FR 5547

Bedienungsanleitung/Garantie

Gebruiksaanwijzing ® Mode d'emploi ® Instrucciones de servicio
Manual de instrucdes ® Istruzioni per l'uso ® Instruction Manual
Instrukcja obstugi/Gwarancja ® Navod k pouziti ® Hasznalati utasitas
[HCTpyKUiA 3 excrnyarauii « PykoBOACTBO MO aKkcnnyataumm

Kaltzonen-Fritteuse

Koudzone-frituurpan e Friteuse parois froides ® Freidora de zonas frias

Fritadeira de zonas frias ® Friggitrice con zona fredda ® Cold Zone Deep Fat Fryer
Frytownica e Fritéza se studenymi zénami ® Hidegzdnas fritéz
OpUTIOPHULA C DEKTOM XONOAHOI 30HM © DPUTIOP C XONOAHON 30HOM

PERFECT IN FORM AND FUNCTION AEG

05-FR 5547 AEG.indd 1 14.07.11 09:28 ‘



Inhalt

Deutsch English

Inhalt Contents

Ubersicht der Bedienelemente...........ee Seite 3 Overview of the Components .......cuuuemenenens Page 3

Bedienungsanleitung Seite 4 Instruction Manual Page 29

Technische Daten Seite 7  Technical Data Page 32

GarantiebedinQUNGEN ......occeceeevereeeeesrereeeceeeeeeeens Seite 7

Nederlands Jezyk polski

Inhoud Spis tres’ci

Overzicht van de bedieningselementen......... Pagina 3 Przeglad elementow obiSUGI .....rereeeeeeeeevernennenne Strona 3

Gebruiksaanwijzing Pagina 9 Instrukcja obstugi Strona 33

TechnisChe gegeVENS ......uuuuuurrererereeeeeeeesenmsssssenns Pagina 12 Dane techniczne Strona 36
Gwarancja Strona 36

Francais Cesky

Sommaire Obsah

Liste des différents éléments de commande ....Page 3 Prehled ovladacich prvkil e eueenenenens Strana 3

Mode d'emploi Page 13 Navod k pouziti Strana 37

Données techniques Page 16 Technické udaje Strana 40

Espaiol Magyarul

Indice Tartalom

Indicacion de los elementos de manejo....... Pagina 3 Akezeléelemek attekintése ... 3

Instrucciones de servicio 17 Hasznalati utasitas 41

Datos técnicos 20  Mdszaki adatok 44

Portugués YKpaiHcbKa

indice 3mict

Descricdo dos elementos 3 OrnAg enemMeHTIB YNPABAIHHS ......vevveerrerreerennas CTOpiHKa 3

Manual de instructes 21 [HCTPYKLIA 3 KCMAYATALT ....vvvvecvveeieveriiienen CTOpiHKa 45

Caracteristicas teCnicas ... Pagina 24 TeXHIYHI NAPAMETPH w..vveernreercrriereiereienees CTOpiHKa 48

Italiano Pycckui

Indice ConepmaHue

Elementi di comando.... 3 O63op AeTaneit npubopa 3

Istruzioni per I'uso 25 PYKOBOACTBO MO BKCMNYATAUMM.......cooreeeeererrrereeeens cTp. 49

Dati tecnici Pagina 28 TEXHUYECKHNE AAHHBIE .......vveeerreereeeerrreeeneesseneenens cTp. 52

05-FR 5547 AEG.indd 2

14.07.11 09:28



Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen Overview of the Components

Liste des différents éléments de commande Przeglad elementdw obstugi ® Prehled ovladacich prvki
Indicacion de los elementos de manejo A kezel6 elemek attekintése

Descricdo dos elementos ® Elementi di comando Ornan enemenTie npunagy ® O63op AeTanei npubopa

05-FR 5547 AEG.indd 3 14.07.11 09:28



Deutsch

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren

Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.
Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch
die Bedienungsanleitung mit.

® Benutzen Sie das Gerdt ausschlieBlich fiir den priva-
ten und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat
ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien. Halten Sie es vor
Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat
sofort den Netzstecker ziehen.

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel), wenn Sie das Gerit nicht benutzen,
Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei
Stérung.

® Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaBig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden.
Wird eine Beschddigung festgestellt, darf das Gerat
nicht mehr benutzt werden.

® Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahr-
dungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur
vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
dhnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

e \Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

® Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen

e Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpa-
ckungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

A WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

e Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Per-
sonen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrinkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fiir ihre Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu
benutzen ist.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
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Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt,
um Unfélle und Schaden am Gerét zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt
mogliche Verletzungsrisiken auf.

£\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerdt oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWES:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise
fur dieses Gerat

£\ WARNUNG:

® Fiigen Sie dem 0] niemals Wasser hinzu!

e Qle und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen.
Seien Sie vorsichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerat
nach dem Betrieb auszuschalten! Stellen Sie dazu
erst den Thermostat auf die niedrigste Stellung und
ziehen Sie dann den Stecker.

A ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements

Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in
der Fritteuse Fett verwenden mochten!

Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es
das Heizelement umschlieBen kann.

Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder
geschmolzen, droht eine Uberhitzung, wenn die
Temperatur zu hoch gewahlt wird!

Fett das erste Mal einlegen

e Verflissigen Sie das Fett vorher in einem separaten
GefaB.

/N WARNUNG:
Erhitzen Sie das Fett nicht tiber 50°C, um Verlet-
zungen beim Umfiillen zu vermeiden.

e Fillen Sie das verflussigte Fett in den Frittierfettbe-
hélter.

® |st der bendtigte Olstand erreicht, knnen Sie am
Thermostat die gewiinschte Temperatur einstellen.
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Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwarmen

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, kénnen
Sie kaum feststellen wie weit es unten an der Heizung
schon geschmolzen ist.

® Drehen Sie den Thermostat langsam auf, bis die
Kontrollleuchte den Betrieb der Heizung anzeigt.

A STOPP! Drehen Sie nicht weiter! Die Heizung
wird das Fett nun langsam erwarmen.

e Kurze Zeit spater schaltet sich die Heizung wieder
aus.

e Schalten Sie die Heizung wieder ein, indem Sie den
Thermostat nachregeln.

* Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Fett ge-
schmolzen ist.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Betriebskontrollleuchte (rot)

2 Temperaturregler

3 Temperaturkontrollleuchte (griin)
4 Sicherheitsschalter

5 Restart Knopf

6 Kabelfach

7 Frittierfettbehalter

8 Gehause

9 Frittierkorb

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Frittieren von Lebensmitteln.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf

nur dafiir verwendet werden. Es darf nur in der Art und
Weise benutzt werden, wie es in dieser Gebrauchsan-
leitung beschrieben ist. Sie diirfen das Gerat nicht fiir
gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsge-
maB und kann zu Sachschiden oder sogar zu Personen-
schaden flihren.

Die ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
tibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungsgeméBen Gebrauch entstehen.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den

Deckel von der Fritteuse ab. In der Fritteuse befindet

sich der Frittierkorb. Nehmen Sie alle Gegenstande
aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Geh&use, den
Behalter und den Frittierkorb, wie unter Reinigung
beschrieben, zu sdubern.

3. Ziehen Sie bitte das Anschlusskabel aus dem Kabel-
fach.

05-FR 5547 AEG.indd 5
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Elektrischer Anschluss

e Vergewissern Sie sich, dass Geritespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung iibereinstimmen.

e Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vor-
schriftsmaBig installierten Schutzkontaktsteckdose
230 V~ 50 Hz.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 2000 W auf-
nehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung lber einen

16 A Haushaltsschutzschalter.

/\ ACHTUNG: UBERLASTUNG!

e Wenn Sie Verldngerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm?2 haben.

e \erwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerat zu leistungsstark ist.

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelmaBig im Ol zuriickgebliebenes
Frittiergut (z.B. Stiicke von Pommes Fritgs). Nach
mehrmaligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittierdl oder Frittierfett.

2. Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein. Bitte
verwenden Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter.
Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet,
da sie schon bei niedriger Temperatur Rauch entwi-
ckeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Frit-
tierdl.

/N WARNUNG: GEFAHR!

® Wechseln Sie unbedingt regelmaBig das Fett /
Ol.

® \erwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

e Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark
vereiste Pommes Frites etc.) entsteht eine starke
Schaumbildung, wodurch im ungiinstigsten Fall
das heiBe Fett / Ol iiberlaufen und Verletzungen
hervorrufen kann.

3. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in stér-
kehaltigen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird
empfohlen, beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C
(evtl. 175 °C) nicht zu iberschreiten. Des Weiteren
gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten und das
Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

4. Bitte beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter (4)

betatigt wird, wenn das Steuerelement in die Fiih-
rung geschoben wurde.

5. Wihlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und
beriicksichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des
Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungs-
mittel brauchen eine héhere Temperatur als rohe
Nahrungsmittel.
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6.

7.

8.

Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die
Fritteuse nicht tragen oder bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebens-
mitteln den Uberschissigen Teig ab, und geben Sie
die Stiicke vorsichtig in das Ol.

Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am Frittierkorb
richtig befestigt wurde.

e Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des
Griffs zusammen.

e Fiihren Sie die Winkel in die Draht6sen im Inneren
des Korbes.

o Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uber-
flillen Sie den Frittierkorb nicht.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken
reiben.

/\ ACHTUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste
Pommes Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbil-
dung, wodurch im ungtinstigsten Fall das Ol auch
tiberlaufen kann.

Benutzung

1.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt vom Netz
getrennt und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten
sind aus).

. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.
. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie Ol oder

Fett in den Behilter (maximal 3 1). Der Fiillstand muss
zwischen der Min- und Max- Markierung liegen.
Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteck-
dose 230V, 50 Hz. Die rote Kontrollleuchte leuchtet
auf. Stellen Sie den Temperaturregler (2) durch
Drehen auf die gewiinschte Temperatur ein.

Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf. Ist die
eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die griine
Kontrollleuchte. Geben Sie den Frittierkorb mit dem
Frittiergut vorsichtig in das heiBe Fett.

Die griine Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des
Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal
und zeigt an, dass die Temperatur thermostatisch
kontrolliert und beibehalten wird. Nach Ablauf der
Frittierzeit (Frittierzeiten finden Sie auf der Verpa-
ckung der Lebensmittel oder im Rezept), entnehmen
Sie den Frittierkorb.

Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.
Zum Ausschalten des Gerétes, stellen Sie bitte den
Temperaturregler auf MIN und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel spiral-
formig im Kabelfach auf.
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Reinigung

£\ WARNUNG:
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker
und warten Sie ab, bis das Gerat abgekiihlt ist.

/\ ACHTUNG:

e Benutzen Sie keine Drahtburste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

e Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

e Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen.

Warten Sie, bis die Fritteuse vollstdndig abgekihlt ist,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch
auf jeden Fall nach der Benutzung 1-2 Stunden warten,
um Verbrennungen zu vermeiden.

Frittierbehalter

e Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie den Frittierbehalter
heraus und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

® Reinigen Sie den Frittierfettbehilter, den Deckel
und das Gehduse mit einem feuchten Tuch und ggf.
Haushaltsspiilmittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

® Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im
Spiilbad reinigen.

Gehause

Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

Wechsel des Geruchs- und Fettdunstfilters
Den Filter im Deckel kénnen Sie austauschen.

e Rasten Sie den Filter von der Innenseite des Deckels
aus, indem Sie die Klemmen eindriicken.

e Entfernen Sie das Gitter.

e Wechseln Sie den Filter aus.

® Montieren Sie nach dem Austausch die Abdeckung

wieder.
£

1 HINWEIS:

Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen
sich Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die
GroBe zurechtschneiden.
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Storungsbehebung

Deutsch

Garantiebedingungen

Gerit ist ohne Funktion.
Abhilfe:

° L:Jberprufen Sie den Netzanschluss.
e Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.

Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Gerit ist mit einem Sicherheitsschalter (4) versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der
Heizung.

Abhilfe:

Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

e Sollten Sie irrtiimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn
sich kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uber-
hitzungsschutz automatisch eingeschaltet. Das Gerat
ist dann nicht mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

e Betitigen Sie erst nach vollstandiger Abkiihlung des
Gerites den ,RESTART" Knopf (5) an der Riickseite des
Steuerelements, um die Fritteuse erneut zu benutzen.
Benutzen Sie dazu einen mindestens 4 cm langen
Kunststoff- oder Holz- Gegenstand.

Technische Daten

Modell: FR 5547
SpannuUNgsVersorguNg: ... 220-240V, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 2000 W
Schutzklasse: I
Fiillmenge: max. 3 Liter
Nettogewicht: 2,45 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklért die Firma ETV - Elektro-Technische
\_(ertriebsgesellschaft mbH, dass sich das Gerat FR 5547 in
Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderun-
gen, der europdischen Richtlinie flir elektromagnetische
Vertriglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.
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1. Gegeniiber Verbrauchern gewéhren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum.

Ist das Gerdt zur gewerblichen Nutzung geeignet,
gewahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das
Gerat eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12
Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerdt - auch teilweise - gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind
der Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshéndler sowie die Ubersendung einer Kopie
des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerdt zum Zeitpunkt des Garantie-

falls im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns

zur Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung
gestellt werden.

3. Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich angezeigt
werden. Besteht der Garantieanspruch zu Recht,
entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel
behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Méngel er-
bracht, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsan-
weisung, unsachgemaBer Behandlung oder normaler
Abnutzung des Gerats beruhen. Garantieanspriiche
sind ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schliel3-
lich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn
nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacher-
fiillung, Riicktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 03 2008
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Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garantieanspruch
mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist die An-
meldung tber unser SLI (Service Logistik International)
Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie konnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise lhrer
Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der Ihnen direkt
nach lhrer Anmeldung per E-Mail Gibermittelt wird,
konnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation
auf unserem Serviceportal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@etv.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, StraBe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, so-
weit vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit.
Im Weiteren bendtigen wir die Typenbezeichnung des
reklamierten Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Héndler, bei dem Sie das Neugerat
erworben haben.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie
von uns einen fertig ausgefiillten Versandaufkleber. Sie
brauchen diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerétes zu kleben und das Paket
bei der nichsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze
Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre
Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
Ihres Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr
Anspruch auf Garantieleistungen.

ETV
Elektro-Technische
Vertriebsgesellschaft mbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany
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Bedeutung des Symbols ,Miilltonne"

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerdte gehdren nicht
in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogerdten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elekt-
rogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie tiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltun-
gen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

® Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat
is niet geschikt voor commercieel gebruik. Gebruik
het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vloei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het
apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoe-
voer onderbreken.

e Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoe-voer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

® laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

® Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u
schade vaststelt, mag het apparaat niet meer worden
gebruikt.

® Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het
naar een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren
en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabri-
kant, onze technische dienst of een eender gekwa-
lificeerde persoon vervangen door een soortgelijke
kabel.

® Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

® Neem de onderstaande "Speciale veiligheidsinstruc-
ties" in acht.

Kinderen en gebrekkige personen

® Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

£\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er
bestaat gevaar voor verstikking!

® Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of
kennis, tenzij een voor hun veiligheid verantwoorde-
lijke persoon toezicht houdt of hun vooraf instructies
gegeven heeft voor het gebruik van het product.

® Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze
niet met het apparaat spelen.

05-FR 5547 AEG.indd 9
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Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico's.

/N OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING: kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

£\ WAARSCHUWING:

® Giet nooit water in de olie!

® Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand
raken. Wees voorzichtig! Vergeet niet, het apparaat
na gebruik uit te schakelen! Zet eerst de thermo-
staat op de laagste stand en trek dan de stekker uit
de contactdoos.

/\ OPGELET: OVERVERHITTING VAN HET VERWAR-
MINGSELEMENT

Neem de volgende aanwijzing in acht als u vet in de
frituur wilt gebruiken!

Het vet moet langzaam worden gesmolten, zodat het
zich om het verwarmingselement kan verdelen.

Als u het vet de eerste keer gebruikt of weer smelt,
dreigt gevaar voor oververhitting als de temperatuur
te hoog wordt ingesteld!

Vet voor de eerste keer gebruiken
® Maak het vet tevoren vloeibaar in een andere bak.

£\ WAARSCHUWING!
Verhit het vet niet tot boven 50 °C om letsel tijdens
het omvullen te vermijden.

® Vul het vloeibare vet in de frituurbak.
® Zodra het vereiste oliepeil bereikt is, kunt u aan de
thermostaat de gewenste temperatuur instellen.
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Gehard vet in de frituur weer opwarmen

Als het vet in de frituur hard geworden is, kunt u bij
het hernieuwd verwarmen nauwelijks vaststellen hoe
ver het vet aan de verwarming al gesmolten is.

® Draai de thermostaat langzaam op totdat het
controlelampje het bedrijf van de verwarming
aangeeft.

A STOP! Draai niet verder! De verwarming zal het
vet nu langzaam verwarmen.

Even later schakelt de verwarming weer uit.
Schakel de verwarming weer in door de thermo-
staat iets bij te stellen.

e Herhaal dit proces totdat het vet gesmolten is.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Bedrijfscontrolelampje (rood)

2 Temperatuurregelaar

3 Temperatuurcontrolelampje (groen)
4 Veiligheidsschakelaar

5 Restart-knop

6 Kabelvak

7 Reservoir frituurvet

8 Behuizing

9 Frituurmand

Doelmatig gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor het frituren van levensmid-
delen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag
alléén daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden
gebruikt op de in de handleiding beschreven wijze. U
mag het apparaat niet voor commerciéle doeleinden
gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot
materiéle schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH is
niet aansprakelijk voor schade die terug te voeren is op
ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname

Voor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Verwijder het deksel van de
frituurpan. De frituurmand bevindt zich in de frituur-
pan. Verwijder alle voorwerpen uit de frituurpan.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand
en de pan zoals onder Reiniging beschreven staat.

3. Trek de aansluitkabel uit het kabelvak.

Elektrische aansluiting

e Waarborg dat de apparaatspanning (zie typeplaatje)
en de netspanning overeenkomen.
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e Sluit de netsteker alleen aan op een correct geinstal-
leerde en geaarde contactdoos met 230 V ~ 50 Hz.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 2.000 W
opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het
raadzaam, te voorzien in een gescheiden toevoer met
een zekering via een 16 A veiligheidsschakelaar voor
huishoudelijk gebruik.

/\ OPGELET: OVERBELASTING!

® Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze
minimaal een diameter van 1,5 mm2 hebben.

® Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven
frituurgoed (bijv. stukjes van de frites). Vervang de
olie wanneer u het apparaat meerdere malen hebt
gebruikt.

Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituuro-
lie of frituurvet.

2. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd
het gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze
vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat
zij reeds bij een lage temperatuur rook kunnen ont-
wikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vloeibare frituurolie.

/N WAARSCHUWING: GEVAAR!

e \ervang het vet [ de olie regelmatig!

® Gebruik geen diepvriesproducten met een
ijslaagje!

e Te vochtige levensmiddelen (bijv. friet met een
ijslaagje enz.) veroorzaken een sterke schuim-
vorming waardoor in het meest ongunstige
geval het hete vet [ de olie kan overlopen,
hetgeen letsel kan veroorzaken.

3. Ter vermindering van het acrylamidegehalte in
zetmeelhoudende levensmiddelen (aardappels, graan)
wordt aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (even-
tueel 175 °C) bij het frituren niet te overschrijden.
Verder is het belangrijk de frituurtijd zo kort mogelijk
te houden en het te frituren product maximaal goud-
geel te bakken.

4. Let op dat de veiligheidsschakelaar (4) bediend wordt
wanneer het besturingselement in de geleiding werd
geschoven.

5. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij
rekening met de hoedanigheid van het frituurgoed.
Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen
hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe
voedingsmiddelen.

6. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse
niet dragen of bewegen!
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Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmid-
delen het overtollige deeg eraf en leg de stukken
voorzichtig in de olie.

Let op dat de handgreep correct aan de frituurmand
is bevestigd.

e Druk de uiteinden van de draad aan het vrije
uiteinde van de handgreep samen.

e Voer de hoeken in de draadogen aan de binnen-
zijde van de mand.

e De frituurmand mag maximaal 2/3 worden
gevuld.
Maak de frituurmand niet te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een
doek.

/N OPGELET:

Bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde
frites enz.) ontstaat een sterke schuimvorming
waardoor in het meest ongunstige geval de olie kan
overlopen.

Bediening

1.

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het
apparaat onderbroken is en dat het apparaat is uitge-
schakeld (De controlelampjes zijn uit.).

Neem het deksel van de friteuse.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan
(maximaal 3 I). Het vulniveau moet tussen de min- en
max-markering liggen.

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz. Het rode contro-
lelampje brandt. Stel de temperatuurregelaar (2) door
draaien in op de gewenste temperatuur.

Het groene controlelampje brandt. Wanneer de
ingestelde temperatuur bereikt is, dooft het groene
controlelampje. Laat de frituurmand met het frituur-
goed langzaam in het hete vet zakken.

Het groene controlelampje schakelt tijdens het
frituren meerdere malen aan en uit. Dit is normaal

en betekent dat de temperatuur via de thermostaat
gecontroleerd en constant gehouden wordt. Na af-
loop van de frituurtijd (de frituurtijden vindt u op de
verpakking van de levensmiddelen of in het recept),
verwijdert u het frituurgoed.

Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.
Om het apparaat uit te schakelen, zet u de tempera-
tuurschakelaar op MIN en trekt u de netsteker uit de
contactdoos. Wikkel de netkabel spiraalvorming op in
het kabelvak.
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Reiniging

£\ WAARSCHUWING:
Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

/\ OPGELET:

® Gebruik géén draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

® Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

® Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder
water.

Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met
de reiniging begint. U moet het apparaat na het gebruik
in ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om verbran-
dingen te vermijden.

Frituurmand

e Trek het frituurreservoir eruit en giet de olie naar
opzij weg om de olie te vervangen.

® Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de be-
huizing met een vochtige doeken gebruik eventueel
een beetje afwasmiddel. Dompel het apparaat niet
onderwater.

e U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.

Behuizing

Reinig de behuizing na het gebruik met een vochtige
doek.

Vervagen van de geur- en vetfilter

U kunt de filter in het deksel vervangen.

e Klik de filter aan de binnenzijde van het deksel los
door de klemmen in te drukken.

® Verwijder het rooster.

e Vervang de filter.

® Monteer de afdekking weer nadat u de filter hebt
vervangen.

1 OPMERKING:

Wanneer de filters verbruikt zijn, kunnen universele
filters van bijv. afzuigkappen op de juiste maat worden
gesneden.
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Verhelpen van storingen

Apparaat functioneert niet
Maatregel:

* Controleer de netaansluiting.
e Controleer de positie van de thermostaat.

Verdere mogelijke oorzaken:
Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar (4).

Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt
ingeschakeld.

Maatregel:

Controleer de correcte montage van het besturingselement.

Oververhittingsbeveiliging

® Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder
dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automa-
tisch de oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het
apparaat is dan niet meer operationeel. Trek in dat
geval de steker uit de contactdoos.

e laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u
op de rode ,RESTART"-knop (5) aan de binnenzijde
van het besturingselement drukt om de frituurpan
opnieuw te gebruiken. Gebruik daarvoor een mini-
maal 4 cm lang voorwerp van hout of kunststof.

Technische gegevens

Model: FR 5547
Y AT (OIS o1l A —— 220-240V, 50/60 Hz
Opgenomen vermogen: 2000 W
Beschermingsklasse: I
Volume: max. 3 liter
Nettogewicht: 2,45 kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in
het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten
gebruik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef
daar de elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potenti€le effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiere fois. Conservez le
mode d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket
de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se
trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des
tiers, veuillez-le remettre avec son mode d'emploi.

e N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de I'hnumidité ou de I'eau atteignent

I'appareil, débranchez aussitét le cable d'alimentation.

o Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur
la fiche et non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas
I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le
nettoyage ou en cas de panne.

® Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece, toujours
arréter I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

e |lya lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimen-
tation régulierement en vue d'éventuels signes
d'endommagements. Lorsqu'un endommagement est
détecte, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

e Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plu-
tot un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service aprés-vente ou toute personne de qualifica-
tion similaire.

e N'utilisez que les accessoires d'origine.

® Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

® Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyrene) a leur portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d'étouffement!

® le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) aux facultés
mentales, sensorielles ou physiques limitées ou
n‘ayant pas l'expérience et [ ou les connaissances
requises, @ moins d'étre sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité ou d'avoir recu
par elle des instructions sur le maniement de I'appa-
reil.

® les enfants doivent étre surveillés afin de garantir
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
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Symboles de ce mode d'emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'en-
dommagement de I'appareil:

I\ DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques a cet
appareil

/N DANGER:

® N'ajoutez jamais d'eau dans I'huile!

® Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en
cas de surchauffe. Soyez tres prudent! N'oubliez pas
d'éteindre l'appareil apres utilisation! Tournez pour
cela le thermostat sur la position la plus faible puis
débranchez le cable d'alimentation.

A\ ATTENTION:
SURCHAUFFE DE L'ELEMENT CHAUFFANT

Respectez cette indication importante si vous souhai-
tez utiliser de la matiére grasse dans la friteuse!

Il faut faire fondre la matiere grasse lentement pour
qu'elle puisse entourer I'élément chauffant.

Il'y a risque de surchauffe, si la matiere grasse est
ajoutée pour la premiére fois ou est fondue de nou-
veau et la température choisie est trop élevée !

Premier ajout de matiére grasse

® Fuidifiez la matiere grasse au préalable dans un
récipient sépareé.
/N DANGER:

Ne chauffez pas la matiére grasse a plus de 50°C
pour éviter des blessures lors du transvasement.

® \Versez la matiere grasse fluide dans le bac a huile de
friture.

® Quand le niveau d'huile requis est atteint, réglez la
température souhaitée sur le thermostat.
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Réchauffer de la matiere grasse durcie dans la
friteuse

Si la matiere grasse se trouvant dans la friteuse a durci,
vous pouvez difficilement constater a quel point elle a
déja fondu, en bas, prés du chauffage.

Augmentez lentement le thermostat jusqu'a ce
que la lampe témoin indique le fonctionnement du
chauffage.

A STOP! Ne tournez pas plus loin ! Le chauffage va
maintenant réchauffer lentement la matiére grasse.

Peu apres, le chauffage s'arréte de nouveau.
Rallumez le chauffage en réglant de nouveau le
thermostat.

Répétez le processus jusqu'a ce que la matiere grasse
ait fondu.

Liste des différents éléments
de commande

1 Témoin de contrdle de service (rouge)

2 Thermostat

3 Témoin de contrdle de la température (vert)
4 Interrupteur de sécurité

5 Bouton Restart

6 Compartiment a cable

7 Parois d'habillage de la friteuse

8 Parois

9 Panier a friture

Utilisation conforme

Le présent appareil sert a frire des denrées alimentaires.

Il est destiné uniquement a cet usage a l'exclusion de
toute autre utilisation. Son utilisation est réservée au
seul mode décrit dans la notice d'emploi. Vous ne devez
pas exploiter I'appareil a des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non
conforme et risque de provoquer des dommages maté-
riels voire méme des blessures.

La ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
décline toute responsabilité pour les dommages résultant
d'une utilisation non conforme.

Mise en service

Avant la premiére utilisation
1.

Retirez I'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse.
Le panier a friture se trouve dans la friteuse. Sortez
tous les éléments se trouvant dans l'appareil.

Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les
parois extérieures de I'appareil, le bac et le panier a
friture, en procédant comme décrit dans Nettoyage.

3. Sortez le cable d'alimentation de son compartiment.
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Raccordement électrique

e \rifiez que la tension de l'appareil (plaque signalé-
tique) corresponde a la tension du secteur.

® Branchez la fiche du secteur uniquement dans une
prise électrique & contact protégé de 230 V ~ 50 Hz
installée selon les regles.

Puissance électrique

Au total, I'appareil peut absorber une puissance de 2000 W.
Il est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours a une canalisation électrique séparée et une protec-
tion par fusibles par disjoncteur de 16 A.

/\ ATTENTION: SURCHARGE:

® Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, celles-
ci doivent avoir une section de cable de 1,5 mm2
au minimum.

® N'utilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

Conseils d'utilisation

1. Retirez réguliérement les restes de fritures en sus-
pension dans I'huile (par exemple des morceaux de
frites). Veuillez changer I'huile aprés plusieurs usages.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiére
grasse de bonne qualité.

2. Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister
a la chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de
I'nuile d'olive ou du beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas pour la friture car ils peuvent déga-
ger des fumées déja a de plus faibles températures.

Nous conseillons l'utilisation d'huiles a friture liquides.

/N AVERTISSEMENT: DANGER!

o Changez absolument la matiére grasse/I'huile
régulierement.

® N'utilisez aucun produit surgelé couvert de
glace !

e Des aliments trop humides (par exemple des
frites couvertes abondamment de glace etc.)
génerent une formation de mousse impor-
tante, ce qui, dans le cas le plus défavorable,
peut entrainer le débordement de la matiere
grasse/I'huile chaude et provoquer des blessures.

3. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne
pas dépasser une température de friture de 170°C
(éventuellement 175°C). De plus, le temps de friture
doit étre le plus court possible et les aliments doivent
rester dans la friture jusqu'a avoir une couleur dorée,
pas plus.

4. Veuillez noter que l'interrupteur de sécurité (4) est
actionné lorsque I'élément de commande est poussé
dans le guidage.
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5. Choisissez la température de friture appropriée en pre-
nant compte de la nature des aliments que vous voulez
frire. En régle générale, les produits alimentaire précuits
requierent une température plus élevée que les produits
alimentaires crus.

6. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque
I'huile ou la matiére grasse est encore chaude.

7. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits
alimentaires a base de pate, avant de les faire frire.
Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans
I'huile.

8. Vérifiez que la poignée du panier a friture est ferme-
ment installée.

e Comprimez les extrémités des fils de fer a I'extré-
mité libre de la poignée.

e |Introduisez les angles dans les oeillets en fils de
fer a l'intérieur du panier.

® Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum
qu'au 2/3. Ne remplissez pas excessivement le
panier de friture.

9. Séchez les aliments humides au préalable avec un
torchon.

/N ATTENTION:

Les aliments a forte concentration d’humidité
(par ex. des frites congelées, etc.) provoquent une
importante formation de mousse, qui peut dans le
pire des cas faire déborder I'huile.

Utilisation

1. Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché
(Les témoins lumineux sont éteints).

2. Retirez le couvercle de la friteuse.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3 litres
au maximum) d'huile ou de matiére grasse. Le niveau
de remplissage doit se trouver entre les marques Min
et Max.

4. Branchez I'appareil dans une prise de courant de
230V, 50 Hz. Le témoin lumineux rouge est allumé.
Tournez le thermostat (2) pour le positionner sur la
température désirée.

5. Le voyant de controle vert s'allume. Une fois la
température réglée atteinte, le voyant de controle
vert s'éteint. Déposez délicatement le panier a friture
chargé d'aliments dans la graisse brilante.

6. Pendant le fonctionnement, la lampe vert s'éteint et
s'allume plusieurs fois. Ceci est normale et indique
que la température est controlée et maintenue
par régulation thermostatique. A la fin du temps
de friture (les temps de friture se trouvent sur les
emballages des aliments ou dans vos recettes), retirez
le panier a friture de I'appareil.

7. laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court
instant.

05-FR 5547 AEG.indd 15

Francais

8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat
sur MIN puis débranchez le cable d'alimentation.
Enroulez le cable d'alimentation en spirale dans le
compartiment a cable.

Nettoyage

4\ DANGER:
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

/N ATTENTION:
® N'utilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

o N'utilisez jamais de détergent abrasif.
* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau pour le laver.

Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant
de commencer le nettoyage. Sl est toutefois important
d'attendre 1 a 2 heures apres utilisation afin d'éviter tout
risque de brilures.

Panier de friture

® Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et déver-
sez I'huile latéralement.

® Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil a I'aide d'untorchon humide et éventuel-
lement de détergent.Ne plongez jamais ces piécesde
I'appareil dans I'eau.

® Vous pouvez laver le panier a friture normalement a
I'eau savonneuse.

Chassis

Nettoyer le chassis apres I'utilisation a I'aide d'un chiffon
légerement humide.

Remplacement du filtre de vapeurs d'odeurs et de
graisse

Vous pouvez remplacer le filtre dans le couvercle.

e Déclenchez le filtre 4 partir de la face intérieure du
couvercle en enfongant les pinces.

® Enlevez la grille.

® Remplacez le filtre.

® Remettez en place le recouvrement aprés le rempla-
cement.
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i REMARQUE:

Une fois ces filtres épuisés, il est possible d'adapter des
filtres universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres
pour hottes aspirantes.

En cas de problémes

L'appareil ne marche pas
Reméde:

e \krifiez le branchement au secteur.
e \Vrifiez la position du thermostat.

Autres causes possibles:

Votre appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité
(4).

Il évite la mise en marche intempestive du chauffage.

Remeéde:

Contrdlez le bon positionnement de I'élément de com-
mande.

Protection anti-surchauffement

® Sivous mettez votre appareil par erreur en marche
lorsqu'il ne contient pas d'huile ni matiére grasse,
la sécurité anti-surchauffe est automatique-
ment activée. L'appareil n'est alors plus prét au
fonctionnement. Débranchez le cable d'alimentation.
e N'actionnez le bouton poussoir ,RESTART" (5), sur la
face arriere de I'appareil, qu'aprés refroidissement
complet de I'appareil pour réutiliser la friteuse. A cet
effet, utilisez un objet en bois ou en matiére synthé-
tique long d'au moins
4cm.

Données techniques

Modeéle: FR 5547
Alimentation:.. ...220-240V, 50/60 Hz
Consommation: 2000 W
Classe de protection: I
Quantité de remplisSage: ....eeeeeruemmmsrereeeeeeeeens max. 3 Litres
Poids net: 2,45 kg

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la
basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des
réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.
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Signification du symbole , Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
¢lectriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques,
les bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez
vous débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses
formes des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde éste
bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible
también el carton de embalaje con el embalaje interior.
En caso de dejar el aparato a terceros, también entreque
el manual de instrucciones.

® Solamente utilice el aparato para el uso privado y
para el fin previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional. No lo utilice al aire libre. No
lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad (en ninguin caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato
con las manos humedas. En caso de que el aparato
esté himedo o mojado retire de momento la clavija
de la caja de enchufe.

e Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del
cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar
piezas o en caso de limpieza o defectos.

® No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

® Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafo, no
se podra seguir utilizando el aparato.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros,
deje sustituir un cable defecto por uno de la misma
calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio
al cliente o una similar persona cualificada.

e Solamente utilice accesorios originales.

® Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especia-
les de seguridad..! indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

® Para la sequridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.)
a su alcance.

A avisor
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfixia!

e Este equipo no esta destinado al uso por personas
(nifios incluidos) que tengan capacidades fisicas,
sensdricas 0 mentales limitadas o una falta de
experiencia y/o conocimientos. Sélo pueden utilizar
el equipo si una persona responsable por su sequridad
se les vigile o se les instruye sobre el uso.

® los infantiles deberian ser vigilados, para asequrar
que no jueguen con el aparato.
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Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su sequridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A aviso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/N ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

K INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

A aviso:

® iNunca afiada agua al aceite!

® En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar
los aceites y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide
desconectar el aparato después del funcionamien-
to! Para ello, ponga primero el termostato en la
posicion minima y a continuacion retire la clavija.

/\ ATENCION: SOBRECALENTAMIENTO DEL ELEMEN-
TO CALENTADOR

Rogamos prestar atencion a esta importante nota, si
quiere utilizar grasa!

La grasa debe derretir lentamente para que pueda
envolver el termostato.

iSi la grasa se pone por primera vez o se usa grasa ya
usada, existe peligro de sobrecalentamiento si se ha
elegido una temperatura demasiado alta!

Colocar la grasa por primera vez
e Derretir la grasa antes un recipiente separado.

A Aviso!

No caliente la grasa a una temperatura superior
de 50°C para evitar lesiones al manipular la grasa
caliente.

e \Vierta con cuidado la grasa liquida en el recipiente
de la freidora.

e Sise ha alcanzado el nivel de aceite requerido, us-
ted puede ajustar en el termostato la temperatura
deseada para freir.
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Recalentamiento de grasa endurecida en la freidora

Si la grasa se ha endurecido en la freidora apenas
podra constatar si ya esta derretida abajo donde esta la
calefaccion.

® Gire lentamente el termostato subiendo la tempe-
ratura hasta que la lAmpara de control indique el
funcionamiento de la calefaccion.

A iALTO! {No siga girando el termostato! Ahora la
calefaccion esta calentando lentamente la grasa.

® Poco después, la calefaccion vuelve a desconectar-
se.

® Vuelva a encender la calefaccion reajustando el
termostato.

® Repita este proceso hasta que la grasa esté derreti-
da.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Luz de control de funcionamiento (roja)
2 Regulador para la temperatura

3 Luz de control de temperatura (verde)
4 Interruptor de seguridad

5 Botdn Restart

6 Casilla de cable

7 Recipiente para la grasa de freir

8 Carcasa

9 Cesta el freir

Empleo conforme al uso prescrito

Este aparato sirve para freir alimentos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo
se puede utilizar para esto. Se puede utilizar unicamente
de la manera descrita en el manual de instrucciones. El
aparato no se debe usar para fines comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no
conformes al uso prescrito y pueden originar dafos
materiales o incluso dafios personales.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH no se
responsabiliza por los dafios que se originen a causa de
un empleo no conforme al uso prescrito.

Puesta en marcha

Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Aparte la tapadera de la freidora.
En la freidora se encuentra la cesta de freir. Retire
todos los objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el
recipiente y la cesta de freir como indicado bajo
Limpieza.

3. Extraiga por favor el cable de conexion de la casilla
de cable.
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Conexion eléctrica

e Asegurese que la tension del aparato (vea la placa del
tipo) coincida con la tension de red.

® Solo conecte el enchufe con un receptaculo aislado
de tierra de 230 V ~ 50 Hz debidamente instalado.

Consumo Nominal

El equipo puede asumir una potencia de 2000 W en total.

Con este consumo nominal es recomendable utilizar un
cable de alimentacion separado con una proteccion por
medio de un conmutador 16 A.

/\ ATENCION: SOBRECARGA:

e Si utiliza cables alargadores, deberian tener un
diametro de al menos 1,5 mm2 .

® No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por
ejemplo trozos de patatas fritas) del aceite. Después
de varias utilizaciones deberia cambiar el aceite.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena.

2. Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar

en temperaturas altas. Evite el uso de margarina,
aceite de oliva 0 mantequilla. Estos tipos de grasa no
son los apropiados para freir, por producir humo en
temperaturas bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

I\ AVISO: {PELIGRO!

e Cambie regularmente la grasa / el aceite.

® iNo use productos congelados recubiertos con
cristales de hielo!

e Los alimentos muy humedos (p. ej. patatas fritas
con cristales de hielo etc.) pueden producir ex-
ceso de espuma y salpicaduras al meterlos en la
canasta de la freidora y, en el peor de los casos,
la grasa [ el aceite caliente puede desbordarse y
causar lesiones.

3. Para disminuir el contenido de acrilamido en alimen-

tos con fécula (patatas, cereales) se recomienda, no
sobrepasar al freir una temperatura de 170°C (quizas
175 °C). Ademas se advierte de mantener el tiempo
de freidura muy corto y de freir los alimentos sola-
mente hasta que tengan un color amarillo dorado.

4. Por favor tenga en cuenta, que se acciona el

interruptor de seguridad (4), al haber empujado el
elemento de control en la guia.

5. Elija la temperatura apropiada para freir, respe-

tando la clase de alimento. Por norma: Alimentos
precocinados necesitan una mayor temperatura que
alimentos frescos.

6. Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no

debe mover o desplazar la freidora.
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7. Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa
debe quitar la masa sobrante e introducir los trozos
cuidadosamente en el aceite.

8. Tenga por favor atencion que la empuiadura en la
cesta de freir esté bien sujetada.

® Apriete los extremos del hilo en el extremo libre
de la empuiadura.

e Guie los angulos en los ojetes de alambre en el
interior de la cesta.

e La cesta de freir solo se debe llenar hasta 2/3 de
su capacidad. No sobrellene la cesta de freir.

9. Seque los alimentos humedos antes con un pafio.

/N ATENCION:

En caso de que los alimentos estén muy himedos
(p-ej, patatas fritas cubiertas con mucho hielo), se
produce una fuerte formacion de espuma que en el
caso mas desfavorable podria originar el derrame
del aceite.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado
de la red y apagado (Las lamparas de control estan
apagadas).

2. Aparte la tapadera de la freidora.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite
o grasa (por lo maximo 3 I). El nivel de relleno se
tiene que encontrar entre la marca Min- y Max-.

4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con
tomatierra 230V, 50 Hz. Se ilumina la lampara de
control roja. Girando el regulador de temperatura (2)
ajuste la temperatura deseada.

5. Seilumina la lampara de control verde. Al alcanzar
la temperatura, se apagard la lampara de control
verde. Coloque con cuidado la cesta de freir con los
ingredientes a freir en la grasa caliente.

6. Durante el proceso de freir la lampara de control verde
se conectara y desconectara unas cuantas veces. Esto
es normal y muestra que la temperatura se mantiene y
esta controlada de forma termostatica. Después del
transcurso del tiempo de fritura (Los tiempos de fritura
estan indicados en el embalaje de los alimentos o en la
receta), retire la cesta de freir.

7. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

8. Para desconectar el aparato, ajuste el requlador de
temperatura a la posicion MIN y retire la clavija de la
caja de enchufe. Enrolle el cable de la red en forma
de espiral en la casilla de cable.
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Limpieza

A Aviso:
Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.

/\ ATENCION:
® No utilice ningun cepillo metalico u otros objetos
que rayen el aparato.
® No utilice detergentes agresivos o que rayen.
® Para su limpieza, en ningun caso sumerja el aparato
bajo agua.
Espere con la limpieza hasta que la freidora esté comple-
tamente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2
horas después del uso, para evitar posibles quemaduras.

Recipiente para la grasa de freir

® Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente para la
grasa de freir y vierta el aceite por los lados.

® Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la
carcasa con un pafio hume-decido y si es necesario
con un agente doméstico.Se ruega no sumergir
losobjetos en agua.

e |a cesta de freir la puede lavar de forma habitual en
un bafo jabonoso.

Carcasa

Después del uso limpie la carcasa con un pafio levemente
humedecido.

Recambio del filtro de absorcion de grasa y de olor
Puede recambiar el filtro en la tapadera.

e Saque el filtro del interior de la tapa, apretando las
pinzas.

® Quite la rejilla.

® Recambie los filtros.

® Después del recambio monte de nuevo la cubierta.

1 INDICACION:

Al haber gastado estos filtros, puede utilizar filtros
universales, p.ej. de las campanas de cocina, y cortar
éstos a medida.
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Reparacion de fallos

El aparato no tiene funcion
Remedio:

e Supervise la conexion a la red.
® Supervise la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

Su aparato esta equipado con un interruptor de sequ-
ridad (4).

Este evita la conexion no intencional de la calefaccion.

Remedio:

Controle el ajuste correcto del elemento de control.

Proteccion de sobrecalentamiento

® En caso de que haya encendido por error su freidora,
cuando no haya aceite o grasa en ella, se conectara
automaticamente la proteccion de sobrecalenta-
miento. El aparato no estara ahora disponible para el
servicio. Retire la clavija de la caja de enchufe.

e Cuando se haya enfriado por completo el aparato,
accione primero el boton ,RESTART" (5) que se en-
cuentra en la parte posterior del elemento de control,
de modo que pueda utilizar nuevamente la freidora.
Para ello, utilice un objeto de plastico o de madera
con un tamaio por lo minimo de 4 cm.

Datos técnicos

Modelo: FR 5547
Suministro de tensioN:......eeeeeeerenne 220-240V, 50/60 Hz
Consumo de energia: 2000 W
Clase de proteccion: 1
Cantidad de llenado: max. 3 Litros
Peso neto: 2,45 kg

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como

p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tension y se ha construido seguin las mas nuevas especifi-
caciones en razon de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones
técnicas.
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura'

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una erronéa eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuird a la recuperacion, al reciclado y
a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electronicos.

La informacién cdmo se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal.
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Instrucoes gerais de sequranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrucées de emprego e guarde-as
muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o taldo
de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com
os elementos interiores. Se puser o aparelho a disposi¢do
de terceiros, entregue-lhes também as Instrucées de
Utilizacéo.

e Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido.
Este aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o
utilize ao ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de
irradiacdo solar directa, da humidade (ndo o imergir
de forma alguma em quaisquer liquidos) e de arestas
agucadas. Nao utilize o aparelho com as maos molha-
das. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada.

e Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nio pelo fio).

® 0 aparelho ndo devera funcionar sem vigilancia. Se
se ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho.
Retire a ficha da tomada de rede.

e QO aparelho e o cabo de ligacdo a rede tém de ser
regularmente examinados quanto a sinais de danifi-
cacdo. Se se verifica um dano, o aparelho ndo pode
ser utilizado.

® Ndo tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para evitar
quaisquer perigos, € favor substituir um fio dani-
ficado por um fio da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servi¢os
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagdes.

e Utilize apenas acessorios de origem.

£ favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de

seguranca”.

Criancas e pessoas débeis

e Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.)
ao alcance dos mesmos.

A avisor
Néo deixe criancas pequenas brincarem com folhas
de plastico. Perigo de asfixia!

e Este aparelho néo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitagoes
das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou
sem experiéncia ou conhecimentos, a nao ser que,
para a sua seguranga, sejam vigiados por uma pessoa
responsavel ou tenham recebido instrucoes da mes-
ma, sobre o modo de utilizacdo do aparelho.

® Criancas devem ser vigiadas para evitar que brinquem
com o aparelho.
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Simbolos nestas Instrucdes de uso

Indicacdes importantes para a sua seguranca estdo
marcadas de forma especial. Preste incondicionalmen-
te atencdo a estas indicacdes, para evitar acidentes e
estragos no aparelho:

A Aviso:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua
satide e para possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENCAO:

Chama a atencéo para possiveis perigos existentes para
o aparelho ou para outros objectos.

i INDICA(;AO: Realca sugestdes e informacées para si.

Indicacdes especiais de seguranca
para este aparelho

A aviso:

® Nunca junte dgua ao oleo!

e Oleos e gorduras podem arder com o sobrequeci-
mento. Tenha cuidado! Ndo esqueca de desligar o
aparelho depois do funcionamento! Para tal col-
coque o termostato na posicdo mais baixa e retire
depois a ficha da tomada.

A ATENCAO: SOBREAQUECIMENTO DO ELEMENTO
DE AQUECIMENTO

Observe esta indicacdo importante, se desejar utilizar
gordura na fritadeira!

A gordura tem de ser fundida lentamente para poder
envolver o elemento de aquecimento.

Se a gordura € colocada pela primeria vez ou se ¢
fundida de novo, corre-se o risco de sobreaqueci-
mento, se a temperatura selecionada for demasiado
alta!

Colocar pela primeria vez gordura na fritadeira

® Lliquefaca a gordura primeiramente num recipiente
a parte.

A Aviso:
Néo aqueca a gordura a mais de 50°C, para evitar
ferimentos ao transvasar.

® Encha o reservatorio de gordura da fritadeira com a
gordura liquefeita.

® Quando tiver sido alcancado o nivel de 6leo
necessario, pode configurar com o termostato a
temperatura desejada.
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Voltar a aquecer gordura solificada na fritadeira

Se a gordura na fritadeira solidificou, ¢ dificil verificar
se ja se encontra liquida junto ao elemento de aqueci-
mento.

Rode o termostato devagar, até a luz de controlo
indicar o funcionamento do elemento de aqueci-
mento.

A STOP! Nao rode mais o termostato! O elemento
de aquecimento vai agora aquecer lentamente a
gordura.

0 elemento de aquecimento desliga-se de novo
pouco tempo depois.

Volte a ligar o elemento de aquecimento, regulando
agora mais uma vez o termostato.

Repita o procedimento, até a gordura ter derretido.

Descricdo dos elementos

1 Luz de controlo do funcionamento (vermelha)
2 Selector da temperatura

3 Luz de controlo da temperatura (verde)

4 Interruptor de seguranca

5 Botéo de reactivamento

6 Compartimento do cabo

7 Recipiente do oleo de fritar

8 Caixa

9 Cesto

Utilizacdo conforme a sua finalidade

Este aparelho serve para fritar géneros alimentares.

Apenas foi concebido para esta finalidade e s6 pode ser
usado para tal. S6 deve ser utilizado como descrito nas

Instrucdes de utilizacdo. Ndo pode utilizar este aparelho
para fins industriais.

Qualquer outra utilizacdo € considerada como contraria
a finalidade e pode levar a danos materiais ou mesmo
pessoais.

A ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nédo
se responsabiliza por danos causados pela utilizacdo
indevida do aparelho.

Funcionamento

Antes da primeira utilizagdo
1.

Remova o material de embalagem. Retire a tampa da
fritadeira. Dentro desta encontra-se o cesto de fritar.
Retire todos os objectos de dentro da fritadeira.
Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da
caixa, do recipiente e do cesto da forma descrita na
rubrica Limpeza.

Retire por favor o cabo de ligagdo do compartimento
do mesmo.
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Ligacdo eléctrica

e Assegure-se de que a tensdo do aparelho (consulte a
placa de caracteristicas) e a tensdo da corrente séo as
mesmas.

® ligue a ficha de rede apenas a tomadas de contacto
de sequranca 230 V ~ 50 Hz instaladas em conformi-
dade com os regulamentos.

Carga conectada

0 aparelho pode no total funcionar com uma poténcia
de 2000 W. Com esta carga conectada aconselha-se uma
conduta de alimentacao separada com uma proteccédo
fusivel num interruptor de protec¢do doméstico de 16 A.

/\ ATENCAO: SOBRECARGA:
Se utilizar cabos de extensio, estes deverdo ter uma
seccdo de pelo menos 1,5 mm?

* Naio utilize tomadas multiplas, uma vez que o
aparelho ¢ demasiado potente.

Instrugdes para a utilizacdo

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro
do oleo (p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Depois
de usar varias vezes deve mudar o 6leo.

Usar 6leo ou gordura de boa qualidade.

2. As gorduras e os 6leos tém de poder ser aquecidos a
altas temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou
manteiga. Estas gorduras ndo sao apropriadas para
fritar pois, mesmo a temperaturas baixas, havera
formacéo de fumo.

Aconselhamos o uso de dleo para fritar liquido.

A\ AVISO: PERIGO!

e Mude regularmente sem falta a gordura/ o dleo.

® Nao utilize produtos congelados gelados na
fritadeira!

® Com géneros alimentares demasiadamente hu-
midos (por exemplo, batatas fritas congeladas
a temperaturas muito baixas, etc.) da-se a for-
macdo de forte de espuma, com a qual o 6leo
quente pode transbordar e causar ferimentos.

3. Ao fritar recomenda-se de ndo exceder uma tempe-
ratura de 170 graus centigrados (eventualmente 175
graus centigrados) para diminuir o volume de acrilico
nos alimentos amilaceos (batatas, cereais). Além disso
deve-se reduzir o tempo de ao minimo possivel e
fritar os alimentos ao maximo até estes atingirem
uma cor dourada.

4. Atenda por favor a que o interruptor de seqguranca
(4) é accionado, quando o elemento de comando é
enfiado na conduta.

5. Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideracéo os alimentos que se querem fritar. Ali-
mentos pré-fritos necessitam de temperaturas mais
elevadas do que alimentos crus.
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Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, nao
se deverd movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa
que esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito
cuidado.

Preste por favor atencdo a que a pega do cesto da
fritadeira esteja bem fixa.

e Aperte uma contra a outra as pontas de arame na
ponta livre da pega.

e Introduza as partes angulares nos olhais de arame
no interior do cesto.

e ( cesto da fritadeira so deve no maximo estar
cheio a 2/3. Nio encher o cesto em demasia.

Os alimentos que estejam humidos deverdo ser enxu-
gados antes.

I\ ATENGAO:

No caso de se utilizem alimentos demaisiado humi-
dos (por exemplo batatas fritas muito congeladas
etc.) pode resultar em caso desfavoravel, que se
forme espuma a qual podera originar um derrama-
mento de o 6leo.

Utilizacao

1.

Verificar se o aparelho se encontra desligado da
corrente (As luzes de controle estdo apagadas).
Remova a tampa da fritadeira.

Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente
(no maximo 3 1). O nivel devera ficar entre as marca-
coes Min e Max.

Introduza a ficha numa tomada com protecc¢do de
contactos de 230 voltes e 50 Hz. A luz vermelha de
controle acende-se. Coloque o regulador de tempera-
tura (2) por meio de rotacdo a temperatura desejada.
A luz de controlo verde acende. Quando a tempe-
ratura seleccionada foi alcancada, a luz de controlo
verde apaga-se. Coloque o cesto da fritadeira com os
alimentos a fritar com cuidado na gordura quente.

A lampada de controle verde acende-se e apaga-se
algumas vezes durante o fritar. Tal facto é normal

e indica que a temperatura esta sendo controlada
pelo termostato e permanece constante. Depois de
passado o periodo de tempo da fritura (os periodos
de tempo da fritura encontram-se nas embalagens
dos alimentos a fritar ou na receita), retire o cesto da
fritadeira de dentro da gordura.

Deixar escorrer o 6leo.

Para desligar o aparelho coloque por favor o regula-
dor de temperatura em MIN e retire a fixa da tomada
de corrente. Enrole em forma de espiral o cabo de
alimentacdo no compartimento para 0 mesmo.
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Limpeza

A Aviso:
Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sem-
pre a ficha da tomada e esperar até que arrefeca.

/\ ATENGAO:

® Ndo utilize escovas de arame, nem outros objectos
semelhantes.

® Ndo use detergentes corrosivos nem abrasivos.

® Nao imergir, de forma alguma, o aparelho em agua
para o lavar.

Antes de comecar a limpeza, esperar até o aparelho arre-
fecer completamente. Contudo, apos a utilizacéo, devera
esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem ferimentos.

Recipiente de fritura

® Para mudar o 6leo, retire o recipiente de fritura e
despeje o oleo lateralmente.

® Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho
com um pano humido e, senecessario, com detergen-
te. Ndo emergir por favor em dgua.

® 0O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em
4gua com detergente.

Caixa

Limpe a caixa depois da utilizacdo com um pano ligeira-
mente humido.

Mudanca do filtro de cheiro e de vapor de gordura

Pode mudar o filtro na tampa.

® Desencaixe, premindo os bornes, o filtro na parte
interior da tampa.

® Retire a grelha.

® Mude o filtro.

® Volte a montar a cobertura depois da mudanca de
filtro.

1 INDICACAO:

Se estes filtros se gastarem, pode usar filtros universais,
como por exemplo os de cupulas de escape de vapores,
que podem ser recortados ao tamanho adequado.
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Solucdo de problemas

0 aparelho néo funciona
Procedimento:

® Examine a ligagdo a corrente.
® Examine a posicao do termostato.

Outras causas possiveis:

0 seu aparelho esta equipado com um interruptor de
seguranca (4). Ele impede que o aquecimento se ligue
involuntariamente.

Procedimento:

Examine se o elemento de comando esta bem inserido.

Proteccdo contra sobreaquecimento

e Se por acaso ligar erradamente a fritadeira, sem que
ela contenha 6leo ou gordura, liga-se automatica-
mente a protec¢do de sobreaquecimento. Entdo o
aparelho ndo podera funcionar. Retire a ficha da
tomada.

e Para usar de novo a fritadeira, accione o botdo ,RES-
TART" (5) na parte de tras do elemento de comando,
mas s6 depois de o aparelho ter arrefecido completa-
mente. Utilize para tal um objecto de madeira ou de
material sintético com pelo menos
4 c¢m de comprimento.

Caracteristicas técnicas

Modelo: FR 5547
Alimentacdo da corrente: ... 220-240V, 50/60 Hz
Consumo de energia: 2000 W
Categoria de proteccdo: I
Capacidade: max. 3 litros
Peso liquido: 2,45 kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabricado
de acordo com as mais novas prescricoes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteracées!
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Significado do simbolo ,contentor do lixo"

Poupe o nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de
aparelhos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo
pretende continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os poten-
ciais efeitos perniciosos que um falso deposito de objec-
tos usados terdo, tanto no que diz respeito ao ambiente,
como a saude humana.

Dara igualmente a sua contribuicdo para o reaproveita-
mento de materiais, para a reciclagem e outras formas
de aproveitamento de aparelhos eléctricos e electronicos
usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informa-
coes sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per |'uso e conservar-

le con cura unitamente al certificato di garanzia, allo
scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate l'apparecchio a terzi,
consegnate anche le istruzioni per I'uso.

e Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi
privati e conformemente al tipo di applicazione
previsto. Questo prodotto non ¢ stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale. Non
utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a
distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si
bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare imme-
diatamente la spina.

e Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso
in cui lo si debba pulire o si siano manifestate ano-
malie.

® Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

* Controllare regolarmente che |'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve piu essere utilizzato.

® Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi
a un tecnico autorizzato. Al fine di evitare I'insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o
un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

e Utilizzare esclusivamente accessori originali.

® Rispettare le sequenti "Speciali norme di sicurezza"

Bambini e persone fragili

e Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di pla-
stica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei
bambini.

A awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellico-
la. Pericolo di soffocamento!

® Quest'apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte
di persone (compresi i bambini) con capacita fisiche,
psichiche, sensorie o intellettive limitate, o da perso-
ne sprovviste della necessaria esperienza e conoscen-
za, ad eccezione del fatto che cio avvenga sotto la
sorveglianza di una persona responsabile ed addetta
alla loro sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato |'apparec-
chio.

e Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente
queste indicazioni, per evitare incidenti e danni all'
apparecchio:

A Awiso:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per |" apparecchio o altri oggetti.

i NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

A Awiso:

* Non aggiungere mai acqua all'olio!

® Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscal-
dati. Fare attenzione! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo il funzionamento! Impostare il
termostato sulla posizione piu bassa ed estrarre la
spina.

/\ ATTENZIONE: SURRISCALDAMENTO
DELL'ELEMENTO RISCALDANTE

Osservare questa indicazione importante, se deside-
rate usare del grasso nella friggitrice!

Il grasso deve essere sciolto lentamente, in modo da
awvolgere |'lelemento riscaldante.
Se il grasso viene aggiunto per la prima volta oppure

sciolto nuovamente, si causa pericolo di surriscalda-
mento, se la temperatura scelta ¢ troppo alta!

Aggiungere il grasso per la prima volta
® Dapprima sciogliere il grasso in un recipiente sepa-
rato.

I\ AWISO:
Per evitare ustioni durante il versamento, non
riscaldare il grasso a piu di 50°C.

e \Versare il grasso liquido nel contenitore della frig-
gitrice.

® Quando il livello di olio desiderato ¢ raggiunto,
impostare sul termostato la temperatura desiderata.
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Riscaldare nuovamente il grasso indurito nella
friggitrice

Se il grasso si ¢ indurito nella friggitrice, non ¢ piu
possibile costatare a che punto sia gia sciolto sotto,
vicino al riscladamento

® Impostare lentamente il termostato, fino a che
la spia di controllo indichi il funzionamento del
riscaldamento.

A STOP! Non continuare ad impostare! Il riscalda-
mento ora scalda lentamente il grasso.

® Poco tempo dopo, il riscaldamento si spegne nuo-
vamente.

e Accendere nuovamente il riscaldamento, impostan-
do nuovamente il termostato.

® Ripetere il procedimento fino a che il grasso sia
sciolto.

Elementi di comando

1 Spia di controllo del funzionamento (rossa)
2 Termostato

3 Spia di controllo della temperatura (verde)
4 Interruttore di sicurezza

5 Tasto riavvio

6 Vano per cavo

7 Contenitore grasso di friggitura

8 Custodia

9 Cesto di friggitura

Utilizzo conforme alla destinazione

Si usa questo apparecchio per la friggitura di cibi.

E' destinato esclusivamente a questo scopo e puod essere
impiegato solo a questo fine. Puo essere utilizzato solo
nelle modalita descritte in queste istruzioni per I'uso.
Non ¢ permesso usare I'apparecchio per scopi commer-
ciali.

Qualsiasi altro impiego € considerato non conforme alla
destinazione e puo causare danni alle cose o addirittura
alle persone.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH declina
qualsiasi responsabilita per danni causati da utilizzo non
conforme alla destinazione.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere I'imballaggio. Togliere il coperchio dalla
friggitrice. Nella friggitrice c'¢ il cestello. Tirare fuori
tutti gli oggetti dalla friggitrice.

2. Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il
contenitore e il cesto per la friggitura come descritto
in Pulizia.

3. Estrarre il cavo dal vano.
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Collegamento elettrico

Accertarsi che la tensione dell'apparecchio (v.
targhetta di identificazione) e la tensione di rete
coincidano.

Inserire la spina solo in una presa con contatto di
terra regolarmente installata da 230 V ~, 50 Hz.

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 2000 w. A causa
di questa potenza si raccomanda un cavo di alimentazio-
ne separato con un commutatore di 16 A.

A ATTENZIONE: SOVRACCARICO:

se si usano prolunghe, queste devono avere una
sezione trasversale di minimo 1,5 mm2.

Non utilizzare prese multiple perché questo appa-
recchio ¢ troppo potente.

Avvertenze per l'utente

1.

Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di
patatine fritte). Dopo vari usi cambiare I'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso
per friggere.

Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta
temperatura. Evitate di usare margarina, olio di oliva
o burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura
perché possono generare fumo gia a basse tempera-
ture.

Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.

£\ AWISO: PERICOLO!

® Cambiare assolutamente e con regolarita il
grassofolio.

® Non usare congelati!

e Sei cibi sono troppo umidi (p.e. patatine fritte
molto congelate, ecc.) si pud formare molta
schiuma, che in caso sfavorevole, porta a far
traboccare il grasso caldo/ olio e quindi puo
causare ustioni.

Per diminuire il contenuto di amide acrilico in ali-
menti contenenti amido (patate, cereali), si consiglia
di non aumentare la temperatura di frittura piu di
170° C (eventualmente 175° C). Inoltre si consiglia
anche di friggere gli alimenti per un corto periodo e
al massimo fino a che non siano dorati.

Nota che I' interruttore di sicurezza (4) € in azione
non appena I' elemento di controllo viene condotto
nella guida.

5. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete

conto del tipo di cibo da friggere. La regola ¢: i generi
alimentari prefritti hanno bisogno di temperature piu
elevate rispetto a quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio
o il grasso sono ancora bollenti.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso
e mettete i cibi con cautela nell'olio.
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8. Osservare che il manico sul cesto da frittura non sia
montato.

® Premere gli estremi del filo alle estremita libere
dell" impugnatura.

e |Inserire gli angoli nel dispositivo di fissaggio
all'interno del cesto.

e Queto deve essere riempito al massimo di 2/3.
Non riempire troppo il cesto.

9. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

/\ ATTENZIONE:

Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine
fritte troppo congelate), si possono creare grandi
quantita di schiuma che nel caso piu negativo
possono provocare un traboccare dell’ olio.

Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio
spento (Le spie di controllo sono spente).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o gras-
so nel contenitore (max. 3 I). Quando il cesto & pieno,
il livello dell'olio efo grasso deve essere tra le tacche
indicanti min. e max.

4. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da
230V, 50 Hz. La spia di controllo rossa si illumina.
Impostare il regolatore della temperatura (2) girando-
lo per ottenere la temperatura desiderata.

5. La spia di controllo verde si illumina. Quando la tem-
peratura impostata € raggiunta, si spegne la spia di
controllo verde. Immergere cautamente il cesto con i
cibi da friggere nel grasso bollente.

6. La spia di controllo verde si accende e si spegne piu
volte durante la frittura. E normale ed ¢ il segnale
che la temperatura viene controllata e mantenuta
mediante il termostato. A termine della frittura (i
tempi per la durata della frittura si trovano scritti
sull'imballaggio degli alimenti oppura sulla ricetta),
estrarre il cesto della frittura.

7. Fate sgocciolare I'olio dai cibi fritti.

8. Per spegnere I' apparecchio, girare il regolatore della
temperatura su MIN e togliere la spina dalla presa.
Awvolgere il cavo nel vano formando una spirale.
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Pulizia

A Awiso:

Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, stac-
care sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

I\ ATTENZIONE:

* Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.

* Non usare detergenti forti o abrasivi.

* Non immergere assolutamente |'apparecchio
nell'acqua per pulirlo.

Attendete finché la friggitrice sia completamente
raffreddata prima di iniziare a pulirla. Dopo I'uso si
dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.

Cesto per frittura

® Per cambiare I'olio, estrarre il cesto per la frittura e
versare |'olio sul lato.

e Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coper-
chio e la custodia con un panno umido ed eventual-
mente con detergente per stoviglie. Non immergere
in acqua.

e Pulire il cestello come abitualmente in acqua e deter-
gente per stoviglie.

Custodia

Dopo I'uso pulire I'apparecchio con un panno leggermen-
te inumidito.

Ricambio del filtro per I'assorbimento dei vapori
di grasso e di odori

Si puo cambiare il filtro nel coperchio.

® Premendo i ganci, si incastra il filtro all'interno del
coperchio.

® Togliere la griglia.

e Cambiare il filtro.

® Dopo aver cambiato il filtro avvitare nuovamente la

copertura.
v @

o

1 NOTA:

Quando i filtri sono stati usati, si possono utilizzare
filtri p.e. per cappe aspiranti o universali ritagliandoli
alla misura giusta.
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Italiano

Rimozione guasti E

L' apparecchio non ¢ in funzione ——

Rimedio: C . L "
mede Significato del simbolo ,Eliminazione

* Controllare il collegamento rete.
e Controllare la posizione del termostato. Salvaguardare |' ambiente, gli elettrodomestici non
vanno eliminati come rifiuti domestici.

Altre possibili cause: Per I" eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei

L' apparecchio € equipaggiato di un interruttore di posti di raccolta previsti per questo tipo e porre quegli
sicurezza (4). Evita un' eventuale messa in funzione non elettrodomestici che non sono piti in uso.

intenzionale del riscaldamento. . Lo s . . ,
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull

Rimedio: a_mblente e_sulla salute, dovuto magari ad una elimina-
zione sbagliata.
Controllare se I'elemento di controllo € correttamente

collocato. Questo significa un contributo personale alla riutiliz-

zazione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di

Protezione contro il surriscaldamento elettrodomestici ed apparecchi elettronici usati.

e Se doveste per sbaglio accendere la friggitrice senza Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
che contenga olio 0 grasso, la protezione contro il appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei
surriscaldamento si accende automaticamente. In comuni.

questo caso, non € pit possibile usare I'apparecchio.
Staccare quindi il connettore dalla relativa presa.

e Azionare il bottone ,RESTART" (5) solo dopo aver
lasciato raffreddare completamento |" apparecchio,
sul retro dell" elemento di comando, per usare nuova-
mente la friggitrice. Per fare cio usare un oggetto di
legno o plastica che sia lungo di almeno 4 cm.

Dati tecnici

Modello: FR 5547
Alimentazione rete: ....ooeeeeevsesnens 220-240V, 50/60 Hz
Consumo di energia: 2000 W
Classe di protezione: I
Capacita: mass. 3 litri
Peso netto: 2,45 kg

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di
tutte le direttive CE attuali in vigore in questo settore,
quali per esempio la normativa in materia di compati-
bilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed e stato costruito conformemente alle norme
di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.
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English
General Safety Instructions R TR
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

Read the operating instructions carefully before putting
the appliance into operation and keep the instructions

including the warranty, the receipt and, if possible, the A

box with the internal packing. If you give this device to > CAUTION: . .

other people, please also pass on the operating instruc- This refers to possible hazards to the machine or other
tions. objects.

® The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use. Do not use it outdoors. Keep it
away from sources of heat, direct sunlight, humidity
(never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appliance is
humid or wet, unplug it immediately.

® When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead) if the appliance is
not being used and remove the attached accessories.

® Do not operate the machine without supervision.
If you leave the room you should always turn the
device off. Remove the plug from the socket.

® The device and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

® Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To avoid
the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer
service or by a qualified person and with a cable of
the same type.

® Use only original spare parts.

e Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special Safety Instructions
for this Device

£\ WARNING:

* Never add water to the oil!

e Qils and fats may burn when overheated. Please be
careful! Do not forget to switch the device off after
use! First turn the thermostat to the lowest position
and then remove the mains plug.

/\ CAUTION:
OVERHEATING OF THE HEATING ELEMENT

Please note this important information if you would
like to use fat in the deep fat fryer!

The fat has to be melted slowly so that it can enclose
the heating element.

When fat is placed in the deep fat fryer for the first
time or melted again, there is a danger of overhea-
ting if the selected temperature is too high!

Placing fat in the deep fat fryer for the first time
® Liquefy the fat beforehand in a separate vessel.

I\ WARNING:
Do not heat the fat above 50°C in order to prevent
injury when transferring it from the vessel to the

Children and Frail Individuals

® Inorder to ensure your children's safety, please keep
all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)

out of their reach.

N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

This device is not intended to be used by individuals
(including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowl-
edge and/or experience, unless they are supervised
by an individual who is responsible for their safety or
have received instructions on how to use the device.
Children should be supervised at all times in order to
ensure that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially

deep fat fryer.

e Transfer the liquefied fat to the frying fat contai-
ner.

® Once the required oil level has been reached you
can set the desired temperature on the thermostat.

Reheating hardened fat in the deep fat fryer

If the fat in the deep fat fryer has become hard, it
is difficult to know how much it has already melted
down at the heating element.

® Turn the thermostat slowly up until the control
lamp shows that the heating is working.

/\ STOP! Do not tum any further! The heating will
now slowly heat up the fat.

® Ashort time later the heating switches off again.

marked. It is essential to comply with these instructions e Turn the heating on again by readjusting the ther-
in order to avoid accidents and prevent damage to the mostat.

machine: ® Repeat the process until the fat has melted.
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English

Overview of the Components

1 Power indicator light (red)

2 Thermostat

3 Temperature indicator light (green)
4 Safety switch

5 Restart button

6 Cable compartment

7 Frying grease container

8 Housing

9 Frying basket

Intended Use

This device is used for deep-frying food.

It is intended exclusively for this purpose and may only
be used as such. It may only be used in the manner
described in these instructions for use. The device must
not be used for commercial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary
to the intended use and may result in damage to materi-
als or even personal injury.

The firm ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft
mbH does not accept any liability for damage caused as
a result of the use of this device contrary to its intended
use.

Putting into use

Before using for the first time

1. Remove the packaging. Then take the lid off the deep
fat fryer. In the deep fat fryer you will find a frying
basket. Take all objects out of the fryer.

2. Itis highly recommended to clean the lid, casing,
container and frying basket as described in Cleaning.

3. Please pull the connecting cable out of the cable
compartment.

Electrical connection

e Make sure that the iron voltage (see name plate) and
the line voltage match.

® The mains plug should only be inserted into a cor-
rectly installed 230 V ~ 50 Hz socket with earthing
contact.

Connected Wattage

The total power consumption of this device can be up
to 2000 W. With this connected load a separate supply
line protected by a 16 A household circuit breaker is
recommended.

A CAUTION: OVERLOAD:

® |f you use extension leads, these should have a
cable cross-section of at least 1.5 mm?

® Do not use any multiple sockets, as this device is
too powerful.
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Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g.
pieces of French fries). After the device has been used
several times you should change the oil.

Use high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures.

Do not use margarine, olive oil or butter: they are not
fit for frying, because they start to smoke already at
low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

/N WARNING: DANGER!

e |tis essential to change the fat / oil regularly.
Do not use any frozen food containing ice!
If food containing too much moisture (e.g.
chips containing a lot of ice etc.) is used, there
is a strong tendency to form foam, which in
the worst case may cause the hot fat / oil to
overflow and result in injuries.

3. In order to reduce the acrylamide content of food

containing starch (potatoes, cereals) the temperature
during deep-fat frying should not exceed 170° C (or
possibly 175° C). Furthermore, the frying time should
be kept as short as possible and the food only fried
until it turns golden yellow.

4. Please note that the safety switch (4) is operated

when the control element is inserted into the guide
mechanism.

5. Choose the right frying temperature and check the

conditions of the food to be fried. A rule of thumb
is that pre-fried foods require a higher temperature
than raw foods.

6. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is

still hot.

7. When frying dough-like foods scrape off the excess

dough and put the pieces carefully into the oil.

8. Please ensure that the handle of the deep fat frying

basket has been correctly attached.

® Press the ends of the wire together at the free
end of the handle.

e |Insert the brackets into wire hoops inside the
basket.

e The deep fat frying basket must not be more than
2/3 full. Do not overfill the frying basket.

9. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/N CAUTION:

In the case of foodstuffs which are too moist (e.g.
frozen chips etc.) large amounts of foam may form,
which under certain circumstances may cause the
oil to overflow.

14.07.11 09:28



Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and
switched off (The control lamps are off.).

2. Take the lid off the deep fryer.

3. Remove the frying basket and fill the container with
oil or grease (maximum 3 1). The filling level must be
located between the minimum and the maximum
level.

4. Insert the plug into a 230V, 50 Hz power socket. The
red control lamp lights up. Set the desired tempera-
ture by turning the temperature control (2).

5. The green control lamp lights up. Once the set tem-
perature has been reached the green control lamp
goes off. Place the frying basket containing the items
to be fried carefully into the hot fat.

6. The green control lamp switches on and off several
times during frying. This is normal and it indicates
that the temperature is controlled by the thermostat
and is being maintained. Once the frying time is over
(the frying times are to be found on the packaging of
the food or in the recipe), please take out the frying
basket.

7. Let the oil drip from the food being fried.

8. In order to switch off the machine, please turn the
temperature regulator to MIN and remove the plug
from the socket.Wind the mains lead up in the form
of a spiral in the cable compartment.

Cleaning

/N WARNING:
Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.

/N CAUTION:

* Do not use any wire brush or other abrasive objects.

* Do not use any acidic or abrasive detergents.

® Under no circumstances should the device be
immersed in water for cleaning.

Wait until the deep fryer is completely cool before clean-
ing. Wait in any case for 1 to 2 hours after use before
using again to avoid burns.

Deep frying fat container

® In order to change the oil, pull out the deep frying
fat container and pour the oil out at the side.

e Clean the deep frying fat container, the lid and the
housing with a damp clothand household detergent
if necessary. Please do not immerse in water.

® The deep frying basket can be cleaned in the usual
way in soapy water.

Housing

Clean the housing after use with a slightly damp cloth.
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Changing the Odour and Fat Vapour Filter
The filter in the lid can be replaced.

e Unlatch the filter from the inside of the lid by press-
ing in the catches.

® Remove the grille.

® Replace the filter.

® Then reassemble the cover.

1 NOTE:
When these filters have been used up it is possible to
cut universal filters to size, e.g. from cooker hoods.

Troubleshooting

Device is not working
Troubleshooting:

® Check the mains connection.
® Check the position of the thermostat.
Other possible causes:

The device is fitted with a safety switch (4).

This prevents the heater being switched on accidentally.

Troubleshooting:

Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

® |f you should accidentally switch on your deep fat
fryer when there is no oil or fat in it the overheating
protection is automatically turned on. The appliance
is no longer ready to be used. Unplug the deep fryer.

e Only after the device has been left to cool down
completely should the ,RESTART" button (5) on the
rear of the control element be operated in order to
use the deep fat fryer again. For this you should use a
plastic or wooden object that is the least 4 cm long.
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Technical Data

Model: FR 5547
POWET SUPPIY:orrreveveresssessssssssssessssssses 220-240V, 50/60 Hz
Power consumption: 2000 W
Protection class: I
Filling quantity: max. 3 Litre
Net weight: 2,45 kg

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety requlations.

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect dis-
posal on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosz¢ bardzo doktad-
nie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosz¢ zachowac jg
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i w miar¢ mozli-
wosci rowniez kartonem z opakowaniem wewngtrznym.
Przekazujac urzgdzenie innej osobie, oddaj jej takze
instrukcje obstugi.

® Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzgdzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku
w ramach dziafalnosci gospodarczej. Prosze nie
korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Proszg trzymac
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzgdzenie jest wilgotne
lub mokre, prosze natychmiast wyciggng¢ wtyczke
(nalezy ciggnac¢ za wtyczke, nie za przewod).

e Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Panstwo zamontowac jakies$ akcesoria, w
celu wyczyszezenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaktocen, prosze zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc
wtyczke z gniazdka.

® Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszezenia urza-
dzenie nalezy zawsze wytaczac i wycigga¢ wtyczke
sieciowq z gniazda.

® Nalezy reqularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przestac¢ korzystac¢ z urzagdzenia.

® W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia
samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodfaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony
u producenta lub w specjalnym zaktadzie napraw-
czym albo przez wykwalifikowana osobe w celu
uniknigcia zagrozenia.

® Prosze stosowac¢ tylko oryginalne akcesoria.

® Prosimy pamigtac o podanych dalej ,Specjalnych
wskazowkach dotyczgcych bezpiecznego uzytkowania”

Dzieci i osoby niepetnosprawne

® Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sig folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

e To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
motorycznych lub umystowych lub nie posiadajgce
niezbednego doswiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytgcznie
pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu wskazowek
dotyczacych uzywania urzadzenia.

® Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ urzadzeniem.
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Jezyk polski

Symbole uzyte w tej instrukeji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkow-
nika sg specjalnie wyroznione. Koniecznie stosuj sie do
tych wskazowek, aby unikng¢ wypadkow i uszkodzenia
urzadzenia.

I\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

I\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

§ WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
obstugi tego urzgdzenia

&N OSTRZEZENIE:

® Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

® Przegrzane oleje i ttuszcze moga sie zapali¢. Badz
ostrozny/a! Nie zapomnij wytaczy¢ urzadzenia po
zakonczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw ter-
mostat w najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij
wtyczke.

A UWAGA! PRZEGRZANIE ELEMENTU GRZEJNEGO
Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac frytow-
nicy z ttuszczem!

Ttuszez nalezy stapia¢ powoli, tak aby mégt otoczy¢
element grzejny.

Wybranie zbyt wysokiej temperatury moze spowodowac
przegrzanie podczas pierwszego stapiania ttuszczu lub
ponownego stapiania ttuszczu juz znajdujacego sie w
urzadzeniu!

Whkiadanie ttuszczu po raz pierwszy

® Najpierw stop ttuszcz w oddzielnym naczyniu.

I\ OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewaj ttuszczu do temperatury powyzej
50°C, aby unikng¢ obrazen podczas przelewania.

® Wlej stopiony ttuszez do zbiornika frytownicy.
® Po wlaniu odpowiedniej ilosci ttuszczu ustaw na
termostacie wybrang temperature.
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Jezyk polski

Podgrzewanie stwardniatego ttuszczu we frytownicy

Jezeli ttuszcz znajdujacy sie we frytownicy stwardniat,
moze by¢ trudno stwierdzi¢, czy ttuszez znajdujacy sie

®  Wtyczke sieciowg podtaczaj tylko do prawidtowo
zainstalowanego gniazda z zestykiem ochronnym
230V ~ 50 Hz.

na dole pod elementem juz sie stopit.

Obracaj termostat powoli do gory, az lampka kon-
trolna zasygnalizuje uruchomienie ogrzewania.

/\ STOP! Nie obracaj dalej! Element grzejny powoli
podgrzeje ttuszez.

Po chwili ogrzewanie wyfaczy sie.

Ponownie wigcz ogrzewanie przez wyregulowanie
termostatu.

Powtarzaj ta czynnos¢ az do stopienia ttuszczu.

Przeglad elementow obstugi

1 Lampka kontrolna pracy (czerwona)

2 Regulator temperatury

3 Lampka kontrolna temperatury (zielona)
4 Wytgcznik bezpieczenstwa

5 Przycisk Restart

6 Schowek na kabel

7 Pojemnik na ttuszez do frytkownicy

8 Obudowa

9 Kosz frytkownicy

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do frytowania produktéw spozyw-
czych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu
moze by¢ uzywane. Urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko w
sposob opisany w instrukeji obstugi. Nie wolno uzywa¢ go
do celow zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przezna-
czeniem i moze spowodowac szkody materialne a takze
szkody osobowe.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nie
odpowiada za szkody spowodowane uzyciem urzadzenia
niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem
1.

3.

Prosze usungc¢ opakowanie. Prosze zdja¢ pokrywe

z frytkownicy. We frytkownicy znajduje si¢ kosz na
frytki. Prosze wyja¢ z frytkownicy wszystkie przed-
mioty.

Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika
i kosza frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie
Czyszczenie.

Wyciggnij kabel sieciowy ze schowka.

Potaczenie elektryczne

Prosze upewnic sig, ze napigcie urzadzenia (patrz ta-
bliczka identyfikacyjna) zgadza sie z napieciem w sieci.

05-FR 5547 AEG.indd 34

Moc przytaczeniowa

Urzadzenie moze pobiera¢ catkowitg moc 2000 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podtgczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

/\ UWAGA: PRZECIAZENIE!

Uzywane przedtuzacze powinny mie¢ przewody o
przekroju nie mniejszym niz 1,5 mmZ

Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duza moc
urzadzenia.

Uwagi dotyczace eksploatacji

1.

Regularnie usuwac z oleju pozostajace w nim
produkty (np. pojedyncze frytki po smazeniu). Po wie-
lokrotnym uzytku nalezy wymieni¢ olej.

Do smazenia nalezy uzywac¢ jakosciowo bardzo
dobrego oleju lub ttuszczu do gtebokiego smazenia.

Uzywane ttuszcze i oleje muszg by¢ odporne na wy-
sokg temperature. Nalezy unika¢ stosowania marga-
ryny, oleju z oliwek lub masta. Tego rodzaju ttuszcze
nie nadajg si¢ do gtebokiego smazenia, poniewaz juz
przy niskiej temperaturze mogq one zaczac¢ sie dymic.

Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

/N OSTRZEZENIE: NIEBEZPIECZENSTWO!

e Regularnie wymieniaj ttuszcz/olej.

® Nie uzywaj oblodzonych mrozonych produktow!

e Jezeli produkty zawierajg za duzo wilgoci (np.
mocno zmrozone frytki itp.), powstaje duza ilos¢
piany. W takim przypadku goracy ttuszcz/olej
moze wycieka¢ i powodowac obrazenia.

Dla zmniejszenia zawartosci akrylamidu w Srodkach
spozywczych, zawierajgcych skrobie (ziemniaki,
zboze) zaleca sie, by przy smazeniu nie przekracza¢
temperatury 170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto
chodzi o to, by zachowywa¢ mozliwie krotki czas
smazenia, a zywnos¢ smazy¢ najwyzej do koloru
ztoto-zottego.

Prosze pamigtac, ze wylacznik bezpieczenstwa (4)
uruchamiany jest po wsunigciu elementu sterujacego
do prowadnicy.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jedno-
czednie nalezy stosowac si¢ do zasady, ze produkty
ktore byty juz wstepnie smazone, wymagajg wyzszej
temperatury niz surowe artykuty spozywcze.

Jezeli olej lub ttuszez sg jeszeze gorgcee, nie wolno
przenosi¢, ani tez przesuwac¢ frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktow spo-
zywezych wykonanych z ciasta, nalezy usuna¢ z nich
nadmiar ciasta i ostroznie wktada¢ pojedyncze sztuki
do oleju.
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Pamietaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie zostat
zamocowany.

®  Prosze zacisng¢ razem druciane koncowki na
wolnym koncu uchwytu.

®  Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych
uszek wewnatrz koszyka.

e Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksymal-
nie w 2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkowni-
cy.

Wilgotne produkty Zywnosciowe nalezy wczesniej

wytrze¢ do sucha sciereczka.

2\ UWAGA:

W przypadku $rodkéw spozywezych zawierajgcych
duzo wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki itd.)
powstaje intensywnie piana, z powodu czego w
najniekorzystniejszym razie olej moze si¢ przelac.

Uzytkowanie

1.

2.
3.

Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i
odfgczone od sieci (Lampki kontrolne sg zgaszone).
Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetnic zbiornik
olejem lub ttuszezem (maksymalnie 3 1). Pojemnik
powinien by¢ napetniony do poziomu pomi¢dzy
oznakowaniem minimum a maksimum.

Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem
ochronnym 230V, 50 Hz. Zapali si¢ czerwona lampka
kontrolna. Obracajgc regulator temperatury (2) ustaw
pozadang temperature.

Zapala si¢ zielona lampka kontrolna. Po osiggnigciu
ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna
gasnie. Zachowaj ostroznos¢, wktadajac koszyk
frytownicy wypetniony smazonym produktem.
Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza sie

i wytacza podczas smazenia. Jest to normalne i
wskazuje na prace termostatu kontrolujgcego i utrzy-
mujacego temperature. Po uptywie czasu smazenia
(czas smazenia jest podany na opakowaniu produktu
spozywczego lub w recepturze) wyjmij koszyk frytow-
nicy.

Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produk-
tu.

W celu wytaczenia urzadzenia regulator tempera-
tury prosze ustawi¢ na MIN i wyciggna¢ wtyczke z
gniazdka sieciowego. Ut6z zwiniety spiralnie kabel
sieciowy w schowku.
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Jezyk polski

Czyszczenie

I\ OSTRZEZENIE:
Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggngé
wtyczke z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

I\ UWAGA:

® Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych
przedmiotéw szorujgcych.

® Prosze nie uzywac ostrych lub szorujgcych srodkow
czyszczacych.

e W zadnym wypadku nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie w celu czyszezenia.

Przed rozpoczeciem czyszezenia zaczekad, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni
Panstwo odczekac z czyszezeniem urzgdzenia 1-2 godzi-
ny od jego uzytkowania.

Zbiornik ttuszczu

® Aby wymienic¢ olej, wyciggnij zbiornik ttuszczu i wylej
olej z boku.

e Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na ttuszez, pokrywe
i obudowe za pomocawilgotnej Sciereczki i w razie
potrzeby ptynu do zmywania. Nie zanurza¢ wwodzie.

e Koszyk do smazenia mozna zmywac w sposob trady-
cyjny.

Obudowa

Po uzyciu oczy$¢ obudowe lekko zwilzong Sciereczka.

Wymiana filtra do zapachow i do oparow ttuszczu
Filtr w pokrywce moga Pafstwo wymieniaé.

e Wecisnij zaciski, aby odczepic filtr od wewnetrznej
strony pokrywki.

e Zdejmij kratke.

® Prosze wymienic filtr.

® Po wymianie prosze zamontowac z powrotem po-

§ WSKAZOWKA:

Gdyby kiedys filtry te sie zuzyly, to do wtasciwych
rozmiarow mozna przycig¢ filtry uniwersalne, np. filtry
do wyciggow kuchennych.
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Jezyk polski

Usuwanie zaktocen

Urzadzenie nie funkcjonuje
Srodek zaradczy:

® Prosze sprawdzi¢ podtaczenie do sieci.
® Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.

Inne mozliwe przyczyny:

Urzadzenie to zaopatrzone jest w wytacznik bezpieczen-
stwa (4).

Uniemozliwia on niezamierzone wigczenie ogrzewania.

Srodek zaradczy:

Prosze sprawdzi¢ wtasciwe potozenie elementu sterujg-
cego.

Ochrona przed przegrzaniem

e Jezeli frytownica zostanie omytkowo wigczona bez
oleju lub ttuszczu, automatycznie zadziata zabez-
pieczenie przed przegrzaniem. Urzadzenie nie jest
wowczas gotowe do uzytku. Prosze wyjaé¢ wtyczke z
gniazdka.

® By frytkownice uzy¢ ponownie, prosz¢ uruchomic
przycisk ,RESTART" (5) z tytu elementu sterujgcego
dopiero po zupetnym ochtodzeniu urzgdzenia. W
tym celu uzyj przedmiotu z tworzywa lub drewna o
dtugosci co najmniej 4 cm.

Dane techniczne

Model: FR 5547
Napigcie zasilajace: .scssccccns 220-240V, 50/60 Hz
Pobor mocy: 2000 W
Stopien ochrony: 1
Wielkos¢ napetnienia: maks. 3 |
Masa netto: 2,45 kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektro-
magnetyczne;j.

Zastrzega si¢ prawo do zmian technicznych!

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji
na zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od
daty zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy
wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca
otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.
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Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie
spetnia funkeji okreslonych w instrukgji obstugi, a
przyczyna takiego stanu jest wewnetrzna wada fabrycz-
na lub materiatowa.

Gwarancjg nie s objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate
w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi
urzadzenia.

Nabywecy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia

na wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa,
zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu
kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoria-

mi, instrukgcja obstugi i w oryginalnym opakowaniu

wraz z dowodem zakupu i prawidtowo wypetniong

kartg gwarancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnient Nabywey wynikajgcych z przepiséw
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegolnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U.z 2002 r. Nr 141, poz. 1176)

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na smieci"

Prosze oszczedzac¢ nasze srodowisko, sprzet elektryczny
nie nalezy do Smieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, przewidzianych
do zdawania sprzgtu elektrycznego, i tam prosze odda-
wac sprzet elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo
uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi.

T droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji
gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pristroje do provozu si velmi
pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim blokem a podle moznosti i

s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.
Pokud budete pfistroj pfedavat tfetim osobam, odevzdej-
te jim i tento ndvod k obsluze.

® Pouzivejte tento pristroj vylu¢né pro soukromou po-
trebu a pro stanovené ucely. Tento pfistroj neni urcen
pro komercni pouziti. NepouZzivejte jej v otevieném
prostoru. Chrante jej pred horkem, pfimym slune¢nim
zafenim, vihkosti (v zadném p¥ipadé jej neponofujte
do kapalin) a stykem s ostrymi hranami. Nepouzivejte
pristroj v pfipad€, ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k
navlhéeni nebo namoceni pfistroje, okamzité vytah-
néte zastréku ze zasuvky.

® Pristroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky
(vzdy tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pfistroj pouzivat, pokud chcete namonto-
vat prislusenstvi pfistroje, pfi ¢isténi nebo v pripadé
poruchy.

® PFistroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Pokud
byste chtéli prostor opustit, pfistroj vzdy vypnéte.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

® Pristroj a sitovy kabel je nutné pravidelné kontrolo-
vat, zda nejsou poskozeny. Bude-li poskozeni zjisténo,
pFistroj se jiz nesmi pouzivat.

* Neopravujte pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hodnotami pouze vyrobcem, nasim servi-
sem pro zakazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

® Pouzivejte jen originalni prislusenstvi.

® Respektujte prosim nasledujici ,Specialni bezpe¢nost-
ni pokyny".

Déti a slabé osoby

e 7 dlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti nepo-
nechavejte v jejich dosahu zadné souéasti obalu
(plastové pytliky, karton, styropor atd.).

N VYSTRAHA!
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii.
Hrozi nebezpedi uduseni!

e Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby ho pouzivaly
osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslo-
vymi a duSevnimi vlastnostmi nebo s nedostatkem
zkudenosti a/nebo nedostatkem znalosti, s vyjimkou
pripadd, ze by na né dohlizela osoba odpovédna za
bezpecnost nebo od ni obdrzely pokyny, jak se ma
pFistroj pouZivat.

* Meélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si
s pristrojem nehraji.
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Cesky
Symboly v tomto navodu k obsluze
Dulezita upozornéni pro Vasi bezpecnost jsou specialné
oznacena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby
nedoslo k nehodam a skodam na pfistroji.

N VYSTRAHA:
Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozoriuje
na mozna rizika zranéni.

I\ POZOR:

Upozorniuje na mozna nebezpedi pro pfistroj ¢i jiné
predméty.

1 UPOZORNEN: Upozornuje Vas na tipy a informace.

Zvlastni bezpecnostni upozornéni
pro tento pristroj

N VYSTRAHA:

® Do oleje nikdy neprilévejte vodu!

® Oleje a tuky mohou v pripadé prehrati zait horet.
Budte opatrni! Po pouziti nezapomente pristroj
vypnout! Nejdfive proto postavte termostat na

/\ POZOR: PREHRATI TOPNEHO TELESA

Dbejte téchto dulezitych pokynd, jestlize cheete ve
fritovaci nadobé pouzit tuk!
Tuk se musi rozpoustét pomalu, aby mohl obklopit
topné téleso.
Pokud pouzijete tuk poprvé, nebo jej opét rozpustite,
hrozi prehiati topného télesa, pokud byste zvolili
prilis vysokou teplotu!
Prvni pouziti tuku:
® Rozpustte tuk predem v jiné nadobg.
I\ WYSTRAHA:
Nezahtivejte tuk nad 50°C, zabranite tim poranéni
pri prelévani tuku.
® Nalijte rozpustény tuk do fritovaci nadoby.

e Pokud je v nadobé potiebné mnozstvi tuku, mizete
na termostatu nastavit potrebnou teplotu.

Ropusténi ztuhlého tuku ve fritovaci nadobé

Pokud tuk ve fritovaci nadobé ztuhl, mizete jen tézko
posoudit, nakolik je tuk u topného télesa na dné
nadoby rozpustén.

e (Otacejte pomalu termostatem, az se rozsviti kon-
trolka, ktera ukazuje provoz topného télesa.

A STOP: Neotacejte vice termostatem! Topné
téleso ted bude ztuhly tuk pomalu ohfivat.

® Po chvilce se topné téleso samo vypne.
e Zapnéte je opét zvySenim teploty na termostatu.
e Opakujte tento postup, az je veskery tuk rozpustén.
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Cesky

Prehled ovladacich prvki

1 Provozni kontrolka (ervena)
2 Regulator teploty

3 Kontrolka teploty (zelend)

4 Bezpecnostni spinac¢

5 Tlacitko Restart

6 Prihradka pro kabel

7 Nadoba pro fritovaci tuk

8 Vnéjsi kryt

9 Fritovaci ko

Pouziti odpovidajici urceni

Tento pfistroj slouzi k fritovani potravin.

Je urcen vyhradné pro tento ucel a smi byt pouzivan
rovnéz pouze pro tento ucel. Smi byt pouzivan jen
zplisobem popsanym v tomto navodu k pouziti. Tento
pristroj nesmite pouzivat pro priimyslové ucely.

Kazdé jiné pouZziti se poklada za pouziti neodpovida-
jici uréeni a maZe vést k poskozeni véci ¢i dokonce k
poranéni osob.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH neruci
za Skody vzniklé pouzitim, jez neodpovida uréeni, pro
které je pfistroj urcen.

Uvedeni do provozu

Pred prvnim uvedenim do provozu

1. Pristroj vybalte. Z fritézy sejméte viko. Ve fritéze
se nachazi fritovaci kos. Z fritézy vyjméte véechny
predméty.

2. Doporucujeme Cistit viko, téleso, nadobu a fritovaci
ko3 tak, jak je popsano v oddile Citéni.

3. Vytahnéte pFipojovaci kabel z pfihradky pro kabel.

Elektrické pfipojeni

o Ujistéte se, Ze sitové napéti a napéti, pro které je
pistroj konstruovan (viz typovy Stitek) navzajem
souhlasi.

e Sitovou zastrcku pripojte jen k pfedpisové instalované
zasuvce s ochrannym kontaktem 230 V ~ 50 Hz.

Ptikon
Pristroj miize pojmout celkovy vykon 2000 W. U takoveé-

ho pfikonu se doporucuje oddéleny privod se zajisténim
prostiednictvim ochranného jistice domacnosti 16 A.

4\ POZOR: PRETIZENi

® Pouzijete-li prodluzovaci vodice, mély by mit prirez
aspon 1,5 mm2.

* Nepouzijte vicenasobné zasuvky, nebot tento
spotrebi¢ ma prilis vysoky vykon.
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Pokyny pro pouzivani

1.

Pravidelné odstranujte zbytky fritované suroviny, kte-
ré zistaly v oleji (napf. kousky pomfrit(i). Po ¢astém
pouzivani je tfeba vyménit olej.

K fritovani pouzZivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo
fritovaci tuky.

Musi byt mozné zahtat oleje a tuky na vysokou tep-
lotu. Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo maslo.
Tyto tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz
pfi nizsich teplotach se mohou prepalovat.

Doporucujeme pouzivat tekuty fritovaci olej.

N VYSTRAHA: NEBEZPECi!
e \Vlyménuijte pravidelné tuk/olej.
* Nepouzivejte ledovkou obalené zmrzlé potravi-
ny!
e P¥i pouziti vihkych potravin (napf. zledovatélych
hranolkd) vznikne silné pénéni, pficemz maze
v krajnim pfipadé dojit k vypénéni tuku/oleje
z nadoby a tim k poranéni.
Ke sniZeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahu-
jicich 3krob (brambory, obiloviny) se doporucuje, aby
teplota pfi fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C).
Dale plati, aby doba fritovani byla co mozna nejkratsi
a surovina aby byla fritovana maximalné do zlatova.

. Chtéli bychom Vas upozornit na to, ze bezpecnostni

spinac (4) se spusti poté, co byl Fidici prvek posunut
do vedeni.

. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi

tom povahu fritované suroviny. Jako navod plati:
Predsmazené potraviny vyzaduji vys3i teplotu nez
potraviny v surovém stavu.

. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite

fritézu pfenaset nebo s ni pohybovat.

PFi fritovani potravin z tésta setfete pfebytecné tésto
a kousky vkladejte opatrné do oleje.

Davejte pozor na to, aby rukojet byla spravné upev-
néna na fritovacim kosi.

e Vzijemné stisknéte konce dratu na volném konci
drzadla.

e \edte Uhly do ocek dratu uvniti koSe.

e Fritovaci kos smi byt napinén maximalné do 2/3.
Nepfepliujte fritovaci kos.

. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci

hadfiku.

/N POZOR:

Jestlize jsou potraviny pfilis vihké (napf. pommes
frites pfilis pokryté ledem), dochazi k silnému
pénéni, coz v nejnepfizniveéjSim pripadé mlze vést
az k prekypéni oleje.
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Pouzivani

1.

2.
3.

Ujistéte se, ze pristroj je odpojen od elektrické sité a
Ze je vypnuty (Kontrolni svitilny nesviti).

Odejméte viko z fritézy.

Vyjméte fritovaci koS a do nadoby nalijte, resp. vloZte
olej nebo tuk (maximalné 3 litru). Hladina tuku se
musi nachazet mezi ryskami MIN a MAX.

Zastrcte zastréku do zasuvky s ochrannym kolikem
230V, 50 Hz. Cervena kontrolni svitilna se rozsviti.
Otacenim regulatoru teploty (2) nastavte pozadova-
nou teplotu.

Zelena kontrolka se rozsviti. Pokud bylo dosazeno
nastavené teploty, zelena kontrolka zhasne. Opatrné
vlozte fritovaci kos s fritovanymi surovinami do
horkého tuku.

Zelena kontrolni svitilna se béhem fritovani nékoli-
krat rozsviti a opét zhasne. To je normalini a indikuje
to, ze teplota je kontrolovana termostatem, ktery jeji
hodnotu konstantné udrzuje. Po uplynuti doby frito-
vani (doba fritovani je uvedena na obalech potravin
¢i v receptech) vyjméte fritovaci kos.

Nechte olej odkapat z fritované suroviny.

Chcete-li pFistroj vypnout, nastavte reqgulator teploty
do polohy MIN a vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Na-
vinte sitovy kabel spirdlovité do pFihradky pro kabel.

Cisténi

/N VYSTRAHA:
Pred ¢isténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky a
vyckejte, az pristroj vychladne.

I\ POZOR:

Nepouzivejte zadné draténé kartace nebo jiné drsné
predméty.

Nepouzivejte zadné agresivni nebo drsné Cistici
prostredky.

V zadném pripadé pristroj neponotujte do vody.

Vyckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom
zatnéte s Cisténim. Po pouziti byste ale méli pred dalsi
manipulaci v kazdém pripadé vyckat minimalné 1-2
hodiny, abyste se vyvarovali mozného popaleni.

Fritovaci nadoba

Pro vyménu oleje vytahnéte fritovaci nadobu a
postranné vylijte olej.

Ocistéte fritovaci naddobu, viko a vnéjsi kryt vihkym
hadfikem, popfipadé€pouzijte prostfedek na myti
nadobi. Neponofujte nadobu do vody.

Fritovaci ko$ muzete myt obvyklym zpGsobem ve
vodni lazni s ptisadouprostiedku na myti nadobi.

Téleso pristroje

Podle potteby vycistéte téleso po pouziti lehce navlhce-
nym hadtikem.
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Cesky

Vyména pachového a tukového filtru
Filtr, ktery se nachazi ve vicku mizete vyménit.

e Uvolnéte filtr z vnitini strany vika tim, ze stisknete
uchytky.
Vyjméte mfizku.
* \lyménte filtr.
® Po provedeni vymény opét kryt namontujte.
k @«

1 UPOZORNENi:

Pokud by se tyto filtry jednou zcela opotrebovaly, je
mozné na spravny rozmér vyrezat univerzalni filtry
napr. z odsavacu par.

Odstranovani poruch

Ptistroj neni funkéni

Ndprava:

® Zkontrolujte sitovou pfipojku.

e Zkontrolujte polohu termostatu.

Dal3i mozZné priciny:

Vas pristroj je opatfen bezpe¢nostnim spinacem (4).

Zabranuje samovolnému zapojeni topeni.

Ndprava:

Zkontrolujte fadné posazeni fidiciho prvku.

Ochrana pred prehfatim

® Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v
ni neni Zadny olej, resp. tuk, automaticky se aktivuje
funkce ochrany pred prehratim. PFistroj pak uz neni
funkéni. Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

e Teprve poté, co pristroj zcela vychladne, stisknéte
ovladaci knoflik ,RESTART" (5), na zadni strané Fidici
prvku, abyste mohli fritézu opét pouzivat. K tomuto
ucelu pouzijte umélohmotny nebo dfevény predmét
dlouhy minimalné 4 cm.
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Cesky

Technické udaje

Model: FR 5547
POKIYET NAPELI: cooseveeeeeeeveressensssesesssseens 220-240V, 50/60 Hz
Prikon: 2000 W
Trida ochrany: 1
Objem naplné: max. 3 litr
Cista hmotnost: 2,45 kg

Tento pistroj byl testovan podle vech prislusnych,

v soucasné dobé platnych smérnic CE, jako je napf.
elektromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapé-
tové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich
bezpeénostné-technickych predpist.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Vyznam symbolu ,Popelnice”

Chrante nase Zivotni prostiedi, elektropfistroje nepat¥i do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojl pouZijte uréenych sbérnych
mist a odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz
nebudete pouZivat.

Pomizete tak predejit moznym negativnim dopadim na
Zivotni prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit
v dusledku nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam
zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych
pristroju.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvi-
daci, obdrzite prostfednictvim tzemné spravnich celkd
nebo obecniho ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa
végig a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garanciale-
véllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg a csomagolokar-
tonnal, ill. az abban 1év bélésanyaggal egyiitt! Ameny-
nyiben a késziiléket harmadik személynek adja tovabb, a
hasznalati Gtmutatdt is adja a késziilékhez.

o Kizarolag személyi célra hasznalja a késziiléket, és
csupan arra, amire vald! A késziilék nem ipari jellegi
hasznalatra késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne te-
gye ki erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és
0vja az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes
kézzel! Ha a késziilék vizes vagy nedves lett, azonnal
huzza ki a konnektorbol!

® Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huizza ki a csatla-
kozot a dugaszolo aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig
a vezetéket huzza), ha nem hasznélja a késziiléket,
tartozékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

® Ne mikddtesse a késziiléket felligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyisé-
get! Huzza ki a csatlakozot a dugaszolé aljzatbdl!

o Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellen-
Srizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést
1at rajta, a késziiléket nem szabad hasznalni.

® A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a
késziiléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyar-
total, a vevészolgalatunktol vagy hasonlo képzett-
ségli személytél kérjen helyette azonos értékli masik
kabelt!

® (sak eredeti tartozékokat hasznaljon!

e Tartsa be az itt kovetkezd ,Specidlis biztonsagi rend-
szabalyokat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

® Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoldelemeket (mGianyag
zacsko, karton, sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

e Akésziilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességui személyek
(beleértve a gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas
hianyaban hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukért
felel6s személye felligyel rajuk vagy utasitasokat
kaptak arra vonatkozolag, hogy hogyan kell hasznalni
a késziiléket.

® Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkiil hagyni,
nehogy jatsszanak a késziilékkel.
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A hasznalati Gtmutatoban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten
meg vannak kiilonboztetve. Kérjlik, mindenképpen tgyel-
jen ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket
¢és a késziilék karosodasat:

I FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosito veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lenet6ségekre.

A\ VIGYAZAT:

Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informaciokat emel ki.

Kiilonleges biztonsagi tudnivaldk a
késziilékhez

I\ FGYELMEZTETES:

® Soha ne adjon vizet az olajhoz!

® Az olaj és a zsirok tulheviiléskor éghetnek. Legyen
el6vigyazatos! Ne felejtse el a késziiléket lizemelés
utan kikapcsolni! EI6szor allitsa a hészabalyzot a
legkisebb fokozatra és utana huzza ki a csatlakozot.

/\ VIGYAZAT: A FUTOELEM TULHEVULESE

Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalot, ha zsirt
szeretne hasznalni az olajsiit6ben!

A zsirt lassan kell felolvasztani, hogy koriilzarhassa a
flitéelemet.

Ha el6szor tesz be zsirt vagy olvaszt fel, tulheviilés
veszélye all fenn, ha a hdmérsékletet til magasra
allitja be!

Ha el6szor hasznal zsirt

e El6tte kiilon edényben olvassza fel a zsirt folyéko-
nyra.

/N FIGYELMEZTETES:
Ne hevitse a zsirt 50°C f6lé, nehogy attoltés kdzben
megégess magat.

Ontse a felolvasztott zsirt az olajsiit6 tartalyaba.
Ha elért a sziikséges olajszintet, a termosztaton
bedllithatja a kivant hémérsékletet.
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Megkeményedett zsir felolvasztasa az olajsiitében

Ha a zsir megkeményedett az olajsiitében, alig tudja
megallapitani, hogy lent a flitésnél mennyire van mar
elolvadva.

® Forditsa el lassan a termosztatot, mig ellenérzé
ldampa azt nem jelzi, hogy a flités tizemel.

A STOP! Ne forditsa el tovabb! A melegités csak
lassan melegiti fel az olajat.

® Nemsokara a melegités magatol kikapesol.

® Kapcsolja megint be a fiitést: allitsa be megint a
termosztatot

® Addig ismételje ezt meg, mig a zsir el nem olvadt.

A kezeloelemek attekintése

1 Miikodésjelz6 lampa (piros)

2 Héfokszabalyzo

3 Hémérsékletjelz6 lampa (zo1d)
4 Biztonsagi kapcsolo

5 Ujraindito gomb (Restart)

6 Kabelfiok

7 Sttézsiradék-tartaly

8 Burkolat

9 Siit6kosar

Rendeltetésszerli hasznalat

A késziilék élelmiszerek siitésére szolgal.

Kizarolag erre a célra késziilt és csak erre szabad felhasz-
nalni. Csak a leiras szerinti modon szabad hasznalni. A
késziiléket nem szabad kereskedelmi célokra hasznalni.

Minden masfajta hasznalat rendeltetésellenesnek miné-
slil, anyagi kart, vagy akar még személyi kart is okozhat.

A ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nem

vallal felel6sséget a rendeltetésellenes hasznalatbdl eredd

karokért.

Uzembehelyezés

Az elsé hasznalatvétel el6tt

1.

3.

E

Tavolitsa el a csomagoloanyagot! Vegye le a fritézrol
a fed6t! A fritézben van a siitékosar. Vegyen ki min-
den targyat a frit6zbél!

A fed6t, a burkolatot, a tartalyt és a stit6kosarat

ajanlatos megtisztitani, ahogy a Tisztitas cimszo alatt

le van irva.
Huzza ki a csatlakozokabelt a kabelfiokbol!

lektromos csatlakozas

Gy6z6djek meg rdla, hogy egyezik-e a késziilék
fesziiltsége (lasd tipuscimke) a halozati fesziiltséggel!
A csatlakozot csak eldirasszeriien beszerelt foldelt
dugaljba 230 V ~ 50 Hz csatlakoztassa.
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Csatlakoztatasi érték

A késziilék 2000 W Osszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kilon
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi véddkapcsolon
keresztiil van biztositva.

L\ VIGYAZAT: TULTERHELES:

® Ha hosszabbitdt hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?2
vezetékatmerdje legyen.

® Ne hasznaljon elosztdt, mivel ez a késziilék nagyon
er6s teljesitményi.

Hasznalati atmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbol a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkékat).
Tobbszori hasznalat utan cserélje ki az olajat.

Asslitéshez j6 minéségu sitéolajat vagy zsit hasznaljon.

2. Azsirok és olajak magas héfokra hevithetok legyenek.

Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek
a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy
mar alacsony hémérsékleten fiistolni kezdhetnek.

Folyékony siitdolaj hasznalatat javasoljuk.

/N WSTRAHA: NEBEZPEC!

e \lyménuijte pravidelné tuk/olej.

® Nepouzivejte ledovkou obalené zmrzlé potravi-
ny!

e Pfi pouziti vihkych potravin (napf. zledovatélych
hranolkd) vznikne silné pénéni, pficemz maze
v krajnim pfipadé dojit k vypénéni tuku/oleje
z nadoby a tim k poranéni.

3. Akeményitétartalmu élelmiszerekben (krumpli,
gabona) léve acrylamid tartalom csokkentése érde-
kében nem ajanlatos a 170° C (esetleg 175° C) siitési
hémérsékletet tullépni. Tovabba a siitési id6 lehetdleg
rovid legyen és a stitendd élelmiszert maximum
aranysargdra szabad siitni.

4. Kérjiik vegye figyelembe, hogy a biztonsagi kapcsolo
(4) akkor keriil miikddésbe, ha a vezérléelemet a
vezetésbe toljak.

5. Vélassza meg a megfelel6 fritirozasi hémérsékletet.
Ehhez vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer
sajatossagait. Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek
esetében magasabb hdmérsékletre van sziikség, mint
nyers élelmiszereknél.

6. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a
fritézt mozgatni vagy mashova vinni.

7. Tésztafélék fritirozasa esetén huzza le a tulesordult
tésztat, és ovatosan helyezze a darabokat az olajba.

8. Ugyeljen ra, hogy a siitdkosaron a fiil jol legyen
rogzitve!

® Nyomja dssze a drotvégeket a nyél szabad végei-
nél.

® Dugja be a sarkokat a kosar belsejében lévé fililek-
be.

e Asit6kosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak
megtdlteni. Ne toltse tul a stit6kosarat.
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9. A nedves élelmiszert el6z6leg kendével torolje szaraz-
ral

D\ VIGYAZAT:

Tulsdgosan vizes élelmiszerek (pl. erésen fagyasztott
hasabburgonya stb.) esetében erételjes habképzédés
indul, ami miatt balszerencsés esetben az olaj ki is
futhat.

Hasznalat

1. Gy6zédjék meg rdla, hogy a késziilék ki van-e
kapcsolva, és ki van-e hiizva a konnektorbol (Az
ellenérzé lampak nem égnek).

2. Vegye le a frit6zrdl a fedot!

3. Vegye ki a siit6kosarat, és toltson a tartalyba olajat
vagy zsirt (maximum 3 lit.). A zsiradék szintje a Min.
és a Max. jel kozott legyen.

4. Dugja a csatlakozo6 dugaszt egy 230V, 50 Hz-es fol-
delt konnektorba! A piros ellenérzé lampa kigyullad.
A héfokszabalyozo (2) forgatasaval allitsa be a kivant
hémérsékletet!

5. Felvilagit a zold ellendrz6 lampa. Ha elérte a késziilék
a beallitott hémérsékletet, a zold ellendérzélampa
kialszik. Lassan eressze be a siit6kosarat a siitnivald
¢lelmiszerrel egyitt a forrd zsirba.

6. Azdld ellenérzé lampa a siités alatt tobbszor be- és
kikapesol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy a
hémérséklet termosztatikus ellendrzés alatt all, és
azonos marad. A stitési id6 lejarta utan (a siitési
id6t az élelmiszer csomagolasan vagy a receptben
talalhatja meg) vegye ki a stit6kosarat.

7. Hagyja a fritirozott élelmiszerrdl kissé lecsepegni az
olajat.

8. A késziilék kikapcsolasahoz allitsa a hdmérsékletsza-
balyozdt MIN-ra, és huzza ki a dugaszt a konnek-
torbdl! A héldzati kabelt spirdlisan csévélje fel a
kabelfiokban!

Tisztitas

/N FIGYELMEZTETES:
Tisztitas el6tt mindig huzza ki a haldzati csatlakozo
dugot, és varjon, mig le nem hiil a késziilék.

I\ VIGYAZAT:
® Ne hasznaljon drotkefét vagy egyéb surolé eszkozt!
® Ne hasznaljon maro vagy karcol6 hatasu tisztitos-
zert!
® Semmi esetre se martsa a késziiléket tisztitas
céljabol vizbe!
Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritéz teljesen
le nem hiilt. A hasznalat utan azonban mindenképp
tandcsos 1-2 orat varni, nehogy a forrd késziilék égési
sériilést okozzon.
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Olajsiito tartaly

® Az olaj cseréjéhez hizza ki az olajtartalyt és dntse ki
oldalt az olajat.
A slitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiilsé boritast
nedves ruhdaval és eset-leg haztartasi mosogatoszerrel
tisztitsal Ne martsa 6ket vizbe!
A slitékosarat a szokasos moédon lehet elmosogatni.

Burkolat

A burkolatot hasznalat utan enyhén nedves ruhaval
torolje tisztara!

A szag- és zsirszlir§ cseréje

A fedélben lévo szirét ki lehet cserélni.

e A csipeszek benyomasaval akassza ki a sz(irét a fedél
bels6 oldalarol.
Vegye le a racsot.
Cserélje ki a sz(ir6t.

® Acsere utdn csavarozza vissza a fedelet.

1 TAJEKOZTATAS:
ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis
filtert méretre lehet vagni - pl. szagelszivohoz valot.

Zavarelharitas

A késziilék nem mikodik

Megoldds:

e FEllendrizze a halozati csatlakozast.

e Ellendrizze a termosztatok helyzetét.

Tovdbbi lehetséges okok:

Szerelje fel a késziiléket biztonsagi csatlakozoval (4).

Ez megakadalyozza a flités akaratlan bekapcsolasat.

Megoldds:
Ellendrizze a vezérlelem helyes bedllitasat.
Tulheviilés elleni védelem

® Ha tévedésbdl ugy inditana el a fritézt, hogy nincs
benne olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a
tulheviilésgatlo. llyenkor a késziilék mar nem miko-
dékeépes. Huzza ki a csatlakozo dugaszt a konnektor-
bol!
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o (sak a késziilék teljes lehtilése utan mikddtesse a ve-
zérldelem hatoldalan talalhato ,RESTART" gombot (5),
ha a fritézt ujra hasznalni szeretné. Enhez legalabb 4
cm hosszu mianyag- vagy fatargyat hasznaljon.

Mtiszaki adatok

Modell: FR 5547
Fesziiltségellatas: .....eeerrrerseereeeee 220-240V, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: 2000 W
Védelmi osztaly: 1
Toltési mennyiség: max. 3 liter
Nettd suly: 2,45 kg

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd
aktualis irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviselé
képesség vagy kisfesziiltség-elviselé képesség) ellendriz-
tlik, és a legujabb biztonsagtechnikai eléirdsok szerint
készilt.

A miszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

A ,kuka" piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara
kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos
késziilékeit, amelyeket tobbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz
¢és a kioregedett elektromos és elektronikus késziilékek
értékesitésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivata-
lokban tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a
kiselejtezett késziilékeket.
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3aranbHi BKa3iBKM 00 He3nexu

[Nepea NpuAHATTAM B eKCnyaTavito Liboro npunagy ayme
YBa)XHO YMTalTe IHCTPYKLito 3 excnnyarauii Ta 30epiralire if
pa3oMm 3 rapaHTiiHUM TANOHOM, KaCOBIUM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXMUBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOBKOHO | BHYTPILLHBOIO YNaKoB-
koto. Y pasi, o npunaz Gyae nepeaaHo Tpetim ocobam, chig
nepesasary #oro pasoMm 3 Lieto IHCTPYKLiEto 3 excnnyatauii.

*  BukopucraitTe npunaa BUKNKOYHO B NPUBATHHX LinAX Ta 3a
nepeAGayeHUM npusHaueHHAM. Mpunaa He NpusHayeHo
ANA NPOMMCIIOBOrO BUKOPUCTaHHA. He BUKOpUCTOBY/Te
ioro Ha Bynuui. OBepiralite #oro Bia CeKK, NPAMOro
COHAYHOrO ONPOMIHIOBAHHA, BOSIOTH (B XKOAHOMY pasi He
onycKaiTe y pianHy) Ta rocTpux KyTis. He kopucTyitreca
Np1nagoM 3 BOAOTUMM PyKamu. AKLLO Npunaza 3BONOXMBCA
a00 3MOKpIB, HEBIAKNAAHO BUTATHITb LUTENCENbHY BUIIKY.

¢ BuMKHiTb Mpunaz Ta 0608 A3KOBO BUTAMHITL BUAKY 3 LUTEN-
CENbHOI PO3ETKY (TATHITL 3a LUTEKEP, He 3a Kabenb), Konu
He KOPUCTYETECH NMPUNAAOM, aB0 MOHTYETE KOMMMEKTYHOuI
ZeTani, ao nia Yac unLeHHs abo npu AedekTax.

*  He excnnyaryire npunaa 6e3 ornaay. O60BA3KOBO BY-
MKHITb MpUNaz, Konu B4 NOKMAAETE MPUMILLEHHS. BUTAHITH
LUTENCENbHY BUAKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKY.

+ Tpvnaz 1a kabenb XUBNEHHA CMif PErynApHO 00CTEXUTH
Ha 03HaKM MOLLKOAKEHD. [Py BUABNEHHI MOLLKOAKEHD NpH-
Nafom 3a60POHEHO KOPUCTYBATHCh.

*+ He pemoHTyifTe npunaa cami, ane 3BepHiTbCA A0 aBTo-
PH30BaHOrO (axiBuA. [nA 3anobiraHa 3arposi NoLIKOMmKe-
HiA KaBenb XXMBREHHS Crlid 3aMIHUTH Ha EKBIBANEHTHMIA
BUKMIOYHO BUPOGHNKOM, 260 HALLOK CEpBICHO CRIyK60t0
abo iHLO KBanidikoBaHot 0co60t.

+ KopwcTyiiTeca BUKMIOYHO OpUriHanbHUMU KOMMNEKTYBab-
HUMK AeTanaMu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CneLianbHi BKa3iBKM LLOAO
Besneku”.

LiTv Ta HemiuHi ocobu

+ [inA Beanexv CBOIX AiTelt He 3anuLLaiTe AOCTYMHUMM naky-
Ba/lbHi MaTepian (MNacTvKoBi NaKeTH, KapTOHHi KOPOGKM,
NeHoNNacT ToLLO).

/N 3ACTEPEMEHHA!
He nosBonsiite Manum AiTAM rpatues i3 NMMBKOLO. ICHye
3arposa saayxu!

*  Llet npunan He npuaHayeHwit 4ns BUKOPUCTAHHS JI0AbMM
(BKMiOUAOUM AiTei) 3 0OMEKEHUMH DISUUHAMM, YYTTEBUMM
abo po3yMOBMMM 30iBHOCTAMM, HEAOCTaTHIM AOCBIAOM Ta/
a00 3HAHHAMM — KpiM BUNAAKIB, KOMM 3a HUMM JOTNAAAE
BiAnoBiaanbHa 3a ix Geanexy ocoda abo BOHM OTpUMANH
BKA3IBKY LLOJO BUKOPUCTAHHA Npunagy.

+ JliTAM He A03BOMIEHO rpaTiCh 3 LM npunagom. MoTpibet
LOMNAZ 33 HAMK.
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YKpaiHcbKa

CvmBony B Uil iHCTpYKUii 3 excnnyaTauii

Baxxnvsi Bkasiskv And Batuoi Gesnexu cneliansHo BiaMieHi.
[ina 3ano6iraHHA HeLaCHWX BUNAZKIB Ta NOLUKOKEHb Npunazy
0008 'A3KOBO MPUTPUMYITECH LiMX BKA3IBOK.

/N 3ACTEPEMEHHA!
[Monepemxye npo 3arposn And Baluoro 3A0poB'A Ta BKasye Ha
MOM/IUBI PU3NKN TPABM.

2\ yBATA:
Bkasye Ha MOXIMBI 3arpoau AnA npunagy afo iHwux
npeMETiB.

1 BRA3IBKA:
Buainae niakaskv ta iHpopmaito AnA Bac.

CneuianbHi pekomMeHaauii 3 6eaneuHoro
o6cnyrosyBaHHA npunagy

/N 3ACTEPEMEHHS!

+  Hikonv He fo6aenaiite BoZy B onito!

+ Onil i X1pn MOXYyTb NPK Neperpisi 3anantosaTuce.
Byabte obepesHil He sabyaiite BUMUKaTH Npunaza
nicnA 3aKiHYeHHA KopueTyBaHHA.! [inA Lboro cnoyatky
MEPEKNIoYITb TEPMOCTAT Ha HAaHWMKUYY CTYMiHb i BUTATHITH
BUNIKY 3 PO3ETKA.

/\ YBATA: IEPEIPIB HATPIBATIbHOTO ENEMEHTY

Mpocumo Bac 6paTi [0 yBaru e nonepemHeHHs, AKILO
Bu xoueTe BUKOpUCTaTH Y GPUTIOPHULI TBEPAMIA HKp!

HHup cnif po3nnaBnATH NOBINLHO, OB BiH Mir NOKPUTH
HarpiBanbHUA eNeMeHT NOBHICTHO.

fIKLLIO WU 3aKNagaETbCA BriepLue abo PO3NNaBNAETLCA
3HOB, BUHUKAE Hebeanexa neperpiey HarpisanbHOro
enemeHty!

AKLIO WKp 3aKNafaeTbCA BriepLIe
* POSTONITb WP CrIOYaTKY B OKPEMil NOCYANHI.

/N ONEPEMEHHA:
He Harpisaitte »up 4o Temnepatypy eute 50°C, o6
YHUKHYTV ONIKIB NiA YaC NepenvBanHa.

+  [lepenwiite po3nnasneHi }up y GPUTIOPHKLIO.
+ Konu piBeHb xvpy AOCATHE TiET KinbKOCTi, WO noTpioHa,
By MOXeTe BKITHOUMTY TEPMOCTATOM NOTPIGHY

Temneparypy.

14.07.11 09:28



YKpaiHcbKa

Posirpis mupy, Lo 3aTBEpAiB, Y GPUTIOPHULI

AKLLO Xup 3aTBepAiB Y GpUTIOPHHLI, TO Bu He MoxeTe
0aunTH, HACKINbKM BiH BYKE PO3TAAB BHU3Y Y HArpiBabHOro
eneMenTy.

+ [losepraiite perynaTop TepMOCTaTy NoBiNbHO A0 THX Mip,
MOKM He 3aCBITUTLCA KOHTPOMbHA 1aMMOYKa MiAirpiBY.

A\ cTont He KpyTuTb perynatop Aanil HarpisanbHuit
€N1eMeHT Mae PO3TONIoBATU TBEPAMH MNP NOBINLHO.

+ Yepes KOpOTKMIA Yac HarpiBabHuil ENEMEHT 3HOB

BUKIIOUHTBCA.

+ BriouiTb HarpiBanbHUi eNemeHT 3HOB, NOBEPHYB
perynatop Tepmocrary.

+  [NoBTOpIO/TE LitO ONEpaLlito, MKW X1P HE PO3TONMTLCA
MOBHICTHO.

Ornsap enemeHTiB npunagy

1 CvrHasnbHa namnoyka podouoro pexumy
(4epBoHa)

2 Perynatop Temneparypv

3 KoHtponbHa namnoyka remneparypy (3eneta)

4 3anoBixHuK - nepemukay

5 KHonka noHoneHs podouoro craHy RESTART

6 Binainok ana kadento

7 EMHICTb ANA NPUroTyBaHHA CTPaB Yy GpUTIOPi

8 Kopnyc

9 KopanHa ana npoaykTis

MpaBuna KOPUCTYBaHHA NPUNAZOM

Llei npunaa npusHayeHo AnA NpUroTyBaHHA CTPas y GpHTHOpi.

[punaa npuaHayeHo BUKTHOYHO ANA LA L i H0ro BUKOPUC-
TaHHA J03BONAETLCA TiNbKKM ANA LbOro. [1punaa MoxHa Bi-
KOpHMCTATH TiNbKM B TaKuit 3aci6, AK Lie ONMCaHO B Ll iHCTPYKLIT
3 ekcnnyarauii. He n03B0NAETLCA BUKOPUCTATH NpUnaa AnA
MacoBOro BUPOBHHLTBA B KOMEPLIHHHX LinAX.

YCi iHLLi BUNaAKKM BUKOPUCTAHHA BBAKAKOTHCA TaKUMMK, LLO He
BiANOBIAAIOTb NPU3HAYEHHIO NPUNaZY, | MOXYTb MPU3BECTU A0
marepianbHOi LUKOAV | HaBiTb A0 TPaBMATU3MY MHOAEN.

®ipma ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
He Hece BiANoBiAANbHOCTI 3a LKoY, Lo Gyna CrpHUMHEHO0
BHACTIZAOK BUKOPUCTAHHA Npunazy He BIANOBIAHO AOro Npu-
3HAYEHH!O.

I'IepLue BHJIOYEHHA npunagy

Mepea nepLUMM BKIKOUEHHAM NpuUnagy

1. Buaanitb ynakoBKy. 3HiMiTb KpULLKY 3 GpuTIOpHHLI. Bee-
PEAVHI QPUTIOPHHLI 3HAXOANUTLCA KOP3MHA ANA NPOAYKTIB.
BuimiTb yci npeameTy i3 GpuTopHHML.

2. Mv pekomeHayemo Bam NpoBOANTI OUULLIEHHS KPHLLIKA,
Kopnycy, EMHOCTI | KOP3HHH B TaKuii 3aci0, Ak Lie onMcaHo B
po3aini OUULLEHHA.

3. Buitmits kabens i3 BindinKy, Ae BiH 36epiraeThea B HepoBo-
YOMY PEXMMI.
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EneKTpW-IHe HUBNEHHA

+  [lepeKoHaitTecs B TOMy, LLO Hanpyra B Mepexi BiAnosinae
Hanpysi npunagy (AMBHCH TaBNKYKY 3 TEXHIYHUMM AaHUMM).

+ BcranAite BANKY TiNbKv B TaKu PO3ETKM, LU0 0bnadHani
HaneXHUM YuHOM i MatoTb napametpyn 230 B~ 50 .

MoTymHicTb npunagy

B uinomy npunaa Moxe BUTpUMATH HaBaHTaxeHHa B 2000 B.
Mpy TaKii NOTY)KHOCTI PEKOMEHAYETLCA PO3NOAINbHA NiABOAKA
TOKY 3 3aXMCHUM BUMUKaYeM 16 A.

AYBAI’A NEPEBAHTAEHHA!
AKwo By 3acTocoByeTe Kabesib AA MOAOBKYBaHH,
BiH MOBMHEH MaTv NOMepeyHi Nepepis LLOHaNMEHLL
1,5 Mm2.

* 3abOpOHAETLCA KOPUCTYBATHCA PO3ETKaMK 3 BaratbMa
THi3AaMu, TOMy LLO Npuiaz Mae Anf LibOro 3aHaATo
BEJMKY NOTYXKHICTb.

PexomeHpaLlii AnA KOPUCTYBaHHA

1. PerynapHo BuaansiiTe 3anuLLKK NPOAYKTIB i3 onii abo upy
(HanpuKknaa, Wmaroyku kaptonai - ¢pi). licna Aexinbkox
pasiB NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB CrIid 3aMiHUTH oflito a60 up
Ha CBIX.

3acTocoByiiTe AnA NPUrOTYBaHHA NPOAYKTIB TiNbKM BUCO-
KORIKiCHi oniil Ta upy.

2. Xvpw i onii NOBMHHI MaTV BUCOKY TeMNepaTypy HarpiBaHHe.
Mpocumo Bac BiaMOBHTUCA Bif 3aCTOCYBAHHA MaprapuHy,
onuBKoBOi onii aBo Macna. Lii npoaykti He npuaarki Ans
MPUroTyBaHHA CTPaB y GPHTIOPI, TOMY LLO BOHH YTBOPIOIOTb
QMM BXKE NPU HU3bKKX TEMNEepaTypax HarpiBaHHe.

Mu pexomeHayeMo AnA NpUroTysaHHA CTpas piaKi onii, Lwo
cnevwianbHo NpuaHaderi Ana GpuTiopy.

A SACTEPEHEHHA! HEBE3MEKA!
3amiHtoiTe perynApHo BUKOPUCTaHY Onito a6o Mup Ha
CBIMMIA.

+ He KnagaiTb y GPUTIOPHALID MPOAYKTH, LLO NOKPMHTI
nboaom!

* AKwWo npoAyKTi 3aHAATO BOOTi (HanpyKnaa,
CHIbHO NOKPHTA TbOAOM KapTonna ¢pi Ta iHLue),
TO YTBOPHOETLCA HAAMIPHA MiHA, L0 MOXE B
EKCTPEMaNbHIX BUNAAKaX NPU3BECTH A0 BUTIKAHHIO i3
QPUTIOPHALI rapAYOro YKUPY/OAii | CIPUYUHITI OMIKK.

3. [InA 3HWKEHHA 3MICTY akpun - amify B NPOAYKTax, LU0
MICTATb KpOXMaslb (KapTOnnA, 3epHOBI KyNbTypH), M1
PEKOMEHZYEMO He NepeBHULLYBaTH podody Temneparypy
170 °C (maxcumansHo 175 °C). Mopani pekomeHayeTseA
CKOpOUyBaTh MPOLEC A0 MiHIMYMY | TPUMATH NPOAYKTH Y
OPHTIOPi MaKCHMANBHO A0 30M10TUCTOrO 260 XKOBTOTO BiAT-
iHKY.

4. TlomHiTb, 6yab nacka, Lo 3an0BiHMK - nepemukay (4)
BK/TOYAETLCA, KON ENEMEHT YNPaBNiHHA BXOATb B CBIMl
KaHan.

5. ObwupaitTe B KOKHOMY pasi TaKy poBouy Temneparypy, Lo
npuaatHa Ans BUAY NPOAYKTiB, AKi Bu 06pobnsete. OcHo-
BHe npasuno npy podoTi: npoaykTy, Wwo bynu Bxe 06pobne-
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Hi Y GpUTIOPHMLI BUPOBHKMKOM, MOTPEBYHOTB BinbLu BUCOKY
TeMnepartypy Hi cupi NPOAYKTM XapyyBaHHa.

Konu onia abo up LLe He 0XONOHYHM, 3a60POHAETLCA
MepEHOCHTI aB0 pyXatv GPUTIOPHALIO Ha iHLLE MicLe.
Konn Bi npautoeTe 3 npoayktamu 3 TicTa, BuaanaiTe
3Q/MLLIKK TiCTa, a LUIMATOYK OmycKaiite B onito abo Xup
06epexHo.

Cniaitb 3a MM, LLOB py4Ka KOP3WHH 3aBMaM Byna npuKkpi-
nneHa NPaBMIbHO.

+ KiHui apory 3 BinbHOro Boky pyuKM CAiA CTUCHYTH
pasom.

+ BBeaiTb KyTOUKKM B APOTAHI BYLLKA BCEPEANHI KOP3UHA.

+ J103B0NAETLCA HAMOBHIOBATM (GPUTIOPHMLIIO MaKCH-
ManbHo Ha 2/3. He nepenosHaliTe KOp3uHy!

AKLLO NpoAyKTM BONOTi, iX MOBEPXHIO CMiA Nepea NpoLecoMm
NPUroTyBaHHA Y GPUTIOPHHLI NPOCYLLMTH TKAHMHOHO.

[\ yBATA;

AKLO NPOAYKTM MICTATb 3aHaATO GaraTo Boau
(Hampuknaz, 3amopoXeHa KapTonna ¢pi Ta iHLi), To
YTBOPIOETHCA Oarato MiHu, L0 MOXe NPU3BECTH AN
BUTIKAHHA ONii 3 EMHOCTI.

HopucTyBaHHs

1.

MepexoHaiTeca B TOMY, LLO NpUNas BUKMIOYEHO 3 ENeK-
TPUYHOT MEpPeXi | BAMKHYTO. (KOHTPOMBHI naMnouKi He
CBITATLCA).

SHIMITb 3 GPUTIOPHNLI KPHLLIKY.

BuiiMiTb KOP3UHY AN NPOAYKTIB i HANOBHITL EMHICTb OMiEt0
a0 XMpoM (MaKkcManbHO 3 fiiTpw). PiBeHb onii u xupy
Mag€ N1exaTi Mix No3HauKamu MiHIMyM | MaKCUMyM.

Bcragre BUKY B pO3€TKY, WO 06N1aaHaHa HANEXHAMM
3aXMCHUMK KoHTakTamu i mae 230 B, 50 u. Yepsoxa
KOHTPOMbHA NamMnoyKa 3acBiTuTLCA. MocTasTe perynatop
TeMNepatypy (2) Ha noTpibHy TeMneparypy, noBepTatoum
110r0 10 HaNeXHoi NO3HaYKM.

3eneHa KOHTPONbHA namnoyka 3aceituTecA. Micna gocAr-
HEeHHs NOTPIGHOTO PiBHEO TEMMEpaTypH 3eneHa KOHTPONbHA
nammnoyka roracHe. KopauHy 3 npoayktamu ans 08poBku
cniz 00epeHO MOCTABHTH B rapsdy onito abo up.
3eneHa KOHTPOMbHA aMnouKa OyAe BKIKOYATUCS | racHyTH
nia yac po6oyoro NpoLecy Aekinbka pasie. Lie Hanexuts
10 HOPMANbLHOTO X0AY NPOLECY | CMrHanisye, Lo TepmocTar
KOHTPOMIOE TeMNepatypy i NATPUMYE ii Ha HanexHoMy
piBHi. [TicnA 3aKiHYeHHA Yacy NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB (Mo-
TPiOHMI Yac BKa3aHO Ha ynaKoBLi NPOAYKTY abo B peLenTi)
BUAMITb KOP3MHY 3 GPUTIOPHAMLI.

[laitte onii BUTEKTH 3 NPOAYKTB.

[InA BUKNKOYEHHA NpuUnazdy nepextodit perynaTop
Temneparypu Ha noaHauxy MIN i BUTArHITb BUIKY 3 pO3eTKM
eneKTPUYHOT Mepexi. 3moTaiiTe kabenb y Gpopmi cripani B
BiAZINKy, e BiH 36epiraeThen.
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YKpaiHcbKa

OumLLeHHs

/N 3ACTEPEMEHHA!
Tepes TM AK MoYaTy OYMLLEHHS MPUNAZY, 38BN AU BUTATYITE
BMAIKY 3 PO3ETKM | AaBaiiTe npunasy OXONOHYTH.

2\ yBATA:
*  He BuMKOpYCTaliTe APOTAHI LLITKK A0 iHLLi abpasuBHiI
npeameTt.

* He 3actocoBy#iTe iaki a6o abpasuBHi 32CO6GM OUULLIEHHS.
+ 3ab0pOHAETLCA OMYCKATY NPUNAZ B BOAY 3 METOHO HOr0
QUMLLIEHHS.

Mepea TM AK MOYaTH O4MLLEHHA, AaiTE GPUTIOPHMLI NOBHICTIO
OXOMOHYTH. Y Byab-AKOMY BUNAAKY Crlid YeKatv 1 - 2 roauHu
NCAA BUKMKOYEHHA NPUNaZY, WoB YHUKHYTH OMikiB.

OuMLLEHHA EMHOCTEN

+ [InA 3amiHu onii BUAMITb KOP3MHY ANA NPOAYKTIB | BUNMIATE
onito a6 XMp, HAXUNAKOUM OPUTIOPHHLIED BOIK.

+ [lpoTpiTb EMHICTb BCEPEANHI QPUTIOPHNLI, KPHLLIKY | KOpMYC
BOMIOrOH0 TKAHUHOIO, AKLLO NOTPIGHO - i3 3acoBamu ans
ouMLLeHHA. He onyckaitte GpuTIOpHILIEO B BOAY.

+ KopanHy AnA NpoayKTiB MOXHA O4MLLYBATH 3BUYAHIM
3aco6oMm, onyckaroum ii B MUIbHY BOZY.

Kopnyc

Micna 3aKiHYeHHA npavi NPOTPITb KOPNYC 3nerka Bonorow
TKaHWHOI.

3awmiHa ¢inbTpy, L0 YNOBAHOE 3anax i AUM
Bu mMoxeTe 3amiHtoBaTH QinbTP, LU0 3HAXOANTBLCA B KPHLLIL.

+ [InAT0ro W06 BUAHATA OINbT i3 KPINNEHHS Ha BHYTPILLHIN
CTOPOHI KPHLLKW, ANA UOT0 NOTPIOHO HATUCHYTH KNEMM.

+ Buapanite peLuiTky.

*+ 3aMiHiTb GinbTP Ha HOBHA.

+  TlicnA 3amikn $inbTPY NOCTaBTE Ha MICLE MOKPHLLIKY.

F «

o

1 BHA3IBKA:

[licna 3akiH4eHHA GinbTpIB, LLO BXOAATH B MOCTaBKY, B
MOXETE KOPUCTYBATUCA IHLIMMK QinbTpamu, Hanpuknaa, Bia
KYXOHHUX BUTS)KOK, BiZpi3aiouy noTpibHy dopmy.
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YKpaiHCbKa

YcyHeHHA Henonaaok

Mpunag He npautoe.
JLonomora:

+  TepesipTe, UM BKNKOYEHO NPUNAZA B PO3ETKY | UM € MHBNEH-
HA B Mepexi.
+  [lepesipte no3uuito Tepmocrary.

[MoaansLui MOXMBI nigcTaBu:

Baww npunaa o6naaHaHo 3anoBiHUKOM - nepemMuKauem (4).
Bit 3anoirae MMMOBINEHOMY BKHOYEHHIO eNleMeHTa Ha-
rpiBaHHA.

Jonowmora:
MepeBipTe NpasubHe NONOKEHHSA eNeMeHTY YnpaBniHHS.

3axucT Bia neperpisaHHaA

* fiKwo By nomunKoso BKtouMAM Bally GpuTiopHHLIO B TOM
yac, KoM B Hiit Hemae onii a6o upy, 3anoBiKHKK NPoTH
neperpiBaHHA BKKOYMTLCA aBTOMATUYHO. [1icnA Lboro npu-
naz He Oyzie rotoBuM A0 Npai. BUTArHIT BUMKY 3 PO3ETKU
enexTpoMepei.

+  [licnA NOBHOrO OXONOMKEHHA NPUNAAY HATUCHITL KHOMKY
L,RESTART" (5) Ha 3BOpOTHiit CTOPOHI Mpunagy, o6
nepeBecTv Npunaa B pobouwii ctaH. Ana usoro Bam Gyae
noTpibHMi MpeaMeT i3 nnactmack abo Aepesa 3 JOBXUHOK
LLOHaNMEHLL 4 CM.

TexHiyHi napameTpu

MOZEIIL. ..o FR 5547
[TOAAHHA YKMBNEHHS: ....vvvvvvcvevciereerenenene 220-240 B, 50/60 'y
CNOKUBAHHA MOTYHHOCTI: vvvvvvvrserrvvssssesssessssesssesssnsenns 2000 Br
[TPYNa €NEKTPOBEIMEUHOCTI....vvvvvvvvvvevevnvveersnressnnssesssnssssssssssssneee 1
EMHiICHI AaHi: .. ....MaKc. 3 nitpis
Bara HETTO: ...couuuerieceeieeeiieesseeesseeessesesssesesssesenans 2,45 kr

Lle# npunaa 6yno nepesipeHo 3riaHO BCiX BiANOBIAHKX,
axkTyanbHux aupextis CE, Hanpuknaz LwWoao enexTpoMarHitHol
CyMICHOCTI Ta HU3bKOBOMBTHOT AMPEKTUBM, Ta 30yA0BaHO 3 a
HOBITHIMM NONIOMEHHAMM TEXHIKK BE3NeKH.

3anmiaemo 3a co6oto NPaBO Ha TeXHiuHi 3MiHu!
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O61Lme YKa3aH!A N0 TeXHUKE
6esonacHocTH

Mepea Hayanom aKcrnyaraumm npudopa BHUMATENLHO MPO-
ynTarTe NpUnaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMnyaTaunu 1 coxpa-
HUTE e B HAAEKHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUIHLIM TarioHoM,
KaccoBbIM YEKOM M, N0 BO3MOXKHOCTH, KAPTOHHO KOPOBKOW ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepuasnom. Eciiv aaete Komy-mbo nonoss-
30BaTbCA NPMGOPOM, 0BA3aTENBHO AaNTe BNpUAaYy AaHHYHO
MHCTPYKLMIO N0 SKCMAyaTaLuy.

+ [onb3yifTech NPOOPOM TONBKO YacTHBIM 06pa3oM 1 N0 Ha-
3HaueHuto. Mpubop He NpeaHasHaueH And KOMMEPYECKOro
Ucnonb308aHuA. He nonb3yitecs npubopom noa OTKPLITHIM
HeBom. Mpenoxpatsiite MPUOOp OT apbl, MPAMbIX CONHEY-
HbIX NIy4el, BNXKHOCTX (HM B KOEM Cyyae He norpyxante
ero B BOAY) 1 yAapoB 06 ocTpble yrbl. He npukacariteck
K npubopy BRaxHsIMK pykamu. Ecnv npudop yenaxHuncs
WK HAMOK, TYT Xe BblHbTE BUNKY U3 PO3ETKM.

+  Tocne akcnnyarauuu, MOHTaXe NPUHAANEKHOCTEN, YNCTKE
W NONOMKe npwéopa Bceraa BblHUMaliTe BWIKY U3 pO3eT-
Ku (TAHUTE 32 BUAIKY, a He 3a Kabenb).

* He ocraBnsiiTe BIKOYEHHbIE aneKTponpubops! Be3 npu-
cMoTpa. Buixoas v3 nomelleHma Bceraa BoikntouaiTe
npuop. BeIHbTE LUTEKEP M3 PO3ETHN.

+ TpuBop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHUs HeodXoauMo pery-
NAPHO o6cnefoBarb Ha Hanuu1e cneaos NOBPEMAEHNA.
Mpu 0BHaPY)KEHMM MOBPEXAEHHA NONL30BATLCA NPUOOPOM
3anpeLuAeTcs.

* Hu B KOEM Cryyae He peMoHTUpYiiTe Npuop camocTos-
TENbHO, @ 0BpaLLaiTECh B TAKOM Clyyae 3a NOMOLLIbIO K
CMeLranucTy, MMetoLLEMy COOTBETCTBYHOLLMIA AOMyCK. U3
Cco00paXeHuit 6e30nacHOCTH, 3amMeHa CETEBOTO LLUHypa
Ha paBHO3HaYHbI AOMYCKAETCA TONbKO Yepes 3aBo-
M3rOTOBMTENb, HaLLly CEPBUCHYIO MACTEPCKYHO WK COOT-
BETCTBYHOLLEr0 KBANMMGULMPOBAHHOTO Cneunanvcra.

* Vcnonb3yiite TONbKO OPUTMHANBHBIE 3aNYacTy.

+ TMoxanyicta, cobniopaitte Huxecneaytowme ,Creumans-
HblE yKa3aHuA no TexHuKe Be3onacHocTH".

Oetu U nuua HyWaaroeca B npucMoTpe

* W3 coobpareHuii 6e3onacHoCTv AnA AeTel He ocTaBnAiTe
NeXaTb yNaKoBKy (NNacTUKOBLIE MELLIKH, KAPTOH, NEHO-
nnact 1 T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N PEYNPEMTEHKE!
He no3sonsiite AeTAM Mrpark C NOAUITMNEHOBON
nnexKoit. OnacHoCTb yayLbA!

+ 30T npr6op He NpeaHasHayeH AnA Monb30BaHKA MMLaMK
(BKMtouan AETeEN) C OrpaHnYeHHbIMU GU3UYECKUMH, CEHCOP-
HbIMU UMK YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTAMM WM IMLAMM, He
UMEIOLLMAMM OMbITa M /Mnk HEOBXOAMMBIX 3HaHHH. Hcknio-
YeHWe COCTABNAKT CNyyaH, KOra OHW HAXOAATCA MO NpH-
CMOTPOM JiMLia, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30nacHoCTb, i
KOrAia OT 3TOr0 NWLA NONYYeHb! YKasaHws No NoNnb30BaHuio
np16opom.

* Heobxozvmo npucMatpuearb 3a AeTbMH, YToGb! yOeauTLCA
B TOM, YTO OHM HE MrpaloT ¢ MPUOOPOM.

05-FR 5547 AEG.indd 49

Pycckui EXNEEEN

CvMBONbI NPUMEHAEMbIe B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BakHble pexoMeHzaauUm1 Ana obecneyeHua BaLueil 6esonacko-

CTv 0603HaueHb! N0 ocoderHomy. ObasaTensHo cneayiTe aTuM
PEKOMEHZAUMAM, YTOBbI MPEOTBPATUTb HECUACTHBIN Cryyal unn
MONOMKY M3AENHA:

A NMPEOYNPEXOEHUE:
Mpeaynpexaaet 06 OnacHOCTH ANA 3A0P0BbA ¥ BOMOMHOM
PUCKE MOJTY4EHNA TPABMbI.

/\ BHUMAHME:

YkasblBaeT Ha BO3MOXKHYH OMacHOCTb ANA U3AENMA U APYrvX
OKPY)KatOLLMX MPEeAMETOB.

1 NPUMEYAHKE: [laeT coBeTHI M MHPOPMALMIO.

CneuvanbHble YKa3aHUA N0 TeXHUKe
6e3onacHOCTH AnA 3aToro npubopa

/N PENYMPEMEHME:

* Hv B KoM cnyyae He HanvBaiTe B Macno Bogy!

+  TleperpeTble Macna 1 XX1pbl MOTYT BOCMNaMEHHTLCA.
ByabTe ocTopoxHbI! H1Koraa He 3abbiBaiiTe BbiKiouaTb
np16op nocne okoHuaHua pabotsl! [na 31oro cHauana
YCTaHOBWTE TEPMOCTAT Ha HauMEHbLLYIO TEMMEpaTypy, a
3aTeM BbITALLKTE BUIKY CETH U3 PO3ETKM.

/\ BHUMAHME:
MEPETPEB HATPEBATENBHOIO SNEMEHTA

MomHuTE 06 3TOM BarHOM NpeaynpemaeHUH, ecn Bol
HamepeHb! UCTIONb30BaTb ANIA MPUIOTOBNEHMA 6ritog BO
bpUTIOpHULIE TBEPABIH HUp!

Mup cnenyet pacTannuBatb MeANeHHO, YToGbI OH MOT

NONHOCTbHO MOKPLITh HarpeBaTeNbHbIM 3eMeHT.

Ecnu Bbl Knafiete Mup BnepBble UK pacTaniaueaere
€ro NoBTOPHO, BO3HWUKAET ONACHOCTb Neperpesa, eciu
BbIGpaHa CMLLKOM BLICOKaA Temneparypal

Wcnonb3oBaHue Hupa B NepBblii pa3
CHayana pacTonuTe Xup B OTAENLHOM COCYAE.

/N IPERYNPEMEHME:
He HarpeBaliTe xup A0 Temnepartypsi Boille 50°C, uToBbl
130EaTL OOTOB BO BPEMA NEPENMBaHHS.

+  [lepeneite pacTonneHHbIA 1P BO GPUTIOPHHLY.

+ Tlocre Toro Kak ypoBeHb upa AOCTHI Kenaemoro
KONMYECTBA, BKITK4HTE C MOMOLLIbIO TepMOcTaTa
TpeByemyto Temneparypy.
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Pa3orpes 3aTBepAEBLLET0 H1UPa BO GPUTIOPHHLIE

Ecnu »up 3aTBepaen Bo GpuTIOpHHLE, Bbl He MOXeTe
OMPEAENHUTS, HACKONBKO OH Y)KE pacTansn BOKPYr
HarpeBaTeNbHoro AneMeHTa.

+ MezneHHo NoBepHHTE perynAtop TepmocTara A0
MIOIOXEHNUH, KOTAia 3aropUTCA KOHTPOMbHAA laMmoyka
HarpeBarenbHoro anemeHTa,

A\ cTon! He noBopayBsaiiTe perynarop Aanbiuel
HarpeBarenbHbii anemMeHT ByaeT Harpesarb Xup
MOCTENEHHO.

+ Yepes KopoTkoe BPems HarpeBaresbHbli 3NeMEHT
OTKITKOYMTCH.

+ CHoBa BK/IKOYUTE HArpeBaTeNbHbIA NEMEHT, Crierka
MOBEPHYB PEryNATOP TepmocTara.

+  [loBTopAitTe 3Ty Onepauvio A0 TeX NOp, NOKa XUp He
PACTOMUTCA MONHOCTBIO.

0630p netanei npubopa

1 KoHTponbHas namnouyka pabouero pexmma
(kpacHan)

2 Perynatop Temneparypel

3 KoHtponbHaa namnoyxa Temneparyps (3enéHas)

4 TlpeaoxpaHuTenbHbIA BeIKIKOYATENb

5 KHonka ,Restart" (noBTopHbili cTapr)

6 OtceK AnA ceTeBoro LWHypa

7 ®puTiIOpHaR eMKOCTb AnA Macna

8 Kopnyc

9 OpuTiopHan KOP3HHKa

WUcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEHUHO

3101 Npr6op NpeAHasHaueH ANA apeHbA MPOAYKTOB NUTaHHA
BO PHTIOPE.

OH NpeaHa3sHaueH UCKIOUUTENBHO ANA 3TOA LIENW U MOXET
MCNIONb30BATLCA TOMBKO ANA 3T0ro. OH MOMET UCMoNb30BaTLCA
TOMBKO TakuM 00pa3oM, Kak 3T0 yKasaHO B AGHHOW UHCTPYKLMK
no 0BCny)xMUBaHMI0. Bbl He MMeeTe npasa Uenonb3osaTh Npy-
60p B NPOMBILLAEHHBIX LENSX.

Tio6oe Apyroe NpUMEHeHUe CYUTAETCA MCTIONb30BAHUEM HE
110 Ha3HAYEHMIO U MOXET HAHECTU MaTepHasbHIl YLeps uin
La)Ke TeNeCHbIe NOBPEXAEHHS.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH He Hecér
OTBETCTBEHHOCTH 3a YLLIEPO, HAHECEHHBII B pesynbTare UCTonb-
30BaHKA HE N0 Ha3HAYEHHHO.

MoaroToBKa K paboTte

I'Iepen nepBbIM BKIKOYEHHEM

1. Ynanute ynakosky. CHuMKTE KpbILLKY C dpuTiopa. Bo dpu-
TIope HaXOAMTCA GPUTIOPHBIN KOPOD. BbiHbTe U3 GpHTIOpa
BCe AieTanm.

2. PeKoMeHayeTcA OUUCTUTL KPBILLIKY, KOPMYC, EMKOCTb
OpHTIOPa 1 PPUTIOPHBI KOPOB Kak 3TO ONUCaHO B rMaBe
Yucrxa.

3. BuiTAHUTE CETEBOM LLHYP U3 OTCEKa.
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neKTpoceTb

* YBeavuTech B TOM, UTO HAMPAXEHHE NUTaHKA YTiora (CMOTPH
TabnuuKy Ha HeM) COOTBETCTBYET HAMPAKEHHUIO BaLLIEH CETH.
+ Bcrasnaite ceTeBol LUTEKEP NLLb B MOHTUPOBAHHYHO CO-
TNACHO NPEANMCaHNAM LUTENCENbHYHO po3eTKy 230 B ~
50 ru ¢ 3aLUMTHBIM KOHTAKTOM.

MotpebnAeman MOLHOCTb

O6wee notpednerue MOLLHOCTM MPHGOpa MOXET AOCTUraTh
2000 BarT. Takyto Harpy3ky PeKOMeHAYEeTCA NOAKNKYaTh Yepes
OTAENbHYIO 3NEKTPONPOBOAKY, OCHALLEHHYO aBTOMATOM
OTKIKO4EHHA Ha ANEKTPOTOK 16 A 1 YCTPOHCTBOM TOKOBOM
3aLLTI.

A BHUMAHUE: NEPETPY3HA:
MoK NoNb30BaHUM YANMHUTENBHEIMM KaBenamMu crieauTte
3a TeM, uTobbl nonepeyHoe ceyeHne kadens 6bino
MUHIMYM 1,5 MM2.

¢ He nonbayitrech pasBeTBUTENbHBIMM LUTEMCENBHBIMN
PO3ETKaMM, TaK KaK 3ToT MpHBop MMEET CAULLIKOM
BbICOKY0 MOLLHOCTb.

YKasaHua no dKcnnyarauun

1. PerynapHo yaanaite oCTaTku nuLLM 43 Macna ( K npumMepy
KapTodensHyro ConomKy). Mocne MHOropasoBsoro ynotpe-
OnetHms HeoBX0AMMO 3aMEHUTL MaCO.

[lna nomxaprsaHma BO GpUTIOPE NPUMEHANTE TOMbKO
BbICOKOKaYECTBEHHOE MaCT0 UMM XMP.

2. Wcnonb3yemble Macna 1 KMPbl JOMKHLI AOMyCKaTb Harpe-
BaHue 710 BLICOKUX Temnepartyp. M3beraiite npuMeHeHms
MaprapuHa, OfIMBKOBOrO A CAMBOYHOMO Macna. 3T copra
macna He noAXoAAT AnA GPUTIOPa, TaK KaK OHW HAaYMHAOT
ObIMUTB Y)KE MPU HE3HAUNTENbHBIX TEMMepaTypax.

Mbl pexomeHzyeM NPUMEHATL XUaKOe Macno Ans GpuTiopa.

A MPEOYNPEXOEHUE: OMACHOCTb!

+ PerynApHo 3ameHaiTe MCnonb3oBaHHbIe Xup/Macno
Ha CBEXHe.

+ He KnaawTe BO GPUTIOPHILY NPOAYKTHI, MOKPHITbIE
nbaom!

+ ECnv npoayKTbl CAMLIKOM BRaxHbIe (Hanpumep,
CUMbHO 06rieaeHenas KapToLLka Gpy 1 Mpoyee), T
06pasyeTca 13BbIToYHaA NeHa, B PesynbTaTe Yero
rOPAYME HUP/MACIO MOTYT BbITEYb U3 QPUTIOPHHLI U
MPUYMHUTD OXKOTH.

3. UYrobbl yaepatb 00pasoBaHie akpunamuaa B Kpaxma-
NOCOAEPXKALLMX NPOAYKTaX MUTaHHs (KapTOdenb, Kpymbl)
Ha MUHAMYMe NPH UX NOZMaPUBAHHK BO GPUTIOPE HE
pekoMeHrayetca npesbiluats Temneparypy 170° C (zon.
175° C). [lanee pexkomeHayeTcA yMeHbLUATb BPEMA noj-
KapUBaHUA 10 MUHUMYMA W MOAXapUBaTb MaKCUMabHO
710 30710TUCTOrO LiBeTa.

4. TlomanyicTa yuTuTe, 4T0 NPEAOXPaHUTENbHBIIA BBIKIO-

yatenb (4) HOXMMAETCA KaK TOMKO PEryNMPYHOLLEE YCTPOi-
CTB0 By/eT BBEAEHO B HanpasnsAtoLLMe.
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5. YcTaHoBHTE NOAXOAALLYIO TEMMEpaTypy, 06A3aTeNbHO
YUTBIBANTE MPH 3TOM 0COBEHHOCTH MpoAyKTa. [inf opu-
EHTMPOBKM MOXHO UCTONb30BATL CReaytoLLee Npasuno:
MPOAYKTHI, MPOLUEALLME NPeABaPUTENHOE 0BXapuBaHK1e
BO puTIOpE, TPEBYIOT Bonee BEICOKMX TeMnepatyp no
CPaBHEHHIO C ChIPLIMUA NPOAYKTAMM.

6. Ecnu macno unm xxup eLlie ropaume, To Hi B KOEM Ciyyae
He NepecTaBnaiTe v He ABMraiTe GpUTIOp.

7. TMepen Tem Kak onycTuTb B Macno NPOAYKTLI M3 TecTa
00A3aTENLHO CPEXTE C HHX TOPYALLME NOXMOTLA TECTA.

8. TpocneauTe 3a Tem, 4ToBbI pyyKa Bbina Kpenko npukpe-
nneHa Kk GpuTIopHOMY Kopoody.

+ COXMMHTE KOHLbI MPOBOJA BMECTE Ha CBOGOAHOM
KOHLIE YUKy,

+ BBeawTe yronku1 B NPOBOMNOYHbIE NETAM BHYTPM Kopoda.

+ OpuTiopHbIit KOPOB PaspeLLAETCA HAMONHATL MaKCH-
MyM Ha 2/3. He nepenonHaite GpUTIOPHYIO KOP3HHKY.

9. BnaxHble NpoAyKTH HEOOXOAUMO NOACYLLMTb, NPOMOKHYB
X candeTkoi.

/\ BHUMAHME:

CHIbHO BNI@XKHbIE MPOAYKTHI MUTaHWA (K MPUMEpY:
06ne£|eHeBLuaﬁ KapTo¢eanaﬂ COHOMKa) BbI3bIBAOT
CUINbHOE neHooépaaoaaHMe, 410 B XyALLEM cny4yae
MOXXET NPUBECTU K BbIKMMAHUIO Macna.

Mopagok paboTsl ¢ npubOpom

1. YBeawTeCh B TOM, 4TO MPUBOP OTKIKOYEH OT CETU U BbIKIIO-
yeH (KOHTpOnbHbIe TamMMoYKy He CBETATCA).

2. CHWMHTE KpBILLKY C GpuTIopa.

3. BblHbTe QpHTIOPHbIA KOPOG 1 HANONHHTE EMKOCTL GpHTIOPa
Macnom Unm Xupom (Maxkcumym 3 ). YposeHb Macna
JOMKEH HaXoanTbCA Mexay meTkamu Min“ n Max".

4. BcraBbTe BUNKY B 323eMEHHYIO PO3ETKY C HANPAXKEHNEM
cetn 230 B, 50 I'u. 3aropaetca KpacHaa KOHTPONbHasA
namnoyka. [oBepH!Te perynatop Temneparyphl (2) B He-
00X0AMMOE MONOXEHHE.

5. 3aropaetcA 3eneHblit CBETOMHAMKATOP. Kak TONbKO HyxHaA
Temnepartypa OyAeT AOCTUrHyTa, OH NMOTyXHeT. OCTOPOXHO
onycTUTE GPUTIOPHYHO KOP3MHKY C NPOAYKTaMMU B FOPAYMIA
KHp.

6. 3eneHas KOHTPONLHAA NaMNOYKa MHOrOKPATHO BKKOYA-

€TCA 1 BLIK/OYAETCA BO BpemA paboTsl dpuTiopa. O10

HOPMasbHOE ABNIEHUE U CUTHANM3MPYET O TOM, YTO Temne-

partypa KOHTPONMPYETCA ¥ NOAAEPHNBAETCA TEPMOCTATOM.

o OKOHYaHWK BPEMEHI NPUrOTOBAEHHA (BPEMA NPUrOTOB-

NeHVs BO GpUTIope Bbl HAAETE HA YNaKoBKe MPOoAyKTa i

B peLienTe) BbiTalLMTe GPUTIOPHYIO KOP3UHKY.

[laite Macny cTeyb ¢ NO/AKAPEHHOrO NPOAYKTa.

8. UtoBbl BLIKMIOUMTL QPHTIOP, MOBEPHUTE PETYIATOP TEM-
neparypbl B nonoeHne MIN v BblHbTE BUMKY 13 PO3ETKM.
YnoxuTe CETEBOM LUHYP B OTCEK, CMOTAB €ro CMpanbo.

~
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YucTHa

hY NPEOYNPEXOEHUE:
I'Iepeu YMCTKOM Bceraa BblHUMaNTe BWIKY 13 PO3ETKN 1
KOVTE NOKa MPUOOp OCTBIHET.

/> BHAMAHME:
* He npvmeHsiiTe NPOBONOYHbIE LLETKM M NPEAMETHI C
aBPasBHbIM MOKPLITHEM.
*He npumeHsiiTe cubHble WK abpasuBHbIE MOHLLME
CcpeAcTsa.
* Hu B KoeM cryyae He norpy»xaiite anekTponpuoop B
BOZY.
Mepex Y1CTKOH 0BA3ATENHHO MOAOKANTE MOKA GPUTIOP MOMHO-
CTbto OCTIHET. B ntobom cnyyae, nogowaute nocne padorsl
npUMepHO 1-2 yaca, 4ToBbl U3BEXaTb 0MaCHOCTH NONY4eHHsA
O)KOrOB.

EMKOCTb ANA apeHbA BO GpuTiope

+ [InA 3aMeHbl Macna BbiHbTE EMKOCTb ANA KapeHbA BO
DPUTIOPE U CriEiiTe MACNO, HAKTOHHB EMKOCTb BOOK.

+ [NpoTpuTe eMKOCTb ANA Macna, KpbILLIKY 1 KOPMYC BAAKHOM
TPANKO CMIPUMEHEHHEM, B ClTy4ae HEOBXOAMMOCTH, [I0-
MaLLH1X MOIOLLMX CpeacTB. BBoay He onyckartb!

+ OpUTIOPHYHO KOP3MHKY MOXHO MPOMBITb, Kak 0BbIUHO, B
MOIOLLIEM PacTBOpe.

Kopnyc

Mo OKoHYaHHW paboThl MPOTPUTE KOPNYC CRETka BNaKHOM
TPAMKON.

CmeHa AbIMOBOTO GunbTpa
OUNLTP B KPBILLKE MOXHO MEHAT.

+ CHumuTe dukcatop ¢punbTpa Ha BHyTPEHHEl CTOPOHe
KPBILLKM, HXX@B ANA 3TOr0 Ha 3aKUMbl.
*+ Ynanute peluérky.
+ CmeHuTe GubTp.
+ [locne cmeHbl GrabTPa NPUKPYTHUTE KOXYX 0BpaTHO.
. N

1 NPUMEYAHKE:

Ecnn q)VIJ'IprbI KOHYarcH, VICHOﬂbSyVITe yHMBepC&ﬂbele
QUTPBI, HAMPUMED OT OTTAXHOM KYXOHHOW BEHTUNALIMK,
noApesaHHbie Mo pasmepy.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEH

Mpubop He GyHKUMOHUPYET
[Momowue:

+  TpoBepbTe NOAKNIOYEHHE K ANEKTPOCETH.
+ [IpOKOHTPONMPYHiTE NONOXEHe TepmocTaTa.

Jpyrvie BO3MOXHbIE MpHYMHbI:
W3nenve ocHalLero NpeAoXpaHUTENbHbIM BbIKNFOYaTenem (4).

OH npeoTBpaLLaeT HenpeABUAEHHOE BKIOYEHHE HarpeBareNb-
HbIX 3NIEMEHTOB.

[MomoLyb:
[poBepbTe NpaBunbHYO NOCAAKY PEryaMpYHOLLEro YCTPOHCTBa.

3awura ot neperpesa

+ Ecnu putiop Byzet cnyyaiiHo BritoueH 6e3 Macna/upa,
T0 aBTOMATUYECKX CpaBoTaeT 3aluTa oT neperpesa. MNocne
37010 GpUTIOP BOMbLLE He BKIKOYAETCH. BbIHBTE BUAKY U3
PO3ETKM.

+ Tocne Toro, Kak NPUBOP MONHOCTLHY OCTBIHET, HAXMHUTE
KkHonky ,RESTART" (5), HaxoALLytocA Ha 3afHel CTOpOHe
PEryNMpYIOLLEro YCTPOUCTBa, YT0BLI BEPHYTL GPUTIOP B
UCXOAHOE NonoXeHwe. [inA aToro BOCNonb3yiTtech npea-
METOM W3 NNacTMacesl unv 13 Aepesa ATMHON MUHUMYM 4
CcM.

TexHUYecKUe faHHble

MOZEIB: oo enes FR 5547

BMECTUMOCTD: c.vovvvveeeesneriseeessesessesesssesennns Makc. 3 NuTpoB

BEC HETTO: .ottt eeses st 245 kr

310 u3aeneHme npoLLno Bce HEOBXOAMMbIE 1 aKTyanbHbIe npo-
BEpKM, NpeAn1caxHble Avpextusoit CE, K npum. Ha anexTpo-
MarHUTHyto COBMECTUMOCTb W COOTBETCTBME TPeBoBaHNAM K
HU3KOBONBTHOM TEXHMKE, OHO ObINO TaKMKE CKOHCTPYHPOBAHO

1 MOCTPOEHO C Y4eTOM nocneaHvx TpeboBaHHii o TexHuke
Be3onacHoCTH.

Mbi ocTaBnAem 3a co6oi NpaBo Ha TEXHHYECKUE H3MEHEHHA!
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FR 5547

GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ® Carte de garantie
Certificato di garanzia e Tarjeta de garantia
Cartdo de garantia ® Guarantee card
Karta gwarancyjna e Zarucni list e Garancia lap
lapaHTiliHWi TanoH e FapaHTMIHaA KapTOUKa

FR 5547

24 Monate Garantie gemdB Garantie-Erklarung ® 24 maanden
garantie overeenkomstig schriftelijke garantie ® 24 mois de garantie
conformément a la déclaration de garantie ® 24 meses de garantie seguin
ladeclaration de garantia ® 24 meses de garantia, conforme a declaragao
de garantia ® 24 mesi di garanzia a seconda della spiegazione della
garanzia ® 24 months guarantee according to guarantee declaration
24 miesigce gwarancji na podstawie karty gwarancyjnej
Zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce ® A garanciat lasd a
hasznalati utasitasban ® 24 micaui rapanTil 3rigHO 3 rapaHTiiiHuM AMCTOM
T"apaHTuitHble 06A3aTeNbCTBa — CMOTPH PYKOBOACTBO NOMb30BATENS

Kaufdatum, Unterschrift o Stempel van de leverancier, Handte-
kening e Date d'achat, cachet du revendeur, signature ® Fecha de compra, Sello del vendedor,
Firma ® Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura ® Data dell'aquisto, timbro del com-
merciante, firma ® Purchase date, Dealer stamp, Signature ® Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis
o Datum koupé, Razitko prodejce, Podpis * A Vsarlasi datum, a vasarlasi hely bélyegzoje, aliras
niaTa kynieni, neyarka Ta nianue Toprisua ® [lata noKynkw, nevars TOprosua, NOANHCH:

Elektro-technische
Vertriebsgesellschaft mbH
Industriering Ost 40
47906 Kempen

EBTY

Elektro-technische Vertriebsges. mbH
Industriering Ost 40 ® 47906 Kempen

Krefeld ® 07/11

Stiinings Medien,

Telefon 02152/2006-888 A E G
Hotline@etv.de PERFECT IN FORM AND FUNCTION
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