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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons concu pour qu'il vous offre des
performances irréprochables pour longtemps, en intégrant des technologies innovantes qui
vous simplifient la vie grace a des caractéristiques que vous ne trouverez pas forcément sur
des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d'utiliser
au mieux votre appareil.

Visitez notre site Internet pour :

=

)

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
www.aeg.com

Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
www.aeg.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour votre
appareil :
www.aeg.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modele, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.

@ Informations générales et conseils

@ Informations écologiques

Sous réserve de modifications.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneu-
sement les instructions fournies. Le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable des dommages et blessures
liés a une mauvaise installation ou utilisation. Conservez
toujours cette notice avec votre appareil pour vous y ré-
férer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

/\ AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité per-
manente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et |'expérience sont insuffi-
santes, a condition d'étre surveillés par une personne
responsable de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloignés de |'appa-
reil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lors-
qu'il refroidit. Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en-
fants, nous vous recommandons de |'activer.

* Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur |'appareil sans sur-
veillance.

1.2 Sécurité générale

e | 'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les éléments chauffants.
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2. A\

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la grais-
se ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.
N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau.
Mettez a |'arrét 'appareil puis couvrez les flammes,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.
N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'ap-
pareil.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

Si la surface vitrocéramique est fissurée, mettez a |'ar-
rét I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.
Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson
a l'aide de la manette de commande correspondante

AN

et ne vous fiez pas a la détection des récipients.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT

L'appareil doit étre installé uni-
quement par un professionnel
qualifié.

e Retirez |'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instruc-
tions d'installation fournies avec |'ap-
pareil.

e Respectez |'espacement minimal re-
quis par rapport aux autres appareils.

e L'appareil est lourd, prenez toujours
des précautions lorsque vous le dépla-

cez. Portez toujours des gants de sé-
curité.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appa-
reil de la vapeur et de I'humidité.
N'installez pas |'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les réci-
pients chauds risqueraient de tomber
de |'appareil lors de I'ouverture de cel-
les-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de |'ap-
pareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.



¢ Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 5 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'unité qui se trou-
ve dessous. La garantie ne couvre pas
les dommages causés par 'absence
d'un espace de ventilation adéquat.

¢ Le dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous |'appareil pour en blo-
quer |'acceés.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électro-
cution.

e L'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un techni-
cien qualifié.

e L'appareil doit étre relié a la terre.

® Avant toute intervention, assurez-vous
que |'appareil est débranché.

e Utilisez le cable d'alimentation électri-
que approprié.

¢ Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

e Assurez-vous que le cable d'alimenta-
tion ou la fiche (si présente) n'entrent
pas en contact avec les surfaces bri-
lantes de |'appareil ou les récipients
brdlants lorsque vous branchez I'appa-
reil a des prises électriques situées a
proximité.

e Assurez-vous que |'appareil est bien
installé. Un céble d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si présen-
te) non serrée peuvent étre a l'origine
d'une surchauffe des bornes.

e Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

e Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

¢ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable d'ali-
mentation. Contactez le service aprés-
vente ou un électricien pour remplacer
le cable d'alimentation s'il est endom-
magé.

¢ L'installation électrique doit étre équi-
pée d'un dispositif d'isolement a cou-
pure omnipolaire. Le dispositif d'isole-
ment doit présenter une distance
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d'ouverture des contacts d'au moins
3mm.

¢ N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

2.2 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

e Utilisez cet appareil dans un environ-
nement domestique.

* Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

* Ne laissez jamais |'appareil sans sur-
veillance pendant son fonctionne-
ment.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de |'eau.

* Ne posez pas de couverts ou de cou-
vercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

e Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation. Ne vous fiez pas
uniquement au détecteur de récipient.

e N'utilisez jamais |'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

¢ Sila surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

e Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de
30 cm des zones de cuisson a induc-
tion lorsque |'appareil est en cours de
fonctionnement.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incen-
die.

e Les graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets
chauds éloignés des graisses et de
['huile lorsque vous vous en servez
pour cuisiner.

e Les vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une com-
bustion spontanée.
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L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits inflamma-
bles ou d'éléments imbibés de pro-
duits inflammables a I'intérieur, a
proximité ou sur |'appareil.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appa-
reil.

Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne laissez pas le contenu des réci-
pients de cuisson s'évaporer.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appa-
reil. Sa surface risque d'étre endom-
magée.

Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de cuis-
son vides ou sans aucun récipient de
cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur |'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer la surface vitro-
céramique. Soulevez toujours ces ob-
jets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

2.3 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appa-
reil.

¢ Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ou d'objets mé-
talliques.

2.4 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphy-
xie.

¢ Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre |'appareil
au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion secteur.

¢ Coupez le cable d'alimentation et
mettez-le au rebut.



FRANGAIS 7

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Description de la table de cuisson

Od\‘(\ Cuvette du wok a induction 2300 W,
&Y —— avec fonction Booster 3200 W

Plague en verre
Bandeau de commande

| —H
BH—— |

3.2 Description du bandeau de commande

(4 J5]6

- 000 1
o0 A— 1
B Y — o + -
-_® IOIIIIII:;Illsllllllsllllyﬂ__E

® m

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions

activées.
Touche sensitive Fonction
O Pour allumer et éteindre I'appareil.
= Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
deau de commande.
D Pour régler les fonctions du minuteur.
Affichage du minuteur Pour indiguer la durée, en minutes.
©) Il montre que le minuteur progressif est

activé (de 1 3 59 minutes).
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Touche sensitive

Fonction

Q

Pour indiquer que la fonction décompte
du minuteur est activée (de 1 & 99 minu-
tes) ou que la minuterie fonctionne.

Indicateur du niveau de cuis-
son

B B

Pour indiguer le niveau de cuisson.

v

Pour activer le mode « continuer a mijo-
ter ».

P

Pour activer la fonction Booster.

Bandeau de sélection

Pour régler le niveau de cuisson.

+/-

Pour augmenter ou diminuer la durée.

STOP
+
GO

[N | N (N
L] | = | K=

Pour activer et désactiver la fonction
STOP+GO.

3.3 Indicateurs du niveau de cuisson
Affichage Description
La zone de cuisson est désactivée.

(J-CH)

La zone de cuisson est activée.

Maintien au chaud / La fonction *% est activée.

(P La fonction Booster est activée.

+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

E)/E=)/0) Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux : continuer
la cuisson / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Le dispositif de verrouillage/sécurité enfants est activé.

Le récipient est inapproprié ou trop petit ou bien il n'y a
pas de récipient sur la zone de cuisson.

) La fonction d'arrét automatique est activée.

3.4 OptiHeat Control (Voyant
de chaleur résiduelle - 3
niveaux)

AVERTISSEMENT

(2)/(2) /(1) La chaleur résiduelle

peut étre source de brilures !

OptiHeat Control indique le niveau de
chaleur résiduelle. Les foyers de cuisson
a induction génerent la chaleur nécessai-
re directement sur le fond des plats de
cuisson. La table vitrocéramique est
chauffée par la chaleur des récipients.
Poéle wok (fournie)

e 390 mm, 6 litres

3.5 Accessoires

e Avec 2 poignées
e WOK P 6.0 acier inoxydable



@ N'utiliser que la poéle WOK four-
nie.

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

4.1 Mise en fonctionnement et
mise a |'arrét

Appuyez sur (1) pendant 1 seconde pour
mettre I'appareil en fonctionnement ou
a l'arrét.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte |'appareil
automatiquement si :

® Toutes les zones de cuisson sont dés-
activées ((0)).

* Vous ne réglez pas le niveau de cuis-
son aprés avoir allumé |'appareil.

¢ Vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un si-
gnal sonore retentit pendant quelques
instants et 'appareil s'éteint. Retirez
I'objet du bandeau de commande ou
nettoyez celui-ci.

¢ |'appareil surchauffe (par ex., lorsque
tout le liquide s'est évaporé du réci-
pient). Laissez refroidir la zone de cuis-
son avant de réutiliser I'appareil.

® Vous utilisez des récipients inadaptés.
Le symbole (£ ] s'allume et la zone de
cuisson se désactive automatique-
ment au bout de 2 minutes.

¢ Vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques ins-
tants, (-] s'allume et I'appareil s'éteint.
Voir ci-dessous.

¢ La relation entre le niveau de cuisson
et les durées de la fonction d'arrét au-
tomatique :

* (), (0-(3)—6heures
* (4)-(3)— 5 heures
® (8)-(3) — 4 heures
* (10)- (4] — 1,5 heures
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4.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur le bandeau de sélection sur
le niveau de cuisson souhaité. Faites
glisser votre doigt le long du bandeau
de sélection pour modifier le réglage.
Ne relachez pas la pression tant que le
niveau de cuisson souhaité n'est pas at-
teint. L'affichage indique le niveau de
cuisson.

0 3 5 8 o 14 P
(N FUEELELEEETLTE e —

4.4 Activation/désactivation
de la fonction Booster

La fonction Booster vous permet d'aug-
menter la puissance des zones de cuis-
son a induction. La fonction Booster est
activée pendant une durée maximale de
5 minutes. Passé ce délai, la zone de
cuisson a induction revient automatique-
ment au niveau de cuisson 14. Pour I'ac-
tiver, appuyez sur P, (P) s'allume alors.
Pour la désactiver, appuyez sur un ni-

veau de cuisson (7] - )

4.5 Minuteur

Vous pouvez sélectionner la fonction Mi-
nuteur avec @ .

Minuteur

Utilisez le minuteur pour régler la durée
de fonctionnement de la zone de cuis-
son pendant une session. Il désactive la
zone de cuisson automatiquement aprés
I'heure programmée.
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Vous pouvez sélectionner la
fonction Minuteur lorsque la zo-
ne de cuisson est activée et que
le niveau de cuisson est pro-
grammé.

(i)

Quand cette fonction est activée, [\
s'affiche.

® Pour activer le minuteur en mode
Compte a rebours : appuyez sur
du minuteur pour régler la durée ( 40
-99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson clignote plus lente-
ment, le compte a rebours a commen-
cé.

¢ Pour vérifier la durée restante : ap-
puyez plusieurs fois sur (D) jusqu'a ce
que [ s'affiche. L'affichage indique la
durée restante.

® Pour modifier le minuteur : appuyez
plusieurs fois sur (N jusqu'a ce que
s'affiche puis appuyez sur 1 ou — .

e Pour désactiver le minuteur : ap-
puyez plusieurs fois sur (D) jusqu'a ce
que £\ s'affiche puis appuyez sur — .
Le temps restant est décompté jus-
qu'a BD .

Lorsque le compte a rebours est termi-
né, le signal sonore retentit et (i cli-
gnote. La zone de cuisson se désacti-
ve.

® Pour désactiver le signal sonore :
appuyez sur (D

Minuteur progressif

Utilisez le minuteur progressif pour con-
tréler la durée de fonctionnement de la
zone de cuisson sélectionnée.

* Quand cette fonction est activée, ()
s'affiche.

* Pour activer le minuteur progressif :

Appuyez sur (D)
Le symbole L) s'éteint et () s'affiche.
e Pour vérifier la durée de fonctionne-
ment de la zone de cuisson sélec-
tionnée : appuyez sur (D) jusqu'a ce
que () s'affiche. L'affichage indique la
durée de fonctionnement de la zone
sélectionnée.

* Pour désactiver le minuteur pro-
gressif : appuyez plusieurs fois sur (D
jusqu'a ce que (P s'affiche puis ap-
puyez sur =4 . Le symbole () s'éteint
et [) s'affiche.

* Pour réinitialiser le minuteur pro-
gressif : appuyez sur — . Le temps est
décompté jusqu'a i .

(i)

Lorsque les deux fonctions de
minuteur fonctionnent en méme
temps, I'écran affiche le minuteur
progressif en premier.

Minuterie

Vous pouvez utiliser le minuteur comme
minuterie lorsque les zones de cuisson
ne sont pas en fonctionnement. Ap-

puyez sur ()

Appuyez sur la touche 4+ ou — du minu-
teur pour régler la durée. Une fois le
temps écoulé, le signal sonore retentit et

00 clignote.

® Pour arréter le signal sonore : ap-
puyez sur (D

4.6 STOP+GO

. STOP .
La fonction g, permet de basculer si-

multanément toutes les zones de cuis-
son actives au niveau de cuisson le plus

bas - Maintien au chaud ( ).

Quand "% est activé, le niveau de cuis-

son ne peut pas étre modifié.

La fonction "% n'interrompt pas le minu-

teur.

* Pour activer cette fonction, appuyez
sur% . Le symbole (] s'allume.

¢ Pour désactiver cette fonction, ap-
puyez sur "% . Le niveau de cuisson
précédent s'allume.

4.7 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande a |'exception de la touche
(D . Ce qui permet d'éviter une modifi-
cation involontaire du niveau de cuisson
par exemple.

Réglez tout d'abord le niveau de cuis-
son.



Pour démarrer cette fonction, appuyez

sur [/ . Le symbole (L] s'allume pendant
4 secondes.

Le minuteur reste allumé.

Pour mettre a |'arrét cette fonction, ap-

puyez sur [i] . Le niveau de cuisson pré-
cédent s'allume.

Lorsque vous mettez |'appareil a |'arrét,
vous désactivez également cette fonc-
tion.

4.8 Dispositif de sécurité
enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisa-
tion involontaire de |'appareil.

Activation du dispositif de sécurité

enfants

e Allumez la table de cuisson en appuy-
ant sur (1) . Ne sélectionnez pas de
niveau de cuisson.

* Appuyez sur [5] pendant 4 secondes.
Le symbole (L J s'allume.

* Mettez a |'arrét la table de cuisson

avec ().

Désactivation du dispositif de sécurité

enfants

e Allumez la table de cuisson en appuy-
ant sur (1) . Ne sélectionnez pas de
niveau de cuisson. Appuyez sur [
pendant 4 secondes. Le symbole
s'allume.

* Mettez a |'arrét la table de cuisson

avec (D).

Désactivation de la sécurité enfants le
temps d'une cuisson

e Allumez la table de cuisson en appuy-
ant sur (1) . Le symbole (L] s'allume.

* Appuyez sur [f] pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les

5. CONSEILS UTILES

N'utilisez 'appareil qu'avec le
wok d'origine a la base arrondie.
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10 secondes qui suivent. Vous pou-
vez utiliser la table de cuisson.
¢ Lorsque vous éteignez la table de

cuisson en appuyant sur (1), le dispo-
sitif de sécurité enfants est de nou-
veau activé.

4.9 OffSound Control
(Désactivation et activation
des signaux sonores)

Désactivation des signaux
sonores

Mettez 'appareil a I'arrét.

Appuyez sur (1) pendant 3 secondes.
Tous les indicateurs s'allument et s'étei-
gnent. Appuyez sur i pendant 3 secon-
des. [50) s'allume, le signal sonore est ac-
tivé. Appuyez sur =4, [b J s'allume, le si-
gnal sonore est désactivé.

Lorsque cette fonction est activée, |'ap-
pareil émet des signaux sonores unique-
ment dans les circonstances suivantes :

quand vous appuyez sur (1

¢ quand le minuteur arrive en fin de
course

e quand le décompte se termine

e quand vous posez un objet sur le ban-
deau de commande.

Activation des signaux sonores

Mettez |'appareil a I'arrét.

Appuyez sur (1) pendant 3 secondes.
Tous les indicateurs s'allument et s'étei-
gnent. Appuyez sur [§] pendant 3 secon-
des. [b § s'allume, le signal sonore est
désactivé. Appuyez sur -, 60 s'allume.
Les signaux sonores sont activés.

AVERTISSEMENT

Le fonctionnement s(r de |'appa-
reil conformément a la norme
EN60335 ne peut étre garanti
qu'avec le wok fourni. Les réci-
pients de cuisson a fond plat ne
doivent pas étre utilisés.
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5.1 Manipulation du wok

® Posez soigneusement la poéle wok
dans la cuvette. En cas de manipula-
tion incorrecte, la poignée peut tom-
ber sur la zone de cuisson vitrocérami-
que et endommager cette derniére.

* Ne pas secouer la poéle wok lors-
qu’elle est dans la cuvette. La poignée
peut rayer ou endommager autrement
la zone de cuisson vitrocéramique.

5.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

e Un craquement : le récipient est com-
posé de différents matériaux (concep-
tion « sandwich »).

e Un sifflement : vous utilisez la zone de
cuisson avec des niveaux de cuisson
élevés et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

¢ Un bourdonnement : vous utilisez des
puissances élevées.

e Un cliquetement : des commutations
électriques se produisent.

¢ Un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Les bruits décrits sont normaux et

n'indiquent pas un dysfonctionnement

de l'appareil.

5.3 Economies d'énergie

Comment réaliser des écono-
mies d'énergie

e Sipossible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

e Déposez toujours le récipient sur la
zone de cuisson avant de mettre celle-
ci en fonctionnement.

e Vous pouvez utiliser la chaleur rési-
duelle pour conserver les aliments au
chaud ou pour faire fondre.

5.4 Oko Timer (Minuteur Eco)

)

Pour réaliser des économies
d'énergie, le foyer s'éteint auto-
matiquement avant le signal du
minuteur. La réduction du temps

de cuisson dépend de la puissan-
ce et de la durée de la cuisson.

5.5 Conseils pour cuisiner avec
le wok

Le wok a induction convient particuliere-
ment bien a la préparation de mets « a
la minute », notamment aux spécialités
chinoises. Les aliments doivent étre
constamment tournés pendant la cuis-
son de bréve durée. Grace au systeme
de chauffage par induction, il est pos-
sible de cuire a feu vif dans le wok de fa-
con extrémement rapide. La viande et le
poisson restent juteux et les légumes
conservent leur couleur, leur saveur et
leurs vitamines.

& AVERTISSEMENT

Attention ! Risque de brilure
avec des graisses et des huiles
chaudes.
Le wok a induction atteint une
puissance élevée (notamment a
partir du niveau de cuisson 9) en
raison du temps de réaction rapi-
de. La graisse et I'huile chauffent
trés rapidement. Lorsqu'elles
commencent a dégager de la fu-
mée, cela signifie que leur tem-
pérature est trop élevée.
Pendant le déroulement de la
cuisson avec de la graisse ou de
I'huile, ne pas laisser sans surveil-
lance.
Lorsque la quantité d'aliments/
d'huile est faible, utilisez la fonc-
tion Booster, pendant une courte
durée seulement. Sinon, vous ris-
quez d'endommager le wok.

Il est possible d'évaluer correcte-
ment la température de friture en
ayant recours au test de la cuille-
re en bois. Plongez le manche
d'une cuillere en bois dans la
graisse chaude.

— Si de petites bulles remontent,
la température de friture est
atteinte.

— EnI'absence de petites bulles,
la température de friture n'est
pas encore atteinte.



5.6 Méthodes de mesure des
performances pour le wok

Faire sauter
¢ Faites tourner le wok avec de I'huile.

e Découpez les ingrédients en petits
morceaux. Ajoutez les sauces et les as-
saisonnements et faites cuire rapide-
ment a grand feu en remuant cons-
tamment.

¢ Le temps de cuisson est trés court. As-
surez-vous que les ingrédients soient a
disposition avant de commencer a cui-
siner.

e Commencez par les ingrédients dont
le temps de cuisson est le plus long.

¢ Faire sauter est un mode de cuisson
trés sain.

¢ Les légumes ont une grande saveur,
conservent leur couleur et restent cro-
quants.

® Les morceaux de viande restent ten-
dres.

Frire

* Le wok occasionne une trés faible chu-
te de température et offre une faible
consommation d'huile.

¢ Les aliments devant étre frits absor-
bent peu de graisse grace a une tem-
pérature constante.

¢ Laviande, le poisson, les légumes,
etc., ont une couleur et une crodte ré-
guliéres, ce qui garantit une saveur ty-
pique.

e N'utiliser que des graisses spéciales
friture.

Pocher / fouetter

e Laforme incurvée du wok est idéale
pour fouetter des cremes, des sabay-
ons, des sauces au beurre, des pates
pour parfaits ou biscuits sans bain-ma-
rie de 65° a 80°C.

Faire mijoter

e Faire bouillir : pour cuire les aliments
(par exemple les spaghetti) jusqu'au
point d'ébullition.

FRANGAIS 13

e Faire mijoter : pour cuire les aliments
(par exemple les boulettes de pate)
juste avant le point d'ébullition.

Cuire a I'étuvée
e Cuisez les aliments dans leur propre

jus, ou ajoutez un peu de matiére
grasse et autre liquide.

Utilisez cette méthode pour cuire les
aliments a forte teneur en eau (tels
que légumes, poissons et fruits) en
mettant un couvercle et choisissant
une chaleur modérée afin de préser-
ver le go(t.

Faire cuire a la vapeur

e |l s'agit d'un mode de cuisson doux
qui permet de conserver une grande
partie des substances nutritives des
aliments ainsi que leur couleur.

e Utilisation de graisses et d'huiles
Si la température est trop élevée, la

graisse se met a fumer (c'est ce que
I'on appelle le « point de fumée »).

Graisses / Tempéra- Point de

Huiles ture max. fumée
(°C) (°C)

Beurre 130 150

Graisse 170 200

de porc

Graisse 180 210

de boeuf

Huile 180 200

d'olive

Huile de 200 220

tournesol

Huile 200 235

d'arachi-

de

Huile de 200 240

noix de

coco

La fonction Booster convient pour faire
chauffer de grands volumes d'eau.
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6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisa- tions métalliques luisantes. Utilisez
tion. un agent de nettoyage spécial
Utilisez toujours des récipients de cuis- pour vitrocéramique ou acier ino-
son dont le fond est propre et sec, lisse xydable.
et plat. 2. Nettoyez |'appareil & I'aide d'un chif-
AVERTISSEMENT fon hu.mide et un peu de d.ét‘erg?nt.
& Les objets pointus/tranchants et 3. Et enfm,' essuyez |'appareil a I'aide
les produits de nettoyage abra- d'un chiffon propre.
sifs peuvent endommager |'ap- AVERTISSEMENT
pareil. Barre en verre

Par mesure de sécurité, il est in-
terdit de nettoyer |'appareil avec
un appareil a jet de vapeur ou a
haute pression.

@ Les égratignures ou les taches

sombres sur la vitrocéramique
n'ont aucune influence sur le
fonctionnement de I'appareil.

Retrait des salissures :

1. - Retirez immédiatement : plasti-
que fondu, feuilles plastiques et
aliments sucrés. En cas de non-
respect de cette consigne, la salis-
sure risque d'endommager |'ap-
pareil. Utilisez un racloir spécial
pour la vitre. Tenez le racloir incli-
né sur la surface vitrée et faites
glisser la lame du racloir pour en-
lever les salissures.

- Une fois que I'appareil s'est suf-
fisamment refroidi, enlevez :les
cernes de calcaire, traces d'eau,
projections de graisse, décolora-

¢ Ne nettoyez pas la barre en verre ni
I'espace qui la sépare de la vitrocéra-
mique avec le grattoir ou des objets
pointus. La barre en verre est fixée a la
plaque en céramique.

* Ne posez pas les casseroles sur la bar-
re en verre.

¢ Veillez a ce que les casseroles et réci-
pients ne touchent pas la barre en ver-
re.
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7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause et solution possibles

Vous ne pouvez pas allu-
mer |'appareil ou le faire
fonctionner.

® Vous avez appuyé sur plusieurs touches sensitives
en méme temps. N'appuyez que sur une seule
touche sensitive a la fois.

¢ ||y a de l'eau ou des taches de graisse sur le ban-
deau de commande. Nettoyez le bandeau de
commande

e Allumez de nouveau |'appareil et réglez le niveau
de cuisson sous 7 secondes.

e La Sécurité enfants, le dispositif de verrouillage
ou la fonction STOP+GO est activé. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quotidienne ».

Un signal sonore retentit
lorsque |'appareil est
éteint.

Vous avez posé quelque chose sur une ou plusieurs
touches sensitives. Retirez I'objet des touches sensi-
tives.

Le voyant de chaleur ré-
siduelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu de temps. Si la zone de
cuisson devrait étre tres chaude, contactez votre
service apres-vente.

Le niveau de cuisson os-
cille entre deux niveaux.

Le gestionnaire de puissance est activé. Reportez-
vous a la section « Gestionnaire de puissance ».

Un signal sonore retentit
et I'appareil s'allume
puis s'éteint. Au bout de
5 secondes, un autre si-
gnal sonore retentit.

Vous avez posé quelque chose sur () . Retirez I'ob-
jet de la touche sensitive.

(-)s'allume

e Lafonction d'arrét automatique est activée. Etei-
gnez |'appareil puis allumez-le de nouveau.

(F)s'allume

e Aucun récipient ne se trouve sur la zone de cuis-
son. Placez un récipient sur la zone de cuisson.

® Récipient inadapté. Utilisez un récipient adapté.

e | e diametre du fond du récipient est trop petit
pour la zone de cuisson. Déplacez le récipient sur
une zone de cuisson plus petite.

et un chiffre s'affi-

chent.

Une erreur s'est produite dans |'appareil.
Débranchez |'appareil de |'alimentation électrique
pendant quelques minutes. Déconnectez le fusible
de l'installation domestique. Rebranchez. Si (£] s'al-
lume a nouveau, contactez votre service apres-ven-
te.
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Probleme

Cause et solution possibles

(4] s'allume

Une erreur s'est produite dans |'appareil, car un ré-
cipient chauffe a vide. La protection anti-surchauffe
de la zone de cuisson est activée. La fonction d'ar-
rét automatique est activée.

Eteignez I'appareil. Enlevez le récipient chaud. Au
bout d'environ 30 secondes, activez de nouveau la
zone de cuisson. devrait s'éteindre ; le voyant
de chaleur résiduelle peut rester allumé. Laissez le
récipient refroidir et vérifiez qu'il correspond aux
spécifications de la zone de cuisson a induction
dans la section « Récipients ».

Aucun signal sonore ne
se fait entendre lorsque

Les signaux sonores sont désactivés.
Activez les signaux sonores (reportez-vous au chapi-

vous appuyez sur les tou- tre « Commande son »).

ches sensitives du ban-
deau.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probléme,
veuillez vous adresser a votre magasin
vendeur ou au Service Aprés-vente.
Veuillez lui fournir les informations figu-
rant sur la plague signalétique, la combi-
naison a 3 lettres et chiffres pour la vitro-
céramique (située dans un des coins de
la table de cuisson) et le type de messa-
ge d'erreur qui s'affiche.

8. INSTALLATION

AVERTISSEMENT
Reportez-vous aux chapitres con-
cernant la sécurité.

Si vous utilisez le cadre d'accessoire C-
FRAME, lisez d'abord les instructions
fournies avec le cadre avant d'installer
I'appareil.

@ Avant l'installation

Avant l'installation de I'appareil, notez
ci-dessous les informations figurant sur
la plaque signalétique. La plaque signa-
|étique se trouve au bas de I'enveloppe
extérieure de |'appareil.

e Modéle ......ccoooovveeiinn.

En cas d'erreur de manipulation de la
part de |'utilisateur, le déplacement du
technicien du Service Apres-vente ou du
magasin vendeur peut étre facturé mé-
me en cours de garantie. Les instructions
relatives au Service Aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le
livret de garantie.

8.1 Appareils encastrables

¢ Les appareils encastrables ne peuvent
étre mis en fonctionnement qu'apres
avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

8.2 Cable d'alimentation

¢ L'appareil est fourni avec le céble
d'alimentation.

e Sile cable d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par un ca-
ble spécial (type HOSBB-F Tmax 90 °C
ou de calibre supérieur). Contactez
votre service apres-vente.
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8.3 Montage

min. 40 mm
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x4 ) |
min.
30 mm
min.
5mm
min. 20 mm
[CCCCCCCCCCCC &<
e |solez I'espace entre le plan de travail ® Retirez |'excédent de silicone avec le
et la vitrocéramique avec du silicone. grattoir.
¢ Appliquez de I'eau savonneuse sur le
silicone.
8.4 Installation de plusieurs appareils
Pieces ajoutées : barre(s) d'accouple- N'utilisez que du silicone spécial

ment, silicone résistant a la chaleur, for- résistant a la chaleur.
me en caoutchouc, bride d'étanchéité.

Découpe du plan de travail

M*’M - MFEV”M Distance du mur : minimum 50 mm
Q Profondeur : 490 mm

Largeur : additionnez les largeurs de
tous les appareils a encastrer et sous-
trayez 20 mm (voir également « Vue
d'ensemble de toutes les largeurs d'ap-
pareils »)

l~— 520 mm—.]
490 mm

Installation de plusieurs appareils

1. Notez la dimension de découpe du
plan de travail et sciez-la.

2. Posez les appareils, un a la fois, sur
une surface souple, une couverture
par exemple, le dessous vers le
haut.

3. Placez le joint d'étanchéité autour
du bord inférieur de I'appareil le
long du bord externe de la surface
vitrocéramique.

4. Vissez légerement les plaques de fi-
xation dans les trous prévus dans le
boitier de protection.

5. Placez le premier appareil dans la

découpe du plan de travail. Placez
la barre d'accouplement dans la dé-
_{_ )— coupe du plan de travail et ap-

puyez-la contre |'appareil sur la moi-
/ - \ tié de la largeur.




10.

11.

12.

13.

14.
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Tournez légerement les plaques de
fixation par en dessous sur le plan
de travail et sur la barre d'accouple-
ment.

Placez I'appareil suivant dans la dé-
coupe du plan de travail. Veillez a
ce que l'avant des appareils soit au
méme niveau.

Serrez la plaque de fixation/les vis
de retenue.

Comblez I'espace entre le plan de
travail et les appareils ainsi qu'entre
les appareils a 'aide de silicone.

Appliquez de I'eau savonneuse sur
le silicone.

Appuyez fermement la forme en
caoutchouc contre la surface vitro-
céramique et déplacez-la lentement
le long de I'espace.

Ne touchez pas le silicone tant qu'il
n'a pas durci. Cela peut prendre
une journée.

Enlevez soigneusement le silicone
en trop avec une lame de rasoir.

Nettoyez soigneusement la surface
vitrocéramique.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Switzerland
3,2 kw

AT
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10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le électroniques. Ne jetez pas les
symbole & . Déposez les emballages appareils portant le symbole & avec
dans les conteneurs prévus a cet les ordures ménageres. Emmenez un
effet. tel produit dans votre centre local de
Contribuez a la protection de recyclage ou contactez vos services
|'environnement et a votre sécurité, municipaux.

recyclez vos produits électriques et
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum
Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

=

)

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu
erhalten:
www.aeg.com

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
gewabhrleisten:
www.aeg.com/productregistration

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerét zu erwerben:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND -BETREUUNG

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise.

Allgemeine Hinweise und Ratschlage

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Ge-
rats sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Herstel-
ler haftet nicht fir Verletzungen oder Schaden, die
durch eine fehlerhafte Montage entstehen. Bewahren
Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/N WARNUNG!
Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Ver-
letzungen oder permanenten Behinderungen.

e Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten bedient werden, wenn sie dabei von einer
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, be-
aufsichtigt werden.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern,
wenn es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Be-
rihrbare Teile sind heiss.

¢ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

e Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

e Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlhren Sie nicht die
Heizelemente.

e Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeit-
schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.



2. A\

DEUTSCH 23

e Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand fih-

ren.

¢ \ersuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu 16-
schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bede-
cken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer

Feuerloschdecke.

® Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
e Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen

Dampfreiniger.

* |egen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Ga-
beln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heif3 werden kénnen.

e Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramikflache feststellen. Stromschlagge-

fahr!

e Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf den Elektroanschluss des
Gerats vornehmen.

¢ Entfernen Sie das Verpackungsmateri-

al.

e Stellen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht auf und benutzen Sie es nicht.

¢ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

¢ Die Mindestabstédnde zu anderen Ge-
raten und Klichenmobeln sind einzu-
halten.

¢ Seien Sie beim Umsetzen des Geréts
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein Auf-
quellen durch Feuchtigkeit zu verhin-
dern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer TUr oder unter einem
Fenster. So kann hei3es Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur
oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerét Uber Schubladen ein-
gebaut, achten Sie darauf, dass zwi-
schen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhan-
den ist.

Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und der Geréatefrontseite
ein Abstand von 5 mm zur Beliftung
frei gelassen wird. Schéden, die durch
das Fehlen eines Beliftungsabstands
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entstehen, sind von der Garantie aus-
genommen.

e Der Boden des Gerats kann heif3 wer-
den. Wir empfehlen eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét anzu-
bringen, damit der Boden nicht zu-
génglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

¢ Die elektrischen Anschlisse missen
von einem qualifizierten Elektriker aus-
gefluhrt werden.

e Das Gerat muss geerdet sein.

e Vor der Durchfihrung jeglicher Arbei-
ten muss das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung getrennt wer-
den.

e Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzan-
schluss verwenden.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose héngt oder sich verheddert.

e Stellen Sie beim elektrischen An-
schluss des Gerates sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker
nicht mit dem heiBen Gerat oder heif3-
em Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

e Achten Sie darauf, dass das Gerét ord-
nungsgemal montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netz-
kabel oder Netzstecker verwendet
werden, kann der Anschluss Uberhit-
zen.

Sorgen Sie dafir, dass ein Berlh-
rungsschutz installiert wird.

¢ Kabel zugentlasten.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschédigen. Wen-
den Sie sich zum Austausch des be-
schadigten Netzkabels an den Kun-
dendienst oder einen Elektriker.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der Strom-
versorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer Kon-
taktoffnungsbreite von mindestens 3
mm ausgefihrt sein.

Verwenden Sie nur geeignete Trenn-
vorrichtungen: Uberlastschalter, Siche-
rungen (Schraubsicherungen missen

aus dem Halter entfernt werden kon-
nen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

2.2 Gebrauch

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs-, Verbren-
nungs- und Stromschlaggefahr.

e Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

e Nehmen Sie keine technischen Ande-
rungen am Gerét vor.

¢ Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

¢ Bedienen Sie das Geréat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt ge-
kommen ist.

¢ Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heil3.

e Schalten Sie die Kochzonen nach je-
dem Gebrauch aus. Verlassen Sie sich
nicht auf die Topferkennung.

® Benutzen Sie das Gerét nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

* Hat die Geréateoberfléche einen
Sprung, trennen Sie das Gerat umge-
hend von der Spannungsversorgung.
Dies dient zur Vermeidung eines
Stromschlags.

e Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30
cm zu den Induktionskochzonen ein-
halten, wenn das Geréat in Betrieb ist.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

e Erhitzte Ole und Fette kénnen brenn-
bare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen und erhitzte Gegenstande
beim Kochen mit Fetten und Olen von
diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Démpfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen.

e Bereits verwendetes Ol kann Lebens-
mittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen als frisches
Ol einen Brand verursachen.



e Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Geréat oder in
der Néhe des Gerats.

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

e Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

¢ Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leer-
kochen.

e Lassen Sie keine Gegensténde oder
Kochgeschirr auf das Gerat fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt wer-
den.

¢ Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem oder ohne Kochgeschirr ein.

* Legen Sie keine Alufolie auf das Ge-
rat.

e Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alu-
miniumguss oder mit beschadigten
Béden kann die Glaskeramikoberfla-
che verkratzen. Heben Sie das Koch-
geschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen méchten.

2.3 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.
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* Reinigen Sie das Geré&t regelméafig,
um eine Abnutzung des Oberflachen-
materials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.

¢ Reinigen Sie das Geréts mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger. Be-
nutzen Sie keine Scheuermittel, scheu-
ernde Reinigungsschwdmmchen, L&-
sungsmittel oder Metallgegenstande.

2.4 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsge-
fahr.

e Fir Informationen zur ordnungsgema-
Ben Entsorgung des Gerates wenden
Sie sich an die zustdndige kommunale
Behorde vor Ort.

® Trennen Sie das Geréat von der Strom-
versorgung.

¢ Schneiden Sie das Netzkabel ab und
entsorgen Sie es.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Kochfeldanordnung

Od\‘(\ Induktions-Cuvette 2300 W mit
&Y —_n Power-Funktion 3200 W

Glasleiste
Bedienfeld

I 83
BH—— |
3.2 Bedienfeldanordnung

(5]6]

. . 00 1

00 A— (!
B & - O + B
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Bedienen Sie das Gerét iiber die Sensorfelder. Die Anzeigen,
Kontrolllampen und akustischen Signale informieren Sie liber die aktiven

Funktionen.

Sensorfeld Funktion
O) Ein- und Ausschalten des Gerats.
= Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
D Einstellen der Uhrfunktionen.
Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
© Zeigt an, dass der Garzeitmesser einge-

schaltet ist (1 bis 59 Minuten).
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Sensorfeld

Funktion

Q

Zeigt an, dass der Kurzzeitmesser (1 bis
99 Minuten) oder der Kurzzeitwecker
eingeschaltet ist.

Kochstufenanzeige

Zeigt die Kochstufe an.

o

Schaltet den Modus , Weiterkocheln”
ein.

P

Einschalten der Power-Funktion.

Einstellskala

Einstellen der Kochstufe.

+/-

Erhdhen oder Verringern der Zeit.

sToP
+
Go

NEEE BR B

Ein- und Ausschalten der Funktion
STOP+GO.

3.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung
Die Kochzone ist ausgeschaltet.
@)= Die Kochzone ist eingeschaltet.
Die Funktion Warmhalten/ *%" ist eingeschaltet.
(A Die Power-Funktion ist eingeschaltet.
+ Zahl Eine Storung ist aufgetreten.

Z
°
0

3-stufige Restwarmeanzeige: Weitergaren/Warmhalten/

Restwarme.

Die Tastensperre oder die Kindersicherung ist einge-
schaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es
befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

B! Die Abschaltautomatik ist in Betrieb.

3.4 OptiHeat Control
(Restwarmeanzeige, 3-stufig)

WARNUNG!
G\ (2)\ (L] Es besteht Verbren-

nungsgefahr durch Restwédrme!

OptiHeat Control zeigt die Restwarme-
stufe an. Die Induktionskochzonen er-
zeugen die erforderliche Hitze zum Ko-

chen direkt im Boden des Kochgeschirrs.

Die Glaskeramik wird nur durch die War-
me des Kochgeschirrs erhitzt.

Die WOK-Pfanne (mitgeliefert)

e 390 mm, 6 Liter

e Mit 2 Handgriffen

3.5 Zubehor

e WOK P 6.0 Edelstahl

Verwenden Sie nur die mitgelie-
ferte WOK-Pfanne.
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4. TAGLICHER GEBRAUCH

4.1 Ein- und Ausschalten

Berihren Sie 1 Sekunde lang (1), um
das Gerat ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerat in
folgenden Fillen automatisch
ausgeschaltet:

e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet (
).

¢ Nach dem Einschalten des Gerats wird
keine Kochstufe gewahlt.

¢ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekun-
den mit verschitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand bedeckt
(Topf, Tuch usw.). Ein akustisches Sig-
nal ertént einige Male und das Geréat
schaltet ab. Entfernen Sie den Gegen-
stand oder reinigen Sie das Bedien-
feld.

e Das Gerat wird zu heil3 (z. B. durch ei-
nen leergekochten Topf). Bevor Sie
das Gerat erneut verwenden kénnen,
muss die Kochzone abgekihlt sein.

¢ Sie verwenden ungeeignetes Kochge-
schirr. Das Symbol (£ ] leuchtet und die
Kochzone wird automatisch nach 2 Mi-
nuten ausgeschaltet.

¢ Eine Kochzone wurde nicht ausge-
schaltet bzw. die Kochstufe wurde
nicht gedndert. Nach einer gewissen
Zeit leuchtet das Symbol (-] auf und
das Gerét wird ausgeschaltet. Siehe
unten.

e Verhéltnis zwischen der Kochstufe und
den Zeiten der Abschaltautomatik:

* (0. (J-(3) — 6 Stunden
® (4)-(3)—5 Stunden
® (8)-(3) — 4 Stunden
* (10)- (4] —1,5 Stunden

4.3 Kochstufe

Berlhren Sie auf der Einstellskala die ge-
winschte Kochstufe. Fahren Sie mit dem
Finger entlang der Skala, um die Einstel-
lung zu &ndern. Nehmen Sie den Finger

erst von der Skala, wenn die richtige

Kochstufe eingestellt ist. Das Display
zeigt die eingestellte Kochstufe an.

0 3 5 8 o 14 P
(NN FUUEELEETETTI e —

4.4 Power-Funktion ein-/
ausschalten

Die Power-Funktion stellt den Indukti-
ons-Kochzonen zusétzliche Leistung zur
Verfigung. Die Power-Funktion wird fir
héchstens 5 Minuten aktiviert. Danach
schaltet die Induktionskochzone auto-
matisch auf Kochstufe 14 zurlick. BerUh-
ren Sie zum Einschalten P, (F] leuchtet
auf. Berlhren Sie zum Abschalten der
Funktion eine der Kochstufen von (1] -
).

4.5 Timer

Sie kénnen die Timerfunktion mit ()
auswahlen.

Der Kurzzeitmesser

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein,
wie lange eine Kochzone fiir einen ein-
zelnen Kochvorgang eingeschaltet blei-
ben soll. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit wird die Kochzone automatisch aus-
geschaltet.

@ Die Auswahl des Kurzzeitmessers
ist moglich, wenn die Kochzone
eingeschaltet und die Kochstufe
eingestellt sind.

Wenn diese Funktion aktiviert ist,

leuchtet ) auf.

¢ Einschalten des Kurzzeitmessers: Be-
rihren Sie —|— am Timer, um die Zeit
einzustellen (10 - 99 Minuten).
Wenn die Anzeige der Kochzone lang-
sam blinkt, wird die Zeit herunterge-
zahlt.



* So wird die Restzeit angezeigt: Be-
rihren Sie (D) wiederholt, bis £\ ange-
zeigt wird. Im Display wird die Restzeit
angezeigt.

 Andern des Kurzzeitmessers: Beriih-
ren Sie (D) wiederholt, bis £\ aufleuch-
tet, und beriihren Sie dann 4 oder —

¢ Ausschalten des Kurzzeitmessers:
Berihren Sie (1) wiederholt, bis £ auf-
leuchtet, und berihren Sie dann — .
Die Restzeit wird auf {J{J herunterge-
zahlt.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit er-

tént ein Signalton und 4 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

¢ So schalten Sie den Signalton aus:
Beriihren Sie (D)

Der Garzeitmesser

Mithilfe des Garzeitmessers kann kon-
trolliert werden, wie lange eine Kochzo-
ne in Betrieb ist.

e \Wenn diese Funktion aktiviert ist, wird
@ angezeigt.
¢ Einschalten des Garzeitmessers:

Beriihren Sie (D).

Das Symbol L) erlischt und (V) leuch-
tet auf.

¢ So kdnnen Sie feststellen, wie lange
die Kochzone bereits in Betrieb ist:
beriihren Sie wiederholt (D, bis @
angezeigt wird. Das Display zeigt die
Einschaltdauer der Kochzone an.

¢ Ausschalten des Garzeitmessers: Be-
rithren Sie (D wiederholt, bis (@ auf-
leuchtet, und berthren Sie dann -I— .
Das Symbol () erlischt und £\ leuch-
tet auf.

e Zuriicksetzen des Garzeitmessers:
Beriihren Sie — . Die Zeit wird auf 1}
heruntergezahlt.

(i)

Wenn zwei Uhrfunktionen gleich-
zeitig in Betrieb sind, wird im Dis-
play zuerst der Garzeitmesser an-
gezeigt.

DEUTSCH 29

Kurzzeitwecker.

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb
sind, konnen Sie den Timer als Kurzzeit-
wecker verwenden. Beriihren Sie (D)
Beriihren Sie & oder — des Timers, um
die Dauer einzustellen. Wenn die einge-
stellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein Sig-
nal und i blinkt.

¢ Ausschalten des Signaltons: Beriih-

ren Sie (D
4.6 STOP+GO

Mit der Funktion "% werden alle einge-

schalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe , Warmhalten” () geschal-
tet.

Ist *%" aktiviert, l3sst sich die Kochstufe

. Go .
nicht andern.

Die Funktion "% unterbricht nicht die Ti-

mer-Funktion.

e Beriihren Sie zur Aktivierung dieser
Funktion % . Das Symbol (o] leuchtet.

e Berihren Sie zur Deaktivierung der
Funktion % . Die zuvor ausgewahlte

Kochstufe wird eingestellt.

4.7 Verriegelung

Das Bedienfeld kann mit Ausnahme von
(D verriegelt werden. So wird verhindert,
dass die Kochstufe versehentlich gean-
dert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Beriihren Sie ] zum Einstellen der
Funktion. Das Symbol (L ] wird 4 Sekun-
den lang angezeigt.

Der Timer bleibt eingeschaltet.
Beriihren Sie [ zum Ausschalten der
Funktion. Die zuvor ausgewahlte Koch-
stufe wird eingestellt.

Diese Funktion wird deaktiviert, sobald
das Gerat ausgeschaltet wird.

4.8 Kindersicherung

Mit dieser Funktion wird ein versehentli-
ches Bedienen des Kochfelds verhindert.
Einschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Kochfeld mit (1) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein.
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* Beriihren Sie 4 Sekunden lang (/.
Das Symbol (L ] leuchtet auf.

* Schalten Sie das Kochfeld mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Kochfeld mit (D) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Be-
riihren Sie 4 Sekunden lang [ . Das
Symbol (] leuchtet auf.

* Schalten Sie das Kochfeld mit (1) aus.

Kindersicherung fiir einen einzelnen
Kochvorgang auBer Kraft setzen

* Das Kochfeld mit () einschalten. Das
Symbol (L ] leuchtet auf.

* Beriihren Sie 4 Sekunden lang [/ .
Stellen Sie die Kochstufe innerhalb

von 10 Sekunden ein. Das Kochfeld
kann jetzt benutzt werden.

* Nachdem das Kochfeld mit (1) ausge-
schaltet wurde, ist die Kindersicherung
wieder aktiv.

4.9 OffSound Control
(Aktivierung und
Deaktivierung des Signaltons)

Deaktivieren des Signaltons

Schalten Sie das Gerat aus.

Verwenden Sie auf dem Geréat
nur die Original-Wok-Pfanne mit
rundem Boden.

i)
AN

WARNUNG!

Ein sicherer Betrieb des Gerates
nach EN60335 ist nur mit der mit-
gelieferten Wok-Pfanne gewahr-
leistet. Kochgeschirr mit flachem
Boden darf nicht verwendet wer-
den.

5.1 Verwendung des Woks

e Platzieren Sie die Wok-Pfanne vorsich-
tig in die Cuvette. Bei unvorsichtiger
Handhabung kann der Griff auf die
Glaskeramikflache aufschlagen und
diese beschadigen.

Beriihren Sie (1) 3 Sekunden lang. Die
Anzeigen leuchten auf und erldschen.

Beriihren Sie ] 3 Sekunden lang.
leuchtet und der Signalton ist aktiviert.

Beriihren Sie &, [b ] leuchtet auf, der
Signalton ist deaktiviert.

Haben Sie den Signalton deaktiviert, er-
tént er nur in folgenden Fallen:

* Bei der Beriihrungvon (1) .

* Bei Ablauf des Kurzzeitweckers.

e Bei Ablauf des Kurzzeitmessers.

¢ Das Bedienfeld ist bedeckt.

Aktivieren des Signaltons

Schalten Sie das Gerét aus.

Beriihren Sie (1) 3 Sekunden lang. Die
Anzeigen leuchten auf und erldschen.

Beriihren Sie [ 3 Sekunden lang.
leuchtet , da der Signalton deaktiviert

ist. Beriihren Sie 4, 60 leuchtet. Der
Signalton ist aktiviert.

5. PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

* \Wok-Pfanne nicht schwenken, wah-
rend sie in der Cuvette liegt. Der
Handgriff kann die Glaskeramikfléche
verkratzen oder anders beschadigen.

5.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgeréusche.

¢ Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus unterschied-
lichen Materialien (Sandwichkonstruk-
tion).



® Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

¢ Klicken: Bei elektronischen Schaltvor-
gangen.

e Zischen, Surren: Der Ventilator |auft.

Die Gerdusche sind normal und weisen

nicht auf einen Defekt hin.

5.3 Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn még-
lich, mit einem Deckel ab.

e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.

¢ Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

5.4 Oko Timer (Eco-Timer)

@ Um Energie zu sparen, schaltet
sich die Kochzonenheizung vor
dem Signal des Kurzzeitmessers
ab. Die Reduzierung der Warme-
leistung hangt von der Kochstufe
und der Gardauer ab.

5.5 Tipps zum Kochen mit
dem Wok

Der Induktions-Wok ist hervorragend ge-
eignet fur die Zubereitung von ,,a la mi-
nute” Gerichten, insbesondere chinesi-
scher Spezialitdten. Das Kochgut muss
wahrend der kurzen Bratzeit stdndig ge-
wendet werden. Durch das Induktions-
heizsystem lasst sich im Wok sehr schnell
und beij starker Hitze garen. Dadurch
bleiben Fleisch und Fisch saftig und Ge-
mUse behalt Farbe, Geschmack und Vi-
tamine.
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& WARNUNG!

Seien Sie vorsichtig!Verbren-
nungsgefahr durch Gberhitzte
Fette und Ole.

Der Induktions-Wok hat - beson-
ders ab Kochstufe 9 - eine hohe
Leistung bei sehr schneller Reak-
tionszeit. Fette und Ole Gberhit-
zen sehr schnell. Sobald es zu
rauchen beginnt, ist es zu heif3.
Kochvorgange mit Fett oder Ol
nicht unbeaufsichtigt lassen.

Bei einer kleinen Menge an Spei-
sen/Ol verwenden Sie die Power-
Funktion nur fir eine kurze Zeit.
Andernfalls besteht die Gefahr,
die Wok-Pfanne zu beschadigen.

@ Mit der Holzléffelprobe kann die
Frittiertemperatur gut abge-
schatzt werden. Stiel eines Holz-
|6ffels in das heiBe Fett halten:

— Steigen leichte Blaschen auf,
ist die Frittiertemperatur er-
reicht.

— Zeigen sich keine Blaschen, ist
die Frittiertemperatur noch
nicht erreicht.

5.6 Garmethoden fiir den Wok

Riihrbraten
e Schwenken Sie den Wok mit Ol aus.

e Schneiden Sie die Zutaten in kleine
Stiicke. Diese werden unter Zufiigen
von Saucen und Gewdirze bei grof3er
Hitze unter standigem Rihren schnell
angebraten,

¢ Die Garzeit ist sehr kurz. Stellen Sie si-
cher, dass alle Zutaten vorbereitet
sind, bevor Sie mit dem Kochen be-
ginnen.

® Beginnen Sie mit den Zutaten mit der
léngsten Garzeit.

e Pfannenrihren ist eine sehr gesunde
Kochmethode.

e Gemlse behélt Eigengeschmack und
Farbe und bleibt schén knackig.

e Fleischstlickchen bleiben zart.

Frittieren

® Der Wok liefert einen sehr geringen
Temperaturabfall und niedrigen Olver-
brauch.

e Frittiergut nimmt durch konstante
Temperatur wenig Fett auf.
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e Fleisch, Fisch, Kartoffeln, Gemdse etc.
erhalten eine gleichmé&Bige Farbe und
Kruste und damit den typischen Ge-
schmack.

® Nur speziell zum Frittieren geeignete
Fettstoffe verwenden.

Pochieren / Aufschlagen

e Gewdlbte Form des Woks eignet sich
hervorragend zum Aufschlagen von
Cremes, Sabayone, Buttersaucen, Bis-
kuit- oder Parfaitmassen ohne Wasser-
bad bei 65 °C bis 80 °C.

Garziehen

e Kochen: zum Kochen von Speisen
(beispielsweise Spaghetti) am Siede-
punkt.

e Kocheln: zum Kochen von Speisen
(beispielsweise Knodel) etwas unter
dem Siedepunkt.

Diinsten

e Garen im eigenen Saft, evtl. unter Zu-
gabe von wenig Fett und Fremdflis-
sigkeit.

¢ Verwenden Sie diese Methode, um
Speisen mit hohem Wassergehalt (wie
Gemse, Fisch und Friichte) mit einem
Deckel bei reduzierte Hitze zu garen,
um den Geschmack beizubehalten.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Bo-
den des Kochgeschirrs sauber ist.

& WARNUNG!

Scharfe Gegenstéande und scheu-
ernde Reinigungsmittel kdnnen
das Geréat beschadigen.

Reinigen Sie das Gerét aus Si-
cherheitsgriinden nicht mit ei-
nem Dampfstrahl- oder Hoch-
druckreiniger.

Kratzer oder dunkle Flecken in
der Glaskeramik beeintrachtigen
die Funktionsfahigkeit des Ge-
réats nicht.

(i)

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Sofort entfernen:geschmolzener
Kunststoff, Plastikfolie, zuckerhalti-

Dampfen

e Dies ist eine sanfte Garmethode, die
in hohem Mal3e den Nahrstoffgehalt
und die Farbe der Speisen beibehalt.

 Verwendung von Fetten und Olen
Wenn die Temperatur zu hoch ist, be-

ginnt das Fett zu rauchen (sogenann-
ter ,Rauchpunkt”)

Fette / Hdchst- Rauch-
Ole tempera- punkt
tur (°C) (°C)
Butter 130 150
Schweine- 170 200
fett
Rinderfett 180 210
Olivenal 180 200
Sonnen- 200 220
blumenal
Erdnussol 200 235
Kokosal 200 240

Die Power-Funktion ist fir das Erhitzen
groBer Wassermengen geeignet.

ge Lebensmittel. Andernfalls kon-
nen die Verschmutzungen das Ge-
rat beschadigen. Verwenden Sie
einen speziellen Reinigungsscha-
ber fir Glas. Den Reinigungsscha-
ber schrag zur Glasflache ansetzen
und Uber die Oberflache bewe-
gen.

— Entfernen, nachdem sich das Ge-
rét ausreichend abgekiihlt
hat:Kalk- und Wasserrander, Fett-
spritzer, metallisch schimmernde
Verfarbungen. Verwenden Sie
hierfur einen speziellen Reiniger
fur Glaskeramik oder Edelstahl.

2. Reinigen Sie das Gerat mit einem

feuchten Tuch und etwas Spulmittel.

3. Am Ende das Gerat mit einem tro-

ckenen Tuch abreiben.



WARNUNG!
Glasleiste
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¢ Verwenden Sie keinen Schaber oder
scharfe Objekte zur Reinigung der
Glasleiste und des Zwischenraums zwi-

schen ihr und der Glaskeramik. Die
Glasleiste ist mit der Glaskeramikplat-
te verbunden.

e Stellen Sie keine Topfe auf die Glas-
leiste.

e Stellen Sie sicher, dass die Pfannen
und Toépfe die Glasleiste nicht beriih-
ren.

7. FEHLERSUCHE

Problem

Mé&gliche Ursache und Abhilfe

Das Gerat kann nicht
eingeschaltet oder be-
dient werden.

e Zwei oder mehr Sensorfelder wurden gleichzeitig
beruhrt. Berlihren Sie nur ein einzelnes Sensor-

feld.

® Wasser- oder Fettspritzer befinden sich auf dem
Bedienfeld. Reinigen Sie das Bedienfeld.

e Schalten Sie das Gerat erneut ein und stellen Sie
innerhalb von 7 Sekunden die Kochstufe ein.

¢ Die Kindersicherung, die Tastensperre oder STOP

+GO ist eingeschaltet. Siehe Kapitel , Taglicher
Gebrauch”.

Wird das Gerat ausge-
schaltet, ist ein Signalton
zu horen.

Mindestens ein Sensorfeld wurde bedeckt. Entfer-
nen Sie den Gegenstand von den Sensorfeldern.

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3, da sie nur kurze Zeit in
Betrieb war. Sollte die Kochzone eigentlich heil3
sein, wenden Sie sich bitte an lhren Kundendienst.

Die Kochstufe schaltet
zwischen zwei Kochstu-
fen um.

Die Power-Management-Funktion ist eingeschaltet.
Siehe den Abschnitt ,, Power-Management”.

Ein Signal ertont und das
Gerét schaltet sich ein
und wieder aus. Nach 5
Sekunden ertént ein wei-
teres Signal.

Sie haben (I) bedeckt. Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.

(-] leuchtet auf.

¢ Die Abschaltautomatik hat ausgeldst. Schalten
Sie das Geréat aus und wieder ein.
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Problem

Mégliche Ursache und Abhilfe

leuchtet auf.

¢ Es befindet sich kein Kochgeschirr auf der Koch-
zone. Stellen Sie Kochgeschirr auf die Kochzone.

e Ungeeignetes Kochgeschirr. Verwenden Sie ge-
eignetes Kochgeschirr.

e Der Durchmesser des Kochgeschirrbodens ist fir
die Kochzone zu klein. Benutzen Sie eine kleinere
Kochzone.

und eine Zahl leuch-
ten auf.

Im Gerét ist ein Fehler aufgetreten.

Trennen Sie das Gerat eine Zeit lang vom Strom-
netz. Schalten Sie die Sicherung im Sicherungskas-
ten der Hausinstallation aus. Schalten Sie die Siche-
rung wieder ein. Wenn (£] erneut aufleuchtet, be-
nachrichtigen Sie den Kundendienst.

leuchtet auf.

Im Gerét ist ein Fehler aufgetreten, da ein Kochge-
schirr leer gekocht ist. Der Uberhitzungsschutz der
eingeschalteten Kochzone hat ausgeldst. Die Ab-
schaltautomatik hat ausgel&st.

Schalten Sie das Gerat aus. Entfernen Sie das heiBBe
Kochgeschirr. Schalten Sie nach ca. 30 Sekunden
die Kochzone wieder ein. sollte erléschen, die
Restwdrmeanzeige kann jedoch noch leuchten. Las-
sen Sie das Kochgeschirr abkihlen und Uberprifen
Sie es anhand der Angaben im Abschnitt ,,Kochge-
schirr fur Induktionskochzonen”.

Es ertont kein Signalton,
wenn Sie die Sensorfel-

der des Bedienfelds be-
ruhren.

Der Signalton ist ausgeschaltet.
Schalten Sie den Signalton ein (siehe ,Einschalten
des Signaltons”).

Wenn Sie das Problem mit der oben an-
gegebenen AbhilfemalBnahme nicht be-
heben kénnen, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler oder den Kunden-
dienst. Geben Sie dabei die Daten auf
dem Typenschild, den dreistelligen
Code fir die Glaskeramik (befindet sich
in der Ecke des Kochfelds) und die ange-
zeigte Fehlermeldung an.

8. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Sicherheitshinweise.

Wenn Sie den Zubehdrrahmen C-
FRAME verwenden, lesen Sie zuerst die
mit dem Rahmen mitgelieferte Anlei-
tung, bevor Sie das Gerat montieren.

Wenn Sie das Gerét falsch bedient ha-
ben, fallt auch wahrend der Garantiezeit
flr den Besuch eines Kundendiensttech-
nikers oder Handlers eine GebUhr an.
Die Anweisungen zum Kundendienst
und die Garantiebedingungen finden
Sie im Garantieheft.

@ Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Ge-
réts alle Daten, die Sie unten auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild be-
findet sich unten am Gerétegehéause.

e Modell ..o,



® Produktnummer

(PNC) oo

e Seriennummer .........

8.1 Einbaugerate

¢ Einbaugerate durfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschrénke und Ar-

beitsplatten betrieben werden.

8.3 Montage

DEUTSCH 35
8.2 Anschlusskabel

e Das Gerat wird mit dem Anschlusska-
bel geliefert.

* Ein beschadigtes Netzkabel muss
durch ein entsprechendes Spezialka-
bel (Typ HO5BB-F Tmax 90 °C oder
hoher) ersetzt werden. Wenden Sie
sich an den Kundendienst.

4

\// >‘/£»

-

F

_

min. 40 mm
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/)
el

min.
30 mm

N .
a min.

5mm
min. 20 mm ﬁ
[CCCCCCCCCCCE @
¢ Dichten Sie den Spalt zwischen der Ar- e Entfernen Sie das Uberschissige Sili-
beitsplatte und der Glaskeramik mit kon mit einem Schaber.
Silikon ab.
¢ Geben Sie etwas Seifenlauge auf das
Silikon.

8.4 Montage von mehr als einem Gerat

Mitgelieferte Teile:Verbindungsleis- Verwenden Sie nur spezielles,
te(n), hitzebestandiges Silikon, Gummi- hitzebestandiges Silikon.
profil, Dichtungsstreifen.

Arbeitsplattenausschnitt

M*’M - mF@V”ﬂ, Abstand zur Wand: min. 50 mm
Q Tiefe: 490 mm

Breite: Addieren Sie die Breiten aller ein-
zubauenden Gerate und subtrahieren
Sie 20 mm (siehe auch ,,Ubersicht Uber
alle Geratebreiten”).

490 mm

l+— 520 mm—|

Montage von mehr als einem Gerét

1. Legen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt fest und sdgen Sie ihn aus.

2. Legen Sie die Gerate nacheinander
mit der Rickseite nach oben auf ei-
ne weiche Fléche, zum Beispiel eine
Decke.

3. Kleben Sie den Dichtungsstreifen
umlaufend auf der Unterseite des
Geréts entlang des duBeren Randes
der Glaskeramik auf.



10.

11.

12.

13.

14.
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Schrauben Sie die Befestigungsplat-
ten locker in die entsprechenden
Offnungen im Schutzkasten ein.

Setzen Sie das erste Gerat in den
Arbeitsplattenausschnitt ein. Setzen
Sie die Verbindungsleiste in den
Ausschnitt und driicken Sie diese
bis zur Halfte der Breite gegen das
Gerat.

Drehen Sie die Befestigungsplatten
von unterhalb der Arbeitsplatte lo-
cker und auf der Verbindungsleiste
ein.

Setzen Sie das nachste Gerat in den
Arbeitsplattenausschnitt ein. Stellen
Sie sicher, dass die Vorderkanten
der Geréate auf der gleichen Hohe
sind.

Ziehen Sie die Schrauben der Befes-
tigungsplatte/Haltegreifer an.

Dichten Sie den Spalt zwischen der
Arbeitsplatte und den Geraten so-
wie den Spalt zwischen den Geréten
mit Silikon ab.

Geben Sie etwas Seifenlauge auf
das Silikon.

Dricken Sie das Gummiprofil kraft-
voll gegen die Glaskeramik und fih-
ren Sie es langsam um den Aus-
schnitt.

Beruhren Sie das Silikon nicht, bevor
es ausgehartet ist. Dies kann einen
Tag dauern.

Entfernen Sie das Uberschissige Si-
likon vorsichtig mit einer Rasierklin-
ge.

Reinigen Sie die Glaskeramikober-
flache.
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9. TECHNISCHE DATEN

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Switzerland
3,2 kW

(¥4

10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem
Symbol & . Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und

elektronische Gerate. Entsorgen Sie
Gerate mit diesem Symbol & nicht
mit dem Hausmdll. Bringen Sie das
Gerat zu lhrer 6rtlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an lhr
Gemeindeamt.
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ZaG uXapIaTOUE TTou £TMAEEATE QUTO TO TTPOIGV TNG AEG. To axedidoape yia va aag TTAapEXE
ayoyn amodoan yia TTOAAG XpOvia, YE TIPWTOTTOPIAKEG TEXVOAOYiEG TTou Ba Kavouv Tn {wr oag

TI0 OTTAF) KOl PE XOPOAKTNPITTIKA TTOU VOEXOPEVWG DEV Ba BPEiTE € KOIVEG TUOKEUEG. ZaG

TTAPOKOAOUME Va aQIEPWOETE Aiya AETTTA Kal va SIOBATETE TIG 0dnyieg, WaTe va SIaag@aAigeTe

TNV KaAUTEPN duvaTh XPron ThG OUCKEUNG 0OG.
EmokepOeite TRV I0T00€AIBA Hag yia va:
@ Bpeite UTTOBEIEEIG XPNONG, PUAAADIA, GUUBOUAEG yia TNV €TTIAUGN TTPORANUATWY,

TTANPOYOpIEG TUVTAPNONG:
www.aeg.com

y KOTAYXWPNOETE TO TTPOIOV 0OG, WAOTE VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:
a/ www.aeg.com/productregistration

QYOPACTETE EEAPTANATA, AVOAWGIPA KAl YVRAOIO AVTAAAGKTIKA YIQ TN GUOKEUR 0OG:
% www.aeg.com/shop

YMNOZTHPI=H MNEAATQN KAI ZEPBIZ

ZuvIaTATal N XPAGON YVACIWV AVTAAAGKTIKWV.

Orav eTmKoIVWVEITE PE TO TEPPRIG, BeRaiwBeite OTI ExeTe BlaBETIPA Ta akOAouBa aTolxEia.
Ta gToixeia auta Ba Ta BPEITE TNV TTIVOKIdA TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY. MovTéAo, Kwd.
mpoiovtog (PNC), ApiBudg aeipdg.

A Mpogidotroinan / Mpoagoxn - NMAnpoopieg ag@aAsiag.
@ levikég TTANPO@OPIEG KAl GUUPBOUAEG
@ MepiBalhovTikég TTANPOYOPIEG

YTrokeiral ag aAAayEG Xwpig TTPoEIdTTOINaN.
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1. MAHPO®OPIEZ I'A THN AZPAAEIA

MMpiv Ao TNV EyKATAOTAON KOl TN XPAON TG OUOKEUNG,
OlaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVES 0dnyieS. O KaTta-
OKEUQOTNG eV EUBUVETAI AV TTPOKANBEI TPAUUATIOPOG 1
nNuia atto AavBaopévn eykaraataaon kai xpnon. Na eu-
AAQOQETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYie padi Ye TN TUCKEUN yia
MEAAOVTIKA avagopd.

1.1 Ao@daAsia TTaIdIwV Kal EUTTABWV ATOPWY

/\ MNPOEIAOMNOIHZH
Kivduvog ag@uéiag, TpauuaTiopou f Joviung ava-
TTNPIaG.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnolpoTroinBei atro tai-
01& NAIKiag 8 €TwV Kal Avw Kal atro ATOUA PE PEIWME-
VEC OWUATIKEG, AI0ONTNPIOKES I TTVEUUATIKEG DUVATO-
TATEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAC KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTO-
VTal OTTO €VAAIKQ 1) ATOPO UTTEUBUVO YIa TNV ag@AAEIX
TOUG.

* Mnv agnvere Ta TaIdIA va TTaAI(OUV E TN TUCKEUN.

» QuAdooeTe OAA TO UAIKG OUOKEUQTIAG HOKPIA OTTO TA
TaIdId.

» Kparare Ta maidid Kal Ta KaToikidia {wa Jakpia atro
TN OUOKEUN OTav AEIToupyei N 0tav Yuxetal. Ta TTpo-
oBaagipa pEpn ival TToAu eaTa.

» Edv n guokeun diabeTel diatagn ageaAeiag yia Taidiq,
OUVIOTATAI N EVEPYOTTOINON TNG.

* O kaBapigudc Kai n ouvtenon aTmmo To XpnaTn dev

TTPETTEI VA TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO TTAISIA XWPIG ETTi-

BAewn.

1.2 NevIKEC TTANPOPOPIES YIa TRV ATPAAEIQ

* H ouokeun kai Ta TTpoaBaaiya pEpn TG BepuaivovTal
KaTa TN XpHon. Mnv ayyilete TIG avTIOTACEIG.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN HE ECWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTITN N ME XWPIOTO GUATNUA TNAEXEIPITUOU.
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» To payeipepa Xwpig emMTAPNON O€ £0TiEG PE AAdI i Ai-
TTOG MTTOPEI VA €ival ETTIKIVOUVO KOl VO TTPOKAAEDEI
TTUPKayIQ.

* Mnv TTpo0TTOBACETE TTOTE VA ORNTETE PIO PWTIA E VE-
PO. ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN KAI OTN TUVEXEIA
KAAUWTE TN AOYQ PE Eva KATTAKI 1 MIA TTUPIPOXN KOU-
BeprTa.

* Mn QUAGOOETE QVTIKEIPEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIES UA-
YEIPEUATOG.

* Mn XpNOIYOTTOIEITE ATHOKABAPITTH YIA TOV KABAPITUO
TNG OUOKEUNG.

» Ta PeTAAAIKG QVTIKEIPEVA OTTWG Yaxaipia, TTpouvia,
KOUTGAAIO Kal KATTAKIO OEV TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI
aTnV €M@AVEIQ TWV ETTIWV, KABWG eVOEXETAI Va Bep-
pavBouv utrepBOAIKA.

» Edv uttdpyouv pwypEG TNV UAAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQA,
QATTEVEPYOTTOINCTE TN GUOKEUN VIO VA ATTOPUYETE TTIOO-
v NAEKTPOTTANEia.

* MeTta Tn XpNan, arTeVEPYOTTOINATE TNV AVTIOTACH TNG
€0TIAG ATTO TO XEIPIOTNPIO TNG, XWPIS va BaaileaTe
gTOV QI0ONTHPA OKEUWV.

OAHIEX A THN AX®AAEIA

* Na €igTe TTAVTA TTPOTEKTIKOI KATA TN

2.1 EykatdoTaon HETOKIVNON TNG GUCKEUNG, KBTI gival
Bapid. PopdATe TTAVTA YAVTIA GOPA-
& MNPOEIAOMNOIHZH Agiag.
H gykaraoTaon autng TG gu- + XTEYQAVOTTOINTTE TIG KOYPEVEG ETTIQA-
OKEUNG TTIPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO VEIEC PE UAIKO aTEYAVOTTOINaNG, WaTe
aTTO KATAAANAG KOTOPTIOPEVO va arrotpartrei n didykwar Toug atro
ATOO. TNV uypaaia.

* A@aipéaTe OAA T UAIKA TNG OUTKEUA-
giag.

» Edv n guakeun €xel utroaTei ¢nuId, pnv
TTpoeiTe g€ eyKaTAOTAON N XPAON TNG.

» AkoAouBeite TIG 0dnyieg eykaTATTAONG
TTOU TTOPEXOVTAI LE TN CUOKEUN.

» Tnpeite TNV EAGXIOTN QTTOCTACN QTTO
TIG AAAEG TUOKEUEG Kal JOVADEG.

+ MNpooTatéyTe TO KATW PEPOG TNG TU-

OKeUNG atrd aTpoug Kal uypagia.

Mnv ToTTOBETEITE TN TUTKEUN OITTAQ O€
mopTA 1 KATW atd TTapabupo. ETal,
QATTOTPETTETAI N TITWON {EATWY PAyEIpI-
KWV OKEUWV OTTO T GUJKEUN KATA TO
Avolypa TG TTepTag r) Tou TTapabupou.
Edv n guokeun gival eykareaTnuévn
ETAVW OTTO gUPTApPIa, SlIagpaAiaTe OTI
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0 XWPOG avApeaa aTo KATW PEPOG TNG
OUCOKEUNG Kal TO ETTAVW CUPTAPI €ival
ETTAPKNG YIa TNV KUKAOQOpIa agpa.

» BeBaiwbeite 0TI 0 XWPOG 0EPITUOU TwWV
5 mm, avaueaa aTnV ETTIPAVEIQ EpYa-
giag kal TNV PTTPOAaTIVH) TTAEUPA TG PO-
vadag TTou BpigkeTal aTro KATw, gival
€AeUBePOG. H eyyunan dev KAAUTTTEI
{nuiég TTou TTPOKARBNKav aTrd EAAEIYN
ETTAPKOUG XWPOU AEPITHOU.

* To KATW PEPOG TNG GUTKEUNG UTTOPEI
va BeppavBei TTOAU. Zag auviaTouuE va
TOTTOBETATETE £va AKAUTTO SlaywpIaTI-
KO TTAQigI0 KATW aTTd TN GUOKEUN YIa
va atmo@euyeTal n Tpdaaacn aTo KATW
MEPOG.

HAekTpIKN) guvdean

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog TTupkayidg Kai nAeKTpo-
TANgiag.

» OAgg 01 NAEKTPIKEG OUVOETEIG TTPETTEI
Va TTPAYHATOTTOIOUVTAl ATTO ETTAYYEA-
paria nAekTpoAdyo.

* H guokeun TTpETTEl va gival YEIWPEVN.
* [piv atmo TNV eKTEAETN OTTOINTONTTOTE
epyaagiag, BeBaiwbeite 6TI N guakeun
£XEl ATTOoUVOEDEI OTTO TNV TTAPOXN

PEUHATOG.

+ XpnaipotroinaTte KatdAAnAo KaAwdio
PEUHATOG.

e Mnv emTpETTETE GTO KAAWDIO PEUUATOG
va PtrepdeveTal.

* BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO PEUPATOG 1)
TO QIG (KaTa TrEPITITWAN) OEV EpYovTal
g€ eTTa@n Pe Tn CeaTr) CUOKEUN N PE Ce-
OTA PayeIpIKA OKEUN KATA TN gUvOean
TNG GUOKEURG aTnV TIpida peUPATOG

* BeBaiwbeite 0TI N GUOKEUN €XEI EYKATO-
aTabei owatd. O1 xahapég i Aavoa-
Opéveg ouvOETEIG aTO KAAWDIO peUpa-
TOG A TO QIS (KOTA TTEPITITWAN), YTTO-
pOUV va 0dnyATouV g€ uTrepBEépavan
TOU aKPOOEKTN.

* BeBaiwbeite 0TI £xel EyKATOOTOOEI TTPO-
aTtagia artro Tnv nAekTpoTTANnSia.

* ToTmroBeTOTE TO GUVOETAHPA AVAKOU®PI-
ang KATatrovnaong ato KaAwdio.

* MpoaéxeTe va Pnv TTPokANBEi ¢nuia
aTo QIG TPOPOdOTiag (KATA TTEPITITW-
an) ) ato kaAwdio peupaTog. ETTiKoI-
VWVNATE PE TO ZEPPIG 1 Evav NAEKTPO-

Abyo yia Tnv aAAayn evog KaTeaTPaA-
pévou KaAwdiou peupaTog.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG OU-
OKEUNG TTPETTEI VO TIPOBAETTETAI HOVW-
TIKA SIATAEN TTOU VA ETTITPETTEI TNV OTTO-
agUvdean TNG GUTKEUNG aTTO TO JiKTUO
PEUPATOG OTTO OAOUG TOUg TTOAOUG. H
HOVWTIKA OIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXI-
aTtn amdéaTaan 3 XINOOTWV PETAEU TwV
ETTAPWV.

+ XpNGOIYOTTOIEITE POVO TWATEG DIATALEIG
QATTOPOVWONG: ATPAAEIODIOKOTITEG,
AgQAAEIES (BIBWTEG ATPAAEIEG aPal-
poupeveg atrd Tnv uttodoxr), SIaKO-
TITEG SIOPUYNG PEUMATOG Kal PEAE.

2.2 XpAan

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog Tpaupatiopou, eykau-
MATWV ) NAeKTPOTTANEiaG.

» XpNOIYOTTOIEITE QUTH TN OUCKEUN O€ OI-
KIOKO TTEPIBAAAOV.

* Mnv aAAAZeTE TIG TTPOBIAYPOPEG AUTAG
TNG GUOKEUNG.

* Mnv a@QAVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITA-
pNan O0Tav JayeIpeUETE.

* Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN HE
Bpeyuéva xépla A oTav BpigkeTal o€
£TTAPN HE VEPO.

* Mnv TotroBETEITE payaIpoTTipouva i
KOTTOKIO JOYEIPIKWY OKEUWVY ETTAVW
aTIG {WVEG PayelpEPaTog. MTTopouv va
BeppavOouv.

* ©¢aTe TN CWVN PAYEIPEPATOG EKTOG A€l-
TOUPYIOG PETA aTTO KABE Xpron. Mn
Baaieate aTtov aiIgONTAPA TKEUWV.

* Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUN WG ETTI-
PAVEIQ EPYATIAG I WG ETTIPAVEIN OTTO-
Be0NG AVTIKEIMEVWV.

* Edv utrapgouv pwypES aTnv ETTIQAVEIT
TNG GUOKEUNG, ATTOCUVOEDTE AUETWG
TN GUJKEUN atrd TNV NAEKTPIKN) TTAPO-
XN. AUTO QTTQITEITAI VIO OTTOTPOTTA TU-
XOV NAeKTPOTTANEiaG.

* O1 xpNaTeg Ye BnUaTodOTN TTPETTEI VO
diarnpouyv amoaTaan Touhdyiatov 30
cm aTTo TIG ETTAYWYIKEG {WVEG PAYEIPE-
paTog OTav n oUaKeUn BpPigkeTal o€
Aeimoupyia.

MNPOEIAOMNOIHZH
Y1apyel Kivduvog TTupkayidg n
€KPNENG.



» Ta Aitrn kai o Aadi atreAeuBepuwvouv
€UQAEKTOUG aTPoUG OTav BeppaivovTal.
Kpatarte yupveg @AOYeG 1 Bepud avTi-
KEIMEVA HOKPIA aTTO AITTn Ko Add1 oTav
T XPNOIYOTIOIEITE OTO PayEipEUa.

* O1 atpoi TTou atreAeuBEPWVEI TO TTOAU
KOUTO AGOI, UTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV
aKapIaia avagAegn.

* To xpnoIyoTroINUEVO AGDI TTOU TTEPIEXEI
UTTOAEiPOTa TPOQYIUWY UTTOPEI Va TTPO-
KOAETEI TTUPKAYIA O€ XapnAOTEPN BEp-
pokpaaia atrd 1o AddI TTou Xpnaiyo-
TTOIEITAl VIO TTPWTN POPA.

* Mnv ToTTOBETEITE PETQ, KOVTA 1) ETTAVW
TN QUOKEUN EUPAEKTA AVTIKEIPEVA N
QVTIKEIPEVA EUTTOTITPEVA PE EUPAEKTA
UAIKG.

NPOEIAOMOIHZH
YTapxel Kivduvog TTpokAnang ¢n-
MIGG OTn OUOKEUN.

* Mnv TotroBeTEiTE (ETTA PAYEIPIKA
OKEUN €TTAVW OTO XEIPITTAPIO.

* MnVv aQAVETE va GTEYVWOOUV TA HAYEI-
PIKG OKEUN KABWG JayeIpEUETE.

* MpogéxeTe va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
OUCOKEUN QVTIKEIPEVA 1) HAYEIPIKA
okeUn. H eme@aveia utropei va utroaTei
gnpia.

* Mnv evepyOTIOIEITE TIG (WVEG PAYEIPE-
MaTOG PE AOEIO PAYEIPIKO TKEUOG 1 XW-
pig payeIpIKO OKEUOG.

* Mnv TotroBETEITE AAOUMIVOXOPTO ETTA-
VW OTN GUOKEUN).

* Ta payelpik& okeln a1ro XUToaidnpo,
aAoupivio | autd pe @Bapuévn Bdaaon
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MTTOPOUV Va XapAEoUV TNV UAAOKEPQ-
MIKA emi@avela. MNpémel Tavra va ava-
ONKWVETE AQUTA TA QVTIKEIPEVA OTAV
QATTQITEITAI N JETAKIVNON TOUG ETTAVW
aTnV ETMIPAVEIA HOYEIPEPATOG.

2.3 Opovrida kal KaBapIgua

MPOEIAOMNOIHZH
Y1apyel Kivduvog TpokAnang ¢n-
MIAG 0T OUCKEUN.

KaBapideTe TAKTIKA TN QUCKEUN YA va
armroTpartei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIPAVEING.

Mn XPNOILOTTOIEITE WEKATHO HE VEPO N
aTpo yia Tov KaBapigpud TNG GUTKEUNG.
KaBapiaTe TN oUaKeUn e éva uypo pa-
Aako Travi. XpnaoiyoTrolgite povo oudé-
TEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn xpnaipo-
TTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYO-
pAKIa TTOU Xapaaaouv, SIGAUTEG ) Je-
TAAAIKG avTIKEipEVa.

2.4 ATtoppiyn

MPOEIAOMNOIHZH
Kivduvog Tpaupatiagpol i ao@u-
giag.

ETTIKOIVWVAGTTE PE TIG DNUOTIKEG APXEG
yla TTANPOQOPIEG OXETIKA YE TN TWATH
améppIYn TNG GUTKEUNG.

» ATTOQUVOEQTE Tn GUOKEUN ATTO TNV TTa-

poXN PEUPATOG.

+ Koyrte 10 kaAwdio Tpo@odoaiag Kai

aTTopPPIYTE TO.
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3. MEPIFTPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Aiatagn emQAVEING PAYEIPEPATOG

00«\ Ytrodoxn £maywyikoUu youok 2300
> W, pe Aeitoupyia 1axuog 3200 W
Fuahivn utrépa
Xelpiapio
B
3.2 AiaTagn xeipigrnpiou
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XpnaopotroinoTe Ta media a@rg yia T Aeiroupyia TG uakeung. O1 TIPOROAEG, oI
€vOEIEEIG KAl OI YOI OAG EVNEPWVOUV YIA TIS AEITOUPYIES TTOU Eival
EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio agng Aeiroupyia

O) lNa evepyoTToinon Kal aTTevePyoTToinan
TNG OUOKEUNG.

= MNa kAeidwpa/EekAeidwpa Tou XEIPIOTN-
piou.

D MNa pUBUIoN TwV AEITOUPYIWV TOU XPOVO-
OIaKOTITN.

‘EvoeIEn xpovodIlakoTITn Ma epeavian Tou XpOvou g€ AeTTTa.
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Medio agpng Aermoupyia

©) MNa va utrodeitel 0TI N AeIToupyia Tou
XPOVOUETPOU gival evepyoTroinuevn (1
£€wg 59 AeTtTa).

B A MNa va utrodeigel 611 N AsiToupyia Tou
XPOVOJIOKOTITN €ival evepyoTroinuevn (1
£€wg 99 AetTTd) 1 OTI N A€ITOUPYiQ TOU -
TPNTA AETITWV EivVal EVEPYOTTOINUEVN.

‘Evoeign okaAag payeipépatog  lMa eueavion TG OKAAOG PAYEIPEUOTOG.

B < MNa evepyoTtroinan Tng AsiToupyiag «guv-
€X10n alyavou BpagiuaTtogy.

B P lNa evepyoTtroinan Tng Aeimoupyiag
10xU0G.

Mmrapa xeipioTnpiwy MNa puBUIoN TNG OKAAAG PAYEIPEUATOG.

+/— MNa atgnaon f peiwan Tou XPOvou.

Y Mo evepyoTTOinan Kal aTreEvEPYOTTOiNaN

NG Aciroupyiag STOP+GO.

3.3 Evoeiteig okalag payeipEPaTog

‘Evdeign Mepiypaen

H Cwvn payeipéPaTog eival atmevepyoTToINpPEVN.

(- H Cwvn payeipéuaTog gival evepyoTToinuEVn.

Alatipnon Gepuotntag / H Asitoupyia % eival evepyo-
TTOINUEVN.

(A H Aermoupyia 10xU0G €ival evepyoTToinuEvn.

+ yneio Y1rapyel SuaAeioupyia.

G20 ‘Evdeign utroAeimmopevng BepudtnTag 3 aTadiwy: KAVoviKo
payeipepa / dlatipnan BepuoTnTag / UTTOAEITTOPEVN BEp-
poTnTa.

To kAeidwpa/n Aiaragn ag@aAeiag yia Taidid gival evep-
YOTTOINUEVN.

To payeIpIko aKeUOG OeV €ival GWATO I €ival TTOAU PIKPO
) Oev £xel TOTTOOETNOEI payeipikd akeUOG aTn (wvn Po-
YEIPEPATOG.

) H Asitoupyia AutopaTn atrevepyoTroinan €ival Evepyo-

TTOINMEVN.
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3.4 OptiHeat Control (€vdeign
UTTOAEITTOPEVNG BeppoTnTag 3
aTadiwv)

MPOEIAOMOIHZH

G\ (2)\ (] Kivduvog eykaupd-
TWV aTTO TNV UTTOAEITTOUEVN BEp-
poTtnTal

H évdeign OptiHeat Control utrodeikvUel
TO €TMITTESO TNG UTTOAEITTOMEVNG BEPUOTN-
T0G. O1 ETAYWYIKEG CWVEG HAYEIPEUATOG
TTAPAYOUV TNV OTTAITOUMEVN BEPUOTNTA
yla To payeipepa aeudeiog atn Baan
TOU pJayeIpIKoU gKeUoug. H ualokepapikn
EMPAvEIQ BeppaiveTal atrd Tn BepuoTnTa
TOU JayEIPIKOU OKEUOUG.

To Tnyavi FOYOK (trapéxerat)

* 390 mm , 6 AiTpwv

* Me 2 AaBég

4. KAOHMEPINH XPHZH

4.1 Evepyotroinan kai
QTTEVEPYOTTOINON

AKOUUTIAOTE TO @ yia 1 deuTePOAETITO
YIO VO EVEPYOTTOINTETE f} VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TN GUOKEUN.

4.2 AuTopaTn aTTEVEQYOTTOINGN

H Asitoupyia atrevepyortroiei autouara Tn

OUGOKEUN, €4V:

» ‘Exouv amevepyotroinBei OAeg ol wveg
Hayeipéuarog ((3)).

o Agv eMAECETE OKAAQ PAYEIPEPATOG HE-
TA TNV EVEPYOTTOINON TNG TUTKEUNG.

* XUBNKE KATI A £XETE TOTTOBETATEI KATI
ETTAVW OTO XEIPIGTAPIO YIA TTEPITTOTE-
po atrd 10 deutepOAeTTTA, (EVa OKEUOG,
€va Travi, K.ATT.). AKOUYETAI £va NXNTI-
KO Ofpa yia KATToIo XPOoVIKO didaTnua
Kal | OUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAl. APal-
PETTE TO AVTIKEIPEVO ) KABaPIaTE TO
XEIPIOTAPIO.

* YmepBeppavOei n auokeun (TT.x. 0TAV
OTEYVWAEI TO TTEPIEXOUEVO KATTOIOU HO-
yeIpIkoU akeUoug). Mpiv xpnaipoTroln-
OETE TN GUOKEUN aVA, TTEPIPEVETE VO
Kpuwael n {wvn HayeipEUaToG.

3.5 E¢apmiuara

* TOYOK P 6.0 avogeidwTtou xaAupa

XPNOILOTIOIEITE ATTOKAEITTIKA TO
TTapexopevo Tnyavi FOYOK.

+ XpnaipoTtrolnaeTe akaTdAANAO OKEUOG.
AvaBel To gupBoAo (£ | kal n {wvn pa-
YEIPEUOTOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPOT
META aTTO 2 AETTTA.

* Agv OTTEVEPYOTTOINTETE HIA {WVN POYEI-
PEUATOG N BV AAAAEETE TN OKAAA HO-
YeEIPEUOTOG. META aTTd KATTOIO XPOVIKO
didatnua, avdaper n évodeign (-] kai n
JUOKEUN aTTeEvEPYOTTOIEiTaI. A€iTE TTO-
POKATW.

* H oxéan petagu TnG akdAag payeipé-
HaTOG KAl TOU XPOVIKOU dI0aTAPATOG
TNG AEITOUPYiag AUTOPATNG OTTEVEPYO-
TToinang:

* (W, (-3 —6 wpeg
* ({)-0)—5 wpeg
* (8- (8 — 4 wpeg
* U0)- (4] — 1,5 wpeg

4.3 ZkAAa payeipépaTog

Ayyi€Te TN PTTAPA XEIPITTNPIWY OTN OKA-
Aa payeipépatog. MeTaKIVATTE TO OAKTU-
A6 0OG KATA PAKOG TNG UTTAPAG XEIPIOTN-
piwv yia va aAAageTe TN gkAAa. Mnv
QQRAVETE TN PTTAPA TTPIV VA EXETE OPITEI
TN OWOTH OKAAQ PAYEIPEUATOG. 2TNV



006vn gugavieTal N oKAAa PayEIPEPQA-
TOG.

0 3 5 8 o 14 P
1l FUEELLEEEETE e —

4.4 EvepyoTtroinan kai
QTTEVEPYOTTOINGN TNG
AeIToupyiag 1X00g

H Aeitoupyia 10X00G TIPOTPEPEI ETTITTAEOV
10XV OTIG ETTAYWYIKEG CWVEG PAYEIPEUQ-
T0G. H Aeitoupyia 1axU0G evepyoTTOIEiTAI
yia 5 AETITA KOTA PEYIOTO. META TNV TTA-
pod0 aUTOU ToU JIAATAUATOG, N ETTAYWYI-
Kr) wvn HayeIpEUATOG ETTITTPEPEI TN
okdAa payeipépatog 14. MNa va Tnv evep-
YOTTOINTETE, ayyifTe To cupBoAo P .
AvéBei 1o (] . Mo va TRV aTTEVEPYOTIOIA-
ogTe, ayyigre pia okdAa payeipgparog (1)
-LM).

4.5 XpovodIakoTTng

MTropeite va emAEEETE TN AciToupyia Tou
XPOVOJIAKOTITN HE TO @ .

O xpovodIaKkOTITNG

XpPNOIPOTIOIRATE TO XPOVOSIAKOTITN Yia
va KaBopigeTe TO XPOVIKO OIdaTnua Ael-
Toupyiag Tng {wvng PAYEIPEPATOG HOVO
VIO TN OUYKEKPIPEVN TTEPIOOO payeIpépa-
T0G. ATrevepyorTrolei autdpara T {wvn
payeipEuaTog 6Tav oAokANpwoei 0 Xpo-
VOG TTOU £XETE KABOPITEL.

@ H emAoyn Tng Asitoupyiag Tou
XPOVoJIaKOTITN €ival duvarTr) éTav

gival evepyotroinuévn n {wvn po-
YEIPEUOTOG Kal £XEI KABOPITTE N
OKAAQ payeIpEPaTOG.

Ortav éxel evepyotroindei auTn n Asiroup-

yia, avaper n évdeign L) .

+ [Ia va eVvEPYOTIOIRTETE TO XPOVODIAKO-
TITN: ayyi¢Te 10 -|— TOU XPOVOJIOKOTITN
yia va puBpioeTe To Xpovo ( i - 99
AetrTd). Otav n évdeign Tng {wvng po-
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YEIPEUOTOG apxioel va avaBoafnvel
apyd, ekTeAeiTal avtioTpopn PETpNan.

 Ta va Beite Tov UTTOAEITTOUEVO XPOVO:
ayyi€re emavelAnupéva to (), péxpl va
avawel n évdeign £\ . H 086vn spgavi-
€1 TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO.

+ TNa va aAAGEeTe TO XPOVODIaKOTITN:AY-
vigte emmaveiAnuuéva to (D), péxpl va
avayel n évoeign L)\ kal KaToTmy ayyit-
Tet0+nfT0—.

+ TNa va amevepyoTToINTETE TO XPOVodia-
KOTITN: ayyicTe emavelnupéva 1o (D)
HEXPI VO avawel n évBEIEn L) kal KaTo-
v ayyi¢re To — . O uttoAeITopEVog

XPOVOC LETPG QVTIOTPOYa £WwC TO LI .

Otav oAokAnpwOEei N avtioTpopn pé-
TPNON TOU XPOVOOIAKOTITH, OKOUYETAI
£€vag NX0g kal avaBoaPrvel n évoeign
00 . H Zwvn payeipépaToc aTmevepyo-
TToIEITal.

+ Tla va amevepyoTTOINTETE TOV AXO: ay-

yiere o (D
To XPOVOUETPO

XpNOIPOTIOINGTE TO XPOVOUETPO VIO VO
TrapakoAouBnaete Tn didpkela AsiToup-
yiag TG {wvng PaYEIPEUATOG.

+ Orav gvepyoTrolgital auTn N AeItoupyia,
avaper n évdeign (@) .

+ Tla va eVEPYOTTOINTETE TO XPOVOUETPO:
Ayyigte To (D
To aUpBolo L) aBrvel kai avaBel n év-
deien () .

« TNa va Beite Tn didpkeia Asiroupyiag Tng
Jwvng UAYEIPEPATOG: aYYIETE ETTAVEI-
Anupéva 1o (D), uéxpr va avawer n év-
deiEn (@) . H 0B8ovn rpoBdAel Tn Sidp-
Kela AeIToupyiag TNG {wvng payeipépa-
TOG.

+ Tla va armevePYOTTOINOETE TO XPOVOHE-
TpO: ayyi€te emaveiAnupéva 1o (), ué-
Xo! va avawel n évdeign () kail katomv
ayyi€te 1o -} . To ouuBoro () aprivel
kal avaper n éveiEn L) .

+ Ta va eTTavappuOpioeTe TO Xpovoe-
TPO: ayyigte T0 — . O XpOvOog PETPA
avtioTpo®a éwg T0 LT .
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Ortav o1 dUo AsIToupyieg Tou XPo-
VOJIOKOTITN €ival EVEPYEG TAUTO-
Xpova, n 00ovn epeaviel TTPWTa
TN AEITOUpPYia TOU XPOVOUETPOU.

(i)

O peTpnTAG AETTTWV.

MTTOpEiTE VO XPNOIUOTTOINTETE TO XPOVO-
OIOKOTITN WG UETPNTI AETITWV, oTaV OV
AEITOUPYOUV O WVEG PayelpEPaTog. Ay-
yicre 10 (D

Ayyi€te 0 & 1 To — ToU XpovoSIaKSTITN
yla va puBpioeTe To Xpovo. OTav 0AokAn-
pwOEi 0 XPOVOG, aKOUYETaI £VOG AXOG Kal
avaBooPrvel n évdeiEn O .

* Ta va SIaKOYETE TOV NXO: ayyigTe TO

O
4.6 STOP+GO

TO!

H Asitoupyia *% puBuigel OAeG TIg JWveg
HOYEIPELATOC TTOU AEITOUpYOUV GTN XON-
AOTEPN OKAAQ payEIpEPOTOG - AlaTAPNCN
Oeppotnrag ( (o] ).

TOP

Orav Aeitoupyei To sgo , OEV UTTOPEITE va

AAAGEETE TN OKAAQ POYEIPEUATOG.

TOP

H Aerroupyia % dev oTapaTd T AEIoup-

yia Tou XpOVO%OIC(KéTTTﬂ.

* [a va eVvEPYOTTOIROETE AUTH TN A€l-
Toupyia, ayyi€re To % . Avapel To gUp-
Boho (u].

+ lNa va aImevepyoTToINGETE AUTA TN A€l-
Toupyia, ayyi¢re T0 % . EvepyoTTolgital
N OKAGAQ PAYEIPEPATOG TTOU EiXaTe pub-
Miggl TTponyoupéVWG.

4.7 KAcidwpa

Mrropeite va KAEIOWAOETE TO XEIPIOTHPIO,
aMra ox1 o (D) . Eptrodidel Tnv akouaia
aAAayn TNG OKAAAG POYEIPEUATOG.
PuBpioTe TpwTa TN OKAAQ JAYEIPEUATOG.
lMa va evepyoTTOINTETE QUTH TN AEITOUp-
via, ayyi€re To [ . Avapel To gUpBolo
(L] yia 4 BeutepoAettTa

O XPOVOJBIOKOTITNG TTAPAMEVEl AVOE-
VOG.

Mo va oTTEVEPYOTTOINOETE AUTH TN A€l
Toupyia, ayyitre To [5] . Evepyotroigitai n
OKAAQ JayeIpéUaTOG TTOU €ixaTte pubpicel
TTPONYOUMEVWG.

OTav aTTEVEPYOTTOINTETE TN CUTKEUN,
QATTEVEPYOTTOIEITE KAl AUTA TN AgIToupyia.

4.8 Aidta&n aggalciog yia
TaIdId

AuTn n Asitoupyia eutrodilel TNV akouaia

XPnon Tng koudgivag.

Evepyotroinan tng Aidragng acpaleiog

yia Taidia

* Evepyotroiate Ti¢ eaTieg ue 1o (1) .Mn
PUBUICTETE TIG OKAAEG PAYEIPEPATOC.

* AKOUpTTAOTE TO 5 yia 4 deuTtepOAE-
TrTa. Avépel To aUpBoo (L.

* AmevepyotroifaTe Tnv kouliva pe 1o (1

Arrevepyortroinon Tng Aiaragng

agaAeiag yia TTaidid

* Evepyotroiate Ti¢ eaTieg ue o (1) .Mn
PUBUICETE TIG OKAAEG PAYEIPEUATOG.
Avyyicre To [f] yia 4 SeutepoAeTiTa.
AvéBel To gupBoAo (8] .

* ATTevepyoTroINaTe TNV Koudiva pe T0 @

AkUpwan TG AiaTragng agaAeiag yia

TaISId yia pia TEPiodo JayeIpEPATog

* EvepyoTroINaTE TIG ECTIEG UE TO @ .
AvaBel To aUpBoAo (L]

* Ayyi€re To [/ yia 4 BeutepdienTa.
PubuioTe 1 gk@Aa payeipépaTog péoa
ae Miyotepo amd 10 deutepOAeTITA.
MTropeiTe va AEITOUPYATETE TNV €CTIA.

+ Otav amevePYOTTOINTETE TIG EOTIEG |E
TO @ , N Aiaragn acgaAeiag yia maidid
AeiToupyei Eava.

4.9 OffSound Control
(AtTevepyoTtToinan Kai
EVEPYOTTOINAN TWV NXWV)

ATTEVEPYOTTOINGN TWV AXWV

ATIEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN.

Mariate To (D yia 3 SeutepoAetria. O
evoeitelg avaBouv kal aBrvouv. MNatAate
10 [ yia 3 deutepoAetTa. Avaper To BT,
0 NXOgG €ival evepyoTroinpévog. Marnate
To4, avape 1o b ], o Axog ivar aTre-
VEPYOTTOINUEVOG.

Orav gival evepyoTroinuévn auTr n Aei-
TOUPYia, OKOUTE TOUG AXOUG POVO OTaV:

* mardre 7o (1D

* EVEPYOTTOIEITAI O PETPNTAG AETTTWV



* EVEPYOTTOIEITAI O XPOVODIAKOTITNG QVTi-
aTpOPNG HETPNONG

* TOTTOBETNOETE KATI ETTAVW OTO XEIPIOTA-
plo.

Evepyotroinan tTwv Axwv

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN.

5. XPHZIMEX X YMBOYAEZ

XPNOIYOTIOIEITE TN GUTKEUN PHOVO
ME aUBEVTIKA YOUOK aTpoyyUuAou
TTUBUEVA.

(i)
/N

MPOEIAOMNOIHZH

MrtropoUpe va eyyunBouUpe Tnv
a0o@aAr AEIToupyia TNG CUOKEUNG
gUPQWVa e TNV odnyia
EN60335 povo pe 1o Tyavi
YOUOK TTOU TTAPEXETAI E TN TU-
oKeun). Agv TIPETTEl va XpNaio-
TTo0INBoUV OKeUN e eTTiTTEdN Ba-
an.

5.1 H xprjon Tou youdk

* TOTTOBETEITE TO TNYAVI YOUOK TTPOTEKTI-
K& aTnv UTTodOXN YIa TO YOUOK. € TTE-
PITITWaN aTPOTEXTNG XPAONG, N Aapn
MTTOPEI VO XTUTTATEI TNV UGAOKEPAUIKA
ETTIQAVEIN KAl VO TNV KOTOOTPEWEL.

* Mnv KOuvdTe TO TNYAvl YOuok otav Bpi-
OKETAI PECQ OTNV UTTOBOXT YIa TO
youok. H AaBn ptropei va xapagel i va
TTPOKaAETel AAAN ¢NUIG OTNV UGAOKE-
POMIKN ETTIPAVEIQ.

5.2 O1 86puBoi kata Tn didpKeIa
NG AeIToupyiag

Edav akouUte

* 0U KPOTO: Ta PAYEIPIKA TKEUN £XOUV
KOTOOKEUAATEL aTTO OIAPOPETIKA UAIKA
(KaTagkeun TPIWY OTPWHATWY).

* g@UPIYPA: XPNCIMOTTOIEITE TN {Uvn PO-
YEIPEPATOG PE UWPNAR 10XV KAl T JOYEI-
PIKA OKEUN £XOUV KATAOKEUQTTEI ATTO
OIAPOPETIKA UAIKA (KATATKEUN TPIWV
OTPWHATWV).

* Bountd: XpNOIYOTIOIEITE UYNAR 1TXU.

* KPOTAAIOUQ: TTPAYHATOTTOIEITAI NAEKTPI-
KN METOYWYN.
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Mariate 1o (D yia 3 SeutepoAetrta. O
evdeigelg avapouv kai aprivouv. MatAate
10 (5] via 3 deutepoherta. Avapel 1o b ),
KaBOTI 0 AXOG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.
Martwvtag To 4, avaper 1o b0 . O Axog
€ival EvEPYOTTOINUEVOG.

* gupIyhO, BOPO: AsIToupyEi O AveUIaTH-
pag.

O1 66pupol auToi BswpouvTal PuaIoAoyi-

Koi Kai &ev arroTeAOUV SUCAeIToupyia NG

OUOKEUNG.

5.3 E€oikovounan evépyelog
@ Mwg va e¢oIKovoEiTE EVEPYEIQ

+ Eadv gival duvarov, OKETTAeTE TTAVTA TO
HaYEIPIKA OKEUN HYE TO KATTAKI TOUG.

* TomroBeTAOTE TA PAYEIPIKA OKEUN ETTA-
VW aTn {wvn HayeipEPATOG TIPIV T B€-
aeTe g€ Asitoupyia.

* XPNOIYOTIOINGTE TNV UTTOAEITOWEVN
BeppotnTa yia va diatnpRasTe (eaTO TO
@aynTo f va T0 GPATETE VA XUAWOTEL.

5.4 Oko Timer
(XpovodiakoTrTng

€€olkovopnang)

&)

MNa va e€oIKovoURaETE evépyela, N
B¢puavan TnG Cwvng PayelpEPa-
TOG OBRVEI TTPIV OTTO TO GNUA TOU
XPOVOJIAKOTITN avTiIaTPOPNG Wé-
TPNONG. H peiwan Tou xpdvou
B¢ppavang eapTaTal amo n
OKAAQ KOl TO XPOVO PayEIpEPa-
TOG.

5.5 ZupBoUAEG payeIPEPOTOG PE
TO YOUOK

To eTmaywylkd YOUOK atroTeAEl TNV KAAU-
TEPN AUCN yIa TNV TTPOETOILATIA PaAYNTWY
«0TO AETITO» KA, GUYKEKPIPEVA, KIVEQI-
KWV oTreaialiTe. MpéETrel va yupidete guv-
EXWG TO GayNnTo KaTd TN S1dpKeIa TOU
agUVTOHOU XpOVvou TnyaviouaTtog. Xapn
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aTO GUOTNHA ETTAYWYIKNAG B€puavang,
OTO YOUOK WTTOPEITE VO POYEIPEWETE TTOAU
ypAyopa Kal g€ TToAU uwnAr Bepuokpa-
gia. Qg amoTéAeopa, To KPEAG Kal Ta Ya-
pIa TTAPAPEVOUV OUPEPG KOl TA AaXAVIKA
dlarnpouyv To Xpwua, TN Yeuan Kai Tig BI-
TAMIVEG TOUG.

& NPOEIAOMOIHZH

Mpooé€re! Ymdpxel kivduvog
EYKAUUATWY OTTO KAUTA AiTrn Kail
Aadia.
To emaywyIKO YOUOK, €I0IKA OTN
OKAAQ payeipépaTog 9 Kal avw,
O1a0&Tel uWNAR 1GXU pE TTOAU ypn-
YOPO XPOVO atrokpiang. Ta Aitrn
Kal Ta Aadia utrepBepuaivovTal
TTOAU ypryopa. Otav apxigouv
va Byadouv KaTTvo, £XOUV UTTEP-
BepuavOei.
Ortav payeipeuete pe Aadi i Aitrog,
MNV QQAVETE TN GUOKEUN XWPIG
EMTAPNON.
MNa pikpr) TT000TNTA PaynTou /
Aadiou, XpnaIPoTTIOINGTE TN A€l-
TOUpYia 1I0XU0G HOVO YIa GUVTOUO
XPOVIKO d1aaTna. AIOQOPETIKA,
UTTAPXEI KivOUVOoG va TTPOKANBEi
BAGBN aTO TNYAVI YOUOK.

Mrropeite va uttoAoyioeTe Tn Bep-
Mokpagaia Tnyavioparog, doKIua-
CovTag pe pia EUAIVN KouTdAa.
KpatraTte TN AaBn piag EUAIvng
KOUTAAQG aTO KAUTO AITTOG:

— Eav apxigouv va epgavidovrai
MIKPEG QUOOAIDEG TNV ETTIPA-
VEIQ, EXEI ETTITEUXOEI N Beppo-
Kpagia TnyaviopaTog.

— Eav dev utrdpxouv @uUOaAideg,
OeV £XEl ETTITEUXOEI aKOUN N
Bepuokpaaia TNyaviopaTog.

5.6 M£Bodol payeipépaTog Pe To
YOUOK

Tnyavigua og youok

* MooaAsiyTte T0 YOUOK pe AGDI.

* KoyTte Ta UNIKG O€ PIKPA KOPPATIAL
MpoaBEaTe TIG CAATTEG KAl TQ PUTTAXO-
PIKA KAl TNyaviaTe yprAyopa as uynAn
BepuoKkpaTia avakaTeUoVTAG UVEXWG.

* O XpOVOG POYEIPEUATOG Eival TTOAU
aguvTopog. BeBaiwbeite 611 T UNIKG
€XOUV TTPOETOINAATEI TTPIV EEKIVATETE
TO payeEipepa.

* ZEKIVAOTE PE TO UAIKA TTOU XpeladovTal
TOV TTEPITAOTEPO XPOVO.

* To TNyAaviopa g€ Youok gival TTOAU
UYIEIVOG TPOTTOG LAYEIPEUATOG.

* Ta Aaxavika diatnpouv Tn yelan Kal To
XPWHA TOUG, KAl TTAPAUEVOUV OLOPQA
Kal Tpayavd.

* Ta PIKPA KOPPATIO KPEATOG TTAPAUE-
VOUV TPUPEPA.

Babu Tnyavioua

* To yOUOK ETTITUYXAVEI TTOAU HIKPR TITW-
an Beppokpaaiag Kal XapnAn karava-
Awan ag Aad1.

» Emeidn n Beppokpaaia rapapével aTa-
Bepn, Ta TNYAVITA QaynTa dev ATTOPPO-
@OUV TTOAAG AiTTh.

+ To kptag, To WApl, Ol TTATATEG, TA Aa-
XQVIKA K.ATT. d1aTnpoUV OUOoIOPOPPO
Xpwua Kal KpoUuaTa, Kal ETTOPEVWS BIa-
TNPOUV £TTIANG TN XOPOKTNPIGTIKI TOUG
yeuan.

+ XpnGOIPOoTTOIEITE POVO AITIN TTOU TTPOO-
pidovrtai €101KA yia BaBU Tnyavigua.

Moagdpiopa / XTUTINUQa

* To KAPTTUAO OXAUQ TOU YOUOK €ival Ka-
TAAANAO yia XTUTTNPG GavTIyi, TAPTTO-
YIOV, GAATaAG BOUTUPOU, APPATOU KEIK
XWPIG NITTAPA 1 HEIYUATWY TTOPQPE XW-
PIG XPNan KTTEV Yopi g€ BepUoKpaagieg
atré 65° C ¢wg 80° C.

Ziyavo Bpdoipo

* Bpdaiyo: yia payegipepa @ayntwy (1r.X.
pakapovia) aTo anueio Bpagpou.

* 2Iyavo BpdAaipo: yia Yayeipepa gayn-
TWV (TT.X. MTTOUAETTEG) Aiyo KATW aTro
TO onpeio Bpaapuou.

Mayeipepa @ayntwyv KartoapdAag

* Mayeipepa @ayntwy aTto {oupi Toug i
ME TTPOCONKN MIKPAG TTOaOTNTAG Ai-
TTOUG KOl GAAWV UYpWV.

+ XpnaiyoTtroinaTte auth Tn uéBodo yia va
HAYEIPEWETE PAYNTA PE UWPNAN TTEPIE-
KTIKOTNTQ O€ VEPO (OTTWG AOXAVIKA,
Wapia Kal @pouTa) JE TO KATTAKI OE YE-
Tpla BeppoKpaaia, yia va diaTnproouv
TN YEUON TOUG.

Mayeipeua aTov aTpd

* AuTOG gival €vag NTog TPOTTOG Payel-
pEUaTOG, TTou dlaTnpei éva uwnAo TTo-
000TO TWV BPETTITIKWY GUATATIKWY TWV
TPOQPIUWVY KABWG Kal TO XPWwHa TOUG.

+ Xpnon Aitroug kai Aadiou



Ortav n Beppokpaaia gival TTOAU uyn-
AR, To AiTrog apxicel va katviel (yvw-
OTO WG «ONUEIO KATTVITUATOG»)

Aitrog / Méy. Bep-  Znpeio ka-

aYe (o] HoKpagia  Trviopartog
(°C) (°C)

Boutupo 130 150

Xoipivo Ai- 170 200

T0G

Bodivo Ai- 180 210

T0G

6. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

KaBapilete TN GUOKEUN PETA ATTO KABE
xpron.

XPNOILOTIOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN
pE KaBapO TTATO.

& MPOEIAOMNOIHZH

Ta KauaTIKA Kal Ta 1I0XUPa Kaba-
PIOTIKA PETQ TTPOKOAOUV PBOPEG
0Tn OUOKEUN.
MNa 1 81k oag ag@aAeia, Pnv
KaBapileTe TN GUOKEUR PE OU-
OKEUEG KaBapigpou aTpou ) uyn-
Ang TTieang.

@ O1 YPOTOOUVIEG 1} O OKOUPOI Ag-
KEDEG OTNV UOAOKEPAMIKNA €CTIO
Oev eTTNPeAdouv Tn AsiToupyia TG
OUOKEUNG.

MNa va apaipEoeTe TG BPWHIEG:

1. — AmopakpUVETE QUETWG:AIWPEVO
TTAQCOTIKO, TTAACTIKN MEUBPAVN Kal
@aynTa TTou TrepIEXOUV faxapn. 2
avTiBeTn TTEPITTTWAN, N BPWHIA
pTTOpPEi va TTpoKaAéael BAGBN aTn
guakeun. XpnalUoTroIRaTE HIa €101-
Kr) EUaTPA yIa TO YUaAi. ToTToBeTA-
aTe TNV EUOTPA aTN YUAAIVN ETTIQA-
VEIO UTTO O&Eia ywvia Kal JETAKIVA-
aTe TN AETTidA ETTAVW TTNV ETIPA-
VEIQ.

— A@OU n GUCKEUR €XEI KPUWOEI ap-
KETA, QQAIPETTE:DAKTUAIOUG OTTO
ahata, OOKTUAIOUG AekESWV aTTO
vepO, AekEDEG atTO AiTTn, YUuaAioTe-
PEG HETAAAIKEG AAAOIWTEIG XPWHA-
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EAaidha- 180 200
00

HAiEAaio 200 220
®duoTiké- 200 235
Aaio

Kokogol- 200 240
VIKEAQIO

H Agitoupyia 10xU0G €ival KATAAANAN yia
TO (E0TAUA PEYAAWY TTOTOTATWY VEPOU.

TwV. XPNOIPOTTOINTTE £va EIDIKO
KOBaPITTIKO UAAOKEPOMIKWY
€0TIWV N AVOEEIOWTWY TKEUWV.

2. KoBapiagTe Tn GUOKEUN HE €va uypo
TTavi KOl ATTOPPUTTAVTIKO.

3. XZ10 TEAOG, OKOUTTIOTE T CUOKEUN HE
€va KaBapo Tavi yia va Tn oTEYVW-
OFETE.

MPOEIAOMOIHZH
[uaAivn pmréapa

* Mn xpnaipotrolgite EUaTPA ) AiXUNPEaA
QVTIKEIJEVA VIO va KABapIioETE T YUAAI-
VN PTTAPa Kal TNV TTEPIOXT) AVAUETA O€
QUTAV KAl TNV UOAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ.
H yuaAivn pmrapa gival rpogapTnpévn
aTNV KEPAMIKNA TTAAKA.

* Mnv ToTTOBETEITE TA OKEUN ETTAVW TN
YUGAIVN pTTapa.

* BeBaiwbeite OTI Ta payeIpikd akeun dev
£€PXOVTQI O€ ETTAPNA WE TN YUAAIVN PTTA-
pa.
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7. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpoBAnua

MBavn armia KaI avTILETWTTION

Agv gival duvarn n evep-
yotroinan ) n Asitoupyia
TNG TUOKEUNG.

» Ayyi¢aTte TaUTOXPOVA 2 1} TTEPITOOTEPA TTEDIT
aeng. Ayyilete povo Eva TTESIo aQrnG.

* YTapxouV UTTOAEippaTa VEPOU I KNAIGEG aTTO AiTTn
aTo XelpIaTiplo. KaBapiaTe To XEIPITTAPIO

» Evepyotroinate Eava T GUOKEUN Kal puBUIaTE T
OKAAQ HOYEIPEUATOG EVTOG 7 DEUTEPOAETTTWV.

» ‘Exel evepyotmoinBei n diaragn ao@aleiag yia mai-
01 N} To KAeidwa TTANKTPWV 1 N Asitoupyia STOP
+GO. Avarpete aTo kepaAaio KaBnpepivr) xpnan.

Orav eival atrevepyo-
TTOINUEVN N GUTKEUN),
aKoUYETaI £vag NXog.

KaAUware éva ) repiggoTepa Tedia agng e KATTOI0
QVTIKEIPMEVO. AQQIPETTE TO AVTIKEIPEVO OTTO TA TTEDIA

aQr|g.

Aev avaBel n évoeign
UTTOAENTOPEVNG BEPPOTN-
TOG.

H Cwvn payeipéuarog dev gival CeaTr, KaBOTI Ael-
TOUPYNOE POVO YIa GUVTOUO XPOVIKO didaTtnua. Edv
n {wvn YOYEIPEPATOG ETTPETTE VA €ival (EQTH, ETTIKOI-
VWVAJTE PE TO KEVTPO TEPPIG.

H okaAa payeipéparog
TTEPVAEI EVOAAAE PETAEU
OU0 pubpigewy payelpé-
paToG.

H Aermoupyia diaxegipiong 10xU0G €ival EvePyOTTOINUE-
vn. Agite Tnv evotnTa Alaxeipian 1axU0G.

AkouyeTal £vag X0G Kai
N TUOKEUN EVEPYOTTOIEI-

TQI KOI ATTEVEPYOTTOIEITAI
gava. Meta amd 5 deurte-
POAETTTA, AKOUYETAI QKO-
N €vag fxog.

TomoBetioare kat ato (1) . AQaIPETTE TO AVTIKEIUE-
VO OTTO TO TTEDI0 APNG.

Avael o (-]

* H Aeiroupyia AuTopaTn aTTEVEPYOTTOINGN Eival
EVEPYOTTOINMEVN. ATTEVEQYOTTOINCTE TN GUOKEUN
KOl EVEPYOTTOINATTE TNV Eava.

AvaBel To

* Aev €xel TOTTOBETNOEI PayeIpIKO OKEVOG aTN Cwvn
HoyeIPEPATOG. TOTTOBETAOTE EVa PAYEIPIKO OKEUOG
aTtn {wvn JayeIpEPATOG.

* AKOTAAANAO paYEIPIKO OKEUOG. XPNAIUOTTIOINTTE TO
OWaTO PayEIPIKO KEUOG.

* H d1apeTpog TNG BAaNG Tou pPayelpikou akeUOUG Ei-
val TToAU pIkpn yia Tn {wvn payeipepatog. Meta-
(PEPETE TO POYEIPIKO OKEUOG O€ PIKPOTEPN CWVN
HayeIpEPATOG.

AvadBel n £vagign (£] kai
£€vag apIBuog.

MapouaidaTnke KATTOI0 OQAAUQ aTn AEIToupyia TNG
OUOKEUNG.

ATTOOUVOETTE Yia Aiyo Tn GUOKEUN aTTO TNV NAEKTPI-
K TTapoxn. ATTOOUVOEDTE TNV ATPAAEIA ATTO TOV OI-
KIOKO NAEKTPIKO TTivaka. ZuvOEéaTe Tn {ava. Eav ava-
el Eava n evoeign (£, ETTIKOIVWVACTE E TO KEVTPO
a£pPig.
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MpoRAnua Meavn aimia Kal avTIJETWITIoN

Avapel To

YTrdpyel Katrolo TTpORANUa aTn GUOKEUT], KABOTI £XEI
OTEYVWAEI TO TTEPIEXOUEVO KATTOIOU HIAYEIPIKOU
OgKeUOUG KaTd To payeipepa. Exel 1eBei ae Aeitoupyia
N TTPOCTATia TNG {WVNG HAYEIPEUATOG EVAVTI UTTEP-
B¢ppavang. H Asitoupyia AutopaTn atevepyoTroinan
gival evepyoTToinuevn.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN. ATTOMAKPUVETE TO
Oepuo payelipikd akeuog. Meta arro mepitrou 30 deu-
TEPOAETITA, EVEPYOTTOINATE EAVA TN {WVN PAYEIPEUA-
106. To TTPETTEI VA OBATEI aTTo TNV 080VN, N £V-
O€IEN TNG UTTOAEITOPEVNG BEPUOTNTAG UTTOPEI VO TTa-
papeivel. AQRATE TO JAYEIPIKO TKEUOG VA KPUWOEI
OPKETA Kal EAEYETE aTnV evoTnTa Mayeipikd okeun av
gival KaTadAANAo yia Tnv eTTaywyikn {wvn Jayeipépa-

TOG.

Agv UTTAPXEI NXNTIKO ON-
pa oTav ayyileTe Ta TTEdIa

aQnG TOU XEIPITTNPIOU.

Ta gRUaTa €ival ATTEVEPYOTTOINMEVA.
EvepyotroinaTe Ta nxnTika anuorta (deite ATrevepyo-
TT0iNON KAl EVEPYOTTOINGN TWV AXWV).

Av £xeTe OOKINATEI TIG TTAPATTAVW AUTEIG
kai dev gival duvartn n emdiopBwan Tou
TTPORAAMATOG, ETTIKOIVWVAJTE PE TOV AVTI-
TTPOOWTTO I YE TO TUNHA £EUTTNPETNONG
TTEAATWV. AVOQEPETE T OESOPEVA QTTO
TNV TTIVOKIOQ TEXVIKWY OTOIXEIWV, TOV TPI-
WAPIO KWAIKO YIa TNV UAAOKEPAUIKA
eaTia (BpioKeTOI ATN Ywvia TNG €0TIAG)

KOl TO MAVUPO OQAAUOTOG TTOU EP@avide-
Tal.

8. EFTKATAXTAXH

MPOEIAOMOIHZH
AvaTPEETE OTA KEQAAQI TXETIKA
ME TNV ao@AAEia.

Edv xpnaipotroinoete 1o BondnTiko TTAQi-
aglo C-FRAME, trpétrel rpwta va diofd-
gETE TIG 00NYiEG TTOU TUVOBEUOUV TO
TAQigI0, TTPIV EYKATOTTATETE TN GUOKEUN).

@ Mpiv amd TNV eykaTdaTaan

Mpiv atd TNV eykaTdoTaon TG OU-
OKEUNG, KATAYPAWTE TIG TTAPAKATW TTAN-
POYOPIEG ATTO TNV TTIVOKIOA TEXVIKWV X0
PAKTNPICTIKWY. H TTIVOKida TEXVIKWY X0-
PAKTNPICTIKWY BPIOKETAI OTO KATW WEPOG
TOU TTEPIBAAKATOG TG CUTKEUNG.

* Movtého (Model) ...ocovrveieeiiiee,

TNV TTEPITITWAN ETPAAPEVWV XEIPIOUWYV
n €mdIOPOWAN ATTO TOV TEXVIKO 1) TOV
QAVTITTPOCWTTO Ba XPEWVETAI KAVOVIKA
aKOun Kai otav dev £xel ANgel n Tepiodog
eyyunang. O1 odnyieg axeTIKA e TNV €§U-
TTNEETNON TTEAQTWY KAl Ol OPOI TNG EYYUN-
ang BpiogkovTal aTto BIBAIAPAKI TNG €yyun-
ang.

* ApIBUOG TTPOIOVTOG
(PNC) v
* ApiBpog ae1pdg (S.N.) oo

8.1 EvToIXI{OPEVEG TUOKEUEG

* XPNOIYOTIOIEITE TIG EVTOIXICOUEVEG TU-
OKEUEG OVO PETA TNV EYKATATTAON
TOUG O€ OWATA KATOOKEUATHEVO EVTOI-
XICOPEVA VTOUAATTION KAl TTAYKOUG £PYO-
giag TTou TTANPOUV Ta IgXUOVTA TTPOTU-
Q.

8.2 KaAwdio guvdeang

* H guokeun TTapéxertal ge 1o KAAwdIo
auvdeang.

* AVTIKOTOOTAOTE TO KATEGTPOUMEVO KO-
AwdI0 peUPATOG PE Eva EIBIKO KAAWDIO
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(Tutrou HO5BB-F pgyiatng Bepuokpa-
giag 90°C kai avw). ETTIKOIVWVAOTE pE
TO TOTTIKO KEVTPO TEPPRIG.

8.3 ZuvappoAdynaon
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min.
30 mm

min.
5mm

min. 20 mm

[T 4

* 2TEYAVOTTOINATE TO KEVO QVAUETA OTOV * AQaIpéaTe TNV ETITTAEOV TTOCOTNTA Tl-
TIAYKO £PYATiag Kal TNV UAAOKEPAMIKNA AIKOVNG pe TNV EuaTpa.
EMIQAVEIQ PE TINIKOVN.

* BaAte gammouvovepo eTTavw aTtn aiAI-
KOVN.

8.4 H gykardoTaon TePICTOTEPWY OTTO Hid CUTKEUWY

MNpdabeTa e€apTrPATA:TUVOETIKN PA- XpPNOIUOTTOIEITE HOVO EIDIKN TIAI-
Bdog(o1), TIAIKOVN QVOEKTIKN) OTn BEPuO- KOVN avOEKTIKA aTn BeppdTNTa.
NTQ, EAQACTIKO TTPO®IA, GTEYAVOTTOINTIKN

Awpida.

To KOYIHO TOU TTAYKOU £pYaaiag

(580 mm |+ [360 mm| - [20mm | =[020mm | | Arrograan ammé Tov Toixo: ToUAdXIGTOV

Q 50 mm
O

BdBog: 490 mm

MAGTOG: TO ABpOoITUa TTAATOUG OAWY TWV
TUOKEUWV VIO EVTOIXITHO, PEIWPEVO KATA
20 mm (&eite emiong «EmakoTNON TAG-
TOUG OAWV TWV GUTKEUWV»)

l+— 520 mm—|
490 mm

H eykataagTagn mepIgooTEPWY ATTO Wi

TUOKEUWV

1. ZnupadéyTe Tig dlaaTACEIG TTOU Ba KO-
TIEi O TTAYKOG EPYATIAg KOl KOYTE TOV
pE TTPIOVI.

2. TotroBeTOTE TIG CUOKEUEG pia-pia
avaTroda ETTAVW O€ PIA OAOKT ETTI-
@Avela, TT.X. Mo KouBEpTa.

3.  TomoBeTAaTE TN GTEYAVOTTOINTIKA
Awpida yUpw aTro To KATW GKPO TNG
OUOKEUNRG KATA PAKOG TOU EEWTEPI-
KOU GKPOU TNG UOAOKEPOMIKAG ETTI-
@aveiag.

4. Bidwarte xahapd TIG TTAAKEG TTPOODE-
NG OTIG KATAAANAEG OTTEG TOU TTPO-
OTATEUTIKOU TTEPIBAAMATOG.
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_{/\% Y

10.

11.

12.

13.

14.

ToTTOBETATTE TNV TTPWTN CUCKEUN
07O AVOIYPa TOU TTAYKOU EPYACiag.
ToTtroBeTAATE TN TUVOETIKN PARdOo
07O AVOIYPa TOU TTAYKOU EPYACTiag
Kal OTTPWETE TN PEXPI TN PECN TOU
TTAATOUG ETTAVW OTN GUOKEUN.

ZTPEWTE XOAAPA TTPOG TA PETQ TIG
TTAAKEG TTPOTOEDNG ATTO TNV KATW
TTAEUPA OTOV TTAYKO £PYATIOG KOl
ETTAVW OTN GUVOETIKN papdo.

ToTToBeTATTE TNV ETTOUEVN TUTKEUN
07O AVOIYPa TOU TTAYKOU EPYACiag.
BeBaiwBeite 0TI TO PTTPOATIVO AKPO
TWV QUOKEUWV PBpiokeTal aTo idlo
€TTiTTEdO.

2 @icte TIG BidEG TWV TTAAKWV TTPO-
gdeang / OQIYKTHPWY TUYKPATNONG.

2 TEYAVOTTOINOTE E TIANIKOVN TO KEVO
QVAPETQ OTOV TTAYKO £PYATIag Kal
TIG OUOKEUEG KOBWG Kal avApeaa
OTIG OUOKEUEG.

BdAte oatrouvovepo eTavw aTn OiAI-
KOvN.

MéaTte pe dUvaPN To EAACTIKO TTPO-
@I\ ETTAVW OTNV UGAOKEPQAUIKN ETTI-
QAVEIQ KOI JETAKIVIAOTE TO apyd KOTA
MAKOG TOU KeVOU.

Mnv ayyieTe Tn GINKOVN PEXPI Va
OTEYVWOEL, KATI TTOU PTTOPEi va dlap-
KETEI TTEPITIOU Y1 NUEPQ.

AQaIpETTE TTPOTEKTIKA TN GIAIKOVN
TTOU TTPOEEEXEI PE IO AETTIO.

KaBapiaTe KaAd TNV UAAOKEPAUIKN
ETTIPAVEIQ.

9. TEXNIKA ZTOIXEIA

Model HC451500EB

Prod.Nr. 941 560 806 00



Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ..........

AEG

EAAHNIKA

220-240V 50 -60 Hz
Made in Switzerland
3,2 kW

(2954

57

10. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV
10 GUPROAO & . ToTroBETAHATE Ta
UAIKG guokeuagiag g€ KataAAnAa
doxeia yia avakUKAwan.

ZupBAAAeTE aTNV TIPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KaI TNG AVOPWTTIVNG
UYEIOG avaKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTES

NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG. MnV OTTOPPITITETE PE TA
OIKIOKG OTTOPPIMPATO GUOKEUEG TTOU
@EpouV To GUPBOAC & . EmaTpéyTe
TO TTPOIOGV OTNV TOTTIKI) 0AgG Yovada
QavOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAJTE PE TN
ONMOTIKN apxn.
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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszonjuk, hogy megvasarolta ezt az AEG késziléket. Reméljik, hogy készulékink
kifogastalan teljesitményével hosszu éveken at elégedett lesz. Pontosan ezért alkalmaztunk

olyan innovativ technoldgiakat és jellemzdket, melyek a mindennapi teendéket nagymértékben
megkdnnyitik, és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjik, szanjon néhany percet

az utmutaté végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki készllékébdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com

Y Tovabbi elényokért regisztralja késziilékét:
a/ www.aeg.com/productregistration

Kiegésziték, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készullékhez:
% www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarélag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készlilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informacidk az adattablan olvashaték. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

A Figyelmeztetés - Biztonsagi informacidk
(1] Attalanos informaciok és tanacsok
@ Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan ol-
vassa el a mellékelt utmutatot. A nem megfeleld Gzem-
be helyezés vagy hasznalat altal okozott karokért nem
vallal felel6sséget a gyartd. Tovabbi tdjékozddas érde-
kében tartsa elérhetd helyen az utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek
biztonsaga

VIGYAZAT
Fulladas, sérllés vagy tartds rokkantsag kockaza-
ta.

A készuléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent fizi-
kai, értelmi vagy mentalis képesséqgu, illetve megfele-
|6 tapasztalatok és ismeretek hijan lévé személyek a
biztonsagukért felelds személy feligyelete mellett
hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulék-
kel.

* Minden csomagol6anyagot tartson tavol a gyermek-
ektdl.

» A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktol mikodés kozben, és mikoddés utan, lehi-
léskor. A készulék elérhetd részei forrdak.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor célszer( azt bekapcsolni.

+ Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tiszti-

tasi vagy karbantartasi tevékenyseéget.

1.2 Altalanos biztonsag

* Hasznalat kozben a késziilék és az elérhetd részek
nagyon felforrosodhatnak. Ne érintse meg a futbel-
emeket.

* Ne mikddtesse a készuléket kilsé idbzitével vagy
kalon taviranyitd rendszerrel.
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» Fo&z6lapon torténd f6zéskor az olaj vagy zsir feligye-
let nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tliz keletkez-

2. A\

het.

+ A tlzet ne probalja meg eloltani vizzel, hanem kap-
csolja ki a készlléket, és takarja le a langokat példaul
egy fedbvel vagy tizallé takaroval.

* Ne taroljon semmit sem a f6zéfellleteken.
» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z0616s taka-

ritbgépet.

» Soha ne tegyen a f6z6fellletre fémtargyakat (fedok,
kések, kanalak), mert azok felforrésodhatnak.

» Ha repedést lat az Gvegkeramia fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, nehogy aramutés érjen valakit.

« Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap
adott elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzéke-

lésre.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés

VIGYAZAT
A késziiléket csak képesitett sze-
mély helyezheti lzembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoloa-
nyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is hasz-
naljon sérilt késziiléket.

» Tartsa be a készlilékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban foglal-
takat.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tébbi készliléktdl és egyseégtol.

» Sulyos a késziilék, ezért legyen kordil-

tekinté a mozgatasakor. Mindig visel-

jen munkavédelmi keszty(it.

Megfelel6 témitéanyaggal védje a

munkalap vagott felileteit a nedves-

ség ellen.

» Védje a készilék aljat a g6ztél és ned-
vességtol.

Ne telepitse a készlléket ajté mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerilhetd,
hogy az ajté vagy ablak kinyitasaval
leverje a forro f6z6edényt a készllék-
rél.

Amikor fidkok felett helyezi Gizembe a
késziiléket, akkor ellendrizze, hogy
van-e megfeleld levegbkeringés a ké-
szlilék alja és a felsé fiok kdzott.

A szabad leveg6aramlas érdekében
hagyjon legalabb 5 mm szabad helyet
a munkafelllet és az alatta levd ké-
szlilék el6lapja kozo6tt. A garancia nem
terjed ki az olyan karokra, melyek a
szell6zést biztositd rés hianya miatt
kdvetkeztek be.

A készulék alja forréva valhat. Java-
soljuk, hogy épitsen be egy nem ég-
het6 elvalaszté lapot a készlilék ala,
hogy az aljahoz val6é hozzaférést me-
gakadalyozza.



Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tilz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell el-
végeznie.

» A késziiléket kotelezd foldelni.

» Barmilyen beavatkozas el6tt ellendriz-
ni kell, hogy a berendezés le lett-e va-
lasztva az elektromos halézatrol.

» Hasznaljon megfeleld tipusu halézati
kabelt.

* Ne hagyja, hogy az elektromos veze-
tékek 6sszegabalyodjanak.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel
vagy dugdja (ha van) ne érjen a ké-
szlilékhez vagy a forr6 f6z6edények-
hez, amikor a készlléket a kozeli csat-
lakozoéaljzathoz csatlakoztatja.

» Ellenérizze, hogy megfeleléen van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halo-
zati vezeték dugdja és a konnektor ko-
z06tti gyenge vagy rossz érintkezés mi-
att a csatlakozas tulsagosan felforro-
sodhat.

« Ugyeljen arra, hogy az érintésvédelem
ki legyen épitve.

» Hasznaljon fesziltségmentesitd bilinc-
set a vezetékhez.

+ Ugyeljen a halozati csatlakozédugd
(ha van) és a haldzati kabel épségére.
Ha a haldzati kabel cserére szorul, for-
duljon a markaszervizhez vagy villany-
szerel6hoz.

» Az elektromos készUléket egy szigete-
I6berendezéssel kell ellatni, amely le-
hetévé teszi, hogy minden ponton le-
valassza a készUlléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsag-
gal kell rendelkeznie.

» Kizarolag megfeleld szigetel6berende-
zést alkalmazzon: haldzati tulterhelés-
védbé megszakitot, biztositékot (a tok-
bdl eltavolitott csavaros tipusu biztosi-
tékot), foldzarlatkioldot és véddrelét.

2.2 Hasznalat
VIGYAZAT

Sérlilés-, égés- és aramiitésve-
szély.

MAGYAR 61

» A késziléket haztartasi kdrnyezetben
hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a készilék ma-
szaki jellemzdit.

* MUkodés kozben tilos a készuléket fel-
tgyelet nélkdl hagyni.

* Ne mikodtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintke-
zik.

» Soha ne tegyen a f6z6zénakra
evOeszkozoket vagy feddket. Ezek fel-
forrésodhatnak.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zbnakat. Ne hagyatkozzon az
edényérzékelésre.

* Ne hasznalja a késziiléket munka-
vagy tarolofeliletkent.

* Amennyiben a készulék felllete meg-
repedt, azonnal valassza le a késziilé-
ket az elektromos héalézatrol. Ez a 1é-
pés az aramutés elkerlléséhez szik-
séges.

* A szivritmus-szabalyozéval rendelke-
z86 személyek tartsanak legalabb 30
cm tavolsagot a bekapcsolt indukcids
f6z6z6naktol.

VIGYAZAT
T(iz- és robbanasveszély.

+ A felforrositott zsirok és olajok gyulé-
kony g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral
vagy olajjal val6 fézéskor tartsa azok-
tol tavol a nyilt langot és a forré tar-
gyakat.

» A nagyon forré olaj altal kibocsatott
g6z6k 6ngyulladast okozhatnak.

» Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az elsd hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tizet
okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett tar-
gyat a készullékbe, annak kozelébe, il-
letve annak tetejére.

VIGYAZAT
A késziilék karosodasanak ve-
szélye all fenn.

» Ne helyezzen forré edényt a kezel6pa-
nelre.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl el-
forrjon a folyadék.



62 www.aeg.com

+ Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy féz6edényt a késziilékre. A ké-
szllék fellilete megsérilhet.

Ures fézéedénnyel vagy féz6edény
nélkidl ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.

Ne tegyen aluféliat a készullékre.
Az ontéttvasbol vagy aluminium ont-

+ A készilék tisztitAsahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy gozt.

» A késziiléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

vénybdl készilt, illetve sérilt alju edé- . o,
nyek megkarcolhatjak az iivegkeramia 2.4 Artalmatlanitas
fellletet. Az ilyen targyakat mindig

emelje fel, ha a f6zéfellletre szeretné VI,G..Y AZAT . .
helyezni ezeket. Sérulés- vagy fulladasveszély.

» A készilék megfeleld artalmatlanitasa-

2.3 Apolas és tisztitas ra vonatkozo tajékoztatasért Iépjen
VIGYAZAT kapcsolatb'fa a .ht?lyl h'aTosa.gokkaI.
A késziilék karosodasanak ve- * Bontsa a készlilék halézati csatlako-
szélye all fenn. zasat.
» Vagja le a halézati tapkabelt, és he-
» Rendszeresen tisztitsa meg a készlilé- lyezze a hulladékba.
ket, hogy elkertilje a feltletének ron-
galédasat.
3. TERMEKLEIRAS
3.1 F6zbfelulet elrendezése
((\ . s . .
« Ml Indukciés Wok fellilet (2300 W), ra-
Q
&S ——H 0 segitd funkcidval (3200 W)
Uvegrad

Kezel6panel

| ——H




3.2 Kezelb6panel elrendezés
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A késziilék miikédtetéséhez hasznalja az érzékelémezéket. Kijelzések,
visszajelzék és hangok jelzik, hogy mely funkciék miikédnek.

Erzékel6mez6 Funkcié

@ A késziilék be- és kikapcsolasa.

= A kezel6panel lezarasa/a lezaras felo-
Idasa.

D Bedllitja az 1d6zit6 funkciokat.

1d6zitd kijelzés Percben mutatja az idét.

©) Azt mutatja, hogy a Szamlalé (eldre-
szamlalasos id6zitd) funkcié mikodik
(1-59 perc).

B A Azt mutatja, hogy a Visszaszamlalasos
id6zit6 (1-99 perc) vagy a Percszamlald
aktiv.

Héfokbeallitas kijelzése Jelzi a héfokbeallitast.

B < Aktivalja a ,lassu f6zés” izemmaodot.

B P A Rasegités funkcio bekapcsolasa.

Kezel6sav A héfok beallitasa.

+/— Noveli vagy csokkenti az idét.

Y A STOP+GO funkci6 be- és kikapcsola-

sa.

3.3 Hébeallitas kijelzések

Kijelz6

Leiras

A f6z6zbna ki van kapcsolva.

B

- A f6z6zéna mikodik.
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Kijelz6 Leiras
A Melegen tartas / % funkcié mikodik.
B A Rasegités funkcio mikodik.
+ szamjegy Uzemzavar lépett fel.

B&/E/0

maradékhoé-visszajelzés 3 Iépésben: fézés folytatasa /

melegen tartas / maradékhd.

Aktiv a Zar/Gyerekzar funkcio.

Nem megfelel6 vagy tul kicsi a f6z6edény, vagy pedig
nincs edény a f6z6zoénan.

G Aktiv az Automatikus kikapcsolas funkcio.

3.4 OptiHeat Control (3 lépéses
maradékhd jelzéfény)

VIGYAZAT

G\ (2)\ (L) Maradékhd miatti
égési sérlilések veszélye!

OptiHeat Control a maradékhd szintjét
jelzi. Az indukcids f6z6z6nak kdzvetlendl
az edény aljan biztositjak az ételkészi-
téshez szlikséges hét. Az livegkeramiat
az edények maradékhéje melegiti.

WOK edény (mellékelve)
¢ 390 mm, 6 liter
» 2 fogantyuval

4. NAPI HASZNALAT

4.1 Be és Ki

Erintse meg a (1) gombot 1 masodpercig
a készilék inditasahoz vagy ledllitasa-
hoz.

4.2 Automatikus kikapcsolas

A funkcié automatikusan leéllitja a

késziiléket, ha:

» valamennyi f6z6zéna ki van kapcsolva
(@)

* Nem éllitotta be a h6fokot, miutan be-
kapcsolta a késziiléket.

* Tobb mint 10 masodpercig valamivel
(pl. edény, konyharuha stb.) letakarta
a kezel6panelt, vagy radntott valamit.
Hangjelzés hallhaté egy ideig, és a ké-

3.5 Tartozékok

* WOK P 6.0 rozsdamentes acél

Csak a mellékelt WOK edényt
hasznalja.

szllék kikapcsol. Tavolitsa el a tar-
gyat, vagy tisztitsa meg a kezel6pa-
nelt.

» A késziilék tulsagosan felmelegedett
(pl. ha egy labasbal elforrt a folyadék).
Miel6tt ismét hasznalja a késziiléket,
varja meg, hogy a f6z6zéna lehdljon.

* Nem megfelel6 f6z6edényt hasznal.

A(z) (F) szimbélum vilagitani kezd, és

2 perc mulva a f6z6z6na automatiku-

san leall.

Nem dllitott le egy f6z6z6nat, illetve

nem modositotta a héfokbeallitast. Bi-

zonyos id6 utan a () szimbdlum vilag-
itani kezd, és a késziilék kikapcsol.

Lasd alabb.

* A hdbeadllitas és az Automatikus kikap-
csolas id6tartamai kdzotti kapcsolat:



* ),()-3)—6o0ra
* {-(0)—>50ra
* (B)-(3)—4ora
* (Ug)-(4)—1,5¢ra

4.3 A héfokbeallitas

Erintse meg a kezeldsavot a szilkséges
héfok beallitasahoz. Huzza végig az ujjat
a kezel8savon a beallitas modositasa-
hoz. Ne engedie el, miel6tt a megfelel
hébeallitast el nem érte. A kijelzén a h6-
fokbeallitas lathato.

[
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4.4 A rasegités funkcio be- és
kikapcsolasa

A Rasegités funkcié nagyobb teljesit-
ményt tesz elérhetévé az indukcios f6z6-
z6nak szamara. A Rasegités funkcio leg-
feljebb 5 percre aktivalhato. Ezt kdveto-
en a f6z6zo6na automatikusan visszakap-
csol 14-es fokozatra. A bekapcsolashoz
érintse meg a P gombot, ekkor a (F] be-
kapcsol. A kikapcsolashoz érintsen meg

egy hébeallitast (7] - .
4.5 |d6zitd

Az iddzitd funkcio a (1) gombbal valasz-
thato ki.

A visszaszamlalasos id6zitd

Hasznalja a visszaszamlalasos id6zitét,
ha be kivanja allitani, hogy a f6z6z6na
milyen hosszu ideig Gizemeljen az adott
f6zés alatt. A beallitott id6 utan automati-
kusan kikapcsolja a f6z6zonat.

A visszaszamlalasos id6zité
funkcié csak akkor valaszthato ki,
ha a f6z6z6nat aktivalta, és a h6-
fokot bedllitotta.
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Amikor ezt a funkciét bekapcsolja, a £\

vilagit.

+ A visszaszamlalasos id6zit6 bekap-
csolésa: érintse meg az id6zité - ke-
zeldgombijat az id6 beallitasahoz ( O
- 99 perc). Amikor a f6zézona jelzése
lassabban villog, az id6 visszaszamo-
lasa megkezd6dott.

+ A hatralévé id6 ellendrzése: érintse
meg a (1) gombot tébbszér mindaddig,
mig a )\ vilagitani kezd. A kijelzén a
hatralévé idd lathato.

+ A visszaszamlalasos id6zit6 médosita-
sa:érintse meg a @ gombot tébbszér
mindaddig, amig a £\ vilagitani nem
kezd, majd érintse meg a - vagy —
gombot.

+ A visszaszamlalasos id6zit6 kikapcso-
lasa: érintse meg a (1) gombot tébb-
sz6r mindaddig, mig a Q vilagitani
nem kezd, majd érintse meg a — gom-
bot. A hatralévé id6 visszaszamlalasa
00 eléréseéig folytatodik.

Amikor a visszaszamlalas véget ér,
hangjelzés hallhatd, és a (] villog. A
f6z6zbna kikapcsol.

» A hang kikapcsolasa: érintse meg ezt:

Szamlalé (eléreszamlalasos
id6zitd)
Hasznalja a Szamlalé funkciot, ha figyel-
ni kivanja, hogy a fé6z6zéna milyen hos-
szu ideig izemel.
» Amikor ezt a funkciét bekapcsolja, a
O vilagit.
+ A Szamlal6 (eléreszamlalasos id6zitd)
bekapcsolasa:
Erintse meg a (1) gombot.

A )\ szimbdlum kialszik, és megjele-
nik a kdvetkez6: (D) .

* Annak ellenérzésére, hogy mennyi
ideig m{koédik a f6z6z6na: érintse meg
a (D) gombot tobbszér mindaddig, mig
a (V) vilagitani kezd. A kijelzén a f6z6-
z6na mikodési ideje jelenik meg.

+ A Szamlal6 (eléreszamlalasos id6zitd)
kikapcsolasa: érintse meg a (1) gom-
bot tébbszér mindaddig, mig a ) vi-
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lagitani kezd, majd érintse meg a +
gombot. A () szimbolum kialszik, és
megjelenik a kévetkezd: L) .

A Szamlalé (eléreszamlalasos id6zits)
visszaallitasa: érintse meg a — gom-
bot. Az idd visszaszamlalasa a L0
eléréseéig torténik.

Ha egyidejlleg két id6zités m-
kodik, a kijelzén el6szor a Szam-
lalé (eléreszamlalasos id6zitd) je-
lenik meg.

A percszamlalo.

Amikor a f6z6zénak nem lGzemelnek, az
idézitét percszamlaloként hasznalhatja.
Erintse meg a (T) gombot.

Erintse meg az id6zité -+ vagy — gomb-
jat az id6 beallitdsahoz. Amikor a vissza-
szamlalas véget ér, hangjelzés hallhatd,
és a i szimbolum villog.

» A hang kikapcsolasa: érintse meg ezt:

4.6 STOP+GO

A°%" funkcié az dsszes lizemeld f6z6z6-
nat a legalacsony héfoku, Melegen tar-
tas beallitasra ( (o)) allitja.

STOP

Amikor a "¢ funkcio aktiv, nem modosit-
hatja a hébeallitast.
A% funkcioval nem allitja le az idézitési

funk0|okat
+ E funkcié bekapcsolasahoz érintse
meg a % gombot. A kijelzén megjele-

nik a (o] jel.

» Ennek a funkciénak a kikapcsolasa-
hoz érintse meg a °% gombot. Megje-
lenik a korabban beallitott héfokérték.

4.7 Zar

A (D) gomb kivételével zarolhatja a keze-
I6panelt. Ezzel megeldzi a hébeallitas
véletlen moédositasat.

Elséként allitsa be a héfokot.

Ennek a funkcidnak az aktivalasahoz
érintse meg a [&] gombot. A (L] jel 4 ma-
sodpercig vilagit.

Ezzel nem kapcsolja ki az id6zitési funk-
ciokat.

Ennek a funkcidonak a kikapcsolasahoz

érintse meg a 7] gombot. Megjelenik a
korabban beallitott h&fokérték.

A késziilék kikapcsolasakor ezt a funkci-
6t is kikapcsolja.

4.8 A gyermekbiztonsagi
eszkoéz

Ez a funkcié megakadalyozza a féz6lap
véletlen lzemeltetését.

A gyerekzar elinditasa

* Inditsa el a f6z6lapot a @ gombbal.
Ne végezze el a héfokbeallitast.

* Erintse meg a [5] gombot 4 masodper-
cig. A (L] jel felgyullad.

* Allitsa le a f6z8lapot a (1) gombbal.

A gyerekzar kiiktatésa

* Inditsa el a f6z6lapot a @ gombbal.
Ne végezze el a hifokbeallitast. Erin-
tse meg a E gombot 4 masodpercig.
A kijelzén megjelenik a (1] szimboélum.

* Allitsa le a f6z8lapot a (1) gombbal.

A gyerekzar ideiglenes kiiktatasa egy

f6zési munkaszakaszra

* Inditsa el a f6z&lapot a (1) gombbal. A
kijelz6n megjelenik a L | szimbdlum.

* Erintse meg a [5] gombot 4 masodper-
cig. Végezze el a hébeallitast 10 ma-
sodpercen beliil. Mikddtetheti a f6z6-
lapot.

* Amikor a féz6lapot a (1) kapcsoléval
allitja le, ismételten Gizembe Iép a gye-
rekzar.

4.9 OffSound Control
(hangjelezések ki- és
bekapcsolasa)

Hangjelzések kikapcsolasa

Kapcsolja ki a készliléket.

Erintse meg a (1) gombot 3 masodper-
cig. A kijelzd vilagitani kezd, majd kial-
szik. Erintse meg a 5] gombot 3 masod-
percig. A [b0) bekapcsol, és a hang aktiv.

Erintse meg a — gombot, ekkor a & | jel
vilagit, és a hang kikapcsol.

Amikor e funkcié aktiv, hangjelzést hall,
amikor:



* megérinti a (1) gombot;

* lejar a Percszamlalo funkcio beallitott
ideje;

* lejar a visszaszamlalas beallitott ideje;

» valamit ratesz a kezel6panelre.

Hangjelzések bekapcsolasa

Kapcsolja ki a készuléket.

A készlléket csak eredeti kerek-
alju wokkal hasznalja.

VIGYAZAT

A készllék biztonsagos, az
EN60335 szabvanynak megfele-
16 mikddése csak a készilékhez
mellékelt wok edénnyel garantal-
hato. A készulékkel nem hasz-
nalhatok lapos alju edények.

4]
AN

5.1 A wok hasznalata

» A Wok edényt pontosan a kiképzett
részre helyezze. Ha nem igy jar el, a
nyél hozzautédhet az Gvegkramia fel-
Ulethez, és karosithatja azt.

* Ne razza a Wok edényt, amig az a f6-
zéfellleten van. A nyél megkarcolhatja
vagy karosithatja az tivegkramia fel-
Uletet.

5.2 MUkodés kdzben hallhato
hangok

Ha a kdvetkezét hallja:

* recsegés — az edény kilénb6zb
anyagokbol készilt (szendvicskonst-
rukcio).

« futyllés — a f6z6zénat magas teljesit-
ményszinten hasznalja, és az edény
kiilénb6z6 anyagokbol készilt (szend-
vicskonstrukcio).

» zimmobgés — magas teljesitményszin-
tet hasznal.

 kattogas — elektromos kapcsolas megy
végbe.

+ sziszegés, zimmdgés — a ventilator
Uzemel.

MAGYAR 67

Erintse meg a (1) gombot 3 masodper-
cig. A kijelzd vilagitani kezd, majd kial-
szik. Erintse meg a [§] gombot 3 masod-
percig. A |b | bekapcsol, mivel a hang in-
aktiv. Erintse meg a -+ gombot, ekkor a
vilagit. A hang bekapcsol.

5. HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

Ezek a zajok normdlis jelenségnek sza-
mitanak, és nem jelentik azt, hogy a ké-
sziilék meghibasodott.

5.3 Energiatakarékossag

Hogyan lehet takarékoskodni az
energiaval

+ Lehet6éség szerint mindig tegyen fed6t
a féz6edényre.

+ A féz6edényt mar elinditas elétt tegye
ra a f6z6zbénara.

* A maradékhét hasznalja az étel mele-
gen tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

5.4 Oko Timer (Eco id6zit6)

&)

Az energiatakarékossag érdeké-
ben a f6z6z6na fltészala korab-
ban kikapcsolja sajat magat a
visszaszamlalasos id6zit6 jelzé-
sénél. A fltési id6 csokkenése
fligg a fézési fokozattdl és a f6-
zési id6tol.

5.5 Tanacsok a wokban valé
sUtéshez

Az indukcios wok ,a la minute” tipusu
ételek, féleg kinai klldnlegességek elke-
szitéséhez idealis. Ezeknél a rovid sutés
soran az ételt folyamatosan kavarni kell.
Az indukcios rendszer azt jelenti, hogy a
wokban nagyon gyorsan és magas héfo-
kon készitheti el az ételeket. Ennek
eredményeként a hus és hal lédus ma-
rad, a zoldségek pedig megérzik iziiket,
szinlket és a bennuk Iévd vitaminokat
is.
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VIGYAZAT

Legyen évatos! A forro zsir és
olaj égési sebeket okozhat.

Az indukciés wok — féleg a 9-es
és magasabb héfokozaton —
gyorsan ad le nagy teljesitményt.
A wokban Iévd zsir és olaj na-
gyon gyorsan felforrésodhat. Ha
az olaj vagy zsir flistolni kezd,
mar tul forro.

Zsirban vagy olajban térténd su-
téskor ne hagyja feligyelet nélkdil
az edényt.

Keveés mennyiségl étel vagy zsi-
radék esetén a Rasegités funkci-
ot csak rovid ideig hasznalja. El-
lenkezb esetben a wok karosod-
hat.

Azt, hogy a zsiradék elég forré-e

mar, egy fakanallal ellendrizheti.

Tegye a fakanalat a zsiradékba:

— ha kis buborékok emelkednek
a felszinre, a zsiradék elég for-
ro;

— ha nem lat buborékokat, a zsi-
radék még nem érte el a sutési
hémérsékletet.

5.6 F6zési modok wokkal

Kevergetve siités

» Forgassa at olajjal a Wok edény bel-
sejét.

» Az 6sszetevOket vagja apré darabok-
ra. Folyamatos keverés kdzben adja
hozza a sz6szokat és a fliszereket, és
magas héfokon sisse at.

+ A f6zési idé nagyon rovid. A f6zés
megkezdése el6tt ellendrizze, hogy a
hozzavalok el6készitése megtortént-e.

+ Aleghosszabb f6zési idejl 6sszetevs-
vel kezdje.

» A keverve sités nagyon egészséges
ételkészitési mod.

» A zoldségek megdrzik iziiket és szinl-
ket, és szépek, ropogdsak maradnak.

* Az apré husdarabok omlosak lesznek.

B0 olajban siités

* A Wok nagy csekély hdmérsékletcsok-
kenést és alacsony olajfelhasznalast
biztosit.

* Az alland6 hémérséklet miatt a silt
étel nem vesz fel sok zsiradékot

+ A hus, hal, burgonya, z6ldségek stb.
megérzik szinlket és frissességiiket,
illetve a megszokott izlket.

» Olyan zsirokat hasznaljon, mely kifeje-
zetten sltéshez hasznalatos.

Pérolas / sirités

+ A Wok hajlitott alakja miatt alkalmas
Ontetek, martasok, vajas sz6szok,
zsirmentes alapok vagy parfé keveré-
kek készitésére is 65°C - 80°C hémér-
sékleten.

Parolas

» Forralas: étel f6zése (pl. spagetti) a
forrasponton.

» Parolas: étel f6zése (pl. gombdcok) a
forraspont kdzelében.

Parolas

* F6zze meg az ételt a sajat levében,
vagy adjon hozza kevés zsirt és
egyeb folyadékot.

» Ezzel a modszerrel a nagy viztartalmu
eteleket (pl. zoldségeket, halat és gyu-
molcsoket) javasolt fézni, fedével leta-
karva, k6zepes héfokon. Igy iziket ki-
valéan megérzik.

Gdzolés

+ Kiméld f6zési mod, mely megdrzi az
alapanyag tapanyagtartalmat és szi-
nét.

+ Zsirok és olajok hasznalata
Amikor a hémérséklet tul magas, a
zsir fUstdlni kezd (Un. ,fustolési pont”)

Zsirok / Max. h6-  Fustélési

olajok mérséklet pont (°C)
(°C)

Vaj 130 150

Diszno- 170 200

zsir

Marhazsir 180 210

Olivaolaj 180 200

Naprafor- 200 220

goolaj

Foldimo- 200 235

gyoro-olaj

Kokusz- 200 240

zsir

A Rasegités funkcido nagymennyisegi
viz felmelegitésére szolgal.



6. APOLAS ES TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készuléket.

Mindig olyan edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

& VIGYAZAT

Az éles eszkdzok és a dorzsha-
tasu tisztitbanyagok karositjak a
késziléket.
Biztonsagi okokbdl ne tisztitsa a
késziiléket gézborotvaval vagy
nagynyomasu tisztitoberende-
zéssel.

Az lvegkeramian megjelend kar-
colasok vagy sotét foltok nem
befolyasoljak a késziilék miko-
dését.

(i)

A szennyezddés eltavolitasa:

1. - Azonnal tavolitsa el:a megolvadt
mianyagot vagy folpackot, illetve
a cukros ételmaradvanyt. Ha ezt
nem teszi meg, a szennyezddés
karosithatja a készlléket. Hasz-
naljon Gvegdfellletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt. Allitsa
éles szdgben az livegkeramia fel-
Uletre a kaparot, majd csusztassa
végig a pengét a fellleten.

— Akkor tavolitsa el, ha a késziilék
maér megfeleléen lehdlt:vizké folto-
kat, vizmaradvanyokat, zsirfolto-
kat, fémes elszinez6déseket.

7. HIBAELHARITAS
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Hasznaljon Gvegkeramiahoz vagy
rozsdamentes acélhoz valo tiszti-
tészert.
2. Tisztitsa meg a készliléket enyhén
mosoészeres nedves ruhaval.
3. Végul tordlje szarazra a késziiléket
tiszta ruhaval.

VIGYAZAT
Uvegrad

» Az lvegrud és a kozte 1év6 rés, illetve
az Uvegkeramia tisztitasahoz ne hasz-
naljon kapar6 vagy éles eszkdzt. Az
Uvegrud a keramialaphoz van erfsit-
ve.

» Az edényeket ne helyezze az lveg-
radra.

+ Vigyazzon ra, hogy az edények és
tepsik ne érjenek a tivegradhoz.

Jelenség

Lehetséges ok és megoldas

Nem lehet elinditani » Kett6 vagy tobb érzékelémez6t érintett meg egy-

vagy Uzemeltetni a ké-
szlléket.

szerre. Egyszerre csak egy érzékelémez6t érint-
sen meg.

» Viz- vagy zsirfoltok vannak a kezel6panelen.
Tisztitsa meg a kezel6panelt

+ Inditsa el Ujra a késziléket, és 7 masodpercen
belul allitsa be a héfokot.

* A gyerekzar, a gombzar vagy a STOP+GO miko-
dik. Olvassa el a ,Napi hasznalat” cim( fejezetet.
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Jelenség

Lehetséges ok és megoldas

Hangjelzés hallatszik a
készlilék kikapcsolt alla-
potaban.

Letakart egy vagy tobb érzékel6mez6t. Vegyen le
minden targyat az érzékel6mezdkrol.

A maradékhd visszajelz6
nem kapcsol be.

A f6z6zéna még nem forrosodott fel, mert csak ro-
vid ideig miikodott. Ha a f6z6zonanak forronak kel-
lene lennie, forduljon az tgyfélszolgalathoz.

A hofok két érték kozott
valtozik.

A Teljesitménykezelés funkcié aktiv. Lasd a Telje-
sitménykezelés c. részt.

Egy hangjelzés hallat-
szik, majd a késziilék be-
kapcsol, és uvjra leall. 5
masodperc elteltével
Ujabb hangjelzés hallat-
szik.

Valamit ratett a (I) gombra. Vegyen le minden tar-
gyat az érzékel6mezorol.

A(z) (-] szimbolum vilagit

* Mikodik az Automatikus kikapcsolas. Kapcsolja
ki a késziléket, majd kapcsolja be Ujra.

A(z) (F) szimbélum vilagit

* Nincs f6z6edény a f6z6zonara helyezve. Tegyen
féz6edényt a f6z6zbénara.

* Nem megfelel6 a f6z6edény. Hasznaljon megfele-
16 tipusu féz6edényt.

» A f6z6edény aljanak atmérdje tul kicsi a f6z6z6-
nahoz képest. Tegye at a f6z6edényt egy kisebb
fézb6zonara.

A (£) szimbblum és egy
szam vilagit.

Uzemzavar lépett fel.

Huzza ki egy id6re a késziilék halozati kabelének
csatlakozodugdjat a csatlakozdaljzatbdl. Kapcsolja
le a biztositékot az otthoni elekiromos rendszerben.
Ezutan csatlakoztassa Ujra a készliléket. Ha a(z)
szimbolum Ujra vilagit, hivjia a markaszervizt.

A(2) szimbélum vi-
lagit

A készllék meghibasodott, mert a folyadék elforrt a
f6z6edénybdl. A f6z6z6na tulmelegedését megaka-
dalyozé védelem bekapcsolt. Mikddik az Automati-
kus kikapcsolas.

Kapcsolja ki a készuléket. Vegye le a forro fé6zée-
dényt. Ezutan, kb. 30 masodperc mulva kapcsolja
be Ujra a f6z6z6nat. A(z) szimbélumnak nem
szabad vilagitania, de a maradékhd visszajelz6 be-
kapcsolhat. Hltse le megfeleléen a f6z6edényt, és
ellendrizze az ,Edények az indukcios f6z6z6nahoz”
c. résznek megfeleléen.

Nincs jelzés, amikor
megérinti a kezel6panel
érzékeldbmezait.

A jelzések ki vannak kapcsolva.
Kapcsolja be a jelzéseket (lasd a Hangbeallitas c.
részt).

Ha a fenti megoldasokat mar megprébal-
ta, de nem tudta megoldani a problémat,
forduljon az eladéhoz vagy az Ugyfé-

Iszolgalati osztalyhoz. Adja meg nekik az
adattablan olvashat6 adatokat, az liveg-

keramia haromjegy( kodjat (a fézéfelllet
sarkaban lathato), valamint a megjelent
hibalizenetet.

Ha nem megfeleléen lizemeltette a ké-
szlléket, az Ugyfélszolgalat szereldje



vagy az elado kiszallasa nem lesz ingye-
nes, még a garancialis id6szakban sem.
Az lgyfélszolgalattal és a garancialis fel-

8. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

Ha a C-FRAME késziilék-keretet hasz-
nalja, a késziilék tizembe helyezése
el6tt olvassa el a kerethez mellékelt ut-
mutatot.

@ A szerelést megel6z6 teenddk

A készUlék beszerelése el6tt az adattab-
lan talalhat6 alabbi adatokat jegyezze
fel. Az adattabla a készllékhaz also ré-
szén talalhato.

* PNC (Termékszam) ...........cc.......
» Sorozatszam ...................

8.1 Beépitett készilékek

» Csak azutan hasznalhatja a beépitett
készilékeket, hogy a készulléket be-

8.3 Osszeszerelés

MAGYAR 71

tételekkel kapcsolatos tajékoztatast a
garanciakényvben talalja meg.

szerelte a szabvanyoknak megfeleld
beépitett szekrényekbe és munkafel-
Uletekbe.

8.2 Csatlakozo kabel

+ A készuléket csatlakozé vezetékkel
egyutt szallitjak.

* A megsériilt halézati vezetéket cserél-
je ki specialis (HO5BB-F tipusu, lega-
labb Tmax.= 90 °C-ot elviseld) veze-
tékre. Forduljon a helyi markaszerviz-
hez.

i
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min.
30 mm

a min.
A 5mm
ﬂ

min. 20 mm

[T @

» Szilikon segitségével tomitse a mun- » Egy kaparo6 segitségével tavolitsa el a
kafelllet és az Givegkeramia kozotti szilikonfelesleget.
hézagot.

» Tegyen kevés szappanos vizet a szili-
konra.
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8.4 Tobb készilék egylttes izembe helyezése

Kiegészitd részegységek:csatlakozérud

vagy csatlakozoérudak, héallo szilikon,
gumiforma, szigetelécsik.

580 mm |+ [360 mm| - | 20 mm [ = | 920 mm

é O E

_{_;; \
A “\

=L

Kizarolag specidlis, h6allé szili-
kont hasznaljon.

A munkafeliilet kivagasa

Tavolsag a faltol: minimum 50 mm
Mélység: 490 mm

Szélesség: 0sszegezze a beépitendd
készlilékek szélességét, és vonjon ki 20
mm-t (lasd a ,Készllékek szélessége”
cim( részt is)

Tobb késziilék egylttes lizembe helye-

zése

1. Jegyezze le a munkalap kivagas
méreteit, majd flrészelje ki.

2. Egyesével fektesse le a késziiléke-
ket puha feliiletre, pl. takaréra ugy,
hogy az aljuk felfelé nézzen.

3. Helyezze fel a szigetel6csikot a ké-
szllék alsé szélére, az Uvegkeramia
kiils6 széle mentén.

4. Lazan csavarozza be a rogzitleme-
zeket / itkdzbket a véddburkolat
megfelel furataiba.

5. Helyezze az els6 késziiléket a kiva-
gasba. Helyezze a csatlakozoérudat
a kivagasba, és tolja fél szélesség-
nyi tavolsagra a késziilékhez.

6. Lazan csavarozza be a rogzitéleme-
zeket a munkalap alja feldl, illetve a
csatlakozérudon.

7. Helyezze a kbvetkezb késziiléket a
kivagasba. Ellenérizze, hogy a ké-
szilékek eliilsd szélei egy sikban
vannak-e.

8. Csavarozza be teljesen a régzitéle-
mezeket és -csavarokat.

9. Tomitse be szilikonnal a munkalap
és a készullékek kozotti rést.
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10.

1.

12.

13.

14.

Tegyen kevés szappanos vizet a
szilikonra.

Helyezze ra és enyhe nyomassal
mozgassa a gumiformat az livegke-
ramia megfeleld részén.

Ne nyuljon a szilikonhoz mindaddig,
mig meg nem szarad (kb. 1 nap).

A mellékelt borotvapengével vagja
le évatosan a felesleges szilikonda-
rabokat.

Gondosan tisztitsa meg az Uvegke-
ramia feluletét.

9. MUSZAKI INFORMACIOK

Model HC451500EB
Typ 55 WOK 03 AU
Induction 3,2 kW
Ser.Nr. ..........

AEG

Prod.Nr. 941 560 806 00
220 -240V 50 - 60 Hz
Made in Switzerland

3,2 kW

(2954

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

elektronikus hulladékot. A E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék koézé.
Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy Iépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

A kovetkez6 jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra: & .
Ujrahasznositashoz tegye a
megfeleld konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségunk védelméhez, és
hasznositsa Ujra az elektromos és
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