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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons concu pour qu'il vous offre des
performances irréprochables pour longtemps, en intégrant des technologies innovantes qui
vous simplifient la vie grace a des caractéristiques que vous ne trouverez pas forcément sur
des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d'utiliser
au mieux votre appareil.

Visitez notre site Internet pour :

=

)

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
www.aeg.com

Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
www.aeg.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour votre
appareil :
www.aeg.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modele, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.

@ Informations générales et conseils

@ Informations écologiques

Sous réserve de modifications.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneu-
sement les instructions fournies. Le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable des dommages et blessures
liés a une mauvaise installation ou utilisation. Conservez
toujours cette notice avec votre appareil pour vous y ré-
férer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

/\ AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité per-
manente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et |'expérience sont insuffi-
santes, a condition d'étre surveillés par une personne
responsable de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil. Les
enfants de moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés
sans surveillance a proximité de |'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloignés de |'appa-
reil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lors-
qu'il refroidit. Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en-
fants, nous vous recommandons de ['activer.

e |es enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur |'appareil sans sur-
veillance.
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1.2 Sécurité générale

L'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les éléments chauffants.

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la grais-
se ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.
N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de |'eau.
Mettez a I'arrét I'appareil puis couvrez les flammes,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.
N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'ap-
pareil.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit
étre remplacé que par un professionnel qualifié afin
d'éviter tout danger.

Si l'appareil est relié directement a |'alimentation
électrique, installez un sectionneur avec une ouvertu-
re de contact. Il est indispensable de garantir une dé-
connexion compléte conformément aux conditions
de surtension de catégorie llI. Le fil de terre n'est pas
concerné.

Lorsque vous acheminez le cable d'alimentation, as-
surez-vous qu'il n'entre pas en contact direct (par
exemple, a 'aide d'un manchon isolant) avec des par-
ties pouvant atteindre des températures supérieures
de 50 °C a la température ambiante.



Cet appareil est adapté aux marchés

suivants :

2.1 Installation

& AVERTISSEMENT

L'appareil doit étre installé uni-
quement par un professionnel
qualifié.

e Retirez l'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instruc-
tions d'installation fournies avec |'ap-
pareil.

® Respectez la distance minimale requi-
se avec les autres appareils et élé-
ments.

e Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez |'appareil car il est lourd.
Portez toujours des gants de sécurité.

e Isolez les surfaces découpées a I'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de
gonflements.

® Protégez la partie inférieure de I'appa-
reil de la vapeur et de I'humidité.

¢ N'installez pas |'appareil prés d'une
porte ou sous une fenétre. Les réci-
pients chauds risqueraient de tomber
de I'appareil lors de I'ouverture de cel-
les-ci.

e Sil'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'ap-
pareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

¢ Le dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous |'appareil pour en blo-
quer |'acceés.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électro-
cution.
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2. A\ INSTRUCTIONS DE SECURITE

e L'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un techni-
cien qualifié.

e L'appareil doit étre relié a la terre.

¢ Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

e Utilisez le cable d'alimentation électri-
que approprié.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

* Assurez-vous que le cable d'alimenta-
tion ou la fiche (si présente) n'entrent
pas en contact avec les surfaces brQ-
lantes de |'appareil ou les récipients
bralants lorsque vous branchez |'appa-
reil a des prises électriques situées a
proximité.

e Assurez-vous que |'appareil est bien
installé. Un céble d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si présen-
te) non serrée peuvent étre a l'origine
d'une surchauffe des bornes.

® Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

e Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

e Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable d'ali-
mentation. Contactez le service aprés-
vente ou un électricien pour remplacer
le cable d'alimentation s'il est endom-
magé.

¢ L'installation électrique doit étre équi-
pée d'un dispositif d'isolement a cou-
pure omnipolaire. Le dispositif d'isole-
ment doit présenter une distance
d'ouverture des contacts d'au moins
3mm.

¢ N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

Raccordement au gaz

e Tout raccordement au gaz doit étre
effectué par une personne qualifiée.

e Avant l'installation, vérifiez que les
conditions de distribution locales (na-
ture et pression du gaz) sont compati-
bles avec le réglage de I'appareil.
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¢ Assurez-vous que |'air circule autour
de I'appareil.

¢ Les informations relatives a I'alimenta-
tion en gaz se trouvent sur la plague
signalétique.

e Cet appareil n'est pas raccordé a un
dispositif d'évacuation des produits
de combustion. Veillez a brancher
I'appareil en conformité avec les ré-
glementations d'installation en vi-
gueur. Veillez a respecter les exigen-
ces en matiére d'aération.

2.2 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

e Avant la premiere utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).

e Utilisez cet appareil dans un environ-
nement domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

¢ Ne laissez jamais |'appareil sans sur-
veillance pendant son fonctionne-
ment.

¢ N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de |'eau.

¢ Ne posez pas de couverts ou de cou-
vercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

e Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

¢ N'utilisez jamais |'appareil comme
plan de travail ni comme plan de stoc-
kage.

e Lorsque vous versez un aliment dans
de I'huile chaude, elle peut éclabous-
ser.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incen-
die.

e Les graisses et I'huile chaudes peu-
vent dégager des vapeurs inflamma-
bles. Tenez les flammes ou les objets
chauds éloignés des graisses et de
I'huile lorsque vous vous en servez
pour cuisiner.

e Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une com-
bustion spontanée.

e L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

¢ Ne placez pas de produits inflamma-
bles ou d'éléments imbibés de pro-
duits inflammables a l'intérieur ou a
proximité de 'appareil, ni sur celui-ci.

AVERTISSEMENT
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des réci-
pients de cuisson s'évaporer comple-
tement.

® Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur 'appa-
reil. Sa surface risque d'étre endom-
magée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de cuis-
son vides ou sans aucun récipient de
cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

* Ne laissez pas de liquides acides, tels
que du vinaigre, du jus de citron ou du
produit détartrant, entrer en contact
avec la table de cuisson. Cela peut
provoquer |'apparition de taches ma-
tes.

® Cet appareil est exclusivement destiné
a un usage culinaire. Ne l'utilisez pas
pour des usages autres que celui pour
lequel il a été congu, a des fins de
chauffage par exemple.

e L'utilisation d'un appareil de cuisson
au gaz génere de la chaleur et de I'hu-
midité. Veillez a ce que la piece ou est
installé I'appareil soit bien aérée.

* Assurez-vous que les orifices de venti-
lation ne sont pas bouchés.

e L'utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une ventila-
tion supplémentaire comme |'ouvertu-
re d'une fenétre, ou une aération plus
efficace en augmentant par exemple
la puissance de la ventilation mécani-
que si la piece en est dotée.



¢ Utilisez uniquement des récipients sta-
bles ayant une forme adaptée et un
diamétre supérieur a celui des bri-
leurs. Risque de surchauffe et de rup-
ture de la plaque en verre (si votre ap-
pareil en est équipé) !
¢ Assurez-vous que la flamme ne
s'éteint pas lorsque vous tournez rapi-
dement la manette de la position
maximale a la position minimale.
Veillez a ce que les récipients se trou-
vent bien au centre des zones de cuis-
son et qu'ils ne dépassent pas des re-
bords de la table de cuisson.
N'utilisez que les accessoires fournis
avec |'appareil.
N'installez pas de diffuseur de flamme
sur le brileur.

2.3 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque d'endommagement de
I'appareil.

¢ Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.
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¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

* Ne lavez pas les brileurs au lave-vais-
selle.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ou d'objets mé-
talliques.

2.4 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphy-
xie.

e Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre confor-
mément |'appareil au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion électrique.

e Coupez le cable d'alimentation au ras
de |'appareil et mettez-le au rebut.

e Aplatissez les tuyaux de gaz externes.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Description de la table de cuisson

56
O Qg

00
i n

e

Q 00

L

Brileur a triple couronne
Braleur semi-rapide
Braleur semi-rapide
Brileur semi-rapide
Braleur auxiliaire

n Manettes de commande

3.2 Manettes de commande

Symbole Description

Symbole Description
pas d'alimenta-
. tion en gaz / po-

sition arrét

position d'allu-
mage / alimenta-
tion en gaz maxi-
mum

L)

alimentation en
(D gaz minimum
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4. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT
Reportez-vous aux chapitres con-
cernant la sécurité.

4.1 Allumage du braleur

& AVERTISSEMENT
Faites trés attention lorsque vous
utilisez une flamme nue dans une
cuisine. Le fabricant décline tou-
te responsabilité en cas de mau-
vaise utilisation de la flamme

@ Allumez toujours le brileur avant
de poser un récipient dessus.

Pour allumer le briileur :

1. Enfoncez la manette de commande
correspondante et tournez-la vers la
gauche jusqu'a la position maximale

(22X Q)

2. Maintenez la manette de commande
enfoncée pendant environ 10 secon-
des pour permettre au thermocou-
ple de chauffer. Sinon, I'alimentation
en gaz sera interrompue.

3. Une fois que la flamme brile régu-
lierement, réglez son débit.

@ Si, aprés plusieurs tentatives, le
brileur ne s'allume pas, vérifiez
que la couronne et son chapeau

sont correctement placés.

A) Chapeau et couronne du brileur
B) Thermocouple
C) Bougie d'allumage

o

A) Couvercle du brileur
B) Couronne du brileur
C) Bougie d'allumage
D) Thermocouple

AN

AVERTISSEMENT

Ne maintenez pas la manette de
commande appuyée plus de 15
secondes.

Si le braleur ne s'allume pas au
bout de 15 secondes, relachez la
manette et positionnez-la sur Ar-
rét. Attendez au moins 1 minute
avant d'essayer une nouvelle fois
d'allumer le braleur.

En cas de coupure d'électricité,
vous pouvez utiliser votre table
de cuisson sans avoir recours au
systéme automatique. Dans ce
cas, approchez une flamme du
brileur, enfoncez la manette cor-
respondante et tournez-la dans
le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position
de libération maximum du gaz.

Sile brileur s'éteint accidentelle-
ment, tournez la manette de
commande sur la position Arrét
et attendez au moins 1 minute
avant d'essayer une nouvelle fois
d'allumer le brileur.



(i)

Le générateur d'étincelles se dé-
clenche automatiquement a la
mise sous tension de |'appareil,
aprés |'installation ou une coupu-
re d'électricité. Ce phénoméne
est normal.

4.2 Pour éteindre les brileurs

Tournez la manette jusqu'au symbole @

5. CONSEILS UTILES

AVERTISSEMENT
Reportez-vous aux chapitres con-
cernant la sécurité.

5.1 Economies d'énergie

e Sipossible, couvrez les casseroles.

e | orsque le liquide commence a bouil-
lir, baissez le feu pour laisser légére-
ment frémir le liquide.

AN

AVERTISSEMENT

Utilisez uniquement des réci-
pients dont le diamétre corres-
pond aux dimensions des bri-
leurs.

AN

AN
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AVERTISSEMENT
Abaissez ou coupez toujours la
flamme avant de retirer les réci-
pients du brdleur.

AVERTISSEMENT

Assurez-vous que le fond des ré-
cipients ne dépasse pas au-des-
sus des manettes de commande.
Si les manettes de commande se
trouvent sous le fond des réci-
pients, la flamme peut les faire
chauffer.

Ne placez pas le méme récipient
sur deux brileurs.

X

Briileur Diameétres
des réci-
pients
Triple couronne 180 - 280 mm
Semi-rapide (arriere 120 - 240 mm
gauche)

Semi-rapide (arriere 120 - 240 mm
droit)

Semi-rapide (avant 120 - 180 mm
droit)

Auxiliaire 80 - 180 mm

AVERTISSEMENT

Assurez-vous que les poignées
des récipients ne dépassent pas
du devant de la table de cuisson.
Assurez-vous que les récipients
de cuisson sont bien centrés sur
les brlleurs afin de garantir leur
stabilité et de réduire la consom-
mation de gaz.

Ne placez pas de récipients instables ou
déformés sur les zones de cuisson afin
d'éviter les débordements et les blessu-

res.

AVERTISSEMENT
N'utilisez pas de diffuseur de
flamme.
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6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

& AVERTISSEMENT
Reportez-vous aux chapitres con- e Faites trés attention lorsque vous
cernant la sécurité. remplacez les supports de cassero-

les afin de ne pas endommager le
& AVERTISSIEMENT . dessus de la table de cuisson.
Eteignez 'appareil et laissez-le

)ne Apres le nettoyage, séchez |'appareil a
refroidir avant de le nettoyer.

i€ 1€ I'aide d'un chiffon doux.
Avant toute opération de net-

toyage ou intervention techni- Enlevez les salissures :
que, assurez-vous que |'appareil 1. - Enlevez immédiatement : plasti-
est débranché de la prise électri- que fondu, feuilles plastique et les
que. aliments contenant du sucre.
— Mettez |'appareil a I'arrét et lais-
@ Les rayures ou les taches som- sez le refroidir avant de procéder
bres sur la surface n'ont aucune

au nettoyage : des cernes de cal-
- - caire, traces d'eau, projections de
de l'appareil. graisse, décolorations métalliques
luisantes. Utiliser un nettoyant
spécial pour la surface de la table
de cuisson.

2. Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chif-
fon humide et un peu de détergent.

3. Pour finir essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.

L'acier inoxydable peut ternir s'il est trop

chauffé. Gardez a |'esprit que vous ne

devez pas cuisiner avec des plats en ter-

re cuite ou en fonte.

incidence sur le fonctionnement

e \ous pouvez retirer les supports de
casserole pour nettoyer facilement la
table de cuisson.

¢ Nettoyez les éléments en émail, le
chapeau et la couronne avec de |'eau
chaude savonneuse et séchez-les soi-
gneusement avant de les remettre en
place.

e Lavez les éléments en acier inoxydable
a l'eau, puis séchez-les a I'aide d'un
chiffon doux.

e Les supports de casserole ne doivent <<
pas étre placés dans le lave-vaisselle. 6.1 Nettoyage du generateur

lls doivent étre lavés a la main. d'étincelles

e Lorsque vous lavez les supports de
casserole a la main, faites bien atten-
tion lorsque vous les essuyez, car le re-
vétement en émail peut présenter des
bords coupants. Si nécessaire, retirez
les taches tenaces a |'aide d'une pate
nettoyante.

Cette fonction emploie une bougie d'al-
lumage en céramique et d'une électrode
métallique. Maintenez ces éléments pro-
pres pour prévenir un allumage difficile
et vérifier que les trous de la couronne
du brdleur ne sont pas obstrués.

e Aprés avoir lavé les supports de casse-
roles, veillez a les remettre correcte-

6.2 Entretien périodique

ment en place. Demandez réguliérement a votre service
® Pour que les brileurs fonctionnent aprés-vente local de vérifier I'état du

correctement, assurez-vous que les tuyau d'arrivée de gaz et du régulateur

bras des supports de casseroles sont de pression, si |'appareil en est équipé.

au milieu du brileur.
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7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause probable

Solution

Aucune étincelle ne se
produit a |'allumage du
gaz

® Absence d'alimenta-

tion électrique

Veérifiez que |'appareil
est bien branché et al-
lumé.

Vérifiez le fusible. Si
les fusibles disjonctent
plusieurs fois, faites
appel a un électricien
qualifié.

Le chapeau et la cou-
ronne du brileur sont
mal positionnés

Assurez-vous que le
chapeau et la couron-
ne du brileur sont
bien positionnés.

La flamme s'éteint im-
médiatement apres |'al-

Le thermocouple n'est
pas suffisamment

Maintenez la manette
enfoncée pendant

lumage chauffé 10 secondes environ
une fois la flamme al-
lumée.

Les flammes du brileur a ¢ La couronne du bri- e Assurez-vous que |'in-

gaz sont irréguliéres

res

leur est encrassée par
des résidus alimentai-

jecteur n'est pas bou-
ché et qu'il n'y a pas
de particules alimen-
taires dans la couron-
ne.

Certaines anomalies de fonctionnement
peuvent dépendre d'opérations d'entre-
tien non correctes ou d'oubli et peuvent
étre résolues a |'aide des indications
fournies dans le tableau, sans faire appel
a un service aprés-vente. Si l'anomalie
persiste, contactez votre magasin ven-
deur ou votre service aprés-vente.

@ Si un probleme résulte d'une
mauvaise utilisation ou si l'instal-

lation de I'appareil n'a pas été
réalisée par un professionnel
qualifié, le déplacement du tech-
nicien du service aprés vente ou
du revendeur peut étre facturé
méme en cours de garantie.

Ces informations sont nécessaires
pour pouvoir vous offrir une aide rapi-

de et adaptée. Ces données figurent
sur la plaque signalétique fournie.

e Description du modéle ............

e Référence produit (PNC) ............

e Numéro de série (S.N.) ...........

Utilisez exclusivement des piéces d'origi-
ne certifiées constructeur. Elles sont dis-
ponibles aupres de votre service apres-
vente.

7.1 Etiquettes fournies dans le
sachet des accessoires

Collez les étiquettes adhésives comme
indiqué ci-dessous :
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A B C

| | |
MOD. MOD. MOD. TYPE

PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooeL [

/- -1

1 1

X X

A) Collez-la sur la carte de garantie et
envoyez cette partie (le cas échéant)

B) Collez-la sur la carte de garantie et
conservez cette partie (le cas
échéant)

8. INSTALLATION
AN

AN

AVERTISSEMENT
Reportez-vous aux chapitres con-
cernant la sécurité.

AVERTISSEMENT

Les instructions suivantes concer-
nant l'installation, le raccorde-
ment et la maintenance de |'ap-
pareil doivent étre effectuées par
un professionnel qualifié selon
les normes et réeglements en vi-
gueur.

8.1 Raccordement au gaz

Effectuez un raccordement fixe (« rigi-
de ») ou utilisez un tuyau flexible en acier
inoxydable selon les normes en vigueur.
Si vous utilisez des tuyaux flexibles mé-
talliques, ils ne doivent pas entrer en
contact avec des parties mobiles ni étre
comprimés. Soyez également vigilant
lorsque la table est installée avec un
four.

C) Collez-la sur la notice d'utilisation

Assurez-vous que la pression de
['alimentation en gaz de I'appa-
reil correspond aux valeurs re-
commandées. Le raccordement
réglable est relié a la rampe
compléte par un écrou fileté G
1/2 po. Vissez les piéces sans for-
cer, réglez le raccordement dans
le sens nécessaire et serrez le
tout.

~ ‘

%Q‘

[

A C

A) Extrémité du tuyau avec écrou
B) Rondelle
C) Coude

i




Raccordement rigide :

Effectuez le raccordement en utilisant
des tuyaux métalliques rigides (en cuivre
avec embout mécanique).

Raccordement « flexible » avec
embout mécanique :

— Gaz naturel : le raccordement s'effec-
tue avec un tuyau flexible a embout
mécanique qui se visse directement
sur le coude terminant la rampe de
I'appareil.

— Butane/Propane : utilisez un tube
souple, équipé de ses colliers, s'il peut
étre contrdlé sur toute sa longueur et
si 'appareil ne fonctionne qu'au buta-
ne. Si I'appareil fonctionne au propa-
ne, utilisez un tuyau flexible avec un
embout métallique approprié.

Raccordement avec des
tuyaux flexibles non
métalliques :

Si le raccordement peut étre facilement
contrdlé dans son ensemble, vous pou-
vez utiliser un tuyau flexible. Fixez ferme-
ment le tuyau flexible a |'aide de colliers.
Gaz liquéfié : utilisez le support de
tuyau en caoutchouc. Intercalez toujours
le joint. Continuez alors le raccordement
au gaz. L'utilisation d'un tuyau flexible
s'applique lorsque :

— il ne peut pas devenir plus chaud que
la température ambiante, a savoir plus
de 30 °C;

— il n'est pas plus long que 1 500 mm ;

— il ne montre aucun étranglement ;

— il n'est soumis a aucune traction ni au-
cune torsion ;

— il n'entre pas en contact avec des
bords ni des coins tranchants ;

— il peut étre facilement contrdlé sur
toute sa longueur afin de vérifier son
état.

Vérifiez les points suivants pour contréler

le bon état du tuyau flexible :

— il ne présente aucune fente, coupure,
marque de brilure sur les deux extré-
mités et sur toute sa longueur ;

— le matériau n'est pas durci, mais pré-
sente une élasticité correcte ;
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— les colliers de serrage ne sont pas
rouillés ;

- la date d'expiration n'est pas dépas-
sée.

Si vous constatez au moins un de ces dé-

fauts, ne réparez pas le tuyau, mais rem-

placez-le.

AN

Lorsque l'installation est termi-
née, assurez-vous que chaque
raccord est étanche. Utilisez une
solution savonneuse et pas de
flamme !

8.2 Remplacement des
injecteurs

1. Démontez les supports des cassero-
les.

2. Démontez les chapeaux et les cou-
ronnes du brdleur.

3. Al'aide d'une clé de 7, démontez
les injecteurs et remplacez-les par
ceux qui sont nécessaires pour le ty-
pe de gaz que vous utilisez (voir le
tableau dans le chapitre « Caracté-
ristiques techniques »).

4. Assemblez les piéces et suivez la
méme procédure dans |'ordre inver-
se.

5. Remplacez la plague signalétique
(qui se trouve pres du tuyau d'arri-
vée de gaz) par celle correspondant
au nouveau type d'alimentation en
gaz. Vous trouverez cette plaque
dans le sachet fourni avec l'appareil.

Si la pression de I'alimentation en gaz

peut étre modifiée ou est différente de

la pression nécessaire, vous devez mon-
ter un systéme de réglage de la pression
sur le tuyau d'arrivée de gaz.

8.3 Réglage du niveau minimal

Pour régler le niveau minimal des bra-
leurs :

1. Allumez le brileur.

2. Tournez la manette en position mini-
male.

3. Retirez la manette.

4. Al'aide d'un tournevis fin, ajustez la
position de la vis de réglage.
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A) Vis de réglage

e Sivous passez du gaz naturel G20/
G25 20/25 mbar au gaz liquéfié, serrez
au maximum la vis de réglage.

e Sivous passez du gaz liquéfié au gaz
naturel G20/G25 20/25 mbar, dévissez
la vis de réglage d'environ 1/4 de tour
(1/2 tour pour un braleur a triple cou-
ronne).

& AVERTISSEMENT

Assurez-vous que la flamme ne
s'éteint pas lorsque vous tournez
rapidement la manette de la po-
sition maximale a la position mi-
nimale.

8.4 Branchement électrique

e Vérifiez que la tension nominale et le
type d'alimentation figurant sur la pla-
que signalétique correspondent aux
valeurs d'alimentation locales.

¢ Cet appareil est fourni avec un céble
d'alimentation. Une fiche appropriée,
capable de supporter la charge indi-
quée sur la plague signalétique, doit
étre adaptée au cable d'alimentation.
Assurez-vous que la fiche est branchée
dans une prise correcte.

e Utilisez toujours une prise de courant
de sécurité correctement installée.

e Assurez-vous que la prise de courant
est accessible une fois I'appareil instal-
é.

¢ Ne tirez jamais sur le cable d'alimenta-
tion pour débrancher |'appareil. Tirez
toujours sur la fiche.

e L'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'un adapta-
teur ni d'une prise multiple (risque
d'incendie). Assurez-vous que le rac-
cordement a la terre est conforme aux
normes et réglementations.

¢ Le cable d'alimentation ne doit pas
étre exposé a une température supéri-
eure a 90 °C.
Assurez-vous de connecter le cable neu-
tre bleu a la borne portant la lettre « N ».
Connectez le cable de phase marron (ou
noir) a la borne portant la lettre « L ». Le
céble de phase doit rester connecté en
permanence.

8.5 Remplacement du céble
d'alimentation

Ne remplacez le cable de raccordement
qu'avec un cable de type HO5V2V2-F T90
ou équivalent. Assurez-vous que la sec-
tion du céble convient a la tension et a la
température de fonctionnement. Le cé-
ble de terre jaune/vert doit étre plus
long d'environ 2 cm que le cable de
phase marron (ou noir).

8.6 Encastrement




A) joint fourni
B) équerres fournies
& ATTENTION
Installez |'appareil uniquement

sur un plan de travail dont la sur-
face est plane.

8.7 Possibilités d'insertion

Elément de cuisine avec porte

Le panneau installé sous la table de cuis-
son doit étre facile a retirer et facilement
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accessible au cas ol une intervention
technique serait nécessaire.

I ————» _{3*0 mm
]ET
T Tmin 20 mm

4 60 mﬁ (max 150 mm)

+—B

(I

A) Panneau amovible
B) Espace pour les branchements

Elément de cuisine avec four

Les branchements électriques de la ta-
ble de cuisson et du four doivent étre in-
stallés séparément pour des raisons de
sécurité et pour permettre un retrait faci-
le du four de I'ensemble.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions de la table de cuisson
745 mm
515 mm

Largeur:

Longueur :

Dimensions de la niche
d'encastrement de la table de

Longueur : 480 mm

cuisson

Largeur: 560 mm
Puissance

Brileur a triple couronne : 4.0 kW
Braleur semi-rapide : 2.0 kW
Braleur auxiliaire : 1.0 kW

PUISSANCE TOTALE :

G20/G25 (2E+) 20/25 mbar = 11 kW

G30 (3+) 28-30 mbar = 800 g/h
G31 (3+) 37 mbar = 786 g/h
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Alimentation électrique : 230V ~ 50 Hz

Catégorie : [1I2E+3+

Raccordement au gaz : G1/2"

Alimentation en gaz : G20/G25 (2E+) 20/25 mbar
Classe de |'appareil : 3

Diamétres de by-pass

Brileur @ by-pass en Briileur 3 by-pass en
1/100 mm 1/100 mm
Auxiliaire 28 Triple couronne 56
Semi-rapide 32

Briileurs a gaz pour GAZ NATUREL G20 20 mbar

PUISSANCE NORMALE

BRULEUR W inj. 1/100 mm
Aucxiliaire 1.0 70
Semi-rapide 2.0 96
Triple couronne 4.0 146
Brileurs a gaz pour LPG G30/G31 28-30/37 mbar

PUISSANCE - G30 G31
BROLEUR NORMALE inj. 28-30 mbar 37 mbar
KW 1/100 mm
g’h g’/h
Auxiliaire 1.0 50 73 71
Semi-rapide 2.0 71 145 143
Triple couronne 4.0 98 291 286

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le électroniques. Ne jetez pas les
symbole & . Déposez les emballages appareils portant le symbole & avec
dans les conteneurs prévus a cet les ordures ménageres. Emmenez un
effet. tel produit dans votre centre local de
Contribuez a la protection de recyclage ou contactez vos services
I'environnement et a votre sécurité, municipaux.

recyclez vos produits électriques et
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um desempenho
impecével durante vérios anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que poderé ndo encontrar em aparelhos convencionais. Continue a ler
durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catdlogos e informagdes sobre
@ servicos:
www.aeg.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
ﬂ% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagdo de pecas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informacg&o encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacgdes de seguranca.
@ Informacdes gerais e conselhos Uteis

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de ins-
talar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsa-
vel por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utili-
zacdo incorrectas. Guarde sempre as instrugdes junto
do aparelho para futura referéncia.

1.

1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

/\ ADVE RTENCIA

—

Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade per-
manente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca expe-
riéncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
N&o permita que as criangas brinquem com o apare-
lho. E necessario vigiar as criangas com menos de 3
anos quando se encontrarem perto do aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo béasica ndo devem ser
efectuadas por criancas sem supervisao.

.2 Seguranca geral

O aparelho fica quente durante a utilizacdo. Nao to-
que nos aguecimentos.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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e Deixar alimentos com gorduras ou dleos na placa,
sem vigilancia, pode ser perigoso e provocar um in-
céndio.

¢ Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

* N3o coloque objectos sobre as zonas de cozedura.

® N3o use uma maquina de limpar a vapor para limpar
o aparelho.

e Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da
placa, uma vez que podem ficar quentes.

® Se o cabo de alimentacgado estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um agente de as-
sisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

* Se o aparelho ficar ligado directamente a alimenta-
gao eléctrica, é necessario instalar um interruptor que
corte o contacto em todos os polos. E necessario ga-
rantir o corte em conformidade com as condicdes es-
pecificadas para sobrevoltagem de categoria Ill. Esta
condicdo nado se aplica ao cabo da ligagao a terra.

e Certifique-se de que nenhuma parte do cabo de ali-
mentacao fica em contacto directo (pode utilizar
mangas de isolamento) com partes de aparelhos que
possam atingir temperaturas 50 °C acima da tempe-
ratura ambiente.

2. A\ INSTRUCOES DE SEGURANCA

Este aparelho é adequado para os 2.1 |n5ta|agéo

i . [FR] [PT .
seguintes mercados ADVERTENCIA

A instalacdo deste aparelho sé
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

® Remova toda a embalagem.



20 www.aeg.com

¢ N3o instale nem utilize o aparelho se
este estiver danificado.

e Cumpra as instrucdes de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas relati-
vamente a outros aparelhos e unida-
des.

e Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque é pesado. Use
sempre luvas de proteccdo.

¢ Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

* Proteja a parte inferior do aparelho
contra vapor e humidade.

e N3o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

¢ Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o es-
paco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior ¢ suficiente para per-
mitir a circulagdo de ar.

¢ A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalacdo
de um painel de separac¢do ndo com-
bustivel debaixo do aparelho para evi-
tar o acesso a parte inferior.

Ligacéo eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

e Todas as ligagdes eléctricas tém de
ser efectuadas por um electricista qua-
lificado.

¢ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

¢ Antes de efectuar qualquer operacio
de manutencédo, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

e Utilize um cabo de alimentacéo eléc-
trica adequado.

¢ N3o permita que o cabo de alimenta-
¢3o fique enredado.

¢ Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentacdo (se aplicavel) ndo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

¢ Certifique-se de que o aparelho é ins-
talado correctamente. Ligacdes de ca-
bo de alimentac&o e ficha (se aplica-
vel) soltas ou incorrectas podem pro-
vocar o sobreaquecimento dos termi-
nais.

¢ Certifique-se de que a protecgéo con-
tra choque é instalada.

e Utilize a bragadeira de fixagdo para li-
bertar tensdo do cabo.

¢ Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicével) e no cabo de ali-
mentacdo. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir
o cabo de alimentaco se estiver dani-
ficado.

* Ainstalacio eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O dispo-
sitivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isola-
mento correctos: disjuntores de pro-
teccao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte), dife-
renciais e contactores.

Ligacao do gas

® Todas as ligagdes de gas devem ser
efectuadas por uma pessoa qualifica-
da.

¢ Antes da instalagdo, certifique-se de
que as condi¢des de fornecimento lo-
cais (tipo de gés e pressdo do gés) e o
ajuste do aparelho sdo compativeis.

¢ Certifique-se de que existe circulagéo
de ar em torno do aparelho.

¢ Ainformacdo relativa ao fornecimento
de gés encontra-se na placa de carac-
teristicas.

e Este aparelho n&o esté ligado a um
dispositivo de evacuacdo de produtos
de combustao. Certifique-se de que o
aparelho é ligado em conformidade
com os regulamentos de instalagdo
em vigor. Tenha em atenc&o os requi-
sitos para uma ventilagdo adequada.



2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimadu-
ras ou choque eléctrico.

¢ Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizag&o.

e Utilize este aparelho apenas em ambi-
ente doméstico.

* N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

¢ N3o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

¢ N3o utilize o aparelho com as méaos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

* N3o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

¢ Desligue (“off") a zona de cozedura
apos cada utilizagdo.

¢ N3o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

e Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

¢ As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aqueci-
dos. Mantenha as chamas e os objec-
tos quentes afastados das gorduras e
dos dleos quando cozinhar com este
tipo de produtos.

¢ Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustdo es-
pontanea.

¢ O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagéo.

¢ N3o coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com produ-
tos inflaméaveis, no interior, perto ou
em cima do aparelho.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

® N3o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

¢ N3o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.
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e Tenha cuidado e ndo permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar dani-
ficada.

¢ N3o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

* N3o coloque folha de aluminio no
aparelho.

e N&o permita que liquidos acidos, co-
mo vinagre, sumo de limdo ou agente
anticalcério, entrem em contacto com
a placa. Isso provoca manchas bacas.

e Este aparelho destina-se apenas para
cozinhar. N&o utilize o aparelho para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

e A utilizagdo de um aparelho de coze-
dura a gés resulta na producéo de ca-
lor e humidade. Providencie boa ven-
tilagdo na cozinha onde o aparelho fi-
car instalado.

¢ Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

e Uma utilizagdo intensiva e prolongada
do aparelho pode exigir uma ventila-
¢éo adicional como, por exemplo,
abrir uma janela, ou uma ventilacao
mais eficaz como, por exemplo, au-
mentar o nivel de ventilagdo mecénica
existente.

e Utilize apenas tachos e panelas esta-
veis, com forma correcta e didmetro
superior as dimensdes dos queimado-
res. Existe o risco de sobreaquecimen-
to e ruptura da placa de vidro (se apli-
cével).

¢ Certifique-se de que a chama n3o se
apaga quando roda rapidamente o
botdo da posicdo do méximo para a
posi¢do do minimo.

¢ Certifique-se de que os tachos ficam
centrados nos anéis e que nao ficam

salientes para fora da mesa de traba-
lho.

e Utilize apenas os acessérios forneci-
dos com o aparelho.

¢ N3o instale um difusor de chama so-
bre um queimador.

2.3 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.
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e Limpe o aparelho com regularidade ¢ Contacte a sua autoridade municipal
para evitar que o material da superfi- para mais informacgdes sobre a forma
cie se deteriore. como eliminar o aparelho correcta-

¢ N3o utilize jactos de dgua ou vapor mente.
para limpar o aparelho. e Desligue o aparelho da alimentacao

* N&o lave os queimadores na maquina eléctrica.
de lavar loica. e Corte o cabo de alimentacao eléctrica

e Limpe o aparelho com um pano macio e elimine-o.

e hdmido. Utilize apenas detergentes e Achate os tubos de gés externos.

neutros. N&o utilize produtos abrasi-
vos, esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.4 Eliminagao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Disposicao da mesa de trabalho

n n Queimador de coroa tripla
Q Q Queimador semi-rapido
Q Queimador semi-rapido

O Queimador semi-rapido
O

Queimador auxiliar
O 00 00 A Botdes de comando

BEN

3.2 Botdes de comando

Simbolo Descricdo
Simbolo Descricao fornecimento de
m gas minimo

sem fornecimen-
. to de gas/posi-
céo desligado

posicao de igni-

Z:Z m cao/fornecimen-
to de gas maxi-
mo

4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.



4.1 Ignicdo do queimador

AN

(i)

ADVERTENCIA

Tenha muito cuidado quando
utilizar uma chama aberta em
ambiente de cozinha. O fabrican-
te declina qualquer responsabili-
dade em caso de utilizagéo in-
correcta da chama

Acenda sempre o queimador an-
tes de colocar o tacho.

Para acender o queimador:

1.

Pressione o respectivo bot&o de co-
mando e rode-o para a esquerda

para a posicao do nivel maximo ( }X

0 ).

Mantenha o botdo de controlo pres-
sionado durante aproximadamente
10 segundos para permitir o aqueci-
mento do termopar. Caso contrario,
o fornecimento de gés seré inter-
rompido.

Regule a chama quando esta estiver
homogénea.

Se o queimador ndo acender
apos algumas tentativas, verifi-
que se a coroa e a respectiva
tampa estao nas posigdes cor-
rectas.

A) Tampa e coroa do queimador
B) Terméstato
Q) Ignicao
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A) Tampa do queimador
B) Coroa do queimador
C) Ignicdo

D) Terméstato

AN

ADVERTENCIA

N&o mantenha o botéo de co-
mando pressionado por mais de
15 segundos.

Se o queimador ndo acender
apds 15 segundos, solte o botdo
de comando, rode-o para a posi-
¢do OFF (desligado) e aguarde
no minimo 1 minuto antes de
tentar acender novamente o
queimador.

Na auséncia de electricidade, é
possivel acender o queimador
sem o dispositivo eléctrico; neste
caso, aproxime uma chama do
queimador, pressione o respecti-
vo botéo e rode-o para a esquer-
da para a posicéo de libertacdo
méaxima de gas.

Se o queimador se apagar aci-
dentalmente, rode o botdo de
comando para a posi¢do OFF
(desligado) e aguarde no minimo
1 minuto antes de tentar acender
o queimador novamente.

A ignicdo pode iniciar-se auto-
maticamente ao ligar a rede
eléctrica, apds a instalagdo ou
apds um corte de energia. Isso é
normal.
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4.2 Desligar o queimador

Para apagar a chama, rode o bot&o para
o simbolo @ .

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Poupanga de energia

e Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nas panelas.

¢ Quando o liquido comecar a ferver,
reduza a chama para cozinhar em lu-
me brando.

ADVERTENCIA
Utilize tachos com didmetro ade-
quado as dimensdes dos quei-

madores.
Queimador Diadmetros
de tacho
Coroa tripla 180 - 280 mm
Semi-rapido (posteri- 120 - 240 mm
or esquerdo)
Semi-répido (posteri- 120 - 240 mm
or direito)
Semi-répido (diantei- 120 - 180 mm
ro direito)
Auxiliar 80 - 180 mm
ADVERTENCIA

AN

Certifique-se de que os fundos
dos tachos e panelas ndo tocam
nos botdes de comando. Se os
botdes de comando ficarem de-
baixo dos fundos dos tachos, a
chama aquece-os.

N&o coloque a mesma panela
sobre dois queimadores.

ADVERTENCIA

Reduza sempre a chama ou apa-
gue-a antes de remover o tacho
do queimador.

AN

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

X

ADVERTENCIA

Certifique-se de que as pegas
dos tachos e panelas ndo ficam
directamente acima da extremi-
dade dianteira do fogo. Certifi-
que-se de que os tachos e pane-
las ficam centrados nos anéis,
para maximizar a estabilidade e
minimizar o consumo de gés.

AN

Nao coloque tachos instaveis ou danifi-
cados nos anéis, para evitar derrames de
liquidos e ferimentos.

ADVERTENCIA
N3o utilize um difusor de chama.



6. MANUTENCAO E LIMPEZA

N
AN

(i)

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

ADVERTENCIA

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar. Des-
ligue o aparelho da alimentacéo
eléctrica antes de executar qual-
quer trabalho de limpeza ou ma-
nutencao.

Riscos ou manchas escuras na su-
perficie ndo afectam o funciona-
mento do aparelho.

Pode remover os suportes para pane-
las para facilitar a limpeza da placa.

Para limpar as partes esmaltadas, a
tampa e a coroa, lave-as com agua e
detergente e seque-as bem antes de
voltar a colocé-las.

Limpe as pecas de aco inoxidavel com
dgua e seque com um pano macio.

Os suportes para panelas ndo séo re-
sistentes a maquina de lavar loica. E
necessario lava-los a mao.

Quando lavar os suportes para pane-
las a m&o, tenha cuidado quando os
secar porgue o revestimento de es-
malte pode ter extremidades pouco
polidas. Se necessario, remova as
manchas dificeis com um produto de
limpeza em pasta.

Certifique-se de que posiciona os su-
portes para panelas correctamente
apos a limpeza.

Para que os queimadores funcionem
correctamente, certifique-se de que
os bragos dos suportes para panelas

se encontram no centro do queima-
dor.

Tenha muito cuidado quando voltar
a colocar os suportes para panelas,
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para evitar danos na superficie da
placa.
Apods a limpeza, seque o aparelho com
um pano macio.

Remocao da sujidade:

1. — Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de pléstico e
residuos de alimentos que conte-
nham acucar.

— Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de limpar: man-
chas de calcério, 4gua e gordura e
descoloragdes nas partes metali-
cas brilhantes. Utilize um agente
de limpeza especial adequado pa-
ra a superficie da placa.

2. Limpe o aparelho com um pano hu-
mido e algum detergente.

3. No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

O ago inoxidavel pode escurecer quan-

do sobreaquecido. Consequentemente,

ndo deve cozinhar utilizando tachos de

barro, panelas de terracota ou placas de

ferro fundido.

6.1 Limpeza do disparador de
ignicao

Esta funcionalidade é obtida através de
uma vela de igni¢édo de cerémica com
um eléctrodo de metal. Mantenha estes
componentes bem limpos para evitar di-
ficuldades ao ligar e verifique se os orifi-
cios da coroa do queimador ndo estdo
obstruidos.

6.2 Manutencao periédica

Entre em contacto periodicamente com
o seu Centro de Assisténcia Técnica lo-
cal para verificar as condi¢des do tubo
de fornecimento de gas e do regulador
de press3o, se instalado.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solucédo

N&o existe faisca quando ® N&o existe alimenta-

acende o gas

céo eléctrica

Certifique-se de que o
aparelho esté ligado e
de que a alimentacéo

eléctrica esta activa.

Verifique o disjuntor.
Se o disjuntor disparar
mais vezes, contacte
um electricista qualifi-
cado.

A tampa e a coroa do
queimador néo estdo
bem colocadas

Certifique-se de que a
tampa e a coroa do
queimador estdo nas
posicoes correctas.

A chama apaga-se ime-
diatamente ap&s a igni-
gao

O termopar nao esta
suficientemente quen-
te

Apés acender a cha-
ma, mantenha o botao
pressionado durante
cerca de 10 segundos.

O anel de gés arde irre-
gularmente

A coroa do queimador
estd obstruida com re-
siduos de alimentos

Certifique-se de que o
injector ndo esta ob-

struido e de que néo
ha particulas de ali-
mentos na coroa do
queimador.

Se existir uma falha, tente primeiro en-
contrar uma solugdo para o problema.
Se ndo conseguir encontrar uma solugdo
para o problema, contacte o seu forne-
cedor ou o Centro de Assisténcia Técni-
ca local.

@ Se tiver utilizado o aparelho de
forma incorrecta ou se a instala-
¢do néo tiver sido executada por
um técnico certificado, a visita do
técnico do servico de assisténcia
ou do fornecedor pode n3o ser
gratuita, mesmo durante o perio-
do de garantia.

Estes dados sdo necessarios para o
ajudar rapidamente e correctamente.
Estes dados estdo disponiveis na placa
de caracteristicas fornecida.

¢ Descrigdo do modelo ................

e Numero do produto (PNC) .................

e Ndmero de série
(SNt

Utilize apenas pecas sobresselentes ori-

ginais. Estdo disponiveis no Centro de

Assisténcia Técnica e nas lojas de pecas

sobresselentes autorizadas.

7.1 Etiquetas fornecidas
juntamente com o saco de
acessorios

Cole as etiquetas adesivas como indica-
do em baixo:



PORTUGUES 27

A B C
| | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz
PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

il E
X% X

A) Cole no Cartdo de Garantia e envie
esta parte (se aplicavel)

B) Cole no Cartdo de Garantia e guarde
esta parte (se aplicavel)

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

/N
/N

ADVERTENCIA

As seguintes instrucdes de insta-
lagdo, ligagdo e manutencdo de-
vem ser executadas por pessoal
qualificado, em conformidade
com as normas e os regulamen-
tos locais em vigor.

8.1 Ligacado do gas

Escolha ligacées fixas ou utilize um tubo
flexivel de aco inoxidavel em conformi-
dade com as normas em vigor. Caso uti-
lize tubos metalicos flexiveis, tome as
medidas necessarias para que estes ndo
entrem em contacto com partes méveis
nem sejam esmagados. Tenha cuidado
também quando a placa estiver instala-
da em conjunto com um forno.

C) Cole no manual de instrucdes

Certifique-se de que a pressdo
do fornecimento de gés ao apa-
relho cumpre os valores reco-
mendados. A ligacdo ajustavel é
fixada no suporte global através
de uma porca roscada G 1/2".
Aparafuse as pecas sem forca ex-
cessiva, ajuste a ligacdo na direc-
¢&o necesséria e aperte tudo.

~ ‘

%Q‘

|

A C
A) Extremidade do veio com porca de
parafuso
B) Anilha

C) Cotovelo
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Gas liquido

Utilize o suporte de tubo em borracha

para gas liquido. Encaixe sempre a jun-

ta. De seguida, prossiga com a ligagao

de gés.

O tubo flexivel esté pronto para aplica-

¢&o quando:

— n&o ultrapassa a temperatura ambien-
te, ou seja, ndo ultrapassa os 30 °C;

— n&o ultrapassa 1500 mm de compri-
mento;

- n3o apresenta estrangulamentos;

— nao esta sujeito a tracgao ou torgao;

— nao entra em contacto com extremi-
dades ou cantos cortantes;

- pode ser facilmente examinado para
verificacdo do seu estado.

O controlo e a preservacgéo do tubo fle-

xivel consistem em verificar se:

- n3o apresenta fendas, cortes ou mar-
cas de queimaduras nas duas extremi-
dades, nem em toda a sua extensio;

— o material ndo apresenta sinais de en-
durecimento, mas sim a sua correcta
elasticidade;

- os grampos de fixagdo ndo estdo en-
ferrujados;

— o prazo de validade nao foi ultrapas-
sado.

Caso detecte uma ou mais anomalias,

ndo repare o tubo e substitua-o.

/N

Quando a instalagdo estiver con-
cluida, certifique-se de que a ve-
dagdo de cada tubo foi realizada
correctamente. Utilize uma solu-
¢3o a base de sab&o e ndo uma
chama!

8.2 Substituicdo dos injectores

1. Remova os suportes para panelas.

2. Remova as tampas e as coroas dos
queimadores.

3. Com uma chave de porcas de 7 mm,
remova os injectores e substitua-os
pelos necessérios para o tipo de gés
que utiliza (consulte a tabela no ca-
pitulo “Informacao Técnica”).

4. Monte as pegas e siga © mesmo
procedimento na ordem inversa.

5. Substitua a placa de caracteristicas
(localizada perto do tubo de forneci-
mento de gés) pela correspondente

ao novo tipo de fornecimento de
gés. Pode encontrar esta placa na
embalagem fornecida com o apare-
lho.
Se a pressao de fornecimento de gas for
inconstante ou diferente da pressao ne-
cessaria, deve instalar um regulador de
pressdo adequado ao tubo de forneci-
mento de gas.

8.3 Regulagao do nivel minimo

Para regular o nivel minimo dos queima-
dores:

1. Acenda o queimador.

2. Rode o bot3o para a posi¢cdo do ni-
vel minimo.

3. Remova o bot3o.

4. Com uma chave de fendas fina, re-
gule a posicdo do parafuso de by-
-pass.

A) Parafuso de by-pass

® Se mudar de gas natural G20 a 20
mbar para gés liquido, aperte total-
mente o parafuso de by-pass.

® Se mudar de gés liquido para gés na-
tural G20 a 20 mbar, desaperte o para-
fuso de by-pass cerca de 1/4 de volta
(1/2 volta no caso do queimador com
coroa tripla).

& ADVERTENCIA

Certifique-se de que a chama
ndo se apaga quando roda rapi-
damente o botdo da posi¢do do
nivel méximo para a posicéo do
nivel minimo.

8.4 Ligacao eléctrica

e Certifique-se de que a voltagem no-
minal e o tipo de alimentagdo apre-
sentados na placa de caracteristicas
estdo em conformidade com a volta-
gem e a poténcia da corrente eléctrica
local.



e Este aparelho é fornecido com um ca-
bo de alimentagdo. Este tem de ser
fornecido com uma ficha adequada e
capaz de suportar a carga assinalada
na placa de caracteristicas. Certifique-
-se de que instala a ficha numa toma-
da correcta.

e Utilize sempre uma tomada devida-
mente instalada e a prova de choques
eléctricos.

¢ Certifique-se de que a ficha fica aces-
sivel apds a instalagdo.

¢ N3o puxe o cabo de alimentacio para
desligar o aparelho. Puxe sempre a fi-
cha.

e Existe o risco de incéndio quando o
aparelho é ligado com uma extensdo
eléctrica, um adaptador ou uma toma-
da multipla. Certifique-se de que a li-
gacdo a terra cumpre as normas e 0s
regulamentos aplicaveis.

* N&o permita que alguma parte do ca-
bo de alimentacdo atinja uma tempe-
ratura superior a 90 °C.

Certifique-se de que liga o cabo azul do

neutro no terminal identificado com a le-

tra “N”. Ligue o cabo de fase castanho

(ou preto) no terminal identificado com a

letra “L". Mantenha o cabo de fase sem-

pre ligado.

8.5 Substituicao do cabo de
ligacédo

Para substituir o cabo de ligagao, utilize
apenas um cabo do tipo HO5V2V2-F T90
ou equivalente. Certifique-se de que a
secgdo do cabo é adequada a voltagem
e a temperatura de funcionamento. O
cabo de terra amarelo/verde tem de ser
aproximadamente 2 cm mais comprido
do que o cabo de fase castanho (ou pre-
to).
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8.6 Encastre

1

A) vedante fornecido
B) suportes fornecidos
CUIDADO
Instale o aparelho apenas numa

bancada que tenha a superficie
plana.

8.7 Possibilidades para
encastrar

Mével de cozinha com porta

O painel instalado por baixo da placa
tem de ser facil de remover e permitir
um acesso facil no caso de ser necessa-
ria a interven¢do da assisténcia técnica.



30 www.aeg.com

i ————» _{3*0 mm

Mével de cozinha com forno

As ligagdes eléctricas da placa e do for-

no devem ser efectuadas separadamen-
te por razdes de seguranca e para per-
mitir a facil remocéo do forno do mével.

*min 20 mm
(max 150 mm)

A) Painel amovivel

B) Espaco para ligagdes

Dimensdes da placa

9. INFORMACAO TECNICA

Dimensodes da cavidade para a placa

Largura: 745 mm Largura: 560 mm
Comprimento: 515 mm Comprimento: 480 mm
Producdo de calor
Queimador de coroa tripla: 4.0 kW
Queimador semi-répido: 2.0 kW
Queimador auxiliar: 1.0 kW
POTENCIA TOTAL: G20 (2H) 20 mbar = 11 kW
G30 (3+) 28-30 mbar = 800 g/h
G31 (3+) 37 mbar = 786 g/h
Alimentagao eléctrica: 230V ~ 50 Hz
Categoria: [12H3+
Ligagdo do gas: G1/2
Fornecimento de gas: G20 (2H) 20 mbar
Classe do aparelho: 3
Diametros de bypass
Queimador 3 bypass em Queimador J bypass em
1/100 mm 1/100 mm
Auxiliar 28 Coroa tripla 56
Semi-rapido 32
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Queimadores de gas para GAS NATURAL a G20 20 mbar

QUEIMADOR POy CRMAL inj. 1/100 mm
Auxiliar 1.0 70
Semi-répido 2.0 96
Coroa tripla 4.0 146

Queimadores de gas para GPL G30/G31 a 28-30/37 mbar

NORMAL L. G30 G31
QUEIMADOR POTENCIA inj. 28-30 mbar 37 mbar
W 1/100 mm
g/h g/h
Auxiliar 1.0 50 73 71
Semi-rapido 2.0 71 145 143
Coroa tripla 4.0 98 291 286

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem electrénicos. Nao elimine os

o simbolo & . Coloque a embalagem aparelhos que tenham o simbolo &
nos contentores indicados para juntamente com os residuos
reciclagem. domésticos. Coloque o produto num
Ajude a proteger o ambiente e a ponto de recolha para reciclagem
saude publica através da reciclagem local ou contacte as suas

de aparelhos eléctricos e autoridades municipais.
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