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Avant de commencer, bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le
meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué avec une technologie de pointe et de qualité supérieure.
C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents
connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les conserver ensuite car vous pourrez avoir
besoin de vous en servir ultérieurement. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de
ui fournir le Manuel d'utilisation également. Respectez tous les avertissements et informations contenus
dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les diffé-
rences entre les modeéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles sur I'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

i
!

Avertissement de risque de choc élec-
% trique.

.ﬁ Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brlantes.

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de degats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale

4/FR

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent en tout
temps étre effectuées par des
agents d'entretien qualifiés. Le
fabricant ne sera pas responsable
des dommages causés a la suite
d'une utilisation faite par des per-
sonnes non qualifiées, situation
susceptible d'annuler aussi la ga-

rantie. Avant I'installation, lisez
attentivement les instructions.

Ne faites pas fonctionner I'appa-
reil s'il est défectueux ou pre-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité lors de travaux concer-
nant le gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant I'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccordeé a
un dispositif d'évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux reglementations
d'installation en vigueur. Une at-
tention particuliére doit étre por-
tée aux exigences applicables
concernant la ventilation; consul-
tez Avant I'installation, page 10.
L"utilisation d'un appareil de
cuisson a gaz produit de la cha-



leur, de I'humidité et des produits
de combustion dans la piece ou il
est installé. Veillez a ce que la
cuisine soit bien ventilée. No-
tamment quand I'appareil est en
fonctionnement; Gardez les es-
paces de ventilation ouverts ou
installez un appareil de ventilation
mécanique (hotte aspirante). Une
utilisation intensive prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
ventilation supplémentaire. A titre
d’exemple, vous pouvez renforcer
le niveau de ventilation méca-
nique le cas échéant.

Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre verifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés régulierement
et remplacés a la fréquence re-
commandée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez réguliérement les bri-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et briller de maniéere
uniforme.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incomplete,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le mo-
noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant

étre mortel méme a treés petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numéros de téléphone
d'urgence et les mesures de sé-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
Seur en gaz.

Que faire si vous sentez une
odeur de gaz

N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (ex., bouton
de I'ampoule, sonnette d'entrée,
etc.) N'utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'intoxica-
tion !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Verifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.
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Sécurité du produit
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Les parties accessibles de
I"appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil lors-
que le jugement ou la coordina-
tion est affectée par I'alcool et/ou
la drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
épargnez les ouvertures de venti-
lation d'éventuelles obstructions.
N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matiéres
grasses sur une table de cuisson

sans surveillance peut s'aveérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-
server sur les surfaces de cuisson.
En cas de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

Pour que le feu produit par votre ap-
pareil soit fiable,

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommageés.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.



o (ette appareil doit étre utilisé
seulement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage de la piece.'

e e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causés
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Sécurité des enfants

e |es parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

e [es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e | es appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a I'écart
de I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’'objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appa-
reil

Mettez I'ancien appareil au rebut de
maniére responsable envers I'envi-
ronnement.

Ce produit porte le symbole de tri
sélectif correspondant aux déchets
des équipements électriques et élec-
troniques (DEEE). Cela signifie que ce
produit doit étre manipulé conformé-
ment & la directive européenne
2002/96/CE afin d'étre recyclé et
démonté de maniere a minimiser ses
effets sur I'environnement. Pour de
plus amples informations, veuillez
contacter les autorités locales ou
régionales.

Consultez votre revendeur ou le
centre de collecte des déchets de
votre région pour vous renseigner sur
la mise au rebut de votre appareil.
Avant de mettre I'appareil au rebut,
sectionnez le cable d'alimentation et
verrouillez la porte (le cas échéant) de
maniere a le rendre inutilisable et
inoffensif pour les enfants.

Elimination des emballages

e [ es emballages sont dangereux
pour les enfants. Conservez les
emballages en lieu sr a I'écart
des enfants. Les emballages de
I'appareil sont fabriqués a partir
de matériaux recyclés. Eliminez-
les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instruc-
tions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets
domestiques normaux.
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P Généralités
Vue d'ensemble

2

4 Bride de montage

1 Verre trempé
5 Bandeau de commande

2 Support de récipient
3 Fond

|
i
1 2 3 4

3 Brlleur normal Arrigre gauche

1 Brlleur auxiliaire Avant droit
Brlleur normal Arriere droit

2 Brileur rapide Avant gauche 4
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Caractéristiques techniques
Tension/fréquence

1ype de cable/section

Longueur de cable

Categorie de prodult 8 gaz

Type /pression de gaz

Consomniation lolals de gaz

Type / pression de conversion au gaz’

-~ &1 aption

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur)
Dimensions diinstallation Uongustir/protondeur
Brlleurs

Avant dioit

Puissance

Avant nauche

Puissance

Ammiere galiche

Puissance

Artigre dioit

Puissance

HOBBR-EG. 35 0 75 mm

max. 2 m

Catll PH3+ /Catli b3

NG G 20 /20 mbar

1AKN

NG 25/25 mbar

L PG G 30/28-30 mbar - Propane 31/ 3 mbar
98 mm/590 mm/510 mm

560 mm/480-490 mm

Britleur auxiliaire
1000 W

Brilleur rapide
2900 W

Briileur normal
1750 W

Brlleur normal

1750 W

Les caractéristiques techniques peuvent
hanger sans avis préalable afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

|es illustrations comprises dans ce manuel
sont schématiques et peuvent ne pas
orrespondre exactement & |'appareil.

Tableau des injecteurs
Position de la 1000 W
zone de la table Avant droit
de cuisson

Type /pression de

§

97

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes
de 'appareil ou dans la documentation qui
|'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'envi-
ronnement de |'appareil, ces valeurs peu-
vent varier.

2900 W
Avant gauche

1750 W
Arriére gauche

1750 W
Arrigre droit
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Kl Installation

Le produit doit étre installé par une personne
qualifiée conformément & la réglementation en
vigueur. Dans le cas contraire, la garantie n'est
pas valable. Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs a des procé-
dures réalisées par des personnes non autori-
sées et pourra annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'instal-
lation du gaz et de I'électricité pour I'appa-

reil sont sous la responsabilité du client.

DANGER:
Installez I"appareil conformément aux

réglementations en matiére de gaz et
d'glectricité en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a étre instal-

Iée sur un plan de travail en vente dans le com-

merce. Une distance de sécurité doit étre laissée

entre I'appareil et les parois de la cuisine et des

meubles. Voir le schéma (valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout,
de maniere autonome. Laissez une distance
minimum de 750 mm au-dessus de la sur-
face de la table de cuisson.

e (% S'il faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniére, reportez-vous aux con-
signes du fabricant de la hotte concernant
la hauteur d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les
sécurités de transport.

e |es surfaces, les feuilles laminées synthé-
tiques et les adhésifs doivent résister a la
chaleur (jusqu'a 100 °C min.).

e |e plan de travail doit étre a niveau et fixé
horizontalement.
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Découpez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonction
des dimensions d'‘installation.



Ventilation de la piece

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ou-
vrable, ou équivalent, et certaines pieces néces-
siteront également un orifice d’aération perma-
nent.

L"air de combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement rejetés
dans la piece.

Une bonne ventilation est essentielle au fonction-
nement en toute sécurité de votre appareil. S'il
n'y a pas de porte ou de fenétre pour la ventila-
tion de la piéce, une ventilation d'appoint doit
étre installée.

Vous pouvez installer votre appareil a la cuisine,
dans la salle @ manger ou dans la chambre-salon,
mais jamais dans une salle de douches ou de
bains. La cuisiniere ne doit pas étre installée
dans une chambre-salon de moins de 20 m°.
Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en
dessous du niveau du sol a moins que cette
piece soit ouverte au niveau du sol sur I'un des
cOtés au moins.

Taille de la piece Ouverture de ventila-
tion

Supetietie a facultatt

10 miden
Dans une cave ou min. 65 cm
Sous-sol

Installation et branchement

e Installez I'appareil conformément a toutes
les réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une ligne de terre protégée
par un fusible de capacité suffisante tel qu'indi-
qué dans le tableau "Caractéristiques tech-
niques". Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lorsque vous utilisez |'appareil
avec ou sans transformateur Notre société ne
sera pas tenue pour responsable des dégats qui
surviendraient de 'utilisation de I'appareil sans
une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.
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t DANGER:

| 'appareil doit uniquement étre raccor-
dé a I'alimentation électrique par une
personne autorisée et qualifiée. La
période de garantie de I'appareil dé-
marre uniquement apres son installa-
tion correcte.
Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procé-
dures réalisées par des personnes non
autorisées.

DANGER:
Le cable d'alimentation ne doit pas étre

serré, plié ou pincé ou entrer en con-
tact avec des pieces chaudes de I'ap-
pareil.
Un céble d'alimentation endommagg doit
étre remplacé par un électricien qualifié.
Dans le cas contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit ou d'incen-
die !
e Laconnexion doit &tre conforme aux régle-
mentations nationales en vigueur.
e |es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plaque signalétique de I'appareil. La

plaque signalétique est a I'arriere du produit.

e |e cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques".

t  DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'ins-
tallation électrique, I'appareil doit étre
débranché du réseau d’alimentation

glectrique.
Vous risqueriez un choc électrique !

La prise du cable d'alimentation doit étre
facile d'acces apres I'installation (ne le
faites pas passer au-dessus de la table de
cuisson).

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
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Raccordement au gaz

DANGER:

L'appareil doit étre connecté au sys-
teme d'alimentation en gaz uniquement
par un technicien autorisé et qualifié.
Risque d'explosion et d'intoxication causé
par des réparations effectuées par des
personnes non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procé-
dures réalisées par des personnes non
autorisées.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'ins-
tallation de gaz, I'appareil doit &tre
débranché du réseau de distribution du

gaz.
Vous risqueriez une explosion !

e Les conditions et valeurs de réglages du gaz
sont indiquées sur les plaques signalétiques
(ou plagues type ion)

Consultez les informations détaillés sur le rac-

cordement et la conversion au gaz dans le ma-

nuel d'utilisateur fourni avec votre produlit.

otre produit est doté d'une alimentation en
gaz naturel (NG).

e |'installation au gaz naturel doit étre prépa-
rée avant |'installation du produit.

e Unflexible doit se trouver a la sortie de
I'installation du branchement du gaz naturel
et I'embout de ce tuyau doit étre fermé par
une prise. Un représentant de service retire-
ra la prise pour le raccord, branchant votre
appareil avec un dispositif de raccord direct
(accouplement).

e Assurez-vous que la valve de gaz naturel
soit facilement accessible.

e Sivous devez utiliser ultérieurement votre
appareil avec un type de gaz différent, vous
devez consulter le service agréé pour la
procédure de conversion correspondante.



Installation du produit

1. Le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage
doit étre fixé autour de la table de cuisson a
partir de la surface inférieure, comme illustré,
au cours de I'installation de votre plague de
cuisson.

2. Placez la table de cuisson sur le plan de
travail et alignez-la.

3. Utiliser des colliers d'installation fixe la
plague en ajustant les orifices sur I'empla-
cement inférieur,

*

min. 20 & max. 40 mm

Table de cuisson

Vis

Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail

Joint d'étanchéité

Vue de derriere (orifices de raccord)

v

o~ W NN =

t 4

Placez les plaques des brlleurs, les couvercles
des bruleurs et les grilles dans leurs emplace-
ments apres I'installation.

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recomman-
dée en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
glectrique.

Vérification finale

1. QOuvrez le robinet de gaz.

2. Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.

3. Allumez les brileurs et vérifiez I'aspect de la
flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir une forme]
réguliere. Si elle est jaunatre, assurez-vous
lque le bouchon du briileur est solidement
installé et nettoyez Ie brileur.

Conversion du gaz

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'ins-
tallation de gaz, I'appareil doit étre
débranché du réseau de distribution du
gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil,
changez tous les injecteurs et réglez les flammes
de toutes les valves a la position de débit réduit.

Si le type de gaz de I'appareil est modifié,
alors la plaque signalétique indiquant le type]
de gaz utilisé par |'appareil doit également
étre modifiée.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez
les instructions figurant sur le carton. Sl
vous n‘avez plus le carton original, emballez
I'appareil dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour maintenir
le tout.

e Attachez les couvercles et grilles de support
avec du ruban adhési.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au

ransport.
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I Préparations

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser

votre appareil de fagon écologique et d'économi-

ser ainsi de I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

e tilisez des récipients munis de couvercles.
Sans couvercle, la consommation d'énergie
peut étre 4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la
taille du bas de la casserole utilisée. Sélec-
tionnez toujours la casserole a la taille la
plus appropriée pour vos plats. Les grandes
casseroles nécessitent davantage d'énergie.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait &tre endommagée par
0 ertains détergents ou produits de net-
oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d’un chiffon humide ou d'une éponge et ter-
minez avec un chiffon.
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 utilisation de Ia table de cuisson

Geénéralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
& d'un tiers. Ne laissez pas la table de

cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments sur-
gelés soient bien décongelés avant de les
faire frire.

Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de ma-
niere a ce que leur poignée ne se trouve
pas au-dessus de la table de cuisson afin
d'éviter de faire chauffer les poignées. Ne
placez pas de récipients instables et pou-
vant se renverser facilement sur la table de
cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casse-
roles vides sur les foyers qui sont allumés.
Ils pourraient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrainer
des dommages pour I'appareil. Arrétez les
foyers de cuisson une fois la cuisson termi-
née.

La surface de I'appareil peut étre brilante,
évitez donc de poser des récipients en plas-
tique ou en aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de réci-
pients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appropriée
dans les casseroles utilisées. Ainsi, vous

n'aurez pas a effectuer un nettoyage super-
flu en évitant que vos plats ne débordent.
Ne posez pas les couvercles de vos poéles
et casseroles sur les foyers de cuisson.
Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de cuis-
son. Lorsque vous voulez déplacer la casse-
role sur un autre foyer de cuisson, soulevez-
la et placez-la sur le foyer de cuisson sou-
haité au lieu de la faire glisser.

Cuisson au gaz

e |ataille du récipient et celle de la flamme
doivent correspondre. Réglez les flammes
du gaz afin qu'elles ne dépassent pas du
fond du récipient et centrez ce dernier sur la
grille.

Utilisation des tables de cuisson

3 4

2 1

Brileur auxiliaire 12-18 cm

Brlleur rapide 20-26 cm

Brileur normal 14-20 cm

Brileur normal 14-20 cm est une liste des
diamétres de récipients recommandés a
utiliser sur les brlleurs correspondants.

Le symbole représentant une grande flamme
indique la puissance de cuisson la plus élevée et
le symbole représentant une petite flamme in-
dique la puissance de cuisson la moins élevée.
En position OFF (indicateur vers le haut), les
brileurs ne sont pas alimentés en gaz.

M~ w o =
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Allumage des briileurs a gaz

1. Maintenez le bouton du briileur approprié
enfoncg.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

» Le gaz s'allume gréce a I'étincelle ainsi géné-

rée.

3. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des briileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur

la position OFF (indicateur vers le haut).

Systeme de coupure de sécurité du gaz (sur

les modéles dotés d'un composant ther-

mique)

1 Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per l'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brlleurs.

1. Séeurité de
coupure du gaz

e Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le
sens anti-horaire pour allumer le gaz.

e Maintenez ensuite le bouton enfoncé pen-
dant 3 a 5 secondes supplémentaires pour
activer le systéme de sécurité.

e Sile gaz ne s'allume pas aprés avoir ap-
puyé et relaché le bouton, répétez I'opéra-
tion en maintenant le bouton enfoncé pen-
dant une guinzaine de secondes.

l DANGER:
Relachez le bouton si le brdleur & gaz

ne s'allume pas aprés 15 secondes.
Patientez au moins 1 minute avant de
réessayer. Vous risqueriez une accumula-
tion de gaz et une explosion !
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[] Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera
la durée de vie et diminuera I'apparition de pro-
blémes.

l DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'ali-
mentation avant de commencer le
nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

l DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.
Il vous sera ainsi possible d'Oter plus faci-
lement les résidus de nourriture éventuels,
gvitant ainsi qu'ils ne brilent lors de I'utili-
sation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer I'appareil. Utilisez
de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer |'appareil
et essuyez-le a I'aide d'un chiffon sec.

e \eillez toujours a bien essuyer les excés de
liquide apres le nettoyage et essuyez immg-
diatement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de
|'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée. Uti-
lisez un chiffon doux avec un détergent Ii-
quide non abrasif pour nettoyer ces parties,
en prenant soin de toujours frotter dans le
méme sens.

|a surface pourrait étre endommagée par
ertains détergents ou produits de net-
oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets

tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour lg
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présen-
ent un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Tables de cuisson a gaz

1. Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux
de brlleurs.

2. Nettoyez la table de cuisson.

3. Installez les chapeaux de brileurs et vérifiez
qu'ils sont bien posés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure,
veillez & bien positionner les grilles afin de
centrer les brileurs.

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a I'aide d'un
chiffon humidifié a I'eau froide pour ne pas
laisser de traces du produit de nettoyage. Séchez
a I'aide d'un chiffon doux et sec. Les résidus
peuvent endommager la surface vitrocéramique
lors de I'utilisation suivante de la table de cuis-
son.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique
ne doivent en aucun cas étre grattés au moyen
de lames a crochet, de laine d'acier ou d'outils
similaires.

Eliminez les traces de calcaire (tAches jaunatres)
avec un détartrant comme le vinaigre ou le jus de
citron. Vous pouvez également utiliser les pro-
duits appropriés disponibles dans le commerce.
Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et atten-
dez qu'il soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la
surface de la table de cuisson avec un chiffon
humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroi-
disse. Dans le cas contraire, la surface
vitrocéramique peut étre endommagée de
maniere irrémédiable.
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Avec le temps, une Iégére décoloration peut se
produire sur les revétements ou d'autres sur-
faces. Cela n'affecte en rien le fonctionnement
du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se
tAche dans des conditions normales d'utilisation,
il ne s'agit pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de com-

mande
Nettoyez le bandeau de commande et les bou-
tons de commande avec un chiffon humide et
essuyez-les.

Ne retirez pas les boutons de commande
pour nettoyer le bandeau de commande.
Le panneau de commande pourrait &tre
endommagé !

1 Manette
2 géléments d'étanchéité

N'enlevez pas les éléments d'étanchéité se
rouvant sous les manettes lorsque vous
oulez les nettoyer.
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Recherche et résolution des pannes

. Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ce§
bruits. >>> Cela n'est pas un defaut.

t. >>> Verifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
lin'y a pas de gaz.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
ié rrectement.

e Les brlleurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brileurs.

e Les brlleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e e couvercle du brileur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du
brilleur correctement,

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.

e | abonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne du gaz.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a

résoudre le probleéme apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de
réparer un appareil défectueux vous-méme.
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Bitte zuerst diese Anleitung lesen.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochqualitativer
und hochmoderner Technologie gefertigt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher sollte die gesamte
Bedienungsanleitung und alle zugehdrigen Dokumente vor Benutzung des Produktes aufmerksam
gelesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufgehoben werden. Wenn das Geréat an jemand anderen
weitergeben, muss die Bedienungsanleitung ebenfalls weitergegeben werden. Alle Warnungen und
Informationen in der Anleitung missen befolgt werden.

Bitte bedenken, dass diese Bedienungsanleitung eventuell fiir mehrere Modelle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den Modellen werden in der Anleitung hervorgehoben.

Die Symbole
In dieser Anleitung nutzen wir die folgenden Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

(

ﬁ Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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Il Wichtige Anweisungen und Warnungen zu Sicherheit und

Umwelt

Dieser Abschnitt enthélt wichtige
Sicherheitshinweise, die dazu
beitragen, dass es nicht zu
Verletzungen und Sachschaden
kommt. Bei Nichtbefolgung dieser
Anweisungen erldscht die Garantie.

Sicherheit, allgemein

e Dieses Gerat darf von Kindern ab
acht Jahren und Personen
benutzt werden, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt, sofern solche
Personen standig beaufsichtigt
werden und/oder griindlich in der
sicheren Verwendung des
Gerdtes und hinsichtlich
maglicher Gefahren unterwiesen
wurden.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

¢ |nstallation und Reparaturen
miissen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schéaden, die
durch Aktivitaten nicht
autorisierter Dritter entstehen;
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zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Sicherheit beim Umgang mit Gas

Arbeiten an Gasgeraten und -
anlagen dirfen nur von
autorisierten Fachkraften
durchgeftihrt werden.
Vergewissern Sie sich vor der
Installation, dass Gasart und
Gasdruck mit der Einstellung des
Gerates kompatibel sind.

Dieses Gerat wird nicht an
Ableitvorrichtungen fir
Verbrennungsgase
angeschlossen. Es muss in
Ubereinstimmung mit glltigen
Installationsvorschriften installiert
und angeschlossen werden.
Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur
Belliftung zu legen; siehe Vor der
Installation, Seite 10

Die Nutzung eines
Gaskochgerates erzeugt Hitze,



Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukte in dem
Raum, in dem es installiert ist.
Stellen Sie eine gute Durchliiftung
der Kiiche sicher; vor allem wenn
das Gerat in Betrieb ist: Halten
Sie natdrliche
Belliftungsoffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Entliftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei langerem und
intensivem Einsatz des Gerates
kann eine zuséatzliche Belliftung
erforderlich sein; beispielsweise
die Erhéhung der Intensitat des
mechanischen
Entliiftungssystems (sofern
vorhanden).

Gasgerate und -anlagen miissen
regelmaBig auf einwandfreie
Funktion Uberprift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme
miissen regelmaBig dberprift und
in vom Hersteller vorgegebenen
Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

Reinigen Sie regelmaBig die
Gasbrennstellen. Die Flammen
sollen ruhig und blau brennen.

In Gasgeraten muss eine gute
Verbrennung stattfinden. Bei
unvollstandiger Verbrennung kann
es zur Bildung von
Kohlenmonoxid (CO) kommen.
Kohlenmonoxid ist ein farbloses,
geruchloses und sehr giftiges Gas,

welches schon in geringen
Mengen tédlich wirkt.
Informieren Sie sich bei lhrem
Gasversorgungsunternehmen
Uber Gas-Notrufnummern und
SicherheitsmaBnahmen bei
Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch

Keine offenen Flammen nutzen,
nicht rauchen. Keinerlei
elektrische Schalter (Beleuchtung,
Tdrklingel etc.) nutzen. Keine
Telefone/Mobiltelefone nutzen.
Explosions- und
Vergiftungsgefahr!

Tiren und Fenster 6ffnen.

Alle Ventile an Gasgeraten und
Gaszahlern schlieBen.

Alle Schlduche und Verbindungen
auf Dichtigkeit Uberpriifen. Falls
Sie immer noch Gasgeruch
wahrnehmen, die Wohnung
verlassen.

Nachbarn warnen.

Feuerwehr rufen. Benutzen Sie
ein Telefon auBerhalb des Hauses.
Nahern Sie sich erst dann wieder,
wenn lhnen mitgeteilt wurde,
dass keine Gefahr besteht.

Produktsicherheit

Das Gerdt und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
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¢ Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

¢ Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heill werden
konnen.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

¢ Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.

¢ Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.
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Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerdt zur Vermeidung
maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in den Anschluss
eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

Sicherstellen, dass der
Gasanschluss richtig installiert ist
und kein Gas austritt.

BestimmungsgemaBe
Verwendung

Dieses Gerat wurde fiir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Flr Schaden, die durch
unsachgemanen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden, haftet der Hersteller nicht.



Sicherheit fiir Kinder

e /ugangliche Teile kdnnen im
Betrieb heiB werden. Halten Sie
kleine Kinder nach Moglichkeit
fern.

¢ Die Verpackungsmaterialien
kénnen flr Kinder geféhrlich sein.
Bewahren Sie
Verpackungsmaterialien
auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Bitte entsorgen Sie
alle Verpackungsteile
entsprechend den
Umweltstandards.

e Elektro- und/oder Gasprodukte
sind fiir Kinder gefahrlich. Halten
Sie Kinder im Betrieb vom
Produkt fern, lassen Sie sie nicht
mit dem Produkt spielen.

e Stellen Sie keine Gegenstande
tber das Gerat, nach denen
Kinder greifen kénnen.

Altgerate entsorgen

Entsorgen Sie Altgerate grundsatzlich
auf umweltfreundliche Weise.

Dieses Gerat ist mit dem
Sammelsymbol filr elektrische und
elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Das bedeutet, dass
das Gerédt nach den Vorgaben der EG-
Richtlinie recycelt und zerlegt werden
muss, damit die Umwelt moglichst
wenig beeintrachtigt wird. Weitere

Informationen erhalten Sie bei Ihrer
Stadtverwaltung.

Hinweise zur richtigen Entsorgung
des Gerates erhalten Sie von Ihrem
Handler oder bei entsprechenden
Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Bevor Sie das Gerat entsorgen,
schneiden Sie das Netzkabel ab und
machen die Trverriegelung (sofern
vorhanden) unbrauchbar, damit
Kinder nicht in Gefahr geraten.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

e \erpackungsmaterialien konnen
flir Kinder geféhrlich werden.
Bewahren Sie
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Die
Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgeman und
entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit
dem normalen Hausmiill.
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7 Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

2

1 Getempertes Glas 4 Montageklemme
2 Geschirrauflage 5 Bedienfeld
3 Basisabdeckung

1 2 3 4
1 Nebenbrenner Vorne rechts 3 Normalbrenner Hinten links
2 Schnellbrenner Vorne links 4 Normalbrenner Hinten rechts
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Technische Daten
Spannung/Frequenz
Kabeltyp/Kabelguersohnitt
Kabellange

Gasprothikikategorie
Gastyp/Gasdruck

Gasverbaleh gesantl

Umstellung auf Gastyp/Gasdruck *
-~ giemativ

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe!
Sinbaumabe (Breite/ Liefe
Kochzonen

Vorne rechis

L eistung

Vorne ks

L eistung

Hinten links

Leistung

Hinlen techls

Leistung

HOBBR-EG 30 75 mm

max. 2 m

Catll PH3+ /Catli b3

NG G 20 /20 mbar

1AKN

NG 25/25 mbar

LPG G 30/28-30 mbar - Propan 31/37mbar
98 mm/590 mm/510 mm

560 mm/480-490 mm

Nebenbrenner
1000 W
Schnellbrenner
2900 W
Normalbrenner
1750 W
Normalbrenner

1750 W

Im Zuge der Qualitdtsverbesserung kénnen
ich technische Daten ohne
orankiindigung andern.

Geréates abweichen,

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

ngaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung
der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kdnnen je nach Einsatzumgebung
und Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Injektortabelle

1000 W 2900 W 1750 W 1750 W
Kochfeldzone Vorne rechts Vorne links Hinten links Hinten rechts
Gastyp/Gasdruck
G 20/20 mbar 7

7

Goefbmbar 172 1115
Golormoar fS0 0 Me 0 M6 86

oo ¢ \97 B e ]
5 s
&0
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Kl Installation

Das Gerat muss von einer Fachkraft gemai
gultigen Bestimmungen installiert werden.
Andernfalls erlischt die Garantie. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Gasanschllisse ist
Sache des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerédtes muss in

Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und/oder
Elektroinstallation erfolgen.

[ GEFAHR:

Schauen Sie sich das Gerat vor der
Installation gut an, (iberzeugen Sie sich
davon, dass es keine sichtbaren
Defekte aufweist. Falls doch, darf es
nicht installiert werden.

Beschédigte Gerdte miissen grundsétzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.
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Vor der Installation
Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine
handelsbliche Kiichenarbeitsplatte vorgesehen.
Zwischen Gerat und angrenzenden
Kiichenwanden und -mobeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung
(Angaben in mm).

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube Uber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshohe (mindestens 650 mm
Abstand).

e Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen.

e (Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebesténdig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den

i Ben ausschneiden.




Raumbeliiftung

Alle Rdume miissen ein Fenster oder Ahnliches
haben, dass gedffnet werden kann. Einige
Réume bendtigen eine permanente Entlliftung.
Die Verbrennungsluft wird aus der Raumluft
bezogen, und die Abgase werden direkt in den
Raum abgegeben.

Fiir den sicheren Betrieb Ihres Gerates ist eine
gute Raumbeliiftung notwendig. Ist fir die
Raumbeliftung kein Fenster oder eine Tir
vorhanden, muss eine zusatzliche Belliftung
installiert werden.

Das Gerdt kann in einer Kiiche, einer
amerikanischen Kiiche, oder in einem Wohn-
bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, jedoch
nicht in Raumen mit einem Bad oder einer
Dusche. Das Gerét darf nicht in einem Wohn-
bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, das
Kleiner als 20 m3 ist.>.

Installieren Sie dieses Geréat nicht in einem Raum
unter der Erdoberflache, es sei denn der Raum
ist an mindestens einer Seite zur Erdoberflache
gedffnet.

Beliftungs6ffnung
Kelner als 5 m
5m bis 10m

arbBerals 10 m den | kelne gfoiderich

Im Keller oder min. 65 cm
Untergeschoss

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Kapazitit abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten*.
Lassen Sie die Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vornehmen oder
Uberprifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerétes
ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Geréat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden. Die
Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Geréteteilen in
Beriihrung kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elek triker ausgetauscht
werden. An-dernfalls kann es zu
Stromschla-gen, Kurzschllissen und

Branden kommen!

e Der Anschluss muss geméB nationaler
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerétes
Ubereinstimmen. Das Typenschild befindet
sich an der Riickseite des Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische
Daten" entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von
der Stromversorgung, bevor Sie an der
Elektroinstallation arbeiten.

Es besteht Stromschlaggefahr!

« QDer Netzstecker muss nach der Installation

rei zugénglich bleiben, das Netzkabel darf

liedoch nicht (iber den Herd hinweg verlegt
werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
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Gasanschluss

GEFAHR:

Das Gerat darf nur durch eine
autorisierte und qualifizierte Fachkraft
mit der Gasversorgung verbunden
werden.

Explosions- und Vergiftungsgefahr durch
nicht sachgerechte Reparaturen!

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

[ GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.
Es besteht Explosionsgefahr!

e Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

Beachten Sie die detaillierten Informationen zu

Gasanschluss und Umstellung in der beim

Produkt mitgelieferten Bedienungsanleitung.

mlhr Gerdt ist auf Erdgas (NG) eingestellt.

e Frdgasanschliisse missen vor der
Installation des Produktes vorbereitet
werden.

e Am Auslass der Installation muss ein
flexibler Schlauch zum Erdgasanschluss
Ihres Produktes vorhanden sein, dessen
Ende mit einem Blindstopfen verschlossen
wird. Beim Anschluss wird der Blindstopfen
von einem Kundendienstmitarbeiter entfernt
und durch eine Direktverbindung (Kupplung)
ersetzt.

e Sorgen Sie dafiir, dass die Erdgasarmatur
frei zuganglich ist.

e Falls Sie Ihr Gerat spéter mit einer anderen
Gasart verwenden mochten, miissen Sie die
Umstellung von einem autorisierten

Kundendienstmitarbeiter durchflihren lassen.

Gerét installieren

1. Vor der Installation des Kochfeldes wird die
mitgelieferte Dichtung wie in der Abbildung
gezeigt um das Unterteil gelegt.
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. feld in die Arbeitsplatte
ein, anschlieBend gerade ausrichten.

3. Fixieren Sie das Kochfeld durch die

Aussparungen im Unterteil hindurch mit den

Montageklemmen.

*

Mindestens 20, maximal 40 mm
Kochfeld

Schraube

Montageklemme

Arbeitsplatte

Dichtung

Riickansicht (Anschlussdffnungen)

v

O~ W N =

t 4

Setzen Sie Brennerplatten, Brennerplattenkappen
und Gitter nach der Installation wieder an Ort und
Stelle.

Der Anschluss tiber mehrere Offnungen
Sollte vermieden werden, da es unter
Umsténden zu Beschadigungen des Gas-
und elektrischen Systems kommen kann.




Endkontrolle
1. Offnen Sie die Gaszufuh.
2. Uberprifen Sie die Gasinstallationen auf
korrekten Sitz und Dichtigkeit.
3. Entziinden Sie die Kochstellen und
kontrollieren das Flammenbild.
Die Flamme muss blau und in regelmaBiger
Form brennen. Falls sich die Flamme
elblich férbt, vergewissern Sie sich, dass
die Brennerkappe richtig sitzt oder reinigen
den Brenner.

Gasumstellung

GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

Zur Umstellung auf eine andere Gasart tauschen
Sie sdmtliche Injektoren und fiihren bei
sémtlichen Ventilen eine Flammeneinstellung bei
geringem Durchfluss durch.
Falls die Gasart des Gerates umgestellt
0 ird, muss auch das Typenschild mit der
Gasartangabe entsprechend geéndert
werden.

Transport
e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls

Sie das Gerat kiinftig transportieren mussen.

Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerdt in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.
e Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und

Auflagen mit Klebeband.

chauen Sie sich das Gerét nach dem

ransport gut an, tberzeugen Sie sich

avon, dass es nicht zu Beschéadigungen

gekommen ist,
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[l Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer flr Kochgeschirr in der passenden
GroBe. GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reiniger und Hilfsmittel
konnen die Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde
bei der Reinigung.

1. Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm abwischen und mit einem
Tuch trocknen.
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[} Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem 0l arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, vorher mit Wasser zu
l6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos moglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel griindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele
nicht von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine Behalter auf das
Kochfeld, die zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
gingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schaden am Gerét.
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Ubrigens sollten Lebensmittel grundsatzlich
nicht in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

e (eben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige Kochgeschirr;

nicht Gberflllen. Dadurch ersparen Sie sich
unndtige Reinigungsarbeit durch
Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur ndchsten bewegen
madchten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es tber das Kochfeld zu schieben.

Mit Gas kochen

e Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
missen Ubereinstimmen. Stellen Sie die
Gasflammen so ein, dass sie nicht iber den
Boden des Kochgeschirrs hinausschlagen;
stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
Tréger.

Kochfeld verwenden

3 4

2 1

Nebenbrenner 12-18 cm

Schnellbrenner 20-26 cm

Normalbrenner 14-20 cm

Normalbrenner 14-20 cm ist eine Liste mit flir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

Das groBe Flammensymbol zeigt die hochste,
das kleine Flammensymbol zeigt die geringste
Leistungsstufe an. In der Aus-Position (oben)
werden die Brenner nicht mit Gas versorgt.

B R
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Gasbrenner ziinden

1. Halten Sie den Knopf des Brenners gedrtickt.

2. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf
das groBe Flammensymbol.

» Nun werden Funken erzeugt, die das Gas

entziinden.

3. Passen Sie die Leistungsstufe wie gewlinscht
an.

Gasbrenner abschalten

Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die

Aus-Position (oben).

Sicherheitssystem zur Gasabhschaltung (bei

Modellen mit Thermokomponente)

1 Falls Fliissigkeiten
liberkochen und die
Gasflamme zum Erldschen
bringen, greift ein
Sicherheitsmechanismus
ein und sperrt die

1. Sichere Gaszufuhr.
Gasabschaltung

e Driicken Sie den Regler hinein; drehen Sie
ihn zum Ziinden gegen den Uhrzeigersinn.

e Halten Sie den Regler nach dem Entziinden
des Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden
lang gedriickt; andernfalls schaltet sich der
Brenner aus Sicherheitsgriinden wieder ab.

e Falls sich das Gas nach Betétigung des
Reglers nicht entziindet, wiederholen Sie
das Verfahren, indem Sie den Regler
weitere 15 Sekunden lang gedriickt halten.

GEFAHR:

Lassen Sie die Taste los, falls der
Brenner nicht innerhalb 15 Sekunden
zlindet.

Warten Sie mindestens eine Minute ab,
bevor Sie es erneut versuchen. Es besteht
Explosionsgefahr durch Gasansammiungen!
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[} Pflege und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméaBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerates und beugen
Fehlfunktionen vor.

l GEFAHR:

Trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen
oder pflegen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

l GEFAHR:
| assen Sie das Gerat vor dem Reinigen

griindlich abkihlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem Einsatz
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim
néchsten Einsatz des Ofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iiberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der

Reinigung griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten, wenn Sie
Edelstahl und Griffe reinigen. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas Fllissigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

Durch bestimmte Reiniger und Hilfsmittel
konnen die Oberflachen des Gerétes
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande
bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerétes — es besteht
Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Gaskochstellen

1. Entfernen und reinigen Sie die Trager und
Brennerdeckel.

2. Kochfeldmulde reinigen.

3. Bringen Sie die Brennerdeckel an; achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

4. Achten Sie bei der Anbringung der oberen
Roste darauf, die Tréger so zu platzieren,
dass sich die Brenner exakt in der Mitte
befinden.

Glaskeramik
Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit
kaltem Wasser angefeuchteten Tuch sauber.
AnschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Achten Sie darauf, dass keine Rickstinde auf
der Glaskeramik verbleiben; andernfalls kann das
Kochfeld bei der nachsten Nutzung beschadigt
werden.
Versuchen Sie niemals, Rickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe
Flecken) mit etwas Kalkentferner; Essig oder
Zitronensaft funktionieren ebenfalls. Alternativ
konnen Sie entsprechende handelsiibliche
Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und
warten ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz
eingezogen ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem feuchten
Tuch sauber.
o Yotark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramik dauerhaft beschédigt werden.
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Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik und der
Markierungen kommen. Die Funktion des
Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbveranderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
Ziehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des

Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

1 Knopf
2 Dichtelement

Entfernen Sie zum Reinigen nicht die
Dichtelemente unter den Kndpfen.
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Problemldsung

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich
zusammen — dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

>> Sicherungen im Sicherungskasten kontrollieren.
Es gibt kein Gas.
e Der Hauptgashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.

i lieren Sie den Gasanschiuss richtig.

Brenner sind verschmutzt. >>> Reinigen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brenner sind feucht. >>> Trocknen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht. >>> Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.
Der Gashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.

Die Gasflasche ist leer (beim Einsatz von Butangas). >>> Tauschen Sie die Gasflasche aus.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen 18sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den

autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerét selbst zu reparieren.
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Leggere questo manuale utente come prima cosal

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo
apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo
manuale utente e tutta la documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di
conservarli per riferimento futuro. Se I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna
consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze e le informazioni del manuale utente.
Ricordare che questo manuale utente puo essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i
modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.

BB B B E

Arcelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e |e procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. Il
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

ANt

e Non utilizzare il prodotto se e
difettoso o0 se presenta danni
visibili.

e (Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza quando si lavora con il

gas

e Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi a gas possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato autorizzato.

¢ Prima dell'installazione,
assicurarsi che le condizioni della
distribuzione locale (tipo di gas e
pressione del gas) e le regolazioni
dell'apparecchio siano compatibili.

e Questo apparecchio non e
collegato ad un dispositivo di
evacuazione per prodotti a
combustione. Deve essere
installato e collegato secondo i
regolamenti correnti per
I'installazione. Bisogna prestare
particolare attenzione ai requisiti
pertinenti relativi alla ventilazione;
Vedere Prima della installazione,
pagina 10

e [’uso di cucine a gas provoca
produzione di calore e umidita e
prodotti di combustione
nell’ambiente in cui sono
installate. Assicurare che la
cucina sia ben ventilata



soprattutto quando I'apparecchio
e in uso: mantenere le naturali
aperture di ventilazione aperte o
installare un dispositivo
meccanico di ventilazione (cappa
meccanica). L'uso intenso
prolungato dell’apparecchio puod
richiedere una ventilazione
aggiuntiva, per esempio
aumentare il livello di ventilazione
meccanica dove & presente.

Gli apparecchi e i sistemi a gas
devono essere controllati
regolarmente per un
funzionamento corretto.
Regolatore, flessibile e relativo
morsetto devono essere
controllati regolarmente e
sostituiti secondo i periodi
consigliati dai produttori o quando
necessario.

Pulire regolarmente i bruciatori a
gas. Le fiamme devono essere
blu e bruciare in modo uniforme.
Una buona combustione &

necessaria negli apparecchi a gas.

In caso di combustione non
completa, puo svilupparsi
monossido di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non ha
colore, odore ed e un gas molto
tossico che ha effetti letali anche
a piccole dosi.

Richiedere informazioni sui
numeri di telefono di emergenza
per il gas e sulle misure di

sicurezza in caso di odore di gas
al proprio fornitore locale di gas.

Cosa fare quando si sente odore
di gas

Non usare fiamme libere 0 non
fumare. Non azionare i tasti
elettrici (per es. luci, campanello
di ingresso, ecc.). Non usare un
telefono o un cellulare. Rischio di
esplosione e intossicazione!
Aprire porte e finestre.

Chiudere tutte le valvole sugli
apparecchi e sui contatori del gas.
Controllare tutti i tubi e i
collegamenti per verificarne la
tenuta. Se si sente ancora odore
di gas, lasciare I'appartamento.
Avvisare i vicini,

Chiamare i pompieri. Usare un
telefono fuori dalla casa.

Non entrare di nuovo finché non
si riceve comunicazione sulla
sicurezza.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano. |
bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a
meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
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danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.
Prestare attenzione quando si

usano bevande alcoliche nei piatti.

L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

La cottura senza supervisione su
un piano cottura usando grassi o
olio puo essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare
MAI di estinguere il fuoco con
acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.

Pericolo di incendio: Non
conservare oggetti sulle superfici
di cottura.

Se la superficie & lesionata,
spegnere |'apparecchio per
evitare la possibilita di shock
elettrico.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.
Assicurarsi che il collegamento
del gas sia installato e che non vi
siano perdite di gas.

Uso previsto

Questo prodotto e progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

Le parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.

| materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.



e (li apparecchi elettrici e/0 a gas
sono pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre € in uso
e non lasciarli giocare con lo
stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Smaltire i vecchi prodotti in modo
ecologico.

Questo apparecchio reca il simbolo
della raccolta differenziata
riguardante lo smaltimento di
apparecchi elettrici ed elettronici
(WEEE). Questo vuol dire che questo
apparecchio deve essere maneggiato
secondo la Direttiva Europea
2002/96/EC che prevede riciclaggio o
smontaggio in modo da minimizzare
I'impatto sull'ambiente. Per ulteriori
informazioni, contattare le autorita
locali o regionali.

Rivolgersi al rivenditore locale o al
centro raccolta dei rifiuti solidi della
propria area per conoscere le
modalita di smaltimento del prodotto.
Prima di smaltire il prodotto, tagliare
la spina del cavo di alimentazione e
rendere (se presente) inutilizzabile il
blocco dello sportello per evitare

potenziali situazioni pericolose per i

bambini.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata
dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e
dividerli secondo le istruzioni per i
rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.
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P Informazioni generali

Panoramica

2

4 Morsetto per il montaggio

1 Vetro temperato
5 Pannello di controllo

2 Supporto pentola
3 Coperchio base

1 Bruciatore ausiliario Destra anteriore 3 Bruciatore normale Sinistra posteriore
2 Bruciatore rapido Sinistra anteriore 4 Bruciatore normale Destra posteriore
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Specifiche tecniche
Tensione/frequenza
Tipo/sezione cavo

L unghezza cavo

Cateqoria di prodotto 2 uas

Tipo di gas/pressione

Consumo iofale gas

Conversione del tipo di gas/pressione®

-~ Opdonale

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profonditd)
Dimension installazione targhezza/prolondita
Bruciatori

Desta anteriore

Energia

Sinisira anteriote

Energia

Shiistia posterione

Energia

Uesta postetiore

Energia

HOSRR-+ 6

360,75 mn

max. 2 m

Catll2Has /Catll 2R3

NG G 20 /20 mbar

14kW

NG 25/25 mbar

LPG G 30/28 30 mbar - Propano 31/3tmbat
98 mm/590 mm/510 mm

560 mm/480-490 mm

Briciatore alsiliatio
1000 W

Brugiatore rapido
2900 W

Brugiatore normale
1750 W

Bruciatore normale

1750 W

Le specifiche tecniche potrebbero essere
modificate senza preawiso per migliorare la
ualita del prodotto.

=

Le figure in questo manuale sono
chematiche e potrebbero non
orrispondere esattamente al prodotto.

cd

Injector table
Posizione del
piano cottura

Tipo di
gas/pressione del
gas

G 20/20 mbar
G 30/28 30 mbay
G 25/25 mbar
G313 mbar

1000 W
Destra anteriore

| valori dichiarati sulle etichette del prodotto
0 nella documentazione che lo accompagna
Si ottengono in condizioni di laboratorio
secondo gli standard relativi. A seconda
delle condizioni di funzionamento e
ambientali del prodotto, questi valori
potrebbero variare.

2900 W
Sinistra anteriore

1750 W
Sinistra posteriore

1750 W
Destra posteriore

= = @ s s
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K] Installazione

I prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore.
Altrimenti la garanzia non sara valida. Il
produttore non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite da persone
non autorizzate e potrebbe considerare non
valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica e del gas per il
prodotto & responsabilita del cliente.
PERICOLO:

Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

t PERICOLO:

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto presenta
difetti. Se & cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

10T

Prima della installazione

II piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio e le pareti

e i mobili della cucina. Vedere la figura (valori in

mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm
sulla superficie del piano cottura.

e () Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del
produttore della cappa sull'altezza
dell'installazione (min 650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio e i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati
devono essere resistenti al calore (100 °C
minimo).

e |l piano da lavoro deve essere allineato e
fissato in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel
piano da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.




Ventilazione ambiente

Tutti gli ambienti richiedono una finestra apribile
0 equivalente, e alcune stanze richiedono anche
un‘apertura fissa.

L'aria per la combustione viene presa dall'aria
dell'ambiente e i gas di scarico sono emessi
direttamente nell'ambiente.

Una buona ventilazione dell'ambiente &
essenziale per il funzionamento sicuro
dell'apparecchio. Se non c¢'e una finestra o una
porta per la ventilazione dell'ambiente, bisogna
installare una ventilazione extra.

L"apparecchio pud essere collocato in una cucina,
in una cucina/sala da pranzo o in una camera da
letto, ma non in una camera che contenga una
vasca o una doccia. Il piano cottura non deve
essere installato in una camera da letto pit
piccola di 20 m.*.

Non installare questo apparecchio in un ambiente
sottoterra a meno che non sia aperto all'aria da
almeno un lato.

superiore a 10 m den | non fichiesto

In cantina o nel min, 65 cm
seminterrato

Installazione e collegamento

e [‘'apparecchio deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il gas ed
elettrici.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a
terra/linea protetta da un fusibile della capacita
adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto
con o0 senza un trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di danni derivanti dall'uso
del prodotto senza una installazione di messa a
terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato
alla rete elettrica solo da una persona
autorizzata e qualificata. Il periodo di
garanzia dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non
autorizzate.

PERICOLO:

\ !l cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o bloccato
né deve venire in contatto con le parti
calde dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'é rischio di shock
elettrico, cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
L'etichetta con il tipo € sull'alloggiamento
posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro

sull'installazione elettrica, scollegare il
prodotto dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

Il cavo di alimentazione deve essere
aciimente raggiungibile dopo I'installazione
(non farlo correre sopra al piano cottura).

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.
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Collegamento del gas

PERICOLO:

| 'apparecchio pud essere collegato al
sistema di alimentazione del gas solo
da una persona autorizzata e
qualificata.

Rischio di esplosioni 0 intossicazione a
causa di riparazioni non professionali!

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non
autorizzate.

PERICOLO:
Prima di awviare un lavoro sulla

installazione del gas, scollegare
I'alimentazione del gas.
C'e il rischio di esplosione!

e Condizioni di regolazione e valori del gas
sono presenti sulle etichette (o sull'etichetta
tipo ioni).

Vedere le informazioni dettagliate su

collegamento del gas e conversione del gas nel

manuale utente in dotazione con I'unita.

| 'apparecchio e impostato per gas naturale
(GN).

e |'installazione con gas naturale deve essere
predisposta prima di installare I'unita.

e (i deve essere un tubo flessibile all'uscita
dell'installazione per il collegamento del gas
naturale dell'unita e la punta di questo tubo
deve essere chiusa con un tappo. |l
rappresentante dell'assistenza rimuove il
tappo durante il collegamento e collega
I'unita mediante un dispositivo di
collegamento diretto (accoppiamento).

e Assicurarsi che la valvola di gas naturale sia
subito accessibile.

e Se & necessario usare in sequito
I'apparecchio con un tipo diverso di gas,
bisogna consultare |'agente autorizzato per
I'assistenza per la relativa procedura di
conversione.

Installazione dell'unita

1. La guarnizione sigillante in dotazione nella

confezione deve essere applicata intorno al
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piano cottura dalla parte inferiore come
mostrato nella figura, durante la installazione
del piano cottura.

2. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.

3. Usando i morsetti per I'installazione
assicurare il piano cottura montandoli
attraverso i fori dell'alloggiamento inferiore.

*

min. 20 e max. 40 mm

1 Piano cottura

2 Vite

3 Morsetto per I'installazione
4 Ripiano

5 Guarnizione sigillante

Vista posteriore (fori di collegamento)

; '

Mettere le piastre dei bruciatori, le coperture
relative e i grill nella loro sede dopo l'installazione.

Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza
poiché si pud danneggiare il sistema a gas
ed elettrico.




Controllo finale

1. Aprire la fornitura del gas.

2. Controllare le installazioni del gas per
montaggio e tenuta sicuri.

3. Accendere i bruciatori e controllare |'aspetto
della fiamma.

[a fiamma deve essere blu e avere una
orma regolare. Se la fiamma tende al giallo,
ontrollare se il coperchio del bruciatore &

posizionato in modo sicuro o pulire il

bruciatore.

Conversione del gas

PERICOLO:
Prima di avviare un lavoro sulla
installazione del gas, scollegare
I'alimentazione del gas.
C'e il rischio di esplosione!
Per cambiare il tipo di gas del proprio
apparecchio, cambiare tutti gli iniettori ed
eseguire la regolazione della fiamma per tutte le
valvole in posizione di flusso ridotto.
e il tipo di gas dell'unita & cambiato, allora
nche la piastra con i valori nominali che

mostra il tipo di gas dell'unita deve essere
cambiata.

Smaltimento di vecchi prodotti
e (Conservare il cartone originale del prodotto
e trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta
con le bolle o in un cartone spesso e
assicurarlo con nastro adesivo.
e Assicurare i coperchi e i supporti delle
pentole con nastro adesivo.
Controllare |'aspetto generale del prodotto
per eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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[l Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la
cottura. Se non vi & coperchio, il consumo
energetico pud aumentare 4 volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la
dimensione del fondo della pentola da usare.
Selezionare sempre la dimensione corretta
della pentola per i piatti. Pentole pit grandi
richiedono pil energia.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di

lcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno
0 una spugna umidi e asciugare con un
panno.
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Fj Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio

& per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
['olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea 0 un panno umido. Spegnere |l
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli
bene sempre e metterli delicatamente
nell'olio caldo. Assicurare che gli alimenti
congelati siano completamente scongelati
prima di friggeri.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per
evitare il riscaldamento dei manici stessi.
Non mettere contenitori sbilanciati e che si
inclinano facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle
zone di cottura accese. Potrebbero
danneggiarsi.

e [ 'uso di una zona di cottura senza un
contenitore o una padella sopra provoca
danni all'apparecchio. Spegnere le zone di
cottura quando la cottura & completa.

e Poiché la superficie dell'apparecchio
potrebbe essere calda, non mettere
contenitori in plastica e alluminio su di essa.
Tali contenitori non devono essere
nemmeno usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo
piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti
nelle pentole e nelle padelle. Cosi non
bisognera eseguire alcuna operazione di
pulizia non necessaria evitando
traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle
sulle zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si
desidera spostare la padella su un'altra
zona di cottura, sollevarla e metterla sulla
zona di cottura scelta, non trascinarla.

Cottura a gas

La dimensione del contenitore e la fiamma
devono corrispondere. Regolare la fiamma
del gas in modo che non superi il fondo del
contenitore e centrare il contenitore sul
poggiapentola.

Uso del piano cottura

3 4

2 1

M~ w o =

Bruciatore ausiliario 12-18 cm
Bruciatore rapido 20-26 cm
Bruciatore normale 14-20 ¢cm

Bruciatore normale 14-20 cm ¢ il diametro
consigliato per le pentole da usare sui relativi
bruciatori.

II simbolo della fiamma grande indica la massima
potenza di cottura e il simbolo della fiamma
piccola indica la cottura pit bassa. In posizione
off (superiore), il gas non € inviato ai bruciatori.

Accensione dei bruciatori a gas

1.

Tenere premuta la manopola del bruciatore.

2. Ruotarla in senso antiorario fino al simbolo

della fiamma grande.

» Il gas € acceso grazie alla scintilla che si crea.
3. Regolare secondo la potenza di cottura

desiderata.
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Spegnimento dei bruciatori a gas

Portare la manopola della zona per tenere in
caldo nella posizione off (superiore).

Sistema di sicurezza di disattivazione del
gas (nei modelli con componente termico)

1

1. Disattivazione di
sicurezza del gas

Come contromisura di
eventuali scoppi dovuti al
traboccamento di liquidi sui
bruciatori, si innesca un
meccanismo di sicurezza e
il gas viene disattivato.

e Premere la manopola e ruotare in senso
antiorario per accendere.

e Quando il gas si accende, tenere la
manopola premuta per 3-5 secondi ancora
per impegnare il sistema di sicurezza.

e Seilgas non si accende dopo aver premuto
e rilasciato la manopola, ripetere la stessa
procedura tenendo la manopola premuta

per 15 secondi.

t \_PERICOLO:
Rilasciare il tasto se il bruciatore non &

acceso entro 15 secondi.

Aspettare almeno 1 minuto prima di
riprovare. C'¢ il rischio di accumulo di gas
ed esplosione!
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio
¢ pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:

Scollegare |'apparecchio dalla rete
elettrica prima di awviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

l PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di

raffreddarsi prima di pulirla.
Le superfici calde possono provocare
ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo
ogni uso. In questo modo sara possibile
rimuovere i residui di cottura con maggiore
facilita, evitando cosi che questi residui
brucino all'uso successivo dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali
per la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua
calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire
|'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso
sia completamente asciugato dopo la pulizia
e che tutti gli schizzi siano immediatamente
asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono
acido o cloro per pulire le superfici e la
maniglia in acciaio inox. Usare un panno
morbido con un detergente liquido (non
abrasivo) per pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di

Icuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Piano cottura a gas

1. Rimuovere e pulire i poggiapentola e le
coperture dei bruciatori.

2. Pulire il piano cottura.

3. Installare le coperture dei bruciatori e
assicurarsi che siano posizionati
correttamente.

4. Quando si installano i grill superiori, prestare
attenzione a posizionare i poggiapentola in
modo che i bruciatori siano al centro.

Superficie in vetroceramica
Pulire la superficie in vetroceramica usando un
panno inumidito con acqua fredda in modo da
non lasciare agente di pulizia su di essa.
Asciugare con un panno morbido € asciutto. |
residui possono danneggiare la superficie in
vetroceramica quando si usa il piano cottura la
volta successiva.
I residui asciutti sulla superficie in vetroceramica
non devono essere grattati via in nessun caso
con lame uncinate, lana di acciaio o strumenti
simili.
Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle)
con una piccola quantita di agente di rimozione
del calcare come aceto o succo di limone. E
anche possibile usare prodotti adatti disponibili in
commercio.
Se la superficie & molto sporca, applicare
I'agente di pulizia su una spugna e aspettare
finché non & assorbito bene. Poi, pulire la
superficie del piano cottura con un panno umido.
limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si
raffreddi. Altrimenti la superficie in
vetroceramica potrebbe danneggiarsi in
modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero
scolorimento sui rivestimenti o sulle altre
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superfici. Questo non influisce sul funzionamento
del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione
normale, non un difetto.

Pulizia del pannello di controllo

Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Non rimuovere tasti/manopole per pulire il
pannello di controllo.
Il pannello di controllo puo danneggiarsil

1 Manopola
2 Guarnizione

« qon rimuovere per la pulizia le guarnizioni
1 sotto alle manopole.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non ¢

. Corren_;g assente. >>> Contré//are i fusibili nella scatola dei fusibili.

N S,

e Lavalvola principale del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.
* |ltubo del gas ¢ piegato. >>> Installare correttamente il tubo del gas.
e | bruciatori sono sporchi. >>> Pulire i componenti dei bruciatori.

e | bruciatori sono bagnati. >>> Asciugare i componenti dei bruciatori.
[ ]

Il coperchio del bruciatore non & montato in modo sicuro. >>> Montare correttamente il
coperchio del bruciatore.

e Lavalvola del gas € chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

e |l cilindro del gas e vuoto (quando si usa GPL). >>> Sostituire il cilindro del gas.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza o il rivenditore dove ¢ stato acquistato I'apparecchio se
non si riesce a risolvere il problema nonostante siano state implementate le soluzioni di questa sezione.
Non cercare mai di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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