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Congratulations on your choice of c BEKQ Qudlity
Appliance, designed to give you many years of service.

Safety first!

De not connect your appliance fo the eleciricity supply
until off pocking and tronsit proteciors have been removed.
* [eave to stand for at least 4 hours before swiiching
on, to alfow compressor oil fo setile, if fransported
horizontally.

* if you are discarding an old appliance with a lock or
laich fitted to the door, ensure that it is left in a safe
condition to prevent the entrapment of children.

» This applionce must only be used for its intended
purpose i.e the storing and freezing of edible foodstuff.
* Do not dispose of the appliance on a fire. Your
appliance contains non CFC substances in the insulation
which are flammable. We suggest you contact your focal
authority for information on disposal and availoble
facilities.

* We do not recommend use of this appliance in an
unheated, cold room. f{e.g. garage, conservatory, annex,
shed, outhouse efc )

To obtain the best possible performance and trouble free
operation from your appliance it is very important to
read these instructions carefully. Failure to abserve these
instructions may invalidate your right fo free service
during the guarantee period.

Please keep these instructions in a safe place for easy
reference.



Electrical requirements

Before inserting the plug into the wall socket
make sure thaf the voltage and the frequency
shown in the rating plate inside the appliance
corresponds to your electricity supply.

Ensure that the plug remains readily aceessible.
Do not use muliiple adapter bar or extension
cable.

Warning! This appliance must be
earthed.

Repairs to electrical equipment should only be
performed by a quohEed technician. Incorrect
repairs carried out by an unqualified person
carry risks that may have critical consequences
for the user of the appliance.

- Route electrical supply cord to allow easy
connection and disconnection after instaflation.
- A contact separalor should be used if the
supply cord is not accesible.

« Do not dispose of the appliance on a fire.
AIBEKO, the care and profection of our
environment is an ongoing commitment. This
appliance which is among the lafest range
introduced is particularly environment friendly.
Your appliance contains non CFC/HFC natural
substances in the cooling system fcalled RéOOaé
and the insufation {called cyclopentane) whic
are potenticlly flammable if exposed fo fire.
Therefore, take care not to domage, the cooling
circuity pipes of the appliance in transportation
and in use. In case of o damage do not expose
the appliance to fire, potential ignition source
and immediately ventilate the rcom where the
appliance is situated.

* We suggest you contact your local authority
for disposal information and facitlities available.
WARNING- Keep ventilation openings, in the
cf:pﬁance enclosure or in the builtin siructure,
clear of obstruction.

WARNING- Do not use mechanical devices
or other means to acceferate the defrosting
process, other than those recommended by the
manufacturer.

WARNING- Do not damage the refrigerant
Circuit.

WARNING- Do not use electrical appliances
inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type
recommended by the manufacturer.

Transporiation

- -

mmsfrucfions

1. The appliance should be transported on!
in vpright position. The packing as suppl';'eJ
must be intact during fransportation.

2. if during the course of transport the appliance,
has been positioned horizontally, it must not
be operated for at least 4 hours, to aflow the
system fo sefile.

3. Failure to comply with the above instructions
could result in damage to the appliance, for
which the manufaciurer will not be liabfe for.
4, The appliance must be profected against
rain, moisture and other atmospheric influences.

important!

* Care must be taken while cleaning/carrying
the appfiance not to touch the bottom of ;Ke
condenser metal wires at the back of the
appliance, as this could cause injury to fingers
and hands.

* Do not attempt to sit or stand on top of your
appliance os it is not designed for such use.
You could injure yourself or damage the
appliance.

* Make sure that the mains cable is not caught
under the appliance during and after moving,
as this could damage the cable.

* Do not allow children to play with the
appliance or tamper with the controls.

Installation instructions

1. Do not keep your appliance in a room where
the temperature is J'ikeg to fall betow 10°C
{50 = F} at night and/or especially in winter,
as it is designed to operate in ambient
temperatures between +10 and +32 = C {50
and 90 ?F|. At lower temperatures the appliance
may not operate, resulfing in a reduction in the
storage life of the food.

2. Do not place the appliance near cookers
or radiators or in direct sunfight, as this will
cause extra strain on the apptiance's functions.



if installed next to a source of heat or freezer,
maintain the following minimum side cleorances:
From Cookers 30 mm

From Radiators 300 mm

From Freezers 25 mm

3. Make sure that sufficient room is provided
around the appliance to ensure free air
circulation.

4, The appliance should be positioned on a
smooth surface.

5. Refer to "Cleaning and Care” section to
prepare your appliance for use.

Svuggestied
arrangement of food
in the single door
fridge

Guidelines for obiaining optimum storage and
hygiene:

1. The frozen focd compartment is suitable for
the storage of pre-frozen food. The
recommendation for storage as stated on the
food packaging should be observed at aff
times.

2. The refrigerator is for the shortterm storage
of fresh food and drinks.

3. Dairy products should be stored in the special
compartment provided in the door liner.

4, Cooked dishes must be stored in airfight
coniainers and are best kepf on either of the
removable shelves.

5. Fresh wrapped produce can be kept on the
shelf. Fresh fruit and vegetables should be

cleaned and stored in the crisper bin.

6. Botiles can be kept in the door section.

7. To store raw meat, wrap in polythene bags
and place on the lowest shelf. Do not allow to
come info contact with cooked food, to avoid
contamination. For safety, only store raw meat
for two to three days.

8. For maximum efficiency, the removable
shelves should not be covered with paper or
other materials to allow free circulation of cool
air.

9, The shelves are fited with rear stops and
tilting for storing bottles. Lift shelf clear of grooves
when adjusting.

10. To tift a shelf place the back of the shelf
one level below the front of the shelf. To remove
a tilted sheff first release the back from the
grooves and then pull.

1. Do not keep vegetable oif on door shelves.
Keep the food packed, wrapped or covered.
Allow hot food and beverages fo coof before
refrigerating. Do not store explosive substances
in the refrigerator. High-proof alcohol must be
stored upright in sealed containers. Lefiover
canned food should not be stored in the can.
12, Fizzy drinks should not be frozen and
products such as flavoured water ices should
not be consumed foo cold.

13. Some fruit and vegetables suffer damage
if kept at temperatures near O © centigrade.
Therefore wrap pinecpples, melon, cucumbers,
fomatoes amf;imﬂar produce in polythene
bags.



Temperafture conirol
and adjustment

Cperating temperatures are controfled by the
thermastat knob (Fig. 2). Settings may be
made from | to 5, the coldest position.

When the appliance is switched on for the first
time, the thermostat should be adjusted so that
after 24 hours, the average fridge temperature
is no higher than 5°C [41°F |.

We recommend sefting the thermostat half way
between the Tand 5 sefting and monitoring to
obtain the desired temperalure i. e. towards 5
you will obtain o lower temperature and vice
versa. Some sections of ihe fridge may be
cooler or warmer { such as the salad erisper
and the top parf of the cabinet ] which is quite
normal.

In ambient temperatures above 25°C {77°F),
especially in summer, turn the hermostat knob
towards 5. In ambient temperaiures below
25°C {77°F) turn the thermostat knob fo a half
way posifion.

Frequent door opening causes internal
temperatures fo rise, so it is advisable to
close the doer as soon as possible affer use.

Before operating

Final Check

Before you start using the appliance check that:
1. The interior is dry and air can circulate freely
ot the rear.

2. The interior is clean as recommended under
"Cleaning and care.”

3. The plug has been inserted into the walf
socket and the eleciricity is switched on. When
the door is open the interior light will come on.

And note that:

4. You will hear o noise as the compressor
starts up. The fiquid and gases sealed within
the refrigeration system may also make some
{noise), whether the compressor is running or
not. This is quite normal.

5. Slight undulation of the top of the cabinat
s quite normal due to the manufacturing process
used; it is not a defect.

6. We recommend sefting the thermostat knob
midway and monitor the femperaiure fo ensure
the appliance maintains desired storage
temperatures {See section Temperature Control
ond Adjustment).

7. Do not load the appliance immediately it is
swilched on. Wait until the correct storage
temperaiure has been reached. We recommend
checking the temperature with an accurate
thermometer {see; Temperature Controf and
Adjustment].



Storing frozen food

Your freezer is suitable for the fong-term storage
of commercially frozen foods and also can be
used to freeze and store fresh food,

If there is @ power failure, do not cpen the
door. Frozen food should not be affected if the
failure lasts for less than 16 hes. if the faflure
is fonger, then the food should be checked and
either eaten immediately or cooked and then
re-frozen

Freezing fresh food

Please observe the following instructions to
obtain the best results.

Do not freeze too large a quantity at any one
time. The quality of the food is best preserved
when it is frozen right through fo the core as
quickly as possible.

Do not exceed the freezing capocily of your
appliance in 24 h.

Placing warm food into the freezer compartment
causes the refrigeration machine fo operate
continously until the food is frozen solid. This
can femporarily lead fo excessive coofing of
the refrigeration compartment.

When freezing fresh food, keep the thermostat
knob af medium pesition. Smaff quantities of
food up to 1/2 kg. {1 b} can be frozen without
adjusting the temperature control knob.

Take special care not to mix already
frozen food and fresh food.

Making ice cubes

Fill the ice-cube tray 3/4 ull with water ond
place it in the frozen food compariment.,
Loasen frozen trays with a spoon handle or a
similar impfement. Never use sharp-edged
objects such as knives or forks.

Gefiting fo know your

appliance
(Fig. 1)

1. Froozen-food compartment
2. Light bulb and thermostat box
3. Movable shelves

4, Chrisper cover

5. Chrisper

6. Adjustable door shelves

7. Egg tray

8. Bottle shelves

Defrosting

A) Fridge compartment

The fridge compartment defrosts automatically.
The defrost water runs to the drain tube vio a
collection container at the back of the appliance
{Fig. 3}.

During defrosting, water droplets may form at
the back of the fridge compartment where o
concealed evaporator is located. Some droplets
may remain on the liner and refreeze when
defrosting is completed. Do not use pointed or
sharp-edged objects such as knives or forks 1o
remove the droplets which have refrozen.

if. ot any time, the defrost water does not drain
from the collection channel, check that no food
particles have blocked the drain tube. The drain
tube can be cleared with a pipecleaner or
simifar implement.



B) Freezer compartment

Defrosting is very straightforward and without
mess, thanks to a special defrost collection
basin.

Defrost twice a year or when a frost layer of
around 7 {1/4") mm has formed. To start the
defrosting procedure, switch off the appliance
ot the socket outlet and pull out the mains plug.
Al food should be wrapped in several loyers
of newspaper and siored in a cool place [e.g.
fridge or larder).

Containers of warm water may be placed
carefully in the freezer to speed up the defrosting.
Do not use pointed or sharp-edged
objects, such as knives or forks to
remove the frost.

Never use hairdryers, electrical heaters
or other such elecirical appliances for
defrosting.

Sponge out the defrost water coffected in the
bottom of the freezer compartment. After
defrosting, dry the interior thoroughly. Insert the
plug inte the walf socket and switch on the
electricity supply.

Replacing the inferior
light bulb

Should the light fail, switch off ot the socket
outlet and pull out the mains plug.

Then ensure the bulb is screwed securely in the
bulb holder. Replace the plug and switch on.
If the light still fails, obtoin a replacement E14
screw-cap fype 15 Watt (Maxj bulb from your
local electrical store and then fit it

{Fig. 4). Carefully dispase of the burntout light
bulb immediately.

Cleaning and care

1. We recommend that you switch off the
appliance at the socket outlet and puff out the
mains plug before cleaning.

2, Never use any sharp instruments or abrasive
substances, soap, household cleaner, detergent
or wax polish for cleaning.

3. Use luke warm water to clean the cabinet
of the appliance and wipe it dry.

4. Use a damp cloth wrung out in a solution
of one teaspoon of bicarbonate of soda to one
pint of water to clean the interior and wipe it
dry.

5. Make sure that no water enlers the
temperature controf box.

6. If the appliance is not going 1o be used for
a long period of time, switch it off, remove alf
food, clean it and leave the door ajor.

7. We recommend that you polish the metal
parts of the product fi.e. door exterior, cabinet
sides) with a silicone wax {car polish) to protect
the high quality paint finish.

8. Check door seals regularly to ensure they
are clean and free from food particles.

9. Never:

¢ Clean the appfiance with unsuitable material;
eg petroleum based products.

e Subject it fo high temperatures in any way,
e Scour, rub efc., with abrasive material.

10. Removal of dairy cover and door tray :

« To remove the dairy cover, first lift the cover
up by about an inch and pull it off from the
side where there is an opening on the cover.
* To remove a door iray, remove all the contents
and then simply push the door tray upwards
from the base.



Repositioning the door

Proceed in numerical order (Fig. 5).

Do’s and don’ts

Do- Scrape off ice buildup regularly with
the special ice scraper supplied

Do- (See Defrosting).

Clean and defrost your refrigerator
regularly.

Do- Keep raw meat and poultry below
cooked food and dairy products.

Do- Keep food for as short a time as
possible and adhere to 'best before’,
and "use by” dates.

Do- Take off any unusable leaves on
vegetables and wipe off any soil.

Do- leave letiuce, cabbage, parsley and
cauliflower on the stem.

Do- Wrap cheese firstly in greaseproof
paper and then in a polythene bag,
excluding as much air as possible. For
best results, take out of the refrigerator
compartment an hour before eating.

Do- Wrap raw meat and pouliry loosely in
polythene or aluminivm foil. This
prevents drying.

De- Wrap fish and offol in polythene bags.

Do- Wrap food with a strong odour or
which may dry out, in polythene bags
oraluminium foil or place in airtight
container.

Do- Wrap bread well to keep it fresh.

Do- Chilf white wines, beer, lager and
mineral water before serving.

Do- Store commercially frozen food in
accordance with the instructions given
on the packeis.

Do- Defrost food in the fridge compartment.

Don't- Put hot food into the refrigerator. Let it
coof down first.

Don‘t- Store bananas in your fridge.

Don't- Store melon in your fridge. It can be



chifled for short periods as long as it
is wrapped to prevent i flavouring
other food.

Don't- Leave the door open for long periods
as this will make the refrigerator
more costly to run.

Don't- Cover the shelves with any protfective
materials which may obsiruct air
circulation.

Don't- Try 1o keep frazen faod which has
thawed; it should be eaten within 24
hours.

Don't- Store poisonous or any dangerous
substances in the refrigerator. Your
refrigerator has been designed for the
storage of edible feodstuffs only.

Don't- Consume food which has been
refrigerated for an excessive length of
time.

Don't- Store cooked and fresh food together
in the same container. They should
be packaged and stored separately.

Don't- Let defrosting food or food juices drip
onto feod in your refrigerator.

Don't- Use sharp edged obfects such as knives
or forks to remove the frost.

Trouble - shooting

If the appliance does not operate when switched
on, check;

* That the plug is inserted properly in the socket
and that the power supply is on. {To check the
power supply fo the socket, plug in another
appliance)

* Whather the fuse has blown/circuit breaker
has tripped/main distribution switch has been
turned off.

* That the temperature control has been set
correctly.

* That the new plug is wired correctly, if you
have changed the fitted, moulded plug.

If the appliance is still not operating at alf after
above checks, coniact the dealer from whom
you purchased the unit.

Please ensure that above checks have been
done, as a charge will be made if no fault is
found.



Wir begliickwiinschen Sie dazu, daf3 Sie sich fiir ein Haushaltsgerat
von BEKO entschieden haben - ein Produkt von hoher Qualitét,
das Thnen sicher viele Jahre lang wertvolle Dienste leisten wird.

Sicherheit an erster stelle!

SchlieBen Sie Ihr Gerat NICHT an die Stromversorgung an, bevor
Sie die gesamte Verpackung und alle Transportschutzvorrichtungen
entfernt haben.

Lassen Sie das Gerat vor dem Einschalten fiir mindestens 4 Stunden
aufrecht stehen, damit sich nach einem waagerechten Transport
zunachst das Kompressorol sammeln kann.

Falls Sie ein Altgeréat entsorgen und sich an dessen Tiir ein Schlof3
oder eine Verriegelung befindet, dann achten Sie darauf, daB3 Sie
letztere in einem sicheren Zustand hinterlassen, so daf3 sich Kinder
nicht versehentlich im Gerat einschlieBen kdnnen.

Dieses Haushaltgerat darf nur fiir seinen vorgesehenen
Verwendungszweck eingesetzt werden.

Bei der Entsorgung des Gerats darf kein Feuer zum Einsatz kommen.
Die Isolierung des Gerdéts enthalt FCKW-reie Stoffe, die jedoch
entflammbar sind und daher nicht mit Feuer in Beriihrung kommen
diirfen. Bitte informieren Sie sich bei den vor Ort zustdndigen Behérden
tiber die vorhandenen Entsorgungsmoglichkeiten und -einrichtungen.
Vom Einsatz dieses Gerats in einem ungeheizten bzw. kithlen Raum
wird abgeraten (z.B. Garage, Wintergarten, Abstellraum, Schuppen,
Nebengebaude usw.).

Um eine optimale Leistung und einen storungsfreien Betrieb des Geréts
zu erreichen, sollten Sie sich die vorliegende Bedienungsanleitung
unbedingt genau durchlesen.

Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann den Verlust
Thres Rechts auf kostenlosen Service wahrend der Garantiezeit zur
Folge haben.

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf, damit Sie sie
bei Bedarf jederzeit zur Hand haben.
Kinder, Personen mit beschrinkten physischen und seelischen Fahigkeiten sowie Personen

mit unzureichender Erfahrung beim Umgang diirfen das Gerdt nicht ohne Aufsicht und
Anweisung einer verantwortlichen Person benutzen.

Sowohl beim Gebrauch als auch bei Ablagerung sind Massnahmen zu treffen, welche die
Verwendung des Gerites als Spielzeug seitens Kindern verhindern.



Elekirische
Voraussefzungen

Ehe Sie den Stecker in die Wandsteckdose
stecken, kontrollieren Sie, ob die auf der
Leistungsplankette im Inneren des Gerats
angegebene Stromstéarke und -Leistung mit ihrer
Stromversorgung tibereinstimmen.

Wir empfehlen, dieses Gerét iiber eine
passende, geerdete und mit einem Schalter
versehene Steckdose in leicht erreichbarer Lage
mit der Stromversorgung zu verbinden.
Warnung! Dieses Gerat muss geerdet sein.
Reparaturen an der elektrischen Ausstattung
sollten nur von qualifizierten Technikern
vorgenommen werden. Falsch ausgefiihrte
Reparaturen an Elektrogeraten sollten nur von
qualifizierten Technikern vorgenommen werden.

Falsch ausgefiihrte Reparaturen, die von einer
unqualifizierten Person vorgenommen wurden,

tragen Risiken in sich und kénnen tragische
Folgen fiir den Nutzer des Geréts haben.

- Falls das Gerat mit einem Kabel und Stecker
ausgertistet ist, wird der elektrische Anschluss
so durchgefiihrt, dass der Anschluss vollkommen
unterbrechen werden kann.

- Stecker des Gerates muss nach der Installation
unbedingt leicht erreichbar sein.

« Entsorgen Sie das Gerat nicht durch
Verbrennen. Wir bei B&KEO haben uns
nachhaltig dem Umweltschutz verschrieben und
betrachten ihn als langfristige Aufgabe. Dieses
Gerat, das zu der Serie von den erst kiirzlich
auf den Markt gebrachten Geraten zahlt, ist
speziell umweltfreundlich. Threm Geréat enthalt
nicht CFC/HFC-haltige, natiirliche Substanzen
(R600a genannt) im Kiihlsystem und in der
Isolierung (Zyklonpentan genannf), die, wenn
Sie mit Feuer in Verbindung kommen, brennen
konnen. Achten Sie daher darauf, dass der
Kiihlzyklus/die Kiihlschlauche des Gerats sowohl
beim Transport wie auch beim Betrieb nicht
beschadigt werden. Im Falle einer
Beschadigung setzen Sie das Gerat keinem
Feuer und entziindlichen Stoffen aus, und
beliiften Sie den Raum in welchem das Gerat
steht sofort.

» Kontaktieren Sie bitte Ihre Kommunalbehorde
beziiglich Informationen zu Entsorgungsstellen.

WARNUNG! Iuftoffnungen an Gerateum- und
—einbauten diirfen nicht abgedeckt werden.

WARNUNG! Verwenden Sie auf3er der vom
Hersteller empfohlenen, keine mechanischen
oder anderen Hilfsmittel um den Abtauprozess
zu beschleunigen.

WARNUNG! Beschadigen Sie den
Kiihlkreislauf nicht.

WARNUNG! Verwenden Sie im
Lebensmittelaufbewahrungsbereich Thres Geréats
nur vom Hersteller empfohlene elektrische
Geréte.

Transporthinweise

1. Das Gerat sollte nur in aufrechter Position
transportiert werden. Die mitgelieferte
Verpackung muss wahrend des gesamten
Transports unbeschadigt bleiben.

2. Wenn das Gerat wahrend des Transports
horizontal positioniert wurde, darf es erst 4
Stunden nach Aufstellung in Betrieb genommen
werden, um dem System so die Moglichkeit
zur Stabilisierung zu geben.

3. Bei Nichteinhaltung der obigen Hinweise
koénnen Schaden am Gerat auftreten, fiir welche
der Hersteller in zur Verantwortung gezogen
werden kann.

4. Die Gerate miissen vor Regen, Feuchtigkeit
und anderen atmospharischen Einfliissen
geschiitzt werden.

Wichtig!

¢ Achten Sie darauf, nicht die Unterseite der

metallischen Kondensatordrahte an der Riickseite
des Gerits zu berithren, wenn Sie das Gerat
reinigen oder bewegen, da Sie sich Finger und
Hande verletzen konnten.

¢ Versuchen Sie nicht auf dem Gerét zu sitzen
oder zu stehen, es ist nicht fiir eine solche



Verwendung ausgerichtet. Sie konnten sich
verletzen oder das Gerat beschadigen.

« Stellen Sie sicher, dass das Gerat wahrend
oder nach einem Ortswechsel nicht auf dem
Stromkabel steht, da sonst das Kabel beschadigt
werden konnte.

* Gestatten Sie Kindern nicht, mit dem Gerét
oder den Geratekontrollen zu spielen.

Avufstellungshinweise

1. Stellen Sie Ihr Gerat nicht in Raumen auf,
in welchen die Raumtemperatur wahrend der
Nacht oder speziell im Winter unter 20 Grad
C (50 Grad F) fallen konnte, da es darauf
ausgerichtet ist in Umgebungstemperaturen von
+10 bis +32 Grad C

(50 bis 90 Grad F) zu arbeiten. In Umgebungen
mit geringerer Temperatur arbeitet das Gerét
eventuell nicht, was zu einer Verkiirzung der
Haltbarkeit der gelagerten Lebensmittel fiihrt.
2. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Kochstellen, Radiatoren oder an Stellen mit
direkter Sonneneinstrahlung auf, da diese
zusatzliche Belastung fiir das Geréat bedeutet.
Bei Aufstellung neben Warme-oder Kaltequellen,
halten Sie die nachfolgend angegebenen
Mindestseitenabstande ein:

Von Kochherden: 30 mm

Von Radiatoren: 300 mm

Von Tiefkiihlgeraten: 25 mm

3. Stellen Sie sicher, dass um das Geréat herum
geniigend Raum ist, um ungehinderte
Luftzirkulation zu garantieren.

4. Das Geraét sollte auf einer ebenen Oberflache
stehen.

5. Beziiglich der Vorbereitung ihres Gerats fiir
den Gebrauch lesen Sie den Abschnitt
"Reinigung und Pflege”.

Vorschléige fir
einordnen von
lebensmitteln beim
eintirigen
kihilschrankmodell

Zur Erzielung bestmoglicher Ergebnisse und zur
Einhaltung der Lebensmittelhygiene
beriicksichtigen Sie bitte die folgenden Regeln
und Hinweise:

1. Das Tiefkiihllagerfach eignet sich zur Lagerung
von Tiefkithiware, wie sie im Handel erhaltlich
ist. Beachten Sie in jedem Falle die Empfehlungen
fir die Lagerung, wie sie auf der
Lebensmittelverpackung angegeben sind.

2. Der Kiihlschrank dient dem kurzzeitigen
Lagern von frischen Lebensmitteln und Getranken.
3. Milchprodukte sollten in dem dafiir vorgesehen
Fach in der Tiirverkleidung gelagert werden.
4. Gekochte Speisen miissen in luftdicht
verschlossenen Behaltern aufbewahrt werden
und konnen vorzugsweise auf eine der
herausnehmbaren Ablagen gestellt werden.

5. Frische, noch verpackte Lebensmittel konnen
auf einer Ablage eingeordnet werden. Frisches
Obst und Gemiise sollten Sie saubern und in
dem dafiir vorgesehenen Korb lagern.

6. Flaschen konnen im Tiirbereich eingeordnet
werden.

7. Rohes Fleisch sollten Sie in Polyethylenbeutel
wickeln und auf der untersten Ablage verstauen,
wobei Sie darauf achten sollten, daf3 es nicht
mit gekochten Speisen in Berithrung kommt, um
eine Ubertragung von Keimen zu verhindern.
Rohes Fleisch sollte sicherheitshalber nicht langer
als zwei bis drei Tage gelagert werden.

8. Zur maximalen Ausnutzung der Kiihlleistungq
sollten Sie die herausnehmbaren Ablagen nicht
mit Papier oder anderen Materialien bedecken,
so daB fiir eine gute Zirkulation der Kaltluft
gesorgt ist.



9. Zur besseren Aufbewahrung von Flaschen
sind die Ablagen mit einer hinteren Begrenzung
versehen und konnen schraggestellt werden.
Beim Umsetzen die Ablage anheben, um die
Tragenut freizumachen.

10. Um ein Ablagefach schragzustellen, setzen
Sie den hinteren Teil der Ablage eine Stufe tiefer
als den Vorderteil. Um eine schraggestellte
Ablage zu entfernen, zuerst an der Hinterseite
aus den Tragenuten lésen und dann
herausziehen.

11. Stellen Sie keine Behalter mit Pflanzenol
auf die Ablageborde in der Tiir. Lagern Sie die
Lebensmittel in ihrer Verpackung bzw.
eingewickelt oder abgedeckt. Lassen Sie hei3e
Speisen und Getranke abkiihlen, bevor Sie sie
in das Gerét stellen. Lagern Sie keine explosiven
Stoffe ein. Hochprozentiger Alkohol muf3 in
aufrecht stehenden, dicht verschlossenen
Behaltern gelagert werden. Reste von
Lebensmitteln, die in Konservendosen geliefert
werden, sollten nicht in der Dose selbst
aufbewahrt werden.

12. Kohlensaurehaltige Getranke diirfen nicht
eingefroren werden, und Produkte wie Eissorbetts
sollten Sie nicht zu kiihl genieBen.

13. Bei einigen Obst- und Gemiisesorten tritt
eine Qualitatsminderung ein, wenn sie bei einer
Temperatur nahe 0°C gelagert werden.
Bewabhren Sie daher Ananas, Melonen, Gurken,
Tomaten und &hnliche Erzeugnisse in
Polyethylenbeuteln auf.

Einstellung und
regelung der
femperatur

Die Einstellung der Betriebstemperatur kann
mit dem Thermostatknopf
(Temperaturwahlschalter - Abb. 2)
vorgenommen werden. Die Einstellungen
reichen von 1 bis 5, wobei 5 dem kaltesten
Wert entspricht.

Bei der ersten Inbetriebnahme des Gerats sollte
der Thermostat so eingestellt werden, daf3 die
Durchschnittstemperatur im Kiihlabteil nach 24
Stunden nicht mehr als 5°C (41°F) betragt.
Normalerweise miissen Sie dazu den Thermostat
auf einen mittleren Wert zwischen 1 und 5
einstellen und kontrollieren, ob die gewiinschte
Temperatur erreicht wird. Ein Wert nahe des
5 bewirkt eine niedrigere Temperatur und
umgekehrt. Dabei kdnnen bestimmte Bereiche
des Kiihlabteils kalter und andere warmer sein
(wie etwa der Gemiisekorb und der obere
Bereich des Kiihlabteils), was aber eine normale
Erscheinung darstellt.

Bei Umgebungstemperaturen von iiber 25°C
(77°F), also besonders im Sommer, sollten Sie
den Thermostatknopf auf einen Wert in Richtung
5 einstellen. Bei Umgebungstemperaturen von
unter 25°C (77°F) sollte sich der Thermostatknopf
etwa in Mittelstellung befinden.

Ein haufiges Offnen der Tiir fithrt zu einer
hoheren Innentemperatur, deswegen sollten Sie
die Tiir jedesmal moglichst bald wieder
schlieBen.



Inbetriebnahme

AbschlieBende Kontrolle

Kontrollieren Sie die folgenden Punkte, bevor
Sie das Geraét in Betrieb nehmen:

Der Innenraum muf3 trocken sein, und die Luft
muf3 hinter dem Gerat ungehindert zirkulieren
konnen.

Reinigen Sie den Innenraum gemaf den
Hinweisen im Abschnitt ,Reinigung und Pflege”.
Verbinden Sie den Netzstecker mit der Steckdose
und schalten Sie die Stromversorgung ein.
Sofern die Tiir gedffnet ist, sollte nun die
Beleuchtung angehen.

Beim Einschalten des Kompressors ist ein
Gerausch zu héren. Dariiber hinaus kénnen
die im Kiihlsystem enthaltenen flissigen und
gasformigen Stoffe bestimmte Gerausche
erzeugen, und zwar unabhangig davon, ob
der Kompressor gerade lauft oder nicht. Auch
hierbei handelt es sich um eine normale
Erscheinung.

Eine leicht gewellte Oberflache der Deckplatte
ist normal und steht mit dem Herstellungsprozef3
im Zusammenhang. Diese Erscheinung stellt
keinen Schaden dar und sollte daher kein Anlaf3
zur Beunruhigung sein.

Es wird empfohlen, den Thermostatknopf auf
eine mittlere Position einzustellen und zu
kontrollieren, ob die jeweils gewiinschte
Lagertemperatur eingehalten wird (vgl. hierzu
den Abschnitt ,Einstellung und Regelung der
Temperatur”).

Beladen Sie das Gerét nicht schon unmittelbar
nach dem Einschalten, sondern warten Sie
solange, bis die richtige Lagertemperatur erreicht
ist. Die Uberpriifung der Temperatur mit einem
gut geeichten Thermometer wird empfohlen
(siehe Abschnitt , Einstellung und Regelung der
Temperatur”).

Lagerung von
Tiefkihlkost

Thr Gefrierabteil ist fiir die langfristige Lagerung
handelsiiblicher Tiefkiihlkost geeignet und kann
auch dazu benutzt werden, frische Lebensmittel
einzufrieren.

Bei Stromausfall nicht die Kihlschranktiire
offnen. Tiefgekiihlte Lebensmittel sollten von
Stromausfallen von weniger als 16 Stunden
nicht in Mitleidenschaft gezogen werden. Sollte
der Stromausfall langer dauern, sollten die
Lebensmittel tiberpriift werden und entweder
sofort verzehrt oder gekocht und danach wieder
tiefgekiihlt werden.

Frische Lebensmitiel
tiefkihlen

Sehen Sie hierzu die Anweisungen um beste
Resultate zu erhalten.

Niemals zu gro3e Mengen auf einmal tiefkiihlen.
Die Qualitat der Lebensmittel bleibt am besten
erhalten, wenn sie so schnell als moglich bis
in den Kern tiefgekiihlt werden.
Uberschreiten Sie die Tiefkiihlkapazitat Ihres
Gerats innerhalb von 24 Stunden nicht.
Wenn Sie noch warme Speisen in den
Tiefkiihlbereich stellen, verursachen Sie damit,
dass die Kiithlmaschine ununterbrochen arbeitet
bis die Speisen komplett tiefgekiihlt sind. Dies
kann zu einer voriibergehenden starkeren
Kiihlung im Kiihlschrankbereich fiithren.
Lassen Sie den Thermostatdrehknopf in der
mittleren Position, wenn Sie frische Speisen
tiefkithlen. Kleine Speisenmengen bis zu 1/2
kg (1 Ib) konnen tiefgekiihlt werden, ohne dass
eine Temperaturanpassung mittels des
Temperaturkontrollknopfes vorgenommen wird.
Achten Sie speziell darauf, nicht bereits
tiefgekiihlte und frische Speisen zu vermischen.



Herstellung von
eiswiirfeln

Fillen Sie die Eiswiirfelschale zu zwei Dritteln
mit Wasser, und stellen Sie sie dann in das
Tiefkiihllagerfach. Eine festgefrorene Schale
mittels eines Loffelstiels 0.4. 16sen, aber hierzu
niemals scharfkantige Gegenstande verwenden,
wie etwa Messer oder Gabel.

Kennenlernen des

erdéils
Abb. 1)

Tiefkithllagerfach (bzw. Gefrierabteil)
Thermostateinheit, Eisablagerung
Verstellbare Ablagen

Deckplatte

Obst- und Gemiisekorb

Verstellbare Tiirablagen

Eierfach

Flaschenkonsolen

XN AN

Abtaven

A) Kuhlabteil

Das Kiihlabteil verfiigt tiber eine Abtau-
Automatik. Das Tauwasser lauft tiber einen
Sammelbehalter an der Riickwand in die
Tauwasserablaufleitung (Abb. 3).

Wahrend des Abtauens konnen sich an der
Riickwand des Kiihlabteils, hinter dem der
Verdampfer verborgen ist, Wassertropfen bilden.
Dabei konnen einige Tropfen auf der
Verkleidung der Riickwand verbleiben und nach
dem Abtauen wieder gefrieren. Verwenden Sie
zum Entfernen solcher gefrorenen Tropfen
niemals einen spitzen oder scharfkantigen
Gegenstand, wie etwa ein Messer oder eine
Gabel.

Sollte das Tauwasser einmal nicht aus dem
Sammelkanal ablaufen, so tiberpriifen Sie, ob
evtl. die Tauwasserablaufleitung durch Reste
von Lebensmitteln 0.4. verstopft wurde. Zum
Reinigen der Ablaufleitung kann man ein
geeignetes Werkzeug hindurchfiihren, z.B.
einen Pfeifenputzer o.a. - vgl.

B) Gefrierabteil

Durch den eingebauten
Tauwassersammelbehalter gestaltet sich das
Abtauen sehr einfach und unkompliziert.

Sie sollten etwa zweimal pro Jahr abtauen,
bzw. wenn sich eine Eisschicht von etwa 7 mm
(1/4”) Starke gebildet hat. Schalten Sie zum
Abtauen das Gerat ggf. an der Steckdose ab
und ziehen Sie den Netzstecker.

Wickeln Sie die Lebensmittel in mehrere Lagen
Zeitungspapier und verstauen Sie dann alles
an einem kiithlen Ort (z.B. Kiihlschrank oder
Speisekammer).

Um das Abtauen zu beschleunigen, kénnen Sie
vorsichtig Behalter mit warmem Wasser in das
Gefrierabteil stellen.



Verwenden Sie zum Entfernen des Eises Auswechse’n der

niemals einen spitzen oder scharfen

Gegenstand, wie etwa ein Messer oder

eine Gabel.

Verwenden Sie zum Abtauen niemals
einen Haartrockner, ein elektrisches
Heizgerat oder ahnliche
Elektroapparate.

Wischen Sie das Tauwasser auf, das sich am
Boden des Gefrierabteils angesammelt hat, und
trocknen Sie den Innenraum nach dem Abtauen
griindlich ab. Verbinden Sie den Netzstecker
mit der Steckdose und schalten Sie den Strom
wieder an.

glihlampe fir die
innenbeleuchiung

Sollte die im Innenraum vorhandene Glithlampe
nicht funktionieren, dann schalten Sie das Gerat
ggf. an der Steckdose ab und ziehen Sie den
Netzstecker.

Uberpriifen Sie dann zunéchst, ob die
Glithlampe fest in die Fassung eingeschraubt
ist; verbinden Sie den Netzstecker, und schalten
Sie das Gerat wieder an.

Wenn das Licht dann immer noch nicht
funktioniert, dann erwerben Sie im ortlichen
Elektrohandel eine Ersatzbirne mit
Gewindesockel und maximal 15 Watt vom Typ
E14, und schrauben Sie diese in die Fassung
(Abb. 4). Die defekte Birne sollten Sie sofort
vorsichtig entsorgen.

Reinigung und pflege

1. Vor der Reinigung empfiehlt es sich, das
Gerat ggf. an der Steckdose abzuschalten und
den Netzstecker zu ziehen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen weder scharfe
Gegenstande noch Scheuermittel, Seife,
Haushaltsreiniger, andere Putzmittel oder
Wachspolitur.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Gerats mit
lauwarmem Wasser und reiben Sie ihn dann
trocken.

4. Befeuchten Sie zum Reinigen ein Tuch in
einer Losung aus einem Teeloffel
Natriumbikarbonat (doppeltkohlensaures
Natron) und einem halben Liter Wasser, und
wischen Sie den Innenraum damit aus.

5. Achten Sie darauf, daB3 kein Wasser in die
Thermostateinheit gelangt.



6. Wenn das Gerét fiir eine langere Zeit nicht
verwendet werden soll, dann schalten Sie es
ab, nehmen Sie samtliche Le

bensmittel heraus, reinigen Sie es, und lassen
Sie die Tir leicht getffnet.

7. Zum Polieren der Metallteile des Geréts (d.h.
die TiirauBBenseite und die seitlichen
AuBenwéande) empfehlen wir die Verwendung
eines Wachses auf Silikonbasis (Autopolitur).
Auf diese Weise wird die hochwertige
AuBenlackierung geschiitzt.

8. Uberpriifen Sie die Tiirdichtung regelmaBig
auf Sauberkeit und achten Sie darauf, daf3 sich
keine Reste von Lebensmitteln 0.a. darauf
befinden.

9. Vermeiden Sie es in jedem Fall,

¢ das Gerat mit ungeeigneten Substanzen zu
reinigen, wie etwa mit benzinhaltigen Mitteln,
e es allzu hohen Temperaturen auszusetzen,
® es mit scheuernden Substanzen zu putzen,
abzureiben o.4.

10. Ausbau des Deckels des Milchproduktefachs
und der Tirablage:

e Zum Ausbau den Deckel zunéachst 2-3 cm
anheben und dann an der Seite abziehen, an
der sich im Deckel eine Offnung befindet.

¢ Um eine Tiirablage zu entfernen, zunachst
den gesamten Inhalt der Ablage entfernen und
dann einfach vom Boden her nach oben
driicken.

Wechseln des
tiranschlags

Befolgen Sie nacheinander die einzelnen Schritte
entsprechend der Numerierung (Abb. 5).



Was sie tun sollten und
was auf keinen fall-
einige hinweise

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Richtig:

Eisablagerungen regelmaf3ig mit dem
mitgelieferten Eisschaber entfernen
(siehe Abschnitt ,Abtauen”).

Den Kiihlschrank regelmafig reinigen
und abtauen.

Rohes Fleisch und Gefliigel tiefer
lagern als gekochte Speisen und
Molkereiprodukte.

Lebensmittel so kurz wie moglich
aufbewahren und die Angaben
~Mindestens haltbar bis:” bzw.

. Verfallsdatum” beachten.

Bei Gemiise alles unbrauchbare
Blattwerk entfernen und etwaigen
Schmutz abwischen.

Blattsalat, Kohl, Petersilie und
Blumenkohl am Stiel belassen.

Kase fest in Butterbrotpapier und dann
in einen Beutel aus Polyethylen
wickeln, und die Luft soweit als
moglich herausdriicken. Kase
schmeckt am besten, wenn er eine
Stunde vor dem Verzehr aus dem
Kiihlabteil genommen wird.

Rohes Fleisch und Gefliigel nicht zu
fest in Polyethylen- oder Aluminiumfolie
einwickeln, um ein Austrocknen zu
verhindern.

Fisch und Innereien in
Polyethylenbeutel wickeln.
Lebensmittel, die einen starken Geruch
haben oder nicht austrocknen sollen,
in Polyethylenbeutel oder
Aluminiumfolie wickeln oder in
luftdichten Behaltern lagern.

Brot gut einwickeln, damit es frisch
bleibt.

WeiBBwein, Bier und Mineralwasser
vor dem Servieren gut kithlen.

Richtig:

Richtig:

Falsch:

Falsch:
Falsch:

Falsch:

Falsch:

Falsch:

Falsch:

Falsch:

Falsch:

Falsch:

Falsch:

Handelsiibliche Tiefkiihlware
entsprechend der Hinweise auf der
jeweiligen Verkaufsverpackung
lagern.

Tiefkiihlware zum Auftauen ins
Kiihlabteil legen.

Warme Speisen in den Kiihlschrank
stellen. - Besser zuerst abkiihlen lassen.
Bananen im Kiihlschrank lagern.
Melonen im Kiihlschrank lagern. -
Melonen kénnen allerdings fiir kurze
Zeit gekiihlt werden, solange sie
eingewickelt werden, so daB sich ihr
Aroma nicht auf andere Lebensmittel
tbertragt.

Die Tiir langere Zeit offenstehen
lassen. - Hierdurch wird der Betrieb
des Kiihlschranks teurer, und die
Eisbildung verstarkt sich.

Die Ablagen mit einem schonenden
Material bedecken. - Dies wiirde die
Kaltluftzirkulation behindern.
Aufgetaute Tiefkithlware weiter
aufbewahren. - Statt dessen innerhalb
von 24 Stunden verzehren.

Gifte oder Gefahrenstoffe im
KiihIschrank lagern. - Der Kiihlschrank
ist ausschlieflich fiir die Lagerung
von Lebensmitteln bestimmt.
Lebensmittel verzehren, die zu lange
im Kihlschrank gelagert wurden.
Gekochte Speisen und frische
Lebensmittel zusammen in einen
Behalter tun. Beides sollte getrennt
verpackt und gelagert werden.

Beim Auftauen Wasser oder Fliissigkeit
von Lebensmitteln auf andere
Lebensmittel im Kithlschrank tropfen
lassen.

Zum Entfernen des Eises spitze oder
scharfe Gegenstande verwenden, wie
etwa ein Messer oder eine Gabel.



Was sie bei problemen
fun kénnen

Wenn das Geréat nach dem Einschalten nicht
funktionieren sollte, dann priifen Sie, ob

¢ der Netzstecker richtig in der Steckdose
steckt, und daf3 der Strom angeschaltet ist (zum
Priifen der Stromversorgung konnen Sie ein
anderes Gerat an die Steckdose anschlieen);
® ob evtl. die Sicherung durchgebrannt ist /
der Sicherungsautomat ausgeltst wurde oder
der Hauptschalter auf Aus steht;

® ob der Temperaturwahlschalter richtig
eingestellt wurde;

® (falls der angegossene Stecker ersetzt wurde)
ob der neu angebrachter Stecker richtig
verdrahtet wurde.

Sollte das Gerét nach dieser Uberpriifung immer
noch nicht funktionieren, dann setzen Sie sich
bitte mit dem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Gerat erworben haben.

Denken bitte Sie daran, daf3 eine Gebiihr fallig
wird, wenn am Gerét kein Fehler gefunden
werden sollte; priifen Sie das Gerat daher auf
jeden Fall wie oben beschrieben.

Hinweise zum
Umwelischuiz

*Dieses Produkt darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht iber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss
an einem Sammel unit fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden.

Das Symbol auf dem Produkt, der
Gebrauchsanleitung oder der Verpackung weist
darauf hin.

*Die Werkstoffe sind geméaf ihrer
Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung
oder anderen Formen der Verwertung von
Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag
zum Schutze unserer Umwelt.

«Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung
die zustandige Entsorgungsstelle.
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Félicitations ! Vous avez fait le bon choix en achetant un appareil
de qualité BEKO qui a été congu pour vous servir pendant de
nombreuses années.

La securite avant tout!

NE branchez PAS votre appareil a la prise de courant électrique
avant d’avoir enlevé l'intégralité de I'emballage et les bridages de
transport.

e laissez I'appareil reposer sur ses pieds pendant au moins 4 heures
avant de le mettre en service, afin de permettre a I'huile du compresseur
de se stabiliser si 'appareil a été transporté a I'horizontale.

e Si vous mettez au rebut un ancien appareil dont la porte est équipée
d’un verrou ou d’un cliquet, veillez a respecter les prescriptions en
matiere de sécurité, afin d’éviter que des enfants ne restent coincés
a l'intérieur.

e N'utilisez I'appareil qu’aux fins domestiques auxquelles il est
destiné.

® Ne jetez pas I'appareil sur un feu. L'isolation de votre appareil
contient des substances non CFC qui sont potentiellement inflammables
lorsqu’elles sont exposées aux flammes. Nous vous recommandons
de prendre contact avec les autorités locales pour obtenir des
informations et la liste des centres de collecte de déchets.

e Il n’est pas opportun d’utiliser cet appareil dans une piéce froide,
non chauffée (par exemple, garage, serre, annexe, abri, batiment
extérieur, etc.)

Pour obtenir les meilleures performances possibles et assurer un
fonctionnement parfait de votre appareil, il est essentiel de lire
attentivement les présentes instructions.

Le nonrespect de ces instructions peut annuler votre droit au recours
gratuit au Service Aprés-Vente pendant la période de garantie.

Veuillez conserver les présentes instructions dans un endroit siir pour
toute référence ultérieure.



Installation électrique

Avant de brancher I'appareil a une prise murale,
assurez vous que le voltage et la fréquence
indiqués sur la plaquette des caractéristiques
placée a l'intérieur de I'appareil correspondent
a ceux de votre installation électrique.

Veillez a ce que la prise soit facile d'accés.
Ne pas utiliser de prise multiple ni de rallonge.
Attention!

Cet appareil doit étre raccordé a une prise
dotée d'une mise a la terre.

Toute réparation électrique doit étre effectuée
par un technicien qualifié.

Des réparations incorrectes effectuées par une
personne non qualifiée peuvent avoir des
conséquences graves pour I'utilisateur de
I'appareil.

- Si I'appareil est est equipé d'un cable de
raccordement et d'une fiche male, il doit étre
positionné a pouvoir couper |'électricité.

- La fiche male doit étreFaccessible apres
l'installation.

* Ne jetez pas cet appareil au feu. Chez
BEKO le respect et la protection de
'environnement sont un engagement continu
et assidu. Cet appareil est dans la gamme des
produits les plus récemment introduits sur le
marché.

Votre appareil renferme dans son systeme de
refroidissement des substances naturelles ne
contenant pas de CFC/HFC (appelée R600a)
et dans la partie isolante de substances
potentiellement inflammables (appelées
cyclopentane) si elles sont exposées au feu.
Par conséquent prenez soin de ne pas
endommager le circuit de refroidissement/durites
de I'appareil. En cas de dommages ne pas
exposer 'appareil au feu ou a des sources
d'embrasement potentielles et ventilez
immédiatement la piece dans laquelle se trouve
'appareil.

» Nous vous suggérons de contacter les autorités
locales pour vous informer sur les normes de
mise au rebut et les installations existantes.
ATTENTION- Conservez libres de toute
obstruction les ouvertures de ventilation de la
structure de I'appareil.

ATTENTION- N'utilisez aucun dispositif
mécanique ou autre afin d’accélérer le processus
de dégivrage, autres que ceux recommandés

par le fabricant.

ATTENTION- N’endommagez pas le circuit
réfrigérant.

ATTENTION- N'utilisez aucun dispositif
électrique dans les compartiments a aliments,
a moins qu’ils ne soient recommandés par le
fabriquant.

Transpori

1. l'appareil doit étre transporté uniquement
en position verticale. [’'emballage fourni doit
étre intact durant le transport.

2. Si durant le transport, I'appareil a été mis
en position horizontale, il ne doit pas étre mis
en service avant 4 heures pour permettre au
systeme de se stabiliser.

3. Ne pas se soumettre aux instructions ci-
dessus peut causer des dommages a I'appareil,
pour lesquels le constructeur ne saurait étre
tenu responsable.

4. I'appareil doit étre mis a I'abri de la pluie,
des moisissures et d’autres effets atmosphériques.
Important!

« 1l faut faire particulierement attention a ne
pas toucher le bas des fils du condenseur a
l'arriere de I'appareil lors des opérations de
nettoyage/transport, ceci peut causer des
blessures aux doigts et aux mains.

* N’essayez pas de vous asseoir sur votre
appareil, il n’est pas congu a cet effet. Vous
pourriez vous blesser et endommager I'appareil.
* Assurez vous que le cable d’alimentation
n’est pas pris sous I'appareil durant et apres
son transport, ceci pourrait endommager le
cable.

* Ne permettez pas aux enfants de jouer avec
I'appareil ou de toucher les boutons de contréle.

Installation

1. Ne gardez pas votre appareil dans une
piece ou la température est susceptible de
descendre en dessous de 10°C (50°F) durant
la nuit et/ou en particulier en hiver, comme il
est congu pour fonctionner a température
ambiante entre +10 et +32°C (50 et 90°F). A
des températures plus basses I'appareil risque
de ne pas fonctionner, ayant pour résultat de
réduire la durée de préservation des aliments.
Ne placez pas I'appareil prés d'une cuisiniere,



de radiateurs ou a la lumiére directe du soleil,
ceci peut causer des contraintes supplémentaires
au fonctionnement de I'appareil. S’il est installé
prés d’une source de chaleur ou un congélateur,
maintenez les distances minimales suivantes du
bord de I'appareil:

30 mm des cuisinieres

300 mm des radiateurs

25 mm des congélateurs

3. Assurez vous qu’il y a un espace suffisant
autour de I'appareil pour assurer la libre
circulation de I'air.

4. I’appareil devrait étre placé sur une surface
lisse.

5. Référez vous au paragraphe “Nettoyage et
entretien” pour préparer votre appareil a
l'utilisation.

Guide de rangement
des aliments dans le
réfrigérateur a vne
seule porte

Les instructions et recommandations suivantes
sont données a titre indicatif, afin d’obtenir les
meilleurs résultats possibles et la meilleure
hygiéne de conservation.

1. Le compartiment congélateur est congu pour
la conservation d’aliments pré-congelés. lly a
lieu de respecter les recommandations en
matiére de conservation, telles que spécifiées
sur les emballages des aliments.

2. Le compartiment réfrigérateur est destiné a
la conservation a court terme d’aliments frais
et de boissons.

3. Les produits laitiers doivent étre conservés
dans le compartiment spécial prévu a cet effet
dans la contre-porte.

4. Les plats cuits doivent étre conservés dans
des récipients a couvercle étanche. La meilleure
solution est de les placer sur une des clayettes
amovibles.

5. Les produits frais emballés peuvent étre
placés sur la clayette. Les fruits et légumes frais
doivent étre nettoyés et conservés dans le tiroir
hermétique.

6. Les bouteilles peuvent étre placées dans la
contre-porte.

7. Pour conserver de la viande crue, enveloppez-
la dans des sachets en polyéthylene et placez-
la sur la clayette inférieure. Ne la mettez pas
en contact avec des aliments cuits, afin d’éviter
toute contamination. Par mesure de sécurité,
ne conservez pas la viande crue plus de deux
ou trois jours.

8. Pour assurer une efficacité maximale de
I'appareil, ne couvrez pas les clayettes
amovibles avec du papier ou autre matiére,
afin de permettre la libre circulation de I'air
frais.



9. les clayettes comportent des butées arrieres
et un dispositif de basculement pour stocker les
bouteilles. Soulevez la clayette pour la dégager
des rainures afin de I'ajuster.

10. Pour faire basculer une clayette, placez
I'arriere de la clayette un niveau en dessous
de I'avant de la clayette. Pour retirer une clayette
basculée, dégagez d’abord I'arriere des rainures
et tirezla.

11. Ne placez pas de I'huile végétale dans
les balconnets de la contre-porte. Emballez,
enveloppez ou couvrez les aliments. Attendez
que les aliments ou les boissons chaudes
refroidissent avant de les mettre au réfrigérateur.
Ne conservez pas de substances explosives.
’alcool a pourcentage élevé doit étre conservé
a la verticale, dans des récipients fermés. Les
restes d’aliments de boites a conserve ne doivent
pas étre conservés dans ces boites.

12. Ne congelez pas les boissons gazeuses
et ne consommez pas des produits tels que des
glacons a I'eau directement a leur sortie du
congélateur.

13. Certains fruits et légumes s’abiment s’ils
sont conservés a des températures proches de
0°C. A cet effet, enveloppez les ananas, les
melons, les concombres, les tomates et produits
similaires dans des sachets en polyéthylene.

Contréle et réglage de
la température

Les températures de service sont controlées via
le bouton du thermostat (figure 2). Les
températures peuvent étre réglées de 1 a 5,
qui est la position la plus froide.

Lorsque vous mettez 'appareil en service pour
la premiere fois, réglez le thermostat de maniere
a ce que, 24 heures plus tard, la température
moyenne du réfrigérateur ne dépasse pas 5°C
(41°F).

Nous vous recommandons de régler le

thermostat sur une position moyenne entre la
valeur 1 et la valeur 5 et de surveiller pour
obtenir la température désirée, ce qui signifie
que plus vous réglez le thermostat vers la
position 5, plus la température du réfrigérateur
sera froide et vice versa. Il se peut que certaines
sections du réfrigérateur soient plus froides ou
plus chaudes (comme le tiroir a salades et la
partie supérieure du meuble), ce qui est un
phénomene normal.

Si la température ambiante atteint 25°C (77°F)
ou plus, surtout en été, tournez le bouton du
thermostat vers la position 5. A des températures
ambiantes de moins de 25°C (77°F), tournez
le bouton du thermostat vers la position
moyenne.

[’ouverture fréquente de la porte risque
d’entrainer une augmentation de la température
a I'intérieur. Il est donc recommandé de fermer
la porte aussi rapidement que possible aprées
utilisation.



Mise en service

Vérification finale

Avant de mettre I’appareil en service, suivez
les instructions suivantes:

1. Vérifiez que I'intérieur est sec et que I'air
peut circuler librement a I'arriere.

2. Nettoyez l'intérieur en suivant les
recommandations de la section “Nettoyage et
entretien”.

3. Insérez la fiche dans la prise murale et
mettez I'appareil sous tension. Lorsque la porte
est ouverte, la lampe intérieure s’allume.

4. Vous entendrez un bruit lorsque le
compresseur se mettra en marche. Le liquide
et les gaz enfermés a l'intérieur du systeme de
réfrigération peuvent également étre source de
bruit, que le compresseur fonctionne ou pas,
ce qui est un phénoméne normal.

5. les légeres ondulations au sommet du meuble
sont un phénomeéne normal, dus au processus
de fabrication. Ne vous inquiétez donc pas,
ce n’est pas un défaut.

6. Nous vous recommandons de régler le
bouton du thermostat sur une position moyenne
et de surveiller la température, de maniére a
vous assurer que I’appareil est maintenu aux
températures de conservation désirées (voir la
section “Controle et réglage de la température”).
7. Ne remplissez pas I'appareil juste apres
I'avoir branché. Attendez qu’il ait atteint la
température de conservation correcte. Nous
vous recommandons de vérifier la température
avec un thermomeétre précis (voir la section
“Contréle et réglage de la température”).

Stocker des aliments
surgelés

Votre freezer est adapté a la conservation a
long terme d’aliments surgelés achetés dans le
commerce et peut aussi servir a congeler et
stocker des aliments frais.

En cas de coupure de courant, n’ouvrez pas
la porte. Les aliments surgelés ne seront pas
affectés si la coupure dure moins de 16 heures.
Si la coupure est supérieure a cette durée, les
aliments doivent étre contr6lés et consommés
immédiatement ou cuits et recongelés.

Congeler des alimentis
frais

Veuillez suivre les instructions suivantes afin
d’obtenir les meilleurs résultats.

Ne congelez pas de grosses quantités a la
fois. La qualité des aliments est meilleure
lorsqu'ils sont entierement congelés le plus
rapidement possible.

Ne dépassez pas la capacité de congélation
de votre appareil pendant 24 h.

Placer des aliments chauds dans le freezer fait
fonctionner continuellement le circuit de
réfrigération jusqu'a ce que I'aliment soit
compléetement gelé. Ceci peut entrainer un froid
excessif du compartiment réfrigérateur.
Lorsque vous congelez des aliments frais,
gardez la manette de réglage du thermostat
position médiane. De petites quantités
d’aliments, jusqu'a 1/2 kg. peuvent étre
congelées sans changer le réglage du
thermostat.

Prenez soin de ne pas mélanger des aliments
déja surgelés avec des aliments frais.

Glacons

Remplissez le bac a glacon d’eau et placezle
dans le compartiment des aliments congelés.
Dégagez les clayettes givrées au moyen d’un
manche de cuillere ou d’'un outil similaire.
N'utilisez jamais d’objets pointus, tels que des
couteaux, des fourchettes, etc.



Description de voftre

appareil
(figure 1)

. Compartiment des aliments congelés

. Ampoule et boitier du thermostat

. Clayettes amovibles

. Couvercle du tiroir hermétique

. Tiroir hermétique

. Rangements amovibles de la contre-porte
. Compartiment pour les ceufs

. Rangements pour bouteilles
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Degivrage

A) Compartiment réfrigérateur

Le compartiment réfrigérateur se dégivre
automatiquement. ['eau de dégivrage s’écoule
dans le tube d’écoulement via une cuvette a
l'arriere de I'appareil (figure 3).

Pendant le dégivrage, il se peut que des
gouttelettes d’eau se forment a I'arriere du
compartiment réfrigérateur, a I’endroit ot se
trouve un évaporateur caché. Quelques
gouttelettes peuvent rester sur la paroi intérieure
et se recongeler apres la fin du dégivrage.
N'utilisez pas d’objets pointus ou tranchants
tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
pour éliminer les gouttelettes qui se sont
recongelées.

Si, a un moment donné, I'eau de dégivrage ne
s’écoule pas du canal de collecte, vérifiez que
des particules d’aliments ne bouchent pas le
tube d’écoulement. Pour déboucher le tube
d’écoulement, insérez un outil ad hoc a travers
le tube, par exemple un cure-pipe ou un outil
similaire.



B) Compartiment congélateur

1l est trés facile de dégivrer sans faire de saletés,
grace a une cuvette de dégivrage spéciale.

Dégivrez I'appareil deux fois par an ou lorsque
la couche de givre atteint environ 7 mm (1/4”).
Pour lancer la procédure de dégivrage, mettez
'appareil hors tension et débranchez la fiche
d’alimentation secteur de la prise de courant.

Enveloppez les aliments dans plusieurs couches
de papier journal et rangezles dans un endroit
frais (réfrigérateur ou garde-manger, par
exemple).

Pour accélérer le dégivrage, vous pouvez placer
avec précaution des récipients d’eau chaude
a l'intérieur du congélateur.

N'utilisez pas d’objets pointus ou
tranchants tels que des couteaux, des
fourchettes, etc. pour éliminer le givre.

N'utilisez jamais de seche-cheveux, de
chaufferettes électriques ou autres
appareils électriques pour dégivrer.

Epongez I'eau de dégivrage qui s’est accumulée
dans la partie inférieure du compartiment
congélateur. Dés que le dégivrage est terminé,
séchez soigneusement |'intérieur. Rebranchez
la fiche dans la prise murale et remettez
I'appareil sous tension.

Remplacement de
I’'ampoule interieure

Si la lampe ne fonctionne plus, mettez I'appareil
hors tension et débranchez la fiche
d’alimentation secteur de la prise de courant.

Assurez-vous que I'ampoule est vissée fixement
dans la douille. Rebranchez la fiche et remettez
I'appareil sous tension.

Si 'ampoule ne fonctionne toujours pas,
procurez-vous une ampoule de remplacement
de type a culot fileté E14 15 watts (maximum)
dans votre magasin local de fournitures
électriques et mettez-la en place (figure 4).
Mettez I'ampoule usagée au rebut, en prenant
les précautions d’usage.

Nettoyage et entretien

1. Nous vous recommandons de mettre I'appareil
hors tension et de débrancher la fiche
d’alimentation secteur de la prise de courant
avant de procéder au nettoyage.

2. N'utilisez jamais d’instruments tranchants
ou des substances abrasives, du savon, du
détergent ou de la cire pour nettoyer I'appareil.
3. Utilisez de I'eau tiede pour nettoyer le meuble
et séchez-le ensuite.

4. Utilisez une éponge humide imbibée d’'une
solution composée d’1/2 litre d’eau additionnée
d’une cuillere a café de bicarbonate de soude
pour nettoyer l'intérieur. Séchezle ensuite.

5. Veillez a ce que de I'’eau ne pénétre pas
dans le boitier de contrdle de la température.
6. En cas de prévision d’un arrét prolongé de
'appareil, mettez-le hors tension, videzle
complétement, nettoyez-le et laissez la porte
entrouverte.



7. Nous vous recommandons de polir les pieces
métalliques du produit (c’est-a-dire 1'extérieur
de la porte, les cotés du meuble) avec une cire
silicone (polish d’automobile) pour protéger la
peinture de finition de haute qualité.

8. Vérifiez régulierement que les joints de la
porte sont propres et non encrassés par des
particules de nourriture.

9. Ne nettoyez jamais I'appareil avec des
produits non adaptés, comme des produits a
base de pétrole.

Ne soumettez jamais 'appareil a des
températures élevées.

Ne récurez, frottez, ... jamais I'appareil avec
des produits abrasifs.

10. Retrait du couvercle du compartiment pour
produits laitiers et des balconnets de la porte:

® Pour retirer le couvercle du compartiment
pour produits laitiers, soulevez d’abord le
couvercle d’environ un pouce et retirez-le de
la partie latérale, la oi1 il y a une ouverture sur
le couvercle.

® Pour retirer un balconnet de la porte, videz-
le complétement et poussez ensuite simplement
le balconnet vers le haut, pour le dégager de
sa base.

® Remontez en suivant les instructions dans le
sens inverse.

Inversion du sens
d’ouverture de la porte

Procédez par ordre numérique (figure 5).

A faire et a ne pas faire

A faire

Raclez régulierement la glace avec le racloir
spécial fourni (voir la section “Dégivrage”).
Nettoyez et dégivrez régulierement votre
réfrigérateur.

Conservez la viande et la volaille crues en
dessous des aliments cuits et des produits laitiers.
Conservez les aliments aussi peu que possible
et respectez les dates “A consommer de
préférence avant le”.

Enlevez les feuilles inutilisables des légumes et
enlevez les crasses éventuelles.

Gardez la laitue, le chou, le persil et le chou-
fleur avec leur pied.

Emballez d’abord le fromage dans un papier
sulfurisé et ensuite dans un sachet en
polyéthylene, en évacuant le plus d’air possible.
Pour obtenir les meilleurs résultats possibles,
sortez-les du réfrigérateur une heure avant de
les consommer.

Enveloppez la viande et la volaille crues dans
un sachet en polyéthyléne ou dans une feuille
d’aluminium, pour éviter qu’elles ne se
dessechent.

Enveloppez le poisson et les abats dans des
sachets en polyéthylene.

Enveloppez les aliments dégageant une forte
odeur ou qui peuvent se dessécher dans des
sachets en polyéthylene ou une feuille
d’aluminium ou placezles dans un récipient
hermétique.

Enveloppez convenablement le pain pour le
garder frais.

Faites réfrigérer le vin blanc, la biére et I'eau
minérale avant de servir.

Conservez les aliments surgelés vendus en
commerce en respectant les instructions fournies
sur les paquets achetés.

Décongelez les aliments dans le compartiment
réfrigérateur.

A ne pas faire



Ne mettez pas des aliments chauds dans le
congélateur. Laissez-les d’abord refroidir.

Ne conservez pas des bananes dans votre
réfrigérateur.

Ne conservez pas des melons dans votre
réfrigérateur. Vous pouvez les faire réfrigérer
rapidement, a condition de les emballer afin
d’éviter de communiquer leur ardbme a d’autres
aliments.

Ne laissez pas la porte ouverte trop longtemps,
étant donné que cela entrainera une
augmentation de la consommation d’électricité.
Ne couvrez pas les clayettes avec quelque
matiére de protection que ce soit, au risque
d’entraver la circulation d’air a travers.
N’essayez pas de conserver des aliments
congelés qui ont été décongelés.

Ne conservez pas des substances toxiques ou
dangereuses dans le réfrigérateur. Votre
réfrigérateur est con¢u uniquement pour contenir
des produits comestibles.

Ne consommez pas les aliments qui ont été
conservés trop longtemps dans le réfrigérateur.
Ne conservez pas les aliments cuits et les
aliments frais dans le méme récipient. lls doivent
étre emballés et conservés séparément.

Ne laissez pas les aliments ou les jus des
aliments en cours de décongélation s’écouler
sur les autres aliments.

N'utilisez pas d’objets pointus ou tranchants
tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
pour éliminer la glace.

Depannage

Si I'appareil ne fonctionne pas lorsqu'il est mis
sous tension, vérifiez:

¢ Que la fiche est bien branchée dans la prise
et que I'appareil est sous tension (pour vérifier
I'alimentation en électricité, branchez un autre
appareil dans la prise).

¢ Que le fusible n’a pas sauté/le coupe-circuit
n’a pas disjoncté/I'interrupteur de distribution
principal n’a pas été coupé.

¢ Que le controle de la température a été réglé
correctement.

¢ Qu'une nouvelle prise est connectée
correctement, si vous avez changé la prise
moulée.

Si I'appareil ne fonctionne toujours pas apres
avoir procédé a toutes les vérifications
susmentionnées, contactez le revendeur oi1 vous
avez acheté votre appareil.

Assurez-vous que les vérifications ci-dessus ont
été effectuées, étant donné que le travail presté
sera facturé si aucun défaut n’est trouvé.



Gefeliciteerd met uw keus voor een BEKO kwaliteitsapparaat,
ontworpen om u vele jaren te dienen.

Veiligheid voor alles!

Sluit uw apparaat NIET aan op het elektriciteitsnet voordat alle
verpakkingen en transportbeschermingen zijn verwijderd.

¢ Laat het apparaat tenminste vier uur staan voordat u het inschakelt,
zodat de compressorolie naar beneden kan stromen als het apparaat
horizontaal is getransporteerd.

® Als u een oud apparaat met een slot of grendel op de deur afdankt,
zorg er dan voor dat u het in een veilige toestand achterlaat, zodat
kinderen niet ingesloten kunnen raken.

¢ Dit apparaat mag alleen voor de doelen worden gebruikt, waarvoor
het bestemd is.

¢ U mag het apparaat, wanneer u het afdankt, niet verbranden. In
het isolatiemateriaal van uw apparaat zijn niet:CFK-houdende stoffen
verwerkt, die vlam kunnen vatten als ze aan vuur worden blootgesteld.
Wij adviseren u contact op te nemen met de plaatselijke autoriteiten
voor inlichtingen over afvalverwerking en de beschikbare
voorzieningen.

¢ Wij raden u af dit apparaat te gebruiken in een onverwarmde,
koude ruimte (bv. garage, serre, bijgebouw, schuur, aanbouw enz.).

Om optimale prestaties en een probleemloze werking van uw apparaat
te verkrijgen, is het belangrijk dat u deze aanwijzingen zorgvuldig
doorleest.

Indien u deze aanwijzingen niet opvolgt, kan uw recht op gratis
service tijdens de garantieperiode komen te vervallen.

Bewaar deze aanwijzingen op een veilige plaats voor latere
raadpleging.



Elekirische vereisten

Voordat u de stekker in de wandcontactdoos
doet, controleert u of het voltage en de frequentie
op het typeplaatje van het apparaat
overeenkomen met de elektriciteitsvoorziening
in uw woning.

Zorg ervoor dat de stekker eenvoudig
toegankelijk blijft. Gebruik geen meervoudige
adapter of verlengkabel.

Pas op! Dit apparaat moet worden
geaard.

Reparaties aan elektrische apparatuur mogen
alleen worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur. Onjuiste reparaties die zijn
uitgevoerd door een onbevoegd persoon leiden
tot risico’s die ernstige gevolgen kunnen hebben
voor de gebruiker van het apparaat.

- Indien het apparaat is voorzien met een kabel
en stekker, u moet deze in een zodanig positie
plaatsen, dat de elektrische verbinding in geheel
kan worden verbroken.

- De stekker van het apparaat moet in ieder
geval bereikbaar zijn.

« Een versleten of kapot apparaat niet
verbranden. B&KO streeft voortdurend de
zorg en bescherming van het milieu na.Dit
apparaat maakt deel uit van de nieuwste serie
die op de markt is gebracht en is bijzonder
milieuvriendelijk. Het apparaat bevat natuurlijke
CFK-/HFK-vrije stoffen in het koelsysteem(R600a
genaamd) en in de isolatie (cyclopentaan
genaamd) die brandbaar kunnen zijn wanneer
ze worden blootgesteld aan vuur. Zorg er
daarom voor dat het koelcircuit/de koelleidingen
van het apparaat niet worden beschadigd
tijdens het vervoer en het gebruik. Bij
beschadiging mag u het apparaat niet
blootstellen aan vuur en potentiéle
ontstekingsbronnen en moet u de ruimte waarin
het apparaat zich bevindt onmiddellijk
ventileren.

* Wij raden u aan bij uw gemeente te
informeren naar de manier van verwijdering
en de beschikbare voorzieningen.

WAARSCHUWING- Ventilatieopeningen in
de behuizing van het apparaat of in de
ingebouwde structuur niet afdekken.

WAARSCHUWING:- Gebruik geen
mechanische apparatuur of andere middelen
om het ontdooiingsproces te versnellen, anders
dan de middelen die worden aanbevolen door
de fabrikant.

WAARSCHUWING- Het koelcircuit niet
beschadigen.

WAARSCHUWING- Gebruik geen elektrische
apparatuur in de gedeelten van het apparaat
die zijn bestemd voor het bewaren van
levensmiddelen, tenzij deze van het type zijn
dat de fabrikant aanbeveelt.

Vervoerinstructies

1. Het apparaat mag alleen rechtop worden
vervoerd. De verpakking van het apparaat
moet tijdens het vervoer intact zijn.

2. Als het apparaat tijdens het vervoer
horizontaal is gehouden, mag het minstens vier
uur niet worden gebruikt, zodat het systeem
zich kan herstellen.

3. Niet-naleving van de vorige instructies kan
schade aan het apparaat tot gevolg hebben,
waarvoor de fabrikant niet aansprakelijk is.
4. Het apparaat moet worden beschermd tegen
regen, vocht en andere weersinvloeden.

Belangrijk!

« Bij het schoonmaken/dragen van het apparaat
de onderste metalen draden van de condensor
aan de achterzijde van het apparaat niet
aanraken, omdat dit verwondingen aan de
vingers en handen kan veroorzaken.

* Ga niet zitten of staan op het apparaat
omdat het hiervoor niet bedoeld is; u kunt uzelf
verwonden of het apparaat beschadigen.



« Controleer of de stroomkabel niet onder het
apparaat vast komt te zitten tijdens en na het
verplaatsen omdat de kabel hierdoor kan
beschadigen.

« Laat kinderen niet spelen met het apparaat
of de bedieningsknoppen.

Instructies voor de
installatie

1. Het apparaat niet in een ruimte zetten waarin
de temperatuur ’s nacht, en met name in de
winter, kan dalen tot beneden 10 graden Celsius
(50 graden Fahrenheit). Dit apparaat is namelijk
ontworpen om te werken in
omgevingstemperaturen die liggen tussen +10
en +32 graden Celsius (50 en 90 graden
Fahrenheit). Bij lagere temperaturen werkt het
apparaat mogelijk niet waardoor de bewaartijd
van de levensmiddelen korter wordt.

2. Plaats het apparaat niet naast een fornuis,
een

radiator, of in direct zonlicht, omdat de werking
van het apparaat hierdoor zwaarder wordt
belast. Als het apparaat wordt geinstalleerd
vlak naast een warmtebron of diepvriezer, moet
u de volgende minimale vrije ruimte aan de
zijkant behouden:

30 millimeter vanaf een fornuis

300 millimeter vanaf een radiator

25 millimeter vanaf een diepvriezer

3. Controleer of er voldoende ruimte is rond
het apparaat zodat een vrije luchtcirculatie
mogelijk is.

4. Het apparaat moet op een glad oppervlak
worden geplaatst.

5. Raadpleeg de paragraaf "Schoonmaken en
onderhoud" om het apparaat voor te bereiden
op het gebruik.

Suggesties voor de
plaatsing van
levensmiddelen in de
koelkast met enkele
deur

Met behulp van de hierna volgende richtlijnen
en aanbevelingen krijgt u de beste resultaten
en hygiéne bij het bewaren van levensmiddelen.

1. Het vak voor ingevroren voedsel is geschikt
voor het bewaren van reeds ingevroren voedsel.
De aanwijzingen voor de bewaarduur op de
verpakking moeten altijd worden opgevolgd.
2. De koelkast is bestemd voor het voor korte
tijd bewaren van verse levensmiddelen en
dranken.

3. Zuivelproducten moeten worden bewaard
in het speciale vak in de binnenkant van de
deur.

4. Gekookte gerechten moeten in luchtdicht
afgesloten, afgedekte bakken worden bewaard.
De beste plaats is op één van de verwijderbare
schappen.

5. Verse verpakte producten kunnen op het
schap worden geplaatst. Vers fruit en verse
groente moeten worden schoongemaakt en
bewaard in de groentelade.

6. Flessen kunnen in het deurgedeelte worden
geplaatst.

7. Verpak rauw vlees in polytheen zakjes en
plaats het op het onderste schap. Zorg ervoor
dat het niet in aanraking komt met gekookte
levensmiddelen, om verontreiniging te
voorkomen. Bewaar rauw vlees voor de
veiligheid niet langer dan twee tot drie dagen.
8. Om de werking van het apparaat optimaal
te houden, mogen de verwijderbare schappen
niet afgedekt worden met papier of andere
materialen. Op deze manier kan koele lucht
vrij circuleren.



9. De schappen zijn aan de achterkant voorzien
van stoppen en kunnen kantelen ten behoeve
van het bewaren van flessen. Til het schap op
en reinig de gleuven wanneer u het apparaat
op orde brengt.

10. U kunt het schap kantelen door de
achterkant een niveau lager te plaatsen dan
de voorkant. Haal bij het verwijderen van een
gekanteld schap eerst de achterkant uit de
gleuven en trek het er daarna uit.

11. Plaats geen plantaardige olie in de
deurschappen. Bewaar de levensmiddelen
verpakt, ingewikkeld of afgedekt. Laat warme
levensmiddelen en dranken afkoelen voordat
u ze in de koelkast zet. Bewaar geen explosieve
stoffen in de koelkast. Sterke drank moet rechtop,
in verzegelde houders worden bewaard.
Bewaar geen ingeblikte levensmiddelen in het
blik nadat het geopend is.

12. Koolzuurhoudende dranken mogen niet
ingevroren worden, en producten zoals
waterijsjes mogen niet te koud worden gegeten.
13. Sommige soorten groente en fruit verdragen
geen temperaturen dichtbij 0°C. Verpak daarom
ananassen, meloenen, komkommers, tomaten
en dergelijke in polytheen zakjes.

Regeling en bijstelling
van de temperatuvur

De bedrijfstemperatuur wordt geregeld met de
thermostaatknop (Fig. 2). De knop kan worden
ingesteld op 1 tot 5, de koudste stand.
Wanneer het apparaat voor het eerst wordt
ingeschakeld, moet de thermostaat zo worden
ingesteld dat de gemiddelde temperatuur van
de koelkast na 24 uur niet hoger is dan 5°C
(41°F).

Wij adviseren u de thermostaat halverwege
tussen de 1 en de 5 te zetten en te controleren
of het apparaat de gewenste temperatuur heeft
bereikt: bij een hogere stand is de temperatuur
in de koelkast lager en omgekeerd. Sommige
gedeelten van de koelkast kunnen warmer of
kouder zijn (bijvoorbeeld de groentelade en
het bovenste deel van de binnenruimte). Dit is
normaal.

Draai de thermostaatknop naar de 5 toe bij
omgevingstemperaturen hoger dan 25°C (77°F),
vooral in de zomer. Draai de thermostaatknop
naar de middenstand toe bij
omgevingstemperaturen lager dan 25°C (77°F).
Als u de deur vaak opent, stijgt de temperatuur
in de koelkast; sluit de deur na gebruik dus zo
snel mogelijk.



Het apparaat voor de
eerste keer in gebruik
nemen

Laatste controle

Voordat u het apparaat voor de eerste keer in
gebruik neemt, dient u de volgende punten na
te lopen:

1. De binnenkant van het apparaat moet droog
zijn en de lucht moet vrij kunnen circuleren aan
de achterkant van het apparaat.

2. Maak de binnenkant schoon overeenkomstig
de aanwijzingen uit het hoofdstukje
“SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD”.

3. Steek de stekker in de wandcontactdoos en
schakel de stroomtoevoer in. Wanneer de deur
open is, zal het lichtje aan de binnenkant gaan
branden.

4. Wanneer de compressor opstart, zult u wat
lawaai horen. De vloeistof en de gassen die
zich (hermetisch afgesloten) in het koelsysteem
bevinden kunnen ook lawaai veroorzaken,
ongeacht of de compressor wel of niet in bedrijf
is; dit is volstrekt normaal.

5. Een licht gegolfde vorm van de bovenkant
van de kast is normaal, en hangt samen met
de gebruikte fabricageprocessen. Maakt u zich
hierover dus geen zorgen, het is geen defect.
6. We raden u aan de thermostaatknop
halverwege te zetten en de temperatuur in de
gaten te houden, om er zeker van te zijn dat
het apparaat de gewenste bewaartemperatuur
handhaaft (zie het hoofdstukje Regeling en
bijstelling van de temperatuur).

7. Zet geen levensmiddelen in het apparaat
onmiddellijk nadat u het heeft ingeschakeld.
Wacht tot de juiste bewaartemperatuur bereikt
is. We raden u aan de temperatuur te
controleren met een goede thermometer (zie
het hoofdstukje Regeling en bijstelling van de
temperatuur).

Bewaren van bevroren
levensmiddelen

De vriezer is geschikt voor het langdurig
bewaren van diepvriesproducten uit de winkel
en kan ook worden gebruikt voor het invriezen
en opslaan van verse levensmiddelen.

Als de stroom uitvalt, mag u de deur niet
openen. Bevroren levensmiddelen worden niet
aangetast als de stroomuitval korter dan 16
uur duurt. Als de stroomuitval langer duurt,
moeten de levensmiddelen worden
gecontroleerd en onmiddellijk worden
opgegeten of worden gekookt en opnieuw
ingevroren.

Invriezen van verse
levensmiddelen

Voer de volgende instructies uit om de beste
resultaten te verkrijgen.

Niet in één keer een te grote hoeveelheid
invriezen. De kwaliteit van de levensmiddelen
wordt het beste bewaard wanneer het voedsel
zo snel mogelijk tot in de kern wordt bevroren.
De vriescapaciteit van het apparaat per 24
uur niet overschrijden.

Het plaatsen van warme levensmiddelen in het
vriesgedeelte laat het koelapparaat continu
werken totdat de levensmiddelen volledig
bevroren zijn. Dit kan tijdelijk leiden tot
overmatige koeling in het koelgedeelte.

Bij het invriezen van verse levensmiddelen moet
de thermostaatknop op de middelste stand
staan. Kleine hoeveelheden levensmiddelen tot
1/2 kilo (1 Ib) kunnen worden ingevroren
zonder de thermostaatknop opnieuw in te
stellen.

Let er goed op dat de reeds bevroren
levensmiddelen en de verse

levensmiddelen gescheiden blijven.



Iisblokjes maken

Vul het bakje voor ijsblokjes voor 3/4 met
water en zet het in de vriezer. Maak
vastgevroren bakjes los met het handvat van
een lepel of een dergelijk hulpmiddel, gebruik
nooit scherpe voorwerpen zoals messen en
vorken.

Ken vw apparaat
(Fig. 1)

Vak voor bevroren levensmiddelen
Lampje en thermostaatkastje (
Uittrekbare schappen

Deksel groentelade

Groentelade

Verstelbare deurschappen

Vak voor eieren

Flessehouder

XN AN

Onfdooien

A) Koelvak

Het koelvak ontdooit automatisch. Het
ontdooiwater stroomt naar de afvoerleiding via
een verzamelbak aan de achterkant van het
apparaat (Fig. 3).

Tijdens het ontdooien kunnen zich druppels
vormen aan de achterkant van het koelvak,
waar zich, aan het oog onttrokken, een
verdamper bevindt. Het is mogelijk dat er na
het ontdooien enkele druppels op de binnenkant
van het apparaat achterblijven en opnieuw
bevriezen. Gebruik geen puntige of scherpe
voorwerpen zoals messen en vorken om de
opnieuw bevroren druppels te verwijderen.
Indien het ontdooiwater niet uit het
verzamelkanaal stroomt, moet u controleren of
de afvoerleiding niet door voedseldeeltjes wordt
geblokkeerd. De afvoerleiding kan worden
vrijgemaakt door een geschikt voorwerp,
bijvoorbeeld een pijpreiniger of iets dergelijks,
door de leiding te duwen.

B) Vriesvak

Ontdooien gaat uiterst simpel en zonder extra
rommel, dankzij een speciale opvangbak voor
het ontdooiwater.

Het apparaat moet twee maal per jaar, of
wanneer er zich een ijslaag van ongeveer 7
mm heeft gevormd, ontdooid worden. Om te
beginnen moet u de vriezer uitzetten en de
stekker uit het stopcontact trekken.

Wikkel alle levensmiddelen in verschillende
lagen krantenpapier en bewaar ze op een
koele plaats (bijvoorbeeld in de koelkast of in
de voorraadkast).

Om het ontdooien te versnellen kunt u bakken
met warm water in de vriezer zetten. Ga hierbij
voorzichtig te werk.



Gebruik nooit scherpe voorwerpen zoals
messen, vorken en dergelijke om de ijslaag te
verwijderen.

Gebruik nooit haardrogers, elektrische
verwarmingsapparaten en dergelijke om het
apparaat te ontdooien.

Verwijder het ontdooiwater dat zich op de
bodem van het vriesvak verzamelt met een
spons. Maak na het ontdooien de binnenkant
van het vriesvak grondig droog. Steek de stekker
in de wandcontactdoos en schakel de
stroomtoevoer weer in.

Vervangen van het
lampje van de
binnenverlichting

Als het licht niet werkt, de koelkast uitschakelen
en de stekker uit het stopcontact trekken.
Verzeker u ervan dat het lampje goed in de
lampehouder is geschroefd. Steek de stekker
weer in het stopcontact en zet het apparaat
aan.

Indien het licht nog steeds niet werkt, dient u
bij uw plaatselijke elektriciteitshandel een
vervangingslampje type E14 met schroefkap
van 15 Watt (Max) te kopen en dit in de
lampehouder te draaien (Fig. 4). Om
ongelukken te voorkomen dient het
doorgebrande lampje onmiddellijk te worden
weggegooid.

Schoonmaken en
onderhoud

1. Het is raadzaam het apparaat uit te zetten
en de stekker uit het stopcontact te trekken
voordat u het gaat schoonmaken.

2. Gebruik nooit scherpe instrumenten of
schurende substanties, zeep, huishoudelijke
reinigingsmiddelen of was om het apparaat
schoon te maken.

3. Gebruik handwarm water om de kast van
het apparaat schoon te maken en wrijf droog.
4. Drenk een doek in een oplossing van één
theelepel natriumbicarbonaat op ongeveer een
halve liter water en wring hem uit. Maak hiermee
de binnenkant schoon en wrijf deze droog.
5. Verzeker u ervan dat er geen water in het
temperatuurregelkastje terechtkomt.



6. Indien het apparaat voor lange tijd niet
gebruikt zal worden, dient u het uit te schakelen,
alle levensmiddelen er uit te halen, het apparaat
schoon te maken en de deur op een kier te
laten staan.

7. We raden u aan de metalen delen van het
product (bijvoorbeeld de buitenkant van de
deur, de zijkanten van de kast) op te poetsen
met siliconenwas (autowas) om de lakafwerking
van hoge kwaliteit te beschermen.

8. Controleer de afdichtingen van de deur
regelmatig om u ervan te verzekeren dat ze
schoon zijn en vrij van voedselresten.

9. Doe het volgende nooit:

Het apparaat schoonmaken met middelen die
hiervoor niet geschikt zijn; bijv. producten op
basis van petroleum,

Het apparaat op wat voor wijze dan ook
blootstellen aan hoge temperaturen,

Schuren, wrijven etc. met schurend materiaal.
10. Verwijderen van de deksel van het vak
voor zuivelproducten en het bakje van de deur:
Om het deksel van het zuivelproductenvak te
verwijderen, het deksel eerst ongeveer 2 1/2
cm oplichten en lostrekken van de zijkant, waar
een opening in het deksel zit.

Om het bakje van de deur te verwijderen, de
gehele inhoud van het bakje verwijderen en
het bakje vervolgens eenvoudigweg omhoog
van de basis drukken.

Terugplaatsen van deur

Ga in de volgorde van de nummers te werk
(Fig. 5).



Wat v wel en niet moet
doen

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Wel -

Verwijder het gevormde ijs regelmatig
met de speciale bijgeleverde ijsschraper
(zie “Ontdooien”).

Maak de koelkast regelmatig schoon
en ontdooi hem wanneer dit nodig is.
Bewaar rauw vlees en gevogelte lager
in het apparaat dan gekookte
etenswaren en zuivelproducten.
Bewaar levensmiddelen zo kort mogelijk
en houd u aan de “Uiterste
houdbaarheids™- en “Houdbaar tot”-
data

Verwijder onbruikbaar loof van groenten
en veeg al het vuil weg.

Laat sla, kool, peterselie en bloemkool
aan de stelen zitten.

Wikkel kaas eerst in vetvrij papier en
vervolgens in een polytheen zak. Zorg
ervoor dat er zo min mogelijk lucht in
de zak zit. Haal voor de beste resultaten
de kaas een uur voor het eten uit het
koelvak.

Wikkel rauw vlees en gevogelte losjes
in polytheen- of aluminiumfolie. Dit
voorkomt uitdroging.

Verpak vis en ingewanden in polytheen
zakken.

Verpak levensmiddelen die een sterke
geur hebben of die uit kunnen drogen
in polytheen zakken, in aluminiumfolie
of doe ze in een luchtdicht afgesloten
bakje.

Verpak brood goed om het vers te
houden.

Koel witte wijn, bier, lagerbier en
mineraalwater voor het serveren.
Bewaar in de handel verkrijgbare
diepvriesproducten overeenkomstig de
aanwijzingen op de verpakkingen van
de producten die u koopt.

Ontdooi voedsel in de koelkast.

Niet -

Niet -
Niet -

Niet -

Niet -

Niet -

Niet -

Niet -

Niet -

Niet -

Niet -

Zet geen warm voedsel in de vriezer.
Laat het eerst afkoelen.

Bewaar geen bananen in het koelvak.
Bewaar geen meloen in de koelkast.
Meloen kan voor korte tijd gekoeld
worden mits goed verpakt, om te
voorkomen dat de geur op andere
producten wordt overgedragen.

Laat de deur niet voor lange periodes
open staan, hierdoor zal de koelkast
meer stroom verbruiken.

Bedek de schappen niet met
beschermende materialen, die de
luchtcirculatie tussen de schappen
kunnen belemmeren.

Bewaar geen bevroren voedsel dat
ontdooid is geweest, maar eet dit binnen
24 uur op of kook het en vries het
opnieuw in.

Bewaar geen giftige of gevaarlijke
substanties in de koelkast. De koelkast
is uitsluitend ontworpen voor het
bewaren van eetbare levensmiddelen.
Eet voedsel dat te lang in de koelkast
bewaard is niet meer op.

Bewaar geen verse en gekookte
levensmiddelen in dezelfde houder.
Verpak en bewaar verse en gekookte
levensmiddelen afzonderlijk.

Laat ontdooiend voedsel of sappen van
levensmiddelen niet op andere
producten druppelen.

Gebruik geen puntige of scherpe
voorwerpen zoals messen en vorken
om het ijs te verwijderen.



Oplossen van
problemen

Indien het apparaat niet werkt wanneer het
wordt ingeschakeld, moet u controleren of:
De stekker goed in het stopcontact zit en de
stroomtoevoer is ingeschakeld (om te controleren
of er stroom op het stopcontact staat, een ander
apparaat aansluiten).

De zekering doorgebrand is/de
hoofdschakelaar is afgeslagen/de netstroom
is uitgeschakeld.

De temperatuurregeling correct is ingesteld.
De nieuwe stekker goed is aangesloten op de
bedrading, in het geval u de vaste, aangespoten
stekker heeft vervangen.
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Indien het apparaat na deze controles nog
steeds niet werkt, moet u contact opnemen met
de winkelier waar u het apparaat gekocht
heeft.

Verzeker u er a.u.b. van dat bovenstaande
controles zijn uitgevoerd; er zal u namelijk een
bedrag in rekening worden gebracht als er
geen storing wordt gevonden.
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Enhorabuena por haber elegido un electrodoméstico
BEKO de alta calidad, diseiado para prestar servicio
durante muchos afios.

o

La seguridad es lo primero

No conectar el electrodoméstico a la toma de corriente
hasta que no se hayan retirado todos los protectores de
embalaje y transporte.

« Si se transport6 horizontalmente, dejar el aparato en
posicién vertical al menos 4 horas antes de conectarlo,
para que el aceite del compresor se asiente.

« Al deshacerse de un electrodoméstico antiguo con
cerradura o pestillo en la puerta, comprobar que queda
en una posicion segura que impida que los nifios puedan
quedar atrapados.

« Este frigorifico sélo debe utilizarse para su finalidad
prevista, es decir, la conservacién y congelacién de
alimentos.

* No arrojar el electrodoméstico al fuego. Su aislante
contiene sustancias inflamables sin CFC. Es recomendable
solicitar a las autoridades locales informacién sobre
recogida de residuos y centros de reciclaje disponibles.
* No es recomendable el uso de este aparato en un
lugar frio y sin calefaccién. como por ejemplo garajes,
invernaderos, cobertizos, cabaiias, etc.

Para conseguir que el electrodoméstico funcione sin
averias y con el mejor rendimiento posible, es muy
importante leer cuidadosamente estas instrucciones. Su
incumplimiento puede invalidar el derecho a obtener
asistencia gratuita durante el perfodo de garantia
Conservar estas instrucciones en lugar seguro y donde
puedan consultarse facilmente.
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Requisitos eléctricos

Antes de conectar el enchufe a la toma de
corriente, se debe comprobar que el voltaje y
la frecuencia mostrados en la placa de datos
técnicos del interior del electrodoméstico se
corresponden con los de la alimentacién
eléctrica.

Se recomienda conectar este frigorifico a la
red de suministro eléctrico mediante una toma
de corriente adecuada, con fusible e interruptor
y en una posicion de facil acceso.
Advertencia Este electrodoméstico debe
disponer de toma de tierra.

Las reparaciones de los equipos eléctricos sélo
deben ser realizadas por técnicos cualificados.
Las reparaciones incorrectas realizadas por
personal no cualificado comportan riesgos que
pueden acarrear graves consecuencias al
usuario del aparato.

- Canalizar el cable de alimentacion eléctrica
para permitir una facil conexién y desconexién
después de la instalacion.

- Debe usarse un separador de contacto si el
cable de alimentacién no fuera accesible.

* No arrojar el electrodoméstico al fuego. En
BEKO, el cuidado y proteccién del medio
ambiente es un compromiso permanente. Este
frigorifico, perteneciente a nuestra mds
novedosa gama, es especialmente respetuoso
con el medio ambiente. Este frigorifico contiene
sustancias naturales sin CFC/HFC en el sistema
de refrigeraciéon (R600a) y en el aislamiento
(ciclopentano) que pueden resultar inflamables
si se exponen al fuego. Por lo tanto, se debe
poner especial cuidado en no daiar el circuito
ni los conductos de refrigeracién del frigorifico
durante el transporte o su utilizacién. En caso
de averia, no exponer el frigorifico al fuego ni
a fuentes de ignicién potenciales y ventilar
inmediatamente la estancia en que se encuentre.

* Es recomendable solicitar a las autoridades
locales informacién sobre recogida de residuos
y centros de reciclaje disponibles.
ADVERTENCIA: Mantener limpias y sin
obstrucciones las aberturas de ventilacién del
armario del frigorifico o de la estructura
incorporada.

ADVERTENCIA: Utilizar sélo los dispositivos
mecanicos u otros medios recomendados por
el fabricante para acelerar el proceso de
deshielo.

ADVERTENCIA: Evitar dafios en el circuito
de refrigeracion.

ADVERTENCIA: No utilizar aparatos eléctricos
dentro de los compartimentos para alimentos
del electrodoméstico, a menos que sean del
tipo recomendado por el fabricante.

Instrucciones de
fransporte

1. El frigorifico sélo se debe transportar en
posicion vertical. El embalaje debe quedar
intacto tras el transporte.

2. Si el frigorifico ha estado colocado
horizontalmente durante el transporte, no
ponerlo en funcionamiento hasta después de
pasadas al menos 4 horas, para permitir que
el sistema se asiente.

3. El incumplimiento de las anteriores
instrucciones puede provocar dafios en el
frigorifico, declinando el fabricante toda
responsabilidad por ellos.

4. ¥l electrodoméstico debe estar protegido
de la lluvia, la humedad y demas fenémenos
meteorolégicos.

ilmportante!

« Al limpiar o desplazar el electrodoméstico
se debe poner especial cuidado en no tocar
el extremo inferior de las laminas metdlicas del
condensador, que se encuentran en la parte
trasera del aparato, ya que ello puede provocar
heridas en dedos y manos.

* No ponerse de pie ni sentarse en la parte
superior del electrodoméstico, ya que no esta
disefiado para dicha utilizacién. Podria sufrir
lesiones o causar daios al electrodoméstico.
« Comprobar que el aparato no queda
apoyado sobre el cable principal durante ni
después del desplazamiento, ya que el cable
podria resultar danado.

» No permitir a los nifios jugar con el
electrodoméstico ni manipular sus mandos.
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1. No instalar el electrodoméstico en estancias
donde la temperatura pueda descender por
debajo de los 10 °C por la noche o
especialmente en invierno, ya que esta disefiado
para funcionar con temperaturas ambiente de
entre 10 y 32 °C. A temperaturas inferiores,
es posible que el aparato no funcione,
reduciéndose el periodo de conservacion de
los alimentos.

2. No colocar el electrodoméstico cerca de
cocinas o radiadores ni bajo la luz solar directa,
ya que ello puede provocar una mayor carga
sobre las funciones del aparato.

Si se instala cerca de una fuente de calor o de
un congelador, mantener las distancias laterales
minimas siguientes:

Con respecto a cocinas, 30 mm.

Con respecto a radiadores, 300 mm.

Con respecto a congeladores, 25 mm.

3. Comﬁrobar que hay espacio suficiente en
torno al frigorifico para garantizar la circulacién
de aire.

4. El electrodoméstico sélo se debe colocar
sobre superficies lisas.

5. Consultar la seccién "Conservacion y
limpieza" para preparar el aparato para su
utilizacion.

Disposicién sugerida
de los alimentos en el
frigorifico de una sola
pverfa

Normas para conseguir el almacenamiento e
higiene 6ptimos:

1. El compartimento de alimentos congelados
es adecuado para el almacenamiento de
alimentos precongelados. Se deben seguir
siempre las recomendaciones para el
almacenamiento que figuran en el envase de
los alimentos.

2. Fl frigorifico es para almacenaje de bebidas
y alimentos frescos a corto plazo.

3. Los productos lacteos deben almacenarse
en el compartimento especial incorporado en
el revestimiento interior de la puerta.

4, Los alimentos cocinados deben depositarse
en recipientes herméticos, siendo conveniente
almacenarlos en los estantes extraibles.

5. Los productos frescos envueltos pueden
conservarse en los estantes. Las frutas y verduras
frescas deben lavarse previamente y
almacenarse en el compartimento destinado a
ellas.

6. Las botellas se pueden conservar en la
seccion de la puerta.

7. Para depositar carne cruda, envolverla en
bolsas de polietileno y colocarla en el estante
inferior. No permitir que la carne cruda entre
en contacto con los alimentos cocinados, para
evitar contaminaciones. Por seguridad, no
almacenar carne cruda por periodos superiores
a dos o tres dias.

8. Para conseguir la maxima eficacia, no cubrir
los estantes extraibles con papel, ya que ello
impediria la libre circulacion del aire.

9. Los estantes disponen de topes traseros y
pueden inclinarse para facilitar el
almacenamiento de botellas. Para ajustar el
estante, alzarlo con el fin de sacarlo de las
ranuras.

10. Para inclinar un estante, colocar su parte
trasera un nivel por debajo de la parte
delantera. Para retirar un estante inclinado,
sacar primero la parte de atrds de las ranuras
y a continuacion tirar del estante.

11. No depositar aceite vegetal en los estantes
de la puerta. Conservar los alimentos
empaquetados, envueltos o cubiertos. Dejar
que los alimentos y las bebidas calientes se
enfrien antes de introducirlos en el frigorifico.
No almacenar sustancias explosivas en el
frigorifico. Las bebidas alcohdlicas de alta
graduacién se deben almacenar en posicién
vertical en recipientes sellados. Los restos de
alimentos enlatados no se deben almacenar
dentro de sus latas.

12. No congelar bebidas gaseosas. No
consumir demasiado frios productos como los
helados de agua con sabores.

13. Algunas frutas y verduras se estropean si
se someten a temperaturas cercanas a los O
°C. Se recomienda por tanto introducir pifias,
melones, pepinos, tomates y productos similares
en bolsas de politeno.
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Control y ajuste de la
femperatura

El mando del termostato controla las
temperaturas de funcionamiento (Fig. 2). Se
puede configurar entre 1y 5, siendo esta tltima
la posicién mas fria.

Cuando se enciende por primera vez el aparato,
se debera ajustar el termostato de modo que
tras 24 horas, la temperatura promedio del
frigorifico no sea superior a 5°C (41°F).
Recomendamos fijar el termostato en un punto
medio, entre 1y 5, y controlar para obtener
la temperatura deseada. Es decir, hacia el 5
tendrd la temperatura mds baja y viceversa.
Algunas zonas del frigorifico estaran mas
calientes (como el cajon de frutas y verduras
y la parte superior del compartimento
refrigerador) o mas frias, lo cual es
perfectamente normal.

Cuando la temperatura ambiente sea superior
a 25°C (77°F), en particular durante el verano,
girar el mando del termostato al punto 5. Con
temperaturas ambientes inferiores a 25°C (77°F)
girar el mando del termostato a un punto
intermedio.

La apertura frecuente de las puertas provoca
un aumento de la temperatura del interior, con
lo cual se recomienda cerrar la puerta lo antes
posible tras el uso del frigorifico.

Antes del
funcionamiento

Comprobacidn final

Antes de empezar a utilizar el frigorifico,
comprobar que:

1. El interior esta seco y el aire circula libremente
por la parte trasera.

2. El interior esta limpio conforme a las
recomendaciones de la seccién “Conservacion
y limpieza”.

3. Se ha introducido el enchufe en la toma de
corriente y se ha activado la electricidad.
Cuando se abre la puerta, la luz interior se
enciende.

Y observar que:

4. Se oye un sonido cuando arranca el
compresor. Los liquidos y gases del sistema de
refrigeracion también pueden hacer ruidos,
esté o0 no el compresor en funcionamiento. Esto
es perfectamente normal.

5. También es normal una ligera ondulacién
en la parte superior del armario debido al
proceso de fabricacion utilizado. No es un
defecto.

6. Se recomienda ajustar el mando del
termostato en la posicién intermedia y supervisar
la temperatura para asegurarse de que el
frigorifico mantenga las temperaturas de
conservacién deseadas (consultar la seccidn
"Control y ajuste de la temperatura").

7. No cargar el electrodoméstico
inmediatamente después de encenderlo. Esperar
hasta que alcance la temperatura de
conservacion correcta. Se recomienda
comprobar la temperatura con un termémetro
de precision (consultar la seccién Control y
ajuste de la temperatura).
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Almacenamiento de
alimentos congelados

El congelador es adecuado para almacenar
alimentos precongelados durante periodos
prolongados, asi como para congelar y
almacenar carne fresca.

Si se produce un corte de corriente, no abrir
la puerta. Los alimentos congelados no se
veran afectados si el corte de corriente dura
menos de 16 horas. En caso contrario, debera
comprobarse el estado de los alimentos para
consumirlos inmediatamente o cocinarlos y
congelarlos de nuevo.

Congelacién de
alimentos frescos

Para obtener los mejores resultados, se deben
tener en cuenta las instrucciones siguientes.
No congelar grandes cantidades de una vez.
La calidad de los alimentos se mantiene mejor
si la congelacién alcanza su interior lo antes
posible.

No superar la cantidad de alimentos que es
capaz de congelar el aparato en 24 h.

Si se introducen alimentos calientes en el
compartimento congelador, se obliga a la
maquina de refrigeracién a funcionar de forma
continua hasta congelarlos totalmente. Esto
puede provocar temporalmente un enfriamiento
excesivo del compartimento de refrigeracion.
Al congelar alimentos frescos, mantenga el
mando del termostato en la posicién intermedia.
Las cantidades pequefias de hasta 1/2 kg. se
pueden congelar sin necesidad de ajustar el
mando de control de temperatura.

Poner especial cuidado en no mezclar
alimentos ya congelados con alimentos
frescos.

Cubitos de hielo

llenar la cubitera a 3/4 de su capacidad y
colocarla en el compartimiento de alimentos
congelados.

Aflojar las bandejas congeladas con el mango
de una cuchara o utensilio similar. No usar
jamas objetos de bordes filosos tipo cuchillos
o tenedores.

Detalles del

electrodoméstico

(Fig. 1)
1. Compartimiento de alimentos congelados
2. Bombilla y termostato
3. Bandejas moviles
4. Tapa del cajon de frutas y verduras
5. Cajon de frutas y verduras
6. Estantes de la puerta ajustables
7. Bandeja para huevos
8. Estantes para botellas

Deshielo

A) Compartimento del frigorifico

El compartimento del frigorifico se deshiela de
manera automatica. El agua del deshielo circula
hasta el conducto de desagiie a través del
recipiente de recogida situado en la parte
trasera del frigorifico (Fig. 3).

Durante el deshielo, se pueden formar gotas
de agua en la parte trasera del compartimento
del frigorifico donde se encuentra empotrado
el evaporador. Algunas gotas pueden
permanecer en el revestimiento interior y volver
a congelarse después de finalizado el deshielo.
No utilizar nunca objetos con punta o bordes
afilados, como cuchillos o tenedores, para
retirar las gotas que se hayan vuelto a congelar.
Si en algtin momento el agua del deshielo no
se desagua por el canal de recogida,
comprobar que no haya restos de alimentos
que obstruyan el conducto de desagiie. El
conducto de desagiie se puede limpiar con
limpiadores de tuberias o productos similares.
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una capa de hielo de unos 7 mm. Para iniciar
el proceso de deshielo, desconectar el frigorifico
y retirar el enchufe de la toma de corriente.
Los alimentos deben envolverse en varias capas
de papel de periédico y guardarse en un lugar
frio (por ejemplo, un frigorifico o despensa).
Para acelerar el deshielo, se pueden colocar
cuidadosamente recipientes con agua caliente
en el congelador.

No utilizar nunca objetos con punta o
bordes afilados, como cuchillos o
tenedores, para retirar el hielo.

No utilizar nunca secadores de pelo,
calentadores eléctricos u otros aparatos
eléctricos similares para forzar el
deshielo.

Recoger con una esponja el agua de deshielo
depositada en la parte inferior del
compartimento del congelador. Después de
deshelar, secar completamente el interior.
Introducir el enchufe en la toma de corriente y
encender el interruptor.

Sustitucién de la
bombilla interior

En caso de fallo de la bombilla, desenchufar
el frigorifico retirando el enchufe de la toma
de corriente.

A continuacién, comprobar que la bombilla
esté bien enroscada en el casquillo. Volver a
colocar el enchufe y encender el frigorifico.
Si la bombilla sigue fallando, adquirir una
bombilla de 15 vatios (méx.) de casquillo de
rosca E14 y sustituir la actual (Fig. 4).
Deshacerse con cuidado de la bombilla
defectuosa.

Conservacién y limpieza

1. Se recomienda desconectar el aparato
retirando el enchufe de la toma de corriente
antes de realizar la limpieza.

2. No utilizar nunca en la limpieza instrumentos
afilados o sustancias abrasivas, jabones,
limpiadores domésticos, detergentes ni ceras
abrillantadoras.

3. Utilizar agua tibia para limpiar el armario
del electrodoméstico y secarlo con un pafio.
4. Utilizar un pano humedecido con la solucién
de una cucharadita de bicarbonato sédico en
un vaso grande de agua, para limpiar el interior.
Secarlo con un trapo.

5. Asegurarse de que no entra agua en la caja
de control de la temperatura.

6. Si no se va a utilizar el electrodoméstico
durante un largo periodo, desenchufarlo, retirar
toda la comida, limpiarlo y dejar la puerta
entreabierta.

7. Se recomienda pulir las piezas de metal del
aparato (por ejemplo, la puerta exterior, los
laterales del armario) con una cera de silicona
(cera para coches) para proteger los acabados
de alta calidad.

8. Comprobar regularmente los cierres herméticos
de la puerta para asegurarse de que estén
limpios y sin restos de alimentos.

9. Nunca:

e Limpiar el electrodoméstico con material
inadecuado; por ejemplo, productos derivados
del petréleo.

e Exponerlo a altas temperaturas.

® Restregar, frotar, etc., el aparato con materiales
abrasivos.

10. Retirada de la cubierta de lacteos y la
bandeja de la puerta:

e Para retirar la cubierta de lacteos, levantar
primero la cubierta unos 2,5 cm (una pulgada)
y tirar desde el lateral que tiene una abertura
en la cubierta.

e Para extraer las bandejas de la puerta, retirar
todo su contenido y,a continuacién, empujar
simplemente la bandeja hacia arriba desde su
base.



Reposicionamiento de Préacticas correctas e
la puverta incorrectas
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Proceda en orden numérico (Fig. 5). Correcto: Raspar regularmente la escarcha
acumulada con el rascador
especial para hielo que acompaia
al aparato

Correcto: (Ver Descongelar). Limpiar y
descongelar el refrigerador
regularmente.

Correcto: Conservar la carne roja y de ave
bajo los productos cocinados y
los productos lacteos.

Correcto: Conservar los alimentos el menor
tiempo posible y respetar sus
fechas de caducidad.

Correcto: Retirar las hojas inservibles de
las verduras y limpiar toda
suciedad.

Correcto: Dejar la lechuga, el repollo, el
perejil y la coliflor con el tallo.

Correcto: Envolver el queso primero en
papel resistente a la grasa y, a
continuacién, en una bolsa de
polietileno, sacando todo el aire
posible. Si desea mejores
resultados, retirar del
compartimiento frigorifico una
hora antes de comer.

Correcto: Envolver, sin apretar, la carne
cruda y el pollo con polietileno o
papel aluminio. Este previene que
se sequen.

Correcto: Envolver el pescado y los despojos
en bolsas de polietileno.

Correcto: Envolver en bolsas de polietileno
o en papel de aluminio los
alimentos que desprendan olores
fuertes o que se puedan secar, o
bien introducirlos en recipientes
herméticos.

Correcto: Envolver bien el pan para
mantenerlo fresco.

Correcto: Enfriar los vinos blancos, las
cervezas y el agua mineral antes
de servir.
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Correcto: Almacenar los alimentos
precongelados conforme a las
instrucciones proporcionadas en
los envases.

Correcto: Descongelar los alimentos en el
compartimento del frigorifico.

Incorrecto: Guardar alimentos calientes en
el frigorifico. Dejarles enfriar
primero.

Incorrecto: Guardar bananas en su
frigorifico.

Incorrecto: Almacenar los platanos en el
compartimento frigorifico. No
obstante, se pueden enfriar
durante cortos periodos siempre
y cuando se almacenen envueltos
para evitar que transmitan olores
a otros alimentos.

Incorrecto: Dejar la puerta abierta mucho
tiempo ya que esto eleva el costo
de operacién del refrigerador.

Incorrecto: Cubrir los estantes con cualquier
material protector que pueda
obstruir la circulacién de aire.

Incorrecto: Volver a congelar los alimentos
que se han descongelado;
deberan ser consumidos dentro
de las 24 horas.

Incorrecto: Guardar substancias venenosas
o peligrosas en el frigorifico. Su
frigorifico esta disefiado silo para
almacenar alimentos

Incorrecto: Consumir alimentos almacenados
durante periodos excesivamente
largos.

Incorrecto: Almacenar alimentos frescos y
cocinados en un mismo recipiente.
Deben envolverse y almacenarse
de forma separada.

Incorrecto: Dejar que los jugos de los
alimentos o bebidas goteen sobre
las comidas guardadas en el
frigorifico.

Incorrecto:Usar objetos de bordes filosos
tipo cuchillos o tenedores para
retirar la escarcha.

Resolucién de
problemas

Si el aparato no funciona al conectarlo,
comprobar:

® Si se ha introducido correctamente el enchufe
en la toma de corriente y si la alimentacién
eléctrica esta activada. (Para comprobar la
alimentacién eléctrica de la toma de corriente,
enchufe otro electrodoméstico).

* Si el fusible estd fundido, si el automatico
ha saltado o si el interruptor principal esta
apagado.

¢ Si el control de temperatura esta establecido
correctamente.

* Si el nuevo enchufe esta correctamente
cableado, en caso de que se haya cambiado
el enchufe.

Si el electrodoméstico sigue sin funcionar
después de las comprobaciones anteriores,
ponerse en contacto con el proveedor que lo
suministro.

Asegurarse de que se realicen las
comprobaciones anteriores, ya que en caso
de que realmente no haya ninguna averia, el
proveedor puede exigirle los gastos de la visita.



lNo3apasnsem Bac ¢ NPUOGPETEHNEM Ka4eCTBEHHOO 6bITOBOMO
anekTponpubopa BEKO, cozgaHHOro, 4Tobbl C/TYXXNUTb BaM
Ha MpPOTAXXEeHUN MHOTUX J1eT.

.

Be3sonacHocTb B nepByto oyepenab!
He noaknoyaiite npunbop K UCTOYHUKY S/IEKTPO3HEPIUN [0
MOJIHOrO yAaneHUsA yrnakoBKU N TPaHCIOPTUPOBOYHBIX
MPOTEKTOPOB.

e Ecnin npnbop TpaHcrnopTUpPOBasICA B rOPU3OHTalIbHOM
rMo10KEHUHN, farTe eMy MOCTOATb Ha MPOTAXEHUN KakK
MUHUMYM 4 4acoB nepes BKITIOYEHNEM, YTObbI OTCTOAIOCH
KOMIMPeccopHoe Macrio.

e Ecnn Bbl Bbi6packiBaeTe cTapbii npnbop ¢ 3aMKOM Uit
3alesikoi Ha ABepu, yb6eanTech, YT0 OHU BbIBEAEHbI N3
CTpOA, 4YTOOb! AETH HE CMOI/IN 3aKPbITbCA BHYTPH.

® [laHHbIN NpU6oP AOJIXKEH UCMOTb30BaTLCA TOJILKO 110
Ha3Ha4YeruIo, T. €. AJIA XPaHEeHNA N 3aMOpPa>kKnuBaHUsA
CbefJo6HbIX MPOJYKTOB.

® He ytnnusupyiite npnbop rnytem cxxurauns. B
U30NIAUMOHHbLIX MaTepuasnax npubopa cogepxarcsa
OrHeonacHble BELLeCTBa, He rpuHaanexatyve K rpynne CFC
(¢ppeoHnI - xnopgpTopyrnepoabl). na nony4yeHnsa CBeAeHUA
06 yTunusaumu v npesnpuaTHAX, 3aHUMaroLXCH
yTunusaumes, peKoMeHgyemM o6paTNTbCA B MECTHbIE OpraHbl
BIACTH.

* He pekoMeHAayeTCA UCronb3oBaTh NPUoop B XOI0AHOM,
He oTarn/MBaemMoM romeLLeHun (Harpumep, B rapaxe, Ha
ckKnage, Ha BepaHge, B capae, Bo ABOPE U T. I1.)

[na goctnxeHna MakcumasibHOA MPOU3BOANTETbHOCTU U
6e30TKa3Ho paboTbl NPMOOPa BHUMATEIbHO NPoYnTanTe
HacTOALLYI0 MHCTPYKUmio. HecobiogeHne aTux ykasaHui
MOXXET NMPUBECTHN K aHHY/IMPOBaHUIO npasa Ha becrnnaTHoe
rapaHTUiHoe 06CTyXnBaHue.

XpaHute 3T MHCTPYKUNN B HAaAI€XKHOM, JIETKOLAOCTYMHOM
mecre.

46
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Tpe6oBaHUA N0 NOAKIIOYEHUIO
K 3/1eKTpoCceTH

lNepes TeM, Kak BCTaBUTb LUTENCEIbHYIO BUTKY B
pO3eTKy, y6eaNTeCh, YTO HaMPAXEHNE 1 4acToTa,
npuBeAeHHble Ha TabIM4Ke C yKasaHuem
HOMMHaIbHBIX XapaKTEPUCTNK BHYTPU npubopa,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTUKaM d/IEKTPOCETH.
PekomeHayeTca BKoYath npn6op B
B/IEKTPUHECKYIO CEThb C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLEN CTEHHOM PO3ETKMU C 1aBKUM
npeaoxpaHnTeneM, HaxoasALesca B
JIerKoAoCTyrNHOM MecCTe.

BHumanne! [laHHbii npu6op AosxeH 6bITb
3a3emMIieH.

PeMOHT anekTpuyeckoro 060pyanoBaHns O/KEH
POU3BOANTLCA TOJLKO KBaNNULIMPOBaHHbIM
crieymammcToM. HekBanngnumpoBaHHbI PeMOHT
MOJKET NPUBECTU K ONAaCHbIM MOCNEACTBUAM AN1A
nonb3oBarens npubopa.

- [ins nerkocTv coeanHeHNUs1 U OTCOEAUHEHWS 110CT1e
YCTaHOBKM MPOTAHUTE 37IEKTPUHECKUIA LUHYP.

- Ecnv WHyp nuTaHnsa NpoxoanT B HEZOCTYITHOM
mecTe, He06X04UMO UCIO0/Ib30BaTh KOHTaKTHBbINA
pasgennTernb.

® He yTunuaupyiite npubop nytem cxxwuranus. B
BEKO, 6o/1bLU0e BHUMaHWe yaenaeTcs 3awuTe
OKpyXKaroLei cpefibl. 3TOT Npnéop, KOTOPBbIN
OTHOCMTCS K HOBEHLLMM B CBOEM MOAEIbHOM PAAY,
ABNAETCA COBEPLUEHHO 6e30nacHbIM Mo
OTHOLLIGHMIO K OKpYyXKaloLyen cpege. B
oxnaxnaarowien cucteme (R600a) yctposicTsa
cofepxKarcs NpupoaHble BeLecTBa, B COCTaB
KOTOPBbIX HE BXOAAT (hTOPUPOBaHHBIX X/1afareHTsl,
U N30/TAUNOHHBIE MaTepuasbl (UMK/IONEHTaH)
KOTOpble ABAIOTCA MOTEHUMAIbHO OrHEONacHbIMM,
€c/M X NMoABeprHy T BO3[EACTBUIO OTKPLITOrO
nnamenn. B ceasun ¢ atum, npummute mMepsbl, 4TO6bI
He NoBpPeANTb OXNaANTeNbHbIA
KOHTYyp/Tpy60npoBoasl npnbopa npu
TPaHCHopPTUPOBKE UM BO BPEMS 3KCIlyaTauum.
B cny4yae noBpexxaeHwi, He nogsepranTte npuéop
BO3AEHCTBUIO OTHA, MOTEHLMNaNbHbIX NCTOYHUKOB
BOCIM/IaMEHEHNA U HEMEATIEHHO NPOBETPUTE
romMeLyeHne, B KOTOPOM yCTaHOB/IEH pu6op.

e [lnAa nony4eHnsa cBegeHnit 06 yTuansaumm u
npeAnpuUATUAX, 3aHUMAIOLUNXCA YTUN3aLIMEN,
PeKomeHayeM BaM 06paTUTLCA B MECTHBbIN opraH
BnacTm.

BHUMAHME! [lep>xute BEHTUNALNOHHbIE
0TBEpPCTHA Ha Kopnyce npubopa nim Bo
BCTPOEHHbIX KOHCTPYKUNAX OTKPbITbIMY.

BHUMAHME! [lns yckopeHuns npouecca
3aMopakMBaHUsA He UCMOJb3YNTe MEXaHNYeCcKne
W apyrve ycTpoyicTBa KpOMe TeX, KOTOpble
PEKOMEHAO0BaHbI MPOU3BOANTEIIEM.

BHUMAHMUE! He noBpeauTte oxnagnTebHbiA
KOHTYP.

BHUMAHME! He ncnonb3yiite aneKTpudeckme
npubopbl BHYTPY Kamep A/1A XPaHeHNUs MiLeBbIX
POAYKTOB, €C/IN OHN He OTHOCATCH K yCTPONCTBaM,
PEKOMEHAO0BaHHbIM NPOU3BOANTEIIEM.

UucTpykymn no

TPaHCNoOpPTHUPOBKE

1. OnekTponpubop creayeT TpaHCIOPTMPOBATh
TOJIbKO B BEPTUKA/IbHOM MOJI0XKEHUN. YNaKoBKa,
B KOTOPO# 1ocTaB/IAeTCA npubop, BO BpeMsa
TPaHCopPTNPOBKN AO/XKHA 0CTaBaTbCA
HernoBpeXXAeHHOM.

2. Ecnn BO BpeMs TpaHCrnopTUPOBKN
S/1eKTPONPHUOOP HaxoAnsICA B rOPU3OHTaIbHOM
MONI0XKEHNN, HE 3KCITyaTupyiTe ero Ha
MPOTAXEHUN KaK MUHUMYM HEeTbIPEX 4acos, YTobb!
Aiatb cMCTeMe OTCTOATLCH.

3. [lponssoamnTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOXXHbIE MOBPEXAEHUsA npnbopa, BbI3BaHHbIE
Heco6/1104eHNEM BbILLIEPUBEAEHHBIX MHCTPYKLMA.
4. [Mpunbop AonxeH 6bITh 3aLUULLEH OT BO3AEHCTBUA
JI0KAA, BNarv v apyrnx atMochepHbIX ABIEHUA.

BaxcHo!

L4 By,qbre OCTOPOXXHbI BO BpeMA
YUCTKU/TPaHCIOPTUPOBKYM npnbopa, He
npukacanTech K HUXKHEN YacTy MPOBOAKU
MeTasiIn4eCcKoro KOHgeHcaropa, Tak Kak 1o
MOJXKET IPUBECTU K MOBPEXXAEHNIO nasbLeB n
nagoHed.

i 3anpeu:aercn cagnTbCA Ui CTaHOBUTLCA Ha
anekTponpubop. SnekTponpnbop He
npegHasHayeH An1d 31oro. Bel MoXxeTe rnony4nTsb
TpaBmMy uiuv rnoBpeanTb aneKTpoanéop.

e Yb6eanTech, 4TO BO BPEMA WU MOCIIE
nepemeLLeHus npubopa LHYpP MUTaHUA He
oKa3allCsl 3a)KaTbIM 1o HUM, TaK KakK 3TO MO>XXeT
NMPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO LLUHYpPa.

® He pa3speLuaiite geTAM urpatb C pubopom nnm
TpOoratb Py4Kkun yrnpaB/ieHUA.

UHCcTpyKunu no ycraHoBKe

1. He pacnonarasite npubop B roMeLLeHum, rae
Temriepatypa MoxXeT ynacte Huxe 10C Ho4bI0
u/nnn ocobeHHO 3MMOM, Tak Kak OH co3fgaH Anda
aKcrnyataymm npu Temneparypax ot +10 go +32C.
lNpun 60onee HU3KNX TemnepaTypax npubop MoXxer
He paboTarTb, YTO NMpuBeaeT K CHUXKEHNIO CpoKa

47



@

| R

XPaHeHWA NNLLEBbIX MPOAYKTOB.
2. He ycTaHaBnnBaiiTe MOPO3NUIbHUK BO3/e
ra3oBbIX NANT NNV PaauaTopoB LEHTPAaIbHOIro
OTOMN/IeHNA, a TaKxe o4 BO3AeCTBUEM NPAMbIX
COJIHEYHBIX JTyHei. OTO MOXKeT co3aarb
MOBBILLEHHYI0 pabouyyio Harpy3Kky Ha
anekTpornpubop.

lNpu ycTaHOBKe pAAOM C UCTOYHUKOM Teria umm
MOPO3UIILHONM KaMepoi Cob/1I0[anTe MUHUMAa TbHbIE
pPaccToAHNA:

Ot nntsbl 30 MM

Ot paaunaropos 300 mm

OT MOpPO3KLHON Kamepsbl 25 MM

3. Ybeautecnb, 4TO BOKPYr 3neKTpornpubopa
JI0OCTaToO4YHO NPOCTPaHCTBa /11 CBO6OAHOM
UMPKYIALmMM BO3AyXa.

4. BnekTponpubop A0/KeH BbiTb yCTaHOB/IEH Ha
POBHOW MOBEPXHOCTH.

5. Mpu nogroToBke anekTponpubopa K
aKcnnyataymn npountante pasgen "Hnctka n
yxoa".

PexkomeHagyemoe
pacnoso)xeHue nPoAyKTOB B
oA4HO4BEPHOM
xosioguribHUKe

PykoBoACTBO 110 ONTUMasibHOMY XPaHEeHNIo U
rurmexe:

1. OTaenexne 3aMOPOXXEHHBIX MPOAYKTOB
npejHa3HavyeHo A471F XpaHeH!sA npeaBapuTesisHo
3aMOpPOXKeHHbIX NPoAyKTOB. Beceraa cobnonaiite
PeKoMeHaaLnm o XPaHeHUIo NPoAyKTOB,
yKa3aHHbIe Ha UX yraKoBKe.

2. XonoaunneHUK npegHas3HayvyeH 4nsa
HernpoAO/IXNTENTbHOrO XPaHEeHNA CBEXUX
MPOAYKTOB U HANUTKOB.

3. MonoyHbie npoAyKTbl AOMKHbLI XPaHNTLCA B
crieLmanbHOM OTAe/IeHNN B ABEPHONA CEKLINM.

4. lpuroToBnerHsle 61104a AONXKHbI XPaHUTLCA
B repMeTU4YHO 3aKPbITOM Nocyae, a pasmeLLars nx
ny4ie Ha 5110604 U3 CbeMHbIX MOJI0K.

5. CBexxune npoayKTbl MOXXHO XPaHUTb B
3aBepHyTOM BuAe Ha rnosikax. Ceexue ppyKTsl n
0BOLUM CrieayeT ounLaTh OT 3arPA3HEHNA 1
XPaHNUTb B KOHTENHEpPe A/1A ()PYKTOB 1 OBOLLEH.
6. ByTbINIKN MOXHO XpaH!UTb B [1IBEPHON CEKLUN.
7. Cbipoe MsACO criegyeT 3aBopaqnsarth B

i

ONN3TUIEHOBbIE NaKeTbl U XPaHUTb Ha HUXKHEN
rosnike. He gonyckaiite KOHTaKTa Cbiporo Maca ¢
npUroToBIEHHOM NULLIE BO n3bexaHne
3apaxerus. 1o coobpaxeHnsam 6e30MacHOCTH
XpaHUTe ChIpoe MACO B XOI0ANIbHNKE He 6osiee
ABYX-TPEexX [He#l.

8. [lnsa gocTuKeHnA MakcumarbHON
3ghheKTUBHOCTHM M CBOOOAHON LUMPKYNALMA
XOJI0AHOro BO3AYXa He MOKPbIBaiTe BblABUXKHBIE
nonkn 6ymaroi unv Apyrumu matepmnanamm.

9. [onkn ob6opyAoBaHbl 3agHNMKN yriopamm 1
HaK/IOHHBIMU Oriopamu ANA XpaHeH!sA 6YTbioK.
lNpw BbIGOPE NMONIOXXEHNA MOAHUMANATE MOJIKY,
WU3BJIEYEHHYIO N3 JKEIT0OKOB.

10. HYT06b! HAK/TOHUTL MOJIKY, TOMECTUTE 3afHNA
Kpawi roNIk1 Ha OANH YPOBEHb HUXKE, YeM NepesHNA
Kpai nosnkn. YTobbl CHATH HAKITOHEHHYIO MOJIKY,
ocBoboauTe 3afHWI Kpau rMosik1 N3 Xes106KoB, a
3areM rMoTAHue.

11. He xpaHnTe pacTnTenbsHoOe Macsio Ha BEPHbIX
ronkax. [poAyKTbI, XpaHALUMECA B XOSIOANITBHUKE,
JAOJIKHBI BbiTb YrIaKoBaHbl, 3aBePHYTbI JIN60
HakpbIThl. [Tepes TeM Kak MOCTaBUTL ropsaYne
6n1104a N HANUTKU B XOJIOANIIbHUK, AANTE UM
oCTbITb. He xpaHute B X0noannsH1Ke
B3pbIBOONAacHbIe BeLjecTsa. Kpenkne crnmpTHeie
HarNTKN XpaHNTe B BEPTUKA/IbHOM MOJIOXKEHNN B
M/TOTHO 3aKPbITbIX eMKOCTAX. He xpaHuTte octatku
KOHCEPBUPOBaHHBIX MPOAYKTOB B XECTAHbIX
6aHkax.

12. [a3upoBaHHbIe HarMMTKN HEeJlb3f1 3aMOPaXknBaTh,
a (hpyKTOBOE MOPOXKEHOE M NMOAOOHBIE MPOAYKTHI
He/b3A €CTb C/INLLKOM XOJ/I0AHbIMA.

13. HekoTophbie bpyKTbl 1 OBOLLM NOPTATCA, €C/TN
ux xpaHnte npm Temnepatype 0 C. [loaTomy
aHaHachbl, fibiHH1, OrypLibl, TOMaTbl N MOA0OHbIE
npOoAyKTbI criefyeT 3aBopaqnBaTs B
ONN3TUIEHOBbIE NaKeTbl.
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KoHTposb u perynupoBkKa
Temnepartypbl

YnpaBsneHne paboyeii TeMnepaTypo
OCYLLIECTBACTCA NPU MOMOLLM PyYK1 TepMocTaTta
(puc. 2). Moxer 6bITb 3ajaHo 3Ha4YeHne ot 1 4o
5 - caMowi X0104HOM TemnepaTtypsbi.

Korpaa Bkrio4eHne ycTposicTea rpon3soanTcA B
nepBbIf pas, TepMocTar A0sXKeH 6biTb HACTPOEH
Takum o6pa3omM, 4Tobbl Yepes 24 Yaca cpefHAasn
Temreparypa B XonoAusbH1Ke 6bina He BbiLLe YeM
5°C.

Mbi pekoMeHAYyeM yCTaHOBUTBL Py4Ky TepMmocTara
rnocepeanHe Mexay 3HaqyeHnamu 1 m 5, a 3atem,
OTTasIKUBAACH OT MOJTY4YNBLLErOCA 3HaYEHNS,
3aaatb Xenaemyto Temneparypy. 1o HarpasieHuo
K 5 TeMnepartypa 6yaet H1UXe, a ro HarnpasieHUIo
K 1 - Bbiwwe. Temrepatypa B HEKOTOPbIX OTAENIEHNAX
Xon0ANbHNKA MOXKET 6biTb BbILLIE NI HUXKE
(Harpumep, oTaeseHne A1 canaToB UM BEPXHAA
4acTb Kopriyca), 4To He AB/IAeTCA
HEeNCrnpaBHOCTbLIO.

Ecnn Temnepartypa okpy>xatoLueini cpeabl Bbille
25°C, 0CO6EHHO 1IeTOM, [TOBEPHUTE PYHKY
TepmocTara 10 Harpas/IeHUIO K MOI0XKEHMIO 5.
Ecnn Temnepartypa okpyxxatoLyei cpegbl HUXe
25°C, BepHuTe py4Ky TepMocTara B cpeaHee
ronoxeHue.

Ecnn aBepu xonoannbHuKa 4acTo OTKPbIBAIOTCH,
TO OBbILLIAETCA BHYTPEHHAA TeMneparypa,
M03TOMY, BOCI0/1b30BaBLUNCH XOM0ANIIbHNKOM,
3aKpbiBaiiTe ABEPb Kak MOXXHO CKopee.
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lMepen akcnnyaraynen

lNocneaHAs npoBepka

lNepen Havaiom aKcrnyaTaumun 3/1eKTporpubopa
npoBsepbTe crieayroLyee:

1. BHYTpu CyX0 U HNYTO He NMPenATCTByeT
CBO60OAHOW LUNPKYALMM BO3ayxa rno3aamn
anekTponpubopa.

2. XonoansbHNK OYNLLIEH BHYTPU B COOTBETCTBUN
C peKkoMeHAaunAaMK, NPUBEAEHHbIMA B pasaerne
"Unctka n yxon".

3. Bunka BcTaBieHa B PO3ETKY M MOAKITIOHEHO
anekTponutanue. [lpn OTKPLITUN ABEPH
3aropaeTcA BHYTPEHHASA 1aMIoyKa.

O6paruTe TaK)Kxe BHUMaHHe Ha crneayroujee:

4. Koraa komnpeccop Ha4HeT paborars, Bbl
yenbiwmte wyM. XXUAKOCTb 1 rasbl, HaxoAAaLUMNECHA
BHYTPU XOJI0ANITbHON CUCTEMBI, TaKXXe MOryT
cosgasarb LUyM, He3aBMCUMO OT TOro, paboraet
KOMIPeccop 1 HeT. 3TO BrIOJIHE HOPMaIIbHO.

5. Jlerkas HepOBHOCTb BEPXHEH HacTu Kopriyca
ABIIAETCA HOPMAIIbHBIM Pe3ybTaToM
rpon3BOACTBEHHOIO MIPOLIecca; 3TO He AeDeKT.
6. MbI pekomMeHAyeM ycTaHOBUTL PyUKY TepMocTaTta
B cpejHee Mo/I0KeHNe U NpocieanTb 3a
U3MEHeHNAMN TemrepaTypbl A1A OnpeAeseHuns,
noagAep>XuBaeT i npnbop Heobxoaumyro AnA
XxpaHeHuna Temnepartypy (cm. pasgen "KoHTporsnb
M HacTpolika Temneparypsi”).

7. He 3arpy>xxaiite npoayKTbl B pubop cpasy Xxe
rocrie MOAKMIOYEHNA K 31eKTpoceTy. Joxantech
JIOCTVOKEHWSA HY)KHOWN TemriepaTtypbl XxpaHeHns. Mbi
PEeKoMeHAyeM rpoBepUTL Temreparypy npu
romoLyyM TOYHOro TepMoMeTpa (CM. pasgesn
"KOHTpOsIb M HacTpoika Temreparypsl").
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3aMOPOKEHHBIX B MPOMBILLIEHHBIX YC/IOBUAX, @
TaKxxe A/ 3aMOPO3KMN U XPaHEHUSA CBEXUX
MPOAYKTOB.

B cny4ae nepeboes B nogaye 3/1eKTPO3HePrim
He OTKpbIBaiTe ABEPb. 3aMOPOIKEHHbIE NPOAYKTLI
He [OJIKHbI UCMOPTUTLCA, €CTIN 3J1EKTPUYECTBO
orcyTcTBOBaso MeHee 16 yacos. B criyyae, ecin
HanpsA)XeHus B ceTn oTcyTcTBoBaso 6osee
ANNTenbHOe BPeMs, NPOAYKTbI HE06X04MMO
MPpOBEPUTL N HEMEANIEHHO yrOTPEOUTL B MULLY,
6O NPUroTOBUTHL U 3aTEM 3aMOPO3M1Thb 3aHOBO.

3amopa>xuBaHune CBeXuX
npoAyKToB

Yrobb! OOUTLCA HannydLLINX Pe3y1bTaTos,
npYAEPXXNBaNTECh MPUBEACHHBIX HNXKE yKa3aHui.
He 3amopa>kuBaiite 60/1bLLUOE KO/IMYECTBO
rpoAyKTOB 04HOBPEMEHHO. Ka4ecTBo poAyKToB
COXPaHAETCA J1y4LLIe BCEro, €C/I1 38 MAHUMAITbHbIN
MPOMEXXYTOK BDEMEHM OHY MIPOMep3aloT
MOMTHOCTHIO.

He npeseiLuaiiTe nokasaresisa CyTO4HOMN
nPou3BOANTENIBHOCTH Npubopa rno
3amopaxuBaHuio.

lMomeLyas Tensble NPOAYKTEI B MOPO3NIIbHYIO
Kamepy, Bbl 3acTaB/iIAeTe KOMIPeccop
MOPO3UIbH1Ka paboTaTth HErMPepbIBHO, A0 MOMHOM
3aMopaXXuBaHus NPoAyKToB. OTO MOXKET MPUBECTU
K BDEMEHHOMY YPEe3MEPHOMY OX/1aXKAEHUIO
Kamepbl XON0ANNIbHUKA.

[Npyn 3amopakuBaHnn CBEXMX NPOAYKTOB
ycTaHoBUTE Py4yKy TepMocTaTa B cpegHee
ronoxeHwe. HebornbLLne nopunm nPOAYyKTOB A0
0,5 Kr MOXXHO 3aMopaXxnBars, He U3MEHAS
rOJI0XKEeHNA py4K1 TepMocTara.

ByabTe BHuMaTtenbHbl! He cmewunBaiite
3aMOpOXKeHHbIe N CBEXHE NPOAYKTHI.

lMpurorosneHune Kybnkos nbaa
Ha 3/4 HanonHnTe NOTOK ANA Nbaa BoAoH 1
nocrtaBbTe ero B kamepy AJ17 3aMOPOXKEeHHbIX
npoAyKToB.

OTaenute 3amep3Lumne Ky6uku rnpu rnoMoLUu pyyxm
JIOXKKH MM ofgo6HOro npegmMmera. He MCﬂOﬂb3yi71Te
OCTpble rpeagMeThbl, TaKNe KakK HOXXU NITU BUTTKN.

O3HakomsieHue ¢ npunbéopom
(Puc. 1)

Kamepa a1 3aMOPOKeHHbIX MPOAYKTOB
Jlamna n kopobka TepMocTara

CbeMHble onik1

KpblLLKa KOHTeiHepa AA (hpyKTOB U OBOLLEN
KoHTeliHep

CbeMHbIe HUXKHMNE MOJKN

JloTok AnAa any

lonkun ana 6yTbINOK

ONOURAWNR

Pa3mopa>xuBaHune

A) Kamepa xonoaunnbHuka

XonoannbHNK pasmopaxmBaeTcs aBTOMaTU4ECKA.
Tanas Boga cTeKkaeT Yepes C/IMBHOM KaHan B
HaKonnTesIbHyl0 eMKOCTb, KOTOpas pacrosioxeHa
C 06paTHOI CTOPOHbI npubopa (pumc. 3).

Bo Bpems pasmopaxuBaHusa Ha 06paTHO CTOPOHe
0TCeKa XO/I0ANITbHNKA, TAE PacrionoXeHbl CKPbITbIN
ucnapuTenb, MOryT 06pa3oBbiBaTbCA Kanenbku
BOAbI. HekoTopbie Karam MoryT ocTaTbCA U CHOBa
3aMep3HYTb MOC/1e 3aBEPLLEHNS Pa3MOPaKMBaHUA.
[lna ynanenua 3amep3Lunx Kanesb 3anpeLyeHo
ucnonb308ath NPEAMETbI C OCTPLIMU KPasMy,
Takune Kak HOXXu U BUITKU.

Ecnn o6HapyxuTcs, 4To TanasA Boda He BbIXOANT
4Yepes KaHas c/imBa, NpoBepbTe, YTOOb!I YaCcTHLIb
MPOAYKTOB He 3abunn 3ToT KaHan. KaHan criimsa
MOXKHO NPOYUCTUTL MPU MOMOLLM UHCTPYMEHTA AfA
YUCTKM TPY6 UN [PYroro noflo6HOro MHCTPYMEHTa.
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WM Koraa Ciov JibAa AOCTUTHET TOSILUNHbI
npubmnsnTesnbHo B 7MM. HYTobkl Ha4aTs npoueaypy
pasmMopaxxuBaHus, BbIKITIOYNTE Npnbop 1
OTKIII04NTE €ro OT HACTEHHOMN PO3ETKH.

Bce npoayKkTbl criegyet 06epHyTb HECKONIbKUMU
CJ10AMU ra3eTbl ¥ TIOMECTUTb B MNPOX/1aHOe MECTO
(Harpumep, B X0N0ANNIBHVK NN KI1aA0BYIO ANA
POAYKTOB).

UYro6bl yCKOPUTBH MPOLIECC pa3MoparkuBaHUs, B
MOPO3UIIbHYIO KaMepy MOXXHO aKKypaTHO
MoOMeCTUTb eMKOCTH C Tern/10i BOAOM.

Ana yaanexwna npaa 3anpelyeHo NCMoNb30BaTh
npeAMeTbI C OCTPbIMU KPaaAMH, TaKue KaK HOXH
M BUNTKW.

Hukoraa He ncrionb3yiTe ANA pa3mopaxmBaHns
peHbl, d/1IeKTpOHarpesaren 1 rnpo4me
aHarnornyHbie 371eKTPornprbopsl.

BbiMokaiiTe pasmep3LLUylocH Boay, KoTopas
cobparnack B HUXKHEN 4acTu MOPO3MNIIbHOM KaMephbl.
lNocne pasmopaXkmsBaHwA, TLATENILHO MPOCYLUNTE
BHYTPEHHNe OTCeKn. BcTaBbTe BUMKY LLIHYpa
SNIEKTPOINNTaHNA B HACTEHHYIO PO3ETKY U BKITIOYNTE
UCTOYHMK MUTaHNA.

3ameHa namMnoyYku
BHYTpPEeHHero ocBeLyeHns

Ecnn namnoyka neperopersna, OTKIO4YNTE
XOJI0ANNBHVK U BbIHLTE BUITIKY N3 PO3ETKY.
lMocne aToro ybeanTecs, 4TO TamrnoyKa npasnbHO
BKPpy4YeHa B naTpoH. BcTaBbTe BUIIKY M BKNIIOYNTE
npu6op.

Ecrm namnouka Bce xe He paboraerT, npuobpeTute
HOBYIO N1aMroyKy ¢ Lokonem E14 Ha 15 Bt
(Makcumym) B 6nivKaliLLeM MarasmHe
B3/1eKTPOTOBapOB, M BKPYTUTE ee (puc. 4).
HesameanntenbHO npon3seanTe akKypaTHyto
YTUIN3aLMI0 NeperopeBLLei TaMITOYKM.
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Yucrka mn yxon

1. [Mepen Ha4anom YUCTKN PEKOMEHAYEM
065A3aTe/1bHO BbIK/IOYNTL 3/1EKTPONpH6op n
BbITALYNTh LUTENCE/bHYIO BUIKY U3 PO3ETKM.

2. He ncrionb3yvite Ans1 YUCTKN OCTPbIE
MHCTPYMEHTbI NN abpasuBHbIE MaTeEPUalibl, MbIJO,
6bITOBbIE YACTALLME CPEACTBA, MOloLMe CpeacTBa
WM NONIMPONN Ha OCHOBE BOCKa.

3. [lna 4ucTku Kopryca anekTponpuéopa
UCIONBL3YNATE TEryio BoAy, a 3aTeM BbITPUTE
Hacyxo.

4. [inAa 4ncTku oTAeNeHn BHYTPU MOPO3NIIbHMKA
UCMONB3YNATE TKaHb, CMOYEHHYIO B pacTBope,
COCTOALLEM U3 YalHON JI0XKKN MUTLEBOM COAbI Ha
r1o/1-nMTpa BOAbl, M 3aTeM NPOTPUTE TOBEPXHOCTH
Hacyxo.

5. He gonyckaiite nonagaHna BoAbl B KOPyc
perynaTopa Temneparypbi.

6. Ecnn Bbl He cobupaeTech UCMOIb30BaTh
3/71eKTPONPNOOP Ha NPOTAXEHUN A/TUTENIbHOIro
rnepuosa BpeMeH!, OTKIIIOYUTE €ro, N3BIIEKMTE BCE
NPOAYKTbI, BEIMOIHUTE YACTKY U OCTaBbTE ABEPL
MPUOTKPBITON.

7. [Jna 3amnTel BbICOKOKa4eCTBEHHON OKPacKu
PEKOMeHAyeTCA MompoBaTh MeTanndeckme
4acTy MOPO3UIIbHUKA (Hapy>KHYIO YacTb ABepH,
60KOBbIe NaHen Kopyca) CUIIMKOHOBLIM BOCKOM
(cpeacTBO A4 NONNPOBKM aBTOMOBUIIEN).

8. PerynsapHo npoBepainTe, He 3arpA3HeHbI N
qacTuyamy iy yriaoTHATENN ABEPLbI.

9. Hu B Koem cry4ae:

® He ouniyaiite npnbop ¢ rnomMoLLbo
HECOOTBETCTBYIOLUMNX MATEPNAsIOB, Harpumep,
npoAyKTOB Ha OCHOBE HeTH.

® He noaBsepraiite npubop BO3AEACTBUIO BbICOKUX
Temneparyp.

® He Tpute, He yncTute u T.1. npMéOpP
abpasnBHbIMN MaTepnanamm.

10. CHATHUE KPbILLUKN OTAENEHNUA AJIA MOJIOYHBIX
nPOAYKTOB 1 N10TKa B ABepLe:

© YT06bI CHATH KPbILLKY OTAENEHNA AJ19 MOJTOYHbIX
npoAyKTOB, CHa4asa MnogHUMNTE KPbILLKY BBEPX
Ha 2-3 cM, 4 BLITAHUTE ee Yepe3 CTOPOHY, Ha
KOTOPOW eCTb OTBEPCTUE Ha KPbILLKE.

e [lnA CHATUA N10TKAa B ABEpy pasrpysuTe ero, a
3areM rpocTo MOATONIKHATE BBEPX.
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lepeBelunBaHue ABepybi Yro cnenyert n yero He

- crsiegyer genarb
AevicTsyiTe B yKkasaHHoM nopsake (puc. Hapo- cKasbiBaTb 06pa30BaBLLNIACA e[ C

5) MOMOLLbIO CrieLManbHoro ckpebka,
BXOAALLETr0 B KOMI/IEKT MOCTaBKM (CM.
pasgen «PasMopaxxuBaHue»).

Hapgo-  perynspHo npon3BOANTL YUCTKY 1
pasmopaxkuBaHue Xos0ANbHUKA.

Hapgo- XpaHUTb Cblpoe MACO U NMTULY o4
MPUroTOBNIEHHBIMU U MOJIOHYHBIMM
npoayKTamm.

Hapgo-  xpaHuTb NPOAYKTLI KaK MOXKHO MEHbLLIEE
KOJINYECTBO BPEMEHM 1
npuaepXXUBaTbCA yKa3aHHbIX CPOKOB
XpaHeHus.

Hapgo- OTpbiBaTh HENCTIONB3YEMbIE IMCTEA OT
OBOLLe# M BbITUPATh C OBOLUEH 3eMJIIO.

Hapgo- OcTaBnATe canart, KarnycTy, NeTpyLIKy
M UBETHYIO KarycTy Ha cTebre.

Hapgo- BaBopaynBars Chip cHa4yana B
OKMPOHenpoHuyaemyio 6ymary, a 3atem
B M0/IM3TUNIEHOBBINA NaKeT, TeM caMmbiM
MakcuUMasbHO nperpaxzaas AocTyn
BO34yXy. Ana ynydiLieHns BKYyCOBbIX
KayecTB BbIHYTb N3 XONIOANIIbHMKE 3a
4ac fo efbl.

Hapo- lTnoTHO 3aBopayYnBarTh Chipoe MACO U
NTULY B MONMATUNEH NN aITIOMUHNEBYIO
ponbry. 310 NpegoTBpaLyaeT
BbICbIXaHHe.

Hapo- 3aBopaunsarte pbiby N BHYTPEHHOCTH B
MO/IM3TUIIEHOBBIE MaKeThl.

Hapgo-  3aBopaumBarth NPOAYKTbI C CUITbHBIM
3arnaxom 1/ NPOAYKTbI, KOTOPbIE MOryT
BbICOXHYTb, B MO/IMITUNIEHOBbIE NaKEThbI
WM amoOMUHNEBYIO (bOIILTY, UM
nomeLyars Mx B
BO34YXOHENPOHULaeMyto rocyay.

Crniegyet- xopoLUo 3aBopaymBark xn1eb, YTo6bl OH
COXPaHsN CBEXECTb.

Cnepyert- oxnaxgarb 6es10e BUHO, MTMBO U
MUHepasbHyio BoAy rnepes nogaqe Ha
cTo/.

Hapo- XpaHnTb NPOARYKThI, 3aMOPOXKEHHbIE B
MPOMBILLIEHHBIX YC/IOBUAX, B
COOTBETCTBUN C NHCTPYKUMAMMY,
npuBeAEHHLIMU Ha YMaKoBKe.

Hapgo-  pa3smopaxwuBaTb NpoAYyKTbl B KaMepe
XOs108MNIbHNKA.

o
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Henb3a-

Henb3a-
Henb3a-

Henb3a-

Henb3a-

Henb3a-

Henb3a-

Henb3a-

Henb3a-

Henb3a-

CTaBUTb B XO/TOANTbHUK ropAYme
npoAaykTel. Jasite M BHa4ane ocTbiTh.
XpaHuTb 6aHaHbl B X0N0ANIbHUKE.
XPpaHUTb [1bIHN B XON10ANITbHUKE. VX
MOXKHO OXniaxxaatb Ha MpoTAXeH!N
Heb0/1bLLIOro Neprofa BPEeMeH!, HO
TO/IbKO B 3aBEPHYTOM BUAE, YTOObI
3arax He pacrnpocTpaHU/CA Ha apyrve
MPOAYKTHI.

0CTaB/IATb IBEPb OTKPLITON HaAOro,
TaK KaK 370 NMpuBeAET K MOBbILLEHNIO
pacxofioB Ha aKcryaTaumio n
yCKOPEeHHOMY 06pa30BaHuIio fbAa.
MOKPbIBaTbL MOJIKMN JIOObIM MaTeprasiom,
KOTOPbIN NPEnATCTBYeT UNPKYAALUMN
BO34yXxa.

XPaHUTb MOPOXKEHbIE MPOAYKTHI 10C/Ie
TOro Kak OHM OTTas/u; NX Haflo CbeCcTb
B TeueHne 24 4acos.

XPaHUTb B XONOANIbHUKE ALAOBUTLIE
unn apyrve onacHble selyectsa. OH
npegHasHa4yeH TO/IbKO AJ1A XPaHeHus
MPOAYKTOB NUTaHMA.

yrnoTpebATh B NULLY NPOAYKTH,
KOTOpPbIE XPaHNIUCh B XONOANITbHUKE
CIINLLIKOM [OJIrO.

XpaHuUTb 06paboTaHHbIe N CBeXHe
MPOAYKTbI BMECTE B OAHOM KOHTE/Hepe.
WUx cnepyet ynakoBartb U XpaHuTb
OTAE/bHO.

Aonyckatb, 4Tobbl cTeKaroLyas Boaa
WIN COK C pasMopa>knuBaroLUMXCA
MPOAYKTOB Kanasm Ha Apyrve rnpoayKTbl
B BaLLeM XONI0ANITbHUKE

ANA yaaneHns nbAa ucrionb308arhb
npeAMeThbI C OCTPLIMU KpasMu, Takne
KaK HOXXY 1 BUTTKH.
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Mouck n yctpaHeHne
Henosagok

Ecnvn npnbop He paboTaeT nocsie BKIIIOHYEHUA,
npoBepbTE creayrLLee:

L4 I'IpaBnano JIn BCTaBJ/ieHa BUJIKa B PO3ETKY U
eCTb /N B ceTy Hanpskeuue. ([1a npoBepkn
Halln4Yna HarpA>xeHUA rnogKiinydnTe K ToMy e
rHe3ay Apyrov 31eKTponpnoéop.)

e He neperopesn i npegoxpaHnTesis (He cpaboTasn
711 aBTOMATUYECKNIA BbIK/t04YaTeslb, He BbIK/TIO4YeH
JIM rNaBHbIN PacnpeaennTebHbii PyOUIbHNK).

e [IpaBu/ibHO M yCTaHOB/IEHa TeMreparTypa.

e [IpaBunsibHO 1 NPaBuUIbHO MOACOEANHEHA K
npoBogaM HoBasA BUJIKa, eC/iN Bbl 3aMeHUIIN
OPUrNHAIIbHYIO INTYIO BUJIKY.

Ecnn nocnie atoro npubop rno-npexHemy He
paboTaert, 06paTtTeCh K Annepy ro Mecty
nprnobpeTeHNs MOPO3NITbHUKA.

Y6eantecs B BbIMONIHEHNN BhilLieyKa3aHHbIX
MPOBEPOK, TaK Kak ec/sin AegeKT He byaeTt
06Hapy>KeH, BaM nNpuAETCA BO3MECTUTb PACXOAbI.



Sveikiname Jus pasirinkus BEKO kokybilka
prietaisa, sukurta Jums tarnauti daugelj mety.

Sauga

Pried jungdami Cldytuva | tinkla patikrinkite, ar
nuémeéte  visas  pakuotés  medZiagas  ir
transportavimo apsaugas.
o Jei QAldytuvas buvo transportuojamas padétas
horizontaliai, 4 valandas jo nejjunkite, nes
kompresoriuje turi nusistovéti skysciai;
e Jei ketinate ilinesti sena [Aldytuva su prie
dureliy pritvirtintu uZraktu, reikia ji sulauzyti, kad
vaikai Zaisdami neuZsitrenkty viduje;
o Cluo Qldytuvu reikia naudotis tik pagal paskirti,
t.y. maisto produkty laikymui ir ldymui.
o [hldytuvo negalima deginti, nes jo izoliacijoje
yra degiy chlorofluormetano medZiagy. Sitlome
susisiekti su atitinkamomis tarnybomis deél
smulkesnés  informacijos apie nereikalingo
Qldytuvo utilizavima;
o Nerekomenduojama statyti Qldytuva
nefildomoje Saltoje patalpoje (pvz.: garaZe,
Olitnamyje, fligelyje, pastogéje, ne namie ir pan.);

Kad Qldytuvas kuo geriau veikty ir negesty, butinai
atidZiai perskaitykite Sias instrukcijas. Saldytuvu
naudojantis neteisingai arba ne pagal paskirti nebus
taikomos nemokamos taisymo paslaugos garantiniu
laikotarpiu.

Elektros instaliavimo reikalavimai

Pried prijungiant Cldytuva/Qldikli prie elektros
tiekimo, patikrinkite, ar jtampa ir daznis, nurodyti
ant duomeny Kkortelés [ldytuvo viduje, atitinka
Jusy namy elektros tiekimo duomenis.
Rekomenduojame O Cldytuvag jungti i elektros
tinkla per stacionary lizda su geru kontaktu.

Démesio! O] prietaisq reikia {Zeminti.

Elektrines dalis taisyti gali tik kvalifikuotas jgalioto
serviso darbuotojas! Kitu atveju nebus taikoma
nemokama  garantiné  prieZilira.  Neteisingas
nekvalifikuoto asmens prietaiso pajungimas gali
sukelti kritinius  padarinius  prietaisui ir jo
naudotojui.

Uztikrinkite, kad kiStukas biity lengvai prieinamas.
Nenaudokite daugialkiy kiduky ar prailginimo
laidy.

- Elektros tiekimo laida nutieskite taip, kad
galétuméte lengvai jjungti ar iQungti po
instaliavimo.

- Kontakto skyriklj galima naudoti tada, kai
laidas yra neprieinamas.

Nemeskite prietaiso i ugnj. BEKO riipinasi masy ir
aplinkos saugumu. Os prietaisas yra vienas iO
naujausiy gaminiy, taigi ypatingai draugilkas
aplinkai. Prietaiso [ldymo sistemoje yra natiiralios
medZiagos, vadinamos R600a (néra CFC/HFC) ir
izoliacinés medZiagos (vadinamos ciklopenatu),
kurios yra degios jei patenka | ugni. Taigi,
rupinkités savo prietaisu, nepaZeiskite Saldymo
sistemos/ vamzdeliy transportavimo ar naudojimo
metu. Jei paZeisite Saldymo sistema, jokiu biidu
nemeskite jo { ugnji ar kita ugnies [Altinj, tuoj pat
il¥édinkite patalpas, kur pastatytas prietaisas.

Mes sitlome susisiekti su vietine jmone dél
prietaiso ilinetimo.

ISPEJIMAS: Ventiliacijos angas palikite atidarytas
imontuojamame baldy korpuse.

ISPEJIMAS: nenaudokite mechaniniy ar Kity

priemoniy, norédami  paspartinti  [ldytuvo
atitirpimo  procesa, naudokite tik  siilomas
gamintojo.
ISPEJIMAS: nepaZeiskite auiinimo sistemos
irenginiy.

ISPEJIMAS: [ldytuvo viduje nenaudokite jokiuy
elektriniy  prietaisy, i3kyrus tuos, kuriuos
rekomenduoja gamintojas.

Transportavimas

1. Chldytuva galima transportuoti tik pastatyta
vertikaliai. Transportuojant negalima apgadinti
pakuotés.

2. Jei transportuojamas [Aldytuvas buvo laikomas
horizontaliai, juo negalima naudotis bent 4
valandas, kad sistemoje nusistovety skysciai.

3. Nesilaikant Oly instrukcijy CAldytuvas gali biiti
sugadintas, taCiau uZ tokius paZeidimus gamintojas
atsakomybés neprisiima.

4. Chldytuva reikia apsaugoti nuo lietaus, drégmés
ir kitokio atmosferos poveikio.

Svarbu!

e Valant ar perne[Ant [Aldytuva reikia buti
atsargiems ir nepaliesti kondensatoriaus metaliniy
vamzdeliy galingje CAldytuvo dalyje, nes galima
susiZeisti pirStus ir rankas.

o Nesiseskite ir nesistokite ant Qldytuvo, nes jis
néra tam skirtas. Galite susiZeisti patys ar sugadinti
Qldytuva.



e Patikrinkite, ar elektros laidas nejstrigo po
@ldytuvu ji perkeliant, nes tai gali sugadinti laida.
o Neleiskite vaikams Zaisti su Saldytuvu.

Chldytuvo pastatymas

1. Nelaikykite [Aldytuvo patalpoje, kurioje
temperatiira gali nukristi Zemiau 10 laipsniy pagal
Celsijaus skalg¢ (50 laipsniy pagal Farenheito skalg)
nakt] ir ypa¢ Ziema, nes [ldytuvas pritaikytas
veikti +10 - +32 laipsniy pagal Celsijaus skale (50-
90 laipsniy pagal Farenheito skalg) aplinkoje.
Zemesnéje temperatiiroje prietaisas gali neveikti,
tad maisto produkty laikymo terminas sutrumpéty.
2. Nestatykite Qldytuvo prie viryklés, radiatoriaus
ar saulés Odiesoje, nes gali padidéti CAldytuvo
funkcijy itampa. Jei Qldytuvas statomas prie Ql¢io
ar kar@io @ltiniy, butinai laikykités tokiy atstumy:

nuo virykles: 30 mm
nuo radiatoriaus: 300 mm
nuo Qldiklio: 25 mm

3. Pasiriipinkite, kad aplink [Aldytuva bity
pakankamai vietos orui cirkuliuoti.

4. Chldytuva reikia statyti lygioje vietoje.
5. Kaip paruodi prietaisg darbui,
skyrelyje “Valymas ir prieZitra”.

skaitykite

Sialomas maisto produkty iCdéstymas Cdldytuve
Nuorodos, kaip geriausiai ildiéstyti produktus ir
laikytis higienos:

1. Saldiklio skyrelis skirtas uZSaldyty produkty
laikymui. Reikia laikytis ant maisto pakuociy
nurodytu galiojimo laikotarpiu.
2. Saldytuvo skyrius  skirtas
produkty ir gérimy laikymui.

3. Pieno produktus reikia laikyti specialiame pieno
produkty skyriuje, esan¢iu durelése.

4.  Pagamintus  patiekalus  reikia  laikyti
hermetiCkuose indeliuose, geriausia juos laikyti ant
reguliuojamy lentynéliy.

5. Sviezius suvyniotus produktus galima laikyti
lentynoje. SvieZius vaisius ir darZoves reikia sudéti
1 vaisiy ir darZoviy stal&iy.

6. Butelius galima laikyti dury lentynélése.

7. SvieZig mésa suvyniokite | polietileninius
mail8lius ir padékite ant Zemiausios lentynos.
SvieZia mésa neturi liestis su pagamintais
patiekalais. Saugumo sumetimais S$vieZia mésg
laikykite ne ilgiau kaip dvi tris dienas.

8. Norint pasiekti maksimaly efekta, neuzdenkite

§vieziy maisto

stikliniy  lentynéliy  popieriumi  ar  kitomis
medZiagomis, kad vésus oras galéty laisvai
cirkuliuoti.

9. Lentynéliy gale yra juostelé, kad lentynélé
uzsifiksuoty. Lentynélés pakelkite ir iCalykite
griovelius.

10. Norédami pakreipti lentynélg, lentynélés gala
patalpinkite vienu lygiu Zemiau negu priekj.

Norédami  iOmti Oa  lentynélg
atlaisvinkite gala ir ifiraukite.

11. Aliejaus nelaikykite dury lentynoje. Maisto
produktus suvyniokite arba uZdenkite. KarSty
patiekaly nedekite | @ldytuva ar Qldiklj, plaukite
kol jie atvés. Nelaikykite [Aldytuve sprogiu
medZiagy. Alkoholiniai gérimai turi buiti laikomi
staciai sandariuose buteliuose. Atidarius stiklaini
arba konservy dézutg, Kkonservuotus maisto
produktus ifjy reikia iGmti.

12. Putojanciy gérimy nereikéty uZzsaldyti, o tokiy
produkty, kaip tirpdyto ledo vanduo, nereikéty
vartoti labai @lty.

13. Kai kurie vaisiai ar darzovés, laikomi 0° C
temperatiiroje, praranda vertingasias savybes. Todél
arblizus, melionus, agurkus, pomidorus ir panaCus
vaisus bei darZoves sudékite | polietileninius
mail8lius.

pirmiausia

Temperatiiros reguliavimas ir nustatymas

Temperattra galima reguliuoti termoreguliatoriaus
rankenéele (Zr. 2 pav.), nustatant ja | pasirinkta
pozicija tarp 1 ir 5 (@l¢iausia pozicija).

Kai prietaisas yra jjungiamas pirmg Karta,
termostato rankenélé turi biiti nustatyta taip, kad po
24 val. vidutiné @ldytuvo vidaus temperattra turéty
buti +5°C (+41°F).

Rekomenduojama termostato rankenélg nustatyti
ties viduriu tarp 1 ir 5 ir stebéti kol pasieks
pageidaujamg temperatiira (5 rodo Zemiausia
(Qlciausia) temperatira, 1| — auk[diausia
(Olliciausia)). Kai kuriuose Oldytuvo skyreliuose
gali buti @I¢iau ir Ol¢iau (tokiuvose kaip vaisiy ir
darZoviy stal¢ius bei Qldytuvo virdhting lentyna),
tai yra visiCkai normalu.

Vasara, kai aplinkos temperatira ir virfd25 °C,
termostato rankenélg nureguliuokite ties 5. Jei
aplinkos temperatiira yra Zemiau 25 °C, termostato
rankenél¢ nustatykite ties viduriu.

DaZnai varstant Saldytuvo dureles temperatiira
svyruoja, todel sitloma dureles uZdaryti kai tik
iB@iimate produktus iCTAldytuvo.



PrieCpradedant naudotis [dldytuvu

Galutinis patikrinimas

PrieOpradédami naudotis @ldytuvu, patikrinkite:

1. Ar vidus sausas, ar oras gali laisvai cirkuliuoti
galingje @ldytuvo dalyje.

2. Ar vidus [arus, kaip
skyrelyje “Valymas ir prieZitra”.
3. Ar Oldytuvo laidas jjungtas i elektros lizdg, ar
tiekiama elektros srové. Atidarius Qldytuvo duris
uzsidega vidaus apSvietimo lemputé.

rekomenduojama

Atkreipkite démesi, kad:

4.Jjunge iCgirsite kompresoriaus Gizima. SkysCiai ir
dujos, kuriais uZpildyta Saldytuvo sistema, taip pat
gali kelti tam tikra garsa, nepaisant, ar
kompresorius veikia, ar ne. Tai normalu.

5.Lengvas virOitinés dalies judéjimas taip pat yra
normalus dalykas, priklausantis nuo [[@ldymo
proceso. Tai ne defektas.

6.Rekomenduojame termoreguliatoriaus rankenélg
nustatyti { viduring padétj ir stebéti temperatiira,
kad galétuméte ja tinkamai nustatyti produktams
laikyti (Zr. skyreli “Temperatiiros reguliavimas ir

nustatymas”).

7.Kol  [ldytuve  nenusistovéjusi  reikiama
temperatiira, maisto produkty nedékite.
Rekomenduojame temperatiirg patikrinti
termometru (Zr. skyreli “Temperatiiros
reguliavimas”).

Chldyty maisto produkty laikymas

Chldymo kameroje galite laikyti gamintojo

sul@ldytus maisto produktus ilgg laika, be to, jame
galite suSaldyti ir laikyti SvieZius maisto produktus.
Jei  nutriko  elektros  energijos  tiekimas,
neatidarykite dury. Sul3ldytas maistas nepradés
atitirpti, jei elektros energijos tiekimo gedimas
netruks ilgiau nei 16 valandy. Jei elektros néra
ilgiau, tuomet maisto produktus reikia nedelsiant
suvartoti arba pagaminti ir Gldyti pagamintus.

Svieiy maisto produkty Gldymas

Jei norite pasiekti geriausiy rezultaty, praCdme
laikytis Oy nurodymy.

Vienu metu neldldykite labai didelio maisto
produkty kiekio. Maisto kokybé bus geriausia, jei ji
visg sul@ldysite per kuo trumpesni laika.
Nevirykite Aldymo kameros pajégumo per 24
valandas.

Jei { @ldymo kameros skyriy désite Olitus maisto
produktus, tuomet aullnimo mechanizmas ims
veikti be perstojo, kol maisto produktas sul@ls. Dél

§ios priezasties Saldymo kameroje kurj laika bus
pernelyg auk[fa temperatiira.

Saldydami SvieZius maisto produktus,
termoreguliatoriaus  rankenéle¢  nustatykite |
viduring pozicija. Nedidelius kiekius (iki pusés
kilogramo)  galite  [ldyti  nereguliuodami
termoreguliatoriaus rankenélés.

Nesumai3kite [DOldyty ir SvieZiy maisto
produkty.

Ledo gabaléliy gaminimas

UzZpildykite % ledo kubeliy indelio vandeniu ir
idékite { @Aldymo kamera. Chldytus ledukus i0imkite
QukOo kotu ar panallu jrankiu. Niekada
nenaudokite alriy jrankiy, tokiy kaip peiliai ar
Qkuteés.

Susipazinkite su prietaisu

(1 pav.)
1. [hldiklio skyrelis
2. Vidaus apl¥ietimo lemputé ir

termoreguliatoriaus rankenélé

3. IOmamos lentynélés

4. DarZoviy ir vaisiy stal¢iaus dangtis

5. DarzZoviy ir vaisiy stalCiai

6. Reguliuojamos dureliy lentynélés

7. Déklas kiauOniams

8. Lentynélé buteliams (durelése)
Atitirpinimas
A) Chidytuvas
Chldytuvo skyrius atitirpinamas  automatilkai.

Atitirpgs vanduo subéga | surinkimo inda per
nutekéjimo vamzdelj @ldytuvo galingje dalyje. (Zr.
3 pav.)

Atitirpinimo metu [ldytuvo galingje puséje, kur
itaisytas garintuvas, gali susiformuoti vandens
laldliy. Chldytuvui atitirpus, laldliy gali likti ant
Oldymo kameros dury ir @ldymo kameros viduje.
SuB@lusiy lal@liy negramdykite aldriais {rankiais,
pavyzdziui, peiliu ar Sakute. Jei atitirpgs vanduo
nenubéga | surinkimo inda, patikrinkite, ar
nutekéjimo  vamzdelis  neuZsikimS§o  maisto
gabaléliais arba trupiniais. Nutekéjimo vamzdeli
galima il¥alyti gérimy Caudeliu.

B) Chldymo kamera

Atitirpinimas yra tiesioginis ir be netvarkos, nes yra
specialus atitirpusio vandens surinkimo indas.
Atitirpgs vanduo subéga | tam skirta vandens
surinkimo inda.



Chldymo kamerg atitirpinkite du kartus per metus
arba kai susiformuoja apie 7 mm ledo sluoksnis.
Atitirpindami pirmiausia iQunkite C[ldytuva i0
elektros tinklo. Visus maisto produktus susukite {
kelis sluoksnius laikrafinio popieriaus ir padékite
vésiai (pvz., | @ldytuva ar sandéliuka).

Atitirpinimo laikas sutrumpgs, jei { @ldymo kamera
atsargiai padésite inda su Olltu vandeniu.
Negramdykite ledo aStriais irankiais,
pavyzdziui, peiliu ar Sakute. Niekada
neméginkite atitirpinimo proceso paspartinti
elektriniu  plauky dZiovintuvu, elektriniu
radiatoriumi ar panasiais elektriniais prietaisais.
Kempine il¥alykite atitirpusj vandeni, susikaupusi
apatiniame [@Aldymo kameros skyriuje. Chldymo
kamerai atitirpus, visa vidy iO¥alykite sausai.
IkiCkite Qldytuvo laido kiluka | elektros lizda ir
ijunkite elektros tiekima.

Vidaus apGlietimo I s keiti

{4

Perdegus ap¥ietimo lemputei, iQunkite CAldytuva
iOtinklo. Tada patikrinkite, ar lemputé¢ gerai jsukta.
Vel jjunkite Qldytuva i tinkla. Jei lemputé vis tiek
nedega, tada elektros prekiy parduotuvéje jsigykite
E14 uZsukamo dangtelio tipo 15 W (ne stipresng)
lemputg ir jsukite. (4 pav.) Perdegusia lempute
nedelsiant iCieskite.

Valymas ir prieZiira

1. Rekomenduojame
iQungti iCkinklo.
Niekada nevalykite alfriais jrankiais ar
abrazyviniais  valikliais, muilu, buitiniais
valikliais, skalbimo milteliais ar poliruokliu.
[Chidytuvo ifdr¢ valykite drungnu vandeniu, po
to sausai nuluostykite.

Childytuvo vidy valykite drégnu audiniu,
pamirkytu 0,5 1 vandens ir vieno arbatinio
QukOelio sodos tirpale. Po to viska
iMMuostykite.
Patikrinkite, ar nepateko vandens | temperatiiros
valdymo déZutg.
Jei ketinate ilga laika nesinaudoti CAldytuvu,
iQunkite ji iOtinklo, idimkite maisto produktus,
i¥alykite ir palikite pravertas duris.
Metalines [@ldytuvo dalis (pvz., dury ildre,
Cbnus) rekomenduojame poliruoti silikoniniu
poliruokliu ~ (malny  poliruokliu),  kad
nepazeistuméte aukdos kokybes dazy.
Reguliariai  tikrinkite, ar
ne[Iarumy dury sandarinimo gumose.

pried valyma OAldytuva

2.

8.

nesusikaupé _

9. Niekada:

e nevalykite Qldytuvo netinkamomis
medZiagomis, pvz., medZiagomis, kuriy sudétyje
yra benzino;

e nestatykite prie auk[los temperatiiros @ltiniy;

e ne[¥eiskite ir netrinkite  abrazyvinémis
medZiagomis.

10. Kaip i8imti pieno produkty skyriy ir dury
lentynas:

e Norédami nuimti pieno produkty dangtelj,
pirma pakelkite dangteli { virQ apie colj ir
patraukite .
e Norédami ifmti dury lentynas, iOmkite iCjy
visus maisto produktus ir lentyna tiesiog
kilstelékite.

Dureliy krypties keitimas
Procesas parodytas 5 pav.

Kq daryti ir ko nedaryti

- Reguliariai nugrandykite

specialiu gremZtuku.

Reguliariai valykite ir atitirpinkite Qldytuva (Zr.
“Atitirpinimas®).

- Zalia mésa ir villiena laikykite Zemiau, nei
paruolila maista ir pieno produktus.

- Gamintojo sul@Aldytus maisto  produktus

laikykite tiek, kiek leidZia ant pakuotés nurodytas

galiojimo terminas.

Nuo darZoviy nuimkite netinkamus vartoti lapus
ir nuvalykite Zemes.

Salotas, kopustus, petraZoles ir
koptustus palikite nenuskintus nuo stiebo.
- Sirj pirmiausia suvyniokite i sviestinj popieriy

ir tada dékite { polietileninj mail3li, palikdami

jame kuo maziau oro. Geriausia stri iOmti iO

Qldytuvo valandg prieCvartojima.

- Zalia mésa ir vilfiena laisvai suvyniokite i
polietilenini mail@li ar aliuminio folija, kad
neapdzitity.

- Zuvj sudékite i polietileninius mail@lius.

Gerai suvyniokite duona, kad kuo ilgiau illikty
SvieZia.

PrieOpatiekdami atCaldykite baltaji vyna, aly ir
mineralini vandeni.

- Maisto produktus laikykite kuo trumpiau ir
visuomet atsizvelkite | galiojimo datas.

- [hldytus produktus nedelsdami suvyniokite ir

kuo grei¢iau jdékite | Aldymo kamera, kol jie dar

neatitirpo.

Chidytus

Qldytuve.

susikaupusi leda

Ziedinius

maisto  produktus  atitirpinkite



- ] @ldytuva nedékite kar(lo maisto. Leiskite jam
atvésti.

- [hldytuve nelaikykite banany.

- [hidytuve nelaikykite meliono. Ji galite
trumpam jdéti { @ldytuva, bet tik suvyniota, kad jo
kvapo nejgauty kiti @ldytuve laikomi produktai.

- Nelaikykite atidaryty Cldytuvo dureliy, nes taip
suvartojama daugiau energijos ir susidaro didesnis
ledo sluoksnis.

- Nedenkite lentyny jokiomis dangomis, kurios
trukdyty orui laisvai cirkuliuoti.

- Nelaikykite uzSaldyto maisto, kurj atitirpinote
Oldytuvo skyriuje; ji reikia suvartoti per 24 val.

- Nelaikykite pavojinguy ar nuodingy medZiagy.
Chldytuvas skirtas tik valgomiems produktams.

- Ilgai laikytus @ldytus produktus suvartokite.

- Nelaikykite viename skyriuje virty ir SvieZiy
maisto produkty. Juos reikia supakuoti ir laikyti
atskirai.

- Neleiskite ant kity maisto produkty lal@ti
atitirpinamiems produktams ar ju sultims.

- Negramdykite ledo aStriais daiktais, pavyzdZiui,
peiliu ar Ckute.

Gedimy Cdlinimas

Jei {jungtas Aldytuvas neveikia, patikrinkite:

- ar gerai { kilukinj lizda jjungtas elektros laido
kilukas ir ar tiekiama elektros srové (norédami
patikrinti, ar tiekiama elektros srové, | kiOukinj
lizda jjunkite Kita prietaisa),

- ar neperdeggs  saugiklis, ar  jjungtas
transformatorius, ar neiljungtas pagrindinis elektros
energijos tiekimo jungiklis,

- ar teisingai nustatytas temperatiiros
reguliatorius,

- ar teisingai sujungti pritaisyto naujo kiCuko
laidai, jei keitéte kiluka.

Jei tai patikrinus, Qldytuvas vis tiek neveikia,
susisiekite su ji pardavusia jmone ir pranelkite.
Praldme biitinai patikrinti tai, ka nurodéme, nes jei
Oldytuvas nebus sugedgs, turésite padengti meistro
iCkvietimo iaidas.
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BlahoZelame k vasmu vyberu B&KO kvalitného
spotrebica, navrhnutého tak, aby vam sluZil vefa rokov.
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Bezpecnost nadovsetko!

Nezapdjajte spotrebic¢ do elektrickej siete, kym nie su
odstranené baliace a ochranné prostriedky.

¢ Nechajte spotrebic stat miniméaine 4 hodiny predtym,
neZ ho zapnete, aby sa olej v kompresore usadil, ak bol
prepravovany horizontélne.

¢ Ak znehodnocujete stary spotrebic, jeho zamok alebo
zavoru uspésobent k dveram, uistite sa Ze st odstranené
bezpecnym spdsobom, aby ste predisli tomu, Ze sa dnu
zamknu deti.,

e Tento spotrebi¢ sa mbéZe pouZivat len na uréeny Ucel,
t.j. skladovanie a mrazenie jedlych potravin.

e Spotrebic¢ nelikvidujte v ohni. Spotrebi¢ neobsahuje v
izolacii latky CFC, ktoré su horfavé. Navrhujeme vam
kontaktovat miestne Urady pre informécie na disponovanie
a vyuZitie zariadenia.

¢ Neodporucame vyuZivat toto zariadenie v nevykurovanej
studenej miestnosti. (napr. gardz, sklad, pristavba,
pristresok, exteriér a pod.)

Je velmi délezité dékladne si precitat tento navod, aby
ste dosiahli najlepsi mozZny vykon a bezproblémovu
prevadzku spotrebic¢a. NedodrZanie uvedenych pokynov
moZe neZiaduco ovplyvnit vas ndrok na bezplatny servis
Tieto pokyny uschovajte na bezpe¢nom mieste pre lahsie
pouZitie.
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Elektrické pozZiadavky

Pred zasunutim zastréky do zasuvky v stene sa
uistite, Ze napdtie a frekvencia uvedené na
vykonovom Stitku zodpovedaju zasobovaniu
elektrickou energiou.

Odporucame, aby toto zariadenie bolo pripojené
k sietovému napéjaniu cez vhodnt zasuvku so
spinacom v lahko dostupnej pozicii.

Vystraha! Tento spotrebié musi byt
uzemneny.

Opravy tohto zariadenia by mal vykonavat
kvalifikovany technik. Nespravne opravy
vykonané nekvalifikovanou osobou prinasaju
riziko, ktoré méZe mat kritické nasledky pre
pouZivanie zariadenia.

- Nasmerujte napajaci kabel, aby ste po montazi
umoznili lahké pripojenie a odpojenie.

- Ak nie je pristup k sietovému kablu, tak je
potrebné namontovat oddelovac kontaktov.

e Spotrebic nelikvidujte v ohni. V spoloc¢nosti
BEKO je starostlivost a ochrana nasho
Zivotného prostredia nepretrzitym zavédzkom.
Toto zariadenie, ktoré patri medzi poslednu
predstavenu radu, je obzvlast Setrné na Zivotné
prostredie. Vase zariadenie obsahuje v
chladiacom systéme a v izolacii (nazyva sa
cyklopentan) prirodzené latky (nazyvané R600a)
bez CFC/HFC, ktoré st potencidlne horlavé, ak
sa vystavia plameriu. Preto bud'te opatrni, aby
ste neposkodili chladiaci okruh/rarky zariadenia
pocas prepravy a pri pouZivani. V pripade
poskodenia nelikvidujte zariadenie v plameni,
moZnych zapalnych zdrojov a okamZite vyvetrajte
miestnost, kde sa zariadenie nachadza.

* Odporucame vam, aby ste kontaktovali vase
miestne drady, kde ziskate informéacie o likvidacii
a o dostupnych zariadeniach.

VAROVANIE - Ventilacné otvory na krytoch
spotrebica alebo vo vstavanej konstrukcii
uchovavajte volné a bez prekdZok.
VAROVANIE - NepouZivajte mechanické pristroje
alebo iné prostriedky na urychlovanie
rozmrazovacieho procesu inak, ako odportca
vyrobca.
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VAROVANIE - Neposkodte chladiaci okruh.
VAROVANIE - NepouZivajte elektrické zariadenia
v priestoroch na potraviny, iba ak ide o typy
odportcané vyrobcom.

Prepravné pokyny

1. Spotrebi¢ sa musi prepravovat vylucne vo
vertikalnej polohe. Obal musi pocas prepravy
zostat neporuseny.

2. Ak bol spotrebi¢ pocas prepravy v
horizontalnej polohe, nesmiete ho uvadzat do
prevadzky najbliZSie 4 hodiny, aby sa systém
ustalil.

3. NedodrZanie vysSie uvedenych pokynov by
mohlo mat za nasledok poskodenie spotrebica,
za ktoré vyrobca nebude niest zodpovednost.
4. Spotrebi¢ musi byt chraneny proti dazdu,
vihkosti a inym poveternostnym vplyvom.

Dolezité!

e Kladte dbraz na opatrnost pocas
Cistenia/udrZby spotrebica, nedotykajte sa
spodku chladiacich kovovych vedeni na zadnej
strane spotrebic¢a, mohlo by vam to spdsobit
uraz prstov a ruk.

» Nepokusajte sa sadat alebo stét na vrch
zariadenia, pretoZe nigje navrhnuté pre takuto
zataZ. Mohli by ste sa poranit alebo poskodit
Zzariadenie.

o Uistite sa, Ze elektricky kabel nigje pricviknuty
pod zariadenim pocas prestvania a po presunuti,
mohlo by to poskodit kabel.

* Nedovolte detom hrat sa so zariadenim alebo
s ovlddacmi.

Pokyny na instalaciu

1. Nenechavajte spotrebic¢ v miestnosti, kde
teplota v noci pravdepodobne klesne pod 10
stupriov C (50 stupriov F) a hlavne v zime,
pretoZe je vyrobeny na prevadzku pri vonkajsich
teplotach od +10 do +32 stupriov C (50 aZ 90
stupriov F). Pri niZsich teplotach spotrebic
nemusi fungovat, coho désledkom je zniZzenie
doby skladovania potravin.

2. Neumiestriujte spotrebic blizko pri sporakoch
alebo radiatoroch ani na priamom sinecnom
svetle, pretoZe to spbsobi mimoriadne
poskodenie funkcii spotrebica.
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Ak je nainstalovany pri zdroji tepla alebo
mrazni¢ke, zachovajte nasledovné minimaine
bocné vzdialenosti:

Od sporakov 30 mm

Od radiatorov 300 mm

Od mrazniciek 25 mm

3. Uistite sa, Ze okolo spotrebica je dostatocny
priestor na zabezpecenie volnej cirkuldcie
vzduchu.

4. Spotrebi¢ by mal byt poloZeny na hladkom
povrchu.

5. Preditajte si éast ,Cistenie a Udrzba“, kde
najdete popis, ako pripravit spotrebic¢ na
pouZivanie.

Navrhované
rozmiestnenie potravin v
chladnicke s jedinymi
dverami

Pokyny na dosiahnutie optimalneho skladovania
a hygieny:

1. Priecinok pre mrazené potraviny je vhodny
pre uskladnenie predmrazenych potravin.
Odporucanie pre skladovanie uvedené na obale
potravin, by sa malo vZdy dodrZat.

2. Priestor chladnicky je uréeny pre kratkodobé
skladovanie Cerstvych potravin a ndpojov.

3. Miiekarenské vyrobky by sa mali skladovat v
Specialnej priehradke vo viozke dvier.

4. Varené jedla by ste mali skladovat vo
vzduchotesnych nddobach, najlepsie na jednej
z odnimatelnych policiek.

5. Cerstvé zabalené vyrobky sa mézu uchovavat
na policke. Cerstvé ovocie a zelenina by sa mali
umpyt a uskladnit v Specialnych priehradkéch.
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6. Flase méZu byt uloZena v dverovej Casti.

7. Surové méso zabalte do polyetylénovych
vreciek a poloZte na najspodnejSiu policku.
Zabrarite kontaktu s varenymi potravinami, aby
ste sa vyhli kontaminacii. Z bezpec¢nostnych
dbvodov skladujte surové méso len dva aZ tri
ani.

8. Pre maximalnu ucinnost by odnimatelné
policky nemali byt pokryté papierom, &i inym
materidlom, aby sa umoZnila volna cirkulacia
chladného vzduchu.

9. Tieto policky su vybavené zadnymi
priehradkami a vyklapacimi ¢astami na
skladovanie flia$. Pri nastavovani zodvihnite
policku dplne nad drazky.

10. Ak chcete nakionit policku, zadnu cast policky
dajte o jednu droveri niZsie, ako je predna cast
policky. Ak chcete vybrat naklonent policku,
najprv uvolnite jej zadnu Cast z draZok a potom
Jju potiahnite.

11. Na dverovych polickach neskladujte rastlinny
olej. Potraviny skladujte zabalené alebo zakryté.
Horuce potraviny a ndpoje pred vioZenim do
chladnicky nechajte vychladnut. V chladnicke
neskladujte vybusné latky. Vlysokostupriovy
alkohol sa musi uskiadriovat vo vertikalnej polohe
v tesne uzavretych nadobach. Otvorené
konzervované potraviny by sa nemali skladovat
v konzerve.

12. Sumivé népoje by sa nemali zmrazovat a
vyrobky ako ochutené vodové zmrzliny by sa
nemali konzumovat prili§ studené.

13. Niektoré druhy ovocia a zeleniny sa poskodia,
ak sa skladuju pri teplote okolo O stupriov Celzia.
Preto anands, meldn, uhorky, paradajky a
podobné produkty zabalte do polyetylénovych
vreciek.
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Riadenie a nastavenie
teploty

Prevadzkové teploty sa oviadaji gombikom
termostatu.(Obr. 2). Nastavenie je moZné dat
do polohy 1 aZ 5, najchladnejsia poloha.

Pri prvom zapnuti spotrebica je vhodné nastavit
termostat tak, aby sa po 24 hodindch priemerna
teplota chladni¢ky pohybovala pod hodnotou
5°C (41°F).

Odportcame nastavit termostat na stredovt
hodnotu, medzi ¢islice 1 a 5 a sledovat
Zzariadenie, aby ste dosiahli poZadovant teplotu,
napr. pri stupni & ziskate niZSie teploty a naopak.
Niektoré Casti chladnicky mdéZu byt chladnejsie
alebo teplejsie (ako naprikiad priehradka na Salét
a vrchna cast vitriny), ¢o je celkom norméine.
Pri teplotach prostredia nad 25°C (77°F), hlavne
v Zime, nastavte termostat naproti ¢islu 5. Pri
teplotach pod 25°C (77 °F) nastavte termostat
na polovicnt hodnotu.

Casté otvdranie dvier spésobuje zvysenie
vnutornej teploty, preto sa odportic¢a zatvorit
dvere ¢o moZno najskér po pouiti.
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Pred pouzitim

Zaverecnd kontrola

Skér ako zacnete pouZivat spotrebic, skontrolujte,
ci:

1. Je vnutro suché a vzduch méZe vzadu volne
cirkulovat.

2. Je vnutro Cisté podla odportcania v casti
,Cistenie a drzba*,

3. Je zastrcka zasunutd do zasuvky v stene a
elektrina je zapnuta. Ked'sa otvoria dvere, zapne
sa vnutorné svetlo.

VSimnite si, ze:

4. Budete pocut zvuk pri zapnuti kompresora.
Kvapalina a plyny utesnené v chladiacom
systéme mdZu vydavat nejaky zvuk, bez ohladu
na to, ¢i kompresor je alebo nie je v prevadzke.
To je Upline normaéine.

5. Mierne zvinenie na vrchu skrinky je dost
normaéine a spésobené pouZitym vyrobnym
procesom, nie je to chyba.

6. Odportcame nastavit gombik termostatu do
stredu a sledovat teplotu, aby sa zabezpecilo,
Ze spotrebic¢ udrZiava poZadovanu teplotu
Skladovania (Pozri ¢ast Reguldcia a nastavenie
teploty).

7. Nenaplfiajte spotrebic hned po zapnuti.
Pockajte, kym sa nedosiahne spravna teplota
skladovania. Odporuc¢ame skontrolovat teplotu
presnym teplomerom (Pozri Cast Reguldcia a
nastavenie teploty).
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Skladovanie mrazenych
potravin

Vasa mraznicka je vhodna na dlhodobé
skladovanie komeréne zmrazenych potravin a
mobZe sa pouZit aj na mrazenie a skladovanie
Cerstvych potravin.

Ak doslo k vypadku pradu, neotvarajte dvere.
Mrazené potraviny by sa nemali poskodit, ak
vypadok trva menej ako 16 hodin. Ak je vypadok
dlhsi, potraviny by sa mali skontrolovat a bud’
okamZite zjest, alebo uvarit a potom znova
zmrazit.

Mrazenie c¢erstvych
potravin

DodrZiavajte nasledujiice pokyny, aby ste dosiahli
najlepsie vysledky.

Nemrazte prilis velké mnoZstvo naraz. Kvalita
potravin sa najlepsie zachova, ked' sa mrazia
spravne aZ do vnutra, ¢o moZno najrychlejSie.
Neprekracujte zmrazovaci vykon vasho
spotrebica v 24 h.

VioZenie teplych potravin do priestoru mraznicky
spbsobuje, Ze chladiaci stroj funguje neustale,
aZ kym potraviny nie st pevne zmrazené. To
mdZe doCasne viest k nadmernému chladeniu
priestoru chladnicky.

Pri zmrazovani &erstvych potravin udrZujte
gombik termostatu v strednej polohe. Malé
mnozstva potravin do 1/2 kg sa mézu mrazit
bez nastavenia gombika riadenia teploty.
Bud'te zvl4st opatrni a nemie$ajte mrazené
a Cerstvé potraviny.

Tvorba kociek l'adu

Naplrite podnos na kocky ladu vodou do 3/4 a
polozte ho do mraznicky.

Zamrznuté zasobniky uvolhite pomocou lyZice
alebo podobnym nastrojom. Nikdy nepouZivajte
ostré predmety ako n6z alebo vydlicky.
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Spoznajte spotrebic¢
(Obrézok 1)

PrieCinky pre mrazené potraviny
Ziarovka a nddoba termostatu
Pohyblivé police

Kryt priecinku na zeleninu a ovocie
Priecinok na ovocie a zeleninu
Nastavitelné policky na dverach
DrZiak na vajicka

Polica na flasky

PNOOADN

Odmrazovanie

A) Priestor chladni¢ky

Priestor mrazni¢ky rozmrazuje automaticky.
Odmrazena voda stekd do vytokového potrubia
cez zbernu nadrz na zadnej strane spotrebica
(obr. 3).

Pocas rozmrazovania sa méZu vytvarat kvapky
vody na zadnej strane priestoru chladnicky, kde
sa nachadza skryty vyparnik. Niektoré kvapky
méZu zostat na vioZke a znovu zamrznut, ked
sa odmrazovanie skonci. Na odstrariovanie
kvapiek, ktoré znovu zamrzli, nepouZivajte Spicaté
predmety ani predmety s ostrou hranou ako
napriklad noZe alebo vidlicky.

Ak odmrazena voda niekedy nevytecie zo
zberného kandla, skontrolujte, Ci GiastoCky
potravin neupchali vytokové potrubie. Vytokové
potrubie méZete vycistit istiCom trubiek alebo
podobnym néstrojom.
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B) Priestor mraznicky

Rozmrazovanie je velmi priamociare a bez
zmadtkov vdaka Specidinej rozmrazovacej zbernej
miske.

Rozmrazovanie dvakrat do roka alebo ked' sa
vytvorila namrznuta vrstva asi 7 (1/4") mm. Pri
zaCati rozmrazovacieho postupu vypnite
spotrebi¢ zo zasuvky a vytiahnite zastrcku.
VSetky potraviny by mali byt zabalené do
niekolkych vrstiev novin a skladované na
chladnom mieste (napr. v chladnicke alebo v
komore).

NadrzZe teplej vody sa mézu opatrne polozit do
mrazni¢ky na urychlenie rozmrazovania.

Na odstranenie namrazy nepouzivajte
Spicaté predmety ani predmety s ostrou
hranou, ako nozZe alebo vidlicky.

Na rozmrazovanie nikdy nepouzivajte
susice vlasov, elektrické ohrievace alebo
iné elektrické spotrebice.

Odsajte rozmrazenu vodu zhromaZdent na dne
priestoru mraznicky. Po rozmrazeni starostlivo
osuste interiér. VloZte zastréku do zasuvky v
stene a zapnite dodavku elektriny.

Vymena Ziarovky
vnatorného osvetlenia

Ak by doslo k vypadku osvetlenia, vypnite
zasuvku a vytiahnite zastréku zo siete.

Potom sa uistite, Ci je Ziarovka pevne zatiahnuta
v objimke Ziarovky. Vymerite poistku a zapnite.
Ak svetlo stéle nesvieti, zadovazte si nahradnu
Ziarovku so skrutkovacim uzaverom typ 15 Watt
(Max), a potom ju namontujte.

(obr. 4). \lypalenu Ziarovku okamZite opatrne
Zlikvidujte.
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Cistenie a adrZba

1. Pred Cistenim odporuc¢ame vypnut zasuvku
spotrebica a vytiahnut zastréku zo siete.

2. Na cistenie nikdy nepouZivajte Ziadne ostré
predmety ani drsné latky, mydlo, domdce Cistidld,
Cistiace prostriedky ani voskové lestidla.

3. Na Cistenie spotrebic¢a pouite teplt vodu a
vytrite ho do sucha.

4. Poutite vihkt handru namocenu v roztoku
Jjednej lyZicky sédy bikarbdny v pol litri vodly.
Umyte vnutrajsok a vytrite ho do sucha.

6. Skontrolujte, Ci sa do krytu termostatu
nedostala voda.

6. Ak sa spotrebi¢ nechystate pouZivat dlhsie
obdobie, vypnite ho, vyberte vSetky potraviny,
vyCistite ho a nechajte dvere pootvorené.

7. Odporucame vylestit kovové Casti interiéru
(napr.: dvere, mriezZky...) so silikénovym voskom
(lestidlo na karosériu) na ochranu farbenych
Casti.

8. Skontrolujte tesnenie dveri Ci je Cisté a zbavené
odrobiniek z jedla.

9. Nikdy:

¢ Necistite spotrebi¢ s nevhodnymi materiglmi;
ako su petrolejové produkty.

* Nepodrobujte ho vysokym teplotam,

e Nelestite, neutierajte atd. s brdsnymi
materialmi.

10. Odstranenie mliecneho krytu a zasobnika
avier:

® Ak chcete odstranit kryt na mlieCne vyrobky,
najprv zavihnite kryt do vysky asi jedného palca
a stiahnite ho zo strany, kde sa na kryte nachadza
otvor.

® Ak chcete odstranit prie¢inok na dverach,
vyberte cely obsah a potom jednoducho posurite
priecinok na dverach hore z podkladu.
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Premiestnenie dveri

Postupujte podla ¢iselného poradia

(Obrazok 5).
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Co sa ma a éo sa

nesmie robit

Urobte - Pravidelne Cistite a odmrazujte vas
spotrebic.

Urobte - Surové médso a hydinu skladujte pod
varenymi potravinami a
mliekarenskymi vyrobkami.

Urobte - Uchovavajte potraviny ¢o najkratsi
Cas a dodrZujte datumy "Spotrebovat
pred" a ,,Pouzit do”.

Urobte - Odstrarite nepouZitelné listy na
Zzelenine a odstrarite z nej akukolvek
zem.

Urobte - Nechajte Salat, kapustu, petrZlen a
karfiol na stonke.

Urobte - Syr najorv zabalte do papiera
odolného voci tukom a potom do
polyetylénového sacku, pricom
odstrarite ¢o moZno najviac vzduchu.
Najlepsie vysledky dosiahnete, ked
vyberiete jedlo z priestoru chladnicky
hodinu pred jedenim.

Urobte - Zabalte surové méso a hydinu volne
do polyetylénovej alebo hiinikovej folie.
Zabrariuje to vysuseniu.

Urobte - Ryby a omrvinky zabalte do
polyetylénovych sackov.

Urobte - Potraviny so silnou vériou alebo tie,
ktoré mézu vyschnut, zabalte do
polyetylénovych sdckov alebo
hlinikovej folie alebo ich uloZte do
vzduchotesnej nadoby.

Urobte - Chlieb dobre zabalte, aby sa udrZal
Cerstvy.

Urobte - Biele vina, pivo, svetlé pivo a mineralku
pred podavanim vychladte.

Urobte - Skladujte komeréne zmrazené
potraviny v sulade s pokynmi
uvedenymi na obale.

Urobte - Potraviny rozmrazujte v priestore
chladnicky.

Nerobte -Vkladanie hordcich potravin do
spotrebica. Najprv ich nechajte
vychladnut.
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Nerobte-Skladovanie bandnov v priestore
chladnicky.

Nerobte- Skladovanie meldnov v priestore
chladnicky. MéZe sa schiladit na kratky
cas, ak je zabaleny, aby sa zabranilo
napdachnutiu inych potravin.

Nerobte-Nechanie otvorenych dveri na dlhy
cas, pretoZe to spbésobi drahsiu
prevadzku spotrebi¢a a nadmernu
tvorbu ladu.

Nerobte- Prikryvanie policky akymikolvek
ochrannymi materiglmi, ktoré mézu
zabranit cirkulacii vzduchu.

Nerobte- Pokusat sa skladovat mrazené
potraviny, ktoré sa rozpustili, mali by
sa zjest do 24 hodin alebo uvarit a
znovu zmrazit.

Nerobte- Skladovanie jedovatych alebo inych
nebezpecnych latok v spotrebici. Vasa
chladni¢ka bola vyrobena len na
skladovanie jedlych potravin.

Nerobte- Konzumadcia potravin, ktoré boli v
chladni¢ke nadmerne dlhy Cas.

Nerobte- Skladovanie varenych a Cerstvych
potravin spolu v tej istej nadobe. Mali
by byt oddelene zabalené a
uskladnené.

Nerobte- Ponechat rozmrazujtce sa potraviny
alebo dzusy kvapkat na iné potraviny.

Nerobte- PouZivanie predmetov s ostrymi
hranami, ako noZe alebo vidlicky, na
odstranenie ladu.
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RiesSenie problémov

Ak spotrebi¢ nefunguje, ked' je zapnuty,
skontrolujte,

e ¢i je zastrcka spravne vioZena do zasuvky a
Ci je zapnuty napajaci zdroj. (Ak chcete
skontrolovat napajanie zasuvky, pripojte iny
spotrebic.)

e ¢ poistka vyhorela/sa rozpojil prerusovac/sa
vypol hlavny rozvodovy spinac.

e ¢ bolo riadenie teploty nastavené spravne.

e ¢ je nova zastréka spravne zapojend, ak ste
vymenili namontovanu lisovant zastréku.

Ak spotrebic¢ po tom vsetkom stdle nepracuje,
kontaktujte obchodného zastupcu, od ktorého
ste ho zakdpili.

Zabezpecte vykonanie vysSie uvedenych kontrol,
pretoZe, ak sa nezisti Ziadna chyba, méZe sa to
spoplatnit.



48 1036 00 10/AA
1/2



