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Sicherheits- und
Warnhinweise

Bevor Sie das Geréat in Betrieb
nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und
Montageanleitung aufmerksam
durch! Sie enthalten wichtige
Informationen Uber Aufstellen,
Gebrauch und Wartung

des Gerates.

Der Hersteller haftet nicht, wenn
Sie die Hinweise und
Warnungen der
Gebrauchsanleitung
missachten. Bewahren Sie alle
Unterlagen fur spateren
Gebrauch oder fur
Nachbesitzer auf.

Technische Sicherheit

Das Gerat enthalt in geringer
Menge das umweltfreundliche
aber brennbare

Kaltemittel R600a. Achten Sie
darauf, dass die Rohre des
Kaltemittel-Kreislaufes bei
Transport oder Montage nicht
beschadigt werden.
Herausspritzendes Kaltemittel
kann zu Augenverletzungen
fuhren oder sich entzinden.

Bei Beschadigung

offenes Feuer oder
Zundquellen vom Gerat
fernhalten,

Raum fur einige Minuten gut
durchliften,

Geréat ausschalten und
Netzstecker ziehen,

Kundendienst
benachrichtigen.

Je mehr Kaltemittel in einem
Gerat ist, umso groBer muss der
Raum sein, in dem das Geréat
steht. In zu kleinen Raumen
kann bei einem Leck ein
brennbares Gas-Luft-Gemisch
entstehen.

Pro 8 g Kaltemittel muss der
Raum mindestens 1 m3 groB
sein. Die Menge des
Kaltemittels Ihres Gerates steht
auf dem Typenschild im Inneren
des Gerates.

Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller,
Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden. Unsachgemale
Installationen und Reparaturen
kdnnen den Benutzer erheblich
gefahrden.

Reparaturen durfen nur durch
den Hersteller, Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte
Person durchgefuhrt werden.



Es durfen nur Originalteile des
Herstellers benutzt werden. Nur
bei diesen Teilen gewahrleistet
der Hersteller, dass sie die
Sicherheitsanforderungen
erfallen.

Eine Verlangerung der
Netzanschlussleitung darf nur
uber den Kundendienst
bezogen werden.

Beim Gebrauch

Nie elektrische Gerate
innerhalb des Geréates
verwenden (z. B. Heizgerate,
elektrische Eisbereiter usw.).
Explosionsgefahr!

Nie das Gerat mit einem
Dampfreinigungsgerat
abtauen oder reinigen! Der
Dampf kann an elektrische
Teile gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.
Stromschlaggefahr!

Keine spitzen oder
scharfkantigen Gegenstande
verwenden, um Reif- und

Eisschichten zu entfernen. Sie

kdnnten damit

die Kaltemittel-Rohre
beschadigen.
Herausspritzendes Kéaltemittel
kann sich entziinden oder zu
Augenverletzungen flhren.
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Keine Produkte mit
brennbaren Treibgasen

(z. B. Spraydosen) und keine
explosiven Stoffe lagern.
Explosionsgefahr!

Sockel, Auszlige, Turen usw.
nicht als Trittbrett oder zum
Abstltzen missbrauchen.

Vermeidung von Risiken fir
Kinder und gefahrdete
Personen:

Gefahrdet sind Kinder,
Personen, die kérperlich,
psychisch oder in ihrer
Wahrnehmung eingeschrankt
sind sowie Personen, die nicht
genugend Wissen Uber die
sichere Bedienung des
Gerates haben.

Stellen Sie sicher, dass Kinder
und gefahrdete Personen die
Gefahren verstanden haben.

Eine fur die Sicherheit
verantwortliche Person muss
Kinder und gefahrdete
Personen am Geréat
beaufsichtigen oder anleiten.

Nur Kinder ab 8 Jahren das
Gerat benutzen lassen.

Bei Reinigung und Wartung
Kinder beaufsichtigen.

Niemals Kinder mit dem Gerat
spielen lassen.
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Zum Abtauen und Reinigen
Netzstecker ziehen oder
Sicherung ausschalten.

Am Netzstecker ziehen, nicht
am Anschlusskabel.

Hochprozentigen Alkohol nur
dicht verschlossen und
stehend lagern.

Kunststoffteile und
Turdichtung nicht mit Ol oder
Fett verschmutzen.
Kunststoffteile und
Tdrdichtung werden sonst
poros.

Be- und Entliftungsoffnungen
fur das Gerét nie abdecken
oder zustellen.

Im Gefrierfach keine
FlUssigkeiten in Flaschen und
Dosen lagern (besonders

kohlensaurehaltige Getranke).

Flaschen und Dosen kdnnen
platzen!

Nie Gefriergut sofort,
nachdem es aus dem
Gefrierfach genommen wird,
in den Mund nehmen.
Gefrierverbrennungsgefahr!

Vermeiden Sie langeren
Kontakt der Hande mit dem
Gefriergut, Eis oder den
Verdampferrohren usw.
Gefrierverbrennungsgefahr!

Kinder im Haushalt

Verpackung und deren Teile
nicht Kindern Uberlassen.
Erstickungsgefahr durch
Faltkartons und Folien!

Das Gerét ist kein Spielzeug
fur Kinder!

Bei Gerat mit Turschloss:
SchlUssel auBer Reichweite
von Kindern aufbewahren!

Allgemeine Bestimmungen
Das Gerat eignet sich

zum Kuhlen und Gefrieren
von Lebensmitteln,

zur Eisbereitung.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Privathaushalt und das
hausliche Umfeld bestimmt.

Das Geréat ist funkentstort nach
EU-Richtlinie 2004/108/EC.

Der Kaltekreislauf ist auf
Dichtheit gepruft.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschlagigen Sicherheits-
bestimmungen fur Elektrogerate
(EN 60335-2-24).



Hinweise zur
Entsorgung

< Verpackung entsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Geréat vor
Transportschaden. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertraglich und
wieder verwertbar. Bitte helfen Sie mit:
Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Ihrem
Fachhandler oder bei

der Gemeindeverwaltung.

<o Altgerat entsorgen

Altgerate sind kein wertloser Abfall!
Durch umweltgerechte Entsorgung
kénnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Dieses Gerat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
= 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen
fur eine EU-weit gultige
Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
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A Warnung

Bei ausgedienten Geraten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit
dem Netzstecker entfernen.

3. Ablagen und Behalter nicht
herausnehmen, um Kindern
das Hineinklettern zu erschweren!

4. Kinder nicht mit dem ausgedienten
Geréat spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

Kéaltegerate enthalten Kéltemittel und in
der Isolierung Gase. Kaltemittel und
Gase mussen fachgerecht entsorgt
werden. Rohre des Kaltemittel-
Kreislaufes bis zur fachgerechten
Entsorgung nicht beschadigen.

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf eventuelle Transportschaden.

Wenden Sie sich bei Beanstandungen an
den Handler, bei dem Sie das Gerat
erworben haben oder an unseren
Kundendienst.

Die Lieferung besteht aus folgenden
Teilen:

m Einbaugerat

Ausstattung (modellabhéangig)
Beutel mit Montagematerial
Gebrauchsanleitung
Montageanleitung
Kundendienstheft
Garantiebeilage

Informationen zu Energieverbrauch
und Gerauschen
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Raumtemperatur,
Bellftung und
Nischentiefe

Raumtemperatur

Das Gerat ist flr eine bestimmte
Klimaklasse ausgelegt. Abhangig von
der Klimaklasse kann das Gerét bei
folgenden Raumtemperaturen betrieben
werden.

Die Klimaklasse ist auf dem Typenschild
zu finden, Bild .

Klimaklasse zulassige

Raumtemperatur
SN +10 °C bis 32 °C
N +16 °C bis 32 °C
ST +16 °C bis 38 °C
T +16°Chis43°C
Hinweis

Das Gerat ist innerhalb der Raumtempe-
raturgrenzen der angegebenen Klima-
klasse voll funktionsfahig. Wird ein Gerat
der Klimaklasse SN bei kélteren Raum-
temperaturen betrieben, kbnnen Beschéa-
digungen am Gerat bis zu einer
Temperatur von +5 °C ausgeschlossen
werden.

Raumtemperatur-Schalter

Sinkt die Raumtemperatur bei Geréaten
der Klimaklasse SN unter 16 °C, kann
es im Gefrierraum zu warm werden. Das
Gefriergut kann im Extremfall auftauen.
Um das zu verhindern, schalten Sie den
Raumtemperatur-Schalter ein. Die
Kaltemaschine arbeitet dadurch haufiger.
Das Gerat kann jetzt bei einer
Raumtemperatur von +10 °C bis +16 °C
betrieben werden.

Zum Einschalten den Raumtemperatur-
Schalter driicken, Bild H/B. Markierung
,0" ist nicht mehr sichtbar. Im Gerat
leuchtet die Beleuchtung mit
verminderter Leuchtkraft.

Um Energie zu sparen, den
Raumtemperatur-Schalter ausschalten,
sobald die Raumtemperatur +16 °C
Ubersteigt.

Belliftung

Die Luft an der Rickwand des Gerates
erwarmt sich. Die erwarmte Luft muss
ungehindert abziehen kénnen. Die
Kihlmaschine muss sonst mehr leisten.
Dies erhoht den Stromverbrauch. Daher:
Nie Be- und Entliftungséffnungen
abdecken oder zustellen!

Nischentiefe

Flr das Gerat wird eine Nischentiefe von
560 mm empfohlen. Bei einer kleineren
Nischentiefe — mindestens 550 mm -
erhoht sich die Energieaufnahme
geringfligig.

Aufstellort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
beltftoarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonnenbestrahlung
ausgesetzt und nicht in der Nahe einer
Wéarmequelle wie Herd, Heizkorper etc.
sein. Wenn das Aufstellen neben einer
Warmequelle unvermeidbar ist,
verwenden Sie eine geeignete
Isolierplatte oder halten Sie folgende
Mindestabstande zur Warmequelle ein:

m Zu Elektro- oder Gasherden 3 cm.

m Zu Ol- oder Kohleanstellherden
30 cm.
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Gerat anschlieBBen

Nach dem Aufstellen des Gerates mind.
1 Stunde warten, bis das Gerat in Betrieb
genommen wird. Wahrend des
Transports kann es vorkommen, dass
sich das im Verdichter enthaltene Ol im
Kéaltesystem verlagert.

Vor der ersten Inbetriecbnahme den
Innenraum des Gerates reinigen (siehe
Kapitel Gerat reinigen).

Elektrischer Anschluss

Die Steckdose muss nahe dem Gerat
und auch nach dem Aufstellen des
Geréates frei zuganglich sein.

Das Gerét entspricht der Schutzklasse |.
Uber eine vorschriftsmaBig installierte
Steckdose mit Schutzleiter das Geréat an
220-240 V/50 Hz Wechselstrom
anschlieBen. Die Steckdose muss mit
einer 10-A bis 16-A Sicherung
abgesichert sein.

Bei Geréaten, die in nicht-européischen
Landern betrieben werden, ist zu
Uberprifen, ob die angegebene
Spannung und Stromart mit den Werten
Ihres Stromnetzes Ubereinstimmt. Diese
Angaben finden Sie auf dem
Typenschild, Bild EL.

Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie die letzte Seite mit den
Abbildungen aus. Diese
Gebrauchsanleitung gilt fir mehrere
Modelle.

Die Ausstattung der Modelle kann
variieren.

Abweichungen bei den Abbildungen sind
maoglich.

Bild

A Gefrierfach

B KUhlraum

1 Temperaturregler/Beleuchtung
2 Lichtschalter

3 Glasablage im Kiihlraum

4 Gemusebehalter

5 Tiurablage

6 Ablage fur groBe Flaschen
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Gerat einschalten

Temperaturregler, Bild /A, aus Stellung
,0“ herausdrehen. Das Gerat beginnt zu
kihlen. Die Beleuchtung ist bei
geoffneter Tur eingeschaltet.

Hinweise zum Betrieb

Die Kuhlraum-Temperatur wird warmer:
m durch haufiges Offnen der Gerétetir,

m durch Einlegen groBer Mengen
Lebensmittel,

m durch hohe Raumtemperatur.

Temperatur einstellen

Temperaturregler, Bild Bl/A, auf die
gewdinschte Einstellung drehen.

Bei mittlerer Einstellung werden ca.
+4 °C in der kaltesten Zone erreicht,

Bild H.

Hoéhere Einstellungen ergeben kaltere
Temperaturen im Kihlraum und
Gefrierfach.

Wir empfehlen:

m empfindliche Lebensmittel nicht
warmer als +4 °C lagern,

m eine niedrige Einstellung fir die
kurzfristige Lagerung von
Lebensmitteln (energiesparender
Betrieb),

m eine mittlere Einstellung fir die
langfristige Lagerung von
Lebensmitteln.

m eine hohe Einstellung nur
vorubergehend einstellen bei
haufigem Offnen der Tir und beim
Einlegen groBer Mengen Lebensmittel
in den Kuhlraum.
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Kiihlvermdgen

Die Temperatur im Kdhlraum kann durch
Einbringen von gréBeren Mengen
Lebensmitteln oder Getranken
voribergehend warmer werden.

Daher sollte der Temperaturregler fir
ca. 7 Stunden auf eine hohere
Einstellung gedreht werden.

Gefrierfach

Die Temperatur im Kihlraum beeinflusst
die Temperatur im Gefrierfach. Andern
Sie die Temperatur im Kihlraum um die
Temperatur im Gefrierfach zu andern.
Waérmer eingestellte Kihlraum-
Temperaturen bewirken warmere
Gefrierfach-Temperaturen.

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
lhrem Geréat auf dem Typenschild. Bild B

Der Kithlraum

Der Kihlraum ist der ideale
Aufbewahrungsort fur Fleisch, Wurst,
Fisch, Milchprodukte, Eier, fertige
Speisen und Backwaren.



Beim Einlagern beachten

m Lagern Sie frische, unversehrte
Lebensmittel ein. So bleibt Qualitat
und Frische langer erhalten.

m Bei Fertigprodukten und abgefillten
Waren das vom Hersteller
angegebene Mindesthaltbarkeits- oder
Verbrauchsdatum beachten.

= Um Aroma, Farbe und Frische zu
erhalten, Lebensmittel gut verpackt
oder abgedeckt einordnen.
Geschmacksibertragungen und
Verfarbungen der Kunststoffteile im

Kihlraum werden dadurch vermieden.

m Warme Speisen und Getrénke erst
abkihlen lassen, dann ins Gerat
stellen.

Hinweis
Vermeiden Sie Kontakt zwischen

Lebensmitteln und Rickwand. Die
Luftzirkulation wird sonst beeintrachtigt.

Lebensmittel oder Verpackungen
konnten an der Rickwand festfrieren.

Kaltezonen im Kithlraum
beachten

Durch die Luftzirkulation im Kihlraum

entstehen Zonen unterschiedlicher Kalte:

m Kalteste Zone ist zwischen dem
seitlich eingepragten Pfeil und der
darunter liegenden Glasablage.

Bild H
Hinweis
Lagern Sie in der kéaltesten Zone

empfindliche Lebensmittel (z. B. Fisch,
Wourst, Fleisch).
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m Warmste Zone ist an der TUr ganz
oben.

Hinweis
Lagern Sie in der warmsten Zone z. B.
Hartkdse und Butter. Kése kann so

sein Aroma weiter entfalten, die Butter
bleibt streichfahig.

Gemiisebehalter

Bild /4

Bei hoher Luftfeuchtigkeit bleibt
Blattgemiise langer frisch. Gemiise und
Obst sollte bei etwas niedrigerer
Luftfeuchtigkeit gelagert werden.

Die Luftfeuchtigkeit in dem
GemUsebehalter ist abhangig von der
Menge der eingelagerten Lebensmittel.

Hinweis
Eine zu hohe Luftfeuchtigkeit kann zu

Tropfwasserbildung und dadurch zu
Faulnis fihren.

Das Gefrierfach

Das Gefrierfach verwenden

m Zum Lagern von Tiefkudhlkost.
m Zum Herstellen von Eiswdurfeln.

m Zum Einfrieren kleiner Mengen
Lebensmittel.

Hinweis

Achten Sie darauf, dass die Gefrierfach-

Tiur immer geschlossen ist! Bei offener

TUr taut das Gefriergut auf.

Das Gefrierfach vereist stark. AuBerdem:

Energieverschwendung durch hohen

Stromverbrauch!

Die Gefrierfach-Tur rastet horbar ein.

11
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Max. Gefriervermogen

Angaben Uber das max. Gefriervermé-
gen in 24 Stunden finden Sie auf dem
Typenschild. Bild H

Gefrieren und Lagern

Tiefkuihlkost einkaufen

m Verpackung darf nicht beschadigt
sein.

m Haltbarkeitsdatum beachten.

m Temperatur in der Verkaufstruhe muss
-18 °C oder kalter sein.

m Tiefkihlkost méglichst in einer
Isoliertasche transportieren und
schnell in das Gefrierfach legen.

Frische Lebensmittel
einfrieren

Verwenden Sie zum Einfrieren nur frische
und einwandfreie Lebensmittel.

Um Nahrwert, Aroma und Farbe
moglichst gut zu erhalten, sollte Gemuse
vor dem Einfrieren blanchiert werden. Bei
Auberginen, Paprika, Zucchini und
Spargel ist das Blanchieren nicht
erforderlich.

Literatur Uber das Einfrieren und
Blanchieren finden Sie im Buchhandel.
Hinweis

Einzufrierende Lebensmittel nicht mit

bereits gefrorenen in Berlhrung bringen.
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m Zum Einfrieren geeignet sind:
Backwaren, Fisch und Meeresfriichte,
Fleisch, Wild, Gefliigel, GemUse, Obst,
Kréuter, Eier ohne Schale,
Milchprodukte wie Kase, Butter und
Quark, fertige Gerichte und
Speisereste wie Suppen, Eintdpfe,
gegartes Fleisch und Fisch,
Kartoffelspeisen, Auflaufe und
SlBspeisen.

m Zum Einfrieren nicht geeignet sind:
GemUsesorten, die Ublicherweise roh
verzehrt werden, wie Blattsalate oder
Radieschen, Eier in der Schale,
Weintrauben, ganze Apfel, Birnen und
Pfirsiche, hartgekochte Eier, Joghurt,
Dickmilch, saure Sahne, Creme
Fraiche und Mayonnaise.

Hinweis

Beim Einfrieren von frischen

Lebensmitteln treten l&ngere Laufzeiten

der Kéltemaschine auf. Unter Umstanden

kann dadurch auch die Kihlraum-

Temperatur zu kalt werden. Stellen Sie

die Temperatur im Kihlraum warmer ein.

Gefriergut verpacken

Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie den Geschmack nicht verlieren oder
austrocknen.

1. Lebensmittel in die Verpackung
einlegen.

2. Luft herausdrlcken.
3. Verpackung dicht verschlieBen.

4. Verpackung mit Inhalt und
Einfrierdatum beschriften.



Als Verpackung geeignet:
Kunststoff-Folie, Schlauch-Folie aus
Polyethylen, Alu-Folie, Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im
Fachhandel.

Als Verpackung ungeeignet:
Packpapier, Pergamentpapier,
Cellophan, Millbeutel und gebrauchte
Einkaufstiten.

Zum VerschlieBen geeignet:
Gummiringe, Kunststoff-Klipse,

Bindfaden, kaltebestandige
Klebebander, o. a.

Beutel und Schlauch-Folien aus
Polyethylen kdnnen mit einem

FolienschweiBgerat verschweiBt werden.

Haltbarkeit des Gefriergutes
Die Haltbarkeit ist abhangig von der Art
der Lebensmittel.

Bei einer Temperatur von -18 °C:

m Fisch, Wurst, fertige Speisen,
Backwaren:

bis zu 6 Monate

m Kase, Gefligel, Fleisch:
bis zu 8 Monate

m Gemise, Obst:
bis zu 12 Monate

Gefriergut auftauen

Je nach Art und Verwendungszweck
kénnen Sie zwischen folgenden
Méglichkeiten wéahlen:

m bei Raumtemperatur

m im Klhlschrank

m im elektrischen Backofen, mit/ohne
HeiBluftventilator

= im Mikrowellengerat
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A Achtung

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder einfrieren. Erst nach dem
Verarbeiten zu einem Fertiggericht
(gekocht oder gebraten) kann es erneut
eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer des Gefriergutes
nicht mehr voll nutzen.

Ausstattung

Glasablagen
Bild &

Sie kdnnen die Ablagen des Innenraums
nach Bedarf variieren: Ablage anheben,
nach vorne ziehen, absenken und seitlich
hinausschwenken.

Aufkleber “OK”

(nicht bei allen Modellen)

Mit der “OK”-Temperaturkontrolle
konnen Temperaturen unter +4 °C
ermittelt werden. Stellen Sie die
Temperatur stufenweise kalter, falls der
Aufkleber nicht “OK” anzeigt.

Hinweis
Bei Inbetriebnahme des Gerétes kann es

bis zu 12 Stunden dauern, bis die
Temperatur erreicht ist.

D

Korrekte Einstellung

13
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Gerat ausschalten
und stilllegen

Gerat ausschalten

Temperaturregler, Bild BI/A, auf Stellung
,0“ drehen. Kihlmaschine und
Beleuchtung schalten ab.

Gerat stilllegen

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen:

1. Gerat ausschalten.

2. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

3. Gerét reinigen.
4. Geréatetlr offen lassen.

Abtauen

Kihlraum

Wéhrend die Kihlmaschine lauft, bilden
sich an der Rickwand des Kihlraums
Tauwassertropfen oder Reif. Dies ist
funktionsbedingt. Sie brauchen die
Tauwassertropfen oder den Reif nicht
abzuwischen. Die Ruckwand taut
automatisch ab. Das Tauwasser lauft in
die Tauwasserrinne, Bild H. Von der
Tauwasserrinne lauft das Tauwasser zur
Kihlmaschine, wo es verdunstet.

Hinweis
Tauwasserrinne und Ablaufloch sauber

halten, damit das Tauwasser ablaufen
kann.

14

Gefrierfach

Das Gefrierfach taut nicht

automatisch ab. Eine Reifschicht im
Gefrierfach verschlechtert die
Kalteabgabe an das Gefriergut und
erhoht den Stromverbrauch. Tauen Sie
das Gefrierfach regelmaBig ab.

A Achtung

Reifschicht oder Eis nicht mit Messer
oder spitzem Gegenstand abschaben.
Sie kdnnten damit die Kaltemittel-Rohre
beschadigen. Herausspritzendes
Kaltemittel kann sich entziinden oder zu
Augenverletzungen flhren.

Gehen Sie wie folgt vor:

Hinweis

Drehen Sie den Temperaturregler

ca. 4 Stunden vor dem Abtauen auf die
hochste Einstellung, damit die
Lebensmittel eine sehr tiefe Temperatur
erreichen und somit langere Zeit bei
Raumtemperatur gelagert werden
kénnen.

1. Gefriergut entnehmen und an einem
kihlen Ort zwischenlagern.
2. Gerat ausschalten.

3. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausldsen.

4. Zum Beschleunigen des
Abtauvorganges einen Topf mit
heiBem Wasser auf Topfuntersetzer in
das Gefrierfach stellen.

5. Tauwasser mit Tuch oder Schwamm
aufwischen.

6. Gefrierfach trocken reiben.
. Geréat wieder einschalten.
8. Gefriergut wieder einlegen.

~



Gerat reinigen

A Achtung

m Keine sand-, chlorid- oder
saurehaltigen Putz- und Lésungsmittel
verwenden.

m Keine scheuernden oder kratzenden
Schwamme verwenden. Auf den
metallischen Oberflachen kénnte
Korrosion entstehen.

m Ablagen und Behalter nie im
Geschirrspller reinigen. Die Teile
kénnen sich verformen!

Gehen Sie wie folgt vor:
1. Vor dem Reinigen Gerat ausschalten.

2. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

3. Lebensmittel herausnehmen und an
einem kihlen Ort lagern. Kalteakku
(wenn vorhanden) auf die
Lebensmittel legen.

4. Warten, bis die Reifschicht abgetaut
ist.

5. Gerat mit einem weichen Tuch,
lauwarmem Wasser und etwas
pH-neutralem Spllmittel reinigen. Das
Spllwasser darf nicht in die
Beleuchtung oder durch das
Ablaufloch in den
Verdunstungsbereich gelangen.

6. Die Turdichtung nur mit klarem
Wasser abwischen und danach
grundlich trocken reiben.

7. Nach dem Reinigen Gerat wieder
anschlieBen und einschalten.

8. Lebensmittel wieder einlegen.

de

Ausstattung

Zum Reinigen lassen sich alle variablen
Teile des Gerates herausnehmen.

Glasablagen herausnehmen

Bild A

Die Glasablagen anheben, nach vorne
ziehen, absenken und seitlich
herausschwenken.

Tauwasserrinne

Bild H

Tauwasserrinne und Ablaufloch
regelmaBig mit Wattestabchen oder
ahnlichem reinigen, damit das
Tauwasser ablaufen kann.

Ablagen in der Tiir herausnehmen
Bild

Ablagen nach oben anheben und
herausnehmen.

15
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Energie sparen

Geréat in einem trockenen, bellftbaren
Raum aufstellen. Das Gerat soll nicht
direkt in der Sonne oder in der Nahe
einer Warmequelle stehen (z. B.
Heizkorper, Herd).

Verwenden Sie ggf. eine Isolierplatte.
Nischentiefe 560 mm wéahlen.

Eine kleinere Nischentiefe flhrt zu
hdherer Energieaufnahme.

Warme Lebensmittel und Getranke
erst abkihlen lassen, dann ins Gerat
stellen.

Gefriergut zum Auftauen in den
Kihlraum legen und die Kélte des
Gefriergutes zur Kihlung von
Lebensmitteln nutzen.

Geréat so kurz wie moglich 6ffnen.

m Reifschicht im Gefrierfach regelmaBig

abtauen!

Reifschicht verschlechtert die
Kalteabgabe an das Gefriergut und
erhoht den Stromverbrauch.

Achten Sie darauf, dass die

Gefrierfach-Tur immer geschlossen ist.

Um einen erhdhten Stromverbrauch zu
vermeiden, die Geraterlckseite
gelegentlich reinigen.

Die Anordnung der Ausstattungsteile

hat keinen Einfluss auf die
Energieaufnahme des Gerates.
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Betriebsgerausche

Ganz normale Gerausche

Brummen
Motoren laufen (z. B. Kélteaggregate,

Ventilator).

Blubbernde, surrende oder gurgeinde
Geréausche
Kéltemittel flieBt durch die Rohre.

Klicken
Motor, Schalter oder Magnetventile
schalten ein/aus.

Gerausche vermeiden

Das Gerit steht uneben
Richten Sie die Einbaunische mit Hilfe

einer Wasserwaage aus. Verwenden Sie
dazu die SchraubfiiBe der Nische oder
legen Sie etwas unter.

Behalter oder Abstellflichen wackeln
oder klemmen

Prifen Sie die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

GefaBe beriihren sich
Ricken Sie die GefaBe leicht

auseinander.
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Kleine Stérungen selbst beheben

Bevor Sie den Kundendienst rufen:

Uberpriifen Sie, ob Sie die Stérung aufgrund der folgenden Hinweise selbst beheben
kénnen.

Sie mussen die Kosten flr Beratung durch den Kundendienst selbst Ubernehmen -
auch wahrend der Garantiezeit!

Stérung Mégliche Ursache Abhilfe

Die Beleuchtung funktioniert - Die Glihlampe ist defekt. Gliihlampe austauschen. Bild ldl/B

nicht. 1. Geréat ausschalten.

2. Netzstecker ziehen bzw. Sicherung
ausschalten.

3. Abdeckgitter nach vorne ziehen.
4. Glihlampe wechseln

(Ersatzlampe: 220-240 V Wechselstrom,
Sockel E14, Watt siehe defekte Lampe).

Lichtschalter klemmt. Priifen, ob der Lichtschalter sich bewegen
|asst. Bild /A
Das Gefrierfach hat eine Gefrierfach abtauen (siehe Kapitel Abtauen).
dicke Reifschicht. Achten Sie immer darauf, dass die Gefrierfach-

Tir richtig geschlossen ist.

Der Boden des Kihlraumsist  Die Tauwasserrinnen oder  Reinigen Sie die Tauwasserrinnen und das
nass. das Ablaufloch sind Ablaufloch (siehe Kapitel Gerat reinigen).
verstopft. Bild A

ImKihlraumisteszu kalt.  Gefrierfach-TUr ist geoffnet.  Gefrierfach-TUr schlieBen. Die Gefrierfach-Tr
rastet horbar ein.

Es wurden zu viele Max. Gefriervermdgen nicht (iberschreiten.
Lebensmittel auf einmal zum
Gefrieren eingelegt.

Temperaturregleristzuhoch  Temperaturregler niedriger einstellen.
eingestellt.

Die Kaltemaschine schaltet  Haufiges Offnen des Gerétes. Gerat nicht unnétig dffnen.
immer haufiger und l&nger
ein.

Die Be-und Hindernisse entfernen.
Entliiftungséffnungen sind
verdeckt.

Einfrieren groBerer Mengen  Max. Gefriervermdgen nicht tiberschreiten.
frischer Lebensmittel.
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Stérung Mégliche Ursache Abhilfe
Gefriergut taut auf. Die Raumtemperatur ist Raum aufheizen (mehr als +16° C).
Kalter als +16° C. Die Geréte mit Raumtemperatur-Schalter,
Kaltemaschine springt Bild l/B: Zum Einschalten den
seltener an. Raumtemperatur-Schalter dricken.
Markierung ,0“ ist nicht mehr sichtbar. Im
Gerat leuchtet die Beleuchtung mit
verminderter Leuchtkraft,
Das Gerét hat keine Der Temperaturregler stent ~ Temperaturregler aus Stellung “0*
Kihlleistung. auf Stellung “0". herausdrehen. Bild El/A
= Stromausfall Prifen, ob Strom vorhanden ist, Sicherung
m Sicherung ist Uberpriifen.
ausgeschaltet
m Netzstecker sitzt nicht
fest
Kundendienst

Einen Kundendienst in Ihrer N&he finden
Sie im Telefonbuch oder im
Kundendienst-Verzeichnis. Geben Sie
bitte dem Kundendienst die
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die
Fertigungsnummer (FD-Nr.) des Gerates
an.

Sie finden diese Angaben auf dem
Typenschild. Bild H

Bitte helfen Sie durch Nennung der
Erzeugnis- und Fertigungsnummer mit,
unndétige Anfahrten zu vermeiden. Sie
sparen die damit verbundenen
Mehrkosten.

Reparaturauftrag und Beratung
bei Stérungen

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie
im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.
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Safety and warning
information

Before you switch ON the
appliance

Please read the operating and
installation instructions carefully!
They contain important
information on how to install,
use and maintain the appliance.

The manufacturer is not liable if
you fail to comply with the
instructions and warnings.
Retain all documents for
subsequent use or for the next
owner.

Technical safety

This appliance contains a small
quantity of environmentally-
friendly but flammable R600a
refrigerant. Ensure that

the tubing of the refrigerant
circuit is not damaged during
transportation and installation.
Leaking refrigerant may cause
eye injuries or ignite.

If damage has occurred
Keep naked flames and/or
ignition sources away from the
appliance,
thoroughly ventilate the room
for several minutes,

en

switch off the appliance and
pull out the mains plug,

inform customer service.

The more refrigerant an
appliance contains, the larger
the room must be in which the
appliance is situated. Leaking
refrigerant can form a
flammable gas-air mixture in
rooms which are too small.

The room must be at least 1 m?3
per 8 g of refrigerant. The
amount of refrigerant in your
appliance is indicated on the
rating plate inside the appliance.

If the power cord of this
appliance is damaged, it must
be replaced by the
manufacturer, customer service
or a similarly qualified person.
Improper installations

and repairs may put the user
at considerable risk.

Repairs may be performed by
the manufacturer, customer
service or a similarly qualified
person only.

Only original parts supplied by
the manufacturer may be used.
The manufacturer guarantees
that only these parts satisfy the
safety requirements.

A extension cable may be
purchased from customer
service only.
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Important information when
using the appliance

Keep plastic parts and the
door seal free of oil and

Never use electrical
appliances inside the
appliance (e.g. heater, electric
ice maker, etc.). Explosion
hazard!

Never defrost or clean the
appliance with a steam
cleaner! The steam may
penetrate electrical parts and
cause a short-circuit. Risk
of electric shock!

Do not use pointed or sharp-
edged implements to remove
frost or layers of ice. You
could damage the refrigerant
tubes. Leaking refrigerant may
cause eye injuries or ignite.

Do not store products which
contain flammable propellants
(e.g. spray cans) or explosive
substances in the appliance.
Explosion hazard!

Do not stand on or lean
heavily against base

of appliance, drawers
or doors, etc

For defrosting and cleaning,
pull the mains plug out or
switch off the fuse. Do not pull
out the mains plug by tugging
on the power cord.

Store high-percentage alcohol

tightly closed and standing up.
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grease. Otherwise, parts and
door seal will become
POrous.

Never cover or block the
ventilation openings of the
appliance!

Avoiding placing children
and vulnerable people at
risk:

At risk are children, people
who have limited physical,
mental or sensory abilities, as
well as people who have
inadequate knowledge
concerning safe operation of
the appliance.

Ensure that children and
vulnerable people have
understood the hazards.

A person responsible for
safety must supervise or
instruct children and
vulnerable people who are
using the appliance.

Only children from 8 years
and above may use the
appliance.

Supervise children who are
cleaning and maintaining the
appliance.

Never allow children to play
with the appliance.



Do not store bottled or
canned drinks (especially
carbonated drinks) in the
freezer compartment. Bottles
and cans may burst!

Never put frozen food straight
from the freezer compartment
into your mouth.

Risk of low-temperature burns!

Avoid prolonged touching of
frozen food, ice or the
evaporator pipes, etc.

Risk of low-temperature burns!

Children in the household

Keep children away from
packaging and its parts.
Danger of suffocation from
folding cartons and plastic
film!

Do not allow children to play
with the appliance!

If the appliance features a
lock:

keep the key out of the reach
of children!

General regulations

The appliance is suitable
for refrigerating and freezing
food,
for making ice.

This appliance is intended for
use in the home and the home
environment.
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The appliance is suppressed
according to EU Directive
2004/108/EC.

The refrigeration circuit has
been checked for leaks.

This product complies with
the relevant safety regulations
for electrical appliances

(EN 60335-2-24).

Information concerning
disposal

<% Disposal of packaging

The packaging protects your appliance
from damage during transit. All utilised

materials are environmentally safe and

recyclable. Please help us by disposing
of the packaging in an environmentally

friendly manner.

Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

<» Disposal of your old
appliance

Old appliances are not worthless
rubbish! Valuable raw materials can be
reclaimed by recycling old appliances.

This appliance is labelled in

ﬁ accordance with European

=== Directive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic
appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances as
applicable throughout the EU.
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A Warning

Redundant appliances
1. Pull out the mains plug.

2. Cut off the power cord and discard
with the mains plug.

3. Do not take out the trays
and receptacles: children are
therefore prevented from climbing in!

4. Do not allow children to play with
the appliance once it has spent its
useful life. Danger of suffocation!

Refrigerators contain refrigerant

and gases in the insulation. Refrigerant
and gases must be disposed

of professionally. Ensure that tubing

of the refrigerant circuit is not damaged
prior to proper disposal.

Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any
damage in transit.

If you have any complaints, please
contact the dealer from whom you
purchased the appliance or our
customer service.

The delivery consists of the following
parts:

Built-in appliance

Interior fittings (depending on model)
Bag containing installation materials
Operating instructions

Installation manual

Customer service booklet

Warranty enclosure

Information on the energy
consumption and noises
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Room temperature,
ventilation and cavity
depth

Ambient temperature

The appliance is designed for a specific
climate class. Depending on the climate
class, the appliance can be operated at
the following temperatures.

The climate class can be found on
the rating plate. Fig. H

Climate class Permitted ambient temperature

SN +10°Cto 32 °C
N +16°Cto 32 °C
ST +16°Ct0 38 °C
T +16°Cto43°C
Note

The appliance is fully functional within
the room temperature limits of the
indicated climatic class. If an appliance
of climatic class SN is operated at colder
room temperatures, the appliance

will not be damaged up to a temperature
of +5 °C.

Room temperature switch

If the room temperature drops below

16 °C, the freezer compartment of
appliances belonging to climatic

class SN may become too warm.

In an extreme case the frozen food may
thaw. To prevent this from happening,
switch on the room temperature switch.
As a result, the refrigerating unit
operates more frequently. The appliance
can now be operated at a room
temperature of +10 °C to +16 °C.



To switch on, press the room

temperature switch, Fig. B/B. Mark “0”
is no longer visible. The light inside the
appliance is lit at a reduced luminosity.

To save energy, switch off the room
temperature switch as soon as the room
temperature exceeds +16 °C.

Ventilation

The air on the rear panel of

the appliance heats up. Conduction of
the heated air must not be obstructed.
Otherwise, the refrigeration unit must
work harder. This increases power
consumption. Therefore: Never cover
or block the ventilation openings!

Cavity depth

A cavity depth of 560 mm

is recommended for the appliance.

If the cavity depth is smaller — at least
550 mm - the energy consumption
increases slightly.

Installation location

Install the appliance in a dry, well
ventilated room. The installation location
should neither be exposed to direct
sunlight nor near a heat source, €. g.

a cooker, radiator, etc. If installation next
to a heat source is unavoidable, use

a suitable insulating plate or observe
the following minimum distances to a
heat source:

m 3 cm to electric or gas cookers.
m 30 cm to an oil or coal-fired cooker.
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Connecting the
appliance

After installing the appliance, wait at least
1 hour until the appliance is switched on.
During transportation the oil in the
compressor may have flowed into the
refrigeration system.

Before switching on the appliance for the
first time, clean the interior of the
appliance (see chapter “Cleaning the
appliance”).

Electrical connection

The socket must be near the appliance
and also freely accessible following
installation of the appliance.

The appliance complies with the
protection class I. Connect the appliance
to 220-240 V/50 Hz alternating current
via a correctly installed socket with
protective conductor. The socket must
be fused with a 10 to 16 A fuse.

For appliances operated in non-
European countries, check whether the
stated voltage and current type match
the values of your mains supply. This
information can be found on the rating
plate. Fig. H
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Getting to know your
appliance

Please fold out the illustrated last page.
These operating instructions refer
to several models.

The features of the models may vary.
The diagrams may differ.

Fig.

A Freezer section

B Refrigerator compartment

1 Temperature controller/light

2 Light switch

3 Glass shelf in the refrigerator
compartment

4 Vegetable container

5 Door shelf

6 Shelf for large bottles

Switching the
appliance on

Turn temperature controller, Fig. B/A,
from position “0”. The appliance begins
to cool. Light is switched on when the
door is open.
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Operating tips

The refrigerator compartment
temperature rises:

if the appliance door is opened
frequently,

if large quantities of food are placed in
the refrigerator compartment,

if the ambient temperature is high.

Setting
the temperature

Turn temperature controller, Fig. B/A,
to the required setting.

When the controller is at a medium
setting, the temperature drops

to approx. +4 °C in the coldest zone.
Fig. A

Higher settings lower the temperature in
the refrigerator and freezer
compartments.

We recommend:

Perishable food should not be stored
above +4 °C.

Low setting for short-term
storage of food (energy-saving mode).

Medium setting for long-term storage
of food.

Select a higher setting only
temporarily, when the door is
frequently opened or large quantities
are placed in the refrigerator
compartment.



Refrigeration capacity

The temperature in the refrigerator
compartment may rise temporarily if
large amounts of food or a lot of drinks
are placed inside.

Therefore the temperature controller
should be set to a higher setting for
approx. 7 hours.

Freezer compartment

The temperature in the refrigerator
compartment will affect the temperature
in the freezer compartment. Change the
temperature in the refrigerator
compartment in order to change the
temperature in the freezer compartment.
Temperatures which are set higher in the
refrigerator compartment will increase
temperatures in the freezer
compartment.

Usable capacity

Information on the usable capacity can
be found inside your appliance on
the rating plate. Fig. H
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Refrigerator
compartment

The refrigerator compartment is the ideal
storage location for meat, sausage, fish,
dairy products, eggs, ready meals

and pastries.

Storing food

m Store fresh, undamaged food. The
quality and freshness will then
be retained for longer.

m In the case of ready-made products
and bottled goods, observe the best-
before date or use-by date specified
by the manufacturer.

m To retain aroma, colour
and freshness, pack or cover food
well before placing in the appliance.
This will prevent the transfer
of flavours and the discolouration
of plastic parts in the refrigerator
compartment.

m Allow warm food and drinks to cool
down before placing in the appliance.
Note

Avoid contact between food and rear
panel. Otherwise the air circulation will
be impaired.

Food or packaging could freeze to
the rear panel.
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Note the chill zones in the
refrigerator compartment
The air circulation in the refrigerator

compartment creates different chill
Zones:

m Coldest zone is between the arrow
stamped on the side and the glass
shelf situated below. Fig. H

Note

Store perishable food (e.g. fish,
sausage, meat) in the coldest zone.

m Warmest zone is at the very top of the
door.

Note

Store e.g. hard cheese and butter in
the warmest zone. Cheese can then
continue to release its flavour and the
butter will still be easy to spread.

Vegetable container

Fig. /4

A high air humidity keeps leafy
vegetables fresh for longer. Vegetables
and fruit should be stored at a slightly
lower air humidity.

The air humidity in the vegetable drawer
depends on the amount of stored food.

Note
If the air humidity is too high, drips may
form and cause decay.
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The freezer
compartment

Using the freezer compartment

m To store deep-frozen food.
m To make ice cubes.
m To freeze small quantities of food.

Note

Ensure that the freezer compartment
door has been closed properly. If

the door is open, the frozen food will
thaw. The freezer compartment will
become covered in thick ice. Also: waste
of energy due to high power
consumption!

The freezer compartment door engages
audibly.

Max. freezing capacity

Information about the max. freezing
capacity within 24 hours can be found
on the rating plate. Fig. H

Freezing and storing
food

Purchasing frozen food

m Packaging must not be damaged.
m Use by the "use by” date.

m Temperature in the supermarket
freezer must be -18 °C or lower.

m If possible, transport deep-frozen food
in a cool bag and place quickly in
the freezer compartment.



Freezing fresh food

Freeze fresh and undamaged food only.

To retain the best possible nutritional
value, flavour and colour, vegetables
should be blanched before freezing.
Aubergines, peppers, zucchini and

asparagus do not require blanching.

Literature on freezing and blanching
can be found in bookshops.

Note

Keep food which is to be frozen away
from food which is already frozen.

m The following foods are suitable for
freezing:
Cakes and pastries, fish and seafood,
meat, game, poultry, vegetables, fruit,
herbs, eggs without shells, dairy
products such as cheese, butter and
quark, ready meals and leftovers such
as soups, stews, cooked meat and
fish, potato dishes, soufflés and
desserts.

m The following foods are not suitable
for freezing:
Types of vegetables, which are usually
consumed raw, such as lettuce or
radishes, eggs in shells, grapes,
whole apples, pears and peaches,
hard-boiled eggs, yoghurt, soured
milk, sour cream, creme fraiche and
mayonnaise.

Note

When freezing fresh food, the
refrigeration unit runs for longer. As a
result, the refrigerator compartment
temperature may drop too low. Increase
the temperature in the refrigerator
compartment.
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Packing frozen food
To prevent food from losing its flavour
or drying out, place in airtight containers.
1. Place food in packaging.
2. Remove air.
3. Seal the wrapping.
4. Label packaging with contents
and date of freezing.

Suitable packaging:

Plastic film, tubular film

made of polyethylene, aluminium foil,
freezer containers.

These products are available

from specialist outlets.

Unsuitable packaging:

Wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, bin liners and used
shopping bags.

Items suitable for sealing packaged

food:
Rubber bands, plastic clips, string, cold-

resistant adhesive tape, etc.

Bags and tubular film
made of polyethylene can be sealed
with a film heat sealer.

Shelf life of frozen food
Storage duration depends on the type
of food.

At a temperature of -18 °C:

m Fish, sausage, ready meals and cakes
and pastries:

up to 6 months

m Cheese, poultry and meat:
up to 8 months

m Vegetables and fruit:
up to 12 months
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Thawing frozen food

Depending on the type and application,
select one of the following options:

m at room temperature

m in the refrigerator

®m in an electric oven, with/without fan
assisted hot-air

®m in the microwave

A Caution

Do not refreeze thawing or thawed food.

Only ready meals (boiled or fried) may
be refrozen.

No longer store the frozen produce for
the max. storage period.

Interior fittings

Glass shelves
Fig. A

You can reposition the inner shelves as
required: lift shelf, pull forwards, lower
and swivel out to the side.
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Sticker “OK”

(not all models)

The “OK” temperature monitor can be
used to determine temperatures below
+4 °C. Gradually reduce the temperature
if the sticker does not indicate “OK”.

Note

When the appliance is switched on, it
may take 12 hours until the temperature
is reached.

or

Correct setting

Switching off and
disconnecting the
appliance

Switching the appliance off

Turn temperature controller, Fig. B/A, to
position “0”. Refrigeration unit and light
switch off.

Disconnecting the appliance

If you do not use the appliance

for a prolonged period:

1. Switch off the appliance.

2. Pull out mains plug or switch off fuse.
3. Clean the appliance.

4. Leave the appliance door open.



Defrosting

Refrigerator compartment
defrosts fully automatically

While the refrigerating unit is running,
beads of condensation or hoarfrost form
at the back of the refrigerator compart-
ment. This is quite normal. It is not nec-
essary to wipe off the condensation

or frost. The rear panel defrosts automat-
ically. The condensation runs into the
condensation channel, Fig. H. and is
conveyed to the refrigerating unit where
it evaporates.

Note

Keep the condensation channel and
drainage hole clean, so that the
condensation can run out.

Freezer compartment

The freezer compartment does not
defrost automatically. A layer of hoarfrost
in the freezer compartment will impair
refrigeration of the frozen food and
increase power consumption. Regularly
defrost the freezer compartment.

A Caution

Do not scrape off hoarfrost or ice with a
knife or pointed object. You could
damage the refrigerant tubes. Leaking
refrigerant may ignite or cause eye
injuries.

Proceed as follows:

Note

Approx. 4 hours before defrosting the
appliance, turn the temperature
controller to the highest setting so that
the food drops to a very low temperature
and can therefore be stored at room
temperature for a longer period.

en

1. Remove the frozen food and place
temporarily in a cool location.

2. Switch the appliance off.

3. Pull out the mains plug or remove
the fuse.

4. To accelerate the defrosting process,
place a pan of hot water on a trivet in
the freezer compartment.

5. Wipe up condensation with a cloth
or sponge.

6. Wipe dry the freezer compartment.
. Switch the appliance on again.

8. Put the frozen food back in the freezer
compartment.

~

Cleaning the appliance

A Caution

m Do not use abrasive, chloride or acidic
cleaning agents or solvents.
m Do not use scouring or abrasive

sponges. The metallic surfaces could
corrode.

m Never clean the shelves or containers
in the dishwasher. The parts may
become deformed!
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Proceed as follows:

1. Before cleaning: Switch off the
appliance.

2. Pull out the mains plug or switch off
the fuse!

3. Take out the food and store in a cool
location. Place ice pack (if available)
on the food.

4. Wait until the layer of frost has thawed.

5. Clean the appliance with a soft cloth,
lukewarm water and a little pH neutral
washing-up liquid. The rinsing water
must not run into the light or through
the drainage hole into the evaporation
area.

6. Wipe the door seal with clear water
only and then wipe dry thoroughly.

7. After cleaning reconnect and switch
the appliance back on.

8. Put the food back into the appliance.

Interior fittings
All variable parts of the appliance can be
taken out for cleaning.

Take out glass shelves

Fig. A

Lift the glass shelves, pull forwards,
lower and swivel out to the side.
Condensation channel

Fig. B

Regularly clean the condensation
channel and drainage hole with a cotton
bud or similar implement to ensure that
the condensation can drain.

Take out shelves in the door

Fig. @

Lift shelves upwards and take out.
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Tips for saving energy

m Install the appliance in a dry, well
ventilated room! The appliance should
not be installed in direct sunlight or
near a heat source (e.g. radiator,
cooker).

If required, use an insulating plate.
m Select 560 mm cavity depth.

A smaller cavity depth will result in
a higher energy consumption.

m Allow warm food and drinks to cool
down before placing in the appliance.

m Thaw frozen food in the refrigerator
compartment and use the low
temperature of the frozen food to cool
refrigerated food.

m Open the appliance as briefly as
possible.

m Regularly defrost the freezer
compartment to remove the layer of
frost!

A layer of hoarfrost will impair refriger-
ation of the frozen food and increase
power consumption.

m Ensure that the freezer compartment
door has been closed properly.

m To avoid increased power
consumption, occasionally clean the
back of the appliance.

m The arrangement of the fittings does
not affect the energy rating of the
appliance.



Operating noises

Quite normal noises

Droning

Motors are running (e.g. refrigerating
units, fan).

Bubbling, humming or gurgling noises
Refrigerant is flowing through the tubing.
Clicking

Motor, switches or solenoid valves are
switching on/off.

en

Preventing noises

The appliance is not level
Please align the installation cavity with

a spirit level. To do this, use the height-
adjustable feet of the cavity or place
something underneath.

Containers or storage areas wobble
or stick
Please check the removable parts

and re-insert them correctly if required.

Receptacles are touching each other
Move the receptacles slightly away from

each other.

Eliminating minor faults yourself

Before you call customer service:

Please check whether you can eliminate the fault yourself based on the following

information.

Customer service will charge you for advice — even if the appliance is still under
guarantee!

Fault Possible cause Remedial action

The light does not work. The bulb is defective.

Replace bulb. Fig. /B

. Switch the appliance off.

. Pull out mains plug or switch off fuse.
. Slide cover forwards and remove.

. Change the bulb.

(Replacement bulb: 220-240V a.c., E14
bulb holder, see defective bulb for
wattage.)

~Now N

Light switch is jammed.

Check whether the light switch can move.
Fig. /A

The refrigerating unit Appliance opened
is switching on more frequently.

Do not open the appliance unnecessarily.

frequently and for fonger. The ventilation openings

have been covered.

Remove obstacles.

Large quantities of fresh
food are being frozen.

Do not exceed max. freezing capacity.
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Fault Possible cause

Remedial action

There is a thick layer of frost
in the freezer compartment.

Defrosting the freezer compartment (see
chapter Defrosting). Always ensure that the
freezer compartment door is closed properly.

Floor of the refrigerator The condensation channels  Clean the condensation channels

compartment is wet. or drainage hole are blocked. and the drainage hole. See chapter Cleaning
the appliance. Fig. B

The temperature in Freezer compartmentdooris Close the freezer compartment door. The

the refrigerator open. freezer compartment door engages audibly.

compartment s too cold. Too much food was placedin

the freezer compartment at
once.

Do not exceed max. freezing capacity.

Temperature controller has
been set too high.

Set temperature controller lower.

The frozen food is thawing.  The ambient temperature is
below +16° C. The
refrigeration unit is starting

Increase the ambient temperature (above
+16° C).

Fig. /B Appliances with room temperature

less frequently. switch: To switch on, press the room
temperature switch. Mark “0” is no longer
visible. The light inside the appliance is lit
at areduced luminosity.
Appliance has no The temperature controlleris  Turn the temperature controller from position
refrigeration capacity. in position “0”. “0”. Fig. /A

m Power failure.

m The fuse has been
switched off.

= The mains plug has not
been inserted properly.

Check whether the power is on, check
the fuses.

To prevent unnecessary call-outs, please

Customer service assist customer service by quoting the
product and production numbers. This
Your local customer service can be will save you additional costs.

found in the telephone directory or in the

customer-service index. Please provide Repair order and advice on
customer service with the appliance faults

product number (E-Nr.) and production

number (FD). Contact information for all countries can
be found on the enclosed customer

These specifications can be found on the
rating plate. Fig. H
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Prescriptions-
d’hygiéne-alimentaire

Chere cliente, cher client,
conformément a la réglementation
francaise visant a empécher la présence
de listeria dans le compartiment
réfrigérateur, nous vous remercions de
respecter les consignes suivantes :

m Nettoyez fréquemment le
compartiment intérieur du réfrigérateur
a l'aide d’un détergent non agressif,
ne provoquant pas d’oxydation des
pieces métalliques (utilisez par ex. de
I'eau tiede additionnée d’un peu de
produit a vaisselle).

Ensuite, désinfectez avec de I'eau
additionnée de vinaigre ou de jus de
citron les surfaces que vous avez
préalablement nettoyées, ou utilisez
un produit germicide en vente dans le
commerce et adapté aux
réfrigérateurs (avant d’utiliser ce
produit sur les pieces métalliques,
faites un test de compatibilité a un
endroit peu visible).

m Enlevez les emballages commerciaux
avant de mettre les produits
alimentaires dans le compartiment
réfrigérateur (par ex. le carton qui
réunit les pots de yaourt).

m Pour éviter toute contamination entre
des produits alimentaires de nature
différente, rangez-les bien séparés les
uns des autres, bien emballés ou
rangés dans des récipients
a couvercle.

fr

m Avant de préparer des plats et de
saisir des produits alimentaires, lavez-
vous les mains. Avant de préparer
d’autres plats, lavez-vous a nouveau
les mains. Lavez-les encore une fois
avant de prendre un repas.

m Lavez les ustensiles de cuisine dont
VOus venez de vous servir avant de les
réutiliser (cuillere en bois, planche de
découpe, couteau de cuisine, etc.).

Consignes de sécurité
et avertissements

Avant de mettre I'appareil en
service

Veuillez lire attentivement

et entierement les informations
figurant dans les notices
d'utilisation et de montage. Elle
contiennent des remarques
importantes concernant
l'installation, ['utilisation

et I'entretien de l'appareil.

Le fabricant décline toute
responsabilité si les consignes
et mises en garde contenues
dans la notice d'utilisation ne
sont pas respectées. Veluillez
conserver ces documents en
vue d’une réutilisation ultérieure
ou pour le cas ou 'appareil
changerait de propriétaire.
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Sécurité technique

Cet appareil contient une petite
qguantité d’un fluide réfrigérant
écologique mais inflammable, le
R 600a. Pendant le transport et
la mise en place de I'appareil,
veillez a ne pas endommager
les tuyauteries du circuit
frigorifique. Si le fluide
réfrigérant jaillit, il peut
provoquer des lésions oculaires
ou s’enflammer.

Si I'appareil est endommagé

éloignez de l'appareil toute
flamme nue ou source
d'inflammation,

aérez bien la piece pendant
quelgues minutes,

éteignez l'appareil puis
débranchez la fiche male de
la prise de courant,

prévenez le service apres-
vente.

Plus I'appareil contient du fluide
réfrigérant et plus grande doit
étre la piéce dans laquelle il se
trouve. Dans les pieces trop
petites, un mélange gaz-air
inflammable peut se former en
cas de fuite.

Comptez 1 m3 de volume
minimum de la piece pour 8 g
de fluide réfrigérant. La quantité
de fluide présente dans
l'appareil est indiquée sur la
plague signalétique située

a l'intérieur de ce dernier.
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Si le cordon d’alimentation
électrique de cet appareil a été
endommagé, il faut confier son
remplacement au fabricant, au
service apres-vente ou a une
personne détenant des
qualifications similaires. Les
installations et réparations
inexpertes peuvent engendrer
des risques considérables pour
I'utilisateur.

Les réparations ne pourront étre
réalisées que par le fabricant,
le service aprés-vente ou une
personne détenant des
qualifications similaires.

Il ne faut utiliser que les piéces
d'origine du fabricant. Le
fabricant ne garantit que les
pieces d'origine car elles seules
remplissent les exigences de
sécurité.

S’il faut allonger le cordon

de raccordement au secteur
avec un prolongateur, procurez-
vous-le exclusivement aupres
du service apres-vente.



Pendant I'utilisation

N’utilisez pas d’appareils
électriques a l'intérieur de
I'appareil (par ex. appareils de
chauffage, machine a
glacons, etc.). Risque
d’explosion !

Ne nettoyez jamais I'intérieur
de I'appareil avec un
nettoyeur a vapeur ! La vapeur
risque d’atteindre des pieces
électriques et de provoquer
un court-circuit. Risque
d’électrocution !

Pour détacher le givre ou les
couches de glace, n’utilisez
jamais d’objets pointus ou
présentant des arétes vives.
Vous risqueriez
d’endommager les tubulures
dans lesquelles circule le
produit réfrigérant. Si le fluide
réfrigérant jaillit, il peut
provoguer des lésions
oculaires ou s’enflammer.

Ne stockez dans I'appareil ni
produits contenant des gaz
propulseurs inflammables (par
ex. bombes aérosols) ni
produits explosifs. Risque
d’explosion !

Ne vous servez pas des
socles, clayettes et portes
comme marchepieds ou pour
VOUS appuyer.
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Pour dégivrer et nettoyer
I'appareil, débranchez la fiche
maéale de la prise de courant
ou retirez le fusible /
désarmez le disjoncteur. Pour
débrancher I'appareil, tirez sur
la fiche male et non pas sur
son cordon.

Evitez des risques pour les
enfants et les personnes en
danger :

Sont en danger les enfants et
les personnes dont les
capacités physiques,
psychiques ou de perception
sont restreintes, ainsi que les
personnes ne détenant pas
suffisamment de
connaissances sur |'utilisation
sdre de I'appareil.

Assurez-vous que les enfants
et les personnes en danger
ont bien compris la nature des
dangers.

Une personne responsable de
la sécurité doit surveiller ou
guider les enfants et les
personnes en danger
lorsqu’elles se trouvent pres
de l'appareil.

Ne permettez |'utilisation de
I'appareil gu’aux enfants a
partir de 8 ans.

Surveillez les enfants pendant
le nettoyage et la
maintenance.

Ne jamais laisser des enfants
jouer avec l'appareil.
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Stockez les boissons
fortement alcoolisées en
position verticale dans des
récipients bien fermés.

L’huile et la graisse ne doivent
pas entrer en contact avec les
parties en matiéres plastiques
et le joint de porte. Ces
derniers pourraient sinon
devenir poreux.

Ne recouvrez et n’obstruez
jamais les orifices
de ventilation de 'appareil.

Dans compartiment
congélateur, ne stockez pas
de liguides en bouteilles ou en
boites (en particulier les
boissons gazeuses). Les
bouteilles e