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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten
und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Geréat ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie
es nicht im Freien (auBer es ist fiir den bedingten Einsatz
im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliis-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie
das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerét bitte
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+  Priifen Sie Gerat und Kabel regelméBig auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Qriginal-Zubehr.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise"”.

Kinder

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-

le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

Achtung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen,
sorgen Sie bitte dafilr, dass das Kabel nicht herunter hangt
und Kinder keinen Zugriff auf das Geréat haben.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

+  Die Metallteile werden sehr heiB. Fassen Sie nur die Criffe an.

+  Stellen Sie das Gerét auf eine hitzebesténdige, flache,
ebene und rutschfeste Unterlage.

+  Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt
unter einen Schrank stellen. Sorgen Sie firr genligend
Freiraum. )

+ Achten Sie beim Offnen des Boilerdeckels auf den austre-
tenden Dampf.

+  Benutzen Sie das Gerat nicht ohne Wasser.

+  Fllen Sie den Boiler immer nur mit kaltem Wasser.

+ Um sicherzustellen, dass von vorherigen Briihvorgangen
kein Restdampfdruck mehr vorhanden ist, stellen Sie
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einen Behéalter mit kaltem Wasser unter die Dampfdiise.
Heben Sie den Behalter an, bis die Dampfd(ise ins Wasser
eintaucht. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-
Ablass-Stellung.

+  Entfernen Sie den Filterhalter und den Deckel des Boilers
nur, wenn der gesamte Dampfdruck abgelassen wurde.

Boilerdeckel linksherum drehen = aufschrauben
Boilerdeckel rechtsherum drehen = zuschrauben.

+  Achten Sie darauf, dass im Betrieb der Deckel des Boilers
und der Filterhalter korrekt und sicher geschlossen sind, da
dieses Gerat unter Druck arbeitet.

+ Fllen Sie nur Wasser in den Boiler. Keine anderen Fliissig-
keiten!

+ Wenn sich der Deckel des Boilers nur schwer aufdrehen
lasst, so kdnnte das eine Hinweis daflir sein, dass in dem
Gerat Dampfdruck aufgestaut ist. Lassen Sie den Druck mit
dem vorher beschriebenen Verfahren ab.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Boilerdeckel

2 Offnung des Boilertanks
3 Kontrollschalter
4 Leuchte ,Fertig”
5 Betriebsanzeige
6 Brihkopf

7 Filterschale

8 Filterhalter

9 Filtersicherung
10 Loffel

11 Abstellflache
12 Abtropfrost

13 Glaskanne

14 Deckel

15 Thermometer
16 Dampfdiise

Abbildung 1

A & ™ Offen - Griffstellung
zum Einlegen des Filtersystems
Griffstellung

zum Verriegeln des Filtersystems

B ®Geschlossen -

Symbole am Schalter

St Al

Aus Dampf ablassen

Briihen

Vor dem ersten Gebrauch

Um allen Staub, der sich wahrend der Verpackung angesam-
melt haben kdnnte, zu entfernen, waschen Sie das Glaskann-
chen, die Filterschale, den Filterhalter und die Abtropfwanne mit
warmem Seifenwasser aus. Verwenden Sie keine rauen oder
scharfen Reinigungsmittel. Den Sockel mit einem sauberen,
feuchten Tuch abwischen.
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Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

Wir empfehlen lhnen, dass Sie vor der Zubereitung der ersten
Tassen Espresso oder Cappuccino einen kompletten Briih-
vorgang, wie unter ,Zubereitung von Espresso” beschrieben,
jedoch ohne Kaffeepulver, durchfiihren. Dadurch wird jeglicher
Staub, der sich in der Espressomaschine abgesetzt haben
kdnnte, entfernt. Die Zubereitung von Espresso und Cappuccino
ist anders als die Zubereitung von herkdmmlichem Kaffee.
Sowohl Espresso als auch Cappuccino werden zubereitet,
indem kochendes Wasser unter Druck durch feingemahlenes
Kaffeepulver gepresst wird. Dazu ist besondere Aufmerksamkeit
notwendig, und wir empfehlen Ihnen, alle in dieser Anleitung
enthaltenen Anweisungen und Sicherheitshinweise sorgfaltig
durchzulesen, bevor Sie zu briihen beginnen.

Tipp: Weil die Aufrechterhaltung der Hitze das Aroma erhalt,
ist es sehr zu empfehlen, Espresso und Cappuccino in
vorgewarmten Tassen zu servieren!

Zubereitung von Espresso

1. Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

2. Stellen Sie den Kontrollschalter in die Aus-Stellung.

3. Legen Sie den Abtropfrost auf die runde Vertiefung in der
Abtropfwannenabdeckung.

4. Entfernen Sie den Boilerdeckel und den Filterhalter. Sollte
sich im Boiler Wasser befinden, drehen Sie das Gerét um
und schiitten Sie das Wasser aus.

5. Legen Sie die Filterschale in den Filterhalter. Schwenken
Sie die Filtersicherung nach hinten.

6. Fllen Sie die Filterschale bis zur gewlinschten Hohe (das
Innere der Filterschale ist mit MaBstrichen markiert, 2 = 2
Tassen, 4 = 4 Tassen) mit Espresso-Kaffeepulver. Verteilen
Sie den Kaffee gleichmaBig und drlicken Sie ihn leicht mit
einem Loffel an.

Wichtig: Der Zweck des Andriickens ist eher, das Kaf-
feepulver in der Filterschale zu verteilen als das Pulver zu
verdichten. Durch Uberfilllen wird der Wasserfluss blockiert,
wodurch das Gerat beschadigt werden kann oder Verletzun-
gen entstehen konnen. Entfernen Sie sorgfaltig jeglichen
Kaffee vom Rand des Filters.

7. Fuhren Sie den Filterhalter in den Briihkopf ein und drehen
Sie den Griff nach rechts (in Richtung & ), um ihn an der
korrekten Stelle zu arretieren. Achten Sie darauf, dass der
Filterhalter korrekt im Briihkopf festsitzt, damit das Heraus-
spritzen heiBen Kaffees vermieden wird.

8. Fillen Sie das Glaskannchen entsprechend der gewtinsch-
ten Tassenzahl mit kaltem Wasser (nicht Uber die 4-Tassen-
Marke hinaus filllen!). Schitten Sie dieses Wasser in den
Boiler.

9. Setzen Sie den Boilerdeckel wieder auf das Gerat auf und
drehen Sie ihn zu.

10. Stellen Sie das leere Glaskannchen mit aufgesetztem
Deckel, mittig auf den Abtropfrost.

11. SchlieBen Sie das Gerét an eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Schutzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz an. Drehen Sie
den Kontrollschalter in die Briihstellung. Die Betriebsanzeige
leuchtet auf. Nach etwa 3 Minuten fliet Espresso in das
Glaskannchen. Die Leuchte ,Fertig* geht an.
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12. Wenn die Zubereitung beendet ist, drehen Sie den Kontroll-
schalter in die Aus-Stellung. Nehmen Sie das Glaskannchen
vom Abtropfrost herunter.

13. Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor
Sie den Filterhalter abnehmen. Fixieren Sie die Filterschale
mit der Filtersicherung. Klopfen Sie das gebrauchte Kaffee-
pulver aus. Reinigen Sie das Gerat, wie unter ,Reinigung
und Wartung* beschrieben.

Zubereitung von Cappuccino

Bereiten Sie erst einen Espresso wie zuvor beschrieben und
verfahren Sie dann wie folgt:

1. Fiillen Sie den fertigen Espresso in (eine) vorgewarmte
Tasse(n).

2. Befiillen Sie die Glaskanne bis zum Symbol 4 mit kaltem
Wasser.

Achtung Restdruck ablassen! Zum Nachfiillen von Was-
ser beachten Sie bitte die speziellen Sicherheitshinweise!

3. Fdllen Sie den Tank mit der angegebenen Wassermenge
nach.

4. Befiillen Sie das Glaskannchen bis héchstens zur 4-Tassen-
Marke mit frischer, kalter Milch. Um einen guten Schaum zu
erhalten, sollte Milch mit einem hohen Fettanteil verwendet
werden!

5. Stellen Sie das Glaskannchen unter die Dampfdiise.

6. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-Ablassen-
Stellung. Nach ca. 1-2 Minuten tritt Dampf aus der Dampf-
diise aus, um die Milch aufzuschdumen.

7. Heben Sie das GefaB an, bis die Dampfdiise etwa einen
halben Zentimeter in die Milch eintaucht. Drehen Sie den
Kontrollschalter langsam in die Dampf-Ablassen-Stellung.

Es tritt Dampf aus der Dampfduise aus, um die Milch aufzu-
schaumen. Wahrend Sie die Spitze der Dampfdiise knapp
unter der Oberfléche der Milch halten, bewegen Sie das
GefaB in einer kreisenden Bewegung. Wenn das Volumen
des Schaums zunimmt, heben Sie das Glaské&nnchen leicht
an, so dass sich die Spitze der Dampfdiise noch immer in der
Milch befindet. Setzen Sie den Aufschdumvorgang flir etwa
45 bis 90 Sekunden fort, je nach Ihrem Geschmack, oder bis
die Milch ihr Volumen verdoppelt hat. Geben Sie Acht, dass
Sie die Milch nicht Gberhitzen oder verbriihen, weil dadurch
der Schaum zerstort wiirde. Tauchen Sie die Dampfdise
nicht tiefer als einen Zentimeter in die Milch ein. Fiir ein
befriedigendes Aufschdumen sollte ein zischendes Gerdusch
hdrbar sein. Nachdem das Aufschdumen beendet ist, drehen
Sie den Kontrollschalter in die Aus-Stellung. Das Glaskénn-
chen enthalt nun zur Halfte erwarmte Milch und Schaum.

8. Lédffeln Sie den Schaum aus dem Glaskénnchen in die
Tasse(n) mit dem Espresso-Kaffee. Fligen Sie die fliissige
Milch hinzu. Ein Cappuccino besteht zu einem Drittel aus
Kaffee, zu einem Drittel aus heiBer Milch und zu einem
Drittel aus geschdumter Milch.

9. Um sicherzugehen, dass kein Restdampfdruck mehr
aufgestaut ist, stellen Sie einen Behélter mit kaltem Wasser
unter die Dampfduise und tauchen Sie die Dampfdise in
das Wasser. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-
Ablassen-Stellung. Der aufgestaute Dampf wird abgelassen,
wenn es am Ende der Dampfdtise blubbert.
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DEUTSCH

Wichtig: Der Druck des Gerates muss jedes Mal abge-
lassen werden, bevor Sie einen Brihvorgang durchfiihren.
Sobald das Blubbern authért, ist der Druck vollsténdig ab-
gebaut. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Aus-Stellung.
Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor
Sie den Filterhalter abnehmen. Klopfen Sie das gebrauchte
Kaffeepulver aus. Reinigen Sie das Gerat wie unter ,Reini-
gung und Wartung“ beschrieben.

Hilfreiche Hinweise

Der Gebrauch von gefiltertem Wasser oder Flaschenwasser
wird sehr empfohlen, um den Geschmack Ihres Espresso
zu verbessern und die Verkalkung der Maschine zu vermin-
dern. Destilliertes Wasser sollte nicht verwendet werden,
weil es fade und geschmacklos ist.

Das Geheimnis fir das Aufsch&umen von Milch ist die
richtige Technik, die man nur durch Ubung erlangen kann.
Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees l&nger ist (d. h.
wenn der Kaffee langsam aus dem Briihkopf flieBt), dann ist
mdglicherweise der Kaffee zu fein gemahlen, oder es wurde
zu viel Kaffee verwendet bzw. der Kaffee wurde zu fest
angedriickt.

Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees kiirzer ist (d. h.
wenn der Kaffee schnell aus dem Briihkopf flieBt), dann ist
mdglicherweise entweder der Kaffee zu grob gemahlen,
oder es wurde eine zu geringe Menge Kaffee verwendet
bzw. der Kaffee wurde nicht fest genug angedriickt.

Wenn Sie einen dickeren ,Schaum* zu Ihrer Milch bevorzu-
gen, lassen Sie die geschaumte Milch 30 bis 60 Sekunden
stehen, bevor Sie diese zum Espresso geben.

Wenn Sie eine offensichtliche Zunahme der Zubereitungs-
zeit und/oder ein héufiges Verstopfen der Dampfdiise
feststellen, sollte das Gerat entkalkt werden. Fillen Sie in
den Boiler ein Entkalkungsmittel auf Zitronens&urebasis
(siehe Dosierungsanleitung des Herstellers). Befolgen

Sie die Punkte wie in ,Zubereitung von Espresso*. Filllen
Sie jedoch kein Kaffeepulver in die Filterschale! Nach der
Entkalkung fiihren Sie emeut 2-3 Zubereitungsvorgange mit
klarem Wasser durch.

Reinigung und Wartung

Beachten Sie die Sicherheitshinweise, bevor Sie das Gerat
reinigen.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
abkdhlen.

Zur Entkalkung verwenden Sie nur ein Entkalkungsmittel auf
Zitronensaurebasis.

Wichtiger Hinweis! Kochen Sie nach dem Entkalken mehr-
fach (ca. 3-4mal) frisches Wasser auf, um Riickstande zu
beseitigen. Dieses Wasser nicht zum Verzehr verwenden.

Wischen Sie das Gerat mit einem sauberen, feuchten Tuch
ab.

Verwenden Sie keine Losungsmittel.

Reinigen Sie die Filterschale, den Filterhalter, das Glas-
kénnchen, den Kannendeckel, die Boilerkappe und den
Abtropfrost in einem Spiilbad in gewohnter Weise.

Reinigen Sie keine Teile in der Spiilmaschine.
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+ Zur Reinigung der Dampfdtise lassen Sie den Dampf nach
dem Herausnehmen aus der Milch fiir etwa 3 Sekunden
weiter entweichen. Drehen Sie den Kontrollschalter auf
Aus und wischen Sie die Dampfd(ise mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab.

Vorsicht: Die metallene Dampfdiise ist heiB3!

Dichtungen

Warnung! Priifen Sie die Dichtungen in der Boileroff-
nung und am Filterhalter regelméaBig. L&sst
sich der Filterhalter zu leicht im Briihkopf
bewegen, ist die Dichtung im Briihkopf

verschlissen.

Gefahr: Der Filterhalter kann sich unter Druck
selbststandig l6sen. Betreiben Sie das
Gerat nicht mehr, bevor Sie die Dichtung im

Briihkopf ersetzt haben.

Technische Daten
Y ES 1913 CB

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma C. Bomann GmbH, dass sich das Gerat
ES 1913 CB in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anfor-
derungen, der européischen Richtlinie fir elektromagnetische
Vertraglichkeit (89/336/ EWG) und der Niederspannungsrichtli-
nie (93/68/EWG) befindet.

Garantie

Wir (ibernehmen fiir das von uns vertriebene Gerét eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Mén-
gel des Gerates oder des Zubehdrs, die auf Material- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken weder
eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Héndler.

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBtei-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.
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Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kdnnen Reparaturen kostenpflich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefiihrt werden.

Kostenlose Hotline

Haben Sie Fragen zu lhrem neuen Gerét? Unser Serviceteam
steht gerne fiir Sie bereit.
Kleinere Probleme lassen sich oft schon telefonisch Iésen.

Rufen Sie deshalb bitte zunachst die untenstehende Hotline an.
Hotline 02152/8998-927

oder per E-Mail:
hotline@bomann.de

Service Anschrift

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmdll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elekironik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Gber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik (tenzij het bedoeld is voor beperkt
gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen)
en scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grijpen.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomto-
evoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-
ken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de steker uit de
contactdoos (trek aan de steker, niet aan de kabel) voordat
u de werkplek verlaat.

«  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

*  Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kindere

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

Let op! Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat buiten
het bereik van kinderen blijft.

Speciale veiligheidsinstructies

+  De metalen delen worden zeer heet. Pak dus alleen de
handgrepen beet.

«  Zet het apparaat op een hittebestendige, vlakke en antislip
ondergrond.

+ Voorkom opstuwing van hitte en plaats het apparaat niet
direct onder een kast. Zorg voor voldoende vrije ruimte.

+Pas op. Als u het boilerdeksel opent, ontsnapt stoom.

+  Gebruik het apparaat niet zonder water.

+ Vul de boiler altijd alleen met koud water.
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+  Stel veilig dat geen resterende druk van een eerdere
bereiding meer in het apparaat voorhanden is. Plaats een
kom met koud water onder de stoommond. Til de kom zo
ver op dat de stoommond in het water steekt. Draai nu de
controleschakelaar in de stand voor stoomafvoer.

+ Verwijder de filterhouder en het deksel van de boiler alleen
als alle druk daadwerkelijk is afgevoerd.

Boilerdeksel linksom draaien = open schroeven
Boilerdeksel rechtsom draaien = dicht schroeven

+ Zorg ervoor dat de filterhouder en het deksel van de
boiler tijdens de werking goed gesloten zijn, aangezien dit
apparaat onder druk staat.

+ Vul alleen water in de boiler en nooit andere vioeistoffen!

+  Als het deksel van de boiler moeilijk opent, kan dat een
aanwijzing zijn dat zich dampdruk stuwt in het apparaat.
Voer de druk in dat geval af zoals hierboven beschreven
staat.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Boilerdeksel

2 Opening van de boilertank
3 Controleschakelaar
4 Lampje “Klaar’

5 Controlelampje

6 Heetwaterkop

7 Filterschaal

8 Filterhouder

9 Filterbeveiliging

10 Lepel

11 Parkeerplaat

12 Druppelrooster

13 Glazen kan

14 Deksel

15 Thermometer

16 Stoommond

Afbeelding 1

A @~ Open - stand voor het aanbrengen
van het filtersysteem

B & Gesloten - stand voor het vergrendelen
van het filtersysteem

Symbolen op de schakelaar

St Al

Uit Koffie zetten Stoom aftappen

Voor het eerste gebruik

Om al het stof te verwijderen dat tijdens de verpakking is ont-
staan, wast u het glazen kannetje, de filterschaal, de filterhouder
en de druppelbak af in een warme sop. Gebruik geen scherpe
of bijtende afwasmiddelen. Veeg de sokkel af met een schone,
vochtige doek.
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Volg de veiligheidsinstructies op!

Wij adviseren u, vaér de bereiding van uw eerste kopje espresso
of cappuccino eerst eenmaal water door te laten lopen zoals
beschreven onder ,Bereiding van espresso”, maar dan zonder
koffiepoeder. Op deze wijze wordt al het stof verwijderd dat

zich mogelijk nog in de machine bevindt. De bereiding van
espresso of cappuccino is anders dan de bereiding van gewone
koffie. Bij de bereiding van zowel espresso als cappuccino
wordt heet water door fijingemalen koffiepoeder geperst. Dit
vereist bijzondere oplettendheid en wij adviseren u dan ook om
alle in deze handleiding beschreven veiligheidsinstructies en
aanwijzingen zorgvuldig door te lezen voordat u het apparaat in
gebruik neemt.

Tip: Door warmte blijft het aroma behouden. Daarom is het ten
zeerste aan te bevelen, espresso en cappuccino in voorver-
warmde kopjes te serveren!

Bereiding van espresso

Volg de veiligheidsinstructies op!

Zet de controleschakelaar op Uit.

3. Leg het druppelrooster op de ronde uitholling in de druppe-
lopvang.

4. Verwijder het boilerdeksel en de filterhouder. Als zich even-
tueel nog water in de boiler bevindt, draait u het apparaat
om en giet dit water weg.

5. Leg de filterschaal in de filterhouder. Zwenk de filterbeveili-
ging naar achter.

6. Vul de filterschaal tot de gewenste hoogte (de filterschaal

heeft markeringen aan de binnenzijde: 2 = 2 kopjes,

4 = 4 kopjes) met espressokoffiepoeder. Verdeel de koffie

gelijkmatig en druk hem iets aan met een lepel.

N~

Belangrijk: dit aandrukken is meer bedoeld om de koffie

in de filterschaal te verdelen en niet om het poeder vast te
drukken. Teveel poeder blokkeert de doorstroming van het
water - daardoor kunnen verwondingen ontstaan of kan het
apparaat beschadigd raken. Verwijder zorgvuldig alle koffie
van de rand van de filter.

7. Draai de filterhouder onder de sproeikop en draai de hand-
greep naar rechts (richting @) zodat hij op de juiste plaats
wordt vastgezet. Zorg ervoor dat de filterhouder correct in
de heetwaterkop zit. Zo voorkomt u dat hete koffie eruit kan
ontsnappen.

8. Vul het glazen kannetje al naargelang de gewenste hoeveel-
heid kopjes met koud water (niet verder vullen dan tot de
4-kopjes-grens). Giet dit water in de boiler.

9. Plaats het boilerdeksel weer op het apparaat en draai het
vast.

10. Plaats het lege glazen kannetje met deksel in het midden op
het druppelrooster.

11. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd en ge-
aard stopcontact 230 V, 50 Hz. Draai de controleschakelaar
op de kookstand. Het controlelampje brandt. Na ongeveer
3 minuten loopt de koffie in het glazen kannetje. Het lampje
“Klaar” gaat branden.

12. Draai de controleschakelaar na de bereiding weer op Uit.
Neem het glazen kannetje van het druppelrooster.
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13. Wacht na de bereiding een paar seconden voordat u de
filterhouder eruit neemt. Zet de filterschaal vast met de
filterbeveiliging. Klop de verbruikte koffie uit de filterschaal.
Reinig het apparaat zoals beschreven onder ,Reiniging en
onderhoud".

Bereiding van cappuccino

Bereid eerst een espresso zoals tevoren beschreven en ga dan
als volgt te werk.

1. Vul de bereide espresso in een of meer voorverwarmde
kopijes.
2. Vul de glazen kan tot aan het symbool 4 met koud water.

Opgelet! Restdruk aftappen! Let voor het bijvullen van
water op de speciale veiligheidsaanwijzingen!

3. Vul de tank bij met de aangegeven hoeveelheid water.

4. Vul het glazen kannetje maximaal tot de 4-kopjes-marke-
ring met verse, koude melk, Gebruik melk met een hoog
vetgehalte, zodat u ook genoeg schuim op de melk krijgt.

5. Plaats het glazen kannetje onder de stoomkop.

6. Draai de controleschakelaar naar de stand “stoom
aftappen”. Na ongeveer 1 - 2 minuten ontwijkt stoom uit het
stoommondstuk voor het opschuimen van de melk.

7. Til het kannetje zodanig op dat de stoommond ongeveer
een halve centimeter in de melk gedompeld is. Draai de
controleschakelaar langzaam naar de stand voor stoomaf-
voer. Nu ontsnapt stoom uit de stoommond om de melk
op te schuimen. Beweeg het kannetje in een cirkelende
beweging terwijl u de stoommond net onder het opperviak
van de melk houdt. Wanneer het volume van het schuim
toeneemt, tilt u het glazen kannetje iets op zodat de punt
van de stoomkop zich nog steeds in de melk bevindt. Zet
deze behandeling al naar gelang uw smaak ongeveer
45-90 seconden voort of totdat het volume van de melk is
verdubbeld. Pas op dat u de melk niet oververhit - daardoor
wordt het schuim afgebroken. Dompel de stoommond niet
dieper dan een centimeter in de melk. Als u een sissend
geluid hoort, schuimt de melk precies goed. Na het opschu-
imen draait u de controleschakelaar weer op Uit. Nu bevat
het glazen kannetje voor de ene helft warme melk en voor
de andere helft schuim.

8. Lepel het schuim vanuit het glazen kannetje in het/de
kopje/s met de espressokoffie. Voeg de vioeibare melk toe.
Cappuccino bestaat voor eenderde deel uit koffie, eenderde
uit hete melk en eenderde uit melkschuim.

9. Om veilig te stellen dat geen resterende druk meer voorhan-
den is, zet u een kom met koud water onder de stoommond
en dompelt de stoommond in het water. Vervolgens zet u de
controleschakelaar op stoomafvoer. De opgestuwde stoom
wordt afgevoerd als aan het uiteinde van de stoommond
blaasjes worden gevormd.

Belangrijk: de druk moet steeds worden afgevoerd voor
een nieuwe bereiding. Zodra geen blaasjes meer worden
gevormd, is de druk volledig afgevoerd en kunt u de
schakelaar op Uit zetten. Wacht een paar seconden na

elke bereiding, voordat u de filterhouder verwijdert. Klop de
verbruikte koffie uit de filterschaal. Reinig het apparaat zoals
beschreven staat onder ,Reiniging en onderhoud".
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Handige tips

+ Wij adviseren het gebruik van gefilterd water of bronwater
(fles). Dit levert een aanzienlijk betere smaak op en er
ontstaat minder kalkaanslag in het apparaat. Gebruik geen
gedistilleerd water. Dit heeft in het geheel geen smaak.

+ Het geheim van het goede opschuimen van de melk is een
techniek die iedereen kan leren.

+  Als de bereiding van de koffie langer duurt (d.w.z. als de
koffie te langzaam uit de heetwaterkop stroomt), is de koffie
mogelijk te fijn gemalen, is er teveel koffie in de filterschaal
gevuld of mogelijk te vast aangedrukt.

+  Als de bereiding van de koffie sneller gaat (d.w.z. dat de
koffie zeer snel uit de heetwaterkop stroomt), kan het zijn
dat de koffie te grof gemalen is, er te weinig koffie in de
filterschaal is gevuld of de koffie niet vast genoeg werd
aangedrukt.

+  Als u de voorkeur geeft aan dikker ,schuim , op de melk,
laat u de opgeschuimde melk 30 tot 60 seconden staan
voordat u deze aan de espresso toevoegt.

+  Als de bereidingstijd merkbaar langer duurt en/of de stoom-
mond verstopt raakt, moet het apparaat ontkalkt worden.
Vul een ontkalkingsmiddel op citroenbasis in de boiler (zie
aanwijzingen van de fabrikant). Handel vervolgens als onder
,Bereiding van espresso*. Vul echter géén koffiepoeder in
de filterschaal! Na de ontkalking voert u 1 - 2 bereidingen
met alleen water uit.

Reiniging en onderhoud

+ Lees de veiligheidsinstructies door voordat u het apparaat
reinigt.

+  Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

+ Gebruik voor het ontkalken alleen een ontkalkingsmiddel op
citroenbasis.

Belangrijke aanwijzing! Breng na het ontkalken meerdere
malen (3 — 4 maal) vers water aan de kook om resten te
verwijderen. Dit water is niet geschikt voor consumptie.

+  Veeg het apparaat af met een schone, vochtige doek.

+ Gebruik géén ontkalkingsmiddelen.

* Reinig de filterschaal, de filterhouder, het glazen kannetje,
het deksel, de boilerkap en het druppelrooster zoals gebrui-
kelijk in een warme sop.

+ Reinig geen onderdelen in de afwasmachine.

+ Voor de reiniging van de stoommond laat u de stoom, nadat
u de stoommond uit de melk verwijderd heeft, nog ongeveer
3 seconden lang ontsnappen. Zet de schakelaar daarna
op Uit en veeg de stoommond af met een schone, vochtige
doek.

Voorzichtig: de metalen stoommond is heet!
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Afdichtingen

Waarschuwing!  Controleer de afdichtingen in de boilero-
pening en aan de filterhouder regelmatig.
Wanneer de filterhouder te gemakkelijk in
de filterkop kan worden bewogen, is de
afdichting in de filterkop versleten.

Gevaar: de filterhouder kan onder druk zelfstandig
losraken. Gebruik het apparaat niet meer
voordat de afdichting in de filterkop vervan-
genis.

Technische gegevens

1Y1oTo -1 ES 1913 CB

Spanningstoevoer: .. ...230 V, 50 Hz

OPgenOmEN VEIMOGEN: ...ocvvvuvuuumarnssssssssssssssssisssssssssinns 800 W

BesChermingskIasse: ..........vwuurumrereeeieeiieseneeessesieessseseseeees I

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconst-
rueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren

die zijn ontstaan door productie- of materiaalfouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onder-
delen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van
slijtende delen vallen niet onder de garantie en geschieden altijd
tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen bere-
kening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of
de technische dienst.
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Betekenis van het symbool “Vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lintérieur.

FRANGAIS

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas
en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d'alimentation. Ne
touchez pas les parties mouillées.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (tirez sur la fiche, pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-

lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable)
si vous devez vous absenter.

Controlez régulierement 'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot

un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,

ne faites remplacer le cable défectueux que par un céble
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-dessous.

Enfants

12

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

Attention! Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. ly a risque d’étouffement!

Pour protéger les enfants des risques engendrés par les
appareils électriques, veillez a ce que le cable ne pende
pas de 'appareil et que I'appareil ne soit pas a portée des
enfants.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Les parties métalliques deviennent trés chaudes. Ne
touchez que les poignées.

Placez 'appareil sur une surface lisse, plane, qui résiste aux
températures élevées et qui ne soit pas glissante.

Pour éviter une accumulation de chaleur, ne placez jamais
I'appareil sous un meuble. Veillez a ce qu'il y ait suffisam-
ment d'espace autour de la machine.

Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le réservoir d'eau:
des vapeurs peuvent s'en échapper.

N'utilisez jamais I'appareil sans eau.

Ne remplissez le réservoir que d’eau froide.
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+ Pour vous assurer qu'il ne reste aucune pression de vapeur
dans la machine, placez un récipient sous la sortie de
vapeur. Levez votre récipient jusqu'a ce que I'extrémité de
la sortie de vapeur soit complétement plongée dans l'eau.
Mettez le sélecteur de fonctions sur la position Jet-vapeur.

+ Ne retirez le porte-filtre et le bouchon du réservoir & eau que
lorsque toute la pression de vapeur s'est échappée.

Bouchon du réservoir vers la gauche = ouvrir
Bouchon du réservoir vers la droite = fermer.

+ Veillez toujours a ce que, pendant le fonctionnement, le
bouchon du réservoir a eau et le porte-filtre soient correcte-
ment fermés, car cet appareil fonctionne sous pression.

+ Ne versez que de 'eau dans le réservoir, jamais aucun
autre liquide!

+  Sivous avez des difficultés a dévisser le bouchon du
réservoir, cela signifie que I'appareil est encore sous
pression. Laissez alors s'échapper la pression en suivant
les indications données ci-dessus.

Liste des différents éléments de commande

1 Couvercle du boiler
2 Quverture du réservoir a
eauréservoir a eau

3 Interrupteur témoin

4 Témoin lumineux ,Terming*
5 Affichage de fonctionnement
6 Sortie du café

7 Filtre

8 Porte-filtre

9 Sécurité filtre
10 Cuiller

11 Plateau a tasses
12 Grille d'égouttage
13 Verseuse en verre

14 Couvercle
15 Thermometre
16 Sortie vapeur

Fig. 1

A & Ouvert - Position de la poignée pour
placer le systeme filtre

B ®Fermé - Position de la poignée pour
verrouiller le systeme filtre.

Symboles de commande

@)
Off )(

Arrét Café Vapeur

e

Avant la premiére utilisation

Lavez la verseuse en verre, le porte-filtre, le filtre et le bac coll-
ecteur a l'eau savonneuse chaude afin d'éliminer les poussiéres
ayant pu se déposer lors de I'emballage. N'utilisez en aucun cas
de produit de nettoyage agressif ou rayant. Nettoyez le socle
avec un torchon propre humide.
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Suivez attentivement les conseils de sécurité!

Nous vous recommandons, avant de préparer votre premiere
tasse de café expresso ou de cappuccino, de laisser fonctionner
la machine complétement une fois, comme décrit dans
«Préparation d'un expresso», mais sans café. Cela permettra
ainsi d'éliminer les poussieres qui ont pu se déposer dans votre
machine a expresso. La préparation d'un expresso et d'un
cappuccino est différente de celle d'un café traditionnel. Les
expresso tout comme les cappuccinos sont préparés de telle
fagon que I'eau bouillante sous pression passe & travers du café
trés finement moulu. Une grande attention est donc requise et
nous vous conseillons, avant de mettre la machine en marche,
de lire attentivement toutes les indications et tous les conseils de
sécurité donnés dans ce mode d’emploi.

Conseils: Il est fortement conseillé de servir vos cafés expresso
et cappuccino dans des tasses préchauffées car le maintien de
la chaleur conserve I'ardme!

Préparation d’un expresso

1. Suivez attentivement les conseils de sécurité!

2. Placez le sélecteur de fonctions sur la position Arrét.

3. Installez la grille du bac d'égouttage sur l'ouverture en
arrondi.

4. Retirez le bouchon du réservoir a eau et le porte-filtre. Sl
y ade 'eau dans le réservoir, renversez I'appareil pour le
vider.

5. Placez le filtre dans le porte-filtre. Faites pivoter le verrouilla-
ge du filtre vers l'arriére.

6. Remplissez le filtre de la quantité de café a expresso
désirée (l'intérieur du filtre est gradué, 2 = 2 tasses, 4 =4
tasses). Répartissez le café uniformément et comprimez-le
légérement avec une cuillére.

Attention: Nous vous conseillons de tasser le café pour
obtenir une meilleure répartition et non pas pour rendre la
poudre de café plus dense. Si le filtre est trop rempli, l'eau
ne pourra pas circuler a travers, ce qui peut engendrer une
détérioration de votre appareil ou des blessures lors de la
manutention. Veillez a retirer toute trace de café se trouvant
sur les bords du filtre.

7. Introduisez le porte-filtre dans la partie centrale de I'appareil
et tournez la poignée vers la droite (direction &) afin de le
serrer dans la bonne position. Veillez a ce que le porte-filtre
soit correctement vissé sous I'axe central de fagon a éviter
toute éclaboussure de café chaud.

8. Remplissez la verseuse en verre d'eau froide, pour le
nombre de tasses désiré (ne dépassez pas la marque des 4
tasses indiquée). Versez alors I'eau dans le réservoir.

. Vissez le bouchon du réservoir sur I'appareil.

10. Placez la verseuse vide équipée de son couvercle au milieu
de la grille du bac collecteur.

11. Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état
de fonctionnement de 230 V, 50 Hz. Réglez le sélecteur de
fonctions sur la position de mise en température. Lindicateur
de fonctionnement s'allume. Aprés environ 3 minutes, la
verseuse se remplit de café expresso. Le témoin lumineux
,Jerminé” s'allume.
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12. Lorsque les tasses sont pleines, placez le sélecteur de fonc-
tions sur la position Arrét. Retirez la verseuse de la grille.

13. Attendez ensuite quelques secondes avant de retirer le
porte-filtre. Fixez le filtre grace au dispositif de sécurité du
filtre. Renversez le filtre tout en le tapant légérement pour
faire sortir le café. Nettoyez 'appareil comme décrit dans
«Nettoyage et entretien ».

Préparation d’un cappuccino

Préparez d'abord un expresso comme indiqué ci-dessus puis
procédez de la maniére suivante:

1. Versez I'expresso dans une ou des tasses préchauffées.
2. Remplissez la verseuse en verre avec de 'eau froide
jusqu'au symbole <.

FRANGAIS

Attention libérez la pression restante! Pour verser a
nouveau de I'eau dans la machine, suivez les instructions
de sécurité spécifiques a cet appareill

g

Remplissez le réservoir avec la quantité d'eau indiquée.

4. Remplissez la verseuse de lait frais et froid, jusqu‘a la

marque des 4 tasses maximum. Pour obtenir une belle

mousse, il est conseillé de choisir un lait riche en graisse!

Placez la verseuse sous la buse a vapeur.

Tournez le bouton de controle sur la position Vapeur. Apres

env. 12 minutes, de la vapeur s'échappe de la buse de

maniére a pouvoir faire mousser le lait.

7. Soulevez votre récipient jusqu'a ce qu'environ un demi
centimétre de 'extrémité de la sortie de vapeur soit dans le
lait. Tournez alors tout doucement le sélecteur de fonctions
sur la position Jet de vapeur. De la vapeur s'échappe alors
de I'extrémité pour faire mousser le lait. Pendant que vous
maintenez I'extrémité de la sortie de vapeur légérement
sous la surface du lait, remuez doucement le récipient, dans
un mouvement circulaire. Soulevez la verseuse légérement
lorsque le volume de mousse augmente, de fagon a ce que
le bout de la buse se trouve toujours dans le lait. Continuez
pendant environ 45-90 secondes, selon vos godts ou
jusqu'a ce que le lait ait doublé de volume. Attention a ne
pas trop chauffer le lait, sinon vous risquez de détruire la
mousse. Ne plongez pas I'extrémité a vapeur plus d'un cen-
timétre dans le lait. Pour étre sir de réussir votre mousse,
vous devez pouvoir entendre un 1éger sifflement. Lorsque
votre mousse est préte, tournez le sélecteur de fonctions sur
la position Arrét. La verseuse contient alors pour la moitié
du lait chaud et I'autre moitié de la mousse.

8. Versez alors a la cuillere la mousse de la verseuse dans
la tasse de café expresso. Versez ensuit le lait chaud. Un
cappuccino est fait d'un tiers de café, un tiers de lait chaud
et un tiers de mousse.

9. Pour vous assurez qu'il 'y a plus de pression de vapeur

dans l'appareil, placez un récipient plein d'eau sous la

sortie de vapeur et plongez I'extrémité dans I'eau. Tournez
le sélecteur de fonctions sur la position Jet de vapeur. Si
vous observez la formation de bulles, le reste de vapeur
s'échappe alors.

o o

Attention: Vous devez toujours libérez le reste de pression
de vapeur de I'appareil avant de mettre votre machine en
marche. Dés que les bulles disparaissent, la pression de
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vapeur est alors éliminée. Tournez le sélecteur de fonction
sur la position Arrét. Attendez aprés chaque préparation,
quelques secondes avant de retirer le porte-filtre. Jetez le
café déja utilisé. Nettoyez la machine comme décrit dans
« Nettoyage et entretien ».

Remarques importantes

+ Nous vous recommandons vivement l'utilisation d'eau filtrée
ou en bouteille pour enrichir le godt de votre expresso et
éviter l'entartrage de votre machine. N'utilisez en aucun cas
d'eau distillée car c’est une eau au goit fade.

+ Le secret pour obtenir une mousse parfaite pour le cappuc-
cino réside dans la technique, que vous ne pouvez acquérir
quavec la pratique.

+  Sila préparation de vos expresso dure plus longtemps qu'a
I'accoutumé (c-a-d que le café passe tout doucement), il est
possible que le café soit moulu trop finement ou que vous
ayez Utilisé une trop grande quantité de café ou que vous
I'ayez trop tassé.

+  Sila préparation de vos expresso dure moins longtemps
qu'a I'accoutumé (c-a-d que le café passe rapidement), il est
possible que le café ne soit pas moulu assez finement ou
que vous n‘ayez pas utilisé assez de café ou que vous ne
I'ayez pas assez tassé.

«  Sivous préférez avoir une mousse plus épaisse, laissez le
lait et la mousse reposer entre 30 et 60 secondes avant de
le verser sur votre expresso.

+ Sivous remarquez que le temps de préparation augmente
de plus en plus et/ ou que la sortie de vapeur se bouche
souvent, il est alors temps de détartrer votre appareil.
Versez un produit antitartre & base d’acide citrique dans le
réservoir a eau (respectez les instructions données par le
fabricant).

Suivez les indications décrites dans « Préparation d'un
expresso ». Ne versez néanmoins pas de café dans le filtre
I Apres le détartrage, faites fonctionner votre appareil 2 ou 3
fois seulement avec de I'eau claire.

Nettoyage et entretien

«  Suivez attentivement les conseils de sécurité, avant de
commencer le nettoyage de votre appareil.

+  Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.

+ Pour le détartrage, n'utilisez que des produits antitartes a
base d'acide citrique.

Remarque importante! Faites bouillir de 'eau fraiche plu-
sieurs fois (env. 3 a 4 fois) aprés le détartrage afin d'éliminer
les dépdts. Ne consommez pas cette eau.

+ Nettoyez 'appareil a 'aide d'un torchon propre humide.

+ Nutilisez jamais de dissolvant.

+ Lavez al'eau savonneuse le filtre, le porte-filtre, la verseuse
en verre, le couvercle de la verseuse, le couvercle du
réservoir a eau et la grille du bac collecteur.

* Ne lavez jamais aucun élément de votre machine dans le
lave-vaisselle.

+ Pour nettoyer la sortie de vapeur, laissez la vapeur
s'échapper encore environ 3 secondes aprés l'avoir retiré
I'extrémité du lait. Tournez le sélecteur de fonctions sur
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Arrét et nettoyez la sortie de vapeur avec un torchon propre
humide.

Attention: I'extrémité métallique est brilante!

Joints

Attention! Vérifiez régulierement les joints au niveau
de l'ouverture du boiler et du porte-filtre. Si
le porte-filtre coulisse trop librement dans la
partie centrale, le joint est usé.

Danger: Le porte-filtre peut se desserrer sous la
pression. N'utilisez plus I'appareil jusqu'a ce
que vous ayez changé le joint de la partie
centrale.

Données techniques

MOGBIE: vvvvevveeessmmreeeeeeseeessssssssssssssssssssssssssssnssns ES 1913 CB

Alimentation: ... ...230 V, 50 Hz

Consommation:... .800 W

Classe de ProteCtion: ............eceemecesmmecesmneeesneesssesessesssnnees I

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concerant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois & dater de la date
d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de I'appareil ou des accessoires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d’une réparation ou, selon
notre estimation, au moyen d’un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle
garantie!

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné de votre
preuve d'achat, a votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure ainsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de piéces d'usure
ne sont pas garantis et sont donc payants!

En cas d'intervention étrangére, la garantie devient caduque.

Apreés la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.
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Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ot vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde este bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional. No lo utilice al aire libre (en excepto que esté
destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad
(en ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos hiimedas. En
caso de que el aparato esté himedo o0 mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por favor tire
de la clavija y no del cable).

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estab-
lecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+  Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifio
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de plastico, cartdn, poliestireno etc.) a su
alcance.

jAtencion! No deje jugar a los nifios con la lamina.
iExiste peligro de asfixia!

« Para evitar que los nifios se hagan dafios eléctricos, siemp-
re tenga atencién, que el cable no cuelgue hacia abajo y
que los nifos no tengan acceso al aparato.

Indicaciones especiales de sequridad

«  Las piezas de metal se calientan mucho. Por favor sélo coja
las piezas por los asideros.

« Ponga el aparato encima de una placa que sea resistente al
calor, llana, plana y antideslizante.

+  Para evitar una presioén de calor no ponga el aparato debajo
de un armario. Preocupese de suficiente espacio.

« Al abrir la tapadera del termosifén tenga cuidado del vapor
que salga.

+ Nunca use el aparato sin agua.

+ Solamente llene el termosifén con agua fria.

« Para garantizar que del proceso de cocer anterior no que-
dan restos de presion del vapor, ponga un recipiente con
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agua fria debajo de la tobera de vapor. Levante el recipiente
hasta que la tobera se inmerja en el agua fria. Gire el botén
de control a la posicion de purgar el vapor.

+ Solamente aleje el soporte del filtro y la tapadera del
termosifén, cuando se haya salido toda la presion de vapor.

Girar la tapadera del termosifon hacia la izquierda =
desentornillar
Girar la tapadera del termosifén hacia la derecha =
entornillar

+  Tenga atencion de que en proceso de marcha la tapadera
del termosifén y el portafiltro estén seguros y correctamen-
te puestos, ya que este aparato solamente trabaja bajo
presion.

+ Por favor llene el termosifon solamente con agua. Ningdn
otro liquido!

+  Encaso de que la tapadera del termosifon se desentornille
mal, puede ser una sefial que en el aparato exista todavia
presion de vapor. Purgue el vapor con el procedimiento, que
se ha explicado anteriormente.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Tapa del calentador
2 Apertura de depésito del termosifon
3 Botdn de control
4 Luz ,terminado*
5 Visualizador de funcionamiento
6 Pieza para hervir
7 Recipiente para el filtro
8 Portafiltro
9 Seguro del filtro
10 Cuchara
11 Superficie de depésito
12 Parilla para el goteo
13 Jarra de vidrio
14 Tapa
15 Termémetro
16 Tobera de vapor

Imagen 1

A @' Abierto - Posicion de asa para
introducir el sistema del filtro

B & Cerrado - Posicion de asa para

bloquear el sistema del filtro

Simbolos en el indicador

@)
Off )(

Apagar Purgar vapor

D /l\
Escaldar

Antes del primer uso

Para quitar todo el polvo que se podria haber acumulado du-
rante el embalaje, enjuague con agua caliente y jabon la jarrita
de vidrio, el recipiente del filtro, el soporte del filtro y la bandeja
de goteo. Por favor no utilice detergentes fuertes! El pie puede
limpiarlo con un pafio limpio y himedo.
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Tenga atencion de estas indicaciones
de seguridad!

Antes de iniciar la primera coccion de espresso o café, le reco-
mendamos que realice una coccién completa sin polvos de café
como explicado bajo ,Preparacion de espresso”. Asi se garan-
tiza que todo el polvo que haya cogido la maquina sea quitado.
La preparacion de espresso y cappuccino es diferente que la de
café normal. El espresso igual que el cappuccino se preparan
apretando bajo presion el agua cocida en el café molido. Para
esto es necesario un poco de atencion y le recomendamos

leer detenidamente todas las instrucciones y indicaciones de
seguridad antes de empezar a cocer.

Consejo: {Como el calor es importante para mantener el
aroma, le recomendamos servir el espresso y cappuccino en
tazas precalentadas!

Preparacion de espresso

1. Tenga atencion de las indicaciones de seguridad!

2. Ponga el botdn de control en la posicion Desconectado.

3. Ponga la parilla para gotear el agua encima del ahondami-
ento redondo que esta en el enjugador.

4. Retire la tapadera del termosifn y el portafiltro. En caso
de que se encuentre agua en el termosifén, dé la vuelta al
aparato y quite el agua.

5. Ponga un filtro en el portafiltro. Gire el seguro del filtro hacia
atras.

6. Llene elfiltro con polvos de café con la cantidad que usted
desee ( en el interior del recipiente hay rayas de medida,
2=2 tazas, 4=4 tazas). Reparta el café de forma homogénea
y apriete éste levemente con una cuchara.

Importante: EI motivo de apretar el café es mas bien para
repartirlo en el filtro que para comprimirlo. Sobrellenar el fil-
tro puede causar un bloqueo del flujo de agua y esto puede
causar darios en el aparato o heridas. Retire cuidadosa-
mente todo el café que esté en el borde del filtro.

7. Coloque el recipiente del filtro bajo la salida del agua y
gire el asa hacia la derecha (en direccion &) para fijarlo
en el sitio correcto. Tenga atencién que el portafiltro esté
correctamente encajado con la salida del agua hervida para
evitar que salpique el café caliente.

8. Llene la jarrita de vidrio con agua fria seguin la cantidad
de tazas deseadas (por favor no llenar mas que hasta la
indicacion de 4 tazas). Eche este en termosifon.

9. Ponga la tapadera del termosifon otra vez en el aparato y
cierrelo.

10. Coloque la jarrita de vidrio vacia con la tapadera puesta en
el centro de la bandeja de goteo.

11. Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de
proteccion 230 V, 50 Hz instalada por la norma. Gire el
botén de control a la posicién de hervir. El indicador de
funcion reluce. Después de 3 minutos se llena la jarrita de
vidrio con espresso. La luz ,terminado” se enciende.

12. Gire el botén de control hacia la posicion Desconectado,
cuando haya terminado la preparacion. Aparte la jarrita de
vidrio de la bandeja de goteo.
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13. Espere unos segundos antes de quitar el portafiltro. Fije
el recipiente del filtro con el seguro del filtro. Quite el polvo
de café usado. Limpié el aparato como explicado bajo el
apartado “Limpieza y mantenimiento*.

Preparacion de cappuccino

Prepare primero un espresso como indicado anteriormente y
después proceda como explicado a continuacion:

1. Llene en taza(s) precalentada(s) el espresso preparado.
2. Llene hasta el simbolo < la jarra de vidrio con agua fria.

jAtencion dar salida al resto de vapor! jPara el relleno
de agua preste atencion a las indicaciones de seguridad
especiales!

. Rellene el deposito con la cantidad de agua indicada.

4. \Vierta en la jarrita de vidrio leche fresca y fria, pero
solamente hasta la indicacion de 4 tazas. jPara conseguir
buena espuma, debaria utilizar leche con alto grado de
grasa!

5. Coloque la jarrita de vidrio debajo de la tobera.

6. Gire el interruptor de control en la posicion de salida de
vapor. Después de aprox. 1-2 minutos sale vapor de la
tobera de vapor, para hacer espuma de la leche.

7. Levante la jarrita hasta que la tobera se inmerja aprox. me-
dio centimetro en la leche. Gire el botén de control despacio
hasta la posicion de salida de vapor. Ahora sale vapor de la
tobera para espumear la leche. Mientras que mantiene la
tobera de vapor justo en la superficie de la leche, mueva la
jarrita girndola. En cuanto suba el volumen de la espuma,
eleve de forma leve la jarrita de vidrio, pero de tal manera
que se encuentre la tobera de vapor todavia en la leche.
Dependiendo de su gusto o hasta que el volumen de la
leche se duplique puede continuar con el proceso de
espumear de unos 45-90 segundos mas. Tenga atencion
que la leche no se sobrecaliente 0 sobrehierva, para que no
desaparezca la espuma. No inmerja la tobera de vapor mas
de un centimetro en la leche. Para realizar una espuma
buena se debe oir un ruido sibilante. Después de haber
terminado el proceso de espumear, gire el botén de control
hacia la posicién Desconectado. La jarrita de vidrio contiene
ahora mitad de leche calentada y mitad de espuma.

8. Ponga la espuma de la jarrita de vidrio en la(s) taza(s)
con café espresso. Afiada la leche liquida. Un cappuccino
consiste de una parte de café, otra parte de leche caliente y
otra parte de leche en espuma.

9. Para garantizar que no haya un resto de presion de vapor,
coloque un recipiente con agua fria debajo de la tobera
de vapor y inmerja la tobera en el agua. Gire el boton de
control en la posicién de salida de vapor. El resto de vapor
saldra cuando al final de la tobera se oiga un burbujear.

Importante: La presion del aparato se tiene que dejar
salir, antes de que se inicie un proceso de hervir nuevo. Ha
salido toda la presion, cuando termine el burbujear. Gire

el botdn de control a la posicion Desconectado. Espere
unos segundos antes de quitar el portafiltro. Quite el polvo
de café usado. Limpié el aparato como explicado bajo el
apartado “Limpieza y mantenimiento*.

ESPANOL
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Indicaciones utiles

Se recomienda el uso de agua filtrada o de agua potable
para mejorar el sabor de su espresso y evitar una calcifica-
cion de la méaquina. Por favor no utilice agua destilada, ya
que no tiene sabor y sabe a nada.

El secreto para espumear la leche es la técnica correcta
que solo se puede aprender con la practica.

Si el tiempo de preparar el café se alarga o sea que el café
sale demasiado lento, puede ser que el polvo de café sea
muy fino, 0 que se haya echado demasiado polvos de café
0 que €l café se haya comprimido demasiado.

Si el tiempo de preparar el café tarda menos o sea cuando
el café sale demasiado rapido, puede ser que el polvo de
café sea muy grueso, o que se haya echado pocos polvos
de café o que el café se haya comprimido poco.

Si prefiere una espuma de leche todavia més consistente,
debe dejar reposar la leche de 30 a 60 segundos antes de
echarla en el espresso.

En caso de que observe una tardanza en el tiempo de
preparacion o la tobera de vapor se atasca a menudo, debe
descalcificar el aparato. Llene el termosifén con un descalci-
ficador a base de &cido de limon (consulte las instrucciones
de uso del fabricante). Siga los puntos como explicado en
“Preparacion de espresso*, pero no llene el recipiente con
polvos de café! Después de la descalcificacion deje pasar
de 2 a 3 veces agua fria por la maquina.

Limpieza y mantenimiento

Antes de limpiar el aparato, tenga atencién de las indicacio-
nes de seguridad.

Desconecte el cable de la red y deje enfriar el aparato.
Para la descalcificacion solamente utilice un descalcificador
a base de 4cido de limén.

iNota importante! Después de la descalcificacién hierva
agua fresca repetidas veces (aprox. de 3 a 4 veces) para
que se eliminen los residuos. No consuma este agua.

Limpie el aparato con un pafio limpio y himedo.

No utilice disolventes.

Limpie el recipiente del filtro, el soporte del filtro, la jarrita
de vidrio, la tapadera de la jarrita, la cofia del depdsito y la
bandeja de goteo en un bafio jabonoso de forma habitual.
Para limpiar estas piezas no utilice el lavavajillas.

Para limpiar la tobera de vapor debe dejar seguir saliendo el
vapor unos tres segundos mas, después de haber sacado
la tobera de la leche.

Gire el boton de control a la posicion Desconectado y limpie
la tobera con un pafio limpio y himedo.

Cuidado: La tobera de metal esta caliente!

Juntas

lAviso! Compruebe regularmente las juntas en la
abertura del calentador en y en el soporte
del filtro. Si el soporte del filtro puede
moverse de manera demasiado fcil en la
cabeza del calentador, la junta de la misma
esta desgastada.
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Peligro: El soporte del filtro puede soltarse inde-
pendientemente por presion. Ya no utilice
el equipo antes de que haya cambiado las

juntas en la cabeza del calentador.

Datos técnicos

.ES1913CB
230V, 50 Hz

Modelo: ......
Suministro de tension:

Consumo de ENergia: .........oceeeeeeemmueeeeeeenns
Clase de ProteCCioN: ...........cccuueeemrreersmnressmsssssressssssessessessns [

Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tensién y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato y de los accesorios, que se hayan

originado por defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de
compra. Sin este comprobante no se podra realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su emba-
laje original junto con la factura a su agente comerciante.

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e iran al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparacio-
nes. Los gastos iran al cargo del cliente.
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.
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Instrugoes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores.

PORTUGUES

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e

para a finalidade para a qual 0 mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize

ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa ser usado ao ar
livre sob determinadas condicdes). Mantenha-o protegido
do calor, de irradiagéo solar directa, da humidade (n&o

0 imergir de forma alguma em quaisquer liquidos) e de
arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada. N&o tocar na gua.
Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de avari-
as, deverd desligé-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso
de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a
funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha da tomada
(puxe pela ficha e nao pelo fio).

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal dever4 ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagées.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de
seguranca“.

Crianca
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Para a seguranca dos seus filhos, nao deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

Atencao! Néo deixe criangas pequenas brincarem com
folhas de plastico. Perigo de asfixia!

Para proteger as criangas dos perigos relacionados com
aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios pendurados

€ atente em que as criangas nao possam chegar a tais
aparelhos.

Instrucdes especiais de seguranca

As partes de metal ficam muito quentes. Tocar apenas nas
partes préprias para pegar.

Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e ndo
escorregadia que seja resistente ao calor.

Para se evitar uma acumulagéo de calor, ndo colocar o
aparelho directamente por baixo de um armério. O aparelho
necessita de espago livre suficiente a sua volta.
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Quando se abrir a tampa do fervedor, tomar cuidado com o
vapor quente que sai do mesmo.

Néo utilizar o aparelho sem &gua.

Encher sempre o fervedor com 4gua fria.

Para se ficar com a certeza de que ndo resta qualquer
pressao de vapor das fervuras anteriores, colocar um
recipiente com agua fria por baixo do bocal do vapor. Elevar
o recipiente até aquele bocal ficar dentro da dgua. Girar o
interruptor de controle para a posi¢ao de saida do vapor.
Retirar o suporte do filtro e a tampa do fervedor s6 depois
de ter saido todo o vapor.

Girar a tampa do fervedor para a esquerda = desatarrachar.
Girar a tampa do fervedor para a direita = atarrachar.

Quando a maquina estiver a funcionar, a tampa do fervedor
e 0 suporte do filtro terdo de estar bem fechados, pois este
aparelho trabalha sob pressao.

Deitar apenas 4gua na caldeira. Ndo usar outros liquidos!
Quando houver dificuldades para desatarrachar a tampa da
caldeira, tal podera ser sinal de que ha uma acumulagéo
de presséo no aparelho. Deixar sair a pressao da forma
descrita acima.

Descricao dos elementos

1 Tampa do termoacumulador
2 Abertura do depésito do fervedor
3 Interruptor de controle
4 Luz ,Pronto*
5 Indicador de funcionamento
6 Dispositivo de fervura
7 Recipiente do filtro
8 Suporte do filtro
9 Dispositivo de seguranga do filtro
10 Colher
11 Superficie para colo-cagéo de objectos
12 Grelha de pingos
13 Jarro de vidro
14 Tampa
15 Termémetro
16 Bocal do vapor

Figura 1
A & Aberto - posicéo para introducao
do sistema de filtragem
B @ Fechado - posicao para bloqueamento

do sistema de filtragem

Simbolos no interruptor

St Al

Desligar Deixar sair o vapor

Escaldar
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Antes da primeira utilizagéo

Para se remover o pd que se tenha juntado na embalagem,
devera lavar-se em 4gua com detergente a cafeteirinha de vidro,
o recipiente do filtro, o suporte do filtro e o recipiente de pingos.
N&o utilizar detergentes causticos. Limpar a base com um pano
limpo e hiimido.

Seguir as instrugdes de seguranca!

Antes da preparagéo das primeiras bicas ou capuccinos sera
conveniente proceder-se a uma fervura completa, da forma de-
scrita na rubrica ,Preparacao de bicas", sem se usar café, mas
apenas agua. Desta forma, sair todo o pd que se possa ter
acumulado na maquina. A preparagao de bicas e de capuccinos
é diferente da do café normal. Tanto as bicas como os capucci-
nos sao feitos com &gua a ferver que passa a pressao por café
moido finamente. Assim, é necessario agir com toda a atengéo
e, por tal, recomenda-se uma leitura cuidadosa das indicages
e instrugdes de seguranca que fazem parte deste folheto, antes
de se comegar a trabalhar com a maquina.

Recomendagao: Como o aroma do café se conserva com
o calor, recomenda-se servir as bicas e 0s capuccinos em
chéavenas pré-aquecidas!

Preparagdo de bicas

1. Seguir as instrucoes de seguranca!

2. Colocar o interruptor de controle na posigao de desligar.

3. Colocar a grelha para os pingos na reentrancia redonda que
se encontra na tampa do recipiente para 0s pingos.

4. Retirar a tampa do fervedor e o suporte do filtro. No caso de
haver &gua no fervedor, virar a maquina e despejar a agua.

5. Colocar o filtro no suporte. Girar o dispositivo de seguranga
do filtro para tras.

6. Deitar no filtro a quantidade desejada de café moido (no
interior daquele encontram-se marcagdes, 2 = 2 chavenas,
4 = 4 chavenas). Espalhe o café de forma homogénea e
calque-o ligeiramente com uma colher.

Importante: Este pressionamento ndo tem como finalidade
a compressao do café, mas destina-se sobretudo a
espalha-lo. Se houver quantidade demasiada de café, a
passagem da 4gua sera bloqueada; tal podera provocar
estragos na maquina ou ferimentos. Retirar meticulosamen-
te todos os restos de café que se encontrem na borda do
filtro.

7. Introduzir o suporte do filtro no dispositivo donde saira a
agua a ferver e girar o manipulo para a direita (na direcgao
®), afim de o suporte ficar fixo na posigéo correcta. O
suporte do filtro tera de ficar colocado correctamente, de
contrario, o café a ferver podera espirrar do mesmo.

8. Deitar na cafeteirinha de vidro a quantidade de agua fria
necessaria para o nimero de chavenas que se deseja obter
(ndo ultrapassar a marcagao para 4 chavenas). Deitar esta
agua no fervedor.

9. Tornar a colocar a tampa no fervedor e atarracha-la.

10. Colocar a cafeteirinha de vidro, ja vazia e com a tampa, no
meio da grelha de pingos.
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11. Ligue o aparelho a uma tomada com contacto de seguranga
de 230V, 50 Hz, devidamente instalada. Girar o interruptor
de controle para a posi¢ao de fervura. A lampada de contro-
le de funcionamento iluminar-se-a. Apds cerca de 3 minutos
o café correra para dentro da cafeteirinha. A luz ,Pronto”
acende.

12. Quando se terminar, girar o interruptor de controle para
a posi¢ao de desligar. Retirar a cafeteirinha da grelha de
pingos.

13. Esperar alguns segundos e retirar o suporte do filtro. Fixar o
filtro com o dispositivo de seguranca. Deitar fora o café usa-
do batendo com o suporte contra um objecto apropriado.
Lavar a maquina da forma descrita na rubrica “Limpeza e
manutengao”.

Preparacao de capuccinos

Prepare primeiramente um café Espresso (tipo bica) e proceda
de seguida da seguinte forma:

1. Deitar o café para uma ou vérias chavenas pré-aquecidas.
2. Encha o jarro de vidro até ao simbolo v com agua fria.

Atencéo deixar sair o resto da pressao! Para voltar a
encher com &gua preste por favor atencéo as indicagdes de
seguranca especiais!

3. Volte a encher o reservatério com a quantidade de agua
indicada.

4. Deitar leite frio na cafeteirinha, n&o ultrapassando a mar-
cagao para 4 chavenas. Para uma espuma bem cremosa,
devera utilizar-se leite com alta percentagem de gordura!

5. Colocar a cafeteirinha de vidro por baixo do bocal de vapor.

6. Rode o interruptor de controlo para a posi¢ao de deixar sair
vapdr. Depois de aproximadamente 1 a 2 minutos sai vapor
pelo bocal do vapdr, para fazer espumar o leite.

7. Elevar o recipiente até o bocal ficar cerca de meio centime-
tro dentro do leite. Girar o interruptor de controle devagar
para a posigao de saida do vapor. O vapor saira do bocal e
fard o leite ficar espumoso. Mover o recipiente em circulos
pequenos, mantendo o bocal ligeiramente imergido no leite.
A medida que a espuma for aumentando, devera elevar-se
ligeiramente a cafeteirinha, de forma a que o bico do bocal
de vapor permanega dentro do leite. Continuar a fazer espu-
ma durante 45-90 segundos, como se desejar, ou até o leite
ter duplicado a sua quantidade. Ter cuidado em ndo aquecer
demais o leite, de contrario a espuma desaparecera. Nao
imergir 0 bocal do vapor mais de um centimetro no leite. Um
som semelhante a um assobio indicara que se tera formado
espuma suficiente. Chegando ao fim, girar o interruptor de
controle para a posicao de desligar. A cafeteirinha tera agora
metade de leite quente e metade de espuma.

8. Tirar a espuma com uma colher e deitd-la na(s) chavena(s)
com a(s) bica(s). Acrescentar o leite quente. Um capuccino
compde-se de um tergo de café, um terco de leite quente e
um tergo de leite em espuma.

9. Para se ficar com a certeza de que ndo ha acumulagéo de
restos de vapor, colocar um recipiente com gua fria por
baixo do bocal do vapor e imergir o mesmo na agua. Girar o
interruptor de controle para a posicao de saida de vapor. O
vapor acumulado saira quando se virem bolhas no extremo
do bocal.
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PORTUGUES

Importante: Devera retirar-se sempre a pressao do aparel-
ho, de cada vez que se va fazer café ou espuma. Logo que
as bolhas parem de sair, a pressao tera desaparecido com-
pletamente. Girar o interruptor de controle para a posi¢éo
de desligar. Esperar alguns segundos e retirar o suporte do
filtro. Deitar fora o café usado batendo com o suporte contra
um objecto apropriado. Lavar a maquina da forma descrita
na rubrica “Limpeza e manutencéo’.

Indicagdes praticas

+  Recomenda-se sobremaneira 0 uso de agua filtrada ou
de agua mineral para que as bicas saibam melhor e para
diminuir a calcificagio da méaquina. Nao se deveria usar
agua destilada, pois ndo é saborosa.

+ O segredo para fazer espuma no leite, € a técnica correcta.
Com o tempo e a experiéncia, conseguir-se-a torna-la
perfeita.

+ Sempre que se depare com uma maior duragao da prepa-
racao do café (isto é, sempre que o café saia com lentidao),
tal dever-se-a possivelmente ao facto de o café ter sido
demasiado moido, ou porque se deitou café demais, ou
ainda porque se carregou demais no mesmo.

+ Sempre que se depare com uma menor duragéo da prepa-
racao do café (isto é, sempre que o café saia rapidamente),
tal dever-se-a possivelmente ao facto de o café ter sido
moido mais grosseiramente, ou porque se deitou pouca
quantidade de café, ou ainda porque se carregou pouco no
mesmo.

+  Se preferir uma espuma mais espessa no seu café, esperar
30 a 60 segundos depois de se ter feito a espuma e deita-la
entao no café.

+  Se se verificar que a maquina leva mais tempo a fazer
café e/ou se o bocal do vapor se entupir com frequéncia,
deveria descalcificar-se o aparelho. Deitar no fervedor um
descalcificante a base de liméo (de acordo com as quan-
tidades indicadas na respectiva embalagem). Proceder da
forma indicada na rubrica “Preparacao de bicas’, mas néo
deitar café no filtro! Apds a descalcificagéo, por a maquina a
trabalhar 2 a 3 vezes, usando porém apenas agua.

Limpeza e manutencéo

+  Antes de se proceder a limpeza da magquina, seguir as
intrugdes de seguranga.

+ Retirar a ficha da tomada e deixar a maquina arrefecer.

+  Utilizar para a descalcificagao apenas um produto a base
de limé&o.

Indicagéo importante! Depois de tirar o calcio, coza
varias vezes agua fresca (aprox. 3-4 vezes), para eliminar
residuos. Nao utilizar esta &gua para consumo.

+  Limpar o aparelho com um pano limpo e hdmido.

+ Nao usar diluentes.

+  Lavar em 4gua com detergente o recipiente do filtro, 0
suporte do filtro, a cafeteirinha de vidro, a tampa da cafetei-
rinha, a tampa do fervedor e o recipiente de pingos.

+ Nao lavar nenhuma das pecas na maquina de lavar louga.

+  Para se proceder a limpeza do bocal do vapor, depois de
se tirar o mesmo do leite, deixar o vapor continuar a sair
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durante cerca de 3 segundos. Girar o interruptor de controle
para a posicao de desligar e limpar o bocal com um pano
limpo e htmido.

Cuidado, o bocal esta quente, pois é de metal!

Vedantes

Aviso! Controle os vedantes na abertura do
termoacumulador e no suporte do filtro com
regularidade. Se o suporte do filtro se deixa
movimentar com demasiada facilidade den-
tro do dispositivo para escaldar, & porque
o vedante no dispositivo para escaldar se
encontra gasto.

Perigo: 0O suporte do filtro pode soltar-se por si s6
sob a presséo. Nao utilize mais o aparelho,
enquanto n&o substituir o vedante no
dispositivo para escaldar.

Caracteristicas técnicas

MOGEIO: ....oovvveviiiissssis ...ES1913CB

Alimentagao da corrente: .........ccccceuveennee. ...230'V, 50 Hz

CONSUMO & NEIGIA:..vvvvvrrruerrrvesssserrssessseesesssssesssssssnans 800 W

Categoria de proteCGa0:.........uuwrmveesresisesssesssssesssssesss [

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a partir da data da compra (taléo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis
- por reparagao, ou, segundo a nossa decisao, por substitui¢ao -
das deficiéncias do aparelho ou dos acessérios que provenham
de erros de material ou de fabricagao. A prestagao de servicos
relacionados com a garantia ndo prolongaréo a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca ou
reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

N&o estéo incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas que se desgastem, nem a limpeza, a
manutencdo ou a substituicdo de pegas que se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengéo
alheia nos aparelhos.
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Apos a garantia

Apbs a expiragao do prazo de garantia, poderao ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servicos de
reparages, contra reembolso.

Significado do simbolo ,,contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, no deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que néo pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a satide humana.

Dar4 igualmente a sua contribuigdo para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto
di specifiche condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza

da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina. Evitare il
contatto con I'acqua.

Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effettua questa operazione) allorché
non si utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre I' apparecchio, (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo).

Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza“.

Bambini
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Per sicurezza tenere Iimballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

Attenzione! Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che pos-
sono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che non vi
siano cavi pendenti e che i bambini non possano accedere
in alcun modo all'apparecchio stesso.

Avvertenze speciali per la sicurezza

Le parti in metallo diventano molto calde. Afferrate solo i
manici.

Mettete I'apparecchio su una superficie resistente al calore,
piana, liscia e antisdrucciolevole.
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Al fine di evitare un surriscaldamento non mettete
I'apparecchio direttamente sotto un armadio. Fate in modo
che ci sia spazio a sufficienza.

Aprendo il coperchio del bollitore fate attenzione alla fuorius-
cita del vapore.

Non usate 'apparecchio senza acqua

Riempite il bollitore solo con acqua fredda.

Per essere sicuri che non ci sia nessun residuo di vapore da
bolliture precedenti, mettete sempre un contenitore con ac-
qua fredda sotto I'ugello del vapore. Sollevate il contenitore
finché l'ugello & immerso nell'acqua. Mettete l'interruttore di
controllo nella posizione di scarico del vapore.

Togliete il supporto del filtro e il coperchio del bollitore solo
quando tutto il vapore € stato scaricato.

Girare il coperchio del bollitore a sinistra = aprire
Girare il coperchio del bollitore a destra = chiudere.

Fate attenzione che durante il funzionamento il coperchio
del bollitore e il supporto del filtro siano chiusi correttamente
e sicuri, dato che questo apparecchio lavora sotto pressio-
ne.

Mettete solo acqua nel bollitore. Mai altri liquidi!

Se & difficile aprire il coperchio del bollitore, questo potrebbe
essere un sintomo che nellapparecchio si & accumulata
tensione del vapore. Fate fuoriuscire la pressione con il
procedimento di cui sopra.

Elementi di comando

1 Coperchio del bollitore

2 Apertura del bollitore

3 Interruttore di controllo

4 Spia ,Pronto*

5 Indicatore di funzionamento
6 Dispositivo di bollitura

7 Recipiente per filtro

8 Porta-filtro

9 Dispositivo di sicurezza per il filtro
10 Cucchiaio

11 Piano di appoggio
12 Griglia per sgocciolare
13 Bricco di vetro

14 Coperchio
15 Termometro
16 Ugello vapore

Immagine 1

A @ ™ Aperto - Posizione maniglia per inserire
il sistema filtro

B & Chiuso - Posizion maniglia per bloccare

il sistema filtro

Simboli sull’ interruttore

St Al

off Bollire Emissione
di vapore
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Prima dell’'uso

Per rimuovere la polvere, che eventualmente si & depositata
durante le operazioni di imballaggio, lavare il bricco di vetro, il
filtro, il supporto per il filtro e lo sgocciolatoio con acqua calda
e detersivo. Non usate detergenti forti o abrasivi. Pulite la base
con un panno pulito umido.

Rispettate le avvertenze per la sicurezza!

Prima di preparare il primo espresso o cappuccino effettuare
una bollitura completa come descritto in ,Come preparare un
espresso”, pero senza polvere. Cosi si ripulisce la polvere che
potrebbe essere penetrata nella macchina per caffé espresso.
Le modalita di preparazione per il caffé espresso o il cappuccino
sono diverse da quelle per il tradizionale caffé tedesco. Sia il
caffé espresso che il cappuccino si preparano facendo passare
dell'acqua bollente sotto pressione attraverso il caffe in polvere
macinato finemente. A questo scopo & necessaria un‘attenzione
particolare e noi vi raccomandiamo di leggere attentamente
tutte le indicazioni e le avvertenze contenute in queste istruzioni
prima di iniziare a usare I'apparecchio.

Awertenza: Giacché il calore contribuisce alla conservazione
dell'aroma, si consiglia di servire I'espresso e il cappuccino in
tazze preriscaldate!

Preparazione del caffé espresso

1. Rispettate le avvertenze per la sicurezza!

2. Mettete l'interruttore di controllo nella posizione Off.

3. Appoggiate lo sgocciolatoio sullincavo rotondo nella coper-
tura della vasca di sgocciolamento.

4. Togliete il coperchio del bollitore e il supporto del filtro. Se
nel bollitore c'é ancora acqua, rovesciate I'apparecchio e
buttate via 'acqua.

5. Mettete il filtro nel supporto. Spingete la sicurezza del filtro
allindietro.

6. Riempite il filtro fino allaltezza desiderata (all'interno del
filtro ci sono delle tacche di misurazione, 2 = 2 tazze, 4 = 4
tazze) di caffe per espresso. Distribuire il caffé uniforme-
mente e premere leggermente con un cucchiaino.

Importante: il caffé nel filtro viene premuto per distribuirlo

e non tanto per renderlo compatto. Se si riempie troppo il
filtro c'& il rischio di danni all'apparecchio o di lesioni alle
persone. Togliete con cautela ogni residuo di caffe dal bordo
del filtro.

7. Inserire il supporto del filtro nella testina di bollitura e girare
Iimpugnatura verso destra (in direzione &) per bloccarlo nel
punto corretto. Fate attenzione che il supporto del filtro sia
inserito correttamente e ben fisso nella testina di bollitura
onde evitare spruzzi di caffé bollente.

8. \Versare nel bricco una quantita di acqua fredda in relazione
al numero di tazze desiderato (non riempire oltre la tacca di
4 tazze). Versate quest'acqua nel bollitore.

9. Rimettete il coperchio del bollitore sull'apparecchio e chiude-
telo awvitando.

10. Mettere il bricco di vetro vuoto con il coperchio al centro
della grata di sgocciolamento.
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. Collegare I'apparecchio ad una presa da 230 V/50 Hz

montata ad arte e collegata a terra. Mettete linterruttore di
controllo nella posizione di bollitura. La spia di funziona-
mento si accende. Dopo circa tre minuti il bricco di vetro si
riempira di caffé espresso. La spia ,Pronto” si accende.

. Quando il procedimento & terminato, mettete linterruttore di

controllo nella posizione Off. Togliere il bricco di vetro dalla
grata di sgocciolamento.

. Attendete qualche secondo prima di togliere il supporto del

filtro. Fissate il filtro con la sicurezza del filtro. Picchiettando
fate uscire il caffe usato. Pulite 'apparecchio come descritto
in “Pulizia e Manutenzione".

Preparazione del cappuccino

Dapprima preparare un espresso come descritto ed in seguito
proseguire come segue:

1.
2.

g

Versare |'espresso pronto in una o pit tazzine preriscaldate.
Riempire il bricco di vetro con acqua fredda fino a raggiun-
gere il simbolo <.

Attenzione! Rilasciare la pressione restante! Se si
desidera riempire con acqua osservare le indicazioni di
sicurezza specialil.

Riempire il serbatoio con la quantita di acqua indicata.
Versare nel bricco di vetro latte fresco freddo facendo
attenzione a non superare la tacca indicante le 4 tazze. Per
ottenere una buona schiuma si dovrebbe usare latte con
un‘alta percentuale di grasso!

Mettere il bricco di vetro sotto 'ugello vapore.

Girare la manopola di controllo in posizione rilasciamento
vapore. Dopo ca 1-2 minuti esce vapore dall’ ugello, per
schiumare il latte.

Sollevate il recipiente finché 'ugello del vapore & immerso
nel latte per circa mezzo centimetro. Girate linterruttore di
controllo lentamente nella posizione di scarico del vapore.
Dall'ugello uscira vapore per schiumare il latte. Quando la
punta dell'ugello si trovera appena sotto la superficie del
latte, muovete il recipiente con movimenti circolari. Quando
il volume della schiuma aumenta, sollevare leggermente

il bricco di vetro in modo che la punta dell'ugello vapore
rimanga immersa nel latte. Continuate a formare schiuma
per 45-90 secondi, a seconda del gusto, oppure finché il
latte ha raddoppiato il suo volume. Fate attenzione a non
scaldare troppo né bruciare il latte perché la schiuma si
sgonfierebbe. Non immergete 'ugello del vapore nel latte
per piti di un centimetro. Per ottenere una bella schiuma si
dovrebbe sentire un sibilo. Quando la schiuma & pronta met-
tete linterruttore di controllo nella posizione Off. Ora il bricco
di vetro contiene per meta latte caldo e per meta schiuma.
Con un cucchiaio spingere la schiuma nelle tazzine di caffe.
Aggiungete il latte. Il cappuccino consiste per un terzo di
caffe, un terzo di latte caldo e un altro terzo di latte schiuma-
to.

Per essere certi che non ci siano residui di tensione di
vapore mettete un contenitore con acqua fredda sotto
I'ugello del vapore ed immergete 'ugello nellacqua. Mettete
linterruttore di controllo nella posizione di scarico del
vapore. Il vapore accumulatosi viene scaricato quando alla
fine dall'ugello esce un gorgoglio.

ITALIANO
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ITALIANO

Importante: la pressione dell'apparecchio deve essere
sempre scaricata prima di ogni procedimento di bollitura.

La fine del gorgoglio segnala che non ¢’ piti pressione.
Mettete l'interruttore di controllo nella posizione Off. Dopo la
preparazione attendete qualche secondo prima di togliere
ilfiltro. Fate uscire il caffé usato picchiettando. Pulite
I'apparecchio come descritto in “Pulizia € manutenzione”.

Avvertenze utili

+  Siconsiglia l'uso di acqua filtrata per migliorare il gusto del
caffe espresso e ridurre al minimo il formarsi di depositi cal-
carei nella macchina. Non si dovrebbe usare acqua distillata
perché insapore e insipida.

+ I segreto per schiumare il latte & una tecnica corretta che si
pud apprendere solo con l'esercizio.

+  Sela preparazione del caffé dura a lungo (cioe se il caffe
fuoriesce lentamente dalla testina di bollitura) probabilmente
il caffe & stato macinato troppo fine oppure si & usato troppo
caffé oppure il caffé & stato premuto troppo.

+  Sela preparazione del caffe & troppo breve (ovvero se il
caffé fuoriesce troppo velocemente dalla testina di bollitura),
probabilmente il caffé € stato macinato troppo grosso
oppure si € usato troppo poco caffe oppure il caffé non e
stato premuto a sufficienza.

+  Se preferite una schiuma spessa al latte, lasciate riposare
il latte schiumato per 30 - 60 secondi prima di versarlo
nellespresso.

+ Se vedete che la preparazione diventa sempre piu lunga
e/o I'ugello & ostruito, dovreste decalcificare 'apparecchio.
Versate nel bollitore un decalcificante a base di acido citrico
(v. istruzioni per il dosaggio del fabbricante). Non mettete
pero polvere di caffe nel filtro. Dopo la decalcificazione fate
funzionare I'apparecchio due o tre volte con sola acqua

Pulizia e Manutenzione

+ Prima di pulire 'apparecchio leggete attentamente le avver-
tenze per la
sicurezza.

« Estraete la spina di collegamento alla rete e fate raffreddare
I'apparecchio.

«  Perdecalcificare usate solo un decalcificante a base di
acido citrico.

Nota importante! Dopo la decalcificazione eseguita diverse
volte, bollire acqua pulita (ca 3 0 4 volte). Non consumare
quest’ acqua.

+  Pulite 'apparecchio con un panno pulito umido.

+ Non usate decalcificanti.

«  Pulire il filtro, il supporto filtro, il bricco in vetro, il coperchio
del bricco, la chiusura del bollitore e la grata di sgocciola-
mento come sempre in acqua e detergente per stoviglie.

+ Nessuna parte dell'apparecchio & idonea al lavaggio in
lavastoviglie.

« Per pulire l'ugello del vapore fate fuoriuscire il vapore dopo
averlo tolto dal latte per circa 3 secondi. Mettete l'interruttore
di controllo su Off e pulite 'ugello del vapore con un panno
pulito e umido.
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Attenzione: l'ugello in metallo & bollente!

Giunti

Attenzione! Esaminare regolarmente tutti i giunti dell
apertura del bollitore e del supporto del
filtro. Se il supporto ¢ facilmente muovibile
sull’ erogatore, significa che il giunto dell’
erogatore & usurato.

Pericolo: Con pressione, Il supporto del filtro pud
staccarsi da solo. Non mettere nuovamente
in funzione I apparecchio prima di aver
sostituito il giunto dell’ erogatore.

Dati tecnici
MOENIO: <.cvvveeeereeescernreseseesi s sssseeeae ES 1913 CB
AlimMentazione rete: .........ocvvevevveeerreeseieeseeieesesiens 230V, 50 Hz

.800W

Classe di protezione:.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per l'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuita-

mente i guasti dellapparecchio o degli accessori, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia ¢ sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza
questo scontrino non sussiste il diritto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nell'imballaggio
originale unitamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia
e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite
dietro pagamento dal corrispettivo negozio specializzato o
servizio riparazioni.
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Significato del simbolo ,,Eliminazione“

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pit in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die comuni.
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NORSK

Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen far du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasie.

+ Apparatet ma bare brukes il private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utenders (bortsett fra
hvis det bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det unna
varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vees-
ker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er fuktig
pé hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du
trekke ut stapselet med en gang. lkke kom borti vannet.

+ Sl av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjaring eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sl& apparatet av eller trekke stepselet
ut av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke i ledningen.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjores av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+ Bruk bare originaltilbeher.

+  Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Bar

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

OBS! Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+ For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske
apparater, ma du alltid sgrge for at ledningen ikke henger
ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for barn.

Spesielle sikkerhetsinstrukser for dette appa-
ratet

+  Metalldelene blir veldig varme. Ikke ta pa noe annet enn
héndtakene.

+  Sett apparatet pa et ildfast, flatt, jevnt og sklisikkert underlag.

« For & unnga varmeoppsamling ma du ikke sette apparatet
like under et skap. Serg for tilstrekkelig med ledig plass.

+ Veer oppmerksom pa at det kommer ut damp nar du apner
lokket pa vanntanken.

+  Apparatet ma ikke brukes uten vann.

«  Fyllalitid bare kaldt vann pa vanntanken.

« For aforsikre deg om at det ikke er igjen noe damptrykk fra
tidligere bruk, setter du en beholder med kaldt vann under
dampmunnstykket. Laft opp beholderen il dampmunnstyk-
ket kommer ned i vannet. Vri kontrollbryteren til posisjonen
for damputslipp.

+  Filterholderen og lokket pa vanntanken ma ikke fiernes uten
at alt damptrykket er tappet ut.

Vri lokket pa vanntanken mot venstre = skru opp.
Vi lokket pa vanntanken mot hayre = skru igjen.
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+ Pass pa at lokket pa vanntanken og filterholderen er ordent-
lig og trygt lukket nar apparatet er i bruk, for apparatet virker
under trykk.

+  Det ma bare fylles vann pa tanken, ingen andre vaesker!

+ Hvis det er vanskelig a apne lokket pa vanntanken, kan
det vaere en indikasjon pa at det har samlet seg opp mye
damptrykk i apparatet. Reduser trykket slik det er beskrevet
over.

Oversikt over betjeningselementene

1 Kokerlokk

2 Apning i vanntanken
3 Kontrolloryter

4 Lampe ,Ferdig*

5 Funksjonsindikator
6 Gruppe

7 Filterskal

8 Filterholder

9 Filtersikring

10 Skje

11 Koppehylle

12 Drypprist

13 Glasskanne

14 Lokk

15 Termometer

16 Dampmunnstykke

lllustrasjon 1

A @"‘Apen - handtaksstilling mot Legge inn
filtersystemet

B & Last - handtaksstilling mot Lase
filtersystemet

Symboler pa bryteren

St Al

Av Trakte Slippe ut damp

For forste gangs bruk

For & fierne stav som kan ha samlet seg mens apparatet har
lagt innpakket, vasker du glasskannen, filterskalen, filterholderen
og dryppkaret med varmt sapevann. Ikke bruk grove eller sterke
rengjeringsmidler. Tark av sokkelen med en ren, fuktig klut.

Les sikkerhetsinstruksene!

Far du lager dine forste kopper med espresso eller cappuccino,
anbefaler vi at du gjennomfarer hele kokeprosessen slik den er
beskrevet under “Lage espresso”, men uten kaffepulver. Da far
du fiernet alt stev som eventuelt har samlet seg i espresso-
maskinen. Espresso og cappuccino lages pa en annen mate
enn vanlig kaffe. Bade espresso og cappuccino lages ved at
kokende vann under trykk presses gjennom finmalt kaffepulver.
Derfor mé du passe ekstra godt pa, og vi anbefaler at du leser
grundig gjennom alle veiledninger og sikkerhetsinstrukser far du
begynner a lage kaffe.
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Tips: For & bevare aromaen pa espresso og cappuccino er det
viktig & opprettholde temperaturen. Derfor anbefales det & bruke
forvarmede kopper!

Lage espresso

1. Les sikkerhetsinstruksene!

2. Sett kontrolloryteren i av-posisjon.

3. Legg dryppristen pa den runde fordypningen i dekselet pa
dryppkaret.

4. Tabort lokket pa vanntanken og filterholderen. Hvis det er
vann i tanken, snur du apparatet opp ned og heller det ut.

5. Legg filterskalen i filterholderen. Sving filtersikringen bakover.

6. Fyll ansket mengde espressopulver i filterskalen (filterskalen
er merket med malestreker pa innsiden, 2 = 2 kopper, 4 = 4
kopper). Fordel kaffen jevnt og press den forsiktig ned med
en skje.

Viktig: Hensikten med & presse pulveret ned er farst og
fremst & fa fordelt det jevnt i filterskalen, ikke a presse det
sammen. Hvis skalen overfylles, blokkeres vanntilferselen.
Det kan fare til skader pa apparatet. Fiern all overfladig
kaffe forsiktig fra filterkanten.

7. For filterholderen inn i gruppen og vri handtaket mot hayre
(i retning &) for & lase det pa korrekt sted. Kontroller at
filterholderen sitter ordentlig fast i gruppen, slik at du unngar
at det spruter ut varm kaffe.

8. Fyll glasskannen med kaldt vann i forhold til ansket antall
kopper (ikke fyll over merket for 4 kopper!). Hell vannet over
i vanntanken.

9. Sett pa igjen tanklokket og vri det fast.

10. Sett den tomme glasskannen med lokket midt pé dryppristen.

11. Koble apparatet til en forskriftsmessig installert jordet
kontakt, 230 V, 50 Hz. Viri kontrollbryteren til kokeposisjon.
Funksjonsindikatoren begynner a lyse. Etter ca.3 minutter
renner det espresso ned i glasskannen. Lampen ,Ferdig*
slas pa.

12. Nar espressoen er ferdig, vrir du kontrollbryteren tilbake il
av-posisjon. Ta glasskannen av dryppristen.

13. Vent i noen sekunder for du tar av filterholderen. Las
fast filterskalen med filtersikringen. Bank ut det brukte
kaffepulveret. Rengjor apparatet slik det er beskrevet under
“Rengjering og vedlikehold”.

Lage cappuccino
Forbered farst en espresso som beskrevet tidligere, og fortsett
som folger:

1. Fyll den ferdige espressoen i (en) forvarmet / forvarmede
kopp(er).

2. Fyll glasskannen med kaldt vann opp til symbolet .
Pass pa a avlaste resttrykk! Folg de spesielle sikkerhet-
sanvisningene ved etterfylling av vann!

w

Etterfyll tanken med angitt vannmengde.

4. Fyllfersk, kald melk pa glasskannen, maksimalt opp til
merket for 4 kopper. For & fa et godt skum bar du bruke
melk med hayt fettinnhold!

5. Sett glasskannen under dampmunnstykket.

6. Still kontrollbryteren pa damputslippsinnstilling. Etter ca.
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1-2 minutter kommer det damp ut av dampdysen som vil
skumme opp melken.

Laft opp kannen sa munnstykket kommer ca. en halv centi-
meter nedi melken. Vri kontrolloryteren sakte til posisjonen
for damputslipp. Na kommer det ut damp som skummer opp
melken. Hold spissen pa dampmunnstykket like under mel-
keoverflaten og far kannen i en roterende bevegelse. Etter
hvert som volumet p& skummet gker, lafter du glasskannen
litt opp, slik at spissen p& dampmunnstykket fremdeles
ligger nedi melken. Skum melken i ca. 45 til 90 sekunder,
alt etter smak, eller til melken har dobbelt sa stort volum.
Pass pa at melken ikke blir overopphetet eller koker, for da
blir skummet adelagt. lkke for dampmunnstykket lenger enn
én centimeter ned i melken. Hvis skummingen foregar pa
riktig mate, skal du kunne here en hvesende lyd. Nar du er
ferdig med skummingen, vrir du kontrolloryteren tilbake til
av-posisjon. Glasskannen inneholder na halvparten varm
melk og halvparten skum.

. Bruk en skje og hell skummet fra glasskannen over i

koppen(e) med espresso. Hell ogsa oppi den flytende
melken. En cappuccino bestar av én tredjedel kaffe, én
tredjedel varm melk og én tredjedel melkeskum.

. For aforsikre deg om at det ikke er igjen noe damptrykk

i apparatet, setter du en beholder med kaldt vann under
dampmunnstykket og legger munnstykket nedi vannet.

Vi kontrollbryteren til posisjonen for damputslipp. Den
oppdemmede dampen tappes ut nar det bobler pa enden av
dampmunnstykket.

Viktig: Trykket i apparatet m4 tappes ut hver gang fr du
skal brygge kaffe. Med en gang boblingen slutter, er trykket
helt borte. Vri kontrollbryteren til av-posisjon. Vent et par
sekunder etter at kaffen er ferdig fer du tar ut filterholderen.
Bank ut det brukte kaffepulveret. Rengjor apparatet slik det
er beskrevet under “Rengjering og vedlikehold”.

NORSK

Hjelpsomme tips

Det anbefales pa det sterkeste a bruke filtrert vann eller flas-
kevann for & forbedre smaken pa espressoen og redusere
forkalkningen i maskinen. Destillert vann ber ikke brukes, for
det er flatt og smaklast.

Hemmeligheten bak et godt melkeskum ligger i teknikken,
og riktig teknikk kan bare leeres gjennom gving.

Hvis det gér lengre tid & lage kaffe (dvs. dersom kaffen
renner sakte ut av gruppen), kan det bety at kaffen er for
finmalt, at du har brukt for mye kaffe, eller at den er presset
for hardt sammen.

Hvis det gar raskere & lage kaffe (dvs. dersom kaffen renner
fort ut av gruppen), kan det enten bety at kaffen er for
grovmalt, at du har brukt for lite kaffe, eller at den ikke har
blitt presset hardt nok sammen.

Foretrekker du et tykkere “melkeskum”, kan du la den
skummede melken st& i 30 til 60 sekunder far du heller den i
espressoen.

Hvis koketiden aker merkbart og/eller dampmunnstykket
tilstoppes ofte, ber apparatet avkalkes. Fyll et sitronsyre-
basert avkalkningsmiddel i vanntanken (se produsentens
doseringsveiledning). Falg punktene under “Lage espresso”.
Ikke fyll kaffepulver i filterskalen! Etter avkalkingen ma du

29

18.07.2006, 17:40:18 Uhr



NORSK

gjennomfare 2-3 kokeprosesser med bare rent vann.

Rengjering og vedlikehold

+  Les sikkerhetsinstruksene fer du rengjer apparatet.

«  Trekk ut stopselet og la apparatet avkjoles.

+ Du ma kun bruke sitronsyrebaserte avkalkingsmidler til &
avkalke apparatet med.

Viktig informasjon! Nar du har avkalket apparatet, ma
du koke opp friskt vann flere ganger (ca. 3-4 ganger) for &
fierne rester. Dette vannet ma ikke drikkes.

+ Tork av apparatet med en ren, fuktig klut.

+  Ikke bruk lasemidler.

+  Rengjer filterskalen, filterholderen, glasskannen, lokket
il kannen, lokket til vanntanken og dryppristen i vanlig
oppvaskvann.

+ Ingen av delene ma rengjares i oppvaskmaskinen.

« For arengjere dampmunnstykket lar du dampen fortsette &
komme uti ca. 3 sekunder etter at du har tatt munnstykket
ut av melken. Vri kontrollbryteren til Av og tark av dampmun-
nstykket med en ren, fuktig klut.

Forsiktig: Dampmunnstykket er av metall og blir veldig
varmt!

Tetninger

Advarsel! Kontroller tetningene i kokerapningen og pa
filterholderen regelmessig. Hvis det er for
lett & bevege pé filterholderen i gruppen, er
tetningen i gruppen slitt.

Fare: Filterholderen kan losne av seg selv under
trykk. Ikke bruk apparatet mer for du har
skiftet ut pakningen i gruppen.

Tekniske data

MOTEIL vveeevereeeerseeeeeeseeeeeesseeessss s ES 1913 CB

SpenningsfOrsyNing: .......cceeeeeeveeereseerssseessseenees 230V, 50 Hz

[NNGANGSSIBM: ...ovvvvvvrerrerererrressseessssessessssseessssesenas 800 W

BeskyttelSeskIasse: ... ..o I

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa 24
maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — bytting.

Garantiytelser medferer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti p& grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i ori-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler eller reng-
joring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utferes av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

+The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use. Do not use it outdoors (except if it is
designed to be used outdoors). Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately. Do
not put it in water.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children

+ Inorder to ensure your children‘s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foil as
there is a danger of suffocation!

+ To protect children from the dangers posed by electrical
appliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance.

Special Safety Instructions

+ The metallic parts become extremely hot. Touch only the
handle.

+ Place the machine on a heat-resistant, smooth, flat and
non-slip surface.

+ Inorder to avoid overheating, do not place the machine

inside or under a cabinet. Make sure that enough space is

left around the machine.

Watch out for the hot vapor when opening the boiler lid.

Never use the machine without water in it.

Always fill the boiler with cold water.

In order to make sure that no vapor pressure is left from the

previous brewing operation, place a recipient filled with cold

water under the vapor jet. Lift the recipient until the vapor
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nozzle is immersed in the water. Turn the control knob to
vapor release mode.

+ Remove the filter holder and the boiler’s lid only if all the
vapor has been let out.

Turn the boiler lid to the left to screw it off;
Turn the boiler lid to the right to screw it on.

+  Make sure that the boiler lid and the filter holder are properly
and securely closed while using the machine since this
machine is pressurized when operating.

+ Use only water to fill the boiler. Do not use any other liquid!

+  If difficulties are encountered when unscrewing the boiler
lid, this may indicate that the machine is still pressurized. Let
out the pressure with the procedure described above.

Overview of the Components

1 Boiler lid

2 Boiler tank opening
3 Control selector
4 ,Ready” lamp

5 Display

6 Brewing head
7 Filter bowl

8 Filter holder

9 Filter catch

10 Spoon

11 Tray

12 Drop grid

13 Glass pot

14 Lid

15 Thermometer
16 Vapor jet

lllustration 1

A & ™ Open - Handle position for the insertion
of the filter unit
Handle position for the use

of the filter unit

B & Closed -

ENGLISH

Symbols on the Switch

St (e

Off Brew Release Steam

Before using for the first time

In order to remove all the dust that has deposited during the
packing, wash the glass pot, the filter shell, the filter holder
and the drip collection tray with warm soapy water. Do not use
coarse or sharp cleansing agents. Wipe the base with a clean
and humid towel.

Follow carefully the Safety Instructions!

Itis highly recommended to carry out a complete brewing cycle
as described in ,Espresso Preparation” without any coffee

powder before making your first cup of espresso or cappuccino.
By doing so, any residual dust left inside the espresso machine
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ENGLISH

will be removed. The preparation of an espresso or cappuccino
is different from that required for a normal cup of coffee. Both
espressos and cappuccinos are made by pressing boiling water
under pressure through finely ground coffee. Great attention

is needed and it is highly recommended to read carefully all

the instructions and safety indications provided herein, before
brewing.

Tip: It is recommended to serve the espresso or cappuccino in
pre-heated cups because the heat helps to retain the aroma!

r

1.

12.

13.

How to make an Espresso

Follow carefully the safety indications!

Place the control knob in Off position.

Lay the drop grid on the round depression in the drop
collector cover.

Remove the boiler lid and the filter holder. Should there be
water in the boiler, turn the machine upside down and drain
the water.

Insert the filter bowl in the filter holder. Swing the filter
protection to the back.

Fill the filter bowl to the desired level (the inside of the filter
bowl is marked with measure markings, 2 = 2 cups, 4 = 4
cups) with ground espresso coffee. Spread out the coffee
evenly and press it down lightly with a spoon.

Important: The reason why the coffee is pressed in the filter
bowl is to distribute evenly the coffee and not to compress it.
If there is too much coffee, the flow of the water is blocked.
This may cause damage to the machine or lead to injuries.
Remove carefully any coffee from the rim of the filter.

Insert the filter holder in the brewing head and turn the
handle to the right (in & direction) to position it correctly.
Make sure that the filter holder is fastened properly to the
brewing head to avoid the splashing of hot coffee.

Fill the glass pot with enough cold water for the desired
number of cups (do not exceed the 4 cup mark). Pour the
water into the boiler.

Put back into place the boiler lid and screw it on.

. Place the empty glass pot with the lid on at the center of the

drip collection grid.

Connect the appliance to a duly installed 230V/50Hz socket
with earthing protection. Turn the control knob to brew posi-
tion. The display lights up. After three minutes the espresso
starts to flow into the glass pot. The ,Ready” light goes on.
When the brewing is over, turn the control knob to the Off
position. Remove the glass pot from the drip collection grid.
Wait a few seconds before removing the filter holder.
Remove the filter bowl with the filter protection. Remove

the remaining coffee. Clean the machine as described in
,Cleaning and Maintenance".

How to make a Cappuccino

First prepare an espresso as described above and then proceed
as follows:

1.
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Fill the hot espresso into (a) pre-heated cup/s.
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Fill the glass pot up to the symbol b with cold water.

Caution - release the residual pressure! Please note the
special safety instructions when refilling with water!

Fill up the tank with the stated amount of water.

Fill the glass pot with fresh, cold milk without exceeding the
4-cup mark. To obtain a good foam, use a high-fat milk!
Place the glass pot under the steam nozzle.

Turn the control switch to the release steam setting. After
approx. 1-2 minutes steam comes out of the steam nozzle to
froth up the milk.

Lift the recipient until the vapor jet is immersed 1/2 cm in the
milk. Turn the control knob slowly to the vapor jet position.
The vapor is ejected from the vapor jet to froth up the milk.
As the volume of the foam rises, lift the glass pot slightly

so that the tip of the nozzle is always immersed in the milk.
Continue this operation for approximately 45-90 seconds ac-
cording to your taste or until the milk's volume has doubled.
Make sure that the milk does not get too hot or scalded to
avoid ruining the froth. Never dip the tip more than a centime-
ter into the milk. For proper frothing a hissing sound must be
heard. Once the frothing is over, turn the control knob to the
Off position. When finished, half of the contents of the glass
pot will be composed of hot milk and the other half of foam.
Scoop out the foam from the glass pot into the cup/s with
espresso coffee. Add some milk. A cappuccino is 1/3 coffee,
1/3 hot milk and 1/3 frothed milk.

9. In order to make sure that no vapor is left in the machine,

place a recipient with cold water under the vapor jet and
dip the vapor jet into the water. Turn the control knob to the
vapor jet position. The remaining vapor is released if the
vapor jet starts to bubble.

Important: the pressure of the machine must be released
each time before brewing. As soon as the bubbling stops,
pressure has been completely reduced. Turn the control
knob to the Off position. Wait a few seconds after the brew-
ing before removing the filter holder. Remove the remaining
ground coffee. Clean the machine as described in ,Cleaning
and Maintenance".

Useful Tips

The use of filtered water or bottled water is highly recom-
mended to enhance the taste of the espresso and to avoid
the calcification of the machine. Distilled water must not be
used, as it is dull and tasteless.

The secret for frothing the milk is the right technique, which
can be acquired only with practice.

If the brewing time of the coffee is longer than usual (i.e. if it
takes too long for the coffee to flow out of the brewing head),
then itis likely that the coffee is too fine, that too little coffee
has been used or that the coffee was not pressed enough.
If the preparation time for the coffee is shorter (i.e. if the
coffee flows quickly out of the brewing head), then it is
possible that either the coffee was too coarse after it had
been ground, the amount of coffee used was too small or
the coffee was not pressed down firmly enough.

If you prefer to have thicker “foam” for your milk, allow the
foamed milk to stand for 30 to 60 seconds before you put it
in the espresso.
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+ Ifthere is a significant increase in the brewing time and/or
frequent clogging of the vapor jet occurs, the machine is
calcified. Fill the boiler with a citric acid-based decalcifying
agent (see dosing instructions provided by the manufactu-
rer). Follow the instructions provided above in ,How to make
an espresso”. Do not fill the filter bowl with coffee! After this
operation carry out 2-3 brewing cycles with clear water.

Cleaning and Maintenance

+  Follow carefully the safety instructions before cleaning the
machine.

+ Remove the plug and let the machine cool.

+Use acitric acid-based decalcifying agent for decalcifying.

Important Note! After descaling the device boil fresh water
in it several times (approximately 3-4 times) in order to
remove any residues. Do not consume this water.

+ Wipe the machine with a clean humid towel.

+ Do not use detergents.

+ Wash the filter shell, the filter holder, the glass pot, the pot
lid, the boiler cap and the drip collection grid in a sink as
usual.

+ Do not wash any of the parts in the dishwasher.

+ Inorder to clean the vapor jet let the vapor out for approxi-
mately three seconds after removing it from the milk. Turn
the control knob to the Off position and wipe the vapor jet
with a clean humid towel.

Attention: the metal vapor jet is hot!

Seals

Warning! Check the seals in the aperture of the boiler
and on the filter holder regularly. If the
filter holder can be moved too easily in the
brewing head, the seal in the brewing head
is worn.

Danger: The filter holder can become loose when
under pressure. Do not operate the machi-
ne until you have replaced the seal in the
brewing head.

Technical Data

oo O ES 1913 CB

POWET SUPPIY: ccvvovvecriceriecsnicsricssiiessienaee 230V, 50 Hz

Power CoNSUMPLION:..........coerrveeercriineisrreeessssssasnns 800 W

PrOtECHON ClaSS: .. ..vveovereercrricrriecseieessiesssiesssieessiensies I

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please retumn
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

ENGLISH

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi.Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwoéci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym.

Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu,jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziafalnosci
gospodarczej.Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz (chyba Ze w okre$lonych warunkach).Prosze
trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,bezposredniego
promieniowania stonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach plynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi
dtonmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

Jezelinie korzystacie Panstwo z urzadzenia,jezeli chcecie
Parstwo zamontowaé jakie$ akcesoria,w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakiocen,prosze zawsze
wytaczyé urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka (prosze
pociagnaé za wtyczke,nie za przewdd zasilajacy).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiaé bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Pafistwo miejsce pracy, nalezy
zawsze pamietac o0 wylaczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za
przewdd).

Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem
uszkodzen.Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego specjali-

sty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny ulegnie
uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazow-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dziec
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Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

Uwaga! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie foli.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym
z elektrycznymi urzadzeniami,prosze zadbaé o to,aby
przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat luzno,oraz aby dzieci nie
mialy dostepu do urzadzenia.

Specjalne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

Czesci metalowe bardzo sie nagrzewaja. Prosze podnosié
urzadzenie wytacznie za uchwyty.

Prosze ustawi¢ urzadzenie na zaroodpornej, plaskiej, réwnej
i bezposlizgowej podktadce.
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B &Zamknigty -

Aby zapobiec kumulacii ciepta prosze nigdy nie ustawiaé
urzadzenia bezposrednio pod szafka. Prosze zapewni¢ mu
wystarczajaco duzo wolnej przestrzeni.

Przy otwieraniu pokrywy bojlera prosze uwazaé na
wydobywajaca sie pare.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia bez wody.

Prosze napetniaé bojler wytacznie zimng woda.

Aby sie upewnié, ze usuniete zostaly resztki ciénienia pary z
poprzedniego zaparzania, prosze pod dysze pary postawi¢
pojemnik z zimng woda. Prosze unie$¢ pojemnik, az dysza
zanurzy sie w wodzie. Prosze przekrecic przetacznik
kontrolny na pozycje wypuszczania pary.

Prosze zdejmowac uchwyty filtra i pokrywe bojlera jedynie
woéwczas, gdy spuszczone zostanie cafe ci$nienie pary.

Przekrecanie pokrywy bojlera w lewa strong =
odkrecanie

Przekrecanie pokrywy bojlera w prawa strong =
przykrecanie

Prosze uwazaé, aby podczas zaparzania pokrywa bojlera

i uchwyt filtra byty prawidtowo i doktadnie zamkniete,
poniewaz urzadzenie pracuje pod ci$nieniem.

Prosze napetnic bojler wytacznie woda. Prosze nie
stosowaé zadnych innych cieczy!

Jezeli beda mieli Parstwo trudno$ci z odkreceniem pokrywy
bojlera, przyczyng moze sie okaza¢ kumulacja zbyt duzego
cisnienia pary. Prosze zmnigjszy¢ ci$nienie w sposéb
opisany powyzej.

Przeglad elementow obtsugi

1 Pokrywka czajnika

2 Otwor zbiornika bojlera
3 Przefacznik kontrolny
4 Lampka ,Gotowe"

5 Wskaznik pracy

6 Pokretio zaparzania
7 Szalafiltra

8 Obsada filtra

9 Zabezpieczenie filtra
10 kyzka

11 Podstawka
12 Ruszt odciekowy
13 Dzbanek szklany

14 Pokrywka
15 Termometr
16 Dysza pary

Rysunek 1
A @'m™Otwarte -

pozycja uchwytu do

umieszczenia w $rodku systemu filtra
pozycja uchwytu do

zaryglowania systemu filtra

Symbole na przetaczniku

St Al

Wyt. Spuszczanie pary

Zaparzanie
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Przed pierwszym uzyciem

Aby usuna¢ zabrudzenia, ktore mogly sie nagromadzi¢ podczas
pakowania, prosze umy¢ szklany dzbanuszek, obudowe

filtra, uchwyt filtra oraz wanienke na skropliny ciepta woda z
mydtem. Prosze nie uzywa¢ zadnych szorstkich lub ostrych
$rodkéw czyszczacych. Cokot nalezy przetrze¢ czysta wilgotng
$ciereczka.

Prosze pamieta¢ o wskazowkach dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia!

Zalecamy, aby przed przyrzadzeniem pierwszej filizanki es-
presso lub cappuccino przeprowadzi¢ petny proces zaparzania,
jak opisano w punkcie ,Zaparzanie espresso’, nie wsypujac
jednak kawy. W ten sposéb usuniety zostanie kurz, ktory mogt
sig nagromadzi¢ w maszynie. Przygotowywanie espresso czy
cappuccino przebiega inaczej niz przygotowywanie zwyklej
kawy. Zaréwno espresso jak i cappuccino przygotowuije sie
przepuszczajac pod ci$nieniem gotujaca sie wodg przez drobno
zmielong kawe. Niezbedne jest przy tym zachowanie szc-
zegolnej uwagi, a my zalecamy Parstwu przed rozpoczeciem
zaparzania uwazne przeczytanie wszystkich wskazowek
zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Typ: Poniewaz ciepto sprzyja zachowaniu i podkresleniu
aromatu zaleca sie, aby espresso i cappuccino serwowaé we
wezesniej podgrzanych filizankach!

Przygotowywanie espresso

1. Prosze przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych bezpi-
ecznego uzytkowania!

2. Prosze ustawi¢ przefacznik kontrolny na pozycji wylaczone.

3. Prosze umiescic kratke odciekowa w okragtym wgtebieniu
pokrywy naczynia odciekowego.

4. Prosze zdja¢ pokrywe bojlera i uchwyt filtra. Jezeli w bojler-
ze bedzie znajdowata si¢ woda, prosze odwréci¢ urzadzenie
i wyla¢ wode.

5. Prosze umiescic szale filtra w uchwycie filtra. Prosze
odchyli¢ zabezpieczenie filtra do tytu.

6. Prosze napetni¢ szale filtra do wybranej wysokosci (wnetrze
szal filtra jest oznaczone podziatkg, 2 = 2 filiznaki, 4 =
4 filiznaki) zmielong kawa espresso. Rozprowadz kawe
réwnomiernie, dociskajac ja lekko tyzka.

Wazne: celem dociéniecia kawy tyzeczka jest bardziej
réwnomierne jej rozprowadzenie niz docisnigcie. Nadmierna
ilo§¢ moze zablokowa¢ przeptyw wody, co spowoduje
uszkodzenie urzadzenia lub powstanie obrazen. Prosze
ostroznie usunaé resztki kawy z brzegdw filtra.

7. Prosze wprowadzi¢ uchwyt filtra do gtowicy zaparzajace; i
przekrecié raczke w prawo (w kierunku &), aby ustawic ja w
odpowiedniej pozycji. Prosze przy tym zwréci¢ uwage, czy
uchwyt filtra jest wiasciwie osadzony w glowicy zaparzania,
w przeciwnym razie moze doj§¢ do rozpryskiwania sie
goracej kawy.

8. Prosze napeMni¢ szklany dzbanek zimng woda, w zaleznosci
od ilosci wymaganych filizanek (prosze nie nalewaé wody
powyzej oznakowania 4 filizanek). Prosze wla¢ odmierzong
wodeg do bojlera.
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9. Prosze ponownie osadzi¢ pokrywe bojlera na urzadzeniu i
przykrecic ja.

10. Prosze ustawi¢ pusty dzbanek z przykrywka na $rodku
rusztu skraplania.

11. Prosze podiaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowa-
nego gniazda 230 V, 50 Hz. Prosze przekreci¢ przetacznik
kontrolny na pozycje zaparzania. Zaswieci sie wskaznik
pracy urzadzenia. Po okoto 3 minutach espresso poptynie
do szklanego dzbanka. Zapala sie lampka ,Gotowe".

12. Gdy proces zaparzania zostanie zakoriczony prosze
przekrecic przetacznik kontrolny na pozycje wytaczone.
Prosze zdjaé szklany dzbanek z rusztu skraplania.

13. Po zaparzeniu espresso prosze odczekac kilka se-
kund zanim zdejmiecie Parstwo uchwyt filtra. Prosze
zaryglowac szale filtra przy pomocy zabezpieczenia filtra.
Prosze opukujac naczynie usunag zuzyta kawe. Prosze
oczysci¢ urzadzenie jak opisano w punkcie ,Czyszczenie i
pielegnacja’”.

Przygotowywanie cappuccino

Przygotuj kawe espresso wg powyzszego opisu a nastepnie

wykonaj nastepujace czynnosci.

1. Prosze napetni¢ weze$niej podgrzang (-e) filizanke (-i)
gotowym espresso.

2. Napehnij szklany dzbanek zimng woda do symbolu <.

Uwaga - spusc cisnienie resztkowe! Dolewajric wody,
przestrzegaj specjalnych zasad bezpieczeOstwa!

g

Napetnij zbiornik podang iloscia wody.

4. Prosze napetni¢ szklany dzbanek $wiezym, zimnym mle-
kiem, maksymalnie do oznakowania 4 filizanek. Aby piana
miata odpowiednig konsystencje, nalezy stosowaé mleko z
duza zawartoscig tuszczu!

Prosze ustawi¢ szklany dzbanuszek pod dysza wylotu pary.
Przekrec przetacznik kontrolny do pozycji upuszczania pary.
Po ok. 1-2 minutach z dyszy parowej zacznie wydostawaé
sie para, ktorej zadaniem jest spienienie mleka.

7. Prosze unie$¢ naczynie, az dysza pary zanurzy sie w mleku
na ok. pét centymetra. Prosze wolno przekrecic przetacznik
kontrolny na pozycje wypuszczania pary. Z dyszy zacznie
wydobywaé sie para spieniajaca mleko. Gdy zanurzycie
Panstwo korcowke dyszy w mleku, prosze porusza¢
naczyniem wykonujac przy tym okrezny ruch. Gdy iloé¢
piany sie zwigkszy, prosze delikatnie unie$¢ dzbanuszek w
taki sposob, aby dysza caly czas byta lekko zanurzona w
mleku. Proszg jeszcze przez 45-90 sekund kontynuowaé
spienianie, wedle paristwa uznania, lub do chwili, gdy mleko
podwojnie zwigkszy swojg, objgtos¢. Prosze uwazag, aby
mleko nie przegrzato sie lub nie zagotowato, poniewaz
zniszczytoby to piang. Prosze nie zanurzac dyszy piany w
mieku gtebiej niz na jeden centymetr. Spienianie odbywa sie
prawidtowo, jezeli stychaé syczacy odgtos. Po zakoriczeniu
spieniania prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na
pozycje wytaczone. W dzbanku znajdujg sie pét na pét
podgrzane mieko i pianka.

2

8. Prosze tyzeczka przetozy¢ piane z dzbanuszka do
filizanek z kawg espresso. Prosze dola¢ mleko. Cappuc-
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cino przyrzadza sie z jednej trzeciej kawy, jednej trzeciej
goracego mleka i jednej trzeciej spienionego mleka.

. Aby sie upewni¢, ze nie nastapita kumulacja resztek

ciénienia pary, prosze ustawi¢ pojemnik z zimng woda pod
dysze pary i zanurzy¢ dysze w wodzie. Prosze przekreci¢
przetacznik kontrolny na pozycije upuszczanie pary. Resztki
pary zostang spuszczone, gdy na koricéwka pary zacznie
bulgotac.

Wazne: za kazdym razem przed rozpoczeciem kolejne-
go zaparzania nalezy spusci¢ pozostate cinienie. Gdy
bulgotanie ustanie, ciénienie zostato zlikwidowane. Prosze
przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje wytaczone. Po
zakonczeniu zaparzania prosze odczekaé jeszcze kilka
sekund zanim zdejmiecie Pafstwo uchwyt filtra. Prosze
czysci¢ urzadzenie jak opisano w punkcie ,Czyszczenie i
pielegnacja’”.

Wskazowki pomocnicze

Aby poprawi¢ smak espresso i zapobiec osadzaniu sie
kamienia w maszynie zaleca sie uzywanie filtrowanej lub
butelkowanej wody. Nie nalezy uzywa¢ wody destylowane;
poniewaz jest ona bez smaku.

Tajemnicg spieniania mleka jest wiasciwa technika, ktéra,
mozna osiagnaé tylko przez éwiczenie.

Jezeli czas przygotowania kawy wydtuza sie (tzn. gdy kawa
wolno wyptywa z glowicy zaparzania), przyczyng moze byé
zbyt drobne zmielenie ziaren, lub uzycie zbyt duzej ilosci
kawy ewent. zbyt silne dociéniecie tyzeczka.

Gdy czas przygotowanie kawy trwa bardzo krétko (tzn. gdy
kawa szybko wyptywa z glowicy zaparzania), przyczyng
moze by¢ zbyt grube zmielenie ziaren, uzycie zbyt matej
ilosci kawy ewent. za lekkie docisniecie tyzeczka.

Jezeli wolg Panstwo otrzymac¢ z mleka gesciejszq piane,
prosze po spienieniu mleka i przed dodaniem piany do
espresso odstawic je na 30 do 60 sekund.

Jezeli stwierdzg Panstwo, ze okres zaparzanie znacznie sig
wydtuzyt i/ lub dysza pary jest czesto zapchana, urzadzenie
powinno zosta¢ oczyszczone z kamienia. Prosze napetnic bo-
jler $rodkiem usuwajacym kamien wyprodukowanym na bazie
kwasu cytrynowego (patrz instrukcja producenta dotyczaca
dozowania). Prosze postepowac kolejno jak podano w
punktach ,Przygotowanie espresso”. Prosze nie napetnia¢
szallifiltra zmielong kawa! Po oczyszczeniu z kamienia prosze
2-3krotnie przeprowadzi¢ proces zaparzania z sama woda.

Czyszczenie i pielegnacja
Przed czyszczeniem urzadzenia prosze zapoznaé sie ze
wskazéwkami dotyczacymi bezpiecznego uzytkowania.
Prosze wyciagna¢ wtyczke z sieci i poczekac az urzadzenie
ostygnie.

Do usuwania kamienia prosze uzywac zawsze tego samego
$rodka wyprodukowanego na bazie kwasu cytrynowego.

Wazna wskazowka! Po odwapnianiu zagotuj kilka raty (3-4
razy) czysta wode, aby usunaé resztki. Tej wody nie wolno
spozywac.
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+  Prosze przetrze¢ urzadzenie czysta, wilgotng szmatka.

+ Prosze nie stosowaé zadnych rozpuszczalnikéw.

+ Prosze w zwykly sposob umy¢é obudowe filtra, uchwyt filtra,
szklany dzbanuszek, pokrywe dzbanka, pokrywe podgrze-
wacza wody oraz ruszt skraplania.

+ Prosze nie my¢ zadnych cze$ci maszyny w zmywarce.

+ Aby oczyscic dysze pary prosze przez 3 sekundy po wyjeciu
dyszy z mleka wypuszczaé reszte pary. Prosze przekreci¢
przetacznik kontrolny na pozycje wytaczone i przetrze¢
dysze czysta, wilgotng szmatka.

Ostroznie: metalowa dysza moze by¢ goraca.
Uszczelki

Ostrzezenie! Regularnie sprawdzaj stan uszczelek
na wylocie bojlera i w oprawce filtra.
Jezeli oprawka filtra porusza sie

zbyt tatwo w glowicy do zaparzania,
oznacza to, ze uszczelka w glowicy do

zaparzania jest zuzyta.

Niebezpieczenstwo:  pod wptywem ciénienia oprawka filtra
moze sig samoczynnie odtaczy¢.
Przed ponownym uzyciem urzadzenia
koniecznie wymien uszczelke w

gtowicy do zaparzania.

Dane techniczne
MOGEL: .o essnseeeaas ES 1913 CB
Napigcie zasilajace: ...........couueerens ....230V, 50 Hz

PODOr MOCY: ..oovvrveeercrrireiceeens

StOPIEA OCIONY: ..vovvcveercerneeseeeess s sssessssssssss I

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapigciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miarg mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.
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Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziafania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napigcia
zasilania i innych zdarzen losowych,

*  nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtadciwego lub
niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sa
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktére sa wymieniane koriczy sie, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

JEZYK POLSK]

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sig Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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GESKY

Vseobecné bezpeénostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zaruénim lis-
tem, pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Ucely. Tento pfistroj neni uréen pro komercni
pouziti. NepouZivejte jej v otevieném prostoru (s vyjimkou
pfistroju, které jsou podminéné pouzivani venku ureny).
Chranite jej pfed horkem, pfimym sluneénim zarenim,

vihkosti (v z&dném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a sty-

kem s ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v piipadé, Ze
méte vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
pfistroje, okamzité vytahnéte zastrcku ze z&suvky. Vyvarujte
se styku s vodou.

«  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (ta-
hejte jen za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
pfistroj pouZivat, chcete-li namontovat pfislusenstvi, pfistroj
vyCistit nebo v pfipadé poruchy.

«  Pfistroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovisté opustit, vZdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte
zéstréku ze zasuvky (vZdy tahejte za zastréku, nikdy ne za
kabel).

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte

poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi hod-

notami a to jen vyrobcem, nadim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+  PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+  Respektuijte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpe¢nostni
pokyny“.

Déti

*  Zdavodu zajisténi bezpecénosti Vasich déti neponechavejte

v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

Pozor! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s félii. Hrozi
nebezpe¢i uduseni!

+  Abyste ochrénili déti pred riziky spojenymi s elekirickymi
pfistroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel doli a déti na
pfistroj nedosahly.

Specialni bezpe¢nostni pokyny

+ Kovové Casti pfistroje se zahfivaji na velmi vysokou teplotu.
Pfi obsluze proto pouzivejte jen rukojeti.

* Instalujte pfistroj jen na rovnou a neklouzavou plochu, ktera
je odolna vii¢i plisobent tepla.

+  Abyste zamezili hromadéni tepla, instalujte pfistroj tak, aby
kolem ného byl dostatek prostoru pro proudéni vzduchu
(nestavte jen nikdy pfimo pod skfifku apod.).

+  P¥i otevirani vika ohfivage vody méjte na paméti, ze z néj
vystupuje horka para.

+ Nikdy nepouzivejte piistroj bez vody.
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+  Ohfiva¢ vody vzdy pliite jen studenou vodou.

+ Abyste zajistili, Ze v pfistroji uz neni zadna zbytkova tlakova
para, postavte nadobku se studenou vodou pod parni trysku
a poté jej nadzdvihnéte tak, aby se parni tryska ponofila do
vody. Pak pootoCte prepinaem do polohy pro vypousténi
pary.

+  Drzakfiltr a viko ohfivaCe vody snimejte jen tehdy, kdyz byla
vypusténa veskera tlakova para.

Otéceni vikem ohfivace doleva = vySroubovavani
Otaceni vikem ohfivace doprava = zaSroubovavani

+ Dbejte na to, aby viko ohfivace vody a drzak filtru byly pfi
provozu spravné a bezpe€né uzavreny, protoZe pfistroj
pracuje pod tlakem.

+ Do ohfivace vody nalévejte vzdy jen vodu. Nikdy z&dné jiné
tekutiny!

+  Jestlize Ize vikem ohfivace vody otacet jen ztézka, mlze to
byt zndmkou toho, Ze v pfistroji je jesté tlakova para. Snizte,
resp. zlikviduite jej vy$e popsanym zplisobem.

Prehled ovladacich prvki

1 Kryt ohfivace vody

2 Plnici otvor nadrzky bojleru
3 Kontrolni spina¢

4 Svétlo ,Hotovo"

5 Indikace provozniho stavu
6 Sparovaci hlavice

7 Miska filtru

8 Drzék filtru

9 Pojistka filtru

10 Lzice

11 Odkladaci plocha

12 Odkapavaci mfizka

13 Sklenénd konvice

14 Kryt

15 Teplomér

16 Parni tryska
Obrazek 1
A & m Oteviit - poloha rukojeti k

vloZeni filtraniho systému
poloha rukojeti k
zablokovani filtratniho systému

B & Uzavieno -

Symboly na spinaci

St Al

Vypnuto Vypousteéni pary

Uvedeni do varu

Pred prvni pouzitim
Abyste odstranili veskery prach, ktery se mize béhem baleni
nahromadit, vymyjte sklenénou konvicku, filtraéni misku, drzak
filtr a odkapavaci misku teplou mydiovou vodou. Nepouzivejte
74dné drsné nebo ostré Cistici prostfedky. Podstavec otfete
Cistym vihkym hadfikem.
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Dodrzujte bezpeénostni pokyny!

Doporu¢ujeme Vam, abyste pred pfipravou prvnich Salki
espresa nebo cappuccina nechali probéhnout kompletni

proces sparovani, jak je popsano v kapitole ,Pfiprava espresa’,

av8ak bez mleté kavy. Tim se odstrani veskery prach, ktery

se v pfistroji mohl usadit. Pfiprava espressa a cappuccina je
jina nez pfiprava bézné kavy. Jak espresso, tak i cappuccino

se pfipravuiji tak, e vafici voda je pod tlakem vehnana do
jemné mleté kavy. K tomu je tfeba mimofadné pozornosti a

doporucujeme Vam peclivé si procist veskeré pokyny a rady v

tomto navodu ped tim, nez zaCnete s pfipravou.

Tip: ProtoZe se aroma nejlépe uchova pfi zachovani spravné te-
ploty, Ize jen doporucit, abyste espreso a cappuccino servirovali
v predehfatych $alcich!

N~

11.

12.

13.

Pfiprava espressa

Dbejte bezpecnostnich pokyni!

Nastavte pfepinaé do polohy vypnuto.

Polozte odkapavaci mfizku na kulaté prohloubeni v krytu
odkapavaci misky.

Sejméte viko ohfivaCe vody a drzak filtru. Jestlize je v
ohfivaci voda, otote pfistroj a vodu vylijte.

Vlozte filtratni misku do drzéku filtru. OtoCte pajitskou filtru
smérem dozadu.

Naplnite filtracni misku kévou pro pfipravu espressa az
do poZadované vysky (vnitfek filtraéni misky je opatfen
znackami, 2 = 2 §alky, 4 = 4 8alky). Kavu rovnomémé
rozdélte a lehce ji pfitlacte Izic.

DuleZité upozornéni: Ugelem pfitladeni je rovnomamé
rozdéleni kavy ve filtracni misce a nikoliv jeji slisovani.
Preplnéni by zplsobilo zablokovani pritoku vody, coZ by
mohlo vést k poSkozeni pfistroje nebo ke zranéni. Rovnéz
peclivé odstrarite veSkeré zbytky kévy z okraje filtru.

Drzak filtru zasurite do spafovaci hlavice a otocte rukojef
doprava (ve sméru &), aby ji bylo mozno zaaretovat na
spravném misté. Dbejte na to, aby drZak filtru spravné a
pevné sedél ve spafovaci hlavé, aby tak bylo zamezeno
vystiiknuti horké kavy.

Sklenénou konvicku naplfite studenou vodou v mnoZstvi od-
povidajicim pozadovanému poctu Salku (nalévejte ale vodu
jen v takovém mnozstvi, aby hladina nepfeséhla znacku pro
Ctyri Salky). Nalijte vodu do ohfivace vody.

Opét nasadte viko ohfivae vody na pfistroj a utahnéte jej.

. Prazdnou sklenénou konvicku s nasazenym vickem postav-

te doprostfed odkapavaciho rotu.

Pfipojte pfistroj do pfedpisové instalované zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz. Pfepinatem otocte do
polohy pro spafovani. Rozsviti se provozni kontrolka. Po
zhruba 3 minutach zaéne espreso vytékat do sklenéné
konvicky. Svétlo ,Fertig" (hotovo) se rozsviti.

Jestlize je pfiprava kdvy dokoncena, otocte prepinatem do
polohy vypnuto. Sejméte sklenénou konvicku z od-
kapavaciho rostu.

Po skonceni pfipravy vyckejte jeSté par sekund, neZ zanete
odnimat drzak filtru. Zafixuite filtraéni misku pomoci pojistky.
PouZitou kavu vyklepnéte. VyCistéte pfistroj zpisobem
popsanym v kapitole ,Gisténi a (idrzba"“.
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Priprava cappuccina

Nejdfive pfipravte espresso, jak bylo popséano vyse a postupuijte
nasledujicim zpisobem:

1. Nalijte hotové espreso do predehréatého Salku (Salka).
2. Sklenénou konvici napliite aZ po znacku se studenou vodu <y .

Pozor nevypoustéjte zbytkovy tlak! Pro doliti vody dbejte
prosim zvlaStnich bezpecnostnich upozornéni!

Do nédrzky dolijte uvedené mnozstvi vody.

Sklenénou konvicku napliite Eerstvym, studenym miékem

maximalné po znacku pro 4 $alky. Pro vytvofeni spravné

pény by mélo byt pouZito mléko s vysokym obsahem tuku!

5. Postavte sklenénou konvicku pod parni trysku.

6. Otoéte ovladaci spina¢ do polohy vypousténi pary. Cca po
1-2 minutach bude z parni trysky vystupovat para, aby se z
miéka mohla vytvofit péna.

7. Zdvihnéte nadobku tak, aby parni tryska byla ponofena asi
pll centimetru do miéka. Otacejte prepinatem pomalu do
polohy Vystup pary. Z parni trysky vystupuje para, aby tak
bylo provedeno napénéni miéka. Drzte $picku parni trysky
stale mirné pod hladinou miéka a pohybujte nadobkou
krouzivym pohybem. Jakmile se zagne objem pény zvétSovat,
lehce nadzdvihnéte sklenénou konvicku tak, aby Spicka
parni trysky se jesté vice ponofila do mléka.. Pokracujte v
tomto napéfiovacim procesu asi 45-90 sekund, podle Vasi
chuti, nebo do té doby, nez mléka zdvojnasobi sv(ij objem.
Davejte pozor, aby nedoSlo k prehrati miéka nebo k jeho
spareni, protoZe tim by doslo ke zniéeni pény. Neponoiujte
pamni trysku do miéka hloubgji neZ 1 centimetr. Pfi spravném
napénovani by mél byt slySet charakteristicky sycivy zvuk. Po
ukonCeni napénovani otocte prepinatem do polohy vypnuto.
Sklenéna konvicka nyni obsahuje z jedné poloviny miéko a z
jedné poloviny pénu.

8. Pomoci IZicky vyberte pénu ze sklenéné konvicky a viozte ji
do $alku (Salku) s espresem. Pridejte tekuté mléko. Cappuc-
cino sestava z jedné tretiny z kvy, z jedné tfetiny z horkého
miéka a z jedné tetiny z napénéného miéka.

9. Abyste zajistili, e v pistroji neni Zadny zbytkovy tlak pary,

postavte néjakou nadobku se studenou vodou pod parni

trysku a ponofte parni trysku do vody. Otoéte spinatem

do polohy pro vypousténi pary. Eventuainé zbyla para pak

uteCe, coz se projevi bublanim na konci parni trysky.

> w

Dulezité upozornéni: Tlak v pfistroji musi vzdy nulovy,
jestlize chcete zahdjit pipravu ndpoje. Jakmile pfestanou
z parni trysky vystupovat bublinky, neni uz v pfistroji Zadny
tlak. Otocte pfepinaéem do polohy vypnuto. Po skonéeni
pfipravy vyckejte jesté par sekund, nez zacnete odnimat
drZak filtru. PouZitou kévu vyklepnéte. VyCistéte pfistroj
zplisobem popsanym v kapitole ,Cisténi a idrzba“.

&
il
O

Tipy pro pouzivani

+  Lze doporugit pouzivani filtrované vody nebo balené
vody, protoze chuf Vaseho espressa bude lepsi a snizi se
zneCisténi pfistroje Gsadami vapniku. Destilovanou vodu
vak nepouzivejte, protoze ta je mdla a bez chuti.

+  Tajemstvim napénéni miéka je spravna technika, které Ize
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GESKY

dosahnout jen cvikem.

« Jestlize je doba pfipravy kévy delsi (tzn. Jestlize kdva poma-
lu vytéka ze spafovaci hlavy), pak je to mozna zplisobeno
tim, Ze kava je pfili§ jemné namleta, nebo ze bylo pouZito
piili§ mnoho kavy resp. tim, ze kava byla pfili$ stlaéena.

+ Jestlize je doba pfipravy kévy kratka (tzn. Jestlize kdva
vytéka ze spafovaci hlavy rychle), miiZe to zplsobeno tim,
Ze kava byla namleta pfili§ hrubé, nebo bylo pouZito pfili§
malé mnozstvi kavy resp. tim, Ze kava nebyla dostate¢né
stlacena.

« Jestlize davate pfednost ponékud hustsi ,péné*, nechte
napénéné miéko pred pfidanim do espressa stat 30 az
60 sekund.

+  Jestlize zjistite zjevné prodlouZeni doby pfipravy a/nebo
CastéjSi ucpavani pyrna trysky, bude nutno pfistroj odvapnit.
K tomuto Ucelu napliite ohfiva¢ vody odvapriovacim
prostfedkem na bazi kyseliny citrénové (davkovani viz Gdaje
vyrobce). Postupuite podle bodt kapitoly ,Pfiprava espres-
sa“. Nedavejte vSak zadnou kavu do filtracni misky ! Po
skonéeni odvapriovaciho procesu nechte 2 - 3x probéhnout
proces pfipravy kavy naprazdno, jen s pouzitim Cisté vody.

Cisténi a udrzba
« P gisténi pfistroje vzdy dbejte bezpe€nostnich pokyn(.
+  Vytahnéte z&stréku ze zasuvky a nechte pfistroj vychlad-
nout.

+  Kodvapnéni pouzivejte jen odvaphovaci prostfedky na bazi
kyseliny citronové.

Dulezité upozornéni! Po odvapnéni nékolikrét (cca 3-4-
krét) svarte ¢erstvou vodu, aby doslo k odstranéni zbytk(.
Tuto vodu nepouzivejte ke konzumaci.

+  Piistroj Cistéte Cistym, vihkym hadiikem.

+  NepouZzivejte Zadna rozpoustédia.

+  FiltraCni misku, drzk filtru, sklenénou konvicku, vicko
konvicky, krytku ohfivace a odkapavaci rost Cistéte obvyklym
zplisobem v myci lazni.

+ Nemyijte Zadné dily pfistroje v myéce nadobi.

+ Kvygisténi pamni trysky nechte paru vystupovat jesté
asi 3 sekundy poté, co ji vytahnete z miéka. Pak otocte
prepinatem do polohy vypnuto a otfete trysku Cistym,
vihkym hadfikem.

Pozor: Kovova parni tryska je horka!

Tésnéni

Vystraha! Provadéjte pravidelnou kontrolu tésnéni u
otvoru ohfivace vody a drzaku filtru. Pokud
Ize drzakem filtru na tésnéni varné hlavy
pfili§ snadno pohybovat, znamena to, Ze je
tésnéni varné hlavy opotfebované.

Nebezpeéi: DrZék filtru se mdzZe pod tiakem sdm
uvolnit. Dfive neZ provedete vyménu vamné
hlavy, pfistroj zatim neuvadéjte do provozu.
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Technické udaje

Model: ..ooveeerrrreees ES 1913 CB

....230 V, 50 Hz
PHKON: .ot sssssssesssssssnnns 800 W
TR OCRIANY: «..covveretieeereeeeie et sessees I

Tento piistroj byl testovan podle vech pfislusnych, v soucasné
dobé platnych smérmic CE, jako je napf. elekiromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecnosti, a byl zkon-
struovan podle nejnovéjsich bezpecnostné-technickych predpist.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicl
od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihity odstranime bezplatné vSechny vady pfistroje
nebo prislusenstvi, které vzniknou v dlisledku vad materidlu nebo
vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle nadeho uvazeni, formou
vymény. Zaruéni pinéni nemaji za nasledek ani prodlouzeni
z&rugni doby ani tim nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V piipadé uplatnéni zaruky piedeijte, prosim, kompletni piistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu
obchodnikovi.

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podléha-
jicich rychlému opotfebenti, tak i na €isténi, Gdrzbu nebo vyménu
dild podiéhajicich rychiému opotfebeni se zaruka nevztahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, ze dojde k zasahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v
piislusném odborném obchodé nebo opravné.

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nae Zivotni prostredi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojti pouZijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize uz nebudete pouzivat.
Pom(zete tak piedejit moznym negativnim dopadiim na Zivotni
prostedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlsledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dal$im formam zhod-
noceni starych elektronickych a elekirickych pfistroju.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, obdrzite
prostfednictvim Gzemné spravnich celk(i nebo obecniho Gadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a
hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehetéleg a csomagolokartonnal, ill. az abban 1évé
bélésanyaggal egyitt!

+  Kizérélag személyi célra hasznalja a készUléket, és csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegl hasznéla-
tra készillt. Ne haszndlja a szabadban (hacsak nem a
szabadban val6, meghatarozott korlatok kdzétti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki erds h6hatasnak, kbzvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa
folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznalja a kés-
zliléket vizes kézzel! Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett,
azonnal hlizza ki a konnektorbol! Ne nydljon bele a vizbe!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket, és amikor nem hasznalja, tartozé-
kokat helyez 4, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hlzza
ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+ Ne mUkddtesse a készliléket felligyelet nélkil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a készliléket, ill. hizza ki
a dugaszt a konnektorbél (a dugasznal, és nem a kabelnél
fogva)!

+Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérilés! Sérilt késziiléket soha ne helyezzen
lizembe!

+  Akockazatok elkertilése végett ne maga javitsa a kés-
zilléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakozd kabel, csak a gyartétdl, a
vev(szolgalatunktdl vagy hasonld képzettségii személytdl
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az it kbvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyerekek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

Vigyazat! Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédie az
elektromos kész(ilékek okozta veszélyektdl, soha ne hagyja
a kabeleket szabadon 16gva, és olyan helyre tegye a készi-
léket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

Specialis biztonsagi rendszabalyok

+  Afém részek er6sen felforrosodnak. Csak a fogékhoz
nydljon!

+ Helyezze a késziléket hGallo, sik és cstiszdsmentes felilet-
re.

+ Ne tegye kdzvetlenll szekrény al, hogy elkerilie a hé
megrekedését. Legyen koriilbtte elegendd szabad légtér.

+  AfGzbtartaly fedelének felemelésekor vigyazzon a kidramié
gGzre!

+ Ne haszndlja a késziléket viz nélkil!

*+ Mindig csak hideg vizzel téltse meg a tartalyt!
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+ Hogy biztos lehessen benne, nem maradt-e vissza a kés-
z(ilékben a kordbbi haszndlatbél géznyomas, tegyen hideg
vizzel teli edényt a g6zkifivo csé ala. Emelie meg az edényt
(gy, hogy a cs6 belemeriiljén a vizbe. Forditsa az ellenérzé
kapcsolot a gdzkiereszt6 allasba.

+ Csak akkor vegye ki a f6z6tartaly sz(ir6jét, és emelje fel a
feddt, amikor mar az egész géznyomast kiengedte.

A tartalyfedét balra csavarva nyithatja,
és jobbra csavarva zarhatja.

« Ugyelien r4, hogy a f6zétartaly fedele és a szirétartd has-
znalat kdzben teliesen és biztonsagosan le legyen zarva,
mivel a késziilék csak nyomés alatt mlikédik.

+ Csak vizet tegyen a viztartalyba, mas folyadékot ne!

+ Ha csak nehezen csavarhato le a f6z6tartély fedele, az
annak a jele lehet, hogy g6znyomas rekedt a készilékben.
Engedie ki a nyomast a fent leirt médon!

A kezel6 elemek attekintéseé

1 Boilerfedél

2 Aforréviztartaly nyilasa
3 Ellendrz6 kapcsold
4 Kész"lampa

5 Mkodéskijelz6

6 F6zofej

7 Sz(ir§

8 Sz(irétarto

9 Szir6biztosito

10 Kanal

11 Lerako fellilet

12 Csepegetdracs

13 Uvegkanna

14 Fedél

15 H6méré

16 Gézkiflvo csé

1. abra

A &' Nyitva - anyél allasa a sziirérendszer
behelyezésekor

B ®Lezarva - anyél allasa a sz(irérendszer

reteszelt helyzetében

A kapcsolon lévé jelzések

ot (e

Ki Forralas Goz kiengedése

Az elsd hasznalat eldtt

Meleg szappanos vizzel mossa ki az {ivegkannat, a sz(irét, a
sz(irtart6t és a csepegtetdtalkat, hogy megtisztitsa a csoma-
golas soran esetleg rarakédott portél! Ne hasznaljon érdes és
erds tisztitoszert. A labazatot tiszta, nedves ruhdval tordlje le.

MAGYARUL
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MAGYARUL

Vegye figyelembe a biztonsagi
rendszabalyokat!

Ajanljuk, hogy az elsd presszokavé vagy kapucsind elkészitése
el6tt csindlja végig az egész f6zési folyamatot a ,Presszokavé
készitése" cimsz6 alatt leirt modon, de 6rolt kavé nélkil. Ezzel
minden port eltavolithat, ami a presszdgépben esetleg ledile-
pedett. A presszokavé és a cappuccino masképp készil, mint
a hagyomanyos kavé. Mind a presszokavé, mind a cappuccino
(gy készil, hogy a nyoméas alatt forrasban 1évé viz finomra 6rolt
kavén préselddik at. Ez kilonds figyelmet igényel, és javasoljuk,
hogy gondosan olvassa végig az itt kdzolt valamennyi utasitést
és biztonsagi rendszabalyt, mieldtt hozzafogna a kavéf6zéshez.

Tipp: Mivel a hémérséklet fenntartasa dvja az aromat, a
presszokavét vagy kapucsinét nagyon ajanlatos elémelegitett
csészében szerviroznil

Presszokaveé készitése

Vegye figyelembe a biztonsagi rendszabalyokat!

2. Forditsa az ellendrz6 kapcsolét az ki allasba.

3. Helyezze a csepegtetdracsot a csepegtet6tal fedelének
kerek mélyedésébe.

4. Vegye le a f6z6tartaly fedelét, és emelje ki a sz(ir6tartét! Ha
vizmaradék lenne a tartalyban, a késziilék megforditasaval
dntse ki beldle!

5. Helyezze be a sziir6t a sziir6tartéba! Billentse hatra a
sz(irBbiztositot.

6. Toltse meg a sz(ir6t a kivant szintig 6rolt kavéval (a sz(ir6

belsejében jelzvonalak vannak, 2 = 2 csésze, 4 = 4

csésze). Egyenletesen teritse szét, és egy kanallal enyhén

nyomkodja meg a kévédrleményt!

-

Fontos: A nyomogatas célja inkabb a kavépor egyenletes
szétteritése a sz(ir6ben, mintsem a tdmdrités. Tultdléssel
elzarjuk a vizaram Utjat, és ez rongalhatja a késziléket,
vagy sérilésekre vezethet. Gondosan tavolitson el a sz(ir§
sz&lérél minden kavémaradékot!

7. Helyezze bele a sziir6tartot a f6z6fejbe, és forditsa a nyelét
jobb felé (8 iranyba), hogy a megfeleld helyen reteszelje!
Ugyelien ra, hogy a sziir6tartd pontosan felfekiidjon a
f6z6fejben, ellenkezd esetben a forr6 kavé kifrdccsenhet.

8. Engedjen az livegkannaba a kivant szamu csészének
megfeleld mennyiség( hideg vizet! (Ne toltse meg a 4
csészét jelz8 vonalkan feliil!) Ontse a vizet a f6z6tartalyba.

9. Tegye fel a f6zGtartély fedelét a készUlékre, és csavarja ra.

10. Tegye az Ures (vegkannat rahelyezett feddvel a
csepegtetdrostély kozepére!

11. Csatlakoztassa a készUléket eldirasszer(ien szerelt 230 V,
50 Hz-es féldelt konnektorba! Forditsa az ellenérzé kapc-
sol6t a fozallasba. A mikodéskijelzd kigyullad. Koriilbeldl
3 perc elteltével a presszokavé az livegkannaba folyik. A
,Kész" lampa bekapcsol.

12. Ha befejezddtt a kavéfdzés, forditsa az ellendrz6
kapcsolt az ki allasba. Vegye le az iivegkannat a
csepegtetdrostélyrol!

13. A sziirGtartd levételével a f6zés befejezése utan varjon még
néhany masodpercet. Rogzitse a sz(ir6t a sz(irébiztositoval.
Utbgesse ki a sz(ir6bdl a kavézaccot. Tisztitsa meg a készl-
|éket, ahogy a ,Tisztitas és karbantartas” részben le van irva.
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Cappuccino készitése

El8szor készitsen el egy eszpresszot az el6bb leirtak alapjan és
uténa az alabbi modon jarjon el:

1. Toltse a kész presszokavét elémelegitett csészé(k)be!
2. Téltse meg az livegkancsét a jelzésig hideg vizzel db.

Figyelem! A maradék nyomast le kell engedni! A viz
betdltésekor vegye figyelembe a specidlis biztonsagi utasita-
sokat!

3. Toltse meg a tartalyt a megadott vizmennyiséggel.

4. Ontsdn friss, hideg tejet az (ivegkannaba, de legfeljebb a 4
csészét jelz6 vonalkaig! J6 habot akkor fog kapni, ha nagy
zsirtartalmu tejet hasznal.

Allitsa az (ivegkannat a g6zkifvé cs6 alé!

. Csavarja el az ellen6rz6 kapcsolét a g6zleengedd helyzet-

o o

fel lehet habositani a tejet.

7. Emelie meg az edényt Ggy, hogy a cs6 koriilbelil fél cen-
timéternyire belemeriljon a tejbe. Forditsa most az ellenérzé
kapcsolét lassan a gdzkiereszt6 allasba. Gz aramlik ki a
cs6bdl, hogy felhabositsa a tejet. A gézkiftivd csd hegyét
épp csak a tej felszine alatt tartva, mozgassa kdrkérosen
az edényt. Amikor a hab volumene ndvekedni kezd, enyhén
emelie meg az (ivegkannat Ugy, hogy a gbzkiflvo csé vége
még mindig beleérjen a tejbe! Folytassa a habositast izlése
szerint még kérilbelll 45-90 mésodpercig, vagy amig a tej
tdmege meg nem duplazédott. Ugyeljen ra, hogy ne hevitse
tll, vagy ne f6zze el a tejet, mert ezzel tonkreteszi a habot.
Ne dugja a gézkif(vo csdvet egy centiméternél mélyebbre
atejbe! A felhabositas akkor kielégité mértékd, ha sziszeg6
hang hallatszik. Miutan a felhabositas befejez6dbtt, forditsa
az ellendrz6 kapcsolét az ki allasba. Az iivegkanna most
fele-fele aranyban tartalmaz felmelegitett tejet &s habot.

8. Kanalazza 4t a habot az (ivegkannabdl a presszokavéval telt
csészé(k)be! Tegye hozza a folyékony tejet. A cappuccino
egyharmad-egyharmad aranyban kavébol, forr tejbdl és
habositott tejbdl ll.

9. Ahhoz, hogy megbizonyosodjék, nem maradt-e vissza
g6znyomas, allitson a gdzkifivo cs6 ala hideg vizzel
teli edényt a vizbe. Forditsa az ellendrz8 kapcsolét a
gbzkieresztd allasba. A felgyilemlett g6z akkor tavozott el,
amikor a gézkiflvo végén a viz bugyborékolni kezd.

Fontos: A készUlékbdl mindig ki kell engedni a nyomast,
miel6tt Gjabb f6zésbe fognank. Amikor a bugyborékolas vé-
get ért, a nyomas teljesen megsziint. Forditsa az ellenérz8
kapcsol6t az ki 4llasba. A f6zés utan vérjon néhany masod-
percet, mielétt levenné a sz(irtartot. Utdgesse ki a sz(ir6bdl
a kavézaccot. Tisztitsa meg a készilléket, ahogy a ,Tisztitas
és karbantartas” részben le van irva.

Hasznos Utmutatasok

+Nagyon ajanlatos sz(irt vagy palackos vizet hasznalni, hogy
javitsuk a presszokavé izét, és csokkentsiik a gép vizkéve-
sedését. Desztillalt vizet ne haszndljunk, mert jellegtelen és
izetlen.

+  Atejfelhabositasanak titka a j6 technika, amit csak gyakor-
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lassal sajatithatunk el.

+  Haakavé elkészitési ideje tovabb tart (azaz a kdvé lassan
folyik ki a f6z6fejbdl), akkor a kavé valoszin(ileg tul finomra
van Grélve, vagy il sok kavét hasznaltunk, ill. tilségosan
dsszetdmdritettik az 6rolt kavét.

+ Haakavé elkészitése ideje rovidebb (azaz a kavé gyorsan
folyik ki a f6z6fejbdl), akkor a kavé valoszindleg tul durvara
van 6rolve, vagy tll kevés kavét hasznaltunk, ill. nem
nyomogattuk meg eléggé az 6rolt kavét.

+ Hajobban szereti a vastagabb ,habot*, akkor hagyja a
felhabositott tejet 30-60 masodpercig allni, mieldtt a press-
z6kavéhoz adna.

+ Haazt dllapitja meg, hogy az elkészitési idd feltinéen meg-
hosszabbodott, vagy a gézkiftivé cs6 stir(in eldugul, akkor
vizk6mentesiteni kell a kész(iléket. Tegyen a f6zGtartalyba
citromsav alapt vizkgolddszert (lasd a gyarté adagolasi
utasitasat). Ugyandgy jarjon el, ahogy a ,Presszokavé kés-
zitése" cim(i részben le van irva, de ne tegyen 6rolt kavét
a sz(irbe. A vizk6mentesités utan végezzen el 2-3 f6zési
folyamatot tiszta vizzel!

Tisztitas és karbantartas

+  Akésziilék tisztitdsakor tartsa be a biztonsagi rendszabalyo-
kat!

+ Huzza ki a készilléket a konnektorbdl, és hagyja lehdilni.

+  Vizkémentesitéshez csak citromsav alap vizkGoldot
hasznaljon.

Fontos tudnivald! Vizkdoldas utan tébbszdr (kb. haroms-
zor-négyszer) forraljon fel friss vizet, hogy eltdvolitsa a
lerakédasokat. Ne fogyasszon ebbdl a vizbl.

+ Tiszta, nedves ruhdval térdle le a késziiléket.

+ Ne hasznaljon olddszert.

¢+ Asz(irét, a sz(irétartét, az livegkannat, a kannafed6t, a
kavéf6zd sapkajat és a csepegtetérostélyt megszokott
médon mosogassa el!

+  Egyetlen alkatrészt se mosogasson mosogatdgépben!

+ Miutan a g6zkif(vo csdvet kivette a tejodl, tisztitas elétt ha-
gyja még mintegy 3 masodpercig a gdzt tavozni. Forditsa az
ellendrzd kapcsolét az ki allasba, és tiszta, nedves ruhdval
tordlje le a csdvet.

Legyen 6vatos: a fémbdl készlt kif(vo csé forrd!

Tomitések

Vigyazat! Rendszeresen ellendrizze a boilernyilasban
és a filtertartéban talalhatd témitéseket. Ha
a filtertartét tul kdnnyen el lehet mozditani
a forral6fejrdl, a forraléfej tomitése el van
kopva.

Veszély: A filtertarté nyomas hatasara magatol

is kioldédhat. Ne mikddtesse tovabb a
késziiléket, amig ki nem cserélte a forraléfej
tomitését.
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Miiszaki adatok
MOGEI: ovvveveeerrsrseeereseeeessssssssssssssssssessssssssssssssnes ES 1913 CB
FESZURSEPENALAS: ....ovvvvvvverrrererrireerriieerieeseiis 230V, 50 Hz

Védelmi osztaly: ...

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd aktudlis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legUjabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint készilt.

Megjegyezziik az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancia

Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerz6déses
kereskedGjéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkiil az
igazolas nélkill sem dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem
végezhetd.

Garancialis esetben eredeti csomagolasaban adja at az alap-
késziiléket a pénztari bizonylattal egy(tt annak a kereskeddnek,
akitdl a késziiléket vasarolta!

Sem az elhasznalodd tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben
bekdvetkezd hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatélya ala, kbvetke-
z6sképp téritéskoteles.

Illetéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.

A garancidlis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utdn a megfelel§ szakkereskedésben
vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késztilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziiléketit,
amelyeket tobbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.
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O6Lume yKasaHWA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH

Meped Hayanom aKkcnnyarauuu npuéopa BHUMATENBHO
npouKTaliTe NpUnaraemyto MHCTPYKLMIO N0 3KCnayaTaumm 1
COXPaHHTe ee B HAAEKHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTUitHbIM
TanoHoM, KaccoBbIM YEKOM U, N0 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOM
KOpOBKO# C yNaKoBOUHBIM MaTEpHaIOM.

Monb3y#Teck NPUOOPOM TONMBKO YaCTHBIM 06pa3oM

1 N0 HasHaueHuto. Mpubop He NpeaHasHaueH ang
KOMMEPYECKOro UCMoNb30BaHuA. He nonb3yiTecb
MPMBOPOM MOA OTKPBITHIM HEBOM (MCKtouan Nprbopl,
aKCnNyaTauua KOTOpbIX NOZ OTKPbITEIM HEOOM AoNyCTUMa).
MpenoxpaHsiite MPUOOp OT apbl, MPAMbIX COTHEYHBIX
Ny4el, BNXKHOCTH (HX B KOEM CMyyae He norpy»xaiTe ero
B BOZY) 1 yAapos 06 ocTpble yrbl. He npukacaiiteck k
npuBOpY BRaHbIMM pykamu. Ecriv npubop yenawHuncs
WNM HAMOK, TYT Xe BbIHbTE BUKY 13 PO3ETKH. He
Np1KacanTech K MOKPLIM MecTam.

Mocne sKkcnnyataumm, MOHTaXE NPUHAANEIKHOCTEH, YNCTKE
WNW NoNoMKe NpuBopa BCErAa BblHUMANTE BANKY U3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BUAIKY, a HE 3a Kabenb).

He ocTaBnsiite BKIKOYEHHbIE anekTponpUbops! 6e3
npucMoTpa. ECiu BOSHUKHET HEOBXOAMMOCTb OTYYMTBCA,
T0 BbIKIIOUMTE ANEKTPONPUOOP WNM BIHBTE BUAKY M3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BUAIKY, a HE 3a Kabenb).

PerynapHo ocMatpvBarite npn6op U kabenb Ha npeamet
BO3MOXHBIX OBPEXAEHNI. HY B KOeM cnyyae He
BK/TKOYaiATE NPUOOP, MMEIOLLIMA NOBPEKAEHHA.

Hu B KoeM cnyuae He peMOHTUpy#iTe npubop
CamMoCToATeNbHO, @ 06PALLAHTECH B TAKOM Cryyae 3a
NOMOLLbHO K CNELHaniCTy, IMEtoLLEMY COOTBETCTBYHOLLN
ZHonyck. 13 cooBpaxeHuit 6e3onacHoCTH, 3aMeHa CeTeBoro
LUHypa Ha paBHO3HAYHBIA AONYCKAETCA TONMBKO Yepes
3aBOA-M3roTOBUTENb, HALLY CEPBUCHYIO MaCTEPCKYIO MK
COOTBETCTBYIOLLIErO KBAIUPULIMPOBAHHOTO CrieLManucTa.
UcnonbayitTe TONLKO OPUrMHANBHBIE 3aN4acTy.
Moxanyiicta, cobnioaaitte HUecneayoLLme
,CreumanbHble yKasaHua No TexH1Ke Ge3onacHocTH",

Hetn
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U3 coobpaxeHnit Ge3onacHoCTH AnA AeTelt He 0CTaBnAikTe
Nexarb ynakoBKy (NNaCcTUKOBLIE MELLIKK, KAPTOH,
neHonnacr 1 1.4.) 6es npucMorpa.

BHumanue! He nossonaiite aetam urpatb ¢
NONMATUNEHOBOW NNEHKON.
OnacHocTb yaywbA!

[InA 3almTb AETER OT NOPXKEHMI SNEKTPOTOKOM, Cneante
3a TeM, utoBbl kabenb He BUCeN re nonano 1 AeT He
uMenu foctyna K npuéopy.

CneuuanbHble yKa3aHUA NO TEXHUKE
6esonacHocTy

MeTannuyeckue YacTu cunbHo Harpesatotcs. bepuTech
TOMBKO 3a PYUKM.

YcTaHoBHTE NpHGOP Ha XapOCTOMKYI0, NNOCKYH0, POBHYHO 1
HECKOMb3KYH0 OCHOBY.
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A & m™Ompbro -

B & 3akpbito -

[nA npesoTBpaLLEeH#s TENNOBOI NPOGKM, He CTaBbTe
npUOOP HENOCPEACTBEHHO MOA HABECHBIMMU LUKAGaMU

v nonkamu. ObecneysTe AOCTATOYHO CBOBOAHOTO
MPOCTpaHCTBA.

OTkpbiBan KpbILLKY Boiinepa, GyAbTe 0CTOPOXHbI C
BbICTYNAOLLMM U3 HEFO NapoM.

He BKkntovaiiTe npubop Ges BoabI.

HanonHsiite Boiinep TosbKO XONOAHO# BOZOH.

Yrobbl y6eauTbCA B TOM, He 0CTanock v B Boiinepe
napoBoe AaBreHve OT npeablayLueit paboTsl, noacTasbTe
NOA NapoBOe COMN0 COCyA ¢ BOAOK. MpunoasIMUTE COCYA
TaK, 4ToObl NapOBOE CONMO OKYHYNOCH B BOAY. YCTaHOBHTE
KOHTPOMbHIA NepeKiouatens B nonoxetwe ,Moaaya napa“
(,Dampf-Ablass").

OtkpbiBaiTe KpbiLLKy Boiinepa 1 yaanaiite Aeparenb
OUNLTPA TOMLKO MOCTIE MOMHOTO CMyCKa napa.

MoBepHYTb KPbILLKY Boiinepa BNeBo - OTKPLITb.
MoBepHyTb KPbILLKY Boiinepa Bnpaso - 3aKPbiTb.

Tak Kak npubop padotaet noa AaeneH1em, To nepea
Ka)XZbIM BKIIOYEHUEM YOeauTeCh B TOM, UTO Aeparenb
OUNLTPA YCTAHOBNIEH NPaBUILHO M KPLILLKA Goinepa
HaIeXHO 3aKpbITa.

HanonHsiite Goiinep TonbKo BOAOI. Hukakwux apyrvx
XuakocTein!

Ecnv kpbiluka Boiinepa 0TKPLIBAETCA ¢ BONbLUIMM TPYAOM,
T0 3T0 MOET GbITb MPUYMHOI TOTO, UTO NPUBOP ELLIE CTOUT
NoA AaBneHueM napa. B atom cryyae cHavana cnycrure
nap no npoLeaype, kotopas Gbina on1caHa BbiLLe.

0630p netanei npubopa

1 Kpbllwka Goinepa

2 HanusHoe otBepcTve Goitnepa
3 KoHTpOnbHbIA Nepextoyarens
4 Nlamnouxa ,loT0BO"

5 CeTouHaukatop

6 KunAtunbHan ronoska

7 BopoHka ¢unsTpa

8 [lepxatens Gunstpa

9 Oukcatop punbTpa
10 Noka

11 Moacraska
12 Cerka - kanneynosutenb
13 CTeKNAHHbIA KOPEAHNK

14 Kpblwwka
15 Tepmometp
16 Maposoe conno

PucyHok 1

MOMOMEHNE PYKOATKY ANA
BCTaBNeHUA GUALTPYIOLLEN
CUCTEMbI

NONOMEHUE PYKOATKN ANnd
QrKCALMM QUIBTPYHOLLE] CUCTEMbI
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CumBONbI Ha nepexknrovarene

o
Off (¢

Bbikn CnycTuTb nap

p /l\
3aBapuTb

lMepen nepBbiM BKAOUEHUEM

ﬂ,l’lﬂ T0ro, l4T06bl yaanuTb NblNb, KOTOPaA Morna nonactb B
npUBOP BO BPEMA yNaKOBKM, MOOMOWTE CTEKMAHHYIO KDYIKKY,
BOPOHKY PuibTPa, Aeparent GunbTpa v noAAOH B TEMOM
MbINbHOM PACTBOPE. He NPUMEHAHTE ANA 3TOTO HUKAKUX
aBpasuBHbIX MMM CNbHOMOIOLLIMX CpeAcTB. Kopryc npubopa
MPOTPUTE YACTBIM, BIXKHBIM NOMOTEHLEM.

CobntogaiiTe yKasaHUA N0 TEXHUKE
6esonacHocTH!

Mbl peKomeHayeM Bam, Nepes TeM Kak MpUroToBUTb NepBYHo
yaLLKy Kode-3CPECCO UMM Kanny4uHO MPOBECTU MOMHBIA LKA
paboT, KaK 3To onucaHo B rase ,MpUroToBEHHe KOdE-
acnpecco”, 0AHaKo 6e3 o0aBNeHua MonoToro kode. 3o
M03BONAET yAANUTH BCIO Mblflb, KOTOPaA MOrMa KakuM-n6o
00pa3oM nonacTs B npudop. MpoLeaypa NpUroToBneHms
€CMPECCO ¥ Kammy4uHO OTAMYAETCA OT NPOLeaypsI
MPUroTOBNEHNA 0BbIYHOMO Kode. Kak ecripecco, Tak u
Kanny4uHo MPUroTOBAAKOTCA C MPUMEHEHWEM NPOLIEAYpPbI, NpH
KOTOPO# KMNALLAA BOAA NOA AABNEHUEM NPOTOHAETCH Yepes
MEIKO MOMOAIOTHIA KOdEHbIA NOPOLLOK. Mpu 3TOM Heobxoanma
0c00an 0CTOPOKHOCTL M BHUMAHHE, U Mbl PEKOMEHAYEM BaM,
nepes TeM Kak Havarb padotarb, TLaTeNbHO 03HaKOMMTLCA CO
BCEMM MHCTPYKUMAMM W YKA3aHUAMM N0 TeXHUKe Be30MacHoCTH,
COAEPALUMMHUCH B 3TOM MHCTPYKLMM NO 3KCNNyaTaLmM.

YKasaHue: Tax kaK BKyC KOPe-KanmnyuuHo 1 3CMPECCO CHLHO
3aBUCHT OT Temneparyphl, TO PEKOMEHZYETCA Pa3nuBaTh Kope
B NOAOrPeTble YaLlKu!

MpurotoeneHue ecnpecco

1. Cobntopalite ykasaHua no TexHuke GesonacHocTu!

2. YCTaHOBHTE KOHTPONbHLIA NEPEKioyarens B NONOKEHUe
BbIKI.

3. BcraBbTe CeTKy-KanneynosuTenb B Kpyrnoe yrnybnexve Ha
KPBILLKE BaHHbI-KannecopHuka.

4. CHvmuTe KpbILLKy C Boiinepa u yaanute Aepxarens
dunbTpa. Ecnu B 6oiinepe HaxoAATcA 0CTaTkM BOAbI, TO
nepeBepHuTe Npnbop U creiiTe ee.

5. BcrasbTe BOPOHKY GuibTpa B AepiaTens. Haxmure Ha
uKcatop punbTpa U OTKUHLTE €ro Hasas.

6. HanonuTe BOPOHKY GunbTpa A0 HEOBXOAMMO BHICOTHI
MOMOTLIM €CMIPECCO-KOGE (Ha BHYTPEHHEN 4aCTH BOPOHKH
OMNbTPA MMEETCA MAPKMPOBKA: 2 = 2 YallKK, 4 = 4 yaluKu).
PaBHomepHo pacnpedenute Kode 1 Crerka npuKMuTe ero
TOMKKOA.

BanHoe npumeyaHue: 31a npoueypa cnyxur Ana 6onee
paBHOMEPHOrO pacnpeaeneH1a Kope no BOPOHKE GunbTpa,
a He ANA ero ynnoTHeHua. MepenonHeH1e Gunbtpa MOKET
MPUBECTU K BNOKMPOBKE NMOTOKA BOALI YEPE3 HETO, UTO
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MOXET MPUBECTU K NOSIOMKe NpKUBOpa M1 HecUacTHoMy
cnyyaro. TwwarenbHo yaanuTe ¢ Kpaes GuibTpa BCe OCTaTKu
Kode.

7. BctaBbTe Aepiarens UALTPA B KUNATULHYHO FONMOBKY M,
JNA TOro YToGbl HAAGKHO 3aPUKCUPOBATb €70, NOBEPHHUTE
pyuKy BNPaBo (B HanpaeneHuu &). Mpu atom obpature
BHUMaHME Ha TO, 4ToBbl AepXaTeNb GUILTPA NpasurbHo
1 HAZIEXXHO CMAEN B FONOBKE KUMATUNbHHKA, NHAYe
HeoBpaTUMo BEIBPLI3TMBaHHE ropAyero kode u3 npubopa.

8. HanonHute CTEKNAHHYIO KPYXKY HEOBXOAMMBIM
KONMYECTBOM XONOAHOM BOAI (He BbILLE METKM 4 YaLlku®).
Mepeneitte a1y Bogy B Boiinep.

9. 3akpoiiTe Goiinep KPLILLKO 1 3aKPYTUTE €e.

10. YcTaHOBHTE NYCTYIO CTEKNAHHYIO KPY)XKKY Ha CEpeanHy
CETKM Kanneynosutens.

11. BtouwTe npubop B po3eTky ¢ HanpsikeHrem cetn 230 V,
50 Hz, ycTaHOBREHHYIO B COOTBETCTBUN C MPEANMCAHNAMM.
YCTaHoBMTE KOHTPOMLHbIN NEpextoyaTens B NONOXKEHHe
,3aBapHTL"). CBETOMHANKATOP HAYMHAET CBETUTLCA.
IprMepHO Yepes 3 MuHYTHI Kode-3CMPEecco HauuHaeT
nocTynath B CTEKNAHHYIO KPYXKKY. 3aropaeTcA namnoyka
JfotoB0".

12. KaK T0nbKO Np1rotoBnexne Kode 3akoHUMNOCk, yCTaHoBHTE
KOHTPOMbHbIA NEPEKNoYaTeNb B NONOXEHHE BbIKI.
CHUMHTE CTEKNAHHYIO KPYXKKY C CETKM KanneynosuTena.

13. Mocne okoHuaHA paboTsl, Nepes CHATHEM AepiaTens
GUNbTPa, NOAOMANTE HECKONBKO CeKyHA. 3aduKeupyiTe
BOPOHKY GnnbTpa npu noMoLLy dukcartopa. Beikonoture
0CTaTKi MONOTOro Kode 13 GunbTpa. OuucTUTe NpHBop Kak
370 ONUCAHO B MaBe , Y1CTKa W yxoa 3a NpuBopom”.

MpuroToBneHue Kanny4yuHo

CHavana npurotoBbTe Kode-acrpecco, Kak a1o 6bino onucaHo
paHee, a 3aTeM MoCTyrnanTe CrieaytoLMM 00pasoM:

1. HanonHure rotoBbIi kKode-3Cnpecco B NOAOTPETYHO(blE)
yaLKy(u).

2. Hanonuwte CTeKNAHHbI KOPERHMK XONOAHON BOAOH A0
cnmsona b,

BHumanue! CtpaBute octaTouHoe AaBneHue!
HanvBaiite Bozy TONbKO COBMI0AAA CEUMANbHLIE YKasaHHA
1o TexHuKe BesonacHocTm!

3. Haneitte B pesepByap ykasaHHOE KOMYECTBO BOAbI.

4. HanonnuTe CTEKNAHHYIO KPYMKY CBEXIUM, XONOAHBIM
MOMOKOM, OHAKO He BbilLe MeTKM ,4 yaluku'. ina
NONYYEHNUA XOPOLLIER NEHbI HEOOXOAMMO NPUMEHATH
MONOKO NOBBILLIEHHOM UPHOCTH!

5. TloacTasbTe CTEKNAHHYIO KPY)KKY MOA NApOBOe COMno.

6. [loBepHIUTE KOHTPOMLHBLIA NEPEKMOYATENb B MONOMEHHE
nodaun napa. MprmepHo Yepes 1-2 MUHYTLI M3 NapoBOro
conna Ha4yHeT nocTynatb Nap AnA BCNEHUBAHWA MOJOKa.

7. MpunoabIMuTE €ro Tak, YToBbl NapOBOE COMMO MOrPy3UNoCh
B MOJIOKO Ha MPMMEPHO noncaxtumeTpa. MeanexHo
MOBEPHHTE KOHTPOMbHbIA NEPEKioyaTens B NONOXeEHHUe
Jopava napa“ (,Dampf-Ablassung"). U3 naposoro
COMna HaumHaeT NoCTynarb Nap M BCMeHMBATb MOMOKO.
YAepxu1Ban KOHYMK NapoBoro conna noa camon
MOBEPXHOCTLH0 MOMNOKA, NepeMeLLaiTe CoCyA KpyroBbIMM
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ABWXEHUAMM. Koraa KonMyecTBo NeHbl YBENMUMTCA,
CIerKa NpUnoAbIMUTE CTEKIAHHYH) KYIKKY, TaK YToBbl
KOHeLl MapoBOro COnna BCE BPEMA HAXOAWNCA B MONOKE.
Mpoaonxaitte 3Ty NPOLEAYPY B TeYEHUM NprMepHO 45-90
CeKyHa, Ha BaLLl BKYC W NoKa 061eM MOMOKa YBENMYMTCA
HanonoswHy. CrieawTe 3a TeM, YT0OLI MOMOKO He
NEPErpenoch 1 He BCKUNENO, 3TO TYT KE YHUUTOMMUT NeHy.
He norpy»xafite napoBoe cono B MONOKO rny6ye 0AHOro
CaHTUMeETPa. YA0BNETBOPUTENBHIA Pe3ynbTar 0CTUraeTcA
€C/M NPOCNYLLMBAETCA PaBHOMEPHOE LKnexue. Mocne
OKOHYaHA NPOLEAYPLI BCMIEHMBAHUA YCTAHOBUTE
KOHTPOMbHbIA NEPKAKOYATENb B MONOMEHNEBBIKN.
CTeKnAHHanA KpyXKa COAEPIKMT TEnephb HaNoNoBHHY
NOAOTPETOE MOMOKO, HAMONOBIUHY MEHY.

Mpv NOMOLLY NIOMKKY J00aBbTE NEHy U3 CTEKNAHHOM KPY)KKN
B YalLKy(1) ¢ rotoBbIM Koe-acnpecco. MNepeneite Tyaa
K€ OCTATOK XWAKOrO MOMNOKA. KannyuuHo COCTOMT Ha 0aHY
TPETb U3 KOPE, Ha TPETb M3 XKMAKOTO, FOPAYETD U TPETH
BCMEHEHHOT0 MOMOKa.

Yro6bl ybeauTbea B TOM, He 0cTanock fu B Goinepe
napoBoe AaBNeHue OT NpeablayLlei padoTsl, noacTaBbTe
oA NapoBOe COMNO COCYA C BOAOW 1 OKYHUTE €ro B BOAY.
YcTaHoBHTE KOHTPONbHBI NEPEKNIOYATENb B NMONOXEHHE
,Mogaua napa“. Ecnu npubop CToAn NoA AaBneHueM, To
BOZJa Ha BbIX04e NapoBoro conna Gyaet GypauTb.

BamHoe npumeyanme: nepes KawasM HoBbIM
BK/TIO4EHMEM C NprBopa HeoBX0AMMO CYCTUTL OCTATOYHOE
ZAaeneHue napa. Kak Tonsko BypneHue Boabl MpexpaTuTes,
[AaBfeHe MOMHOCTLIO ynano. YCTaHOBUTE KOHTPOMbHbIA
nepeKstoyaTenb B NONOMEHUEBLIKA. [ocne OKOHYaHMs
paboTsl, Nepea CHATUEM AepyKaTens GUILTPA, NOAOKANTE
HECKONbKO CEeKyHA. 3aduKeHpyiTe BOPOHKY GMALTPA MpH
MOMOLLM QHKcaTOpa. BbikonoTUTe 0CTaTKM MONOTOrO Kode
U3 dunbTpa. OuncTuTe NPUOOP Kak 3TO ONUCAHO B rrase ,
YucTka U yxon 3a npudopom”.

Mone3Hble coBETbI

[nA ynyyLUeHUs BKYCOBLIX KAYECTB ECNPECCO-KOPE 1

ANA NPeA0TBPALLEHHA 00pa30BaHHA HAKUNW B annapare
PEKOMEHZYETCH NPUMEHATL GUILTPOBAHHYHO BOAY W BOZY
13 GyThINOK. [UCUMNMPOBaHHYIO BOZY HE PEKOMEHAYeTCA
MPUMEHSTb, TaK KaK OHa HEMpUATHA 1 6e3BKyCHa.

CeKpeT XOPOLLEro BCMIEHMBAHHA MONOKA NIEMHT B

HaBbIKe, KOTOPbI MOXHO MPEeodPECTH TONBKO PEryNIAPHO
YMP&XKHAACh B 3TOM.

Ecnv Bpems npuroToBReHns Kode yanMHAETCA (Kode U3
TONOBKM KANATUNBHUKA MOCTYNAET CIMLLIKOM MEANEHHO), TO
MPUYMHOM 3TOMY MOMET ObiTb CMLLKOM MESIKO MOMOAOTHIA
Kooe, 3aBbiLLeHHaA A03MPOBKA M CIMLLKOM CHNbHOE
YMIOTHEHHE €0 B QUALTPE.

Ecnu Bpema NpuroToBneHus Kode yKopaumnsaetcs (kode
13 FONOBKM KMNATMABHUKA NOCTYNAET CAMLLKOM BLICTPO), TO
MPUYMHOM 3TOMY MOMKET ObiTb CMLLKOM rpyBo MOMONOTIM
Kode, 3aHMKEHHaR JO3MPOBKA UMM CrMLLKOM cnaboe
YNNOTHEHHE €0 B QUALTPE.

Ecnv Bl ntobuTe Gonee NNOTHYHO MOMOYHYIO MEHy", TO Aaifte
BCTIEHEHHOMY MOMOKy npumepHo 30-60 CexyHA NoCToATb, U
TONbKO NOCTIE 3TOr0 40BaBbTe ero B ecrpecco-kode.
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+  Ecnv HaBniogaeTca 3HaUMTENbHOE YBENMYEHUE BPEMEHH
NpUroToBeHUA K0¢e W/Mnu ronoBKa KUNATUNbHUKA
NOCTOAHHO 3a6MBaETCA, TO HEOBXOAMMO YAANMTL
06pa3oBaBLLytoca Hakunb. Hanonkute Boiinep
PAcTBOPOM ANA YAaneH!s HakuMu Ha 6ase NMMMOHHOM
KUCnoThI (cobmodaiiTe yKasaHs 3aBOAa-M3roTOBUTENS
no A03upoBke). MocTynaite cornacko nyHKTam rnasel
,MpuroTosrnexne ecnpecco”. OfHaKo 6e3 Toro, 4toBsl
Hachinatb MONOTLIA Kode B BOPOHKY dunbtpal Mocne
yAANEHUA HAKWMW MPOrOHKTE annapar 2-3 pasa TObKO ¢
XONOZHOW BOAOW.

UucTKa 1 yxopd 3a npubopom

+ Tlepea 44CTKOM eLLe pa3 NPouMTalTe YKa3aH!A N0 TEXHUKE
0€30MaCHOCTH.

* BblHbTE BUIKY 43 PO3ETKM M AaiiTe NpUBOpy OCTHITH.

+ [InA ynanenua Hakvnu NpUMEHAIATE TONBKO CPEACTBA Ha
0a3e MMOHHOI KMCOTbI.

Bam+oe npumeyanue! locne yaaneHua Hakunu
BCKUMATUTE B U3AENMN HECKONbKO pa3 BoAY (Mpum. 3-4
pasa), Kaxabli pa3 MeHsAA ee Ha CBEXYI0, YToBbl yaanuTb
oCTarku. Oty BOAY B MHLLY He ynoTpedneaTb.

+ TpotpuTe MPUBOP YMCTLIM, BAKHLIM MONOTEHLEM.

* He npumMeHsiiTe HUKaKKUX pacTBOpUTENEN.

+  [pomoiite BOPOHKY GuibTPa, Aeparens GuisTpa,
CTEKNAHHYHO KPYXKKY, KPBILLKY KOdEIHHKa, Konnak
Boiinepa 1 CeTKy-KanneynoBUTENb Kak 0ObIYHO B MOOLLEM
pacTsope..

*+ He Mo#Te HMKaKvx AeTanei B NOCyOMOMKE.

+JInA 04MCTKM NapOBOrO CONNA NOCE BCMEHNBAHUA MOJOKA,
JAaliTe napy BbICTyNarb eLue NPUMEPHO 3 CEKYHAI.
3atem ycTaHOBHTE KOHTPOMBHBIA NEpeKntoyaTens B
MoNoXeHueBbIKA. pOTpUTE NAPOBOE COMMO YUCTBIM,
BNAXXHbIM MONOTEHLIEM.

BynbTe ocTopomHbl! Metannuyeckue 4acTu naposoro
conna CUNbHO Harpesarotca!

Mpoknaaku
BHumaHue! PerynapHo KOHTPONMPYIiTE NPOKNazKK B
otBepcTvM Boitnepa v Aepiartene unbTpa.
Ecnn nepxatens GunbTpa CMLKOM
CcBOBOAHO CHANT B KUNATUIBHOI FONOBKE,
TO POKNAZKa B roNOBKE U3HOCUNACE.
OnacHocTb: Tlepxartens ¢unbTpa MOXeET cam
OTKPYTUTLCA NOA AaBneHuem napa. B
3T0M cryyae GonbLue He Nonb3yHTech
NpPUOOPOM, NOKa B roNoBKe He Gyaet
3aMeHeHa npoKnazxa.
TexHWyecK1e AaHHbIe
MOETIB: .covveveverrceeeseersssesseesssesesesssssessssessnnns ES 1913 CB
ONEKTPOMUTAHME: ...oververserresseeesreessssssssesssssseees 230V, 50 Hz
T1OTPEONABMAR MOLUHOCTD: .vvvvvvvvvvcerrrrersrsrsssessesessessseeees 800 Bart
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310 M3zenerue NpoLLNo BCe HEOOXOAUMBIE U aKTyanbHble
NpOBEPKY, NpeAn1canHble AupekTreoi CE, k npum. Ha
9NEKTPOMArHUTHYH0 COBMECTMMOCTb ¥ COOTBETCTBHE
TpeBoBaHMAM K HU3KOBOMLTHON TEXHUKE, OHO BbIN0 TakkKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C YYETOM NOCAEAHNX
TpeBoBaHui N0 TeXHWKe BE30NacHOCTH.

Ml ocTaensem 3a coboii MpaBo Ha TEXHUYECKHE U3MEHEHHS!

l'apaHTHitHoe 06A3aTenbCTBO

["apaHTHitHBIA CpOK Ha TeppuTophn Poccuiickoi Genepaunn
yCTaHaBNMBAETCA NOAHOMOYHbIMMU NPEACTABUTENAMM.

KaccoBblit YeK ABNAETCA rapaHTUitHbIM TanoHoM. bes Hero
HEBO3MOXEH OecnnaTHbI# PEMOHT UK 3aMeHa 3fenus.

B cnyyae BOSHWKHOBXHMA MPUTEH3MH MO rapaHTuy, NPeabABHUTE
u3genve B NONHOAKOMMNEKTALMH, C OPUTHHANBHON
YNaKOBKOW 1 KACCOBBIM YEKOM TOProBO TOUKE, NPOAABLLEH
3710 U3zenve.

JledexTbl M3HALLMBAEMbIX NPUHAANEXHOCTEN UK TPYLUMXCA
ZLeTaneil, a TakKe YnCTKa, TeXoBCnyKVBaHHE WK 3aMeHa
TPYLUMXCA AeTaneit He NONaatoT Moz rapaHTHIo, 1 No3TOMy
MPOBOAATCA 38 OTAENbHYH0 onnary!

rapaHTMﬂ TepAeTcA Npu BCKPbITUKA U3AENUA NOCTOPOHHUMU
Nnuamu.

Mocne rapaHTumn

Mocne OKOHYaHKA CPOKA rapaHTM1, PEMOHT U3AENHit
MPOM3BOATCA 3a ONNaTy, COOTBETCTBYHOLLMMM MaCTEPCKUMM
I NYHKTaMM1 CEPBUCHOTO 0BCTY)KUBAHHS.
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