e B O MANN'

Bedienungsanleitung/Garantie

Gebruiksaanwijzing/Garantie * Mode d’emploi/Garantie
Instrucciones de servicio/Garantia « Manual de instrugdes/Garantia
Istruzioni per l'uso/Garanzia « Bruksanvisning/Garanti
Instruction Manual/Guarantee ¢ Instrukcja obstugi/Gwarancja
Navod k pouziti/Zaruka * A hasznalati utasitas/Garancia
PykoBoacTso no akcnnyaraunu/l apaHtua

Kaltzonen-Fritteuse

Koudzone-frituurpan ¢ Friteuse parois froides
Freidora de zonas frias ¢ Fritadeira de zonas frias
Friggitrice con zona fredda « Kaldsone-frityrgryte
Cold Zone Deep Fat Fryer « Frytownica
Fritéza se studenymi zénami « Hidegzénas frit6z
®puTiop C XONOAHON 30HOM

«

FR 1206 CB

|
€

‘ 05-FR 1206 CB 1 10.11.2006, 14:45:06 Uhr ‘



DEUTSCH
Inhalt
Ubersicht der Bedienelemente .............vvvveevrsenes Seite 3
Bedienungsanleitung .......... .Seite 4
Technische Daten .. Seite 6
L Loy N Seite 6
NEDERLANDS
Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen................... Pagina 3
Gebruiksaanwijzing ... i 7
Technische gegevens . 8
GAANGE.....oevvvevesreeerressseeesssssssessssssressssssseeeeees 9
FRANCAIS
Sommaire
Liste des différents éléments de commande .Page 3
Mode d'emplOi.........crevverereeeereeserries .Page 10
Données techniques .. .Page 11
GANE. ..1voerveesserrssessseeessseessssssssssssssssessseees Page 12
ESPANOL
Indice
Indicacion de los elementos de mangjo .................. Pagina 3
Instrucciones de servicio .. Pagi 13
Dat0S tECNICOS. .vrvvverrrrrrsessreeeesseessssesssesenseens agi 14
GATANHA. oo vveesreeereeeeess s seenees Pagina 15
PORTUGUES
indice
Descricao dos elementos.................reereevmrreeeenns Pagina 3
Manual de instrugdes...... Pagina 16
Caracteristicas técnicas... ..Pagina 18
GAANGA ..ovoovveeeeeerreeeeeess e Pagina 18
ITALIANO
Indice
Elementi di coMando ..........ccc.ovevenmerennenrernecieonnes Pagina 3
Istruzioni per l'uso .. ..Pagina 19
Dati tecnici.......... .. Pagina 20
GATANZIA.ceervvveeevereeeereesesseessss e ses s sessees Pagina 21

2

‘ 05-FR 1206 CB 2

NORSK
Innhold
Oversikt over betjeningselementene..............ccooeeeveeeens Side 3
Bruksanvisning 22
Tekniske data .. 23
L 1 PO ide 23
ENGLISH
Contents
Overview of the COMPONENtS ..........vveveeemrreeersrneenens Page 3
Instruction Manual............. ..Page 25
Technical Data ..Page 26
GUATANIEE ..o Page 26
JEZYK POLSKI
Spis tresci
Przeglad elementéw obtsugi. .Strona 3
Instrukcja obstugi ......... .Strona 28
Dane techniczne .. .Strona 30
L 1o RN Strona 30
CESKY
Obsah
Prehled ovladacich prvkl..........c.veeeceveneeeveneeivenees Strana 3
Navod k pouziti .Strana 31
TEChNICKE UdAJE ..vvvvvvveereerrvvereerreesseeerseesereeeenns Strana 32
ZBIUKR c.cvvvvoeereeeenesessssesissssesssesssssssssssssesssssssens Strana 33
MAGYARUL
Tartalom
A kezelS elemek &tteKiNtESEE .......covvveevvvererreerrriiens Oldal 3
A hasznalati utasitas Oldal 34
M(iszaki adatok .... ..Oldal 35
GATANCIA..evereeereerreeereseressee st essssnees Oldal 36
PYCCUH
ConepmaHnue
0830 AETANEN MPUOOPA. ...eeeveerrvereeeeessssssssesessessssees cp. 3
PyKkoBoACTBO N0 3Kcnnyaraumm .ctp. 37
TexHnueckme AaHHbIE........ .cp. 39
FAPAHTUA ..o ctp. 39

10.11.2006, 14:45:10 Uhr

PYCCUA MAGYARUL CESKY JEZYKPOLSKI ENGLISH NORSK ITALIANO PORTUGUES ESPANOL FRANGAIS NEDERLANDS DEUTSCH



Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen - Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo « Descrigao dos elementos « Elementi di comando
Oversikt over betjeningselementene « Overview of the Components
Przeglad elementéw obstugi « Pfehled oviddacich prvkd « A kezeld elemek attekintése
0630p AeTaneit npubopa

05-FR 1206 CB 3

10.11.2006, 14:45:13 Uhr



DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten
und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie
es nicht im Freien (auBer es ist fiir den bedingten Einsatz
im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliis-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fermn. Benutzen Sie
das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerét bitte
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+  Priifen Sie Gerat und Kabel regelmé&Big auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

+  Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise"”.

Kinder

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-

le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

Achtung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen,
sorgen Sie bitte dafilr, dass das Kabel nicht herunter hangt
und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

+  Warnung! SchlieBen Sie den Deckel der Fritteuse nicht
wahrend des Betriebs, da das Ol iiberkochen und ein
Feuer entstehen kénnte. Benutzen Sie den Deckel nur.
als Schutz bei der Aufbewahrung, nachdem sich das Ol
abgekihlt hat.

*  Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

+ Warnung! Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen.
Seien Sie vorsichtig! Vergessen Sie nicht das Gerét nach
dem Betrieb auszuschalten! Stellen Sie dazu erst den
Thermostaten auf die niedrigste Stellung und ziehen Sie
dann den Stecker.
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Ubersicht der Bedienelemente

1 Sicherheitsschalter

2 Temperaturregler

3 TEMP Leuchte (rot)

4 POWER Leuchte (griin)
5 Deckel

6 Frittierfettbehalter

7 Frittierkorb

8 Gehduse

9 Restart Knopf

10 Kabelfach

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestat-
tet, so dass die Temperatur dem Frittiergut individuell angepasst
werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam
durch, so dass Sie lhre Fritteuse optimal und sicher
benutzen konnen.

Anschluss

Das Geréat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose 230 V, 50 Hz angeschlossen werden.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den Deckel von
der Fritteuse ab. In der Fritteuse befindet sich der Frittier-
korb. Nehmen Sie alle Gegenstande aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Geh&use (8), den
Behalter (6) und den Frittierkorb, wie unter Reinigung
beschrieben, zu séubern.

3. Ziehen Sie bitte das Anschlusskabel aus dem Kabelfach (10).

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelméBig im Ol zuriick gebliebenes Frittier-
gut (z.B. Stiicke von Pommes Frites). Nach 8-10maligem
Gebrauch soliten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittier6l oder Frittierfett.

2. Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein. Bitte verwenden
Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten
sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger
Temperatur Rauch entwickeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Frittierdl.

Warnung! Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis
wenn Sie Fett verwenden mdchten!

Sollte Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine Stiicke.
Stellen Sie den Thermostaten auf eine niedrige Tempera-
tur und fiigen Sie die Stiicke langsam hinzu. Ist das Fett
geschmolzen und der Olstand erreicht, kénnen Sie am
Thermostat die gewilinschte Temperatur einstellen.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

10.11.2006, 14:45:13 Uhr



3. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen
Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen, beim
Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht
zu tiberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit méglichst
kurz zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu
frittieren.

4. Bitte beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter (1)
betétigt wird, wenn das Steuerelement in die Fiihrung
geschoben wurde.

5. Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und berlick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als
Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

6. Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die Fritteuse
nicht tragen oder bewegen.

7. Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den (iberschiissigen Teig ab, und geben Sie die Stiicke
vorsichtig in das Ol.

8. Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig

befestigt wurde.

+  Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des Giriffs
zusammen.

+  Flhren Sie die Winkel in die Drahtdsen im Inneren des
Korbes.

« Der Frittierkorb darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uber-
fillen Sie den Frittierkorb nicht (max. Fiillmenge von
Pommes Frites 200g pro 11 Ol/Fett).

9. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

Achtung: Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste
Pommes Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbildung,
wodurch im ungiinstigsten Fall das Ol auch iberlaufen
kann.

Benutzung

1. Vergewissem Sie sich, dass das Geréat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten sind aus).

2. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb, und fiillen Sie Ol oder Fett in
den Behélter (maximal 3,3 1). Der Flillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen. Legen Sie den Deckel
wieder auf.

4. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontakisteckdose
230V, 50 Hz. Die griine Kontrollleuchte (4) leuchtet auf.
Stellen Sie den Temperaturregler (2) durch Drehen auf die
gewiinschte Temperatur ein.

5. Die rote Kontrollleuchte (3) leuchtet auf. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, erlischt die rote Kontrollleuchte. Geben
Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig in das
heiBe Fett.

6. Die rote Kontrollleuchte schaltet sich wéhrend des Frittierens
mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt an, dass
die Temperatur thermostatisch kontrolliert und beibehalten
wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten finden Sie
auf der Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept),
entnehmen Sie den Frittierkorb.

7. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.
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8. Zum Ausschalten des Gerates, stellen Sie bitte den
Temperaturregler auf OFF und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel spiralformig im
Kabelfach auf.

DEUTSCH

Reinigung

1. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.

2. Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt ist, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf
jeden Fall nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um
Verbrennungen zu vermeiden.

3. Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie den Frittierbehalter an

den Griffen heraus und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

Bitte tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser ein.

5. Reinigen Sie den Frittierfettbehalter, den Deckel und das
Geh&use mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspil-
mittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

6. Den Frittierkorb kénnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

7. Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermitteln oder
scharfen Gegenstanden, damit die Fritteuse keinen Scha-
den nimmt!

e

Stérungsbehebung
Gerét ist ohne Funktion
Abhilfe:
+ Uberpriifen Sie den Netzanschluss.
+ Uberpriifen Sie die Position des Thermostaten.

Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter (1) versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der Heizung.

Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

+ Sollten Sie irrttimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich
kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungs-
schutz automatisch eingeschaltet. Das Gerat ist dann nicht
mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

+  Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abkiihlung des
Gerétes den ,RESTART" Knopf (9), an der Riickseite des
Steuerelements, um die Fritteuse emeut zu benutzen.
Benutzen Sie dazu eine spitzen Gegenstand.
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DEUTSCH

Technische Daten

FUIMENGE: ..ottt eeeseees max. 3,3 Liter

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma C. Bomann GmbH, dass sich das Gerdt
FR 1206 CB in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anfor-
derungen, der européischen Richtlinie fir elekiromagnetische
Vertraglichkeit (89/336/ EWG) und der Niederspannungsrichtli-
nie (93/68/EWG) befindet.

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerat eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Man-
gel des Gerates oder des Zubehtrs, die auf Material- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken weder
eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Héndler.

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBtei-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingiff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kénnen Reparaturen kostenpflich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefihrt werden.

Service Anschrift

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17
D-47906 Kempen/Germany
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Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elekiro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

10.11.2006, 14:45:18 Uhr



Algemene veiligheidsinstructies Overzicht van de bedieningselementen

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding 1 Veiligheidsschakelaar
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het 2 Temperatuurregelaar
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de 3 TEMP-lampje (rood)
binnenverpakking. 4 POWER-lampje (groen)

5 Deksel
6 Reservoir frituurvet
7 Frituurmand

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik (tenzij het bedoeld is voor beperkt

gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte, directe g Eizgﬂnﬂ] o
zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen) 10 Kabelvak P
en scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk -
de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grijpen. Inleiding
+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomto- Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat
evoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel) wanneer u waarmee de temperatuur individueel kan worden aangepast aan

het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of et fituurgoed.
wanneer storingen optreden. . . . . .
+  Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-  Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
ken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de steker uit de doorleest, zodat u deze friteuse optimaal en veilig kunt
contactdoos (trek aan de steker, niet aan de kabel) voordat ~ 9ebruiken.
u de werkplek verlaat. "
+ Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-  Aansluiting
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden  Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct

genomen. geinstalleerde geaarde contactdoos 230 V, 50 Hz.
+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een Ingebruikname
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische » . g
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen Voor de eerste ingebruikname
door een soortgelijke kabel. 1. Verwijder de verpakking. Verwijder het deksel van de frituur-
+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen. o pan. De frituurmand bevindt zich in de frituurpan. Verwijder
+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies* in alle voorwerpen uit de frituurpan.
acht. 2. Reinig het deksel, de ommanteling (8), de frituurmand (7) en
. de pan zoals onder Reiniging beschreven staat.
Kindere 3. Trek de aansluitkabel uit het kabelvak (10).
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas- . L
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw Gebruiksaanwijzingen
kinderen liggen. 1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
Let op! Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. goed (bijv. stukjes van de frites. Na 8 tot 10 maal gebruiken
Er bestaat gevaar voor verstikking! moet de olie vervangen worden.
« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of
kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat buiten frituurvet.
het bereik van kinderen blit. 2. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd het
. . L . gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn
Speciale veiligheidsinstructies niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage
voor dit apparaat temperatuur rook kunnen ontwikkelen.
+ Waarschuwing! Sluit het deksel van de frituurpan niet Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.
tijdens het bedrijf omdat dan de olie kan overkoken en Waarschuwing! Let goed op het volgende wanneer u vet

een brand kan ontstaan. Gebruik het deksel alleen ter

wilt gebruiken:
bescherming wanneer u de frituurpan wegzet nadat de olie g

is afgekoeld. snijd het altijd eerst in kleine stukken. Zet de thermostaat
+  Giet nooit water in de olie! op een lage stand en voeg de stukken langzaam toe. Zodra
+ Waarschuwing! Olie en vet kunnen bij oververhitting in het vet gesmolten en het oliepeil bereikt is, kunt u aan de
brand raken. Wees voorzichtig! Vergeet niet, het apparaat thermostaat de gewenste temperatuur instellen.
na gebruik uit te schakelen! Zet eerst de thermostaat op de Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

laagste stand en trek dan de stekker uit de contactdoos.
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. Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeel-
houdende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt
aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C)
bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk
de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren
product maximaal goudgeel te bakken.

. Let op dat de veiligheidsschakelaar (1) bediend wordt wan-

neer het besturingselement in de geleiding werd geschoven.

. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-
ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een hogere
temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet
dragen of bewegen!

Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het

overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

. Let op dat de handgreep correct aan de frituurmand is
bevestigd.

+  Druk de uiteinden van de draad aan het vrije uiteinde
van de handgreep samen.

+ Voer de hoeken in de draadogen aan de binnenzijde
van de mand.

+  De frituurmand mag maximaal 2/3 worden gevuld.
Maak de frituurmand niet te vol (max. vulhoeveelheid
friet: 200g per 1 olie/vet).

. Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Let op: bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde
frites enz.) ontstaat een sterke schuimvorming waardoor in
het meest ongunstige geval de olie kan overlopen.

Bediening

. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (De
controlelampjes zijn uit.).

. Neem het deksel van de friteuse.

. Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan
(maximaal 3,3 I). Het vulniveau moet tussen de min- en
max-markering liggen. Leg het deksel weer op de friteuse.

. Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en geaar-
de contactdoos 230 V /50 Hz. Het groene controlelampje
(4) brandt. Stel de temperatuurregelaar (2) door draaien in
op de gewenste temperatuur.

. Het rode controlelampie (3) brandt. Wanneer de ingestelde
temperatuur bereikt is, dooft het rode controlelampie. Laat
de frituurmand met het frituurgoed langzaam in het hete vet
zakken.

. Het roode controlelampje schakelt tijdens het frituren meer-
dere malen aan en uit. Dit is normaal en betekent dat de
temperatuur via de thermostaat gecontroleerd en constant
gehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd (de frituurtiiden
vindt u op de verpakking van de levensmiddelen of in het
recept) , verwijdert u het frituurgoed.

. Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

. Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuur-
schakelaar op OFF en trekt u de netsteker uit de contact-
doos. Wikkel de netkabel spiraalvorming op in het kabelvak.
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Reiniging
. Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.

2. Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met
de reiniging begint. U moet het apparaat na het gebruik in
ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om verbrandingen te
vermijden.

3. Om de olie te verversen, trekt u het frituurvetreservoir aan
het handvat eruit engiet de olie naar opzij weg.

4. Dompel het apparaat niet onder water.

5. Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing
met een vochtige doeken gebruik eventueel een beetje
afwasmiddel.Dompel het apparaat niet onderwater.

6. U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.

7. Voorkom beschadiging van de friteuse en gebruik geen
schuurmiddelen of scherpe voorwerpen!

Verhelpen van storingen
Apparaat functioneert niet

Maatregel:
+ Controleer de netaansluiting.

+ Controleer de positie van de thermostaat.

Verdere mogelijke oorzaken:
Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar (1).

Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt ingeschakeld.

Maatregel:
Controleer de correcte montage van het besturingselement.

Oververhittingsbeveiliging

+Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder
dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automatisch de
oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het apparaat is
dan niet meer operationeel. Trek in dat geval de steker uit
de contactdoos.

+ Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op de
rode ,RESTART“-knop (9) aan de binnenzijde van het bestu-
ringselement drukt om de frituurpan opnieuw te gebruiken.
Gebruik daarvoor een spits voorwerp.

Technische gegevens
oo FR 1206 CB
SpanningStoeVvoer: ...........oeeeeees ...230'V, 50 Hz
Opgenomen vermogen:................
BesChermingsKIasse: .........c.uerviereiermiersieesssseessssesnsennee I
VOIUME: covveorrrenreeiseeeesseessssssssressssssssesssssnseees max. 3,3 liter

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconst-
rueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren
die zijn ontstaan door productie- of materiaalfouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onder-
delen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van
sliitende delen vallen niet onder de garantie en geschieden altiid
tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen bere-
kening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of

de technische dienst.

Betekenis van het symbool “Vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

05-FR 1206 CB 9
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FRANGAIS

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lintérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas
en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d’alimentation. Ne
touchez pas les parties mouillées.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (tirez sur la fiche, pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-

lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable)
si vous devez vous absenter.

Controlez régulierement 'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot

un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,

ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
Sous.

Enfants

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

Attention! Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film.
Il'y arisque d’étouffement!

Pour protéger les enfants des risques engendrés par les
appareils électriques, veillez a ce que le cable ne pende
pas de 'appareil et que I'appareil ne soit pas a portée des
enfants.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

10

Attention! Ne fermez jamais le couvercle de votre friteuse
en cours de fonctionnement, car I'huile risque de surchauf-
fer et de s'enflammer. N'utilisez le couvercle que comme
protection pour le rangement apres refroidissement de I'huile.
N'ajoutez jamais d'eau dans 'huile!

Attention! Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer
en cas de surchauffe. Soyez tres prudent! N'oubliez pas
d'éteindre 'appareil aprés utilisation! Tournez pour cela le
thermostat sur la position la plus faible puis débranchez le
cable d'alimentation.
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Liste des différents éléments de commande

1 Interrupteur de sécurité

2 Thermostat

3 Voyant TEMP (rouge)

4 Voyant POWER (verte)

5 Couvercle

6 Parois d'habillage de la friteuse
7 Panier a friture

8 Parois

9 Bouton Restart

10 Compartiment a cable

Instructions

Cette friteuse est équipée d'un thermostat réglable, de fagon a
adapter la température selon les aliments.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement
afin de vous permettre une utilisation stire et optimale de
votre friteuse.

Raccordement

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de
sécurité en bon état de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

Mise en service

Avant la premiére utilisation

1.

3.

Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse. Le
panier a friture se trouve dans la friteuse. Sortez tous les
éléments se trouvant dans I'appareil.

Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois
extérieures de I'appareil (8), le bac et le panier a friture (7),
en procédant comme décrit dans Nettoyage.

Sortez le cable d’alimentation de son compartiment (10).

Conseils d’utilisation

1.

Retirez régulierement les restes de fritures en suspension
dans I'huile (par exemple des morceaux de frites). Il est
conseillé de changer d'huile aprés 8 a 10 utilisations.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de
bonne qualité.

Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a la
chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de 'huile d'olive ou
du beurre. Ces types de graisse ne conviennent pas pour
la friture car ils peuvent dégager des fumées déja a de plus
faibles températures.

Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture liquides.

Attention! Vous étes priés de suivre cette note trés
importante lorsque vous souhaitez utiliser une graisse!

Si vous utilisez une graisse, coupez-la en petits morceaux.
Tournez le thermostat sur une faible température puis
placez les morceaux 'un aprés 'autre dans I'appareil.
Lorsque la graisse a fondu et le niveau d’huile est atteint,
vous pouvez régler la température désirée sur le thermostat.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!
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3. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents (pom-
mes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas dépasser
une température de friture de 170°C (éventuellement
175°C). De plus, le temps de friture doit étre le plus court
possible et les aliments doivent rester dans la friture jusqu'a
avoir une couleur dorée, pas plus.

4. Veuillez noter que linterrupteur de sécurité (1) est actionné
lorsque I'élément de commande est poussé dans le guidage.

5. Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
régle générale, les produits alimentaire précuits requiérent
une température plus élevée que les produits alimentaires
crus.

6. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou
la matiére grasse est encore chaude.

7. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimen-
taires a base de pate, avant de les faire frire. Laissez-les
ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

8. \Vérifiez que la poignée du panier a friture est fermement
installée.

+  Comprimez les extrémités des fils de fer a l'extrémité
libre de la poignée.

+ Introduisez les angles dans les oeillets en fils de fer &
lintérieur du panier.

+  Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum
qu'au 2/3. Ne remplissez pas excessivement le panier
de friture (quantité maximum de remplissage de frites:
200g pour 11 d'huile/matiére grasse).

9. Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

Attention: les aliments a forte concentration d’humidité (par
ex. des frites congelées, etc.) provoquent une importante
formation de mousse, qui peut dans le pire des cas faire
déborder I'huile.

Utilisation

1. Assurez-vous que 'appareil est arrété et débranché (Les
témoins lumineux sont éteints).

2. Retirez le couvercle de la friteuse.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3,3 litres
au maximum) d’huile ou de matiére grasse. Le niveau de
remplissage doit se trouver entre les marques Min et Max.
Placez a nouveau le couvercle sur la friteuse.

4. Branchez I'appareil dans une prise de courant de 230 V,
50 Hz. Le témoin lumineux vert (4) est allumé. Tournez
le thermostat (2) pour le positionner sur la température
désirée.

5. Le voyant de contrdle rouge (3) s'allume. Une fois la tempé-
rature réglée atteinte, le voyant de controle rouge s'éteint.
Déposez délicatement le panier a friture chargé d’aliments
dans la graisse brllante.

6. Pendant le fonctionnement, la lampe rouge s'éteint et
s'allume plusieurs fois. Ceci est normale et indique que
la température est controlée et maintenue par régulation
thermostatique. A la fin du temps de friture (les temps de
friture se trouvent sur les emballages des aliments ou dans
vos recettes), retirez le panier a friture de I'appareil.

7. Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court
instant.
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8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat sur OFF
puis débranchez le cable d'alimentation. Enroulez le cable
d'alimentation en spirale dans le compartiment a cable.

Nettoyage

1. Vérifiez que le cable d'alimentation n'est pas branché.

2. Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant
de commencer le nettoyage. SlI est toutefois important
d'attendre 1 a 2 heures aprés utilisation afin d'éviter tout
risque de brdlures.

3. Pour changer I'huile, retirez le bac a graisse en le saisissant
par les poignées etjetez I'huile en orientant le bac sur le
coté.

4. Ne plongez jamais I'appareil dans l'eau.

5. Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil & aide d'untorchon humide et éventuellement de
détergent.Ne plongez jamais ces piécesde I'appareil dans
I'eau.

6. Vous pouvez laver le panier a friture normalement a I'eau
savonneuse.

7. Evitez d'utiliser des détergents abrasifs ou des objets
coupants, afin d'éviter d'endommager votre appareil!

FRANGAIS

En cas de problémes
L'appareil ne marche pas

Remede:
+  Vérifiez le branchement au secteur.
+  Vérifiez la position du thermostat.

Autres causes possibles:
Votre appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité (1).

I évite la mise en marche intempestive du chauffage.

Reméde:
Contrdlez le bon positionnement de I'élément de commande.

Protection anti-surchauffement

+ Sivous mettez votre appareil par erreur en marche lorsqu'il
ne contient pas d'huile ni matiére grasse, la sécurité anti-
surchauffe est automatiquement activée. Lappareil n'est
alors plus prét au fonctionnement. Débranchez le cable
d’alimentation.

+ Nactionnez le bouton poussoir ,RESTART* (9), sur la face
arriére de 'appareil, qu'aprés refroidissement complet de
I'appareil pour réutiliser la friteuse. Veuillez a cet effet utiliser
un objet pointu.

Données techniques
MOGRIE: .vvvvveversseeeeeeeceeeseeessnnnans FR 1206 CB
Alimentation: 230V, 50 Hz
Consommation:
Classe de ProteCtioN: ...........cccceeemereermermmrereesssmseeessssseesssseesens I
Quantité de rempliSSage: ......evverervereerrerneerrennes max. 3,3 Litres

10.11.2006, 14:45:28 Uhr



FRANGAIS

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date
d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de I'appareil ou des accessoires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d’une réparation ou, selon
notre estimation, au moyen d’un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle
garantie!

Le justificatif de garantie est le recu. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné de votre
preuve d'achat, & votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure ainsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de pieces d'usure
ne sont pas garantis et sont donc payants!

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.

)i

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'¢limination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.

12
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde este bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional. No lo utilice al aire libre (en excepto que esté
destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad
(en ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos himedas. En
caso de que el aparato esté himedo o0 mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por favor tire
de la clavija y no del cable).

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estab-
lecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifio
+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de pléstico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

jAtencion! No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfixia!

+ Para evitar que los nifios se hagan dafios eléctricos, siemp-
re tenga atencion, que el cable no cuelgue hacia abajo y
que los nifios no tengan acceso al aparato.

Indicaciones especiales de sequridad
para este aparato

+ jAdvertencia! No cierre la tapa de la freidora durante el
funcionamiento, ya que el aceite podria rebosar hirviendo
y originarse un fuego. Utilice la tapa s6lo como proteccion a
la hora de almacenar el aparato, después de que el aceite
se haya enfriado.

+ iNunca afiada agua al aceite!

+ jAdvertencia! En caso de sobrecalentamiento se pueden
quemar los aceites y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide
desconectar el aparato después del funcionamiento! Para
ello, ponga primero el termostato en la posicién minimay a
continuacion retire la clavija.
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Indicacion de los elementos de manejo

1 Interruptor de seguridad

2 Regulador para la temperatura
3 Lampara TEMP (rojo)

4 Lampara POWER (verde)

5 Tapadera

6 Recipiente para la grasa de freir
7 Cesta el freir

8 Carcasa

9 Boton Restart

10 Casilla de cable

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un terméstato regulable, para
que la temperatura se pueda ajustar individualmente al alimento
que se va a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que
pueda utilizar la freidora lo mas eficiente y de forma segura.

Conexion

Este aparato sélo debe conexarse a una caja de contacto de
proteccion 230 V, 50 Hz, que se haya instalado segtn la norma.

Puesta en marcha
Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Aparte la tapadera de la freidora. En
la freidora se encuentra la cesta de freir. Retire todos los
objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa (8), el recipi-
ente (6) y la cesta de freir como indicado bajo Limpieza.

3. Extraiga por favor el cable de conexion de la casilla de
cable (10).

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo
trozos de patatas fritas) del aceite. Debe cambiar el aceite
después de haberlo utilizado de 8 a 10 veces.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena.

2. Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar en
temperaturas altas. Evite el uso de margarina, aceite de
oliva o0 mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropia-
dos para freir, por producir humo en temperaturas bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

jAdvertencia! jRogamos prestar atencion a esta impor-
tante nota, si quiere utilizar grasa!

En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos pequefios.
Ponga el termostato en la temperatura minima y afiada los
trozos pequerios poco a poco. Al estar la grasa derritida y
alcanzado el nivel de aceite, puede ajustar en el termostato
la temperatura deseada.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de freir!

ESPANOL
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ESPANOL

3. Para disminuir el contenido de acrilamido en alimentos con

fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al
freir una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas
se advierte de mantener el tiempo de freidura muy corto y
de freir los alimentos solamente hasta que tengan un color
amarillo dorado.

4. Por favor tenga en cuenta, que se acciona el interruptor

de seguridad (1), al haber empujado el elemento de control
enlaguia.

5. Elijala temperatura apropiada para freir, respetando la clase

de alimento. Por norma: Alimentos precocinados necesitan
una mayor temperatura que alimentos frescos.

6. Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe

mover o desplazar la freidora.

7. Sivaafreir alimentos de hojaldre u de otra masa debe qui-

tar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosamente
en el aceite.

8. Tenga por favor atencion que la empufiadura en la cesta de

freir esté bien sujetada.

+  Apriete los extremos del hilo en el extremo libre de la
empunadura.

+ Guie los angulos en los ojetes de alambre en el interior
de la cesta.

+ Lacesta de freir sélo se debe llenar hasta 2/3 de su
capacidad. No sobrellene la cesta de freir (maxima
cantidad de llenado de patatas fritas 200g por 1l aceite/
grasa).

9. Seque los alimentos himedos antes con un paio.

Atencion: En caso de que los alimentos estén muy
humedos (p.ej, patatas fritas cubiertas con mucho hielo),
se produce una fuerte formacion de espuma que en el caso
més desfavorable podria originar el derrame del aceite.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado (Las [mparas de control estan apagadas).

2. Aparte la tapadera de la freidora.
3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o

grasa (por lo maximo 3,3 1). El nivel de relleno se tiene que
encontrar entre la marca Min- y Max-. Coloque la tapadera
de nuevo sobre la freidora.

4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra

230V, 50 Hz. Se ilumina la lampara de control verde (4). Gi-
rando el regulador de temperatura (2) ajuste la temperatura
deseada.

5. Seilumina la ldmpara de control roja (3). Al alcanzar la

temperatura, se apagara la lampara de control roja. Coloque
con cuidado la cesta de freir con los ingredientes a freir en
la grasa caliente.

6. Durante el proceso de freir la Iampara de control roja se

conectard y desconectar unas cuantas veces. Esto es
normal y muestra que la temperatura se mantiene y esta
controlada de forma termostatica. Después del transcurso
del tiempo de fritura (Los tiempos de fritura estan indicados
en el embalaje de los alimentos o en la receta), refire la
cesta de freir.

14
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7. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

8. Para desconectar el aparato, ajuste el regulador de tem-
peratura a la posicion OFF y retire la clavija de la caja de
enchufe.Enrolle el cable de la red en forma de espiral en la
casilla de cable.

Limpieza

1. Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de
enchufe.

2. Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completa-
mente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas
después del uso, para evitar posibles quemaduras.

3. Paracambiar el aceite, saque el recipiente para la grasa por
las empufadurasy vierta el aceite de forma lateral.

4. Por favor no sumerja el aparato en agua.

5. Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la carcasa
con un pafio hume-decido y si es necesario con un agente
doméstico.Se ruega no sumergir losobjetos en agua.

6. La cesta de freir la puede lavar de forma habitual en un
bafo jabonoso.

7. jEvite la utilizacion de detergentes agresivos u objetos
agudos, para que la freidora no se estropee!

Reparacion de fallos
El aparato no tiene funcion

Remedio:
+ Supervise la conexion a la red.
+ Supervise la posicion del termostato.

Otras posibles causas:
Su aparato esta equipado con un interruptor de seguridad (1).
Este evita la conexion no intencional de la calefaccion.

Remedio:
Controle el ajuste correcto del elemento de control.

Proteccion de sobrecalentamiento

+  Encaso de que haya encendido por error su freidora, cuan-
do no haya aceite o grasa en ella, se conectara automatica-
mente la proteccion de sobrecalentamiento. El aparato no
estara ahora disponible para el servicio. Retire la clavija de
la caja de enchufe.

+ Cuando se haya enfriado por completo el aparato, accione
primero el boton ,RESTART" (9) que se encuentra en la
parte posterior del elemento de control, de modo que pueda
utilizar nuevamente la freidora. Para ello, utilize un objeto
apuntado.

Datos técnicos
MOEIO: oo FR 1206 CB
Suministro de tension 230V, 50 Hz
Consumo de energia: ..............erveeveerenrneens
Clase de ProteCCiON: ..........cvewweeemmrreerssmereessesssreesssssseeesssssns [
Cantidad de 11enado: .........ccceeereemeeernereeeseennnae max. 3,3 Litros
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Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato y de los accesorios, que se hayan

originado por defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de
compra. Sin este comprobante no se podra realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su emba-
laje original junto con la factura a su agente comerciante.

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e iran al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparacio-
nes. Los gastos iran al cargo del cliente.

)i

Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electrénicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.
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PORTUGUES

Instrugoes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores.

«  Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize
ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa ser usado ao ar
livre sob determinadas condicdes). Mantenha-o protegido
do calor, de irradiagéo solar directa, da humidade (n&o
0 imergir de forma alguma em quaisquer liquidos) e de
arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada. N&o tocar na gua.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de avari-
as, deverd desligé-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso
de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a
funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha da tomada
(puxe pela ficha e nao pelo fio).

+  Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

«Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal dever4 ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagbes.

+  Utilize apenas acessorios de origem.

+  E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranca“.

Crianca

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

Atencao! Néo deixe criangas pequenas brincarem com
folhas de plastico. Perigo de asfixia!

+  Para proteger as criangas dos perigos relacionados com
aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios pendurados
€ atente em que as criangas nao possam chegar a tais
aparelhos.

Indicacoes especiais de seguranca
para este aparelho

+  Aviso! Nao feche a tampa da fritadeira durante o
funcionamento, uma vez que o 6leo poderia ir por fora ao
ferver e poderia encendiar-se e causar fogo. Utilize a tampa
apenas como protecgdo para arrumagao, depois do 6leo ter
arrefecido.

+Nunca junte dgua ao 6leo!

16
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« Aviso! Oleos e gorduras podem arder com o sobrequeci-
mento. Tenha cuidado! N&o esquega de desligar o aparelho
depois do funcionamento! Para tal colcoque o terméstato na
posi¢ao mais baixa e retire depois a ficha da tomada.

Descricao dos elementos

1 Interruptor de seguranca

2 Selector da temperatura

3 TEMP luz (vermelha)

4 POWER luz (verde)

5 Tampa

6 Recipiente do ¢leo de fritar
7 Cesto

8 Caixa

9 Botéo de reactivamento
10 Compartimento do cabo

Introdugao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a
temperatura possa ser adaptada individualmente aos alimentos.

E favor ler estas instrucdes com toda a atengéo para poder
utilizar o aparelho da melhor maneira e com a maxima
seguranca.

Ligacao
O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protecgao de
contactos de 230 V, 50 Hz, devidamente instalada.

Funcionamento
Antes da primeira utilizagao

1. Remova o material de embalagem. Retire a tampa da
fritadeira. Dentro desta encontra-se o cesto de fritar. Retire
todos os objectos de dentro da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa (8),
do recipiente (6) e do cesto da forma descrita na rubrica
Limpeza.

3. Retire por favor o cabo de ligagédo do compartimento do
mesmo (10).

Instrugdes para a utilizagéo

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do dleo
(p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Substituir o 6leo apds
8 a 10 utilizagoes.

Usar 6leo ou gordura de boa qualidade.

2. Asgorduras e os 6leos tém de poder ser aquecidos a altas
temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou manteiga.
Estas gorduras ndo sao apropriadas para fritar pois, mesmo
a temperaturas baixas, havera formagéo de fumo.

Aconselhamos o uso de dleo para fritar liquido.

Aviso! Por favor preste atencao a esta indicacédo impor-
tante quando quiser utilizar gordura!

Se quiser utilizar gordura, fragmente-a em pequenos
pedagos. Cologue o0 terméstato numa temperatura baixa e
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junte lentamente os pedagos de gordura. Quando a gordura
tiver fundido e tiver alcangado o nivel de éleo necessario,
pode colocar o termdstato a temperatura desejada.

Nao coloque, de forma alguma, a gordura sélida no
cesto de fritar!

3. Ao fritar recomenda-se de n&o exceder uma temperatura
de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus centi-
grados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos
amilaceos (batatas, cereais). Além disso deve-se reduzir
o tempo de ao minimo possivel e fritar os alimentos ao
maximo até estes atingirem uma cor dourada.

4. Atenda por favor a que o interruptor de seguranga (1) &
accionado, quando o elemento de comando é enfiado na
conduta.

5. Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideragao os alimentos que se querem fritar. Alimentos
pré-fritos necessitam de temperaturas mais elevadas do
que alimentos crus.

6. Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, ndo se
devera movimentar a fritadeira.

7. Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que
esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito cuidado.

8. Preste por favor aten¢do a que a pega do cesto da fritadeira

esteja bem fixa.

+ Aperte uma contra a outra as pontas de arame na ponta
livre da pega.

+ Introduza as partes angulares nos olhais de arame no
interior do cesto.

+ O cesto da fritadeira s6 deve no maximo estar cheio
a 2/3. Néo encher o cesto em demasia (0 volume de
enchimento méaximo de batatas fritas por litro de éleo ou
gordura é de 200g).

9. Os alimentos que estejam hiimidos deverdo ser enxugados
antes.

Atencéo: No caso de se utilizem alimentos demaisiado

humidos (por exemplo batatas fritas muito congeladas etc.)

pode resultar em caso desfavoravel, que se forme espuma

a qual podera originar um derramamento de o 6leo.
Utilizagao

1. Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente
(As luzes de controle estéo apagadas).

2. Remova a tampa da fritadeira.

3. Retirar o cesto e deitar dleo ou gordura no recipiente (no
maximo 3,3 ). O nivel devera ficar entre as marcagdes Min
e Max. Torne a colocar a tampa sobre a fritadeira.

4. Introduza a ficha numa tomada com protecgao de contactos
de 230 voltes e 50 Hz. A luz verde de controle (4) acende-
se. Coloque o regulador de temperatura (2) por meio de
rotago a temperatura desejada.

5. Aluz de controlo vermelha (3) acende. Quando a tempera-
tura seleccionada foi alcangada, a luz de controlo vermelha
apaga-se. Coloque o cesto da fritadeira com os alimentos a
fritar com cuidado na gordura quente.
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6. Alampada de controle vermelha acende-se e apaga-se
algumas vezes durante o fritar. Tal facto é normal e indica
que a temperatura esta sendo controlada pelo termostato
€ permanece constante. Depois de passado o periodo
de tempo da fritura (os periodos de tempo da fritura
encontram-se nas embalagens dos alimentos a fritar ou na
receita), retire o cesto da fritadeira de dentro da gordura.

7. Deixar escorrer 0 6leo.

8. Para desligar o aparelho coloque por favor o regulador de
temperatura em OFF e retire a fixa da tomada de corrente.
Enrole em forma de espiral o cabo de alimentagao no
compartimento para 0 mesmo.

Limpeza

1. Verificar se a ficha foi retirada da tomada.

2. Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arre-
fecer completamente. Contudo, apds a utilizagao, devera
esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem ferimentos.

3. Para substituir o 6leo, retire o recipiente, pegando-lhe pelas
asas e despeje odleo lateralmente.

4. Nao mergulhe o aparelho em agua.

5. Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho com um
pano himido e, senecessario, com detergente. Nao emergir
por favor em &gua.

6. O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em agua
com detergente.

7. Evite 0 emprego de produtos corrosivos ou de objectos
agugados, para que a fritadeira ndo sofra qualquer dano!

PORTUGUES

Solugéo de problemas
0 aparelho néo funciona

Procedimento:
+  Examine aligacéo & corrente.
+  Examine a posicao do termostato.

Outras causas possiveis:
O seu aparelho esté equipado com um interruptor de segu-

ranca (1). Ele impede que 0 aquecimento se ligue involuntari-
amente.

Procedimento:
Examine se o elemento de comando esta bem inserido.

Proteccéo contra sobreaquecimento

+  Se por acaso ligar erradamente a fritadeira, sem que ela
contenha 6leo ou gordura, liga-se automaticamente a pro-
tecgdo de sobreaquecimento. Entéo o aparelho nao podera
funcionar. Retire a ficha da tomada.

+ Para usar de novo a fritadeira, accione o botdo ,RESTART*
(9) na parte de tras do elemento de comando, mas s6
depois de o0 aparelho ter arrefecido completamente. Utilize
para tal um objecto ponteagudo.
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PORTUGUES

Caracteristicas técnicas
MOGEIO: .vvvoverrereerreereeeseeesess s nsssnssses FR 1206 CB
Alimentagao da CoMeNte: ........c..ueervereerveeersesennens 230V, 50 Hz
.2000 W

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes da seguranga técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

0O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a partir da data da compra (taldo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis
- por reparagao, ou, segundo a nossa decisao, por substituico -
das deficiéncias do aparelho ou dos acessdrios que provenham
de erros de material ou de fabricagdo. A prestagao de servicos
relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma, nem
iniciar&o um novo prazo de garantia!

O talao de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca ou
reparagao grais.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde o0 mesmo foi comprado.

Néo estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas que se desgastem, nem a limpeza, a
manutengéo ou a substituicio de pegas que se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengao
alheia nos aparelhos.

Apbs a garantia

Apos a expiragao do prazo de garantia, poderdo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servigos de
reparagdes, contra reembolso.

18
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Significado do simbolo ,,contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a satide humana.

Dard igualmente a sua contribuic&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrnicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto
di specifiche condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina. Evitare il
contatto con l'acqua.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effettua questa operazione) allorché
non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre I apparecchio, (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo).

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

Attenzione! Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

+ Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che pos-
sono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che non vi
siano cavi pendenti e che i bambini non possano accedere
in alcun modo all'apparecchio stesso.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

+  Attenzione! Non chiudere mai il coperchio della
friggitrice quando questa € in funzione, dato che l'olio
pud traboccare e causare un incendio. Usare il coperchio
solo come protezione per la custodia, dopo che l'olio sia
raffreddato.
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+ Non aggiungere mai acqua all'olio!

+  Attenzione! Olio e grassi possono bruciare se vengono
surriscaldati. Fare attenzione! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo il funzionamento! Impostare il termostato
sulla posizione piu bassa ed estrarre la spina.

Elementi di comando

1 Interruttore di sicurezza
2 Termostato
3 Spia TEMP (rossa)
4 Spia POWER (verde)
5 Coperchio
6 Contenitore grasso di friggitura
7 Cesto di friggitura
8 Custodia
9 Tasto riavio
10 Vano per cavo

Introduzione

Questa friggitrice & dotata di un termostato regolabile al fine di
poter adeguare la temperatura ai singoli cibi da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per
I'uso onde poter usare la friggitrice in modo ottimale e
senza rischi per la sicurezza.

Collegamento

ITALIANO

Lapparecchio pud essere collegato solo ad una presa con
contatto di terra regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

Messa in esercizio
Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere l'imballaggio. Togliere il coperchio dalla friggitrice.
Nella friggitrice c'& il cestello. Tirare fuori tutti gli oggetti dalla
friggitrice.

2. Siconsiglia di pulire bene il coperchio, la scatola (8), il
contenitore (6) e il cesto per la friggitura come descritto in
Pulizia.

3. Estrarre il cavo dal vano (10).

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo 8 - 10 volte che avete usato la friggitrice,
dovreste cambiare l'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per
friggere.

2. Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta temperatura.
Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro. Questi gras-
si non sono idonei alla friggitura perché possono generare
fumo gia a basse temperature.

Raccomandiamo l'uso di olio da frittura liquido.

Attenzione! Se si desidera utilizzare grasso osservare le
indicazioni importanti per I uso!
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Se si usa grasso, tagliarlo a pezzettini. Impostare il termo-
stato su una temperature bassa ed aggiungere lentamente
| pezzettini. Quando il grasso si & sciolto ed ha raggiunto

il livello d" olio, impostare il termostato sulla temperatura
desiderata.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittura!

3. Per diminuire il contenuto di amide acrilico in alimenti con-
tenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non aumen-
tare la temperatura di frittura piu di 170° C (eventualmente
175° C). Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per
un corto periodo e al massimo fino a che non siano dorati.

4. Nota che I'interruttore di sicurezza (1) & in azione non
appena I' elemento di controllo viene condotto nella guida.

5. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto
del tipo di cibo da friggere. La regola €: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature pill elevate rispetto a
quelli crudi.

6. Non sollevate né muovete la friggitrice quando l'olio o il
grasso sono ancora bollenti.

7. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

8. Osservare che il manico sul cesto da frittura non sia montato.

+ Premere gli estremi del filo alle estremita libere dell’
impugnatura.

+  Inserire gli angoli nel dispositivo di fissaggio allinterno
del cesto.

+ Queto deve essere riempito al massimo di 2/3. Non
riempire troppo il cesto (quantita massima di patatine
fritte 200g per 1l olio/grasso).

9. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

Attenzione: Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine
fritte troppo congelate), si possono creare grandi quantita di
schiuma che nel caso pill negativo possono provocare un
traboccare dell’ olio.

Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e 'apparecchio spento
(Le spie di controllo sono spente).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio 0 grasso nel
contenitore (max. 3,3 I). Quando il cesto & pieno, il livello
dell'olio e/o grasso deve essere tra le tacche indicanti min. e
max. Applicare nuovamente il coperchio.

4. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da 230 V,
50 Hz. La spia di controllo verde (4) si illumina. Impostare
il regolatore della temperatura (2) girandolo per ottenere la
temperatura desiderata.

5. La spia di controllo rossa (3) si illumina. Quando la tempe-
ratura impostata € raggiunta, si spegne la spia di controllo
rossa. Immergere cautamente il cesto con i cibi da friggere
nel grasso bollente.

6. Laspia di controllo rossa si accende e si spegne pili volte
durante la frittura. E normale ed ¢ il segnale che la tempera-
tura viene controllata e mantenuta mediante il termostato.

20

05-FR 1206 CB 20

A termine della frittura (i tempi per la durata della frittura si
trovano scritti sull'imballaggio degli alimenti oppura sulla
ricetta), estrarre il cesto della frittura.

7. Fate sgocciolare l'olio dai cibi fritti.

8. Per spegnere I apparecchio, girare il regolatore della tem-
peratura su OFF e togliere la spina dalla presa. Avvolgere il
cavo nel vano formando una spirale.

Pulizia

1. Accertarsi che la spina sia staccata.

2. Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata
prima di iniziare a pulirla. Dopo l'uso si dovrebbe attendere
1 - 2 ore per evitare ustioni.

3. Per sostituire I'olio estrarre il contenitore di friggitura affer-
rando i manici e versa-re l'olio lateralmente.

4. Siraccomanda di non immergere I'apparecchio in acqua.

5. Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coperchio
e la custodia con unpanno umido ed eventualmente con
detergente per stoviglie. Non immergere inacqua.

6. Pulire il cestello come abitualmente in acqua e detergente
per stoviglie.

7. Non utilizzare oggetti affilati o abrasivi: la friggitrice potrebbe
danneggiarsi!

Rimozione guasti
L’ apparecchio non & in funzione

Rimedio:
+ Controllare il collegamento rete.
+ Controllare la posizione del termostato.

Altre possibili cause:
L apparecchio € equipaggiato di un interruttore di sicurezza

(1). Evita un’ eventuale messa in funzione non intenzionale del
riscaldamento.

Rimedio:
Controllare se I'elemento di controllo € correttamente collocato.

Protezione contro il surriscaldamento

+  Se doveste per sbaglio accendere la friggitrice senza che
contenga olio o grasso, la protezione contro il surriscalda-
mento si accende automaticamente. In questo caso, non
& piu possibile usare 'apparecchio. Staccare quindi il
connettore dalla relativa presa.

+  Azionare il bottone ,RESTART" (9) solo dopo aver lasciato
raffreddare completamento I apparecchio, sul retro dell’
elemento di comando, per usare nuovamente la friggitrice.
Per fare cio usare un oggetto appuntito.

Dati tecnici
Modello: ... .FR 1206 CB
Alimentazione rete: ...230'V, 50 Hz
CoNSUMO di ENEIGIAL .....vuvreerrsreessreresmrerssseesseseesseseesens 2000 W
Classe di PrOtEZIONE:.........cceeuecermeeesmneeesneeessesesssesesssesssnnens I
(O 0 e - OO mass. 3,3 litr
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Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuita-

mente i guasti dell'apparecchio o degli accessori, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli 0, a nostra discrezio-
ne, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza
questo scontrino non sussiste il diritto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nell'imballaggio
originale unitamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia
e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite
dietro pagamento dal corrispettivo negozio specializzato o

servizio riparazioni.

Significato del simbolo ,,Eliminazione“

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pit in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die comuni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen far du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasie.

+ Apparatet ma bare brukes il private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utenders (bortsett fra
hvis det bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det unna
varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vees-
ker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er fuktig
pé hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du
trekke ut stapselet med en gang. lkke kom borti vannet.

Sl av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stopselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjaring eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sl& apparatet av eller trekke stepselet
ut av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke i ledningen.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjores av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+  Bruk bare originaltilbeher.

+  Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Bar

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, 0sv.).

OBS! Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+ For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske
apparater, ma du alltid sgrge for at ledningen ikke henger
ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for barn.

Spesielle sikkerhetshenvisninger
for dette apparatet

+Advarsel! Ikke lukk lokket pa frityrkokeren mens den er
i bruk, ellers kan oljen overopphetes, og det kan oppsta
brann. Bruk lokket kun som beskyttelse ved oppbevaring
etter at oljen er avkjlt.

+ Tilsett aldri vann i oljen!

+  Advarsel! Oljer og fett kan begynne & brenne ved over-
oppheting. Veer forsiktig! lkke glem & sla av apparatet etter
bruk! Still farst ned termostaten il laveste innstilling, og trekk
deretter ut kontakten.
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Oversikt over betjeningselementene

1 Sikkerhetsbryter

2 Termostat

3 TEMP lys (redt)

4 POWER lys (grent)
5 Lokk

6 Frityrfettbeholder
7 Frityrkurv

8 Hus

9 Restart-knapp

10 Ledningsrom

Innledning

Denne frityrgryten er utstyrt med en regulerbar termostat, slik at
temperaturen kan tilpasses individuelt til det som skal friteres.

Les gjennom denne bruksanvisningen, sa far du mye glede
av frityrgryten og kan bruke den pa en sikker mate.

Tilkobling

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet
kontakt, 230 V, 50 Hz.

Ta apparatet i bruk
For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. | frityrgryten
ligger frityrkurven. Ta alle gjenstander ut av frityrgryten.

2. Vianbefaler at du rengjer lokket, huset (8), beholderen (6)
og frityrkurven slik det er beskrevet under ,Rengjering”.

3. Trekk tilkoblingsledningen ut av ledningsrommet (10).

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes
frites-biter), ber fiernes regelmessig. Etter 8-10 gangers
bruk bar du skifte olje.

Bruk kvalitativt heyverdig frityrolje eller frityrfett til & fritere i.

2. Fett og oljer ma téle sveert haye temperaturer. lkke bruk
margarin, olivenolje eller smer. Disse fettsortene egner seg
ikke til fritering, da de kan utvikle rayk alt ved lave tempera-
turer.

Vi anbefaler bruk av flytende frityrolje.

Advarsel! Vennligst vaer oppmerksom pa denne viktige
henvisningen nar du anvender fett!

Dersom du anvender fett, ma fettet deles opp i sma stykker.
Still inn termostaten pa en lav temperatur, og tilsett stykkene
langsomt. Nar fettet har smeltet og blitt til olje, kan termosta-
ten stilles inn pa ensket temperatur.

Legg aldri fettet i frityrkurven!

3. For & unnga innhold av akrylamid i matvarer med stivelse
(poteter, korn) anbefales det at man ikke overskrider en
temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C) under fritering. | tillegg er
det viktig & holde friteringstiden sa kort som mulig og & prave
& oppna en mest mulig gyllenbrun farge pa det som friteres.
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4. Vennligst vaer oppmerksom pa at sikkerhetsbryteren (1)
betjenes nar kontrollelementet ble dyttet forover.

5. Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal
fritere. Som retningslinje gjelder: Forhandsfriterte naerings-
midler krever en hayere temperatur enn ra naeringsmidler.

6. Hvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, ma du ikke beere
eller flytte pa frityrgryten.

7. Stryk av overfledig deig nar du friterer deigaktige neerings-
midler, og legg bitene forsiktig ned i oljen.

8. Forsikre deg om at handtaket pa frityrkurven er ordentlig
festet.

+  Klem sammen tradendene pa den frie enden av handta-
ket.

+ Forvinklene inn i trddringene innerst pa kurven.

+ Frityrkurven m& maksimalt fylles opp til 2/3. Frityrkurven
ma ikke overfylles (maks. pafyllingsmengde for pommes
frites 200g per 1 olje/fett).

8. Fuktige neeringsmidler ma farst gnis tarre med en kut.

OBS: Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne
pommes frites etc.), dannes det mye skum, noe som i verste
fall ogsé kan fore til at oljen koker over.

Bruk

1. Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra

stromnettet (Kontrollampene er av).

Ta lokket av frityrgryten.

3. Taut frityrkurven og fyll olje eller fett i beholderen (maksi-
malt 3,3 1). Veeskenivaet ma ligge mellom minimums- og
maksimumsmarkeringen. Legg pa igjen lokket.

4. Stikk stapselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz. Den
granne kontrollampen (4) begynner & lyse. Still termostaten
(2) til ansket temperatur ved a vri pa bryteren.

5. Det rade kontrollyset (3) lyser opp. Nar innstilt temperatur
er oppnédd, slukkes det rade kontrollyset. Senk frityrkurven
med ingrediensene forsiktig ned i det varmet fettet.

6. Den rade kontrollampen slar seg av og pa flere ganger
mens friteringen pagar. Dette er normalt og indikerer at
temperaturen blir opprettholdt, og at den kontrolleres med
termostat. Etter endt frityrtid (frityrtidene finner du pa
matvareinnpakningen eller i oppskriften) tas frityrkurven ut
av frityrkokeren.

7. Ladet dryppe litt olje av nzeringsmidlene.

8. For asla av apparatet setter du termostaten pa OFF og
trekker stapselet ut av stikkontakten. Vikle opp ledningen i
ledningsrommet.

r

Rengjering
Forsikre deg om at stapselet er trukket ut.
2. Venttil frityrgryten er fullstendig avkjelt far du begynner med

rengjeringen. Du ber i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for
a unnga forbrenninger.

—_

3. For & skifte olje trekker du frityrbeholderen ut etter handtake-

ne og heller oljen utpa siden.
4. l|kke legg apparatet ned i vann.
5. Rengjer frityrfettbeholderen, lokket og huset med en fuktig
klut og ev.litt opp-vaskmiddel. Ikke legg delene ned i vann.
6. Frityrkurven kan du vaske i vanlig oppvaskvann.
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7. Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at
frityrgryten ikke far noen skader.

Feilsaking
Apparatet fungerer ikke
Rad:

+ Sjekk stramnettstilkoblingen.
+  Sjekk termostatens posisjon.

Andre mulige arsaker:

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsbryter (1).
Den forhindrer at oppvarmingen startes uforvarende.

Rad:

Kontroller at kontrollelementet sitter riktig.

Overopphetingsvern

+ Hvis du skulle komme til & sl& pa frityrkokeren nar det ikke
er olie eller fett i den, kobles overopphetingsbeskyttelsen
inn automatisk. Da er ikke apparatet klart il bruk. Trekk
stapselet ut av stikkontakten.

+ ,RESTART"-knappen (9) bak pa kontrollelementet ma kun
betjenes etter at apparatet er fullstendig avkjalt. Denne
knappen starter frityrkokeren opp pa ny. Benytt en spiss
gjenstand for a betjene knappen.

Tekniske data o
MOGEIL:....covevicrirt i nes q‘:
Spenningsforsyning: ............. g
INNGangsstram: .......cceeeeennn.

BESKYHEISESKIASSE: .. vvvveerverereierriie it I
PafYlliNgSMENGAE: ....o.vvvevereerrreereereeseseeesseises maks. 3,3 liter

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold il
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa 24
maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierer vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav p& en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjspsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.
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| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i ori-

ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler eller reng-
joring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfares av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.

NORSK
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

+The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use. Do not use it outdoors (except if it is
designed to be used outdoors). Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately. Do
not put it in water.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children

+ Inorder to ensure your children's safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foil as
there is a danger of suffocation!

+ To protect children from the dangers posed by electrical
appliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance.

Special Safety Instructions for this Device

+ Warning! Do not close the lid of the deep fat fryer du-
ring operation, as the oil might overflow and cause a fire.
The lid should only be used for protection during storage
after the oil has cooled down.

+ Never add water to the oil!

+ Warning! Oils and fats may burn when overheated. Please
be careful! Do not forget to switch the device off after use!
First turn the thermostat to the lowest position and then
remove the mains plug.
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Overview of the Components

1 Safety switch

2 Thermostat

3 TEMP lamp (red)

4 POWER lamp (green)
5 Lid

6 Frying grease container
7 Frying basket

8 Housing

9 Restart button

10 Cable compartment

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so
that the temperature can be adapted to the food being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the
use instructions be read carefully.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz
socket with earthing protection.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Then take the lid off the deep fat
fryer. In the deep fat fryer you will find a frying basket. Take
all objects out of the fryer.

2. ltis highly recommended to clean the lid, casing (8), contai-
ner (6) and frying basket as described in Cleaning.

3. Please pull the connecting cable out of the cable compart-
ment (10).

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of
French fries). Change the oil after using it 8-10 times.

Use high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do not
use margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

Warning! Please note this important information if you
intend to use fat!

If you use fat, please divide it up into small pieces. Turn the
thermostat to a low temperature and add the pieces slowly.
Once the fat has melted and the correct oil level is reached
you can set the desired temperature on the thermostat.

Under no circumstances should you place the fat in the
deep frying basket!

3. Inorder to reduce the acrylamide content of food containing
starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-fat
frying should not exceed 170° C (or possibly 175° C). Fur-
thermore, the frying time should be kept as short as possible
and the food only fried until it turns golden yellow.
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4. Please note that the safety switch (1) is operated when the
control element is inserted into the guide mechanism.

5. Choose the right frying temperature and check the conditi-
ons of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

6. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still
hot.

7. When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

8. Please ensure that the handle of the deep fat frying basket
has been correctly attached.

+  Press the ends of the wire together at the free end of the
handle.

+ Insert the brackets into wire hoops inside the basket.

+  The deep fat frying basket must not be more than 2/3
full. Do not overfill the frying basket (The maximum
filling quantity for chips is 200 per litre of oil/fat).

9. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

Caution: In the case of foodstuffs which are too moist (e.g.
frozen chips etc.) large amounts of foam may form, which
under certain circumstances may cause the oil to overflow.

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched off

(The control lamps are off.).

Take the lid off the deep fryer.

3. Remove the frying basket and fill the container with oil or
grease (maximum 3.3 1). The filling level must be located
between the minimum and the maximum level. Put the lid
back on.

4. Insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket. The green
control lamp (4) lights up. Set the desired temperature by
turning the temperature control (2).

5. The red control lamp (3) lights up. Once the set temperature
has been reached the red control lamp goes off. Place the
frying basket containing the items to be fried carefully into
the hot fat.

6. The red control lamp switches on and off several times

during frying. This is normal and it indicates that the

temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained. Once the frying time is over (the frying times are
to be found on the packaging of the food or in the recipe),
please take out the frying basket.

Let the oil drip from the food being fried.

8. Inorder to switch off the machine, please turn the tem-
perature regulator to OFF and remove the plug from the
socket.Wind the mains lead up in the form of a spiral in the
cable compartment.

n
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Cleaning

1. Make sure that the plug is pulled out.

2. Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning.
Wait in any case for 1 to 2 hours after use before using
again to avoid burns.

3. Inorder to change the oil, pull the deep frying container out
by the handles andpour the oil out at the side.

4. Please do notimmerse the device in water.
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5. Clean the deep frying fat container, the lid and the
housing with a damp clothand household detergent if
necessary.Please do notimmerse in water.

6. The deep frying basket can be cleaned in the usual way in
soapy water.

7. Avoid using abrasive materials or sharp objects. These may
damage the deep fryer!

Troubleshooting
Device is not working

Troubleshooting:
+  Check the mains connection.

+ Check the position of the thermostat.

Other possible causes:
The device is fitted with a safety switch (1).
This prevents the heater being switched on accidentally.

Troubleshooting:
Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

+  If you should accidentally switch on your deep fat fryer
when there is no oil or fat in it the overheating protection is
automatically turned on. The appliance is no longer ready
to be used. Unplug the deep fryer.

+ Only after the device has been left to cool down completely
should the ,RESTART" button (9) on the rear of the control
element be operated in order to use the deep fat fryer again.
Please use a pointed object for this purpose.

Technical Data

MOGEL: .o esssseeeaas FR 1206 CB
POWET SUPPIY: cccvvovvveciriecsriessriesesiesssiessniis 230V, 50 Hz
Power ConSUMPLION:............coorrrveeeminnerreiissesssseessresnenns 2000 W
PrOtECHON ClaSS: ... .cvvvvrvercreiereicreincesicesicssi s I
Filling QUaNtItY: ..v.vueeeeseeeseeeesseesiseseeeseesessi max. 3,3 Litre

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!
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Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.

05-FR 1206 CB 27
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi.Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwoéci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu,jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziafalnosci
gospodarczej.Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz (chyba Ze w okre$lonych warunkach).Prosze
trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,bezposredniego
promieniowania stonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach plynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi
dtonmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

«  Jezeli nie korzystacie Panfistwo z urzadzenia,jezeli chcecie
Panstwo zamontowaé jakie$ akcesoria,w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakidcen,prosze zawsze
wytaczyé urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka (prosze
pociagnaé za wtyczke,nie za przewdd zasilajacy).

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Panfstwo migjsce pracy, nalezy

zawsze pamietaé o wytaczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu wiy-

czki z gniazda (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za przewdd).

+ Prosze regularie kontrolowaé urzadzenie pod katem
uszkodzen.Prosze nie uruchamiaé uszkodzonego
urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego specjali-
sty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie
uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowag tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”“.

Dziec

+  Dla bezpieczenistwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych cze$ci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

Uwaga! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczefistwem zwigzanym
z elekirycznymi urzadzeniami,prosze zadbac o to,aby
przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat luzno,oraz aby dzieci nie
miaty dostepu do urzadzenia.

Specjalne zasady bezpieczenstwa obstugi
tego urzadzenia

+  Ostrzezenie! Nie zamykaj pokrywy frytownicy w czasie
pracy, poniewaz moze to spowodowac wykipienie oleju i w
konsekwencji pozar. Uzywaj pokrywy tylko jako zabezpiec-
zenia do przechowywania, po ostygnieciu oleju.

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody!
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+  Ostrzezenie! Przegrzane oleje i thuszcze moga sie zapalic.
Bad? ostrozny/a! Nie zapomnij wylaczyé urzadzenia po
zakonczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw termostat w
najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij wtyczke.

Przeglad elementow obstugi

1 Wytacznik bezpieczenstwa

2 Regulator temperatury

3 Lampka TEMP (czerwona)

4 Lampka POWER (zielona)

5 Pokrywa

6 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy
7 Kosz frytkownicy

8 Obudowa

9 Przycisk Restart

10 Schowek na kabel

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat,
kiéry pozwala na indywidualne dostosowanie temperatury do
smazonego produktu.

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcii
obstugi, aby moc w optymalny i bezpieczny sposéb
korzystaé z frytownicy.

Podtaczenie

Urzadzenie moze zostaé podiaczone tylko do prawidiowo
zainstalowanego gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym
230V, 50 Hz.

Uruchomienie
Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usuna¢ opakowanie. Prosze zdja¢ pokrywe z fryt-
kownicy. We frytkownicy znajduje sig kosz na frytki. Prosze
wyjac z frytkownicy wszystkie przedmioty.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy (8), pojemnika
(6) i kosza frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie Czyszc-
zenie.

3. Wyciagnij kabel sieciowy ze schowka (10).

Uwagi dotyczace eksploataciji

1. Regularnie usuwaé z oleju pozostajace w nim produkty (np.
pojedyncze frytki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu
nalezy wymienic olej.

Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo bardzo dobrego
oleju lub tuszczu do glebokiego smazenia.

2. Uzywane tluszcze i oleje musza by¢ odporne na wysokg
temperature. Nalezy unikac stosowania margaryny, oleju z
oliwek lub masta. Tego rodzaju thuszcze nie nadajg sig do
gtebokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperatur-
ze moga one zaczaé sie dymic.

Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

Ostrzezenie! Przestrzegaj tej waznej wskazowki,
uzywajac tiuszczu statego!
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Uzywajac thuszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki. Ustaw
termostat na niskq temperature i powoli dodawaj kawatki
tluszczu. Gdy tluszcz stopi sie i osiagnie konsystencie oleju,
mozesz ustawié na termostacie pozadang temperature
smazenia.

W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ ttuszczu do
koszyka frytkownicy!

Dla zmniejszenia zawartosci akrylamidu w $rodkach
spozywczych, zawierajacych skrobie (ziemniaki, zboze)
zaleca sieg, by przy smazeniu nie przekraczaé temperatury
170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by
zachowywac mozliwie krotki czas smazenia, a zywno$¢
smazy¢ najwyzej do koloru ztoto-zéttego.

Prosze pamietac, ze wylacznik bezpieczenstwa (1)
uruchamiany jest po wsunieciu elementu sterujgcego do
prowadnicy.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzgledniaé cechy smazonych produktow. Jednocze$nie
nalezy stosowaé sie do zasady, ze produkty ktdre byly juz
wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

Jezeli olej lub ttuszcz sg jeszcze gorace, nie wolno
przenosié, ani tez przesuwaé frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usunag z nich nadmiar ciasta i
ostroznie wktadac pojedyncze sztuki do oleju.

Pamietaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie zostat zamocowany.

+  Prosze zacisna¢ razem druciane korcdwki na wolnym
koficu uchwytu.

+  Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych uszek
wewnatrz koszyka.

+ Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksymalnie w
2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy (maksy-
malna ilo$¢ frytek 200g na 1 | oleju/ttuszczu).

Wilgotne produkty zywno$ciowe nalezy wczesniej wytrze¢
do sucha ciereczka.

Uwaga: w przypadku $rodkéw spozywczych zawierajacych
duzo wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki itd.) powstaje
intensywnie piana, z powodu czego w najniekorzystniejszym
razie olej moze sie przelac.

Uzytkowanie

Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wylaczone i
odtaczone od sieci (Lampki kontrolne sg zgaszone).
Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

Prosze wyjaé kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem
lub tuszczem (maksymalnie 3,3 I). Pojemnik powinien by¢
napetniony do poziomu pomiedzy oznakowaniem minimum
a maksimum. Proszg natozy¢ pokrywe.

Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym
230V, 50 Hz. Zapali sie zielona lampka kontrolna (4).
Obracajac regulator temperatury (2) ustaw pozadang
temperature.
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Zapala sie czerwona lampka kontrolna (3). Po osiagnieciu
ustawionej temperatury czerwona lampka kontrolna
gasnie. Zachowaj ostrozno$¢, wktadajac koszyk frytownicy
wypetniony smazonym produktem.

Cczerwona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza si i
wytacza podczas smazenia. Jest to normalne i wskazuje
na prace termostatu kontrolujacego i utrzymujacego
temperature. Po uptywie czasu smazenia (czas smazenia
jest podany na opakowaniu produktu spozywczego lub w
recepturze) wyjmij koszyk frytownicy.

Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.
W celu wytgczenia urzadzenia regulator temperatury prosze
ustawié¢ na OFF i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka sieciowe-
go. Utéz zwiniety spiralnie kabel sieciowy w schowku.

Czyszczenie

Prosze sie upewni¢, ze wtyczka jest wyciagnieta z gniazdka.
Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekad, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni
Panstwo odczekaé z czyszczeniem urzadzenia 1-2 godziny
od jego uzytkowania.

W celu wymiany oleju nalezy z apac za uchwyt i wyjac
wewnetrzny pojemnik,a nastepnie wylac olej przechylajac
na bok.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie.

Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na t uszcz, pokrywe i
obudowe za pomocawilgotnej Sciereczki i w razie potrzeby
p ynu do zmywania. Nie zanurza¢ wwodzie.

Koszyk do smazenia mozna zmywac w sposdb tradycyjny.
Prosze unika¢ stosowania $rodkow szorujacych lub innych
ostrych przedmiotéw, tak aby nie uszkodzic frytkownicy!

Usuwanie zaktocen

Urzadzenie nie funkcjonuje

Srodek zaradczy:

Prosze sprawdzi¢ podigczenie do sieci.
Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.

Inne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie to zaopatrzone jest w wylacznik bezpieczenistwa

().

Uniemozliwia on niezamierzone wigczenie ogrzewania.

Srodek zaradczy:
Prosze sprawdzi¢ wiasciwe potozenie elementu sterujacego.

Ochrona przed przegrzaniem

Jezeli frytownica zostanie omytkowo wtgczona bez oleju
lub tluszczu, automatycznie zadziata zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Urzadzenie nie jest wéwczas gotowe do
uzytku. Prosze wyjaé wtyczke z gniazdka.

By frytkownicg uzy¢ ponownie, prosze uruchomic przycisk
L,RESTART" (9) z tylu elementu sterujacego dopiero po
zupetnym ochtodzeniu urzadzenia. W tym celu prosze uzy¢
ostro zakoriczonego przedmiotu.
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Dane techniczne

LYoo -l FR 1206 CB
Napiecie zasilajace: ......... 230V, 50 Hz
PODOT MOCY: ... 2000 W
SEOPIEA OCNIONY: ....vvervveercrreriereeeeescessses s [
Wielko$¢ napetnienia: ..........occ.eeeeeeneeeeeneeeeeeeesiennne. maks. 3,3 |

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapigciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancii na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzgtu podczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzer losowych,

« nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

«  sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

*  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile s
one zgodne z podanymi przez producenta,

*  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cafe
urzadzenie, ktére sa wymieniane koriczy sie, wraz z koricem
gwarangji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unikaé potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sig Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elekironicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarucnim lis-
tem, pokladnim blokem a podle moZznosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru (s vyjimkou
piistroju, které jsou podminéné pouzivani venku uréeny).
Chranite jej pfed horkem, piimym sluneénim zarenim,

vihkosti (v zadném pfipadé jej neponofuijte do kapalin) a sty-

kem s ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, Ze
mate vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
pfistroje, okamzité vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Vyvarujte
se styku s vodou.

+  Piistroj vypnéte a vZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (ta-
hejte jen za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
pfistroj pouZivat, chcete-li namontovat pfisluSenstvi, pfistroj
vyCistit nebo v pfipadé poruchy.

+  Pfistroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte
zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte za zastréku, nikdy ne za
kabel).

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte

poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi hod-

notami a to jen vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+  PouZivejte jen origindini pfisluSenstvi.

+ Respektuijte, prosim, nasleduijici ,Specialni bezpe€nostni
pokyny“.

Déti

+  Zdlvodu zajisténi bezpe€nosti Vasich déti neponechévejte

v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

Pozor! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folii. Hrozi
nebezpeci uduseni!

+ Abyste ochranili déti pfed riziky spojenymi s elektrickymi
piistroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel doli a déti na
pfistroj nedosahly.

Zvlastni bezpe¢nostni upozornéni
pro tento piistroj

+ Vystraha! Béhem provozu nezavirejte viko fritézy, olej by
se mohl prevafit a mohlo by dojit k pozaru. Viko pouzivejte
pouze jako ochranu pro skladovani poté, co olej vychladl.

+ Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

+  Vystraha! Oleje a tuky mohou v pfipadé prehfati zacit
hofet. Budte opatrni! Po pouZiti nezapomerite pfistroj

a poté vytahnéte zastrcku.
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Prehled ovladacich prvku

1 Bezpe&nostni spinat

2 Regulator teploty

3 Kontrolka TEMP (Cervené)
4 Kontrolka POWER (zelené)
5 Poklop

6 Nadoba pro fritovaci tuk

7 Fritovaci ko$

8 Vngjsi kryt

9 Tlacitko Restart

10 Pfihradka pro kabel

Uvod

Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem, aby tak
mohla byt teplota individuainé pfizplisobena fritované suroviné.

Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze,
abyste pak mohli fritézu pouzivat bezpecéné a optimalnim
zplisobem.

Pfipojeni

Pristroj smi byt pfipojen jen do predpisové instalované zasuvky
s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

Uvedeni do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu

1.

2.

3.

Pristroj vybalte. Z fritézy sejméte viko. Ve fritéze se nachazi
fritovaci koS. Z fritézy vyjméte vSechny predméty.
Doporuujeme Cistit viko, téleso (8), nadobu a fritovaci ko$
tak (6), jak je popsano v oddile Cisténi.

Vytahnéte pfipojovaci kabel z pfihradky pro kabel (10).

Pokyny pro pouzivani

1.

Pravidelné odstrariujte zbytky fritované suroviny, které
z0staly v oleji (napf. kousky pomfritd). Po 8 - 10 pouZitich by
mél byt olej vyménén.

K fritovani pouzivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci
tuky.

Musi byt mozné zahfat oleje a tuky na vysokou teplotu.
Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo méslo. Tyto

tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz pfi nizSich
teplotach se mohou prepalovat.

Doporucujeme pouzivat tekuty fritovaci olej.

GESKY

Vystraha! V pfipadé, Ze budete chtit pouzivat tuky,
vénuijte prosim pozornost tomuto dulezitému
upozornéni!

Pokud budete pouZivat tuk, nakrajejte ho na malé kousky.
Nastavte termostat na nejnizsi teplotu a pomalu kousky
pridavejte. Jakmile se tuk roztavi a bude z ného olej, miZete
na termostatu nastavit pozadovanou teplotu.

V zadném pfipadé nevkladeite fritovaci tuk na frito-
vaciho koSe!
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GESKY

3. Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich
Skrob (brambory, obiloviny) se doporucuie, aby teplota pfi
fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Dale plati, aby
doba fritovani byla co moZna nejkratsi a surovina aby byla
fritovana maximalné do zlatova.

4. Chtéli bychom Vas upozornit na to, Ze bezpeénostni
spinac (1) se spusti poté, co byl fidici prvek posunut do
vedeni.

5. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu
fritované suroviny. Jako navod plati: PfedsmaZzené potraviny
vyzaduji vy$3i teplotu nez potraviny v surovém stavu.

6. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu
prenadet nebo s ni pohybovat.

7. Pi fritovani potravin z tésta setfete prebytecné tésto a
kousky vkladejte opatrné do oleje.

8. Davejte pozor na to, aby rukojef byla spravné upevnéna na
fritovacim kosi.

+ Vzajemné stisknéte konce dratu na volném konci
drzadla.

+ Vedte Ghly do oéek dratu uvniti koSe.

+  Fritovaci ko smi byt napinén maximainé do 2/3.
Neprepliiujte fritovaci ko$ (max. plnici mnozstvi pomfritt
je 200g na 1l oleje/tuku).

9. Vihké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

Pozor: Jestlize jsou potraviny pfili§ vihké (napf. pommes

frites pfilis pokryté ledem), dochazi k silnému pénéni, coz v

nejnepfiznivéjSim pfipadé miZe vést az k prekypéni oleje.
Pouzivani

1. Ujistéte se, ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a ze je

vypnuty (Kontrolni svitilny nesviti).

Odejméte viko z fritézy.

3. Vyjméte fritovaci ko$ a do nadoby nalijte, resp. vioZte olej
nebo tuk (maximainé 3,3 litru). Hladina tuku se musi nacha-
zet mezi ryskami MIN a MAX. Viko opét nasadte.

4. Zastréte zastrcku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V,
50 Hz. Zelend kontrolni svitilna (4) se rozsviti. Ota¢enim
regulatoru teploty (2) nastavte pozadovanou teplotu.

5. Cervena kontrolka (3) se rozsviti. Pokud bylo dosazeno
nastavené teploty, Cervena kontrolka zhasne. Opatrné viozte
fritovaci ko§ s fritovanymi surovinami do horkého tuku.

6. Cervena kontrolni svitiina se béhem fritovani nékolikrat roz-
sviti a opét zhasne. To je normaini a indikuije to, Ze teplota
je kontrolovana termostatem, ktery jeji hodnotu konstantné
udrZuje. Po uplynuti doby fritovani (doba fritovani je uvede-
na na obalech potravin &i v receptech) vyjméte fritovaci kos.

7. Nechte olej odkapat z fritované suroviny.

8. Chcete-li pfistroj vypnout, nastavte regulétor teploty do
polohy OFF a vytahnéte zastréku ze zasuvky. Navirite sitovy
kabel spiralovité do piihradky pro kabel.

r
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Cisténi

1. Ujistéte se, ze zéstrCka je vytazena ze zasuvky.

2. Vyckejte, aZ fritéza zcela vychladne a teprve potom zaénéte
s Cisténim. Po pouZit byste ale méli pfed dalsi manipulaci
v kazdém pfipadé vyckat minimainé 1-2 hodiny, abyste se
vyvarovali mozného popaleni.

3. Pfi vyméné tuku vytahnéte fritovaci nadobu pomoci drZadel
z vnéjSiho krytua vylijte tuk po strané z nadoby.

4. Pistroj nikdy neponofujte do vody.

5. Ocistéte fritovaci nadobu, viko a vnéjsi kryt vinkym
hadfikem, popfipadépouZijte prostfedek na myti nadobi.
Neponoiujte ndobu do vody.

6. Fritovaci ko§ miZete myt obvyklym zpiisobem ve vodni l&zni
s prisadouprostfedku na myti nadobi.

7. Vyhnéte se pouzivani drsnych Cisticich prostfedkl nebo
ostrych predmétd, aby tak nedoslo k poskozeni fritézy!

Odstranovani poruch
Pristroj neni funkéni

Néprava:
+ Zkontrolujte sifovou pipojku.
+ Zkontrolujte polohu termostatu.

Dalsi mozné pficiny:
V4§ pristroj je opatfen bezpeénostnim spinacem (1).
Zabraruje samovolnému zapojeni topeni.

Néprava:
Zkontrolujte fadné posazeni fidiciho prvku.

Ochrana pfed pfehratim

+  Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v ni neni
Z&dny olej, resp. tuk, automaticky se aktivuje funkce ochra-
ny pred piehfatim. Pfistroj pak uz neni funkéni. Vytahnéte
zastreku ze zasuvky.

+ Teprve poté, co pristroj zcela vychladne, stisknéte ovladaci
knoflik ,RESTART* (9), na zadni strané fidici prvku, abyste
mohli fritézu opét pouzivat. PouZijte k tomu Spicaty pfedmeét.

Technicke udaje
o FR 1206 CB

max. 3,3 litr

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpetnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
predpis.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na n&mi prodany pfistroj poskytujeme zéruku v trvani 24 mésict
od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni ity odstranime bezplatné vSechny vady
piistroje nebo pfisludenstvi, které vzniknou v dusledku vad
materidlu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle naseho
uvazeni, formou vymény. Zaruéni pinéni nemaji za nasledek
ani prodlouzeni zaruéni doby ani tim nevznik4 narok na novou
zéruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predeijte, prosim, kompletni piistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu
obchodnikovi.

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podléha-
jicich rychlému opotebenti, tak i na Cisténi, udrzbu nebo viménu
dild podiéhajicich rychiému opotfebeni se zaruka nevztahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, ze dojde k zasahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v
pfislusném odborném obchodé nebo opravné.

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nae Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojii pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropiistroje, jestlize uz nebudete pouzivat.
Pom(zete tak predejit moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalim formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrZite prostfednictvim Gzemné spravnich celki nebo
obecniho Ufadu.

05-FR 1206 CB 33

GESKY
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a
haszndlati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehet6leg a csomagolokartonnal, ill. az abban 1évé
bélésanyaggal egyitt!

+  Kizérélag személyi célra haszndlja a készliléket, és csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegd hasznala-
tra késziilt. Ne haszndlja a szabadban (hacsak nem a
szabadban valo, meghatérozott korlatok kézétti hasznélatra
van szanva)! Ne tegye ki er6s héhatasnak, kézvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa
folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznlja a kés-
zliléket vizes kézzel! Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett,
azonnal hlzza ki a konnektorbél! Ne nydljon bele a vizbe!

+ Kapesolja ki a kész(iléket, és amikor nem hasznalja, tartozé-
kokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza
ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+ Ne mikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkiil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a készlléket, ill. hizza ki
a dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, és nem a kabelnél
fogva)!

+ Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérilés! Sériilt készliléket soha ne helyezzen
lizembe!

+  Akockazatok elkerilése végett ne maga javitsa a kés-
z{iléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel, csak a gyartétol, a
vevészolgalatunktdl vagy hasonld képzettségli személytdl
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kdvetkez§ ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyerekek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.)!

Vigyazat! Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédie az
elektromos késziilékek okozta veszélyekt6l, soha ne hagyja
a kébeleket szabadon 16gva, és olyan helyre tegye a készi-
|éket, ahol gyermekek nem férhetnek hozz4!

Kiilonleges biztonsagi tudnivalok a késziilékhez

+  Vigyazat! Uzemelés kozben csukja be az olajsiit6 fede-
1ét, mivel az olaj kifuthat és langot foghat. A fedelet csak

védBként haszndlja tarolaskor, ha az olaj lehdilt.

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz!

+  Vigyazat! Az olaj és a zsirok tilheviléskor éghetnek.
Legyen el6vigyazatos! Ne felejtse el a készilléket izemelés
utan kikapcsolni! EI8szdr allitsa a h6szabalyzét a legkisebb
fokozatra és utana hiizza ki a csatlakoz6t.
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A kezel6 elemek attekintéseé

1 Biztonsagi kapcsold

2 Héfokszabalyzo

3 TEMP lampa (piros)

4 POWER lampa (z6ld)

5 Fedél

6 Sitézsiradék-tartaly

7 Siit6kosar

8 Burkolat

9 Ujraindité gomb (Restart)
10 Kabelfiok

Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhatd termosztéttal van ellatva, ami lehetévé
teszi, hogy a hémérséklet egyedileg hozzaigazithatd legyen az
elkészitendd ételhez.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast,
hogy a frit6zt optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Csatlakoztatas

A késziiléket csak el6irasszerlien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt
konnektorba szabad csatlakoztatni.

Uzembehelyezés
Az elsé hasznalatvétel el6tt

1. Tévolitsa el a csomagoldanyagot! Vegye le a frit6zr6l a
fed6t! A fritézben van a siitékosar. Vlegyen ki minden targyat
a frit6zbl!

2. Afed6t, a burkolatot (8), a tartalyt (6) és a siitbkosarat
ajanlatos megtisztitani, ahogy a Tisztitas cimszo alatt le
van irva.

3. Huzza ki a csatlakozokabelt a kabelfiokbol (10)!

Hasznalati utmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). 8-10
hasznalat utan cserélje az olajat!

A slitéshez j6 min6ségu siit6olajat vagy zsit hasznaljon.

2. Azsirok és olajak magas héfokra hevithet6k legyenek. Ne
hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a zsira-
dékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy méar alacsony
hémérsékleten fustdlni kezdhetnek.

Folyékony siit6olaj hasznlatat javasoljuk.

Figyelmeztetés! Keérjiik vegye figyelembe ezt a fontos
tudnivalét, ha zsirt szeretne hasznaini!

Amennyiben zsirt hasznl, vagja fel kisebb darabokra.
Allitsa a h8szabalyz6t alacsony h6mérsékletre és lassan
adja hozza a darabokat. Ha a zsir elolvadt és elérte az
olajszintet, a hdszabalyzon be lehet allitani a kivant héfokot.

Semmi esetre se tegye a zsirt a siitokosarba!
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3. Akeményit6tartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona)
lévé acrylamid tartalom csékkentése érdekében nem ajanla-
tos a 170° C (esetleg 175° C) siitési hémérsékletet tullépni.
Tovabba a siitési id6 lehetleg rovid legyen és a siitendd
élelmiszert maximum aranysargara szabad sitni.

4. Keérjiik vegye figyelembe, hogy a biztonsagi kapcsolé (1)
akkor kerll m(ikddésbe, ha a vezérldelemet a vezetésbe
toljak.

5. Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Ehhez
vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer sajatosségait.
Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szikség, mint nyers élelmiszereknél.

6. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy mashova vinni.

7. Tésztafélék friirozasa esetén hiizza le a tllcsordult tésztat,
és dvatosan helyezze a darabokat az olajba.

8. Ugyelien ra, hogy a siitbkosaron a fiil 6l legyen régzitve!

+ Nyomja 8ssze a drétvégeket a nyél szabad végeinél.

+ Dugja be a sarkokat a kosér belsejében lévé fllekbe.

+ Asiitbkosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak megtdlteni.
Ne toltse tdl a siit6kosarat (hasabburgonyabél a ma-
ximalis tolt6tdmeg 200 g 1 liter olajra/zsirra szdmitva).

9. Anedves élelmiszert el6z6leg kendével tordlje szarazral

Figyelem: Tuls&gosan vizes élelmiszerek (pl. ersen
fagyasztott hasabburgonya stb.) esetében erdteljes
habképzGdés indul, ami miatt balszerencsés esetben az olaj
kiis futhat.

Hasznalat

1. Gy6z6djék meg rdla, hogy a kész(ilék ki van-e kapcsolva,
és ki van-e hlizva a konnektorbdl (Az ellendrz6 lampéak nem
égnek).

2. Vegye le a frit6zr6l a fedét!

3. Vegye ki a siitbkosarat, és t6ltsdn a tartalyba olajat vagy
zsirt (maximum 3,3 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max.
jel kozdtt legyen. Tegye vissza a fedét!

4. Dugja a csatlakoz6 dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es foldelt
konnektorba! A z6ld ellendrzd lampa (4) kigyullad. A
héfokszabalyozé (2) forgatasaval allitsa be a kivant
hémérsékletet!

5. Felvilagit a piros ellen6rzé lampa (3). Ha elérte a késziilék
a bedllitott hémérsékletet, a piros ellenérzélampa kialszik.
Lassan eressze be a siit6kosarat a siitnivalé élelmiszerrel
egydtt a forrd zsirba.

6. Anpiros ellendrz6 lampa a siités alatt tobbszor be- és kikapc-
sol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet
termosztatikus ellendrzés alatt all, és azonos marad. A siité-
si idd lejarta utan (a stitési idét az élelmiszer csomagolasan
vagy a receptben taldlhatja meg) vegye ki a siitékosarat.

7. Hagyja a fritirozott élelmiszerrdl kissé lecsepegni az olajat.

8. Akésziilék kikapcsolasahoz dllitsa a
hémérsékletszabalyozot OFF-ra, és hlizza ki a dugaszt
a konnektorbdl! A halézati kabelt spirdlisan csévélje fel a
kébelfiokban!
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Tisztitas

1. Gy6z6djék meg rdla, hogy ki van-e hiizva a dugasz a
konnektorbol!

2. Vérjon a tisztits megkezdésével, mig a frit6z teljesen le
nem hilt. A hasznalat utan azonban mindenképp tanacsos
1-2 6rat varni, nehogy a forré készUlék égési sértilést
okozzon.

3. Azolaj cseréjéhez a fiileinél fogva hiizza ki a zsiradéktarta-
Iyt, és dntse kibeldle oldalt az olajat!

4. Ne martsa a kész(iléket vizbe!

5. Asiitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiils6 boritast nedves
ruhdval és eset-leg haztartasi mosogatoszerrel tisztitsa! Ne
martsa Gket vizbe!

6. A sit6kosarat a szokasos modon lehet elmosogatni.

7. Ne hasznaljon stroldszereket vagy éles targyakat, nehogy a
frit6z megsériljon!

Zavarelharitas
A késziilék nem miikodik

Megoldas:
+ Ellendrizze a hal6zati csatlakozast.

+  Ellendrizze a termosztatok helyzetét.

Tovabbi lehetséges okok:
Szerelie fel a kész(iléket biztonsagi csatlakozoval (1).
Ez megakadalyozza a fiités akaratlan bekapcsolasat.

Megoldas:
Ellendrizze a vezérl6elem helyes bedllitasat.

Tulheviilés elleni védelem

+ Hatévedésbdl tgy inditand el a fritézt, hogy nincs benne
olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a talheviilésgatlé.
Ilyenkor a készilék méar nem mikddéképes. Hizza ki a
csatlakozé dugaszt a konnektorbdl!

+  Csak a kész(ilék teljes leh(ilése utan mikodtesse a
vezérléelem hatoldalan talalhaté ,RESTART* gombot (9), ha
a fritézt Ujra hasznalni szeretné. A gomb megnyomasahoz
hasznaljon valamilyen hegyes targyat.

Miszaki adatok

Modell: .....

VBAEIMI OSZEAIY: ...oooeeveeeeeceeeseereeessesessessseesssssssssssssns I

TOIESI MENNYISEQ: .vvvvvvveevevrerraereeerseeesssessreeeseens max. 3,3 liter

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd aktudlis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legujabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint készilt.

MAGYARUL

Megjegyezziik az esetleges miiszaki valtozasokat!
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MAGYARUL

Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kérem, a szerzddéses
kereskedGjéhez!

A garancia igazolaséra a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az
igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem
végezhetd.

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja &t az alap-
késziiléket a pénztari bizonylattal egyiitt annak a kereskeddnek,
akitdl a késziiléket vasarolta!

Sem az elhasznalddd tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben
bekdvetkezd hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kdvetke-
zésképp téritéskoteles.

Illetéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.

A garancialis id6 utan

A garancidlis idd eltelte utan a megfelel§ szakkereskedésben
vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.

A . kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
héztartasi szemétoe valok!

Hasznalja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijeldlt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tbbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkerilhet6k legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozz4jarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus készlilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az énkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készillékeket.
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O61wme yKasaHuA No TexHUKe 6e3onacHoCTy

Mepea Hayanom aKcnnyarauum npuéopa BHUMATENbHO
npouMTaliTe MpUnaraeMyto MHCTPYKLMIO N0 3KCMyaTaLum v
COXPaHHTE ee B HAAEHHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiiHbIM
TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM , N0 BO3MOMHOCTH, KapTOHHOM
KOPOBKO#A C YNaKoBOUYHbIM MaTEPHANOM.

Monb3yiTeck NPUBOPOM TOMBKO YaCTHBIM 06pa3oM

W 1o HasHaueHuto. Mpubop He npeaHasHaueH Ana
KOMMEPYECKOro CMoNb30BaH!A. He nonb3yitech
npPUOOPOM NOA OTKPbITHIM HEBOM (MCKIkouas MpHEOpsI,
KCTNyaTauma KOTOPbIX MOZ OTKPBITBIM HEGOM AONYCTUMA).
MpenoxpaHsiite NPUBOp 0T apbl, MPAMBIX COTHEUHBIX
Nny4ei, BNXKHOCTH (HX B KOEM Cyyae He norpy»xaiTe ero
B BOZY) ¥ yaapoB 00 ocTpble yribl. He npukacaiTecs K
npuBopy BRaxHbIMM pykamu. Ecniv npubop yenaxHunca
WM HAMOK, TYT K€ BbIHLTE BUAKY M3 Po3eTku. He
np1KacanTecb K MOKpLIM MecTam.

Mocne akennyataumu, MOHTaxe NPUHAANEIKHOCTEN, YNCTKE
WIM NONOMKe NpuBopa BCErAa BblHUMANTe BINIKY U3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BUNKY, a HE 3a Kabenb).

He ocTaBnaiite BKHOYEHHbIE aneKTpONpUOOpLI Ge3
npucMoTpa. ECri BO3HUKHET He0BX0AUMOCTb OTIYUMTLCH,
T0 BbIKIIOYUTE SNEKTPONPUOOP W BIHBTE BUKY 13
PO3ETKY (TAHUTE 3a BUNKY, & HE 3a Kabenb).

PerynapHo ocmatpvsaiite npubop 1 kabenb Ha npeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHNIA. H1 B KOem cnyyae He
BK/IKOYaiATE NPUOOP, UMEIOLLIMA NOBPENAEHKA.

Hu B KoeM cnyyae He pemMOoHTUpYHTe npnbop
CamMOCTOATENLHO, @ 06paLLaiTECh B TAKOM Clyyae 3a
MOMOLLIbIO K CMIEUMANMCTY, UMEHOLLIEMY COOTBETCTBYHOLLA
zonyck. U3 cooBpaeHuii 6e3onacHocT, 3aMeHa CeTeBoro
LUHYpa Ha PaBHO3HAYHb I 0MYCKAETCA TONMLKO Yepes
3aBOA-M3rOTOBUTENb, HALLy CEPBIUCHYHO MACTEPCKYHO UK
COOTBETCTBYHOLLENO KBATMOULMPOBAHHOTO CrieLManucTa.
Mcnonb3yitTe TONLKO OPUTMHANBHBIE 3aN4acTy.
Moxanylicta, cobniopaitte HuecneaytoLme
,CneunarnbHble ykasaHuA Mo TexHUKe 6e30nacHoCTH",

Hetn

U3 cooBpaxxeHnit BesonacHocTi AnA AeTeit He ocTaBnsiiTe
nexatb ynakoBKy (I'IﬂaCTVIKOBbIe MELLIKH, KAPTOH,
neHonnacr u 1.4.) 6e3 npucmorpa.

Brumanue! He nossonaiite aetAm urpatb ¢
MOAMSTUNEHOBOM NMNEHKOM.
OnacHocTb yayLwbA!

[InA 3awwmThl AETel OT NOPaXKEeHMH SNEKTPOTOKOM, Cneaute
3a TeM, 4to6bl kabenb He BUCEN rae nonano 1 AETH He
¥Menu AocTyna K npubopy.

CneuuanbHble yKasaHUA N0 TEXHUKe
6esonacHocTH Ana atoro npubopa

NpeaynepemaeHue! He 3aKpbiBaitTe GpUTHOP KPBILLKON
BO BPeMA paboThl, TaK KaK Mac/o MOXET BbIKUNETb 1
BOCMNAMEHUTLCA. HaKpbIBaliTe GpUTIOP KPBILLKOA TONBKO
Ha BpeMA XpaHeHus, NOCMe TOro Kak Macrno OCTLIHET.

Hv B KoeM cnyyae He HanuBaiTe B Macno Boay!
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MpeaynepenaeHue! Meperpetsie Macna 1 Xupel

MOryT BOCMNameHuTbCA. ByabTe ocTopoxHbI! Hukoraa

He 3a0biBaiTe BbIKMKOUaTb MPUBOP MOCE OKOHYaHHS
pabotsl! [lns 3TOr0 CHauana yCcTaHoBMTE TEPMOCTAT Ha
HaMMeHbLLYt0 TeMNeparypy, a 3aTem BbiTalLuTe BUMKY CETH
113 PO3ETKM.

0630p Aetanei npubopa

1 TpeaoxparuTenbHbIi BbIKIOYATENb
2 Perynatop Temneparypbl
3 CeerouHankarop TEMP (kpacHblit)
4 Caetonnankarop POWER (3eneHbiii)
5 Kpblluka
6 OpuTiopHan eMKOCTb AnA Macna
7 QpuTIOpHAA KOP3UHKA
8 Kopnyc
9 Kronka ,Restart* (noBTopHbIit cTapT)
10 Otcek AnA ceTeBoro LUHypa

BeeneHune

OpuTIOp OCHALLEH PETYNIMPYEMBIM TEPMOCTATOM, YTO
NO3BONAET NM0A0BPaTH TEMNEPATYPY B COOTBETCTBUM
€ 0COOEHHOCTAMM MPOAYKTA, MpeAHa3HaYEHHOro ANA
NoZMap1BaHuA.

Jna Toro, uTo6bl ONTUMANLHO W HaflekHO paboTaTb
¢ GppUTIOPOM NoManyicTa BHUMATENbHO NPOUUTANTE
MHCTPYKLMIO NO SKCINyaTaLmu.

AneKTponutanue

MpnBop paspeLLaeTca BrIKOYATL TOMLKO B PO3ETKY C
Hanpsxenrem cetv 230 B, 50 ', ycTaHoBNEHHYH0 B
COOTBETCTBUH C NPeANUCaHUAMA.

MogroToBKa K pabote

ﬂepen nepBbIM BKIIKOYEHUEM

1.

Ypaanute ynaxosky. CHUMWTE KpbiLLKy ¢ dpuTiopa. Bo
OpUTIOPE HaxoAUTCA GPUTIOPHBIA KOPOD. BeiHbTE 13
bpuTiopa BCe AeTanu.

2. PexomeHayeTca 04MCTUTb KPbILLKY, KOPNYC (8), EMKOCTb

OpuTiopa (6) M GPUTIOPHIA KOPOD KaK 3TO OMKCaHO B rMaBe
YucTra.

3. BebimAHuTe ceTeBoi WHYp K3 oTceka (10).

YKa3saHuA no dKcnnyarauuu

1.

PerynapHo yaansitte ocTaTk1 N1LLM 13 Macna ( K npuMepy
KapTogenbHyto conomky). Mocne 8- 10 pasa HeoBxoaMMmo
MEHATL Macno.

[nA nomxapuBanua Bo GPUTIOPE MPUMEHSIATE TONBKO
BLICOKOKAYECTBEHHOE MACIIO WM JKHP.

Mcnonb3ayemble Macna v upbl AOMKHbI A0MYCKaTb
HarpeBaHwe A0 BbICOKUX Temneparyp. Usberaiite
NPUMEHEHNA Maprap1Ha, ONMBKOBOTO WK CIMBOYHOTO
macna. 311 copTa Macna He NoAXOAAT ANA GPUTIOPa, Tak
KaK OHM1 Ha4MHAIOT AbIMMUTb YXKE MPH HE3HAUUTENBHBIX
TemMneparypax.
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Ml pexoMerayeM NPUMEHATL XUAKOE Macno AnA
¢puriopa.

Npenynpexaenne! Momanyiicta npuaepmmeanTech
€amoro BaMHOro npaeuna, ecnu Bbl XOTUTE NPUMEHATD
Hup Bo dpuTiope!

Ecnu Bbl XOTUTE MPUMEHATB XXUP BO GPHUTIOPE, TO
pasnenuTe ero Ha MasieHbK1e KyCouKu. YcTaHoBuTe
TEpMOCTaT Ha HauMEHLLYHO TEMMEPATYPY Y MEANEHHO
MEPEsIoHTE KyCOUKM upa BO GpuTIOp. Kak TonbKo
MKUAD PACTONUTCA W GyZeT AOCTUTHYT HyKHbIA YPOBEHS,
MEPEKIIYMTE TEPMOCTAT Ha HYXKHYHO TEMNepaTypy.

Hu B KoeM cryuae He KnaauTe U BO GPUTIOPHBINA
Kopob.

Yrobbl yaepxaTb 06pasoBaHu1e akpunamuaa B
KpaxmanocoAepIKaLLMX NPoAyKTax nuTaxua (kapTodens,
KPYnNbl) Ha MUHAMYME NPK UX NOXKapUBaHUM BO GpUTIOpE
He peKomeHayeTcA npesbilars Temneparypy 170° C (zon.
175° C). [lanee pexoMeHAyeTcA yMeHbLUATb Bpema
NoAXapnBaHua A0 MMHUMYMA ¥ NOAXapHBaTh
MaKCHUManbHO A0 30M0TUCTOrO LiBETA.

Momanyincra yuTuTe, 4T0 NPEAOXPaHUTENbHIN
BbIK/KO4aTeNb (1) HAKMMAETCA KaK TOMbKO perynupytoLee
YCTPOiACTBO GyZeT BBEAEHO B HANPaBNAHOLLME.
YcTaHoBMTE NOAXOASALLYIO TEMNEpaTypy, 06A3aTenbHO
YUMTIBANTE MPH 3TOM 0COBEHHOCTH NPoAYKTa. AnA

OPMEHTUPOBKM MOXHO UCNONb30BaTL CNeaytoLLee Nnpasuno:

MPOAYKTHI, NPOLUEALIME MPeaBaPUTENHOE 0BXapuBaHUe
BO QpuTiope, TpedytoT Bonee BLICOKX TEMMEpaTYp no
CPABHEHHIO C ChIPbIMU MPOAYKTAMM.

Ecnu macno nnu JKUP eLLe ropAayue, T0 HA B Koem cny4yae
He NepecTaBnAiTe U He ABUraiTe GPUTIOP.

Mepen Tem Kak OMycTUTL B Macno NPOAYKTHI U3 TecTa
00A3aTENBHO CPEXKTE C HHX TOPYALUME NIOXMOTHA TECTA.
MpocneauTe 3a Tem, utobbl pyuka Bbina Kpenko
MpUKPENNEHa K GpuTopHoMy kopody.

+ COXMMTE KOHLbI NPOBOJA BMECTE Ha CBOGOAHOM
KOHLIE PYYKH.

«  BBeawTe yronku B NpOBONOYHLIE NETAM BHYTPH KOPODa.

+ OpuTIOpHbIit KOPOB paspeLLAETCA HaMONHATL
MaxcvMyM Ha 2/3. He nepenontsiite GpuTiopHyto
KOP3HHKY (MaKC. KONMYECTBO KapTOQeNbHOM CONOMKH:
200 r Ha 1 nuUTp Macnaxupa).

BriaxkHble NpoayKTbl HEOBXOAUMO NOACYLLMTb, MPOMOKHYB
X CandeTkoi.

BHMMaHHe: CHIbHO BNaXKHBIE MPOAYKTbI MHTaHKA (K
npumMepy: o6neseHeBLUan KapTOGeNnsHas CONomMKa)
BbI3bIBAIOT CHITbHOE NEHO00Pa30BaHHe, UTO B XyALIEM
Cy4ae MOXET MPUBECTH K BbIKUNAHKIO Macna.

Mopagok paboTel ¢ npuéopom

YBeAuTeCh B TOM, 4TO MPUOOP OTKIKOYEH OT CETU U
BbIK/M0YEH (KOHTPOMbHBIE NAMMOYKN He CBETATCH).
CHUMMTE KPBILLKY C GpuTIopa.
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3. BblHbTe GpHTIOPHbIA KOPOG W HANONHHTE EMKOCTL GpHUTIOpa
MacnoMm unu xupom (Makcumym 3,3 n). YposeHb macna
JOMKEH HaxoauTbCA Mexay meTkamu Min“ n Max".
HaxpoitTe GpuTIop KPBILLKOA.

4. BcTasbTe BUIKY B 3a3eMEHHYI0 PO3ETKY C HAMPAXKEHNEM
cetv 230 B, 50 'u. 3aropaetca 3eneHas KORTPONbHaA
namnoyka (4). MosepHuTe perynatop Temneparypel (2) B
HeoBxoanMOe NonoXeHue.

5. 3aropaetca KpacHbiit cBeTouHAMKaTop (3). Kak Tonbko
Hy)XHaR Temneparypa 6yAeT OCTUTHYTa, OH MOTYXHET.
OCTOpOXHO 0nyCTUTE (PHTIOPHYIO KOP3MHKY C MPOAYKTaMM
B FOPAYMIA KMP.

6. KpacHan KOHTPONbHAA NamMNoYKa MHOrOKPATHO
BK/HOUAETCA W BLIKIIIOYAETCA BO Bpems padoThl Gpputiopa.
370 HopManbHoe ABNEHNE M CUTHANMUPYET O TOM,

470 TEMNEPaTypa KOHTPONMPYETCA M NOAAEPKUBAETCA
TepMOCTaToM. 10 OKOHYaHWK BPEMEHW NPUTOTOBAEHHA
(Bpema npuroToBneHus Bo GpUTIOPE Bbl HARAETE HA
yNaKoBKe NPOAYKTa K B PeLenTe) BbiTalluTe GpUTIOPHYHO
KOP3HHKY.

7. [laitre macny cTeyb C NOAMAPEHHOrO NPOAYKTa.

8. Yr0Bbl BIKIHOUUTL QPUTHOP, NOBEPHUTE PETYNFTOP
Temnepartypsl B nonoxerue OFF 1 BbIHbTe BUNKY 13
PO3ETKN. YNOXUTE CETEBOM LUHYP B OTCEK, CMOTAaB €0
CnMpansio.

Yuctha

1. YéeauTech B TOM, 4TO BUKa BbIHYTA #3 PO3ETKM.

2. Tepen uncTKoit 06A3aTENLHO MOAOXAVTE NOKA PPHTIOP
MONHOCTBIO OCTHIHET. B Nitobom cnyyae, nogoxanTe nocne
paboTbl NpUMepHO 1-2 yaca, uTobbl 3BeXaTb 0MacHoCTH
NONyYEHHA OMOTOB.

3. [Ina cMeHbl Macna BbiHbTe eMKOCTb M3 GpHTIOpa, NOTAHYB
3a PyuKM 1 cneiemacno yepes O0K.

4. He norpyxaitte npubop B Boy.

5. TlpoTpuTe eMKOCTb ANA Macna, KPbILLKY M KOPMyC BaXKHOM
TPANKO CMIPUMEHEHUEM, B CTly4ae HEOOXOAMMOCTH,
JOMaLLHYX MOHOLLMX cpeacTs. Beoay He onyckarts!

6. DPUTIOPHYHO KOP3MHKY MOXHO NPOMbITb, Kak 0BbIYHO, B
MOIOLLEM PacTBope.

7. YroOLl He NOBPEAUTL GPUTIOP H3BEraitTe NPUMEHEHHA
OCTPbIX MPEAMETOB 1 aBPA3MBHBIX YHCTALLMX MOPOLLIKOB.

YcTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN
Mpubop He dyHKUMOHMPYET

Momotue:
+ [poBepbTe NOAKMOYEHHE K SMEKTPOCETH.
+ TpOKOHTPONMpYIiTE NONOXEHUE TepMOocTaTa.

Jpyrvie BO3MOMHbIE NPUYMHI:

W3penve ocHaLLEHO NpefoXpaHuTeNbHEIM BbIKNkoYaTenem (1).
OH npeoTBpaLLaeT HenpeaBUAEHHOE BKOYEHHE
HarpeBarteNbHbIX ANEMEHTOB.

MomoLb:
MpoBepbTe NpaBUbHYO NOCAAKY PEryIMPYHOLLErO YCTPOMCTBA.
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3awura oT neperpesa

+ Ecnv ¢puriop Byaet cnyuaitHo BKtoYeH Be3 Macna/mupa,
TO aBTOMATUYECKM CPAOOTAET 3alLWTA OT Neperpesa.
Mocne atoro ¢ppuTiop BonblLe He BKAOYAETCA. BblHbTe
BUIKY M3 PO3ETKM.

+ Tocne Toro, kak NprBOpP MONHOCTLHO OCTLIHET, HAXKMMTE
kHonky ,RESTART" (9), HaxoAsLLytocA Ha 3aHel CTOpOHe
PErynMpYIOLLIEro yCTPOCTBA, 4T0ObI BEPHYTL GPUTIOP B
UCXOAHOE NONoMeHne. BocnonbayiTeck AnA aT0ro Kakum-
B0 OCTPLIM MPeAMETOM.

TexHnuecKue faHHble
MOZEIIB: vvvoveeercreieeniiee e ennes FR 1206 CB
ONEKTPOMUTAHME: ...oververseeeesseesssesessssssssesesssssees 230B,50 Ty
MOTPEBAAEMAR MOLUHOCTDS «.vvvvvvvsssnrsssssssseesssssssnnnsees 2000 BarT
KNACC BALLMTBI: . veveeereesseeseesseesseessnessssesssessssssssesssssssesssnsens I
BMECTUMOCTD: ....ovvvvvrerterree s Makc. 3,3 nuTpoB

310 “3aeneHune npoLuno sce HGOéXO[lVIMbIe 1 aKTyanbHble
NPOBEPKY, NpeAn1caHHble AupeTueoi CE, k npum. Ha
ONEKTPOMArHUTHyt0 COBMECTUMOCTbL U COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM K HU3KOBOMLTHON TEXHUKE, OHO BbINO TaKkKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C YYETOM NOCNEAHUX
TpeBoBaHui no TexHWKe Be30NacHOCTH.

Mbl ocTaBnsiem 3a co6oit NPaB0 Ha TEXHUYECKME U3MEHEHHA!

l'apaHTHItHOE 06A3aTeNnbCTBO

l"apaHTWitHbIi CPOK Ha TeppuTopn Poccwitckoi Geaepaumn
yCTaHaBNMBAETCA NOAHOMOYHbIMM NPEACTABUTENAMM.

KaccoBbii Yek ABNAETCA rapaHTUitHbIM TanoHoM. bes Hero
HEBO3MOMeH BecrnaTHbIii PEMOHT W 3aMeHa H3AENHA.

B cnyyae BOSHMKHOBXKHWA NPUTEH3WI MO rapaHTm1, NpeabABuTe
u3zenve B NONHONKOMNNEKTaLWK, C OpMI’MHaHbHOﬁ
yHaKOBKOFI 11 KaCCOBBIM YEKOM TOPrOBOM TOYKE, NPOAABLLEN
9T0 u3aenue.

[ledeKTbl M3HALLIMBAEMBIX NPUHAANEWHOCTEN UK TPYLLMXCA
JLeTanei, a TakKe YMCTKa, TEXOOCTY)KUBAHUE WK 3aMeHa
TPYLLMXCA LeTaneit He NONAZAKOT oA rapaHTUio, U NOATOMY
NPOBOAATCA 3a OTAENbHYIO onnary!

rapaHTMH TepAeTcA Npu BCKPbITUKA U3AENUA NOCTOPOHHUMU
Nuamu.

Mocne rapaHTumn

Mocne OKOHYaHUA CPOKA rapaHTUM, PEMOHT H3AENHiA
MPOM3BOAUTCA 3a OMaTy, COOTBETCTBYHOLUMMHU MACTEPCKUMM
WIW MYHKTaMK CEPBUCHOTO 0BCNYKMBAHHS.

PYCCHH
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