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Introduzione

La nostra Societa, nel ringraziarVi per aver scelto uno dei suoi
qualificati prodotti, desidera vivamente che otteniate da questa
apparecchiatura le migliori prestazioni, giustamente auspicate
al momento dell'acquisto. A questo scopo Vi invita a leggere
e seguire attentamente le istruzioni del presente libretto; con-
siderando ovviamente solo quei paragrafi che riguardano ac-
cessori e strumentazione presenti nel Vostro apparecchio. La
Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a cose o
a persone derivanti da cattiva installazione o non corretto uso
dell'apparecchio stesso.

Nello spirito di produrre apparecchi sempre piu allineati alle tec-
niche moderne, e/o per una sempre migliore qualita del prodotto,
la nostra Societa si riserva il diritto di apportare modifiche, anche
senza preavviso, senza per altro creare disagi in utenza.

Per eventuali richieste di pezzi di ricambio, la domanda al Vostro
rivenditore deve essere completata dal n°di modell o e n°di matri-
cola stampigliati sulla targhetta matricolare. La targhetta € visibile
aprendo il vano scaldapiatti oppure € situata nello schienale della
cucine.

APPARECCHIO CONFORME ALLE DIRETTIVE:

- CEE 2009/142/CE (ex 90/396 )

2006/95/CE Bassa Tensione(sostituisce la 73/23/CEE e suc-

cessivi emendamenti)

- CEE 2004/108 (Radiodisturbi)

- Regolamento Europeo 1935/2004 (materiali a contatto con
alimenti )

- Regolamento Europeo 1275/2008 ( consumo energia in stand-

by e off-mode)

- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (RAEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products)

PREMESSA

Del presente libretto interessano solo voci e capitoli relativi agli
accessori presenti in cucina.
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Dimensioni esterne Cucine Cucine Cucine
nominali 50x50 54x54 50x60
Altezza al piano di lavoro cm 85,0 cm 85,0 cm 85,0
Altezza a coperchio alzato cm 133,0 cm 137,0 cm 1415
Altezza a cop. vetro alzato cm 133,3 cm 137,3 cm 142,3
Profondita a porta chiusa cm 50,0 cm 54,0 cm 63,5
Profondita a porta aperta cm 96,0 cm 100,0 cm 106,0
Larghezza cm 50,0 cm 54,0 cm 50,0
Dimensioni utili Forno Forno
ventilato
Larghezza cm 39,5 cm 39,5
Profondita cm 42,0 cm 40,0
Altezza cm 31,5 cm 31,5
Volume . 52,0 . 50,0
BRUCIATORI A GAS (iniettori e portate)
Gas Bruciatore Iniettore Portata Portata
ridotta nominale
(kW) (kW)
G20 ausiliario 7 0,40 1,00
20 mbar semirapido 97 0,58 1,65
rapido 123 0,80 2,80
forno 130 1,00 3,00
grill 110 - 2,00
G30 ausiliario 50 0,40 1,00
28-30 semirapido 65 0,58 1,65
mbar rapido 83 0,80 2,80
G31 forno 86 1,00 3,00
37 mbar grill 70 - 2,00
G 110 ausiliario 150 0,40 1,00
8 mbar semirapido 185 0,58 1,65
rapido 265 0,80 2,80
forno 300 1,00 3,00
grill 212 - 2,00
PIASTRE ELETTRICHE
@ 145 1,0 kW - Piastra Normale
1,5 kW - Piastra Rapida
2 180 1,5 kW - Piastra Normale
2,0 kW - Piastra Rapida
POTENZE ELEMENTI
resistenza platea 1,5 kw
resistenza cielo 0,7 kW
resistenza circolare forno 2,0 kW
grill 2,0 kW
ventola 25W
luce forno 15W
POTENZA TOTALE FORNO ELETTRICO
forno statico 2,21kW
forno ventilato 2,0 kKW
forno multifunzione 2,7 KW

Cat.: vedi targhetta matricolare in copertina,;

Classe 1 oppure 2.1
Cucine di tipo "X"

Dati e caratteristiche tecniche

EQUIPAGGIAMENTO

Tutti i modelli sono dotati di dispositivo di sicurezza per bruciatori

forno e grill.

Secondo i modelli, le cucine possono avere inoltre:

- Dispositivo di sicurezza per uno o piu bruciatori del piano di
cottura

- Accensione elettrica ai bruciatori superiori

- Accensione elettrica ai bruciatori forno e grill

- Termostato (o rubinetto) per forno

- llluminazione elettrica nel forno

- Girarrosto

- Bruciatore o resistenza del grill

- Contaminuti meccanico

- Programmatore di fine cottura monocomando

- Una o piu piastre elettriche

Per la DISPOSIZIONE DEI BRUCIATORI SUL PIANO e delle
PIASTRE Elettriche, vedere i modelli rappresentati in figura 1 in
fondo al libretto.

Per lo SCHEMA ELETTRICO vedere la figura 2 in fondo al libret-
to.

La potenza elettrica € riportata sulla targhetta matricolare. La tar-
ghetta & visibile aprendo il vano scaldapiatti oppure é situato nello
schienale della cucina.

Una copia della targhetta & incollata sulla copertina del libretto (solo
per i prodotti a gas 0 misti).

Informazioni utili per il consumo energetico forni elettrici.

Queste informazioni completano ed arricchiscono quelle riportate
nella scheda tecnica (stiker adesivo) assieme al libretto istruzione.

Cucina Cucina Cucina
50-55-56 | 50-55-56 | 50-55-56
Statico Ventilato | Multifunzione
Marchio UE di qualita ecologica. No No No
Tempo impiegato per cottura 53,4 53,7
carico normale statico in minuti.
Tempo impiegato per cottura 55,8 55,8
carico normale ventilato in minuti.
Consumo posizione stand-by in
watt.
Superficie utile del pianodi cottura 1156 1156 1156
leccarda in cm
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INSTALLAZIONE

L'installazione deve essere effettuata da persona qualificata che dovra

attenersi alle norme di installazione vigenti.Prima dell'installazione

assicurarsi che le condizioni di distribuzione locale (natura e pressione
del gas) e la regolazione dell'apparecchio siano compatibili. Le condi-
zioni di regolazione di questo apparecchio sono scritte sulla targhetta
in copertina. Questo apparecchio non € raccordato ad un dispositivo

di evacuazione dei prodotti di combustione. Dovra essere installato

e raccordato conformemente alle regole di installazione in vigore.

Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali

permanentemente ventilati secondo le norme nazionali in vigore.

- Per I'ltalia: UNI 7129 o 7131. Inoltre per gli apparecchi privi del
dispositivo di sicurezza per I'assenza di fiamma sul piano di lavoro
vale: "Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambienti con
ventilazione maggiorata secondo il D.M. 1 Aprile 1993".

AERAZIONE DEL LOCALE

I locali in cui sono installati gli apparecchi a gas devono essere ben
aerati al fine di permettere una combustione del gas e una ventilazione
corretta.ln particolare I'afflusso di aria necessaria per la combustione
non deve essere inferiore a 2 m®h per ciascun kW di portata nominale
installato.

UBICAZIONE

Liberare la cucina dagli accessori d'imballaggio, comprese le pellicole
che rivestono le parti cromate o inox. Collocare la cucina in luogo
asciutto, agevole, esente da correnti d'aria. Tenere 'opportuna distanza
da pareti che temono il calore (legno, linoleum, carta, ecc.). La cucina
puo essere installata libera (classe 1) oppure tra due mobili (in classe
2 st 2-1) le cui pareti devono resistere a una temperatura di 100C e
che non possono essere piul alte del piano di lavoro, per una diversa
collocazione con un’eventuale parete laterale nella parte superiore al
piano lavoro, si deve mantenere una distanza minima di 20 cm dal
piano dell'apparecchio.

MONTAGGIO PIEDINI (Solo su alcuni modelli )

Le cucine sono dotate di piedini regolabili da avvitare rispettiva-
mente sugli angoli posteriori e anteriori della cucina. Agendo sui
piedini & possibile una regolazione dell’apparecchiatura in altezza,
per un preciso accostamento al mobile, per un livellamento con gli
altri piani e per una distribuzione uniforme dei liquidi contenuti nei
tegami e nelle pentole. Vedi fig. 18

COLLEGAMENTO ALL'ALIMENTAZIONE DEL GAS
ATTENZIONE:

L'apparecchio viene predisposto con portagomma per installa-
zione libera.

Nel caso di apparecchio installato tra due mobili ¢ lasse 2 st. 2-1,
I'unico collegamento ammesso € quello rappresentato in fig. 3

- A (norma d'installazione UNI 7129 paragrafo 2.5. 2.3).

Prima di collegare la cucina verificare che sia predisposta per il gas con

il quale sara alimentata. In caso contrario eseguire la trasformazione

indicata nel paragrafo "Adattamento ai diversi gas". Il collegamento

dellapparecchio si fa a destra. Se il tubo deve passare dietro, deve
rimanere nella parte bassa della cucina. In tale zona la temperatura

e circa 50C.

- Raccordo con tubo metallico flessibile o con tubo metallico rigido
(vedi Figura 3 - B):

Il raccordo si effettua con un tubo conforme alle norme nazionali,
avvitato direttamente sul raccordo, con l'interposizione di una guar-
nizione di tenuta, fornita in dotazione.

- Raccordo con tubo in gomma su portagomma (vedi Fig. 3- C e D):
Si effettua con un tubo in gomma che porta il marchio di conformita
alla normain vigore. Il tubo deve essere sostituito alla data indicata e
deve essere assicurato alle due estremita per mezzo di fascette strin-
gitubo normalizzate (UNI CIG 7141) e deve essere assolutamente
accessibile per il controllo del suo stato su tutta la sua lunghezza.

- Dopo l'installazione verificare la buona tenuta dei raccordi.

- Per il funzionamento con B/P verificare che la pressione del gas sia
conforme a quanto indicato sulla targhetta matricolare.

Installazione

IMPORTANTE:

- Impiegare solo tubi flessibili metallici (UNI CIG 9891) o in gomma
(UNI CIG 7140) normalizzati.

- Il regolatore di pressione per GPL deve essere conforme a UNI
7432.

- Il raccordo della rampa € conforme a ISO 228-1.

- Evitare curve brusche nel tubo e tenerlo opportunamente scostato
da pareti calde.

ADATTAMENTO Al DIVERSI GAS

Qualora la cucina non fosse gia predisposta per funzionare con il tipo
di gas disponibile, occorre trasformarla, procedendo nel seguente
ordine:

- Sostituzione degli iniettori (consultando il quadro a pag. 3);

- regolazione dell’aria primaria;

- regolazione dei "minimi".

Nota: Ad ogni cambiamento di gas incollare sull'etichetta matricolare
l'indicazione del gas di nuova regolazione.

PER SOSTITUIRE GLI INIETTORI Al BRUCIATORI DEL PIAN O DI

LAVORO (Fig. 4)

- Togliere la griglia, gli spartifiamma (A) e i bruciatori (B);

- svitare e togliere l'iniettore situato nel fondo di ciascun
portainiettore (C);

- sostituire I'iniettore conformemente alla tabella di pag. 3, utilizzando
una chiave da 7 mm, avvitare e stringere a fondo;

- verificare la tenuta del gas con prodotti cercafughe;

- riposizionare i bruciatori, gli spartifiamma e la griglia.

PER SOSTITUIRE LINIETTORE AL BRUCIATORE DEL FORNO
(Fig. 5)

- Svitare la vite di fissaggio del fondo forno;

- togliere il fondo forno (tirandolo in avanti);

- asportare il bruciatore forno dopo aver tolto la vite che lo fissa;

- sostituire l'iniettore utilizzando una chiave a tubo da 7 mm.

PER SOSTITUIRE L'INIETTORE AL BRUCIATORE DEL GRILL
(Fig. 6)

- Asportare il bruciatore dopo aver tolto le due viti che lo fissano;

- sostituire l'iniettore utilizzando una chiave a tubo da 7 mm.
Raccomandazioni importanti:

- Non serrare mai esageratamente gli iniettori;

- a sostituzione avvenuta, controllare la tenuta gas di tutti gli iniettori.

REGOLAZIONE ARIA BRUCIATORI

Osservare la tabella seguente (valori indicativi) per regolare la quota

H espressa in mm. (fig. 6 per il grill):

Verificare il funzionamento del bruciatore:

- Accendere il bruciatore con la flamma al massimo;

- il dardo di fiamma deve essere bleu, non appuntito e senza punte
gialle, ma ugualmente ben attaccato al bruciatore. Se si eccede nel
concedere aria, la fiamma si stacca e questo pud essere pericoloso.
Se viceversa, l'aria & scarsa, la fiamma presenta punte gialle con
possibilita di fuliggine.

Bruciatore G20 20mbar G30 28-30mbar
G25 25mbar G31 37mbar

Forno - -

Grlll 4 8

REGOLAZIONE DEL "MINIMO" BRUCIATORI PIANO DI LAVORO
Nel caso che la cucina debba funzionare con gas liquido (B/P), il by-
pass dei rubinetti deve essere avvitato a fondo.

La cucina puo essere dotata di rubinetti tipo "A", aventi il by-pass
all'interno (vi si accede introducendo un piccolo cacciavite nell'astina)
o di tipo "B" aventi il by-pass all'esterno, sul lato destro (vi si accede
direttamente). Vedi figura 7.

Se la cucina deve funzionare con gas naturale si procede nel seguente
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modo per entrambi i tipi di rubinetto:

- Accendere il bruciatore con la fiamma al max.;

- sfilare la manopola, per semplice trazione, senza fare leva sul cru-
scotto, che si potrebbe danneggiare;

- accedere al by-pass con un piccolo cacciavite e svitarlo di 3 giri circa
(ruotando il cacciavite in senso antiorario);

- ruotare ulteriormente I'astina del rubinetto, in senso antiorario, fino
allarresto: la famma si presentera al max.;

- riavvitare molto lentamente il by-pass, senza spingere assialmente il
cacciavite, fino a creare una fiamma apparentemente ridotta di 3/4,
curando tuttavia che sia sufficientemente stabile anche con moderate
correnti d'aria.

REGOLAZIONE DEL "MINIMO" BRUCIATORE FORNO

Nel caso che la cucina debba funzionare con gas liquido (B/P), il by-

pass del termostato deve essere avvitato a fondo.

Qualorainvece la cucina debba funzionare con gas naturale si procede

nel seguente modo:

- Togliere il fondo del forno (svitare la vite per sfilare il fondo);

- accendere il bruciatore del forno posizionando l'indice della manopola
sulla posizione di "massimo";

- chiudere la porta del forno;

- accedere al by-pass del termostato o del rubinetto (vedi fig. 8);

- svitare il by-pass del termostato di circa 3 giri;

- trascorsi 5 0 6 minuti, portare I'indice della manopola sulla posizione
di "minimo";

- riavvitare lentamente il by-pass osservando I'abbassarsi della fiamma
attraverso I'oblo della porta (chiusa) fino a che il dardo della famma si
presenta lungo 4 mm circa. Si raccomanda di non tenere la flamma
eccessivamente bassa. Essa deve risultare stabile anche con movi-
mento deciso della porta del forno sia in chiusura che in apertura;

- spegnere il bruciatore, rimontare il fondo forno.

ALLACCIAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Prima di procedere all'allacciamento, assicurarsi che:

- la tensione in rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta ma-
tricolare;

- la presa di "terra" sia efficiente.

Per il collegamento diretto alla rete, &€ necessario prevedere un dispo-

sitivo che assicuri la disconnissione dalla rete, con una distanza di

apertura dei contatti che consenta la disconnessione completa nelle

condizioni della categoria di sovratensione Ill, conformemente alle re-
gole diinstallazione.Se l'apparecchio & equipaggiato di un cavo senza
spina, la spina da utilizzare & di tipo normalizzato e tenere conto che:

- cavo verde-giallo deve essere utilizzato per il collegamento a terra;

- cavo blu per il neutro;

- cavo marrone per la fase;

- il cavo non deve entrare in contatto con pareti calde che siano su-
periori a 75C;

- in caso di sostituzione del cavo, deve essere di tipo HO5RR-F o
HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedere schemi in fig. 2);

- in caso l'apparecchio sia fornito senza cavo, utilizzare cavo tipo
HO5RR-F o HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedere schemi in
fig. 2).

IMPORTANTE: il costruttore declina ogni responsabilita per danni

dovuti allassenza del rispetto delle regolamentazioni e delle norme

in vigore. Si raccomanda di controllare che il collegamento a terra
dell'apparecchio sia fatto in modo corretto (vedere schemi in fig. 2 in
fondo al libretto).

PER CUCINE MUNITE DI ACCENSIONE ELETTRICA

Le corrette distanze fra I'elettrodo ed il bruciatore sono indicate nelle
figure 5, 6.

Se non scocca la scintilla € bene non insistere: si potrebbe danneggiare
il generatore. Possibili cause di funzionamento anomalo o inefficiente:
- candela umida, incrostata o rotta;

- distanza non corretta elettrodo-bruciatore;

- filo conduttore della candela rotto o privo di guaina;

- scintilla che scarica a massa (in altre parti della cucina);

- generatore 0 microinterruttore danneggiati;

Installazione

- accumulo di aria nelle tubazioni (specie dopo lunga inattivita della
cucina);
- miscela aria-gas non corretta (cattiva carburazione).

IL DISPOSITIVO DI SICUREZZA

La corretta distanza fra I'estremita dell’elemento sensibile della termo-

coppia ed il bruciatore €é indicata nelle figure 5, 6.

Per controllare I'efficienza della valvola, operare come segue:

- accendere il bruciatore e lasciarlo funzionare per 3 minuti circa;

- spegnere il bruciatore riportando la manopola sulla posizione di
chiusura (@®);

- trascorsi 90 secondi per i bruciatori del piano, 60 secondi per i bru-
ciatori forno e grill, portare l'indice della manopola sulla posizione di
“aperto”;

- abbandonare la manopola in questa posizione ed accostare un
fiammifero acceso al bruciatore: NON DEVE ACCENDERSI.

Tempo occorrente per eccitare il magnete durante I'accensione: 10

secondi circa;Tempo di intervento automatico, dopo lo spegnimento

della fiamma: non oltre 90 secondi per i bruciatori del piano; non oltre

60 secondi per i bruciatori forno e grill.

AVVERTENZE:

- Qualunque intervento tecnico allinterno della cucina deve essere
preceduto dal disinserimento della spina elettrica e dalla chiusura
del rubinetto del gas.

- Le verifiche di tenuta sul circuito gas non devono essere eseguite
con l'uso di fiamme. Se non si dispone di uno specifico dispositivo
di controllo, si pud utilizzare schiuma od acqua abbondantemente
saponata.

- Richiudendo il piano di lavoro curare che ifili elettrici delle candele
(se vi sono) non si trovino in prossimita degli iniettori, per evitare
che vadano a posarsi sugli stessi.
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COME SI USA LA CUCINA

AERAZIONE DEL LOCALE

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas porta alla produzione
di calore e umidita nel locale in cui € installato. Vigilare al fine di
assicurare una buona aerazione della cucina: mantenere aperti gli
orifizi di aerazione naturale, oppure installare una cappa di aspira-
zione forzata. Nel caso di un uso intensivo e prolungato puo essere
necessaria un‘aerazione supplementare per esempio, aprendo una
finestra, o un'aerazione piu efficace, aumentando per esempio la
potenza della ventilazione forzata.

ACCENSIONE DEI BRUCIATORI DEL PIANO DI LAVORO

- Premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino al simbolo
‘0 segnato sul cruscotto (posizione di fiamma al max.);

- nel contempo accostare un fiammifero acceso alla testa del bru-
ciatore;

- volendo una riduzione della fiamma, ruotare ulteriormente la
manopola nello stesso senso portando l'indice della stessa sul
simbolo & (posizione di famma al min.).

PER BRUCIATORI DEL PIANO MUNITI DEL DISPOSITIVO DI

SICUREZZA

- Premere e ruotare in senso antiorario fino al simbolo & sul cru-
scotto (posizione fiamma al max.);

- accostare un fiammifero acceso al bruciatore e mantenere la
manopola premuta a fondo per 10 secondi circa;

- abbandonare quindi la manopola ed accertarsi che il bruciatore
rimanga acceso. In caso contrario, ripetere I'operazione.

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE FORNO

- Aprire la porta del forno;

- premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino alla posi-
zione di "massimo";

- accostare un fiammifero acceso al foro centrale del fondo forno
e premere a fondo la manopola (vedi fig. 9);

- verificare I'avvenuta accensione attraverso il foro centrale del
fondo mantenendo sempre premuta la manopola;

- dopo 10 secondi circa, abbandonare la manopola ed accertarsi
che il bruciatore sia rimasto acceso. In caso contrario, ripetere
I'operazione.

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE GRILL (GRILL A GAS)

- Collocare la protezione manopole come indicato in fig. 12;

- premere e ruotare la manopola del forno verso destra, fino al-
I'arresto;

- accostare un fiammifero acceso al tubo forato del bruciatore e
premere a fondo la manopola (vedi fig. 10);

- verificare I'avvenuta accensione del bruciatore mantenendo sem-
pre premuta la manopola;

- dopo 10 secondi circa, abbandonare la manopola ed accertarsi
che il bruciatore sia rimasto acceso. In caso contrario, ripetere
I'operazione.

IL DISPOSITIVO DI SICUREZZA

| bruciatori muniti di questo dispositivo hanno il pregio di essere
protetti in caso di spegnimento accidentale. Infatti, in tal caso,
I'erogazione del gas al bruciatore interessato viene autonomamente
bloccata, evitando in tal modo pericoli derivanti da una fuoriuscita
di gas incombusto: dallo spegnimento della fiamma, non devono
trascorrere piu di 60 secondi per i bruciatori forno e grill 0 90 secondi
per i bruciatori del piano di cottura.

PER CUCINE MUNITE DI ACCENSIONE ELETTRICA

Vale interamente quanto detto sopra, salvo che I'uso del fiammifero
e sostituito da una scintilla che si ottiene premendo, anche ripetuta-
mente, il pulsante che si trova sul cruscotto, oppure in caso di cucine
con accensione a una mano premendo a fondo la manopola.
Qualora l'accensione elettrica si rilevasse difficoltosa per determinati
tipi di gas, si consiglia di effettuare I'operazione con la manopola

Per l'utente

sulla posizione di "minimo" (fiamma piccola).

- Per le cucine munite di accensione elettrica ai bruciatori forno
e grill, € imperativo accendere questi bruciatori con la porta del
forno totalmente aperta;

- Durante I'accensione dei bruciatori del forno e del grill che sono
provvisti del dispositivo di accensione, esso non deve essere
azionato per piu di 10 secondi. Se dopo questi 10 secondi il bru-
ciatore non € acceso, smettere di agire sul dispositivo, lasciando
la porta aperta e attendere almeno un minuto prima di riprovare
ad accendere il bruciatore onde evitare accumuli pericolosi di
gas. Qualora il malfunzionamento del dispositivo di accensione
dovesse ripetersi, provvedere all'accensione manuale e chiamare
il servizio assistenza.

AVVERTENZE:

- Se, dopo una certa inattivita della cucina, I'accensione risultasse
difficoltosa, € un fatto normale. Basteranno tuttavia pochi secondi
perché I'aria accumulatasi nelle tubazioni venga espulsa;

- in ogni caso, bisogna evitare una esagerata erogazione di gas in-
combusto dai bruciatori. Se I'accensione non avviene in un tempo
relativamente breve, si ripete I'operazione dopo avere riportato la
manopola sulla posizione di chiusura (®);

- alla prima accensione del forno e del grill si potra avvertire un
caratteristico odore e fumo uscire dalla bocca del forno stesso.
Cio e dovuto a residui oleosi sui bruciatori.

COME SI USANO | FUOCHI DEL PIANO DI COTTURA

Usare recipienti con diametro adeguato al tipo di bruciatore. Le
fiamme infatti non devono sporgere dal fondo delle pentole. Con-
sigliamo:

- per bruciatore ausiliario = recipiente di almeno cm. 8

- per bruciatore semirapido = recipiente di almeno cm. 14

- per bruciatore rapido = recipiente di almeno cm. 22

NOTA: non stazionare mai la manopola in posizioni intermedie fra
il simbolo di fiamma al massimo ‘o e la posizione di chiusura (@).

PER CUCINE MUNITE DI PIASTRE ELETTRICHE

Le diverse intensita di calore si ottengono nel seguente modo:

- posiz. 1 = intensita minima per tutte le piastre;

- posiz. 6 = intensita massima per piastre normali e piastre rapide
(con disco rosso);

- posiz. 0 = tutto spento

Le pentole non devono mai avere diametro inferiore a quello della

piastra ed il loro fondo deve essere piatto il piu possibile (fig. 11).

AVVERTENZE:

- Non lasciare funzionare piastre non coperte da pentole, salvo la
prima volta, per circa 10 minuti, per far asciugare residui di olio o
di umidita;

- se la piastra deve rimanere a lungo inattiva, &€ bene ungerne
moderatamente la superficie verniciata;

- evitare le incrostazioni sulla piastra per non essere costretti all’'uso
di abrasivi per pulirla.

COME SI USA IL FORNO A GAS

- Dopo aver acceso il bruciatore, lasciare riscaldare il forno per 10
minuti a porta chiusa;

- predisporre la vivanda da cuocere in una teglia di normale com-
mercio, e appoggiarla sulla griglia cromata;

- introdurre il tutto nel forno utilizzando di preferenza il terzo gradino
e portare I'indice della manopola sulla posizione desiderata;

- la fase di cottura puo essere osservata attraverso I'oblo della
porta e con forno illuminato. In tal modo si evitera di aprire fre-
quentemente la porta stessa, salvo che per oleare o ungere la
vivanda;

NOTA: Per cucine prive di termostato:

- con la manopola in posizione di "massimo” ‘) =270°C

- con la manopola in posizione di "minimo” & = 150°C

- Tutte le altre temperature comprese fra 150C ed 270C si ricer-
cano fra le posizioni di min. e max.

Non stazionate mai la manopola in posizioni intermedie fra i simboli

di "massimo” ‘) e di chiusura (@).
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COME SI USA IL GRILL A GAS

- collocare la protezione manopole (vedi fig. 12);

- accendere il bruciatore ed attendere qualche minuto per dare
tempo al bruciatore di riscaldarsi;

- posare la vivanda sulla griglia;

- introdurre il tutto sul gradino piu alto del forno;

- collocare la leccarda sul gradino inferiore;

- richiudere dolcemente la porta appoggiandola alla protezione
manopole;

- dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre l'altro lato
ai raggi infrarossi; (il tempo di esposizione & subordinato al tipo
di vivanda ed al gusto personale dell’ utente).

Vedere tabella " Alimenti da grigliare”

Alimenti da grigliare Tempo (Iminuti)
1° lato 2° lato

Carni basse o sottili 6 4
Carni moderatamente alte 8 5
Pesci sottili e senza squame 10 8
Pesci moderatamente voluminosi 15 12
Salsicce 12 10
Toast 5 2
Piccoli volatili 20 15

NOTA: al primo impiego del grill si nota una fuoriuscita di fumo dal
forno. Prima di mettere vivande a cuocere, occorre quindi attendere
che eventuali residui di olio sul bruciatore siano totalmente bruciati.
Il grill deve essere usato solo alla sua portata calorica nominale.
ATTENZIONE: le parti accessibili possono essere calde quando il
grill & utilizzato! Allontanare i bambini.

COME SI USA IL GRILL ELETTRICO CON FORNO A GAS

- accendere resistenza grill;

- posare la vivanda sulla griglia;

- introdurre il tutto sul gradino piu alto del forno;

- collocare la leccarda sul gradino inferiore;

- richiudere dolcemente la porta ;

- dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre l'altro lato
ai raggi infrarossi; (il tempo di esposizione & subordinato al tipo
di vivanda ed al gusto personale dell’ utente).

Vedere tabella "Alimenti da grigliare"

La resistenza del grill, collocata nella parte alta del forno, si mette

in funzionamento ruotando la manopola del termostato in senso

orario fino al simbolo del grill sul cruscotto.

L’'accensione della spia rossa segnalera I'avvenuto inserimento

della resistenza.

FORNO ELETTRICO STATICO 4

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 ( spento ) e

girando la rpg\nopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo 3_.accensione lampada forno (che rimarra sempre ac-
cesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre posizioni).

- simbolo ;:accensione del grill (sul plafone del forno).

- simbolo i:avviamento del girarrosto con grill acceso.

- simbolo —=:accensione della resistenza cielo e della resistenza
platea ( funzione statica ).

NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del termo-

stato.Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare

il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO STATICO " 4 New"

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 (spento) e

girando la manopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo :accensione lampada forno (che rimarra sempre ac-
cesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre posizioni).

Per l'utente

- simbolo ©:cottura lenta con resistenza platea , la temperatura
del forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :cottura convenzionale forno "statico”, la temperatura
del forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :accensione grill;

NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del termo-

stato.Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare

il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO VENTILATO "4 POSIZIONI"
Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e
regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 (spento) e
girando Ia/r@nopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:
- simbolo & :accensione lampada forno (che rimarra sempre
accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre
posizioni).
. > .
- simbolo ~& :funzionamento della ventola.
- simbolo @& :cottura con forno ventilato, su uno o due livelli.
- simbolo 7 accensione gill.
NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del termo-
stato. Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare
il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO MULTI 4

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 (spento) e

girando la manopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo@: accensione lampada forno (che rimarra sempre ac-
cesa anggg con I'indice della manopola su tutte le altre posizioni).

- simbolo— :cottura convenzionale forno "statico”, la temperatura
del forngene regolata mediante la manopola del termostato.

- simboIOé’:cottura con forno ventilato, la temperatura del forno
viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo®™:accensione grill;

NOTA - L?i_gpia gialla si accende secondo l'intervento del termo-

stato.Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare

il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO MULTIFUNZIONE

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e
regolati da un termostato, questo forno offre piu modi di cucinare,
impostati su tre fonti di calore principali:

a) Propagazione forzata del calore (forno ventilato).

b) Propagazione spontanea del calore (convezione o forno statico).
c) Raggi infrarossi (grill).

Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola di sele-
zione in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo :accensione lampada forno e spia rossa, funziona-
mento della ventola.

- simbolo .cottura convenzionale forno "statico", la temperatura
del forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :cottura con forno ventilato, su uno o due livelli, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo :accensione del grill (sul plafone forno), la manopola
del termostato deve essere in posizione di temperatura massima.

- simbolo m:cottura a raggi infrarossi con grill "rinforzato”, consi-
gliato per grigliate estese; la manopola del termostato deve essere
in posizione di temperatura massima.

- simbolo E:cottura veloce con forno ventilato, la temperatura del
forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :cottura lenta con forno ventilato, la temperatura del
forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

In tutte le posizioni, tranne lo zero, si ha I'accensione della spia

rossa e della lampada forno.

NOTA: La spia gialla si accende secondo l'intervento del termostato.

Prima diintrodurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il forno

per 10 minuti almeno.
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COME SIUSAILGRILL ELETTRICO CON FORNO ELETTRICO
- Per soli modelli con "Forno Elettrico " comandati da due
manopole separate (selettore - termostato) si deve grigliare
a porta chiusa, senza l'uso della protezione manopola.
Con la grigliatura a porta chiusa, non si devono u
temperature superiori a 200°C.

tilizzare

COME SI USA IL GIRARROSTO

a) Con grigliatura a porta aperta.

- collocare la protezione manopole come indicato in figura 13;

- accendere il bruciatore del grill, oppure mettere in funzionamento
la resistenza del grill;

- infilzare lo schidione nella carne da cuocere e bloccarla al centro
a mezzo dei due forchettoni;

- infilare la punta dello schidione nel mozzo del motorino;

- privare lo schidione della sua impugnatura;

- collocare la leccarda sul gradino piu basso del forno;

- richiudere dolcemente la porta appoggiandola alla protezione
manopole;

- avviare il motorino premendo I'apposito interruttore sul simbolo.

- ungere la carne di tanto in tanto. A cottura avvenuta, avvitare
I'impugnatura sullo schidione e sfilare il tutto dal mozzo del
motorino.

b) Con grigliatura a porta chiusa.

- come sopra, senza l'utilizzo della protezione manopola indicato
in fig. 13

ATTENZIONE: Le forchette dello schidione potrebbero avere le

punte acuminate. Maneggiare con cautela.

COME USARE IL CONTAMINUTI (Fig. 14)

Impostare il tempo che si ritiene necessario per la cottura ruotando
la manopola del contaminuti in senso orario. Al termine del tempo
impostato suonera un allarme.

COME S| USA IL PROGRAMMATORE DI FINE COTTURA

MONOCOMANDO (SENZA OROLOGIO) (Fig.15)

Consente di programmare la durata di cottura.Funzionamento:

- Posizionare la manopola sul tempo di cottura desiderato (120
minuti al max. per il forno elettrico; 100 minuti al max. per il forno
a gas).

- Scegliere la temperatura mediante la manopola del termostato
e posizionare la manopola del selettore sul tipo di cottura
prescelto.

- Quando la manopola del programmatore si posizionera sul
simbolo 0 la cottura sara terminata. L'interruzione della cottura é
automatica.

- Riportare la manopola del termostato sul simbolo ®.

- Riportare la manopola del selettore sul simbolo O.

N.B.: Il forno, senza l'uso della program-mazione, funziona

solamente quando la manopola del programmatore € sulla posizione

i
manuale \J.

VANO SCALDAPIATTI (Fig.16)
Per aprire il vano scaldapiatti sollevare con una mano la ribaltina
Per chiudere il vano basta spingere la ribaltina nella sua sede.

PER TOGLIERE LA PORTA DEL FORNO

La porta pud essere rimossa per poter pulire il forno in maniera
pit agevole seguendo le seguenti istruzioni:

1) Aprire completamente la porta.

2) Ruotare le due leve “B” portandole dalla posizione 1 alla
posizione 2 (vedi fi g.17).

3) Richiudere lentamente la porta fi no all'arresto; afferrarla con
entrambe le mani a destra e a sinistra, chiuderla ulteriormente
ed estrarla sollevandola verso I'alto.

4) Per rimontare la porta occorre eseguire la procedura di sgancio
in ordine inverso; inserire le due cerniere nelle rispettive

sedi e aprire completamente la porta.

5) Ruotare le due leve “B” riportandole nella posizione 1.

Per l'utente

6) Chiudere normalmente la porta.

USO ACCESSORI DEL FORNO

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio per con-
tenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere al grill.

- La leccarda posizionata sotto la griglia serve per raccogliere
i sughi colati dagli alimenti cotti direttamente sulla griglia stessa.
La leccarda puo essere usata anche per cuocere gli alimenti.

- Se si effettua la cottura a forno ventilato, & possibile caricare con-
temporaneamente due griglie. Tuttavia, se gli alimenti differiscono
fra loro per quantita o qualita, anche i tempi saranno ovviamente
diversi.

CONSIGLI ED AVVERTENZE DI ORDINE GENERALE

- Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone
(inclusi i bambini) con ridotte capacita psichiche o motorie, o con
mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che ci sia una
supervisione o istruzione sull’'uso dell’apparecchio da parte di una
persona responsabile per la loro sicurezza. | bambini devono es-
sere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

- Qualsiasi intervento, all'interno del forno o ove vi sia la possibilita
di accedere a parti sotto tensione, deve essere preceduto sempre
dal disinnesco dell'alimentazione elettrica.

- Non utilizzare il vano scaldapiatti come ripostiglio per liquidi
infammabili od oggetti che temono il calore, come legno, carta,
bombolette a pressione, fiammiferi, ecc.

- Controllare frequentemente il tubo di raccordo in gomma curare
che sia sufficientemente lontano da pareti calde, che non abbia
curve brusche o strozzature, e che sia in buone condizioni. Il tubo
deve essere sostituito al pit tardi alla data indicata e deve essere
assicurato alle due estremita per mezzo di fascette stringitubo
normalizzate.

- Nel caso la rotazione dei rubinetti divenga difficoltosa nel tempo,
contattare il Servizio Assistenza Tecnica.

- Le parti smaltate o cromate si lavano con acqua tiepida saponata
o con detersivi non abrasivi. Per i bruciatori superiori e gli sparti-
fiamma, invece, si puo usare anche uno spazzolino metallico per
disincrostare. Asciugare accuratamente.

- Non usare abrasivi per pulire parti smaltate o cromate.

- Lavando il piano di cottura, evitare inondazioni. Fare attenzione
che non entri acqua o altro nei fori di alloggiamento dei bruciatori;
cio potrebbe risultare pericoloso.

- Le candele per I'accensione elettrica devono essere mantenute
pulite ed asciugate al termine di ogni impiego, soprattutto se vi
sono stati gocciolamenti o trabocchi dalle pentole.

- In caso di coperchio in vetro: Non chiuderlo finché i brucia-
tori o le piastre del piano lavoro sono caldi perché potr ebbe
scheggiarsi o rompersi

- Non urtare le parti smaltate e le candele di accensione (se vi sono).

- Quando la cucina non € in servizio, € buona norma chiudere il
rubinetto centrale (o murale) del gas.

- Non spostare mai la cucina tenendola per la maniglia porta
forno .

- Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti me-
tallici affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

- Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia dell’apparecchio.

- Non é previsto un piedistallo per I'installazione della cucina.
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ATTENZIONE: L'uso di un apparecchio a gas per cucinare porta
alla produzione di calore, umidita e prodotti di combustione nella
stanza in cui € installato. Assicurarsi che la cucina sia ben ventilata
specialmente quando I'apparecchio € in funzione: mantenere i fori di
ventilazione naturale aprire o installare un dispositivo di ventilazione
meccanica (cappa aspirante).

ATTENZIONE: Questo apparecchio e deve essere utilizzato solo
a scopo di cottura. Non deve essere utilizzato per altri scopi, ad
esempio per riscaldamento di ambienti.

Si declina ogni responsabilita per danni a cose o a persone derivanti
da una cattiva installazione o da un uso non corretto della cucina.

In caso di anomalie, e soprattutto se si avvertissero fughe di
gas o di corrente, interpellare il tecnico senza alcun indugio.

LA DIRETTIVA 2002/96/EC (RAEE): INFORMAZIONI AGLI
UTENTI

B -

Questa nota informativa & rivolta esclusivamente ai possessori
di apparecchi che presentano il simbolo di (Fig. A) nell’etichetta
adesiva riportante i dati tecnici, applicata sul prodotto stesso (eti-
chetta matricolare):

Questo simbolo indica che il prodotto é classificato ,secondo le
norme vigenti,come apparecchiatura elettrica od elettronica ed
e conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC (RAEE) quindi, alla fine
della propria vita utile, dovra obbligatoriamente essere trattato
separatamente dai rifiuti domestici, consegnandolo gratuitamente
in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche
ed elettroniche oppure riconsegnandolo al rivenditore al momento
dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.

L'utente é responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine
vita alle appropriate strutture di raccolta, pena le sanzioni previste
dalla vigente legislazione sui rifiuti.

L’'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’appa-
recchio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento
ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti
negativi sul’ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali
di cui € composto il prodotto.

Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta dispo-
nibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio
in cui e stato effettuato I'acquisto.

| produttori e gliimportatori ottemperano alla loro responsabilita per
il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ambientalmente com-
patibile sia direttamente sia partecipando ad un sistema collettivo.

REGOLAMENTO EUROPEO N°1935/2004 - MATERIALI A CON-
TATTO CON ALIMENTI.
INFORMAZIONE AGLI UTENTI.

E g?

Il simbolo rappresentato in figura, presente sulla confezione im-
ballo, indica che i materiali che possono venire a contatto con gli
alimenti, in questo prodotto, sono conformi a quanto prescritto dal
regolamento europeo n° 1935/2004.

All'interno della cavita del forno gli alimenti potrebbero venire a
contatto con: griglie forno, leccarde, piastre pasticcere, vetro porta
forno, guarnizioni in gomma, schidioni girarrosti, pareti forno,

Sul piano di lavoro con: griglie, bruciatori e piano lavoro medesimo.
Nel cassetto scaldavivande con le pareti medesime.

Per l'utente
CENTRI ASSISTENZA TECNICA

Per assistenza tecnica autorizzata e ricambi originali
rivolgersi al numero unico*

Humern umico

848998703

Oppure visitare il sito www.bompani.it

* al costo massimo di 2 centesimi di euro al minuto (iva
inclusa) anche da cellulare.
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Introduction

- Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de notre mar-
que. Veuillez lire attentivement cette notice pour bénéficier des
performances que vous étes en droit d'en attendre. Notre Société
ne sera pas responsable des dégats causés par une installation
incorrecte ou par une mauvaise utilisation de l'appareil.

- Afin de produire des appareils de plus en plus conformes aux
techniques modernes et/ou pour obtenir une qualité toujours
meilleure, notre Société se réserve le droit d’apporter sans préavis
des modifications, sur ses produits.

- En cas de panne, veuillez donner a votre revendeur la référence
etle numéro de série qui se trouvent sur la plaquette signalétique
placée a l'intérieur de la porte du chauffe-plats ou a l'arriere de
I'appareil.

- APPAREIL CONFORME AUX DIRECTIVES:

- CEE 2009/142/CE ( ex 90/396 )

- 2006/95/CE Basse Tension (remplace la 73/23/CEE et ses
modifications successives)

- CEE 2004/108 (Perturbations radio élect.)

- Reglement Européen n°1935/2004 (matériaux et objets en
contact avec des denrées alimentaires)

- Réglement Européen n°1275/2008 ( stand- by et off-mode )

- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (DEEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products)

REMARQUE
- Veuillez tenir compte uniquement des chapitres qui concernent
les équipements de votre cuisiniere.



Données et caractéristiques techniques

Dimensions extérieures Cuisiniere Cuisiniere Cuisiniere EQUIPEMENT L ) . .
nominales 50x50 54x54 50x60 Tous les modeles sont équipés de dispositifs de sécurité pour les
Hauteur (table de travail) cm 85,0 cm 85,0 cm 85,0 bru_leurs du four ‘et du g””OI.r'. . .
Hauteur (couvercle ouvert) | cm 133:0 cm 13710 cm 141:5 Swyant l.e.s mod,eles_, !es cuisinieres p_euvent ?VOW en plus:
Hauteur (couvercle verre) cm 1333 cm 137.3 cm 142.3 - D|§p05|t|f de sécurité sur un ou plusieurs brileurs de la table de
Profondeur (porte fermée cm 50,0 cm 54,0 cm 63,5 cuisson
Profondeur (porte ouverte [ cm 96,0 cm 100,0 cm 106,0 - Allumage électrique des brileurs supérieurs
Largeur cm 50,0 cm 54,0 cm 50,0 - Allumage électrique des brdleurs du four et du grilloir
- Parois du four émaillées avec émail autonettoyant
- - — - Thermostat (ou robinet) pour four
Dimensions  utilisables Four Four avec - Eclairage électrique du four
ventilateur
- Tournebroche
Largeur cm 39,5 cm 39,5 - Brdleur ou résistance grilloir
Profondeur cm 42,0 cm 40,0 - Minuterie mécanique
Hauteur cm 315 | cm 315 - Programmateur de fin cuisson monocommande
Volume . 520 . 50,0 ) . ;
- Une ou plusieurs plaques électriques
. Pour la DISPOSITION DES BRULEURS et des PLAQUES ELEC-
BRULEURS A GAZ (injecteurs et débits) TRIQUES, voir figure 1 & la fin de la notice.
Gaz Braleu r Injecteur Débit Débit . ) )
réduit nominal Pour le SCHEMA DES BRANCHEMENTS voir la figure 2 a la fin
(kW) (kW) de la notice.
G20 auxiliaire 77 0.40 1.00 La pgiss‘an_ce'é_lectrique est indiquée sur la plaquette‘signql‘étique
20 mbar | semi-rapide 97 0,58 1.65 placée a I'intérieur de la porte du chauffe-plats ou a l'arriere de
rapide 123 0,80 2,80 I'appareil.
four 130 1,00 3,00 Une copie de la plaquette signalétique est collée sur la couverture
grilloir 110 - 2,00 de la notice (seulement pour les produits a gaz ou mixtes).
G25 auxiliaire 80 0,40 1,00
25 mbar semi-rapide 100 0,58 1,65
rapide 125 0,80 2,80 Informations utiles pour la consommation énergétiqu e des
four 132 1,00 3,00 fours électriques
grilloir 116 - 2,00
G30 auxiliaire 50 0,40 1,00 Ces informations complétent celles de la fiche technique (autocol-
28-30 semi-raide 65 0,58 1,65 lant) et du manuel d'instructions.
mbar rapide 83 0,80 2,80
G31 four 86 1,00 3,00 Cuisinier | Cuisinier | Cuisinier
37 mbar | grilloir 70 - 2,00 50-55-56 | 50-55-56 | 50-55-56
G 110 auxiliaire 150 0,40 1,00 Statique | Ventilé Multifunction
8mbar semi-raide 185 0,58 1,65 Marque UE de qualité écologique. No No No
;25:% ggg 288 ggg Temps de cuissqn chargement 53,4 53,7
grilloir 212 ) 2.00 normal four statique en minutes.
Temps de cuissonchargement 55,8 55,8
normal four ventilé en minutes.
PLAQUES ELECTRIQUES Consommation position stand-by
@ 145 1,0 kW - Plagque Normale en watts.
1,5 kW - Plaque Rapide Surface utile de la léchefrite en 1156 1156 1156
cm?
2 180 1,5 kW - Plaque Normale
2,0 kW - Plaque Rapide
PUISSANCES DES ELEMENTS
résistance sole 1,5 kW
résistance plafond 0,7 kW
résistance circulaire 2,0 kW
grilloir 2,0 kW
ventilateur 25W
éclairage du four 15w

PUISSANCE TOTALE FOUR ELECTRIQUE

four statique 2,21 kW
four a chaleur tournante 2,0 kw
four multifonction 2,7 kw

Cat.: voir la plaquette signalétique sur la couverture;
Classe 1 ou 2.1

Cuisinieres de type "X"

11



FR Installation

INSTALLATION

L'installation de I'appareil doit étre effectuée par un professionnel
qualifié conformément aux textes réglementaires et regles de
I'art en vigueur.Avant l'installation s'assurer que les conditions
de distribution locale (nature et pression du gaz) et le réglage de
I'appareil sont compatibles.

Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur la
plaquette signalétique en couverture.

Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d'évacuation
des produits de la combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux regles d'installation en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée aux dispositions applicables en matiére
de ventilation.

AERATION DES LOCAUX

Les locaux ou sont installés les appareils a gaz doivent étre bien
aérés pendant le fonctionnement afin de permettre une combustion
du gaz et une ventilation correcte.

En particulier, I'afflux d’air nécessaire a la combustion ne doit pas
étre inférieur a 2 m?¥h pour chaque kW de débit nominal installé.

EMPLACEMENT

L’emballage et le revétement en plastique (film de revétement des
parties chromées ou inox) enlevés, placer la cuisiniere dans un
endroit sec et non exposé aux courants d'air; elle devra étre éloignée
des parois qui craignent la chaleur (bois, linoléum, papier, etc).
La cuisiniére peut étre installée en pose libre (classe 1) ou entre
deux meubles (en classe 2 st 2-1) dont les parois doivent résister a
une température de 100°Cet qui ne peuvent pas étre plus hautes
que le plan de travail, en cas de paroi latérale dans le haut du plan
de travail, respecter la distance minimale de 20 cm entre cette paroi
et le plan de la cuisiniere.

MONTAGE DES PIEDS (seulement sur certains modéles )

Les cuisinieres sont munies de pieds réglables a visser
respectivement sur les coins arriere et avant de la cuisiniere. En
intervenant sur les pieds, on peut régler la cuisiniére en hauteur
pour I'aligner parfaitement avec les meubles, la mettre au niveau
des autres plans afin que les liquides contenus dans les poéles et

dans les marmites aient une surface uniforme. Voir fig. 18.

RACCORDEMENT DU GAZ
Avant de raccorder la cuisiniere, vérifier qu’elle a été réglée pour
le type de gaz avec lequel elle sera alimentée. En cas contraire,
faire les transformations indiquées dans le paragraphe "Adaptation
aux différents types de gaz". Le raccordement de I'appareil se fait
a droite. Si le tuyau doit passer derriere I'appareil, il doit passer en
bas, loin des parois du four. Dans cette zone la température est
de 50°C environ.
- Raccordement avec tuyau métallique flexible ou avec tuyau
meétallique rigide (voir fig. 3 A):
Le raccord est effectué avec un tuyau conforme a la norme
nationale, vissé sur le raccord avec l'interposition d'un
joint d’étanchéité, qui est fourni avec les accessoires de la
cuisiniére.
- Raccordement avec tube en caoutchouc sur I'about porte-

gaz corresponde a l'indication de la plaquette signalétique.
IMPORTANT:
- Utiliser un tube portant I'estampille NF GAZ.
- Le tube en caoutchouc ne doit pas étre replié et doit étre éloigné
des parois chaudes.
- Référence aux regles d'installation pour le raccordement en gaz
de l'appareil:
France: 1ISO 228-1
Nota: Si la cuisiniere doit étre installée a proximité d'autres
éléments chauffants qui risquent de provoquer un échauffement
du raccordement, l'usage de 'ABOUT EST INTERDIT.

ADAPTATION AUX DIFFERENTS TYPES DE GAZ

Si la cuisiniére n'est pas prévue pour le type de gaz disponible, il
faut 'adapter en procédant dans I'ordre suivant:

- Remplacer les injecteurs (voir tableau p. 11);

- régler I'air primaire;

- régler le ralenti.

Nota: A chagque changement de gaz, cocher sur I'étiquette collée,
le gaz du nouveau réglage.

CHANGEMENT DES INJECTEURS DES BRULEURS DE LA

TABLE DE CUISSON (Fig. 4)

- Enlever les grilles, les chapeaux des brileurs(A) et les brileurs
(B)en les soulevant;

- dévisser et retirer I'injecteure situé dans le fond de chaque pot(C);

- remplacer les injecteurs conformément au tableau de la page 11
avec une clef de 7 mm, visser te serrer bien a fond;

- vérifier I'étanchéité du gaz;

- remetter en place les brdleurs, les chapeaux de brdleurs et la
grille;

CHANGEMENT DE L'INJECTEUR DU BRULEUR DU FOUR
(Fig. 5)

- Desserrer la vis qui fixe la sole du four;

- enlever la sole (en la tirant vers I'avant);

- enlever le brlleur du four aprés avoir 6té la vis qui le fixe;

- changer I'injecteur avec une clef-tube de 7 mm.

CHANGEMENT DE L'INJECTEUR DU BRULEUR DU GRILLOIR
(Fig. 6)

- Enlever le brileur fixé par deux vis;

- changer l'injecteur avec une clef-tube de 7 mm.
Recommandations importantes:

- Ne pas trop serrer les injecteurs;

- controler I'étanchéité du gaz de tous les injecteurs.

REGLAGE DE L'AIR DES BRULEURS
Régler la cote H (mm) en consultant le tableau suivant (valeurs
indicatives) (fig. 6 pour le grilloir):

Bruleur G20 20mbar G30 28-30mbar
G25 25mbar G31 37mbar

Four - -

Grllloir 4 8

caoutchouc (voir fig. 3 C et 3 D):
Le raccord s’effectue avec un tube en caoutchouc portant
I'estampille de conformité a la norme NF GAZ. Le tube est a
changer a la date indiquée et doit étre fixé aux extrémités par des
colliers de serrage normalisés et doit étre absolu-ment contrélable
sur toute sa longueur.
Le raccordement gaz avec tube en caoutchouc est consenti
seulement pour le gaz liquide (B/P) méme si l'appareil est installé
entre deux meubles (classe 2-1), a condition que toutes les
prescriptions susdites soient respectées.
Pour le raccordement gaz naturel, le tube en caoutchouc est admis
seulement dans le cas d'un appareil isolé (classe 1).
- Aprés l'installation vérifier que les raccords sont bien étanches.
- Pour le raccordement avec gaz B/P, vérifier que la pression du
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Vérifier le fonctionnement du brdleur:

- Allumer le brileur, la flamme au maximum;

- La flamme doit étre nette et sans pointes jaunes mais bien atta-
chée au brlleur. En cas d’exces d'air, la flamme se détache et
¢a peut étre dangereux. En cas de manque d’air la flamme a les
pointes jaunes avec possible formation de suie.

REGLAGE DU RALENTI DES BRULEURS DE LA TABLE

Si la cuisiniere doit fonctionner au gaz liquide (B/P), le by-pass des
robinets doit étre vissé complétement.

L'appareil, selon les modeéles, peut avoir les robinets du type "A"
ou bien du type "B" (voir fig. 7).
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- Type A: le by-pass pour régler le ralenti se trouve a l'intérieur du
cbne et on y accede par la tige avec un petit tournevis.

- Type B: le by-pass est placé a c6té du robinet et on y accéde
directement.

Si la cuisiniére doit fonctionner avec le gaz naturel, effectuer les

opérations suivantes pour les deux types de robinet:

- allumer le brdleur en plein débit;

- retirer la manette par simple traction, sans pousser sur le bandeau,
qui pourrait s'endommager;

- dévisser le by-pass de trois tours au moins avec un tournevis
(vers la gauche);

- tourner encore la tige du robinet vers la gauche jusqu’a 'arrét de
sa course: la flamme sera au maximum;

- revisser trés lentement le by-pass sans pousser le tournevis
jusqu’a ce que la flamme sera réduite de 3/4 par rapport au plein
débit. Contrdler que la flamme soit stable, méme en présence de
courants d'air modérées.

REGLAGE DU RALENTI DU BRULEUR DU FOUR

Si la cuisiniére doit fonctionner au gaz liquide (B/P), il suffit que le

by-pass soit vissé complétement.Au contraire, si la cuisiniére doit

fonctionner au gaz naturel, il faut procéder de la fagcon suivante:

- Enlever la sole du four (aprés avoir dévissé la vis);

- allumer le braleur du four et tourner la manette jusqu’a la position
de "maximum";

- fermer la porte du four;

- acceder au by-pass du thermostat ou du robinet (voir fig. 8);

- dévisser au moins de trois tours le by-pass;

- attendre 5 ou 6 minutes et tourner la manette jusqu'a la position

de "minimum";

revisser tres doucement le by-pass en contrélant la flamme par

le hublot de la porte (fermée) jusqu'a ce que la flamme ait une

hauteur de 4 mm environ. Il ne faut pas trop baisser la flamme.

La flamme doit étre stable, méme en fermant ou ouvrant la porte

du four rapidement;

- éteindre le brdleur, remonter la sole du four.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de procéder au branchement, contréler que:

- la tension d’alimentation soit la méme que celle de la plaquette
signalétique;

- la prise de terre soit correcte.

Pour la connexion directe au réseau, il est nécessaire de prévoir un

dispositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une distance

d’ouverture des contacts qui consente la déconnexion compléte

dans les conditions de la catégorie de surtension Ill, conformément

aux régles d'installation.

Si I'appareil est équipé d’un cable sans fiche, la fiche & utiliser est

de type "normalisé" en tenant compte que:

- le cable vert-jaune doit étre utilisé pour la mise a la terre;

- le cable bleu doit étre utilisé pour le neutre;

- le cable marron doit étre utilisé pour la phase;

- le céble ne doit pas entrer en contact avec des parties chaudes
qui soient supérieures a 75°C;

- en cas de changement du céble, il doit étre du type HO5RR-F ou
HO5V2V2-F de section correcte (voir schemes fig. 2);

- sil'appareil est fourni sans céble, utiliser un cable du type HO5RR-
F ou HO5V2V2-F de section correcte (voir schemes fig. 2).

IMPORTANT: Le constructeur décline toute responsabilité pour

dommages dus a I'absence du respect des réglementations et des

normes en vigueur et il recommande de contrdler que la mise a la

terre de I'appareil soit faite de fagon correcte (voir schémes fig. 2

a la fin de la notice).

CUISINIERES AVEC ALLUMAGE ELECTRIQUE

La distance correcte entre |'électrode et le brlleur est indiquée
dans les figures 5, 6.

SiI'étincelle ne jaillit pas il ne faut pas insister: on peut endommager
le générateur. Causes possibles de mauvais fonctionnement:

- bougie humide, encrassée ou cassée;
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- distance électrode-brdleur inexacte;

- fil conducteur de la bougie cassé ou sans gaine;

- étincelle qui fait masse (dans d'autres parties de la cuisiniere);

- allumeur ou micro-interrupteur endommagés;

- accumulation d’air dans les tuyaux (surtout aprés une longue
période d'inactivité de la cuisiniére);

- mauvais mélange air-gaz (mauvaise carburation).

DISPOSITIF DE SECURITE

La distance exacte entre I'extrémité de I'élément sensible du ther-

mocouple et le brileur est indiquée dans les figures 5, 6.

Pour contréler si le dispositif de sécurité fonctionne, procéder de

la fagon suivante:

- allumer le brlleur et le faire fonctionner pendant 3 minutes
environ.

- éteindre le brdleur en ramenant la manette sur la position de
fermeture (@®);

- aprés 90 secondes pour les brileurs de la table, 60 secondes
pour les brileurs du four ou grilloir, amener I'index de la manette
sur la position "ouvert";

- laisser la manette en cette position et approcher une allumette au
brileur: LE BRULEUR NE DOIT PAS S’ALLUMER.

Temps nécessaire pour exciter la magnéto pendant I'allumage: 10

secondes environ.

Temps d'intervention automatique, apres I'extinction de la flamme:

pas plus de 90 secondes pour les brileurs de la table; pas plus de

60 secondes pour les brileurs du four ou grilloir.

ATTENTION:

- Avant d'effectuer n'importe quelle intervention a l'intérieur de la
cuisiniére, il est obligatoire de la débrancher du réseau électrique
et de fermer le robinet du gaz.

- Les essais d'étanchéité du circuit a gaz ne doivent pas étre faits
en utilisant des flammes. Si I'on n'a pas de dispositif de contrble
spécifique, on peut utiliser de la mousse ou de l'eau trés savon-
neuse.

- En refermant la table de cuisson il faut faire attention que les
fils électriques des bougies (s'il y en a) ne soient pas prés des
injecteurs pour éviter qu'ils passent sur les injecteurs.
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UTILISATION DE LA CUISINIERE

AERATION DES LOCAUX

L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz conduit & la production
de chaleur et d'humidité dans le local ou il est installé. Assurer une
bonne aération de la cuisine: laisser les orifices d'aération naturelle
ouverts, ou installer un dispositif d'aération mécanique (hotte de
ventilation).

Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil demande une
aération supplémentaire, par exemple en ouvrant une fenétre, ou
une aération plus efficace, par exemple en augmentant la puissance
de la ventilation mécanique si elle existe.

ALLUMAGE DES BRULEURS DE LA TABLE DE CUISSON
- Appuyer sur la manette et la tourner en sens inverse a la marche

des aiguilles d’'une montre jusque vers le repére ‘0 marqué sur
le bandeau (flamme au "maximum");

- entretemps approcher une allumette de la téte du brdleur;

- si on veut une réduction de flamme, tourner la manette dans
le méme sens et amener l'index sur le repére & (flamme au
"minimum").

BRULEURS DE LA TABLE EQUIPES DE DISPOSITIF DE
SECURITE
- Appuyer sur la manette et la tourner en sens inverse a la marche

des aiguilles d’'une montre jusque vers le répere “ marqué sur
le bandeau (flamme au maximum);

- approcher une allumette de la téte du brlleur et maintenir la
manette appuyée a fond pour 10 secondes environ;

- lacher la manette et s’assurer que le brdleur reste allumé. Dans
le cas contraire, répéter 'opération.

ALLUMAGE DU BRULEUR DU FOUR

- Ouvrir la porte du four;

- appuyer sur la manette et la tourner en sens inverse a la marche
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position "maximum®;

- approcher une allumette du trou central de la sole du four et
appuyer a fond sur la manette (voir fig. 9);

- vérifier l'allumage par le trou central de la sole en continuant a
appuyer sur la manette;

- apres 10 secondes environs, lacher la manette et s’assurer que le
brlleur reste allumé. Dans le cas contraire, répéter I'opération.

ALLUMAGE DU BRULEUR DE GRILLOIR (GRILLOIR A GAZ)

- Placer la protection manette selon la figure 12;

- appuyer sur la manette du four et la tourner vers la droite jusqu'a
|'arrét;

- approcher une allumette du tuyau perforé du brdleur et appuyer
a fond sur la manette (voir fig. 10);

- vérifier I'allumage du brdleur en continuant a appuyer sur la
manette;

- apres 10 secondes environs, lacher la manette et s’assurer que le
brlleur reste allumé. Dans le cas contraire, répéter I'opération.

DISPOSITIF DE SECURITE

Les brileurs qui sont équipés de ce dispositif ont 'avantage d'étre
protégés en cas d'extinction accidentelle. En effet, dans ce cas,
le dispositif bloque I'alimentation en gaz du brdleur, évitant de
cette fagon une accumulation dangereuse de gaz non brdlé: dées
I'extinction, il ne doit pas s'écouler plus de 60 secondes pour les
braleurs du four et du grilloir ou 90 secondes pour les brdleurs de
la table de cuisson.

CUISINIERES AVEC ALLUMAGE ELECTRIQUE

Se reporter aux instructions ci-dessus, sauf que l'allumette est
remplacée par une étincelle qui jaillit en appuyant, méme plusieurs
fois, sur le bouton sur le bandeau, ou en appuyant la manette du
braleur, qu'on veut allumer.

Si l'allumage électrique est difficile pour quelques types de gaz,
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Pour l'utilisateur

il est conseillé d'effectuer I'opération avec la manette sur position

"minimum" (flamme au ralenti).

- Pour les cuisinieres équipées de dispositif d'allumage électrique
des brlleurs du four et grilloir, il faut absolument allumer ces
brlleurs avec la porte du four complétement ouverte;

- Pendant I'allumage des brdleurs de four et grilloir qui sont équipés
d'un dispositif d'allumage électrique, ce dispositif ne doit pas étre
actionné pendant plus de 10 secondes. Si au bout de 10 secondes
le brdleur ne s'est pas allumé, cesser d'agir sur le dispositif, lais-
ser la porte ouverte et attendre au moins une minute avant toute
nouvelle tentative d'allumage du bridleur. Sile disfonctionnement
se répéte, il faut allumer le brileur manuellement et consulter
votre service apres-vente.

ATTENTION:

- Aprés une certain période d'inactivité de la cuisiniére il peut arriver
que l'allumage des brlleurs ne soit pas instantané, c'est normal.
Quelques secondes sont nécessaires pour que l'air accumulé
dans les tubes soit expulsé;

- en tous cas, il faut éviter une fuite excessive du gaz non brdlé.
Si l'allumage n'a pas lieu pendant un temps relativement court, il
faut positionner de nouveau la manette sur le repére de fermeture
(®) et répéter l'opération;

- lorsqu'on emploie le four et le grilloir pour la premiére fois, il peut
y avoir dégagement de fumée et une odeur particuliére. Cela
est d0 au traitement des surfaces et aux résidus huileux sur les
braleurs.

UTILISATION DES FEUX DE LA TABLE DE CUISSON

Utiliser des récipients qui ont un diametre approprié pour le type
du brdleur. En effet les flammes ne doivent pas dépasser le fond
des casseroles. On conseille:

- pour brdleur auxiliaire = récipient de 8 cm au moins

- pour brdleur semi-rapide= récipient de 14 cm au moins

- pour brdleur rapide = récipient de 22 cm au moins

NOTE: Il ne faut pas laisser la manette entre les reperes ‘0 et (@).

UTILISATION DES PLAQUES ELECTRIQUES

Les différentes allures de chauffe s’obtiennent de la fagon

suivante:

- posit. 1 = intensité minimum pour toutes les plaques;

- posit. 6 = intensité maximum pour plaques normales et plaques
rapides (avec disque rouge);

- posit. 0 = fermé

Les récipients utilisés doivent avoir un diameétre suffisamment

grand pour couvrir la

surface des plaques et un fond plat (voir fig. 11).

ATTENTION:

- Il ne faut pas faire fonctionner les plaques sans casseroles au
dessus, sauf la premiere fois, pour 10 minutes environ pour faire
sécher les résidus d’huile ou d’humidité;

- si la plaque doit rester inutilisée pour longtemps, enduire
modérément la surface vernie;

- éviter les encrassements pour ne pas avoir a utiliser d'abrasif.

UTILISATION DU FOUR A GAS

- Aprés l'allumage du brdleur, préchauffer le four pendant 10
minutes;

- placer les mets a cuire dans un plat et le mettre sur la grille
chromée;

- introduire le tout dans le four en utilisant le troisieme gradin et
tourner la manette sur la graduation désirée;

- on peut contrdler la cuisson a travers le hublot de la porte et avec
le four éclairé. Eviter d’ouvrir la porte, sauf pour assaisonner les
mets.

NOTE: Pour cuisiniéres sans thermostat:

- manette en position "maximum" ‘) =270°C

- manette en position "minimum" & = 150°C

- Toutes les autres températures entre 150C et 270° C sont a
rechercher entre les repéres de minimum et maximum.
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Il ne faut pas laisser la manette entre les repéres § et (®).

UTILISATION DU GRILLOIR A GAZ

- Placer la protection manettes (voir fig. 12);

- allumer le brdleur et attendre quelques minutes afin que le braleur
se réchauffe;

- poser les mets a cuire sur la grille-support du four;

- introduire le tout dans le four en utilisant le gradin le plus haut;

- placer la leéche-frite sur le gradin le plus bas;

- fermer doucement la porte en I'adossant a la protection
manettes;

- aprés quelgues minutes retourner les mets pour exposer l'autre
cbté aux rayons infrarouges émis par le brlleur. Le temps de
cuisson dépend du type de mets et de vos golts personnel.

Le tableau de mets a griller est donné a titre indicatif.

Mets a griller Temps |(minutes)
1Coté 2°Coté
Viande mince 6 4
Viande modérément épaisse 8 5
Poisson mince et sans écailles 10 8
Poisson modérément volumineux 15 12
Saucisse 12 10
Toasts 5 2
Petits oiseaux 20 15

NOTE: Lorsqu’'on emploie le grilloir pour la premiére fois il peut y
avoir dégagement de fumée, il faut donc attendre que tous les résidus
d’huile soient brilés avant d’introduire les mets.

Le grilloir doit seulement étre utilisé a son débit calorifique nomi-
nal.

ATTENTION: les parties accessibles peuvent étre chaudes pendant
le fonctionnement du grilloir! Eloigner les jeunes enfants.

UTILISATION DU GRILLOIR ELECTRIQUE AVEC FOUR A GAZ

- allumer la résistance du grilloir;

- poser les mets a cuire sur la grille support du four;

- introduire le tout dans le four en utilisant le gradin le plus haut;

- placer la leche-frite sur le gradin le plus bas;

- fermer doucement la porte ;

- apres quelques minutes retourner les mets pour exposer l'autre coté
aux rayons infrarouges émis par le brlleur. Le temps de cuisson
dépend du type de mets et de vos godts personnel.

Voir le tableau " Mets a griller "

ATTENTION: les parties accessibles peuvent étre chaudes pendant

le fonctionnement du grilloir! Eloigner les jeunes enfants. En tournant

la manette du thermostat dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'au repere grilloir dur le bandeau, lar ésistance du grilloir, placée
en haut dans le four, se met en marche.

FOUR ELECTRIQUE STATIQUE 4

Grace aux différents éléments chauffants, commandés par un
sélecteur et reglés par un thermostat,en partant de la position 0
(éteint) et en tournant la manette en sens horaire, on a les positions
suivantes :

o, . . 7

- symbole 3% :éclairage du four ('ampoule restera toujours allumée
méme aveg_lindex de la manette sur toutes les autres positions).

- symbole —:allumage du grilloir (sur la voQte du four).

- symbole@:mise en marche du tournebroche avec le grilloir
allumé.

- symbole ::allumage de la résistance de la vo(te et de celle de
la sole (fonction statique).

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.
Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10
minutes au moins.
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FOUR ELECTRIQUE STATIQUE " 4 New"

Gréce aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, partant de la position 0 (fermé)

et en tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre,

on assure successivement les opérations suivantes:

- symbole :éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- symbole :cuisson lente avec résistance sole ; la température
du four est réglée par I'intermédiaire de la manette du thermostat.

- symbole :cuisson conventionelle four "statique", les tempéra-
tures du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- symbole :allumage du grilloir.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE A CHALEUR TOURNANTE "4 "

Gréce aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, partant de la position 0 (fermé)

et en tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre,
on assure successivement les opérations suivantes:

- symbole @: éclairage de lalampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- symbole @: mise en marche du ventilateur.

- symbole @: cuisson avec four "ventilé", sur un ou deux nive-
aux, les températures du four se réglent tournant la manette du
thermostat,

- symbole _: allumage du grilloir.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFONCTION 4

Gréce aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, partant de la position 0 (fermé)

et en tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre,
on assure successivement les opérations suivantes:

- symbole @ :éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- symbole — :cuisson conventionelle four "statique”, les tempéra-
tures du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- symbole z:cuisson avec four "ventilé", sur un ou deux nive-
aux, les températures du four se réglent tournant la manette du
thermosta

- symbole (__ : allumage du grilloir.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFONCTION

Grace aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, le four offre différents modes

de cuisson, fondés sur 3 sources de chaleur:

a) Propagation forcée de la chaleur (ventilation).

b) Propagation spontanée de chaleur (convection ou four
statique).

¢) Rayons infra-rouges (grilloir).

En partant de la position 0 (éteint) et en tournant la manette de

sélection en sens horaire, on a les positions suivantes:

- repere :aIIumage de lalampe du four et du voyant rouge, mise
en marche du ventilateur.

- repere :cuisson conventionelle four "statique"”, les tempéra-
tures du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- repere :cuisson avec four "ventilé", sur un ou deux niveaux,
les températures du four se réglent tournant la manette du ther-
mostat.

- repére -allumage du grilloir (sur le plafond du four), la manette
du thermostat doit étre en position d'aperture maximale.
- repére m:cuisson a rayons infra-rouges avec grilloir "renforcé"
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pour grillades étendues, la manette du thermostat doit étre en
position de temperature maximale.

- repere :cuisson rapide avec four "ventilé", les températures
du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- repere :cuisson douce avec four "ventilé", les températures
du four se réglent tournant la manette du thermostat.

Dans toutes les positions (excepté le 0) le voyant rouge et la lampe
du four s'allument.

REMARQUE: Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat

intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.

UTILISATION DU GRILLOIR ELECTRIQUE AVEC FOUR ELEC-

TRIQUE

- I est possible, uniguement pour les modeles doté s d'un
« Four Electrique », commandés par deux manettess  éparée
(sélecteur - thermostat) de griller avec la porte fermée, sans
devoir utiliser la protection manette.Lors d'une gr illade a four
fermé, la température ne doit jamais excéder 200°C.

UTILISATION DU TOURNEBROCHE

a) Cuisson (grillade et dorage) porte ouverte.

- Placer la protection manette selon la figure 13;

- allumer le braleur de grilloir, ou mettre en marche le grilloir électri-
que;

- enfiler la broche bien au centre du morceau a rotir en la fixant par
les deux fourchettes mobiles;

- pousser a fond la broche dans son logement sur le moteur;

- dévisser la poignée de la broche;

- placer la leche-frite sur le gradin inférieur du four;

- fermer doucement la porte du four en lI'adossant a la protection
manettes;

- mettre en marche le moteur a I'aide de l'interrupteur repéré avec
le symbole.

- arroser la viande de temps en temps. Une fois la cuisson terminée,
visser la poignée et enlever la broche.

b) Cuisson (grillade et dorage) porte fermée.

- comme ci-dessus sans I'utilisation de la protection manette (voir
fig. 13)

ATTENTION: Les fourchettes de la broche pourraient avoir les

pointes acérées. Manier avec précaution.

UTILISATION DE LA MINUTERIE (Fig. 14)

Programmer la durée de cuisson souhaitée en tournant la manette
de la minuterie dans le sens des aiguilles d'une montre. A la fin du
temps programmé un signal sonore se met en marche.

UTILISATION DU PROGRAMMATEUR DE FIN CUISSON

MONOCOMMANDE (SANS HORLOGE) (Fig. 15)

Il permet de programmer la durée de cuisson.Fonctionnement:

- Positionner la manette sur le temps de cuisson souhaitée (120
minutes maxi pour four électrique; 100 minutes maxi pour four a
gaz).

- Choisir la température en utilisant la manette du thermostat
et positionner la manette du sélecteur sur le type de cuisson
choisi.

- Quand la manette du programmateur se positionnera sur le
répére 0 la cuisson sera terminée. L'interruption de la cuisson
est automatique.

- Positionner de nouveau la manette du thermostat sur le réper®@

- Positionner aussi la manette du sélecteur sur le répere 0.

N.B.: L'utilisation du four sans program-mation ne peut s’effectuer

gu’en positionnant la manette du programmateur sur le répéret”]

(fonctionnement manuel).

COFFRE CHAUFFE-PLATS
Pour ouvrir le coffre chauffe-plats, lever I'abattant avec une main
(voir fig. 16).
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Pour l'utilisateur

Refermer en poussant I'abattant dans son logement.

COMMENT ENLEVER LA PORTE DU FOUR

Pour nettoyer le four plus facilement, la porte peut étre retirée
comme sulit :

1) Ouvrir complétement la porte ;

2) Faire passer les deux leviers « B » de la position 1 a la position
2 (voir fig.17) ;

3) Refermer lentement la porte jusqu’a la butée, la prendre des
deux mains (I'une du cdté gauche et I'autre du coté droit), puis la
fermer et la soulever vers le haut ;

4) Pour remonter la porte, répéter la procédure de décrochage dans
le sens inverse. Introduire les deux charniéres dans leur logement,
puis ouvrir la porte complétement ;

5) Faire passer les deux leviers « B » dans la position 1 ;

6) Fermer normalement la porte.

UTILISATION DES ACCESSOIRES DU FOUR

- La grille du four sert pour supporter les plats ou directement la
viande a cuire.

- La lechefrite positionnée sous la grille sert pour recueillir les jus
de cuisson provenant des aliments. La léchefrite peut étre utilisée
aussi pour la cuisson des aliments.

- Si on cuit simultanément sur deux gradins il faut tenir compte que
les temps peuvent étre différents.

CONSEILS ET AVERTISSEMENTS D'ORDRE GENERAL
- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (enfants
inclus) ayant des capacités psychiques ou motrices réduites, ou
manquant d’expérience et de connaissance, a moins d’étre sous la
supervision ou d’obtenir des instructions d'utilisation de I'appareil
de la part d'une personne responsable de leur sdreté.

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec I'appareil.

avant toute intervention, a l'intérieur du four ou sur des piéces
sous tension, il faut débrancher la cuisiniére;

ne pas utiliser le coffre chauffe-plats pour y mettre des liquides
inflammables ou objets qui craignent la chaleur, tel que bois,
papier, bombes a pression, allumettes, etc.;
contréler souvent le tube de raccordement en caoutchouc pour
qu'il soit loin de parois chaudes, qu'il ne soit pas replié et qu'il
soit toujours en bonnes conditions. Le tuyau doit étre remplacé
au plus tard avant la date indiquée et fixé aux extrémités par des
colliers de serrage normalisés;
si les robinets deviennent anormalement durs, contacter le S.A.V.;
les parties émaillées ou chromées se nettoient avec de 'eau sa-
vonneuse tiede ou des détersifs non abrasifs. Pour les brlleurs
supérieurs et les chapeaux de brdleurs on peut employer une
brosse métallique en cas de salissures importantes. Essuyer
soigneusement;

ne pas utiliser de détersifs abrasifs pour nettoyer les parties
émaillées ou chromées;
- lorsqu’on nettoie la table de cuisson, éviter toute inondation. Faire
attention pour que I'eau ou autre n’entrent pas dans les trous de
logement des brlleurs, ce qui pourrait étre dangereux;

les bougies d'allumage électrique doivent tou-jours étre propres
et seches; les nettoyer apres chaque utilisation et en cas de dé-
bordement;
couvercles en verre: Ne pas les fermer tant que les br  (Oleurs
ou les plaques de la table de cuisson sont chauds, parce
qu'ils peuvent s'ébrécher ou se casser;
ne pas heurter les parties émaillées ou les bougies d'allumage (si
la cuisiniere en est équipée);

quand la cuisiniére est éteinte, le robinet central (ou mural) du
gaz doit étre fermé.

ne pas utiliser la poignée du four pour déplacer la cuisiniéere.
pour le nettoyage, ne pas utiliser de matiéres rugueuses abra-
sives ou d’ustensiles comme les racloirs métalliques affilés pour
nettoyer les portes en verre du four car ils peuvent rayer la surface
et causer le bris du verre.
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- ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil.
- pour l'installation de la cuisiniére, un socle n’est pas prévu.

ATTENTION: l'usage d'un appareil gaz pendant la cuisson géneére
la production de chaleur, de I'humidité et des produits de combustion
dans le lieu d'installation.

Il faut s'assurer que la cuisiniére soit bien ventilée surtout quand
I'appareil est un fonction: maintenir les trous de ventilation naturelle,
ouvrir ou installer un dispositif de ventilation méchanique (hotte
aspirante).

ATTENTION: Cet appareil ne doit etre utiliser que pour la cuisson.
Il ne peut pas etre utilisé pour rien d'autres, comme par example
le chauffage des locaux.

Notre Société ne sera pas responsable pour les dommages
causés aux personnes ou aux choses qui sont provoqués par une
installation incorrecte ou un mauvaise utilisation de I'appareil.

En cas d’anomalies et surtout s'il y a des fuites de gaz ou de
courant, consulter immédiatement un technicien.

LA DIRECTIVE 2002/96/EC (DEEE): INFORMATIONS POUR
L'UTILISATEUR

I -

Ces informations s’adressent exclusivement aux utilisateurs pos-
sédant un produit sur lequel figure le symbole ci-dessous (Fig. A).
Ce symbole est reporté sur I'étichette des caractéristiques tech-
niques de I'appareil (plaque ségnalétique) :

Ce symbole indique que cet appareil est classé, selon les normes
en vigueur, comme un équipement électrique ou électronique et
gu'il est conforme a la Directive EU 2002/96/EC (DEEE- Déchets
d’Equipements Electriques et Electroniques).

Il devra donc, en fin de vie, étre obligatoirement traité séparément
des déchets ménagers, et qu'il devra étre déposé gratuitement dans
un centre de ramassage se chargeant du recyclage du matériel
électrique et électronique, ou bien étre remis a un revendeur, au
moment de I'achat d’'un nouvel appareil équivalent.

L'utilisateur est responsable de la remise de I'appareil en fin de
vie aux structures de ramassage et points de collectes appropriés.
Il s’expose sinon aux sanction prévues par la [égislation en vigueur.
La collecte sélective, qui permettra par la suite le recyclage du
produit, le traitement de ses déchets et son élimination non pol-
luante, contribue a la prévention de conséquences négatives pour
'environnement et la santé humaine, et favorise la valorisation
des DEEE.

Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit, veuillez
prendre contact avec le bureau municipal de votre région, votre
service d’élimination des déchets ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté le produit.

Les producteurs et les importateurs obtemperent a leur responsabil-
ité concernant le recyclage des DEEE, le traitement et I'élimination
compatible avec I'environnement, en y participant soit directement,
soit a travers un systeme de collectivité.
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Pour l'utilisateur

REGLEMENT n° 1935/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN —
matériaux et objets destinés a entrer en contact av = ec des
denrées alimentaires.Information aux utilisateurs.

QI?

Le symbole représenté sur la figure, présent sur 'emballage, indique
gue les matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des
denrées alimentaires sont conformes, dans ce produit, a ce qui est
prescrit par le reglement européen n° 1935/2004.

A lintérieur de la cavité du four les aliments pourraient entrer en
contact avec : les grilles du four, les lechefrites, les plaques a
patisserie, le verre de la porte du four, les joints en catouchouc,
les broches des tournebroches, les parois du four.

Sur la table de cuisson avec : les grilles, les brdleurs et le plan de

cuisson.
Dans le tiroir chauffe-plats avec : les parois du tiroir.
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Introduction

Thank you for choosing one of our quality products, capable of
giving you the very best service. To make full use of its perfor-
mance features, read the parts of this manual which refer to your
appliance carefully. The Manufacturer declines all responsibility
for injury or damage caused by poor installation or improper use
of the appliance.

To ensure its appliances are always at the state of the art, and/or to
allow constant improvement in quality, the manufacturer reserves
the right to make modifications without notice, although without
creating difficulties for users.

When ordering spare parts, inform your dealer of the model num-
ber and serial number punched on your appliance’s nameplate,
visible inside the warming compartment or on the back of the
cooker.

APPLIANCE COMPLYING WITH THE FOLLOWING DIRECTI-

VES:

- EEC 2009/142/CE ( ex 90/396 )

- 2006/95/EC Low Voltage (replaces 73/23/EEC and subsquent
amendments)

- EEC 2004/108 (radio-frequency interference)

- European Regulation 1935/2004 (materials in contact with
food)

- European Regulation 1275/2008

- EEC 40/2002

- EEC 92/75

- 2002/96/EC (WEEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products )

FOREWORD

Refer only to the headings and sections covering accessories
actually installed on your cooker.



GB Technical data and specifications

Nominal external Cookers Cookers Cookers
dimensions 50x50 54x54 50x60
Height at hob cm 85,0 cm 85,0 cm 85,0
Height with lid raised cm 133,0 cm 137,0 cm 1415
Height w. glass lid raised cm 133,3 cm 137,3 cm 142,3
Depth with door closed cm 50,0 cm 54,0 cm 63,5
Depth with door open cm 96,0 cm 100,0 cm 106,0
Width cm 50,0 cm 54,0 cm 50,0
Usable dimensions Oven Fan
oven
Width cm 39,5 cm 39,5
Depth cm 42,0 cm 40,0
Height cm 31,5 cm 31,5
Volume . 520 . 50,0
GAS BURNERS (injectors and flow-rates)
Gas Burner Injector Low Nominal
flow-rate flow-rate
(kW) (kW)
G20 auxiliary 77 0,40 1,00
20 mbar semi-rapid 97 0,58 1,65
rapid 123 0,80 2,80
oven 130 1,00 3,00
grill 110 - 2,00
G30 auxiliary 50 0,40 1,00
28-30 semi-rapid 65 0,58 1,65
mbar rapid 83 0,80 2,80
G31 oven 86 1,00 3,00
37 mbar grill 70 - 2,00
G 110 auxiliary 150 0,40 1,00
8 mbar semi-rapid 185 0,58 1,65
rapid 265 0,80 2,80
oven 300 1,00 3,00
grill 212 - 2,00
ELECTRIC HOTPLATES
g 145 1,0 kW - Normal hotplate
1,5 kW - Rapid hotplate
2 180 1,5 kW - Normal hotplate
2,0 kW - Rapid hotplate
HEATING ELEMENT POWERS
bottom element 1.5 kW
top element 0.7 kW
oven circular element 2.0 kW
grill 2.0 kW
fan 25W
oven light 15W
TOTAL ELECTRIC OVEN POWER
static oven 2.21 kW
fan oven 2.0 kW
multifunction oven 2.7 kW

Cat.: see nameplate on cover; Class 1 or 2.1

Type “X” cookers

EQUIPMENT

All models are equipped with safety device for oven and grill burn-
ers.

Depending on the models, cooker may also have:
- Safety device for one or more hob burners

- Electric ignition on top burners

- Electric ignition on oven and grill burners

- Oven thermostat (or tap)

- Electric oven lighting

- Rotisserie

- Grill burner

- Mechanical timer

- Single-control end of cooking timer

- One or more electric hotplates

For the LAYOUT OF HOB BURNERS and ELECTRIC PLATES
see the models illustrated in figure 1 at the back of this manual.

For the ELECTRIC WIRING DIAGRAM see figure 2 at the back
of this manual.

The electrical power is stated on the nameplate visible inside the
warming compartment (if present) or on the back of the cooker.
A copy of the nameplate is glued to the cover of this manual (for
gas or gas-electric products only).

Useful information concerning the energy consumptio n of
electric ovens.

This information completes and expands on the figures provided
on the technical data sticker supplied with the instruction manual.

Oven Oven Oven
50-55-56 | 50-55-56 | 50-55-56
Static Fan Multifunction
EU environmental quality mark. No No No
Time required to cook a normal load 53,4 53,7
in conven-tional mode in minutes.
Time required to cook a normal load 55,8 55,8
in fan modein minutes.
Power consumption in stand-by
setting in Watts.
Usable area of the dripping pan 1156 1156 1156
in cm?
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INSTALLATION

The appliance must be installed by qualified staff working in ac-
cordance with the regulations in force.

Before installing, ensure that the appliance is correctly preset for
the local distribution conditions (gas type and pressure).

The presettings of this appliance are indicated on the nameplate
shown on the cover.

This appliance is not connected to a flue gas extractor device. It
must be installed and connected in accordance with the regula-
tions in force.

This appliance may only be installed and may only operate in rooms
permanently ventilated in accordance with national regulations in
force.

VENTILATION

The rooms in which gas appliances are installed must be well ven-
tilated in order to allow correct gas combustion and ventilation.
The air flow necessary for combustion is at least 2 m®h for each
kW of rated power.

POSITIONING

Remove the packaging accessories, including the films covering the
chrome-plated and stainless steel parts, from the cooker.

Position the cooker in a dry, convenient and draft-free place. Keep
at an appropriate distance from walls which may be damaged by
heat (wood, linoleum, paper, etc.).

The cooker may be free-standing (class 1) or between two units (in
class 2 st 2-1) the sides of which must withstand a temperature of
100°Cand which must not be higher than the working table, in the
event of different installation arrangements with a side wall above
the working table, the wall must be at least 20 cm from the top of
the appliance.

FITTING THE FEET (present only in a few models)

Cookers are equipped with adjustable feet to be screwed into their
front and rear corners respectively. The feet allow the height of the
appliance to be adjusted, in order to set it flush with the adjoining
unit, to level it with other worktops and to ensure even distribution
of the liquids in pans. See fig. 18

CONNECTING TO THE GAS SUPPLY

Before connecting the cooker, check that it is preset for the gas

to be used. Otherwise, make the conversion as described in the

section headed “Adapting to different gas types”. The connection

is on the right; if the pipe has to pass behind the cooker, it must be

kept low down where the temperature is about 50°C.

- Rigid connection (see fig. 3 A + B)
The connection to the mains gas supply may be made using a
rigid metal pipe or with a metal hose. Remove the hose connec-
tor (if already fitted) and screw the rigid union onto the threaded
connection of the gas train (see fig. 3A). The union for rigid con-
nection may already be fitted on the gas train, or may be amongst
the cooker accessories. Otherwise, it can be obtained from your
dealer.
If national regulations permit, a metal hose complying with the
national standards can be screwed directly onto the threaded
connection of the gas train, fitting a seal (see fig. 3B). However,
users are strongly recommended always to fit the rigid union.

- Connection using a rubber hose (see fig. 3C). (For butane/propane
gas only).
Connect a rubber hose carrying the conformity mark currently in
force to the hose connector. The hose must be replaced at the
date indicated at the latest, and must be secured at both ends
using standard hose clamps. It must be absolutely accessible to
allow its condition to be checked along its entire length.

CAUTION:

- Use of the hose connector is only permitted for free-standing in-
stallation. If the appliance is installed between two class 2 st. 2-1
unions, the rigid union is the only form of connection permitted.
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IMPORTANT:

- After installation, check that the connections are airtight.

- For operation with butane/propane, check that the gas pressure
is as indicated on the nameplate.

- Use only standard rubber hoses. For LPG, use a hose which
complies with the national regulations in force.

- Avoid sharp bends in the pipe and keep it well way from hot sur-
faces.

References to the regulations covering the gas connection to the

appliance: 1ISO 7-1.

ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

- Remove the grid, the burner caps (A), and the burners (B);

- Unscrew and remove the injector in the bottom of each injector
holder (C);

- replace the injector in accordance with the table in page 19 using
a 7 mm socket wrench, tighten and screw right down;

- check that the system is gas-tight;

- replace the burners, the burner caps and the grid.

IMPORTANT:

- Never over-tighten the injectors;

- after replacing, check that all the injectors are airtight.

REPLACING THE HOB BURNER INJECTORS (Fig. 4)

- Remove the lid of the cooker by lifting it off its supports;

- remove the grids, burner caps and burners, lifting them off;

- unscrew the 2 screws (above) or nuts (below) at the back which
secure the work top, and pull it out forward.

- remove the mixer pipes and replace the injectors using a 7 mm
socket wrench.

REPLACING THE OVEN BURNER INJECTOR (Fig. 5)

- Loosen the screw which secures the bottom of the oven;

- remove the oven bottom (pulling it forward);

- remove the oven burner, after taking out the screw which secures
it;

- replace the injector using a 7 mm socket wrench.

REPLACING THE GRILL BURNER INJECTOR (Fig. 6)

- Remove the burner after taking out the two screws which secure
it;

- replace the injector using a 7 mm socket wrench.

IMPORTANT:

- Never over-tighten the injectors;

- after replacing, check that all the injectors are airtight.

REGULATING THE BURNER AIR
Refer to the table below (indicative values) for regulation of the gap
H in mm (fig. 6 for the grill).

Burner G20 20mbar G30 28-30mbar
G25 25mbar G31 37mbar

Oven - -

Grlll 4 8

Check operation of the burner:

- Ignite the burner at maximum flame;

- the tongue of the flame must be clear and with no yellow tip, and
must adhere closely to the burner. If too much air is supplied,
the flame detaches from the burner and may be dangerous. If
the air supply is insufficient, the flame has a yellow tip and soot
may form.

SETTING HOB BURNER MINIMUM LEVELS

If the cooker is to work on bottled gas (butane/propane), the tap
by-pass must be screwed right down.

The cooker may be equipped with type A taps, with by-pass inside
(accessed by inserting a small screwdriver into the rod) or type B
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taps, with by-pass on the outside on the right (accessed directly).

See figure 7.

If the cooker is to work on natural gas, proceed as follows for both

types of tap:

- Ignite the burner at maximum flame;

- pull off the knob, without using a lever against the control panel,
which might be damaged,;

- access the by-pass with a small screwdriver and back off by about
3 turns (turning the screwdriver anti-clockwise);

- turn the tap rod anti-clockwise again until it stops: the burner will
be at maximum flame;

- screw the by-pass slowly back in, without pushing the screw-driver,
until the flame has apparently shrunk to 1/4 of the maximum
size, checking that it is sufficiently stable even in quite strong
draughts.

SETTING OVEN BURNER MINIMUM LEVELS

If the cooker is to work on bottled gas (butane/propane), the ther-

mostat by-pass must be screwed right down.

If the cooker is to work on natural gas, proceed as follows:

- Remove the oven bottom (loosen the screw to remove the bot-
tom);

- ignite the oven burner, turning the knob pointer to the maximum
setting;

- shut the oven door;

- access the thermostat or tap by-pass (see fig. 8);

- back off the thermostat by-pass by about 3 turns;

- after 5 or 6 minutes, turn the knob pointer to the minimum set-
ting;

- slowly re-tighten the by-pass, watching the flame decrease in size
through the window in the closed oven door until the tongue of the
flame is about 4 mm long. Never keep the flame too low. It must
be stable even when the oven door is opened or closed quickly;

- turn off the burner and replace the oven bottom.

CONNECTING TO THE ELECTRICAL MAINS

Before making the connection, check that:

- the mains voltage is as indicated on the nameplate;

- the earth connection is in good working order.

For direct connection to a power mains, a device that ensures

disconnection from the mains must be installed, with a opening

distance for the contacts that allows for a complete disconnection

under conditions of category Il electrical overload, in conformity

with the installation instructions.

If the appliance power lead is not fitted with a plug, use an approved

standard type, remembering that:

- the green-yellow wire must be used for the earth connection;

- the blue wire is the neutral;

- the brown wire is live;

- the lead must never touch hot surfaces over about 75 degrees C;

- replacement leads must be of type HO5RR-F or HO5V2V2-F of
suitable size (see diagrams in fig. 2).

- if the appliance is supplied without lead, using type HO5RR-F or
HO5V2V2-F cable of suitable size (see diagrams in fig. 2).

IMPORTANT: the manufacturer declines all liability for damage

due to failure to comply with the regulations and standards in force.

Check that the appliance is correctly connected to the earth (see

diagrams in fig. 2 at the back of the manual).

FOR COOKERS WITH ELECTRIC IGNITION

The correct gaps between the electrode and the burner are shown
in figures 5 and 6.

If no spark is generated, do not keep on trying as this might dam-
age the generator.

Possible causes of malfunctions:

- spark plug damp, dirty or broken;

- electrode-burner gap not correct;

- spark plug wire broken or without sheathing;

- spark discharging to earth (to other parts of the cooker);

- generator or microswitch damaged;
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- air has built up in the pipes (particularly if the cooker has been
out of use for a long time);
- air-gas mixture incorrect (poor fuel setting).

THE SAFETY DEVICE

The correct gap between the end of the thermocouple sensor and

the burner is shown in figures 5 and 6.

To check that the valve is working properly, proceed as follows:

- ignite the burner and leave it to work for about 3 minutes;

- turn off the burner by returning the knob to off position (@®);

- after 90 seconds for hob burners, 60 seconds for oven and grill
burners, turn the knob pointer to the "on" position;

- release the knob in this position and move a burning match towards
the burner; IT MUST NOT IGNITE.

Time needed to excite the magnet during ignition: 10 seconds

approx.

Automatic tripping time, after flame has been turned off: not more

than 90 seconds for hob burners; not more than 60 seconds for

oven and grill burners.

IMPORTANT:

- Before doing any work inside the cooker, disconnect the mains
plug and shut the gas tap.

- Never use matches to check the gas circuit for leaks. If a specific
control device is not available, foam or very soapy water can be
used.

- When re-closing the hob, check that the electrical wires of the
spark plugs (if present) are not close to the injectors, so that they
cannot run across them.
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HOW TO USE THE COOKER

VENTILATION

All gas cooking appliances produce heat and moisture in the rooms
where they are installed. Take care to ensure that the kitchen is well
ventilated; keep the ventilation openings unobstructed or install an
extractor hood with fan.

In case of intensive or prolonged use, additional ventilation may be
required; open a window, or increase the extractor fan power.

IGNITING THE HOB BURNERS

- Press the knob and turn it anti-clockwise until it reaches the ‘*
symbol on the control panel (maximum flame position);

- at the same time, move a burning match towards the burner
head,;

- to reduce the flame, turn the knob further in the same direction until
its pointer is against the & symbol (minimum flame position).

FOR HOB BURNERS EQUIPPED WITH SAFETY DEVICE

- Press the knob and turn it anti-clockwise until it reaches the ‘*
symbol on the control panel (maximum flame position);

- move a burning match towards the burner, keeping the knob
pressed right dow for about 10 seconds;

- then release the knob and check that the burner remains on.
Otherwise, repeat the operation.

IGNITING THE OVEN BURNER

- Open the oven door;

- press the knob and turn it anti-clockwise to the maximum flame
position;

- move a burning match towards the hole in the centre of the oven
bottom and press the knob right down (see fig. 9);

- check that the burner has ignited, looking through the hole in the
centre of the bottom, keeping the knob pressed all the time;

- after about 10 seconds, release the knob and check that the burner
remains on. Otherwise, repeat the operation.

IGNITING THE GRILL BURNER (GAS GRILLS)

- Fit the control knob guard as shown in fig. 12;

- press the oven knob and turn it to the right until it reaches the
stop;

- move a burning match towards the perforated burner pipe and
press the knob right down (see fig. 10);

- check that the burner has ignited, keeping the knob pressed
down;

- after about 10 seconds, release the knob and check that the burner
remains on. Otherwise, repeat the operation.

SAFETY DEVICE

Burners equipped with this device have the advantage that they
are protected if they accidentally go out. If this occurs, the supply
of gas to the burner concerned is automatically cut off, preventing
the hazards deriving from a leak of unburnt gas. The gas supply
must be cut off within no more than 60 seconds for the oven and
grill burners or 90 seconds for the hob burners.

FOR COOKERS WITH ELECTRIC IGNITION

All the above applies, except that the match is no longer required,;

a spark is obtained by pressing the button on the control panel

once or more, or by pressing the knob of the burner to be ignited.

If electronic ignition is difficult with some types of gas, set the knob

on the low (small flame) setting.

- For cookers with electric ignition of the oven and grill burners,
ensure the oven door is completely open when these burners are
ignited,;

- Do not operate the ignition device for more than 10 seconds when
igniting the oven and grill burners. If the burner has not lit after
these 10 seconds, stop using the device, leave the door open and
wait one minute before trying again to ignite the burner. If the
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ignition device malfunctions again, light the burner with a match
and call the after-sales service.

IMPORTANT:

- Difficulty in igniting burners is normal if the cooker has been out
of use for some time. The air accumulated in the pipes will be
expelled in a few seconds;

- Never allow too much unburnt gas to flow from the burners. If
ignition is not achieved within a relatively short time, repeat the
procedure after returning the knob to the off position (®);

- when the oven and grill are lit for the first time, a smell may be
noticed and smoke may come out of the oven. This is because
of the surface treatment and oily residues on the burners.

HOW TO USE THE HOB BURNERS

Use pans of diameter suitable for the burner type. The flames must
not project beyond the base of the pan. Recommended sizes:

- for auxiliary burners = pans of at least 8 cm

- for semi-rapid burners = pans of at least 14 cm

- for rapid burners = pans of at least 22 cm.

N.B.: Never keep the knob at settings between the maximum flame

symbol 0 and the off position (@).

FOR COOKERS EQUIPPED WITH ELECTRIC HOTPLATES

The different heat settings are obtained as follows:

- 1 = minimum setting for all hotplates;

- 6 = maximum setting for normal and rapid hotplates (with red
disc);

- 0 = off.

Pans must never be smaller in diameter than the hotplates and their

bottoms must be as flat as possible (see fig. 11).

IMPORTANT:

- Never leave hotplates on without pans, except when first used;
leave for about 10 minutes to dry oil or moisture residues;

- if the hotplate is to be out of use for a long time, apply a little
grease to its painted surface;

- do not allow spills to burn onto the hotplate, requiring the use of
abrasive cleaners.

HOW TO USE THE GAS OVEN

- After igniting the burner, leave the oven to heat up for about 10
minutes;

- place the food for cooking in an ordinary oven dish and place it
on the chrome-plated shelf;

- place the food in the oven, using the shelf on the third pair of run-
ners whenever possible, and turn the knob pointer to the desired
setting;

- cooking can be observed through the window in the door with
the oven light on. This will avoid opening and closing the door
frequently, unless oil or fat has to be added to the dish.

N.B.: For cookers without thermostat:

- with the knob on the maximum setting “ =270 degrees C

- with the knob on the minimum setting & = 150 degrees C

- All other temperatures between 150 and 270 degrees C are
obtained approximately by positioning the knob between the
maximum and minimum settings.

Never leave the knob in positions between the maximum symbol

@ and the off setting (®):

HOW TO USE THE GAS GRILL

- fit the knob guard (see fig. 12);

- light the burner and wait a few minutes to give the burner time to
warm up;

- place the foods on the chrome-plated shelf;

- insert on the highest runner;

- insert the drip tray on the bottom runner;

- gently close the oven door, resting it against the knob guard;

- after a few minutes, turn the food to expose the other side to the
infrared radiation (the cooking time depends on the type of food
and personal taste).



GB For the user

The table below "Food to be grilled" will serve as a guide.

N.B.: the first time the grill is used smoke will come out of the oven.
Before inserting foods for cooking, wait until any oil residues on the
burner have completely burnt away.The grill must only be used at
its full rated heat.

IMPORTANT: accessible parts may be hot when the grill is in use!
Keep children well away.

Mets a griller Temps |(minutes)
1Coté 2°Coté
Viande mince 6 4
Viande modérément épaisse 8 5
Poisson mince et sans écailles 10 8
Poisson modérément volumineux 15 12
Saucisse 12 10
Toasts 5 2
Petits oiseaux 20 15

HOW TO USE THE ELECTRIC GRILL WITH GAS OVEN

- ignite the grill heating element;

- place the foods on the chrome-plated shelf;

- insert on the highest runner;

- insert the drip tray on the bottom runner;

- gently close the oven door;

- after a few minutes, turn the food to expose the other side to the
infrared radiation (the cooking time depends on the type of food
and personal taste). To see table " Food to be grilled"

The grill element in the top of the oven is switched on by turning the

thermostat knob clockwise to the grill symbol on the control panel.

The red light will come on to show the element is in operation.

STATIC ELECTRIC OVEN 4

With different heating elements controlled using a selector switch
and regulated by a thermostat,starting from the 0 (off) position, as
the knob/ig\turned clockwise the settings available are:

- symbol ZFE.:the oven light is switched on (it will always remain
on even !vﬂan the knob pointer is turned to the other settings).

- symbol ::grill (in top of oven) is switched on.

- symbol i: roaster switches on with grill on.

- symbol —:oven top and bottom elements switch on (conventio-
nal cooking function).

N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat is
tripped.Before placing food for cooking inside, allow the oven to
heat up for at least 10 minutes.

STATIC ELECTRIC OVEN " 4 New "

With different heating elements controlled using a selector switch
and regulated by a thermostat, starting from the 0 (off) position, the
knob can be turned clockwise to the following settings:

- symbol :oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).

- symbol :slow cooking using the bottom element; the oven
temperature is regulated using the thermostat knob.

- symbol :conventional "static" oven cooking, the oven tem-
perature is controlled using the thermostat knob.

- symbol :grill on.

N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat is
tripped. Before placing food inside, allow the oven to heat up for
at least 10 minutes.

ELECTRIC FAN OVEN WITH 4 COOKING PROGRAMS

With different heating elements controlled using a selector switch

and regulated by a thermostat, starting from the 0 (off) position, the

knob can be turned clockwise to the following settings:

- symbol @ :oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).
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- symbol @ : operation of fan.

- symbol @: cooking with fan oven, on one or two levels, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol 3; grill on.

N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat is
tripped.

Before placing food for cooking inside, allow the oven to heat up
for at least 10 minutes.

MULTIFUNCTIONS ELECTRIC OVEN 4 POSITIONS

With different heating elements controlled using a selector switch

and regulated by a thermostat, starting from the 0 (off) position, the

knob can be turned clockwise to the following settings:

- symbol & : oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer isfurned to the other settings).

- symbol < :conventional "static" oven cooking, the oven tem-
perature’is\controlled using the thermostat knob.

- symbol ;:cooking with fan oven, on one or two levels, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol “™: grill on;

N.B. - The\’yellow light switches on and off as the thermostat is

tripped. Before placing food inside, allow the oven to heat up for

at least 10 minutes.

MULTI-FUNCTION ELECTRIC OVEN
With different heating elements controlled using a selector switch
and regulated by a thermostat, this oven offers various cooking
methods.
There are three principle sources of heat:
a) Forced heat diffusion (fan oven).
b) Spontaneous heat diffusion (static oven).
c) Infra-red rays (grill).
Starting from the 0 (off) position and turning the selector knob
clockwise, the following settings are obtained:
- symbol :oven light and red warning light on, operation
of fan.

- symbol :conventional "static" oven cooking, the oven tempera-
ture is controlled using the thermostat knob.

- symbol :cooking with fan oven, on one or two levels, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol :on (on oven top element), the thermostat knob must
be set at the maximum temperature.

- symbol m:infra-red cooking with fast grill, advised for long grilling:
the thermostat knob must be set at the maximum temperature.

- symbol :quick cooking using the fan oven, the oven tempera-
ture is controlled using the thermostat knob.

- symbol :slow cooking using fan oven, the oven temperature
is controlled using the thermostat knob.

In all positions except zero (0) the red warning light and the oven

light are on.

NOTE: The yellow warning light comes on according to thermostat

variations. Before putting food in to be cooked, the oven should be

pre-heated for at least 10 minutes.

HOW TO USE THE ELECTRIC GRILL WITH ELECTRIC OVEN

- For models with “ Electric Oven” only,controlled by two knobs
separately (selector-thermostat), grilling is permi tted with the
door closed, without using the front side. Temperat ures above

200°C.must not be used when grilling with the door closed.

HOW TO USE THE ROTISSERIE

a) Grilling with the door open.

- fit the control knob guard as shown in figure 13.

- ignite the grill burner, or switch on the grill element;

- impale the meat for cooking on the spit and fix it in the centre of
the two forks;

- insert the end of the spit into the motor drive socket;

- remove the handle from the spit;
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- place the drip tray on the bottom runner of the oven;

- gently close the oven door, resting it against the knob guard;

- start the rotisserie motor by pressing the switch on the symbol.

- baste the meat from time to time. When cooked, screw the handle
onto the spit and remove from the motor drive socket.

b) Grilling with the door closed.

- as above without using the knob protection as shown in fig.13

CAUTION: The spit forks may have sharp points. Handle with care.

HOW TO USE THE MINUTE MINDER (Fig. 14)
Set the cooking time considered necessary by turning the timer
knob clockwise. An alarm will sound at the end of the preset time.

USE OF SINGLE-CONTROL END OF COOKING TIMER (WITH-

OUT CLOCK) (Fig. 15)

This allows the cooking time to be programmed.

Operation:

- Move the knob to the desired cooking time (120 mins max. for the
electric oven; 100 mins max. for the gas oven).

- Choose the temperature using the thermostat knob and move the
selector knob to the required cooking method.

- When the programming knob is at the 0 position the oven will
switch itself off. This is automatic.

- Move the thermostat knob back to symbol @.

- Move the selector knob to symbol 0.

N.B. If the timer is not used, the oven programming knob is to be

i
set to the manual position \J.

WARMING COMPARTMENT

To open the warming compartment, open the flap door with one
hand (see figure 16).

To close the warming compartment, simply press the flap door
back into place.

REMOVING THE OVEN DOOR

The door can be removed to clean the oven in an easier way

following this instructions:

1) Open the door completely.

2) Turn the two levers “B” bringing them from position 1 to posi-
tion 2 (see fig.17).

3) Close the door slowly to a stop, grab it with both hands from

side to side, close it further and pull it by lifting it upwards.

4) To replace the door you must follow the procedure in reverse

order, insert the two hinges in their seats and open the door

completely.

5) Turn the two levers “B” bringing them back in position 1.

6) Close the door normally.

HOW TO USE OVEN ACCESSORIES

- The oven shelf is designed to take normal oven dishes for cooking
sweets or roasts, or is used without a pan for cooking foods under
the grill.

- The drip pan under the grill is used to collect juices, which drip
from the food that is cooked directly on the grill.
The drip pan can also be used for cooking

- Remember that cooking times may vary if food is cooked on two
shelves at the same time.
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GENERAL PRECAUTIONS

- This appliance must not be used by those with reduced mental or
motor capacities (including children), or by those who are not ex-
perienced or know how to work it, unless supervised or instructed
on its use by safety personnel.

Children must be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Always disconnect the power supply before any work inside the
oven or where live parts may be accessed.

- Never use the warming compartment for storing inflammable lig-
uids or items which do not withstand heat, such as wood, paper,
aerosol cans, matches, etc.

- Make frequent checks on the rubber connection hose, ensuring
that it is well away from hot surfaces, that there are no sharp
bends or kinks, and that it is in good condition. The hose must be
replaced at the latest at the indicated date and must be secured
at both ends using a standard hose clamp.

- If taps become stiff to operate over time, contact the After-Sales
service.

- Wash enamelled or chrome-plated parts with soapy lukewarm
water or non-abrasive detergents. A metal brush may be used to
remove deposits from hob burners and flame caps. Dry thoroughly.

- Never use abrasives to clean enamelled or chrome-plated parts.

- Do not use too much water when washing the hob. Take care that
no water or other substances enter the burner housing holes, as
this may be dangerous.

- The spark plugs for electric ignition must be kept clean and dry;
always check after use, particularly if there have been drips or
overflows from pans.

- Never close glass lids until the hob burners or ho
cooled completely; it might shatter or crack.

- Never knock enamelled parts or ignition spark plugs (where
present).

- The main or wall gas tap should be turned off when the cooker is
not in use.

- Never move the cooker by means of the handle.

- Do not clean the glass doors of the oven with rough, abrasive
materials or sharp metal scrapers, since they may scratch the
surface and cause the glass to shatter.

- Do not use vapor jets to clean the appliance.

- The cooker does not have an installation stand.

tplates have

CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the
production of heat, moisture and products of combustion in

the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated especially when the appliance is in use: keep natural
ventilation holes open or install a mechanical ventilation device
(mechanical extractor hood).

CAUTION: This appliance is for cooking purposes only. It must
not be used for other purposes, for example room heating.

No liability is accepted for injury or damage caused by poor instal-
lation or improper use of the cooker.

In case of malfunctions, particularly gas leaks or short-circuits,
contact your engineer without delay.
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EUROPEAN DIRECTIVE 2002/96/EC (WEEE): INFORMATION
FOR THE CONSUMER

. -

This information is strictly addressed to those who have a product
showing the symbol below (Fig.A). This symbol is indicated on the
technical data sticker (rating label) placed on the product itself.
This symbol indicates that the appliance is considered as Waste
Electrical and Electronic Equipment and complies with the European
directive 2002/96/EC (WEEE).

Therefore this product is not to be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment or it can
be handed back to the retailer when you want to purchase a new
equivalent product.

The consumer is responsible for a correct disposal of the product
towards an appropriate collection point.

Otherwise the consumer can be exposed to a penalty sanction by
laws in force for waste disposal.

Appropriate separate waste collection followed by recycling the
product, the treatment and compatible environmental disposal
contributes to avoid negative effects towards the environment and
health and helps to recycle material which the product is composed
of.

For more detailed information regarding the available waste collec-
tion systems of this product please contact your local city office or
contact the retailer where the product was purchased.

The manufacturers and importers will obey to their responsibility
for recycling, treatment and compatible environmental disposal by
participating directly and through a joint cooperative system.

EUROPEAN REGULATION NO 1935/2004 — MATERIALS IN
CONTACT WITH FOOD. NOTICE TO USERS.

Sg?

The symbol shown here, which appears on the packaging, indicates
that the materials in this product which may come into contact with
food are compliant with the requirements of European Regulation
No 1935/2004.

Inside the oven chamber, food might come into contact with oven
shelves, dripping pans, pastry trays, oven door glazing, rubber
gaskets, rotisserie spits, and the sides of the oven itself.

On the hob, contact is possible with pan stands, burners and the
hob skin.

In the food-warmer, contact may occur with the sides of the com-
partment.
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- Hawa pma GiarogapuT Bac 3a BbIGOp M MOKYIMKY OJHOTO M3 HalMX
BbICOKOKAUECTBEHHbIX U3JI€JIUi. Mbl ropsiluo Hajeemcsi, uTo B Bawmx
pyKax Halu ManThl 6yAYT (QYHKUMOHUPOBATH C MAKCUMaJIbHOM OTAauei
W HaWJyudllMMU pe3yJbTaTaMu, ofpaB/biBasi Bce Bawu oxuaanusi. C
3TOW LeJiblo MnpeasiaraeM BaM BHMMaTeJIbHO MPOUMUTATb HAcCToslee
PYKOBOJACTBO M MPUIAEPKHUBATbCS TEX €rO yKa3aHWi, rJie peub uaeT o
npubopax U cucTeMax, KOTOPbIMH OCHallleHa Bawa nauTta. dabpuka - U3-
FOTOBUTEJIb CHUMAET C CeDSI BCSIKYI0 OTBETCTBEHHOCTD 3a MMOBPEXKIEHU S,
HEMCINPABHOCTH W HeCuacCTHblE CJyuau, BbI3BaHHble HeCOOJII0JEHUEM
pEKOMEH/JallMi MO YCTaHOBKE W 3KCIJyaTaluW MJIUTHI

- [1n1s1 TOro, UTOObI BbIMYCKaTh MJUThI B COOTBETCTBUU C COBPEMEHHBIMU
TEXHOJIOTUUECKUMU PELEHUSAMU U/WUJIW AJ1S1 TOCTOSIHHOTO MOBBIWEHHW 51
KauecTBa HalWMX U3esui, pabprka ocTaBsieT 3a COGOM MpaBO BHECEHU ST
KaKUX-JIMOO U3MEHEHMI [lake Ge3 MpeABAPUTENBHOTO MPEAYNPEKAEHU S,
UTO, OZAHAKO, HE BbI3bIBAET MPOOJIEM UJIM 3aTPYAHEHHI TIPU IKCIIyaTa-
LUK,

- Ecsiv BO3HUMKHET HEOOXOAMMOCTD 3aKa3a 3arnuacTeil, Ha/1o cAeaTh 3arpoc
Bawemy npoaaBLy, rae cjieJlyeT yka3aTb HOMep MO/JeJIh U HOMED CeEPUU
MJIMThI, «[pOWITaMIOBaHHble Ha (PaGpPHUUHON OMO3HABATEbHOM TabJIUUKE.
JTa TabinuKka MOXKeT ObITb PaCrojOKeHa BHYTPH OT/IEJIEHU SI pa3orpeBa
TapeJioK (ECJIM €CTb) UJIM Ha 3aAHEel CTOPOHE MJIMThI.

- [avTta COOTBETCTBYET HOpMaTHUBaM:

- CEE 2009/142/ ( ex - 90/396 )
- 2006/95/CE no Hu3koMy HanpspkeHuto (3amensieT 73/23/EEC u nocnepytolime
nonpasku)
- CEE 2004/108 (po urovn[ radiopomex)
- EBPOMENCKUW PEMAMEHT Ne 1935/2004 (kontaktirovanie s pilevymi produ-
ktami) } 3
- EBPOMENCKUW PETTIAMEHT Ne 1275/2008
- CEE 40/2002
- CEE 92/75
- 2002/96/EC (WEEE)
- 2005/32/CE ( Energy-using Producs )
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BcTyrjeHuve

[MOACHEHHUE

- B HacTosieM PYKOBOJCTBE MPEACTaBJSIIOT WHTEPEC TOJIBKO Te
naparpa@bl UJIM pa3aeJibl, [/1e TOBOPUTHCSI O MPUOOPax, KOTOPbIMU
OcCHalileHa Baina njiuTa.

OupektuBa 2002/96/EC (WEEE): undopmauusa pgnsa
nonb3oBaTenewn

LN,

[aHHble cBeeHna npegHasHaYeHbl b TONbKO AN obnagarenem
nNpnbopoB, UMerLLNX cMMBON (puc. A) Ha camokNesALEencs STUKETKE
C TEXHUYECKMMU AAHHbIMW, HAKNEEHHOW Ha n3genuu (nacnopTHas
Tabnuuka).

OT0T cuMBOn 00603HA4aeT, YTO MPOAYKUMS KnaccuduumpoBaHa
no AEeNCTBYKOLUMM HOpMaM B KavyeCTBe 3MEeKTPUYECKOro mnu
3MNeKTPOHHOro 060pyA0BaHUS, N YTO OHA COOTBETCTBYET [AnpekTrBe
2002/96/EC (WEEE).

CrnepoBaTtenbHO, B KOHLEe CBOEro Cpoka 3JKcnryatauum oHa
JomxHa nepepabaTbiBaTbCs OTAENBHO OT ObITOBbIX OTXOAOB,
nytem G6ecnnaTtHOW caaym B MYHKT cOopa 3MeKTpuyeckoro m
3MNeKTPOHHOro 060PYAOBaHMSA, UNW Xe CAaBasd ee ANCTpubboTopy
B MOMEHT MOKYNKM HOBOrO, 3KBMBANEHTHOro obopynoBaHus.
[Monb3oBaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a caady npubopa B KoHLe
ero aKcnnyaTtaumMm B NyHKTbl c6opa BTOPCbIPbS, B NMPOTUBHOM
crnyyae K Hemy OyayT NMpUMEHEHb! CaHKUMKW, NPeayCMOTPEHHbIe
3aKoHoAaTenbCTBOM B 06nacTy OTX04O0B.
OunddepeHumpoBaHHbIn cOOp OTXOA0B ANS UX NOCMEAyloLwen
nepepaboTkn, 06paboTkm 1 yTunmnsaunmm, COBMECTUMbIX C
oKpyXxatLen cpenon, nossonder nsbexarb oTpuLaTeENbHOrO
BO34EWCTBUSA Ha Npupody WM 340pOBbe, a Takke cnocobecTByeT
NOBTOPHOMY VUCMOMb30BaHWI0 MaTepUarnos, U3 KOTOPbIX M3rOTOBIEHA
NPOAYKLMS.

[ns nonyyeHusa 6onee getanbHON MHMOpMaLumM 06 NMerLLMXCS
cuctemax cbopa orxomoB crnefyet obpalwarbCs B MECTHYHO
cnyx06y no nepepaboTke OTXOAO0B, UMK e B MarasuH, B KOTOPOM
6bin kynneH npubop.lfponssogmutenu n nmnopTepbl HeECyT
OTBETCTBEHHOCTb 3a nepepaboTky, 06paboTKy 1 yTunusaumio, He
3arpasHALLME OKPYXKaloLLyo cpeay, Kak HeNOCPEACTBEHHO, TaK U
y4yacTBys B KONIEKTUBHON CUCTEME.

EBPOMNEWUCKWUW PEIMMAMEHT Ne 1935/2004 — maTepuankl,
npegHa3HavyeHHble OIS KOHTaKTa ¢ NULWEeBbLIMU NPOAYKTaMMU.
UHdopmaumsa nonb3oBaTensim.

gg“f

MpuBenEHHBIN Ha pUCYHKE CMBOJ, KOTOPbIA UMEETCH Ha YNaKoBKe,
yKa3blBaeT Ha TO, YTO mMaTepuarnbl 3TOro M3A4enusi, BO3MOXHO
BCTyNaroLMe B KOHTaKT C MULLEBLIMU NPOAYKTaMu, COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHusiM eBponeickoro pernameHTa Ne 1935/2004.

BHyTpM monocTt OyxOBKM NULLEBbIE NPOAYKTbI MOryT BCTynaTb
B KOHTAaKT C: pelueTkaMu OyXOBKW, NPOTUBHAMM, NnuTamu Ans
BbINEYKN KOHAUTEPCKUX W3AENWIA, CTEKNOM ABEpLbl AYXOBKMU,
PE3NHOBBLIMW YNITOTHEHUSAMMW, BEPTENOM, CTEHKaMMN JyXOBKMU.

Ha nnute — c peweTkamn, KOHOPKaMN U MeTannyeckomn

NOBEPXHOCTbIO MITNTHI.
B Awwnke ansa pasorpesa NuLmM — C €ro CTEHKaMMU.
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HOMWH. Hapy>XH. pa3Mepbl [T ThI [ManThl [ManTel
50x50 54x54 50x60
BbicoTa A0 pafoueit MoBEPXHOCTH cm 85,0 cm 85,0 cm 85,0
BbICOTa € MOAHATON KPbIWKO cm 133,0 cm 137,0 cm 141,5
BbICOTa CO CTEKJI. KPbIWKOKH cm 133,3 cm 137,3 cm 142,3
[1yOuHa ¢ 3aKpbITOI ABEPLION AYXOBKH cm 50,0 cm 54.0 cm 63.5
[1yOuHa C OTKPBITON BEPLIOH YXOBKH cm 96,0 cm 100,0 cm 106,0
Wnprsa cm 50,0 | cm 54,0 cm 50,0
[Tosie3Hble pa3Mepbl JZlyXoBKa JlyxoBkac
BO3/1YXO/.
lupuHa cm 39,5 cm 39,5
y6uHa cm 42,0 cm 40,0
BbicoTa cm 31,5 cm 31,5
00beEM I 52,0 l. 50,0
["A30BDBIE "OPEJIKH CKHKJIEPBI KU MOLWHOCTH)
a3 ['openka Kukinep MomHOCTb MouHocTb
COKan_[eH HOMMHWHAaJIbH.
(KBT) (KBT)
G20 MaJiast 77 0,40 1,00
20 mMBap CpeaHsist 97 0,58 1,65
GoJblIast 123 0,80 2,80
IyXOBKa 130 1,00 3,00
rpUJIb 110 - 2,00
G30 MaJiast 50 0,40 1,00
28-30 cpeaHsis 65 0,58 1,65
MbGap BoJiblIast 83 0,80 2,80
G31 JIyXOBKa 86 1,00 3,00
37 mbap rpUJIb 70 - 2,00
G 110 MaJiast 150 0,40 1,00
8 MBap cpeaHsist 185 0,58 1,65
GoJblIast 265 0,80 2,80
JIyXOBKa 300 1,00 3,00
rpUJb 212 - 2,00

JJIEKTPUYECKHE KOHPOPKH

@ 145 1,0 kBT - O6bluHast kOH(pOPKa
1,5 kBT - BbICTpad KOH(pOpKa
@ 180 1,5 kBT - O6bluHast kOH(pOPKa

2,0 KBT - BbICTpad KoH(popKa

MOIIHOCTH 3JIEMEHTOB

COMPOTUBJIEHHUE TTOAA 1,5 kBT
COIMPOTUBJIEHHUE CBOAA 0,7 kBT
KPYrOBO€ COMPOTUBJIEHUE AYXOBKU 2,0 KBT

rpuJib 2,0 kBT
KpbljbuaTKa 25 Bt
OCBeElIEHUE NYXOBKH 15 BT

MOJIHAS1 MOLIHOCTb 3JIEKTPHUUECKOH /1Y XOBKH

cTaTuueckas AyXOBKa 2,21 kBT
IYXOBKa C CUCTEMOM BEHTUJIALUMU 2,0 KBT
MHOTO(YHKLMOHAaJIbHAA JyXOBKa 2,7 KBT

Kat.: cMoTpHu (haOpUuHYl0 TabIMUKy Ha O0JIOXKKE
Knacc 1 naun xe 2-1

CTerneHb TENJIU3OTALUN «X»

HHUYECKHUE JaHHbIE U XapaKTEPUCTHUKHU

KOMIIJIEKTALIMA

[InKuTbl BCEX MOJeJiell YKOMIIJIEKTOBAHbl NPeAOXPaHUTEbHbIM

YCTPOMCTBOM [JISI TOPEJIOK AYXOBKU U TPUJISL.

Kpome Toro, B 3aBUCUMOCTU OT MOJEJIM, B KOMILJIEKTALWIO [JIUTbL

BXO/JMT:

- [IpefoXpaHUTENIbHOE YCTPOUCTBO Fa30KOHTPOJISA A1 OAHOU WK
HECKOJIbKHUX ropeJsiok paboueil MOBEPXHOCTU MJIUTbI

- JJIeKTpUUeckoe 3akuraHue ropesiok paboueil MOBEPXHOCTU

- JJIEKTPUUECKOE 3aKUIaHWe FOPEeJIOK AYXOBKH WU [PUJIS

- TepMOpEryasTop (MW KpaH) AJist AYXOBKU

- JJIEKTPUUECKOE OCBElleHUEe AYXOBKHU

- Beprten

- 'opesika ans rpuas

- MexaHUuueckuit Tamnmep

- Mcnosib3oBaHue NpOrpaMMup yowero
yCcTpolcTBa 6€3 uacoB

- OHa MJIK HECKOJIbKO 3JIEKTPUUECKHUX KOH(POPOK

PACIIOJIOKEHUME ["OPEJIOK HA PABOUEM [TOBEPXHOCTHU CMOTPHU MO~
JIeJIM Ha pPUCYHKe 1 B KOHLIE HACTOSIETO PYKOBOACTBA.

CXEMY TOJAKJIIOUEHHSA K 3JIEKTPOCETHM cMOTpuU Ha pUCYHKEe 2 B
KOHLlE HACTOSIErO PYKOBOACTBA.

JJIeKTpUUEecKasi MOIHOCTb yKa3aHa Ha (abpuUuHOi OMO3HABATEbHOMN
Tabanuku. ITa Tabanuka MOKET OblTb pacroJjiokeHa BHYTPU OTAe-
JIeHWsl pa3orpeBa TapeJsoK (ecJu ecTb) MJM Ha 3aJHEll CTOpoHe
MJIATHI.

OAMH 3K3eMIJSAp 3TOM TaOJIMUKK HaKJeeH Ha OBGJIOKKe HACTOSIIIErO
PYKOBOJCTBA (TOJIbKO /1J151 Ta30BbIX HJIM KOMOMHHUPOBAHHBIX TJIMT).

MonesHble cBefeHUs B 061aCTU 3HEPronoTPeBIeHNs SNIEKTPUYECKNX
[yXOBOK.

OTn cBefeHUs 3aBepLIaloT M AOMOSHAT UHGOPMALMIO, MPUBEAEHHYIO
Ha HaKNenke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU B PYKOBOACTBE Mo
aKCnnyaTaymu.

SJIEKTPUUECKASA CTA
THUUECKAA /1Y XOBKA
50-55-56 N

JJIEKTPHUECKASA
JYXOBKA C
CUCTEMOH
BEHTHJIALIMAL
50-55-56 N

JJIEKTPHUECKASA
JIYXOBKA C CUCTEMOH
BEHTHJIALNH

50-55-56 N

Mapkuposka EC No No No
3KOMOrN4eCcKoro

KadecTBa.

Bpems B muHyTax, 53,4 53,7
3aTpajeHHoe

O CTaTU4ecKom
rOTOBKM HOPMasibHOro
KOnn4yecTsa NPOAYKTOB.

Bpems B muHyTax, 55,8 51,6
3aTpaqeHHoe

AN BEHTUAMPYyemon
rOTOBKW HOPMarnbHOro
KONnM4ecTBa NpoAyKToB.

MoTpebnenve B BatTax
B PEXUME OXWAaHWS.

MNonesHas nnowagb 1156 1156 1156

NPOTUBHS B CM?
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YCTAHOBKA

YCTaHOBKY MJNTbl AOJKEH BbIMOJHATH KBAJHLMPOBAHHbIN MEpPCO-
HaJl B CTPOTOM COOTBETCTBUH C AEUCTBYIOIMUMU TMOJIOKEHUSIMU T1O
TEXHHKE 0€30MacCHOCTH.

[Ipex/e ueM MpUCTYMNUTb K YCTAHOBKE YOEAUTbCSI, UTO MapaMeTpbl
MECTHOM ra3opacripe/leJIMTeNIbHON CETU (MPpUpOJa U AaBJEHHE ra3a)
NnoaAXoAST AJst GYHKLUMOHUPOBAHU ST MU THL

YCoBUSI PEryJIMpOBaHUS JaHHOM TJMTHI yKa3aHbl Ha 3TUKETKE Ha
00JI0KKE.

JTa MJMTa He CoOeAMHEHA C YCTPOMCTBOM OTBOJA MPOAYKTOB rope-
HUS. Takoe YCTPONUCTBO [JOJIKHO ObITh YCTAHOBJIEHO U MOAKJIIOUEHO
K MJIMTE€ B COOTBETCTBUU C AEHCTBYIOMNUMU MOJIOKEHUSIMU 1O yCTa-
HOBKE€ U 3KCIJIyaTaluu.

YCTaHOBKa MJIUT Pa3peEIaeTCsl TOJAbKO B MOCTOSIHHO MPOBETPUBAEMBIX
MOMEIIEHNSIX COrJaCHO AENCTBYIOINM HallMOHAJbHBIM MTPABUJIAM.

BEHTHJIALIMA TTOMELLEHHW A

B noMeleHun, rae npejarnojaraeTcsi yCTaHOBKAa Ta30BbIX IJIMT,
JIOJKEH ObITh [MOCTOSIHHBIA MPUTOK CBEXKETO BO3/1yXa, UTO O0ecrneun-
BaeT FOPEHUE Ta3a U MO3BOJISIET XOPOIUIYI BEHTUJISILIMIO.

B 4aCTHOCTH, KOJIMUECTBO CBEXErO BO3[yXa, HEOOXOAUMOILO IS
ropeHus ras3a, JOJIKHO ObiTh HE MEHbIIE, UeM 2 M*/uac Ha Kax bl
KBT HOMMHAJIbHOM YCTaHOBJIEHHON MOLHOCTH.

PA3MEIIEHHE

BbIHYTb MJINTY M3 YMAKOBKH W CHSITb C HEE BCE YIaKOBOUHbIE MaTe-
pHuaJibl, B TOM UMCJIE 3alMTHOE MJIEHOUHOE MOKPbITHE XPOMUPOBAH-
HbIX U CTaJIbHbIX HEPKABEOWHUX YaCTeN.

YCTaHOBHUTb MJNUTY B XOPOIIO MPOBETPHUBAEMOM CYXOM IMOMEIEHHH
0e3 CKBO3HSIKOB. [IIMTa He AOJKHA COMpPUKACATbCS C HEYCTONUM-
BbIMU K J1€ICTBHIO TeMriepaTypbl MaTepHhaJsamMu. [Ipy ee yCTaHOBKe
cobuoaTh 0e30MacHOe pacCTOSIHWE OT TakMX MOBEPXHOCTEN (Kak
/lepeBo, JUHoJeyM, Gymara u. T. A.)

[MnuTa MoXXeT ycTaHaBNMBaTbLCS CAMOCTOATENBHO (Knacc 1) unw e mexay
ABymsA anemeHTamn mebenu (B knacce 2 ST 2-1), 60KOBUHbI KOTOPbIX
[OIKHbI BbiAepxunsaTh Temnepatypy 100°C, ¢ BbicoTo He 6onee paboyen
NMOBEPXHOCTU MANTbI, MPW BbIGOPE MHOrO MOMNOXEHUs, B KOTOPOM MOXET
npucyTCTBOBaTb GOKOBAasi CTEHKa HajA paboyer NOBEPXHOCTLIO, HE0BX0AUMO
cobntogatb MUHMMarnbHoe paccTtosiHne 20 cM OT NocKOCTM npubopa.

MOHTA’K HOXEK (HUBEJIMPOBAHHME)

[IAMTb OCHAllEHbl PEryJUpPpYEMbIMHU HOXKaMH, KOTOPbIe
MPUKPYUUBAIOTCH CHU3Y C UeTbIpeX CTOPOH. [IpU MOMOILIU HOXKEK
MOKHO PEryJIMpoBaTb BbICOTY MJMThI AJIS BbIpaBHUBAHUSA €€ YPO-
BHSI OTHOCUTEJBHO HaXOAsIENCcs psi/IoM KYXOHHOU Mebeau U Anst
pPaBHOMEDPHOI'O pacrnpeAesieHUs )KUAKOCTEN B KACTPIOJSAX MPU MPH-
FOTBJIEHWM MULIU. CMOTPU puUC. 18

MOAKMIOYEHME K FTASOPACIPELENNTENIbHOW CETU
Mpexae 4Yem nofknyaTb NAUTY K rasopacnpepenutenibHon ceTu
y6eanTbCA, HUTO TUN ra3a coBnajaeT C TeM, Ha KOTOPbIA NANTa HaCcTpoeHa.
B npoTuBHOM cny4yae geWcTBYWTe COrflacHoO onvcaHuio naparpada
«HacTpoWika Ha pa3nuyHble TUMbl rada». [pn NoaKMIo4eHUN NNNTbI ra30BbI
LUMaHr AOSIKEH NPOXOAWTb cripasa. Ecnv lwnaHr npoxoAnT c3aau, OH A0IDKeH
pacnonaratbCsi B HYXKHEN YacTu NnuTbl. B 9To 30He nnuTa HarpeBaeTcs
no 50°C.
- XKecTkoe coegnHeHune (cmoTpu puc. 3 A n B)
CoefuHeHve ¢ rasopacrnpefenuTenbHON CeTblo MOXEeT BbINOMHATHCS
NPV MNOMOLLM >XXECTKON UNN XXe TMOKON MeTanm4eckon Tpy6bbl. [ins atoro
HEO6XOAMMO CHSITb LUTYLEp (eCnv OH Y>Xe YCTaHOBJIIEH) U 3aBUHTUTb
MydpTy Ha pe3bboBoe coeaunHeHue pamnbl (cMoTpu puc. 3A). MydrTa,
ncnonb3yemasi 4151 XXECTKOro COeUHEHNS, MOXET ObITb y>Xe yCTaHOBMeHa
Ha pamMne Unu >xe HaxoAMTbCH BMECTE C MPUHAAMEXHOCTAMU NAuTHI. B
NPOTVBHOM CJly4ae Bbl MOXETe 3anpocuTb ee y NpoaasLa.
Ecnu HaumoHanbHble cTaHAapThl 3TO pas3peLuatoT, TO COOTBETCTBYOLAs
HayMoHanbHbIM LEeNCTBYIOWMUM CTaHAapTam XecTkast unu rubkas
mMeTannmyeckas Tpyba MoXeT 6biTb 3aBMHYEHa HEMOCPefCTBEHHO
Ha pe3bb0BOE COefMHEHMe paMmnbl, NPeABapuUTeNbHO YCTAaHOBUB
YNIOTHUTENbHYIO MPOKNaaKy (cmMoTpu puc. 3B).
B ntob6om criyyae HacToATENIbHO PEKOMEHAYETCA UCNOMb30BaTh MydTy.
- CoefuHeHve ¢ pe3nHOBbIM LLMTAHIroM Ha wrylepe (cmoTpu puc. 3 C u D)
CoefjMHEHWEe BbINOMHAETCA MpY NMOMOLLUM PEe3VHOBOrO LUNaHra, Mapka
KOTOPOro COOTBETCTBYET [eWCTBYIOLMM HaLMOHasbHbIM CTaHAapTaMm.
O6a KoHLja LWnaHra A0MKHbI 6bITb 3aKpenieHbl CTaHAAPTHLIMU 3XKMMaMW.
HeobxoamMmo nNpon3BOAUTb 3aMeHy LufaHra B YCTAHOBIEHHbIA CPOK U
[OCTYN K HeMy A0JKeH 6bITb 0611eryeH Ansi KOHTPOSS ero COCTOSIHUS Mo

28

BCEW ANVHE.

BHUMAHWE:

- Ncnonb3oBaHuve wrylepa fonyckaeTcs TOMbKO AN CaMOCTOATENbHON
yCTaHOBKWU. B cnyyae, ecnu nnuTta ycTtaHaBnuBaeTca Mexay AByMS
aneMeHTamn mebenu knacca 2 st. 2-1, To fonycKaeTcs Nulb TONbKO
»KeCTKoe CoeMHEHVe.

BHUMAHWE:

- MNocne nogknoYeHnsa NANTbI K rasopacnpeaenuTesisHon ceTn HeobXoaAMMOo
NPOBEPUTb ra30HENPOHNLIAEMOCTb COEANHEHUI.

- Ona cdyHKUMOHUpoBaHna NnuTebl Ha bByTaHe/llponaHe Heob6xo4nMO
ybeanTbCcsa, YTO AaBfieHMe rasa ceTu COOTBETCTBYEeT AaBlieHWuIo,
yKa3aHHOMY Ha habpunyHOM Ono3HaBaTENbHON Tabnnyke.

- Nicnonb3oBaTb TONbKO CTaHAapTHble pe3nHoBble wnaHru. MNpu paboTte
Ha CXKWKEHHOM He(OTAHOM rasy UCnosib30BaThb LUMAHT, COOTBETCTBYOLLMIA
OEeNCTBYIOWMM HaLMOHanNbHbIM CTaHJapTam.

- N36eratb cunbHbIX 3rnboB 1 nepexxaTuin TpyObl v LWnaHra n ctapaTbes
He NPUCNOHATb €ro K pa3orpeTbiM CTEHKaM NAnThbI.

- CoeJIMHEHNE paMITbl COOTBETCTBYET HopMmaM ISO 228-1.

HACTPOMKA HA PA3JIMUHBIE THIIbl FA3A

B cioiyuae, ecjiv MCroJib3yeMblid i GYHKLUMOHUPOBAHW A TJIMThI a3

OTJIMUAaeTCs OT YKa3aHHOTO, HEOOXOAMMO HACTPOUTb TJIMTY, [eii-

CTBYS CJIEAYIOMNM 06pa3oM:

- 3aMEHUTDb KMKJIEPHI (B COOTBETCTBUM C TabJMlEl Ha CTpaHHULE
27).

- BBIMOJIHUTD PErYJIMPOBKY TMOAaur BO3JAyXa.

- BBIMOJIHUTD PETYJIMPOBKY MHUHUMAJIbHOI'O IJIAMEHW BCEX TrOpe-
JIOK.

[lpuMeuvanue: [Ipu Kax/I0M CMeHe Tra3a HakJenBaTb Ha (habpUUHYIO

TabJMUKY Ha3BaHWE HOBOTO THIMA rasa, Ha KOTOPbBI HacCTpoeHa

MJInTa.

3AMEHA >KHMKJIEPOB I'OPEJIOK PABOYEM TMOBEPXHOCTH I1JIMThI

(puc. 4)

- CHATb PEWETKY, paccekaTesu njaaMeHu (A) U ropeJiku (B);

- OTBUHTHUTb U CHATb XHUKJIED, PACIOJIOKEHHbIA Ha AHE KaXAOro
aepxartesis kukiepa (C);

- 3aMEHUTb MHXXEKTOPBI B COOTBETCTBUU C TabJyNLEN, TPUBEAEHHON
Ha CTp. 27, 3aBUHTUTb U 3aTAHYTb MX [0 yropa.

- [IpOBEPUTbL TEPMETUUHOCTD rasa.

- YCTaHOBUTb Ha MpexXHee MECTO TOPEJIKK, paccekaTen MjaMeHu 1
PEWETKY..

BA’KHbIE PEKOMEHAALIMH

- Hu B KO€eM cJiiyuae He 3aTArMBaTh U3JIUIIHE UHKEKTOPBI.

- [Ipou3sBeis 3aMeHY, MPOKOHTPOJIMPOBATL FTEPMETUUHOCTD 'a3a. BCEX
UHXEKTOPOB.

3AMEHA KHMKJIEPA T'OPEJIKHM AYXOBKH (puc. 5)

- OTBMUHTUTb BUHT, KPEMSAWUIA AHO AYXOBKH.

- CHAATb AHO JAYXOBKHU (IMMPOJBHUHYB €ro BIMEPEN).

- BBIHYTb FOpEJIKY AYXOBKHU, OTBUHTHB MpeABAPUTENbHO KpPENWni
€€ BUHT.

- 3aMEHUTD KUKJIED, UCTTOJIb3Y s TOPLIEBOU TPYOGUAThIM KJIIOU pa3Me-
poM 7 MM.

3AMEHA XHWKJIEPOB T"OPEJIKW T'PHUJIA (puc. 6)

- CHUMHTE TOpeJIKY, MpeBapUTEIbHO OTKPYTUB /IBa KpeEMsiHe ee
BUHTa

- 3aMeHUTE KUKJIEP, WCMOJIb3Ysi TOPLEBON TpyOuaThlil KJou Ha 7
MM.

PEKOMEHAALMH

- TIpy yCTAHOBKE KMKJIEDOB HUKOTZA M3JIMIIHE HE 3aTSIrMBaiTe UX
KJIIOUOM

- Tocsie 3aMeHbl BCEX KHUKJEPOB MPOBEPbTE WX Ta30HENpOHHULae-
MOCTb.

PEI'YJIMPOBKA TTOZIAUN BO3/1Y XA T'OPEJIKAM

BHHUMaTEIbHO PAaCCMOTPUTE HHUKENPHUBEAEHHYIO TaOJIHULY (OPEHTHUPO-
BOUHbIE aHHbIE) JUJIsl PETYJIMPOBaHU s NapameTpa H, BbipakeHHOro
B MM., Ha pUC. 6 ISl TPUJISL.

[poBEPHTH (DYHKIIMOHHPOBAHHWE FOPEJIOK:



[opesika G20 20 mbap G30 28-30 mbap
G31 37 mbap
JlyXoBKa - -
'pujib 4 8

- 3axxeub TOpEJIKY MU YCTaAHOBHUTb MaKCHUMaJIbHOE TlJlaM#.

- KOHyC rnjaaMeHn MAOJI’KEH ObITb UMCTBIM 0€3 XENTbIX SI3bIUKOB U
MJIOTHO TpUJieraTb K ropeJike. an/I M30bITOUHOM rnmoaayde Bo3ayxa
njaaMs OTAENAETCHA OT TOPEJIKH, UTO CO3JaeT ONMpeAeJIEHHYIO Ora-
CHOCTbD. Hao6op0T, npu HEJOCTAaTOUHOM nojiaue BO3ayXa B IJjlaMeHH
TMOABJIANTCSH XEJTbIE A3bIUKKM MU OHO Ja€T KOIIOThb.

PE'YJIMPOBKA MHHWUMAJIbHOI'O TJIAMEHW T'OPEJIOK PABOYEM

MMOBEPXHOCTH IJIMTbI

B cayuae, eciu nanTa (YHKLIMOHMPYET Ha CXKUXKEHHOM rase (B/ID),

PErYyJNPOUHbII BUHT JIOJIKEH ObITh 3aKpyUeH 0 yropa.

[In1Ta MoXeT ObITb OCHallleHa KpaHaMH THTA «A», C YyCTaHOBJIEHHBIM

BHYTPH PETYJMPOBOUHBIM BUHTOM ( PETYJIMPOBATb KOTOPbII MOXHO

MNPy TTOMOIIU MaJIEHbKOW OTBEPTKH Uepe3 CTEPKEHb) UJIK TUTA «B» ¢

Hapy>KHbIM PETYJIMPOBOUHBIM BUHTOM C IMPABON CTOPOHDI (EF'O MOXKHO

peryampoBaTb HEMOCPEACTBEHHO), CMOTPU pUC. 7.

Ecau ans yHKLUMOHUPOBAHUSA MJIMThl UCIMOJIb3YETCH HAaTypaJibHbIA

ras, TO HE3aBMCUMO OT THMa KpaHa JeliCTBOBATh CJEAYIMUM obpa-

30M:

- 3aXTUTE FOPEJIKY U YCTAaHOBUTE MakKCHMaJIbHOE TJ1aMsl.

- CHUMHTE PYUKYy PETYJSATOPA, MOTSAHYB €€ Ha cebsi, He Ha)kuMasi Ha
MepPeAHIO MaHe b MJINTbl BO U30ekaHue ee MOBPEXAEHHN .

- [lpy oMo MaJIeHbKOW OTBEPTKU OTKPYTUTE PETYJIUPOBOUHBIN
BUHT NMPHUOJIM3UTENBHO Ha TP 0b6opoTa (Bpaasi OTBEPTKY MPOTHUB
YaCOBOW CTPEJIKH).

- [loBEpHUTE €llle pa3 CTEPXKEHb KpaHa MPOTHUB UaCOBOU CTPEJIKU A0
ero GJIOKMPOBKU. B 3TOM ciiyyae OyJeT MaKkCUMaJbHOE TIJIaMsi.

- OueHb MEeIJIEHHO 3aKPYTUTE PETYJIMPOBOUHbIN BUHT, HE HaXXHUMas
Ha OTBEPTKY, A0 TEX MMOP, MOKa IJaMsi He yMEHbIIUTCA Ha 3/4. [Ipu
3ToM obpaTHTe ocoboe BHMMaHHe Ha TO, UTOObI MjamMs OblJIO A0~
CTATOYHO YCTOMUMBBLIM AK€ MMPU YMEPEHHOM IMOTOKE BO3/JyXa.

PEI'YJIMPOBKA MHUHHUMAJIbHOI'O MMJTAMEHH "OPEJIKHM AY XOBKH

B cayuae, ecnu nanTa (YHKLIMOHMPYET Ha CXKUXKEHHOM rase (B/ID),

PErYyJNPOUHbI BUHT JIOJIKEH ObITh 3aKpyUeH 0 yropa.

Ecom anst yHKLIMOHUPOBAHU S TTJIMThHI UCMOJIb3YETCS HATYpPaJibHbIN

ras, TO He3aBHCHMMO OT THUIIa KpaHa peryJjupoBKa MHHUMAaJIbHOTO

MJaMeHHU BBIMOJIHSETCS CAEAYIUM 00pa3oM:

- CHATb IHO IYXOBKM (UTOOBI BBIHYTb AHO, HEOOXOAMMO OTBHHTHTH
BUHT).

- 3aXIUTe TOPEeJIKY AYXOBKHW M YCTAHOBUTE yKas3aTe€Jib PEryJIUpoO-
BOUHOW PYUKH B IMTOJIOXKEHHE MaKCUMAJIbHOI'O TJIaMEHH.

- 3aKpouTe ABEPLY AYXOBKH.

- Haniante peryjamMpoBOUHBIH BUHT TEPMOPEryisiTOpa MJIM KpaHa
(puc. 8)

- OTKPYTUTE PEryJMpOBOUHBIN BUHT NMPUOIU3NTETBHO Ha TPU 060~
poTa.

-Yepes 5-6 MUHYT YCTaHOBUTE YyKa3aTe€sb PYUKU B TOJOXEHHE
MHUHHUMAaJIbHOT'O TJIaMEHH.

-MeaseHHO 3akpyTUTe pEryJHpoOBOUHBI BUHT, Habiwoaas
YMEHbIIEHUE TJIaMEHN UEepe3 CTEKJIO B ABEPLIE AYXOBKH (ABepLa
3aKpbiTa) 10 TeX MOP, MoKa KOHYC MJaMeHU He YMEHbIIUTCS 0
4 MM. MpUOAM3NTENbHO. He pEKOMEHAYETCS CJAMIIKOM YMEHbIIATh
niamsi. OHO AOJIKHO ObITb CTaOWJIbHBIM JaXe MpH OGbICTPOM OTK-
PbIBAaHWHK W 3aKPbIBAHWU ABEPLbI JYXOBKH.

- BBIKJTIOUMTE TOPEJIKY U YCTAHOBHUTE AHO JYXOBKH Ha MECTO.

MOAKJ/MIOYEHHE K 3JIEKTPOCETH

[Ipexae ueM MOAKJIUATb MIUTY K 3J€KTPOCETH, HEOOXOANMO

yOenThCs, UTO:

- HarpshKeHWe BHEIHEN CETH COOTBETCTBYET MapaMeTpaM, yKasaH-
HbIM Ha (abpuUHOI oro3HaBaTeJIbHOW Tabsnuke

- po3eTKa 3a3emMJieHus1 PYyHKIHOHUDPYET

[ns BbINONMHEHWSA MPSIMOTO NOAKMIOYEHUS K CeTU Heobxoaumo

NOArOTOBUTbL YCTPOMCTBO, KOTOpoe ByaeT obecneynBaTb OTKIOYEHNE

OT CeTn, pacCToAHME OTKPbITUS KOHTAKTOB B KOTOPOM [JOJIKHO
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YCTAHOBKA

NO3BOMNATb MOJSIHOE OTKMOYEHUEe B YCHOBUAX NepeHanpsxeHue

kateropum Il n B COOTBETCTBUM B NpaBunammn yCTaHOBKM.

EC/iM naMTa yKOMIJIEKTOBAHA CETEBBIM IMHYPOM 6GE€3 BUJIKH, TO AJSI

MOJIKJTIOUEHH S MOKHO MCIOJIb30BaTh CTAHAAPTHYIO BUJIKY. [IpH 3TOM

HEOOXO/IMMO YUHTHIBATH CJEAYIOMEE:

- JKEJITO-3€JIEHBIN TTPOBO/I IOJIKEH UCITOBb30BATHCSI /17151 3a3EMJIEHU ST

- ronyboii MpPOBOJA AJISI HEUTPaJn

- KOPUUHEBBII MPOBO/I /IJIsl HATIPSIKEHUST CETH

- WHYP HE JJOJKEH COMPUKAcCaTbCsl CO CTEHKAMH TMJIMThI, HarpeBaoll
umucst 6osee 75°C

- B cJlyuae 3aMeHbl CETEBOIrO IMHYypa MCMOJb30BaTh WHYpP THIA
HOS5RR-F unn HO5V2V2-F noaxoasimero ceveHusi (CMOTPHU
CX€EMbI Ha pUcC. 2).

- €CJIM TJIMTa MOCTaBJieHa 6e3 CETEBOro MHYpa, MNP MOAKIIOUEHUH
vcrnosb3oBaTh WHYP THna HOS5RR-F uin HO5V2V2-F noaxoasi
€ro CeueHusl (CMOTPU CXEMBI Ha pHC. 2).

BHHUMAHME:

[IpOU3BOANTEb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a TTOBPEX AEHH 1, BbI3BAH -

Hble HECOOJTI0/IEHMEM BbIlIEYKA3aHHBIX TPEOOBAHUIT U AEHCTBYIOMKX

MpaBUJ MO TEXHUKE 0€30MaCHOCTHU MPU TOAKIIOUEHUHU TTJUTHI.

006si3aTeJIbHO MPOBEPDHTE, UTO MPOBO/I 3a3EMJIEHHU ST TIJIUThI TTPABUJIBHO

COEIMHEH C CETHI0 3a3eMJIEHUSI (CMOTPH CXEMbI Ha pUC. 2).

MJINTbI, OCHALEHHBIE CUCTEMOW 3JIEKTPO3A KW AHWU A

TouHblE PACCTOSHUSI MEXKAY 3JIEKTPOZOM M TFOPENKON yKa3aHbl Ha

puc. 5, 6.

Ecam Mckpa He BbIOMBAETCS, HE YMOPCTBYHTE, T. K. MOKXHO TOBpeE-

[MTb TeHepaTop. CUCTeMa 3aKMraHWsl MOXET He cpabaTbiBaTh MO

CJIEAYIOIWUM MPUUHHAM:

- BJIAKHAsI, HEWCIPaBHas UJIM 3arpsi3HEHHasl CBeva.

- HEMpPaBHWJIbHO YCTAHOBJIEHO PACCTOSIHUE MEXAY 3JEKTPOIOM M

TOPEJIKOU.

TOKOTIPOBOASIIMI MPOBOIOK CBEUH MOBPEXAEH UM OTOJIEH.

- UICKPOBOM pa3psiJl YXOAUT B 3EMJIIO (B IPYTHX YACTSIX MJMUThI).

- OBPEXEH T€HEPATOP MM MUKPOBBIKIIOUATE b,

CKOTJeHWe BO3Jyxa B TpybompoBoJax (0coGeHHO TmocJe

JUIMTEJIBHOTO MEepUOo/ia HEUCIOJb30OBAHHU ST TIJIUThI).

- HEMpPaBUJIbHO COCTaBJIEHA Ia30BO3/YIIHAS CMECH (HEMPABHUIIBHOE
ropeHue)

MMPEJOXPAHHUTEJIbHOE ¥ CTPOHMCTBO "A30KOHTPOJISA

[I[paBUJIbHOE pACCTOAAHME MEXAY KOHLLAMHW UYBCTBUTEJBHOTO 3J€-

MEHTa TEPMOTIapbl U TOPEJIKON MOKa3aHO Ha puc. 5, 6.

/1151 KOHTPOJIA (DYHKLMOHUPOBAaHUSA KJaraHa ra3OKOHTPOJSA J€H-

CTBOBATb CJIEAYIOWNM O00pa3oM:

- 3aKrMTe rOpeJiKy U OCTaBbTe ee BKIIOUEHHON NMPUOJIU3UTEIbHO Ha

3 MUHYTBI.

BBIKJIIOUMTE rOPEJIKY U MOBEPHUTE PYUKY PETYIATOPA B MOJIOXKEHUE

«3aKpbITO», 0603HaueHHOEe cuMBOJIOM (@).

- Uepes 90 ceKkyHA B ciyuae KOHTPOJISl TOPeioK paboueil moBepX-
HOCTH M uepe3 60 CEeKyH/J B CJyuyae rOPeJioK AYXOBKU W TDUJISA
MOBEPHYTb PYUKY B MOJIOKEHUE «OTKPBITO>.

- OcTaBbTe PYUKY B 3TOM MOJIOXKEHHUH W MPUOIHU3UTL 3aXKEHHYIO
ccnuuky k ropeJsike: FOPEJIKA HE AOJIKHA 3AKEUbCA.

Bo BpeMsl 3axkuraHust TpedyTcs npuban3uTesnbHo 10 cekyHa s

BO30YK/1€HU S MarHUTa.

KnanaH ra3sokoHTpoJsi cpafaTbiBaeT aBTOMaTHUeCKHU Moce

BbIKJIIOUEHHU S MJ1aMeHN He BoJsiee ueM uepes 90 CeKyH/ 151 TOPeJioK

paboueil MOBEPXHOCTU MJUTHI U uepe3 60 CeKyHA [/l FOpesioK

AYXOBKH W FDUJIS

[MPEAYTNPEX AEHWUE

-llepea moboil omepauuel Mo UMCTKE WJU TEXOOCTYXKHUBAaHUIO

OTKJIIOUalTE TINTY OT 3JIEKTPOCETH M 3aKpbIBalTe KpaH Moaauu

rasa.

[I[py MOAKIIOUEHWU TJINTHI K MCTOUHUKY TMOJAauld ras3a He Tpo-

BEPSNTE TEPMETHUHOCTb CTBIKOB MPU TOMOIIM MJaaMeHu. Ecau B

BallleM PaCMOPSIKEeHUHN HET CreliMabHbIX MPUOOPOB IS KOHTPOJIS

ra3oHENpPOHULIAEMOCTH, MOKHO MCMOJIb30BaTh MEHY MJIM KOHLIEH-

TPUPOBAHHYIO MBIJIbHYIO BOJY.

- YcTaHaBaMBasi Ha MecTo pabouylo MOBEPXHOCTb TJUTHI yOean-
TECh, UTO 3JIEKTPUUECKHE MPOBOJKU CBEUEH (€CJM UMEITCS) He
COTIpHKacalTCs € KUKJepaMi W He MEPEKPBIBAIOT HX.



MHPOPMALMA 719 TOTPEBUTEJIEH

KAK MCIIOJIb3OBATD TVIMTY

BEHTHJIALIMA TTOMELLEHHU A

JKCrJyaTaluusi ra3oBOi MJIMThbl COMPOBOKAAETCS BbIJIEJIEHUEM TE-
MJIOThl K BJIAXKHOCTH B MMOMEILIEHWUH, I'JIE OHA YCTaHOBJIEHA. [T0O3TOMY,
HeOOXOAMMO ODECTIEUNTb BEHTHUJISILIMIO TOMEIIEHU ST M TTOA/IEPKMBATh
OTKPbITBIMHU €CTECTBEHHbIE BEHTUISILIMOHHbIE OTBEPCTHUS WUJIW yCTa-
HOBHTb BbITSI)KHOW 30HT.

B cayuae ANMTENBHOIO WU MHTEHCUMBHOIO WCMOJIb3OBAHUS TMJAMThI
BO3HUKAET HEOOXOAMMOCTb JIOMOJIHUTENbHON BEHTHUJISILIMM, Kak,
HarpuMep, OTKPbITb OKHO MJIM YBEJWUUTb MOIHOCTb BbIHYX/IEHHON
BEHTUJISALMK U BbITSI)KHOTO 30HTA.

BKJTIOUEHWE I"OPEJIOK PABOUEM TTOBEPXHOCTH TTJIUThI
- Ha’kMUTE M MOBEPHUTE PErYJIUPOBOUHYIO PYUKY MPOTHUB UaCOBOK

CTPEJIKM U YCTAHOBUTb OTMETKY HAIIPpOTHB CUMBOJIa s 0003HaUEeH-
HOI'o Ha nepe/:[Hel‘/'l MaHeJau MJWThI (TOJIOXKEHUE MAaKCHUMaJIbHOIO
JjaaMeHun).

- 3aTeM MoJIHECUTE 3AKXKEHHYIO CIMTUUKY K FOpeJIKe.

- [Ansa YMEHbIIEHU A IMTJIaMEHHN HOBOpal{I/IBaI;ITe PYUKY B TOM X€ Harpa-
BJIEHWH, YCTaHaBJMBasi OTMETKY HAIIPOTHUB CMMBOJIa ‘ (ITOJIOXEHUE
MUHUMAJIbHOI'O [JIAMEHU).

BKJTIOUEHHWE "OPEJIOK PABOUEM [TOBEPXHOCTH, OCHAILLIEHHbBIX KJTIA-
[TAHOM "A30KOHTPOJIA
- HaxxmMuTe 1 MoBepHHUTE PeryJjupoBOUHYIO PYUKY NMPOTUB UaCOBOH

CTPEeJIKH U YCTAaHOBHUTE OTMETKY HampoTHB cuMBOJIa W, 0603HaueH-
HOTO Ha Tlepe/HEN MaHEJH TJIMThl (MOJIOKEHUE MaKCHMaJIbHOTO
MJIaMEHHU).

-3aTeM TOJHECHUTE 3aXKEHHYI0 CIHUUKY K TropeJjike W HaXKMH-
Te Ha PYUKy [0 yropa M JIEPXKHUTE ee MPHUXaTol B TEUeHUU
NpubIN3NTETBHO 10 CEKYHA.

- OTIyCTUTE PYUKY U yOeaNTeCh, UTO ropeJsika 3akriaacb. B mpoTu-
BHOM cJlyuae NMoBTOPUTE BCe CHauaJsa.

BKJTIOYEHHME IMOPEJIKKM 1Y XOBKH

- OTKpoO#iTe ABEPLY AYXOBKU

- Ha)xMHUTE Ha PYUKy M MOBEPHHUTE €€ MPOTUB YACOBOW CTPEJIKU A0
MOJIOKEHU ST MaKCHMaJIbHOTO TJaMeHH.

- 3aTeM MOAHECHUTE 3K KEHHYIO CITMUKY K LIEHTPAJIbHOMY OTBEPCTHIO
Ha AHe JYXOBKM M HaXMHTE Ha PYyuky /10 yrnopa (CMOTPHU PHC.
9).

- He oTtmyckasi pyuku ybeauTecb B TOM, UTO TOpEJIKa 3aXTJach,
HabJlofasl njamMsi yepes LieHTpaJjlbHOe OTBEPCTHE Ha JAHE AYXO-
BKM

- [pnbansuTenbHo uepes 10 CEKYH/I OTITYCTUTE PYUKY U TPOBEPHTE,
He MoTyXJa JiM ropejka. B MPOTUBHOM ciiyuae TMOBTOPUTb BCe
CcHauaJa.

BKJIIOUEHUWE T"OPEJIKM 'PHJIA (TA30BbIW "'PHJIb)

- YCTaHOBHUTE TIJIAHKY AJIS1 3l Thl PETYJINPOBOUHBIX PYU€EK OT IO~
TOKa rOpsiUero BO3/1yXa, Kak yKa3aHo Ha puc. 12.

- Ha)xMuTe Ha pEryJiMpoBOUHYI0 PYUKYy AYXOBKH W TTOBEPHUTE €€
BMPaBO J10 KOHIIA.

- 3aTeM MOJHECUTE 3aKKEHHYIO CITUUKY K Nep(oprpoBaHHOI Tpybe
ropesiku U HAXMUTE Ha PYUKY /10 yropa (CMOTpH puc. 10).

- He oTmyckasi pyuky y6eaAMTeCh, UTO ropeJka 3aXrJach.

- [lpnbansuTenbHo uepes 10 CEKyH OTMYCTHUTE PYUKy U y6eanTech,
UTO TOpeJiKa He MOoTyxXJa. B MpOTUBHOM ciiyuae MOBTOPHUTE BCe
CHauaJsa.

MMPEIOXPAHUTEJIbHOE YCTPOMCTBO TA30KOHTPOJIA
[IpEMMYIIECTBO OCHAMEHHBIX 3TUM YCTPOHCTBOM FOPEJIOK COCTOUT B
TOM, UTO B CJIyuae HEMPOU3BOJIbHOTO ralieHusi maMeHu cpabaTbiBaeT
cucTeMa 3aluThl. JIeCTBUTENBHO, B 3TOM CJlyuae aBTOMAaTUUECKH
rpekpalaeTcs rmojaua rasa K rmoTyxIIei ropeske, Mo3BOJsis TAKUM
00pa3oM HM30eKaThb OMACHOCTH YTEUKH rasa. [locjie HEMpPOU3BOJbHOTO
rameHus rjaaMeHH KJiaraH ra30KOHTpOJisi cpabaThiBae€T aBTOMaTHUE-
CKM He GoJiee ueM uepes 90 CeKyH/1 AJisl TOpesiok paboueii MoBepX-
HOCTH TJIMTHI K uepe3 60 CEKYH/ AJIsi TOPEJNIOK AYXOBKH W TPHJIS.
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[JIMThl, OCHAILIEHHBIE CUCTEMOM 3AKHUI'AHUA OT 3JIEK TPUUECKOH

HMCKPbI

[IPUHLKI 3aKUTaHUSA TAKOW K€ Kak OMKWCAaHO BbIlIE, 38 UCKJIIOUEHHUEM

TOrO, UTO BMECTO CIMMUKK MCHOJIb3YETCH UCKpa, rnojyyaemas rnpu

HaXaTuM, JaXe MHOIOKpPAaTHOM, PAacCIIOJIOKEHHOW Ha MepeaHen

rnaHeJu KHOMKH, UJIM K€ HaXMMas Ha PYKOATKY rOpeJiku, KoTopas

[I0JIKHa ObITb BKJIOUEHA. B ciyuae, eciuM ropejika He 3a)kuraeTcs,

nonpo6oBaThb €lle pa3, YCTAaHOBWUB PErYJIMPOBOUHYIO PYUKY B MO-

JIOKEHUE MUHMMaJIbHOTO M1aMeHu @)

- Ecaiv nyiMTa ocHalleHa CUCTEMOM 3JIeKTPO3aKUTraHU A TOPEIoK Ay~
XOBKH U TPUJISI, TPU UX BKJIOUEHUHN 00513aTENbHO JEPKATh ABEPLLY
NIYXOBKH MOJHOCThIO OTKpBITOM.

- Bo BpeMs BKJIIOUEHWS TOPEJIOK AYXOBKW W IPUJIS, OCHALEHHbIX
CUCTEMOW 3JIEKTPO3AKUTAHN A, HE HAXKUMITE Ha KHOMKY 3aKUTraHu s
0osiee ueM Ha 10 cekyH. Ecan uepe3 10 ceKyH/l TOpeJika He 3aKTreT-
C4, OTIYCTUTE KHOMKY, OTKPOUTE ABEPLLY AYXOBKH U MOAOXKAWUTE MO
KpalHeln Mepe MUHYTY Mpex/ae ueM MOBTOPUTb BKJAUeHUe. Ecan
K€ ropeJjika He BKJUaeTCcs Mo NPpUUWHE HEUCITPABHOCTHU CUCTEMBI
JIEKTPO3AKUTAHUSA, TO 3aKTHUTE TOPEJIKY BPYUHYI TMPHU MOMOLIN
CIMMUKM, a 3aTEM BbIZOBUTE CIELIMAJMCTA MO TEXOOCIYKUBAHUIO.

MPEAYTIPEX AEHHUE

- OObIUHO TOCJiE AJUTENbHOTO HEUCNOJb30BaHUS TJAWUTbI Cpasy
He yJaeTcsd 3axeub ropeJjiku. Ilepea 3akuraHuem AOCTaTOUHO
MO0 AaTh HECKOJbKO CEKYH/, MOoKa HE BbINAET CKOMUBIIMICS B
TpybomnpoBoiax BO3AYX

- CTapaiiTecb, UTOObl BMECTE C BBIMYCKAEMbIM M3 FOPEJIOK BO31Y-
XOM He€ BbILIJIO MHOTO rasa. Ecjiu ropeJsika He 3aXretcs B TEUEeHWUU
HECKOJIbKMX CEKYHJ, MOBTOPUTE 3aXKMraHue, npeaBapuUTesibHO
MOBEPHYB PETYJIMPOBOUHYIO PYUKY B MOJIOKEHHE 3aKpbiBaHU s (@
), a 3aTeM BHOBb OTKPbIB €€.

- Korga aAyXxoBka WJIM IPUJIb UCTOJIb3YIOTCS BIIEPBbIE, U3 OTBEPCTHUSA
JYXOBKH MOXET MOSABUTBHCH AbIM U HEMPUSATHBIN 3anax, BbI3BAaHHbII
pa3orpeBaHUueM 3MaJMPOBAHHOIO MOKPBITUSA CTEHOK AYXOBKW U
OCTAaTKOB MacCJSAHUCTON CMa3KU TOPEJIOK.

MCII0JIb30BAHHUE KOH®OPOK "A30BOM TJIMThI

Hcnosb3yiTe KacTpload € AMaMETpPOM AHa, NOAXOAAWEro K AaH-

HOMY pa3Mepy KOH(MOpKHU. [l1aMsa He JOJIKHO BbIPbIBATHCSA M3 MO

KacTpoJu. PekoMeHaAyeTCS:

- A1 MaJIOW TOPEJIKA UCIMOJIb30BATh KACTPIOJIU AUAMETPOM 8 CM.

- AJ1s CPEeAHEN TOPEJIKU MCMOJIb30BaTh KAaCTPKJM AuMaMeTpoMm 14
CM.

- Ans1 OOJIbIION TOPENKU MCMIOJIb30BaTh KACTPIOJU AWAMETPOM 22
CM.

[NTPUMEYAHHME: H1UKOTAa HE yCTaHaBAMBANTE PYUKY B [IPOMEXYTOU-

HO€ TOJIOKEHUE MEXAY CUMMBOJIOM MaKCUMaJIbHOTO TJIaMEHU "

MoJiokeHneM 3akpbiBatusi (@).

[MJIMTbI C 3JIEKTPUYECKMUMHW KOHPOPKAMH

KoH(opkK MMEIT pPasMuHyl MHTEHCUBHOCTb HarpeBaHWS B 3aBU-

CHMOCTH OT TOJIOKEHHUS PETYIATOpA.

- ToJI0KeHue | = MUHUMaJlbHOE HarpeBaHHe BceX KOH(MOPOK

- TOJIOKEeHUe 6 = MaKCMMaJIbHOE HarpeBaHHWe OObIUHBIX M ObICTPBIX
KOH(OPOK (C KPACHBIM AUCKOM)

- monoxenue 0 = BBIKJIIOUEHHE BCEX KOH(DOPOK.

He ncrosnb3yiiTe KacTpiloJKd ¢ AMaMeTPOM JHA MEHblIe AuamMeTpa

KOH(OPKH. /IHO KaCTPIOJIN AOJIKHO ObITh Kak MOXXHO BoJiee MIOCKNUM,

uTOOBI JTyuUllle MPUJIEraThb K MOBEPXHOCTH KOH(POPKH (CMOTPU pUC. 11).

MPEAYTNPEX AEHHUE

- He ocTaBristiiTe KOHPOPKY BKIIOUEHHON 6€3 KacTpiosin. Ecoin ke Bbl
UCIMOJIb3yeTe KOH(MOPKY BIEPBBIE, TO PEKOMEHAYETCS OCTaBUTb
€e BKJIIDUEHHOH TMPUOJN3NTENBHO Ha 10 MUHYT JIJIsl TOTO, UTOObI
MPOCYUWUTDb BJary U OCTaTKU CMa3Kh Ha €€ MOBEPXHOCTH.

- Ecsin koH(hOopKa HE UCITOJIb3YETCS B TEUEHNUH JAJIUTEJIbHOI O [TEPpHO/Ja
BPEMEHH, PEKOMEHAYETCS CJIETKa CMa3aTb XXUPOBOW CMa3KoOW ee
3MAJIMPOBAHHYIO TOBEPXHOCTb.

- M30beraiiTe MpuMeHEHN ST abpa3UBHBIX CPEJICTB MPHU OUKNCTKE MOBEP-
XHOCTH KOH(MOPKHU.



RU MHOOPMALMSA A151 TOTPEBUTEJ/IEM

MCIOJIb30BAHHUE MA30BOM 1Y XOBKH

- [TocJie BKJIIOUEHH ST TOPEJIKU 3aKPOMTE KPBILIKY K OCTAaBbTE YXOBKY
B TEUEHUH 10 MUHYT AJIS1 pa30rPEBAHUS.

- YJIOKUTe TIPUTOTOBJISIEMYIO MUY Ha OObIUHYIO CKOBOpoOAY 0e3
PYUKH 1 TTOCTaBbTE €€ Ha XPOMHUPOBAHHYIO DELETKY.

- [ToMecTUTE PEWETKY BMECTE CO CKOBOPOJOM B AYXOBKY Ha 3-10
CTYTEHb, U YCTAHOBHUTE yKa3aTeJb PYUKU PETYJISITOPA B JKeJaeMoe
MOJIOKEHUE.

- 32 MPUTOTOBJIEHUEM UM MOKHO HabJoAaTh Uepe3 3aCTEKJIEHH IO
[IBEPLLY AYXOBKW TPU BKJIOUEHHOM 3JIEKTPUUECKOM OCBEIIEHHH.
TaknuM 00pa3oM MOKHO H30€KaTb MOCTOSTHHOTO OTKPbIBAHK ST IBEP -
Lbl, €CJIM B 3TOM HET OTNpeAesIEHHON HaIoOOHOCTH, Kak, HarpUMep,
MOJIMTh TOTOBSIIEECsT GO0 KUPOM.

[MPUMEYAHHE: asist maMT 6e3 TepMOperyasiTopa:

- pPyuka peryJjsiTopa B MOJIOKEHUH MaKCUMaJIbHOTO HarpeBa & -
270°C

- pyuKka peryisitopa B MOJIOXEHUM MHHMMaJbHOTO Harpesa § =
150°C

-Bce mpoMexyTouHble TemrnepaTypbl mMexay 150°C u 270°C
YCTaHaBJIUBAWTCS TMPUOBIU3UTENBHO MEXAY MOJOKEHUEM
MHUHUMAaJIbHOTO U MaKCUMaJbHOTO HaTrpeBa.

Hukor/la He yCTaHaBJIMBalTE PYUKY PETYISATOpPA B MPOMEXYTOU-

HOE€ MOJIOKEHUE MEXAY CUMBOJIAMA MaKCUMaJbHOTO HarpeBa ‘0 1

OTKJIIOUEHH ST AyXOBKH (@).

HCIIOJIb3OBAHHME I"A30BOI'O I'PHUJIA

- YCTaHOBMUTE MJIAHKY AJIsl 3alMThl PErYJIUPOBOUHbBIX PYU€EK OT MO-
TOKa ropsiuero Bo3ayxa, Kak ykazaHo Ha puc. 12.

- 3aKTHUTE FOPEJIKY U MOJA0XKANTE HECKOJIBKO MUHYT, MOKa HarpeeTcsi
JIyXOBKa.

- Pa3MeCcTHTe Ha pelleTke MPUroTOBJISIEMOE Ha IPUJIE KYIIaHbE.

- YCTaHOBMUTE pEIIETKY B AYXOBKY B CaMO€ BEpXHEE MOJIOKEHHE,

- YyTb HUXE PEWETKU MOCTaBbTE MPOTHBEHD.

- 3aKpoWiTe ABEPLY [YXOBKH, MPUCIIOHSIST €€ K 3allUTHOM TJIaHKE.

- Yepe3 HECKOJIbKO MHUHYT MEPEBEPHUTE KapUBIIYIOCS Ha TpHJE
MUy TakuM o6pa3oM, uTobbl 06e CTOPOHbI MOABEPTJINCH OJM-
HaKOBOMY [€WCTBHUI0 MHPPAKPACHOTO M3JIyUEHHsT U 3aKapuJIMCh
PaBHOMEPHO. (BpEMsI MPUTOTOBJIEHUS 3aBUCUT OT THIA MPOAYKTA
W UH/MBHUAYaJIbHOTO BKYcCa).[IPUrOTOBJISIEMOE Ha rpuJie GJI0/0.

[pUroToBJsieMoe Ha TpuJie 61040 | Bpemst MHHYTax
1 cTopoHa 2 CTOpOHa
TOHKHME KYCKH Msica 6 4
JIOCTaTOUHO TOJICTbIE KYCKH Msica 8 5
MeJikasi pbiba 6e3 uelmyu 10 8
JI0OCTaTOUHO KpYyIHasi pbiba 15 12
COCHCKHM 12 10
TocThl 5 2
MeJikasi TuLa 20 15

[MPUMEYAHHME: mipu BKJIIOUEHWU TPUJIST BIIEPBbIE MOXHO 3aMETHTb
MosIBJIEHHWE AbIMa W3 AYXOBKH. [Ipexae ueM MpUCTYINUTb K TPUro-
TOBJIEHUIO THIIH, PEKOMEHAYETCS MOJOXAaTh IMOKa MOJHOCTbIO HE
CropsIT OCTaTKU CMa3KW HEKOTOPLIX JeTasen.

Bo BpeMs MPHUIrOTOBJIEHUS MHIM Ha TPUJI€e HE TMPEBbILATH
HOMHWHAaJIbHYIO YCTAaHOBJIEHHYIO TEMITIEPATYPY.

BHUMAHHUE: Tlpu MUCMOJBb30BAHUU TPUJISA HAPYXKHBIE UACTH AYXO-
BKM MOTYT CHJIbHO HarpeBaTbcsi. He moamyckaiTe aetell GJM3KO K
JTYXOBKE.

HMCIO0JIb30BAHWE TA30BOI'O T'PHJIA MCIMOJIb30BAHHE TA30BOH

1Y XOBKH.

- 3aKXTMTE TOPEJIKY U MOAOKANTE HECKOJIBKO MUHYT, MOKa HarpeeTcsi
JIYXOBKa, UJIK K€ BKJIIOUMTE 3JIEKTPUUECKYIO CITMPAJib TPUJIS.

- Pa3MeCTHTE Ha pelETKE MPUTOTOBJISIEMOE Ha TPUJIE KYIIaHbE.

- YCTaHOBHUTE PEMIETKY B [IYXOBKY B CAMO€ BEPXHEE MOJIOKEHHE.

- UyTb HUXE PELMIETKH MOCTAaBbTE MPOTUBEHD.

- 3aKponTe ABEPLY AYXOBKH.

- Uepe3 HECKOJIbKO MUHYT TIEPEBEPHUTE KAPUBIIYIOCS] HAa TPUJIE T
y TakuM oOpa3oM, uTobbl 06e CTOPOHbI MOABEPIJIMCH OAMHAKO-
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BOMY JIEMCTBHI0O UHPPAKPACHOIO MU3JNYUEHHUS U 3aKaAPUJUCh PaB-

HOMEPHO. (BPEMS MPUTOTOBJIEHUS 3aBUCHUT OT TUIA NMPOAYKTa U

WHAMBUAYaAJbHOrO BKYca).[I[pUroToBJisieMoe Ha rpuJe 0J1040
BHHUMAHME: Tlpu MCNOJIb30BAHWK TPUJISA HApPYXKHbIE UaCTH JYXOBKH
MOTYT CUJIbHO HarpeBaTbcsl. He moamyckaiiTe feTei 6JM3KO K [yXOBKE.
JJleKTpuueckas crvpaJb JYyXOBKH, PaCloJIOKEHHasA B BEPXHEN ee ua-
CTH, BKJIOUAETCS MPU MOMOLLIM [MOBOPOTA PErYJIMPOBOUHON PYUKHU IO
yacoBoi cTpeJike. OTMETKa yKa3aTeJid Ha pyuke JOJIKHa COBMajaTb C
CUMBOJIOM I'PUJIA Ha MepeaHel naHesie njinThbl.
[Ipu BKJIIOUEHWH FPUJIS 3arOpAETCS KpacHasi JlaMriouka, obo3Havalouast
BKJIIOUEHHE 3JIEKTPUUECKON CriupaJsiv

ONEKTPUHECKAA CTATUHECKAA OYXOBKA C ABYMA
OPIAHAMW YMNPABINEHWUA

Biarosapsi pasJiMuHbIM HarpeBawIUM 3J1EMEHTAM, MPUBOUMbBIM
B /IEVICTBUE TOCPEACTBOM MEPEKUATENS U PETYJIUPYEMBIM MPH
MOMOIM TEPMOPETYJISATOpPA, HaUMHAsI C HYJEBOTO MOJOXeHUs 0
(BBIKJIOUEHO) U MOBOpauMBasi pyuky Mo 4acoOBOW CTpPeJKe MOXKHO
YCTaHOBUTb €€ B CJEAYIOUME MOJIOXKEHU A:

Mcxoas ns nonoxxerusi O (BbIKMHOHYEHO) M Bpallas pyyKy rno
4acoBomn CTp/e;J'I\Ke, yCTaHaBMBaKTCA crieyrowme nosioXXeHnaA:
-cumBon 3 3axKuUraHvie namnbl JyXoBKW (KoTopas

6y[eT NOCTOSIHHO ropeThb, TakXe U Npu ykasaTerne pyyKy,
yCTaHOBIIEHHOM BO BCeX ApYyrux MONOXXEHUSX).

- CUMBOJ ! 3aXKuraHue rpuns (Ha nnadgoHe AyxoBku).

—_
Ca—

-cumBon  EX: BkloYeHVe BepTena npu BKIIOYEHHOM rpusie.
Ca—

- CUMBOJT == BKJIIO4EHWE CONPOTUBIIEHNS CBOLA U

conpoTuBreHnsa noga (ctatmyeckasa pyHkuus).MPUMEYAHUE -

XKenTtas nHagvkaTopHasi namnoyvka 3aropaeTcs B 3aBUCMMOCTU OT
BKIIOYEHNSA TepMmoperynsaTopa. [MNpexae Yem NoMecTTb B [yXOBKY
NPOAYKTbI 415 )KapKu, OHa [OSKHA pa3orpeTbCs B TeHEHMe He
meHee 10 MUHYT.

JJIEKTPHUUYECKAY KOHBEKLIMOHHAY /1Y XOBKA “ 4 New *

Bnaroz{ap;{ pa3JIMUHbIM HarpeBawllMM 3J1eMeHTaM, MPpUBOAWMbIM

B AEWCTBHE TMOCPEACTBOM IMEPEKIUATENA U PETYIUDPYEMBIM TIPHU

TMTOMOIIIKM TEPpMOpEryJjdaTopa, HaulMHad ¢ HYJIEBOT'O IMOJIOXKEHUSA 0

(BBIKJIOUEHO) M MOBOpaurBasi pyukKy MO YaCOBOW CTPEJIKE MOXHO

YCTaHOBHTbL €€ B cjieyllue MMoJIOXKEHUA:

- CumMBOJ : BKJIUEHHWE JIaMITOUKKW AYXOBKH (JamMriouka
BKJIIOUAETCH KOT'la yKa3aTeJib peryadaTrtopa yCTaHOBJIEH B Jo06oM
13 0003HAUEHHbIX MOJIOJEHUH).

- CuMBOJ . MEJIJIEHHOE HarpeBaHue AYXOBKU. Temrepartypa
AYXOBKH PETYJIUPYETCH MPHU MOMOIIM TEPMOPETYAATOPA.

- CUMBOJI . BKJIOUEHHME KOHBEKLMH «CTATUUECKOW» JAYXOBKHU.
TeMmnepaTtypa AYXOBKU PETYJIHUPYETCH MPH MOMOLIU TEPMOPErYJi-
AaTopa.

- CumBOJ @ : BKJIOUEHWE TPUJIA

NMPUMEYAHWE - XXenTtas nHgukaTopHas famnoyka saropaeTcs

B 3aBMCUMOCTU OT BKJIIOYEHUS TepmoperynaTopa. Npexae

4yeM NOMeCTUTb B AYXOBKY MPOAYKTbI AN XapKu, OHa JOJHKHA

pasorpeTtbcs B Te4eHne He meHee 10 MUHYT.

3JIEKTPUUECKAS 1Y XOBKA C CUCTEMOM BEHTHUJIALMHK " 4"

Biarosapsi pasJiMuHbIM HarpeBaMUM 3J€MEHTaM, MPHUBOJNMBIM

B /JIeICTBHE TTOCPEACTBOM MEPEKUATENS U PETYIUPYEMBIM MPH

MOMOIM TEPMOPETYJSATOpa, HauWHasi C HYJIEBOTO MOJOXeHUus 0

(BBIKJIIOUEHO) W TOBOpPauMBasi Pyuky MO 4aCOBOW CTPEJIKE MOXKHO

YCTaHOBHTb €€ B CJICAYIOUNE MOJIOKEHHUS:

-CumBosl  REIBKJIIOUEHHE JIAMIIOUKH AYXOBKM (JlaMIOUuKa
BKJIIOUAETCS KOT/Jla yKa3aTesb PEryJsiTopa YCTaHOBJIEH B JIIOGOM
13 0603HAUEHHbBIX TTOJOXEHNH).

)

- CUMBOJ \?/ 'O YHKLUHMOHUPOBAHWE KPbIJIbUATKHU.

- CUMBOJ @:BKJ]}OUIGHI/IG AYXOBKHM C BO3AYXOAYBKOW Ha OAHOM
WJIM HECKOJIbKMX YPOBHsAX. TeMrepaTypa AYXOBKU PEryIUpyeTcs
Mpu MOMOIIU TEPMOPETrYIATOPA.

- CuMBO  “™MpyoueHne rpus.

3AMEHAHI/IE;\>§e"nTaH WHAMKATOPHAs JlaMIlouka 3aXUraeTrcs B 3aBu-

CUMOCTH OT BKJIOUEHMS TEPMOCTATA.

[Ipex /e ueM CTaBUTb B JJYXOBKY MPOJAYKTbI [/ BAPKU, OHA AOJIKHA

pa3orpeTrbcs B TeUeHUe Mo kpaiHeiln Mepe 10 MUHYT.



RU

3JIEKTPHUUECKAA MTOJIMPYHKIMOHAJIbHAA KOHBEKIIMOHHAS /1Y XO-
BKA 4

Biarosapsi pasjiMUHbIM HarpeBawUM 3JeMeHTaM, NPHUBOJUMbBIM
B JleiiCTBME MOCPEACTBOM MepekuaTesss U peryjaupyemMbpiM Mpu
rnomMouu TepMoperyasitopaHaunHasi ¢ HyJeBoro nojoxkeHus 0
(BBIKJIDUEHO) Y MOBOpauuBasi pyuky MO UaCOBOH CTpeJke MOXHO
YCTaHOBUTD €€ B cJleAlyIollle MOJT0XKEHUS

- CUMBOJ \'38:'/ :BKJIIOUEHME JITAMITOUKH JIYXOBKU 1 KPACHOW JIaMIMOUKH -

yKaSaTeJ]’&\(byHKLLMOHMpOBaHMG KPblJIbUaTKH.

- CHMBOJI «o=,:BKJIIOUEHI € KOHBEKLMM «CTaTUUECKOI» 1yXOBKH. TeM-
rnepaTtypa AyXOBKH PETYJIUPYETCS MPU MOMOIIH TEPMOPETYISATOPA.
E—3

- CUMBOJI é[:BKﬂ}OquI/Ie ZYXOBKH C BO3JyXOYBKOW Ha OAHOM WUJIU
HECKOJIbKUX YPOBHSAX. TeMrepaTtypa AYXOBKU PETYJUPYETCH MPHU
oMol ﬁMoperyﬂmopa.

- CHMBOJI (__:BKJIIOUEHHE TPUJIST.

[MPUMEYAHHWE: [1py BKJIIOUEHWUU TEPMOPETYJIATOPA. 3aropaeTCs KeJsl-

Tasi JaMmrnouka.fllpexae uemM NpucTynuTb K NPUTrOTOBJIEHUIO TTUILU B

AYXOBKe, HeOOXOAUMMO CHauaJia pa3orpeTb ee Mo KpailHed Mepe B

TE€UEeHUU 10 MUHYT.

JJIEKTPHUECKAA MOJIMPYHKIIMOHAJIbHASA /1Y XOBKA

Biarojapsi pa3iMuUHbIM HarpeBaloWuM 3J1EMEHTAM, NTPUBOAUMBIM B A€M -

CTBHE TOCPEACTBOM IMEPEKIOUATENS U PErYIMPYEMBIM TPU MOMOIIN

TEPMOPErYJISATOPA, 3TOT TUIT JYXOBKH MPEAOCTABJISIET MHOI'O BO3MOXKHO-

CTel A/ MPUTOTOBJIEHUS MUIM Ha OCHOBE TPEX Pas3jMUHbIX COCOOOB

HarpeBaHus:

a) BbIHYX/JEHHOE pacrnpoCTpaHeHre TeMa (JyXOoBKa C BO3YXOAYBKOW)

B) ECTeCcTBEHHOE pacrnpocTpaHeHHe Terna (KOHBEKLM A UIU KOHBEKLIMOH-
Hasi AYXOBKa).

¢) HH(ppakpacHoe n3ayueHue (rpuiib)

HaunHasi ¢ HyJEBOro moJjioxeHust 0 (BbIKJIOUEHO) U MOBOpauMBasi pe-

ryJSTOp MO UacoBOi CTPEJKE MOXHO BbIOpaTb OJHO U3 CJEAYIOWMX

[IOJIOKEHUI:

- CumMBOJb BKJIIOUEHWE JIAMITOUKM 1YXOBKH M KPACHOM JIAMITOUKH -
ykasaTesisd. PYHKLIMOHWPOBAHHWE KPbIJIbUATKHU.
- CumBOJIb BKJIlOUEHUE KOHBEKLUU «CTAaTUUECKON>» AYXOBKH.

TemrnepaTypa AYXOBKH peryJjupyeTcst Npu MoMolu TepMOpery.Ji-
ATOpa.

- CumBoJb BKJIOUEHUE AYXOBKU C BO3AYXOZYBKOU Ha OAHOM
WJIM HECKOJIbKUX YPOBHSX. Temrnepatypa AYXOBKH pEryjaupyercs
MpU MOMOILU TEPMOPETrYJIsATOpa.

- CumBoOJIb BKJIIOUEHWE TPUJISA (B BEDXHEN UaCTH JYXOBKH). Pery-
JIMPOBOUHAsS pyuka TEPMOPETYAsiTOpa J0JKHa ObITb YCTaHOBJIEHA
B COOTBETCTBYIOIEE MAKCUMAJIbHON TeMIiepaType MoJOXKeHHE.

- CumBoJIb BrJloueHUE UH(PPpaKpacHOTO U3JIYUEHUS TPUJIIS «10-
BbIILIEHHOW MOIHOCTH», PEKOMEHAYEMOIO /Jisl NPUTOTOBJIEHUS
GOJTBIIOTO KOJIMUECTBA MUIIM. Pyuka TEpMOpEryJisitTopa AoJDKHA
ObITh YCTaHOBJIEHA B COOTBETCTBYIOIIEE MaKCHUMaJIbHOW TeMIiepa-
Type€ MOJIOKEHUE

- CuMBOJIb ObICTpO€E HarpeBaHWe AYXOBKH C BO3AYXOJYBKOW.
TemriepaTypa AyXOBKH PETYJIUPYETCS MPU MOMOIIN TEPMOPETYJi-
sTopa.

- CumBOJIb MeuneHHoe HarpeBaHWe AYXOBKH C BO3YXO/YBKOM.
Temniepatypa AYXOBKHU PEryJMPYETCS MMPU MOMOILKU TEPMOPETYJI-
AaTopa.

Bo BceX MOJIOKEHUSAX, 3a UCKJIIOUEHUEM HYJISI, TPOUCXOANUT 3aXXura-

HUE KPaCHOW MH/AUKATOPHOM JIaMITOUKH U JIaMIIbl YXOBKH.

3AMEYAHME:k€nTas MHAWKATOPHAS JlaMITOUKa 3aXXKUTraeTcsl B 3aBU-

CHMOCTH OT BKJIIOUEHHSI TEpMOCTATA.

[Ipex e ueM CTaBUTb B IYXOBKY MPOAYKTHI AJisl BADKH, OHA JOJIKHA

pa3orpeTbcs B TeUeHUe 1o kpaiHeln Mepe 10 MUHYT.

KAK NMOJNIb3OBATbLCA ANEKTPUYECKUM NPUNEM B

QNEKTPUYECKOMN OYXOBKE

- lnwb TonbKo Ansa moaenen ¢ “AnNeKTpuYeckon AyXOBKOM”,
ynpaBnsieMmbiX ABYMsi pa3ferbHbIMUA pyvykamu (cenekrop -
TepMoperynsaTop), MOXXHO FOTOBUTb Ha rpusie Npu 3akpbITOn
ABepLe, He NoNb3yACh 3almUTon py4ek.lNpu rotoBke Ha rpune
C 3aKpbITON ABepLEen Hemnb3A cnonb3oBaTh TemnepaTypbl,
npesbiwatowme 200°C.
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MHPOPMALMA 719 TOTPEBUTEJIEN

MCTIOJIb3OBAHHE BEPTEJIA

a) [ins npuroToBreHus Ha rpune ¢ oTKPbITON ABep

- YCTaHOBHUTE TIJIAaHKY AJIS1 3alUThl PETYJINPOBOUHBIX PYU€EK OT IO~
TOKa ropsiuero BO3/lyXa, Kak yka3aHo Ha puc. 13.

- 3aXTUTE TOPEJIKY TPUJIST NJIHM BKJIIOUUTE 3JIEKTPUUECKYIO CMUPab
TpUJIS.

- [loMecTUTE KYCOK Msica ISl TTOJI’)KapuUBaHW sl Ha BEPTEJ, 3aKpEMNnB
€ro cregrmaJbHbIMHU BHUJIKAMM.

- BcTaBbTE OCTpHE BEPTEJA B CTYNUIY MUKPO/IBUTATES.

- CHUMHTE C BepTeJa CrelHualbHYl0 PYUKY.

- YCTaHOBHTE MPOTHBEHDb B CAMOM HU3Y TYXOBKH.

- 3akpoiiTe ABEPIY AYXOBKH, MPUCJOHSS €€ K 3alMTHOM TJIaHKe.

- 3amyCcTUTE BEPTEJ, HA)KMMasi Ha CrelHMaibHbIi BBIKJIIOUATEb.

- BpeMsi OT BpEMEHM MOJIMBalTE XUPOM Msico. Korja Msico OyzeT
TOTOBO, 3aKPYTHUTE Ha BEPTEJ CIEHabHYI0 PYUKY U BbIHbTE €r0
M3 CTYIHULBI MUKDOABUTATEJIA.

b) Ansa npUroTtoBneHus Ha rpure ¢ 3aKpbITOW ABEpLIEN.

— KaK ykasaHo Bbllle, 6e3 MCnonb30oBaHNS 3alUMTbl Py4YKkU, Kak nokasaHo
Ha puc.13

BHUMAHHE! Busiky BepTesia MOTYT HUMETb 3a0CTPEHHBIE KOHIIHI,

MO3TOMY TPU UCIMOJIb30BAHWN WX CJIEAYET MPOSIBISITh OCTOPOJHOCTD.

Y XOBKA C TEPMOPEI'YJIATOPOM

EC/iM BO BpeMsl MIPUTOTOBJIEHH ST TIUIIK OYAYT 3aMeueHbl Meperazbl
TEMITEpPATypPbl UJIM OTKJIOHEHU ST JENCTBUTENBHON TEMITEPATYPHI OT
YCTaHOBJIEHHOW, HEOOXO/IMMO BbI3BATh CIELMAIHUCTa U TTPOBEPUTH
(DYHKLMOHWPOBAHWE TEPMOPETYJISITOPA.

MCIOJIb30BAHWME MEXAHHUUECKOI'O TAUMEPA (puc. 14)
YCTaHOBHUTE BpeMsi, HEOOXOIMMOE JIJIsl IPUTOTOBJIEHUST TTHIIH, TTO-
BOpauMBasi pyuky TaiiMepa MO 4acoBOU cTpeJike. [0 MUCTeUueHHH
YCTaHOBJIEHHOTO BPEMEHHU Bbl YCJbIWTE 3BOHOK, M3BEWAOMHUN OO
OKOHUAHWU MPHUTOTOBJIEHUSI.

HMCMNOJIb30BAHUE MPOIPAMMMPYIOIIEIO YCTPOMCTBA BE3 UACOB

(puc. 15)

9TO NMporpaMMMUpYoliee YCTPOUCTBO MO3BOJISAET MIPOrpaMMHUPOBAHUE

BPEMEHH OKOHUAHUSA MPUTOTOBJIEHU S MUILIU.

DPYHKIHOHUPOBAHUE:

- YCTaHOBHUTE XeJlaeMO€ BpEMS TPUTOTOBJIEHUS (MaKCUMyM 120
MUHYT AJIS1 3JIEKTPUUECKOW AYXOBKU MU MaKCUMyM 100 MUHYT AJis
ra3oBOW AYXOBKH).

- [lpr moMoIM PYUKU TEPMOPETYJISATOPA BBIOEPHUTE TEMIEPATYPY U
YCTaHOBUTE TMEPEKJoUATENb Ha KEJIAaEMOM Crocobe MpUroToBJIE-
HUS.

- Koraga pyuka nporpamMmatopa /JOUJ€T A0 HYJIEBOI'O IMOJIOXKEHU S
(0), nvma 6yZileT TOTOBa M AYyXOBKAa aBTOMATUUECKN OTKJIIOUHTCS.
- [locyie 3TOro rnepeBeAuTE PyUuKy TEPMOPETYJIATOPA B MOJIOXKEHHE

( 2

- YCcTaHOBUTE MEpEKJoUaTesb B HYJIEBOE IOJIOXKeHHE 0.

[TPUMEYAHHE: Be3 UCob30BaHU A MPOTrPaMMHUPYIOIETO YCTPOUCT-

Ba /JIyXOBKa (DYHKLHMOHUPYET TOJIBKO B TOM cJlyuae, Korzga pyuka

rnporpaMMaTopa YCTaHOBJIEHA B [OJIOKEHHWE PYUHOTO pEeXUMa,

1
oBo3HaueHHoe cHMBOIOM \J.

OTAEJIEHME PA3OI'PEBA TAPEJIOK

YT06bl OTKPBITL OTAENEHNEe pas3orpeBa Tapesiok NOAHUMUTE PYKOW
OTKMAHYIO NaHenb (cMoTpu puc. 16).

YT106bI 3aKpPbITb OTAENEHNE 4OCTATOYHO OMNYCTUTb OTKUAHYIO NaHerb.

OEMOHTAX OBEPLIbl YXOBKHU

[Bepua MOXeT cHuMaTbes Ans 6onee ynoOGHOM OYUCTKU OYyXOBKM,
BbIMOMHSA CNeayoLwme NHCTPYKLUK:

1) MonHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLLY.

2) MNoBepHUTe aBa pblyara “B”, nepeBogsa uMx u3 nonoxexHus 1 B
nonoxexue 2 (cm. puc. 17).

3) MenneHHo 3akpoviTe ABepLy [0 ee OCTaHOBKM. Bo3bmuTe ee cnpasa
1 crnesa obenMmmn pykamu, 3aKponTe ee JOMOSHUTENBHO U CHUMUTE
ee, nogHUMmasi BBEpX.

4) Onsa ycTaHOBKM ABeplbl HA MECTO HeoOXOAMMO BbIMOMHUTL
npouenypy AeEMOHTaxa B 06paTHOM Nocne[oBaTenbHOCTM, BCTaBUTb
[Be NeTnun B COOTBETCTBYOLLME rHE3Aa U MOMHOCTHIO0 OTKPbITh ABEPLLY.



MHDOPMALMSA A1 TIOTPEBUTEJ/IEM

5) lloBepHuTe ABa pbldara “B”, CHOBa yCTaHaBn1Bas UX B NONOXeHve 1.
6) 3akponte aBepuy 06bI4HBIM 0Opa3oMm.

MNPUHA/UVIEXKHOCTHU JYXOBKHU

- Ha peméTky AYXOBKH CTABATCSHA MMEKOIMECH B MpoJaXe IMPOTUBHU
AJ14 IPUTOTOBJIEHU A CJIaAKUX 6]1}0[[, XapKoro nu3 Msica v T.A. Msico
MOKHO PacroJiOKHUThb MPSIMO Ha PEWETKE, - TAKOH criocob Ha3biBa-
€TCHd MsACO Ha IrpuJie.

- MNMpoTuBeHb pa3melyaeTca Noa pelueTkon v cnyxuT ans cbopa
CTeKalollero coka npurotaBnnBaeMbiX NMPOAYKTOB Ha peLueTke.
MpoTrBEHb MOXHO MCMONBL30BaTh U ANSA rOTOBKW 6rtof,

- Ecamn BapkKa rnMpoOn3BOJUTCHA B JYXOBKE C CUCTEMOW BEHTUJSALUU, TO
MOXHO OAHOBPEMEHHO IMOMECTUTDL ABE peH_léTKI/I. I‘Ipu 3TOM HYXHO
UMETDb B BUAY, UTO €CJIM MPOAYKTbI OTJIMHAITCA MEXAY coboit o
KaueCTBY M KOJIMUECTBY, TO, €CTECTBEHHO, U CPOKHU TOTOBHOCTH
MOTYT ObITb Pa3HbIMH.

OBIIME PEKOMEHAALIMW U MTPEAYTIPEXAEHWA 110 TEXHHUKE BE3OIA-

CHOCTH M ¥YXOAY 3A TJIMTOU

-[lepen moboii onepanuen Mo TEXOOCHYXKUBAHUIO, UNCTKE MJIH
PEMOHTY BHYTPpH AYXOBKHU M Be3[e€, rae CYIEeCTBYET OMaCHOCTb
COIMPHUKOCHOBEHHW A C HAXOAAIMMHUCHA MOJ HAalIPSAXKEHUEM NETaJsAMM,
OTKJIIoUame TIJIMTY OT 3JIEKTPOCETHU.

- He ucrnonb3yiiTe oTaeseHWEe pa3orpeBa Tapejiok U OTAeJieHHe

pa3MenieHrnsa ra3oBoro GaJsiyloHa A5 XpaHeHKWs BOCITJIaMEH A0

UXCH XKHUAKOCTEU HUIU HeycTOVIqMBbIX K JIEUCTBUIO TEMIIEPATYPbI

MaTeEpHaJioB, TaKMX KaK AEPEBO, 6yMara$ a3pO30JIH, KXKUAKOCTH U

ra3bl 110 AaBJIEHUEM, CITMUKU U T. AO.

YacTto HpOBepHﬁTe COCTOMAHHKE lllJlaHTa, COCAMHAIIEro rnJjnTy cC

HCTOUHHUKOM T101auM rasa. OﬁpaTl/lTe BHMMAaHHWE Ha TO, yTOObl OH

ObIJT AOCTATOUHO YyJaJIEH OT HarpepawlnXcsa CTEHOK., yTOObl He

ObIJIO CUJIbHBIX I/I3FI/160B, Hepe>l<aT1/11'/’1 nian I‘IOBpeX(LIeHVII?I mJiaHra.

an O6Hapy>keHI/II/I HOBpe)KLIeHI/IIPI HaJOo HEMEOJIEHHO IMPOW3BECTHU

3aMeHY IylaHra. B Jo6oM ciyuae ero HeOOXOJAMMO 3aMEHSITb B

yCTaHOB]IeHHbIVI CpPOK. 0Oba KOHLa WJlaHTa AJOJIXKHbI ObITh 3aKpe-

MJEHbI MPpU TMTOMOIKN CTaAHAAPTHBIX rapaHTHUPYIKWX 6€e30MacHOCTb

3aKNUMOB.

B ciyuae, ecyid CO BpEMEHEM KPaH Tojlauu ra3a 6yeT OKPbIBaTbCS

C TPYyAOM, PEKOMEHAYETCS BbI3BaTb CrEeLUaJIHuCTa TexHuueckom

CIry>KOBbI.

J171s9 OUUCTKH IMaJIMPpOBAaHHBIX HWJIM XPOMHWPOBAHHBIX yacTten

TIJIMThI HpI/IMeHHI?ITe TENJYIO MbUJIbHYIO BOAY HWJIN Hea6p3,3l/lBHble

Molre cpeAcTBa. s OUMCTKH ropesiok paboueil MoBepXHOCTH

14 paccekaTeneVI njaMeHu MOXHO HMCITOJIb30BaTb METAJIJIMUECKYIO

METOUKY AJid yAAaJICHW S HaKWIIA. AKKypaTHO BblcymHBaHTe ouunig

€HHbIE TMTOBEPXHOCTH.

He I‘[pHMeHHVITe a6pa3l/lBHble MowmHre cpeacTtBa AJist UMCTKU aMa-

JIMPOBAHHBIX MJIK XPOMHUPOBAHHBbIX yacTen.

- [Ipy UMCTKE CTapalTeCh He 3aJIMBaTh BOJOW pabouyio TOBEPXHOCTb
MJanThl. U3beraiite noraaaHvsd BOAbl MJIK MOOIIEro CpeAcCTBa B
OTBEPCTHUSA TOPEJIOK.

- Bceraa l'lOZ[Z[er(PlBaVITe B UKWCTOTE CBEUM [AJIA 3JIEKTpO3aXura-

HUS (ECJIM UMEIOTCS) U MPOCYWHUBAWTE HMX MOCJTE KaXJOro

HCITOJIb3OBAHW A TTJINTHI, 0CODOEHHO €CJU B npouecce rnNpuroToBJECHU A

MUKW U3 KaCTPIOJIb BbITEKaJ1a )XKUAKOCTb.

Ecau nauta YKOMITJIEKTOBAaHaA CTEKJISIHHOM KpblmKOVI, HUKOT' Ja HE

3aKpblBaVITe KPbIIIKY A0 TEX MOP, MOoKa HE OCTbIHYT TOPEJIKKU HUJIN

37IEKTPOKOH(OPKH paboueii MOBEPXHOCTH. KpbIlka MOXKET TPECHYThb

WU pa3buThCs.

- He HOLIBepFaVITe yAapaM 3MaJIMpOBAaHHbIE UAaCTH TIJIMTbl U CBEUH
3JIEKTPO3AXKUTaHUS (ECJIM €CThb).

- He 6epuTech 3a pyyKky Ans nepeHoca nnuThbl.

- NaHHbI npnbop He NpefHa3HayveH ANs UCNOoMb30BaHUS MIOABMM C

OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMU UK ABUraTENbHbLIMK CMOCOBHOCTAMM

(Bkntovyaa peten), NnMOO HEONbITHBIMU MM HE3HAKOMbIMU C

YCTPOMCTBOM, 3@ MCKMOYEHMEM cryyaeB npumeHeHus npubopa

nog Hag30poM UMW criefys UHCTPYKUMSAM Ivua, OTBETCTBEHHOIO 3a

6esonacHocTb. Cnegutb, YTOGLI AETW He urpanu ¢ npubopom.

CDaﬁpI/IKa - M3TOTOBUTEJIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a I10-

BpEXAEHHWS, HEUCITPABHOCTH M HeCUaCTHbIE CJjiyuyau, BbI3BaHHbIE

HeCOGHlOL[eHI/IeM peKOMeHZ{aLII/IVI Mo YCTAaHOBKE KW 3KCIJyaTalrKn

TIJINTHI.
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- [INs YNCTKM CTEKNSIHHBIX ABEPEL, yXOBKM He crielyeT UCMorb30BaTh
rpybbie abpasnBHble mMatepuanbl UMM OCTPble MeTannmyeckme
ckpebKku, Tak kak OHM MOryT nouapanaTtb NOBEepPXHOCTb U pasbuTb
CTeKro.

- He ncnonb3oBaTb NapoBble NONMPOBLLMKU A1S1 YACTKW YCTPOMCTBA.
- Ansi ycTaHOBKM NAWTbLI NOANYM He NPedyCMOTpPEH.

BHWMAHWE: Vicnonb3oBaHWe ra3oBovi NAWTbI 4515 TOTOBKU NPUBOANT
K 06pa3oBaHuio M3GBITOYHOTO TENNA, BAXKHOCTU U NMPOAYKTOB rOpeHns
B MOMeLLeHNW, rae OHa ycTaHoBneHa. YbeanTechb, YTO KyXOHHOE
noMeLLieHre XOpoLLO NPOBETPUBAETCS, OCOOEHHO MPU BKIIOYEHHOMN
nnuTe: He 3aKpblBanTe eCTECTBEHHbIE BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTHUS,
OTKPOWTE UNWN YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO MEXaHUYECKON BEHTUNALUN
(BbITSXKKA).

BHVMAHWE: 3Ty nAuTy MOXHO MCNONb30BaTh TOMbKO AnNS
NPUroToBreHns nuwmn. He ncnonb3ynte ee AN UHbIX Lenen,
Hanpumep, Ans oborpesa NomMeLLeHnin

B cjayuae HEWMCIIPABHOCTH TIJIMThI, O6Hapy>KeHI/IH YTEUKHU Tra3a HUJn
TTOBPEXACHU A 3JIEKTPOIIPOBOAKHW HEMEAJIEHHO O6paTI/ITer B ]_[eHTp
TeXO6CJ’Iy>KI/IBaHI/IH M BBI3BOBHTE CIleLIMaJIuCTa.

[ina onpegenenns gaTel Bbinycka npnbopa npoBepbTe 9-3HaYHbIV
CEPUIHBIN HOMEP, YKa3aHHbIN Ha cepebpncTon 3TUKETKe, Ha
PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTauum n Ha camom npuobope:

AABBCDDDD

AA =TO[] BbINMYCKA (Hanpumep: 99=1999, 00=2000, 1 T.4.)

BB= HEAENA BbIMYCKA (Hanpumep: 03 TpeTbsa Hegens roga AA)
C= [IEHb BbIMYCKA (Hanpumep: 1= noHeaenbHuK Hegenu BB, 2=
BTOPHVK,

3=cpepa, 4=4eTBepr, 5=naTHuua, 6=cy660Ta)

DDDD: nopsgkoBbIi HOMep Bbinycka (Hanpumep: 0004: yeTBepTas

nnuTa, BbinyleHHas B AeHb C Hegenv BB roga AA).
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Introducao

- A nossa empresa, ao agradecé-lo por ter escolhido um dos nos-

sos produtos de alta qualidade, quer que V.Exa. obtenha deste
aparelho o melhor rendimento, justamente desejado no momento
da compra do mesmo. Com esta finalidade, convidamo-lo a seguir
atentamente as instrugdes contidas neste manual. Obviamente,
s6 considere os paragrafos que se referirem aos acessorios e
instrumentos presentes no seu aparelho. O fabricante declina
qualquer responsabilidade por danos a objectos ou a pessoas
causados por uma instalagdo inadequada ou pela utilizagéo
incorrecta do aparelho.

- Com o objectivo de produzir aparelhos cada vez mais evoluidos,

e/ou a fim de melhorar a qualidade do produto, a nossa empresa
reserva-se o direito de efectuar as modificagées que julgar ne-
cessarias, que ndo prejudiqguem 0s usuarios, sem aviso prévio.

- Para eventuais pedidos de pec¢as sobressalentes, indique ao seu

revendedor o numero de modelo e o nimero de matricula do seu
aparelho. Estes dados estéo indicados na placa de matricula, a
qual é visivel abrindo o vao de esquentar os pratos ou o vao da
garrafa, ou esta situada na parte posterior do fogéo.

- ESTE APARELHO ESTA EM CONFORMIDADE COM AS DI-

RECTIVAS:
- CEE 2009/142/CE ( ex-90/396)

- 2006/95/CE Baixa Tensao (substitui a Directiva 73/23/CEE e

alteracBes posteriores)

- CEE 2004/108 (Interferéncias de radio)
- Regulamento Europeu n°1935/2004 ( materiais em contacto

com alimentos)

- Regulamento Europeu n°1275/2008

- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (RAEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using products )

INTRODUCAO
- S6 consulte os paragrafos deste manual que se referirem aos

acessorios presentes no seu fogéo.



Dados técnicos e caracteristicas

- = ~ = ~ DISPOSITIVOS FORNECIDOS COM OS FOGOES
Dimensdes externas Fogdes Fogbes Fogdes Tod del di itivo d
nominais 50x50 54x54 50x60 odos os modelos possuem o dispositivo de seguranca para os
gqueimadores, forno e grelhador.
Alira com atampa levaniada | om 1330 | om137.0 | em1ats |  Dependendo do modelo, os fogdes podem possuir
Altura com tampa de vidro em 1333 | em137.3 | om 1423 - (Ilesposng/o de seguranca para um ou mais queimadores do plano
Profundidade com a porta fechada | cm 50,0 | cm 54,0 | cm 63,5 e Coz_e ura L . .
Profundidade com a porta aberta | cm 96,0 | cm 100,0 | cm 106,0 - Acendimento eléctrico dos queimadores superiores
Largura cm 50,0 | ecm 54,0 | cm 50,0 - Acendimento eléctrico dos queimadores do forno e do grelha-
dor
- Termostato (ou torneira) para o forno
Dimensdes Uteis Forno Forno com - lluminac&o eléctrica no forno
ventilado r E
- Espeto
Largura cm 395 | ¢m395 - Queimador do grelhador
Profundidade cm 42,0 cm 40,0 - Conta-minutos mecanico
Cltlura ::m 223 Tm 5335’ - Programador de final de cozedura de comando Gnico
olume ) ' ’ ' - Um ou mais discos eléctricos
QUEIMADORES A GAS (injectores € débitos) Para a DISPOSICAO DOS QUEIMADORES o0 DISCOS ELECTRI-
Gas Queimador Injector Débito Débito CO _NO PLANQ DE TRABALHO, veja os modelos representados
reduzido nominal na figura 1 no final do manual.
(kW) (kW) )
G 20 auxiliar 77 0,40 1,00 Para o ESQUEMA ELECTRICO, veja a figura 2 no final do ma-
20 mbar | semi-rapido 97 0,58 1,65 nual. o )
rapido 123 0,80 2,80 A poténcia eléctrica esta indicada na placa de matricula. A placa
forno 130 1,00 3,00 esti colocada no compartimento de aquecimento de pratos (se
grelhador 110 - 2,00 existir) ou na parte traseira do fogdo.
G 30 auxiliar 50 0,40 1,00 Uma copia da etiqueta de matricula esta aplicada na capa do
28-30 semi-rapido 65 0,58 1,65 manual (somente para os produtos a gas ou mistos).
mbar rapido 83 0,80 2,80
G31 forno 86 1,00 3,00
37 mbar | grelhador 70 - 2,00 InformacGes (teis para o consumo energético de forn  os
G110 | auxiliar 150 0,40 1,00 eléctricos.
8 mbar semi-rapido 185 0,58 1,65
rapido 265 0,80 2,80 Estas informacdes completam e enriquecem as fornecidas na ficha
forno 300 1,00 3,00 técnica (autocolante) juntamente com o manual de instrucées.
grelhador 212 - 2,00
Forno Forno Forno
, 50-55-56 | 50-55-56 | 50-55-56
DISCOS ELECTRICOS Estatico | Ventilado | MultifungBes
2145 1,0 kw - Disco Normal Marca UE de qualidade ecolégica No No No
1,5 kW - Disco Rapido d giea.
Tempo em minutos empregado para a 53,4 53,7
2 180 1,5 kW - Disco Normal cozedura, carga normal, forno estatico.
2,0 kW - Disco Réapido Tempo em minutos empregado para a 55,8 55,8
R cozedura, carga normal, forno venti-
POTENCIAS DOS ELEMENTOS lado.
res!st(i:‘nc!a 'nfeno_r 1.5kw Consumo na posi¢ao de stand-by em
resisténcia superior 0,7 kW Watt.
resisténcia circular do forno 2,0 kW Area (til da superficie de cozedura da 1156 1156 1156
grelhador 2,0 kW pingadeira em cm?
ventoinha 25W
luz interna 15W

POTENCIA TOTAL FORNO ELECTRICO

forno estatico 2,21 kW
forno ventilado 2,0 kw
forno multifungées 2,7 kW

Cat.: ver etiqueta de matricula aplicada na capa
do manual;
Classe 1 ou 2.1

Fogdes do tipo "X"
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INSTALACAO

A instalacéo deve ser feita por um técnico qualificado, que devera
respeitar as normas de instalagéo vigentes.

Antes de efectuar a instalacao, certifique-se de que as condi¢gbes
da rede de distribuicdo de gas da sua zona (tipo e presséo de gas)
e aregulacao do aparelho sejam compativeis.

As condi¢Bes de regulagdo deste aparelho estdo escritas na eti-
queta aplicada na capa do manual.

Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de evacuacao dos
produtos de combustdo. Devera ser instalado e ligado em confor-
midade com as normas de instalagéo vigentes.

Este aparelho s6 pode ser instalado e funcionar em ambientes
com ventilagdo permanente, de acordo com as normas nacionais
em vigor.

VENTILAC}AO DO AMBIENTE

Os ambientes onde sé&o instalados aparelhos a gas devem ser
bem arejados a fim de permitir uma combustdo do gas e uma
ventilagdo correcta.Nomeadamente, a entrada de ar necessaria
para a combustdo ndo deve ser inferior a 2 m®h para cada kW
poténcia nominal instalada.

LOCALIZACAO

Retire todos os componentes da embalagem do fogao, incluindo as
peliculas que protegem as partes cromadas ou de ago inoxidavel.
Coloque o fogdo num local seco, de facil acesso e afastado de
correntes de ar. Mantenha uma distancia apropriada entre o apa-
relho e paredes sensiveis ao calor (madeira, lindleo, papel, etc.).
O fogéo pode ser instalado numa posicao livre (classe 1) ou entre
dois moéveis (em classe 2 st 2-1) cujas paredes devem resistir a
uma temperatura de 100 °C . A altura das paredes dos méveis néo
pode ser superior a altura do plano de trabalho, para uma colocagao
diferente com uma eventual parede lateral na parte superior ao
plano de trabalho, € necessario manter uma distancia minima de
20 cm em relagdo a mesa do aparelho.

MONTAGEM DOS PES DE APOIO

(presente somente em alguns modelos)

Os fogdes possuem pés de apoio regulaveis que devem ser atarra-
xados respectivamente nos cantos dianteiros e traseiros do fogao.
Girando os pés de apoio, € possivel regular a altura do aparelho
para que figue ao mesmo nivel do mével e dos outros planos e
para que os liquidos contidos nas cacarolas e panelas figuem
uniformemente distribuidos. Ver figura 18

LIGACAO A ALIMENTACAO DE GAS
Antes de fazer a ligacédo do fogao a rede de distribuigdo, verifique
se ele esta preparado para o tipo de gas com que vai ser alimenta-
do. Se néo estiver, efectue a transformagéo indicada no paragrafo
“Adaptacao a tipos de gas diferentes”. A ligacéo do aparelho deve
ser feita a direita. Se for necessario que o tubo passe por tras
do aparelho, devera ficar na parte baixa do fogdo. Nesta zona, a
temperatura é de cerca de 50°C.
- Ligacdo rigida (ver fig. 3 A e B)
A ligacdo ao gés de rede pode ser feita com um tubo metélico
rigido ou com um tubo metélico flexivel. Para isso, desmonte
0 porta-borracha (se ja estiver montado) e enrosque a luva na
conexao de rosca da rampa (ver fig. 3A). A luva que deve ser
utilizada para a ligagéo rigida podera ja estar montada na rampa
ou encontrar-se junto aos acessorios do fogao. Se assim nao for,
podera solicita-la ao seu revendedor.
Se permitido pelas normas nacionais, o tubo metdlico, rigido
ou flexivel conforme as normas em vigor, pode ser atarraxado
directamente na conexao de rosca da rampa colocando, entre 0s
dois elementos a unir, uma vedagédo de estanquecidade (ver fig.
3B).
Seja como for, a utilizacdo da luva é sempre muito recomen-
davel.
- Ligacdo com tubo de borracha no porta-borracha (ver fig. 3 C e

D):
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Esta ligagdo é feita com uma mangueira de borracha que traz a
marca de conformidade com as normas em vigor. A mangueira
deve ser substituida, o mais tardar, na data indicada e as suas
extremidades devem ficar bem presas por meio de bracadeiras
normalizadas. Deve ficar numa posi¢céo completamente acessivel
para a inspeccao do seu estado ao longo do seu comprimento.

ATENCAO:

- A utilizagdo do porta-borracha so6 é permitida na instalagao livre.
No caso do aparelho estar montado entre dois méveis classe 2
st. 2-1, a Unica ligagéo consentida é a conexao rigida.

IMPORTANTE:

- Depois da instalagdo controle a boa estanquecidade
conexdes.

- Para o funcionamento com B/P verifique se a presséo do gas é
conforme as indicagBes da placa de matricula.

- S6 utilize mangueiras de borracha normalizadas. Para o GPL,
utilize um tubo em conformidade com as normas nacionais em
vigor.

- Evite curvas bruscas no tubo e mantenha-o convenientemente
afastado das paredes quentes.

Referéncias as regras de instalacdo para a conexdo de gas do

aparelho: 1ISO 228-1.

das

ADAPTAC;AO A TIPOS DE GAS DIFERENTES

Se o fogao nao estiver preparado para funcionar com o tipo de gas
disponivel, ser& preciso transforma-lo de acordo com a seguinte
ordem:

- Substituicao dos injectores (consulte a tabela na pag. 35);

- regulacao do ar primario;

- regulacao dos "minimos".

Nota: Todas as vezas que mudar o gas utilizado, cole a indicacao
do géas de nova regulacao na etiqueta de matricula.

COMO SUBSTITUIR OS INJECTORES DOS QUEIMADORES
DO PLANO DE TRABALHO (Fig. 4)

- Tire a grade, os espalhadores (A) e os queimadores (B);

- desaperte e tire o injector situado no fundo de cada porta-injector
©);

- substitua o injector seguindo as indicagdes da tabela da pag. 35
utilizando uma chave de 7 mm. Atarraxe e aperte até ao fundo;

- verifigue a manutengdo da chama minima;

- ecoloque os queimadores, os espalhadores e a grade.

- Atarraxe e aperte até ao fundo

COMO SUBSTITUIR O INJECTOR DO QUEIMADOR DO FORNO

(Fig. 5)

- Desenrosque o parafuso que fixa o fundo do forno;

- retire o fundo do forno (puxando-o para a frente);

- extraia o queimador do forno depois de ter retirado o respectivo
parafuso de fixacao;

- substitua o injector utilizando uma chave tubular de 7 mm.

COMO SUBSTITUIR O INJECTOR DO QUEIMADOR DO GREL-

HADOR (Fig. 6)

- Extraia o queimador depois de ter retirado os dois parafusos de
fixacao;

- substitua o injector utilizando uma chave tubular de 7 mm.

Recomendac¢bes Importantes:

- Nunca aperte os injectores excessivamente;

- ao concluir a substituicdo, verifique a estanqueidade de todos os
injectores.

REGULAC,‘AO DO AR PARA OS QUEIMADORES

Observe a tabela reproduzida a seguir (valores indicativos) para
regular a distancia H expressa em mm (fig. 6 para o grelhador).
Verifique o funcionamento do queimador.
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Queimador G20 20mbar G30 28-30mbar
G25 25mbar G31 37mbar

Forno - -

Grelhador 4 8

- Acenda o queimador com a chama ao maximo:

- achama deve ser nitida e sem pontas amarelas, mas de qualquer
maneira bem préxima ao queimador. Se a alimentagédo de ar
for exagerada, a chama destaca-se do queimador, criando uma
situacdo perigosa. Por outro lado, se a alimentagé&o de ar for insu-
ficiente, a chama apresentara pontas amarelas com possibilidade
de formacé&o de fuligem.

REGULACAO DO "MINIMO" DOS QUEIMADORES DO PLANO

DE TRABALHO

Se o fogéo funcionar com gas liquefeito (B/P), o by-pass das tor-

neiras deverd ficar bem atarraxado.

O fogdo pode estar equipado com torneiras do tipo "A", com by-

pass interno (0 acesso éobtido com a introducao de uma pequena

chave de parafusos na haste) ou de tipo "B" com by-pass externo

no lado direito (acesso directo). Ver a figura 7.

Se o fogao deve funcionar com gas natural, procede-se da seguinte

maneira para ambos os tipos de torneira:

- Acenda o queimador com a chama ao maximo;

- desenfie o manipulo, instalado por simples presséo, sem empurrar
o painel de comandos para que néo se estrague;

- com uma pequena chave de parafusos, desaperte o by-pass de
cerca de 3 voltas (gire a chave de parafusos no sentido inverso
ao dos ponteiros do relégio);

- torne a rodar a haste da torneira no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio até o final do seu curso; a chama estara no
maximo;

- aperte muito lentamente o by-pass, sem carregar na chave de
parafuso, até criar uma chama aparentemente reduzida de 3/4,
mas que seja suficientemente estavel mesmo na presenca de
correntes de ar moderadas.

REGULACAO DO "MINIMO" DO QUEIMADOR DO FORNO

Se o fogéo funcionar com gas liquefeito (B/P), o by-pass do termo-

stato deve ficar completamente atarraxado.

Por outro lado, se o fogdo funcionar com gas natural, siga estas

instrucdes:

- Retire o fundo do forno (desenrosque o parafuso para extrair o
fundo);

- acenda o queimador do forno colocando o indice do manipulo na
posicdo de "maximo";

- feche a porta do forno;

- tenha acesso ao by-pass do termdstato ou da torneira (ver fig.
8);

- desaperte 0 by-pass do termostato de cerca de 3 voltas;

- depois de 5 ou 6 minutos, coloque o indice do manipulo na posi¢éo
de "minimo";

- atarraxe lentamente o by-pass observando o abaixamento da
chama através do vidro da porta (a porta deve estar fechada), até
que a chama tenha cerca de 4 mm de comprimento. Aconselha-
se a ndo manter a chama excessivamente baixa. Esta deve ficar
estavel mesmo com um movimento forte da porta do forno, quer
durante a abertura, quer durante o fecho da mesma;

- desligue o queimador e volte a montar o fundo do forno.

LIGA(;AO A REDE ELECTRICA

Antes de efectuar a ligacdo a rede eléctrica, certifique-se de que:
- a tensdo da rede corresponda a tenséo indicada na placa de

matricula;

- atomada de ligagéo a terra seja eficiente.

Para aligacéo direta a rede, é necessario prever um dispositivo que
assegure o desligamento da mesma, com uma distancia de abertura
dos contatos que permita o total desligamento nas condi¢des da
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categoria de sobretensao Ill, conforme as regras de instalagéo.

Se o cabo de alimentagdo do aparelho ndo possuir a ficha de

ligacao, a ficha a utilizar é a de tipo normalizado. Considere que:

- 0 cabo verde-amarelo deve ser utilizado para a ligagéo a insta-
lacdo de terra;

- 0 cabo azul deve ser utilizado para o neutro;

- 0 cabo castanho para a fase;

- 0 cabo ndo deve entrar em contacto com paredes cuja temperatura
alcance valores superiores a 75°C;

- em caso de substitui¢do do cabo, utilize um cabo tipo HO5RR-F
ou HO5V2V2-F com seccéo adequada (ver esquemas na fig.2);

- caso o aparelho tenha sido fornecido sem o cabo de alimentacéo,
utilize um cabo tipo HO5RR-F ou HO5V2V2-F com secgao ade-
quada (ver esquemas na fig.2).

IMPORTANTE: o fabricante declina qualquer responsabilidade por

danos provocados pelo ndo cumprimento das regulamentacfes

e das normas em vigor. Aconselha-se a verificar se a ligagdo a

instalacéo de terra do aparelho foi feita de maneia correcta (ver

esquemas na fig. 2 no final do manual).

PARA OS FOGOES EQUIPADOS COM ACENDIMENTO ELE-

CTRICO

As distancias correctas entre o eléctrodo e o queimador estéo

indicadas nas figuras 5, 6.

Se a faisca ndo for produzida, aconselha-se a néo insistir para

gue o gerador ndo se estrague. Possiveis causas de defeito ou de

funcionamento ineficiente:

- vela humida, com incrustagdes ou partida;

- disténcia errada entre o eléctrodo e o queimador;

- fio condutor da vela partido ou sem bainha;

- faisca que descarrega para a terra (em outras partes do fogao);

- gerador ou microinterruptor avariados;

- acumulagdo de ar nas tubagens (especialmente depois de um
longo periodo de inactividade do fog&o);

- mistura ar-gas incorrecta (carburacéo inadequada).

O DISPOSITIVO DE SEGURANCA

A distancia correcta entre a extremidade do elemento sensivel do

termopar e o queimador esta indicada nas figuras 5, 6.

Siga estas instru¢des para controlar a eficiéncia da valvula:

- acenda o queimador e deixe-o funcionar durante cerca de 3
minutos;

- desligue o queimador recolocando o respectivo manipulo na
posicéo desligada (@®);

- depois de 90 segundos para os queimadores do plano de trabalho
e de 60 segundos para os queimadores do forno e do grelhador,
coloque o indice do manipulo na posicédo de "aberto";

- solte o manipulo nesta posicao e aproxime um fésforo aceso ao
queimador: ESTE NAO DEVE SER ACENDER.

Tempo necessario para excitar o magnete durante o acendimento:

cerca de 10 segundos;

Tempo de intervengdo automatica caso a chama se apague: ndo

superior a 90 segundos para os queimadores do plano; ndo superior

a 60 segundos para os queimadores do forno e do grelhador.

RECOMENDACOES

- Qualquer intervengéo técnica no fogéo deve ser feita com a ficha
desligada da tomada eléctrica e com a torneira de gas fechada.

- Os controlos da estanqueidade no circuito de gas ndo devem
ser feitos com a utilizagdo de uma chama. Se n&do possuir um
dispositivo de controlo especifico, utilize espuma ou dgua com
muito sab&o.

- Quando montar o plano de trabalho, tome cuidado para que
os fios eléctricos das velas (se existirem) ndo fiquem perto dos
injectores, para evitar que sejam esmagados pelos mesmos.
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COMO UTILIZAR O FOGAO

VENTILACAO DO AMBIENTE

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a gas produz calor e
humidade no aposento onde estiver instalado. O ambiente deve
possuir uma boa ventilagdo: mantenha abertos todos os orificios
de ventilagdo natural ou instale uma coifa de exaustéo.

Em caso de utilizacéo intensa e prolongada, pode ser necessario
uma ventilagdo adicional, como por exemplo a abertura de uma
janela ou o0 aumento da poténcia da ventilagdo forgada.

ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES DO PLANO DE TRA-

BALHO

- Carregue no manipulo e rode-o no sentido inverso ao dos pontei-
ros do relégio até ao simbolo ‘o marcado no painel de comando
(posicdo de chama ao maximo);

- entretanto, aproxime um fésforo aceso a tampa do queimador;

- se quiser reduzir a chama, gire o manipulo no mesmo sentido e
cologue seu indice na posigdo ¢ (posigdo de minimo).

PARA OS QUEIMADORES EQUIPADOS COM DISPOSITIVO

DE SEGURANCA

- Carregue no manipulo e rode-o no sentido inverso ao dos pontei-
ros do relégio até ao simbolo ‘J marcado no painel de comando
(posicao de chama ao maximo);

- aproxime um fosforo aceso ao queimador e mantenha o manipulo
carregado por cerca de 10 segundos;

- solte 0 manipulo e verifigue se 0 queimador permanece aceso.
Se ndo permanecer, repita a operacao.

ACENDIMENTO DO QUEIMADOR DO FORNO

- Abra a porta do forno;

- carregue no manipulo e gire-o0 no sentido inverso ao dos ponteiros
do reldgio até aposicéo de "maximo";

- aproxime um palito de fosforo aceso ao furo colocado na parte
central do fundo do forno e carregue no manipulo até ao fundo
(ver fig. 9);

- verifiqgue se o queimador se acendeu através do furo central do
fundo continuando a carregar no manipulo;

- depois de cerca de 10 segundos, solte o manipulo e certifique-se
de que o queimador continua aceso. Se ndo continuar, repita a
operacao.

ACENDIMENTO DO QUEIMADOR DO GRELHADOR (GREL-

HADOR A GAS)

- Coloque a protecgéo para os manipulos conforme indicado na
fig. 12;

- carregue no manipulo do forno e gire-o para a direita até ao final
do seu curso;

- aproxime um palito de fésforo aceso ao tubo perfurado do quei-
mador e carregue no manipulo até ao fundo (ver fig.10);

- verifique se o queimador se acendeu continuando a manter o
manipulo carregado;

- depois de cerca de 10 segundos, solte o manipulo e certifique-se
de que o queimador continua aceso. Se ndo continuar, repita a
operacao.

O DISPOSITIVO DE SEGURANCA

Os queimadores equipados com este dispositivo possuem a van-
tagem de estarem protegidos caso a chama se apague acidental-
mente. De facto, neste caso, a alimentacéo de gas ao queimador
em questdo é automaticamente interrompida, evitando os perigos
de uma saida de gas ndo combusto. A partir do momento do desli-
gamento da chama, ndo devem passar mais do que 60 segundos
para os queimadores do forno e do grelhador e 90 segundos para
0s queimadores do plano de cozedura.

Vale inteiramente o supracitado, com excepc¢éao que o uso do fosfo-
ro é substituido por uma faisca que é obtida carregando, mesmo
repetida, no botdo situado no painel de comando, ou carregando
no manipulo do queimador que se deseja acender.
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Se o acendimento eléctrico for dificil para determinados tipos de
gas, aconselha-se a efectuar a operacdo com o manipulo na po-
si¢cdo de “minimo” (chama pequena).

- Para os fogbes equipados com acendimento eléctrico nos quei-
madores do forno e do grelhador, é indispensavel que estes
queimadores sejam acesos com a porta do forno completamente
aberta;

- Durante o acendimento dos queimadores do forno e do grelhador
que possuam o dispositivo de acendimento, este nao devera ser
accionado por mais de 10 segundos. Se o queimador ndo se
acender depois de 10 segundos, pare de accionar o dispositivo,
deixe a porta do forno aberta e espere pelo menos um minuto
antes de tentar acender o queimador novamente. Se o problema
de funcionamento do dispositivo se repetir, acenda o queimador
manualmente e chame o servigo de assisténcia técnica.

RECOMENDAGCOES

- Se depois de um certo periodo de inactividade do fogao, for dificil
acender o queimador, isto € um facto normal. Serado suficientes
poucos segundos para que o ar acumulado nos tubos seja expul-
Sso;

- de qualquer forma, € preciso evitar uma saida exagerada de gas
ndo combusto pelos queimadores. Se o acendimento ndo ocorrer
depois de um tempo relativamente breve, repita a operacéo depois
de ter colocado o manipulo na posi¢éo desligada (®);

- a primeira vez que acender o forno e o grelhador, ser& possivel
perceber um odor caracteristico com a saida de fumaca da boca
do forno. Isto acontece devido ao tratamento das superficies e
aos residuos de 6leo nos queimadores.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES DO PLANO DE COZE-

DURA

Utilize cagarolas com didmetro adequado ao tipo de queimador.

De facto, as chamas nédo devem superar o fundo das cacarolas.

Aconselhamos:

- para o queimador auxiliar = cacarola com pelo menos 8 cm de
diametro;

- para o queimador semi-rapido = cagarola com pelo menos 14 cm
de didmetro;

- para o queimador rapido = cagarola com pelo menos 22 cm de
diametro.

NOTA: nunca deixe o0 manipulo numa posi¢do intermediéria entre

o simbolo de ‘; de chama ao méximo e a posicao de desligado (®).

PARA OS FOGOES EQUIPADOS COM DISCOS ELECTRICOS

As varias intensidades de calor séo obtidas da seguinte maneira:

- posicdo 1 = intensidade minima para todos os discos;

- posicao 6 = intensidade méxima para os discos normais e rapidos
(com disco vermelho);

- posicao 0 = completamente desligado.

O didmetro das cagarolas nunca deve ser menor do que o dia-

metro do disco e o seu fundo deve ser o mais plano possivel (ver

fig. 11).

RECOMENDAGCOES

- Nao deixe que os discos funcionem se ndo estiverem cobertos
pela cagarola, com excepg¢éo da primeira vez e por cerca de 10
minutos, para secar os residuos de 6leo ou de humidade;

- se o disco tiver que ficar muito tempo sem funcionar, aconselha-
se a untar moderadamente a sua superficie pintada;

- evite deixar incrustagdes sobre o disco para que ndo seja obrigado
a adoptar produtos abrasivos para a sua limpeza.

COMO UTILIZAR O FORNO A GAS

- Depois de ter aceso o queimador, deixe que o forno se aqueca
durante 10 minutos;

- coloque o alimento a cozer num tabuleiro vendido normalmente
no comércio e apoie-o sobre a grelha cromada;

- introduza o conjunto no forno utilizando, de preferéncia, o terceiro
degrau e coloque o indice do manipulo na posicao desejada;

- a fase da cozedura pode ser observada através do vidro da por-
ta e com a luz do forno acesa. Desta maneira, evita-se abrir a
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porta com frequéncia, a ndo ser quando for preciso virar o untar
o0 alimento.

NOTA: Para os fogdes que ndo possuirem termostato:

- com 0 manipulo em posicao de "méaximo" ‘; =270°C

- com o manipulo em posi¢éo de "minimo" & = 150°C

- Todas as outras temperaturas entre 150°C e 270°C est&o entre
as posi¢des de minimo e maximo.

Nunca deixe o manipulo em posi¢des entre os simbolos de maximo

¢ e o de forno desligado (®@).

COMO UTILIZAR O GRILL A GAS

- cologue a protecgao para os manipulos (ver fig. 12);

- acenda o queimador e espere alguns minutos para deixar que o
gueimador se esquente, ou ligue a resisténcia;

- cologue o alimento sobre a grelha;

- introduza o conjunto no forno colocando-o no degrau mais alto do
forno;

- cologue a pingadeira no degrau inferior;

- feche a porta com cuidado apoiando-a contra a protec¢ao para 0s
manipulos;

- depois de alguns minutos, vire 0 alimento para expor o outro lado
aos raios infravermelhos; (o tempo de exposi¢éo depende do tipo
de alimento e do gosto pessoal de cada um).

Consulte o quadro "Alimento a grelhar".

Alimentos a grelhar Tempo  [minutos)
1°lado | 2°lado
Carnes baixas ou em fatias 6 4
Carnes moderadamente altas 8 5
Peixes finos e sem escamas 10 8
Peixes moderadamente volumosos 15 12
Linguicas 12 10
Sandes 5 2
Pequenas aves 20 15

NOTA: a primeira vez que utilizar o grelhador, podera notar uma saida
de fumaga pelo forno. Antes de introduzir o alimento no forno, espere
que os eventuais residuos de dleo no queimador tenham queimado
completamente. O grelhador s6 deve ser utilizado na sua capacidade
calorifica nominal.

ATENCAO: as partes acessiveis podem ficar quentes durante a utili-
zagao do grelhador! Mantenha as criangas afastadas.

COMO USAR O GRILL ELECTRICO COM O FORNO GAS

- ou ligue a resisténcia;

- cologque o alimento sobre a grelha;

- introduza o conjunto no forno colocando-o no degrau mais alto do
forno;

- coloque a pingadeira no degrau inferior;

- feche a porta com cuidado ;

- depois de alguns minutos, vire 0 alimento para expor o outro lado
aos raios infravermelhos; (o tempo de exposi¢éo depende do tipo
de alimento e do gosto pessoal de cada um).

Consulte o quadro "Alimento a grelhar".

ATENCAO: as partes acessiveis podem ficar quentes durante a utili-

zacao do grelhador! Mantenha as criangas afastadas.

Para ligar a resisténcia do grelhador, situada na parte superior do forno,

rode o manipulo do termdstato no sentido dos ponteiros do relégio

até ao simbolo marcado no painel. O acendimento da lampada piloto
vermelha indica que a resisténcia esta ligada.

FORNO ELECTRICO ESTATICO 4
Gracas a diferentes elementos aquecedores comandados por um
selector e regulados por um termdstato, a partir da posi¢éo 0 (de-
sligado), girando o manipulo no sentido dos ponteiros do reldgio,
estdo as seguintes posicoes:
L, o . ~

- simboloJ¥.: acendimento da lampada do forno (que permanece

sempre acesa, mesmo com o indicador do manipulo em todas
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as outras ’plo\si(;c”)e).
- simbolo ;:acendimento do grelhador (no tecto do forno).

- simbolo i:funcionamento do espeto com o grelhador aceso.

- simbolo = :accendimento resisténcia superior,resisténcia infe-
rior (cozedura convencional em forno "estético).

NOTA - A lampada piloto amarela acende-se com o funcionamento

do termostato. Antes de introduzir os alimentos no forno, deixe que

este se aqueca durante pelo menos 10 minutos.

FORNO ELECTRICO ESTATICO "4 New"

Gracas a diferentes elementos aquecedores comandados por um

selector e regulados por um termdstato, a partir da posi¢éo 0 (de-

sligado), girando o manipulo no sentido dos ponteiros do reldgio,

estdo as seguintes posicoes:

- simbolo :acendimento dalampada do forno (que permanece
sempre acesa, mesmo com o indicador do manipulo em todas as

outras posicoe).

- simbolo é:cozedura lenta com forno ventilado, egula-se a
temperatura do forno com o manipulo do terméstato.

- simbolo :cozedura convencional do forno “estético”, regula-se
a temperatura do forno com o manipulo do terméstato.

- simbolo ©:acendimento do grelhador.

NOTA - A lampada piloto amarela acende-se com o funcionamento

do termostato. Antes de introduzir os alimentos no forno, deixe que

este se aqueca durante pelo menos 10 minutos.

FORNO ELECTRICO VENTILADO "4 "

Gragcas a diferentes elementos aquecedores comandados por um

selector e regulados por um termdstato, a partir da posigdo 0 (de-

sligado), girando o manipulo no sentido dos ponteiros do relogio,
estdo as sgg_gintes posicoes:

- simbolo 3% :acendimento da lampada do forno (que perma-
nece sempre acesa, mesmo com o indicador do manipulo em
todas as Q*Lg{ras posicée).

- simbolo ~&- :funcionamento da ventoinha.

- simbolo @ :cozedura com forno ventilado em um ou dois
degraus.

- simbolo c: acendimento do grelhador.

NOTA - A lampada piloto amarela acende-se com o funcionamento

do termostato. Antes de introduzir os alimentos no forno, deixe que

este se aqueca durante pelo menos 10 minutos.

FORNO ELECTRICO MULTIFUNCOES " 4"

Gragcas a diferentes elementos aquecedores comandados por um

selector e regulados por um termdstato, a partir da posigdo 0 (de-

sligado), girando o manipulo no sentido dos ponteiros do relogio,
estdo as se/q_u\intes posicoes:

- simbolo 3}3&/ :acendimento da lampada do forno (que perma-
nece sempre acesa, mesmo com o indicador do manipulo em
todas as outras posicgoe).

— . .

- simbolo \?/:cozedura convencional do forno “estatico”, regula-se

a tempergt_uia do forno com o manipulo do termostato.

- simbolo ®).:  cozedura com forno ventilado em um ou dois
degraus, regulase a temperatura do forno com o manipulo do
terméstato.

AT~

- simbolo «__:acendimento do grelhador.

FORNO ELECTRICO MULTIFUNGOES

Gracas a diferentes elementos aquecedores comandados por um
selector e regulados por um termostato, este forno oferece varias
tipos de cozedura, baseados em trés fontes de calor principais:
a) Propagacéo forcada do calor (forno ventilado)

b) Propagacéo espontanea do calor (convecgéao ou forno estatico)
¢) Raios infravermelhos (grelhador)

A partir da posigao 0 (desligado) e girando o manipulo de selecc¢éo
no sentido dos ponteiros do relogio estdo as seguintes posicoes:

- simbolo :acendimento da lampada do forno e da lampada
piloto, e funcionamento da ventoinha.
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- simbolo D:cozedura convencional do forno “estatico”, regula-se
a temperatura do forno com o manipulo do terméstato.

- simbolo :cozedura com forno ventilado em um ou dois degraus,
regulase a temperatura do forno com o manipulo do termdstato.

- simbolo :acendimento do grelhador.
- simbolo m:acendimento do grelhador reforgado.

- simbolo :cozedura com forno ventilado.
- simbolo : cozedura devagar com forno ventilado.

Em todas as posi¢des, com excegdo da posi¢éo 0, acendem-se a
lampada piloto vermelha e a lampada do forno.

NOTA: A lampada piloto amarela acende-se com o funcionamento
do termostato. Antes de introduzir os alimentos no forno, deve-se
aquecé-lo durante pelo menos 10 minutos.

COMO USAR O GRIill ELECTRICO COM O FORNO ELECTRICO
- S6 nos modelos com "Forno Eléctrico” comandados p or dois
botbes separados (selector - termdstato), pode-seg  relhar com a
porta fechada, sem utilizar a protecgdo paraabotd  es. Paragrelhar
com a porta fechada, ndo devem ser ultrapassadas t ~ emperaturas
supriores a 200C.

COMO UTILIZAR O ESPETO
a) Para grelhar com a porta aberta.

- coloque a proteccdo para os manipulos conforme indicado na
figura 13;

- acenda o queimador do grelhador ou ligue a sua resisténcia
eléctrica;

- enfie a carne no espeto, prendendo-a com os dois garfos gran-
des;

- enfie a ponta do espeto no cubo do motor;

- retire 0 pegador do espeto;

- coloque a pingadeira no degrau mais baixo do forno;

- feche a porta com cuidado apoiando-a contra a protec¢éo para
os manipulos;

- ligue o motor carregando no interruptor marcado pelo respectivo
simbolo.

- unte a carne de vez em quanto. No final da cozedura, atarraxe o
pegador no espeto e desenfie o conjunto do cubo do motor.

b) Para grelhar com a porta fechada.

- como acima, mas sem utilizar a proteccdo para os botdes, con-
forme indicado na fig.13

ATENCAO: As pontas do garfo do espeto podem ser agugadas.

Manuseie com cuidado.

COMO UTILIZAR O CONTAMINUTOS (Fig. 14)

Programe o tempo que considera necessario para a cozedura
rodando o manipulo do conta-minutos no sentido dos ponteiros do
relogio. No final do tempo programado, seréa dado um sinal acustico.

USO DO PROGRAMADOR DE COMANDO UNICO DE FINAL DE

COZEDURA (SEM RELOGIO) (Fig. 15)

O programador de comando Unico de final de cozedura permite a

programacao do tempo de cozedura.Funcionamento:

- Por o indice do manipulo em correspondéncia do tempo de co-
zedura desejado (120 minutos no maximo para o forno eléctrico;
100 minutos no maximo para o forno a gas).

- Escolher a temperatura com o manipulo do terméstato e pér o
indice do manipulo do selector em correspondéncia do tipo de
cozedura escolhido.

- Quando o indice do manipulo do programador indicara 0 a coze-
dura tera acabado. A interrupgdo da cozedura é automatica.

- P6ér novamente o indice do manipulo do termdstato no simbolo
0.

- Pér novamente o indice do manipulo do selector no simbolo O.
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N.B.: N&o desejando utilizar a programagéo, o forno funciona so-
mente se o indice do manipulo do programador esta na posicao

i
manual \J .

COMPARTIMENTO DE AQUECIMENTO DE PRATOS

Para abrir o compartimento destinado ao aquecimento de pratos,
levante a porta rebativel com uma méo (ver fig. 16).

Para fechar o compartimento basta empurrar a porta rebativel para
0 respectivo alojamento.

PARA TIRAR A PORTA DO FORNO

A porta pode ser removida para facilitar a limpeza do forno. Siga
estas instrugdes:

1) Abra a porta completamente.

2) Gire as duas alavancas “B” conduzindo-as da posi¢do 1 a po-
sicdo 2 (ver a fig.17).

3) Feche a porta lentamente até ela parar; segure-a com ambas
as maos a direita e a esquerda, feche-a mais um pouco e extraia-a
elevando-a.

4) Para reinstalar a porta, € necessario executar as operagées
de remocao na ordem inversa; introduza as duas dobradicas nas
respectivas sedes e abra a porta completamente.

5) Gire as duas alavancas “B” recolocando-as na posicao 1.

6) Feche a porta normalmente.

COMO UTILIZAR ACESSORIOS DO FORNO

- A grelha do forno serve para suportar tabuleiros vendidos normal-
mente no comércio que contém doces e assados ou directamente
as carnes assadas com o grelhador.

- A funcdo da pingadeira situada debaixo da grelha é recolher o
molho ou gordura dos alimentos dispostos directamente na grelha.
A pingadeira pode ser utilizada também para cozer alimentos.

- A cozedura com forno ventilado permite a introdug¢é@o simultanea
de duas grelhas. Todavia, alimentos diferentes em quantidade
ou qualidade terdo tempos de cozedura diferentes.

CONSELHOS E RECOMENDACOES GERAIS

- Este aparelho ndo é destinado a utilizacéo por parte de pessoas
com reduzidas capacidades psiquicas ou motorias (incluindo
criangas), ou com falta de experiéncia e de conhecimento, a ndo
ser que haja uma supervisao ou instru¢ao sobre o uso do aparelho
por parte de uma pessoa responsavel pela propria seguranga.
As criancas devem ser seguidas a fim de assegurar-se que nao
brinqguem com o aparelho.

Qualquer intervencao técnica no forno ou onde houver a possi-
bilidade de acesso a partes submetidas a tenséo, deve ser feita
com a ficha desligada da tomada eléctrica.

N&o utilize o compartimento de aquecimento de pratos para
guardar liquidos inflamaveis ou objectos sensiveis ao calor, tais
como madeira, papel, frascos de produtos sob presséo, fosforos,
etc.

Controle com frequéncia o tubo de conexdo de borracha. Este
deve ficar suficientemente afastado das partes quentes, nao deve
apresentar curvas bruscas ou estrangulamentos, e deve estar em
boas condic¢des. O tubo deve ser substituido até no maximo a data
indicada no mesmo e deve ficar preso nas duas extremidades
por meio de bracadeiras normalizadas.

Se arotagdo das torneiras ficar dificultosa com o tempo, contacte
0 Servigo de Assisténcia Técnica.

As partes esmaltadas ou cromadas devem ser lavadas com agua
morna e sabdo ou com detergentes nédo abrasivos. Para os quei-
madores superiores e para os espalhadores de chama, também
é possivel utilizar uma escova para remover as incrustacoes.
Seque-o0s bem antes de os colocar no fogao.

N&o use produtos abrasivos para limpar as partes esmaltadas ou
cromadas.

Quando limpar o plano de cozedura, tome cuidado para que a
agua ou outro produto nédo entre nos furos de alojamento dos
queimadores, pois isto poderia ser perigoso.
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- As velas para o acendimento eléctrico devem ser mantidas
limpas e secas depois de cada utilizacéo, principalmente houve
extravasamentos ou respingos durante a cozedura.

- Se o fogao possuir a tampa de vidro, ndo a feche enquanto os
gueimadores ou os discos eléctricos do plano de trabalho estive-
rem quentes, porque a tampa poderia ficar rachada e partirse.

- Evite choques com as partes esmaltadas e com as velas de
acendimento eléctrico (se existirem).

- Quando o fogao estiver desligado, aconselha-se a fechar a tor-
neira central (ou de parede) de alimentagéo do gas.

- N&o use o puxador da porta do forno para deslocar o fogao.

- N&o utilize materiais asperos, abrasivos ou raspadores metalicos
afiados para limpar as portas de vidro do forno porque poderiam
riscar a superficie e causar a quebra do vidro.

- Nao utilizar maquinas de limpeza a vapor para limpar o aparelho.

- N&o esta previsto um pedestal para a instalacao do fogao.

ATENCAO: o uso de um aparelho a gas para cozinhar produz calor,
umidade e produtos de combustéo no local onde esta instalado.
Assegurar-se que a cozinha esteja bem ventilada especialmente
quando o aparelho esta em fungdo: manter os furos de ventilagédo
natural abertos ou instalar um dispositivo de ventilagdo mecanica
(capa de aspiragdo/ cabeca de sucgéo).

ATENCAO:: este aparelho deve ser usado somente para cozinhar.
N&o deve ser utilizado para outros fins, por exemplo para aqueci-
mento de ambientes.

O fabricante declina qualquer responsabilidade por danos a objec-
tos ou a pessoas causados por uma instalagao inadequada ou por
uma utilizacao incorrecta do fogéo.

Em caso de avarias, e principalmente se perceber fu
ou de corrente, chame imediatamente o técnico.

gas de gas

DIRECTIVA 2002/96/CE (RAEE): INFORMACOES AOS UTILI-
ZADORES

.

Esta nota informativa é dirigida exclusivamente aos proprietarios
de aparelhos que tém o simbolo (Fig. A) representado na etiqueta
adesiva dos dados técnicos aplicada no préprio produto (etiqueta
com numero de série):

Este simbolo indica que o produto esta classificado, segundo as
normas vigentes, como equipamento eléctrico ou electrénico e que
cumpre com o disposto na Directiva 2002/96/CE (RAEE).

Como tal, no final da sua vida util terd obrigatoriamente de ser
tratado separadamente do lixo doméstico, entregando-o gratui-
tamente num centro de recolha selectiva de equipamentos eléc-
tricos e electronicos ou devolvendo-o ao revendedor na altura de
aquisicao de um equipamento equivalente novo.

O utilizador é responséavel pela entrega efectiva do aparelho em
estruturas de recolha selectiva proprias no fim do seu tempo de vida
util, sob pena de sancgédo. As sangdes a aplicar sdo as contempladas
na legislagdo sobre eliminagéo de lixo em vigor.

Arecolha selectiva apropriada para o encaminhamento posterior do
aparelho para reciclagem, tratamento e eliminagdo ambientalmente
compativel, contribui para evitar os efeitos negativos possiveis
sobre o meio ambiente e para a salde e favorece a reciclagem
dos materiais componentes do produto.

Para mais informacg®@es sobre os sistemas recolha de disponiveis,
contacte o servico de eliminacdo de desperdicios local, ou a loja
onde adquiriu o produto.

Fabricantes e importadores cumprem as suas responsabilidades
individuais de reciclagem, tratamento e eliminagéo ambientalmente
compativel quer directamente, quer mediante participacdo em
sistemas colectivos.
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REGULAMENTO EUROPEU n°1935/2004 - materiais em con-
tacto com alimentos. Informacéo para os utilizadores.

QI?

O simbolo representado na figura, presente na embalagem, indica
que os materiais que podem entrar em contacto com os alimentos,
neste aparelho, cumprem os requisitos do regulamento europeu n°®
1935/2004. No interior da cavidade do forno, os alimentos poderiam
entrar em contacto com: grelhas do forno, pingadeiras, tabuleiros
para pastelaria, vidro da porta do forno, borrachas de vedagéo,
paredes do forno.

Na placa de cozinha com: grades, queimadores e propria mesa

de trabalho.
Na estufa: com as paredes da prépria estufa.
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- H eTaipia pag, euxaplotwvtag oag mou dLaAEEQTE eva anod T1a

AploTa rpotdévTa pag, BEAEL va £xeTe arnd auTr) TN CUOKEUT TNV

KAAUTEPN artodoom, OTIWG OWOoTA AralTe(Te e autrh TNV ayopd

00G. ' autd oag nmapakaAei va dlaBAceTe Kal v AKOAOUBNOETE

TIPOOEKTIKA TIG 0dnYieq TOU MapdVTOoq eyXELPLOiou, AappavovTtag

urtoPn HOVO eKEIVEG TIG TTAPAYPAPOUG TIOU ApOopoUV Ta ageoouap

KAl Ta 6pYava Tou UTIApXOUV OTr OUCKeUN 0aq. O KOTAOKEUAOTNQ

Oev QEpeL KAPLA eubuvn yla ¢nuLeg mou Ba TPOKANBouv o€

avTikeipgeva i dtopa aro AavBaopévn eykataoTaon i Un owoTh

XPAOMN TNG CUCKEUNG.

Exovtag ocav okoro tnv napaywyr CUCKEUWY TIOU TIpocappélovTal

OAO Kal TIEPLOOOTEPO OTIG MOVTEPVEG TEXVIKEG, KAl YlA UL

KAAUTEPN TIOLOTNTA TOU TIPOLOVTOG, N eTALPIA HAG eTIPUAACOETAL

TOU OLKALWUATOG VA ETIPEPEL TPOTIOTIOOELG, AKOMUA Kal XWwPIg

TIPOELBOTIOMOT, TTAVIWG XWPIG va dnuLoupyroeL TIPORANLATA OTO

KOLVO.

Ma Tuxév avtaAAakTIKG, n mapayyeAia mpog To Kataotnua

TIWANONG TIPETIEL VA ouvodeUeTaL Ard TOV ap. TOU POVTEAOU

KAl TOV ap. UNTP®MOU TIoU eival TUTIWPEVOL TIAVW TNV Tivakida

avayvwplong. H rvakida pe tov aplBud untpwou sivat opatn

avolyovtag Tov BepoBAAaOo 1) TO XWPO TNG PLAANg, 1 BpiokeTal

oTnV miow MAeuUpa NG Koulivag.

H XYZKEYH XYMMOP®OYTAI 3TIZ E=HZ OAHTIIEZ:

- EOK 2009/142/CE ( ex - 90/396 )

- 2006/95/EK “XaunAn Tadon” (avTikaBiotda tnv 73/23/EOK kai
0aKOAOUBEG TPOTTOTIOINTEIG)

- EOK 2004/108 (Padlopwvika napdaotta)

- Eupwaikoo Kavoviopoo 1935/2004 (Enaen e Tpo@Lua)

- Eupwraikoo Kavoviopoo 1275/2008

- EOK 40/2002

- EOK 92/75

- 2002/96/EK (AméBAnTa HHE)
- 2005/32/CE ( Energy-using Products)

EIZAFQrH

- And To Mapov eYXeLPidLo 0ag evaLAPEPOUV LOVO OL TIAPAypapol
Kal Ta KePAAala OXETIKA Ue Ta aEeooudp Tou undpxouv otnv
Koudiva.



TeXVIKA XapaKTNPIOTIKA

EZwTtepikég dlaocTaocelq Kougiveg Kougiveg Kougiveg
50x50 54x54 50x60
Yyogq €wq TIg 0TIEQ cm 85,0 cm 85,0 cm 85,0
Yog e TO KamakL onkwuévo | cm 133,0 cm 137,0 cm 141,5
Yog YUAALVOU KArakLou cm 133,3 cm 137,3 cm 142,3
BdaBog pe tnv nopta kKAELOT: cm 50,0 cm 54,0 cm 63,5
BdBog pe tnv noépTa avolkth cm 96,0 cm 100,0 cm 106,0
MAdGTOQ cm 50,0 cm 54,0 cm 50,0
Qeéligeg diaoTtaoeig doupvog doupvog
HE avepioThpa
[MAGtog cm 39,5 cm 39,5
Bdabog cm 42,0 cm 40,0
Yyog cm 31,5 cm 31,5
Oykog . 52,0 . 50,0
KAYZTHPEZ YIPAEPIOY (eyXuThpeg Kal TapoxEg)
Yypaépio | Kauothpag Eyxutipag | pelwpévn | ovopaoTIKA
mapoxn mapoxn
(kW) (kw)
G30 BonbnTikog 50 0,40 1,00
28-30 nUITaxug 65 0,58 1,65
mbar Taxug 83 0,80 2,80
G31 ®oupvog 86 1,00 3,00
37 mbar | grill 70 - 2,00
G110 BonénTiKOG 150 0,40 1,00
8 mbar nuLITaxug 185 0,58 1,65
Taxug 265 0,80 2,80
(pOoUpvog 300 1,00 3,00
grill 212 - 2,00

E=OMNAIZMOZx

OAa Ta povteAa eival epodlaocpeva pe dLAatagn aopaAeiag ya

KAQUOTAPEG, PoUupVvo Kat grill.

Avdaloya pe Ta JovTEAQ oL Koudiveg Urmopouv miong va €XOUV:

- AldTa&n aopaAeiag yia éva 1 epLOCOTEPOUG KAUOTNPES

- HAekTpIKA avApAEEn 0TOUG AV KAUCTAPEG

- HAeKTPIKA avApAeEn OTOUG KAUOTNPEG TOU (POUPVOU KAl TOU
grill

- OgpUooTATN (1] POUUTILVETO) YA POUPVO

- HAEKTPIKO PWTIOUO TOU POoUPVOU

- 20UBAQ

- Kauothpa tou grill

- Mnxavikdg xpovodlakortng

- AmAoU TIPOYPAUMATLOTY Yla TO TeAgiwPa Tou Ynaoipatog

- Mia | eplocdTEPEG NAEKTPLKEG £0TIEQ

MNa ™ AIATA=ZH TON KAYZTHPQN, BA£me 1a povIEAQ TIOU
arelkoviovtal otnv eikéva 1 0To TEAOG Tou eyXelpLldiou.

Na 1o HAEKTPIKO AIATPAMMA BAgne elkéva 2 0TO TEAOG TOU
eyXelpdiou.

H nAEKTPLKA LOXUG avaypa@eTal 0TnV rvakida npoodloplopou. H
rvakida eival opatr) avoiyovtag Tov BeppoBalapo (av urtdpxetl)
N Bpioketal otnv miow mMAeupd NG Koulivag.

Eva avtiypago tng rvakidag eivat KOAANPEVO OTO KAAUMUA TOU
eYXELPLBiou (LOVO YIa TIG CUCKEUEG AEPIOU 1) LLKTEQ).

ZNHAVTIKEG TANPOPOPIEG OXETIKA HE TNV KATAVAAWON EVEPYEIAG

HAEKTPIKEZ EZTIEZ
@ 145

1,0 kW - Kavovikh Eotia

1,5 kW - Eotia Taxeiag

2 180 1,5 kW - Kavovikh EoTia
2,0 kW - Eotia Taxeiag
IZXEIZ EZTION

KaTtw avtiotaon

navw avtiotaon

KUKALKY) avTioTaon ¢poupvou
grill

QVEWULOTNPAG

PWwg Poupvou

1,5 kW
0,7 kW
2,0 kW
2,0 kW
25W
15W

OAIKH IZXYZ HAEKTPIKOY ®OYPNOY

OTATIKOG POUPVOG

POUPVOG LE KUKAOYOpPIa agpa

2,21 kW
2,0 kW

(POUPVOG TIOANATA GV AstTtoupylwv 2,7 kW

Katny.: BAEre Tvakida mpoodloploou 0TO KAAUUUA

KAaon 11 2.1

Koudiveg turou "X"

TWV NAEKTPIKQOV PpOoUPVWV.

OL MANPoPOPieq AUTEG OAOKANPWOVOUV KAl CUUTANPWOVOUV TIG
TIANPOPOPIEG OTNV ETIKETA TEXVIKOV XAPAKTNPLIOTIK®OV KAl TO

BBAapdKL odnylwv.
HAEKTPIKOZ | HAEKTPIKOX | HAEKTPIKOX
50-55-56 50-55-56 50-55-56
2TATIKOX HAEKTPIKO AEPIZOMENOZX
S1ua EE olkoAoYIKNG No No No
moleTNTAG.
Xpdvog arnhoU Ynaoipatog Xwpiq 53,4 53,7
KUKAOQOpia agpa o A emtd.i.
Xpo6Vvog arAou Ynoilatog ue 55,8 55,8
KUKAOQOpia agpa oe AerT.
KatavaAwon oe B¢on avapovig
(stand-by), oe watt.
QEEAN ETIPAVELQ TNG ETILPAVELAG 1156 1156 1156
ynoigatog oe cm?
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EFKATAZTAZH

H eykataotaon mpermel va yivel arnd eEeIOIKEUUEVO ATOUO TIOU
TIPETIEL VA TNPTOEL TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG £YKATAOTAONG.
Mpwv v eykatdotaon Bepalwbeite OTL OL TOTIUKEG OUVONKEG
Olavoung (TUmog Kat Tiieon Tou uypasgpiou) Kat n pubulon g
OUOKeung eivat oupBatég.OL ouvBnkeg PUBULONG TNG CUCKEUNG
AUTAG avaypdaeovTal MAvw oTnV TIVaKida 0To KAAUUUA.

H ouokeun autr dev eival ouvdedepévn o€ LA SLIATAEN AraywyNG
TWV TIPOLOVTWYV Kauong. Oa mperel va eykataotabel kat cuvoedel
OUNPWVA PE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG EYKATAOTAONG.

H nmapouoa cucokeun Propei va eykataotadei kal va AEIToupynoetL
MOVO O€ HOVIUA agPLOPEVOUG XWPOUG OUUPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
TOTIIKOUG KAVOVIOUOUG.

AEPIZMOZ TOY XQPOY

Ol Xwpol 0Toug oroioug eykaBioTavTtal ol CUCKEUEG uypaepiou
TPETEL VA agpifovTal KAAG MOTE va ETUTPETIOUV TNV KAUon TOU
uypaepiou Kal To owoTd EQEPLONO.

SUYKEKPLUEVA N TIPOCAYWYT) aépa TIou eival anapaitntn ya myv
Kauon dev TPEMEL va gival pikpdTepn arod 2 mé/h yia kabe kW
£YKATEOTNUEVNG OVOUAOTIKNG MAPOXNG.

TOMNOOGETHZH

EAeuBepwoTte TnVv Kougiva and In ocuokeuacia Ing,
OUMTEPIAAUBAVOUEVOU TOU (PLAW TTIOU KAAUTITEL VA ETILXPWHLWUEVA
A atodAva TuAuaTa.

ToroBeTnOoTe TNV KOULiva 0g OTEYVO KAl AVETO XWPO, XWPIg
pevupata agpog. Kpatnote tnv KatdAAnAn arnéotaon and ta
TOoXWHATA TIoU gival euaioBnta otn Bepuokpacia (EUAO, TAACTIKO,
XapTi, KATL).

H kouCiva umopeil va unv evrtolxlotei (katnyopia 1) 1 va
eykataotabel avaueoa oe duo emmmAa (katnyopia 2 st 2-1) Twv
OToiwVv Ta TolXWHATA PITopoUVv va avteEouv oe BepUoKpaoieq
100°C mou dev Tpemel va eival uPnAdTepa arnod tn povada 0TIV,
MNa pia d1aQopeTIKN TOTTOBETNON PE Eva evOEXOPEVO TTAQIVO ToiXWHA
OTO TUAMA TToU BpiokeTal ETTAVW aTTO TN YOVAdA E0TIWV, TTPETTEI
va dlatnpnBei pia eAdyioTn amoéoTacn 20 cm atmd TNV EMIQAVEIA
TNG CUOKEUNG.

NQ NA TOMOOGETHZETE TA NMOAAPIA (OPIZONTIQZH)

Ot kouCiveg eival epodlaocpeveg Ye pubuIlOueva TTOSAPAKLA TIOU
mpénel va Bdwbouv avtioTolxa OTIG UMPOCTIVEG Kal TIG oW
Ywvieg g koulivag. MNupiCovtag ta modapdakla Priopeite va
pubuioeTe TO UYPGOQ TNG CUOCKEUT, Yl €va OwoTO TIAEUPIOUA OTO
ETUMAO, Yla Wia owoTh opllovTiwon pe Ta AAAa emnineda Kat yua pia
OUOLOUOP®N KATAVOUT) TWV UYPWV TIOU TIEPLEXOVTAL OTA Tnyavia
KAl TIG KATOaPOAeG. BAgme ekova 18

ZYNAEZH ZTO AIKTYO YIFPAEPIOY

Mpwv ocuvdeoeTe TNV kouliva BeRalwbeite OTL eival pubuIouEVN

Yla To aéplo pue To omoio Ba TpopodoTnbei. Ze avtiBetn

MEPIMTWOoN KAVETE TNV AAAQYT) TIOU AvaPEPETAL OTNV MAPAYPAPO

“Mpooapuoyn o dlapopa agpla”’. H ouvdeon TnG cUoKeunq yivetal

0ekla. Av 0 OWANvag Mpéerel va nepdoel and miocw, TPETEL va

rnapapeivel 0To KATW PEPOG TNG Koudivag. SNV TEPLOXT) auTr n

Bepuokpacia eival repirnou 50°C.

- AkapmTo pakop (BAéme €ik. 3 A kai B)
H ouvdeon oTo uypagpLlo Tou SIKTUOU TIPETIEL va Yivel ye Evav
METAAALKO AKAUTITO OWANVA 1) PME €vaV HETAAAIKO €UKAUTITO
owAnva. Na to Adyo autd agapéote T GAAvtla (av eival
ToroBeTnueEVN) KAl BLOWOTE TN HOUPA OTO PAKOP TNG YPAUUAG
(BAEme ek. 3A). H pouga mou mpemel va Xpnotuornotndel yia
TNV AKAUTn ouvdeon unopel va eival Adn TormobeTnuevn 0N
YPAUUN 1 va BpiokeTal avaueoa ota ageooudp tng kKoulivag. 2e
avtiben nepinmTwon uropeite va tn {ntnoete and 10 Katdotnua
TIWANONG.
Av erutpéneTal and TNV TOTIKY vVOUoBesia, 0 AKAUTTOG 1)
€UKAUMTOG METAAAIKOG CwAARvag uropel va Bowbei areubeiag
OTO PAKOP TNG YPAUUNG, BalovTag avapeoa Eva AaoTIXAKL (BAETE
elk. 3B).
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EykaraoTtaon

H xprion g poupag maviwg cuviotatal Bepud.

- Pakoép pe AaoTixévio owARva oe ¢pAavtZa (BAéme €ik. 3 C kai

D):
[MveTtal pe Eva Ao TIXEVIO CWARVATIOU £XELTO ONUA CUMHOPPWONG
oTnV LoxUuouoa vopobeaia. O CWANvag MPEMEL VA AVTIKATAOTABEL
TO apYOTEPO £VTOQ TNG NUEPOUNVIAG TTIOU avaYPAPETAL KAL TIPETTEL
va oTeEPEWBEL OTIG OUO AKPEG |LE TUTIOTIOINIEVOUG OPLKTTPEG KaL
TIPETEL OTIWOdNTIOTE VA UTIAPXEL TIPOORAOoN Yla ToV EAEYXO TNG
KATAOTAONG TOU KAB' OAO TO UrKOG TOU.

MPOXOXH:

- H xpnion tg eAGvT{ag ETUTPETETAL JOVO YA TNV EAEUBEPN
EYKATAOTAON. 2€ TEPIMTWON CUOKEUNG EYKATEOTNHUEVNG
avaueoa oe dUo E£rumAa katnyopiag 2 ot. 2-1, n Hovadikn
ETUTPETIT) OUVOEOT €lval TO AKAUTTTO PAKOP.

ZHMANTIKO:

- Metd v eykatdotaon eAEYETE TN OTEYAVOTNTA TWV PAKOP.

- [Na ™ Aettoupyia pe Boutavio/Iporavio Bepawwbeite OTL N
Tiieon ToU agpiou AVTIOTOLXEL e QUTH TIOU avaypa@eTal oTnv
Tvakida.

- XpnOLLOoTIoLE(TE HOVO TUTIOTIONUEVOUG AQOTLXEVIOUG OCWANVEG.
lMNa vypaépo (LPG) xpnowiomnoleite Tov KATAAANAO cwAnva
oUPpWVa e TN vopoBeaoia.

- AoeuyeTe AnMOTOUEG KAUTEG TOU CWANVA KAl KPATATE TOV
MOKPLa aro Bepud Towuata.

Ava@opEQ 0TOUG KAVOVEG EYKATAOTAONG YA TO PAKOP agpiou TnG

ouokeung: 1ISO 228-1

FIA THN ANTIKATAXTAZH TQN MMNEK ZTOYXZ KAYZTHPEX TOY

NMATFKOY EPrAzIAZ (eik. 4)

- ApalpeoTe TN 0XAPa, Ta KAAUPUATA EKTPOTING TNG PAOYAQ (A) Kat
Toug KauoTrpeg (B).

- ZefdwoTe Kal BYAATE TO UMEK TIOU BPIOKETAL OTO KATW MEPOQ
k@Be Baong urék (C).

- ToroBeTtnoTE EQVA TOUG KAUOTIPEG, TA KAAUUUATA EKTPOTIAG OEA.
43 g PAOYQQ Kal TN oxdapa.

ZHMANTIKEZ XYZTAZEIZ:

- [10TE pn oPiyyeTe UTIEPPROAIKA TA UTTEK.

- META TNV avTIKaTAoTaoN, BERalwBEeiTE yia TN oTEYAVOTNTA OAWV
TWV UTEK.

FIA THN ANTIKATAZTAZH TOY MIMEK XTON KAYZTHPA TOY

®OYPNOY (cik. 5)

- ZeBOwoTe TN Bida Mou OTEPEWVEL TOV TIATO TOU GOUPVOU.

- aQalpéoTe TOV TIATO TOU Qoupvou (TpaBwvrtag mpog ta
EUMPOQ).

- BYGATE TOV KQUOTAPA TOU POUPVOU agpou TPmTa BYAAETE TN
Bida mou Tov oTEPEWVEL.

- AVTIKOTAOTAOTE TO WUIEK XPNOLHOTIOLWVTAG EVA OWANVWTO KAELDL
7 mm.

FIA THN ANTIKATAZTAZH TOY MIMEK XTON KAYZTHPA TOY

GRILL (gik. 6)

- ByGATe TOV KQUOTHPA APoU aPalpeceTe TIG OUO Bideg Mou Tov
oTnpifouv.

- AVTIKOTOOTAOTE TO WUIEK XPNOLHOTIOLWVTAG EVA OWANVWTO KAELDL
TWV 7 mm.

ZHMANTIKEZ XYZTAZEIZ:

- [MoT€ un opiyyete UTIEPPOALKA TA UTTEK.

- LETA TNV avTiKaTAoTaoN, BeRalwbeite yla Tn oTeyavotnta 6Awv
TWV JIEK.

PYOMIZH AEPA KAYZTHPQN
AlaBaoTe TOV TAPAKATW TIiVaKA (EVOELKTIKEG TIUEG) Yla va
puBuioete 1O UYOG H mou petpatal oe mm ( k. 6 yia To grill).



GR EykaracTtaon

KauoTtipag G30 28-30mbar
G31 37mbar

QOUpPVOG -

grill 8

EA&yETE TN AelToupyia Tou KauoThpa:

- Avayte ToV KQUOTNpA e TN eAOYa 0To PAEIOULL.

- H @AOya dev mpetel va €xel KITPVEG AKPEG Kal TIPETEL va
eival Kovta otov Kauotnpa. Av dwoeTe UTEPPOALKO agpa, n
PAOYa aroomndral arnd ToV KAUOTAPA Kal auTto unopei va eival
eMKivouvo. Av avTIBETWG, 0 a¢pag dev eival ETMAPKNAG, N PAOYA
oxnuatifel KiTplveg AKPeG Kal TIIBAVOTATA KATIVLA.

PYOMIZH TOY “MINIMOYM” KAYZTHPEZ EZTIQON

2 € TIEPITTTWON TIOU 1) KOudiva TMPETIEL VA AEITOUPYNOEL UE UYPAEPLO
(Boutavio/mpomndvio), To by-pass TwV POUUTILVETWYV TIPETEL va
BOwbel peXpL TEPUQ.

H kouCiva propel va e@odlacTtel ue pouuriveTa turou “A”, ou
€XOUV by-pass ecwTeplka (yla Tn pubuLon TpEmnel va BAAETe €va
MIKPO KaToaBidL) 1) TUrou “B” rtou €xouv TO by-pass eEWTEPIKA, 0N
oela mAeupa (Gueon nmpoéopaocn). BAEme eikova 7.

lMNa va exete nmpdéoPBaon otnv napakauyn (by-pass) BydAte 1o
OLOKOTTTN, TPABWOVTAG TOV aMAd, Xwpig va eEaoknoeTe mieon oTo
TAWTTAO, TIoU Ba propouce va radet nuid.

PYOMIZH TOY “MINIMOYM” KAYZTHPAZ ®OYPNOY

2 nepimtwon rou 1 koudliva MPEMEL VA AEITOUPYNOEL [UE UYPAEPLO
(Boutdvio/mporavio), To by-pass Tou BEPUOOTATN TIPETIEL va
BOwbel pexpL TEPUQ.

Nava exete mpooBaon otnv napdkapyn (by-pass) Tou BepuooTtdtn
1 TOU pOUNTVETOU (BAETE €IK. 8) BYAATE TOV TIATO TOU (POUPVOU
(EeBdwOoTE TN Bida yia va BydAete TOV MATO).

ZYNAEZH XTO HAEKTPIKO AIKTYO

Mpwv apxioete T ouvdeon, BeBalwbeite OTL:

- N Tdon Tou SIKTUOU AVTIOTOLXEL O€ eKelvNn TTOU avaypAapeTaL OTNV
rvakida rpoodloplouou.

- n yeiwon eivat cwoTr).

Ma v apeon ouvdeon aTo SIKTUO EIVAI ATTAPAITATA N UTTAPEN £VOG

MNXaviouou TTou va eEac@alilel TNV ammoouvdean ATTo TO JIKTUO,

ME MIO ATTOOTACN TOU QVOIYHUOTOG TWVY ETTAQWY TTOU VA ETTITPETTEI

TNV TTANPN ATTOCUVOECN UTTO CUVONKEG UTTEPEVTAONG KATNYOPIOG

3, OUPQPWVA PE TOUG KOVOVEG EYKATAOTAONG.

Av n ouokeur eival e@odlacuévn e €va KaAmdlo Xwpig

PEUUATOANTTTN, O PEUMATOANTIING TIOU Ba XpnOoLoTioneei penetl

va eival tunornoinuévog Kat va AdBete umoyn oag otL:

- TO TIPACLVO-KITPIVO KAAWSLO TIPETIEL va XPNOLJOoToINBel yia
veiwon.

- TO UIAE KAAWDOLO YA TOV OUBETEPO.

- TO KAPE KAA®LO yla Tn ¢aon.

- TO KOAWJL0 dev MPETEL va €pBel Og enagn pe (e0Ta TolXOUATA
ue Beppokpacia Tou urnepPaivel Toug 75°C.

- 0€ TEPIMTWOoN aAvTIKATAOTAONG Tou KaAwdiou, mpéemnel va
xpnotwdomnownBei kaAwdlo tunou HOS5RR-F n HO5V2V2-F
KATAAANANG dlatoung (BAEme dlaypauaTa oTny €iK. 2).

- 0g TePIMTWON MOU 1 CUOKEUT Xopnyeital xwpig KaAmdlo,
xpnotporowote kaAwdio turou HOS5RR-F 1 HO5V2V2-F
KATAAANANG dlatoung (BAEme dlaypauuaTa otny €iK. 2).

ZHMANTIKO: o KataokeuaoTng dev QEPEL KaULA eubuvn yia

CNULEG TTOU OPEIAOVTAL OTN U THPNOT TWV LOXUOVTWY KAVOVICU®DV.

2uvioTdral va eAéyEete av n yelwon NG CUOKEUNG €xel Yivel

OwOoTA (BAETE DIAYPAUMATA OTNV ELK. 2 OTO TEAOG TOU EYXELPLOIOU).

FIA KOYZINEZ ME HAEKTPIKH ANA®AE=H

Ol cwoTéQ amooTaoelg YeTa&U nAekTpodiou Kal KauoTtrpa
avaypdagovTtal oTIG €lkéveg 4, 5, 6.

Av dev dnuloupyeital omvenpag, unv EMUEVETE: N YEVVITPLA
Ba urnopouce va urnootel {nuid. MBavég altieg avwpaAng 1 un

45

arodOTIKAG AELTOUpPYiag:

- Uroudi uypo, BPOUIKO 1) OTIACUEVO.

- N owoTr anooTaon HeTa&u nAeKTPOdIOU-KAUOTNPA.

- AYWYOG TOU PIoudi OTIOOUEVOG N XWPIG HOVWTIKO TIEPIBANUA.

- OTILVONPAG TIOU €KKEVWVEL OTN Yelwon (o€ AANO HEPOG NG
koudivag).

- T YEVVITPLA 1) O JUKPOBLOKOTITNG €XOUV UTIOOTEL {npa.

- aépag oTIq OWANVAOoELG (E1OIKA PETA MO TMAPATETANEVN
axpnotia Tng Koudivag).

- A@Bog piypa agpa-aepiou (Kakn avauelgn).

AIATA=H AZ®AAEIAZ

H cwoth andéotaon petagu tng eguaioBning akpng Tou

BepUOCTOLXEIOU KAL TOU KAUOTHPA AVAPEPETAL OTIG EIKOVEG 4, 5, 6.

Ma va eAeyEete Tnv anodoon tng PaABidag, KaveTe Ta eENG:

- avayTe TOV KQUOTNPA KAl APrjoTe TOV VA AELTOUPYAOEL TIEPITIOU
yla 3 Aertrd.

- OBAOTE TOV KAUOTAHPA EMAVAPEPOVTAG TO SLAKOTIIN OTn B€on
KAELo{paTOog (@).

- apou mapéABouv 90 JeUTEPOAETTA YIO TOUG KAUOTNPEG TWV
€0TLOV, 60 dEUTEPOAETTA YIA TOUG KAUCTNPEG TOU POUPVOU Kal
Tou grill, yupioTe 10 deiKTn TOU OLAKOTITN OTN B€0N “aVOLKTO”.

- apnoTe TO OLAKOTITN O AUTH Tn B€omn Kal MAnoldoTe €va
avappévo oripto otov kauotrpa: AEN MNMPEMEI NA ANAWEI.
Xpbvog mou armatteital yia tn dlEyepon ToU PAyVhTn Kata To

avaupa: 10 deutepdAertTa mepimou.

Xpovog autouatng enepPaong, LETA TO ORAOLUO TNG PAOYAG: OXL

navw ard 90 SeuTEPOAETITA YIA TOUG KAUCTNPEG TWV ECTIMV, OXL

navw arnoé 60 deUuTEPOAETTA YIO TOUG KAUOTHPEG TOU POUPVOU
kat tou grill.

MPOEIAOMNOIHZEIZ

- Mpwv arnd ornoladnrmote TEXVIKA EMEUPAON OTO E0WTEPIKO NG
Kou(ivag TIPETIEL VA ATMTOCUVOEOETE TOV PEUMATOANTITN Kal va
KAE(OETE TO POUUTILVETO TOU UYpPaEPIOU.

- OL €éAeyxol oTeyavoTNTAG TOU KUKAMWUATOG uypaepiou dev
MPEMEL va Yivouv e Tn Xpron eAoyag. Av dev JlaBETeTE A
elOLKN dLaTta&n eAEYXOU, UMOPEITE VA XPNOLLOTIONOETE APPO N
Oarnouvovepo.

- KAeivovtag 1o eminedo e TIG €0TIEG TIPOOEETE WOTE TA NAEKTPIKA
KAA®OLa TwV PIoudi (av uttapyouv) va un Bpiokovtal Kovta ota
MIEK, WOTE VA PNV aKOUUMAOOUV AV o€ auTd.u



GR Na To XpRoTn

XPHZH THZ KOYZINAZ

AEPIZMOZ TOY XQPOY

H xprion Hlag CUOKEUNG MAYELPEUATOG HE UYPAEPLO TIAPAYEL
BeppdTNTA KAl UYpacia 0TO XWPO OToU €ival EYKATEOTNUEVD.
EEaopaliote évav KaAd aeplopd Tng Koulivag: apnvete
QVOIKTEG TIG OXIOMEG PUOLIKOU AEPLOMOU, ) EYKATAOTHOTE €vav
arnoppoPnTnPA.

2e TePIMTWON EVTATIKAG KAl TIAPATETANEVNG XPHoNG MUropel
va anattnBei évag nmpodcBeTog agplopdg m.X. avolyovtag éva
napdbupo, 1) £vag o arodoTIKOG agplopnog, auEavovtag m.x. TNV
LOXU Tou eEavaykaouevou eEagplopou.

ANAMMA TQN KAYZTHPQN TQN EZTIQN
- MéoTte Kal yupioTe TO SLAKOTIIN AVTIBETA TIPOG TN Popa TwV

OEIKTWV TOU POAOYLOU OTO GUUPBOAO
™G PAOYAG OTO HAEIOUY).

- Tautoxpova MANCLACTE £va QVAUUEVO OTIPTO OTNV KEPAAT) TOU
KauoTnpa.

- ©@EAOVTOG VA PELWOETE TN PAOYQ, YUPIOTE Kat AAAO TO SLAKOTTTN
Tpog TNV idla popd PEpvovtag To deiKTn 0TO CUKBOAO & (BEon
™G GAOYAG OTO HiVIHOUp).

navw oTov nivaka (8€on

FA KAYZTHPEZ TQN EZTION ME AIATA=ZH AZ®AAEIAX

- Mieote Kal yupiote 1O dLAKOTTN avTiBeTa 1MPOg TN Popd Twv
OEIKTWV TOU POAOYLOU OTO CUUPBOAO
™G GAOGYAG OTO YAELUOUL).

- MAnowdoTte éva avappévo oTipTo OTOV KAUOTNPA KAl KPATAOTE
TO SLaKOTITN TIaTnNUEVO Tepimou yia 10 deutepOAemTa.

- Metd apnrote 10 dlOKOTTN KAl BeRalwbeite OTL O KAUCTAPAG
TIApapéveL avauuévog. e avtiBetn mepimtwon, enavalapare
n dladlkaoia.

navw oTov rivaka (B€on

ANAMMA TOY KAYZTHPA ®oOYPNOY

- Avoi€te TV niépTa ToU Poupvou.

- MéoTte Kal yupioTe TO SLAKOTIIN AVTIBETA TIPOG TN Popa TwvV
OEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TN B€oN “UAELILOU.

- MAnoldoTte éva avapuévo oTipTo 0TNV KEVTIPLKA orn oTo BABog
TOU oUPVOU KAl TILECTE TO SLAKOTTIN (BAETE €IK. 9).

- BeBawwBeite 0TL £XeL avaWel EAEYXOVTAG ATTO TNV KEVTPLKY) TPUTIA
TOU TIATOU EVM KPATATE TO SLAKOTITN CUVEXWG TIATNUEVO.

- Metd ano nepinou 10 deutepdAeTTa, APrOTE TO SLAKOTTN KAl
BeBawwbeite 6TL 0 KAUOTNPAG €XEL TTAPALEIVEL AVAUUEVOG. 2€
avTiBetn epintwon, enavaidpate tn dladkacia.

ANAMMA TOY KAYZTHPA GRILL (GRILL YITPAEPIOY)

- ToroBeThoTE TNV TPOOTACIA SLAKOTITOV OMWG OEiXVEL N ELK.
12.

- MieoTte Kal yupioTte TO OLAKOTITN TOU poUpvou Tpog Ta Oekld,
MEXPL TEPUA.

- MAnowaoTe éva avapuevo oripTto OTO JLATPNTO CWARvVA Tou
KAUOTNPA KAl TILEOTE TO LAkt (BAETE K. 10).

- BeBawwBeite 0TL 0 KAUOTAPAG AvaEe KPATMOVTAG TAVTA TATNUEVO
TO SLAKOTITN.

- Metd ano nepinou 10 deutepdAeTTa, APrOTE TO SLAKOTITN KAl
BeBawwbeite 6TL 0 KAUOTNPAG €XEL TTAPAEIVEL AVAUUEVOG. 2€
avTiBetn mepintwon, enavaidfate tn dladkacia.

AIATA=H AZ®AAEIAZ

OL KauoTrpeg ToU eival eQodLAcUEVOL UE AUTA TN dlATtagn £xouv
TO TIAEOVEKTNUA OTL eival TIPOCTATEUPEVOL OE TIEPITTTWON KATA
A@Bog ofnoipatog. Mpayuartt, oe AuTr) TNV EPITTWON, N TAPOXnH
uypaepiou OTO CUYKEKPLUEVO KAUOTAPA OLAKOTITETAL AUTOMATA,
anoPeUyovTag e autod Tov TPOTIO TOUG KIvOUVOUG TIou opeiAovTal
01N dlappor AKauoToU uypaepiou: arod 1o ofACLUO TNG PASGYAG,
OevV TIPETIEL Va TIEPACOUV TIEPLOoOTEPO artd 60 deuTepOAEMTA YA
TOUG KAUOTNPEG TOU poupvou Kal Tou grill ) 90 deutepdAerta yia
TOUG KAUOTNPEG TWV ECTLAOV.
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A KOYZINEXZ ME HAEKTPIKH ANA®AE=H

loxUouv MARPwWG Ta mapandvw, Pe dlapopa OTL 1 XpPnon

TOU OTiipTOU €Xel avTikataoTabel and €vav orivenpa mou

ertuyxaverat mefovrag, akoua Kat emavelAnuueva, To Koppio

TIoU BPlOKETAL OTO TAUTAW, 1) TILECOVTAG TO SLAKOTTTN TOU KAUOTAPA

Tou BéAeTe va avayeTe.

2& TePIMTWOoN TIOU N NAEKTPIKA ava@AeEn yivetal pe dUcKoAia

Yl CUYKEKPLUEVOUG TUTTOUG YKadlou, cuvioTatal va yivetatl Je to

OlaKOTTTN 0T B£0n “eAdXIOTO” (UKPET PAOYQ).

- MNa 11g Kougiveg Tou ival EPOSIACUEVEG UE NAEKTPLKY) AVAPAEEN
OTOUG KAUOTNPEG TOU PoUpVOoU Kal Tou grill, elval uroxpewTiko
va avayete autouqg TOUG KAUOTAPEG KE TNV TOPTA TOU PpoUpVoU
EVTEAWMG AVOLKTH.

- Katd 10 avapua Twv KauoThpwv Tou ¢poupvou Kal tou grill
Tou eival eodlacpevol pe TN JLATAEN NAEKTPIKNAG avAPAEENG,
autn dev TPETIEL va evepyoronBei yla neplocdtepo aro 10
OeutepoOAenTa. Av petd and 10 deUTEPOAETTA O KAUOTNPAG
oev avayel, OTAMATOTE, APVOVTAG TNV TOPTA AVOLXTH
Kal TIEPIHEVETE TOUAAGXLOTOV 1 AETITO TIPLV TIPOOTIABNOETE
Kal TIAAL va avayeTe TOV KAUOTNPA. & TEPIMTWOon Tou n
eAATTWUATIKY ActToupyia TnG avapAegng enavaAnebei, avayte
XPNOLUOTIOLVTAG £€Va OTIPTO KAl KOAEOTE TO OEPPLG.

MPOEIAOMOIHZEIZ

- Av, peta arnd napateTapévn adpavela Tng kouZivag, n ava@Aegn
eival BUOKOAN, eival pUOLIKO. ApKoUV Alya SeUTEPOAETTTA LEXPLG
OToU BYEL 0 A€PAg TIOU UTIAPXEL OTIG OWANVWDOELG.

- Maviwg, mpémel va anoPpelyeTe TNV UTIEPPOALKY TIAPOXN
AKAUOoTOU uypagpiou ard Toug KauoTrpeg. Av To avauua oev
AGBeL xpa apKeTA oUVTOouQ, EMAVAAAPBATE TNV EVEPYELQ APOU
TPWTA KAEIOETE TO SLAKOTTTIN (0T B€on (@)).

- Kata 1o mpwTo vauua tou gpoupvou kat Tou grill 8a atcbavBeite
MLA XOPAKTNPLOTIKA HUPpwdLA Kal Ba TtapatnpioeTe Alyo kanvo
va Byaivel ard 1o oTOWLIO TOU poupvou. AuTtd opeileTal oTnv
eTegepyaoia Twv EMPAVEIMV KAl OTA EAALWMON UMOAsippaTa
OTOUG KQUOTNPEG.

NQz XPHZIMOIMOIOYNTAI Ol EZTIEX

Xpnotuorioleite okeun KATAAANANG SLAPETPOU AvAAOYA LE TO £(50G
Tou KauoTthpa. Mpdayuartt, ot PAGYeG dev TIPETIEL va £EEXOUV ATIO
TOV TIATO TWV OKEUWV. 2UVIOTATAL:

- yla Tov BonbnTtiké KAuoTHpa = OKEUOG TOUAGXLOTOV 8 cm.

- Yl TOV NUITaXU KauoThpa = oKeUog TouAdxtotov 14 cm.

- yla Tov TaxU KauoTrpa = OKEUOG TOUAGXLOTOV 22 cm.
ZHMEIQZH: roT€ unv agrjvete To dLAKOTTN O¢ evOlAeoeS BEDELQ

peTa&u Tou cupBOAoU W NG PAGYAQ OTO PMAELOUM KAl TNG BEong

kAeloipatog (@).

A KOYZINEZ ME HAEKTPIKEZ EXTIEX

OL SlaPOPETIKEG eVvTAOELG BePUOTNTAG ETIUTUYXAVOVTAL PE TOV

€&NG TpoTIO:

- Béon 1 = eAGxL0TN €vTaon yla OAeQ TIQ EOTIiEG.

- B€0n 6 = YEYLOTN EVTAOT YIA KAVOVIKEG EOTIEG KAl £0TIAG Taxeiag
(ME KOKKLVO BiOKO).

- B6¢on 0 = oBnoTn.

Ta okeun TOTE dev MPETEL va EXOUV UIKPOTEPN SLAUETPO artd

ekeivn NG eoTiag Kat o MATOG TOug TPETEL va eival eminmedog

(BAETEe ek. 11).

MPOEIAONOIHZEIZ:

- Mnv apnvete TIG £0TIEQ AVAUUEVEG XWPIG OKEUOG, €KTOG ard
NV TPWOTN Gopa, yia 10 Aerttd nepinou, yia va oTeyvaogouv ta
uttoAeiupata Aadlou 1 uypaciag.

- Av 1 e0Tia TIPETEL VA TIAPAMEIVEL YA LEYAAO XPOVIKO dlAoTnua
axpnolporoinTn, 6a Atav kaAd va aAeiPeTe e apkeTd AAdL TN
Bauuévn erupavela.

- AoeUyeTE TO OXNUATIONO KpoUoTag NMavw oTnV £0Tia yla va
MMV avayKaoTEITeE va XPNOLUOTIOINCETE OKANPA OPOUYYaPAKLa
yla va tnv kabapioeTe.
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NnQz XPHZIMOMNOIEITAI O $OYPNOX YFPAEPIOY

- AQou avayete ToV KAUOTNPA, APHOoTE TO PoUpvo va (eoTabel
yia 10 Aertd.

- BadAte 1O ayntd mou BEAeTE va Ynoete oe éva ouvnBeqg Tawi
KAl OKOUUTNOTE TO MAvVW OTn oxapa.

- BaAte 10 payntd 0TO PpOUPVO XPNOLLOTIODVTAG KATA TIPOTIUNOoN
TO TPITO OKAAOTIATL KAL YUPIOTE TO SLOKOTTTN OTNV erBuunT B€0M.

- Mropeite va eAey&ete 10 YAOLWO LEOW TNG TOPTAG UE TO
Poupvo PWTIOPEVO. ETOL anogpelyete TO OUXVO Avolypa Ing
noépTag, EKTOG AV TIPETIEL VA TIPOCOBECETE AAOL ) va AAgiPeTE TO
Paynto.

ZHMEIQZH: Na koudiveg xwpig Bepuootatn:

- M€ TO JLAKOTTIN OTO “Na&Luoun” @ = 270°C

- {e To dlakdTn OTo “pividoun” & = 150°C

- OAeg ol GAAeg Bepuokpacieg mou KupaivovTal and 150°C €wg
270°C BpiokovTtal HETAEU UIVILOUM KAl MAELOUL.

[MoT€ un Balete TO OLOKOTTIN O€ evolAdueoeg BEOELG eTAEU TOU

“Hagluoup” W Kal Tng B€ong KAeloipatog (@).

Nz XPHZIMONOIEITAI TO GRILL YITPAEPIOY

- ToroBeTtnOTE TNV MPOOTACIA SLIAKOTITOV (BAETE €IK. 12).

- avayTe TOV KAUOTNPA KAl TIEPIUEVETE UEPIKA AETITA PEXPL VA
Beppavbei 0 KauoThPAg.

- BaAte 10 paynTod nmavw otn oxdapa.

- BaAte T oxdpa otnv uPnAdtepn BEoN Tou poUpvou.

- ToroBeTtrOTE TN AIMOdOXN OTN XAUNAOTEPN BEoN.

- KAeloTte TNV mopTa aKOUUNMMVTAG TNV MAvw OTnV TpooTtacia
OLOKOTITMV.

- Meta ano pepika Aetttd yupioTe TO @aynTod arno tnv AAAn mAsupd
(o xpovog Ynoipatog eEaptatal arno To £i00g TOU paynTou Kal
ard Ta MPOoWIIKA YouoTq).

daynta oto grill.

daynta oto grill Xpoévog (AemTa)
1n mAeupa | 2n mAeupa

WIAEG PETEG KPEQG 6 4
Xovtpeg pETeg Kpéa WIAEQ 8 5
PETEG YaptL

XWpPIG KOKaAQ 10 8
XovTpeg PETEG YapL 15 12
Aoukavika 12 10
Toot 5 2
Mikpd TIouAepIKa 20 15

ZHMEIQZH: katd tnv rpwtn Xprion tou grill Byaivel karvég and
TOV PoUpvo. MNptv BAAeTE Ta paynTA YA YOO, TIPETIEL ETIOUEVWG
Va TIEPLUEVETE UEXPLG OTOU KAOUV eVTEAMG OAQ TA UTIOAEippATA
Aadlou otov kauotnpa.To grill mpémnel va xpnoluoroleital povo
OTNV OVOUAOCTIKN BEPUAVTIKA LOXU TOU.

MPOZOXH: Ta eEwTtepika Tol(OATA TNG Koulivag Uropei va ival
Ceotd O0TaV Xpnotoroleite To grill. Kpatdte pakpld ta nadia.

NnQx XPHZIMONOIEITAI TO HAEKTPIKO GRILL O ®OYPNOZ

YIPAEPIOY

- Avayte TOoV KQUOTNPA KAl avapeivate PHePIKA AeTTA WOTE va
Ceotabel 0 KAUOTNPAG, 1) avayTe TNV avtioTaon.

- BaAte 10 aynTo mavw otn oxdapa.

- BaAte T oxdapa otnv uPnAdtepn BEON TOU PpoUpvou.

- TormoBeTtAOTE TN AIOOOXN OTN XaunAotepn B€on.

- KAgloTe Tnv MoOpTa aKOUUnvTag TNV Mavw otnv mpooTtacia
OLOKOTTTMV.

- MeTa ano pepika Aetitd yupioTe TO GaynTo aro tnv AAAn mAsupd
(o xpdvog Ynoipatog eEaptatat ano To £i00g Tou GaynTou Kat
anod Ta MPOooWTIKA youoTta). dayntd oto grill.

MPOZOXH: Ta eEwTepika Tol(OATA TNG Koulivag Uropei va sival

Ceota O0TaV Xpnouoroleite To grill. Kpatdte pakpld ta nadia.
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Na 1o XpROTNH

H avtiotaon tou grill, ou BpiokeTal 0To Avw PEPOG TOU POUPVOU,
avapel yupi¢ovtag To SLaKOTTN Tou BepuooTdatn 1pog Ta dekld
MEXPL TO oUPPBoAo Tou grill mdvw oTov rivaka.

HAEKTPIKOZ XTATIKOZ ®OYPNOZX 4

Xapn 0Ta BePPAVTIKA OTOLXEIA TTIOU EAEYXOVTAL ATIO £vav ETIIAOYEQ
Kat puBui¢ovtal and eva BeppooTdatn, apxifovrag anod tn B€on
0 (oBnoTog) KaL yupifovtag To SLaKOTTIN TPog Ta Oela EXETE
TG €€NG E)é/gilq:

- Z0uBoAo FE:dvaupa Aaurag goupvou (Tou Ba Tapayeivel
MAvTa aVaUUEVN OKOUA KAl Pe TO OEIKTN Tou JLaKOTTIN O OAEQ
TIG AAAEQ gggmq).

- ZUpBoAo x:c’xvauua Tou grill (oTo dvw PEPOG TOU POoUpPVOoU).

- SUpBoAo i: Aettoupyia g couBAag pe To grill avapuévo.

- 2UPBoAo ;:svepyonoinon g emavw avtiotaong
,Evepyoroinon NG Katw avtiotaong ( mapadoolakd Yoo
“OTATIKOG POoUPVog” ).

ZHMEIQZH - To kitpvo wTAaKL avapel avloya e tTnv enEPPaon

Tou BeppooTaTn.

[pwv BAAeTte OTO POUPVO TA PAYNTA, APNOTE TO POUPVO va

CeoTabel TOUAGxLoTOV Yia 10 Aemta.

HAEKTPIKOX AEPIZOMENOZ ®OYPNOZX " 4 New "

To avappa tou goupvou 1 Tou grill yivetal pe €va kat povo

OLOKOTTTN.

ApxiCovtag ard tn B€on 0 (oBNOTOG) KAl YUPICovTag TO SLAKOTTN

P0G Ta Je&La €XETE TIG €ENG BEDELG:

- Sopporo CGBO : avaupa  Aapmag gpoupvou (rou Ba rapapeivel
MAVTA QVAUPEVT OKOUA KAl UE TO JEIKTN TOU SLAKOTITN 0 OAEQ
TIG GAAEG BETELG)

- 2UuBoAo 1apYO6 YOO pe agpLlOUEVO POUPVO, CUVIOTWUEVO
yla eKTETAUEVA Ynoiuata, o SLaKOTITNG TOU BEPUOOTATN TIPETIEL
va eival otn 6€on Qg MEYLIOTNG BEpUOKpPATiag.

- ZUppoAo &:) : Tapadoolakd YAOLUO “OTaTIKOG poupvog”, n
Bepuokpacia Tou Poupvou pubuifeTal JEOW TOU JLAKOTITN TOU

Bepuootarn.
- ZUpBoAo &‘) : @vappa Tou grill.

ZHMEIQZH - To kitplvo pwTdaKL avapel avaloya pe tTnv emEPBaon
Tou Beppootatn. Mpv BAAETE OTO GPOUPVO TA PAYNTA, APHOTE
TO poUpvo va CeoTtaBbel Touhaxlotov yia 10 Aertd.

HAEKTPIKOXZ ®#OYPNOZ NMOAAATNAQN AEITOYPFIQN 4

X&pn 0Ta BepPAVTIKA OTOLXELA TTOU EAEYXOVTAL ATTIO £vav ETIIAOYEQ

Kal puBpiCovrtal arod eva BeppooTdtn, apxiCovrag arod tn 8€on 0

(oBnoTég) Kat yupigovTag To SLaKOTTIN TPog Ta de&ld ExXeTe TIQ

etng Beoelg:

- SUpBoAo @: avaupa Aaunag goupvou (Tou Ba mapapeivel
MAVTA QVAUPEVT AKOUA KAl UE TO JEIKTN TOU SLAKOTITN O OAEQ
TIG GAAEG BETEL).

- 2UpBoAo ::napaéomal«') Yoo “oTaTtikog oupvog”, n
Bepuokpacia Tou Goupvou pubuifetal LECW TOU JLOKOTITN TOU
Beppootarn.

- 2UpBoAo @: Yoo pe agplllOuevo oupvo, oe éva 11 duo
ernineda, n Bepuokpacia Tou poupvou pubuileTal PHECW TOU
OLaKOTITN Tou Bepuootarn.

- SUUBOAO ~— :Gvappa Tou grill.

ZHMEIQZH - To kitplvo pwTdaKL avapel avaloya pe tnv emePBaocn

Tou BeppooTaTn.

Mpwv BaAeTte 0TO POUPVO TA PaAYNTA, APrOTE TO POUPVOo va

Ceotabel TouldxloTov yua 10 Aertta.

HAEKTPIKOZ ®OYPNOZ NMOAAAMNAQN AEITOYPIIQN

Xapn oTa BepuavTika OTOLXEIA TTOU EAEYXOVTAL ATTO £vav ETIIAOYEQ

kal pubuiCovtal anod €va BepuooTATn, AUTOG O POUPVOG TIPOCPEPEL

MEPLOCOTEPOUG TPOTIOUG Ynoiuatog, ou BaciCovtal o TPELS

KUpLeg TINYEQ B€ppavong:

a) EEavaykaopévn Kukhopopia Tng BepuotnTtag (aepllouevog
®oUpVvog)

8) duoikr) KuKAopopia TnG BepuoTNTAG (OTATIKOG POUPVOR)
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Y) YriépuBpeqg aktiveg (grill).

=eKvmvTag ard tn 8€on 0 (0BNOTOG) KAl YUPVOVTAG TOV SLAKOTTTN

EMMAOYNG OEELOOTPOPA CUVAVTATE TIG AKOAOUBEG BETELG:

- oUupoAo :dvauua AQurag poupvou Kal KOKKLYNG Auxviag,
AelToupyia Tou aveulothpa

- oUuBoAo MapadoolaKO YAOLPO “OTATIKOG GoUpvog”, N
BepuoKpacia Tou Goupvou pubuifetal LEOW TOU JLOKOTITN TOU

Bepuootarn.

- oUpBoAo :LjJr']cnpo uE aepllOUEVO QOUPVO, OE €va R dUO
emnineda, n BepPoKpaoia Tou poupvou pubuifeTal PECW TOU
OLAKOTITN TOU BEPUOOTATN.

- oUuBoAo :avapupa Tou grill (oTo mavw PHEPOG Tou Poupvou),
0 OlaKOTTNG ToUu BePUOOTATN TPETIEL va €ival oTn B€on NG
MEYLOTNG BEpUOKpPaTiag.

- ouppoAo :PHolo pe umépubpeg akTiveg “evioXUpHEVO”
grill, ouviotTwuevo yla ekteTageva Ynoipata, o SLAKOTING
TOoU BeppooTdtn mpEmnel va eivat otn B€on TG UEYLOTNG
Bepuokpaciag.

- oUupoAo :Ypr']yopowr']cluo phe aepllOuevo @oupvo, n
Bepuokpacia Tou Goupvou pubuifetal HECW TOU JLOKOTIIN TOU
Bepuootartn.

- oUupoAo :apyo YHoLLo Pe aeplt COUuevo QoOUPVO, M
Bepuokpacia Tou Goupvou pubuifetal LEOW TOU BLOKOTITN TOU
Bepuootarn.

e OAeg TIQ BEoELg eKTOG Ao To 0, avapet n KOKKIvN Auxvia kat n
AQUIA TOU PpOUPVOU.

ZHMEIQZH: H kitpivn Auxvia avafet avaloya pe TIg eneppacelq

Tou Beppootatn. MNpwv BAAETE TO PAYNTO YA YAHOLUO, APHOTE Va

Beppavbei 0 poupvog yia 10 AeMTA TOUAGXLOTOV.

NQZ XPHZIMOMOIEITAI TO HAEKTPIKO FKPIA ME

HAEKTPIKO ®OYPNO

-Moévo yia Ta povréAa pe “HAekTpIk6 DoUpVO” TTOU EVEPYOTTOIEITAI
HE BUo exwploToug B1akOTITEG (eTIAOYEQG-BEpUOOTATNG),
MTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINOETE TN YPiAla ME KAEIOTA TNV TTOPTA,
XWPIg va KAVETE XPON TOU TIPOCTATEUTIKOU SIOKOTITWYV.

Me 10 YRoIPYO OTN OXAPA pE KAEIOTA TNV TTOPTA, Ol

OeppoKkpacieg dev rpétrel va Eerepvouv Toug 200°C.

NQz XPHZIMOMOIEITAI H ZOYBAA

a) Me oxdpeg Pe avoIXTh TopTa

- ToroBeTnOTE TNV TPOOTACIA SLAKOTITWYV OTIWG JEIXVEL 1] EIKOVA
13.

- Avayte Tov kauoTtnpa tou grill ) v avtiotaon tou grill.

- MepdoTe TO KPEQAG OTN OOUBAQ KAl OTEPEWOTE TO HE TA dUO
Tpouvia.

- BaATe TN pUTN ™G 00UBAAG OTOV OPPAAS TOU POTEP.

- ApalpéoTe Tn AQBr TNG OOUBAAG.

- BaATte T Amodoxn 0Tto XApNAOGTEPO ONUEIO TOU GOUPVOU.

- KAgloTe TNV MOPTA AKOUUTIOVTAG TNV TIAVW OTnV MpooTacia
OLOKOTTTWV.

- AvAyTe TO HOTEP TIATWVTAG TOV ELOIKO OLAKOTITN OTO CUUBOAO.

- AAeiBeTe NMOTE MOTE TO KPEAQG. TO TEAOG TOU YNOoiUaTOog, BLOWOoTE
™ AaBr) oTn coUBAC KAl aPaAlPEOTE TNV arnod 1oV OPPaid Tou
MOTEP.

b) Me oxdpeg pe KAEIOTH TTOPTA.

- OTTWG TTAPATTAVW XWPEIG TN XPrion TNG TTPOCTACIAG SIAKOTITN OTTWG
@aivetal oTnVv €K, 13

MPOZOXH: O1 TTNpouveg TNG GOURAAG EVOEXETAI VA £XOUV TIG

MUTEPG dKpa. XEIPIOTEITE YE TTPOCOXN.

®OYPNOI ME OEPMOXZTATH

& TePIMTWOoN Tou KATA TO YAHOLUO MapATNPENOETE A AVOUAAN
OUMTEPLPOPA TNG BEPUOKPAOIAg, KAAEOTE €vav TeEXVITN yla TOV
EAEYXO TOU BeppooTtatn.

NQz XPHZIMOIMOIEITAI O XPONOAIAKONTHZ (eik. 14)
PuBuiote 10 XpOVO MoU vouifete amapaitnTo yla To WYAROLUO
yupidovtag Tov XPOovoOdLaKoTTn TPog Ta Oe&ld. 2T0 TEAOG TOU
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TIPOYPAUMATIONEVOU XPOVOU Ba aKOUOTEL Eva nXNTIKO onua.

XPHZH TOY AMAOY NMPOrPAMMATIZTH lIA TO TEAEIQMA

TOY WHZIMATOZX (Eik. 15)

20G ETIUTPETEL va TIpoypappatioete tn SlAdpkKela Tou

MaYELPEUATOG.

Aeltoupyia:

- BaAte 1o dlakomTn OTOV €MBUPNTO XPOVO Ynoipatoq (UEY.
XpPovog = 210 Aemta yia Tov NAEKTPIKO Goupvo Kat 100 Aemta
Yla Tov Goupvo ykadlou).

- ETuAEETE TN Beppokpacia LECW TOU SLOKOTTIN TOU BEPUOOTATN,
Kal yupioTe TOV E€TILAOYEQ OTOV TIPOETUAEYUEVO TUTIO
MAYELPENATOG.

- MOAIG 0 3LaKOTITNG TOU TIPOYPAUMATLOTH ToroBeTnbei 0TO
ouupoAo 0 Ba oTtapatroel To Ynolwo. To Yoo Ba dlakorel
autopaTta.

- ZavaBaATe 1o SLOKOTTN TOU BEPUOOTATN OTO CUKBOAO @.

- ZavaBAaATe TO SLAKOTTIN Tou eMMAOYEQ 0TO GUMPBOAO 0.

ZHM.: O ¢poUpvog Xwpig Tn Xenon ToU TIPOYPAWUMATIOTNH, AetToupyel

MOVO OTaV O JLAKOTIING TOU TIPOYPAUUATLOTH PBpilokeTal 01N

XElpokivntn B€on (\JEJ).

OEPMOGAAAMO

[Na va avoiete TO BEPUOBAAAUO ONKWOTE PE TO €va XEPL TO
avaTpenouevo Kardkt (BAEME k. 16).

[Na va kAeioete 1O BepOBAANAUO OTIPWETE TO AVATPEMOUEVO
KardakL oTn B6€on Tou.

A NA AQAIPEZETE THN NMOPTA TOY ®OYPNOY

H moépTa ptmopei va atmmouakpuveei yia va YTTopeite va kabapioeTte
TO POUPVO PE PEYAAUTEPN €UKOAIO akoAouBwvTaG TIG akOAOUBEG
odnyieg:

1) Avoite TeAEiwG TNV TTOPTOA.

2) l'upioTe Toug dUO poxAoug “B” BEToVTAG TOoug aTTd TN B€on 1 TN
0éan 2 (BAETTe €1K.17).

3) ZavakAeioTe apyd Tnv TépTa PéXPl va atapaTioel. MdaoTte TNV
Kal hE Ta dU0 yépia OegId kal apIoTEPQ, KAEIOTE TNV TTEPAITEPW KAl
BYGATE TNV ONKWVOVTAG TNV TTPOG TA TTAVW.

4) MNa va mavaToTToBETACETE TNV TTOPTA XPEIAZETAl VA KAVETE TN
dladikaoia atraykioTpwong Pe avtioTpopn oeipd. Eiocdyete Toug
OU0 peVTETEDEG OTIG AVTIOTOIXEG EOPEG KAl AVOIgTE TEAEIWG TNV
TOpTA.

5) MupioTe Toug dUo poxAoUg “B” TOTTOBETWVTAG TOUG Kal TTAAI OTN
0éon 1.

6) KAgioTe kavovikd Tnv TTOpTA.

ZYMBOYAEZ KAI NMPOEIAOIOIHZEIZ TENIKOY XAPAKTHPA

- H xpnon autng Tng ouokeung dev atreuBuveTal o€ aTtopa (
OUUTTEPIAUBAVOUEVWYV TWV TTAISIWY ) UE PEIWHPEVEG KIVNTIKEG KAl
WUXIKEG IKAVOTNTEG KOI € OTOPA HPE ATEAN EUTTEIPIA KAI YVWON,
€KTOG €V BploKovTal UTTO TNV €TTIBAEWN £vog UTTEUBUVOU Yia TV
QAOo@AAEIN TOUG TTOU Va yVWPIZEl TIG 0dNYIEG XPNOEWG TNG CUTKEUNG.
Ta TTaidia TTPETTEI VA €IVAI UTTO TNV ETTIBAEWN KATTOIOU £TCI WOTE
va eival BeBaio oTi dev TTaI(oUV PE TN GUTKEUN.

- Mptv aré oroladnrote eMEPPAOT), OTO ECWTEPLIKO TOU POUPVOU
N oTa TUNMata urod TAon, TIPETEL va JLOKOYETE TO NAEKTPIKO
peuua.

- Mnv xpnotuorioleite Tov BeplloBAAQO oav arodnKn yla eUPAEKTA
uypa n avTikeipeva rou eivat euaiobnta otn Bepurokpacia, 6mrwg
EUANO, XOPTi, OTIPEL, OTUPTA, KATL.

- EAEYXETE TOKTIKA TO AQCTIXEVIO OWANVA TIOU TIPEMEL va eival
MaKpLa arod (eoTd TOXWUATA, VA YNV €XEL AMOTONEG KAUTIEQ
Kal va Bpioketal oe KaAn katdotaon. O cwArvag TpEMeL va
QAVTIKOBLOTATAL OTNV KABOPLOWEVT NEPOUNVIA KL TIPETIEL VA Eival
OTEPEWMEVOG OTIG OUO AKPEG UE TUTIOTIOINEVOUG OPLYKTAPEG.

- 2€ TePImTwoTn mou Je TNV Apodo ToU XPOVOU TO AVOLYHA TwV
POUUTILVETWYV Yivel DUOKOAO, areubuvBeite 0To OEPPIS.

- Ta OHAATWHEVA T) ETIXPWHLWUEVA TUALATA TIAEVOVTAL UE XALAPO
VvEPO KAl OarouVvL 1] e UYpA aroppuriavTika. AvTiBeTa, ya va



KaBapioeTe TOUG TIAVW KAUOTAHPEG UMOPEITE VA XPNOLUOTIOOETE
AKOMA KAl LA LETAAALKY) BoupToa. ZTEYVWOETE TOUG KAAQ.

- Mnv xpnoudoroleite OKANPaG oQouyyapakla yla va kabapioete
TA OMHAATWHEVA 1) ETIXPWHLIWUEVA TUNATA.

- MAévovTag TIG €0Tieg, unv xpnotuoroleite apbovo vepod.
Mpooe€te va unv urei vepd f GANO OTLG OTIEG OTIOU OTnpidovTal
Ol KAUOTNPEG, YLaTi eival eTukivouvo.

- Ta uroudi yia tnv NAEKTPLKY ava@AeEn TPETEL, PeTA and KAbe
XPHon, va dlatnpouvTal Kabapd Kal oTeyva, KUpIiwg av urapxouv
ota&ipata ) Ta oKkeun €xouv EexelAioel.

- 2€ TIEPITITWON TTOU TO KAMAKI €ival YUAAIVO: PNV TO KAgioeTe
av mPWTa Ol KAUGTAPEG N 01 £0TiEq dEV Kpuwoouv, yiaTi Ba
Hmmopouce va payioel | oacel.

- Mnv XTundate Ta OPOATWUEVA TUNATA KAl Ta Prtouli avapAegng
(av urtapxouv).

- Otav dev xpnoluoroleite TNV kouliva, Ba Tav KaAd va kAeivete
TO KEVTPIKO POUUTILVETO UYypaepiou.

- Mnv xpnoipotroigite Tn Aafn yio va HETAKIVAOETE TNV Koudiva.

- Mnv xpnoigoTroleite yia 10 KaBdpioya dypia A€lavTIKG UAIKG 1
HUTEPEG HETAAAIKEG EEOTPEG YIa va KaBapigeTe TO T{AUI TNG TTOPTAG
TOU QOUPVOU ETTEIDN UTTOPOUV VA YPOTOOUVIOOUV TNV ETTIQAVEIQ
Kal va TTPOKAA£o0UV TO BpuppaTiopd Tou Téapiou.

- Na pnv xpnoigoTroiouvTal arpgokaBapioTeg yia TV kabBaplotnTa
TNG CUOKEUNG.

- Aev TrpoBAETTETON BABPO yIa TNV TOTTOBETNON TNG Koulivag.

MPOXOXH: H xprion pI0G OCUOKEUNG PAYEIPEPNATOG TTOU

AeiIToupyei pe aéplo, TTapdyel BepudTNTA, UYPOCIa Kal TTPOIGVTO

Kauong OToV Xwpo OTTou £Xel eykataoTaBei. BeBaiwbeite oTi |1

Kouciva eival KaAd agpifdopevn, €10IKA OTAV N CUOKEUR €ival O€

AgIToupyia: KPATAGTE AVOIKTEG TIG OTTEG TOU (PUOIKOU £§aEPIOUOU 1

€YKATAOTACTE pIa punxavikn didtagn egaepiopol (atroppo@nTrpa).

MPOXOXH: H TTapouca GUOKEUR TIPETTEl VO XPNOIUOTTOIEITAI

MOVO yia TO payeipepa. Aev TTPETTEI va XPNOIPOTTOIEITAl YIa GAAOUG

OKOTTOUG, OTTWG YIa TNV BEpuavan Xwpwv.

O kataokeuaoTtng dev PEpPeL KAULa ubuvn yia CnULEG TIOU
va TIPOKANBoUV og avTikeipeva 1 atopa arnd Aavbaopevn
£YKATAOTAON 1] N OWOTN) XPron TNG CUCKEUNG.

Z€ MePIMTWON AvwHaAlwv, Kal Kupiwg av mapatnenOsi diappon
uypaepiou [ peupaTog, amcubuvOeite Xwpiq kabuoTépnon oc
€vav TEXVIKO.

OAHITIA 2002/96/EK (ATOBAHTA HHE): MAHPO®OPIEZ A
TOYZ XP'HEITEZ

.

H mapouoca mAnpo@dépnon atreuduveral ATTOKAEIOTIKA KAl JOVO OTOUG
KaTOXOUG OUOKEUWYV PE TO oUMBoAO (EIK. A) OTNV QUTOKOAANTN ETIKETA
OTTOoU avaypAPOVTal Ta TEXVIKA OTOIXEIA, TToU ival KOMNUEvn aT0 idIo
1O TTPOIOV (ETIKETA UE TOV APIBUO YNTPWOU):

To oupPoAro autd deixvel 0TI TO TTPOIOV £xEl TagivounBei, BAoel Twv
I0XUOVTWYV KOVOVIOUWYV, WG NAEKTPIKA 1 NAEKTPOVIKI) OUOKEUN
Kal ouppopewvetal ye v Odnyia 2002/96/EK (AmoRAnTa HHE)
OUVETTWG, OTO TEAOG TNG XPNOIUNG JWNAG TOU, TTPETTEI UTTOXPEWTIKG
va yivetal EexwploTh emeepyaaia amd Ta OIKIOKG aTToppiuaTa,
TTapadidovTdg To dwpedv a€ Eva KEVTPO BIaPoPOTTOINUEVNG GUANOYAG
Y10 NAEKTPIKEG KO NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG I ETTIOTPEPOVTAG TNV OTOV
METATTWANTH KATA TNV ayopd WIag vEag 1I000UVaUNG CUCKEUNG.

O xpnoTng eivail utreUBUVOG yIa TNV ATTOB00N TNG CUCKEURG OTO TEAOG
{wnG TNG oTIG KATAAANAEG BOPEG GUAAOYNG, UE TTOIVA TIG KUPWOEIG TTOU
TTPOoBAETTOVTOI ATTO TNV ICXUOUCO VOUOBEDIa TTEP TWV ATTOPPIUATWV.
H katdAAnAn diagpopoTroinuévn CUANOYT JE OKOTTO TO EEKIVNUA EVOG
VEOU KUKAOU TNG GUOKEUNG TTOU €XEI OTTOPPIPOET yIa avaKUKAWON, IO
eTTeCEpyacoia kal arréppiyn cupBaTEG TTPOG TO TTEPIBAAAOY, CUUBAAAEI
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aTNV aTTOQUYR TTIBAVWY APVNTIKWY ETTITITWOELWY OTO TTEPIBAGAAOV
KQI OTNV UYEIa KAl EUVOET TV avaKUKAWGN TwV UAIKWYV aTTé Ta aTToia
€ival KATOOKEUAOPEVO TO TTPOIOV. TMa AeTTTOpEPEIS TTANPOPOPIES
OXETIKA e Ta dlaBéoiya ouaTrpaTa GUAAoyNG, atTeuBuvBeite oTnv
TOTTIKA UTTNPECia ammdéppIYng ATTOPPINATWY 1 OTO KATACTNHA aTtrd
TO OTTOi0 ayopdaarte To TTPOIOV. Ol KATAOKEUAOTEG KAl Ol EI0AYWYEIG
QVTATTIOKPiVOVTal OTNV €UBUVN TOUG yIa avOKUKAWGOT, ETTECEPYATia
Kal atréppiyn cupBatd pe 1o TTEPIBAAAoV, TOOO dueca 6C0 Kal
OUMMETEXOVTOG O€ £€va GUANOYIKO oUCTNHAL.

EYPQIMAIKOZ KANONIZEMOZX 1935/2004 — uAIKG TToU £pXOVTal
o€ ETTAPN ME TPOPIPAL.
MAnpo@épnon TWV XPNOTWV.

QI?

To oUuPoAo TTou UTTOdEIKVUETAI OTNV €IKOVA, TO OTTOI0 UTTAPXEI
ETTAVW OTN OUCKEUOOia, OeiXVel 0TI Ta UAIKG TTOU JTTOpoUV va EABouv
o€ ETTAQN MUE Ta TPOPIUA, OTO TTPOIGV auTO, gival CUPPBATA PE auTd
TTou TTpoBAETTovVTal aTTo Tov EupwTraikd Kavoviopd 1935/2004.
EvTo¢ TnG KOIAGTNTOG TOU OUPVOU Ta TPOPIUO PTTOPE va EABouv
o€ ETTAQNA PE: OXAPES POUPVOU, AEKAVES WNOINATOG Yia T CUAAOYN
AiTroug, TTAGKEG {oXaPOTTAAOTIKAG, T(AUI TTOPTAG GOUPVOU, EAACTIKA
TTapepBuopara, coUBAEG YNTwyv, TOIXWHATA GoUpVvou,

2TIG €TMQAVEIEG EPYATIOG UE: OXAPESG, KAUOTAPES Kal Tnv idla Thv

Baon epyaaciog.
270 oUpTApI BEpUAVONG TV TPOPIPWY PE Ta idIa TA TOIXWUOTA.
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Introduccion

Nuestra sociedad, ademas de felicitarle por la eleccién de uno
de sus productos cualificados, desea que obtenga las mejores
prestaciones del mismo, tal como usted esperaba en el momento
de la compra. Con este fin, le invita a leer y seguir atentamente
las instrucciones del presente manual aunque, obviamente, sélo
deba tener en cuenta aquellos parrafos que tengan relacion con
los accesorios y equipo presentes en su electrodoméstico. La
empresa fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios
a cosas o0 personas derivados de una mala instalacion o un uso
incorrecto del aparato.

Con el fin de fabricar aparatos de vanguardia tecnolégica y/o
con el fin de mejorar la calidad del producto, nuestra sociedad se
reserva el derecho a introducir modificaciones, incluso sin avisar,
sin que ello signifique problema alguno para el usuario.

En caso de necesitar piezas de recambio, debera indicar a su
revendedor el n°® de modelo y el n°® de matricula inscritos en su
placa de registro. Dicha placa esta situada en el interior del ca-
lientaplatos (si existe) o en la parte posterior de la cocina.

APARATO CONFORME A LAS DIRECTIVAS:

- CEE 2009/142/CE ( ex-90/396)

- 2006/95/CE Baja Tension (sustituye la Directiva 73/23/CEE y
sus sucesivas modificaciones).

- CEE 2004/108 (Radiorruidos)

- Reglamento Europeo n°1935/2004 ( materiales en contacto
con alimentos)

- Reglamento Europeo n°1275/2008

- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (RAEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products )

ADVERTENCIA

Del presente manual, sélo interesan los pérrafos relativos a los
accesorios presentes en la cocina.



Caracteristicas técnicas

Dimensiones externas Cocinas Cocinas Cocinas EQUIPAMIENTO . . .
nominales 50x50 54x54 50x60 Todos los modelos poseen el dispositivo de seguridad de los que-
madores del horno y del grill.
Altura de la bancada cm 850 | cm 850 | cm 850 Ademas, segln los modelos, las cocinas pueden disponer de:
Altura con tapa levantada cm 133,0 | cm 137,0 | cm 1415 . - - . .
Altura con tapa de cristal cm 1333 | cm137.3 | cm142.3 - Dispositivo de seguridad en uno o0 mas quemadores de la enci-
Profundidad con puerta cerrada | cm 50,0 | cm 54,0 | cm 63,5 mera
Profundidad con puerta abierta | cm 96,0 | ¢cm 100,0 | cm 106,0 - Encendido eléctrico de los quemadores superiores
Anchura cm 50,0 [ cm 54,0 | cm 50,0 - Encendido eléctrico de los quemadores del horno y del grill
- Termostato (o espita) para el horno
- lluminacion eléctrica del horno
Dimensiones Utiles Horno Horno - Asador
ventilador - Quemadores del grill
Anchura cm 395 [ cm 395 - Cuentaminutos mecénico
Profundidad cm 42,0 [ cm 40,0 - Programador monocomando de fin de coccion
Altura cm 315 | cm 315 - Una o mas placas eléctricas
Volumen . 520 | I. 50,0

Sobre la DISPOSICION DE LOS QUEMADORES,, de las PLACAS

QUEMADORES DE GAS (inyectores y capacidades) ELECTRICAS EN LA ENCIMERA, ver los modelos representados

Gas Quemador Inyector Capaci- Capaci- en la figura 1 del final del manual.
dad dad
reducida | nominal Sobre el ESQUEMA ELECTRICO, ver la figura 2 del final del
(kW) (kw) manual.
G20 auxiliar 7 0,40 1,00 La placa de registro indica la potencia eléctrica. La placa esta
20 mbar | semirrapido o7 0,58 1,65 situada en el interior del calientaplatos (si existe) o en la parte
L‘i‘)‘?’:{;’ gg (1)’88 g'gg posterior de la cocina.
gril 110 " 2‘00 En la cubierta del manual hay una copia de la placa (s6lo para los
. productos a gas 0 mixtos).
G30 auxiliar 50 0,40 1,00
28-30 semirrapido 65 0,58 1,65
mbar rapido 83 0,80 2,80 . L .
G31 horno 86 1,00 3.00 Inf}ormacmnes Utiles para el consumo energético de hornos
37 mbar | gril 70 ; 2,00 eléctricos .
g#lk?ar :g;”iir?;pido 122 g’gg i'gg Estas informaciones completan y enriquecen aquéllas que se
répido 265 080 280 ent_regan en la ficha técnica (stiker adhesivo) junto con el manual
horno 300 1,00 3,00 de instrucciones.
grill 212 - 2,00

Horno Horno Horno
50-55-56 | 50-55-56 50-55-56
Estatico Ventilado Multifuncion

Cat: ver placa en cubierta;

Clase 10 2.1 Marca UE de calidad ecolégica. No No No
Tiempo empleado para coccion carga 53,4 53,7

Cocinas de tipo “X” normal estatico en minutos.

; Tiempo empleado para coccioén carga 55,8 55,8
PLACAS ELECTRICAS normal ventilado en minutos.
@ 145 1,0 kW - Placa normal Consumo posicién stand-by en watts.
1,5 kW - Placa rapida — - -

Superficie Util de la encimerabandeja 1156 1156 1156
grasera en cm?

@ 180 1,5 kW - Placa normal

2,0 kW - Placa rapida

POTENCIA DE LOS ELEMENTOS

resistencia inferior 1,5 kW
resistencia superior 0,7 KW
resistencia circular horno 2,0 kKW
grill 2,0 KW
ventilador 25 W
luz horno 15 W

POTENCIA DE HORNO ELECTRICO

horno estatico 2,21 KW
horno ventilado 2,0 kW
horno multifuncion 2,7 kKW
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INSTALACION

La instalacion la debe realizar personal cualificado que se debera
atener a las normas de instalacion vigentes.

Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones de
distribucién local (naturaleza y presion del gas) y la regulacion del
aparato son compatibles.

Las condiciones de regulacion de este apa-rato estan escritas en
la placa de la cubierta.

Este aparato no estd conectado a un dispositivo de evacuacion
de los productos en combustion. Deberd instalarse y conectarse
seguln las normas de instalacion en vigor.

Este aparato puede instalarse y funcionar sélo en locales perma-
nentemente ventilados segun las normas nacionales en vigor.

VENTILACION DEL LOCAL

Los locales en los que se instalan estos aparatos de gas deben
estar ventilados para permitir una buena combustion del gas y una
adecuada ventilacion.

En concreto, la corriente de aire necesaria para la combustion
no debe ser inferior a 2 m3/h por cada kW de capacidad nominal
instalado.

UBICACION

Desembale la cocina por completo, incluido el plastico que recubre
las partes esmaltadas o inoxidables.

Coloque la cocina en un lugar seco, accesible y sin corrientes
de aire. Coloquela alejada de paredes que se resientan del calor
(madera, lindleo, papel, etc.).

La cocina puede instalarse individualmente (clase 1) o entre dos
muebles (de clase 2 st. 2-1) cuyas paredes deben ser resistentes
a una temperatura de 100°C y no deben ser mas altas que la enci-
mera, para una colocacion diferente con una posible pared lateral
en la parte mas alta de la cocina, se debera respetar una distancia
minima de 20 cm entre la pared y la encimera misma.

MONTAJE DE LOS PIES (presente soélo en algunos modelos)
Las cocinas estan equipadas con pies regulables que se enroscan
respectivamente a las cuatro esquinas de la cocina. Modificando
la posicion de los pies, se puede regular la altura del aparato para
arrimarlo al mueble con precisién, para nivelarlo respecto a las
otras superficies y para obtener una distribucion uniforme de los
liquidos contenidos en las ollas y fuentes. Ver figura 18

CONEXION DE GAS
Antes de conectar la cocina, asegurese de que la instalacion esté
preparada para funcionar con el gas que se le vaya a suministrar.
En caso contrario, realice la transformacion indicada en el apartado
“Adaptacion a diferentes tipos de gas”. La conexion del aparato se
realiza a la derecha. Si el tubo tiene que colocarse detras, debe
mantenerse en la parte inferior de la cocina. En esa zona la tem-
peratura es de unos 50°C.
- Conexion rigida (ver figuras 3 Ay B)
La conexion al gas de la red puede realizarse con un tubo metélico
rigido o con un tubo metélico flexible. Para ello, se debe desmontar
el portagomas (si ya esta montado) y enroscar el manguito a la
rosca de larampa (ver figura 3A). El manguito que debe utilizarse
para la conexion rigida puede estar ya montado en la rampa o
encontrarse junto con los accesorios de la cocina. Si no es asi,
puede solicitarse en el punto de venta.
Si esta permitido por las normas nacionales, el tubo metélico
rigido o flexible conforme a las normas vigentes puede enroscarse
directamente en larosca de la rampa, interponiendo una junta de
estanqueidad (ver figura 3B).
De cualquier forma, se aconseja utilizar el manguito.
- Conexién con tubo de goma en el portagomas (ver figuras 3 Cy
D):
Se realiza con un tubo de goma que lleve la marca en confor-
midad con las normas en vigor. El tubo debe cambiarse en la
fechaindicada, y debe asegurarse en los dos extremos mediante
abrazaderas de manguera normalizadas. También debe resultar
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completamente accesible de manera que se pueda controlar su
estado en toda su longitud.

ATENCION:

- La utilizacién del portagomas soélo esta permitida para la instala-
cion libre. En caso de que el aparato se instale entre dos muebles
de clase 2 st. 2-1, la Ginica conexidn que esté permitida es el racor
rigido.

IMPORTANTE:

- Después de la instalacion, compruebe que la estanqueidad de
los racores sea correcta.

- Para el funcionamiento con B/P, compruebe que la presion del
gas esté conforme a la que se indica en la placa.

- Utilice exclusivamente tubos de goma normalizados. Para GLP,
utilice un tubo conforme a las normas nacionales en vigor.

- Evite que el tubo forme pliegues muy pronunciados y mantenerlo
alejado de paredes calientes.

Referencias a las normas de instalacion para empalme de gas del

equipo: ISO 7-1.

ADAPTACION A LOS DIFERENTES TIPOS DE GAS

En caso de que la cocina no estuviera preparada para funcionar

con el tipo de gas disponible, se debera modificar en el siguiente

orden:

- Sustitucion de los inyectores (consultando el cuadro de la pag.
51);

- Regulacion del aire primaria;

- Regulaciéon de los "minimos".

Nota: todas las veces que cambie tipo de gas, pegue sobre la

etiqueta que contiene el nimero de identificacion la indicacion del

gas con la nueva regulacion.

PARA SUSTITUIR LOS INYECTORES DE LOS QUEMADORES

DE LA ENCIMERA (Fig. 4)

- Retirar la rejilla, el repartidor de llama (A) y los quemadores (B).

- Desenroscar y retirar el inyector situado en el fondo de cada por-
tainyector (C).

- Sustituir el inyector segun las indicaciones de pag. 51 utilizando
una llave tubular de 7 mm; enroscar y apretar a fondo.

- Controlar el correcto mantenimiento del flujo del gas.

- Reinstalar los quemadores, los repartidores de llama y la rejilla.

PARA SUSTITUIR LOS INYECTORES DEL QUEMADOR DEL

HORNO (Fig. 5)

- Aflojar el tornillo de fijacion del fondo del horno;

- quitar el fondo del horno (tirando hacia adelante);

- quitar el quemador del horno después de quitar el tornillo de
fijacion;

- sustituir el inyector utilizando una llave tubular de 7 mm.

PARA SUSTITUIR EL INYECTOR DEL QUEMADOR DEL GRILL

(Fig. 6)

- Quitar el quemador tras soltar los dos tornillos de fijacion;

- Sustituir el inyector utilizando una llave tubular de 7 mm.

Consejos importantes:

- No apriete demasiado los inyectores;

- unavez realizado el cambio, compruebe la estanqueidad de todos
los inyectores.

REGULACION DEL AIRE DE LOS QUEMADORES
Observe el siguiente cuadro (valores indicativos) para regular la
cuota H expresada en mm. ( fig. 6 para el grill):

Quemador G20 20mbar [G30 28-30mbar
G31 37mbar

Horno - -

Grill 4 8
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Comprobar el funcionamiento de los quemadores:

- encender el quemador con la llama al maximo;

- la llama debe ser clara y no tener partes amarillas ademéas de
estar bien unida al quemador. Si entra demasiado aire, la llama
se separa lo que puede resultar peligroso. Si, por el contrario, el
aire es escaso, la llama tiene puntas amarillas y puede producir
hollin.

REGULACION DEL "MINIMO" QUEMADORES DE LA ENCI-

MERA

En caso de que la cocina deba funcionar con gas liquido (B/P), el

by-pass de las espitas debe atornillarse a fondo.

La cocina puede estar dotada de espitas de tipo "A", con el by-pass

en el interior (se accede a ellos introduciendo un pequefio destor-

nillador en la varilla) o del tipo "B" con el by-pass exterior, situado

a la derecha (se accede directamente). Ver figura 7.

En caso de que la cocina deba funcionar con gas natural, se pro-

cede del siguiente modo para ambos tipos de espita:

- encender el quemador con la llama al maximo;

- quitar el mando simplemente tirando, sin hacer palanca sobre el
panel frontal que se podria dafar;

- acceder al by-pass con un pequefio destornillador y desenroscar
unas 3 vueltas (girando el destornillador en el sentido antihorario
)i

- girar la varilla de la espita en sentido antihorario hasta el final, la
llama estara al maximo;

- enroscar de nuevo lentamente el by-pass sin colocar axialmente el
destornillador hasta reducir la llama a unos 3/4, comprobando que
es suficientemente estable incluso con una corriente moderada
de aire.

REGULACION DEL "MINIMO" QUEMADOR DEL HORNO

En caso de que la cocina deba funcionar con gas liquido (B/P), el

by-pass de las espitas debe atornillarse a fondo.

En cambio, si la cocina funciona con gas natural, se procede del

siguiente modo:

- Quitar el fondo de horno aflojando el tornillo;

- encender el quemador del horno colocando el mando en la posi-
cién de “méaximo”;

- cerrar la puerta del horno;

- acceder al by-pass del termostato o de la espita (ver fig. 8);

- desenroscar unas 3 vueltas del by-pass del termostato;

- tras 5 0 6 minutos, poner el mando en la posicion de "minimo";

- enroscar lentamente el by-pass comprobando que la llama se
reduce a través del cristal de la puerta (cerrada) hasta que la llama
tenga unos 4 mm de longitud. Se aconseja no reducir excesiva-
mente la llama que debe mantener su estabilidad incluso con la
corriente de aire provocada por la apertura o cierre bruscos de
la puerta;

- apagar el quemador, colocar de nuevo el fondo del horno.

CONEXION A LA RED ELECTRICA

Antes de realizar la conexién, compruebe lo siguiente:

- que la tension de la red corresponde a la indicada en la placa de
registro;

- que la toma de tierra funciona.

Para la conexion directa a la red, es necesario prever un disposi-

tivo che asegure la desconexion de la red, con una distancia de

apertura de los contactos que consenta la desconexion total en las

condiciones de la categoria de sobra tension Ill, conformemente a

las reglas de instalacion

Si el aparato esta equipado con un cable sin clavija, la clavija que

se debe emplear debe ser del tipo normalizado y se debe tener

en cuenta que:

- el cable verde-amarillo debe conectarse a la toma de tierra;

- el cable azul para el neutro;

- el cable marrén para la fase;

- el cable no debe entrar en contacto con paredes cuya temperatura
sea superior a 75°C;

- en caso que se deba sustituir el cable, el nuevo debe ser del tipo
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HO5RR-F 0 HO5V2V2-F con la seccion adecuada (ver esquemas
de la fig. 2);

- en caso de que el aparato se entregue sin cable, utilizar uno
del tipo HO5RR-F o HO5V2V2-F con la seccién adecuada (ver
esquemas de la fig. 2).

IMPORTANTE: el fabricante declina cualquier responsabilidad

por dafios derivada del incumplimiento de las instrucciones y de

la normativa en vigor. Es recomendable comprobar que latoma de
tierra del aparato se haya realizado correctamente (ver esquema
de la fig. 2 al final del manual).

PARA COCINAS CON ENCENDIDO ELECTRICO

Las distancias correctas entre el electrodo y el quemador se indican

en las figuras 5y 6.

Si no salta la chispa, no es conveniente insistir, se podria dafar

el generador. Causas posibles de un funcionamiento anémalo o

ineficaz:

- bujia himeda, con restos o rota;

- distancia incorrecta entre el electrodo y el quemador;

- hilo conductor de la bujia roto o sin vaina;

- chispa que descarga a tierra (en otras partes de la cocina);

- generador 0 microinterruptor dafiados;

- acumulacion de aire en los conductos (especialmente tras un
periodo largo de inactividad);

- proporcién aire-gas incorrecta (mala carburacion).

EL DISPOSITIVO DE SEGURIDAD

La distancia correcta entre el extremo del elemento sensible del

termopar y el quemador esté indicada en las figuras 5y 6.

Para controlar la eficiencia de la valvula, siga los siguientes pa-

S0s:

- encender el quemador y dejarlo funcionando unos 3 minutos;

- apagar el quemador poniendo el mando en la posicion de cerrado
(®);

- tras 90 segundos (para los quemadores de la encimera) o 60
segundos (para los quemadores del horno y del grill), colocar el
mando en la posicion de abierto;

- dejar el mando en esa posicion y acercar una cerilla encendida
al quemador: NO DEBE ENCENDERSE.

Tiempo necesario para apretar el magneto durante el encendido:

alrededor de 10 segundos;

Tiempo de intervencion automatica tras apagar la llama: no mas

de 90 segundos para los quemadores de la encimera 'y no mas de

60 para los quemadores del horno y del grill.

ADVERTENCIAS:

- Cualquier intervencién técnica en el interior de la cocina debe ir
precedida de la desconexion de la clavija eléctrica y del cierre de
la llave del gas.

- No se debe hacer uso de la llama tras las comprobaciones de
estanqueidad del circuito de gas. Si no se dispone de un dispo-
sitivo especifico de control, se puede utilizar espuma o0 agua con
mucho jabon.

- Cuando se cierre la tapa, se debe comprobar que los hilos elé-
ctricos de las bujias (si hay) no estén préximos a los inyectores
para evitar que se apoyen sobre ellos.
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USO DE LA COCINA

VENTILACION DEL LOCAL

El uso de un aparato que funciona con gas puede producir calor y
humedad en el local en el que esté instalado. Compruebe que el
local esta bien ventilado; mantener abiertos los orificios naturales
de ventilacion o instalar una campana de humos.

En caso de que se haga un uso intensivo y prolongado del mismo,
puede ser necesaria una ventilacion complementaria como, por
ejemplo, abrir una ventana o una ventilacion mas eficaz como
aumentar la potencia de aspiracion de la campana.

ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES DE LA ENCIMERA
- Apretar y girar el mando en sentido antihorario hasta llegar al

simbolo ‘* marcado en el panel frontal (posicion de la llama al
mMaximo);

- al mismo tiempo, acercar una cerilla encendida al quemador;

- si se quiere reducir la llama, girar posteriormente el mando en el
mismo sentido hasta llegar al simbolo & (posicién de la llama al
minimo).

PARA LOS QUEMADORES DE LA ENCIMERA CON DISPOSI-
TIVO DE SEGURIDAD
- Apretar y girar el mando en sentido antihorario hasta llegar al

simbolo ‘* marcado en el panel frontal (posicion de la llama al
maximo);

- al mismo tiempo, acercar una cerilla encendida al quemador y
mantener el mando apretado unos 10 segundos;

- soltar el mando y comprobar que el quemador sigue encendido.
En caso contrario, repetir la operacion.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR DEL HORNO

- Abrir la puerta del horno;

- apretar y girar el mando en sentido antihorario hasta llegar a la
posicion de "maximo";

- acercar una cerilla encendida al agujero central del fondo del
horno y apretar a fondo el mando (ver fig. 9);

- comprobar que se haya encendido el horno a través del orificio
central del fondo sin dejar de apretar el mando;

- tras unos 10 segundos, soltar el mando y comprobar que el que-
mador sigue encendido. En caso contrario, repetir la operacion.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR DEL GRILL (GRILL DE GAS)

- Colocar la proteccion de los mandos tal como se indica en la fig.
12;

- apretar y girar el mando del horno a la derecha hasta el final;

- acercar una cerilla encendida al tubo perforado del quemador y
presionar a fondo el mando (ver fig. 10);

- comprobar que el quemador se ha encendido, manteniendo la
presion sobre el mando;

- tras unos 10 segundos, soltar el mando y comprobar que el que-
mador sigue encendido. En caso contrario, repetir la operacion.

EL DISPOSITIVO DE SEGURIDAD

Los quemadores que poseen este dispositivo tienen la ventaja de
gue estan protegidos en caso de apagarse accidentalmente. De
hecho, en ese caso, el suministro de gas al quemador en cuestion
se bloquea automaticamente, evitando de esta manera el peligro
derivado de una salida de gas sin combustir: a partir de que se
apague la llama, no deben transcurrir mas de 60 segundos para
gue se apague el quemador del horno o del grill ni mas de 90 para
que se apaguen los quemadores de la encimera.

PARA COCINAS CON ENCENDIDO ELECTRICO

Vale todo lo dicho anteriormente sélo que en vez de usar una cerilla,
se hace saltar una chispa producida cuando se aprieta, incluso
repetidas veces, el botdn que se encuentra en el panel frontal o
regulando el pomo de ajuste del quemador que desee encender.
Siempre que el encendido eléctrico sea dificultoso para determina-

54

dos tipos de gas, se aconseja efectuar la operacion con el mando

en la posicion de “minimo” (llama pequefia).

- En las cocinas con encendido eléctrico en los quemadores de
horno 'y grill, es obligatorio encender los quemadores con la puerta
del horno totalmente abierta;

- Cuando utilice el encendido eléctrico de los quemadores del
horno y del grill, no lo accione durante mas de 10 segundos. Si
tras estos 10 segundos, el quemador no se ha encendido, deje de
apretar el dispositivo, deje la puerta abierta y espere por lo menos
un minuto antes de volver a intentar encender el quemador. En
caso de que siga funcionando mal, enciéndalo manualmente y
llame al servicio de asistencia.

ADVERTENCIAS:

- Si, tras un periodo largo de inactividad de la cocina, no se en-
cendiese facilmente, no se preocupe pues es normal. Bastaran
unos pocos segundos para que el aire acumulado en las tuberias
salga;

- en cualquier caso, es conveniente evitar un suministro exagerado
de gas sin combustir a los quemadores. Si no lo puede encender
en un tiempo relativamente breve, repita la operacion tras haber
colocado el mando en la posicion de cierre (®);

- cuando se encienda por primera vez el horno y el grill, puede salir
un olor caracteristico a humo de la boca misma del horno. Eso se
debe al tratamiento de las superficies y a los residuos oleosos de
los quemadores.

USO DE LOS FUEGOS DE LA ENCIMERA

Usar recipientes de un diametro adecuado al tipo de quemador.

De hecho, las llamas no deben sobresalir por los bordes de las

ollas. Aconsejamos:

- para el quemador auxiliar: recipientes de 8 cm. como minimo;

- para el quemador semirrgpido: recipientes de 14 cm. como mini-
mo;

- para el quemador rapido: recipientes de 22 cm. como minimo.

NOTA: no dejar nunca el mando en posicion intermedia entre el

simbolo de llama al maximo 0 y la posicién de cierre (®).

PARA COCINAS CON PLACAS ELECTRICAS

Los diferentes grados de calor se obtienen de la siguiente mane-

ra:

- posicion 1: intensidad minima para todas las placas;

- posicion 6: intensidad maxima de las placas normales y de las
placas rapidas (con disco rojo);

- posicion cero: todo apagado.

Las ollas no deben tener nunca un diametro inferior al de la placa

y su fondo debe ser lo més plano posible (ver fig. 11).

ADVERTENCIAS:

- No dejar funcionar las placas sin ollas excepto la primera vez
durante unos 10 minutos para secar los residuos oleosos o la
humedad;

- sila placa va a permanecer mucho tiempo inactiva, es aconsejable
engrasar moderadamente la superficie barnizada;

- evitar las incrustaciones sobre la placa de manera que no sea
necesario usar abrasivos para limpiarla.

USO DEL HORNO DE GAS

- Tras haber encendido el quemador, dejar que el horno se caliente
durante unos 10 minutos;

- colocar la comida que se va a cocinar en una bandeja normal y
colocarla sobre la rejilla cromada;

- introducirlo todo en el horno utilizando preferentemente el tercer
nivel y poner el indicador del mando en la posicion deseada;

- se puede controlar la coccion a través del cristal y con la luz
encendida. De ese modo, se evita abrir con frecuencia la puerta
excepto si se quiere afadir algo;

NOTA: Para cocinas sin termostato:

- con el mando en la posicion de maximo “ = 270°C;

-con el mando en posicion de minimo & = 150°C
- Todas las demés temperaturas comprendidas entre los 150°C y



=

los 270°C se buscan aproximativamente entre las posiciones de
minimo y maximo.

No coloque nunca el mando en una posicién intermedia entre los
simbolos de "méaximo" ‘J y de cierre (@®).

USO DEL GRILL DE GAS

- colocar la proteccion de los mandos (ver fig. 12);

- encender el quemador y esperar unos minutos hasta que se
caliente el quemador;

- colocar la comida en la rejilla;

- ponerlo todo en el nivel mas alto del horno;

- colocar la bandeja grasera en el nivel inferior;

- cerrar con suavidad la puerta apoyandola en la proteccion de los
mandos;

- tras algunos minutos, girar la comida para exponer el otro lado
a los rayos infrarrojos (el tiempo de exposicién depende del tipo
de alimento y del gusto personal del usuario).

Consultar el cuadro "Alimentos que usan el grill".

Alimentos que usan el grill Tiempo minutos
un lado otro lado
Carnes finas 6 4
Carnes moderadamente gruesas 8 5
Pescados finos o sin escamas 10 8
Pescados moderadamente
voluminosos 15 12
Embutidos 12 10
Tostadas 5 2
Volateria pequefia 20 15

NOTA: cuando se use por primera vez el grill, puede salir humo
del horno. Antes de meter los alimentos, espere un poco a que los
eventuales residuos oleosos se hayan quemado del todo.

El grill sélo se puede usar con su temperatura nominal.
ATENCION: las partes accesibles pueden calentarse cuando fun-
cione el grill. No deje que se acerquen los nifios.

USO DEL GRILL ELECTRICO CON HORNO DE GAS

- encender la resistencia;

- colocar la comida en la rejilla;

- ponerlo todo en el nivel mas alto del horno;

- colocar la bandeja grasera en el nivel inferior;

- cerrar con suavidad la puerta ;

- tras algunos minutos, girar la comida para exponer el otro lado
a los rayos infrarrojos (el tiempo de exposicién depende del tipo
de alimento y del gusto personal del usuario).

Consultar el cuadro “ Alimentos que usan el grill “.

El grill sélo se puede usar con su temperatura nominal.La resi-

stencia del grill, situada en la parte alta del horno, se pone en

funcionamiento girando el mando del termostato en sentido horario
hasta llegar al simbolo del grill en el panel frontal.

El piloto rojo se encendera indicando que la resistencia se ha

activado.

HORNO ELECTRICO ESTATICO 4

Gracias a los diferentes elementos de calor controlados por un

selector y regulados por un termostato,partiendo de la posicion 0

(apagado) y girando el mando en sentido horario, se encuentran

las siguierlte_\s posiciones:

- simbolo 3¥..encendido de la lampara del horno (que permanecera
encendida incluso con el mando en otras posiciones)

P

- simbolo ;:encendido del grill (en el techo del horno).

- simbolo }j::funcionamiento del asador con el grill encendido.

- simbolo ;:encendido resistencia superior , encendido resisten-
cia inferior ( coccion convencional de horno "estatico" ).

NOTA - el piloto amarillo se enciende dependiendo del termostato.
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Antes de introducir los alimentos que se van a cocinar, hay que
dejar el horno calentandose unos 10 minutos como minimo.

HORNO ELECTRICO ESTATICO "4 New"

Gracias a los diferentes elementos de calor controlados por un
selector y regulados por un termostato,partiendo de la posicion
0 (apagado) y girando el mando en sentido horario, se encuen-
tran Iasientes posiciones:

- simbolo@:-encendido de la lampara del horno (que permanecera
encendida incluso con el mando en otras posiciones)posizioni).

- simbolo :coccion lenta con horno ventilado, la temperatura
del horno se regula mediante el mando del termostato.

- simbolo@ :coccion convencional con horno “estatico”, la tem-
peratura del horno se regula mediante el mando del termostato.

- simbolo :encendido del grill.

NOTA: el piloto amarillo se enciende dependiendo del termostato.

Antes de introducir los alimentos que se van a cocinar, hay que

dejar el horno calentandose unos 10 minutos como minimo.

HORNO ELECTRICO MULTIFUNCION "4 POSICIONES"

Gracias a los diferentes elementos de calor controlados por un
selector y regulados por un termostato,partiendo de la posicion
0 (apagado) y girando el mando en sentido horario, se encuen-
tran Ias;lguientes posiciones:

- simbolo 3 :encendido de la lampara del horno (que permanecera
encendida_incluso con el mando en otras posiciones)posizioni).

- simbolo > :funcionamiento del ventilador.

- simbolo &’ :coccién con horno ventilado, en uno o dos niveles.

- simbolo 7: encendido del grill.

NOTA: el piloto amarillo se enciende dependiendo del termostato.

Antes de introducir los alimentos que se van a cocinar, hay que

dejar el horno calentandose unos 10 minutos como minimo.

HORNO ELECTRICO VENTILADO "4 POSICIONES"

Gracias a los diferentes elementos de calor controlados por un
selector y regulados por un termostato,partiendo de la posicion
0 (apagado) y girando el mando en sentido horario, se encuen-
tran las si/qu\ientes posiciones:

- simbolo R :encendido de la lampara del horno (que perma-
necerd encendida incluso con el mando en otras posiciones)
posizioni).

——

- simbolo __ :coccién convencional con horno “estatico”, la tem-

peraturaggl\horno se regula mediante el mando del termostato.

- simbolo XE_:coccién con horno ventilado, en uno o dos niveles,
la temperatura del horno se regula mediante el mando del termo-
stato.

P~ i i
- simbolo :encendido del grill; el mando del termostato debe
estar en la posicion de temperatura maxima.

HORNO ELECTRICO MULTIFUNCION

Gracias a los diferentes elementos de calor controlados por un
selector y regulados por un termostato, este horno ofrece diferentes
maneras de cocinar basadas en tres fuentes principales de calor:
a) Propagacion forzada del calor (horno ventilado)

b) Propagacion espontanea del calor (conveccién u horno estatico)
c) Rayos infrarrojos (grill).

A partir de la posicion 0 (apagado) y girando el mando de seleccion
en sentido horario, tenemos las siguientes posiciones:

- simbolo :encendido de la lampara de horno y del piloto rojo,
funcionamiento del ventilador.

- simbolo D:coccién convencional con horno “estatico”, la tempe-
ratura del horno se regula mediante el mando del termostato.

- simbolo :coccic’m con horno ventilado, en uno o dos niveles.

- simbolo :encendido del grill; el mando del termostato debe
estar enllﬁposici()n de temperatura maxima.

- simbolo encendido del grill "reforzado”.; el mando del termo-
stato debe estar en la posicion de temperatura maxima.



- simbolo :coccic’m con horno ventilado.

- simbolo :coccic’m lenta con horno ventilado.

En todas las posiciones excepto en cero, se enciende la lampara
del horno y el piloto rojo.

NOTA: el piloto amarillo se enciende dependiendo del termostato.

Antes de introducir los alimentos que se van a cocinar, hay que

dejar el horno calentandose unos 10 minutos como minimo.

USO DEL ASADOR

a) Con parrillada con puerta abierta.

- Colocar la proteccion de los mandos tal como lo indica la figura
13;

- encender el quemador del grill o poner en funcionamiento la
resistencia del grill;

- colocar la carne en el pincho del asador y fijarla en el centro con
dos trinchantes;

- colocar la punta del asador en el travesafio del motor;

- quitar la empufadura del asador;

- colocar la bandeja grasera en el nivel mas bajo del horno;

- cerrar la puerta con suavidad apoyandola en la proteccién de los
mandos;

- poner en marcha el motor apretando el interruptor con el simbolo
adecuado,

- engrasar la carne cada tanto. Una vez se ha terminado de asar,
fijar la empufiadura a la punta del asador y sacarlo todo.

b) Con parrillada con puerta cerrada.

—tal como ya se haindicado, sin el uso de la proteccion del mando,

de la manera ilustrada en fig. 13

USO DEL GRILL ELECTRICO CON HORNO ELECTRICO

- So6lo para los modelos con “Horno Eléctrico” controllados
por dos mandos separados (selector - termostato) se puede
usar la parilla con la puerta cerrada, sin usar la proteccion
del mando.
Para parrilladas con puerta cerrada no se deben supe
200°C. de temperatura.

rar los

USO DEL CUENTAMINUTOS (Fig. 14)

Fijar el tiempo que se considere necesario para la coccion girando
el mando del cuentaminutos en sentido horario. Cuando transcurra
el tiempo fijado, se activara una alarma.

USO DEL PROGRAMADOR DE FIN DE COCCION MONOCO-

MANDO (SIN RELQJ) (Fig. 15)

Permite programar la duracién de la coccion.

Funcionamiento:

- Colocar el mando en el tiempo de coccion deseado (120 min.
como méaximo para el horno eléctrico; 100 min. como maximo
para el horno de gas).

- Elegir la temperatura mediante el mando del termostato y colocar
el mando del selector en el tipo de coccién deseado.

- Cuando el mando del programador llegue al simbolo 0, la coccién
habra terminado. La interrupcion de la coccién es automatica.

- Colocar el mando del termostato en el simbolo ®.

- Colocar el mando del selector en el simbolo O .

N.B.: En caso de que no se utilice la programacion, el horno

funciona solamente cuando el mando del programador esta en

o I
posicion manual \J.

CALIENTAPLATOS

Para abrir el calientaplatos empujar la tapa hacia arriba con una

mano (ver fig. 16).

Para cerrarlo es suficiente volver a empujar la tapa hacia atras.

PARA DESMONTAR LA PUERTA DEL HORNO

La puerta puede ser desmontada a fin de limpiar el horno mas
eficazmente; para ello, proceder de la siguiente forma:

1) abrir por completo la puerta;

2) girar las dos palancas “B” llevandolas de la posicion 1 a la po-
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sicion 2 (véase fig. 17);

3) cerrar lentamente la puerta hasta su detencion; tomarla con
ambas manos por la derecha y por la izquierda, cerrarla ulte-
riormente y extraerla elevandola;

4) parareinstalar la puerta es necesario aplicar el procedimiento de
desenganche en orden y sentido inverso; insertar las dos bisagras
en los respectivos alojamientos y abrir por completo la puerta;

5) girar las dos palancas “B” para situarlas nuevamente en la
posicion 1;

6) cerrar normalmente la puerta.

USO ACCESSORIOS DEL HORNO

- La rejilla del horno sirve para colocar bandejas normales para
dulces, asados o directamente las carnes que se hacen al grill.

- La grasera posicionada debajo de la parilla sirve para recoger
los jugos colados de los alimentos cocidos directamente sobre
la parilla misma. La grasera puede ser utilizada también para
cocinar los alimentos.

- Si se realiza la coccién con horno ventilado, se pueden cargar
simultdneamente las dos rejillas. Sin embargo, si los alimentos
difieren en cantidad o calidad, los tiempos de coccién seran
obviamente diferentes.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS GENERALES

- Este aparato no es destinado al uso de parte de personas (inclu-
idos los nifios) con reducidas capacidades psiquicas o motoras,
o con falta de experiencia y conocimiento, a menos que haya
una supervision o instruccion sobre el uso del aparato de parte
de una persona responsable para sus seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse que no jueguen
con el aparato.

- Cualquier manipulacion al interior del horno o donde se pueda
acceder a partes sometidas a tension debe ir precedida de la
desconexidn de la corriente eléctrica.

- No utilizar el espacio calientaplatos para dejar liquidos inflama-
bles u objetos que se resientan del calor como la madera, el
papel, los envases a presion, mecheros, etc.

- Controlar frecuentemente el tubo de goma. Comprobar que
esté lo suficientemente alejado de paredes calientes, que no
haga curvas bruscas ni pliegues y que se encuentre en buenas
condiciones. El tubo debe cambiarse como maximo dentro de la
fechaindicada y debe fijarse a ambos extremos con abrazaderas
de manguera normalizadas.

- En caso de que el giro de las espitas se dificulte con el tiempo,
contactar con el Servicio de Asistencia Técnica.

- Las partes esmaltadas o cromadas se lavan con agua tibia con
jabon o con detergentes no abrasivos. Para los quemadores
superiores y las coronas, se puede usar también un cepillo
metalico. Secar cuidadosamente.

- No usar abrasivos para limpiar las partes esmaltadas o cromadas.

- Cuando lave la encimera, evite inundarla de agua. Tenga cuidado
de que no entre agua en los agujeros de los quemadores ya que
podria resultar peligroso.

- Las bujias de encendido eléctrico deben mantenerse limpias y
secas después de cada uso, sobre todo si se han manchado con
el contenido de las ollas.

- En caso de tapa de cristal: no cerrarla mientras los qu ema-
dores y las placas eléctricas de la encimera estén caliente s
porque podria dafiarse o romperse.

- No golpear las partes esmaltadas ni las bujias de encendido (si
hay).

- Cuando la cocina no esté funcionando, aconsejamos cerrar la
llave central (o mural) del gas.

- No usar la manija para desplazar la cocina.

- No usar para la limpieza materiales asperos abrasivos ni rasque-
tas metalicas afiladas para limpiar las puertas de vidrio del horno,
dado que podrian rayar la superficie e incluso romper el vidrio.

- No utilizar limpiadores a vapor para la limpieza del aparato.

- No esta previsto un pedestal para efectuar la instalacion de la
cocina.
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Para el usuario

ATENCAO: o uso de um aparelho a gas para cozinhar produz calor,
umidade e produtos de combustéo no local onde esta instalado.
Assegurar-se que a cozinha esteja bem ventilada especialmente
guando o aparelho esta em funcdo: manter os furos de ventilagéo
natural abertos ou instalar um dispositivo de ventilagdo mecanica
(capa de aspiragdo/ cabeca de sucgéo).

ATENCAO: este aparelho deve ser usado somente para cozinhar.
N&o deve ser utilizado para outros fins, por exemplo para aque-
cimento de ambientes.

Se declina cualquier responsabilidad por dafios a cosas o perso-
nas derivados de una mala instalacion o de un uso incorrecto de
la cocina.

En caso de anomalias y, sobre todo, si se advirtieran fugas de
gas o de aire, llame al técnico inmediatamente.

DIRECTIVA 2002/96/CE (RAEE): INFORMACION PARA LOS
USUARIOS

-

Esta informacién le serd util al usuario sélo en caso de que el
simbolo ilustrado en la (Fig. A) figure en la etiqueta adhesiva apli-
cada al producto (etigueta de matricula) en la que rezan los datos
especificos del propio producto:

Este simbolo indica que el articulo esta catalogado, segun las
normas vigentes, como aparato eléctrico o electrénico y resulta
conforme con la Directiva EU 2002/96/CE (RAEE), por lo que, al
término de su vida util, obligatoriamente, debera ser tratado por
separado de los residuos domésticos y ser depositado gratuita-
mente en un centro de recogida selectiva para aparatos eléctricos
y electrénicos o bien devuelto al revendedor al comprar un nuevo
aparato de tipo equivalente.

El usuario sera responsable de la entrega del aparato al final de
su vida util a los centros de recogida correspondientes, so pena
de las sanciones previstas por la legislacion vigente en materia de
eliminacion de residuos.

La adecuada recogida selectiva para la posterior destinacion del
aparato en desuso al reciclado, tratamiento y eliminacion compat-
ible con el respeto al medio ambiente contribuye a evitar posibles
efectos negativos sobre el medio ambiente y la salud y favorece el
reciclado de los materiales que componen el producto.

Para mas informacién acerca de los sistemas de recogida disponi-
bles, dirigirse al servicio local de eliminacién de residuos o a la
tienda en la que se haya efectuado la adquisicion.

Los productores y los importadores cumplen con sus responsabi-
lidades en relacion con el reciclado, el tratamiento y la eliminacion
compatibles con el medio ambiente tanto directamente como
participando en un sistema colectivo.

57

REGLAMENTO EUROPEO n°1935/2004 - materiales en con-
tacto con alimentos.
Informacion para los usuarios.

QI?

El simbolo reproducido en la figura, presente en el envase, indica
que los materiales que pueden entrar en contacto con los alimen-
tos, en este producto, resultan conformes con lo dispuesto en el
reglamento europeo n° 1935/2004.

En elinterior del horno los alimentos podrian entrar en contacto con:
las rejillas del horno, bandejas graseras, planchas de pasteleria,
el cristal de la puerta del horno, las juntas de goma, asadores y
las paredes del horno.

En la cocina con: rejillas, quemadores y la propia encimera.
En el compartimiento calientaplatos, con las propias paredes.
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SCHEMA DI COLLEGAMENTO
SCHEMA DES BRANCHEMENTS
CONNECTION DIAGRAM
CXEMA TMOAKJIIOUYEHHUSA K 3JIEKTPOCETH
ESQUEMA DE LIGACAO
HAEKTPIKO AIATPAMMA
CUADRO DE CONEXIONES
230 V BIFASE / BIPHASE / TWO-PHASE / [IBYX$A3HbIi / BIFASICO / AIGASIKO /
BIFASICO
400 V MONOFASE + NEUTRO / MONOPHASE + NEUTRE / SINGLE-PHASE + NEU-

TRAL / OZIHO®A3HbIV + HEUTPAJIb / MONOFASICO + NEUTRO / MONO®ASIKO
+ OYAETEPO / MONOFASICO + NEUTRO
Sez. cavo

S e
CeuenHne kabenst
L N Sec. cabo

Alat. KaA®dlou
Seccién cable:
3x6 mm?

230 V TRIFASE/ TRIPHASE / THREE-PHASE / TPEX®A3HbIH / TRIFASICO / TPIGAZIKO
/ TRIFASICO
Sez. cavo

Section cable
- Wtire’gguge
™ sec. cabo

L L L

Alat. kKaA®Slou
Seccion cable:
4x4 mm?

400 V TRIFASE + NEUTRO / TRIPHASE + NEUTRE / THREE-PHASE + NEUTRAL /
TPEX®A3HbIV + HEUTPAJIb / TRIFASICO + NEUTRO / TPI®AZIKO + OYAETEPO

/ TRIFASICO + NEUTRO
Sez. cavo

> Wire gauge
" et cabo
L L L N

Alat. kaAdlou
Seccion cable:
5x2,5 mm?

230V BIFASE / BIPHASE / TWO-PHASE / ZIBYX®A3HbI / BIFASICO / AI®ASIKO /

BIFASICO
Sez. cavo
I% Section céble
Wire gauge
Ceuenue kabess
|_ N Sec. cabo

Alat. KaA®dlou
Seccién cable:
>3,5 kW 3x2,5 mm?

2,2-3,5kw 3x1,5 mm?
0-2,2 kw 3x1 mm? @
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