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Introduzione

La nostra Societa, nel ringraziarVi per aver scelto uno dei suoi
qualificati prodotti, desidera vivamente che otteniate da questa
apparecchiatura le migliori prestazioni, giustamente auspicate
al momento dell’acquisto. A questo scopo Vi invita a leggere
e seguire attentamente le istruzioni del presente libretto; con-
siderando ovviamente solo quei paragrafi che riguardano ac-
cessori e strumentazione presenti nel Vostro apparecchio. La
Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a cose o
a persone derivanti da cattiva installazione o non corretto uso
dell'apparecchio stesso.

Nello spirito di produrre apparecchi sempre piu allineati alle tec-
niche moderne, e/o per una sempre migliore qualita del prodotto,
la nostra Societa si riserva il diritto di apportare modifiche, anche
senza preavviso, senza per altro creare disagi in utenza.

Per eventuali richieste di pezzi di ricambio, la domanda al Vostro
rivenditore deve essere completata dal n° di modello e n° di
matricola stampigliati sulla targhetta matricolare. La targhetta &
visibile aprendo il vano scaldapiatti (se esiste) oppure & situato
nello schienale della cucine.

APPARECCHIO CONFORME ALLE DIRETTIVE:

CEE 2009/142/CE (ex 90/396 )

2006/95/CE Bassa Tensione(sostituisce la 73/23/CEE e suc-
cessivi emendamenti)

CEE 2004/108 (Radiodisturbi)

Regolamento Europeo 1935/2004 (materiali
alimenti)

Regolamento Europeo 1275/2008 ( consumo energia in stand-by
e off-mode)

CEE 40/2002

CEE 92/75

2002/96/EC (RAEE)

2005/32/CE ( Energy-using Products)

a contatto con

PREMESSA

Del presente libretto interessano solo voci e capitoli relativi agli

accessori presenti in cucina.
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Dimensioni esterne nominali Cucine 60x60
Altezza al piano di lavoro cm. 86,5
Altezza a coperchio alzato cm. 143
Profondita a porta chiusa cm. 60
Profondita a porta aperta cm. 104
Larghezza cm. 60
Dimensioni utili Forno Forno
60x60 statico 60x60 con ventola
Larghezza cm. 45 cm. 41
Profondita cm. 47 cm. 38
Altezza cm. 34 cm. 31
Volume .72 . 50

BRUCIATORI A GAS (iniettori e portate)

Gas | Bruciatore Iniettore portata portata
ridotta nominale

(kW) (kW)
G20 | ausiliario 77 0,40 1,00
20 semirap. 97 0,58 1,65
mbar | rapido 1283 0,80 2,80
forno 130 1,00 3,00
grill 99 - 1,85
tripla corona ec. 145 1,70 4,00
G30 | ausiliario 50 0,40 1,00
28-30 | semirap. 65 0,58 1,65
mbar | rapido 83 0,80 2,80
G31 forno 86 1,00 3,00
37 grill 68 - 1,85
mbar | tripla corona ec. 98 1,70 4,00
G110 | ausiliario 150 0,40 1,00
8 semirap. 185 0,58 1,65
mbar | rapido 265 0,80 2,80
forno 300 1,00 3,00
grill 200 - 1,85
tripla corona ec. 350 1,70 4,00

Cat.: vedi targhetta matricolare in copertina; Classe 1 oppure 2.1
Cucine di tipo "X"

PIASTRE ELETTRICHE
2 145 1,2 KW - Piastra High-Light

o 180 1,5 kW - Piastra Normale
1,8 KW - Piastra High-Light
2,0 kW - Piastra Rapida

g 210-120
@ 265-170

2,1-0,7 kW - Piastra High-Light
2,2-1,4 kW - Piastra High-Light

POTENZA FORNO ELETTRICO

platea cielo totale
1,5kW 0,7kW 2,2kW
forno multifunzione 1,5kW 0,7 kW 2,2 kW
resistenza circolare forno 2,0 kW
grill 2,0 kW

forno statico

Dati e caratteristiche tecniche

EQUIPAGGIAMENTO

Tutti i modelli sono dotati di dispositivo di sicurezza per bruciatori

forno e grill.

Secondo i modelli, le cucine possono avere inoltre:

- Dispositivo di sicurezza per uno o piu bruciatori del piano di cot-
tura

- Accensione elettrica ai bruciatori superiori

- Accensione elettrica ai bruciatori forno e grill

- Pareti del forno a smalto autopulente

- Termostato (o rubinetto) per forno

- llluminazione elettrica nel forno

- Girarrosto

- Bruciatore del grill

- Contaminuti meccanico

- Protezione pentole

- Una o piu piastre elettriche

- Programmatore di fine cottura monocomando

- Programmatore elettronico

Per la DISPOSIZIONE DEI BRUCIATORI SUL PIANO, vedere i
modelli rappresentati in figura 1 in fondo al libretto.

Per lo SCHEMA ELETTRICO vedere la figura 2 in fondo al libret-
to.

La potenza elettrica e riportata sulla targhetta matricolare. La tar-
ghetta & visibile aprendo il vano scaldapiatti (se esiste) oppure &
situato nello schienale della cucina.

Una copia della targhetta € incollata sulla copertina del libretto (solo
per i prodotti a gas 0 misti).

Informazioni utili per il consumo energetico forni elettrici.
Queste informazioni completano ed arricchiscono quelle riportate

nella scheda tecnica ( stiker adesivo ) assieme al libretto istruzio-
ni.

Forno 66 | Forno66 | Forno 66 N
N statico | N venti- | multifunzi-
lato one
Marchio UE di qualita ecologica No No No
Tempo impiegato per cottura carico 43,2 43,8
normale statico in minuti
Tempo impiegato per cottura carico 449 449
normale ventilato in minuti
Consumo posizione stand-by in watt
Superficie utile del piano di cottura 1300 1143 1143
leccarda in cm
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INSTALLAZIONE

L'installazione deve essere effettuata da persona qualificata che

dovra attenersi alle norme di installazione vigenti.

Prima dell'installazione assicurarsi che le condizioni di distribuzione

locale (natura e pressione del gas) e la regolazione dell'apparecchio

siano compatibili.

Le condizioni di regolazione di questo apparecchio sono scritte

sulla targhetta in copertina.

Questo apparecchio non € raccordato ad un dispositivo di eva-

cuazione dei prodotti di combustione. Dovra essere installato e

raccordato conformemente alle regole di installazione in vigore.

Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali

permanentemente ventilati secondo le norme nazionali in vigore.

- Per I'ltalia: UNI 7129 o 7131. Inoltre per gli apparecchi privi del
dispositivo di sicurezza per 'assenza di fiamma sul piano di lavoro
vale: "Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambienti
con ventilazione maggiorata secondo il D.M. 1 Aprile 1993".

AERAZIONE DEL LOCALE

I locali in cui sono installati gli apparecchi a gas devono essere
ben aerati al fine di permettere una combustione del gas e una
ventilazione corretta.

In particolare I'afflusso di aria necessaria per la combustione non
deve essere inferiore a 2 m¥h per ciascun kW di portata nominale
installato.

UBICAZIONE

Liberare la cucina dagli accessori d'imballaggio, comprese le pel-
licole che rivestono le parti cromate o inox.

Collocare la cucina in luogo asciutto, agevole, esente da correnti
d’aria. Tenere I'opportuna distanza da pareti che temono il calore
(legno, linoleum, carta, ecc.).

La cucina puo essere installata libera (classe 1) oppure tra due
mobili (in classe 2 st 2-1) le cui pareti devono resistere a una
temperatura di 100°C e che non possono essere piu alte del piano
di lavoro.

COLLEGAMENTO ALL’ALIMENTAZIONE DEL GAS

ATTENZIONE:

L'apparecchio viene predisposto con portagomma per instal-

lazione libera.

Nel caso di apparecchio installato tra due mobili classe 2 st.

2-1, I'unico collegamento ammesso & quello rappresentato in

fig. 3 - A (norma d'installazione UNI 7129 paragrafo 2.5.2.3).

Prima di collegare la cucina verificare che sia predisposta per il

gas con il quale sara alimentata. In caso contrario eseguire la tra-

sformazione indicata nel paragrafo "Adattamento ai diversi gas".

Il collegamento dell'apparecchio si fa a destra. Se il tubo deve

passare dietro, deve rimanere nella parte bassa della cucina. In

tale zona la temperatura & circa 50°C.

- Raccordo con tubo metallico flessibile o con tubo metallico rigido
(vedi Figura 3 disegno A):
Il raccordo si effettua con un tubo conforme alle norme nazionali,
avvitato direttamente sul raccordo, con l'interposizione di una
guarnizione di tenuta, fornita in dotazione.

- Raccordo con tubo in gomma su portagomma (vedi Figura 3
disegno B e C):
Si effettua con un tubo in gomma che porta il marchio di confor-
mita alla norma in vigore. Il tubo deve essere sostituito alla data
indicata e deve essere assicurato alle due estremita per mezzo di
fascette stringitubo normalizzate (UNI CIG 7141) e deve essere
assolutamente accessibile per il controllo del suo stato su
tutta la sua lunghezza.

- Dopo l'installazione verificare la buona tenuta dei raccordi.

- Per il funzionamento con B/P verificare che la pressione del gas
sia conforme a quanto indicato sulla targhetta matricolare.

IMPORTANTE:

- Impiegare solo tubi flessibili metallici (UNI CIG 9891) o in gomma
(UNI CIG 7140) normalizzati.

Installazione

- Il regolatore di pressione per GPL deve essere conforme a UNI
7432.

- Il raccordo della rampa & conforme a ISO 228-1.

- Evitare curve brusche nel tubo e tenerlo opportunamente scostato
da pareti calde.

ADATTAMENTO Al DIVERSI GAS

Qualora la cucina non fosse gia predisposta per funzionare con
il tipo di gas disponibile, occorre trasformarla, procedendo nel
seguente ordine:

- Sostituzione degli iniettori (consultando il quadro a pag. 3);

- regolazione dell’aria primaria;

- regolazione dei "minimi".

Nota: Ad ogni cambiamento di gas incollare sull'etichetta matrico-
lare l'indicazione del gas di nuova regolazione.

PER SOSTITUIRE GLI INIETTORI Al BRUCIATORI DEL PIANO

DI LAVORO (Fig. 4)

- Togliere la griglia, gli spartifiamma (A) e i bruciatori (B);

- svitare e togliere l'iniettore situato nel fondo di ciascun
portainiettore (C);

- sostituire l'iniettore conformemente alla tabella di pag. 3,utilizzando
una chiave da 7 mm, avvitare e stringere a fondo;

- verificare la tenuta del gas;

- riposizionare i bruciatori, gli spartifiamma e la griglia.

PER SOSTITUIRE L’INIETTORE AL BRUCIATORE DEL FORNO
(Fig. 5a)

- Allentare la vite di fissaggio del fondo forno;

- togliere il fondo forno (spingendolo all'indietro e sollevandolo);

- asportare il bruciatore forno dopo aver tolto la vite che lo fissa;
- sostituire l'iniettore utilizzando una chiave a tubo da 7 mm.

PER SOSTITUIRE L’INIETTORE AL BRUCIATORE DEL GRILL

(Fig. 5b)

- Asportare il bruciatore dopo aver tolto le due viti che lo fissano;

- sostituire l'iniettore utilizzando una chiave a tubo da 7 mm.

RACCOMANDAZIONI IMPORTANTI:

- Non serrare mai esageratamente gli iniettori;

- a sostituzione avvenuta, controllare la tenuta gas di tutti gli iniet-
tori.

REGOLAZIONE DEL "MINIMO" BRUCIATORI PIANO DI LA-

VORO

Nel caso che la cucina debba funzionare con gas liquido (B/P), il

by-pass dei rubinetti deve essere avvitato a fondo.

La cucina pud essere dotata di rubinetti tipo "A", aventi il by-pass

all'interno (vi si accede introducendo un piccolo cacciavite nell’asti-

na) o di tipo "B" aventi il by-pass all’esterno, sul lato destro (vi si

accede direttamente). Vedi figura 6.

Se la cucina deve funzionare con gas naturale si procede nel

seguente modo per entrambi i tipi di rubinetto:

- Accendere il bruciatore con la famma al max.;

- sfilare la manopola, per semplice trazione, senza fare leva sul
cruscotto, che si potrebbe danneggiare;

- accedere al by-pass con un piccolo cacciavite e svitarlo di 3 giri
circa (ruotando il cacciavite in senso antiorario);

- ruotare ulteriormente I'astina del rubinetto, in senso antiorario,
fino all’arresto: la fiamma si presentera al max.;

- riavvitare molto lentamente il by-pass, senza spingere assialmente
il cacciavite, fino a creare una fiamma apparentemente ridotta di
3/4, curando tuttavia che sia sufficientemente stabile anche con
moderate correnti d’aria.

REGOLAZIONE DEL "MINIMO" BRUCIATORE FORNO

Nel caso che la cucina debba funzionare con gas liquido (B/P), il
by-pass del termostato deve essere avvitato a fondo.

Qualora invece la cucina debba funzionare con gas naturale si
procede nel seguente modo:

- Togliere il fondo del forno (spingendolo verso lo schienale ed
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alzandolo);

- accendere il bruciatore del forno posizionando I'indice della ma-
nopola sulla posizione di "massimo";

- chiudere la porta del forno;

- accedere al by-pass del termostato o del rubinetto (vedi fig. 7);

- svitare il by-pass del termostato di circa 3 giri;

- trascorsi 5 0 6 minuti, portare l'indice della manopola sulla posi-
zione di "minimo";

- riavvitare lentamente il by-pass osservando I'abbassarsi della
fiamma attraverso I'oblo della porta (chiusa) fino a che il dardo
della flamma si presenta lungo 4 mm circa. Si raccomanda di
non tenere la famma eccessivamente bassa. Essa deve risultare
stabile anche con movimento deciso della porta del forno sia in
chiusura che in apertura;

- spegnere il bruciatore, rimontare il fondo forno.

ALLACCIAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Prima di procedere all’allacciamento, assicurarsi che:

- la tensione in rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta
matricolare;

- la presa di "terra" sia efficiente.

Per il collegamento diretto alla rete, € necessario prevedere un di-

spositivo che assicuri la disconnissione dalla rete, con una distanza

di apertura dei contatti che consenta la disconnessione completa

nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill, conformemente

alle regole di installazione.

Se l'apparecchio & equipaggiato di un cavo senza spina, la spina

da utilizzare ¢ di tipo normalizzato e tenere conto che:

- cavo verde-giallo deve essere utilizzato per il collegamento a
terra;

- cavo blu per il neutro;

- cavo marrone per la fase;

- il cavo non deve entrare in contatto con pareti calde che siano
superiori a 75°C;

- in caso di sostituzione del cavo, deve essere di tipo HO5RR-F o
HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedere schemi in fig. 2);

- in caso I'apparecchio sia fornito senza cavo, utilizzare cavo tipo
HO5RR-F o HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedere schemi
in fig. 2).

IMPORTANTE: il costruttore declina ogni responsabilita per danni

dovuti all'assenza del rispetto delle regolamentazioni e delle norme

in vigore. Si raccomanda di controllare che il collegamento a terra
dell'apparecchio sia fatto in modo corretto (vedere schemi in fig.

2 in fondo al libretto).

PER CUCINE MUNITE DI ACCENSIONE ELETTRICA

Le corrette distanze fra I'elettrodo ed il bruciatore sono indicate

nelle figure 5a,5b .

Se non scocca la scintilla € bene non insistere: si potrebbe dan-

neggiare il generatore. Possibili cause di funzionamento anomalo

o inefficiente:

- candela umida, incrostata o rotta;

- distanza non corretta elettrodo-bruciatore;

- filo conduttore della candela rotto o privo di guaina;

- scintilla che scarica a massa (in altre parti della cucina);

- generatore o microinterruttore danneggiati;

- accumulo di aria nelle tubazioni (specie dopo lunga inattivita della
cucina);

- miscela aria-gas non corretta (cattiva carburazione).

IL DISPOSITIVO DI SICUREZZA

La corretta distanza fra I'estremita dell’elemento sensibile della

termocoppia ed il bruciatore é indicata nelle figure 5a,5b .

Per controllare 'efficienza della valvola, operare come segue:

- accendere il bruciatore e lasciarlo funzionare per 3 minuti circa;

- spegnere il bruciatore riportando la manopola sulla posizione di
chiusura (@ );

- trascorsi 90 secondi per i bruciatori del piano, 60 secondi per i
bruciatori forno e grill, portare 'indice della manopola sulla posi-
zione di “aperto”;

Installazione

- abbandonare la manopola in questa posizione ed accostare un
fiammifero acceso al bruciatore: NON DEVE ACCENDERSI.

Tempo occorrente per eccitare il magnete durante I'accensione:

10 secondi circa.

Tempo di intervento automatico, dopo lo spegnimento della fiamma

non oltre 90 secondi per i bruciatori del piano; non oltre 60 secondi

per i bruciatori forno e grill.

AVVERTENZE:

- Qualunque intervento tecnico all'interno della cucina deve essere
preceduto dal disinserimento della spina elettrica e dalla chiusura
del rubinetto del gas.

- Le verifiche di tenuta sul circuito gas non devono essere eseguite
con l'uso di fiamme. Se non si dispone di uno specifico dispositivo
di controllo, si pud utilizzare schiuma od acqua abbondantemente
saponata.

- Richiudendo il piano di lavoro curare che i fili elettrici delle candele
(se vi sono) non si trovino in prossimita degli iniettori, per evitare
che vadano a posarsi sugli stessi.
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COME SI USA LA CUCINA

AERAZIONE DEL LOCALE

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas porta alla produzione
di calore e umidita nel locale in cui & installato. Vigilare al fine di
assicurare una buona aerazione della cucina: mantenere aperti gli
orifizi di aerazione naturale, oppure installare una cappa di aspira-
zione forzata. Nel caso di un uso intensivo e prolungato puo essere
necessaria un'aerazione supplementare per esempio, aprendo una
finestra, o un'aerazione piu efficace, aumentando per esempio la
potenza della ventilazione forzata.

ACCENSIONE DEI BRUCIATORI DEL PIANO DI LAVORO
- Premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino al simbolo

Q segnato sul cruscotto (posizione di famma al max.);

- nel contempo accostare un fiammifero acceso alla testa del bru-
ciatore;

- volendo una riduzione della fiamma, ruotare ulteriormente la
manopola nello stesso senso portando l'indice della stessa sul
simbolo ¢ (posizione di fiamma al min.).

PER BRUCIATORI DEL PIANO MUNITI DEL DISPOSITIVO DI
SICUREZZA

- Premere e ruotare in senso antiorario fino al simbolo Q sul cru-
scotto (posizione fiamma al max.);

- accostare un fiammifero acceso al bruciatore e mantenere la
manopola premuta a fondo per 10 secondi circa;

- abbandonare quindi la manopola ed accertarsi che il bruciatore
rimanga acceso. In caso contrario, ripetere I'operazione.

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE FORNO

- Aprire la porta del forno;

- premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino alla posi-
zione di "massimo";

- accostare un fiammifero acceso al foro centrale del fondo forno
e premere a fondo la manopola (vedi fig. 8);

- verificare 'avvenuta accensione attraverso i due fori laterali del
fondo mantenendo sempre premuta la manopola;

- dopo 10 secondi circa, abbandonare la manopola ed accertarsi
che il bruciatore sia rimasto acceso. In caso contrario, ripetere
I'operazione.

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE GRILL (GRILL A GAS)

- Collocare la protezione manopole come indicato in fig. 11;

- premere e ruotare la manopola del forno verso destra, fino al-
I'arresto;

- accostare un fiammifero acceso al tubo forato del bruciatore e
premere a fondo la manopola (vedi fig. 9);

- verificare l'avvenuta accensione del bruciatore mantenendo
sempre premuta la manopola;

- dopo 10 secondi circa, abbandonare la manopola ed accertarsi
che il bruciatore sia rimasto acceso. In caso contrario, ripetere
I'operazione.

IL DISPOSITIVO DI SICUREZZA

| bruciatori muniti di questo dispositivo hanno il pregio di essere
protetti in caso di spegnimento accidentale. Infatti, in tal caso,
I'erogazione del gas al bruciatore interessato viene autonomamente
bloccata, evitando in tal modo pericoli derivanti da una fuoriuscita
di gas incombusto: dallo spegnimento della flamma, non devono
trascorrere piu di 60 secondi per i bruciatori forno e grill 0 90 secondi
per i bruciatori del piano di cottura.

PER CUCINE MUNITE DI ACCENSIONE ELETTRICA

Vale interamente quanto detto sopra, salvo che I'uso del fiammifero
e sostituito da una scintilla che si ottiene premendo, anche ripetu-
tamente, il pulsante che si trova sul cruscotto, oppure premendo
la manopola del bruciatore che si intende accendere.Qualora
I'accensione elettrica si rilevasse difficoltosa per determinati tipi di

Per l'utente

gas, si consiglia di effettuare l'operazione con la manopola sulla

posizione di "minimo" (fiamma piccola).

- Per le cucine munite di accensione elettrica ai bruciatori forno
e grill, € imperativo accendere questi bruciatori con la porta del
forno totalmente aperta;

- Durante l'accensione dei bruciatori del forno e del grill che sono
provvisti del dispositivo di accensione, esso non deve essere
azionato per piu di 10 secondi. Se dopo questi 10 secondi il bru-
ciatore non & acceso, smettere di agire sul dispositivo, lasciando
la porta aperta e attendere almeno un minuto prima di riprovare
ad accendere il bruciatore. Qualora il malfunzionamento del dispo-
sitivo di accensione dovesse ripetersi, provvedere all'accensione
manuale e chiamare il servizio assistenza.

AVVERTENZE:

- Se, dopo una certa inattivita della cucina, I'accensione risultasse
difficoltosa, & un fatto normale. Basteranno tuttavia pochi secondi
perché I'aria accumulatasi nelle tubazioni venga espulsa;

- in ogni caso, bisogna evitare una esagerata erogazione di gas
incombusto dai bruciatori. Se 'accensione non avviene in un
tempo relativamente breve, si ripete 'operazione dopo avere
riportato la manopola sulla posizione di chiusura (®);

- alla prima accensione del forno e del grill si potra avvertire un
caratteristico odore e fumo uscire dalla bocca del forno stesso.
Cio é dovuto al trattamento delle superfici ed a residui oleosi sui
bruciatori.

COME SI USANO | FUOCHI DEL PIANO DI COTTURA

Usare recipienti con diametro adeguato al tipo di bruciatore. Le

fiamme infatti non devono sporgere dal fondo delle pentole. Con-

sigliamo:

- per bruciatore ausiliario = recipiente di almeno cm. 8 utilizzando
la griglia di riduzione fornita con la cucina

- per bruciatore semirapido = recipiente di almeno cm. 14

- per bruciatore rapido e tripla corona = recipiente di almeno cm.
22

NOTA: non stazionare mai la manopola in posizioni intermedie fra

il simbolo di fiamma al massimo Q e la posizione di chiusura (@).

PER CUCINE MUNITE DI PIASTRE ELETTRICHE

Le diverse intensita di calore si ottengono nel seguente modo:

- posiz. 1 = intensita minima per tutte le piastre;

- posiz. 6 = intensita massima per piastre normali e piastre rapide
(con disco rosso);

- posiz. 0 = tutto spento

Le pentole non devono mai avere diametro inferiore a quello della

piastra ed il loro fondo deve essere piatto il piu possibile (fig. 10).

AVVERTENZE:

- Non lasciare funzionare piastre non coperte da pentole, salvo la
prima volta, per circa 10 minuti, per far asciugare residui di olio
o di umidita;

- se la piastra deve rimanere a lungo inattiva, & bene ungerne
moderatamente la superficie verniciata;

- evitare le incrostazioni sulla piastra per non essere costretti all'uso
di abrasivi per pulirla.

COME SI USA IL FORNO A GAS

- Dopo aver acceso il bruciatore, lasciare riscaldare il forno per 10
minuti;

- predisporre la vivanda da cuocere in una teglia di normale com-
mercio, e appoggiarla sulla griglia cromata;

- introdurre il tutto nel forno utilizzando di preferenza il gradino piu
alto possibile e portare l'indice della manopola sulla posizione
desiderata;

- la fase di cottura pud essere osservata attraverso I'obld della
porta e con forno illuminato. In tal modo si evitera di aprire fre-
quentemente la porta stessa, salvo che per oleare o ungere la
vivanda;

NOTA: Per cucine prive di termostato:

- con la manopola in posizione di "massimo” Q =280°C
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- con la manopola in posizione di "minimo” ¢ = 150°C

- Tutte le altre temperature comprese fra 150°C ed 280°C si ricer-
cano approssimativamente fra le posizioni di min. e max.

Non stazionate mai la manopola in posizioni intermedie fra i simboli

di "massimo” Q e di chiusura (@).

COME SI USA IL GRILL A GAS

- collocare la protezione manopole (vedi fig. 11);

- accendere il bruciatore ed attendere qualche minuto per dare
tempo al bruciatore di riscaldarsi;

- posare la vivanda sulla griglia;

- introdurre il tutto sul gradino piu alto del forno;

- collocare la leccarda sul gradino inferiore;

- richiudere dolcemente la porta appoggiandola alla protezione
manopole;

- dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre I'altro lato
ai raggi infrarossi; (il tempo di esposizione € subordinato al tipo
di vivanda ed al gusto personale dell’ utente).

Vedere tabella " Alimenti da grigliare"

Alimenti da grigliare Tempo  in minuti
1° Lato 2° Lato
Carni basse o sottili 6 4
Carni moderatamente alte 8 5
Pesci sottili e senza squame 10 8
Pesci moderatamente voluminosi 15 12
Salsicce 12 10
Toast 5 2
Piccoli volatili 20 15

NOTA: al primo impiego del grill si nota una fuoriuscita di fumo dal
forno. Prima di mettere vivande a cuocere, occorre quindi attendere
che eventuali residui di olio sul bruciatore siano totalmente bruciati.
Il grill deve essere usato solo alla sua portata calorica nominale.
Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all’interno del
forno.

ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde
durante l'uso. | bambini dovrebbero essere tenuti a distanza.

COME SI USA IL GRILL ELETTRICO CON FORNO A GAS

- accendere resistenza grill;

- posare la vivanda sulla griglia;

- introdurre il tutto sul gradino piu alto del forno;

- collocare la leccarda sul gradino inferiore;

- richiudere dolcemente la porta ;

- dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre l'altro lato
ai raggi infrarossi; (il tempo di esposizione € subordinato al tipo
di vivanda ed al gusto personale dell’ utente).

Vedere tabella "Alimenti da grigliare”

La resistenza del grill, collocata nella parte alta del forno, si mette

in funzionamento ruotando la manopola del termostato in senso

orario fino al simbolo del grill sul cruscotto.L’accensione della spia
rossa segnalera I'avvenuto inserimento della resistenza.

FORNO ELETTRICO MULTI 4

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 (spento) e gi-

rando la manopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo @ accensione lampada forno (che rimarra sempre
accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre posi-
zioni). —_

- simbolo . :cottura convenzionale forno "statico", la temperatura
del fornoylgne regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo ;:cottura con forno ventilato, la temperatura del forno
viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo *™:accensione grill;

NOTA - La‘sﬁia gialla si accende secondo l'intervento del termo-

Per l'utente

stato.Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare
il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO STATICO " 4 New"

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 (spento) e gi-

rando la manopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo :accensione lampada forno (che rimarra sempre ac-
cesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre posizioni).

- simbolo ©:cottura lenta con resistenza platea , la temperatura
del forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :cottura convenzionale forno "statico", la temperatura
del forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :accensione grill;

NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del termo-

stato.Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare

il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO VENTILATO "4 POSIZIONI"

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, partendo dalla posizione 0 (spento) e gi-

rando la manopola in senso orario si hanno le seguenti posizioni:

- simbolo @ :accensione lampada forno (che rimarra sempre
accesa anche con l'indice della manopola su tutte le altre posi-
zioni). oy

- simbolo ~&~ :funzionamento della ventola.

- simbolo &, :cottura con forno ventilato, su uno o due livelli, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo __: accensione grill;

NOTA - La spia gialla si accende secondo l'intervento del termo-

stato.Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare

il forno per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO MULTIFORNO " 6 POSIZIONI "

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e
regolati da un termostato (da 50 a 250°C), partendo dalla posizione
0 (spento) e girando la manopola di selezione in senso orario si

hanno le sei uenti posizioni:

- simbolo :accensione lampada forno e spia rossa.

- simbolo :accensione lampada forno e spia rossa, funziona-
mento della ventola.

- simbolo :cottura convenzionale forno “statico”, la temperatura
del forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

- simbolo :cottura con forno ventilato, su uno o due livelli, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo m:accensione del grill (sul plafone forno), la manopola
del termostato deve essere in posizione di temperatura massima.

- simbolo :cottura veloce con forno ventilato, la temperatura del
forno viene regolata mediante la manopola del termostato.

In tutte le posizioni, tranne lo zero, si ha I'accensione della spia

rossa e della lampada forno.

NOTA: La spia gialla si accende secondo l'intervento del termostato.

Prima di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il forno

per 10 minuti almeno.

FORNO ELETTRICO MULTIFUNZIONE

Grazie ai diversi elementi riscaldanti comandati da un selettore e

regolati da un termostato, questo forno offre piu modi di cucinare,

impostati su tre fonti di calore principali:

a) Propagazione forzata del calore (forno ventilato).

b) Propagazione spontanea del calore (convezione o forno stati-
o).

c) Raggi infrarossi (grill).

Partendo dalla posizione 0 (spento) e girando la manopola di se-

lezione in senso orario si hanno le seguenti posizioni:



IT

- simbolo g _:accensione lampada forno e spia rossa, funziona-
mento della ventola.

- simbolo __ :cottura  convenzionale forno “statico”, la tempe-
ratura del forno viene regolata mediante la manopola del termo-
stato.

- simbolo “@ :cottura con forno ventilato, su uno o due livelli, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo % :cottura con forno ventilato, su uno o due livelli, la
temperatura del forno viene regolata mediante la manopola del
termostato.

- simbolo :accensione del grill (sul plafone forno), la manopola
del termostato deve essere in posizione di temperatura massi-
ma.

- simbolo _&# _:accensione del grill (sul plafone forno), la manopola
del termostato deve essere in posizione di temperatura massima.
Il girarrosto € in funzione.

A~

- simbolo ¥£%:cottura con forno ventilato e accensione del grill (sul
plafone forno), la temperatura del forno viene regolata mediante
la manopola del termostato. Il girarrosto & in funzione.

In tutte le posizioni, tranne lo zero, si ha I'accensione della spia

rossa e della lampada forno.

NOTA: La spia gialla si accende secondo 'intervento del termostato.

Prima diintrodurre le vivande da cuocere, silasci riscaldare il forno

per 10 minuti almeno

COME SI USA IL GRILL ELETTRICO CON FORNO ELETTRI-

co

- per soli modelli con "Forno Elettrico " comandati da due
manopole separate (selettore - termostato) si deve grigliare
a porta chiusa, senza l'uso della protezione manopola.Con
la grigliatura a porta chiusa, non si devono utilizzare tempe-
rature superiori a 200°C.

COME SI USA IL GIRARROSTO

a) Con grigliatura a porta aperta.

- collocare la protezione manopole come indicato in figura 12;

- accendere il bruciatore del grill, oppure mettere in funzionamento
la resistenza del grill;

- infilzare la carne da cuocere nello schidione e fissarla al centro a
mezzo dei due forchettoni;

- infilare la punta dello schidione nel mozzo del motorino;

- privare lo schidione della sua impugnatura;

- collocare la leccarda sul gradino piu basso del forno;

- richiudere dolcemente la porta appoggiandola alla protezione
manopole;

- avviare il motorino premendo I'apposito interruttore contrassegnato
con il simbolo del girarrosto.

- ungere la carne di tanto in tanto. A cottura avvenuta, avvitare
limpugnatura sul mozzo dello schidione e sfilare il tutto dal mozzo
del motorino.

b) Con grigliatura a porta chiusa.

- come sopra, senza l'utilizzo della protezione manopola indicato
in fig. 12

ATTENZIONE: | forchettoni dello schidione potrebbero avere le

punte acuminate. Maneggiare con cautela.

COME USARE IL CONTAMINUTI (Fig.13)

Impostare il tempo che si ritiene necessario per la cottura ruotando
la manopola del contaminuti in senso orario. Al termine del tempo
impostato suonera un allarme.

COME SI USA IL PROGRAMMATORE DI FINE COTTURA

MONOCOMANDO (SENZA OROLOGIO) Fig.14

Consente di programmare la durata di cottura. Funzionamento:

- Posizionare la manopola sul tempo di cottura desiderato (120 minuti
al max. per il forno elettrico; 100 minuti al max. per il forno a gas).

- Scegliere la temperatura mediante la manopola del termostato e

Per I'utente

posizionare la manopola del selettore sul tipo di cottura prescelto.
- Quando la manopola del programmatore si posizionera sul simbolo
0 la cottura sara terminata. L’interruzione della cottura &€ automatica.
- Riportare la manopola del termostato sul simbolo @.
- Riportare la manopola del selettore sul simbolo 0.
N.B.: Il forno, senza I'uso della programmazione, funziona solamente
quando la manopola del programmatore & sulla posizione manuale \J.

COME S| USA IL PROGRAMMATORE ELETTRONICO (Fig. 15)

Consente di programmare l'ora di inizio e la durata di cottura in forno.

Se la cottura inoltre non necessita di controllo a vista, essa pud avvenire

anche in assenza dell'utente.Al momento dell’installazione o dopo

un periodo di mancanza dell'alimentazione elettrica, il visualizzatore
lampeggia; € quindi necessario sincronizzare l'ora, altrimenti le
programmagzioni non risultano corrette.

SINCRONIZZAZIONE DELL'ORA

- Premendo contemporaneamente 2 tasti (DURATA COTTURA, FINE
COTTURA) ed il tasto "+" 0 "-" si imposta I'ora. Con tale operazione
vengono cancellati eventuali programmi precedentemente impostati
ed il simbolo AUTO lampeggia.

NOTA: quando il simbolo AUTO lampeggia non & possibile mettere

in funzione manualmente il forno.

TASTI"+"E"-"

- Azionando i tasti "+" o "-" il tempo aumenta o decresce ad una
velocita variabile a seconda della durata della pressione esercitata
sul tasto.

FUNZIONAMENTO MANUALE

- Azionare il tasto MANUALE: il simbolo AUTO si spegne (se
lampeggiante o acceso permanentemente), il simbolo PENTOLA
si illumina, ed & possibile mettere in funzione il forno agendo sulle
manopole del termostato forno e del selettore secondo le istruzioni
del manuale.

FUNZIONAMENTO AUTOMATICO CON DURATA E FINE

COTTURA

- Facciamo un esempio: sono le ore 9.25; si desidera che il forno
entri in funzione alle ore 11.00 e che termini la cottura alle ore 12.00
(durata cottura 1 ora).

- Premere il tasto DURATA COTTURA ed entro 5 secondi premere
il tasto "+" fino allindicazione 01.00, eventualmente aggiustare
l'indicazione col tasto "-". | simboli AUTO e PENTOLA si illuminano
in permanenza.

- Premere il tasto FINE COTTURA ed entro 5 secondi premere il tasto
"+"fino allindicazione 12.00. Il simbolo PENTOLA si spegne, mentre
il simbolo AUTO rimane illuminato permanentemente.

- Posizionare la manopola del termostato forno sulla temperatura
desiderata, ed il selettore sul tipo di cottura prescelto; la spia rossa
si illumina, la luce del forno di accende ed il programmatore &
predisposto al funzionamento: alle ore 11.00 il forno viene acceso
automaticamente ed il simbolo PENTOLA si illumina.

- Al termine della cottura (ore 12.00) il simbolo AUTO lampeggia il
simbolo PENTOLA si spegne e un segnale acustico avverte della
fine cottura: per interromperlo & necessario premere un pulsante
qualsiasi.

- Posizionare quindi le manopole del termostato forno e del selettore
sulla posizione di spento.

FUNZIONAMENTO SEMIAUTOMATICO CON DURATA

COTTURA

- Facciamo un esempio: sono le 11.35 e si desidera che il forno
rimanga in funzione per 25 minuti a partire da questo momento.

- Premere il tasto DURATA COTTURA ed entro 5 secondi premere
il tasto "+" fino all'indicazione di 00.25, eventualmente aggiustare
lindicazione con il tasto "-". | simboli AUTO e PENTOLA si illuminano
in permanenza.

- Posizionare la manopola del termostato forno sulla temperatura
desiderata, ed il selettore sul tipo di cottura prescelta; la spia rossa
siillumina, la luce del forno si accende ed il forno entra in funzione.

- Dopo 25 minuti il forno ed il simbolo PENTOLA si spengono, il simbolo
AUTO lampeggia ed il segnale acustico avverte della fine cottura:
per interromperlo & necessario premere un pulsante qualsiasi.

- Posizionare quindi le manopole del termostato forno e del selettore
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sulla posizione di spento.

CONTAMINUTI

- Premere il tasto CONTAMINUTI e selezionare il tempo desiderato
mediante il tasto "+" 0 "-".

- Durante il funzionamento del contaminuti si illumina il simbolo
CAMPANA.

- Al termine del tempo impostato si mette in funzione il segnale
acustico e il simbolo CAMPANA si spegne.

SEGNALE ACUSTICO

- Il segnale acustico si mette in funzione al termine di una
programmazione ed ha la durata di 7 minuti.

- Per interromperlo prima si dovra premere un tasto qualsiasi.

- Azionando il tasto "-" senza avere prima selezionato una funzione
e possibile cambiare la frequenza del segnale acustico. Si pud
scegliere fino a 3 diversi tipi di segnale. Il segnale selezionato si
avvertira fin-tantoché verra tenuto premuto il tasto "-".

INIZIO PROGRAMMA E CONTROLLO

- Il programma ha inizio dopo ca. 4 secondi dallimpostazione.

- In qualsiasi momento & possibile controllare il programma impostato
premendo il tasto corrispondente.

ERRORI DI PROGRAMMAZIONE

- Esempio: alle ore 12.15 si impostano 30 minuti di DURATA
COTTURA e si imposta il tempo di FINE COTTURA alle ore
12.30.

- Lerrore di impostazione puo essere corretto variando la durata o il
tempo di fine cottura, oppure premendo il pulsante MANUALE e poi
si ripete correttamente la programmazione.

- In presenza di un errore di impostazione il forno non viene
inserito.

ANNULLAMENTO DI UN PROGRAMMA

- Si puod cancellare un programma premendo il tasto di DURATA
COTTURA e di seguito il tasto "-" fino a che sul display non compare
l'indicazione 0.00.

IMPORTANTE: ALLA FINE DIOGNI COTTURA PROGRAMMATA

SICONSIGLIA DI PREMERE IL TASTO \'.'j, ALTRIMENTIIL FORNO

NON FUNZIONA MANUALMENTE.

PER TOGLIERE LA PORTA DEL FORNO

La porta pud essere rimossa per poter pulire il forno in maniera

piu agevole seguendo le seguenti istruzioni:

- aprire completamente la porta.

- posizionare due monete da 10 centesimi dentro le due fessure
delle cerniere.

- richiudere la porta fino ad avvertire la resistenza delle due
monete (fig.16).

- chiudere ulteriormente la porta e poi sollevarla tenendola per i lati
e portarla leggermente in avanti, é a questo punto che la porta
si estrae con facilita.

- per riposizionare la porta rimettere le cerniere nella loro posizione
assicurandosi che siano agganciate nelle loro sedi; abbassare
completamente la porta ed estrarre le monete precedentemente
inserite.

- richiudere la porta fino alla sua posizione di chiusura totale.

- controllare sempre lo stato di efficienza della guarnizione porta

forno, in caso di usura non esitare per la sostituzione presso il

servizio assistenza.

PER CUCINE CON FORNO AUTOPULENTE
Le due pareti laterali e quella frontale sono rivestite di smalto auto-
pulente ad azione catalitica. Ogni 10 - 15 cotture si lascia funzionare,
con forno vuoto ed alla massima potenza.

Il tempo necessario per questa operazione é subordinato allo stato di
conservazione del forno stesso. Alcune proiezioni tendono ad indurirsi
e possono rendere il rivestimento inoperante. In effetti otturano i pori
dello smalto speciale e 'ossidazione non ha piu luogo.

Bisogna allora, appena il forno & completamente raffreddato, rendere
la crosta piu molle con acqua molto calda ed una spazzola tenera,
senza usare detergente, riaccendere poi il forno al massimo per
alcuni minuti.

(Importante: non usare mai abrasivi o spazzole metalliche).

Per I'utente

USO DEGLI ACCESSORI DEL FORNO

- La griglia del forno serve a supportare teglie di commercio per
contenere dolci, arrosti o direttamente le carni da cuocere al grill.

- Laleccarda posizionata sotto la griglia serve per raccogliere i sughi
colati dagli alimenti cotti direttamente sulla griglia stessa. La leccar-
da pud essere usata anche per cuocere gli alimenti.

- Se si effettua la cottura a forno ventilato, & possibile caricare con-
temporaneamente due griglie. Tuttavia, se gli alimenti differiscono
fra loro per quantita o qualita, anche i tempi saranno ovviamente
diversi.

USO DEL PIANO DI COTTURA IN VETROCERAMICA

La potenza delle piastre € dosata da un dispositivo sequenziale che
assicura un'eccellente regolazione della temperatura di cottura.
Le diverse intensita di calore sono graduate da 1 a 6. La manopola
puod essere portata sulla posizione desiderata ruotandola verso
destra o verso sinistra.

Per le piastre a doppio circuito, la manopola si gira solamente in
senso orario, le diverse intensita di calore sono graduate da 1 a 6
per le sole zone centrali delle piastre.

Un ulteriore scatto in avanti, dopo I'ultima graduazione, accendera
le restanti zone delle piastre.

Quando una delle piastre € calda, la spia E (vedere fig. 1) si accende
e non si spegnera finché la temperatura di tutte le zone di cottura
non sara scesa al di sotto dei 60° C circa.

Le quattro zone di cottura sono delimitate dai contorni serigrafati
sul piano. Per avere un buon rendimento e un consumo in energia
proporzionato, € indispensabile utilizzare esclusivamente pentole e
utensili il cui fondo sia spesso e perfettamente piano (vedi fig. 10).
Il diametro del fondo del recipiente deve essere almeno uguale ai
contorni segnati sul piano. Se il fondo del recipiente non copre la
zona riscaldante, si verifica uno spreco in energia.

E meglio se & leggermente pili grande.

Il fondo dei recipienti e il piano di cottura devono essere puliti e
asciutti. L'inosservanza di questi consigli comporterebbe una perdita
di calore e quindi di energia.

Nota:

- Non cuocere mai direttamente sulle piastre.

- Con le piastre radianti, per guadagnare un po' di tempo, € possibile
iniziare la cottura a pieno regime alla posizione 6, poi riportare la
manopola alla posizione scelta per la preparazione.

- Tutte le piastre sono provviste di un limitatore di temperatura che
ne impedisce il surriscaldamento, anche in caso di funzionamento
di una piastra al massimo regime senza pentole o di utilizzo di
recipienti con fondo non piatto.

A titolo orientativo si pud consultare il seguente quadro ricordandosi

tuttavia che si possono avere variazioni dovute alla qualita ed alla

quantita delle vivande messe a cuocere e al gusto di ciascuno.

Posizione Tipo cottura
manopola
1-2 Tenuta in caldo, besciamella,creme
2-3 Riscaldamento cibi
3-4 Pasta, minestra di verdure, ragu
4-5 Ebollizione, arrosti
5-6 Verdure a vapore, bistecche, pesce
6 Grigliate, frittate, Costolette di agnello
ATTENZIONE

- Non fissare le piastre alogene durante il loro funzionamento, in
quanto la luce emessa dalle piastre potrebbe danneggiare gl
occhi.

- La superficie del vetroceramica & molto resistente, ma non in-
frangibile, e non deve essere utilizzato per depositarvi alcunché
sopra.
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- L'urto violento con oggetti appuntiti o0 molto duri pud danneggiarla.

- Se si riscontrano rotture, incrinature o crepe sulla, superficie si
consiglia di sospenderne I'uso e di contattare subito il servizio
assistenza.

- Fogli in alluminio e recipienti in plastica non devono essere posti
su superfici calde.

- Durante il primo periodo di funzionamento il piano pud emettere
un odore di bruciato, che scomparira dopo alcune utilizzazioni.

IMPORTANTE:

| bambini, vista la loro statura, rischiano di non vedere la spia di

calore residuo. Occorre pertanto, fare attenzione che non appoggino

le mani sulle piastre, anche se le resistenze sono spente.

PULIZIA PIANO COTTURA IN VETROCERAMICA

La forma piatta del piano in vetroceramica facilita enormemente la
pulizia rispetto ai piani di cottura a piastre tradizionali. Lo sporco
leggero e non incrostato si toglie con un foglio di carta inumidito.
Per togliere lo sporco resistente si possono applicare gli stessi
metodi di pulizia solitamente adottati per i vetri e utilizzare quindi
prodotti specifici. In caso di fuoriuscita del contenuto della pentola
sul piano, togliere il deposito formatosi per mezzo di una spatola.
Se si rovesciano zucchero o sciroppo, bisogna provvedere a rimuo-
verli subito prima che si caramellizzino sul vetro. Allo stesso modo
occorre togliere immediatamente anche ogni residuo di pellicole
d'alluminio o di materie plastiche lasciato da oggetti inopportu-
namente appoggiati sulla zona di cottura ancora calda. L'alone
d'acqua e le tracce di calcare possono essere rimosse con aceto
di vino bianco. Ricordarsi sempre di sciacquare e asciugare la
superficie con carta assorbente dopo I'uso. Non utilizzare in alcun
caso detergenti abrasivi o corrosivi come bombolette spray per
forni, sgrassatori, prodotti togli-ruggine, detersivi lucidanti in polvere
e spugne abrasive. Evitare che si depositino granelli di sabbia du-
rante la mondatura di verdure, per esempio, in quanto potrebbero
graffiare la superficie. Evitare di strisciare pentole a fondo ruvido
che potrebbero segnare il vetro o addirittura graffiarlo.

CONSIGLI ED AVVERTENZE DI ORDINE GENERALE

- Questo apparecchio non & destinato alluso da parte di persone
(inclusi i bambini) con ridotte capacita psichiche o motorie, o con
mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che ci sia una
supervisione o istruzione sull'uso dell’'apparecchio da parte di una
persona responsabile per la loro sicurezza.

I bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.

- Qualsiasi intervento, all'interno del forno o ove vi sia la possibilita di
accedere a parti sotto tensione, deve essere preceduto sempre dal
disinnesco dell'alimentazione elettrica.

- Non utilizzare il vano scaldapiatti come ripostiglio per liquidi infiam-
mabili od oggetti che temono il calore, come legno, carta, bombolette
a pressione, fiammiferi, ecc.

- Controllare frequentemente il tubo di raccordo in gomma curare che
sia sufficientemente lontano da pareti calde, che non abbia curve
brusche o strozzature, e che sia in buone condizioni. Il tubo deve
essere sostituito al piu tardi alla data indicata e deve essere assicurato
alle due estremita per mezzo di fascette stringitubo normalizzate.

- Nel caso la rotazione dei rubinetti divenga difficoltosa nel tempo,
contattare il Servizio Assistenza Tecnica.

- Le parti smaltate o cromate si lavano con acqua tiepida saponata o
con detersivi non abrasivi. Per i bruciatori superiori e gli spartifiamma,
invece, si puo usare anche uno spazzolino metallico per disincrostare.
Asciugare accuratamente.

- Non usare abrasivi per pulire parti smaltate o cromate.

- Lavando il piano di cottura, evitare inondazioni. Fare attenzione che
non entri acqua o altro nei fori di alloggiamento dei bruciatori; cio
potrebbe risultare pericoloso.

- Le candele per I'accensione elettrica devono essere mantenute pulite
ed asciugate al termine di ogni impiego, soprattutto se vi sono stati
gocciolamenti o trabocchi dalle pentole.

- In caso di coperchio in vetro: Non chiuderlo finché i bruciatori
o le piastre del piano lavoro sono caldi perché potrebbe scheg-
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giarsi o rompersi.

- Non urtare le parti smaltate e le candele di accensione (se vi
S0ono).

- Quando la cucina non € in servizio, & buona norma chiudere il rubi-
netto centrale (o murale) del gas.

- Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare
la superficie e causare la frantumazione del vetro.

- Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia dell’apparecchio.

- Non ¢ previsto un piedistallo per l'installazione della cucina.

ATTENZIONE: L'uso di un apparecchio a gas per cucinare porta
alla produzione di calore, umidita e prodotti di combustione nella
stanza in cui € installato. Assicurarsi che la cucina sia ben venti-
lata specialmente quando I'apparecchio & in funzione: mantenere
i fori di ventilazione naturale aprire o installare un dispositivo di
ventilazione meccanica (cappa aspirante).

ATTENZIONE: Questo apparecchio & deve essere utilizzato solo

a scopo di cottura. Non deve essere utilizzato per altri scopi, ad

esempio per riscaldamento di ambienti.

L'utilizzo di apparecchi elettrodomestici comporta il rispetto di alcune

norme fondamentali, in particolare:

- [l piano di cottura in vetroceramica presenta una buona resistenza
meccanica e sopporta quindi minimi urti accidentali. Se in seguito
a un urto il piano presenta rotture o fessure, si consiglia di non
usare l'apparecchio, staccare I'allacciamento elettrico e contattare
il rivenditore.

- Non spostare mai la cucina tenendola per la maniglia porta
forno.

Consigli da seguire in caso di anomalie.

Prima di consultare il Servizio Assistenza di fiducia controllare

che:

- la spina sia correttamente inserita nella presa di corrente

- la spia generale di funzionamento sia accesa.

Se il problema persiste, consultare un tecnico qualificato e autoriz-

zato che sia in grado di riparare il guasto.

Se la luce del forno non funziona, procedere come segue:

- staccare il collegamento all'alimentazione elettrica. Togliere il
vetro di protezione che si trova all'interno del forno nella parte
posteriore e sostituire la lampadina.

Si declina ogni responsabilita per danni a cose o a persone derivanti

da una cattiva installazione o da un uso non corretto della cucina.

In caso di anomalie, e soprattutto se si avvertissero fughe di gas
o di corrente, interpellare il tecnico senza alcun indugio.
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LA DIRETTIVA 2002/96/EC (RAEE): INFORMAZIONI AGLIUTENTI

B g

Questa nota informativa & rivolta esclusivamente ai possessori di
apparecchi che presentano il simbolo di (Fig. A) nell'etichetta ade-
siva riportante i dati tecnici. applicata sul prodotto stesso (etichetta
matricolare):

Questo simbolo indica che il prodotto & classificato ,secondo le norme
vigenti,come apparecchiatura elettrica od elettronica ed & conforme
alla Direttiva EU 2002/96/EC (RAEE) quindi, alla fine della propria
vita utile, dovra obbligatoriamente essere trattato separatamente dai
rifiuti domestici, consegnandolo gratuitamente in un centro di raccolta
differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure
riconsegnandolo al rivenditore al momento dell'acquisto di una nuova
apparecchiatura equivalente.L’utente & responsabile del conferimento
dell'apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta, pena
le sanzioni previste dalla vigente legislazione sui rifiuti.

L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’'apparec-
chio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambien-
talmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sullambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui &
composto il prodotto.Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi
di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti,
o al negozio in cui & stato effettuato I'acquisto.

| produttori e gliimportatori ottemperano alla loro responsabilita per il
riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ambientalmente compa-
tibile sia direttamente sia partecipando ad un sistema collettivo.

REGOLAMENTO EUROPEO N° 1935/2004 - MATERIALI A CON-
TATTO CON ALIMENTI.
INFORMAZIONE AGLI UTENTI.

52?

Il simbolo rappresentato in figura, presente sulla confezione im-
ballo, indica che i materiali che possono venire a contatto con gli
alimenti, in questo prodotto, sono conformi a quanto prescritto dal
regolamento europeo n° 1935/2004.

Allinterno della cavita del forno gli alimenti potrebbero venire a
contatto con: griglie forno, leccarde, piastre pasticcere, vetro porta
forno, guarnizioni in gomma, schidioni girarrosti, pareti forno,

Sul piano di lavoro con: griglie, bruciatori e piano lavoro medesi-

mo.
Nel cassetto scaldavivande con le pareti medesime.
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Introduction

- Thank you for choosing one of our quality products, capable of
giving you the very best service. To make full use of its perfor-
mance features, read the parts of this manual which refer to your
appliance carefully. The Manufacturer declines all responsibility
for injury or damage caused by poor installation or improper use
of the appliance.

- To ensure its appliances are always at the state of the art, and/or to
allow constant improvement in quality, the manufacturer reserves
the right to make modifications without notice, although without
creating difficulties for users.

- When ordering spare parts, inform your dealer of the model num-
ber and serial number punched on your appliance’s nameplate,
visible inside the warming compartment (if present) or on the back
of the cooker.

- APPLIANCE COMPLYING WITH THE FOLLOWING DIRECTI-
VES:

- EEC 2009/142/CE ( ex 90/396 )

- 2006/95/EC Low Voltage (replaces 73/23/EEC and subsquent
amendments)

- EEC 2004/108 (radio-frequency interference)

- European Regulation 1935/2004 (materials in contact with
food)

- European Regulation 1275/2008

- EEC 40/2002

- EEC 92/75

- 2002/96/EC (WEEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products )

FOREWORD
- Refer only to the headings and sections covering accessories
actually installed on your cooker.



Technical data and specifications

Nominal external dimensions Cookers 60x60
Height at hob cm. 86,5
Height with lid raised cm. 143
Depth with door closed cm. 60
Depth with door open cm. 104
Width cm. 60
Usable dimensions 60x60 static oven 60x60 fan oven
Width cm. 45 cm. 41
Depth cm. 47 cm. 38
Height cm. 34 cm. 31
Volume . 72 . 50
GAS BURNERS (injectors and flow-rates)
Gas | Burner Injector low nominal
flow-rate flow-rate
(kW) (kW)
G20 | auxiliary 77 0,40 1,00
20 semi-rapid 97 0,58 1,65
mbar | rapid 123 0,80 2,80
oven 130 1,00 3,00
grill 99 - 1,85
ultra-rapid ec. 145 1,70 4,00
G30 | auxiliary 50 0,40 1,00
28-30 | semi-rapid 65 0,58 1,65
mbar | rapid 83 0,80 2,80
G31 oven 86 1,00 3,00
37 grill 68 - 1,85
mbar | ultra-rapid ec. 98 1,70 4,00
G110 | auxiliary 150 0,40 1,00
8 semi-rapid 185 0,58 1,65
mbar | rapid 265 0,80 2,80
oven 300 1,00 3,00
grill 200 - 1,85
ultra-rapid ec. 350 1,70 4,00

Cat.: seename plate on cover; Class 1 or 2.1

Type “X” cookers

ELECTRIC HOTPLATES

g 145 1,2 kW - High-Light hotplate

2 180 1,5 kW - Normal hotplate
1,8 kW - High-Light hotplate
2,0 kW - Rapid hotplate

g 210-120 2,1-0,7 kW - High-Light hotplate

@ 265-170 2,2-1,4 kW - High-Light hotplate

ELECTRIC OVEN POWER

static oven
multi-function oven
circular element

grill

bottom  top total

1.5kW 0,7kW 2,2kW

1,5kW  0,7kW 2,2kW
2,0 kW
2,0 kW
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EQUIPMENT

All models are equipped with safety device for oven and grill burn-
ers.

Depending on the models, cooker may also have:
- Safety device for one or more hob burners

- Electric ignition on top burners

- Electric ignition on oven and grill burners

- Self-cleaning enamelled liners

- Oven thermostat (or tap)

- Electric oven lighting

- Rotisserie

- Grill burner

- Mechanical timer

- Pan retainers

- One or more electric plates

- Single-control end of cooking timer

- Electronic timer

For the LAYOUT OF HOB BURNERS see the models illustrated
in figure 1 at the back of this manual.

For the ELECTRIC WIRING DIAGRAM see figure 2 at the back
of this manual.

The electrical power is stated on the nameplate visible inside the
warming compartment (if present) or on the back of the cooker.
A copy of the nameplate is glued to the cover of this manual (for
gas or gas-electric products only).

Useful information concerning the energy consumption of
electric ovens.

This information completes and expands on the figures provided
on the technical data sticker supplied with the instruction manual.

Oven 66 N | Oven Oven 66 N
static 66N fan multifunctions

EU environmental quality mark No No No
Time required to cook a normal load 43,2 43,8
in conventional mode in minutes.
Time required to cook a normal load 449 449
in fan mode in minutes.
Power consumption in stand-by
setting in Watts
Usable area of the dripping pan in 1300 1143 1143
cm?




GB Installation

INSTALLATION

The appliance must be installed by qualified staff working in ac-
cordance with the regulations in force.

Before installing, ensure that the appliance is correctly preset for
the local distribution conditions (gas type and pressure).

The presettings of this appliance are indicated on the nameplate
shown on the cover. This appliance is not connected to a flue gas
extractor device. It must be installed and connected in accordance
with the regulations in force.

This appliance may only be installed and may only operate in rooms
permanently ventilated in accordance with national regulations in
force.

VENTILATION

The rooms in which gas appliances are installed must be well ven-
tilated in order to allow correct gas combustion and ventilation.
The air flow necessary for combustion is at least 2 m%h for each
kW of rated power.

POSITIONING

Remove the packaging accessories, including the films covering the
chrome plated and stainless steel parts, from the cooker.

Position the cooker in a dry, convenient and draft free place. Keep
at an appropriate distance from walls which may be damaged by
heat (wood, linoleum, paper, etc.).

The cooker may be installed alone or between two kitchen units; in
this case, the sides of the units must withstand a temperature of 100
degrees C and they must not be higher than the cooker hob.

CONNECTING TO THE GAS SUPPLY

Before connecting the cooker, check that it is preset for the gas to be

used. Otherwise, make the conversion as described in the section

headed "Adapting to different gas types". The connection is on the
right; if the pipe has to pass behind the cooker, it must be kept low

down where the temperature is about 50 degrees C.

- Rigid connection (see Figure 3, diagram D):

The connection to the mains gas supply may be made using a
rigid metal pipe (D). Remove the hose connector and screw the
rigid union onto the threaded connection of the gas train. The
union for rigid connection is amongst the cooker accessories.

- Connection using a rubber hose (see Figure 3, diagrams B and

C):
Connect a rubber hose carrying the conformity mark currently in
force to the hose connector. The hose must be replaced at the
date indicated, and must be secured at both ends using standard
hose clamps. It must be absolutely accessible to allow its
condition to be checked along its entire length.

- Connection using a metal hose (see Figure 3, diagram D):
Make the connection using a hose which complies with national
standards, screwing it onto the connector with a ring seal, which
is delivered amongst the cooker accessories.

- After installation, check that all connections are airtight.

- For operation with butane/propane, check that the gas pressure
is as indicated on the nameplate.

IMPORTANT:

- Use only standard rubber hoses. For LPG, use a hose which
complies with the national regulations in force.

- Avoid sharp bends in the pipe and keep it well away from hot
surfaces.

References to the regulations covering the gas connection to the

appliance: ISO 7-1.

ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

If the cooker is not already preset to operate with the type of gas
available, it must be converted. Proceed as follows:

- Replace the injectors (see table on page 12);

- regulate the primary air flow;

- regulate the minimum settings.

N.B.: every time you change the type of gas, indicate the new type
of gas on the serial number label.
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REPLACING THE HOB BURNER INJECTORS (Fig. 4)

- Remove the grid, the burner caps (A), and the burners (B);

- Unscrew and remove the injector in the bottom of each injector
holder (C);

- replace the injector in accordance with the table in page 12, using
a 7 mm socket wrench, tighten and screw right down;

- check that the system is gas-tight;

- replace the burners, the burner caps and the grid.

IMPORTANT:

- Never over-tighten the injectors;

- after replacing, check that all the injectors are airtight.

REPLACING THE OVEN BURNER INJECTOR (Fig. 5a)
- Loose the screw securing the oven bottom;

- remove the oven bottom (push back and raise);

- remove the oven burner, after taking out its fixing screw;
- replace the injector, using a 7 mm socket wrench.

REPLACING THE GRILL BURNER INJECTOR (Fig. 5b)

- Remove the burner after taking out the two screws which secure
it;

- replace the injector using a 7 mm socket wrench.

IMPORTANT:

- Never over tighten the injectors;

- after replacing, check that all the injectors are airtight.

SETTING HOB BURNER MINIMUM LEVELS

If the cooker is to work on bottled gas (butane/propane), the tap

by-pass must be screwed right down.

The cooker may be equipped with type A taps, with by-pass inside

(accessed by inserting a small screwdriver into the rod) or type B

taps, with by-pass on the outside on the right (accessed directly).

See figure 6.

If the cooker is to work on natural gas, proceed as follows for both

types of tap:

- Ignite the burner at maximum flame;

- pull off the knob, without using a lever against the control panel,
which might be damaged;

- access the by-pass with a small screwdriver and back off by about
3 turns (turning the screwdriver anti-clockwise);

- turn the tap rod anti-clockwise again until it stops: the burner will
be at maximum flame;

- screw the by-pass slowly back in, without pushing the screw-
driver, until the flame has apparently shrunk to 1/4 of the maximum
size, checking that it is sufficiently stable even in quite strong
draughts.

SETTING OVEN BURNER MINIMUM LEVELS

If the cooker is to work on bottled gas (butane/propane), the ther-

mostat by-pass must be screwed right down.

If the cooker is to work on natural gas, proceed as follows:

- Remove the oven bottom (push towards the back and raise);

- ignite the oven burner, turning the knob pointer to the maximum
setting;

- shut the oven door;

- access the thermostat or tap by-pass (see fig. 7);

- back off the thermostat by-pass by about 3 turns;

- after 5 or 6 minutes, turn the knob pointer to the minimum set-
ting;

- slowly retighten the by-pass, watching the flame decrease in
size through the window in the closed oven door until the tongue
of the flame is about 4 mm long. Never keep the flame too low.
It must be stable even when the oven door is opened or closed
quickly;

- turn off the burner and replace the oven bottom.

CONNECTING TO THE ELECTRICAL MAINS
Before making the connection, check that:

- the mains voltage is as indicated on the nameplate;
- the earth connection is in good working order.
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For direct connection to a power mains, a device that ensures

disconnection from the mains must be installed, with a opening

distance for the contacts that allows for a complete disconnection

under conditions of category Il electrical overload, in conformity

with the installation instructions.

If the appliance power lead is not fitted with a plug, use an approved

standard type, remembering that:

- the green-yellow wire must be used for the earth connection;

- the blue wire is the neutral;

- the brown wire is live;

- the lead must never touch hot surfaces over about 75 degrees
C;

- replacement leads must be of type HO5RR-F or HO5V2V2-F of
suitable size (see diagrams in fig. 2).

- if the appliance is supplied without lead, using type HO5RR-F or
HO5V2V2-F cable of suitable size (see diagrams in fig. 2).

IMPORTANT:

The manufacturer declines all liability for damage due to failure to

comply with the regulations and standards in force. Check that the

appliance is correctly connected to the earth (see diagrams in fig.

2 at the back of the manual).

FOR COOKERS WITH ELECTRIC IGNITION

The correct gaps between the electrode and the burner are shown

in figures 5a,5b.

If no spark is generated, do not keep on trying as this might dam-

age the generator.

Possible causes of malfunctions:

- spark plug damp, dirty or broken;

- electrode-burner gap not correct;

- spark plug wire broken or without sheathing;

- spark discharging to earth (to other parts of the cooker);

- generator or microswitch damaged;

- air has built up in the pipes (particularly if the cooker has been
out of use for a long time);

- air-gas mixture incorrect (poor fuel setting).

THE SAFETY DEVICE

The correct gap between the end of the thermocouple sensor and

the burner is shown in figures 5a,5b.

To check that the valve is working properly, proceed as follows:

- ignite the burner and leave it to work for about 3 minutes;

- turn off the burner by returning the knob to off position (®);

- after 90 seconds for hob burners, 60 seconds for oven and grill
burners, turn the knob pointer to the "on" position;

- release the knob in this position and move a burning match towards
the burner; IT MUST NOT IGNITE.

Time needed to excite the magnet during ignition: 10 seconds

approx.

Automatic tripping time, after flame has been turned off: not more

than 90 seconds for hob burners; not more than 60 seconds for

oven and grill burners.

IMPORTANT:

- Before doing any work inside the cooker, disconnect the mains
plug and shut the gas tap.

- Never use matches to check the gas circuit for leaks. If a specific
control device is not available, foam or very soapy water can be
used.

- When re-closing the hob, check that the electrical wires of the
spark plugs (if present) are not close to the injectors, so that they
cannot run across them.

15

For the user

HOW TO USE THE COOKER

VENTILATION

All gas cooking appliances produce heat and moisture in the rooms
where they are installed. Take care to ensure that the kitchen is
well ventilated; keep the ventilation openings unobstructed or install
an extractor hood with fan.In case of intensive or prolonged use,
additional ventilation may be required; open a window, or increase
the extractor fan power.

IGNITING THE HOB BURNERS

- Press the knob and turn it anti-clockwise until it reaches the Q
symbol on the control panel (maximum flame position);

- at the same time, move a burning match towards the burner
head;

- to reduce the flame, turn the knob further in the same direction until
its pointer is against the 0 symbol (minimum flame position).

FOR HOB BURNERS EQUIPPED WITH SAFETY DEVICE

- Press the knob and turn it anti-clockwise until it reaches the Q

symbol on the control panel (maximum flame position);

- move a burning match towards the burner, keeping the knob
pressed right down for about 10 seconds;

- then release the knob and check that the burner remains on.
Otherwise, repeat the operation.

IGNITING THE OVEN BURNER

- Open the oven door;

- press the knob and turn it anti-clockwise to the maximum flame
position;

- move a burning match towards the hole in the centre of the oven
bottom and press the knob right down (see fig. 8);

- look through the two holes in the sides of the bottom to check
that the burner has ignited, keeping the knob pressed down;

- after about 10 seconds, release the knob and check that the
burner remains on. Otherwise, repeat the operation.

IGNITING THE GRILL BURNER (GAS GRILL)

- Fit the control knob guard as shown in fig. 11;

- press the oven knob and turn it to the right until it reaches the
stop;

- move a burning match towards the perforated burner pipe and
press the knob right down (see fig. 9);

- check that the burner has ignited, keeping the knob pressed
down;

- after about 10 seconds, release the knob and check that the
burner remains on. Otherwise, repeat the operation.

SAFETY DEVICE

Burners equipped with this device have the advantage that they
are protected if they accidentally go out. If this occurs, the supply
of gas to the burner concerned is automatically cut off, preventing
the hazards deriving from a leak of unburnt gas. The gas supply
must be cut off within no more than 60 seconds for the oven and
grill burners or 90 seconds for the hob burners.

FOR COOKERS WITH ELECTRIC IGNITION

All the above applies, except that the match is no longer required; a

spark is obtained by pressing the button on the control panel once

or more, or by pressing the knob of the burner to be ignited.

If electronic ignition is difficult with some types of gas, set the knob

on the low (small flame) setting.

- For cookers with electric ignition of the oven and grill burners,
ensure the oven door is completely open when these burners are
ignited;

- Do not operate the ignition device for more than 10 seconds when
igniting the oven and grill burners. If the burner has not lit after
these 10 seconds, stop using the device, leave the door open
and wait one minute before trying again to ignite the burner. If the
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ignition device malfunctions again, light the burner with a match
and call the after-sales service.

IMPORTANT:

- Difficulty in igniting burners is normal if the cooker has been out
of use for some time. The air accumulated in the pipes will be
expelled in a few seconds;

- Never allow too much unburnt gas to flow from the burners. If
ignition is not achieved within a relatively short time, repeat the
procedure after returning the knob to the off position (®);

- when the oven and grill are lit for the first time, a smell may be
noticed and smoke may come out of the oven. This is because of
the surface treatment and oily residues on the burners.

HOW TO USE THE HOB BURNERS

Use pans of diameter suitable for the burner type. The flames must

not project beyond the base of the pan. Recommended sizes:

- for auxiliary burners = pans of at least 8 cm using the adjusting
grid supplied with the cooker

- for semi-rapid burners = pans of at least 14 cm

- for rapid and triple flame burners = pan of at least 22 cm.

N.B.: Never keep the knob at settings between the maximum flame

symbol () and the off position ().

FOR COOKERS EQUIPPED WITH ELECTRIC HOTPLATES

The different heat settings are obtained as follows:

- 1 = minimum setting for all hotplates;

- 6 = maximum setting for normal and rapid hotplates (with red
disc);

- 0 = off.

Pans must never be smaller in diameter than the hotplates and their

bottoms must be as flat as possible (see fig. 10).

IMPORTANT:

- Never leave hotplates on without pans, except when first used;
leave for about 10 minutes to dry oil or moisture residues;

- if the hotplate is to be out of use for a long time, apply a little grease
to its painted surface;

- do not allow spills to burn onto the hotplate, requiring the use of
abrasive cleaners.

HOW TO USE THE GAS OVEN

- After igniting the burner, leave the oven to heat up for about 10
minutes;

- place the food for cooking in an ordinary oven dish and place it
on the chrome-plated shelf;

- place in the oven on the highest possible runners, and turn the
knob pointer to the setting required;

- cooking can be observed through the window in the door with
the oven light on. This will avoid opening and closing the door
frequently, unless oil or fat has to be added to the dish.

N.B.: For cookers without thermostat:

- with the knob on the maximum setting Q = 280 degrees C

- with the knob on the minimum setting ¢ =150 degrees C

- All other temperatures between 150 and 280 degrees C are
obtained approximately by positioning the knob between the
maximum and minimum settings.

Never leave the knob in positions between the maximum symbol

Q and the off setting (®).

HOW TO USE THE GAS GRILL

- fit the knob guard (see fig. 11);

- light the burner and wait a few minutes to give the burner time to
warm up;

- place the foods on the chrome-plated shelf;

- insert on the highest runner;

- insert the drip tray on the bottom runner;

- gently close the oven door, resting it against the knob guard;

- after a few minutes, turn the food to expose the other side to the
infrared radiation (the cooking time depends on the type of food
and personal taste).
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The table below "Food to be grilled" will serve as a guide.

N.B.: the first time the grill is used smoke will come out of the oven.
Before inserting foods for cooking, wait until any oil residues on the
burner have completely burnt away.The grill must only be used at
its full rated heat.

The appliance becomes very hot during use. Care should be taken
not to touch the heating elements inside the oven.

ATTENTION: Accessible parts may be hot when the heating ele-
ment is in use.Keep children well away.

Food to be grilled Time minutes
1st side | 2nd side
Thin pieces of meat 6 4
Fairly thick pieces of meat 8 5
Thin fish or fish without scale 10 8
Fairly thick fish 15 12
Sausages 12 10
Toasted sandwiches 5 2
Small poultry 20 15

HOW TO USE THE ELECTRIC GRILL WITH GAS OVEN

- ignite the grill heating element;

- place the foods on the chrome-plated shelf;

- insert on the highest runner;

- insert the drip tray on the bottom runner;

- gently close the oven door;

- after a few minutes, turn the food to expose the other side to the
infrared radiation (the cooking time depends on the type of food
and personal taste). To see table " Food to be grilled"

The grill element in the top of the oven is switched on by turning the

thermostat knob clockwise to the grill symbol on the control panel.

The red light will come on to show the element is in operation.

MULTIFUNCTIONS ELECTRIC OVEN 4 POSITIONS

With different heating elements controlled using a selector switch

and regulated by a thermostat, starting from the 0 (off) position, the

knob can be turned clockwise to the following settings:

- symbol ¥, : oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).

- symbol — :conventional "static" oven cooking, the oven tem-
perature is controlled using the thermostat knob.

- symbol ;:cooking with fan oven, on one or two levels, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbo | “™™: grill on;

N.B. - The‘ﬁallow light switches on and off as the thermostat is

tripped. Before placing food inside, allow the oven to heat up for

at least 10 minutes.

STATIC ELECTRIC OVEN " 4 New "

With different heating elements controlled using a selector switch

and regulated by a thermostat, starting from the 0 (off) position, the

knob can be turned clockwise to the following settings:

- symbol :oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).

- symbol © :slow cooking using the bottom element; the oven
temperature is regulated using the thermostat knob.

- symbol :conventional "static" oven cooking, the oven tem-
perature is controlled using the thermostat knob.

- symbol :grill on.

N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat is

tripped.

Before placing food inside, allow the oven to heat up for at least

10 minutes.

ELECTRIC FAN OVEN WITH 4 COOKING PROGRAMS

With different heating elements controlled using a selector switch
and regulated by a thermostat, starting from the 0 (off) position, the
knob can be turned clockwise to the following settings:
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- symbol @ : oven lamp on (it will remain on even if the knob
pointer is turned to the other settings).
- .
- symbol & : operation of fan.
- symbol @: cooking with fan oven, on one or two levels, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.
- symbol ::: grill on.
N.B. - The yellow light switches on and off as the thermostat is
tripped. Before placing food inside, allow the oven to heat up for
at least 10 minutes.

MULTIFUNCTION ELECTRIC OVEN WITH 6 COOKING PRO-
GRAMS

With different heating elements controlled using a selector switch
and regulated by a thermostat (from 50 to 250° C), starting from
the position 0 (off) the selector knob can be turned clockwise to
the following positions:

- symbol :oven light and red warning light on

- symbol : oven light and red warning light on, operation of
fan.

- symbol D:conventional “static” oven cooking, the oven tem-
perature is controlled using the thermostat knob.

- symbol :cooking with fan oven,on one or two levels, the oven
temperature is controlled using the thermostat knob.

- symbol :grill on (on oven top element), the thermostat knob
must be set at maximum temperature.

- symbol :quick cooking using the fan oven, the oven tempera-
ture is controlled using the thermostat knob.

In all positions except zero (0) the red warning light and the oven

light are on.

NOTE: The yellow warning light comes on according to thermostat

variations. Before putting food in to be cooked, the oven should be

pre-heated for at least 10 minutes.

MULTI-FUNCTION ELECTRIC OVEN
With different heating elements controlled using a selector switch
and regulated by a thermostat, this oven offers various cooking
methods. There are three principle sources of heat:
a) Forced heat diffusion (fan oven).
b) Spontaneous heat diffusion (static oven).
c) Infra-red rays (grill).
Starting from the 0 (off) position and turning the selector knob
clockwise, the following settings are obtained:
>
- symbol *:oven light and red light on, fan running.

- symbol  :conventional oven cooking without fan, the oven
temperature is regulated by means of the thermostat knob.

- symbol ® fan oven cooking on one or two levels, the oven
temperature is regulated by means of the thermostat knob.

- symbol X :fan oven cooking on one or two levels, the oven
temperature is regulated by means of the thermostat knob.

- symbol __:grill (in top of oven) on, the thermostat knob must
be on thwximum temperature setting.

- symbol & :grill (in top of oven) on, the thermostat knob must
be on the maximum temperature setting. The roaster is in ope-
ration.

- symbol %<%:fan oven cooking and grill (in top of oven) on, the
oven temperature is regulated by means of the thermostat knob.
The roaster is in operation.

In all positions except zero (0) the red warning light and the oven

light are on.

NOTE: The yellow warning light comes on according to thermostat

variations. Before putting food in to be cooked, the oven should be

pre-heated for at least 10 minutes.
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HOW TO USE THE ELECTRIC GRILL WITH ELECTRIC OVEN

- For models with “ Electric Oven” only,controlled by two knobs
separately (selector-thermostat), grilling is permitted with
the door closed, without using the front side. Temperatures
above 200°C. must not be used when grilling with the door
closed.

HOW TO USE THE ROTISSERIE

a) Grilling with the door open.

- fit the control knob guard as shown in figure 12.

- ignite the grill burner, or switch on the grill element;

- impale the meat for cooking on the spit and fix it in the centre of
the two forks;

- insert the end of the spit into the motor drive socket;

- remove the handle from the spit;

- place the drip tray on the bottom runner of the oven;

- gently close the oven door, resting it against the knob guard;

- start the rotisserie motor by pressing the switch on the symbol.

- baste the meat from time to time. When cooked, screw the handle
onto the spit and remove from the motor drive socket.

b) Grilling with the door closed.

- as above without using the knob protection as shown in fig.12

CAUTION: The spit forks may have sharp points. Handle with care.

HOW TO USE THE MINUTE MINDER (Fig. 13)
Set the cooking time considered necessary by turning the timer knob
clockwise. An alarm will sound at the end of the preset time.

USE OF SINGLE-CONTROL END OF COOKING TIMER (WITH-

OUT CLOCK) (Fig. 14)

This allows the cooking time to be programmed. Operation:

- Move the knob to the desired cooking time (120 mins max. for
the electric oven; 100 mins max. for the gas oven).

- Choose the temperature using the thermostat knob and move the
selector knob to the required cooking method.

- When the programming knob is at the 0 position the oven will
switch itself off. This is automatic.

- Move the thermostat knob back to symbol @.

- Move the selector knob to symbol 0.

N.B. If the timer is not used, the oven programming knob is to be

set to the manual position Y.

USE OF THE ELECTRONIC TIMER (Fig. 15)

This allows the start time and cooking duration time to be pro-

grammed. If food does not need to be watched, this timer can be

selected even when the user is absent. Soon after installation and

at any electrical supply cut-outs the display flashes; the clock must

then be synchronized again to allow programming.

SETTING THE TIMER TO THE CURRENT TIME

- The current time is set by pressing the 2 buttons (COOKING TIME
and sTop) and the "+" or "-" button at the same time. Any previous
programmes are cancelled and the AuTO symbol flashes.

NOTE: when the AuTo symbol is flashing the oven cannot be used

manually.

"+" AND "-" BUTTONS

- Pressing the "+" or "- "buttons makes time go up or down at vari-
able speed according to how long the button is pressed for.

MANUAL USE

- Press the MANUAL button: the AuTo symbol goes out (if flashing
or permanently on) the SAUCEPAN symbol lights up and the oven
can be used by adjusting the thermostat knob and the selector
switch according to the instructions given in the manual.

AUTOMATIC OPERATION WITH END OF COOKING AND DU-

RATION TIMERS

- Let’'s use an example: it is 9:25 am; you want the oven to switch
on at 11 am and switch off at 12 pm (cooking time 1 hour).

- Press the COOKING DURATION button and within 5 seconds press
"+" button until it shows 01.00, adjust using "-" button if necessary.
The AUTO and PAN symbols come on permanently.
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- Press the END OF COOKING button and within 5 seconds press "+"
button until it shows 12.00. The PAN symbol goes out but the AuTO
symbol remains permanently on.

- Move the oven thermostat knob to the desired temperature, and
the selector switch to the required cooking method; the red warn-
ing light comes on the oven light comes on and the timer is ready
to start: at 11am the oven will come on automatically and the PAN
symbol will light up.

- When cooking is over (12 am) the AuTo symbol flashes, the PAN
symbol goes out and a buzzer sounds; to turn off the buzzer press
any button.

- Move the thermostat and selector knob to the OFF position.

SEMI-AUTOMATIC OPERATION WITH COOKING DURATION

SELECTION

- Let’s take an example: it is 11:35 am and you want the oven to
stay on for 25 minutes from now on.

- Press the COOKING DURATION button and within 5 seconds press
the "+" button until it shows 00.25, adjusting the time with the
button if necessary. The AUTO and PAN symbols light up perma-
nently.

- Turn the oven thermostat knob to the desired temperature and the
selector switch to the required cooking method; the red warning
light comes on, the oven light comes on and the oven starts to
operate.

- After 25 minutes the oven and the PAN symbol go out. The AuTO
symbol flashes and the buzzer tells you that cooking is over: to
turn off the buzzer press any button.

- Then move the oven thermostat knob and the selector switch to
the OFF position.

MINUTE MINDER

- Press the MINUTE MINDER button and choose the desired time using
the "+" or "-" button.

- The BELL symbol lights up when the minute minder is in use.

- When the pre-set time is over, the buzzer sounds and the BELL
symbol goes out.

BUZZER

- The buzzer sounds at the end of a programme and lasts for a
maximum of 7 minutes.

- To turn it off, press any button.

- Pressing the "-" button without having previously selected a
function the frequency of the signal changes. A selection from 3
possibilities can be made. The selected signal is audible as long
as the "-" button is pressed.

STARTING AND CHECKING A PROGRAMME

- The programme starts after about 4 seconds of it being set.

- The set programme can be checked at any point by pushing the
corresponding buttons.

PROGRAMMING ERRORS

- Example: at 12:15 pm a COOKING DURATION time of 30 minutes is
set and a END OF COOKING is programmed in at 12:30 pm.

- The programme error can be rectified by changing the duration
or the end of cooking time, or by pressing the MANUAL button and
programming again.

- If there is a programming error the oven will not come on.

ANNULLING A PROGRAMME

- A programme can be cancelled by pressing the COOKING DURATION
button and then the "-" button until the display shows 0.00.

IMPORTANT:

AT THE END OF EVERY PROGRAMMED COOKING OPERATION

YOU ARE ADVISED TO PRESS THE \'| BUTTON, OTHERWISE

THE OVEN CANNOT BE OPERATED MANUALLY.

REMOVING THE OVEN DOOR

The door can be removed for easier oven cleaning, proceeding

as follows:

- fully open the door.

- insert two small coins (e.g. 10 Eurocents) into the two slots in
the hinges.

- close the door until the coins start to prevent it closing further

18

(fig. 16).

- close the door some more and lift it off, holding it at the sides
and moving it slightly forward; this is the point at which the door
can be removed easily.

- to put the door back in place, return the hinges to their posi-
tions, checking that they have fitted into their seats.

- lower the door completely and remove the coins inserted ear-
lier.

- fully close the door.

- always inspect the oven door gasket and if worn have it re-
placed at once by the after-sales service.

FOR COOKERS WITH SELF-CLEANING OVEN

The two side walls and the back are coated with a catalytic self-
cleaning enamel.

Every 10-15times it is used, leave the oven empty at full heat. The
time required for cleaning depends on the condition of the oven.
Some splashes tend to set hard and may clog the pores of the spe-
cial coating, preventing oxidation and eliminating its self-cleaning
properties. In this case, as soon as the oven has completely cooled
apply very hot water to soften the deposits and use a soft brush,
without detergent, to remove them. Then switch the oven back on
at maximum heat for a few minutes.

(Important: never use metal brushes or abrasive substances).

HOW TO USE OVEN ACCESSORIES

- The oven shelf is designed to take normal oven dishes for cooking
sweets or roasts, or is used without a pan for cooking foods under
the grill.

- The drip pan under the grill is used to collect juices, which drip
from the food that is cooked directly on the grill. The drip pan can
also be used for cooking.

- Remember that cooking times may vary if food is cooked on two
shelves at the same time.

HOW TO USE THE CERAMIC HOB

The hotplate power has a sequential control device which ensures
excellent control of the cooking temperature.

The heat settings are from 1 to 6. The knob can be set in the required
position by turning it to right or left.

On dual circuit plates, the knob only turns clockwise and the heat
settings are from 1 to 6, for the central zones of the plates only.

If the knob is turned forward another notch after the last heat set-
ting, the other zones of the plates will switch on.

When one of the cooking zones is hot, the warning light E (see fig. 1)
comes on; it will not go off until the temperature of all the hotplates
has dropped below about 60 degrees C).

The four cooking zones are indicated by the outlines screen-printed
on the hob. For good efficiency and appropriate energy consump-
tion, only use saucepans and utensils with thick, perfectly flat bot-
toms (see fig.10). The diameter of the base of the pan must be at
least as large as the outline marked on the hob. If the bottom of
the pan does not cover the heating area, energy will be wasted.
Preferably, it should be slightly larger in diameter.

Pan bottoms and the cooking surface must be clean and dry. Oth-
erwise heat, and thus energy, will be wasted.

Note:

- Never cook directly on the hotplates.

- To save time, cooking with the hotplates may be started at full
heat (knob on 6), turning down to the ideal temperature once the
contents of the pan have heated up.

- All the hotplates are equipped with a temperature limiter which
prevents them from overheating, even if a hotplate is operated at
the highest setting with no pan, or if pans with uneven bottoms
are used.

The table below will serve as a guide, bearing in mind that cook-

ing times and temperatures may vary depending on the type and

amount of foods cooked and personal taste.
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Knob Cooking process

setting
1-2 Keeping foods warm, bechamel sauce, custard
2-3 Reheating foods
3-4 Pasta, vegetable soups, ragout
4-5 Boiling, roasting
5-6 Steamed vegetables, steaks, fish

6 Grilling, omelettes, lamb chops
CAUTION

- Do not look directly at the halogen hotplates while they are on,
as the light emitted from the hotplates may be harmful to your
eyes.

- The ceramic glass surface is very tough but it is not shatterproof
and it may not be used to place objects upon it.

- It may be damaged if struck violently by sharp or very hard ob-
jects.

- If breakages, crazing or cracks appear on its surface, stop using
it and contact the after-sales service immediately.

- Do not place aluminium foil or plastic film wrappings on the hob
while it is still hot.

- Soon after installation, the hob may give off a burnt smell; this will
disappear after the first few times it is used.

IMPORTANT:

Because of their height, children may fail to see the residual heat

warning light. Take care that they do not touch the hob, even if the

heating elements are switched off.

CLEANING OF THE CERAMIC HOB

The ceramic hob is much easier to clean than a hob with conven-
tional hotplates. Light dirt can be removed with a sheet of damp
kitchen paper. To remove tougher dirt, use the same cleaning
methods as for glass, with specific detergents. If a pan boils over
onto the hob, use a spatula to remove the deposit formed. Sugar or
syrup must be removed immediately before it forms caramel on the
glass. Any residues of aluminium foil or plastic film wrappings ac-
cidentally placed on the hob while it is still hot must also be removed
at once. Water marks and traces of scale can be removed with white
wine vinegar. Always remember to rinse and dry the surface with
kitchen paper after use. Never use abrasive or corrosive detergents,
such as oven sprays, degreasers, rust-removers, powder polishing
detergents or abrasive sponges. Do not allow grains of sand to be
left on the hob when cleaning vegetables, for example, as they may
scratch the surface. Do not slide pans with rough bottoms over the
hob; they may mark or even scratch the glass.

GENERAL PRECAUTIONS

- This appliance must not be used by those with reduced mental or
motor capacities (including children), or by those who are not ex-
perienced or know how to work it, unless supervised or instructed
on its use by safety personnel.

Children must be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Always disconnect the power supply before any work inside the
oven or where live parts may be accessed.

- Never use the warming compartment for storing inflammable lig-
uids or items which do not withstand heat, such as wood, paper,
aerosol cans, matches, etc.

- Make frequent checks on the rubber connection hose, ensuring
that it is well away from hot surfaces, that there are no sharp
bends or kinks, and that it is in good condition. The hose must be
replaced at the latest at the indicated date and must be secured
at both ends using a standard hose clamp.

- If taps become stiff to operate over time, contact the After-Sales
service.

- Wash enamelled or chrome-plated parts with soapy lukewarm
water or non-abrasive detergents. A metal brush may be used
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to remove deposits from hob burners and flame caps. Dry thor-
oughly.

- Never use abrasives to clean enamelled or chrome-plated
parts.

- Do not use too much water when washing the hob. Take care that
no water or other substances enter the burner housing holes, as
this may be dangerous.

- The spark plugs for electric ignition must be kept clean and dry;
always check after use, particularly if there have been drips or
overflows from pans.

- Never move the cooker by means of the handle.

- Do not clean the glass doors of the oven with rough, abrasive
materials or sharp metal scrapers, since they may scratch the
surface and cause the glass to shatter.

- Do not use vapor jets to clean the appliance.

- The cooker does not have an installation stand.

- Never close glass lids until the hob burners or hotplates have
cooled completely; it might shatter or crack.

- Never knock enamelled parts or ignition spark plugs (where
present).

- The main or wall gas tap should be turned off when the cooker is
not in use.

CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the
production of heat, moisture and products of combustion in

the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated especially when the appliance is in use: keep natural
ventilation holes open or install a mechanical ventilation device
(mechanical extractor hood).

CAUTION: This appliance is for cooking purposes only. It must
not be used for other purposes, for example room heating.

A number of fundamental precautions must be complied with when

using household electrical appliances. In particular:

- The ceramic-glass hob has good mechanical strength and thus
withstands small accidental knocks. If the knob is broken or
cracked by a knock, do not use the appliance, disconnect the
power supply and contact your dealer.

Advice in case of malfunctions

Before contacting your After-Sales Service, check that:

- the plug is fitted properly into the mains socket;

- the master pilot is on.

If the problem persists, consult a qualified, authorised technician

capable of repairing the fault.

If the oven light does not work, proceed as follows:

- Disconnect the power supply. Remove the protective glass on the
back of the oven and replace the bulb.

No liability is accepted for injury or damage caused by poor instal-

lation or improper use of the cooker.

In case of malfunctions, particularly gas leaks or short-circuits,
contact your engineer without delay.
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EUROPEAN DIRECTIVE 2002/96/EC (WEEE): INFORMATION
FOR THE CONSUMER

N A A
This information is strictly addressed to those who have a product
showing the symbol below (Fig.A). This symbol is indicated on the
technical data sticker (rating label) placed on the product itself.
This symbol indicates that the appliance is considered as Waste
Electrical and Electronic Equipment and complies with the European
directive 2002/96/EC (WEEE).
Therefore this product is not to be treated as household waste. In-
stead it shall be handed over to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment or it can be handed
back to the retailer when you want to purchase a new equivalent
product.The consumer is responsible for a correct disposal of the
product towards an appropriate collection point. Otherwise the
consumer can be exposed to a penalty sanction by laws in force for
waste disposal. Appropriate separate waste collection followed by
recycling the product, the treatment and compatible environmental
disposal contributes to avoid negative effects towards the environ-
ment and health and helps to recycle material which the product is
composed of.For more detailed information regarding the available
waste collection systems of this product please contact your local
city office or contact the retailer where the product was purchased.
The manufacturers and importers will obey to their responsibility
for recycling, treatment and compatible environmental disposal by
participating directly and through a joint cooperative system.

EUROPEAN REGULATION NO 1935/2004 — MATERIALS IN
CONTACT WITH FOOD. NOTICE TO USERS.

Q?

The symbol shown here, which appears on the packaging, indicates
that the materials in this product which may come into contact with
food are compliant with the requirements of European Regulation
No 1935/2004.

Inside the oven chamber, food might come into contact with oven
shelves, dripping pans, pastry trays, oven door glazing, rubber
gaskets, rotisserie spits, and the sides of the oven itself.

On the hob, contact is possible with pan stands, burners and the
hob skin.

In the food-warmer, contact may occur with the sides of the com-
partment.
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[nsa onpenenexHvs gaTbl Bbinycka npubopa npoBepbTe 9-3HauHbIN
CEpPUHbBIA HOMEP, YKa3aHHbIA Ha CepebpucTon 3TUKETKe, Ha

PYKOBOACTBE MO0 3KCnyaTaumm u Ha caMmom npubope:
AABBCDDDD
AA = TO[] BbINTYCKA (Hanpumep: 99=1999, 00=2000, 1 T.4.)

BB=HEOEJIA BbIMYCKA (Hanpumep: 03 TpeTbsa Hegens roga AA)
C= [JEHb BbIMYCKA (Hanpumep: 1= noHegenbHUK Hegenv BB,

2= BTOPHWK,
3=cpepna, 4=4eTBepr, 5=naTHuUa, 6=cyb60Ta)

DDDD: nopsaKoBbli HoMep Bbinycka (Hanpumep: 0004: yeTBepTas

nnuTa, BbinyweHHas B AeHb C Hegenu BB roga AA).

- Hawa pma 61arogaput Bac 3a BbIGOP M MOKYIMKY OJHOTO M3 HAlIMX
BbICOKOKaUECTBEHHBIX U3EJMI1. Mbl TOPSIUO HaJeeMcsl, UTo B Bammnx
pykax Hawu TJanTel OyAyT (PYHKLUHOHHPOBATb C MakKCHUMaJbHOM
oTjauell M HauJyullMMW pe3yJbTaTaMH, OMpaB/biBasi Bce Bauu
oxunaanus. C 3TOH Liesblo npejjaraeM BamM BHUMaTeIbHO MPOUN-
TaTb HacToOsIllee PYKOBO/ICTBO W MPHUAEPXKUBATbCS TEX €ro ykasa-
HU, rae peub UAeT o nMpubopax M cUcTeMaX, KOTOPbIMU OCHall
eHa Bawa ninTa. abprka - U3ArOTOBUTEb CHUMAET C CeO51 BCSKYIO
OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHU S, HEUCIIPABHOCTH U HECUACTHbIE
cJyuau, BbI3BaHHbIE HECOOII0IEHHEM PEKOMEHAALIMii 11O YCTaHOBKE
W 3KCrJayaTallu ManThl.

- [1ns1 TOro, ytoObl BbIMYyCKaTb MJUTbI B COOTBETCTBHU C COBpE-
MEHHBIMU TEXHOJIOTMUECKUMHU PEWEeHUsIMA U/WUJU [Js1 TOCTOSH-
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BcTyIrijeHue

HOT'O MOBBINIEHN ST KAUeCTBa HalMX M3AeUi, (habpuka OCTaBJsiET
3a cobOoi MpaBO BHECEHUS] KaKUX-JMOO M3MeHeHMN naxe 0e3
NpeaABaprUTENbHOTO MPEAYIPEKAEHUS], UTO, OJTHAKO, HE BbI3bIBAET
npo6JieM UM 3aTPpYAHEHHI TPH 3KCITyaTallu.

- Ecln BO3HHMKHET HEOOXOAMMOCTD 3aKa3sa 3armuacTei, HaJo c/iesaThb
3arnpoc Bauemy mnpoaaBly, rae cjeayeT ykazaTb HOMEP MoJe-
JIM M HOMEP CEPHH TIJIMTHI, «MpOIITaAMIOBaHHble Ha (DaGpUUHOW
OrMo3HaBaTeNbHOWM TabyMuKke. JTa TabJMuKa MOXET OblTb pacro-
JIO)KE€Ha BHYTPH OT/IeJIEHHSI pa3orpeBa Tapesok (eCU €CTb) WU
Ha 3aJHeld CTOPOHE TMJMThI.

- [l7IMTa COOTBETCTBYET HOPMATHBAM:
- CEE 2009/142/ ( ex - 90/396 )
- 2006/95/CE no Hu3komy HanpsbkeHuto (3ameHsieT 73/23/EEC u nocneaytolime
nonpaskm)
- CEE 2004/108 (po urovn[ radiopomex)
- EBPOMEWNCKWWM PEITMAMEHT Ne 1935/2004 (kontaktirovanie s pilevymi produ-
ktami)
- EBPOMEVICKUI PETTIAMEHT Ne 1275/2008
- CEE 40/2002
- CEE 92/75
- 2002/96/EC (WEEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Producs )

[MOACHEHHE

- B HacTosieM PYKOBOJACTBE MPEACTABJSIOT UHTEPEC TOJbKO Te
naparpa@bl UJIM pa3aeibl, [/1€ FOBOPUTHCS O MPpHUGOpax, KOTOPbIMU
OCHallleHa Baia njiuTa.

HOMMH. HapyXH. pasMepbl ManTbl 60X60
BbicoTa J10 paBGoueil MOBEPXHOCTH cm. 86,5
BbicoTa ¢ MOAHSITON KPbILKOWN cm. 143
[Jly6uHa C 3aKpbITOI IBEPLION JYXOBKH cm. 60
[Jly6uHa C OTKPBITON ABEPLIOI TYXOBKH cm. 104
WupurHa cm. 60
[Tone3Hble pa3mepbl JlyXoBKa JlyXxoBKa
60x60 KOHBEKLL. 60x60 ¢ BO3AYXOA

lrprHa cm. 45 cm. 41
[yGuHa cm. 47 cm. 38
BricoTa cm. 34 cm. 31
06bem . 72 . 50

KaT.: cMOTpH (habpuuHy TabJaUUKy Ha O0JIOKKe
Knacc 1 naum xe 2-1
CTerneHb TENIUIOASALUNU «X»

SJIEKTPHUUYECKHE KOHPOPKH
@ 145 1,2 kBTt - High-Light kondopka

@ 180 1,5 kBT - O6bluHast koHpOpPKa

1,8 kBt High-Light kondopka

2,0 KBT - BbICTpasd KoOH(popKa
g 210-120 2,1 -0,7 xBT - High-Light kondopka
@ 265-170 2,2-1,4 xBrt - High-Light xoHpopka

MOIIHOCTb 3JIEKTPUUECKOW 1Y XOBKH 60X60

noa CBOJ noJsiHasi
KoHBekUMOHHas
ZIYXOBKa 1,5 kBt 0,7 kBT 2,2 KBT
KoMOuUHHWpOBaHHas
ZIYXOBKa 1,5 kBt 0,7 kBT 2,2 KBT
KpyroBasd cnupaJib AYyXOBKHU 2,0 kBT
'puab 2,0 kBT



TexHuueckme aAaHHble U XapaKTEPUCTHUKU

["TA30BbIE "OPEJIKM (kMKJIEPBI U MOIHOCTH)

Tun Tun ropesaku HNHXekTOop | YMeHblleHHast | HomMuH
rasa MOIHOCTD MOLIHOCTb
(KBT) (KBT)
G20 MaJsasi 77 0,40 1,00
20 cpeaHsist 97 0,58 1,65
MOap | GoJbluas 123 0,80 2,80
JIyXOBKa 130 1,00 3,00
rpujb 99 - 1,85
TponHas 145 1,70 4,00
G30 Masasi 50 0,40 1,00
28-30 | cpeansisi 65 0,58 1,65
Mbap | 6onbmas 83 0,80 2,80
G31 JIyXOBKa 86 1,00 3,00
37 rpUJib 68 - 1,85
MGap | TPOMHas 98 1,70 4,00
G110 | manas 150 0,40 1,00
8 CpeaHsst 185 0,58 1,65
Mbap | 6onbmas 265 0,80 2,80
JIYXOBKa 300 1,00 3,00
rpujb 200 - 1,85
TpomnHas 350 1,70 4,00

MonesHble cBeaeHNs B 0611acTn 3HepronoTpebneHns aneKTpu4eckmnx
[yXOBOK.

OTu cBefeHns 3aBepLiatoT 1 AOMOMHAT MHOPMaLMIO, NPUBEAEHHYIO
Ha HaKnemke ¢ TEXHNYECKNUMU AaHHbIMU B PYKOBOACTBE MO
aKcnnyarauum

JIEKTPHUECKAS | SJIEKTPHUECKAS 3JIEKTPHUECKAST
CTATHUECKAS JIYXOBKA C JIYXOBKA
ZIYXOBKA CHCTEMO# € CHCTEMOWM
66 N BEHTH IS BEHTHISALAM

66 N 66 N

Mapkuposka ECakonormyeckoro No No No

Kavecrsa.

Bpewms B MUHyTax, 3aTpadeHHoe Ans 43,2 43,8

CTaTU4eCKOoN roTOBKU HOPMaribHOro

KOMMYecTBa NPOAYKTOB.

Bpemsi B MUHyTax, 3aTpadeHHoe Ans 449 44.9

BEHTWUIMPYEMOii TOTOBKW HOPMasbHOro

KOMMYecTBa NPOAYKTOB.

MoTpebneHue B BaTTax B pexuvve

OXUAAHMS.

MonesHas nnowags 1300 1143 1143

NPOTUBHSA B CM?

KOMITJIEKTALMA

[MAUTbl BCEX MOAEJEN YKOMIIJIEKTOBaHbl MpeJOoXPaHUTENbHbIM

YCTPOMUCTBOM /1J1 TOPEJIOK JJYXOBKHU U IpuJiss.Kpome Toro, B 3aBu-

CUMOCTH OT MOJIEJIU, B KOMITJIEKTALMIO MJIUThl BXOAUT:

- [IpeJoXpaHUTEJIbHOE YCTPOMUCTBO Ma30KOHTPOA A4 OAHON UK
HECKOJIbKMX TOpeJIoK pabouei MOBEPXHOCTU MJUThI

- JJIeKTpUUECKOE 3aKUTaHUE TOPENOK pabouel MOBEPXHOCTH

- JJIEKTPUUECKOE 3a)kUTaHUe ropesliok AYXOBKU WU I'PUJIS

- CamMoouulaleecs sMajJupoBaHHOE MOKPbITUE CTEHOK AYXOBKH

- TepMOpPEryasaATOp (MJIK KpaH) A AYXOBKU

- JJIEKTPUUECKOE OCBELIEHUE TYXOBKU

- Bepren

-T'opeJika AJis TpUIA

- MexaHuueckui Taimep

- 3allMTHOE orpaxk/eHue paboueil MoBEPXHOCTU

- OZ1Ha UJIM HECKOJIbKO 3JIEKTPUUECKUX KOHPOPOK

- [IporpaMmmupyoliee YyCTOUCTBO AYXOBKU € LM(PPOBbIMKU yacaMu

- [l[porpammupyioliee yCTporuCTBO €3 yacoB

- JJIEKTPOHHOE MpOorpaMMupyoliee YCTPOUCTBO

PACTIOJIOKEHHE TOPEJIOK HA PABOYEM MOBEPXHOCTH cMOTpH MO-
JleIM Ha pMCYHKe 1 B KOHLIE HAaCTOSIErO PYKOBOACTBA.

CXEMY TIOAKJIIOUEHHWA K JJIEKTPOCETH cMOTpW Ha pUCYHKe 2 B
KOHLIE HACTOSALEr0 PYKOBO/CTBA.

JJleKTpUUECKas MOWHOCTb yKa3aHa Ha pabpHUHOii oro3HaBaTebHOM
Tabanuku. ITa TabaMuKa MOXKET ObITb PACIOJIOKEHA BHYTPH OT/EE-
HHs pa3orpeBa TapeJsiok (ECJM €CTb) UJIK Ha 3aiHEl CTOPOHE MJIMTHI.
OAMH 3K3eMTIJISIP 3TOM TaOJMUKM HakJieeH Ha O0JI0KKE HACTOSIIETO
PYKOBO/ICTBA (TOJIBKO /IJISl TA30BBIX WJIH KOMOMHWUPOBAHHBIX MJINT).

YCTAHOBKA

YCTaHOBKY TUJIMTHI JOJKEH BBIMOJHSATh KBaJULMPOBAHHbBIA Mep-
COHaJl B CTPOTOM COOTBETCTBUM C JEUCTBYIOUMMH TMOJIOXKEHU SIMH
Mo TexHuke 0e3onacHoCTU IIpex/e UeM MPUCTYIMHTb K YCTaHOBKE
y6eauThbCs, UTO MapaMeTpbl MECTHON rasopacripe/leMTeNbHOMN
CETH (TpUpoJAa U JlaBJieHHe ras3a) MoAXOASAT [Jisl (DYHKLIMOHHWpOBaA-
HUSI TJIMTBI. Y CJIOBHSI PErYJIMPOBAHWS TaHHOM MJMThI yKa3aHbl Ha
3TUKETKE Ha O0JIOKKe. JTa MJuTa He COeJMHEeHa C YCTPOWCTBOM
OTBOJIA MPOJAYKTOB ropeHHsi. Takoe yCTPONWCTBO JOJIKHO ObITh yCTa-
HOBJIEHO M TMOJKJIOUEHO K TMJIMTE B COOTBETCTBUM C AEHCTBYIOUHUMH
MOJIOKEHUSIMH 11O YCTAHOBKE M 9KCIJIyaTalHH.

YCTaHOBKA IMJIMT pa3pemaeTcsi TOJAbKO B TOCTOSIHHO MPOBETPUBAEMbIX
MOMEIIEHU SIX COTJIACHO AEMCTBYIOUMM HalMOHAbHBIM MpaBHJIaM.

BEHTHJIALIMA TTOMEILLEHM A

B noMeleHun, rae MnpejarnojiaraeTcsi yCTaHOBKA ra3oBbIX IJINT,
JIOJIKEH ObITh MOCTOSIHHbIA [TPUTOK CBEXKErO BO3/IyXa, UTO OOECIEUH -
BaEeT FOPEHME ra3a U MO3BOJISIET XOPOIIYI0 BEHTUJISILIMIO. B UaCTHOCTH,
KOJIMUECTBO CBEXErO BO3AYyXa, HEOOXOAMMOIO [IJisl TOPEHMS ras3a,
JIOJKHO ObITh HE MEHDBIIE, UEM 2 M*/UacC Ha KaXAblii KBT HOMHUHAaJIbHOM
YCTaHOBJIEHHOH MOIIHOCTH.

PA3SMELEHHUE

BbIHYTb MJMTY M3 YMaKOBKH U CHSITb C HEe BCe YMaKOBOUHbIE Ma-
TepuaJibl, B TOM UHMCJE€ 3alMTHOE MMJEHOUHOE MOKPbITHE XPOMMU-
POBAaHHBIX U CTaJIbHbIX HEPXKABEWIIMX UYacTed. YCTaHOBUTb MJHUTY
B XOPOIIO TMPOBETPHBAEMOM CYXOM MMOMEIEHHH §e3 CKBO3HSIKOB.
ManMTa He AOJIKHA COMpHUKACAaTbCsl ¢ HEYCTOMUMBBIMU K J1€HCTBHIO
TeMmrepaTypbl MaTepHaJiamu. [Ipy ee ycTaHOBKe co0J0/aTh Ge3oma-
CHOE pacCTOsIHWE OT TaKUX MOBEPXHOCTEN (Kak JEPEBO, JIMHOJIEYM,
fymara u. T. J.). MOXHO yCTaHaBJMBaThb MJKUTY caMy Mo cebe WJn
MEX 1y KYXOHHON MeGesiblo, MPH YCJIOBHH, UTO CTEHKH 3TON Mebesn
BbIZIEpKUBalOT TeMrepaTypy A0 100°C ¥ WX BbICOTa He TMpeBbIAET
BbICOTY paGoueil MOBEPXHOCTH TMJIUTHI.

MOJKJIIOUEHUE K MA30PACHPEAEJIMTE/IbHOW CETH

[Ipex/e ueM MOoAKJYaThb MJIUTY K rasopacrpeaeauTesbHOU CceTH

ybeaAnTbCs, UTO TUI ra3a coBmajaeT C TEM, Ha KOTOPbIH MJWTa

HacTpoeHa. B MIpOTUBHOM cJlyyae AeUCTBYUTE COTJIACHO OMMCAHUI0

naparpaa «HacTpolika Ha pa3jMUHble THIlbl rasa». [I[pyh MOAKIIOUEHUH

MJIUThI TA30BbIN WJIAHT JOJIKEH NMTPOXOAMTD cripaBa. ECJM WJaHr npo-

XOAWT C3a/i, OH AOJDKEH pacroJjaraTbCs B HUXKHEW YacTH TJIMThI.

B aTo¥# 30HE nuMTa Harpesaetcsi Ao 50°C.

- CoeMHEHHME C THOKON METaJIJIMUeCcKoil TpyOou (puc. 3-A)
CoeJilMHeHME BbIMOJHSETCS MPH MOMOLM TPYObl, COOTBETCTBYIOIEN
AENCTBYIOIMM HallMOHAJIbHbIM CTaHJAapTaMm. Tpyba HaBUHUMBAET-
CHd Ha WTYyLEP, Ha KOTOPbIK MpeJBapuTEbHO YyCTaHaBJIMBAETCH
YIJIOTHUTEJIbHASA MPOKJIaJKa.

- CoeIMHEHUE C PE3UHOBBLIM LIJTAHTOM (pucC. 3-B u 3-C)

CoeIMHEHHE BBIMTOJIHAETCSH MPU MOMOLIM PE3UHOBOTO LIJIaHTa, MapKa
KaTOPOIro COOTBETCTBYET AE€HCTBYIOLWMM HallMOHAJIbHBIM CTaHAap-
TaMm. O6a KoHLa WJlaHra JA0JIKHbl ObITh 3aKpErJeHbl CTaHAap THbIMU
3a)KMMaMW. B yCTaHOBJIEHHbBI CPOK HEOOXOAMMO MPOU3BOAWTH
3aMeHy ILJlaHTa M JIOCTYM K HEeMY JOJIKeH ObITb OOJIErueH A
KOHTPOJISA €0 COCTOSAHUSA MO BCEU AJIMHE.

- locJyie MOAKJUEHUSA TMJMTbl K rasopacrpeaeyjMTebHON CETU
HEOOXOMMO MPOBEPUTL MA30HENPOHULIAEMOCTb WTYLEPOB U COe-
JUHEHUN.

- [11s1 ()YHKUMOHUPOBaHHW S MJINThI Ha ByTaHe/lIpornaHe HeOOXOAMMO
y0eauTbCs, UTO JaBJIEHHWE ra3a CeTHM COOTBETCTBYET JaBJIEHMIO,
ykaszaHHOMY Ha (pabpuUHOI1 Orno3HaBaTeJlbHOWU TabJUuKe.

BHUMAHME:
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- McroJib3oBaTh TOJIbKO CTaHAapTHbIE THOKHE METaIMUECKHe TPyObl
WJIA PE3UHOBBIE LIJIAHTH.

- PerysisiTop AaBJjieHUsl JOJKEH COOTBETCTBOBATh HOPMATHBAM.

- CoelMHEHHE paMIlbl COOTBETCTBYET HopMaM ISO 228-1.

- M30erathb CHUJIbHBIX HM3rHOGOB W MepexaTuil TpyObl WJIM IIJIaHra U
cTapaTbCsl He MPUCJIOHSTb €ro K pa3orpeTbiM CTEHKAM TJIHThI.

HACTPOMKA HA PA3JIMUHDBIE THIIbI TA3A

B cayuae, €CaM UCMOJb3YeMblii ISl (DYHKLIMOHHPOBAHH S MJIMThI ra3

OTJIMYAETCsl OT YKa3aHHOTO, HEOOXOANMO HACTPOMTb IJIKTY, A€i-

CTBYSI CJIEAYIOMNM O0pPa3OM:

- 3aMEHUTb KUKJIEPDI (B COOTBETCTBUU C TabJnLiei Ha puc 20).

- BBIMOJIHWTb PEryJUMPOBKY MoJaud BO3AyXa.

- BBIMOJIHUTDb PEryJMPOBKY MUHUMaJbHOTO TJIAMEHH BCEX TOpe-
JIOK.

MpumMeuanue: MpU KaxA0M CMeHe rasa HakJjeWBaTb Ha (pabpHUHYIO

TaGIMUKY Ha3BaHHWE HOBOTO THIA ras3a, Ha KOTOPbIH HaCTpoeHa

nJuTa.

3AMEHA >XWKJIEPOB I'OPEJIOK PABOUEM IOBEPXHOCTH I[1JIMThI

(puc. 4)

- CHATb peWeETKY, paccekaTesau njaaMeHu (A) U ropeJsiku (B);

- OTBUHTUTb U CHHATb XHUKJEDP, PACIOJIOKEHHbI Ha AHE KaXAOTo
Aepxkatensd xukiaepa (C);

- 3aMEHUTb UHKEKTOPbI B COOTBETCTBUHU C TalbJnLel, MPUBEJEHHON
Ha CTp. 20, 3aBUHTUTb U 3aTHAHYTb UX 0 yIopa.

- [[pOBEPUTb FEPMETUUHOCTD ra3a.

- YCTAaHOBUTb Ha MpexXHee MeCTO TOPEJIKK, PacceKaTe Iy MJjaaMeHu 1
PELETKY.

BA’KHbIE PEKOMEHALIMH

- Hu B KOeM cJiiyuae He 3aTArMBaThb U3JIUIIHE UHKEKTOPBI.

- [Ipou3Bes 3aMeHY, TPOKOHTPOJIMPOBATL TEPMETUUHOCTD a3a. BCex
WHXKEKTOPOB.

SAMEHAXMWKITEP OB

(puc. Sa)

- OTKPYTUTE BUHT KpEINJIEHUS JAHa JYXOBKH.

- CHUMHTE AHO AYXOBKH (CABHIas €ro Hasa/l U MOoJAHUMas1)

- CHUMUTE FOPEJIKY JYXOBKH, MPEABAPUTEIBHO OTKPYTUB KPENnAWni
€€ BUHT

- 3aMEHUTE KUKJIEP, MCMOJIb3ysl TOPLEBOM TPyOUaTblil KJtou Ha 7
MM.

MFTOPEJIKH AYXOBKH

3AMEHA XHWKJIEPOB "OPEJIKW I'PHUJISA (puc. 50)

- CHUMHTE TOpeJIKy, MpeABapUTEIbHO OTKPYTUB /IBa KpETsiliie ee
BHHTA

- 3aMEHUTE KUKJEP, UCMOJIb3Ysl TOPLIEBON TpyGuaThlil KJiou Ha 7
MM.

PEKOMEHAALMH

- TlpyM yCTaHOBKE XKMKJIEPOB HUKOT/A M3JIMIIHE HE 3aTSITMBAUTE UX
KJIIOUOM

- Tlocsie 3aMeHbl BCEX KHUKJIEPOB MPOBEPbTE WX Ta3OHENpOHHULIae-
MOCTb.

PET'YJIMPOBKA MHWHHUMAJIBHOI'O TJIAMEHW "OPEJIOK PABOYEM

[MOBEPXHOCTH TIJIMThI

B cayuae, ecau naMTta QYHKLUMOHUPYET Ha CXKUXEHHOM rase (B/I),

PETrYJUPOUHbIN BUHT OJIKEH ObITh 3aKpYU€EH /10 yropa. [17nTa MoXeT

ObITb OCHallleHa KpaHaMH TUIa «A», C YCTaHOBJIEHHBIM BHYTPU PeETy-

JINPOBOUHBIM BUHTOM ( PETYJIMPOBATb KOTOPbIK MOXHO MPH MOMOIINU

MaJIEHbKOW OTBEPTKU Uepe3 CTEPXKEHDb) MJIU THUMa «B» ¢ Hapy>KHbIM

PEeryjaMpoBOUYHbIM BUHTOM C MPaBOil CTOPOHbI (EFO0 MOXHO PEryJin-

poOBaTb HEMOCPEJACTBEHHO), CMOTPU pUC. 6.ECan AN QYHKLIUOHUPO-

BaHWA MJMTbl UCTIOJIb3YETCH HAaTypaJibHbIi ra3, TO HE3aBUCUMO OT

TUIa KpaHa [1IEMCTBOBATb CJieJylolKUM 00pa3om:

- 3aXIUTE FOPEJIKY U YCTAaHOBUTE MakCHMMaJIbHOE TJ1aM4.

- CHUMUTE pYUKY pEryJsitopa, NoTsHYB ee Ha ce0sl, He HaxkuMast Ha
repeiHIon NaHesb MJAUTbl BO U30eKaHUe ee MOBPEX/eHHS.

- [Ipy MOMOIM MaJIEHbKOW OTBEPTKU OTKPYTUTE PEryJIMPOBOUHBII
BUHT MPUOJN3UTENBHO Ha TpU 06OpOTa (Bpallast OTBEPTKY MPOTUB
YaCOBOW CTPEJIKH).

- [ToBEpHUTE €llle pa3 CTEPXKEHb KpaHa MPOTHUB UaCOBOU CTPEJIKU A0
ero 6JJOKMPOBKH. B aTOM ciayuae OyAeT MakKCHUMaJbHOE MJaMsl.
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- OueHb MEJITIEHHO 3aKPYTHUTE PETYJNPOBOUHBIN BUHT, HE HAXKUMast
Ha OTBEPTKY, A0 TEX IOP, MOKa IJjaMsi He YMEHbIMUTCS Ha 3/4. [Ipu
3TOoM obpaTnuTe ocoboe BHMMaHHe Ha TO, UTOObI TJjaMs OblJIO A0~
CTaTOUHO YCTOWUMBBLIM Jlake NMPH YMEPEHHOM TTOTOKE BO3/1yXa.

PEI'YJIMPOBKA MWHUMA JIbHOI'O TMJTAMEHHW T"OPEJIKHM 1Y XOBKH

B cayuae, ecsm niMta QYHKLUUOHUPYET Ha CXUXEHHOM rase (B/ID),

PErYJMPOUHBIM BUHT AOJIKEH ObIThb 3akpyueH A0 yropa. Ecau ais

(PYHKLUMOHUPOBAHUS TJMTbl UCIOJIb3YETCS HaTypaJibHbIM ras, TO

HE3aBUCHMO OT THUIA KpaHa peryJupoBKa MUHMMAaJIbHOIO MJaMeHU

BBITTOJTHSIETCS CAEAYIOINM 00pa3oM:

- CHUMHMTE AHO AYXOBKM (CABUTrasl €ro K 3aJlHeil CTEeHKe U TMOJAHW-
Mas).

- 3aKTUTE TOPEJIKY AYXOBKHM W YCTAHOBMTE YyKas3aTeJsb PEryJMpo-
BOUHOWM PYUKH B MOJIOXKEHHUE MaKCUMAJIbHOI'O MJaMEHH.

- 3akpoiTe ABepUy AYXOBKH.

- Hailante peryjuMpoBOUHBI BUHT TEPMOPEryJisiToOpa WJM KpaHa
(puc. 7)

- OTKPYTHTE PETYJHNPOBOUHbIM BUHT MPUOJU3UTENIBHO Ha TPH 060-
poTa.

- Uepe3 5-6 MUHYT YCTAaHOBUTE yKa3aTesb PYUKH B TMOJIOXEHUE
MHUHUMAJIbHOT'O TMJIaMEHU.

-MenaneHHO 3akKpyTUTE PEryJUupOBOUHBIN BUHT, Habawgas
YMEHbIIEHHE MJIAMEHNU Uepe3 CTEKJIO B JBEPLiEe AYXOBKH (ABepLa
3aKpbiTa) O TeX IOPp, Moka KOHYC MJaMeHU He YMEHbIMUTCS 0
4 MM. TpUOGIU3UTENBHO. HE pEKOMEHAYETCS CIIMIIKOM yYMEHbIIaTh
njamMsi. OHO AOJIKHO ObITb CTAaOWJIbHBIM Jla’ke TIPU ObICTPOM
OTKPbIBAHUU W 3aKPbIBAHWHW JIBEPLIbI JYXOBKH.

- BBIKJIIOUUTE TOPEJIKY U YCTAHOBUTE AHO JYXOBKHW Ha MECTO.

MOAKJTIOYEHHME K 3JIEKTPOCETH

[lpexae ueM MOAKJUYATb MIUTY K 3JEeKTPOCeTH, HeoOXOoAUMO

y6eIMThCS, UTO:

- Harpsi>KeHue BHEeIHEH ceTH COOTBETCTBYET rnapameTpaM, yKka3aH-
HbIM Ha (habpUUHOI oro3HaBaTeJIbHOM Tabynuke

- po3eTKa 3a3eMJleHUs1 PYHKLMOHUDYET

[ns BbINOMHEHUS MPSIMOTO MOOKMIOYEHUSA K CETU Heobxoanmo

MOArOTOBUTb YCTPOMCTBO, KOTOpoe ByaeT obecneunBaTth OTKITOHEHME OT

CeTU, PaCCTOSAHMNE OTKPbITUS KOHTAKTOB B KOTOPOM [OSIKHO MO3BOMNATb

MOSTHOE OTKIIOYEHNE B YCINOBUSX NepeHanpshkeHne kateropuu |l n B

COOTBETCTBUW B NMpasuiiaMmy yCTaHOBKM.

Ecsii MJMTa YKOMITJIEKTOBAHA CETEBBIM IHYPOM 6€3 BUJIKH, TO /IS

MOJIKJTIOUEHU 1 MOKHO MCIOJIb30BaTh CTaHAAPTHYI0 BUJIKY. [IpH 3TOM

HeoOXO/IUMO YUHTbIBATh CJeylollee:

- )KeJITO-3eJIEHbI MPOBOJA OJIKEH HWCIMOJIb30BATbCS [JIs1 3a3eMJle-
HU S

- rony0oii NpoBOA AJsl HEUTpau

KOPHUHEBDIM TTPOBO/ /17151 HANPSIKEHU S CETH

-WHYP He JOJI)KeH comnpukacaTbCs CO CTEHKaMHW TMJHTHI,

HarpeBatourmucs 6osee 75°C

B cJyuae 3aMeHbl CETEBOIrO WHYypa MCMOJb30BaTb WHYP THUMA

HOS5RR-F unn HO5V2V2-F noaxoasimero ceueHusi (CMOTPHU

CX€EMbI Ha pUcC. 2).

€CJIM MJMTa rnocTaBjeHa 06e3 ceTeBOro WHypa, Mpy MOAKIIOUEHHH

ucrnoJibzoBaTh WHYP THMNa HOSRR-F nan HO5V2V2-F noaxoasimero

CEUEeHM S (CMOTPU CXEMBI Ha pUC. 2).

BHHUMAHME:

[Ipon3BOANTEIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a TTIOBPEKAEHU 1, BbI3BAH -

Hble HeCOOJTI0/IEHUEM BbllleyKa3aHHbIX TPpeGOBaHNUI U AEHCTBYIOMMX

MpaBUJ MO TEXHUKEe 0€30TacCHOCTHU TMPU TOAKJIIOUEHHUU TITUTHI.

006513aTeJIbHO MPOBEPbTE, UTO MPOBO/ 3a3€MJIEHUS MJIMThl MPABUJIbHO

COE/IMHEH C CEeTblo 3a3eMJIEHH 1 (CMOTPH CXEMbl Ha pHC. 2).

MJIMThl, OCHALLIEHHBIE CUCTEMOW 3JIEKTPO3AKHWIAHMSA

TouHble PACCTOAHUSA MEXAY 3JIEKTPOJOM M IOPEJIKOW YKa3aHbl Ha

puc. 5a,56..

Ecoiu rickpa He BbIOMBAETCSI, HE YMTOPCTBYHTE, T. K. MOXHO TOBpe-

UTb reHepaTop. CHUCTeMa 3aXMraHusl MOXeT He cpabaThlBaTb 1O

CJEAYIOUWUM MPpUYHUHAM:

- BJIAXXHas, HeMcrpaBHasi UJIM 3arpsi3HeHHasi cBeya.

- HEMPAaBUJIbHO YCTAHOBJIEHO PACCTOSAHUE MEXAY 3JIEKTPOAOM U
TOPEJIKO.

- TOKOIMPOBOASAIMNA MPOBOJIOK CBEUM MOBPEXAEH HUJIM OrOJIEH.



YCTAHOBKA

MHOOPMALIMA A1 IOTPEBUTEJIEM

- ICKPOBOW pa3psiZl YXOAUT B 3€EMJIIO (B IPYTHUX UACTSIX TMJIUThI).

- MOBPEX/JAEH T€HEPATOP UJIM MUKDOBBIKJIIOUATEb.

- ckornJeHue Bo3Zyxa B TpybonpoBoaax (ocobeHHO mnocie
JIMTEJIbHOI'O MEpUO/ia HEUCIOJIb3OBAHW S TTJIUThI).

- HEMpaBHUJIbHO COCTaBJIeHa ra30BO3/1yIIHAsI CMEChb (HEMpPaBUJIbHOE
ropeHue)

MPEJOXPAHWUTEJIbHOE YCTPOMCTBO "A30KOHTPOJ14

[IpaBUJIbHOE PACCTOSIHUE MEXAY KOHLIAMHU UYBCTBUTEJBHOI'O 3J€-

MEHTa TEPMOTIapbl U TOPEJKON Moka3aHo Ha puc. 5a,56.

[ns1 KOHTPOJS1 (DYHKLMOHWPOBAHUS KJlaraHa ra3oKOHTPOJsS Jei-

CTBOBaTb CJIEAYIOIMM 0O6pa3oMm:

- 3aXTUTE TOPEJIKY 1 OCTaBbTE €€ BKJIIOUEHHON NMPUOIN3NTENTBHO Ha
3 MUHYTBI.

- BBIKJIIOUMTE TOPEJIKY U MOBEPHUTE PYUKY PEryJIsITOPA B MOJIOXEHUE
«3aKPBITO», 0603HaUeHHOE CUMBOJIOM (@).

- Uepe3 90 cexyH/l B ciyuae KOHTPOJISI TOpesiok pabouei MmoBepX-
HOCTU U uepe3 60 CeKyHZ B cJjyuae ropejiok AYXOBKU U TPUJIS
MOBEPHYTb PYUKY B [MOJIOKEHHUE «OTKPBITO».

- OCTaBbTE PYUKY B 3TOM MOJIOKEHWU W MPHUOIU3UTH 32K KEHHYIO
CCIMUUKY K ropeusike: T'OPEJIKA HE 10JIPDKHA 3AXKEUDbCA.

Bo BpemMmsi 3axkuraHnsi TpebyloTcs npubansnTenbHo 10 cekyHa A

BO30YK/IEHU ST MarHUTa.

KyiamaH Ta3okoHTpoJisi cpabaTbhiBa€T aBTOMaTHUECKH TMOCJe

BBIKJIIOUEHN I TIJTaMeHU He GoJiee ueM uepe3 90 CeKyH AJs TOPEoK

paboueil MOBEPXHOCTH MJHUTBl U uepe3 60 CEeKyHA AJsT TOPEJIOK

AYXOBKU W FPUJIS

MPEAYNPEX AEHHUE

- llepen mo6oil omepauuel Mo UMCTKE WJU TEXOOCTYXKHBAaHUIO
OTKJIIOUAWTE MJNUTY OT 3JIEKTPOCETH W 3aKpblBaliTe KpaH mojauu
rasa.

- [Ipy MOAKJIIOUEHUM MJMTbl K MCTOUHWUKY MOJauu rasa He Mpo-
BEpPSNTE FepMETUUHOCTb CTHIKOB MPH MOMOIM MJaaMeHHu. Ecanu B
BallleM PacCropsi’KeHUH HET CTellMaIbHbIX MTPUOOPOB /11 KOHTPOJIS
ra3oHeNnpoHULIAEMOCTH, MOXXHO MCMOJIb30BaTb MEHY MJIM KOHLIEH-
TPUPOBAHHYIO MBUJIbHYIO BOAY.

- YcTaHaBiMBasi Ha MecTO pabouylo MOBEPXHOCTb TJINTHl yOeu-
TeCb, UTO 3JJIEKTPUUECKUE NMPOBOAKH CBeuell (ecJu UMelTCs) He
COMpHKacalTCs C JKUKJIepaMH U He MEPEKPBIBAIOT UX.

KAK HMCIIOJIb3OBATD IMJIMTY

BEHTHJIALNA TOMEILEHM A

JKCrTyaTalys ra3oBOW IJIMThl COMPOBOX/AAETCS BbIAEJEHUEM Te-
MJIOThl K BJIAKHOCTH B IMOMELIEHNH, I'/IE OHA YCTaHOBJIEHA. [To3TOMY,
Heo0XOAMMO O0eCeUnTb BEHTUJISILIMIO TOMELEHH ST U TOAAEPKUBATD
OTKPBbITBIMU €CTECTBEHHbIE BEHTHJISIHMOHHBIE OTBEPCTUST MJIUM yCTa-
HOBHUTb BBITSDKHOW 30HT.B ciyuae AJIMTENIbHOIO U MHTEHCHUBHOIO
WCITOJIb30BaHU S MU Tbl BO3HUKAET HEOOXOAUMOCTb AOMOJIHUTENBbHOMN
BEHTUJISILUUM, KaK, HalpUMeEpP, OTKPbITb OKHO WJIM YBEJIUUHTb
MOIHOCTb BbIHYX/IEHHOW BEHTHJISILMK WU BbITSI)KHOI'O 30HTA.

BKJIIOUEHWE MOPEJIOK PABOUEM MOBEPXHOCTH TMJIMThbI

- Ha)xMUTE 1 MOBEPHUTE PETYJHPOBOUHYIO PYUKY MMPOTUB UaCOBO#
CTPEJIKH U YCTAHOBUTb OTMETKY HANpOTUB CUMBOJIA Q 0003HauU€eH-
HOTO Ha MepeJHeN MaHegu TMJUThI (TTOJIOKEHUE MaKCUMaJIbHOTO
MJIaMeHH).

- 3aTeM MOAHECHTE 3aXKEHHYIO CITUUKY K FOpeJKe.

- J171s1 yMEHbIIEHH 5 TIJIaMEHH MOBOPaUuMBaiTe PYUKY B TOM e Harpa-

BJIEHUH, YCTaHaBJIMBasi OTMETKY HAllpOTUB CUMBOJIA A (ITOJIOXKEHHUE

MHUHUMAJIbHOI'O IJIaMEHM).

BKJIIOUEHME "OPEJIOK PABOUEM [MOBEPXHOCTH, OCHAILLIEHHBIX KJIA -

[TAHOM T"A30KOHTPOJIA

- HaXXMHUTE U MOBEPHUTE PETYJIMPOBOUHYIO PYUKY MPOTUB UaCOBOH
CTPEJIKM U YCTAHOBUTE OTMETKY HANpOTUB CUMBOJIA (), O003HAUEH -
HOTO Ha MepeaHel MaHeJU MJIMThI (MOJIOXKEHHE MaKCUMaJIbHOTO
MJIaMeHHM).

-3aTeM MOAHECUTE 3aXKKEHHYI CIUUKY K TOpPEJIKE W HaKMU-
T€ Ha PYUKy [0 yropa U AEpPXKUTE €€ MPUXKATON B TEUEHUU
MpUOIN3UTENBHO 10 CEKYHA.

- OTNyCcTUTE PYUKY M yOeauTechb, UTO ropeJka 3axrjacb. B npoTu-
BHOM cJlyuyae MOoBTOPUTE BCE cHauaJa.
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BKJTFOUEHHME I"OPEJIKM AY XOBKH

- OTKpOWTE ABEPLY TYXOBKH

- Ha’kMUTe Ha pyuKy W MOBEPHUTE €€ MPOTHB UaCOBOW CTPEJIKH 10
MOJIOKEHU ST MAKCHUMaJIbHOT'O TMJIAMEHH .

- 3aTeM MOJIHECUTE 3aXK KEHHYIO CITMUKY K LIEHTPaJibHOMY OTBEPCTHIO
Ha JIHe JIyXOBKM M HaXMUTE Ha PYUKy J0 yrnopa ( puc. 8).

- He oTnyckasi pyukn yGeAMTeCb B TOM, UTO TOpeJika 3aXrjach,
HabJoJasi njamsi yepes JiBa OOKOBBIX OTBEPCTHUSI Ha JHE AYXO-
BKU

- MTpUGAN3UTENBHO Uepe3 10 CEKYH OTIYCTUTE PYUKY U MTPOBEPLTE,
He MOTyXJla JIM ropejika. B MpOTHBHOM cjydyae MOBTOPUTH BCe
cHayvaJsa.

BKJTIOUEHHWE TOPEJIKW T'PHJIA (TA30BbIW T'PHJIb)

- YCTaHOBHUTE MJIaHKY AJIsl 3allMThl PErYJIUPOBOUHbBIX PYyU€eK OT Mo-
ToKa ropsiuero Bo3ayxa, Kak ykasaHo Ha puc. 11.

- Ha’kMUTe Ha peryJMpoBOUHYI0O PYUKY AYXOBKH W TMOBEPHHTE ee
BIPaBO A0 KOHLIA.

- 3aTeM MOAHECUTE 3aKKEHHYIO CMUUKY K Mep(hopupoBaHHO Tpybe
ropeJsiki W HaKMHUTE Ha PYUKy A0 yrnopa (CMOTpH puc. 9).

- He oTnyckasi pyuky ybeanTech, UTO TOpeJiKa 3aKraach.

- MTpUGAN3UTENBLHO uepe3 10 CEKYH/T OTIYCTUTE PYUKY U YOEIUTECH,
YTO ropeJsika He MoTyXJa. B MpPOTHBHOM ciiyuae MOBTOPHUTE BCe
cHayvaJsa.

MPEJOXPAHHUTEJIbHOE YCTPOMCTBO I"A30KOHTPOJIA
[pEUMYLIECTBO OCHALIEHHbBIX 3TUM YCTPOHCTBOM FOPEJIOK COCTOMT B
TOM, UTO B CJIyuae HEMpPOM3BOJIbHOTO ralleHH sl TaMeHu cpabaTbiBaeT
CHCTeMa 3alMThl. [IeCTBUTENBHO, B 3TOM CJyuae aBTOMATHUECKH
npekpamaeTcst rnojiava rasa K noTyxiuei ropeJske, mo3BoJisisi TakuM
00pa3oM HM30eXaThb ONaCHOCTH YTEUKH rasa. [locjie HeMpOU3BOJIbHOTO
raueHus rnjiamMeHu KJarnaH ra3okoHTpoJisi cpabaThiBaeT aBTOMaTHUE-
CKM He GoJiee ueM uepes 90 CeKyH/l AJisl TOpeJiok paboueii MoBepx-
HOCTH MJIMThI U uepe3 60 CeKyH/ AJisi TOPEIOK JYXOBKU WU TPUJIS.

MJIMThI, OCHAILIEHHBIE CUCTEMOM 3AKWUI'AHWS OT 3JIEK TPHUECKOH

HMCKPbI

TIPUHLIATT 3aKUTaHU A TAKOW K€ Kak OMMCaHO BbIlIE, 38 UCKJIIOUEHHUEM

TOTO, UTO BMECTO CIMUKK HMCMOJIb3YETCH UCKpa, rnoJjyyaemas rpu

Ha)kaTUW, JaXke MHOTOKPAaTHOM, DAacCIlOJIOKEHHOW Ha repeaHein

MaHeJIu KHOTIKH, UJIM K€ HaXXHuMasd Ha PYKOATKY rOPeJIKK, KoTopas

J0oJIKHa ObITb BKJIOUEHA. B ciyyae, ecjiM ropeJika He 3a)kuraercs,

nornpo6oBaTh €lle pa3, YCTAaHOBHWB PETYJIMPOBOUHYI PYUKY B IMO-

JIOKEHWE MUHHUMAJIbHOTO MJaMeHu ().

- Ecaii nJyiMTa oCHalleHa CUCTEMOM 3JIEKTPO3aKUTaHU A FOPEsIoK Ay~
XOBKH U TPUJISI, TPU UX BKJIOUEHUHN 00513aTEJNBHO JI€PKaTh ABEPLLY
JYXOBKH TMOJIHOCTbIO OTKpbITOH.

- Bo BpeMs BKJIIOUEHWS TOPEJIOK JAYXOBKW W IPUJIS, OCHALEHHbIX
CUCTEMOW 3JIEKTPO3AKUTAHU A, HE HAKUMIUTE HA KHOMKY 3aKUTFaHU A
0oJiee ueM Ha 10 cekyHA. Ecoii uepes 10 CEKYH/ ropeJsika HE 3aKreT-
C4, OTIYCTUTE KHOIMKY, OTKPOWUTE JIBEPLLY AYXOBKH W MOAOXKAUTE 1O
KpalHel Mepe MUHYTY Mpex/ae UeM MOoBTOPUTb BKJUeHUe. Ecan
K€ ropeJjika He BKJUaeTcs Mno NpuUrHe HEUCIPaBHOCTHU CUCTEMBI
JIEKTPO3AKUTAHUSA, TO 3aKTUTE TOPEJIKY BPYUHYIO TMPU MOMOLINU
CMHUUKH, a 3aTEM BbI3OBUTE CIELMUATUCTA MO TEXODOCIYKHUBAHUIO.

MPEAYTPEX/EHUE

- OObIUHO TMOcJie AJUTENbHOTO HEUCMNOJIb30BAHUS MJUTbI Cpa3y
He yJaeTcs 3axeub ropesiku. Ilepea 3axuUraHueM JOCTaTOUHO
NOJ0XAaTb HECKOJIbKO CEKYH/I, [TOKa He Bbli/JET CKOMUBIIMICS B
TpyOOMNpoBO/ax BO3AYX.

- CTapaiiTecb, UTOObl BMECTE C BbIMYCKAEMbIM M3 FOPEJIOK BO3AY-
XOM He€ BbILIJIO MHOTO rasa. ECjiu ropeJsika He 3aXreTcs B TEUeHUU
HECKOJIbKUX CEKYH/I, TOBTOPUTE 3a)XUraHue, npeaBapuTebHO
MOBEPHYB PETYJIMPOBOUHYI0 PYUKY B MOJIOKEHNWE 3aKpbiBaHU s (@
), a 3aTeM BHOBb OTKPbIB €€.

- Korga AyXxoBka WJIM IPUJIb UCTOJIb3YIOTCS BIIEPBbIE, U3 OTBEPCTHUA
JIYXOBKH MOXET MOSABUTHCH JbIM U HEMPUATHBIN 3amnax, BbI3BaHHbII
pa3orpeBaHUueM 3MaJMPOBAHHOIO MOKPBLITUSA CTEHOK AYXOBKH U
OCTAaTKOB MacCJAHUCTON CMa3KU TOPEJIOK.

HMCIMOJIb30BAHWE KOH®OPOK I"A30BOH IJIMThI
HMcrnonb3yiTe KacTploii ¢ JMaMeTPOM JIHA, MOAXOSIErO K AaH-
HOMY pa3Mepy KOH(OPKH. [1aMsi He AOJIKHO BbIPbIBATHCS] U3 MO/



MHOOPMALMS /151 IOTPEBMTEJIEW

KacTploju. PekoMeHayeTcs:

- 11 MaJIo TOPEJIKM HMCIOJIb30BaTb KAaCTPlOJU AUAMETPOM 8
CM, yCTaHaBJIMBasi MOCTaBJSIEMYI0 BMECTE C IMJMTON CETKY AJisd
YMEHbIIEHH T AUaMeTpa TOPEJIKHU.

- 11 CpeJIHEN TOPEJIKU MCIOJIb30BaTh KACTPIOJIM AUAMETPOM 14

- J17151 ObICTPO¥ FTOPEJIKU UJIH TPONHAs FOPEJIKU = EMKOCTb ¢ AUAMETPOM
He MeHee 22 CM.

TponHas ropenka npurogHa Ans ucnonb3osaHnsa Kactpionb Wok.

[NPUMEYAHHWE: HKM B KOeM ciiyuae He OCTaBJIsITb PYUKY B TMPO-

MEXYTOUHBIX MOJIOKEHUAX MEXAY CHUMBOJIOM MaKCHMaJIbHOTO

nuameru #y W nosoxernuem "3akpbito” (@).

[IJIMTbI C 3JIEKTPMUECKMMH KOHPOPKAMH

KoH(popKky UMEIT pa3jnuHyl0 UHTEHCUBHOCTb HarpeBaHUs B 3aBU-

CUMOCTH OT IOJIOXKEHUS PEryJIsiTOPaA.

- [IOJIOKEHHE | = MMHUMaJIbHOE HarpeBaHue BceX KOH(MOPOK

- MoJIOKEeHUe 6 = MakCUMaJlbHOEe HarpeBaHWe OObIUHBIX W ObICTPbIX
KOH(OPOK (C KpaCHbIM AHUCKOM)

- roJiokeHue 0 = BbIKJIIOUEHHE BCEX KOH(POPOK.

He ucrnosb3yiTe KacTploM ¢ AUaMeTPOM JHa MeHblle aAuameTpa

KOH(OPKU. [/IHO KaCTPIOJIN AOJIKHO ObITh Kak MOXXHO BoJiee MJIOCKUM,

uTOOBI Jlyullle NpUJeraTb K MOBEPXHOCTH KOH(MOPKHU (puc. 10).

[MPEAYNPEXAEHUE

- He ocTaBuisiiiTe KOH(POPKY BKJIIOUEHHOU 6€3 KacTpiosn. Eciiu ke Bbl
HUCIOJIb3yeTe KOH(MOPKY BIIEPBblE, TO PEKOMEHAYETCSI OCTaBUTb
ee BKJIUEHHON MPUOJN3UTENbHO Ha 10 MUHYT AJISI TOTO, UTOOBI
MPOCYWUTb BJary U OCTaTKU CMa3KW Ha €€ MOBEPXHOCTH.

- Ecsin KOH(OpKa HE UCIOb3YETCS B TEUEHUH AJIUMTEJIbHOIO Nepruoja
BPEMEHH, PEKOMEHAYETCS cJlerka cMas3aTb KUPOBOH CMa3koi ee
9MaJIMPOBAHHYIO [TOBEPXHOCTb.

- M3beraiiTe npuMeHeHUs1 abpa3uBHbIX CPEACTB MPHU OUUCTKE MOBE-
PXHOCTH KOH(OPKH.

MCII0JIb30BAHWE "A30BOM 1Y XOBKH

- [locJie BKJIIOUEHU Sl TOPEJIKU 3aKPONTE KPBILIKY U OCTaBbTE YXOBKY
B TeUeHUU 10 MUHYT /ISl PA30TPEBAHUS.

- YJI0KUTe MPUTCOTOBJISIEMYIO TMHUILY Ha OOBIUHYI CKOBOpPOAY 0e€3
PYUKH U [OCTaBbTE €€ Ha XPOMUPOBAHHYIO DEIIETKY.

- [IOMECTUTE PELIETKY BMECTE CO CKOBOPO/IOi B [YXOBKY KaK MOXHO
BbIIIE U YCTAHOBUTE YKa3aTEJIb PYUKU PErYJISATOPA B KEJIAEMOE MO~
JIOKEHHE.

- 3a IPUTOTOBJIEHUEM MU MOXKHO HalJII0[IaTh Uepe3 3aCTEKIIEHHYIO
JIBEPLLY IYXOBKH MPU BKJIIOUEHHOM 3JIEKTPUUECKOM OCBELIEHHU. Takum
00pa3oM MOXKHO U30€eXaTh MOCTOSIHHOTO OTKPbIBAHUSI JABEPLIbI, €CIIH
B 3TOM HET OMNpeAEesEHHON HaJOOHOCTH, Kak, HarpuMep, MOJUTb
roToBsieecsi 6040 KUPOM.

[IPUMEUAHME: s nauT 6e3 TEpMOpETYisiTopa:

- pyuKa pEryJjsiTopa B MOJIOKEHUU MaKCUMaJbHOIO Harpesa Q -
280°C

- pyuka peryJisitopa B MMOJIOKEHHH MHHMMAaJbHOIO Harpesa 0 -
150°C

-Bce mpoMexXyTouHble TemrnepaTypbl Mexay 150°C u 280°C
yCTaHaBJIHUBAKTCS MPUGJIH3UTENBHO MEXAY MOJTOKEHHEM
MHUHMMAaJIbHOTO ¥ MaKCHMaJIbHOrO Harpesa.

HUKOrJa He yCTaHaBJMBaiTe PYUKY DEryssiTopa B MPOMEXYTOU-

HO€E TOJIOKEHHE MEXAY CHUMBOJIAMH MaKCHMaJIbHOTO HarpeBa Q u

OTKJIIOU€EHHSsT 1yXoBkH (@).

HCTIOJIb3OBAHHE "A30BOI'O I'PUJIA

- YCTaHOBHUTE MJAHKY JJIsl 3alUTbl PETYJIMPOBOUHbBIX PYU€EK OT MO-
TOKa ropsiuero Bo3ayxa, Kak ykazaHo Ha puc. 11.

- 3aKTUTE TOPENIKY U MO/JOXKAMTE HECKOJIbKO MUHYT, MOKa HarpeeTcsi
JIyXOBKa.

- Pa3MecTHTE Ha pelieTKe MPUTrOTOBJISIEMOE Ha MPUJIE KYIIaHbE.

- YCTaHOBHUTE pELIETKY B AYXOBKY B CaAMO€ BEpXHeEE TOJIOKEHUE,

- UyTb HHKE PEIIETKH MOCTABbTE MPOTUBEHD.

- 3aKkpoiTe BEPILY AYXOBKH, MPUCJIOHSISI €€ K 3alMTHOMN TJIaHKe.

- Uepe3 HeCKOJIbKO MHUHYT TEpPEBEPHUTE KAPHUBIIYIOCS Ha rpuie
MUIy TakuM o6Gpa3oM, uToObl 00e CTOPOHbI MOABEPTJNHCH OAM-
HaKOBOMY [E€MCTBUI0 MH(PPAKPACHOTO H3JIyUEHHSsT U 3aKapUJMCh
PaBHOMEPHO. (BpeMsI MPUTOTOBJIEHUS 3aBUCUT OT THIA MPOAYKTA
W UHAMBHUAYaJbHOTO BKYcCa). [IPUTOTOBJIsSIEMOE Ha TpuJie GJ10/10.
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[pUroToBJsieMoe Ha rpuJie 6040 Bpemsi B MUHYTaxX
1 cTopoHa 2 cTopoHa
ToHKME KyCKH Msica 6 4
JIOCTATOUHO TOJICTbIE KYCKH Msica 8 5
MeJikasi pbiba 6e3 uenryu 10 8
JlOCTaTOUHO KpYyIHasi pbiba 15 12
COCHCKH 12 10
TocTbl 5 2
MeJikas nTuua 20 15

[MTPUMEYAHHME: nipu BKJIIOUEHUU TPUJISA BIIEPBbIE MOXHO 3aMETUTb
MosBJIEeHHUE [biMa M3 AYXOBKH. Hpe>1<z[e UeM MPpUCTYIKUTb K IMTPHUTO-
TOBJIEHUIO MUKW, PEKOMEHAYETCHA MOAOXKAATb MOKa IMOJIHOCTbIO HE
CrOpsAT OCTATKU CMa3kKh HEKOTOPLIX JeTasied. Bo BpeMsi MpUTroTOB-
JIEHW A MUKW Ha TPUJIE HE NPEBbILIATD HOMWUHAJIbHYIO YCTaAHOBJIEHHYIO
TeMrepaTtypy.

Bo Bpemsa paboTbl npubop cunbHO HarpeBaeTcs. Heobxogumo
obpalatb BHMMaHWE Ha TO, YTOObl He KacaTbCs HarpeBaTenbHbIX
3NEeMEHTOB BHYTPW OYXOBKMU.

MPUMEYAHHUE:TIpU UCMONB30BAHUW TPUJIS HapylHble UacTh AYXO-
BKM MOTYT CUJIbHO HarpeBaTbcsl. He moamyckaiTe aeTeil 6JM3KO K
ZIYXOBKE.

HMCII0JIb30BAHHWE TTA30BOI'O T'PHJISA MCIIOJIb30BAHHE T"A30BOH

1Y XOBKH

- 3aKTUTE TOPEJIKY U MOJOXKAMTE HECKOJIbKO MUHYT, MOKa HarpeeTcs
AYXOBKA, UJIU K€ BKJIUUTE 3JEKTPUUECKYIO CIIUPaJib TPUJIS.

- PasMecTuTe Ha pelieTke NPUroTOBJASEMOE Ha FPUJIE KyLIaHbe.

- YCTaHOBUTE PELIETKY B AYXOBKY B CAMOE€ BEPXHEE MOJIOKEHHE.

- YyTb HUKE peleTKH MOCTaBbTe MPOTHUBEHD.

- 3aKpONTe ABEPLY AYXOBKH.

- Yepes3 HECKOJIbKO MUHYT MEPEBEPHUTE KAPUBLIYIOCH Ha TpUJiE TTALLY
TakuM o0pa3oM, UToObl 06€ CTOPOHBI MO/IBEPTIUCH OJMHAKOBOMY /€W -
CTBHIO MH(PPAKPACHOTO U3JIyUEHH S U 3a°KapUJIUCh PABHOMEPHO. (BpEMS
MPUIrOTOBJEHUSA 3aBUCUT OT TUMa MPOAYKTa U WHAWBUAYAJIbHOIO
BKYCa).

[lpuroToBJisieMoe Ha rpuJjie 6140

BHUMAHHUE: [1p1 UCnoJib30BaHWM TPUJISI HAPYXKHbIE UACTH AYXOBKHU MO~

I'yT CUJIbHO HarpeBaTbcesl. He moamnyckaiTe aeTei 6JM3KO K JyXOBKe.

JJiekTpuueckas cnvpaJb JYyXOBKH, PACOJIOKEHHAas B BEPXHEN ee ua-

CTH, BKJIOUAETCS MPU MOMOIIM MOBOPOTA PErYJIMPOBOUHON PYUKU IO

yacoBoO# cTpeJsike. OTMeTKa ykasaTesis Ha pyuke JOJIKHaA COBMaaTh C

CUMBOJIOM I'PUJIS Ha MepeAHei naHese ninuThl. [Ipy BKIIOUEHUU TPUIIS

3aropaeTcsi KpacHasi Jamriouka, o0o3Havaiomast BKIoUeHrue 31eKTpuue-

CKOU CNUpaJsu.

JJIEKTPHUUECKAS TMMO/IMPYHKUHMOHAJIbHAA KOHBEKLIMOHHAA AY-

XOBKA 4

Biarosapsi pasJiMUHbIM HarpeBallUM 3JEMEHTAM, MPUBOAUMbBIM

B [ENCTBHE MOCPEJACTBOM TMEPEKOUATENS] U PETYIUPYEMbBIM MPHU

oMol TepMOperyisTopa,HauruHasi ¢ HYJEBOTO MOJOXeHUs1 0

(BBIKJIIOUEHO) M MOBOpauMBasi pyuky MO UYaCOBOW CTPEJIKE MOXKHO

YCTAaHOBUTDb €€ B CJEAYIOUME MOJOKEHNS

- CUMBOJ \'385/ :BKJIIOUEHUE JIAMITOUKH AYXOBKH W KPACHOW JIAMITOUKHU -
yka3atessi. PYHKLUMOHUPOBAHUE KPbIJIbUATKHU.

- CMMBOJI::BKmoquMe KOHBEKLIMH «CTaTUUECKON» JYXOBKH. TeM-
nepatypa AyXOBKU PEryJUpyeTcsl MPpU MOMOLK TEPMOPErYJISTO-
pa.

- CumBOJ _R_:BKJIOUEHNE TYXOBKU C BO3YXO/YBKOW Ha OJJTHOM HJIH
HECKOJIbKMX YPOBHSIX. TemriepaTypa AYyXOBKH PEryJUPYETCS MpH
MOMOIIN ‘T.egmoperynHTopa.

)

- CUMBOJT (__:BKJIIOUEHHE IPUJISL.

[MPUMEYAHME: [IpU BKIIOUEHHUH TEPMOPErYJIATOPA. 3aropacTCcy KeJi-
Tas jamrnouka.llpexae ueM MpUCTYNUTb K MIPUTOTOBJIEHUIO TIUILU B
IYXOBKe, HEOOXOIMMO CHauaJjla pa3orpeTb ee MO KpailHel Mepe B
TE€UEeHUU 10 MUHYT.

JJIEKTPHMUYECKAS KOHBEKLIMOHHA A 1Y XOBKA
"4 New "
HauuHasi ¢ HyJIeBOro MoJlokeHusl 0 (BbIKJIOUEHO) U [OBOpauMBas



MHOOPMALIMA /151 IOTPEBMTEJIEW

PYUKY IO 4YaCOBOW CTPeJIke MOXHO YCTaHOBHTb €€ B clieylolne

MMOJIOKEHHUST:

*CI/IMBOI{: BKJIIOUEHME JIaMIOUKK AYXOBKU (JlaMIIouKa
BKJIIOUAETCS KOT/la yKas3aTesb Peryasitopa yCTaHOBJIEH B JlOOOM
13 0003HAUEHHbIX MOJIOJEHN).

- CUMBOJI . MeJlJIEHHOE€ HarpeBaHWe AYXOBKH. Temriepatypa
JIYXOBKH PETYJIMPYETCs MPU MTOMOIIU TEPMOPErYasATOPA.

- CUMBOJI . BKJIIOUEHUE KOHBEKLMHU «CTATHUECKOW» JIYXOBKH.
TemriepaTtypa AYXOBKU PETYJIUPYETCS NMPHU MTOMOIIU TEPMOPErYJI-
sATopa.

- CUMBOJ © : BKJIOUEHUE TPUJIS

[NTPUMEYAHHE: [lpu BKJIOUEHHUH TEPMOPErYASATOpPa. 3aropaeTcs

JKeJsiTast JaMrouka.

[Ipex /e ueM MPUCTYNUTb K MPUTOTOBJIEHNUIO MUIIK B AYXOBKE, HE-

o0X0oANMO CHauaJjla pa3orpeTb ee Mo KpaliHell Mepe B TeueHuu 10

MHUHYT.

3JIEKTPMUECKAS ZIYXOBKA C CUCTEMOW BEHTU/IALMU "4 "
Bilarosiapsi pa3jiIMuHbIM HarpeBalwWUM 3J€eMeHTaM, NMPUBOJAUMbBIM
B J€HCTBHE MOCPEACTBOM IMEpEKUaTENsI U PETYJIUPYEMBbIM TPH
MOMOILIM TEPMOPETyYJISATOpa, HauMHAasi C HYJIEBOIO MOJIOXEeHUs 0
(BBIKJIIOUEHO) W MMOBOpauMBasi Pyuky MO UYaCOBOW CTPEJIKE MOXHO
yCTaHOBI/ITl:\ee B CJeyolMe MOJOXKEHHUS:
- CumBOJT FREBKIIIOUEHHE JIAMITOUKH 1YXOBKH (JIAMIOUKA BKJIIOUAETCS
KOr/la yka3aTeJb PEryJisiTOpa YCTAaHOBJIEH B JIlOOOM M3 0603HAUEH -
HbIX TTOJIOKEHUWI).

- CUMBOJ @ ‘D YHKLUMOHUPOBAHKWE KPblJbUATKH.

- CUMBOJ :-@::BKJ'HOLIGHI/IG AYXOBKU C BO3AYXO/AYBKOM Ha O/ITHOM UJIH
HECKOJIbKUX YPOBHSAX. TemrnepaTypa AYXOBKH PEryaupyeTcd rnpu
[MOMOIM TEPMOPETYNATOpPA.

- CUMBOJ ‘BKJIIOUEHWE TPUISA

[MPUMEUAHHE: Tpu BKJIWUEHUH TEPMOpPEryJadTopa. 3aropaetrcsd

JKeJiTas JlaMrouka.

[Ipex/Je ueM MPUCTYMNUTb K MPUTOTOBJEHUIO MUIIM B AYXOBKE, HE-

0o0X0IMMO CHauaJjla pa3orpeTb e€e Mo KpailHel Mepe B TeueHuu 10

MUHYT.

KOMBHMHHUPOBAHHAA 3JIEKTPHUUECKAA Y XOBKA

Biarozapst pas3JiMuHbIM HarpeBalounUM 3J1EMEHTAM, MPUBOIUMbIM
B JEHCTBUE TMOCPEACTBOM IEPEKIOUATENST U PETYJIUPYEMBIM TPH
MOMOIIM TeEpMOperysitopa,HaurmHasi ¢ HYJEBOrO MOJOXKEHHST 0
(BBIKJIIOUEHO) M TOBOpauMBasi pyuky MO YaCOBOH CTpEJIKE MOXKHO
YCTaHOBHTb €€ B CJE/YIOHeE MOJTOKEHUSIS:

-CUMBON :aropaHl/le namnbl QyXOBKMW U KPACHOW MHAWKATOPHOM
namnebil.

- CUMBOS :saropaHme namnbl AYXOBKU U KpacHOM
VIH,D,VIKaTOEHOVI namnbl, paboTa BeHTUNATOpPA.

- CUMBON ‘KOHBEKLIMOHHAs rOTOBKA B “CTaTU4ecKom
[OYXOBKe”, Temnepatypa AyX0BKW perynimpyeTcs npv NoMoLLu

TepmoperynaTopa.

- cumeon |25 J:roToBKa B yXOBKeE C CUCTEMOIt BEHTURSLMM, Ha
OZHOM WIN [BYX YPOBHSX, TemMnepaTtypa AyXOBKW perynmpyeTcs
npy NOMOLLM TepMOperynsaTopa.

- CUMBON :3aXKuraHue rpunsa (Ha nnagoHe AyxoBKu),

py4Ka Tepmoperynsatopa Ao/mkHa HaxoAUTLCA B MOMOXEHNUN
MaKCuMaribHON TemMnepaTypbl.

- CUMBON :6b|CTpaﬂ roTOBKa C BEHTUNNPYEMOW AYXOBKOM,
TemnepaTypa AyXOBKW perynmpyeTcs npu NoMoLLm

Tepmoperynartopa.

Bo BceX IMOJIOJEHUSIX, 3a UCKJIIOUEHHEM HYJIS, TIPOUCXOANT 3aJUuranue
KpacCHOM MHAWKATOPHOM JIAMITOUKH U JIaMIIbl JYXOBKH.
3AMEUAHHME:|énTass ”HAMKATOPHAS JlaMITOUKa 3aJUraeTcsi B 3aBUCH -
MOCTH OT BKJIIOUEHH ST TEPMOCTATA.

[Ipejae ueM CTaBUTb B AYXOBKY MPOAYKTHI [J1s1 BADKU, OHAa AOJJHA
pa3orpeTbCcs B TeUEHWE MO KpaiiHel Mepe 10 MUHYT.

HAEKTPIKOZ ®OYPNOZ NMOAAANAQN AEITOYPIIQN

Xdapn oTa BepUavTIKA OTOLXEIQ TTIOU EAEYXOVTAL ATTO £vVaV ETIAOYEQ
kal pubuicovtal arno £va BepooTATN, AUTOG O POUPVOG TIPOCPEPEL
MePLOOOTEPOUG TPOTIOUG Ynoipatog, ou Bacidovtal 0e TPELG
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KUPLEG TINYEG BEPUAVONG:
a) EEavaykaopévn KukAopopia tng BeppotnTag (agplloPevog
(pouUpvog)

8) duoikr) KuKAopOpia NG BepudTNTAg (OTATIKOG POUPVOG)

Y) YriEépuBpeg aktiveg (grill).

=eKlvvTag ano tn 8€on 0 (oBNOTOG) KAl YUPVAOVTAG TOV SLAKOTTIN

ETAOYNG és/ﬁ_lé\mpoq)a ouvavtarte TI¢ akOAoubeqg BEoeLG:

- oUpBoAO \’f/: avaupa Adunag ¢oupvou Kal KOKKIVNG Auxviag,
)\swoupyiq/lgu aveulotnpa

- oUuuBoAo ; : Tapadoolakd YAHOLPOo “OTaATIKOG poupvog”, N
Beppokpacia Tou poupvou pubuifeTal HEOW TOU OLOKOTTTN TOU
eapuoordT,r].\

- oUpupoAo \@: YAHOLMO e aepLlouevo poupvo, oe €va 1 dUo
ertineda, n Bepuokpacia Tou poupvou pubuileTal HECwW TOU
OLOKOTITN TOU BEPUOOTATN.

- oUpBoAo z\ :avappa Tou grill (oTo mavw HEPOG TOU PpoUpvou),
0 OlaKOTING TOU BepUOOTATN TPETIEL va gival oTn B€on NG
MEYLOTNG EE:'&EOquciaq.

- oUPBoAO __: YNOLUO pE UTEPUBPEG OKTIVEG “EVIOXUMEVO”
grill, ouvioTwPEVO YA eKTETAPEVA Ynoipata, 0 dLakOTING
TOU BeppoOTATN TPETIEL VA eival oTn B€on Tng MEYLOTNG
Bepuokpaciag.

- OUpRBOAO &% YPIiYOPO YNOLUO HE agPLLOHEVO POUPVO, 1
BepuUoKpacia Tou poupvou pubuileTal PECW TOU JLAKOTITN TOU
Bepuootatn.

-OUMBOAOK+Es: apYd YNOLWO He agpllOuevo Goupvo, N
BepuUoKpacia Tou poupvou pubuileTal PECW TOU JLAKOTITN TOU
BepuooTarn.

2e OAeg TIG BEoelg eKTOG arto To 0, avapel n KOKKLVN Auxvia Kat n

AAQura Tou poupvou.

ZHMEIQZH: H kitplvn Auyvia avéfel avaloya pe TIG emepBAcELq

Tou Beppootarn.

Mpwv BaAete TO GAYNTO YA YHOLO, apnoTe va BeppavBei o

@oupvog yia 10 AemTd TOUAAQXLOTOV.

KAK MNOJIb3OBATbCA 3NEKTPUYECKWUM TPUNEM B
ANEKTPUYECKOM OYXOBKE

- llnwib Tonbko AnA moaenen ¢ “AneKTpuyeckon OyxoBKOn”,
ynpaBnsemMbIX ABYMA pa3genbHbIMU pyykamMu (cernekrop -
TepMOpEerynsaTop), MOXHO roTOBUTb Ha rpusie Npu 3aKkpbITOn
ABepLe, He NoNb3yACh 3alUTON pyUek.

Mpu rotoBKe Ha rpune ¢ 3akKpbITONW ABepLENn HeNnb3A
ucnonb3oBaTb Temnepartypbl, npesBbiwatowme 200°C.

HWCIOJIb30BAHWE BEPTEJIA

a) [lns npUroToBneHUs Ha rpune ¢ OTKPbLITOW ABepLEen.

- YcTtaHOBUTE MJaaHKy A 3aliTbl PETYJIMPOBOUHbBIX PYUEK OT MO~
TOKa ropsiuero Bo3zayxa, Kak ykazaHo Ha puc. 12.

- 3aXruTe TOPEJIKY T'PHUJIAd WJIKW BKJIIOUKUTE 3JIEKTPHUUECKYIO CTIMpaJib
rpujs.

- [loMecTUTE KYCOK Msica AJid noJaKapuBaHus Ha BEPTEJ, 3aKpPEIUB
€ero crneyguraabHbIMU BUJIKAMMU.

- BcTtaBbTE OCTpHE BEpPTEJA B CTYIHULY MUKDOABUTATEIA.

- CHUMUTE C BepTeJia ClelUajbHYI0 PYUKY.

- YcTtaHOBUTE NMpOTUBEHb B CaMOM HHU3Y AYXOBKH.

- 3aKpoiTe ABEpPLY AYXOBKH, MPUCJOHSAS €€ K 3allMTHON IJIaHKe.

- 3aHyCTI/IT€ BEPTEJI, HaXXHUMas Ha CHeLIVI&J'IbeIPI BbIKJIlOUATEJIb.

- BpeMsi OT BpeMeHU MOJIMBalTE XHUPOM Msico. Koraa msico 6yaeT
TOTOBO, 3aKPYTUTE Ha BEPTEJ ClIELMAJIbHYI PYUKY W BbIHbTE €ro
W3 CTYNHWLbI MUKDOABUTATEJIA.

b) [lns npuroToBneHus Ha rpune ¢ 3aKpbITOM ABepLEent.

— KaK yKa3aHo Bbllle, 6e3 Ucnonb3oBaHUA 3alinTbl Py4vKM, Kak
nokasaHo Ha puc.12

MPOZ0XH: Ot dkpeg TNG coUBAAG Ba urtopoucay va gival JUTEPEG.

Na TIg TIAvETE TIPOCEKTIKA.

MCIIOJ/Ib30BAHME MEXAHHUUECKOI'O TAUMEPA (puc. 13)
YCTaHOBUTE BpeMsi, HEOOXOAUMOE AJis1 IPUTOTOBJIEHU ST MUIIM, TO-
BOpauMBasi pyuky TaliMepa MO 4acoBOW cTpeJsike. [lo MCTeueHUU



RU

YCTAaHOBJIEHHOI'O BPEMEHMW Bbl YCJIBILIMTE 3BOHOK, U3BEIAOUNI o0
OKOHUaHWH TNPUTOTOBJIEHUA.

MCTI0JIb30BAHHWE MPOI'PAMMMPYIOIIEIO YCTPOWUCTBA BE3 UACOB

(puc. 14)

3TO NMporpaMMMUpyoliee YCTPOUCTBO MO3BOJISAET MPOrpaMMHUPOBaHKE

BPEMEHHM OKOHUAHUSA MPUTOTOBJIEHUSA MULLH.

DYHKLMOHUPOBaHUE:

- YCTaHOBUTE Ke€JaeMOE€ BPEMSA MPUTOTOBJEHUA (MaAKCUMyM 120
MUHYT AJ 3J€KTPUUECKON JYXOBKU U MaKCUMYM 100 MUHYT AJisd
rasoBOW AYXOBKM).

- [IpyM moMouK pyukd TePMOPEryasiTopa BblbepruTe TeMrnepaTypy u
YCTaHOBUTE MepekJlouaTesib Ha KejJaeMoM crocobe NpuroToBJie-
HUS.

- Koraga pyuka nporpamMmatopa JOHUJET A0 HYJIEBOIO IMOJIOXKEHUHA
(0), n1wa 6yaeT roToBa M YXOBKAa aBTOMAaTHUECKU OTKJIIOUUTCS.
- [locsie 3TOro nepeBeAnuTe pyuky TEPMOPErYJIATOpa B MOJIOXKEHHUE

[ )

- YCcTaHOBUTE MepeKJUaTesb B HYJIEBOE MOJoXeHue 0.

[MPUMEYAHHE: Be3 UCMob30BaHW A NMTPOTPAMMHUPYIOIETO YCTPOMCT-

Ba JIyXOBKa (DYHKLMOHUPYET TOJIbKO B TOM cJlyuae, Korja pyuka

nporpamMmaTopa ycTaHOBJIEHA B TMOJIOKEHUE PYUHOIO pexkuma,

1l
0003HaUEHHOE CUMBOJIOM U .

MCMOJIb30BAHHWE 3JIEK TPOHHOI™O MTPOI'PAMMMPY KOLLETO Y CTPOUCT -

BA (puc. 15)

[lo3BoJIsIET MPpOrpaMMUpPOBaHUE BPEMEHH HauaJsla MPUTOTOBJIEHUS U

MPOJOJKUTENBHOCTD MTPUTOTOBJIEHU A TTHIIN. ECTTM HET HEO6XOANMO-

CTH HabJl0AaTh 3a MPOLECCOM MPUTOTOBJIEHN S, TO IOCTATOUHO yCTa-

HOBUTb BPEMSI, MO UCTEUEHUH KOTOPOro AYXOBKAa aBTOMATHUECKU

OTKJIIOUMTCS. [loce MOHTaXa HUJIM MOocJje€ BDEMEHHOIO OTKJIIOUEHHU 51

OT 3JIEKTPOCETH 3JIEKTPOHHBIN AMCIJIENH MUraeT. B TakoM ciyuae,

15 TIPaBUJIBHOTO MPOTPAMMHUPOBAHNUSI HEOOXOJAMMO BBICTABUTH

TOUHOE BpeEMSI.

HACTPOMKA UACOB

- Ha’xnmMasi OIHOBPEMEHHO Ha 2 KHOMKH (IPOAOJIKUTE/IbHOCTD MPHUIO-
TOBJIEHWS, OKOHYAHME MPMIOTOBJIEHHMA) W Ha KHOMKY '+ ' wujam ''-'',
MOYHO YCTaHOBUTb BpeMsi. [Iph 9TOM aBTOMaTHUECKHU CTUPAIOTCH
paHee YCTaHOBJIEHHble MpOrpaMMbl U MHUraeT HaAnucb AUTO,
o6o3Hauatomasi yHKIIMOHUPOBAHNE B aBTOMAaTHUECKOM PEXKHME.

[NIPUMEYAHME: ecau Haanucb AUTO MUraet, pyHKIIMOHUPOBaHUE

JYXOBKH B PYUHOM DPEXKUME HEBO3MOXHO.

KHOMKH "+ u ''-"

- HaxkrMast KHOTIKKM '+' M ''-'" MOXHO YBEJMUWBATb UJIM YMEHbIIATh
yCTaHOBJIEHHOE BpeMsi. CKOPOCTb W3MEHEHHS 3aBUCHUT OT
AJIMTENbHOCTHU HaKaTU s KHOTIKH.

SYHKUMOHHUPOBAHHWE B PYUHOM PEXHWME

- HaxaTb Ha KHOMKY PYUHOM PEXXHMM: HaAMucb AUTO MoOracHeT (ecJiu
OHa 10 3TOTO MHraJja UJIU ropeJjia MOCTOSIHHBIM CBETOM) U 3aro-
paeTcsi CUMBOJ KACTPIOJIA. Ternepb MOXXHO BKJIIOUHWTb JYXOBKY,
MoBOpaunBasi B COOTBETCTBUU C YKa3aHUSIMU PYKOBOACTBA PYUKY
TEPMOPETYJSITOPa U PYUKY TepekJiouaTens s Beibopa criocoba
MPUTOTOBJIEHUS .

SYHKUMOHHUPOBAHHWUE B ABTOMATHUYECKOM PEXXHUME C [TPOI'PAM-

MHWPOBAHWMEM BPEMEHH TTPOAOJIKHUTEJIbBHOCTH U OKOHYAHHA

[MTPUT"OTOBJIEHHUA

- PacCMOTpPHM TNPUMED: ceryac 9 u 25 MUH. Bbl )kejlaeTe, UTOObI /1y -

XOBKa BKJIlOUMJIACH B 11 U. MU OTKJIIOUMJACh B 12 U. (JIIMTEJbHOCTD

MPUIrOTOBJIEHUS | yac).

Ha’xaTb KHOMKY MPOAOIKUTE/IBHOCTD MPUIOTOBJIEHHS, 3aTEM B TEUEHUN

5 CekyH/l HaxkaTb KHOMKY '+ roka Ha AUCIIJIee He MOSIBUTCS BpeEMSI

01.00. B ciiyuae HaJOOGHOCTH MCIOJIb30BAaTh KHOTIKY ''-''. Haamuch

AUTO U CHMBOJI KACTPIOJII 3aropsITCsl MOCTOSIHHBIM CBETOM.

- HaxaTb KHOMKY OKOHUAHHME MPHUIOTOBJIEHHS, 3aTEM B TEUEHUH 5 CEKYH/
Ha)XaTb KHOMKY '+ A0 TeX Mop, Moka Ha AWCIJee He MOSIBUTCS
BpemMs 12.00. CMMBOJI KACTPIOJI MOTacHeT, a HaaAnucb AUTO ocTa-
HETCS FOPETb MOCTOSIHHBIM CBETOM.

- YCTaHOBUTE PYUKY TE€PMOPEryJsATOpa Ha KeJaeMOM 3Haue€HUH
TEMIepaTypbl U MPH TTOMOIIM TEPeKJoUaTesnsi BbIGEpUTE CrTocob
MPUIrOTOBJIEHUSI MUK, [IpKM 3TOM 3aropaeTcsl KpacHasl JlaMIIouka,
BKJIIOUAETCS 3JIEKTPUUECKOE OCBELIEHHE IYXOBKU U BXOAUT B A€k~
CTBUE MPOrpaMMHUpYylollee YCTPOUCTBO C 3aZlaHHOM MPOrpaMMON.
B 11 yacoB AyXOBKa aBTOMAaTHMUECKH BKJIIOUAETCS WM 3aropaeTcs
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CUMBOJI KACTPIOJISL.

- [lo ucTeueHur BpEMEHN NMPUTOTOBJIEHU S (B 12 UacoB) HaaAnucb AUTO
3aMUraeT U CUMBOJI KACTPIOJIF TTIOTaCHET. 3BOHOK M3BECTHUT Bac 00
OKOHUAaHWMU YCTAaHOBJIEHHON NMPOrpamMMmbl. /{151 BBIKJIIOUEHH S1 3BOHKA
JOCTAaTOUHO HaXaTb JOOYI0 KHOTKY.

- [loBepHUTE B HYJIEBOE IMOJIOXKEHHUE PEryJysiTOp TeMnepaTypbl Ay-
XOBKH M TepekJoyaTesb crnocoba NpUroToBIEHNS.

GYHKLUHMOHWUPOBAHHE B TOJIYABTOMATHUECKOM PEXHUME C I1PO-

'PAMMHWPOBAHMEM BPEMEHH TMPOAOJDKHUTEJIBHOCTH MPUIOTOB-

JIEHHUA

- PaccMoTpuM mpuMep: ceiiyac 11u 35 MHH., Bbl kesaeTe, uTOObI
AYXOBKa BKJIIOUMJIACH HA 25 MUHYT, HAUMHAS C 3TOFO MOMEHTA.

- HaxxaTb kHOMKY MPOJOJIKUTE/IBHOCTD [IPUTOTOBJIEHHSA U B TEUEHUU 5
CEKYH/J HaXaTb KHOMKY '+'', 1oka Ha AucCIjee He OSIBUTCS BpEMSI
00.25. B caiyuae HaAOOHOCTH MCIOJIb30BAaTh KHOMKY ''-''. Haamuch
AUTO U CHUMBOJI KACTPIOJI1 3arOopsITCSl TOCTOSIHHBIM CBETOM.

- YCTaHOBUTE PYUKY TEPMOpPEryJsiTopa Ha >KeJaeMOM 3HaueHUH
TeMriepaTypbl U MpH MOMOIIM MepekJovaTesns BbibepuTe crocobd
MPUTOTOBJIEHN S UK. [IpU 3TOM 3aropaeTcsi KpacHasi KOHTPOJIbHA S
JlaMIToUKa, BKJIIOUAETCS 3JEKTPUUECKOe OCBELlEHUE AYXOBKU U
AYXOBKa HauMHaeT (PYHKLMOHUPOBATb.

- Uepes 25 MUHYT AYXOBKa BBIKJIOUUTCS, CUMBOJ KACTPIOJI rora-
CHET, a HaaAnucb AUTO mMuraeT. 3BOHOK U3BECTHUT Bac 00 OKOHUaHWUU
YCTaHOBJIEHHO! MPOrpaMmsl. /17151 BBIKJIIOUEHK S1 3BOHKA JOCTATOUHO
HaxaTb J0OY0 KHOTIKY.

- [loBEpHUTE B HYJIEBOE IOJIOXKEHHUE PEryJysiTOpP TeMnepaTypbl Ay-
XOBKH M TepekJyaTesb crnocoba NpUroToBJIEHNS.

TAWMEP

- HaxxmMuTe KHOMKY TAWUMEP W MpW NOMOWW KHOMOK '+ uau ''-"
BbICTABUTE KEJIAaeMOE BPEMSI.

- Bo BpeMs (hyHKLIMOHMPOBAHHS TaliMepa 3aropaeTcsi CUMBOJI 3BO-
HOK.

- [lo ucTeueHun yCTaHOBJIEHHOTO BPEMEHU [1OAAETCS 3BYKOBOM CU-
FHaJl U CUMBOJI 3BOHOK MOracHeT.

3BOHOK

- [lo OKOHUaHUM NPOrpaMMbl HAUMHAET 3BEHETb 3BOHOK B TEUEHUU
7 MUHYT.

- 17151 BBIKJIIOUEHU ST 3BOHKA HaKMUTE JIOOYI0 KHOTIKY.

- Haxxnmas kHomky ''-'', 6e3 BbiGOpa pexuma (yHKLMOHUPOBAHUS,
MOXKHO M3MEHSTb UaCTOTY 3BYKOBOI'O CHrHaja. MOXHO BbIGpaTh
OJIMH W3 TPeX TUIOB CHMIHaJa. BblOpaHHblil 3BYKOBO CUTHAJ OyaeT
3BOHUTb 0 TEX MOP, NOKa HE OTIYCTUTE KHOMKY "'~

HAUYAJIO MPOI'PAMMbDI M KOHTPOJIb

- [l[porpamMma BXOAMUT B A€M CTBHE MPUOIM3UTEBHO Uepes3 4 CeKYHAbl
rnocJjie ee yCTaHOBKH.

- B n11060#1 MOMEHT, Ha)kMMasl COOTBETCTBYIOUYI KHOIKY, MOXHO
MPOBEPUTb YCTAHOBJIEHHYIO IPOrPAMMY.

OLIMBKH IPH ITPOI'PAMMMWPOBAHWH

- Hanpumep, B 12 4. 15 MWH. Bbl YCTAHOBMJIM [POAOJIKUTE/IbHOCTb
MPUIOTOBJIEHWS 30 MUHYT, a BpeMst OKOHUYAHHS IIPUIOTOBJIEHHUS B 12 U.
30 MUH.

- OwnbKy MporpaMMHPOBAHUST MOXHO MCIPAaBUTb HM3MEHSST MPO-
AOJIKUTEJbHOCTD UJIM BPEMST OKOHUAHU 1 TPUTOTOBJIEHH S1, UJIU K€
HaXXaTb KHOIKY PYUHOHW PEXXHM. [locJie 3TOro NoBTOPUTE NMpOrpam-
MHUpOBaHHUE.

-llpy Hananuuu OowWMOKM NMPOrpaMMHMpPOBAHHUS JYyXOBKa He
BKJIIOUAETCSL.

CBPOC IPOI'PAMMBDI

- YCTaHOBJIEHHYIO IPOrPAMMY MOXHO CTEPETb, HA’)KUMasl Ha KHOIMKY

MPOAOJIKHUTE/IbHOCTb MPUIOTOBJIEHHS, @ 3aTEM KHOMKY ''~'' 10 TeX nop,
rnoka Ha Jucryiee He BbicBeTATCS LU(pb! 0.00.
BHHUMAHME:

M0 OKOHUYAHWH KAXK/OHW MPOIPAMMbI PEKOMEH/IYETCS HAKATb

I
KHorky \J , MHAYE ®YHKIHMOHHMPOBAHHWE [YXOBKHW B PYUYHOM
PE)KMME HEBO3MO2KHO.

BEMOHTAX ABEPL|bl AYXOBKU

[Bepua MoXeT cHUMaTbCs Ans 6onee yaobHOM 04NCTKY JyXOBKY, BbIMOSHSS
criepytoLme UHCTPYKLMK:

- MONHOCTbIO OTKPONTE ABEpLy.

- BCTaBbTe ABE MOHeTbI Mo 10 LeHTOB B [ABe Lenu neTens.

- 3aKpoViTe ABepLy A0 TOro, Kak Bbl MOYYBCTBYETE COMPOTUBMEHNE MOHET
(puc. 16).
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- I'IpO,D,OJ'I)KalzTe 3aKpbiBaTb ABepLYy, Nocne 4Yero nogHuMuTe ee, B3ABLUUCH
3a boka, u crerka cmecTuTe Brnepen. [Mocne aToro Asepuy MOXHO 6y,D,eT
Jerko CHATb.

- AnAa yCTaHOBKM ABepLUbl Ha MeCTO BCTaBbTe MeTSIN B UX U3HAYallbHOEe
nonoxexue, yﬁe,D,I/IBLUI/ICb, YTO OHM MOSTHOCTbLIO BOLUSX B rHe3aa.

- 3arteM MOJIHOCTbo OonyCcTuTe ABepLy U BblHbTE paHee BCTaBJlIEHHbIE
MOHETbI.

- 3aKp0|7|Te Asepuy 40 NONOXeHUA NOJTHOIo 3aKpbITUA.

- Bcerga I'IpOBepFlIZTe COXPaHHOCTb YNJTIOTHEHUA OABEepLbl OYXOBKW; B Clly4ae
€e U3HOCa HeMeaNleHHO 3aMeHNTe ee B CeEPBUCHOM LEHTpe.

MJIMTbl C CAMOUMILAIOLIENCA /1Y XOBKOH

3aaHWe W OOKOBBbIE CTEHKM AYXOBKU TMOKPBITHI CaMOUMWIIAIOMENCSI
3MaJiIbl0 KaTaJUTUUECKOTO NEUCTBUS.

Yepes kaxable 10-15 NpUTOTOBJIEHUN MUILM BBIMTOJHAETCS UYHMCTKaA
AYXOBKH. [1Jisl 3TOrO HaZO BKJIOUUTH MYCTYI AYXOBKY Ha MOJHYIO
MOIIHOCTb. BpeMsl OUMCTKM 3aBUCHUT OT COCTOSIHUS 3arpsi3HEHUS
AYyXOBKHW. ECiK BbIZI€ISIEMbBIE TTPU MTPUTOTOBJIEHUHU MUKW COKH W KUD
3aTBEPAEBAIOT HAa CTEHKAX, 3TO 3aTPYAHEET AJENUCTBUE IMaAJIM, TaK KakK
TBEPblEe OCTATKW MUIM 3a0HMBaAIOT MOPbI MOKPBITOW CrennaIbHON
3MaJiblo MOBEPXHOCTH, 3aTPYAHSASA OKHUCJIEHHE. B TakOM ciyuae, Kak
TOJIBKO IYXOBKA MOJIHOCTbI OCTBIHET, Pa3MSArunTe 3aCOXIIYI0 KOPKY
MpH MOMOIIN TOPSIUEN BOJIbI U MSIUKOUM METOUKU 6€3 MPHUMEHEHHU ST
MOWUNUX CPEACTB. 3aT€M CHOBA BKJIIOUUTE AYXOBKY Ha HECKOJIbKO
MHUHYT, YCTAHOBUB MakCHMaJIbHYI0 TEMIEpaTypy.

(BHMMaHUWE: HUKOT/1a He MCTOJIb3yiTe abpa3nBHbIE UUCTSIME CPEI-
CTBAa U METAJJTUUYECKHE IETKH).

MNPUHAJIEZKHOCTHU AYXOBKHU

- Ha peuweTKky AYXOBKM YCTaHaBJMBAETCS CKOBOpPOJa, B KOTOPOM
MOXHO T'OTOBHUTbL CJlaAKHE 6]1}0;1&, JKapkoe. HpI/I TTPUTOTOBJIEHWUHN
MU Ha rpue, MFACO packJjadbiBaceTCsd HEMOCPEACTBEHHO Ha
peleTke.

- MpoTnBeHb pasmelLaeTca noag PeLeTkon u cnyxut ans cbopa
CTeKalLero coka npuroTaBnmMBaeMblX NPOAYKTOB Ha peLueTke.
MpoTMBEHb MOXHO MCMOMNb30BaThb M AN rOTOBKM 6ntoa.

-B cjayuae TpUTOTOBJICHWA MWK B AYXOBKE C BO3I[yXOI[yBKOﬁ
MOJXHO HCIOJIb3OBAaTh OAHOBPEMEHHO [IBE PEIIETKH. B JT}O6OM
cjlyuae, eCJiM PUTOTOBJISIEMbIE BJTH0/1a PA3TMUAI0TCS MEXTY COBOM
Mo COCTaBy M KOJIMUECTBY, BpEMSA MX TOTOBHOCTHU TaKXeE 6yueT
Pa3JIMUHbIM.

MCMONb30BAHVE CTEKNOKEPAMWYECKOW MOBEPXHOCTM

MNnTbl

MoWHOCTb aNeKTpUYecknx KOHPOPOK perynupyetcs

nocnegosaTenbHbIM YCTPONCTBOM, 06ecneynBaowmM OTINYHYIO

perynupoBKy TemnepaTtypbl NpUroToBneHns.PasnnyHblie ypoBHU

Tenna rpagympoBaHbl oT 1 go 6. Pydka MoXeT 6bITb yCTaHOBEHa

Ha Xkeraemyo OTMeTKy, NnoBopaymsas eé€ Brpaso U BI1EBO.

[nst KOHPOPOK C ABONHBIM KOHTYPOM pyyKa BpaLLaeTcsi MuLLib TONbKO

Mo YacoBOW CTPeriKe; NHTEHCMBHOCTbL Tenna rpagyumposaHa ot 1 oo 6

NWLLB TOMBKO ANS LieHTpanbHbIX 30H KOH(OPOK.

[Mpn nocneayolemM Lenyke Brepes nocne nocrnegHero AenexHus

BKIHOHYATCH OCTarbHble 30Hbl KOH(OPOK.

[Toka ofHa U3 3NeKTpuYecKnx KOH(OPOK ropsdasi, curHasnbHas

namna E (cmoTpu puc. 1) BKNIOYMTCHA U HE OTKIIOYUTCS A0 TexX nop,

noka TtemnepaTypa BCEX 30H MPUrOTOBIIEHUSA HE OMYCTUTCS HUXKe

60°C.

YeTbipe 30HbI NPUroTOBNEHNA 0603Ha4YeHbl HAHECEHHbIMU

Ha NOBEPXHOCTW OTMeTKaMu. [ina HauBbIClEN oTAa4Yun u

cb6anaHCMpoOBaHHOro pacxoja 3MeKTPOIHEepPrum Heobxoanmo

NCMosb30BaThb TOSIbKO KaCTPIONN Y MPUHAANEXKHOCTU C TOSNCTLIM 1

COBEPLUEHHO POBHbIM AHuLeM (cmoTpu puc. 10). inameTp AHuwa

eMKOCTU AO0JKEH ObiTb HE MEHee HaHEeCEHHbIX Ha MOBEepPXHOCTU

OTMeTOK. Ecnun fHulie eMKOCTU He NOKpbiBAeT HarpesaloLlyto

30HY, TO 3HEeprns pacxogyeTcs BnycTyto. Jlyyiie scero, ecnu gHuile

HEeMHOro 60/1bLLe HarpeBatoLLen 30HbI.

[Huwe emKocTen n paboyasi NOBEPXHOCTb JOMKHbI ObITb YNCTbIMU

n cyxumn. HecobntogeHve aTo pekomeHgauum BredeTt 3a cobom

noTepto Tenna u, crnefosaTenibHO, IHEPruun.

MpumeyaHus:

- Hn B Koem cny4ae He roToBuTb 6Mt0f4a HENOCPEACTBEHHO Ha
3NEKTPUHECKNX KOHPOPKaX.

- YT06bI COKpPaTUTbL BPEMSA MPUrOTOBMEHUA HA U3Ny4aroLwmx
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KOH(pOpKax MOXXHO HayaTb NPUrOTOBIIEHNS Ha MaKCMMasibHON

OTMETKeE 6, Mocne 4Yero CHoBa YCTaHOBUTbL PYYKY B BblIOpaHHOE Ans
NPUroTOBIEHUS MOJIOXKEHME.

- Bce anekTpuyeckne KoHOpKM 060py[oBaHbl OrpaHMynTenemM
TemnepaTypbl, NPeAoTBpaLLaloWMM UX Neperpes gaxe B cryyae
paboTbl KOHPOPKM Ha MaKCUManbHON OTMETKe 6e3 KacTptofb Uir
B CNlydae NpMMEHEHUs eMKOCTEN C HEPOBHbIM AHULLEM.

Hwxe npvBegeHa opreHTMpPoBOYHasA Tabnuua pexxmma npurotToBeH s

pasnuyHbix 6nt04. He 3abbiBanTe, 4TO 3TW napameTpbl MOryT

N3MEHATLCA B 3aBUCMMOCTY OT KOIMYECTBa M TUNa NpUroToBsSeMon

nNLWM 1N MHOUBMAYaNbHOIO BKyca.

Monoxxexnne | Tun npuroToBNEHUA
pyyKm
1-2 Moppep>xaHne nputemnepaType,b6eliamens Kpem
2-3 Pasorpes 6ntog,
3-4 MakapoHHble n3genus, OBOLLHOW cyn, pary
4-5 Bapka, »xapkoe
5-6 OBowwm Ha napy,budLutekc, pbiba
6 Bnioga Ha rpune,anyHuLa, oTOMBHbBIE U3 ArHEHKa
BHVMAHWE

- He CMOTPHUTE Ha TaJIOT€HHbIE TTJIACTHUHBI BO BpEMSA HUX paGOTbI Tak
KakK CBET MJIACTUH MOXET IMOBPEAUTD I'jia3a.
CTekrnokepammyeckas NoBEPXHOCTb SIBIISETCSH O4EHb MPOYHON, HO,
HECMOTPS Ha 3TO, OblOLLENCS, MOITOMY Ha HEe He cneayeT KnacTb
HUKakue npeameTbl.

CunbHbIV yAap OCTPbIMU UITN OYEHb XXECTKUMU NpeamMeTammy MOXXeT
nospeanTsb ee.

Mpn o6Hapy>XeHUn MONOMOK, TOHKUX UNKN FIy6OKNX TPeLuH
Ha NOBEPXHOCTV PEKOMEHAYETCS He MONb30BaThbCHA NIAUTON U
06paTUTLCA B CIY>XXOY TEXHUHECKON MOMOLLM.

He knacTb antoMmHneByto osibry U nnacTMaccoBble EMKOCTY Ha
ropsidve NoBepxXHOCTU.

B nepBble AHW paboTbl NOBEPXHOCTb MOXXET UMETb 3arnax ropesnoro,
KOTOPbIV NCHE3HET MO Mepe ee UCNOb30BaHus.

BHUMAHWVE

13-3a HEBLICOKOro pocTa, AeTW MOryT He BUAETb CUTHasbHYIO namny
ocTtarto4Horo Ttenna. oaTomy Heob6xoaMMo No3aboTUTCHA O TOM,
YTOObl OHU He Knanu pyKW Ha dneKTpuyeckue KOHMOPKK, Aarke
Korga HarpeBaTe/sibHble 3/1eMeHTbl OTKJTHOYEHbI.

UMCTKA CTEKNTOKEPAMUYECKOW MOBEPXHOCTU MNUTHI
Mnockasa chopma CTeEKNOKepamMmn4eckomn pabodert NoOBEPXHOCTHU
NAUTbl 3HAYUTENbHO 06rier4aeT ee YMCTKY MO CPaBHEHUIO C
pabo4YnMn NOBEPXHOCTAMMN C TPAAULMOHHBLIMU KOHDOPKamu.
Jlerkas, ele He OTNOXMBLIAACH rPA3b yAanNsaeTcs CMOYEHHOW
6ymaron. [1na ycTpaHeHnsa CTONKOM rpsi3u MOXKHO MCMOb30BaTh
Takue Xe MeToApbl YACTKM, KOTOPble 0ObIYHO NCMOMbL3YIOTCA AN
CTeKna, u, cnefoBaTernbHO, MOXHO MCMOMb30BaTh CreumarnbHblie
MolLme cpefcTea Ana crekna. Ecnu cogepxumoe KacTtpronm
BbITEK/T0 Ha NOBEPXHOCTb, yAanuTe 06pa3oBaBLLNECS OTIOXEHUSA
npyv nomowm wnartensa. Ecnu BbiITeknu caxap nnu cupon, To
Heo6Xxo4MMO HEMEANIEHHO yAanuTb X, 40 UX OTBEPAEBaHNS Ha
cTekrne. AHanorm4yHo 3Tomy, HeO6X0AMMO HEMEANEHHO yaanuTb
TakXe 1 Ntobble 0CTaTKM antoMUHNEBON (PONBIY MM NAAcTMAaccehl,
€cnv NpegmeTbl Obinv CyYarHO MOOXKEHbI Ha eLLe ropsiyyo 30Hy
npuroToBneHns. BoasHele naTHa n cnebl BOAHOrO KaMHSA MOTyT
6bITb yAaneHsl 6enbiM BUHHBIM YKCYycOM. [locne ncnonb3oBaHus
NOBEPXHOCTN HEO6X0AUMO BCerga npoMbiTb W BbICYLWNTb ee
BMMTbIBalOLWEen Bnary 6ymaron. Hu B Koem criyqae He ucnons3ymnte
abpasunBHbIE UMM KOPPO3WIHbIE MOKOLME CPEeACTBa, Takme Kak
crnpen Ans QyxoBOK, 0o6e3upuBarwlme cpeacTsa, cpeacraa
A9 yAaneHns p>xaB4viHbl, MOPOLLKOBbIE NONMPYHOLME cpeacTea
n abpasvBHble MoYanku. He gonyckanWTe HakonneHue necka,
Hanpumep, Npu YMCTKE OBOLLEN, TaK Kak MeCOK MOXKET nouapanatb
NOBEPXHOCTb. He ABuraTb KacTpronu C WepLuaBbiM SHULLEM, TaK
Kak OHM MOryT OCTaBuTb Criedbl HA CTEKME UNn gaxke nouyapanartb
ero.



RU MHDPOPMALIMA AJ14 TTOTPERUTEJIEH

OBLIWME PEKOMEHAALIMH U TIPEAYTIPEXX ZIEHK S 1O TEXHUKE BE3OTTA -

CHOCTH M ¥YXOAY 3A TIJIMTOU

- ,D,aHHbIVI I'Ipl/|60p He npegHas3Ha4yeH ana ncnornb3oBaHUA NMiogbMu C

OrpaHn4YeHHbIMU dJVISM‘-IeCKVIMI/I nnn gBuratenbHbIMU crnocobHocTaMU

(BKJ'IIO‘-laﬂ ,queVl), nM6o HeonbITHBIMU UNMN HE3HaKOMbIMU C

YCTPOWCTBOM, 32 WUCKIOYEHUEM Cly4yaeB npuMeHeHus npubopa

nog Hags3opom unu cnegya MHCTPYKUMAM nnua, OTBETCTBEHHOIO 3a

6e3onacHocTb. CneguTb, YTOObI AETM HE urpanu ¢ Nnpnéopom.

- TMlepea o060 onepauueil Mo TeXOoOCHYXKWBaHHIO, UNCTKE WJIN

PEMOHTY BHYTPHM AYXOBKHW W Be3J€, IA€ CYUECTBYET OIIAaCHOCTb

COINMPUKOCHOBEHHW A C HAXOAAIMMMUCHA IO HAlIPpAXKEHUEM I€TAJIAMU,

OTKJIlouane TJIMTY OT 3JIEKTPOCETH.

He MCHOHb3yﬁTe OTAEJIEeHHWE pa3orpeBa TapeJloKk MU OTAEJIEHUE

pa3menieHrd ra3oBoro OaJisioHa AJ1d XpaHEHU A BOCTTJIaMEH AN X CA

KUAKOCTEN HJIN HeyCTOFILII/IBbIX K JAE€UCTBUIO TEMIIEPATYpPbl MaTe-

pHaJjioB, TaKMX KakK AEPEBO, 6yMara, a’3poO30JI1, KUAKOCTHU M Ir'a3bl

noa AaBJ€eHUEM, CITMUKKU U T. AO.

- YacTto HDOBepﬂFITe COCTOdAHHKE lllJlaHTa, coeAMH-AIIEro rnjuTy c
NCTOUHHWKOM IM1oJayuM rasa. OGpaTnTe BHUMaHHWE Ha TO, yTOObI OH
ObIJT JAOCTATOUHO YyJaJiIEH OT HarpeBalwlMXcA CTEHOK., yTOObl HE
ObIJIO CHUJIbHbBIX I/ISFI/I@OB, Hepe>[<aT1/11?1 NJn nospemﬂel—mﬁ mJiaHra.
IMpu o0HApY>XKEHWU TMOBPEXAEHWI Ha/l0 HEME/IJIEHHO MPOU3BECTH
3aMEHYy llJjlaHTa. B moboMm cJjydae €ero HeO@XOZ{I/IMO 3aMEHATb B
yCTaHOBJ‘[eHHbIFI CpOK. 0Oba KOHLa WJjlaHTa AOJIXKHbI ObITh 3aKpe-
MJEHbl NMpHU MOMOIM CTaHAapTHBIX rapaHTHUPYIIUX 06€30MacHOCTb
3aXMMOB.

-B cJlyyae, €CJiM CO BpeEMEHEM KpaH rnoJayu rasa 6y/:[e'r OKpbIBATbCHA
C TpyAOM, PEKOMEHAYETCHA BbI3BaTb Cli€LMaJncTa TexHUuueckon
CyKObl.

- 1151 OUUCTKH IMaJIMPpOBAHHBIX MJIM XPOMHUPOBaAHHbBIX yacTeu MJnThbl
l'lpl/lMeHHPITe TEMJayl MblJIbHYIO BOAY HWJIU Hea6pa3I/IBHbIe Mowimmue
cpe/icTBa. 111 OUMCTKH ropesiok paboueit MoBEPXHOCTH U pacceka-
TeJier TJlaMeHU MOXKHO HCIOoJib30BaTh METaJIJIMUECKYIO IETOUKY
A yaAaJleHUA HaKWIIW. AKKypaTHO BblcymMBaﬁTe OUHIIEHHbIE
MOBEPXHOCTH.

- He HpMMeHHFITe a6pa3l/lBHble MowmMe cpeacTtBa AJiA UMCTKH sMa-
JIMPOBaHHbBLIX MJIK XPOMHUDPOBAHHBIX yacTen.

- [Ipy UMCTKE CTapalTeCh He 3aJMBaTb BOJIOM pabouyio MOBEPXHOCTb
NanuThl. U3beraite rnoraaaHvsd BOJAbl MJIK MOOIIEro CpeJAcCTBa B
OTBEPCTHU A IOPEJIOK.

- Bcerpaa l'lOZ[Z[ep)KFIBaFITe B UHMCTOTE CBEUM MAJIA 3JIEKTPpO3aXHTIra-
HUs (eCJIU UMEKTCS) U HpocyLHHBaFlTe HX TI0CJIE KaXAaAoro
HCITIOJIb30OBaHU A INJIMTHI, 0COOEHHO ecJii B rnpotrLecce rpuroToBJeHUu A
MUK M3 KaCTPIOJIb BbITE€KaAJla )XKUAKOCTb.

- Ecoim namTa YKOMITJIEKTOBaHa CTEKJIAHHOM KpblLHKOPI, HHUKOI'la HE

3aKpblBaI71Te KPbIIIKY A0 TEX MOP, MoKa He OCTbIHYT T'OpPEJIKU HUJIH

3JIEKTPOKOH(MOPKU paboueit MOBEPXHOCTH. Kpbllllka MOKET TPECHYTh

WUJIM pa3bUTbhCS.

He l'lO,C[Be]Z)FaFITe yAapaM sMaJIMpOBaHHbIE HaCTH TIJIMTbl U CBEUH

JJIEKTPO3aXKUTaHU S (ECJIM €CTb).

- [locyie KaXX10ro UCIOJIb30BaAHU S MJIUThI PEKOMEHAYETCHA 3aKpblBaHb
LEHTPaJbHbIK (MJIM HAaCTEHHbIM) Tra30BbIl KPaH, MepEKpPbIBAOMUI
nojgauy rasa.

- He Geputech 3a pyyky Anst nepeHoca nnmThbl.

,D,J'IH YUCTKU CTEKNAHHbIX ABEepeL, AYXOBKM HE CriealyeT NCNoJib30BaTb

pr6ble a6paSMBHbIe mMmaTtepuanbl Unn OoCTpble MeTanimnyeckne

CerGKVI, TaK Kak OHW MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U p836VITb

CTeKIlo.

- He ncnonb3oBaTtb naposBble NONMMPOBLUMKU ONA YNCTKU yCTpOVICTBa.

- [INsi yCTaHOBKM MAUTbI NOANYM HEe NPeayCMOTPEH.

CTeKJiokepammyeckasa paboyasd NMOBEPXHOCTb UMEET Xopollee

MeXaHU4ecKoe COMpOTUBIIEHNE, U MO3TOMY BblAEpXUBaeT

cnabble cny4anHble yaapbl. Ecnun nocne yaapa Ha noBepxHOCTH

06HapY>KMBAOTCSA U3NOMbI UV TPELLMHBI, TO PEKOMEHYETCS He

Nonb30BaTbLCA NNTOM, OTKIOUYNTL €8 OT AMIEKTPUYECKON CEeTH

1 06paTnTbLCS K MpoaaBLly.

Mpun 06Hapy>xeHnn HencrnpaBHOCTEN PEKOMEHAYETCH BbIMOSTHUTD

cnepywoulee:

Mepep Bbi3oBOM Cry>X6bl TEXHNYECKOWN MOMOLLY PEKOMEHAYETCA

NpPOBEPUTD, YTO:

- BUJIKa BCTaBJIEHa Haanexxalmm o6pasom B pO3eTKyY

- curHarnbHas namnoyka paboTbl MANTbI FTOPUT.
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Ecnn npobnema He ycTpaHsaeTcs, BbI30BUTE KBANM(PULIMPOBaHHOrO
M YNOSTHOMOYEHHOrO creunanncTa, KOTOpbIA MOXET YCTPaHWUTb
HencnpaBHOCTb.

Ecnn ocBeleHne fyxoBKM He BKJto4aeTcs, Heo6X04MMO

BbIMOSHUTL cnegyioLlee:

- OTKJIIOYUTL NAUTY OT 3aNnekTpoceTn. CHATb 3aLMUTHOE CTEKIIO,
pacnonoXXeHHoe B 3a4HEN YacTu BHYTPEHHEW NOMOCTY JyXOBKM,
N 3aMEHNUTb NamMoYKy.

¢>a6p1/11<a - M3rOTOBUTEJIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a MOBPEXAECHU A,

HEWCTIPaBHOCTHU U HECUACTHBIE Cyuau, BbI3BaHHbIE HeCOGJI}OZ[eHI/IGM

peKOMeHZIaLlI/IVI MO YCTAaHOBKE M 3KCIlJyaTallu¥ TN ThbI.

B cjayyae HEWMCIIPABHOCTH TIJIMTHI, O6Hapy>KeHl/IH YTEUKHU Tas3a HUJan

TMOBPEXACHU A S3JIEKTPOINIPOBOAKHW HEMEAJIEHHO O6paTI/ITer B LleHTp

TeXO6CJ’Iy>KI/IBaHI/IH M BBIBOBHTE ClleLiMaJnCTa.

OvpektuBa 2002/96/EC (WEEE): nHcdopmauua ana
nonb3oBaTenewn

(puc. A)

aHHble CBeIeHUs NpeaHa3HaYeHb! NuLLIb TONbKO AN obnaaaTenen
npunbopoB, UMeLINX cMMBOM (pUc. A) Ha caMoKNesLLIENCS STUKETKE
C TeXHUYECKNUMU JAHHBIMW, HAKNEEeHHOW Ha n3aenuun (nacnopTHas
Tabnuyka).
OT0T cMMBon obo3HavaeT, YTo NPOAYKUUS KnaccuduuympoBaHa
no AencTBYKOLMM HOpPMaM B KayecTBe 3MEeKTPUYECKOro Mmn
3MEKTPOHHOro 000PYA0BaHMS, Y YTO OHA COOTBETCTBYET [lMpekTrBe
2002/96/EC (WEEE). CnepoBatenbHo, B KOHLE CBOEro Cpoka
aKcnnyaTtauMm oHa AOMmkHa nepepabaTtbiBaTbCsl OTAEMNBHO OT
ObITOBBIX OTXO40B, NyTeM GecnnaTtHoOW caoadu B NyHKT cbopa
3MEeKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOIO 060PpYA0BaHMSA, UNK Xe caaBas
ee ancTpubbOTOPY B MOMEHT MOKYMKN HOBOIO, 3KBUBANEHTHOIO
o6opynoBaHus.lonb3oBaTenb HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a caady
npubopa B KOHLe ero aKkcnnyataumum B NyHKTbl cbopa BTOpChIpbS,
B NMPOTMBHOM criy4yae K Hemy 6yayT NMpUMEHEHbI CaHKLuu,
npeaycMOTPEHHbIE 3aKOHOAATENLCTBOM B 06nacTy OTXO4O0B.
OnddepeHLMpoBaHHbI COOp OTXOO0B AMNA MX nocrienyloLlei
nepepaboTkn, 06paboTkm 1 yTunmnsaumm, COBMECTUMbIX C
OoKpyXawlLen cpefon, no3sonseT usbexarb OoTpuLaTENbHOIO
BO3EWNCTBMSA Ha NpuUpoay W 300pOBbe, a Takke cnocobeTByeT
NMOBTOPHOMY UCMONb30BaHUIO MaTepUaroB, 13 KOTOPbIX U3roTOBMEHA
npoaykums. na nonyyexHus 6onee getansHon uHdgopMauum ob
nmetoLmnxcs cuctemax cbopa oTxodoB crnegyet obpallaTbes B
MECTHY cryx0y no nepepaboTke OTXOA40B, UNN XXe B MarasuH, B
KOTOpOM Obin kynneH npubop.fpon3soanTeny u UMNOpTEPbI HECYT
OTBETCTBEHHOCTb 3a nepepaboTky, 06paboTky 1 yTunusauuio, He
3arpsA3HAILLME OKPYXatoLLYH cpealy, Kak HENoCcpeaCcTBEHHO, Tak 1
y4acTBys B KOMMEKTUBHOW CUCTEME.

EBPOMEWCKWUW PEIMMAMEHT Ne 1935/2004 — maTepuansl,
npegHa3Ha4eHHble ONA KOHTaAKTa € NuleBbIMU NpoAYKTaMMW.
UHcopmaumusa nonb3oBaTensam.

5|

MpviBeOEeHHBIV Ha pUCYHKE CUMBOS, KOTOPbIN MMEETCS Ha YNaKoBKe,
yKasblBaeT Ha TO, YTO maTepuanbl 3TOr0 U3Aenus, BO3MOXHO
BCTyNaroLMe B KOHTaKT C NULLEBbIMU NPOAYKTaMu, COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHusaM eBponenckoro pernameHTa Ne 1935/2004.

BHyTpy monocTtn OyxOBKM NuLLeBble NMPOAYKTbl MOTyT BCTynaTb
B KOHTAaKT C: pelueTkaMmu AyXOBKW, NPOTUBHAMM, NAuMTamMu Ons
BbINEYKN KOHAUTEPCKUX U3AEenui, CTEKNOM ABepLbl AYyXOBKWU,
PE3NHOBBLIMW YMITIOTHEHNAMMW, BEPTENOM, CTEHKaMM OyXOBKMU.

Ha nnute — c peweTkamn, KOHPOPKaMN N MeTanInyeckomn
NMOBEPXHOCTLIO NMUTHI.

B dwwmke ans pasorpesa nuwm — € €ro CTeHKamu.
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Eicaywyn

- H eTapia pag, euxaplotwvtag oag rou SlaAegate éva aro T1a
ApLOTA TIPOLOVTA ag, BEAEL va €XETE ATIO AUTA TN CUCKEUN TNV
KaAUTepPN anddoon, OnMwe OwoTA ArALTETE UE AUTN TNV ayopd
oag. ' auto oag mapakaAei va dlaBAceTe Kal va akoAouBbroeTe
TIPOOEKTIKA TIG 00NYieg TOU MapdVTOG eyXeLpLdiou, AauBavovTtag
urtoyn HOVO eKeiveg TIG TApAYPAPOUG TIOU apopouV Ta
aeooudp Kal Ta Opyava Tou UTtapXouVv OTn CUOKEUT 0ag.
O KATaOKeUaOoTNG dev PEPEL KAULA €ubuvn yia CnuLEG TIou
B8a mpokAnBouv ~e avTikeipeva f atopa and Aavbacuévn
gykardotaon n WOTNA XPAON TNG CUOKEUNG.

Exovtag ocav OoTo TNV Mapaywyn CUCKEUWV TIOU
TPOCAPOCOoVTAL OAO KAL TIEPLOCOTEPO OTIG LOVTEPVEG TEXVIKEG,
KAl YA Jla KAAUTEPN TIOLOTNTA TOU TIPOLOVTOG, N €TAlpia Hag
ETMPUAACOETAL TOU JIKAIWMATOG VA ETIPEPEL TPOTIOTIOWOELG,
AKOMA KAL XWPIG TTPOELd0TIon o, TTAavIwg XwPig va dnloupynoet
TIPORBANLATA OTO KOLVO.

lMa Tuxov avtaAAaKTIKG, n mapayyeAia mpog 1o Kataotnua
TWANONG TIPEMEL VA CUVOBEUETAL ATO TOV Ap. TOU JOVTEAOU
KAl TOV ap. UNTPWOU TIoU gival TUMWUEVOL TIAVW TNV TILVOKida
avayvwplong. H mvakida eival opatn avoiyovrtag tov
BeppoBaAapo (av urdpxel) 1) BpiokeTal oTnv Tiow TAEUPA TNG
Kougivag.

H 2YZKEYH ZYMMOP®OYTAI 3TIX E=HZ OAHIIEX:

- EOK 2009/142/CE ( ex - 90/396 )

- 2006/95/EK “XaunAr Tadon” (avTikaBioTd Tnv 73/23/EOK Kkal
aKOAOUBEG TPOTTOTTOINTEIG)

- EOK 2004/108 (Padiopwvikd mapaoctta)

- Eupwrraikoo Kavoviopoo 1935/2004 (Emagr| pe tpo¢pLua)

- EupwTraikoo Kavoviouoo 1275/2008

- EOK 40/2002

- EOK 92/75

- 2002/96/EK (AméBAnTa HHE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products)

EIZAFQrH

- Ao 1o Iapdv eyxeLpidlo 0ag evalapEPOUV LOVO oL TIapAaypagol
KAl TA KEPAAALA OXETIKA E TA AEEOOUAP TIOU UMAPXOUV OTNnV
Kougiva.



GR TexVIKG XapaKTNPIOTIKG

EEwTtepikég SlacTaoeig Kougiveg 60x60
Yyog éwg TIg e0TiEq cm. 86,5

YWogq e TO KATMAKL ONKWUEVO cm. 143

Bd&Bog pe Vv nmopta KAELOT cm. 60

Bd&Bog pe Vv mopTa avolkTr) cm. 104

[MAGtog cm. 60
Q@pENpeg ZTaTIKOG poUpVog doupvog 60x60
diaoTtaociq 60x60 HE avepioThpa
MAd&TOQ cm. 45 cm. 41
BaBog cm. 47 cm. 38
Ywog cm. 34 cm. 31
Oykog .72 . 50

XAPAKTHPIZTIKA TQON KAYZTHPQN FKAZIOY MONAAEZ

EXTION TYNOY
Yypaépio | Kauothpag Eyxuthpa HEIWPEVN OVOMAOTIKA
mapoxn mapoxn
(kW) (kW)
G30 BonBnTikog 50 0,40 1,00
28-30 nutaxug 65 0,58 1,65
mbar Taxug 83 0,80 2,80
G31 PoUpvog 86 1,00 3,00
37 grill 68 - 1,85
mbar TPIMAT) KOPOVa 98 1,70 4,00
G110 BonénTikdS 150 0,40 1,00
8 nuITaxug 185 0,58 1,65
mbar Taxug 265 0,80 2,80
Poupvog 300 1,00 3,00
grill 200 - 1,85
TPUTAN KOpOVa 350 1,70 4,00

Katny.: BAEme mvakida mpoodloplooU OTO KAAUUUA

KAGon 11 2.1
Koudiveg turou "X"

HAEKTPIKEZ EZTIEXZ
o 145

2 180

1,2 kW - Eotia High-Light

1,5 kW - Kavovikn Eotia

1,8 kW - Eotia High-Light
2,0 kW - Eotia Taxeiag

g 210-120
@ 265-170

IZXYZ HAEKTPIKOY ®OYPNOY

oTaTtikog oupvog: 1,5 kW

(POUPVOG TIOAAATIAGV
AELTOUPYLWV:
KUKALKA avtioTtaon:

2,1-0,7 kW - Eotia High-Light
2,2-1,4 kW - Eotia High-Light

KATW nmavw  2UVvoAo
0,7kW 2,2 kW

1,5kW 0,7kW 2,2kW
2,0 kW

2,0 kW

grill:
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E=OMNAIZMOZ

OAa Ta povteAa eival epodlacuéva pe dlatagn acpaieiag ya

KAUOoTNPEG, Ppoupvo Kat grill.

Avaloya e Ta HOVTEAQ OL Kougiveg UTTOpoUV TTIONG VA €XOUV:

- Aldta&n aopaAeiag yia éva A meploooTEPOUG KAUCTHPEG

- HAekTpIKA avApAEEN O0TOUG AV KAUOTNPEG

- HAEKTPIKA ava@AeEn O0TOUG KAUOTHPEG TOU POUPVOU Kal Tou
grill

- Tolxwuata Tou poupvou arnd autokabapllouevo ouaATo

- OgpooTATN (1] POUUTILVETO) YA POUPVO

- HAeKTPIKO PWTIONO TOU POUpPVOU

- 20UBAa

- Kauothpa tou grill

- Mnxavikdg XpovodlakoTIng

- Mpootaocia okeuwv

- Mia 1) meploodtepeq NAEKTPLKEG EO0TIEG

- MpoypapuaTioTAG e NAEKTPOVIKO POASL YA TO TEAEIWUA TOU
ynoipatog

- ATTAGG TIPOYPANMATIOTAG Yla TO TEAEiwpa Tou Ynoiuarog

- HAEKTPOVIKOG TIPOYPAUUATIOTAG

MNa ™ AIATA=H TON KAYZTHPQN, BA€mne 1a pgovTeEAA TOU
artelkoviCovtal otnv elkéva 1 oTo TEAOG ToU eyxelpLdiou.

Na 1o HAEKTPIKO AIATPAMMA BAgre elkdva 2 0To TEAOG TOU
eyxelpldiou.

H nAekTpLKA LOXUG avaypa@eTtal 0TnV Tvakioa mpoodloplopou. H
rvakida eival opatr) avoiyovtag Tov Bepuobaiapo (av urtdpxetl)
N Bpioketal otnv miow mMAeupd TG koudivag.

Eva avtiypago tng mivakidag eivat KOAANUEVO OTO KAAUUMA TOU
eyxelpdiou (LOVO yla TIG CUCKEUEG AgPIOU 1) LKTEQ).

ZnHavTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA UE THV KATAVAAWGON EVEPYEIAG TWV
NAEKTPIKWV PpOUpVWV.

O1TAnpoPopieq AUTEG OAOKANPWVOUV KAl CUMITANPWVOUV TIG TTANPOPOpPieq
OTNV ETIKETA TEXVIKOV XAPAKTNPLOTIKDV Kal TO BLBALAPAKL OdNYLQLV.

HAEKTPIKOZ | MOAAAMAOS=S | HAEKTPIKOZ
STATIKOZ | HAEKTPIKO | AEPIZOMENOX

66 N 66 N 66 N
21fjua EE owoAoyIkng ‘Oxt ‘Oxt ‘Oxt
nooTnTag
Xpbvog aniou Ynaipatog 43,2 43,8
XwpIq KuKAopopia agpa
oe Aerta.
Xpbvog aniou Ynaiuartog pe 449 449
KUKAO®opia
agpa oe Aert
KatavaAwon oe 6€on
avapovng (stand-by), oe watt.
Q@EAN erupavela g 1300 1143 1143
enupavelag Ynoipartog oe cm?
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EFKATAXITAZH

H eykataotaon mpénet va yivel arnod e&elSIKEUPEVO ATOUO TIOU
TIPETIEL VA TNPTOEL TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG £YKATAOTAONG.
Mpwv Tnv eykataotaon PBeBaiwbeite OTL Ol TOTIUKEG OUVONKEG
dlavoung (TUrog Kal Tieon Tou uypaepiou) Kal n pubuion g
OUOKeUNG eival cuppateg.Ot ouvenkeg pUBULONG TNG CUCKEUNG
auThg avaypAagpovTal avw oTnV Tivakida oTo KAAUUua.

H ouokeun auth dev eivatl cuvdedepevn oe pia SLATagN arnaywyng
TWV TIPOLOVTWY KAUoNG. Oa mpénel va eykataotabei kat cuvoebei
OUNPWVA PE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG EYKATAOTAONG.

H rmapouoa cuokeun urnopei va eykataotadel kat va AelToupyRoeL
MOVO o€ POVIHA agpLlOMEVOUG XWPOUG CUNPWVA UE TOUQ
LOXUOVTEG TOTILKOUG KAVOVIOUOUG.

AEPIZMOZ TOY XQPOY

OL xwpol oToug oroioug eyKaBioTavTal Ol CUCKEUEG uypaepiou
MPETEL va agpifovtal KaAA WOTE va EMITPETOUV TNV KAUON Tou
uypaepiou Kal To owoTod €EAEPIONO.ZUYKEKPLUEVA 1) TIPOCAYWYT)
agépa Tou eivat anapaitntn yla tnv Kauon dev TPEMeL va eival
MikpoTEPN artd 2 m®/h yia kaBe kW eykaTeoTNUEVNG OVOUAOTIKAG
apoxng.

TOMNOOETHZH

EAeuBepwote TnVv Kouliva amd Tn ocucokeuaoia 1ng,
OUMTEPIAANBAVOUEVOU TOU (PIAL TIOU KAAUTTTEL VA ETILXPWILWUEVA R
atoaAlva TufuaTa. TorobetnoTe TNV Koudiva o 0TEYVO Kal AVETO
XWPO, XWPIG peupata agpog. KpatnoTte TNV KATAAANAN andéotaon
ard Ta ToWUATA Tou eival euaiobnta otn Beppokpacia (EUAo,
MAQOTIKO, XapTi, KAT.).H Kouliva uropei va eykataotabel pakpla
ard emnAa 1 peTagu OUO eTMAWY TWV OTIOIWV TA ToXWUATA
TPEMEL VA avTEXOUV o€ pia Beppokpacia 100°C kat iou dev priopet
va eivat uPnAotepa and tnyv dla Tnv koudiva.

ZYNAEZH XTO AIKTYO YIPAEPIOY

Mplv ouvdéoete TNV Kouliva BeBalwbeite OTL eival pubulopevn

YO TO UYpPagpLo Pe To oroio Ba tpopodotnbeil. H ouvdeon tng

OUOKEUNG YiveTal arod tn de&ld mAeupd. Av 0o CWANvVaq TIPETEL

va repdoel aro miow, MPETEL va BpioKeTal 0TO KATW PEPOG TNG

KouCivag. 2 auth Tnv Teploxn n Bepuokpacia eival mepinou

50°C.

- 2Uvdeon Pe eUKAUMTO PETAAAIKO owAnva (BAere Eikdva 3 oxrjua
A):

H ouvdeon yiveTal pe €va CwArva mou CUPPop@oUTaL OTOUG
TOTILKOUG KAVOVIOMOUG, BIOWMUEVO OTO PAKOP, |E TNV TOTIOBETNON
Jag eAavtlag.

- 2uvdeon pe AaoTixXévio owAnva navw oe AaoTiXAkL (BAETE

elkéva 3 oxnua B):
MveTtal pe €va AACTIXEVIO CWARVA TIOU PEPEL TO ONuUa
OUMMOPPWONG OTOV LoxUuovTa Kavoviouo. O cwArvag mpémnetL va
avTikataotabel evidg TNG nuepounviag mou avaypdgetat, va
oTepewbel OTIG SUO AKPEG UE OPLYKTNPEG Kal va eival duvatog
0 €AgYX0G TNG KATACTAONG TOU 0€ OAO TO UNKOG TOU.

- MeTd TnVv eykatdoTtaon eAEyETe Tn OTEyAVOTIOINON TWV
OUVOECEWV.

- Na m Aetroupyia pe Boutavio/mporavio BeBawwbeite 6TLN Tiieon
TOU uypagpiou cuppoppouTal ota 6ca avaypdagpovial otnv
Tvakida mpoodloplopou.

ZHMANTIKO:

- XpNOLUOTIOLEITE POVO TUTIOTIOINUEVOUG AQOTIXEVIOUG OWANVEG.
Ma LPG xpnotuoroote €va cwArjva rmou cuppoppouTal 0Toug
LOXUOVTEG TOTILKOUG KAVOVIOUOUG.

- ATtoeUYETE TIG ATIOTOUEG KAUTEG TOU OWAT|VA KAL KPATATE TOV
Hakpld aré ta (eoTd TolXwuaTa.

AvVaQOpPEG OTOUG KAVOVEG £YKATAOTAONG YlA TO PaKOp aepiou

NG ouokeung: ISO 228-1

FIA THN ANTIKATAZTAZH TQON MNEK ZTOYZ KAYZTHPEZ TOY

MATFKOY EPrAZIAZ (eik. 4)

- ApalpéoTe TN oxXapa, Ta KAAUUUATA EKTPOTNG TNG GAOYAG (A)
Kal Toug kauotnpeg (B).
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EykatdoTaon

- ZeBOwoTE Kal BYAATE TO UMEK TIOU BpioKeTAL OTO KATW HEPOQ
k@Be Baong urek (C).

- ToroBetrote EavdA TOUG KAUOTAPEG, TA KAAUUUATA EKTPOTING
™G PAGYOG Kal TN oxapa.

ZHMANTIKEZ ZYZTAZEIZ:

- MoT€ un opiyyete UTIEPPBOALKA TA UTTEK.

- META TNV avTIKATAoTaoT, Befaiwbeite yia Tn oteyavotnta OAWV
TWV WreK.

FIA THN ANTIKATAXTAZH TOY MMNEK XTON KAYZTHPA TOY

®OYPNOY (eik. 5a)

- XaAapwoTe tn Bida oTepEWONG TOU TIATOU.

- BydATe TOV TIATO TOU POUPVOU (OTIPWXVOVTAG TOV TPOG TA THoW
Kal ONKQOVOVTAG TOV).

- APALPEDTE TOV KAUOTAPA POUPVOU apoU pwTa ByaAete T Bida
TIoU ToV OTnpiceL.

- QVTIKATAOTNOTE TO UIEK XPNOLLOTIOLWVTAG £VA OWANVWTO KAELDL
TWV 7 mm.

FIA THN ANTIKATAXTAZH TOY MMNEK XTON KAYZTHPA TOY

GRILL (gik. 5b)

- ByGATe TOoV KQUOTHPA apoU apalpeoeTe TIG dUo Bideg mou Tov
oTnpigouv.

- QVTIKATAOTNOTE TO UIEK XPNOLLOTIOLWVTAG VA OWANVWTO KAELDL
TWV 7 mm.

ZHMANTIKEZ ZYZTAZEIZ:

- MoT€ un opiyyete UTIEPPBOALKA TA UTTEK.

- META TNV avTIKATAoTaoT, Befaiwbeite yia Tn oteyavotnta OAwvV
TWV WreK.

PYOMIZH TOY “MINIMOYM” KAYZTHPEZX EZTION

2.€ TePIMTWOoN Tou 1 Kouiva TIPETIEL VA AELTOUPYTOEL UE UYPAEPLO
(Boutdvio/mpordvio), To by-pass TwV POUUTILVETWV TIPETEL va
Bdwbei peXPL TEPUA.

H koudiva uropei va epodlaoTel e pouuriveTa turou “A”, Tiou
€XO0UV by-pass ecwTepika (yla Tn pubulon mpenet va BAAETE Eva
MIKpO KatoaBidt) i Turou “B” mou €xouv To by-pass eEwTepka,
otn de€la mAeupd (apeon npoéopaon). BAEme eikova 6.

lMNa va exete mpdéopaon otnv napakapyn (by-pass) BydAte 1o
OLAKOTITN, TPABWVTAG TOV AMAQ, XWPIG va eEA0CKACETE TIiEoN OTO
TAUTAO, TIou Ba propouoe va ndadet CnuLd.

PYOMIZH TOY “MINIMOYM” KAYZTHPAX ®OYPNOY

2.€ TEPIMTWOoN ToU 1) KOUuLiva TIPETIEL VA AELTOUPYTOEL UE UYPAEPLO
(Boutavio/mpotiavio), To by-pass Tou BepuoOTATN TIPETEL Va
Bdwbel pexpL Tépua.la va exete pdoBaocn oTnV Mapakapdn
(by-pass) Tou BepOOTATN 1) TOU POUUTILVETOU (BAETIE EIK. 7) BYAATE
TOV TIATO TOU POoUPVOU (OTIPWXVOVTAG TOV TIPOG TNV TAATN Kal
ONK®OVOVTAG TOV).

ZYNAEZH XTO HAEKTPIKO AIKTYO

Mpwv apxioete TN ouvdeon, Bepawwbeite OTL:

- 1 TGoN Tou SLIKTUOU QVTLOTOLXEL OE EKEIVN TTIOU AvaypAPETAL OTNV
Tivakida mpoodlopLlopou.

- 1 Yeiwon givat owoTr).

Ma Tnv apyeon ouvdeon oTo OIKTUO €lval ATTAPAITATN N UTTapPEN

€VOG UNXOVIOUOU TTOU va €E00@OAIfEl TNV OTTOOUVOECT OTTO TO

OIKTUO, PE IO OTTOOTACT TOU QVOIYHATOG TWV ETTAPWY TTOU VA

ETITPETTEI TNV TTANPN OTTOOUVOECH UTTO CUVONKEG UTTEPEVTAONG

KaTNyopIlag 3, UPPWVA PJE TOUG KAVOVEG €yKaTaoTaONG. Av 1

OUOKEUN gival eQOBLACUEVT UE £VA KAAWDLO XWPIG PEUMATOANTITN,

O PEUMATOANATITNG TIOU Ba xpnotlporonBei mpérmel va eival

TUTOTIONMEVOG Kal va AdBeTe untoyn oag otL:

- TO TIPACLVO-KITPLVO KAAWDLO TIPETEL VA XPNOLLoTIoNBel yia
yeiwon.

- TO UTAE KAAWOLO YA TOV OUBETEPO.

- TO KAPE KAAWLO Yla TN Ppaon.

- TO KAAWOLO deV TIPETIEL VA £pBeL 0g €MAPT e (eO0TA TOLXWUATA
Je Bepuokpacia mou urepBaivel Toug 75°C.

- 0€ TEPIMTWOoN aAvVTIKATAoTAONG ToUu KaAwdiou, TpEreL va



Eykatdotaon

xpnotwdomnonBei kaAwdlo tunou HOS5RR-F 1, HO5V2V2-F
KATtAAANANG dtatoung (BAEMe dlaypaupata otny K. 2).

- 0 TePIMTWOoN TOU 1 CUCOKEUT Xopnyeital Xwpic KaAwdlo,
xpnotgormnolnote kaAwdio tumou HOS5RR-F i HO5V2V2-F
KATtAAANANG dtatoung (BAEMe dlaypaupata otny K. 2).

ZHMANTIKO: 0 KaTaoKeuaoTNG eV (EPEL KaWLd eubuvn yla

CNULEG TTOU OPEIAOVTAL OTN U THPENOT TWV LOXUOVTWY KAVOVIOUWV.

2UVIoTATal va eAEYEETE AV 1| YEIWON TNG CUCKEUNG €XEL Yivel

owoTA (BAETE SlayPAPUATA OTNV EIK. 2 OTO TEAOG TOU EYXELPLOIOU).

A KOYZINEZ ME HAEKTPIKH ANA®AE=H

Ol CwOoTEG amooTAoEelg HETAEU NAEKTPODIOU KAl KAuoThpa

avaypagpovTal oTIG £IKOveG 5a,5b.

Av dev dnuloupyeital orvenpag, Unv ETUEVETE: N YEVVITPLA

Ba urnopouoe va urooTel Cnuid. MBaveg attieg avwpaAng 1 pn

arodOTIKAG AELTOUPYiaG:

- Uroudi uypo, BPOUIKO 1) OTIACUEVO.

- U owoTr) anooTaon HeTa&U NAeKTPOdIOU-KAUOTNPA.

- AYWYOQG TOU PIoudi OTIOOUEVOG N XWPIG LOVWTIKO TIEPIBANUA.

- OTILVONPAG TIOU EKKEVMVEL OTN Yeiwon (o€ AANO PEPOG TNG
koudivag).

- T YEVVITPLA 1) O JUKPOBLOKOTIING £XOUV UTIOOTEL {npa.

- A€pag OTIG OWANVAOOELG (EWOIKA LETA aMO TIAPATETAUEVT) AXPENOTIa
™g koudivag).

- A@Bog piypa agpa-aepiou (KaKn avauelgn).

AIATA=H AZ®AAEIAZ

H cwoth anootaon peta&u Tng eguaioBning Akpng tou

BEPOOTOLXEIOU KAL TOU KAUOTAPA AVAPEPETAL OTIG EIKOVEG 5a,5b.

Ma va eAeyEete TV anoddoon tng PaABidag, KaveTe Ta eENG:

- avayTe TOV KAUOTAPA KAl a@r)oTe TOV va AELTOUPYHOEL TIEPITIOU
yla 3 Aertrd.

- OBAOTE TOV KAUOTNPA £MAVAPEPOVTAG TO BLOKOTTIN OTn B€on
KAELo{paTOG (@).

- apou TapeABouv 90 deUTEPOAEMTA YIA TOUG KAUOTNPES TWV
€0TLOV, 60 OEUTEPOAETTTA YA TOUG KAUCTAPEG TOU POUPVOU Kal
Tou grill, yupioTe 10 d€iKTn TOU OLAKOTITN OTn B€0N “aVOLKTO”.

- apnoTe TO SLAKOTIIN O0€ auTn Tn BEon Kal MAnoldote €va
avappévo oripto otov kauotrpa: AEN MNMPEMEI NA ANAWEI.
Xpbvog mou anatteital ylia mn dLEYEPOTN TOU HAYVN TN KATA TO

avaupa: 10 deutepdAertTa mepimou.

Xpovog autéuatng enépaong, LETA To ORAOLUO TNG PAOYAG: OXL

mavw aro 90 SeUTEPOAETTA YIA TOUG KAUOTNPEG TWV ECTIAV, OXL

navw anod 60 deuTEPOAETTTA YIA TOUG KAUCOTNPES TOU POUPVOU
kat tou grill.

MPOEIAOMNOIHZEIZ

- [pwv arnod oroladNMoOTE TEXVIKI ETEPRAON OTO E0WTEPIKO TNG
Koudivag TIPETEL va ArooUVOECETE TOV PEUNATOAATITN KAl va
KAE(OETE TO POUUTILVETO TOU UYpPaEPIOU.

- OL €éAeyxol OTEYAVOTNTAG TOU KUKAMWUATOG uypagpiou dev
TPETIEL VA Yivouv Pe TN Xprion eAOyag. Av dev dlaBETETE Ula
€LOLKY) BLATAEN EAEYXOU, UMOPEITE VA XPNOLUOTIOOETE APPO 1)
OQToUVOVEPO.

- KAgeivovtag To eminedo e TIG E0TIEG TIPOCEETE WOTE TA NAEKTPIKA
KAA®OLa TwV UToUdi (av urapxouv) va un Bpiokovtal Kovia ota
MTEK, WOTE VA PNV aKOUUMAOOUV AV o€ auTd.

MPOXOXH: H xpnon HpIOG CUCKEUNG MOYEIPEPATOG TTOU
AeiToupyei pe aépio, Tmapdyel BepuodTNTA, UYPACia Kal TTPOIdGVTa
Kalong oTov Xxwpo OTTou €xel eykataoTabei. BeBaiwbeite oTi |
Kougiva eival kKoAG agpifouevn, €10IKG OTavV n CUOKEUR eival O€
AeIToupyia: KPATAGTE AVOIKTEG TIG OTTEG TOU QUOIKOU €EaEPICUOU A
EYKATOOTAOTE MIa PNnxXavikr d1aTagn e¢agpiopol (ammoppo@nTApa).
MPOXZOXH: H TTapouca CUOKEUR TTPETTEI VA XPNOIUOTTIOIEITAI HOVO VIO
TO poyEipepa. Agv TTPETTEI VO XPNOIPOTTOIEITAI YIa GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG
yia TNV B€puavan Xwpwv.
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XPHZH THZ KOYZINAZ

AEPIZMOZ TOY XQPOY

H xprion Hlag CUCKEUNG HAYELPEUATOG HE UYPAEPLO TIAPAYEL
BepuOTNTA KAl Uypacia O0To XWPEO OToU eival eyKATECTNUEVN.
EEaocpaliote évav KaAo agplopd Tng Koudlivag: apnvete
QAVOLIKTEG TIG OXIOMEG PUOIKOU AgPLOUOU, | EYKATAOTACTE €vav
aroppoPnTHPA.

2e TEPIMTWON EVIATIKAG KAl TTAPATETAPEVNG XPNONG MTopel
va anattnBei évag nmpodobeTog agplouog m.X. avoiyoviag eva
apdbupo, 1) £vag Lo arodoTIKOG AEPLONOG, augdvovTag r.x. TNV
LlOXU ToU e€avayKkaopevou eEaeplopou.

ANAMMA TQN KAYZTHPQN TQN EZTIQN

- MéoTte Kal yupiote TO SLAKOMTN aAVTiBETA TIPOG TN Popd TWV
OELKTWV TOU POAOYLOU OTO CUUBOAO Q mavw oTov Ttivaka (B€on
™G eAGYAG OTO PAELUOUL).

- Tautoxpova MANCLACTE £va aVapupéVO OTIPTO OTNV KEPAAT TOU
KauoTnpea.

- ©¢A\ovTag va PELWOETE TN GAOYQ, YUPLOTE KAl AAAO TO OLOKOTITN
MPOG TNV dla popa pEpvovTag To deiKTN OTO GUUPBOAO 0 (B¢on
™G GAGYAG OTO UIVIHOUW).

A KAYZTHPEZ TQN EZTIQON ME AIATA=H AZOAAEIAZ

- Mieote Kal yupiote 1O SLAKOTITN AVTIBETA TPOG TN Popa TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU OTO CULPBOAO Q navw oTov Tivaka (B€on
™™g PAOYQG OTO PAELUOUL).

- [MAnoldoTte €eva avappevo omipTo OTOV KAUOTHPA KAl KPATAOTE
TO JLOKOTTTN TIATNEVO Tepimou yia 10 deutepoAermta.

- Metd apnrote TO dLAKOTTN Kal BeRalwbeite OTL O KAUOTHPAG
MOPAUEVEL AVAUUEVOG. € avTiBeTN TepinmTwon, enavaidpate
n dtadikaoia.

ANAMMA TOY KAYZTHPA ®OYPNOY

- Avoi€te v nidépTa Tou poupvou.

- Mieote Kal yupiote 1O SLAKOTITN AVTIBETA TPOG TN Popa TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TN BEon “pagLuoup”.

- MAnoldote €va avaupévo oTipTo OTNV KEVTPLKY Ortr) 0TO BABog
TOU POUPVOU Kal TILEOTE TO SLOKOTTIN (BAETIE €IK. 8).

- BeBawwBeite 0TI 0 KAUOTPAG Avaye PECW TwV dUO TAALVWV
OV OTO BABOG TOU POUPVOU KPATMWVTAG TIAvVTA TO SLAKOTTN
TMATNMEVO.

- Metd ano nepinou 10 deutepOAEMTA, APNOTE TO SLAKOTITN KAl
Bepawwbeite OTL O KAUOTNPAG €XEL TIAPAMEIVEL AVAUUEVOG. 2€
avtiBetn mepinTwon, enavaAdpate 1 dladlkaocia.

ANAMMA TOY KAYZTHPA GRILL (GRILL YTPAEPIOY)

- TormoBeTROTE TNV NMPOCTACia SLAKOTITWY Orwg deixveln k. 11.

- MieoTte Kal yupioTe TO SLOKOTTIN TOU QOUPVOU TIpog Ta Oe&la,
MEXPL TEPUA.

- MAnowaoTe €va avauuévo oripTo 0To SLATPNTO CWATNVA TOU
KQUOTTPA KAL TLECTE TO JLAKOTTN (BAETE K. 9).

- BeBawwBeite 6TL 0 KaUoTPAGg Avaye KPATOVTAG MAVTA TIATNEVO
TO dLAKOTTTN.

- Metd anod niepinou 10 deuTepOAEMTA, APNOTE TO SLAKOTITN KAl
Bepawwbeite OTL O KAUOTNPAG €XEL TIAPAMEIVEL AVAUUEVOG. 2€
avtiBetn mepinTwon, enavaAdparte 1 dladlkaoia.

AIATA=H AZ®AAEIAZ

OL KauoTrpeg TIoU eival e@odlacuévol e auTr) Tn dATagn €xouv
TO TIAEOVEKTNMA OTL €ival TIPOOTATEUPEVOL O€ TIEPITTTWON KATA
AaBog ofnoipatog. Mpdaypatt, 0 QUTA TNV TEPITTTWON, 1) TIAPOXN
UypaePiou 0TO OUYKEKPLUEVO KAUOTTPA SLOKOTITETAL AUTOUATA,
AroPeUYOVTAG HE AUTO TOV TPOTIO TOUG KIVOUVOUG TTOU OPEIAOVTAL
0Tn dloPPOT) AKAUOCTOU UYpaepiou: arod To o oo TG GAdYAG,
Oev TIPETEL VA TIEPACOUV TEPLOCOTEPO Ao 60 deuTePOAETTA YIA
TOUG KQUOTAPEG TOU Ppoupvou kat Tou grill /) 90 deutepoAerTta yia
TOUG KQUOTNPEG TWV EO0TIMV.
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FA KOYZINEXZ ME HAEKTPIKH ANA®AE=H

loxUouv MANpwWG Ta Mapanavw, e dltapopd OTL n XPnon

TOU OTIipTOU €xel avTikataoTabei and évav ormivenpa mou

ertuyxaverat meCoviag, akdua Kat emavelAnuueva, To koupio

ToU BploKeTal OTO TAUMAW, A TIECOVTAG TO SLAKOTTTN TOU KAUOTHpA

Tou BEAETE va avayeTe.

2 TEPIMTWON ToU N NAEKTPLKY ava@Aegn yivetal ue duckoAia

YO CUYKEKPLUEVOUG TUTIOUG YKallou, CUVIoTATAL va YiveTal pe

TO OlAKOTTTN 0T B£0n “eAAXIOTO” (UKPT PAOYQ).

- MNa 1ig Koudiveg mou eival ePodIACUEVER UE NAEKTPLKH AVAPAEEN
OTOUG KQUOTAPEG TOU POoUPVOU Kal Tou grill, eival urtoxpewTikd
va avayeTte autoug TOUG KAUOTNPEG UE TNV MOPTA TOU POoUPVOoU
EVTEAWG AVOLKTH.

- Katd 1o dvapua tTwv KauoThpwv Tou ¢oupvou Kat tou grill
Tou eival epodlacuévol e Tn JLATagn NAEKTPLIKNG AVAPAEENG,
autn dev TIPEMEL va evepyoronBel yla nepltocodtepo and 10
OeutepoAemnTa. Av LeTa ard 10 deuTEPOAETTA O KAUOTNPAG
oev avayel, oTAUATHOTE, APAVOVTIAG TNV TOPTA AVOLXTN
KAl TIEPLUEVETE TOUAGXLOTOV 1 AeTtTd TPLV MPOCTabnoeTe
Kal TIAAL va avayete TOV KAUOTAPA. & TEPITTWOoN ToU n
eAATTWHATIKA AelToupyia TG avapAegng enavaingdei, avayte
XPNOLOTIOLWVTAG €va OTIPTO KAl KAAECTE TO OEPRIG.

MPOEIAONOIHZEIZ

- Av, petd anod napatetapévn adpavela Tng koudivag, n avapAegn
eival SUOKOAN, eival PUOLKO. APKOUV Alya OEUTEPOAETITA PEXPLG
OTOU BYEL 0 A€PAG TIOU UTIAPXEL OTIG OWANVWDOELG.

- Mavtwg, npénel va anoPpelyeTe TNV UTIEPPOALKN TTAPOXN
AKauoTou uypaepiou anod Toug KauoTrpeg. Av To Avauua dev
AGBel xwpa apkeTd ouvToua, enavaildfate Tnv evépyela apou
TPWTA KAEIOETE TO SLAKOTTIN (0T 60N (@)).

- Katd 1o mpwTto dvapua Tou poupvou kat tou grill Ba aiobavbeite
MLO XOPAKTNPLOTIKA HUpwdLd Kat Ba apatnperoeTte Alyo Karvo
va Byaivel ard 1o OTOULO TOoU poupvou. AUTO opeileTal oTnv
enegepyacia Twv EMEAVELQLV KAl O0TA EAALOON UTOAg{ppaTa
OTOUG KQUOTNPEG.

NQz XPHZIMOMOIOYNTAI Ol EXTIEX

Xpnolyoroleite okeun KATGAANANG SLAUETPOU avAAoya He TO

€{dog Tou KauoThpa. Mpdyuartt, oL PAOYEG deV TIPETIEL VA EEEXOUV

ard Tov MATO TWV OKEUWV. ZUVIOTATAL:

- yYla Tov BondnTikd KAuoThpa = OKEUOG TOUAAXLOTOV 8 cm
XpnolJorolwvtag tn oxdpa peiwong mou oag divetal padi pe
v Kougiva.

- Yla TOoV NuITaxyU KauoThpa = OKeEUOG TOUAAXLoTov 14 cm.

- yla Tov TaxU KauoTHpa = OKEUOG TOUAAXLOTOV 22 cm

ZHMEIQZH: moTe punv apriveTe TO SLAKOTTTN OE EVOLAUETEG BECELG

peTa&u Tou cupuBOAoU Q ™G PAOYAQ 0To MAELMOUM KAl TNG BEoNG

KAElo{paTog (@).

FA KOYZINEZ ME HAEKTPIKEZ EXTIEX

OL JlaPOPETIKEG eVTAOELG BepudTNTAG ETUTUYXAVOVTAL PJE TOV

e&Ng TpodIIO:

- Béon 1 = eAdXL0TN €vTaON YA OAEG TIG EOTIEG.

- Bé0n 6 = PEYLOTN €VTAON YA KAVOVIKEG E0TIEG KAl £0TIOG Taxelag
(1E KOKKLVO BiOKO).

- Béon 0 = ofBnoTH.

Ta okeun TOTE OV TIPETIEL VA €XOUV MIKPOTEPN SLAUETPO arnd

ekelvn TG eoTiag kal 0 MATOG TOUG TIPETEL VA gival eminedog

(BAéme k. 10).

MPOEIAONOIHZEIZ:

- Mnv aprvete TIG £0Tieq QVAUUEVEG XWPIG OKEUOG, EKTOG arnod
TV MpWTN Popd, ya 10 Aenta nepinou, yia va oteyvmgouv ta
urtoAeippara Aadlou 1) uypaciag.

- Av n eotia Tipénel va rapapeivel yia peyadlo Xpovikd dlaotnua
axpnotuoroinTn, Ba nTav KaAo va aAsiPeTe pe apkeTd AAdL TN
Baupevn emupavela.

- ArtogelyeTe TO OXNUATIONO KpOoUOTAG TTAVW OTNV €0TIA YA va
MNV avayKaoTelTe va XPnOLUOTIOOETE OKANPA CPOUYYAPAKLA
yla va tnv kabapioete.
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NQz XPHZIMOIOIEITAI O $OYPNOZ YIFPAEPIOY

- Apou avayeTe TOV KAUOTNPA, APHOTE TO POoUPVO va {eoTabel
yia 10 Aerttd.

- BaAte 10 aynto Tou BEAeTE va YnoeTe o éva ouvhBeq Tawi
KAl AKOUUTIAOTE TO MAvw OTn oxapa.

- BadAte TO O0TO QOUPVO KATA TPOTiMnoNn 600 TO duvaTtov
uPnAOTEPA KAl avoigTe TO OLOKOTITN OTNV £TIBUUNTH BEON.

- Mropeite va eAéyEete 1O YNROLO PEOCW TNG TIOPTAG UE TO
Poupvo PWTIOUEVO. ETOL arogpelyete To ouxvd Avolyua tng
noPTAG, EKTOG AV TIPETEL VA TIPOOBECETE AADL i} va AAEIPETE TO

Paynto.
ZHMEIQZH: Na kouCiveg xwpiq Beppootatn:
- Me To dlakomTn 010 “pagipoup” AL = 280°C
- M€ TO dlaKOMTN OTO “Uivipoup” 0 = 150°C

- OAeg oL AAAeg Bepuokpaoieg Tou Kupaivovtal and 150°C ewg
280°C Bpiokovtal HETAEU UIVIMOUM KAl MAELUOUW.

Moté un Balete 10 OLAKOTITN O€ evdlapeoeq B€oelg eTa&u Tou

“Haguoup” Q Kal Tng B€ong KAswoipatog ().

NQ XPHZIMOMOIEITAI TO GRILL YFTPAEPIOY

- TomoBeTNOTE TNV NMPooTacia SlakorTwyV (BAETE k. 11).

- QvayTe TOV KAUOTNPA KAl TIEPLUEVETE PEPIKA AETITA HEXPL VA
BeppavBei 0 kKauoTAPAG.

- BaAte 10 payntd navw otn oxdapa.

- BaAte ™ oxdpa otnv uPnAodTepn BEON TOU POUPVOU.

- ToroBeTnoTE TN AMOdOXN OTN XAUNAOTEPN BEON.

- KAgioTe Tnv népTa aKOUUMAOVTAG TNV TIAVW OTnV TpooTacia
OLAKOTITMV.

- Meta ano peplkd AettTd yupioTte TO ¢aynTo arod tnv AAAn mAeupd
(o xpovog Ynoipatog e€aptatal anod To €00 TOU PpaynTou Kal
anod Ta NMPoowWrikA youota).®daynta oto grill.

®aynta oo grill Xpoévog (AemTa)
1n MAeupda | 2n mAcupa
WIAEG PETEG KPEQG 6 4
XOVTPEG PETEG KPEAG 8 5
WIAEG peETEG YPApL XWPig KOKaAa 10 8
XovTpeg PETEG YapL 15 12
NAoukdvika 12 10
Toot 5 2
Mikp& ouAepIKai 20 15

ZHMEIQZH: katd tnv rpwtn Xpnon tou grill Byaivel karvog anod
Tov poupvo. Mptv BAAETE Ta paynTA YIa PAGCLUO, TIPETIEL ETIOUEVWG
Va TIEPLUEVETE PEXPLG OTOU KAOUV eVvTEAMG OAQ TA UTTOAEippaTa
Aadlou otov kauothpa.To grill mpémnel va xpnouoroleitat poévo
OTNV OVOUAOTIKNA BEPUAVTIKA LOXU TOU.

Katd tn didipkela TG xpriong n ouokeun yivetal oAU {eoTr|. Oa
TIPETTEl VO TTIPOCELETE va PNV ayyigeTe Ta aToIxEia BEppavong aTo
E0WTEPIKO TOU GOUPVOU.

MPOZOXH: Ta eEwTepIKA TOLX(OUATA TNG KOULivag uropel va eival
CeoTa O0TAV Xpnoldoroleite to grill. Kpatdte pakpla ta nadia.

nQxz XPHZIMOMOIEITAI TO HAEKTPIKO GRILL O $OYPNOZ

YIPAEPIOY

- Avayte Tov KQUOTNpa Kal avapeivate PHeplk@ AeTTd wOoTe va
CeoTabel 0 KauoThPAG, 1) avayTte TNV avtiotaon.

- BaAte 10 payntd navw otn oxapa.

- BaAte ™ oxapa otnv uPnAotepn 6€on Tou poUpvou.

- ToroBeTtnoTE TN AUIOdOXN OTN XaUNnAOTEPN B€ON.

- KAeiote TnVv moépTa AKOUUMWVTAG TNV MAvw OTnV TpooTtacia
OLOKOTITMV.

- Metd and pepikd Aettd yupiote To aynTto ard tnv AAAn mieupd
(o xpovog Ynoipatog eEaptartal anod To €00 ToU GpaynTou Kal
ané Ta MPoowWrKA youoTta). dayntd oto grill.

MPOZOXH: Ta eEwTePIKA TOLX(DUATA TNG KOULivag uropel va sival

CeoTa OTAV XpnolJoroleite to grill.
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Kpatdrte pokpla ta nadia.

H avtiotaon tou grill, ou BpiokeTal 0To Avw HEPOG TOU POUPVOU,
avapel yupi¢ovtag Tto dLaKOTIIN Tou BepPooTatn mpog ta degld
MEXPL TO oUPBOAO Tou grill mvw oTov mivaka.

HAEKTPIKOZ ®OYPNOZ NMOAAANAQN AEITOYPFIQN 4

Xapn oTa BepUaVTIKA OToLKEla TToU EAEYYXOVTAL ard Evav eTIAOYEQ

kal pubpigovtal and eva Beppootatn, apxi¢ovrag and tn B¢on 0

(oBnoTég) Kat yupiovtag TO SLAKOTTIN TIPOG TA JeELA EXETE TIQ

ekng Beoelq:

- Z0uBoAo GRE: dvappa  AGuUMag Goupvou (Tou Ba Mapapeivel
MAvTa aVauUEVN aKOUA Kal e TO KT TOU SLakoTTn o€ OAEQ
TIG AAAEQ ’ei'omq).

- ZUpBo)\o;:napaéomaKo Y1noLo “oTatikog poupvog”’, n
Bepuokpacia Tou poupvou pubuidetal pEow Tou SLAKOTITN ToU
Beppootarn.

—)

- 2UMBoAO K YNOLUO He aepiOpEVO poUpvo, Oe €va 1 dUo
erineda, n Bepuokpacia Tou poupvou pubuifetal HEOW TOU
OLAKOTITN TOU BEPUOOTATN.

- 20pBoAo __ :avapupa tou grill

HAEKTPIKOZ ZTATIKOZ ®OYPNOZX" 4 New"

Xapn oTa BepUAVTIKA OTOLXEla TTOU EAEYYOVTAL ard Evav eTAOYEQ

kal pubuigovtal and eva Beppootatn, apxi¢ovrag and tn B¢on 0

(oBnoTég) Kat yupiovtag TO SLAKOTITN TIPOG TA JeELA EXETE TIQ

ekng Beoelq:

- SUpBoAo s avappa  Adurag goupvou (rou Ba napapeivel
MAVTA AVAPEVN AKOWA Kal e TO JelKTN Tou OLaKOTTN O€ OAEG
TIG GAAEG BEoELg)

- 2UuBoAo © :apYO6 YOO pe agpLlOUEVO POUPVO, CUVIOTDUEVO
yla EKTETAPEVA PNOiUaTa, 0 OLAKOTITNG TOU BEPUOCTATN MPETEL
va eival otn B€on g LEYLoTNG BepoKpaciag.

- ZUppoAo é) 1 TIapadoolakd YOO “OTATIKOG poupvog”, n
Bepuokpacia Tou poupvou pubuifetal pEow Tou OLAKOTITN ToU
BepuooTtan.

- 2UppoAo @ > Qvappa Tou grill.

ZHMEIQZH - To Kitpvo pwTAaKL avaBel avaloya e Tnv enePpacn
Tou Beppootartn.lIpv BAAeTe 0TO POUPVO TA PAYNTA, APNOTE
TO poUpvo va CeoTtaBel TouAaxlotov yia 10 Aertd.

HAEKTPIKOZ AEPIZOMENOZ ®OYPNOxZ "4 "

Xapn ota BepuavTikd oTolXeia rmou EAEYXOVTAL arto €vav eTIAOYEQ

Kal puBuiCovtal and £va BepuooTdn, apxiCovrag ard tn 8€on 0

(oBnoTég) Kat yupiovtag TO SLAKOTITN TIPOG TA OEELA EXETE TIQ

etng Beoelg:

- ZUuBo)\o@ :avappa Aaunag goupvou (rmou Ba mapapeivel
MAvTa aVaupEVN akoOua Kal Je To eiKTn Tou dLakomTn oe OAEQ
TIG AAAeQ ’Giomq)

- oUuBoAo < tou OLAKOTITN TOU BEPUOOTATN

- oUuBo)\o@ :Pnoo e aepllduevo poupvo, oe €va 1 duo
erineda, n Bepuokpacia Tou poupvou pubuileTal HECW TOU
OlaKOTTN Tou BeppooTan.

- 2UPBoAO  :Gvappa tou grill.

HHAEKTPIKOZ ®OYPNOZX NMOAAANAQN XPHZEQN

Xépn ota didgpopa oToixeia BEpUavong TTou ETTIAEyOVTal HECW
€VOG OIOKOTITN Kal puBpidovTal pe éva BeppooTdatn (atd 50 £wg
250°C).

Apxitovtag a1d Tn 8éan 0 (oBNOTAG) KAl YupidovTag To OIAKOTITN
TpOogG Ta OeId £XETE TIG EEAG BETEIC:

- oUuBoAo :cxvc'xupoﬁog AGuTTaG QOUPVOU Kal KOKKIVNG VO.
Auyviog

- oUuBoAo :dvappa AGUTTAG @OUPVOU Kal KOKKIVNG €VO.
Auxviag, AsiToupyia avepioTApa.

- oUpBoAo :ouuBaTIKO WAOoIYOo “oTaTikou” @oupvou, N
Beppokpaacia Tou poupvou pubuideTal atrd TO BIAKOTITN TOU
BepuooTar

- oUuBoAo :Lpr’]dlpo JE agpifbuevo poupvo, o€ éva ) dUo

etmieda, n Bepuokpagia Tou goupvou pubpileTal atrod To
OIaKOTITN TOU BEPUOOTATN.

- oUpBoAo :dvappa Tou grill (oTo dvw PEPOG TOu GoUpVou),
0 JIOKOTITNG TOU BEPUOaTATN TIPETTEI Va BPioKETON OTN B€0N

HEyIoTNG BepUoKpaaiag.

- oUuBoAo :vpr’wopo WAOIUO PE agpIfOPEVO POUPVO, N
Beppokpaacia Tou poupvou pubuideTal atrd TO SIAKOTITN TOU
BeppooTaTn.Z€ OAEG TIG BETEIG, eKTOG aTTO TO UNdEV, avdapel n
KOKKIVN €vd. Auxvia kal N AGuTra Tou goupvou.

ZHMEIQZH: H kitpivn evd. Auyvia avdaBel avdAoya pe Tnv
eTEPBaon Tou BepuoaTaTn.MpIv BAAETE Ta QaynTA yia YHOIKO,
aproTe va {eoTaBei 0 oUpvog yia TouAdxioTov 10 AeTTTd.

HAEKTPIKOXZ ®OYPNOZX NMOAAATAQN AEITOYPrIQN

Xapn 0Ta BepPavTIKA OTOLXEIA TTOU EAEYXOVTAL ATTIO £vayv TIIAOYEQ

kal pubuiCovtal anod £va BepooTATN, AUTOG O POUPVOG TIPOCPEPEL

MePLOOOTEPOUG TPOTIOUG Ynoipatog, ou Bacifovral oe TPELG

KUpPLEG TINYEG BEPUAVONG:

a) EEavaykaouévn KukAogopia tng BepudtnTag (agpllOUEVOQ

(poUpVOog).

8) duoikr Kukhopopia Tng BepudTNTAG (OTATIKOG POUPVOG).

Y) YriEépuBpeg aktiveg (grill).

ZeKklvvTag ano tn 8€on 0 (oBNOTOG) KAl YUPVAOVTAG TOV SLAKOTTTN

ETIAOYNG 6£§_1\00Tpocpc1 ouvavTarte TIGC akKOAoubeqg BEoeLG:

- 2UpBoAo \1_“/ :Qvappa Aaunag gpoupvou Kal KOKKLVNG Auxviag,
)\SLToupy[g_T\ou avepLoTnpa

- SUMBOAO.—  :MApPadootakd YHoIHo “OTaTIKOG GoUpvog”, N
Bepuokpacia Tou Goupvou pubuifeTal LECW TOU BLOKOTITN TOU
Bepuootarn.

- SUuBoAo @/ YOO HE aEPI{OUEVO POUPVO, Ot éva 1 SUo
enineda, n Bepuokpacia Tou poupvou pubuileTal HECW TOU
OLaKOTTTN Tou Bepuootarn.

- 2UMBoAo \; PNOoWo  Pe aepllouevo poupvo, oe €va i duo
eninedaq, n Bepuokpacia Tou poupvou pubuileTal HECW TOU
OloKOTTN ;33. BepuooTarn.

- ZupBoAo ___:avapua tou grill (oTo mavw PEPOG ToU PoUpvou),
0 OlaKOTITNG Tou BepUOOTATN TIPETIEL va gival oTn B€on NG
MEYLOTNG BEpOKpPaTiag.

- 2UPBoAo g :avappa tou grill (oTo mavw pEPOG ToU PoUpVvou),
0 SLaKOTTNG TOU

BepuoOTATN TIPEMEL Va eival 0Tn B0 TNG HEYLOTNG BEPOKPATIAG.
H ocouBAa eival og Aettoupyia.

- 20UBOAOKEE (NOIO e Bepud agpa kat avapua Tou grill
(oTO MGV HEPOG TOU POUPVOU), N BEPUOKPATIa TOU PpoUPVOU
pubuiCetal pe to dlakorttn Tou BeppooTdtn. H couBAa eival oe
Aettoupyia.

2¢e OAeg TIG BEoELg EKTOG Ao To 0, avapel n KOKKLVN AuxXvia katl n

AGQurna Tou poupvou.

ZHMEIQZH: H kitpwvn Auxvia avdfel availoya pe TiG emepBacelq

Tou Bepuootatn.lpwv BaAeTe TO GAYNTO YA YROLLO, APHOTE va

Beppavbei 0 poupvog yia 10 Aemta@ TOUAGXLOTOV.

NQX XPHZIMOMOIEITAI TO HAEKTPIKO 'KPIA ME HAEKTPIKO
®OYPNO

-Movo yia Ta povTtéAa pe “HAekTpiké PoUpVo” TTOU EVEPYOTTOIEITAI
ME SUO {exwploTOUG SIaKOTITEG (ETMIAOYEQG-0EPIOTTATNG),
MTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINOETE TN YPiAIO M€ KAEIOTA TNV TTOPTA,
XWPIg va KAVETE XPON TOU TIPOCTATEUTIKOU SIAKOTITWYV.

Me 1o yROIPOo 0T OXAPA € KAEIGTA TNV TTOPTA, Ol OEPIOKPATIES
Oev péTrel va {erepvouv Toug 200°C.

NnQz XPHZIMOIOIEITAI H ZOYBAA

a) Me oxdpeg pe avoixTh ToépTa

- ToroBeTnoTe TNV MPOOTACIA SLAKOTITWY OTIWG JEIXVEL 1] EIKOVA
12.

- Avayte Tov kauoTtrpa tou grill 1) v avtiotaon tou grill.

- Mepdote 1O Kp€ag oTn COUPBAQ KAl OTEPEWOTE TO e TA dUO
Tpouvia.
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- BaAte N pUTN TG 0OUBAQG OTOV OPPAAD TOU HOTEP.

- ApalpeoTte TN Aapn TG 0oURAAG.

- BaAte T Aod6XN 0TO XAUNAOTEPO ONUEIO TOU POUPVOU.

- KAgioTe TNV MOPTA AKOUUMOVTAG TNV Navw oOTnv Tpootacia
OlAKOTTTWV.

- AvATe TO HOTEP TTATWVTAG TOV ELOIKO DLAKOTITN OTO CUUBOAO.

- AAeiBeTe MOTE MOTE TO KPEAG. TO TEAOG TOU Ynoipatog, BdwoTte
™ AaBr) ot coUBAa Kal apalpéoTe TNV ATO TOV OUPAAO TOU
HOTEP.

b) Me oxdpeg pe KAEIOTH TTOPTA.

- OTTWG TTAPATTAVW XWPIG TN XPoN TN TTPOCTACIAG SIAKOTITN OTTWG
QaiveTal otV €iK. 12

MPOZOXH: O1 akpeg TG 0oURAAG Ba propoucay va eival JUTEPES.

Na TIq TIAvETE TIPOOEKTIKA.

NQz XPHZIMOMNOIEITAI O XPONOAIAKONTHZ (Eik. 13)
PuBuiote 10 XpbdVvo TOU VvouileTe amapaitnTo yia 10 YHOoLLo
yupigovtag Tov XPOovodlakorTn 1pog Ta de&ld. 210 TEAOG TOU
TIPOYPAUUATIONEVOU XPOVOU Ba OKOUOTEL Eva nXNTIKO onua.

XPHZH TOY AMAOQOY MPOrPAMMATIZTH FIA TO TEAEIQMA

TOY WHZIMATOZ (Eik. 14)

20G EeTUTPETEL va Tipoypapuatioete tn OlApKeELA TOU

HAYELPEUATOG.

Aeltoupyia:

- BaAte 1o d1akoTTIN OTOV €MIBUUNTO XPOVO WNOoinatog (UEY.
XPovog = 210 AenTd yia Tov NAEKTPIKO poupvo Kal 100 Aerta
Yla ToV poUpvo YKaglou).

- ETuAEETE TN Beppokpacia HECW TOU SLAKOTITN TOU BEPUOOTATN,

Kal yupioTte TOV E€TMIAOYEQ OTOV TIPOETUAEYUEVO TUTIO

MAYEPEUATOG.

MOALG O SLaKOTITNG TOU TIPOYPAUMATLOTH ToroBeTnbei 0TO

oupBoAo 0 Ba otapathoel To Ynowdo. To Yoo Ba dlakorel

autépaTa.

ZavaBAaATe TO JLAKOTITN TOU BEPUOOTATN OTO CUUBOAO @.

- ZavaBAaATe TO SLAKOTITN TOU TIAOYEQ OTO GUMBOAO O.

2HM.: O poUpvog Xwpig TN XPr1on TOU TIPOYPANUATIOTH, AELTOUpYEL

HOVo OTaV O OLAKOTIING TOU TIPOYPAUUATLOTH BpiokeTal 01N

XElpokKivnTn B€on \"ﬂ

XPHZH TOY HAEKTPONIKOY NMPOrPAMMATIZTH (Eik. 15)

Eritpenel Tov nmpoypappatiogd Tng wpag €vapgng kat tn

dlapKela Ynoipatog oTto poupvo. Av TO payeipepa dev amnautel

TOV OTTTIKO EAEYX0 TOTE QUTO UMOPEL VA YiveL Kal e TNV aroucia

TOU XPHoTN.

Tn OTLYr) TNG £YKATAOTAONG 1) LETA ard €va XPOVIKO dlaoTnua

OLOKOMNG TNG NAEKTPLIKAG Tpopodoaoiag, n oBdévn evdeiewv

avapoofrvel. Eivat Aotrdv anapaitnTto va ouyxpovioeTe TNV wpea,

AAALWG oL Ipoypappatiopoi dev Ba ival cwoTol.

>YT'XPONIZMOZ THX QPAX

- MeCovtag Tautoxpova Ta dUo KopRia (AIAPKEIA WHEIMATOS, TEAOS
WHZIMATOS) Kat To KOpRio “+” R “-” puBuiCetal n wpa. Me auti
Oladkaoia akupwvovTal OAQ TA TIPOYPAUUATA TIOU TUXOV £XOUV
MPOYPAUMATIOTEL KAl avaBoofrivel To CUUBOAO AUTO.

2HMEIQZH: Otav avaBoofnvel 1o cUPBOAO AUTO dev eival

duvatov va BEoeTe 0g AelToupyia TO POUPVO XELPOKivnTa.

KOYMITIA “+” KAl “-”

- Evepyorowwvtag ta koppia “+” ) “-” o xpoévog augdvetal 1
MELWVETAL UE YA HETABANTA TaXUTNTA avaAloya pe Tn OLapKela
NG Tiieong mou aokeital 0To KouBio.

XEIPOKINHTH AEITOYPTIA

- Evepyorojote 10 KOURIO XEIPOKINHTH AEITOYPIIA: TO OUUBOAO
AUTO ofrjvel (av avaBoofrvetl 1) eival yoviya avappévo), To
OUMPBOAO 3KEYO: avafel Kal eival TIAEov duvatdv va BEoeTe
o€ AElToupyia TO QOUPVO EVEPYWVTAG OTOUG SLAKOTITEG TOU
BepUOOTATN TOU POUPVOU KAl TOU ETUAOYEQ CUUPWVA UE TIG
odnyieg Tou eyxelpldiou.

AYTOMATH AEITOYPIIA ME AIAPKEIA KAl TEAOZX

MATIEIPEMATOX

36

Na 1o XpROTNH

- Ag Kavoupe éva rapdadelyua: H wpa eivat 9.25. Embupeite va
uret o poupvog oe Aettoupyia otig 11.00 kat va TeAelwoel To
payeipepa otig 12.00 (dwdpkela payepeparog 1 wpa).

-Méote TO KOUBIO AIAPKEIA MAFEIPEMATOS Kal €VIOG 5
OEUTEPOAETITWYV TIATAOTE TO KOWPPIo “+” peEXpL tTnv €voetgn 1.00.
Av xpelaetal dlopBwoTe e TO kKouBio “-”. Ta cUMBOAQ AUTO KaL
SKEYO: avafouv uoviua.

- MéoTe 10 KoPio TEAOS MAMEIPEMATOS KL EVTOG 5 OEUTEPOAETTTWV
TILEOTE TO KOWUPIo “+” pExpL TNV €vdelEn 12.00. To cUPPBOAO SKEYOS
OBfveL eV TO CUPPBOAO AUTO TIAPAUEVEL LOVIA AVAUUEVO.

- ToroBeTtrnoOTE TO SLOKOTITIN TOU BEPUOOTATN TOU POUPVOU OTNV
€TIBUUNTA BEPUOKPATIA KAl TOV ETIAOYEQ OTOV TIPOETIUAEYUEVO
TUMO Ynoipatog. H KOKkKvn Auxvia avapel KaBwg Kat To pwg Tou
(POUPVOU KalL O TIPOYPAUMATIOTNG €XEL PUBOTEL va AELTOUPYNOEL.
2716 11.00 o poupvog avapel autdpaTa Katl To oUpBoAo ZKEYOZ
avapel.

- Meta 1o T€A0G Tou Ynoipatog (otig 12.00) To oupBoAro AUTO
avaBoofrvel, To oupPoAo SKEYOZ ofnvel Kat Eva nynTiko onua
mpoeldoroLel yla To TEA0G Tou Ynoiuatog. Na va 1o dlakoyeTte
TIPETEL VA TILECETE €va OTIoL0dNoTE KOURIo.

- Metad KAgioTe TOUG OLAKOTITEG TOU BEPUOOTATN KAl TOU
erAoyéaq.

HMIAYTOMATH AEITOYPI'IA ME AIAPKEIA WHZIMATOZ

- Ag kGvoupe eva rapddetypa: n wpa eivat 11.35 kat ermbupeite va
rapapeivel 0 poupvog oe Aettoupyia yia 25 Aertd apxiCoviag
arod auTr TN OTLYUR.

-Meote 10 KOUBio AIAPKEIA WHEIMATOZ kat péoa oe 5
OeuTepOAETITA TILECTE TO KOMPIO “+” neEXpL TNV €voelgn 00.25.
Av xpetaletal dlopBwoTe pe To MANKTPO “-".Ta cupBoia AUTO
kat ZKEYOZ avéapouv péviua.

- ToroBeTtrOTE TO SLOKOTITIN TOU BEPUOOTATN TOU POUPVOU OTNV
€TIBUUNTA BEPUOKPATIA KAl TOV ETIIAOYEQ OTOV TIPOETIUAEYUEVO
TUMO Ynoipatog. H KOkKvn Auxvia avapel KaBwg Kat To pwg Tou
(POoUPVOU Kal 0 poUpVvog TiBeTal oe AelToupyia.

- Metd ano 25 Aemtd 0 poupvog Kal To oupBoAo SKEYOZ
oprvouyv, To cUuBoAo AUTO avaBoofrvel Kat To nXNTIKO onua
mpoeldoroLel yia To TEA0G Tou Ynoiuatog. Na va dlakoyete 10
YHOLUO TIPETIEL VA TILECETE €vA OTIOLOONTIOTE KOWBIO.

- Metd KAgioTe TOUG OLAKOTITEG TOU BEPUOOTATN KAl TOU
erAoyéaq.

XPONOMETPO

- Méote 10 KOpBio XPONOMETPO Kat eTAéETE TOV €MBUPNTO
XPOVO HECW TOU KoURiou “+7 1

- Katd 1N Aeltoupyia Tou XpovoueTpou avapel To CUUPBOAO TnG
KAMITANAZ.

- 2TO TEAOG TOU pUBUIOUEVOU XpOVOoU uraivel oe Aettoupyia To
nXNTIKO onua Kat ofrvel To oUuBoAo Tng KAMIMANAZ.

HXHTIKO ZHMA

- To nxnTiké onua tiBetal oe Asltoupyia oto TEAOG €VOQ
TIPOYPOAUMATIONOU Kal EXEL OLAPKELD 7 AETITWV.

-MNa va 10 oTapaTthoeTe TIPETEL TMPWTA VA TILECETE €va
orolodnrote kKoupio.

- Matwvtag 10 MARKTPO XWpIG MpwTa va €xete emmAEEEL
pla Aettoupyia eival duvatd va aAAa&ete Tn ouxvotnta
TOU QKOUOTIKOU onuatog. Mropeite va emAEEeTe €wg Kal
3 OLapOopPETIKOUG TUTOUG ONUATOG. To ermAeyuévo onua Ba
akouoTel €wg OToU eival MATNUEVO TO TIANKTPO “-”.

ENAP=H MNMPOIrPAMMATOZ KAl EAEMXOZ

- To mpoypauua Tibetal o Asttoupyia 4 deUTEPOAETITA TIEPITIOU
META TN puBULON.

- 2€ oroladnoTe OTLYUN eival duvato va eAEYEETE TO PUBOUEVO
POYPAUMA TILECOVTAG TO AVTIOTOLXO KOUBIo.

AAGH MNMPOIrPAMMATIZMOY

- Mapdadelypa: otig 12.15 pubui¢ete 30 Aenta AIAPKEIA
WHZIMATOZ kat o xpévog TEAOYZ WHZIMATOZ oTig 12.30.

- To A@Bog otn pubuion uropei va dlopbwbei aAAdfovtag TN
OlApKeLla 1 TNV wpa TEAOUG Ynoiuatog 1) matwvtag To Kopupio
XEIPOKINHTO kat petd va emavaAapeTe ToV POYPAUUATIONO.

- Av uniap&el AABog pUBLONG O POoUPVOG eV TIBeTAL O AetlToupyia.

AKYPQ>H ENOZ NMPOIrPAMMATOX

“

“
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- Mropeite va aKUPWOETE £va MPOYPAUUA TIATWVTAG TO TIANKTPO
AIAPKEIA WHZIMATOZ kat 0Tn CuVvEXeLa TO KOUBIo “-” HEXPL va
ep@avioTel otnv 086vn n €voelgn 0.00.

ZHMANTIKO:

META TO TEAOZ KAGE NPOrPAMMATIZMENQY WHZIMATOX

ZYNIZTATAI NA NATHZETE TO KOMBIO v AAAIQZ O

®OYPNOZ AEN AEITOYPIEI XEIPOKINHTA.

A NA AQAIPEZETE THN NMOPTA TOY ®OYPNOY

H mmoépTa ptropei va agaipedei yia va Ptropécete va KabapioeTe
TO QOUPVO ME TTIO €UKOAO TPOTTO AKOAOUBWVTAG TIG TTAPAKATW
odnyieg:

- avoigTe TEAEIWG TNV TTOPTA.

- ToTro0eTOTE U0 KéppaTa TwV 10 AeTTTWV Péoa aTIG dUO OXICHEG
TWV PEVTECEDWV.

- EavakAgioTe TNV TTOPTA PEXPI va aioBavBeiTe TNV avTioTaon Twv
0U0 KepUATWY (€IK.16).

- KAgioTE TTEPICOOTEPO TNV TTOPTA KAl GTN OUVEXEID ONKWOTE TNV
KPOTWVTAG TNV aTTO TO TTAQIVA KOl TOTTOBETATTE TNV EAAPP EUTTPOG,
Je Tov TPATTO auTO N TTOPTA Byaivel Pe EUKOAIQ.

- yla va {avaToTToBETACETE TNV TTOPTA EAVARAATE TOUG HEVTETEDEG
oTn B€on Toug Kai BeRaiwBeite OTI €xouv PTTEI OTNV £5pa TOUG.

- kaTeRAOTE EVTEAWG TNV TTOPTA KAl BYAATE Ta KEPUATA TTOU BAAATE
TTPONYOUUEVWG.

- avakAeioTe TNV TTOPTA PEXPI TN B€0N OAIKOU KAEITIUOTOG.

- Va EAEYXETE TTAVTA TNV KATACTOCN AEITOUPYIKOTNTAG TNG GAGVTaG
NG TTOPTAG TOU PoUPVOU, OE TTEPITITWAN POOPAS, unv OIOTACETE
Va TNV aVTIKATAOTACETE GTNV UTTNPETIa UTTOOTHPIENG.

FA KOYZINEX ME AYTOKAOAPIZOMENO ¢0OYPNO

Ta dUo TAALVA TOLXWUATA KAl TO PIPOOTIVO eival EMEVOUNEVA UE
QUTOKABAPLLOUEVO OUAATO UE KATAAUTIKNA dpdon.

KaBe 10-15 Ynoipata apnote va Aeltoupynoel, He TO GpoUpvo
Ad¢elo Kal oTn PEYLOTN LoXU. O xpdvog Tou aralteital yia autr
dladikaoia eEaptarat anod Tnv KaTdotaon Tou poupvou. MepLKkEQ
0UOoieg OKANPAivouv Kal Uropouv va eurnodicouv Tn Asttoupyia
G ETMEVOUONG. TNV TMPAYHATIKOTNTA PPALOUV TOUG TIOPOUG
TOU €10IKOU OMAATOU Kal n o&eidwon dev Aaupavel xwpa. Tote
TIPETIEL, MOALG O POUPVOG KPUWDOEL EVTEADG, VA HAKAADOETE TNV
KPOoUOoTa Me TIOAU CeoTO vePO Kal UE HAAOKNA BoupToa, Xwpig va
XPNOLLOTIOINOETE ATOPPUTAVTIKO Kal va avayete Eava To poupvo
OTO MAELLOUM YIa HEPIKA AETTTA.

(ENUavTIKO: TOTE PNV XPNOLUOTOLE{TE OKANPA CPOUYYAPAKLa T
METAAAIKEG BOUPTOEQ).

EZAPTHMATA TOY ®OYPNOY

- H oxdpa tou poupvou Xpnolpelel yia tn oTrpLEn ouvnBlopeEvwv
TayLav, TIoU TIEPLEXOUV YAUKQA, YnTa 1) areubeiag Ta KpeaTa yia
YAowo oto grill.

- O diokog auToG PTTaivEl KATW aTTé TNV OXdpa yia va padelel Ta
Coupia aTro To eaynTé evw WrveTe. MTmopei va xpnaoiuoTroindei kai
Yo WACIUO paynTou.

- Av payelpeuete e agpllOUEVO QOUPVO, Uropeite va Balete
TauTtoxpova duo oxapeg. MNapoAa autd, av Ta paynta dSlapEPoUV
METAEU TOUG WG TIPOG TNV TOLOTNTA N TNV 1oooTNTA, TOTE £ival
popaveg OTL KAl oL Xpovol Ba eival dLapopETIKOL.

XPHZH TQN KEPAMIKQN EZTIQN

H 1oxUQ Twv 0TV pubuicetal and pia diatagn rou eEao@alicel
Ml GpLloTn puBbuLlon TnG BepUoKPAciag HAYELPEUATOG.
OLdlapopeTIKEG eVTAOELG BepOTNTAG Eival dlaBabuioéveg anod To
1 €wg 10 6. O dlakdéMITNG Propel va TomoBeTnBel otV ermbuunTr
Beon TePLOTPEPOVTAG TOV TIPOG Ta Oe&LA 1 TIPOG TA APLOTEPA.
MNa 11g €0Tieg pe JITTAG KUKAWHA, O JIAKOTITNG Yupvd povo
Oe€I60TPOPQ, O DIAPOPES EVIATEIG BEPUATNTAG KUMaivovTal aTrod 1
€WG 6 POVO YIa TIG KEVTPIKEG CWVEG TWV ECTIWV.

To €TTOPEVO KAIK UTTPOOTE, META aTTO TNV TEAEUTAIO OKAAQ, Ba avayel
TIG UTTOAOITTEG QWOVEG TWV ECTIW

Otav pia and 1ig eoTieq eival {eotn, 1 eVOEIKTIKN Auxvia E (BAEme
elk. 1) avaBelkal dev Ba ofnoeL av n Beppokpacia AWV Twv 0TIV
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'la To XpRoTn

dev katePel kKATw and toug 60°C mepirou.

OL Té00eplg Cwveg payelpépatog Kabopidovtal anoé ta

MePLYPAUATA TIOU eival oxedlaouéva OTo TAAT®. [Na va €xeTe

Mla KOAR arodoon Kat XapnAn KatavaAworn evepyelag, eivatl

arapaitnTo va XPNOLUOTIOLEITE ATTOKAELOTIKA OKEUN TWV OToiwv

0 TAtog va eival maxug kat evreAwg emninedog. H diauetpog

TOU TIATOU TOU OKEUOUQ TIPETIEL VA €ival TOUAGXLOTOV {On He Ta

TIEPLYPAUMUATA TIOU £ival OXESIAOUEVA OTO TIAATW. AV O TIATOG TOU

OKEUOUG dev KAAUTITEL TN Beppavopevn {wvn, E€XOUNE AMOAELA

evepyelag. ©a nrav KaAUTePo va eival EAaPP®G EYAAUTEPOG.

O NMATOG TWV OKEUWV KAl Ol E0TIEG HAYELPEUATOQG TIPETIEL VA gival

KABaPEG KAl OTEYVEG. H un THPNON QUTOV TWwV CUMBOUAWV Propel

Va ETIPEPEL ATIWAEL BEPUOTNTAG KAL ETIOUEVWG EVEPYELAG.

*HMEIQZH

- Mn payelpevete 1oOTE aneubeiag Mavw OTIG EOTIEG.

- Me T1q eoTtieqg (e0TEG, Yla va KepdioeTte Alyo Xpdvo propeite
va apxioete TO payeipepa pe to dLAKOMTN OTO 6, KAl va
Tov EavayupioeTe 0Tn B€on Tou €xete eTUAEEEL yia TNV
npoeTolpacia.

- O\eg ol eoTieg eival epodlaocuéveg HE €vav TIEPLOPLOTN
BeploKPACIiaG TIOU deV ETILTPETIEL TNV UTIEPBEPAVOT), AKOUA KAL
o€ TEPIMTWOoN AelToupyiag Tng KOG €0TiAG OTO HEYLOTO XWPIG
OKEUOG 1 TN XPr|ON OKEUWV XWpIig ertirnedo mato.

EvOelKTIKA Umopeite va CUPPBOUAEUTEITE TOV TIAPAKATW TIVAKA,

unevBuuiCovTag OTL uropei va urtdp&ouv dLapopEG Mou oPpeilovTal

oTnV nowdTNTA KAl OTNV rMocdTNTA TWV GAynTOV 1ou YHVETE Kal

O0TO YOUOTA TOU KABeVOG.

O¢on TUmog payeipEpaTos
S1aKOTITN
1-2 Alatnpei (e0Tn, UMECAUEN, KPEUEG
2-3 Zéotapa eayntwv
3-4 ZUPOPLKA, HAVEOCTPA AQXAVIKWV, payou
4-5 Bpdotuo, ynta
5-6 Aaxavik@ oTov aTuo QIAETA, Yapla
6 Wnowo otn oxapa, TnyYAavioua, KOTOAETESG apviou
MPOZOXH

- Mnv kottdte otaBepd TIG £0Tieq aAoydvou Katd Tn Aettoupyia
TOUG, EMELON TO PWG TIOU EKTIEUTETAL AT TIG E0TIEG Ba uropouoe
va pokaA&oel {nuid ota patia.

- H kepapikn emgpavela eival moAU avBekTikn, aAAd dev eival
ABpauoTn KaL eV TIPETIEL VA TNV XPNOLUOTIOLEITE V1A VA OKOUUTTATE
OTIONTIOTE EMAVW.

- Eva Biato xturnua pe putepd 1 oAU okANPA avTikeipeva puropel
va TNV KataoTpEPEL.

- Av JlaTILIOTWOETE KATIOLO OTIACLUO, PpAYLONA 1 PWYMH OTNV
EMIPAVELQ CUVIOTATAL VO OTAMATAOCETE TN XPNon Kat va
areubuvBeite auéowg oTo 0EPRLG.

- 2& (e0TEQ empaveleq dev TIPETEL va ToroBeTouvTal GUAAA
aAouptviou 1) TTAQOTIKA OKeUn.

- Katd tnv mpwtn mnepiodo Aettoupyiag 1o TMAATW Uropei va
EKTIEUTIEL OOWT) KAPEVOU. AUTY Ba eEapavioTel LETA ATTO LEPIKEG
XPNOELG.

ZHMANTIKO

Ta nawdld, Adyw Tou UPoug Toug, KIvOuveUOoUV va pnv douv Tnv

eVOELKTIKN Auxvia BeppdtnTag. ' QUTO TIPETEL VA TIPOOEXETE VA

MMV aKOUMTIOUV TA X€PLA OTIG €0TIEG, AKOMUA KAL AV OL AVTIOTACELG

eivalr opnoteg

KAGAPIZMOZ NAATQ KEPAMIKQN EZTIQN

To eninedo OXNUA TOU MAATW UE KEPAUIKEG €£O0TIEG DLEUKOAUVEL
ONUAVTIKA TOV KABAPLOPO O€ OXEON UE TA MAATW KE TIapadOCLOKEG
eo0Tieq. H ehappld Bpopta mou dev €xel KAvel KpoUoTa agatpeital
JE €va uypod XapTi koudivag. MNa va apalpeoeTe EMUOVES BPWULES
uropeite va epapudoeTe TG idleg peBddoug Kabaplopou Tou eivat
KATAAANAEG Yla KPUOTAAAQ KAl va XPNOLUOTIONOETE EIOIKA TIPOLOVTA.
2 TepPInTwaon Tou Xubei To TepleXOUEVO TOU OKEUOUG OTO TAATW,
apalpeoTe TO UE Mia omatouAa. Av xubei {axapn 1) OLpOTIL TIPETEL va
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Na 1o XpROTNH

TA APALPETETE APECWG TIPLV KAPAPEAOTIOINBOUV MAV® OTO KPUGTAAAO.
Me tov {d1o TpdTo XpeldleTal va APpalPECETE APECWG KABE UTTOAELUUA
arnd aAOUMLVOXAPTO 1) Ao TIAAOTIKA UALIKA TIOU Apnoav avTikeipeva
MOU AKOUMTAOoATE KATA AGBOG OTnVv MePLOXN HAYELPEUATOG TIOU
Atav akéua eotn. Ot AekEdeq vepoU Kal Ta AAATa Propouv va
agpaipebouyv pe &EidL 1 Aeukod kpaoi. Na Bupdote mavta va EenMAEveTe
KAl OTEYVMVETE TNV EMPAVELA E ATIOPPOPNTIKO XAPTI HETA TN
Xpnon. Mn xpnolJoroleite o€ kauia MePIMTwon arnoppuMavTIKa oe
OoKOVN 1 JLABPWTIKA OTWG OTPEU YA POUPVOUG, TIOU apalpolV ta
Alrn, TPOLOVTA ToU apalpouV Tn OKOUPLA, YUOALOTIKA O OKOVT Kal
OKANpPAa opPouyyapakla. AropUYETE va ETILKABIOOUV KOKKOL AJOU TL.X.
KaTA TOV KABapLond TwV AQXAVIKOV €TEION UMOpouV va xapa&ouv
v erupdvela. AnoPUYETe va OEPVETE OKeUN e Tpaxu marto ylarti
MIopouv va Xapd&ouv To KPUOTAAAO.

2YMBOYAEZ KAI MPOEIAOMNOIHZEIZ FENIKOY XAPAKTHPA

- H xpnon autng Tng ouokeung &ev atmeuBuveTal o€ aTopa (

OUNTTEPIAOUBOVOUEVWY TWV TTAISIWY ) PHE HEIWHEVEG KIVNTIKEG KAl

WUXIKEG IKAVOTNTEG KAl O€ OTOPA PE ATEAN EUTTEIPIA KOl YvVwaon,

€KTOG €AV BpioKovTal uTto TNV MRAEYN £vOg UTTEUBUVOU YIa TNV

A0@AAEIN TOUG TTOU Va YVWPICE! TIG 0BNYIEG XPNOEWG TNG CUOKEUNG.

Ta maudla TTPETTEI VA EIVaIl UTTO TNV €TTIRBAEYWN KATTOIOU ETCI WOTE

va gival BeRaio oTi dev TTaI(OUV PE TN CUCKEUN.

Mpwv arod onoladnmoTe eMEPPAOT, OTO ECWTEPLIKO TOU POUPVOU

N ota TUNRMata utod TAon, TIPETEL va JLOKOYETE TO NAEKTPIKO

peuua.

Mnv xpnoluorioleite Tov BepoBAAQIO 0av arobrkn yla EUPAEKTA

uypAa f avTikeipeva rou eival euaiobnta otn Beprokpacia, OTwg

EUANO, XOPTi, OTIPEL, OTIPTA, KATL.

EAEYXETE TOKTIKA TO AQOTLXEVIO OWATNVA TIOU TIPEMEL va eival

MaKpLa arnd (e0Td TOXWHATA, VA UNV EXEL ATIOTOUEG KAUTIEG

Kal va PBpiokeTtal oe KaAn katdotaon. O cwAfvag mpemeL va

QAVTIKOBLOTATAL OTNV KABOPLOWEV NEPOUNVIA KL TIPETIEL VA gival

OTEPEWMEVOQ OTIG OUO AKPEG UE TUTIOTIOINUEVOUG OPLYKTAPEG.

2& TEPIMTWOon TIoU PE TNV TIapod0 TOU XPOVOU TO Avolyud Twv

POUUTILVETWYV Yivel OUOKOAO, areubuvBeite 0To CEPPIG.

Ta OCUOATWPEVA A ETIXPWMIWUEVA TUNMATA TIAEVOVTAL PE XALapO

vePO Kal oarouvL 1] Je uypa aroppuravTika. AvTiBeTa, ya va

KaBaploeTe TOUG TTAVW KAUOTAPEG UMOPEITE VA XPNOLUOTIO|OETE

AKOMA KAl JLa LETAAALKY) BoUpToq. ZTEYVWOETE TOUG KAAQ.

- Mnv xpnouJoroleite okAnpa opouyyapdakla yla va kabapioete
TA OUAATWHEVA 1) ETIXPWHIWUEVA TUNMATA.

- MM\évovTag TIq €0Tieg, unv xpnotlyoroleite apbovo vepod.
Mpooe€Te va unv urei vepd A GANO OTLG OTIEG OTIoU oTnpidovTal
Ol KaUOoTNPEG, YlaTi eival emikivouvo.

- Ta yroudi yia TNV NAEKTPLKY ava@AeEn TIPETEL, HETA and KABe
XPNon, va dlatnpouvTal Kabapd Kal 0TeYvaA, KUpIiwg av urtapxouv
ota&ipata ) Ta okeun €xouv EexelAioel.

- 2 TepimTtwon 1ou To Kamdkl eival YUAALVO: unv 1o KAeioete
av TIPWTA Ol KAUOTAPEG N oL £0Tieq dev Kpuwoouv, ylati 6a
uriopouoce va payioel 1) ondoel.

- Mnv XTundTe Ta OMOATWUEVA TUNUATA KAl Ta Jrouli avapAeEng
(av uttdpxouv).

- Otav dev xpnotuorioleite TNV Koudiva, Ba fitav KaAo va kAeivete
TO KEVTPIKO POUMTILVETO Uypaepiou.

H xpron NAEKTPIKWV OKIOK®OV CUCKEUMYV ETILPEPEL TNV THPNOT KATIOLWV

Baowkwv kavovwy. EdkoTeEpa:

- TO TAQT® TWV KEPAMUIKAOV £0TIOV TIAPOUCLAGEL KAAT UNXAVIKNA
avTioTaon Kal EMOPEVIG aVTIEXEL O EAAXIOTA TUXAia XTumAuata.
Av peTA amd KAMolo XTUMNUAa TOo TMAAT® Tapoucldcel OTAGCLUO,
pAyloua 1) pWYUR CUVIOTATAL VA OTAPATNOETE TN XPNOon Tou, va To
anocouvdEoeTe anod TNV NAEKTPLKA TPOPOdOCia Kat va arneubuvbeite
OTO KATACTNMA TIOANONG.

- Mnv xpnoiyoTtroleite TN Aafr] yia va JETAKIVAOETE TNV Koudiva.

- Na unv XpnoipoTrolouvTal aTPHOKABaPIOTEG YIa TNV KaBapioTnTa TNG
OUOKEUNG.

- Aev TpoBAETTETAI BABPO YIa TNV TOTTOBETNON TNG KOulivag.

ZUPBOUAEG TTOU TMPETEI VO AKOAOUONOETE O€ MeEPIMTWON

avwuaAiovlipiv anreuBuvleite 0T0 ZEPBIG EAEYETE av:

- 0 PEUMATOANTITNG €ival cwoTA TOMoBeTNUEVOG OTNV Tpifa Tou
peuuaTog
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- 1] YEVIKI EVOEIKTIKA Auxvia Aeltoupyiag eivat avapuevn.

Av 1O MPOPBANUa cuvexloTel, CUPNBOUAEUTEITE €vav EUMELPO KaAL

£EOUOLOBOTNUEVO TEXVIKO, TIOU va eival 0 BEON va ETILOKEUACEL TN

BAGBN.

AV TO WG TOU PoUPVOoU deV AEITOUPYEL, TPOXWPNOTE WG EENG:

- OLAKOYTE TNV NAEKTPLKN TPOPOod0oaia. AQPalpECTE TO MPOCTATEUTIKO
KPUOTAAAO TIOU BPIOKETAL OTO EOWTEPIKO TOU POUPVOU OTO THOW
HEPOG Kal AVTIKATAOTAOTE TN Adura.

O kataokeuaoTtng dev PEPEL KAULA €uBUvn yla CnULEG TIOU

va TpokAnBouv o avTikeipeva i dtoua ardé Aavlacpevn

£YKATAOTAON 1] N OWOTH XPrion TNG CUOKEUNG.

Ze ePINTWON AVWHAAI®V, Kal KUping av mapatnpnOei diappon

uypaepiou i peuparog, amcsuBuvBeite Xwpiq kabuoTépnon o€

€vav TeXVIKO.

OAHI'IA 2002/96/EK (AMTOBAHTA HHE): MAHPO®OPIEZ TA
TOYZ XP'HZTEZ

N

H mapouca mAnpo@dpnaon ameuBbuveral amokAEIOTIKG KAl JOvo
OTOUG KOTOXOUG OUOKEUWV WE TO aUuBoAo (EIK. A) oTnv autokOAANT
ETIKETO OTTOU AVAYPAQOVTAI TA TEXVIKA OTOIXEID, TTOU Eival KOAMNUEV
OTO D10 TO TTPOIOV (ETIKETA UE TOV GPIBUO UNTPWOU):

To oUpPoAo auTtd deixvel OTI TO TTPOIOV €xel Tagivounbei, Baael Twv
IOXUOVTWY KAVOVIOUWYV, WG NAEKTPIKN | NAEKTPOVIKI CUOKEUN
Kol ouppopwvetal he Tnv Odnyia 2002/96/EK (ATréAnTa HHE)
OUVETTWG, OTO TEAOG TNG XPAOTIUNG {WNG TOU, TTPETTEI UTTOXPEWTIKA
va yiveTal EeXwpIoTr eTTeEepyaaia amd Ta OIKIOKA aTToPpPIiKaTa,
TTapadidovTdag To dwpedv g€ Eva KEVTPO dIaPOoPOTTOINUEVNG TUAAOYAG
VIO NAEKTPIKEG Kal NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG I ETTICTPEPOVTAG TNV OTOV
METATTWANTH KAT& TNV ayopd PIaG VEAG 1I000UVANNG CUCKEUNG.

O xpnoTng €ival utreUBuvog yia TNV amdédoan TNG CUCKEUNG OTO
TEAOG CWNG TNG OTIG KATAAANAEG doUEG GUAAOYNG, HE TTOIVH TIG
KUPWOE€IG TTou TTPOoRAETTOVTAI aTTd TNV 1I0XUoUCa vouoBeaia TTepi
TWV atmmoppIpdTwy. H KatdAAnAn diagopotroinuévn cuAAoyr JeE
oKOTTé TO &ekivnua €vog véou KUKAOU TNG OUCKEUNG TTOU €XEI
ammoppIPBei yia avakUKAwGN, yia eTTECEpyacia Kal amoppIyn
oupBatég Tpog 1o TrEPIBAAAOV, GUUBAAAEI GTNV aTTOPUY TTIBAVWV
APVNTIKWV ETTITTITWOEWY OTO TTEPIBAANOV KAl 0TV UyEia Kal EUVOEi
TNV aVOKUKAWGT TwV UAIKWV aTTd Ta ATToia €ival KATOOKEUOOUEVO
TO TTPOIOV. Mo AETITOUEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA e Ta dlaBETIUa
guoTAMATa GUAAOYAG, ammeuBuvBeite oTNV TOTTIKA UTTNPECIia
ATTOPPIYNG ATTOPPIUATWY A GTO KATACTNHA OTTO TO OTT0I0 AYOPACATE
TO TTPOIOV. O1 KATAOKEUOOTEG KAl Ol EI0QYWYEIG avVTOTTOKPIVOVTAI
aTnv €uBUvVn TOUG yIa QVAKUKAWGN, €TTEEEPYATia Kal atréppiyn
oupBard pe 1o TePIBGANOV, TOOO AUETT OO0 KAl CUUHPETEXOVTAG O€
€va GUAAOYIKO ouoTnua.

EYPQIMAIKOZ KANONIZMOZX 1935/2004 — uAIKG TTOU £pXOVTaI
o€ ema@n pe TPOQPIpA.NMIANPOPOPNON TWV XPNOTWV.

g g ?

To oUuPBoAo TTou UTTOSEIKVUETAI OTNV €IKOVA, TO OTTOI0 UTTAPXEI
ETTAVW OTN OUOKEUaaia, eixvel 0TI Ta UAIKG TTOU JTTopoUv va EABouv
o€ ETTAQN UE TO TPOPIUA, OTO TTPOIOV AUTO, gival CUNBATA PE auTd
TTou TTPoRAETTOVTaI aTT6 TOoV EupwTTaikd Kavoviopd 1935/2004.
Ev166 TG KOIANGTNTAG TOU OoUpVoU Ta TPOQIUA PTTopEi va EABouv
o€ ETTAQNA PE: OXAPES POUPVOU, AEKAVEG WNOIUATOG Yia Tn CUAAOYN
AiTToug, TTAGKEG {OXaPOTTAQOTIKAG, T(AUI TTOPTAG POUPVOU, EAACTIKA
TTapeuBuopara, coUuBAEG YNTWY, TOIXWHATA PoUpVvou,

2TIG ETMQPAVEIEG EPYOTIOG PE: OXAPES, KAUOTAPEG Kal TNV idla TV
Baon epyaciag.21o oupTdpl BEpPaAvoNG Twv TPOYiuwyY PE Ta idla
TA TOIXWMATA.
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Introduction

- Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de notre mar-

que. Veuillez lire attentivement cette notice pour bénéficier des
performances que vous étes en droit d'en attendre. Notre Société
ne sera pas responsable des dégats causés par une installation
incorrecte ou par une mauvaise utilisation de I'appareil.

- Afin de produire des appareils de plus en plus conformes aux

techniques modernes et/ou pour obtenir une qualité toujours
meilleure, notre Société se réserve le droit d’apporter sans préavis
des modifications, sur ses produits.

- En cas de panne, veuillez donner a votre revendeur la référence

etle numéro de série qui se trouvent sur la plaguette signalétique
placée a l'intérieur de la porte du chauffe-plats ou a l'arriere de
I'appareil.

- APPAREIL CONFORME AUX DIRECTIVES:
- CEE 2009/142/CE ( ex 90/396 )
- 2006/95/CE Basse Tension (remplace la 73/23/CEE et ses

modifications successives)

- CEE 2004/108 (Perturbations radio élect.)
- Réglement Européen n° 1935/2004 (matériaux et objets en

contact avec des denrées alimentaires)

- Réglement Européen n° 1275/2008 ( stand- by et off-mode )
- CEE 40/2002

- CEE 92/75

- 2002/96/EC (DEEE)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products)

REMARQUE
- Veuillez tenir compte uniquement des chapitres qui concernent

les équipements de votre cuisiniere.
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Données et caractéristiques techniques

Dimensions extérieures nominales

Cuisiniere 60x60

Hauteur (table de travail) cm. 86,5
Hauteur (couvercle ouvert) cm. 143
Profondeur (porte fermée) cm. 60
Profondeur (porte ouverte) cm. 104
Largeur cm. 60
Dimensions utilisables Four Four
statique ventilateur
Largeur cm. 45 cm. 41
Profondeur cm. 47 cm. 38
Hauteur cm. 34 cm. 31
Volume .72 . 50
BRULEURS A GAZ (injecteurs et débits)
Gaz | Brdleur Injecteur débit débit
réduit nominal
(kW) (kW)
G20 | auxiliaire 77 0,40 1,00
20 semirapide 97 0,58 1,65
mbar | rapide 123 0,80 2,80
four 130 1,00 3,00
grilloir 99 - 1,85
ultra rapide ec. 145 1,70 4,00
G30 | auxiliaire 50 0,40 1,00
28-30 | semirapide 65 0,58 1,65
mbar | rapide 83 0,80 2,80
G31 four 86 1,00 3,00
37 grilloir 68 - 1,85
mbar | ultra rapide ec. 98 1,70 4,00
G110 | auxiliaire 150 0,40 1,00
8 semirapide 185 0,58 1,65
mbar | rapide 265 0,80 2,80
four 300 1,00 3,00
grilloir 200 - 1,85
ultra rapide ec. 350 1,70 4,00

Cat.: voir la plaquette signalétique sur la

couverture; Classe 1 ou 2.1
Cuisiniéres de type " x "

PLAQUES ELECTRIQUES
o 145

2 180

1,2 kW - Plaque High-Light

1,5 kW - Plaque Normale

1,8 KW - Plague High-Light
2,0 kW - Plaque Rapide

g 210-120 2,1-0,7 kW - Plaque High-Light
g 265-170 2,2-1,4 kW - Plaque High-Light

PUISSANCE FOUR ELECTRIQUE

sole
four statique 1,5 kW
four multifonction 1,5 kW

résistance circulaire
grilloir

plafond totale

0,7kW 22kW

0,7kW  22kW
2,0 kW
2,0 kW
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EQUIPEMENT

Tous les modéles sont équipés de dispositifs de sécurité pour les

brileurs du four et du grilloir.

Suivant les modeéles, les cuisiniéres peuvent avoir en plus:

- Dispositif de sécurité sur un ou plusieurs brileurs de la table de
cuisson

- Allumage électrique des brileurs supérieurs

- Allumage électrique des braleurs du four et du grilloir

- Parois du four émaillées avec émail autonettoyant

- Thermostat pour four

- Eclairage électrique du four

- Tournebroche

- Brdleur grilloir

- Minuterie mécanique

- Une ou plusieurs plaques électriques

- Programmateur de fin cuisson avec horologe digitale

- Programmateur électronique

Pour la DISPOSITION DES BRULEURS voir figure 1 a la fin de
la notice.

Pour le SCHEMA DES BRANCHEMENTS voir la figure 2 a la fin
de la notice.

La puissance électrique est indiquée sur la plaquette signaléti-
que placée a l'intérieur de la porte du chauffe-plats ou a l'arriere
de l'appareil.

Informations utiles pour la consommation énergétique des
fours électriques.

Ces informations complétent celles de la fiche technique (auto-
collant) et du manuel d’instructions.

Four 66 | Four 66 N | Four 66 N
N static | ventilateur | multifunct.
Marque UE de qualité écologique Non Non Non
Temps de cuisson chargement normal 43,2 43,8
four statique en minutes
Temps de cuisson chargement normal 44,9 44.9
four ventilé en minutes.
Consommation position stand-by
en watts
Surface utile de la léchefrite en cm? 1300 1143 1143
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INSTALLATION

L'installation de I'appareil doit étre effectuée par un professionnel
qualifié conformément aux textes réglementaires et regles de I'art
en vigueur.

Avant linstallation s'assurer que les conditions de distribution
locale (nature et pression du gaz) et le réglage de I'appareil sont
compatibles.

Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur la
plaguette signalétique en couverture.

Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d'évacuation
des produits de la combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux régles d'installation en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée aux dispositions applicables en matiere
de ventilation.

AERATION DES LOCAUX

Les locaux ou sont installés les appareils a gaz doivent étre bien
aérés pendant le fonctionnement afin de permettre une combustion
du gaz et une ventilation correcte.

En particulier, I'afflux d’air nécessaire a la combustion ne doit
pas étre inférieur a 2 m%h pour chaque kW de débit nominal
installé.

EMPLACEMENT

L’emballage et le revétement en plastique (film de revétement
des parties chromées ou inox) enlevés, placer la cuisiniére dans
un endroit sec et non exposé aux courants d’air; elle devra étre
éloignée des parois qui craignent la chaleur (bois, linoléum, papier,
etc).

La cuisiniére peut étre installée entre deux meubles dont les parois
supportent une température de 100°C, a condition qu'elles ne
soient pas plus hautes que la table de cuisson.

RACCORDEMENT DU GAZ
Avant de raccorder la cuisiniére, vérifier qu’elle a été réglée pour
le type de gaz avec lequel elle sera alimentée. En cas contraire,
faire les transformations indiquées dans le paragraphe "Adaptation
aux différents types de gaz". Le raccordement de I'appareil se fait
a droite. Si le tuyau doit passer derriere I'appareil, il doit passer
en bas, loin des parois du four. Dans cette zone la température
est de 50°C environ.
- Raccordement rigide (voir fig. 3-A):
Le raccordement peut étre fait avec un tuyau métallique rigide (A).
Pour cela, enlever I'about porte-caoutchouc (s'il est déja monté)
et visser le raccord rigide sur celui fileté de la rampe; le raccord
qu'on doit utiliser pour le raccordement rigide se trouve avec les
accessoires de la cuisiniére, s'il n'est pas monté sur la rampe.
Raccordement avec tube en caoutchouc sur I'about porte-
caoutchouc (voir fig. 3-B et C):
Le raccord s’effectue avec un tube en caoutchouc portant
l'estampille de conformité a la norme NF GAZ. Le tube est a
changer a la date indiquée et doit étre fixé aux extrémités par des
colliers de serrage normalisés et doit étre absolument contrélable
sur toute sa longueur.
Le raccordement gaz avec tube en caoutchouc est consenti
seulement pour le gaz liquide (B/P) méme si I'appareil est installé
entre deux meubles (classe 2-1), a condition que toutes les
prescriptions susdites soient respectées.
Pour le raccordement gaz naturel, le tube en caoutchouc est
admis seulement dans le cas d'un appareil isolé (classe 1).
- Raccordement avec tuyau métallique flexible (A):
Le raccord est effectué avec un tuyau conforme a la norme
nationale, vissé sur le raccord avec l'interposition d’un joint
d’étanchéité.
- Aprés l'installation vérifier que les raccords sont bien
étanches.
- Pour le raccordement avec gaz B/P, vérifier que la pression du
gaz corresponde a l'indication de la plaquette signalétique.
IMPORTANT:
- Utiliser un tube portant I'estampille NF GAZ.

Installation

- Le tube en caoutchouc ne doit pas étre replié et doit étre éloigné
des parois chaudes.
- Référence aux regles d'installation pour le raccordement en gaz
de l'appareil:
France: ISO 228-1
Note: Si la cuisiniere doit étre installée a proximité d'autres
éléments chauffants qui risquent de provoquer un échauffement
du raccordement, l'usage de 'ABOUT EST INTERDIT.

ADAPTATION AUX DIFFERENTS TYPES DE GAZ

Si la cuisiniére n’est pas prévue pour le type de gaz disponible, il
faut 'adapter en procédant dans I'ordre suivant:

- Remplacer les injecteurs (voir tableau p. 38);

- régler I'air primaire;

- régler le ralenti.

Note: A chaque changement de gaz, cocher sur I'étiquette collée,
le gaz du nouveau réglage.

CHANGEMENT DES INJECTEURS DE LA TABLE DE CUISSON

(Fig. 4)

- Enlever les grilles, les chapeaux des brileurs(A) et les brileurs
(B)en les soulevant;

- dévisser et retirer 'injecteure situé dans le fond de chaque
pot(C);

- remplacer les injecteurs conformément au tableau de la page
38,avec une clef de 7 mm, visser te serrer bien a fond;

- vérifier 'étanchéité du gaz;

- remetter en place les brileurs, les chapeaux de brileurs et la
grille;

CHANGEMENT DE L’INJECTEUR DU BRULEUR DU FOUR

(Fig.5a)

- Desserrer la vis qui fixe la sole du four;

- enlever la sole du four (en la poussant vers l'arriere et en la
soulevant);

- enlever le brdleur du four (il est fixé par une vis);

- changer l'injecteur .

CHANGEMENT DE L’INJECTEUR DU BRULEUR DU GRILLOIR
(Fig. 5b)

- Enlever le brileur fixé par deux vis;

- changer l'injecteur avec une clef-tube de 7 mm.

RECOMMANDATIONS IMPORTANTES:
- Ne pas trop serrer les injecteurs;
- contrbler I'étanchéité du gaz de tous les injecteurs.

REGLAGE DU RALENTI DES BRULEURS DE LA TABLE

Si la cuisiniere doit fonctionner au gaz liquide (B/P), le by-pass des

robinets doit étre vissé completement.

L’appareil, selon les modeles, peut avoir les robinets du type "A"

ou bien du type "B" (voir fig. 6).

- Type A: le by-pass pour régler le ralenti se trouve a l'intérieur du
cone et on y accéde

par la tige avec un petit tournevis.

- Type B: le by-pass est placé a c6té du robinet et on y accéde
directement.

Si la cuisiniére doit fonctionner avec le gaz naturel, effectuer les

opérations suivantes pour les deux types de robinet:

- allumer le brdleur en plein débit;

- retirer la manette par simple traction, sans pousser sur le bandeau,
qui pourrait s'endommager;

- dévisser le by-pass de trois tours au moins avec un tournevis
(vers la gauche);

- tourner encore la tige du robinet vers la gauche jusqu’a I'arrét de
sa course: la flamme sera au maximum;

- revisser trés lentement le by-pass sans pousser le tournevis
jusqu’a ce que la flamme sera réduite de 3/4 par rapport au plein
débit. Controler que la flamme soit stable, méme en présence de
courants d'air modérées.
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REGLAGE DU RALENTI DU BRULEUR DU FOUR

Si la cuisiniére doit fonctionner au gaz liquide (B/P), il suffit que le

by-pass soit vissé complétement.

Au contraire, si la cuisiniére doit fonctionner au gaz naturel, il faut

procéder de la fagon suivante:

- enlever la sole du four en la poussant vers l'arriéere et en la
soulevant;

- allumer le braleur du four et tourner la manette jusqu’a la position
de "maximum";

- fermer la porte du four;

- acceder au by-pass du thermostat (voir fig. 7);

- dévisser au moins de trois tours le by-pass;

- attendre 5 ou 6 minutes et tourner la manette jusqu'a la position
de "minimum”;

- revisser trés doucement le by-pass en contrélant la flamme par
le hublot de la porte (fermée) jusqu'a ce que la flamme ait une
hauteur de 4 mm environ. Il ne faut pas trop baisser la flamme.
La flamme doit étre stable, méme en fermant ou ouvrant la porte
du four rapidement;

- éteindre le brlleur, remonter la sole du four.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de procéder au branchement, controler que:

- la tension d’alimentation soit la méme que celle de la plaquette
signalétique;

- la prise de terre soit correcte.

Pour la connexion directe au réseau, il est nécessaire de prévoir un

dispositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une distance

d’ouverture des contacts qui consente la déconnexion compléte

dans les conditions de la catégorie de surtension Ill, conformément

aux regles d’installation.

Si l'appareil est équipé d’'un céble sans fiche, la fiche a utiliser est

de type "normalisé" en tenant compte que:

- le céble vert-jaune doit étre utilisé pour la mise a la terre;

- le céble bleu doit étre utilisé pour le neutre;

- le céble marron doit étre utilisé pour la phase;

- le cable ne doit pas entrer en contact avec des parties chaudes
qui soient supérieures a 75°C;

- en cas de changement du cable, il doit étre du type HO5RR-F ou
HO5V2V2-F de section correcte (voir schémes fig. 2);

- sil'appareil est fourni sans céble, utiliser un cable du type HO5RR-
F ou HO5V2V2-F de section correcte (voir schemes fig. 2).

IMPORTANT: Le constructeur décline toute responsabilité pour

dommages dus a I'absence du respect des réglementations et des

normes en vigueur et il recommande de contréler que la mise a la

terre de I'appareil soit faite de fagon correcte (voir schémes fig. 2

a la fin de la notice).

CUISINIERES AVEC ALLUMAGE ELECTRIQUE

La distance correcte entre I'électrode et le brlleur est indiquée

dans les figures 5a,5b .

SiI'étincelle ne jaillit pas il ne faut pas insister: on peut endommager

le générateur. Causes possibles de mauvais fonctionnement:

- bougie humide, encrassée ou cassée;

- distance électrode-brlleur inexacte;

- fil conducteur de la bougie cassé ou sans gaine;

- étincelle qui fait masse (dans d'autres parties de la cuisiniére);

- allumeur ou micro-interrupteur endommagés;

- accumulation d’air dans les tuyaux (surtout aprés une longue
période d'inactivité de la cuisiniére);

- mauvais mélange air-gaz (mauvaise carburation).

DISPOSITIF DE SECURITE

La distance exacte entre I'extrémité de I'élément sensible du ther-

mocouple et le brileur est indiquée dans les figures 5a,5b .

Pour contréler si le dispositif de sécurité fonctionne, procéder de

la fagon suivante:

- allumer le brileur et le faire fonctionner pendant 3 minutes
environ.

- éteindre le brlleur en ramenant la manette sur la position de
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fermeture (@®);

- aprés 90 secondes pour les brileurs de la table, 60 secondes
pour les braleurs du four ou grilloir, amener I'index de la manette
sur la position "ouvert";

- laisser la manette en cette position et approcher une allumette au
brileur: LE BRULEUR NE DOIT PAS S’ALLUMER.

Temps nécessaire pour exciter la magnéto pendant I'allumage: 10

secondes environ.

Temps d’intervention automatique, apres I'extinction de la flamme:

pas plus de 90 secondes pour les brileurs de la table; pas plus de

60 secondes pour les brdleurs du four ou grilloir.

ATTENTION:

- Avant d'effectuer n'importe quelle intervention a l'intérieur de la
cuisiniére, il est obligatoire de la débrancher et de fermer le robinet
du gaz.

- Les essais d'étanchéité du circuit a gaz ne doivent pas étre faits
en utilisant des flammes. Si I'on n'a pas de dispositif de contrdle
spécifique, on peut utiliser de la mousse ou de I'eau trés savon-
neuse.

- En refermant la table de cuisson il faut faire attention que les
fils électriques des bougies (s'il y en a) ne soient pas pres des
injecteurs pour éviter qu'ils passent sur les injecteurs.
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UTILISATION DE LA CUISINIERE

AERATION DES LOCAUX

L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz conduit a la production
de chaleur et d'humidité dans le local ou il est installé. Assurer une
bonne aération de la cuisine: laisser les orifices d'aération naturelle
ouverts, ou installer un dispositif d'aération mécanique (hotte de
ventilation). Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil de-
mande une aération supplémentaire, par exemple en ouvrant une
fenétre, ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant
la puissance de la ventilation mécanique si elle existe.

ALLUMAGE DES BRULEURS DE LA TABLE DE CUISSON

- Appuyer sur la manette et la tourner en sens inverse a la marche
des aiguilles d’une montre jusque vers le repere Q marqué sur le
bandeau (flamme au "maximum");

- entretemps approcher une allumette de la téte du brlleur;

- si on veut une réduction de flamme, tourner la manette dans
le méme sens et amener l'index sur le repére 0 (flamme au
"minimum") .

BRULEURS DE LA TABLE EQUIPES DE DISPOSITIF DE

SECURITE

- Appuyer sur la manette et la tourner en sens inverse a la marche
des aiguilles d’une montre jusque vers le répere Q marqué sur le
bandeau (flamme au maximum);

- approcher une allumette de la téte du brdleur et maintenir la
manette appuyée a fond pour 10 secondes environ;

- lacher la manette et s’assurer que le bridleur reste allumé. Dans
le cas contraire, répéter I'opération.

ALLUMAGE DU BRULEUR DE FOUR

- Ouvrir la porte du four;

- appuyer sur la manette et la tourner en sens inverse a la marche
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position "maximum";

- approcher une allumette du trou central de la sole du four et
appuyer a fond sur la manette (voir fig. 10);

- vérifier I'allumage par les deux trous lateraux de la sole en conti-
nuant a appuyer sur la manette;

- aprés 10 secondes environs, lacher la manette et s’assurer que le
brlleur reste allumé. Dans le cas contraire, répéter I'opération.

ALLUMAGE DU BRULEUR DE GRILLOIR

- Placer la protection manette selon la figure 11;

- appuyer sur la manette du four et la tourner vers la droite jusqu'a
l'arrét;

- approcher une allumette du tuyau perforé du brdleur et appuyer
a fond sur la manette (voir fig. 9);

- vérifier I'allumage du brdleur en continuant a appuyer sur la
manette;

- aprés 10 secondes environs, lacher la manette et s’assurer que le
brlleur reste allumé. Dans le cas contraire, répéter I'opération.

DISPOSITIF DE SECURITE

Les braleurs qui sont équipés de ce dispositif ont 'avantage d'étre
protégés en cas d'extinction accidentelle. En effet, dans ce cas,
le dispositif bloque I'alimentation en gaz du brdleur, évitant de
cette fagon une accumulation dangereuse de gaz non brdlé: dés
I'extinction, il ne doit pas s'écouler plus de 60 secondes pour les
brlleurs du four et du grilloir ou 90 secondes pour les brdleurs de
la table de cuisson.

CUISINIERES AVEC ALLUMAGE ELECTRIQUE

Se reporter aux instructions ci-dessus, sauf que l'allumette est
remplacée par une étincelle qui jaillit en appuyant, méme plusieurs
fois, sur le bouton sur le bandeau, ou en appuyant la manette du
braleur, qu'on veut allumer. Sil'allumage électrique est difficile pour
quelques types de gaz, il est conseillé d'effectuer I'opération avec
la manette sur position "minimum" (flamme au ralenti).
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- Pour les cuisiniéres équipées de dispositif d'allumage électrique
des brdleurs du four et grilloir, il faut absolument allumer ces
brlleurs avec la porte du four complétement ouverte;

- Pendant I'allumage des brlleurs de four et grilloir qui sont équipés
d'un dispositif d'allumage électrique, ce dispositif ne doit pas étre
actionné pendant plus de 10 secondes. Si au bout de 10 secondes
le brileur ne s'est pas allumé, cesser d'agir sur le dispositif, lais-
ser la porte ouverte et attendre au moins une minute avant toute
nouvelle tentative d'allumage du brileur. Si le disfonctionnement
se répete, il faut allumer le braleur manuellement et consulter
votre service aprés-vente.

ATTENTION:

- Apres une certain période d'inactivité de la cuisiniére il peut arriver
que l'allumage des brdleurs ne soit pas instantané, c'est normal.
Quelgques secondes sont nécessaires pour que l'air accumulé
dans les tubes soit expulsé;

- en tous cas, il faut éviter une fuite excessive du gaz non bralé.
Si l'allumage n'a pas lieu pendant un temps relativement court, il
faut positionner de nouveau la manette sur le repere de fermeture
(@) et répéter I'opération;

- lorsqu'on emploie le four et le grilloir pour la premiére fois, il peut
y avoir dégagement de fumée et une odeur particuliere. Cela
est dU au traitement des surfaces et aux résidus huileux sur les
brlleurs.

UTILISATION DES FEUX DE LA TABLE DE CUISSON

Utiliser des récipients qui ont un diametre approprié pour le type

du braleur. En effet les flammes ne doivent pas dépasser le fond

des casseroles. On conseille:

- pour brdleur auxiliaire = récipient de 8 cm au moins, en utilisant
la grille de réduction fournie avec I'appareil

- pour brileur semi-rapide= récipient de 14 cm au moins

- pour brileur rapide = récipient de 22 cm au moins

NOTE: Il ne faut pas laisser la manette entre les repéres Q et @

UTILISATION DES PLAQUES ELECTRIQUES

Les différentes allures de chauffe s’obtiennent de la fagon

suivante:

- posit. 1 = intensité minimum pour toutes les plagques;

- posit. 6 = intensité maximum pour plaques normales et plaques
rapides (avec disque rouge);

- posit. 0 = fermé

Les récipients utilisés doivent avoir un diametre suffisamment grand

pour couvrir la surface des plaques et un fond plat (voir fig. 10).

ATTENTION:

- Il ne faut pas faire fonctionner les plaques sans casseroles au
dessus, sauf la premiere fois, pour 10 minutes environ pour faire
sécher les résidus d’huile ou d’humidité;

- si la plaque doit rester inutilisée pour longtemps, enduire
modérément la surface vernie;

- éviter les encrassements pour ne pas avoir a utiliser d'abrasif.

UTILISATION DU FOUR A GAS

- Aprés l'allumage du brdleur, préchauffer le four pendant 10
minutes;

- placer les mets a cuire dans un plat et le mettre sur la grille
chromée;

- introduire le tout dans le four en utilisant le gradin le plus haut
possible et tourner la manette sur la graduation désirée;

- on peut contrdler la cuisson a travers le hublot de la porte et avec
le four éclairé. Eviter d’ouvrir la porte, sauf pou assaisonner les
mets.

NOTE: Pour cuisiniéres sans thermostat:

- manette en position "maximum” Q =280°C

- manette en position "minimum"” = 150°C

- Toutes les autres températures entre 150°C et 280°C sont a
rechercher entre les reperes de minimum et maximum.

Il ne faut pas laisser la manette entre les repéeres Q et (@).
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UTILISATION DU GRILLOIR A GAZ

- Placer la protection manettes (voir fig. 11);

- allumer le brileur et attendre quelques minutes afin que le brileur
se réchauffe;

- poser les mets a cuire sur la grille-support du four;

- introduire le tout dans le four en utilisant le gradin le plus haut;

- placer la leche-frite sur le gradin le plus bas;

- fermer doucement la porte en I’adossant a la protection
manettes;

- aprés quelques minutes retourner les mets pour exposer I'autre
cOté aux rayons infrarouges émis par le brileur. Le temps de
cuisson dépend du type de mets et de vos golts personnel.

Le tableau de mets a griller est donné a titre indicatif.

Mets a griller Temps minutes
1° Coté | 2° Coté
Viande mince 6 4
Viande modérément épaisse 8 5
Poisson mince et sans écailles 10 8
Poisson modérément volumineux 15 12
Saucisse 12 10
Toasts 5 2
Petits oiseaux 20 15

NOTE: Lorsqu’on emploie le grilloir pour la premiére fois il peut
y avoir dégagement de fumée, il faut donc attendre que tous les
résidus d’huile soient brllés avant d’introduire les mets.Le grilloir
doit seulement étre utilisé a son débit calorifique nominal.
L’appareil devient trés chaud pendant son fonctionnement. Il faut
faire trés attention de ne pas toucher les éléments chauffants a
l'intérieur du four.

ATTENTION : Les parties accessibles peuvent étre chaudes pen-
dant le fonctionnement.Eloigner les jeunes enfants.

UTILISATION DU GRILLOIR ELECTRIQUE AVEC FOUR A

GAZ

- allumer la résistance du grilloir;

- poser les mets a cuire sur la grille support du four;

- introduire le tout dans le four en utilisant le gradin le plus haut;

- placer la leche-frite sur le gradin le plus bas;

- fermer doucement la porte ;

- apres quelques minutes retourner les mets pour exposer I'autre
c6té aux rayons infrarouges émis par le brileur. Le temps de
cuisson dépend du type de mets et de vos golts personnel.

Voir le tableau " Mets a griller "

ATTENTION: les parties accessibles peuvent étre chaudes pendant

le fonctionnement du grilloir! Eloigner les jeunes enfants.

En tournant la manette du thermostat dans le sens des aiguilles

d'une montre jusqu'au repére grilloir dur le bandeau, laésistance

du grilloir, placée en haut dans le four, se met en marche.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFONCTION 4

Gréace aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, partant de la position 0 (fermé)

et en tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre,
on assure successivement les opérations suivantes:

- symbole @ :éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- symbole ::cuisson conventionelle four "statique", les tempéra-
tures du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- symbole z:cuisson avec four "ventilé", sur un ou deux niveaux,
les températures du four se réglent tournant la manette du ther-
mostat.

- symbole _:allumage du grilloir.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.
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FOUR ELECTRIQUE STATIQUE " 4 New"

Gréace aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, partant de la position 0 (fermé)

et en tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre,

on assure_successivement les opérations suivantes:

- repér :éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- repére :cuisson lente avec résistance sole ; la température du
four est réglée par l'intermédiaire de la manette du thermostat.

- repere é:cuisson conventionelle four "statique", les tempéra-
tures du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- repére :allumage du grilloir.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE A CHALEUR TOURNANTE "4 "

Gréace aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, partant de la position 0 (fermé)

et en tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre,
on assure successivement les opérations suivantes:

- repére @ éclairage de la lampe du four (elle restera toujours
allumée sur toutes les différentes positions de la manette).

- repére @: mise en marche du ventilateur.

- repére ’:@::cuisson avec four "ventilé", sur un ou deux niveaux,
les températures du four se réglent tournant la manette du ther-
mostat. ___

- repére : allumage du grilloir.

NOTE - Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat intervient.

Avant d'introduire les mets a cuire, préchauffer le four pendant 10

minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFONCTION " 6 POSITIONS"
Gréace aux différents éléments chauffants, commandés par un
sélecteur et reglés par un thermostat (de 50 a 250°C), partant de
la position O (éteint) et en tournant la manette du sélecteur dans
le sens des aiguilles d’'une montre, on assure successivement les
opérations suivantes:

- repere :aIIumage de la lampe du four et du voyant rouge.

- repere :allumage de la lampe du four et du voyant rouge, mise
en marche du ventilateur.

- repére :cuisson conventionelle four “statique”, les températu-
res du four se réglent tournant la manette du thermostat.

- repére :cuisson avec four “ventilé”, sur un ou deux niveaux,
les températures du four se réglent tournant la manette du ther-
mostat.

- repére m:allumage du grilloir (sur le plafond du four), la manette
du thermostat doit étre en position de temperature maximale.

-repere :cuisson rapide avec four “ventilé”, les températures
du four se réglent tournant la manette du thermostat.

Dans toutes les positions (excepté le 0) le voyant rouge et la lampe

du four s’allument.

REMARQUE: Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat

intervient.Avant d’introduire les mets a cuire, préchauffer le four

pendant 10 minutes au moins.

FOUR ELECTRIQUE MULTIFONCTION

Gréace aux différents éléments chauffants, commandés par un

sélecteur et reglés par un thermostat, le four offre différents modes

de cuisson, fondés sur 3 sources de chaleur:

a) Propagation forcée de la chaleur (ventilation).

b) Propagation spontanée de chaleur (convection ou four
statique).

c) Rayons infra-rouges (grilloir).

En partant de la position 0 (éteint) et en tournant la manette de

sélection en sens horaire, on a les positions suivantes:
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- repere \L:allumage ampoule du four et voyant rouge, fonction-
nementd/_e\la turbine.

- repéere ;:cuisson conventionnelle du four “statique”, la tempéra-
ture du four est réglée au moyen de la manette du thermostat.

- repere :—@::cuisson avec four ventilé, sur un ou deux niveaux,
la température du four est réglée au moyen de la manette du
thermostat.

- repere gzcuisson avec four ventilé, sur un ou deux niveaux,
la température du four est réglée au moyen de la manette du
thermostat.

- repere :allumage du grilloir (sur la volte du four), la manette
du thermostat doit étre en position de température maximum.

- repere g: allumage du grilloir (sur la voQte du four), la manette
du thermostat doit étre en position de température maximum. Le
tournebroche est en marche.

- repere g:cuisson avec four ventilé et allumage du grilloir (sur
la volte du four), la température du four est réglée au moyen de
la manette du thermostat. Le tournebroche est en marche.

Dans toutes les positions (excepté le 0) le voyant rouge et la lampe

du four s’allument.

REMARQUE: Le voyant jaune s’allume lorsque le thermostat

intervient. Avant d’introduire les mets a cuire, préchauffer le four

pendant 10 minutes au moins.

UTILISATION DU GRILLOIR ELECTRIQUE AVEC FOUR
ELECTRIQUE

- Il est possible, uniquement pour les modéles dotés d’un
« Four Electrique », commandés par deux manettes séparée
(sélecteur - thermostat) de griller avec la porte fermée, sans
devoir utiliser la protection manette.Lors d'une grillade a four
fermé, la température ne doit jamais excéder 200°C.

UTILISATION DU TOURNEBROCHE

a)Cuisson (grillade et dorage) porte ouverte.

- Placer la protection manette selon la figure 12;

- enfiler la broche bien au centre du morceau a rétir en la fixant par
les deux fourchettes mobiles;

- enfiler la pointe de la broche dans le moyeu du renvoi placé dans
le chassis ;

- dévisser la poignée de la broche;

- placer le chassis support de broche a mi-hauteur du four en
introduisant en méme temps l'arbre de renvoi dans le moyeu du
moteur;

- placer la léchefrite dans la partie la plus basse du four en ayant
soin d'y verser un peu d'eau;

- allumer le brdleur du grilloir;

- refermer délicatement la porte en I'appuyant contre la protection
manettes;

- actionner le moteur en appuyant sur l'interrupteur spécial placé
sur le bandeau;

- de temps en temps, huiler/graisser la viande. Quand elle est cuite,
enlever le chassis du moyeu du moteur et revisser la poignée sur
la tige de la broche.

b) Cuisson (grillade et dorage) porte fermée.

- comme ci-dessus sans I'utilisation de la protection manette (voir
fig. 12)

UTILISATION DE LA MINUTERIE (Fig. 13)

Programmer la durée de cuisson souhaitée en tournant la manette
de la minuterie dans le sens des aiguilles d'une montre. A la fin du
temps programmé un signal sonore se met en marche.

UTILISATION DU PROGRAMMATEUR DE FIN CUISSON

MONOCOMMANDE (SANS HORLOGE) (Fig.14)

Il permet de programmer la durée de cuisson. Fonctionnement:

- Positionner la manette sur le temps de cuisson souhaitée (120
minutes maxi pour four électrique; 100 minutes maxi pour four a

gaz).
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- Choisir la température en utilisant la manette du thermostat
et positionner la manette du sélecteur sur le type de cuisson
choisi.

- Quand la manette du programmateur se positionnera sur le
répére 0 la cuisson sera terminée. L'interruption de la cuisson
est automatique.

- Positionner de nouveau la manette du thermostat sur le répére
[ ]

- Positionner aussi la manette du sélecteur sur le répére 0.

N.B.: L'utilisation du four sans program-mation ne peut s’effectuer

gu’en positionnant la manette du programmateur sur le répere o

(fonctionnement manuel).

UTILISATION DU PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE (Fig. 15)

Le programmateur électronique permet de programmer I'heure de

début et la durée de cuisson du four. Si la cuisson ne nécessite

pas un contréle a vue elle peut s’effectuer aussi en absence de
l'usager.

A linstallation ou aprés une période d’absence d’alimentation

électrique, I'affichage clignote; il faut donc syncroniser I'heure, au

contraire toutes programmations ne seront pas correctes.

SYNCRONISATION DE L'HEURE

- Presser simultanément les 2 touches (DUREE DE CUISSON et
FIN DE CUISSON) et la touche "+" ou "-" pour afficher I'heure.
Cette opération efface les éventuels programmes précédemment
introduits, et le symbole AUTO clignote.

NOTA: Lorsque le symbole AUTO clignote, il est impossible de

faire fonctionner le four manuellement.

TOUCHES "+" ET "-"

- Par les touches "+" ou "-" on augmente ou on diminue le temps a
une vitesse variable suivant la durée de pression exercée sur la
touche méme.

FUNCTIONNEMENT MANUEL

- Presser la touche MANUEL: le symbole AUTO s’éteint (si
clignotant ou allumé en permenance), le symbole CASSEROLE
s’allume, et il est alors possible d’enclencher le four en tournant
le bouton du thermostat four et le sélecteur selon les instructions
de la notice.

FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE AVEC DUREE ET FIN

CUISSON

- Prenons un exemple: il est 9h25; on veut allumer le four a 11h00 et
terminer la cuisson a 12h00 (donc durée de cuisson: 1 heure).

- Presser latouche DUREE DE CUISSON et, dans les 5 secondes
qui suivent, presser la touche "+" jusqu’a obtenir I'affichage de
01.00 (éventuellement ajuster le temps avec la touche "-"); les
symboles AUTO et CASSEROLE s’allument en permenance.

- Presser la touche FIN DE CUISSON et, dans les 5 secondes qui
suivent, presser la touche "+" jusqu’a obtenir I'affichage de 12.00;
le symbole CASSEROLE s’éteint, tandis que celui AUTO reste
allumé.

- Tourner le bouton du thermostat four a la température désirée, et
le sélecteur sur le type de cuisson présélectionné; le témoin rouge
s’allume, I'éclairage du four s’allume et le programmateur est ainsi
prét au fonctionnement: a 11h00, le four s’allume automatiquement
et le symbole CASSEROLE s’allume.

- Au terme de la cuisson (a 12h00), le symbole AUTO clignote,
le symbole CASSEROLE s’éteint et une sonnerie signale la
fin de la cuisson: pour arréter la sonnerie, presser une touche
quelconque.

- Tourner enfin les boutons du thermostat four et du sélecteur dans
la position éteint.

FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE AVEC DUREE DE

CUISSON

- Prenons un exemple: il est 11h35 et 'on veut que le four fonctionne
pendant 25 minutes a partir de cet instant.

- Presser latouche DUREE DE CUISSON et, dans les 5 secondes
qui suivent, presser la touche "+" jusqu’a obtenir I'affichage de
00.25 (éventuellement ajuster le temps avec la touche "-"); les
symboles AUTO et CASSEROLE s’allument.

- Tourner le bouton du thermostat four a la température désirée,
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et le sélecteur sur le type de cuisson présélectionné; le témoin
rouge s’allume, I'éclairage du four s’allume et le four commence
a chauffer.

- Aprés 25 minutes, le four et le symbole CASSEROLE s’éteignent,
le symbole AUTO clignote et la sonnerie signale la fin de la
cuisson: pour arréter la sonnerie, il faut presser une touche
quelconque.

- Tourner enfin les boutons du thermostat four et du sélecteur dans
la position éteint.

MINUTEUR

- Presser la touche MINUTEUR et selectionner le temps désiré a
l'aide de la touche "+" ou

- Durant le fonctionnement du minuteur le symbole CLOCHE
s’allume.

- Au terme du temps programmé la sonnerie se déclenche et le
symbole CLOCHE s’éteint.

SONNERIE

- Le signal sonore se déclenche au terme d’une programmation et
dure 7 minutes.

- Pour l'arréter avant, presser une touche quelconque.

- En pressant la touche "-" sans avoir préalablement sélectionné
une fonction, il est possible de changer la fréquence du signal
sonore. On peut choisir jusqu'a trois types différents de signal. Le
signal sélectionné retentira tant que la touche "-" sera pressée.

DEBUT DE PROGRAMME ET CONTROLE

-Le programme démarre environ 4 secondes apres les
affichages.

- Il est possible, a tout moment, de contrdler le programme
présélectionné en pressant la touche correspondante.

ERREURS DE PROGRAMMATION

- Exemple: a 12h15 on programme 30 minutes de DUREE DE
CUISSON et I'on programme le temps de FIN DE CUISSON a
12h30.

- Pour corriger I'erreur de programmation, on peut soit varier
la durée ou le temps de fin de cuisson, soit presser la touche
MANUEL et répéter correctement la programmation.

- Enprésence d’une erreur de programmation, le four ne s’enclenche
pas.

ANNULATION D’UN PROGRAMME

- Il est possible d’effacer un programme en pressant d’abord la
touche de DUREE DE CUISSON, puis la touche "-" jusqu’a obtenir
I'affichage de 0.00.

IMPORTANT:A LA FIN DE TOUTE CUISSON PROGRAMMEE ON

CONSEILLE DE POUSSER LA TOUCHE "j , SI NON LE FOUR

NE FONCTIONNE PAS MANUELLEMENT.

COMMENT ENLEVER LA PORTE DU FOUR

On peut enlever la porte pour nettoyer le four plus facilement en
procédant comme suit :

- ouvrir complétement la porte.

- enfiler deux pieces de 10 centimes dans les deux fentes des
charnieres.

- refermer la porte jusqu’a ce que 'on sente la résistance des deux
piéces (fig.16).

- fermer encore la porte puis la soulever en la tenant sur les c6tés
et la porter Iégérement en avant ; on peut maintenant I'extraire
facilement.

- pour repositionner la porte, remettre les charniéres dans leur
position en vérifiant qu’elles soient bien accrochées dans leurs
logements.

- baisser complétement la porte et retirer les pieces qui avaient été
introduites précédemment.

- refermer la porte jusqu’a sa position de fermeture totale.

- contrdler I'état du joint de la porte du four ; s'il est usé, ne pas
hésiter a le remplacer en appelant le centre d’assistance.

POUR CUISINIERES AVEC FOUR AUTO-NETTOYANT

Les deux parois latérales et la partie arriére du four sont revétues
d’émail autonettoyant qui détruit les graisses pendant la cuisson.
Toutefois, aprés 10 - 15 cuissons, faire fonctionner le four a vide,
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manette sur la position "maximum". Le temps nécessaire pour
cette opération de nettoyage dépend du degré de salissures du
four. Certains débordements ont tendance a durcir et peuvent
rendre le revétement inopérant. En effet, ils bouchent les pores de
I’émail spécial et I'oxydation des graisses n'a plus lieu. Il faut alors,
une fois que le four est completement refroidi, ramollir les croltes
avec de I'eau trés chaude et une brosse souple, sans employer de
détergents, puis rallumer le four au maximum pendant quelques
minutes.

(Important: ne pas utiliser de produits abrasifs ou d'éponges
métalliques).

UTILISATION DES ACCESSOIRES DU FOUR

- La grille du four sert pour supporter les plats ou directement la
viande a cuire.

- La léchefrite positionnée sous la grille sert pour recueillir les jus
de cuisson provenant des aliments. La [échefrite peut étre utilisée
aussi pour la cuisson des aliments..

- Si la cuisson est effectuée avec un four ventilé, il est possible de
charger en méme temps les deux grilles. De toute fagon si les
mets se different entre eux par quantité ou nature, les temps de
cuisson aussi seront différents.

UTILISATION DE LA TABLE DE CUISSON EN

VITROCERAMIQUE

La puissance des plaques est dosée par une disposition séquentielle

assurant une excellente régulation de la température de cuisson.

Les differentes allures de chauffe sont graduées de 1 a 6. La

manette de commande peut étre tournée vers la droite ou vers la

gauche sur la position désirée.

Pour les plaques a double circuit, la manette se tourne seulement

en sens horaire, les différentes allures de chauffe sont graduées

de 1 a 6, uniquement pour les zones centrales des plaques.

Tourner d’un cran en avant apres le dernier degré de cuisson pour

allumer les autres zones des plaques.

Dés que I'une des zones est chaude, le témoin E (voir fig. 1) s'allume

et il ne s'éteindra que lorsque la température de toutes les zones

sera redescendue en-des-sous de 60° C environ.

Les quatre zones de chauffe sont délimitées par les contours

sérigraphiés sur la table. Pour avoir un bon rendement et une

consommation en énergie proportionnée, il est indispensable
d'utiliser exclusivement des casseroles et utensiles appropriés: le
fond doit étre épais et parfaitement plat (voir fig. 10). Le diametre du
fond du récipient doit étre au moins égal aux contours marqués sur

latable. Sile fond du récipient ne couvre pas la zone du chauffe, il y

a gaspillage d'énergie; mieux vaut qu'il soit Iégerement plus grand.

Le fond des récipients et la table de cuisson doivent étre propres et

secs. L'inobservation de ces conseils entrainerait une déperdition

de chaleur, donc d'énergie.

Nota:

- Ne jamais réaliser de cuisson directement sur la plaque.

- Avec les foyers radiants, pour gagner un peu de temps, il est
possible de commencer la cuisson en pleine puissance a la
position 6, puis de ramener la commande a la position choisie
pour la préparation.

- Tous les foyers sont équipés d'un limiteur de température
qui empéche toute surchauffe de la plaque, méme en cas de
fonctionnement d'une zone a allure maxi sans casserole ou
d'utilisation de récipient a fond non plat.

Le tableau ci-dessous est donné a titre indicatif, une adaptation

est a réaliser en fonction de la qualité, la quantité des mets et des

go(ts de chacun.
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Position Type de cuisson
manette
1-2 Tenue a chaud, béchamel, creme
2-3 Réchauffage
3-4 Pates, potages, ragodts
4-5 Ebullition, rétis
5-6 Légumes a la vapeur, steaks, poisson
6 Grillades, omelettes, cotes d'agneau
ATTENTION:

- Ne pas fixer les plaques halogenes pendant leur fonctionnement
car la lumiére qu’elles émettent pourraient abimer les yeux.

- La surface du vitrocérame est trés résistante, mais n'est toutefois
pas incassable et ne doit jamais étre utilisée pour y poser aucun
objet;

- en cas de rupture, félure ou fissure de la surface de cuisson, ne
plus l'utiliser et contacter aussit6t le service aprés-vente;

- feuilles d'aluminium et récipients de matiere plastique ne doivent
pas étre posés sur la zone de chauffe encore chaude;

- pendant la premiére période de fonctionnement il peut se dégager
une odeur de brile; cette odeur disparaitra apres plusieurs mises
en chauffe.

IMPORTANT:

Les jeunes enfants, du fait de leur taille, risquent de ne pas voir

le témoin de chaleur résiduelle. Il faut donc veiller a ce qu'ils ne

posent pas la main sur les plaques, méme si les résistances sont
éteintes.

NETTOYAGE TABLE DE CUISSON EN VITROCERAMIQUE

La forme plate de la table vitrocéramique facilite énormément le
nettoyage par rapport aux tables de cuisson a plaques traditionnelles.
Les salissures légéres et non incrustées s'enlévent avec un chiffon
de papier humide. Pour les salissures résistantes, on peut adopter
les mémes méthodes de nettoyage que pour les vitres et utiliser
des produits appropriés. Lorsqu'il y a eu débordement, enlever les
dépbts brilés au moyen d'une spatule. Les débordements de sucre
ou de sirop doivent étre essuyés immeédiatement, avant qu'ils ne
se caramélisent sur le verre, de mémes pour les résidus de feuille
d'aluminium ou de matiére plastique provenant d'objets posés
malencontreusement sur la zone de chauffe ancore chaude. Les
cernes d'eau et les traces de calcaire seront enlevés a l'aide d'un
papier absorbant. N'utiliser en aucun cas des détergents abrasifs ou
corrsifs tels que les bombes aérosols pour fours, les détacheurs, les
dérouilleurs, les poudres a récurer et éponges a surface abrasive.
Eviter de déposer des grains de sable, lors de I'épluchage des
légumes par exemple, ces grains de sable pourraient provoquer
des rayures. Eviter de glisser les récipients a fond rugueux qui
pourraient laisser des traces, voire des rayures.

CONSEILS ET AVERTISSEMENTS D’ORDRE GENERAL

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (enfants
inclus) ayant des capacités psychiques ou motrices réduites, ou
manquant d’expérience et de connaissance, a moins d’étre sous la
supervision ou d’obtenir des instructions d’utilisation de I'appareil
de la part d’une personne responsable de leur slreté;

Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent
pas avec I'appareil.

- avant toute intervention, a I'intérieur du four ou sur des pieces
sous tension, il faut débrancher la cuisiniére;

- ne pas utiliser le coffre chauffe-plats pour y mettre des liquides
inflammables ou objets qui craignent la chaleur, tel que bois,
papier, bombes a pression, allumettes, etc.;

- contréler souvent le tube de raccordement en caoutchouc pour
qu’il soit loin de parois chaudes, gqu’il ne soit pas replié et qu'il
soit toujours en bonnes conditions. Le tuyau doit étre remplacé
au plus tard avant la date indiquée et fixé aux extrémités par des
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colliers de serrage normalisés;

- si les robinets deviennent anormalement durs, contacter le
S.AV,;

- les parties émaillées ou chromées se nettoient avec de I'eau sa-

vonneuse tiede ou des détersifs non abrasifs. Pour les brileurs

supérieurs et les chapeaux de brileurs on peut employer une
brosse métallique en cas de salissures importantes. Essuyer
soigneusement;

ne pas utiliser de détersifs abrasifs pour nettoyer les parties

émaillées ou chromées;

lorsqu’on nettoie la table de cuisson, éviter toute inondation. Faire

attention pour que I'eau ou autre n’entrent pas dans les trous de

logement des brlleurs, ce qui pourrait étre dangereux;

les bougies d’allumage électrique doivent tou-jours étre propres

et seches; les nettoyer apres chaque utilisation et en cas de

débordement;

- ne pas heurter les parties émaillées ou les bougies d'allumage (si

la cuisiniére en est équipée);

quand la cuisiniere est éteinte, le robinet central (ou mural) du

gaz doit étre fermé.

ne pas utiliser la poignée pour déplacer la cuisiniere.

pour le nettoyage, ne pas utiliser de matieres rugueuses abrasives

ou d’ustensiles comme les racloirs métalliques affilés pour net-

toyer les portes en verre du four car ils peuvent rayer la surface
et causer le bris du verre;

ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil;

pour l'installation de la cuisiniére, un socle n’est pas prévu.

Un éventuel échauffement excessif des parois extérieures du four

déclenchera le dispositif de sécurité qui interrompra I'alimentation

électrique. Des que la température baisse et arrive dans les limites
acceptables, le courant est rétabli spontanément. Toutefois il faut
rappeler qu’une intervention cyclique du dispositif est provoqué
par une condition anomale de fonctionnement (ex. rupture du
thermostat qui régle la température intérieure du four). Demander

I'intervention d’'un technicien.

- Au premier allumage du four et du gril, une odeur caractéristique
et de la fumée pourront se dégager de la bouche du four. Cela
est di au traitement de la surface. Laisser le four fonctionner a
vide avant d’introduire des aliments.

L'utilisation des appareils électro-ménagers comporte I'observation

de certaines régles fondamentales. En particulier:

- Latable de cuisson en vitrocéramique a une bonne résistance mé-
canique et supporte par conséquent de petits chocs accidentels.
Si a la suite de chocs la table de cuisson présente des ruptures
ou des fissures, ne pas utiliser I'appareil, le débrancher du réseau
et contacter votre revendeur.

Conseils en cas d'anomalies

Avant de consulter votre Service Aprés-vente de confiance con-

tréler que:

- la fiche est correctement enforcée dans la prise de courant;

- le voyant général de fonctionnement est allumé.

Si le probleme n'est pas résolu, consulter un technicien qualifié et

autorisé qui peut réparer la panne.

Si l'éclairage du four ne fonctionne pas procéder de fagon sui-

vante:

- debrancher le raccordement électrique du réseau. Enlever la vitre
de protection qui se trouve a l'intérieur du four sur la partie arriere
et remplacer la lampe.

Notre Société ne sera pas responsable pour les dommages
causes aux personnes ou aux choses qui sont provoqués par une
installation incorrecte ou un mauvaise utilisation de I'appareil.

En cas d’anomalies et surtout s’il y a des fuites de gaz ou de
courant, consulter immédiatement un technicien.
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LA DIRECTIVE 2002/96/EC (DEEE): INFORMATIONS POUR
L’UTILISATEUR.

B g A

Ces informations s’adressent exclusivement aux utilisateurs pos-
sédant un produit sur lequel figure le symbole ci-dessous (Fig. A).
Ce symbole est reporté sur I'étichette des caractéristiques tech-
niques de I'appareil (plague ségnalétique) :

Ce symbole indique que cet appareil est classé, selon les normes
en vigueur, comme un équipement électrique ou électronique et
qu’il est conforme a la Directive EU 2002/96/EC (DEEE- Déchets
d’Equipements Electriques et Electroniques).

Il devra donc, en fin de vie, étre obligatoirement traité séparément
des déchets ménagers, et qu'il devra étre déposé gratuitement dans
un centre de ramassage se chargeant du recyclage du matériel
électrique et électronique, ou bien étre remis a un revendeur, au
moment de I'achat d’'un nouvel appareil équivalent.

L'utilisateur est responsable de la remise de I'appareil en fin de vie
aux structures de ramassage et points de collectes appropriés.

Il s’expose sinon aux sanction prévues par la législation en vigueur.
La collecte sélective, qui permettra par la suite le recyclage du
produit, le traitement de ses déchets et son élimination non pol-
luante, contribue a la prévention de conséquences négatives pour
I'environnement et la santé humaine, et favorise la valorisation
des DEEE. Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce
produit, veuillez prendre contact avec le bureau municipal de
votre région, votre service d’élimination des déchets ménagers
ou le magasin ou vous avez acheté le produit. Les producteurs et
les importateurs obtempérent a leur responsabilité concernant le
recyclage des DEEE, le traitement et I'élimination compatible avec
I'environnement, en y participant soit directement, soit a travers un
systeme de collectivité.

REGLEMENT n° 1935/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN
— matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des
denrées alimentaires.Information aux utilisateurs.

8?
Le symbole représenté sur la figure, présent sur 'emballage, indique
que les matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des
denrées alimentaires sont conformes, dans ce produit, a ce qui est
prescrit par le reglement européen n° 1935/2004.
A Pintérieur de la cavité du four les aliments pourraient entrer en
contact avec : les grilles du four, les lechefrites, les plaques a
patisserie, le verre de la porte du four, les joints en catouchouc,
les broches des tournebroches, les parois du four.
Sur la table de cuisson avec : les grilles, les brileurs et le plan de

cuisson.
Dans le tiroir chauffe-plats avec : les parois du tiroir.
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Inleiding

Wij willen U danken voor het kiezen van één van de kwaliteits-

produkten van ons bedrijf en het is onze nadrukkelijke wens

dat dit apparaat zal beantwoorden aan de hoge eisen die U er

terecht tijdens de aankoop aan heeft gesteld. U wordt daarom

verzocht de instructies in deze handleiding goed te lezen en

nauwgezet op te volgen; het spreekt vanzelf dat uitsluitend

die paragrafen in beschouwing dienen te worden genomen die

betrekking hebben op accessoires en bedieningsknoppen welke

op Uw apparaat aanwezig zijn. De fabrikant onthoudt zich van

elke aansprakelijkheid voor schade aan personen of zaken

veroorzaakt door een slechte installatie of een niet juist gebruik

van het apparaat.

Ons bedrijf houdt zich het recht voor om, ook zonder kennisgeving

vooraf, met het oog op technische verbeteringen en/of een steeds

betere kwaliteit van het produkt, veranderingen aan te brengen, die

in ieder geval op generlei wijze ongemak bij de gebruiker zullen

veroorzaken.

Voor het bestellen van onderdelen dient het nr. van het model en

het serienummer dat op het speciale plaatje staat afgedrukt op

het bij uw wederverkoper ingediende verzoek te worden vermeld.

Het plaatje is zichtbaar door de bordenopwarm-ruimte te openen

(indien aanwezig) of bevindt zich aan de achterkant van de

fornuizen.

HET APPARAAT STEMT OVEREEN MET DE RICHTLIJNEN:

- EEG 2009/142/CE ( ex 90/396 )

- Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG (vervangt richtlijn 73/23/
EEG en latere wijzigingen)

- EEG 2004/108 (Radiostoringen)

- EG VERORDENING nr. 1935/2004 (materialen bestemd om
met levensmiddelen in contact te komen)

- EG VERORDENING nr. 1275/2008 (stand- by et off-mode )

- EEG 40/2002

- EEG 92/75

- 2002/96/EG (AEEA)

- 2005/32/CE ( Energy-using Products)

VOOROPSTELLING

Uitsluitend de gedeelten en hoofdstukken met betrekking tot de
accessoires aanwezig in het door u gekochte fornuis zijn van
belang in deze handleiding.
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Nominale buitenafmetigen Fornuizen 60x60
Hoogte bij het werkblad cm. 86,5
Hoogte met geopend deksel cm. 143
Diepte bij gesloten deur cm. 60
Diepte bij geopende deur cm. 104
Breedte cm. 60
Nuttige afmetingen Oven Oven
60x60 statisch 60x60 met ventilator
Breedte cm. 45 cm. 41
Diepte cm. 47 cm. 38
Hoogte cm. 34 cm. 31
Inhoud .72 . 50

GASBRANDERS (inspuiters en capaciteit)

Gas Brandertype Inspuiter beperkte nominale

capaciteit capaciteit
(kW) (kW)
G20 | hulpbrander 77 0,40 1,00
20 halfsnelle brander 97 0,58 1,65
mbar | snelle brender 123 0,80 2,80
ovenbrander 130 1,00 3,00
grillorander 99 - 1,85
driekroon 145 1,70 4,00
G30 | hulpbrander 50 0,40 1,00
28-30 | halfsnelle brander 65 0,58 1,65
mbar | snelle brender 83 0,80 2,80
G31 ovenbrander 86 1,00 3,00
37 grillbrander 68 - 1,85
mbar | driekroon 98 1,70 4,00
G110 | hulpbrander 150 0,40 1,00
8 halfsnelle brander 185 0,58 1,65
mbar | snelle brender 265 0,80 2,80
ovenbrander 300 1,00 3,00
grillorander 200 - 1,85
driekroon 350 1,70 4,00

Cat. zie typeplaatje met de functiegegevens op de omslag;
Klasse 2.1
Fornuis van het type " X"

ELEKTRISCHE PLAATJES
o 145 1,2 kW - High-Light plaatje

o 180 1,5 kW - Normaal plaatje
1,8 kW - High-Light plaatje
2,0 kW - Snel plaatje

o 210-120
@ 265-170

2,1-0,7 kW - High-Light plaatje
2,2-1,4 kW - High-Light plaatje

VERMOGEN ELEKTRISCHE OVEN

bodem hemel totaal
statische oven 1,5kW 0,7kW 2,2KkW
multifunctie oven 1,5kW 0,7kW 2,2 kW
ronde ovenweerstand 2,0 kKW
grill 2,0 kW

TOEBEHOREN

Alle modellen zijn uitgerust met een branderbeveiliging voor zowel
de oven als de grill.

Afhankelijk van de modellen kunnen de fornuizen verder zijn
uitgerust met:

- veiligheidsinrichting voor één of meer branders van de kook-
plaat;

- elektrische ontsteking bij de bovenste branders;

- elektrische ontsteking bij de oven- en grillbranders;

- zelfreinigende ovenwanden;

- thermostaat (of kraantje) voor de oven;

- elektrische verlichting in de oven;

- braadspit;

- grillbrander;

- mechanische keukenwekker;

- pannenbescherming;

- één of meer elektrische plaatjes;

- schakelklok einde kooktijd met enkele bediening;

- elektronische schakelklok;

Voor de POSITIES VAN DE BRANDERS zie figuur 1 op het eind
van deze handleiding.

Voor het ELEKTRISCHE SCHEMA zie figuur 2 op het eind van
deze handleiding.

Het elektrische vermogen staat vermeld op het plaatje met het
serienummer. Dit plaatje is zichtbaar door de bordenopwarmruimte
te openen (indien aanwezig) of bevindt zich aan de achterkant
van het fornuis.

Een kopie van het plaatje is op de omslag van de handleiding
geplakt (alleen voor gas- of gemengde fornuizen).

Nuttige informatie met betrekking tot het energieverbruik
van de elektrische ovens.

Deze informatie completeert en verrijkt de informatie van de te-
chnische specificaties (sticker), geleverd samen met het instruc-
tiehandboekije.

Oven Oven 66 Oven

66N sta- N 66 N

tische | Ventilator | Multifun-

ctieoven
EU ecolabel milieukeurmerka. Nee Nee Nee
Tijd noodzakelijk voor het statisch 43,2 43,8

koken van een normale hoe-
veelheid in minuten.

Tijd noodzakelijk voor het ge- 44.9 44,9
venleerd koken van een normale
hoeveelheid in minuten.

Verbruik in de stand-by stand
uitgedrukt in watt.

Nuttig kookoppervlak druippan in 1300 1143 1143
cm?
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INSTALLATIE

De installatie moet worden uitgevoerd door een deskundige, die
zich aan de geldende normen dient te houden.

Voér de installatie controleren of de karakteristieken van het lokale
gas-distributienet (aard en druk van het gas) overeenstemmen met
de afstelling van het apparaat.

De afstellingsvoorwaarden van het apparaat staan op het etiket op
de omslag beschreven.

Dit apparaat is niet aangesloten op een afvoerinrichting voor
verbrandingsprodukten. Deze zal moeten worden geinstalleerd
en aangesloten overeenkomstig de geldende installatievoorschr
iften.

Dit apparaat mag uitsluitend in permanent geventileerde ruimtes
en overeenkomstig de nationaal geldende normen worden
geinstalleerd en functioneren.

VENTILATIE VAN DE RUIMTE

Voor een juiste verbranding van het gas en een goede ventilatie
dienen de ruimtes waarin gasapparaten worden geinstalleerd goed
te worden gelucht.

Vooral de toevoer van de lucht, noodzakelijk voor de verbranding
mag nooit minder dan 2 m%h per elke kW nominaal geinstalleerde
capaciteit bedragen.

PLAATSING

Het fornuis ontdoen van alle verpakkingsaccessoires, met inbegrip
van de folies die verchroomde of inox gedeelten bedekken.

Het fornuis op een droge, makkelijk toegankelijke en tochtvrije plek
plaatsen. De noodzakelijke afstand van warmtegevoelige wanden
(hout, linoleum, papier enz.) in acht nemen.

Het fornuis moet vrijstaand worden geinstalleerd (klasse 1).

AANSLUITING OP DE GASTOEVOER

Alvorens over te gaan tot aansluiting op het gasnet controleren of

de afstelling van het fornuis overeenkomt met het type gas waar

hij mee zal worden gevoed. Als dit niet het geval mocht zijn moet

het fornuis worden aangepast zoals beschreven in de paragraaf

"Aanpassing aan de verschillende gassen". De aansluiting op het

gasnet wordt aan de rechterkant uitgevoerd. Als de slang achter

de keuken langs moet lopen, moet deze langs de onderkant van

het fornuis lopen omdat hier de temperatuur ongeveer 50°C zal

bedragen.

- Niet flexibele aansluiting (zie fig. 3-A):

De aansluiting op het gas kan met een metalen pijp (A) worden

uitgevoerd. Hiertoe de slangaansluiting (indien al gemonteerd)

verwijderen en het niet flexibele verloopstuk op het met

schroefdraad uitgevoerde verloopstuk van het inlaatstuk draaien;

het voor de niet-flexibele verbinding te gebruiken verloopstuk

bevindt zich, indien niet reeds op het inlaatstuk gemonteerd, bij

de andere accessoires van het fornuis.

Aansluiting met rubberen slang op slanghouder (zie fig. 3-B en

C):

Deze aansluiting wordt uitgevoerd met een rubberen slang waarop

het conformiteitsmerk met de geldende normen staat afgedrukt.

Deze slang moet op de aangegeven datum worden vervangen

en dient aan beide uiteinden met behulp van genormaliseerde

slangklemmen bevestigd en over de volledige lengte voor

inspectie toegankelijk te zijn.

Aansluiting met een flexibele metalen slang (A):

Deze aansluiting wordt uitgevoerd met een slang overeenkomstig

de geldende nationale normen, die, met plaatsing van de speciale

sluitende pakking op het verloopstuk wordt geschroefd.

- Na installatie de goede afsluiting van de verbindingen
controleren.

- Voor het functioneren met B/P controleren of de gasdruk
overeenkomt met die vermeld op het plaatje met serienummer.

BELANGRIJK:

- Uitsluitend genormaliseerde rubberen slangen gebruiken. Voor
gebruik bij LPG een slang en drukregelaar overeenkomstig de
geldende nationale normen gebruiken
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- Knikken in de slang voorkomen en een gepaste afstand ten
opzichte van de warme wanden in acht nemen.

- Verwijzingen naar de installatie-voorwaarden voor de aansluiting
van het apparaat op het gas:
NL: ISO 7-1

AANPASSING AAN VERSCHILLENDE GASTYPES

Als het fornuis niet afgesteld mocht zijn voor het specifieke aanwe-
zige type gas, moet hij in deze volgorde worden aangepast:

- vervanging van de inspuiters (raadpleeg de tabel op pag. 45);

- afstelling van de primaire lucht;

- afstelling van de "minima";

VOOR HET VERVANGEN VAN DE INSPUITERS VAN DE BRAN-
DERS VAN DE KOOKPLAAT (Fig. 4a)

- het rooster, de vlamverdelers (A) en de branders (B) verwijde-
ren;

- de inspuiter onderin iedere houder (C) losschroeven en verwijde-
ren;

- de inspuiter vervangen overeenkomstig de tabel van pag. 48,met
behulp van een pijpsleutel nr. 7, en het nieuwe exemplaar goed en
volledig vastschroeven;

- controleren of er geen gaslekken zijn;

- de branders, vlamverdelers en het rooster weer terugplaatsen.

VERVANGING VAN DE INSPUITER VAN DE OVENBRANDER

(Fig. 5a)

- De bevestigingsschroeven van de ovenbodem losdraaien;

- de bodem van de oven verwijderen (na achteren duwen en
oplichten);

- de brander van de oven verwijderen na de bevestigingsschroef
te hebben verwijderd;

- de inspuiter vervangen met behulp van een pijpsleutel nr. 7.

VERVANGING VAN DE INSPUITER VAN DE GRILLBRANDER

(Fig.5b)

- Na de twee bevestigingsschroeven te hebben verwijderd de
brander verwijderen;

- de inspuiter vervangen met behulp van een pijpsleutel nr. 7.

BELANGRIJKE AANBEVELINGEN:

- De inspuiters nooit te strak aandraaien;

- na voltooiing van de vervanging alle inspuiters op lekkages
controleren.

AFSTELLING VAN HET "MINIMUM" VAN DE BRANDERS VAN

DE KOOKPLAAT

Als het fornuis op vloeibaar gas moet werken (B/P), moet de by-

pass van de kraantjes volledig worden dichtgedraaid.

Het fornuis kan met kraantjes van het type "A", die de by-pass

binnenin hebben (toegang wordt verkregen met behulp van een

kleine schroevedraaier in staafje) of type

"B" die de by-pass buiten hebben, aan de rechterkant (toegang is

rechtstreeks). Zie fig. 6.

Als het fornuis op aardgas moet werken moet op de volgende wijze

voor beide soorten kranen te werk worden gegaan:

- De brander ontsteken met de vlam in de maximale stand;

- de knop verwijderen door te trekken, zonder het frontpaneel als
hefboom te gebruiken, daar die beschadigd zou kunnen raken;

- met een kleine schroevedraaier de by-pass ongeveer 3 slagen
losdraaien (de schroevedraaier linksom draaien);

- het staafje van de kraan nogmaals tot het eind linksom draaien:
de vlam zal nu zo hoog mogelijk zijn;

- de by-pass uiterst langzaam, zonder druk uit te oefenen op de as
van de schroevedraaier weer dichtdraaien, tot de vlam op het oog
tot 3/4 is verminderd. De vlam moet echter, ook bij lichte tocht,
voldoende stabiel zijn.
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AFSTELLING VAN HET "MINIMUM" VAN DE BRANDER VAN
DE OVEN

Als het fornuis op vloeibaar gas moet functioneren (B/P), moet de

by-pass van de kraantjes volledig dicht worden gedraaid.

Als het fornuis echter op aardgas moet werken wordt als volgt te

werk gegaan:

- De bodem van de oven verwijderen (naar achteren duwen en
oplichten);

- de brander van de oven aansteken door de wijzer van de knop in
de stand "maximum" te zetten;

- de deur van de oven sluiten;

- een schroevedraaier op de by-pass van de thermostaat of de
kraan plaatsen (zie fig. 7);

- de by-pass ongeveer 3 slagen losdraaien;

- na ongeveer 5 of 6 min., de wijzer van de knop op de "minimum"”
stand plaatsen;

- de by-pass uiterst langzaam weer dichtdraaien, en door het
venster van de (dichte) deur het verlagen van de viam observeren
tot de tong van de vlam ongeveer 4 mm. hoog is. Het wordt
aangeraden de vlam niet té laag in te stellen. De vlam moet stabiel
blijven, ook tijdens het abrupte openen en sluiten van de deur.

- de brander doven en de bodem opnieuw monteren.

AANSLUITING OP HET ELEKTRICI-TEITSTNET

Alvorens tot de aansluiting over te gaan, controleren of:

- de netspanning overeen stemt met die aangegeven op het plaatje
met het serienummer;

- de aardaansluiting efficiént is.

Voor de rechtstreekse aansluiting op het elekitriciteitsnet moet u

voor een voorziening zorgen die de loskoppeling van het elektrici-

teitsnet garandeert, met een openingsafstand van de contacten die

de volledige loskoppeling mogelijk maakt bij de omstandigheden

van de overspanningsklasse lll, overeenkomstig de installatie-

voorschriften.

Als het apparaat met een kabel zonder stekker is uitgevoerd, moet

de te gebruiken stekker genormaliseerd zijn en dient er rekening

mee te worden gehouden dat:

- de geel-groene draad voor de aardaansluiting moet worden
gebruikt;

- de blauwe draad een neutrale leider is;

- de bruine draad voor de fase is;

- de kabel niet met wanden warmer dan 75°C in aanraking mag
komen;

- bij vervanging, de kabel van het HO5RR-F of HO5V2V2-F type
dient te zijn, met een geschikte doorsnede (zie schema’s fig. 2)

- als het apparaat zonder kabel mocht zijn geleverd, dient een kabel
van het HO5RR-F of HO5V2V2-F type met een geschikte

doorsnede te worden gebruikt (zie schema’s fig. 2).

BELANGRIJK: de fabrikant onthoudt zich van enige verantwoor-

delijkheid voor schade veroorzaakt door het niet naleven van de

voorschriften en geldende normen. Het wordt aanbevolen de

correcte aansluiting van de aardverbinding van het apparaat te

controleren (zie schema’s fig. 2).

FORNUIZEN UITGERUST MET ELEKTRISCHE ONTSTEKING

De juiste afstanden tussen de elektrode en de brander zijn vermeld

in de figuren 5a,5b.

Als er geen vonking plaatsvindt is het beter niet te vaak te proberen:

de generator zou beschadigd kunnen raken. Mogelijke oorzaken

van het afwijkend- of niet goed functioneren kunnen zijn:

- natte, aangekoekte of kapotte ontstekingsstift;

- verkeerde afstand tussen brander en elektrode;

- draad naar de ontstekingsstift kapot of zonder isolatie;

- vonk ontlaadt naar de massa (in andere gedeelten van het
fornuis);

- de generator of de microschakelaar kapot;

- luchtophoping in de leidingen (vooral na lange periodes van
stilstand);

- verkeerd gas-luchtmengsel (slechte carburatie).
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DE BEVEILIGINGSINRICHTING

De juiste afstand tussen het uiteinde van het gevoelige element van

het warmtekoppel en de brander is aangegeven in de figuren 5a,5b.

Om de efficiéntie van de klep te controleren als volgt te werk

gaan:

- de brander aansteken en gedurende 3 min. laten branden;

- de brander doven door de knop in de sluitingsstand te plaatsen (
o);

- na 90 seconden de wijzer van de knop op de stand "open"
plaatsen.

- de knop in deze stand laten en een brandende lucifer bij de brander
houden: DEZE MOET NIET GAAN BRANDEN.

Tijd noodzakelijk om tijdens het ontsteken de magneet te bekra-

chtigen: ongeveer 10 seconden;

Tijd noodzakelijk voor de automatische ingreep na het doven van

de vlam: niet meer dan 90 seconden.

WAARSCHUWINGEN

- Alvorens tot technische ingrepen op het fornuis over te gaan
dient de stekker uit het stopcontact te worden verwijderd en de
gastoevoer onderbroken.

- De controle op eventuele lekkages dient niet met behulp van een
lucifer te worden uitgevoerd. Als men niet de beschikking heeft
over een speciaal controleapparaat, kan schuim of zeepsop
worden gebruikt.

- Bij het sluiten van de kookplaat erop toezien dat de draden van de
ontstekingsstiften (indien aanwezig) zich niet in de nabijheid van
de inspuiters bevinden, om te voorkomen dat zij daarop komen
te rusten.
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GEBRUIK VAN HET FORNUIS

VENTILATIE VAN DE RUIMTE

Het gebruik van een apparaat voor het koken op gas zal leiden tot
de produktie van warmte en vocht in de ruimte waar het apparaat
zich bevindt. Er moet op worden toegezien dat het fornuis altijd
goed is geventileerd: de natuurlijke ontluchtingsopeningen geopend
laten, of een gedwongen afzuigkap installeren.

Bij een langer en intensief gebruik kan een extra ventilatie nood-
zakelijk blijken, zoals bijvoorbeeld het openen van een raam, of
een meer efficiénte ventilatie, door bijvoorbeeld het vermogen van
de afzuigkap te vergroten.

ONTSTEKING VAN DE BRANDERS OP DE KOOKPLATEN

- Op de knop drukken en naar links draaien tot aan het symbool Q
op het bedienings-paneel (hoogste stand van de vlam);

- tegelijkertijd een brandende lucifer bij de kop van de brander
houden en de knop gedurende ongeveer 10 sec. ingedrukt
houden;

- als een lagere vlam gewenst is de knop nogmaals linksom draaien
en de wijzer op het symbool 0 (laagste stand van de vlam).

VOOR BRANDERS VAN DE PLAAT DIE MET EEN BEVEILIGIN-

GSINRICHTING ZIJN UITGERUST

- Drukken en linksom draaien tot het symbool
bedieningspaneel (hoogste stand van de vlam);

- een brandende lucifer bij de brander houden en de knop gedurende
10 sec. ongeveer ingedrukt houden;

- vervolgens de knop loslaten en controleren of de brander blijft
branden. Als dit niet het geval mocht zijn, de bovenstaande
handeling herhalen.

Q op het

ONTSTEKING VAN DE OVENBRANDER

- De deur van de oven openen;

- op de knop drukken en linksom draaien tot aan de stand
"maximum";

- een brandende lucifer bij het gat in het midden van de bodem van
de oven houden en de knop volledig indrukken (zie fig. 8);

- door het gat in het midden van de bodem controleren of de brander
brandt en de knop ingedrukt houden;

- na ongeveer 10 seconden, de knop loslaten en controleren of de
brander blijft branden. Als dit niet het geval mocht zijn, de boven-
staande handeling herhalen.

ONTSTEKING VAN DE GRILLBRANDER (GAS GRILL)

- De knoppenbescherming plaatsen zoals afgebeeld in de tekening
fig. 11;

- op de knop drukken en rechtsom draaien tot het einde;

- een brandende lucifer bij de pijp met gaten van de brander houden
en de knop volledig indrukken (zie fig. 9);

- controleren of de brander brandt en de knop ingedrukt houden;

- na ongeveer 10 seconden, de knop loslaten en controleren of de
brander blijft branden. Als dit niet het geval mocht zijn, de boven-
staande handeling herhalen.

DE BEVEILIGINGSINRICHTING

De branders die met deze inrichting zijn uitgerust hebben het
voordeel dat ze beschermd zijn bij het ongewenst doven van de
vlam. Als dit mocht gebeuren zal de gastoevoer naar de bewuste
brander namelijk automatisch worden onderbroken, en op die wijze
zullen de gevaren, verbonden aan het vrijkomen van onverbrand
gas worden voorkomen: vanaf het moment dat de vlam dooft tot het
onderbreken van de gastoevoer mogen niet meer dan 60 seconden
verstrijken voor de oven- en grilloranders en 90 seconden voor die
van de kookplaat.

BlJ FORNUIZEN UITGERUST MET ELEKTRISCHE ONT-
STEKING
Hetgeen hierboven is gezegd blijft gehandhaafd, maar de lucifer is
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vervangen door een vonk die wordt verkregen door (ook meerdere

malen) op de knop te drukken die zich op

het bedieningspaneel bevindt, of door op de knop van de brander

te drukken die moet worden aangestoken.

Indien de elektrische ontsteking bij bepaalde gassoorten moeizaam

gaat, is het raadzaam de handeling met de knop op de minimum-

stand (kleine vlam) uit te voeren.

- Bij fornuizen uitgevoerd met een elekirische ontsteking van de
oven en grill, is het absoluut noodzakelijk dat het ontsteken
uitsluitend bij een volledig geopende deur geschiedt.

- Tijdens het ontsteken van de branders van de oven en de grill die
zijn uitgerust met de ontstekingsinrichting, mag deze gedurende
niet meer dan 10 seconden worden geactiveerd. Als na deze
10 seconden de brander nog niet is gaan branden, moet de
ontstekingsoperatie worden onderbroken, de deur open worden
gelaten en gedurende tenminste één minuut worden gewacht
alvorens opnieuw te proberen de brander te ontsteken. Als
hetzelfde euvel zich opnieuw voordoet, moet tot het ontsteken
met de hand worden overgegaan en de servicedienst worden
gebeld.

LET OP:

- Het is normaal dat het ontsteken moeizaam gaat als het fornuis
langere tijd niet is gebruikt. Enkele minuten zullen genoeg zijn om
de lucht die zich in de leiding heeft opgehoopt te verwijderen;

- hetis in ieder geval noodzakelijk een overdreven uitstroming van
onverbrand gas uit de branders te voorkomen. Als de ontsteking
niet binnen een redelijke tijd zou mogen lukken, dient, na de knop
op de sluitstand te hebben geplaatst (®) dezelfde handeling te
worden herhaald;

- als de oven en de grill voor de eerste keer worden ontstoken, is
het mogelijk dat er zich een typische brandlucht verspreidt en dat
er rook uit de mond van de oven komt. Dit is het gevolg van de
harsbehandeling en van olieachtige resten die op de branders
zijn achtergebleven.

HET GEBRUIK VAN DE BRANDERS VAN DE KOOKPLAAT

Altijd potten en pannen met een voor de bewuste brander geschikte

diameter gebruiken. De vlammen dienen namelijk niet onder de

bodem van de pan uit te komen. Wij raden aan:

- voor een hulpbrander = pan van tenminste 8 cm.

- voor de halfsnelle brander = pan van tenminste 14 cm.

- voor snelbrander en brander met driedubbele vlamkroon = pan
van tenminste 22 cm.

NOTA: de knop nooit in een stand halverwege het symbool voor

de maximale viam Q en de gesloten stand (@) plaatsen.

VOOR FORNUIZEN MET ELEKTRISCHE PLAATJES

De verschillende warmteniveaus worden op de volgende wijze

verkregen:

- stand 1 = minimale intensiteit voor alle plaatjes;

- stand 6 = maximale intensiteit voor normale plaatjes en snelle
plaatjes (met rode schijf)

- stand 0 = alles uit

De diameter van de pannen dient nimmer kleiner dan die van de

plaatjes te zijn en de bodem moet zo plat mogelijk zijn (zie fig. 10).

LET OP:

- De plaatjes niet zonder pannen laten branden, met uitzondering
van de eerste keer, gedurende ongeveer 10 min., om olie- en
vochtresten op te laten drogen;

- als de plaat gedurende langere tijd niet zal worden gebruikt,
verdient het aanbeveling de geverfde oppervilakte licht in te
vetten;

- voorkomen dat vuil op het plaatje vastkoekt om vervolgens
niet genoodzaakt te zijn deze schoon te moeten maken met
schuurmiddelen.
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GEBRUIK VAN DE GASOVEN

- Na de brander te hebben ontstoken de oven gedurende 10 minuten
laten verwarmen;

- de te koken levensmiddelen in een normale

ovenschotel doen, en op het verchroomde rooster plaatsen;

- het geheel indien mogelijk, in de 3e positie in de oven stoppen en
de wijzer van de knop op de gewenste stand zetten;

- de kookfase kan door het venster van de deur en met de verlichte
oven worden gecontroleerd. Op deze wijze wordt voorkomen dat,
afgezien van het olién of invetten van het gerecht, de deur te vaak
wordt geopend.

NOTA: Bij fornuizen zonder thermostaat:

- met de knop in de stand "maximum” Q =280°C

- met de knop in de stand "minimum" ¢ = 150°C

- alle andere temperaturen tussen de 150°C en 280°C zullen
respectievelijk tussen de standen Min. en Max. liggen.

De knop nooit tussen de stand "maximum” Q en gesloten (@)

zetten.

HET GEBRUIK VAN DE GAS GRILL

- De knoppenbescherming bevestigen (zie fig. 11);

- de brander aansteken en enkele minuten de tijd te geven om op
temperatuur te komen, of de weerstand aandoen;

- de levensmiddelen op het rooster plaatsen;

- alles zo hoog mogelijk in de oven plaatsen;

- de druippan hier onmiddellijk onder plaatsen;

- de deur voorzichtig sluiten en tegen de knoppenbescherming laten
rusten;

- na enkele minuten het voedsel omdraaien om de andere kant aan
de infrarode stralen bloot te stellen.

Tabel te grilleren levensmiddelen.

Te grilleren levensmiddelen Tijdsduur minuten
1e zijde 2e zijde
Dunne vileessoorten 6 4
Dikke vleessoorten 8 5
Dunne vis 10 8
Flinke vis 15 12
Worstjes 12 10
Geroosterd brood 5 2
Klein gevogelte 20 15

NOTA: de eerste keer dat de grill wordt gebruikt, zal er rook uit de
oven komen. Alvorens levensmiddelen te koken, dient daarom te
worden gewacht tot eventuele olieresten op de brander volledig zijn
verbrand. De grill moet uitsluitend op zijn nominale caloriecapaciteit
worden gebruikt.

Tijdens het gebruik wordt het apparaat zeer heet. U moet ervoor
opletten dat u de warmte-elementen in de oven niet aanraakt.
LET OP: de bereikbare onderdelen kunnen heet zijn tijdens het
gebruik van de grill. Kinderen uit de buurt houden.

HET GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE GRILL-GAS OVEN

- ontsteking van de grill;

- de levensmiddelen op het rooster plaatsen;

- alles zo hoog mogelijk in de oven plaatsen;

- de druippan hier onmiddellijk onder plaatsen;

- de deur voorzichtig sluiten :

- na enkele minuten het voedsel omdraaien om de andere kant
aan de infrarode stralen bloot te stellen (Tabel te grilleren
levensmiddelen).

Het element van de grill, die bovenin de oven is geplaatst, wordt

in werking gesteld door de knop van de thermostaat of van de

functiekeuzes rechtsom te draaien tot het grillsymbool op het be-
dieningspaneel. Het oplichten van het rode controlelampje zal op
de inwerkingstelling van het element wijzen.
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ELEKTRISCHE MULTIFUNCTIEOVEN OVEN 4

Dankzij de verschillende, door een enkele knop bediende en door

een thermostaat gecontroleerde warmte-elementen, vanuit de

stand O (uit) en door de knop rechtsom te draaien, worden de
volgende standen verkregen:

- symbool @:ontsteking van de ovenverlichting (die, ook als
de wijzer van de knop op andere standen staat, altijd zal blijven
branden

- symbool ::conventionele kookmethode, "statische" oven, de
temperatuur van de oven wordt met behulp van de thermostaatknop
ingesteld.'a

- symbool & :koken met geventileerde oven, op één of twee
niveaus. De temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostaatknop ingesteld

- symbool “"":ontsteking van de grill.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk van

de stand van de thermostaat.

Alvorens de te koken levensmiddelen in de oven te plaatsen,
moet de oven gedurende ten minste 10 minuten worden voorve-
rwarmd.

ELEKTRISCHE STATISCHE OVEN " 4 New "

Dankzij de verschillende, door een enkele knop bediende en door

een thermostaat gecontroleerde warmte-elementen, vanuit de

stand 0 (uit) en door de knop rechtsom te draaien, worden de
volgende standen verkregen:

- symbool :ontsteking van de ovenverlichting (die, ook als
de wijzer van de knop op andere standen staat, altijd zal blijven
branden ).

- symbool ©:angzaam koken met bodemweerstand. De oven
temperatuur wordt geregeld met de knop van de thermostaat.

- symbool :conventionele kookmethode, "statische"
oven, de temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostaatknop ingesteld.

- symboo :ontsteking van de grill.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk van

de stand van de thermostaat.

Alvorens de te koken levensmiddelen in de oven te plaatsen,

moet de oven gedurende ten minste 10 minuten worden voorve-

rwarmd.

ELEKTRISCHE GEVENTILEERDE OVEN "4 "

Vanuit de stand 0 (uit) en door de knop rechtsom te draaien, worden

de volgende standen verkregen:

- symbool @ ontsteking van de ovenverlichting (die, ook als
de wijzer van de knop op andere standen staat, altijd zal blijven
branden ).

- symbool @: activatie ventilator.

- symbool @: koken met geventileerde oven, op één of twee
niveaus. De temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostaatknop ingesteld.

e 3 . .

- symbool _: ontsteking van de grill.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk van

de stand van de thermostaat.

Alvorens de te koken levensmiddelen in de oven te plaatsen,

moet de oven gedurende ten minste 10 minuten worden voorve-

rwarmd.

ELEKTRISCHE MULTIFUNCTIEOVEN MET 6 PROGRAM-
MA’S

Dankzij verschillende, door een enkele knop bediende en door een
thermostaat (oftewel van 50 tot 250° C.)gecontroleerde warmte-
elementen, uitgaand van de 0 stand (uit) en door de knop rechtsom
te draaien, worden de volgende standen verkregen biedt deze oven
verscheidene kookmogelijk-heden, gebaseerd op drie fundamentele
warmtebron principes:

- Symbool :ontsteking

controlelampje.

van de ovenverlichting en rode
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- Symbool :ontsteking ovenlamp en rode controlelampje, we-
rking van de ventilator.

- Symbool D:conventionele kookmethode, “statische” oven, de
temperatuur van de oven wordt met behulp van de thermostaatknop
ingesteld.

- Symbool :koken met geventileerde oven, op één of twee
niveaus. De temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostaatknop ingesteld.

- Symboo :ontsteking van de grill (bovenin de oven), de
thermostaatknop moet in de stand van de maximale temperatuur
staan.

-Symbool :snel koken met geventileerde oven. De oventem-
peratuur wordt geregeld met de knop van de thermostaat.

In alle standen, met uitzondering van de 0 stand, zal het rode
controlelampje en de ovenverlichting branden.

NOTA: Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk van
de stand van de thermostaat.Alvorens de te koken levensmiddelen
in de oven te plaatsen, moet de oven gedurende ten minste 10
minuten worden voorverwarmd.

ELEKTRISCHE MULTIFUNCTIEOVEN

Dankzij de verschillende, door een enkele knop bediende en door
een thermostaat gecontroleerde warmte-elementen, biedt deze
oven verscheidene kookmogelijk-heden, gebaseerd op drie fun-
damentele warmtebron principes:

a) Gedwongen warmtespreiding (geventileerde oven).

b) Spontane warmtespreiding (convectie- of statische oven).

c) Infrarode stralen (grill).

Uitgaand van de 0 stand (uit) en door de knop rechtsom te draaien,
worden de volgende standen verkregen:

Y™
- symbool . X :ontsteking van de ovenverlichting en rode contro-

lelampje, eg:lixatie ventilator.

- symbool ; :conventionele kookmethode, “statische” oven, de
temperatuur van de oven wordt met behulp van de thermostaatk-
nop ingestglg.\

- symbool \@/ :koken met geventileerde oven, op één of twee
niveaus. De temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostag&n\op ingesteld.

- symbool ; :koken met geventileerde oven, op één of twee
niveaus. De temperatuur van de oven wordt met behulp van de
thermostaatknop ingesteld.

- symbool sinfrarood koken, met “bekrachtigde” grill, aanbe-
volen voor langdurig grilleren; de knop van de thermostaat moet
in de hoogﬁt&stand staan.

- symbool £ :snelkoken met geventileerde oven, de temperatuur
van de oven wordt met behulp van de thermostaatknop ingesteld.
Het draaispit is ingeschakeld.

- symbool %£% :koken met geventileerde oven en onststeking
van de grill, de temperatuur van de oven wordt met behulp van
de thermostaatknop ingesteld. Het draaispit is ingeschakeld.

In alle standen, met uitzondering van de 0 stand, zal het rode

controlelampje en de ovenverlichting branden.

NOTA - Het gele controlelampje zal gaan branden afhankelijk van

de werking van de thermostaat.

Alvorens de te koken levensmiddelen in de oven te plaatsen,

moet de oven gedurende ten minste 10 minuten worden voorve-

rwarmd.

HET GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE GRILL MET DE
ELEKTRISCHE OVEN

- Het grilleren met een gesloten deur zonder de
knoppenbescherming is alleen mogelijk met de door twee
onafhankelijke knoppen (keuzeschakelaar-thermostaat)
bediende modellen met “Elektrische Oven”.

Bij het grilleren met een gesloten deur moet u geen
temperaturen van meer dan 200°C.
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Voor de gebruiker

HET GEBRUIK VAN HET DRAAISPIT

a) Bij het roosteren met geopende deur.

- Plaats de knoppenbescherming zoals getoond in afbeelding 12;

- rijg het te braden vilees op de spies en zet het in het midden vast
met behulp van de twee grote vorkklemmen;

- steek de punt van de spies in de aangedreven naaf op het fra-
me

- verwijder de handgreep van de spies

- plaats het draagframe van de spies op de middelste richel van de
oven en plaats de aandrijfas in de naaf van het elektromotortje

- plaats de druippan op de onderste richel van de oven en vergeet
niet er een beetje water in te doen;

- schakel het grillelement in;

- sluit de deur zachtjes tot hij tegen de knoppenbescherming
leunt;

- bevochtig zo nu en dan het vlees. Verwijder, als het koken is
voltooid, het frame van de naaf van het motortje en draai de
handgreep weer vast op de spies.

b) Bij het roosteren met gesloten deur.

- als boven zonder gebruik van de knoppenbescherming zoals
aangegeven in fig.12

GEBRUIK VAN DE KEUKENWEKKER (Fig. 13)

De noodzakelijk geachte tijd voor het koken instellen door de knop
van de keukenwekker rechtsom te draaien. Aan het eind van de
ingestelde tijd zal een alarm afgaan.

PROGRAMMEREN VAN HET EINDE VAN DE KOOKTIJD MET

EEN ENKELE KNOP (ZONDER KLOK) (Fig. 14)

Maakt het mogelijk de duur van de kooktijd in te stellen.

Werking:

- De knop op de gewenste kooktijd instellen (max. 120 min. bij een
elektrische oven; max. 100 min. bij een gasoven).

- De temperatuur met behulp van de thermostaatknop instellen en
de keuzeschakelaar op de gekozen kookmethode instellen.

- Als de keuzeknop van de programmering op het symbool 0
staat is de kooktijd beéindigd. De kooktijd wordt automatisch
onderbroken.

- De thermostaatknop op het symbool @ terugzetten.

- De keuzeknop op het symbool 0 terugzetten.

N.B.: Als de programmering niet wordt gebruikt, zal de oven uitslu-

itend functioneren indien de keuzeknop van de programmering in

de handbediende stand \'1'J staat.

GEBRUIK VAN DE ELEKTRONISCHE PROGRAMMERING (Fig.
15)
Maakt het mogelijk de begintijd en de duur van de kooktijd in de
oven te programmeren. Als het te koken gerecht voorts niet continu
hoeft te worden gecontroleerd, kan dit ook in afwezigheid van de
gebruiker gebeuren. Tijdens de installatie of na een stroomonder-
breking, zal de display knipperen; dit betekent dat de juiste tijd
moet worden ingesteld, omdat anders de programmering niet juist
zal zijn.

INSTELLING VAN DE TIJD

- Door tegelijkertijd op de 2 toetsen (DUUR KOOKTIJD, EINDE KOOKTIJD)
en op de toets "+" of "-" te drukken kan de tijd worden ingesteld. Met
deze operatie zullen eventuele voorheen ingestelde programma’s
worden verwijderd en zal het symbool AUTO knipperen.

NOTA: als het symbool AuTO knippert is het niet mogelijk de oven

handbediend te gebruiken.

TOETSEN "+"EN "-"

- Door op de toetsen "+" of "-" te drukken zal de tijd vooruit of
achteruit gaan, met een snelheid, overeenkomstig de duur van
de druk die op de toets wordt uitgeoefend.

HANDBEDIEND FUNCTIONEREN

- De toets HANDBEDIEND indrukken: het AUTO symbool zal uitgaan
(als hij knipperde of continu brandde), het symbool PAN zal gaan
branden, en het is dus mogelijk de oven in werking te stellen
door de thermostaatknop en de keuzeknop te draaien volgens
de instructies van de handleiding.
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AUTOMATISCH FUNCTIONERING MET INSTELLING KOOKTIJD

EN EINDE KOOKTIJD

- Bijvoorbeeld: het is 9.25; we willen dat de oven om 11.00 aangaat
en dat het koken om 12.00 stopt (kooktijd 1 uur).

- Op de toets DUUR KOOKTIJD drukken en binnen 5 seconden op
de toets "+" drukken, tot 01.00 wordt afgebeeld, eventueel de
afgebeelde tijd met de toets "-" aanpassen. De symbolen AUTO
en PAN zullen permanent branden.

- Op de toets EINDE KOOKTIJD drukken en binnen 5 seconden op de
toets "+" drukken tot de display "12.00" aangeeft. Het symbool
PAN zal uitgaan, terwijl AUTO zal blijven branden.

- De thermostaatknop van de oven op de gewenste temperatuur
instellen, en de keuzeknop voor de kookmethode op de
gewenste kookwijze; het rode controlelampje zal oplichten, de
ovenverlichting zal gaan branden en de programmering is voor
het gebruik ingesteld: om 11.00 zal de oven automatisch aangaan
en zal het PAN symbool gaan branden.

- Op het eind van de kooktijd (12.00 uur) zal het AUTO symbool
gaan knipperen en zal PAN doven terwijl een geluidssignaal het
einde van de kooktijd kenbaar maakt: om dit signaal te doen
stoppen kan een willekeurige toets worden ingedrukt.

- Vervolgens de thermostaatknop van de oven en de keuzeknop
op "uit" stand.

SEMIAUTOMATISCH FUNCTIONEREN MET INSTELLING DUUR

KOOKTIJD

- Bijvoorbeeld: het is 11.35; we willen dat de oven vanaf dit ogenblik
gedurende 25 minuten functioneert.

- Op de toets DUUR KOOKTIJD drukken en binnen 5 seconden
op de toets "+" drukken, tot 00.25 wordt afgebeeld, eventueel de
afgebeelde tijJd met de toets "-" aanpassen. De symbolen AUTO
en PAN zullen permanent branden.

- De thermostaatknop van de oven op de gewenste temperatuur
instellen, en de keuzeknop voor de kookmethode op de gewenste
kookwijze; het rode controlelampje zal oplichten, de ovenverlichting
zal gaan branden en de oven zal in werking treden.

- Na verloop van 25 minuten zullen de oven en het PAN symbool
uitgaan, het AUTO symbool zal gaan knipperen en het
geluidssignaal zal het eind van de kooktijd kenbaar maken: om dit
signaal te stoppen kan een willekeurige knop worden ingedrukt.

- Vervolgens de thermostaatknop van de oven en de keuzeknop
op de "uit" stand zetten.

KEUKENWEKKER

- Op de toets KEUKENWEKKER drukken en de gewenste tijd
instellen met behulp van de toets "+" of "-".

- Tijdens de werking van de keukenwekker zal het KLOK symbool
branden.

- Bij het aflopen van de kooktijd zal het geluidssignaal gaan werken
en zal het KLOK symbool uitgaan.

GELUIDSSIGNAAL

- Het geluidssignaal zal aan het eind van de programmering in
werking treden en duurt 7 minuten.

- Om dit signaal te onderbreken kan een willekeurige toets worden
ingedrukt.

- Het is mogelijk de frequentie van het geluidssignaal te veranderen
door, zonder eerst een functie te selecteren, op de toets "-" te
drukken. Er kunnen tot maximaal 3 verschillende signalen worden
gekozen. Zolang de toets "-" ingedrukt blijft zal het geselecteerde
signaal blijven klinken.

AANVANG PROGRAMMA EN CONTROLE

- Het programma zal ongeveer 4 seconden na beéindiging van de
instelling beginnen.

- Het is mogelijk een programma op elk gewenst moment te
controleren door op de overeenkomstige toets te drukken.

FOUTEN TIJDENS DE PROGRAMMERING

- Bijvoorbeeld: om 12.15 wordt een DUUR KOOKTIJD van 30
minuten ingesteld terwijl de tijd voor het EINDE KOOKTIJD op
12.30 wordt geprogrammeerd.

- De fout in de programmering kan worden hersteld door de duur
of de tijd van beéindiging te veranderen, of door op de toets
HANDBEDIEND te drukken en vervolgens de programmering
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op de juiste wijze te herhalen.

ANNULERING VAN EEN PROGRAMMA

- Een programma kan worden verwijderd door op de toets DUUR
KOOKTIJD en vervolgens op de toets "-" te drukken tot

op de display de tijd 0.00 wordt afgebeeld.

BELANGRIJK:

OP HET EIND VAN ELKE GEPRO-GRAMMEERD KOOK-

PROGRAMMA WORDT AANBEVOLEN OP DE TOETS U TE
DRUKKEN, ANDERS ZAL DE OVEN NIET HANDBEDIEND
FUNCTIONEREN.

DE OVENDEUR VERWIJDEREN.

De deur kan als volgt worden verwijderd:

- Open twee muntstukken van 10 cent in de twee gleuven van
de scharnieren, en sluit de deur weer tot hij bijna tegen de twee
munten aanslaat (fig. 16). Ga uiterst voorzichtig om met de deur
en scharnieren zolang de munten erin geplaatst zijn.

- Til de deur aan beide zijden op en trek hem iets naar u toe.

- Om de deur weer terug te zetten moet u de scharnieren weer op
hun plek terugzetten en u ervan verzekeren dat ze in hun zetel
teruggevallen zijn; laat de deur vervolgens volledig zakken en
verwijder de eerder geplaatste muntstukken.

- Sluit de deur weer tot in de volledig gesloten stand.

ZELFREINIGENDE OVENS

De twee zijwanden en de achterwand zijn met zelfreinigend kataly-
serend email afgewerkt.

Na iedere 10 - 15 keer van gebruik de oven op volle toeren laten
draaien. De tijd die nodig is voor deze operatie is afhankelijk van
de staat van onderhoud van de oven. Sommige soorten vervuiling
hebben namelijk de neiging hard te worden en kunnen de werking
van de bekleding teniet doen. Deze sluiten namelijk de porién van
het speciale email af en de oxydatie is niet meer mogelijk. In zo’n
geval is het noodzakelijk, zodra de oven volledig is afgekoeld, de
aankoeking te verzachten met zeer heet water en een zachte bor-
stel, zonder schoonmaakmiddel, de oven vervolgens gedurende
enkele minuten op de maximale stand laten functioneren.
(Belangrijk: nooit schuurmiddelen of metalen borstels gebruiken).

ACCESSOIRES VAN DE OVEN

- Het rooster van de oven dient om de normale ovenschotels, voor
gebak of gebraden gerechten op te zetten, of om rechtstreeks
vlees op te grilleren.

- “Leccarda wordt ondr de gril geplaatst. Het wordt gebruikt om de
op gril gekookte olie en water dat uit besin is voortgekomen te
verwijderen. Leccarda kan ook gebruikt worden om besin materiaal
te koken.”

- Als met de geventileerde oven wordt gekookt is het mogelijk
tegelijkertijd twee roosters te gebruiken. Er moet evenwel rekening
worden gehouden met de mogelijkheid dat de kooktijden kunnen
variéren als de gerechten onderling, voor wat betreft de aard en
hoeveelheid, verschillen.

GEBRUIK VAN DE GLASKERAMISCHE KOOKPLAAT

Het vermogen van de plaatjes wordt door een sequentiéle toepas-
sing gedoseerd, die een uitstekende regeling van de kooktempe-
ratuur mogelijk maaki.

De verschillende graden van intensiteit van de warmte worden met
de cijfers van 1 tot 6 weergegeven. De draaiknop kan, door naar
rechts of naar links te draaien, op de gewenste stand worden gezet.
Bij de plaatjes met dubbel circuit kan de knop uitsluitend rechtsom
worden gedraaid, de verschillende hitte intensiteiten hebben een
schaalverdeling van 1 t/m 6, uitsluitend voor de binnenste zones
van de plaatjes.

Een extra klik verder, voorbij het laatste nummer, zal de resterende
zones van de plaatjes inschakelen.

Als één van de elementen warm is, zal het controlelampje E (zie
fig. 1) gaan branden en niet meer uitgaan tot de temperatuur van
alle kookzones tot onder circa 60° C zal zijn gezakt.
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De vier kookzones zijn door op de plaat geétste omtrekken af-
gebakend. Voor een goed rendement en een overeenkomstig
energieverbruik, is het absoluut noodzakelijk dat uitsluitend pannen
en potten met een dikke en perfect platte bodem worden gebruikt
(zie fig. 10). De doorsnede van de bodem van het recipiént dient
ten minste gelijk te zijn aan de op de plaat geétste omtrek. Een
bodem van het recipiént dat niet het volledige opperviak van de
warmtezone bedekt, zal tot energieverspilling leiden. Het is beter
als de bodem iets groter is.

De bodem van de recipiénten en de kookplaat moeten schoon en

droog zijn. Het niet in acht nemen van deze raadgevingen zal tot

warmteverlies en dus energieverspilling leiden.

NOTA

- Nooit rechtstreeks op de plaatjes koken.

- Om tijd te winnen met de stralende elementen, is het mogelijk op
volle toeren met het koken in de stand 6 te beginnen en vervolgens
de draaiknop in de voor het koken bepaalde stand zetten.

- Alle elementen zijn uitgerust met een temperatuurbegrenzer ter
voorkoming van overbelasting, die ook zal functioneren bij gebruik
van een plaatje op volle toeren, zonder pan, of met pannen met
een niet-platte bodem.

Ter oriéntatie kan de volgende tabel worden gebruikt, waarbij dient

te worden opgemerkt dat er variaties mogelijk zijn afhankelijk van

de kwalliteit en de hoeveelheid van de te koken gerechten en ieders
persoonlijke voorkeur.

Stand van | Kookwijzes
de knop
1-2 Warmhouden, créme, béchamelsaus
2-3 Opwarmen voedsel
3-4 Pasta, groentesoep, ragoit
4-5 Koken, braden
5-6 Gestoomde groenten, vleeslappen, vis
6 Roosteren, frituren, lamskoteletten
LET OP

- Vanwege het gevaar van letsel aan de ogen niet in de halogeen-
stralers kijken als ze worden gebruikt.

- Het glaskeramische oppervlak is zeer robuust, maar niet onbreek-
baar en er mag daarom absoluut niets op worden geplaatst.

- Het stoten tegen puntige of uitzonderlijk harde voorwerpen zal de
plaat kunnen beschadigen.

- Als er breuken, barsten of scheuren op het opperviak worden
geconstateerd wordt aangeraden het gebruik van de plaat onmid-
dellijk te onderbreken en het service center te waarschuwen.

- Op het warme oppervlak mogen absoluut geen stukken aluminiu-
mfolie of plastic bakken geplaatst worden.

- Bij ingebruikneming en enkele keren daarna, is het mogelijk dat
er een brandlucht uit de plaat vrijkomt, dit zal na enkele malen te
zijn gebruikt, verdwijnen.

BELANGRIJK

Het is mogelijk dat kinderen, vanwege hun lengte, het controlelam-

pje voor de restwarmte niet zien. Het is daarom belangrijk dat zij

met de handen de platen niet aanraken, ook al zijn de weerstanden
gedoofd.

SCHOONMAKEN VAN DE GLASKERAMISCHE KOOKPLAAT

De platte vorm van de glaskeramische kookplaat maakt het schoon-
maken ervan beduidend eenvoudiger dan dat van de traditionele
kookplaten. Het eenvoudige, niet vastgekoekte vuil wordt met een
vochtig stuk papier verwijderd. Voor het meer hardnekkige vuil
kunnen dezelfde methodes en daarvoor geschikte produkten als die
voor het schoonmaken van glas worden gebruikt. Bij het overkoken
van de inhoud van een pan op de plaat, moet het zich afgezette
vuil met een spatel worden verwijderd. Gemorste suiker of stroop
moeten onmiddellijk worden verwijderd om te voorkomen dat deze
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op het glas karameliseren. Hetzelfde geldt voor resten aluminiumfo-
lie of voorwerpen van plastic die door onoplettendheid op de nog
warme zone waren geplaatst. Waterkringen en kalkresten kunnen
met witte wijnazijn worden verwijderd. Niet vergeten het opperviak
na gebruik altijd af te spoelen en met absorberend papier af te dro-
gen. In geen geval schurende of bijtende schoonmaak-produkten,
zoals spuitbussen voor ovens, ontvetters, roestverwijdende produk-
ten, glansmiddelen in poedervorm en schuursponsjes gebruiken.
Voorkomen dat er bij het schoonmaken van groente, bijvoorbeeld,
zandkorrels op de plaat vallen, omdat deze de plaat zouden kunnen
bekrassen. Het schuiven met pannen met ruwe bodems vermijden,
daar dit sporen op het glas kan laten of het zelfs bekrassen.

ALGEMENE AANBEVELINGEN EN OPMERKINGEN
- Het huishoudelijke apparaat is niet bestemd voor een gebruik
door personen (inclusief kinderen) met beperkte psychische
of motorische vermogens, of zonder ervaring en kennis, tenzij
dit geschiedt onder toezicht of na te zijn geinstrueerd omtrent
het gebruik van het apparaat door een voor hun veiligheid
verantwoordelijke persoon. Kinderen moeten gecontroleerd
worden opdat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
De elektrische aansluiting moet altijd worden verbroken alvorens
werkzaam-heden binnen de oven uit te voeren of op plaatsen
waar de mogelijkheid bestaat met gedeelten onder spanning in
aanraking te komen.
De bordenopwarmruimte niet gebruiken om brandbare vloeistoffen
of niet-hitte bestendige voorwerpen zoals hout, papier, spuitbussen,
lucifers, enz. in op te bergen.
Regelmatig de rubberen toevoerslang controleren en erop toezien
dat zij niet te dicht langs hete wanden loopt, geen knikken heeft
of ingeklemd is, en verder in goede staat verkeert. Op uiterlijk
de aangegeven datum moet de slang worden vervangen en
moeten de twee uiteinden met behulp van genormaliseerde
slangeklemmen worden bevestigd.

Mochten de kraantjes na verloop van tijd stroever gaan draaien,

dan dient men zich tot de Servicedienst te wenden.

De geémailleerde of verchroomde delen moeten met lauw

zeepsop of met niet schurende schoonmaakmiddelen worden

schoongemaakt. De bovenste branders en de vlamverdelers
kunnen daarentegen ook met een metalen borsteltje worden
ontkoekt. Goed afdrogen.

Geen schuurmiddelen gebruiken voor het schoonmaken van

geémailleerde of verchroomde delen.

De kookplaat moet tijdens het schoonmaken niet overstromen.

Erop toezien dat er geen water of ander materiaal in de openingen

van de branderhouders komt, daar dit gevaar op zou kunnen

opleveren.

- De bougie voor de elektrische ontsteking moeten na elk gebruik
schoon worden gemaakt en afgedroogd; vooral als er is gemorst
of overgekookt.

- Om barsten of breken van de glazen deksels te voorkomen, deze
niet sluiten zolang de branders of de plaatjes van de kookplaat
nog heet zijn.

- Niet tegen de geémailleerde delen en bougies (indien aanwezig)
stoten.

- Als het fornuis niet wordt gebruikt, wordt het aanbevolen de
hoofdkraan (of de kraan aan de muur) van het gas te sluiten.

- Gebruik de handgreep niet om het fornuis mee te verplaatsen

- Til het fornuis nooit op aan de handgreep van de ovendeur.

- Gebruik voor het reinigen van de glazen deuren van de oven geen
ruwe, schurende materialen of scherpe metalen spatels die het
oppervlak kunnen bekrassen en het glas kunnen versplinteren.

- Na de installatie van het apparaat moet de stekker toegankelijk
blijven.

- Voor de installatie van het fornuis is geen voetstuk voorzien.

Het gebruik van huishoudelijke apparaten brengt het in acht nemen

van enkele fundamentele normen met zich mee. In het bijzonder:

- De glaskeramische kookplaat beschikt over een goede weerstand
en kan daarom minimale stoten verdragen. Als de plaat, als gevolg
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van stoten, breuken of scheuren vertoont, wordt het aangeraden
het apparaat niet meer te gebruiken, de elektrische voeding los
te maken en de wederverkoper te waarschuwen.

LET OP: het gebruik van een gasapparaat om te koken brengt
productie van warmte, vocht en producten van

verbranding in de kamer waar het is ingestalleert. U moet zich
verzekeren dat de keuken goed geventileerd is, in het bijzonder
als het apparaat functioneert: de openingen van de naturale
ventilatie moeten goed open zijn ,of een ventilatietoestel instaleren
(afzuigkap).

LET OP: dit apparaat moet alleen voor het koken gebruikt worden.
Het moet niet voor andere bestemmingen

gebruikt worden, bijvoorbeeld voor het verwarmen van een kamer.

Wat te doen bij onregelmatigheden

Alvorens de hulp van een vertrouwd servicecenter in te roepen,
controleren of:

- de stekker goed in het stopcontact zit;

- het algemene controlelampje voor de werking brandt.

Als het probleem niet verdwijnt, een gespecialiseerd en erkend
technicus, in staat om het defect te repareren, raadplegen.

Als de ovenverlichting niet werkt, als volgt te werk gaan:

- de aansluiting op de elektrische voeding verwijderen. Het
beschermglas dat zich achterin de oven bevindt, verwijderen, en
de lamp vervangen.

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade aan

personen of zaken als gevolg van een slechte installatie of een niet

juist gebruik van het fornuis.

Bij afwijkingen, en vooral als er gaslekken of lekstromen
worden geconstateerd, dient onmiddellijk een technicus te
worden geraadpleegd.

DE RICHTLIJN 2002/96/EG (AEEA) INFORMATIE VOOR DE
GEBRUIKERS .

B g A

Deze aanvullende informatie is uitsluitend bestemd voor eigenaars
van apparaten met het symbool van (Fig. A) op de sticker met de
technische specificaties, aangebracht op het product zelf (typep-
laatje):

Dit symbool wijst erop dat het product in overeenstemming met de
geldende normen is geclassificeerd als elektrische of elektronische
apparatuur, en conform is aan de Richtlijn 2002/96/EG (AEEA) en
dus, op het eind van de nuttige levensduur ervan, verplicht apart
van het huishoudelijke afval zal moeten worden behandeld, door
kosteloze overhandiging aan een centrum voor de gescheiden
inzameling van elektrische en elektronische apparaten, of door het
terugbrengen ervan aan de wederverkoper bij aanschaf van een
vergelijkbaar apparaat.

De gebruiker is er verantwoordelijk voor dat het apparaat op
het eind van diens levensduur wordt ingeleverd bij de geschikte
inzamelingsstructuren, op straffe van de sancties voorzien in de
geldende wetgeving inzake afvalverwijdering.

De juiste gescheiden inzameling voor de daaropvolgende recycling,
behandeling en milieuvriendelijke verwerking van het afgedankte
apparaat draagt bij aan het vermijden van mogelijke negatieve
gevolgen voor het milieu en de gezondheid en bevordert de recy-
cling van de materialen waarmee het product is samengesteld.
Voor meer gedetailleerde informatie inzake de beschikbare in-
zamelingssystemen moet u zich wenden tot plaatselijke afvalver-
werkingsorganisatie, of tot de winkel waar u het apparaat heeft
aangeschaft.

De producenten en importeurs zullen zowel rechtstreeks als door
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deelneming in een collectief systeem voldoen aan hun verant-
woordelijkheid voor de recycling, behandeling en milieuvriendelijke
verwerking.

EG VERORDENING nr. 1935/2004 - materialen bestemd om met
levensmiddelen in contact te komen.
Kennisgeving aan de gebruikers.

gg?

Het in de afbeelding weergegeven symbool, dat u op de verpakking
kunt vinden, geeft aan dat de materialen van dit product die met
levensmiddelen in contact kunnen komen voldoen aan de vereisten
van EG verordening nr. 1935/2004.

In de ovenruimte kunnen de levensmiddelen in contact komen met:
ovenroosters, lekbakken, gebakschalen, ruit ovendeur, rubberpak-
king, braadspitten, ovenwanden,

Op de kookplaat met: pandragers, branders en de vangschaal.
In de opwarmruimte met de wanden ervan.
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