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Ubersicht der Bedienelemente

1. Tank Offnung 9. Wasserstandsskala
2. Warmplatte 10. Filterhalter

3. Funktionswahlschalter 11. Spezialhebel

4. Kontrollleuchte POWER 12. Filter klein (1 Tasse)
5. Kontrollleuchte READY 13. Filter grof3 (2 Tassen)
6. Ein/Aus (O/l) Schalter 14. Abtropfwanne

7. Wasser bzw. Dampf Schalter 15. Schwimmer

8. Dampfdise

—
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m Allgemeine Sicherheitshinweise

¢ Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

¢ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fur den privaten und den dafir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flssigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehbrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

¢ Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt. Um Kinder vor Gefahren
elektrischer Gerate zu schitzen, sorgen Sie bitte dafir, das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben.

¢ Prifen Sie Gerét und Kabel regelmaBig auf Schaden. Ein beschadigtes Gerat
bitte nicht in Betrieb nehmen.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel
bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

¢ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

¢ Beachten Sie bitte die nachfolgenden "Speziellen Sicherheitshinweise...“.

Vor der Inbetriebnahme

Packen Sie die Espresso Maschine vorsichtig aus. Entnehmen Sie alles Zubehér
und Verpackungsmaterial. Reinigen Sie das Zubehdr in einem Spiilbad. Lassen Sie
bitte vor dem 1. Aufbriihen von Espresso 2-3 Durchgénge klares Wasser zur
Reinigung durch das Gerét laufen. Wie unter Punkt 1 bis 8, “Zubereitung von
Espresso” beschrieben, jedoch ohne Espressomehl.

Zubereitung von Espresso

1. SchlieBen sie das Gerét an eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz an.

Vergewissern Sie sich, dass der Ein/Aus Schalter (O/l) (6) in der Position O steht.
Legen Sie den Abtropfrost auf die Vertiefung der Abtropfwanne (14).

Offnen Sie den Deckel und ziehen Sie den Wassertank am Griff heraus.

Fillen Sie die gewiinschte Menge frisches klares Wasser in den Tank.

Lésen Sie den Filterhalter (10), indem Sie den Griff nach links (INSERT) dre-
hen.

o oA wN

—
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10.

1
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12.

13.
14.

15.
16.

Legen Sie den Filter (12 oder 13) in den Filterhalter (10). Fillen Sie einen bis
zwei gestrichene Messloffel Kaffee ein. Verteilen Sie den Kaffee gleichmaBig
und driicken Sie das Kaffeemehl leicht mit einem Messloffel oder Druckloffel an.
Der Sinn des Festdriickens liegt eher darin, das Kaffeemehl gleichmé&gBig in der
Kaffeeschale zu verteilen als es zusammenzupressen. Wir empfehlen einen fla-
chen Oberflachenstampfer. Achten Sie darauf, dass der Filterhalter fest im
Briihkopf sitzt.

Zum Vorwérmen lhrer Espressotassen, kdnnen Sie diese auf die Warmeplatte
(2) Uber dem Briihkopf stellen.

Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus Taste (O/l ) (6) ein. Die Kontrollleuchten
(4+5) rechts und links im Funktionsregler leuchten auf.

Hat das Wasser die gewiinschte Temperatur erreicht, schaltet die
Kontrollleuchte (5) auf der rechten Seite (READY) ab. Hinweis: Leuchtet die
Kontrollleuchte vor Beendigung des Briihvorganges wieder auf, ist die
Wassertemperatur nicht mehr hoch genug. Drehen Sie den
Funktionswahlschalter (3) auf O und warten Sie bis die Leuchte wieder erlischt.
Sie kdnnen dann mit der Espressozubereitung fortfahren.

. Nehmen Sie die Espressotasse(n) von der Warmplatte (2) und stellen Sie sie

unter den Briihkopf.

Drehen Sie den Funktionsschalter (3) auf das Symbol das die Espressotasse
zeigt.

Der fertige Espresso lauft jetzt in die Tasse(n).

Nach Beendigung des Briihvorganges drehen Sie den Funktionsschalter (3)
bitte wieder in die O Position.

Schalten Sie das Gerat mit dem Ein/Aus Schalter (O/l) (6) aus.

Warten Sie nach dem Brilhen einige Sekunden, bevor Sie den Filterhalter
abnehmen. Drehen Sie den Griff des Filterhalters von rechts nach links. Vorsicht
Druck! Um das verbrauchte Kaffeemehl zu entfernen, halten Sie den Filter unter
Verwendung des Spezialhebels (11) am Giriff in seiner Stellung. Drehen Sie den
Filterhalter (10) um und klopfen Sie den verbrauchten Kaffeesatz aus. Entfernen
Sie den Filterhalter (10) nach der Zubereitung von Espresso. So verléangern Sie
die Lebensdauer der Gummidichtung im Brihkopf. Um weiteren Espresso zu
zubereiten, flllen Sie die Kaffeeschale (12 oder 13) wieder mit Kaffeemehl und
fahren Sie den Briihvorgang, wie oben beschrieben durch.

Zubereitung von Cappuccino

Um Cappuccino zuzubereiten, missen Sie zuerst Espresso zubereiten. Gehen Sie
deshalb vor, wie unter Zubereitung von Espresso, Schritt 1 bis 13, beschrieben.
Zum Aufschdumen der benétigten Milch gehen Sie bitte wie folgt vor.

1.
2.

Stellen Sie sicher, das der Funktionswahlschalter (3) in Position O steht.
Schwenken Sie die Dampfdise (8) nach auBen. So kénnen Sie das
Auffanggefaf (bitte benutzen sie ein hitzebestandiges Gefa) bequem unter die
Diise stellen.

—
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m 3. Fullen Sie das GefaB zu 1/3 mit frischer kalter Milch. (warme, heiBe oder alte

Milch schaumt nicht).

4. Schalten sie die Dampffunktionstaste (7) ein.

5. Tauchen Sie die Dampfdise (8) knapp unter der Oberflache der Milch in das
GefaB und drehen Sie den Funktionswahlschalter (3) nach links (Dampf
Symbol).

6. Bewegen Sie das AuffanggefaB vorsichtig auf und nieder. Hat die Milch das
gewinschte Volumen erreicht, kénnen Sie die Milch noch weiter erhitzen, indem
Sie die Dampfdise (8) bis zum Boden des AuffanggeféaBes flihren. Bringen Sie
die Milch nicht zum Kochen, da der Schaum dadurch zerfallt.

7. Drehen Sie den Funktionswahlschalter (3) wieder zur Position O und schalten
Sie das Gerét mit dem Ein/Aus Schalter (O/1) (6) aus.

8. Loffeln Sie den Schaum in den Espresso. Fugen Sie fliissige Milch hinzu. Ein
Cappuccino besteht in der Regel aus einem Drittel Kaffee, einem Dirittel heiB3er
Milch und einem Drittel geschaumter Milch.

Ihr Cappuccino ist nun fertig. Streuen Sie je nach Geschmack etwas Zimt oder
Schokoladenpulver darauf.

HeiBes Wasser

Sie kénnen mit Ihrer Espresso Maschine ebenso leicht Tee, heiBe Flussigkeiten
und Fleischbriihe zubereiten. Uberprifen Sie, das der Tank genligend frisches kal-
tes Wasser enthélt.

1. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein/Aus Schalter (O/1) (6) ein. Beide
Kontrollleuchten (4+5) rechts und links vom Funktionswahlschalter leuchten auf.

2. Schalten Sie den Dampffunktionsknopf (7) auf das Flissigkeitssymbol.

3. Schwenken Sie die Dampfdiise nach auBen und stellen Sie ein hitzebestandi-
ges GefaB unter die Dampfdise.

4. Erlischt die READY Kontrollleuchte (5), hat das Wasser die richtige Temperatur
erreicht und Sie kdnnen den Funktionswahlschalter (3) nach links, zur Position
Dampf, drehen.

5. Das heiBBe Wasser lauft jetzt in Ihr GefaB.

6. Nach Beendigung des Vorgangs, drehen Sie bitte den Funktionswahlschalter
(3) wieder zuriick zur Position O und schalten Sie das Gerat mit dem Ein/Aus
(O/l) (6) Schalter aus.

Reinigung

Nach dem Aufschdumen von Milch sollte die Dampfdise sofort von
Milchrickstanden gereinigt werden.

Ist die Milch erst angetrocknet, wird es schwierig sie zu entfernen. Weichen Sie das
Dampfréhrchen dann Gber Nacht in einem Gefa3 mit Wasser ein, um den
Milchbelag aufzuweichen. Geben Sie ein hitzebestandiges Gefa mit Wasser unter
die Duse, so dass die Dise im Wasser eingetaucht ist. Drehen Sie dann den
Funktionswahlschalter zur Position Dampf. Wischen Sie die Dampfdiise mit einem

—
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feuchten Tuch ab, um den Milchiiberzug vor dem Verhérten zu entfernen. Der _
Wassertank, die Abtropfwanne, die Abtropfwannenabdeckung der Filter der
Filterhalter und die Warmplatte kénnen von Hand im warmen Wasser Spilbad ger-
einigt werden. Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel. Waschen Sie die
Teile regelmaBig.

Sollte die Perforierung des Filters verstopft sein, reinigen Sie ihn mit einer feinen
weichen Biirste.

Waschen Sie nicht die Maschine.

Waschen Sie niemals Teile oder Zubehér in der Spilmaschine. Bitte nicht in den
Geschirrspller geben. Die Abtropfwanne Ihres Geréts verflgt Gber einen Uberlauf-
schutz. Vorne in der Wanne befindet sich ein rot markierter “Schwimmer”. Je mehr
Wasser die Abtropfwanne enthélt, um so hoher steigt der Schwimmer. Zum Leeren
kénnen Sie die Abtropfwanne komplett entnehmen und den Gitteraufsatz abheben.

Dieses Gerét entspricht den einschlégigen CE-Richtlinien und
ist nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut.
Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie

Wir Gbernehmen fur das von uns vertriebene Gerét eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Mangel des Geréates oder
des Zubehdrs*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur
oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken
weder eine Verléangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das Grundgerat in der Originalverpackung zusammen
mit dem Kassenbon an lhren Handler.

*) Zubehdrteile unterliegen der gesetzlichen Gewahrleistungspflicht ( 6 Monate)
und fuhren nicht zum kostenlosen Umtausch des kompletten Gerétes. In diesem
Fall nicht das Gerét, sondern nach Absprache mit unserem Kundendienst, nur das
defekte Zubehdrteil einschicken bzw. bestellen! Glasbruchschéden sind grundsétz-
lich kostenpflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehér bzw. VerschleiBteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen, fallen
nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

—
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Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit konnen Reparaturen kostenpflichtig vom entsprechen-
den Fachhandel oder Reparaturservice ausgefiihrt werden.

Service

VerschleiBteile (soweit diese nicht vom Fachmann ausgewechselt werden missen),
Ersatzkannen, Staubsaugerfilterbeutel usw. kdnnen Sie mit Angabe des Geratetyps
unter folgender Telefon-Hotline bestellen:

02152/2006 —888
Fur die Bestellung via Internet haben wir fir Sie folgende e-mail-Adresse

eingerichtet:
hotline@clatronic.de

Interessieren Sie sich fir weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clatronic.de oder www.clatronic.com
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees v66r de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat gewor-
den apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grij-
pen.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het apparaat nooit ingeschakeld zonder toezicht. Bescherm kinderen tegen
gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde vak-
man. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies* in acht.

Overzicht van de bedieningselementen

PNDOTHA LN~

Tankopening 9. Waterpeilindeling
Warmteplaatje 10. Filterhouder
Functieschakelaar 11. Speciale hendel
Controlelamp POWER 12. Filter klein (1 kopje)
Controlelamp READY 13. Filter groot (2 kopjes)
Aan-/uitschakelaar (0/1) 14. Druppelbakje
Water-/stoomschakelaar 15. Vlotter

Stoommond

Voor de ingebruikname

Pak de espressomachine voorzichtig uit. Verwijder alle hulpstukken en het verpak-
kingsmateriaal. Was de hulpstukken af. Laat vé6r de eerste espressobereiding 2-3
maal alleen schoon water door het apparaat lopen - zoals beschreven onder punt 1
t/m 8 “Espresso bereiden”, echter zonder espressopoeder.

—
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Espresso bereiden

Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde en geaarde contactdoos
230V, 50 Hz.

Overtuig u ervan dat de aan-/uitschakelaar (0/1) (6) op “0” staat.

Leg het druppelrooster op de uitsparing van het druppelbakje (14).

Open het deksel en trek de watertank aan de greep naar buiten.

Vul de tank met de gewenste hoeveelheid helder, koud water.

Draai de filterhouder (10) aan de greep naar links (INSERT) los.

Leg een filter (12 of 13) in de filterhouder (10). Vul deze met een of twee afge-
streken maatlepels koffie. Verdeel de koffie gelijkmatig en druk het poeder even
aan met een maat- of aandruklepel. Het aandrukken is eigenlijk meer bedoeld
om de koffie gelijkmatig te verdelen en niet om het vast aan te drukken. Wij
adviseren het gebruik van een platte oppervlaktestamper. Let op dat de filter-
houder vast in de waterkop zit.

Om uw espressokopjes voor te verwarmen kunt u deze op het warmteplaatje
(2) boven de waterkop zetten.

Schakel het apparaat in via de aan-/uitschakelaar (0/1) (6). De controlelampjes
(4 + 5) rechts en links in de functieschakelaar branden nu.

. Zodra het water de juiste temperatuur heeft bereikt, schakelt het controlelampje

(5) aan de rechterzijde (READY9 uit. Opmerking: wanneer het lampje weer
inschakelt voordat de espresso klaar is, is de watertemperatuur niet meer hoog
genoeg. Draai de functieschakelaar (3) naar “0” en wacht tot het lampje weer
dooft. Daarna kunt u weer verdergaan met de espressobereiding.

. Neem het/de espressokopje/s van het warmteplaatje (2) en zet het/deze onder

de waterkop.

Draai de functieschakelaar (3) op het symbool met het espressokopje.

De espresso loopt nu in het/de kopje/s.

Draai de functieschakelaar (3) na de bereiding weer terug naar “0”.

Schakel het apparaat uit via de aan-/uitschakelaar (0/1) (6).

Wacht na de bereiding enkele seconden voordat u de filterhouder verwijdert.
Draai de greep van de filterhouder van rechts naar links. Voorzichtig, deze staat
onder druk! Om het verbruikte koffiepoeder te verwijderen houdt u de filter met
behulp van de speciale hendel (11) aan de greep in positie. Draai de filterhou-
der om en klop de verbruikte koffie eruit. Verwijder de filterhouder (10) na de
bereiding van espresso. Zo verlengt u de levensduur van de rubberring in de
waterkop. Voor de bereiding van verdere espresso’s vult u de filter (12 of 13)
weer met koffiepoeder en herhaalt de bereiding zoals hierboven beschreven.

Cappuccino bereiden

Om cappuccino te bereiden, moet u eerst espresso bereiden. Ga daarom te werk
zoals beschreven staat onder “Espresso bereiden”, stap 1 t/m 13. Voor het opschui-
men van de benodigde melk gaat u als volgt te werk.

1.

10

Overtuig u ervan dat de functieschakelaar (3) op “0” staat.

—
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2. Draai de stoommond (8) naar buiten. Zo kunt u het kannetje/de beker (alleen m
hittebestendig!) gemakkelijk onder de stoommond plaatsen.

3. Vul de beker tot 1/3 met verse, koude melk (warme, hete of oude melk schuimt
niet)

4. Schakel de stoomschakelaar (7) in.

5. Dompel de stoommond (8) tot net onder het oppervlak in de melk en draai de
functieschakelaar (3) naar links (stoomsymbool).

6. Beweeg de beker licht op en neer. Zodra de melk het gewenste volume heeft
bereikt, kunt u deze nog iets meer verhitten door de stoommond (8) tot op de
bodem van de beker te leiden. Zorg dat de melk niet gaat koken, want dan loopt
het schuim terug.

7. Draai de functieschakelaar (3) weer naar “0” en schakel het apparaat uit via de
aan-/uitschakelaar (0/1) (6).

8. Lepel het schuim in de espresso. Voeg melk toe. Een cappuccino bestaat gewo-
onlijk uit eenderde koffie, eenderde hete melk en eenderde opgeschuimde
melk.

Uw cappuccino is nu klaar. Strooi er al naargelang uw smaak een weinig kaneel of
chocoladepoeder over.

Heet water

Met uw espressomachine kunt u even gemakkelijk thee, hete vloeistoffen en viees-
bouillon bereiden. Controleer wel even of er genoeg koud water in de tank is.

1. Schakel het apparaat in via de aan-/uitschakelaar (0/1) (6). De controlelampjes

(4 + 5) rechts en links in de functieschakelaar branden nu.

Zet de stoomknop (7) op het vloeistofsymbool.

Draai de stoommond naar buiten en plaats een hittebestendige beker onder de

stoommond.

4. Zodra het READY-controlelampje (5) dooft, heeft het water de juiste temperatu-
ur bereikt en kunt u de functieschakelaar (3) naar links, naar de stoomstand
draaien.

5. Nu loopt het hete water in de beker.

6. Na de bereiding draait u de functieschakelaar (3) weer terug naar “0” en scha-
kelt u het apparaat uit via de aan-/uitschakelaar (1/0) (6).

2.
3.

Reiniging
Na het opschuimen van melk moet de stoommond onmiddellijk goed worden scho-
ongemaakt. Wanneer de melk eenmaal is aangedroogd, wordt verwijderen moeilijk.
Leg het stoompijpje in dat geval een nacht in een bakje met water om de mel-
kaanslag los te weken. Plaats een hittebestendige beker zodanig onder de stoom-
mond dat deze in het water gedompeld is.Draai vervolgens de functieschakelaar
naar de stoomstand. Veeg de stoommond af met een vochtige doek om de mel-
kaanslag te verwijderen. De watertank, het druppelbakje, het druppelrooster, de fil-
ter van de filterhouder en het warmteplaatje kunnen met de hand worden afgewas-
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sen. Gebruik geen scherpe reinigingsmiddelen. Was de onderdelen regelmatig af.
Wanner de gaatjes in de filter verstopt zijn, kunt u deze weer openen met een fijne,
zachte borstel. Was de machine nooit af.

Reinig nooit onderdelen of hulpstukken in de vaatwasmachine. Het druppelbakje
van uw apparaat heeft een overloopbeveiliging. Voorin het bakje bevindt zich een
rood gemarkeerde “viotter”. Hoe meer water het druppelbakje bevat, hoe hoger de
vlotter stijgt. Voor het legen kunt u het druppelbakje in zijn geheel verwijderen en
het rooster eraf nemen.

Dit apparaat is in overeenstemming met de CE-richtlijnen t.a.v. ontstoring en lage
volt-veiligheid en is geconstrueerd conform de allerlaatste veiligheidstechnische
voorschriften.

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garan-
tiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint daar-
door een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

In geval van garantie dient u het apparaat in de originele verpakking met bijvoeging
van het koopbewijs af te geven bij uw handelaar.

*) Toebehoren valt onder de wettelijke garantieplicht (6 maanden) en leidt niet tot
kosteloze vervanging van het complete apparaat.Stuur of bestel in dit geval niet het
complete apparaat, maar - in overleg met de handelaar - alleen het defecte hulp-
stuk! De vervanging voor glasbreukschade geschiedt altijd tegen berekening!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolborstels,
deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen
vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden uit-
gevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

—



44681-05-ES 2657 22.05.2003 $:52 Uhr Seite 13

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation professionnelle. Ne
I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de 'eau att-
eignent 'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation. Ne touchez pas
les parties mouillées.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez en aucun cas I'appareil fonctionner sans surveillance. Pour protéger
les enfants des risques engendrés par les appareils électriques , veillez a ce
que le cable ne pende pas de l'appareil et que I'appareil ne soit pas a portée
des enfants.

Contrdlez régulierement appareil et le cable. Ne mettez pas I'appareil en mar-
che s'il est endommagé.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

N’utilisez que les accessoires d’origine.

Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Liste des différents éléments de commande

P®ND>OTA LN~

Ouverture du réservoir 9. Indicateur du niveau d'eau
Plaque pour garder chaud 10. Porte-filtre

Sélecteur de fonctions 11. Levier spécial

Lampe témoin POWER 12. Petit filtre (1 tasse)
Lampe READY 13. Grand filtre (2 tasses)
Bouton Marche / Arrét (O/1) 14. Récipient collecteur
Bouton eau ou vapeur 15. Bulle de niveau

Buse a vapeur

Avant la premiére utilisation

Déballez votre machine a expresso avec précautions. Retirez tous les accessoires
et emballages. Lavez les accessoires a |'eau savonneuse. Laissez passer 2-3 fois
de l'eau clair dans I'appareil pour le nettoyer avant de préparer le premier café.

13
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l Procédez comme décrit dans les points 1 & 8, « Préparation d'un expresso » toute-
fois sans moulure de café.

Noo,swD

13.
14.

15.
16.

Préparation d'un expresso

Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état de fonctionnement
de 230V, 50 Hz.

Assurez-vous que le bouton Marche / Arrét (O/1) (6) soit sur la position O.
Placez la grille sur le bac collecteur (14).

Ouvrez le couvercle et sortez le réservoir d'eau par la poignée.

Versez la quantité désirée d'eau claire dans le réservoir.

Pour détacher le porte-filtre (10), tournez la poignée vers la gauche (INSERT).
Placez un filtre (12 ou 13) dans le porte-filtre (10). Versez une a deux cuillerées
de mesure pleines de café. Répartissez le café uniformément en pressant
légerement le café moulu a l'aide de la cuillere de mesure. Il est conseillé de
presser légérement le café non pas pour le tasser fermement mais pour le
répartir uniformément dans le filtre. Nous vous conseillons d'utiliser un pilon a
surface plane. Veillez a ce que le porte-filtre soit installé fermement dans la téte
d'infusion de I'appareil.

Préchauffez vos tasses en les posant sur la plaque chauffante (2) située au
dessus de la partie centrale de I'appareil.

Mettez I'appareil en marche a I'aide du bouton Marche ( Arrét (O/1) (6). Les lam-
pes témoin (4+5) a droite et a gauche du sélecteur de fonctions s'allument.

. La lampe témoin (5) située sur le c6té gauche (READY) s'éteint lorsque l'eau a

atteint la température désirée. Remarque : si la lampe témoin s'allume a nou-
veau avant que le café ait fini de passer, la température de I'eau n'est pas
assez haute. Tournez le sélecteur de fonctions (3) sur O et attendez que la
lampe s'éteigne a nouveau. Vous pouvez alors continuer a laisser passer votre
expresso.

. Retirez la (les) tasse(s) de la plaque chauffante (2) et placez-la (les) sous la

téte d'infusion de I'appareil.

. Tournez le sélecteur de fonctions (3) sur le symbole indiquant un tasse a

expresso.
L'expresso coule alors dans la (les) tasse(s).

Lorsque le café a fini de passer, tournez le sélecteur de fonctions (3) a nouveau
sur la position O.

Arrétez l'appareil a 'aide du bouton Marche / Arrét (O/1) (6).

Attendez quelques secondes avant de retirer le porte-filtre. Tournez la poignée
du porte-filtre de la droite vers la gauche. Attention a la pression ! Pour retirer la
café moulu usagé, tenez le filtre par le levier spécial (11) situé sur la poignée.
Tournez le porte-filtre (10) a I'envers et secouez-le pour le débarrasser du café
moulu. Retirez le porte-filtre (10) aprés avoir préparer votre expresso. Cela
allonge ainsi la durée de vie du joint en caoutchouc de la téte d'infusion. Pour
préparer d'autres cafés, remplissez a nouveau le filtre (12 ou 13) de café moulu
et procédez comme ci-dessus indiqué.

—
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Préparation d'un cappuccino

Pour préparer un cappuccino, vous devez d'abord préparer un expresso.
Procédez donc comme décrit dans Préparation d'un expresso, étapes 1 a 13.
Suivez les indications suivantes pour faire mousser le lait nécessaire.

1.
2.

Assurez-vous que le sélecteur de fonctions (3) se trouve sur la position O.
Faites pivoter la buse a vapeur (8) vers I'extérieur. Vous pouvez ainsi placer
sans probléme le récipient sous la buse (utilisez un récipient résistant a la cha-
leur).

Remplissez le récipient d'1/3 de lait frais et froid (un lait ti€de ou chaud ou déja
plus frais ne mousse pas).

Enfoncez la touche a vapeur (7).

Plongez la buse (8) juste en dessous de la surface du lait puis tournez le sélec-
teur de fonctions (3) vers la gauche (symbole vapeur).

Bougez alors le récipient avec précautions du haut vers le bas. Lorsque le lait a
atteint le volume désiré, vous pouvez alors continuer a chauffer le lait en plon-
geant la buse (8) jusqu'au fond du récipient. Ne faites en aucun cas bouillir le
lait, la mousse risque sinon de se décomposer.

Tournez a nouveau le sélecteur de fonctions (3) sur la position O et arrétez
I'appareil a l'aide du bouton Marche / Arrét (O/l) (6).

Versez la mousse sur votre expresso a l'aide d'une cuillere. Versez ensuite le
lait. Un cappuccino est normalement fait d'un tiers de café, un tiers de lait
chaud et un tiers de mousse de lait.

Votre cappuccino est maintenant terminé. Vous pouvez, si vous le souhaitez, le
saupoudrer de cannelle ou de cacao en poudre.

Eau chaude

Vous pouvez également, avec votre machine a expresso, préparer en toute facilité
des thés, boissons chaudes ou bouillons de légumes. Vérifiez que le réservoir con-
tient suffisamment d'eau froide et fraiche.

1.

w

Mettez I'appareil en marche a I'aide du bouton Marche / Arrét (O/l) (6). Les
deux lampes témoins (4+5) a droite et a gauche du sélecteur de fonctions s'al-
lument.

Tournez le bouton a vapeur (7) sur le symbole pour liquides.

Faites pivoter la buse vers I'extérieur et placez dessous un récipient résistant a
la chaleur.

Lorsque la lampe témoin READY (5) s'éteint, I'eau a atteint la bonne températu-
re et vous pouvez tournez le sélecteur de fonctions (3) vers la gauche sur la
position vapeur.

L'eau chaude coule alors dans le récipient.

Lorsque vous avez terminé, tournez & nouveau le sélecteur de fonctions (3) sur
la position O et arrétez I'appareil a I'aide du bouton Marche / Arrét (O/1) (6).

15
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l Entretien

La buse a vapeur doit étre lavée aussitdt apres utilisation pour la débarrasser des
dépbts de lait.

Il est plus difficile de la nettoyer une fois que le lait a séché. Laissez tremper I'emb-
out pendant une nuit dans de I'eau pour que les dépbts de lait se détachent. Placez
un récipient résistant a la chaleur rempli d'eau sous la buse, de maniéere a ce que
la buse soit plongée dans I'eau. Tournez le sélecteur de fonctions sur la position
vapeur. Essuyez la buse a vapeur avec un torchon humide pour retirer les dépots
de lait avant qu'ils durcissent. Vous pouvez laver le réservoir a eau, le bac collec-
teur, la grille du bac, le filtre, le porte-filtre et la plaque chauffante a I'eau savonneu-
se chaude. N'utilisez aucun de détergent abrasif. Lavez ces piéces de I'appareil
réguliérement. Si les perforations du filtre se bouchent, nettoyez-les avec une fine
brosse souple.

Ne lavez pas la machine.

Ne lavez jamais aucune piéce ni accessoire de I'appareil dans le lave-vaisselle. Cet
appareil est équipé d'une sécurité anti-trop-plein. A l'avant du bac collecteur se
trouve une bulle de niveau de couleur rouge. Plus le bac collecteur est rempli
d'eau, plus la bulle monte. Pour vider le bac collecteur, vous pouvez le retirer com-
plétement et soulever la grille.

Cet appareil satisfait aux directives CE pour I'antiparasitage et pour la sécurité
basse tension et a été congu selon les toutes récentes prescriptions techniques de
sécurité.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de I'appa-
reil ou des accessoires *) découlant d’un vice de matériau ou de fabrication au
moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’un remplacement.
Les prestations dans le cadre de la garantie n’entrainent aucune prorogation de la
durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de garantie, veuillez remettre 'appareil de base dans 'emballage d’origine
ainsi que le ticket de caisse a votre commergant.

*) Les accessoires sont soumis a l'obligation légale de garantie (6 mois) et ne provo-
quent pas le remplacement gratuit de 'appareil complet. Dans ce cas, ne pas envoy-
er 'appareil mais, aprés accord de notre service clientéle, uniquement 'accessoire
défectueux ou le commander ! Dans tous les cas, les bris de verre sont payants !

—
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Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure (p.ex. les charbons de _
moteurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses

a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, I'entretien ou le
remplacement de pieces d’usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangére, la garantie devient caduque.

Aprés la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectuées,
contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.

17
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‘ Indicaciones generales de seguridad

* Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual de
instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior.

¢ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre
(en excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo expon-
ga al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningin caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las
manos humedas. En caso de que el aparato esté hiumedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

* Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

* Nunca deje el aparato sin supervisién de una persona. Para evitar que los
nifios se hagan dafos eléctricos, siempre tenga atencion, que el cable no cuel-
gue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al aparato.

¢ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en ser-
vicio un aparato defecto.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autorizado.
Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

* Solamente utilice accesorios originales.

* Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Descripcion de los elementos de mando

1. Abertura del deposito 8. Tobera de vapor

2. Placa calentadora 9. Escala para el nivel de agua

3. Selector de funciones 10. Portafiltro

4. Lampara de control POWER 11. Palanca especial

5. Lampara de control READY 12. Filtro pequefio (1 taza)

6. Interruptor de conexion/ 13. Filtro grande (2 tazas)
desconexion (O/1) 14. Bandeja de goteo

7. Interruptor de agua / vapor 15. Nadador

Antes de la puesta en servicio

Desempaquete cuidadosamente la maquina de hacer espresso. Retire todos los
accesorios y material de embalaje. Limpie los accesorios en un bafio jabonoso.
Antes de la primera coccién de espresso, deje pasar por favor de 2 a 3 pasos de
agua fria por el aparato para limpiarlo. Realice este paso como explicado en los
puntos de 1 a 8 ,Preparacién de espresso” peron sin espresso.

18
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Preparacion de espresso

Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de proteccion 230 V, 50
Hz e instalada por la norma.

Asegurese que el interruptor de conexién/desconexion (O/1) esté en la posicién
O

Coloque la rejilla de goteo sobre la hendidura de la bandeja de goteo (14).
Abra la tapadera y saque el depdsito de agua tirando de la empufadura.

Llene el depésito con la cantidad deseada de agua fria y fresca.

Suelte el portafiltro (10), girando la empufiadura hacia la izquierda (INSERT).
Coloque el filtro (12 o 13) en el portafiltro (10).LIénelo con una o dos cuchara-
das colmadas de café. Reparta el café de forma uniforme y presiénelo un poco
con ayuda de una cuchara-medida o con una cuchara de presién. El sentido de
presionar el café es de repartirlo uniformemente en el portafiltro y no de
aplastarlo. Recomendamos la utilizacién de un machacador plano de superficie.
Tenga atencién que el portafiltro esté colocado fijamente en la pieza de coc-
cion.

Para precalentar su tazas de espresso, puede poner estas sobre la placa
calentadora (2) encima de la pieza de coccién.

Conecte el aparato con el interruptor de conexién/desconexién (O/1) (6). Las
lamparas de control (4+5) a la derecha y a la izquierda en el regulador de fun-
cion se iluminan.

Cuando haya alcanzado el agua la temperatura deseada, se desconecta la
ldmpara de control (5) en la parte derecha (READY). Nota: Si la lampara de
control se ilumina antes de finalizar la coccién, significa que la temperatura del
agua ya no tiene la temperatura suficientemente alta. Gire el selector de funcio-
nes (3) a la posicién O y espere hasta que la lampara se apague de nuevo.
Ahora puede continuar con la preparacién de espresso.

. Aparte la(s) taza(s) de espresso de la placa calentadora (2) y péngala(s) deba-

jo de la pieza de coccion.

Gire el selector de funciones (3) al simbolo que indica una taza de espresso.
El espresso preparado corre ahora en la(s) taza(s).

Después del proceso de coccion, gire por favor el selector de funciones (3) de
nuevo a la posicioén O.

Desconecte el aparato con el interruptor de conexién / desconexion (O/1) (6).
Después de la coccion espere unos segundos, hasta que retire el portafiltro.
Gire la empufadura del portafiltro de la derecha a la izquierda. jCuidado existe
presién! Para apartar el café usado, agarre el filtro mediante la palanca especi-
al (11) en la empufiadura en su posicion. Voltee el portafiltro (10) y aparte el
café usado del filtro. Después de la preparacion de espresso, retire el portafiltro
(10). De esta forma alarga la duracion de la junta de goma en la pieza de coc-
cion. Para seguir preparando mas espresso, llene los filtros (12 o 13) de nuevo
con polvos de café y repita el proceso de coccién como indicado anteriormen-
te.

19

—



44681-05-ES 2657 22.05.2003 %:52 Uhr Seite 20

‘ Preparacion de cappuccino

Para preparar cappuccino, tiene que preparar primero espresso. Por ello, proceda
como indicado en los pasos 1 a 13 en la preparacion de espresso. Para espumear
la leche necesitada, proceda de siguiente manera.

1. Asegurese que el selector de funciones (3) esté en posicion O.

2. Saque la tobera de vapor (8) hacia fuera. De esta manera puede colocar cémo-
damente el recipiente (por favor solamente utilice uno resistente al calor) deba-
jo de la tobera.

3. Llene el recipiente hasta un tercio con leche fresca y fria. (Leche templada,
caliente o vieja no espumea).

4. Conecte el interruptor de agua / vapor (7).

5. Sumerja la tobera de vapor (8) en el recipiente pero solamente un poco debajo
de la superficie de la leche y gire el selector de funciones (3) hacia la izquierda
(simbolo de vapor).

6. Mueva el recipiente un poco hacia arriba y hacia abajo. Cuando haya alcanza-
do la leche el volumen deseado, puede seguir calentandola, introduciendo la
tobera de vapor (8) hasta el suelo del recipiente. No hierva la leche, para no
estropear la espuma

7. Gire el selector de funciones (3) de nuevo a la posicién O y desconecte el apa-
rato con el interruptor de conexién / desconexion (O/1) (6).

8. Ponga la espuma en el espresso. Afiada leche liquida. Por lo general consiste
un cappuccino de un tercio de café, otro tercio de leche caliente, y otro tercio
de espuma de leche.

Su cappuccino esta ahora preparado. Dependiendo del gusto, espolvoree un poco
de canela o polvos de chocolate sobre él.

Agua caliente

Con su maquina de hacer espresso también puede preparar facilmente té, liquidos
calientes y consomé. Asegurese que el depdsito de agua tenga suficiente agua fre-
sca y fria.

1. Conecte el aparato con el interruptor de conexion / desconexion (O/1) (6).
Ambas lamparas de control (4+5), a la derecha y a la izquierda del selector de
funciones, estan iluminadas.

2. Ponga el interruptor de agua / vapor (7) en el simbolo de liquido.

3. Saque la tobera de vapor y cologue un recipiente resistente al calor debajo de
la tobera.

4. Cuando se apague la [ampara de control READY (5), ha alcanzado el agua la
temperatura correcta y ahora puede girar el selector de funciones hacia la
izquierda a la posicién de vapor.

5. El agua caliente corre ahora en su recipiente.

6. Después de finalizar este proceso, gire por favor el selector de funciones (3) de
nuevo a la posicién O y desconecte el aparato con el interruptor de conexién /

desconexion (O/1) (6).

20
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Limpieza

Después de espumear la leche, deberia quitarse al instante los restos de leche de
la tobera de vapor.

Si se espera hasta que se haya secado la leche, es mas dificil quitarla. En caso de
que le haya ocurrido, ponga la tobera de vapor en un recipiente con agua durante
una noche para ablandar la capa de leche. Utilice un recipiente resistente al calor y
tenga atencion que la tobera esté sumergida en el agua. Después gire el selector
de funciones a la posicion vapor. Seque la tobera de vapor con un pafio hiumedo,
para evitar que la leche se endurezca de nuevo. El depdsito de agua, la bandeja de
goteo, la cubierta para la bandeja de goteo, el filtro, el portafiltro y la placa calenta-
dora, lo puede lavar con la mano en un bafio caliente de jabén. No utilice detergen-
tes agresivos. Limpie las piezas con regularidad. En caso de que esté atascada la
perforacién del filtro, limpiela con un cepillo fino y suave.

No limpie la maquina.

Nunca limpie piezas o accesorios en el lavaplatos. La bandeja de goteo de su apa-
rato dispone de una proteccion contra derrame. En la parte delantera de la bandeja
se encuentra un ,nadador, marcado en rojo. Cuanto mas agua tenga la bandeja de
goteo, mas sube el nadador. Para vaciar la bandeja de goteo, puede desmontarla
por completo y retirar la rejilla sobrepuesta.

Este aparato responde a las directivas de CE para la supresién de interferencias y
la seguridad de baja tensién y ha sido construido segun las Ultimas prescripciones
de seguridad técnica.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defectos del
aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del material o
de la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion
o un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se incia por
ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este com-
probante no se podra realizar un cambio o una reparacién gratuita.

En el caso de garantia lleve el aparato base en el embalaje original y la factura de
compra a su concesionario.

*) Los accesorios se someten a la obligacion legal de cambio (6 meses) y no conllevan
al cambio gratuito del aparato entero.jEn este caso no se deberia enviar el aparato
entero, sino, tras ponerse en contacto con su concesionario, solamente enviar o pedir
el accesorio defecto! jRespecto a roturas de cristal no se hara cargo el fabricante!

—
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Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas de
carbon del motor, varillas amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como también la
limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no recaen en la
garantia e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por el
concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.
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Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrucdes
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o talao de garantia, o
taldao de compra €, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos inte-
riores.

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho ndo se destina a fins comerciais.
Nao o utilize ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condi¢des). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao
solar directa, da humidade (ndo o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agucadas. Nao utilize o aparelho com as maos molhadas. No
caso de o aparelho ficar humido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada. Nao tocar na agua.

Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar montar acessorios, ou queira
limpa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia. Para proteger as criangas dos perigos
relacionados com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios pendurados e aten-
te em que as criangas ndo possam chegar a tais aparelhos.

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade, devida-
mente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um fio danifi-
cado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagbes.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instru¢bes especiais de seguranca...”.

Elementos do aparelho

oh Wb~

N

Abertura do depdsito 8. Bocal de vapor

Placa de aquecimento 9. Escala para nivel da dgua
Selector de funcdes 10. Suporte do filtro

Lampada de controle POWER 11. Alavanca especial

Lampada de controle READY 12. Filtro pequeno (1 chavena)
Interruptor para ligar 13. Filtro grande (2 chavenas)

e desligar (O/) 14. Recipiente para recolha dos pingos
Interruptor para a agua/vapor 15. Flutuador

23
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Antes da primeira utilizacao

Desempacote a maquina com todo o cuidado. Retire todos os acessoérios e materi-
al de embalagem. Lave os acessoérios em agua com detergente. Antes de fazer a
primeira bica, deixe a maquina trabalhar 2 a 3 vezes apenas com agua, a fim de a
mesma ficar limpa de quaisquer residuos. Proceda da forma descrita nos itens 1 a
8 da rubrica “Preparagéo de bicas”, sem usar café moido.

w N

No o~

12.
. O café correra agora para a(s) chavena(s).
14.

15.
16.

24

Preparacao de bicas

Ligue o aparelho a uma tomada com protecgéo de contactos de 230 V, 50 Hz,
convenientemente instalada.

Certifique-se de que o interruptor (O/1) (6) se encontra na posigao O.

Coloque a grelha dos pingos na reentrancia do recipiente para recolha dos pin-
gos (14).

Abra a tampa e retire o depdsito, pegando-lhe pela asa.

Deite a quantidade pretendida de agua clara e fresca no depésito.

Solte o suporte do filtro, girando a pega para a esquerda (INSERT).

Coloque o filtro (12 ou 13) no respectivo suporte (10). Deite uma a duas colhe-
res de café no filtro. Espalhe o café uniforme-mente, pressionando-o ligeira-
mente com a colher. A finalidade do pressionamento reside em espalhar bem o
café e nao em o comprimir. Para tal pressionamento, aconselhnamos um objecto
que comprima apenas a camada superficial do café. Certifique-se de que o
suporte do filtro ficou bem engatado no dispositivo onde o café é fervido.

Para aquecer as chavenas para as bicas, podera coloca-las sobre a placa de
aquecimento (2).

Desligue o aparelho, premendo a tecla (O/1) (6). As lampadas de controle
esquerdas e direitas (4+5) do regulador de fun¢des iluminam-se.

. Logo que a agua tenha atingido a temperatura necessaria, a lampada de con-

trole direita (5) (READY) apagar-se-a. Nota: Se esta lampada se tornar a acen-
der antes de o café estar pronto, é porque a temperatura da dgua nao é sufi-
ciente. Gire o selector de fun¢des (3) para O e espere que a lampada de torne
a apagar. Podera entdo continuar a preparar as bicas.

. Retire a(s) chavena(s) da placa de aquecimento (2) e coloque-as por baixo do

dispositivo donde saira o café.
Gire o selector de fungdes (3) para o simbolo com a chavena.

Logo que a fervura chegue ao fim, torne a girar o selector de fungdes (3) para
a posicéo O.

Desligue o aparelho, pressionando a tecla (O/1) (6).

Ap6s a fervura, espere alguns segundos antes de retirar o suporte do filtro.
Gire a pega do suporte do filtro da direita para a esquerda. Cuidado com a
pressao! Para remover o café usado, segure o filtro pela alavanca especial (11)
que se encontra na pega, mantendo-o na sua posicdo. Vire o suporte do filtro
(10) e despeje-o batendo-o contra outro objecto. Depois de as bicas estarem
prontas, retire sempre o suporte do filtro (10). Desta forma prolongara a

—
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duracéo da junta de borracha que se encontra no dispositivo onde o café ferve.
Para fazer mais bicas, torne a deitar café moido num dos filtros (12 ou 13) e
proceda da forma descrita acima.

Preparacao de capuccinos

Para fazer capuccinos tera de preparar em primeiro lugar bicas. Assim, proceda da
forma acima descrita nos itens 1 a 13. Para fazer espumar o leite, proceda da
forma seguinte:

1. Certifique-se de que o selector de fungdes (3) se encontra na posigao O.

2. Volte o bocal de vapor (8) para fora. Assim, podera colocar o recipiente de
recolha por baixo do bocal sem quaisquer dificuldades. E favor usar um recipi-
ente a prova do calor.

3. Encha 1/3 do recipiente com leite frio e fresco (leite morno, quente ou retarda-
do nao dara espuma).

4. Pressione a tecla para a fungao do vapor (7).

5. Emirja o bocal de vapor (8) no recipiente, ndo ultrapassando muito a superficie
do leite, e gire o selector de funcdes (3) para a esquerda (simbolo para vapor).

6. Movimente ligeiramente o recipiente para baixo e para cima. Logo que o leite
tenha o volume desejado, podera continuar a aquecé-lo, introduzindo o bocal
de vapor (8) até ao fundo do recipiente. Nao deixe o leite ferver, de contrario a
espuma desintegrar-se-a.

7. Torne a girar o selector de fungdes (3) para a posi¢ao O e desligue a maquina,
premendo a tecla (O/1) (6).

8. Retire a espuma com uma colher e deite-a sobre a bica. Acrescente o leite.
Geralmente um capuccino é composto por um terco de café, um tergo de leite
quente e um terco de leite em espuma.

O seu capuccino esta agora pronto. Polvilhe-o a gosto com um pouco de canela ou
de chocolate em pé.

Agua a ferver

Com a maquina para bicas podera igualmente fazer cha, outros liquidos quentes e
caldo de carne. Certifique-se de que o depdsito contem agua fria e fresca suficien-
te.

1. Ligue a maquina, premendo a tecla (O/l) (6). lluminar-se-ao entédo ambas as
lampadas de controle (4+5) a esquerda e a direita do selector de funcdes.
Ligue o botdo do vapor (7) para o simbolo de liquidos.

Volte o bocal de vapor para fora e coloque um recipiente resistente ao calor por

baixo daquele bocal.

4. Logo que a lampada de controle READY (5) se apagar, a 4gua estara a tempe-
ratura necessdria e poder-se-a agora girar o selector de funcdes (3) para a
esquerda, para a posicdo de vapor.

5. A &gua a ferver correra entdo para o recipiente.

—

2.
3.

25



44681-05-ES 2657 22.05.2003 :52 Uhr Seite 26

6. Logo que a &gua pare de correr, torne a girar o selector de fungées (3) para a
posicdo O e desligue a maquina, premendo a tecla (O/) (6).

Limpeza

Apos se ter espumado leite, devera lavar-se imediatamente o bocal do vapor, para
sairem os restos de leite.

Se o leite secar, sera dificil remové-los. Em tal caso ponha o tubinho de molho
durante a noite. Coloque um recipiente a prova do calor por baixo do bocal, de
forma a este ficar imerso em agua. Gire entéo o selector de fungdes para a
posicéo de vapor. Limpe o bocal do vapor com um pano humido para remover os
restos de leite antes de endurecerem. O deposito, o recipiente para recolha de pin-
gos, a tampa deste, o filtro, o suporte do filtro e a placa de aquecimento podem ser
lavados & mao em agua com detergente. Nao use produtos demasiado fortes. Lave
estas pecas regularmente. No caso de a perfuragdo do filtro estar obstruida, limpe-
0 com uma escova macia e fina.

N&o lave a maquina.

Nunca lave pecgas ou acessoérios na maquina de lavar louga. O recipiente para
recolha de pingos dispde de uma protec¢cao contra derramamento. Na parte da
frente do recipiente encontra-se um "flutuador’ marcado a encarnado. Quanto mais
agua estiver no recipiente, tanto mais subira o flutuador. Para deitar fora a agua,
retirar o recipiente completo e levantar a grelha.

Este aparelho obedece as normas da CE para eliminagéo de interferéncias e
seguranca de baixa tenséo e foi fabricado de acordo com os regulamentos mais
recentes da técnica de seguranca.

Reserva-se o direito de alteracoes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (taléo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remocéao gratis - por reparacao,
ou, segundo a nossa decisao, por substituicdo - das deficiéncias do aparelho ou
dos acessorios*) que provenham de erros de material ou de fabricagéo. A pre-
stacao de servicos relacionados com a garantia ndo prolongarao a mesma, nem
iniciarao um novo prazo de garantia!

O talao de compra consistira prova desta garantia. Sem o mesmo, ndo sera pos-
sivel proceder-se a qualquer troca ou reparagdo gratis.

No caso de querer fazer valer a garantia, é favor entregar o aparelho basico, dentro
da embalagem original e juntamente com o talédo de compra, na loja onde aquele
tenha sido comprado.
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*) Os acessorios estdo sujeitos a legislagdo sobre garantia (6 meses) e ndo impli- _
cardo a substituicao gratis do aparelho completo. Neste caso, ap6s se ter contacta-

do os nossos servigos de assisténcia técnica, enviar para a fabrica ou encomendar

apenas o0 acessorio defeituoso! Danos em pecas de vidro deverao em principio ser

pagos pelo cliente!

N&o estéo incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessoérios ou de pegas que
se desgastem (como, por exemplo, carvdes do motor, varinhas, correias do motor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a manu-
tengdo ou a substituicdo de pecas que se desgastem, devendo tais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengéo alheia nos aparelhos.
Apoés a garantia

Apo6s a expiragdo do prazo de garantia, poderdo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servicos de reparagdes, contra reembolso.
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- Norme di sicurezza generali

* Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente le
istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna.

e Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all’aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso allaperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi sola-
ri e dallumidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente
la spina. Evitare il contatto con 'acqua.

* Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua questa
operazione) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

* Non lasciare mai 'apparecchio incustodito. Allo scopo di proteggere i bambini
contro i pericoli che possono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che
non vi siano cavi pendenti e che i bambini non possano accedere in alcun
modo all’apparecchio stesso.

¢ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione 'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

* Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autorizzato.
Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

e Utilizzare esclusivamente accessori originali.

* Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Comandi

1. Apertura serbatoio 9. Misuratore acqua

2. Piastra 10. Supporto filtro

3. Selettore funzioni 11. Leva speciale

4. Indicatore luminoso POWER 12. Filtro piccolo (1 tazzina)
5. Indicatore luminoso READY 13. Filtro grande (2 tazzine)
6. Selettore On/Off (O/1) 14. Sgocciolatoio

7. Selettore acqua/vapore 15. Galleggiante

8. Ugello vapore

28
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Prima della messa in funzione

Con cautela togliere la macchina per espresso dallimballaggio. Estrarre tutti gli
accessori e il materiale di imballaggio. Lavare gli accessori in acqua e detergente
per stoviglie. Prima di preparare il primo espresso, lavare I'apparecchio facendovi
scorrere acqua fresca, come descritto nei punti 1 - 8 “Preparazione dell’'espresso”,
tuttavia senza caffe.

—_

Nouoswp

10.

11.
12.
13.
14.
15.
16.

Preparazione dell’espresso

Collegare I'apparecchio ad una presa con contatto di terra regolarmente instal-
lata da 230 V, 50 Hz.

. Accertarsi che il selettore On/Off (O/I) (6) sia su O.
. Appoggiare la grata di sgocciolamento sulla cavita dellapposita bacinella (14).

Sollevare il coperchio ed estrarre il serbatoio afferrandolo per il manico.

Versare la quantita desiderata di acqua fresca nel serbatoio.

Staccare il supporto filtro (10) girando il manico verso sinistra (INSERT).
Inserire il filtro (12 o 13) nellapposito supporto (10). Versare 1 - 2 misurini rasi
di caffe. Distribuire il caffé uniformemente e premere leggermente con un misu-
rino o un cucchiaino-pestello. Si preme per distribuire il caffé uniformemente e
non tanto per comprimerlo, quindi noi consigliamo un pestello piatto. Attenzione:
il supporto filtro deve essere ben fisso nella testina di bollitura.

Per preriscaldare le tazzine per 'espresso, metterle sulla piastra (2) sopra la
testina di bollitura.

Con il tasto On/Off (O/l) (6) accendere I'apparecchio. Gli indicatori di funzio-
namento (4+5) a destra e a sinistra nel regolatore di funzione si accendono.
Quando l'acqua ha raggiunto la temperatura desiderata, indicatore di funzio-
namento (5) sul lato destro (READY) si spegne. Attenzione: se l'indicatore di
funzionamento si riaccende prima che il procedimento di bollitura sia terminato,
la temperatura dellacqua non & piu sufficiente. Girare il selettore di funzione (3)
su O ed attendere finché la spia luminosa si spegne di nuovo. Quindi si pud
proseguire nella preparazione dell’espresso.

Togliere la tazzina/le tazzine dalla piastra (2) e metterle sotto la testina di bollitura.
Girare il selettore di funzione (3) sul simbolo indicante la tazzina dell’espresso.
Adesso I'espresso pronto scorre nella tazzina/nelle tazzine.

Al termine della bollitura girare il selettore di funzione (3) di nuovo nella posizione O.
Con il selettore On/Off (O/1) (6) spegnere I'apparecchio.

Dopo la bollitura attendere per alcuni secondi prima di togliere il supporto del fil-
tro. Girare il manico del supporto del filtro da destra verso sinistra. Attenzione
alla pressione! Per rimuovere la polvere di caffe usata, tenere il filtro nella sua
posizione servendosi della speciale leva sul manico (11). Girare il supporto del
filtro (10) e picchiettando far fuoriuscire il caffé usato. Dopo la preparazione
dell’espresso, togliere il supporto del filtro (10). Cosi si allunga la durata di vita
della guarnizione in gomma nella testina di bollitura. Per preparare ancora caffé,
riempire di nuovo il filtro (12 o 13) con caffé in polvere e procedere alla bollitura
come descritto in precedenza.

—
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- Preparazione del cappuccino

Per preparare un cappuccino innanzitutto si deve preparare I'espresso. Procedere
quindi come descritto sopra nei punti 1 - 13. Se si desidera schiumare il latte per il
cappuccino, procedere come qui di seguito descritto:

1. Accertarsi che il selettore di funzione (3) sia su O.

2. Rivolgere I'ugello del vapore (8) verso I'esterno, cosi si pud posizionare como-
damente il recipiente di raccolta (utilizzare un recipiente resistente al calore)
sotto 'ugello.

3. Riempire il recipiente per 1/3 con latte fresco. (Il latte caldo, bollente o vecchio
non fa schiuma).

4. Mettere il selettore (7) su vapore.

5. Immergere l'ugello vapore (8) nel recipiente, appena sotto la superficie del latte
e girare il selettore funzioni (3) verso sinistra (simbolo vapore).

6. Scuotere leggermente il recipiente con un movimento verticale. Quando la schi-
uma ha raggiunto il volume desiderato, si puo riscaldare ulteriormente il latte
spingendo 'ugello vapore (8) fino al fondo del recipiente di raccolta. Non far bol-
lire il latte perché la schiuma si sgonfierebbe.

7. Girare il selettore funzioni (3) di nuovo su O e spegnere I'apparecchio con il
tasto On/Off (6).

8. Con un cucchiaino versare la schiuma nell'espresso. Aggiungere latte. Un cap-
puccino consiste di regola in un terzo di caffe, un terzo di latte caldo e un terzo
di schiuma.

Ora il cappuccino € pronto. A piacere si pud cospargere un po’ di cannella o ciocco-
lato in polvere.

Acqua calda

Con la macchina per espresso si possono preparare facilmente anche té, bevande
calde e brodo. Verificare che nel serbatoio ci sia acqua fresca a sufficienza.

1. Accendere I'apparecchio con il selettore On/Off (O/l) (6). Entrambi gli indicatori
(4+5) a destra e a sinistra del selettore funzioni si accendono.

2. Mettere il selettore funzioni (7) sul simbolo dei liquidi.

3. Orientare l'ugello vapore verso I'esterno e porvi sotto un recipiente di raccolta
resistente al calore.

4. Quando rlindicatore di funzionamento (5) READY si spegne, 'acqua ha raggiun-
to la temperatura giusta e si puo girare il selettore funzioni (3) verso sinistra, su
vapore.

5. Ora l'acqua calda scorre nel recipiente.

6. Al termine del procedimento, riportare il selettore funzioni (3) su O e spegnere
apparecchio con il selettore On/Off (O/1) (6).
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Pulizia _
Dopo aver schiumato il latte, pulire subito I'ugello vapore da residui di latte.
Quando il latte si & seccato, diventa difficile toglierlo. Mettere il tubicino del vapore
in ammollo durante la notte per ammorbidire le croste di latte. Mettere un recipiente
resistente al vapore pieno d’acqua sotto I'ugello in modo che l'ugello sia immerso
nellacqua. Girare quindi il selettore funzioni su vapore. Ripulire la valvola vapore
con un panno umido per rimuovere i residui di latte prima che si secchino. Il serba-
toio dellacqua, lo sgocciolatoio, il coperchio dello sgocciolatoio, il filtro, il supporto
del filtro e la piastra si possono lavare a mano in acqua calda e detergente per sto-
viglie. Non usare detergenti abrasivi. Lavare i pezzi regolarmente. Se i fori del filtro
sono ostruiti, pulirlo con uno spazzolino morbido dalle setole fini.
Non mettere in lavastoviglie.
Non lavare mai pezzi o accessori nella lavastoviglie. Lo sgocciolatoio dellappa-
recchio dispone di una protezione contro il trabocco. Nella parte anteriore dello
sgocciolatoio si trova un “galleggiante” marcato in rosso. Laltezza del galleggiante
cresce con 'aumento della quantita di acqua che si trova nello sgocciolatoio. Per
svuotare lo sgocciolatoio toglierlo completamente e sollevare la grata.

Questo apparecchio corrisponde alle norme CE per i disturbi radio e la sicurezza
contro le correnti a basso voltaggio ed & stato costruito in base alle piu recenti
norme tecniche di sicurezza.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per 'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti dell’ap-
parecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparan-
doli o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a
una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia é sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.

In caso di garanzia consegnare al vostro rivenditore I'apparecchio base nell'imbal-
laggio originale unitamente allo scontrino.

*) Gli accessori sottostanno all’obbligo di garanzia legale (6 mesi) e la loro sostitu-
zione non comporta la sostituzione gratuita di tutto 'apparecchio. In questo caso
non inviare tutto 'apparecchio ma, d’intesa con il nostro servizio assistenza, ordina-
re / inviare solo I'accessorio difettoso! Le sostituzioni di pezzi in vetro sono sempre
a pagamento!
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La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci impa-
statori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio,
lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostitu-
zione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi sono a
pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into ope-
ration and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possi-
ble, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged pur-
pose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediate-
ly. Do not put it in water.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Never leave the appliance unsupervised. To protect children from the dangers
posed by electrical appliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance.

Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions®.

Overview of the Components

ONOGO AN~

Tank opening 9. Water level scale
Hotplate 10. Filter holder
Function selector 11. Special lever
POWER LED 12. Small filter (1 cup)
READY LED 13. Large filter (2 cups)
On/Off (O/1) switch 14. Drip tray
Water/steam switch 15. Float

Steam nozzle

Before Start-up

Unpack the Espresso machine carefully. Take out all the accessories and the
packing material. Wash the accessories in a sink. To clean the device, carry out 2-3
complete cycles with clean water before brewing the first espresso. Proceed as
described in item 1 to 8 of “Making an Espresso” without using espresso coffee
though.
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m Making a Espresso

Connect the machine to a correctly installed 230 V, 50 Hertz safety socket.

Ensure that the on/off switch (O/I) (6) is in the O position.

Place the draining grid in the indentation of the draining tray.

Open the lid and remove the water tank by the handle.

Fill the required amount of fresh clear water into the tank.

Release the filter holder (10) by turning the handle to the left (INSERT).

Place the filter (12 or 13) into the filter holder (10). Now add one to two level

measuring spoons of coffee. Distribute the coffee evenly and press the coffee

powder lightly with a measuring spoon or other spoon. The aim of pressing the
coffee powder with the spoon is to distribute it evenly in the coffee bowl rather
than compressing it. We recommend a flat surface plunger. Ensure that the fil-
ter holder is firmly fixed in the percolating head.

8. In order to preheat your espresso cups, place them on the warming plate (2)
above the percolating head.

9. Switch the machine on using the on/off switch (O/1) (6). The control lamps (4+
5) located on the right and left in the function control light up.

10. When the water has reached the required temperature, the control lamp (5) on
the right-hand side (READY) switches off. Note: if the control lamp lights up
again before percolation is finished, the water temperature is no longer high
enough. Turn the function selection switch (3) to O and wait for the lamp to go
out again. You can now continue preparing the espresso.

11. Remove the espresso cup(s) from the warming plate (2) and place them under
the percolating head.

12. Turn the function switch (3) to the symbol showing the espresso cup.

13. The espresso is now ready and is poured into the cup(s).

14. When percolation is finished, turn the function switch (3) back to the O position.

15. Switch the machine off using the on/off switch (O/1) (6).

16. After brewing wait for a few seconds before removing the filter. Turn the handle

of the filter holder from right to left. Pay attention to the steam! To remove the

used coffee, hold the filter by using the special lever (11) on the handle in the
relevant position. Turn the filter holder (10) and knock out the used coffee.

Remove the filter holder (10) after making an espresso. By doing so, you will

extend the service life of the rubber seal in the brewing head. To make other

espressos, fill the coffee bowl (12 or 13) with coffee powder again and carry out
the brewing procedure as described above.

Nooh,wh =

Making a Cappuccino

To make a cappuccino, you must first make an espresso. Proceed as described
under “Making an Espresso” from steps 1 to 13. To froth the milk, proceed as follows:

1. Make sure that the function selector (3) is in O position.
2. Swing the steam nozzle (8) out so that you can position the container (please
use a heat-resistant container) comfortably under the nozzle.

—
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3. Fill the container up to a 1/3 with fresh cold milk (warm, hot or stale milk does m
not froth).

4. Switch the steam function switch (7) on.

5. Dip the steam nozzle (8) slightly below the surface of the milk in the container
and turn the function selector (3) to the left (Steam symbol).

6. Move the container slightly up and down. Once the milk reaches the desired
volume, you can warm the milk more by lowering the steam nozzle (8) to the
bottom of the container. Do not make the milk boil or the froth will be ruined.

7. Turn the function selector (3) back to the O position and switch the device off
with the On/Off (O/1) (6) switch.

8. Scoop out the froth into the espresso. Add liquid milk. A cappuccino is usually
composed of 1/3 coffee, 1/3 hot milk and 1/3 frothed milk.

Your cappuccino is now ready. Improve the flavor by adding some cinnamon or cho-
colate powder.

Hot Water

You can even use the Espresso machine to make tea, hot drinks and meat soups.
Make sure that the tank has enough cold water.

1. Switch on the device with the On/Off (O/l) (6) switch. Both LED’s (4 — 5) to the
left and right of the function selector light up.

2. Switch the steam function button (7) to the liquid symbol.

3. Swing the steam nozzle out so and position a heat-resistant container under the
steam nozzle.

4. When the READY LED (5) is off, the water has reached the right temperature
and the function selector (3) can be turned to the left to Steam position.

5. The hot water now flows into the container.

6. Once this procedure is over, Turn the function selector (3) back to the O position
and switch the device off with the On/Off (O/1) (6) switch.

Cleaning

After frothing milk, the steam nozzle is to be immediately cleaned from all milk resi-
dues.

If the milk dries, it becomes difficult to remove. Soak the steam tube in a container
with water over night so that the milk residue softens. Place a heat-resistant contai-
ner full of water under the nozzle so that the nozzle is dipped in the water. Turn the
function selector to Steam position. Wipe the steam nozzle with a moist cloth to
remove the milk residue before it hardens. The water tank, drip tray, drip tray cover,
filter, filter holder and the hotplate can be washed by hand in a sink with warm
water. Do not use abrasive detergents. Wash the parts regularly. If the filter's holes
are clogged, clean it with a fine brush.

Do not wash the machine.

Never wash the parts or accessories in a dishwasher. The drip tray has an overflow
protection. A red-marked “float” is found in the tray. The more water the drip tray

—

35



44681-05-ES 2657 22.05.2003 $:52 Uhr Seite 36

contains, the higher the float rises. To empty the tray you can remove the drip tray
completely and lift the grid.

This appliance conforms with the CE directives for radio interference suppression
and low-voltage safety and has been built to meet current safety requirements.
Subject to technical changes without prior notice!

Warranty

The device supplied by our Company is covered by a 24 month warranty starting
on the date of purchase (receipt).

During the life of the warranty any fault of the device or its accessories *) ascribable
to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repairing
or, at our discretion, by replacing it. The warranty services do not entail an extensi-
on of the life of the warranty nor do they give rise to any right to a new warranty!

Proof of the warranty is provided by the proof of purchase. Without proof of purcha-
se no free replacement or repair will be carried out.

For repairs or replacement during the life of the warranty return the device in its ori-
ginal packing together with the proof of purchase to your dealer.

*) Accessories are subject to the legally envisaged warranty obligation (6 months)
and do not entitle to the free replacement of the entire device. In this case, only the
faulty accessory will be sent in or ordered with the agreement of our customer ser-
vice! Damages to glass parts are not free of charge!

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered by
the warranty and hence are to be paid!

The warranty lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the warranty

After the expiry of the warranty repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.

36



44681-05-ES 2657 22.05.2003 $:52 Uhr Seite 37

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzgdzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi. Prosze zachowac¢ jg wraz z kartg gwarancyjna,
paragonem i w miarg mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym.

Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat
przewidziany dla urzgdzenia. Urzgdzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej. Prosze nie korzystac z
urzgdzenia na zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach). Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzgdzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzgdzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciggng¢ wtyczke. Nie sigga¢ do wody.

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zakt6cen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka (prosze pociggng¢ za wtyczke, nie za$ za kabel).

Prosze nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru. Aby uchroni¢ dzieci
przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi urzgdzeniami, prosze
zadbac o to, aby kabel nigdy nie wisiat luzno, oraz aby dzieci nie miaty
dostepu do urzgdzenia.

Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod kgtem uszkodzen. Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzadzenia.

Prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy
autoryzowanego specjalisty. Aby unikng¢ niebezpieczenstw, prosze dopilno-
wag, aby jedynie producent, nasz serwis firmowy lub osoba o podobnych
kwalifikacjach zastgpita uszkodzony kabel kablem o takiej samej jako$ci.
Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych przepisach
bezpieczenstwa...”.

Przeglad elementéw obstugi

NoOo,wON =

Otwor zbiornika 8. Dysza parowa

Ptyta grzewcza 9. Skala poziomu wody
Przetgcznik funkcyjny 10. Uchwyt na filtr
Kontrolka POWER 11. Dzwignia specjalna
Kontrolka READY 12. Filtr maty (1 filizanka)
Wiacznik / wytacznik (O/1) 13. Filtr duzy (2 filizanki)
Witgcznik wody lub 14. Wanienka Sciekowa
pary wodnej 15. Ptawik
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m Przed pierwszym uruchomieniem

Prosze ostroznie wypakowa¢ maszyne do espresso. Prosze wyja¢ cate oprzyr-
zgdowanie i wszystkie zapakowane elementy. Prosze wymy¢ osprzet. Przed
przygotowaniem pierwszej kawy espresso prosze przeptuka¢ system 2-3 razy
czystg woda, tak jak opisane to zostato w punktach 1 do 8 lecz bez zmielonej
kawy.

Przygotowywanie kawy espresso

1. Prosze podtgczy¢ urzagdzenie do przepisowo zainstalowanego gniazda z

zestykiem ochronnym 230 V/50 Hz.

Prosze upewnic¢ sie czy wtacznik urzadzenia (O/1) (6) znajduje sie w pozyciji 0.

Prosze umiesci¢ ruszt odciekacza w zagtebieniu wanienki odciekacza (14).

Otworz pokrywe i wyciagnij zbiornik za uchwyt.

Prosze napetni¢ zbiornik $wiezg czystg wodg.

Prosze zwolni¢ uchwyt na filtr (10) przekrecajagc dzwignie w lewo (INSERT)

Prosze umiescic¢ filtr (12 lub 13) w uchwycie na filtr. Nastgpnie nalezy

napetni¢ go jedng lub dwoma petnymi miarkami kawy. Pdzniej kawe nalezy

réwnomiernie rozprowadzic¢ i lekko docisng¢ za pomocg miarki lub tyzeczki
dociskowej. Celem dociskania jest raczej rownomierne roztozenie kawy mie-
lonej niz jej $ciskanie. Zalecamy ptaski dociskacz powierzchniowy. Prosze
upewnic¢ sie, czy uchwyt z filtrem zostat dobrze wtozony.

8. Aby wstepnie podgrzac filizanki do espresso mozna podstawi¢ ptyte grze-
wczg (2) pod zaparzacz.

9. WH+tacz urzadzenie weiskajac wtacznik (O/1) (6). Kontrolki (4+5) po lewej i
prawej stronie pokretta funkcyjnego zaswiecy sig.

10. Gdy woda osiggnie niezbedng temperature, wtedy kontrolka (5) po prawej
stronie (READY) wytgczy sie. Wskazéwka: Gdy kontrolka zapali sie ponow-
nie przed zakonczeniem zaparzania, oznacza to, ze temperatura wody nie
jest wystarczajaco wysoka. W takiej sytuaciji nalezy przekreci¢ przetacznik
funkceyjny (3) do pozycji O i odczeka¢, az kontrolka ponownie zgasnie.
Dopiero wtedy mozna kontynuowaé¢ przygotowywanie espresso.

. Prosze zdja¢ filizanke (filizanki) do espresso z ptyty grzewczej i ustawic je
pod zaparzaczem.

12. Prosze przekreci¢ przetacznik funkcyjny (3) na symbol z filizankg espresso.

13. Teraz gotowa kawa espresso nalewana jest do filizanki (filizanek).

14. Po zakonczeniu zaparzania prosze ponownie przekreci¢ przetgcznik
funkceyjny (3) do pozyciji O.

15. Proszeg wytgczy¢ urzgdzenie wytacznikiem gtownym (O/1) (6).

16. PO zaparzeniu nalezy odczeka¢ kilka sekund zanim zaczniemy wyjmowac
uchwyt na filtr. Prosze przekreci¢ dzwignie uchwytu z prawej strony na lewa.
Ostroznie ci$nienie! Jezeli chcesz usung¢ zuzyta do zaparzania kawe prosze
przy uzyciu specjalnej dzwigni trzymac filtr przy uchwycie w normalnej pozy-
cji. Nastepnie przekreci¢ pojemnik na filtr i wyrzuci¢ fusy. Po przygotowaniu
espresso prosze wyja¢ pojemnik na filtr. W ten sposob przedtuzacie

—
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Panstwo zywotno$¢ gumowych uszczelek zaparzacza. Gdy pragniecie
Panstwo zaparzy¢ kolejng kawe espresso prosze ponownie wsypac¢ kawe do
filtra na kawe (12 lub 13) i przeprowadzi¢ zaparzanie tak, jak opisane to
zostato powyzej.

Przygotowywanie cappuccino

Aby przygotowaé cappuccino nalezy najpierw przygotowac¢ espresso zgodnie z
powyzszym opisem zawartym w punkach 1 do 13 dotyczgcych przygotowywania
espresso. Przy ubijaniu mleka do cappuccino nalezy postgpowac nastepujgco:

1.
2.

Prosze upewnic sig, czy przetacznik funkcyjny (3) znajduje sie w pozycji O.
Prosze odchyli¢ dysze pary (8)na zewnatrz, dzieki temu mozna bedzie
wygodnie podstawi¢ naczynie pod dysze (prosze uzywac¢ naczynia zarood-
pornego).

Prosze napetni¢ naczynie w 1/3 $wiezym zimnym mlekiem (z cieptego,
gorgcego lub starego mleka nie sposéb ubi¢ piane).

Wiacz klawisz funkeyjny ,para“ (7).

Prosze zanurzy¢ dysze parowg (8) w naczyniu nieznacznie ponizej powierz-
chni mleka i przekreci¢ przetgcznik funkcyjny (3) w lewo (symbol pary)
Naczynie z mlekiem prosze porusza¢ w gore i w dot. Gdy mleko osiggnie
zgdang objetos¢ mozna dalej je podgrzewa¢ umieszczajgc dysze parowa (8)
na samym dnie naczynia. Prosze nie doprowadzi¢ mleka do wrzenia, gdyz
wtedy piana zaniknie.

Prosze przekreci¢ przetacznik funkcyjny (3) ponownie do pozycii O i
wytgczy¢ urzadzenie wytgcznikiem gtéownym (O/1) (6).

Prosze przetozy¢ tyzeczka piang z mleka do espresso. Nastepnie dola¢
ptynne mileko. Cappuccino sktada sig z reguty w jednej trzeciej z kawy, w
jednej trzeciej z goracego mleka i w trzydziestu procentach ze spienionego
mieka.

Teraz twoja kawa cappuccino jest juz gotowa. W zaleznosci od upodobania
mozna posypac jg lekko cynamonem lub widrkami czekoladowymi.

Wytwarzanie goracej wody

Réwnie prosto mozna przygotowaé herbate, gorgce ptyny lub ros6t. Prosze
sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje si¢ wystarczajgca iloS¢ Swiezej zimnej wody.

1.

2.
3.

Prosze wtaczy¢ urzadzenie wtgcznikiem gtéwnym (O/1) (6). Obie kontrolki
(4+5) po prawej i lewej stronie przetgcznika funkcyjnego zapalg sig.
Przycisk funkcji wytwarzania pary (7) nalezy przetaczy¢ na symbol ptynu.
Prosze odchyli¢ dysze parowg na zewnetrz i umiesci¢ pod nig naczynie
zaroodporne.

Gdy kontrolka (5) READY zgasnie woda osiggneta wtasciwg temperature i
teraz mozna przekreci¢ przetacznik funkeyjny (3) na lewo do pozyciji ,para“.
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5. Teraz gorgca woda sptywa do naczynia.
6. Po zakonczeniu nalezy przekreci¢ przetgcznik funkcyjny (3) do pozycji O i
wytaczyé urzadzenie wytacznikiem gtéwnym (O/I) (6).

Czyszczenie

Po ubijaniu piany z mleka dysza parowa powinna zosta¢ niezwtocznie oczyszc-
zona z resztek mleka.

Gdy mleko juz zaschnie to jego usuniecie nie bedzie tatwe. W takim przypadku
prosze moczy¢ rurke parowa przez catg noc w naczyniu z woda. Nastepnie pod
dyszg nalezy ustawi¢ naczynie wodoodporne z wodg i otworzy¢ zawor parowy.
Prosze przetrze¢ dysze parowag wilgotng szmatka, aby usung¢ warstwe mleka,
zanim zaschnie. Zbiornik na wodg, wanienka odciekacza, pokrywa wanienki filtr i
uchwyt na filtr oraz ptyta grzewcza mogg by¢ zmywane recznie w cieptej wod-
zie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Prosze nie uzywac ostrych srodkow
czyszczacych. Czesci urzadzenia nalezy my¢ regularnie. Gdyby perforacja filtra
byta zatkana prosze wyczyscic jg uzywajac do tego delikatnej migkkiej szczo-
teczki.

Prosze nigdy nie my¢ czesci urzgdzenia lub oprzyrzgdowania w zmywarce do
naczyn. Wanna odciekacza twojego urzadzenia wyposazona jest w zabezpiecze-
nie przed przelewaniem. Z przodu wanienki znajduje si¢ oznaczony kolorem
czerwonym ,ptywak®. Im wigcej wody znajduje si¢ w wanience odciekacza, tym
wyzej unosi sie ptywak. Gdy pragniemy oprézni¢ wanng odciekacza mozna jg w
catosci wyjac, a kratke nasadows zdjgc.

Niniejsze urzadzenie odpowiada normom CE sieci tradiowo-telewizyjnej i
bezpieczenstwa niskonapigciowego oraz zbudowane jest wedtug najnowszej
techniki bezpieczenstwa pracy.

Zastrzega sie¢ prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigcy gwaranciji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bgdziemy bezptatnie usuwa¢ w terminie 14 dni od daty dostarcze-
nia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-
dzenia powstate w tym urzagdzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajgc wadliwe czgsci lub (jesli uznamy za sto-
sowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z dowodem
zakupu oraz z wazng karta gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci w
oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodze-
nia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, m
do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na
wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

« mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad,

« uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnegtrznych takich jak wytado-
wania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

« nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycznego, zasilanie z nie-
odpowiedniego gniazda zasilania,

« sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatorow,

« uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

« prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny wptyw na warto$¢
lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona, zle
wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwo$ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci
gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktére sg wymieniane konczy
sig, wraz z koricem gwarancji na to urzgdzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chyba, ze
prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie sg
uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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m Vieobecné bezpeé&nostni pokyny

+ Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+ Pouzivejte tento pristroj vylu¢né pro soukromou potfebu a pro stanovené
ucely. Tento pristroj neni uréen pro komercni pouZziti. NepouZivejte jej v
otevifeném prostoru (s vyjimkou pfistroja, které jsou podminéné pouzivani
venku uréeny). Chrarite jej pred horkem, pfimym slune&nim zarenim, vihko-
sti (v Zadném pripadé jej neponotujte do kapalin) a stykem s ostrymi hrana-
mi. NepouZivejte pristroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navl-
h&eni nebo namoceni pfistroje, okamZité vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Vyvaruijte se styku s vodou.

+ Pristroj vypnéte a vZdy vytahnéte zastrku ze zasuvky (tahejte jen za zastrc-
ku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfristroj pouZivat, chcete-li
namontovat prisluSenstvi, pristroj vycistit nebo v pfipadé poruchy.

+ Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, jestliZze je v provozu. Abyste ochra-
nili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pristroji, postarejte se o to, aby
kabel nevisel dolt a déti na pfistroj nedosahly.

+ Pravidelné kontrolujte pristroj a pfivodni kabel z hlediska poSkozeni. Jestlize
pristroj vykazuje n&jakou zavadu, neuvadéijte jej do provozu.

+ Neopravujte pristroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poskozeny pfivodni kabel
nahradit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, naSim servisem
pro zakazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originalni pfisluSenstvi.

+ Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpetnostni pokyny...“.

Prehled ovladacich prvku

1. PlInici otvor nadrzky na vodu 8. Parni tryskapro kontrolu
2. Ohrivaci deska 9. Stupnice vysky hladiny vody
3. Prepinac¢ jednotlivych funkci 10. Drzak filtru
4. Kontrolni svitina POWER 11. Specialni packa
5. Kontrolni svitina READY 12. Filtr maly (1 Salek)
6. Prepinac EIN/AUS (0/1) 13. Filtr velky (2 8alky)
= Zapnuto/Vypnuto 14. Odkapavaci vanitka
7. Spinac pro vystup vody, 15. Plovak
resp. pary

Pred uvedenim do provozu

Pristroj opatrné vybalte. Vyjméte veSkeré prisluSenstvi a pomocny obalovy
material. PfisluSenstvi umyjte v myci lazni. Pfed 1. pfipravou espresa nechejte
probé&hnout 2 - 3 sparovaci procesy jen s naplni isté vody, aby se pfistroj vyci-
stil i uvnitf. Tedy postupujte stejné, jak je popsano v bodech 1 aZ 8 oddilu
,Priprava espresa,,, avSak bez naplné kavy.
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Priprava espresa

Zapojte pristroj do predpisové instalované zasuvky s ochrannym kolikem 230
V, 50 Hz.

Ujistéte se, Ze vypina& EIN/AUS (0/1) (6) se nachazi v poloze 0.

Na prohloubeni odkapavaci vanicky (14) poloZte odkapavaci rost.

Otevrete viko a vytahnéte nadrzku na vodu za prislusnou rukojet’.

Do nadrzky na vodu nalijte poZadované mnoZstvi Cerstvé, Cisté vody.
Uvolnéte drzak filtru (10) otoCenim rukojeti doleva (INSERT).

VloZte filtr (12 nebo 13) do drzaku filtru (10). Do filtru dejte jednu aZ dvé
zarovnané odmérné IZiCky kavy. Kavu rovnomérné rozdélte a lehce ji pritlac-
te odmérnou IZitkou nebo pritlagnou IZickou. Ugelem pritlagovani kavy je
spiSe jeji rovnhomérné rozdéleni nez jeji stlaceni. Doporu€ujeme pouzit
néjaké povrchové péchovadlo. Dbejte na to, aby drZak filtru byl pevné usa-
zen ve sparovaci hlavici.

Chcete-li salky predehrat, mlzete je postavit na ohfivaci desku (2) nad
sparovaci hlavici.

Pristroj zapnéte pomoci tlacitka EIN/AUS (0/1) (6). Kontrolni svitiiny (4+5)
vpravo a vlevo ve funk&nim regulatoru se rozsviti.

Jakmile voda dosahne poZadované teploty, kontrolni svitiina (5) na pravé
strané (READY) zhasne. Upozornéni: Jestlize se kontrolni svitiina opé&t
rozsviti jesté pred skon&enim sparovaciho procesu, neni uz teplota vody
dostate¢né vysoka. Prepinacem funkci (3) otoCte do polohy O a vyckejte, az
kontrolni svitiina opé&t zhasne. Pak muZete pokraCovat v pripravé espresa.
Sejméte Salky z ohfivaci desky (2) a postavte je pod sparovaci hlavici.
Prepinac funkci (3) ototte na symbol, ktery zobrazuje Salky.

Hotové espreso nyni vytéka do Salku (Salku).

Po skongeni sparfovaciho procesu oto&te prepinatem funkci (3) zpét do polohy O.
Vypnéte pristroj pomoci vypinace EIN/AUS (0/1) (6).

Po skond&eni sparovani vyckejte nékolik sekund, neZ odejmete drzak filtru.
Rukojeti drZzaku filtru oto¢te zprava doleva. Pozor, tlak! K odstranéni
pouZitého kavového prasku podrzte filtr za pouZiti specialni packy (11) na
rukojeti v jeho stavajici poloze. DrZzak filtru (10) obrat'te a pouZity kavovy
prasek vyklepejte. Po skon&eni pfipravy espresa drzak filtru (10) vyjméte.
ProdlouZite tim Zivotnost pryZového té&snéni ve sparovaci hlavici. Pro pfipravu
dalsiho espresa napliite filtr (12 nebo 13) znovu kavovym praskem a pro-
ved'te proces sparovani znovu tak, jak je popsano vyse.

Priprava cappuccina

Chcete-li pfipravit cappuccino, musite nejprve pfipravit espreso. Postupujte
proto tak, jak je popsano v oddile ,Priprava espresa,,, kroky 1 az 13. K nap&néni
potfebného miéka postupujte nasledovné:

1.
2.

Zajistéte, aby prepina¢ funkci (3) byl v poloze O.
Vyklopte parni trysku (8) smérem ven. Tak budete moci pohodIné postavit

—
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m zachytnou nadobku (prosime, pouZijte nadobku odolnou proti vysokym

teplotam) pod trysku.

3. Nadobku napliite z jedné tretiny Cerstvym studenym miékem (teplé, horké
nebo staré mléko pénu nevytvori).

4. Zapnéte tlacitko pro aktivaci funkce vystupu pary (7).

5. Ponotte parni trysku (8) t€sné pod povrch hladiny mléka v nadobce a otocte
prepinacem funkci (3) doleva (symbol pary).

6. Pohybujte zachytnou nadobkou lehce nahoru a dolt. Jakmile mléko dosah-
ne poZadovaného objemu, mUiZete jej jesté prihrat tak, Ze parni trysku (8)
zavedete az ke dnu zachytné nadobky. Dbejte na to, aby mléko nepfislo do
varu, protoZe tak by doSlo ke zni€eni pény.

7. Otocte prepinatem funkci (3) opét do polohy 0 a pfistroj vypnéte pomoci
vypinace EIN/AUS (0/1) (6).

8. Pridejte nyni Izickou pénu do espresa. Pridejte tekuté mléko. Cappuccino
zpravidla sestava z jedné tretiny kavy, jedné tfetiny horkého miéka a jedné
tretiny napénéného miéka.

Va$e cappuccino je nyni hotovo. Podle chuti mlzZete posypat povrch trochou
skorice nebo Cokoladového prasku.

Horka voda

Pomoci Vaseho pristroje na pripravu espresa mlzete rovnéz snadno pripravovat
Caj, horké napoje a vyvary. Zkontrolujte, zda je v nadrZce na vodu dostatek
Cerstvé studené vody.

1. Zapnéte pfristroj pomoci vypinate EN/AUS (0/1) (6). Obé kontrolni svitiiny
(4+5) vpravo a vlevo do prepinace funkci se rozsuviti.

2. Otoc¢ny regulator pro aktivaci funkce vystupu pary (7) otocte tak, aby
sméroval na symbol tekutiny.

3. Vyklopte parni trysku smérem ven a postavte pod ni nadobu odolnou vaci
vysokym teplotam.

4. Jakmile kontrolni svitiina READY (5) zhasne, dosahla voda spravné teploty a
vy miZete prepina¢ funkci (3) otocit doleva, do polohy Para.

5. Do nadoby nyni vytéka horka voda.

6. Po skond&eni procesu pripravy otocte prepinacem funkci (3) zpét do polohy
O a vypnéte pristroj pomoci vypina&e EIN/AUS (0/1) (6).

Cisténi

Po napénéni mléka by méla byt parni tryska ihned zbavena zbytkt mléka.

Jestlize totiz mléko zaschne, Ize jej pak jen velmi t&€Zko odstranit. Pak je nutno

nechat trubicku parni trysky pres noc v nadobé s vodou, aby tak zaschlé mléko

zméklo. Vysokym teplotdm odolnou nadobku s vodou pak postavte pod trysku

tak, aby tryska byla ponorena do vody.

Prepinac funkci oto¢te do polohy Para. Otfete parni trysku vihkym hadrikem,
abyste odstranili mlé€ny potah, aby nezatvrdl. NadrZzku na vodu, odkapavaci
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vani¢ku, kryt odkapavaci vanicky, filtr, drzak filtru a ohfivaci desku mazete myt
ruéné v teplé myci lazni. NepouZivejte Zadné drsné Cistici prostfedky. Umyvejte
dily pristroje pravidelnég. Jestlize dojde k ucpani perforace filtru, vyCistéte jej
pomoci jemného, mékkého kartacku. Pristroj nikdy nemyijte v my&ce nadobi.
Soucasti nebo prislusenstvi nemyjte nikdy v my¢ce nadobi. Prosime, nikdy je
nedavejte do myc&ky nadobi. Odkapavaci vani¢ka Vaseho pfistroje je vybavena
ochranou proti prete¢eni. Vpredu ve vani¢ce se nachazi ervené oznaceny ,plo-
vak, &im vice vody ve vanicce je, tim vySe plovak stoupne. K vyprazdnéni mlizete
odkapavaci vanitku kompletné vyjmout a mfiZzovy nastavec nadzdvihnout.

Tento pristroj odpovida smérnicim Evropské spole¢nosti pro odruseni a
nizkovoltovou bezpec€nost a je sestaven podle nejnovéjSich predpistu bezped-
nostni techniky. Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicti od data prode-
je (pokladni doklad).

B&hem zaruéni Ihity odstranime bezplatné v8echny vady pfistroje nebo
prislusenstvi*), které vzniknou v disledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a to
opravou nebo, podle naSeho uvazeni, formou vymeény. Zaru¢ni plnéni nemaji za
nasledek ani prodlouZeni zaru¢ni doby ani tim nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaru¢ni doklad slouZi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskutecnit
bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pripadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, zakladni pfistroj v originalnim obalu
spolu s pokladnim dokladem Vasemu obchodnikovi.

*) Na dily pfisluSenstvi se vztahuje zakonna povinnost poskytovani zaruky

(6 mésic) a jejich vady nezakladaji narok na bezplatnou vyménu kompletniho
pristroje. V takovémto pripadé nezasilejte, resp. neobjednavejte cely pristroj, nybrz
po dohovoru s naSim zakaznickym servisem zaSlete, resp. objednejte jen vadny dil
prislugenstvi! Skody na sklen&nych dilech zasadné podiéhaji povinnosti tihrady!

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podléhajicich rychlému
opotiebeni (napt. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové
ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na Cisténi, udrzbu nebo
vymeénu dili podIiéhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto
nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pripadg, Zze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.
Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v prislusném
odborném obchodé& nebo opravné.

—
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m Altalanos biztonsagi rendszabalyok

+ A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg
a csomagolokartonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal egyitt!

+  Kizarolag személyi célra haszndlja a késziléket, és csupan arra, amire vald!
A késziilék nem ipari jellegli haszndlatra késziilt. Ne haszndlja a szabadban
(hacsak nem a szabadban val6, meghatarozott korlatok kdzétti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és évja az éles
szélektél! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a késziilék vizes vagy
nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbol! Ne nyuljon bele a vizbe!

+ Kapcsolja ki a késziiléket, és amikor nem haszndlja, tartozékokat helyez ra,
tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hluizza ki a csatlakoz6 dugaszt a
konnektorbol!

+ Soha ne hagyja a késziiléket felugyelet nélkiil! Annak érdekében, hogy a
gyermekeket megvédije az elektromos késziilékek okozta veszélyektdl, soha
ne hagyja a kabeleket szabadon l6gva, és olyan helyre tegye a késziiléket,
ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

+ Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a készilléken vagy a kabelen
sériilés! Sérilt késziiléket soha ne helyezzen lizembe!

+ A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziiléket, hanem
keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel,
csak a gyartotél, a vevodszolgalatunktol vagy hasonlo képzettségl személytol
kérjen helyette azonos érték( masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kdvetkez6 "Specidlis biztonsagi rendszabalyokat™ ...

A kezel6elemek attekintése

1. Tartalynyilas 8. Gozkifuvo cso8.

2. Melegitélap 9. Vizszintjelzd skala

3. Funkciovalasztdé gomb 10. SzUr6tartd

4. POWER (aram alatt) 11. Specialis kar
ellenérzé lampa 12. Kis sz(ir6 (1 csésze)

5. READY (készenléti allapot) 13. Nagy szlird (2 csésze)
ellenérzé lampa 14. Cseppfelfogd talka

6. Be-/kikapcsoldgomb (O/I) 15. Uszd

7. Viz-, ill. gbzkapcsold

Hasznalatba vétel el6tt

El6évigyazatosan csomagolja ki a presszogépet! Vegyen ki minden tartozékot és
csomagoléanyagot! A tartozékokat mosogassa el! Az elsé presszokavéfdozés
el6tt tisztitas céljabol futtasson keresztiil két-haromszor tiszta vizet a késziiléken
ugy, ahogy a "Presszokaveé készitése" cimszo alatt az 1-8. pontban le van irva,
de 6rolt kavé nélkil!
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11.
12.
13.
14.

15.
16.

Presszokavé készitése

Dugja a késziiléket eldirasszer(ien szerelt, 230 V, 50 Hz-es foldelt konnek-
torba!

Gyb6zddjék meg rola, hogy a be-/kikapcsoldgomb (0/1) (6) O allasban all-e!
Helyezze ra a csepegtetorostélyt a cseppfelfogd talka bemélyedésére (14)!
Nyissa ki a fedelet, és a nyelénél fogva huzza ki a viztartalyt!

Toltson a tartalyba a kivant mennyiségben tiszta, hideg vizet!

A nyelet bal felé (INSERT) forditva, oldja ki a szlrétartot!

Helyezze be a szlir6t (12 vagy 13) a szlirétartéba (10)! Tegyen bele egy-két
csapott mérékanalnyi 6rolt kavét! Egyenletesen teritse szét a kavét, és
finoman nyomogassa le egy mérdkanallal! A nyomogatas inkabb azt szolgal-
ja, hogy a kavé egyenletesen legyen elosztva a kavétartoban, nem pedig
azt, hogy 6ssze legyen préselve. Ajanlatos erre a célra lapos nyomtat6 esz-
kozt hasznalni. Ugyelien ra, hogy a sziirétarté szorosan be legyen illesztve a
fozofejbe!

A kavéscsészéket eldmelegités végett rateheti a f6z6fej felett 1évd
melegitblapra (2).

Kapcsolja be a késziléket a be-/kikapcsoldgombbal! Kigyullad a funkciosz-
abalyozéban bal- és jobboldalt 1évé két ellenérzd lampa (4+5).

. Ha a viz elérte a kivant hdmérsékletet, a jobboldalt Iévd ellendrzd lampa

(READY) (5) kikapcsol. Figyelem: ha az ellenérzd lampa a fézési folyamat
befejezédése el6tt ismét kigyullad, az azt jelzi, hogy a viz hdmérséklete mar
nem elég magas. Forditsa a funkciovalasztd kapcsolét (3) 0-ra, és varjon,
mig a lampa ismét ki nem alszik. Ekkor folytathatja a kavéfézést.

Vegye le a kavéscsészé(ke)t a melegitdlaprél (2), és allitsa (Oket) a fézbfej ala!
Forditsa a funkciovalasztoé kapcsolét (3) a kavéscsészét abrazold rajzra!

A kész presszokavé belefolyik a csészé(k)be.

A f6zési folyamat befejezddése utan forditsa a funkciévalaszté kapcsolét (3)
ismét 0 allasba!

A be-/kikapcsoldgombbal (0/1) (6) kapcsolja ki a készléket!

A f6zés befejezése utan varjon néhany masodpercet, miel6tt kivenné a
sz(rétartot! Forditsa a sz(irtartd nyelét jobbrol balra! Vigyazat: a gép
nyomas alatt van! A hasznalt kavédrlemény eltavolitasa céljabdl a nyélen
lévd specidlis kar (11) hasznalataval tartsa helyzetben a sz(rét! Forditsa fel a
sz(rétartot (10), és Gtdgesse ki a kavézaccot! A kavéfozés utan vegye le a
szlrétartdt a géprol (10)! Ezzel meghosszabbitja a fézofejben 1évd
gumitémités élettartamat. Ujabb presszokavé készitéséhez téltson ismét
kavédrleményt a tartoba (12 vagy 13), és a fent leirtak szerint végezze el a
fozési folyamatot!

Kapucsiné készitése

Kapucsino készitéséhez el6bb presszokavét kell féznie. Jarjon el tehat a
"Presszokavé készitése" cimszd az 1-13. pontban leirtak szerint! A sziikséges
tej felhabositasahoz az aldbbiak szerint jarjon el:
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m 1. Gydzddjék meg rola, hogy 0 allasban all-e a funkciévalaszté kapcsold (3)!

2. Haijtsa ki a gbzkifivo csovet (8)! igy kényelmesen a csé ala tudja helyezni a
felfogd edényt. (H64ll6 edényt hasznaljon!)

3. Toltsén az edénybe 1/3-aig friss, hideg tejet (a meleg, forré vagy allott tej
nem habzik)!

4. Kapcsolja be az erre szolgalé gombbal (7) a gdzfunkciot (7)!

5. Nyomija a gézkifavo csovet (8) az edénybe épp csak a tej felszine ala, és
forditsa a funkciovalaszté kapcsolot (3) bal felé (gézt abrazolé rajz).

6. Mozgassa a felfogé edényt finoman fel és le! Ha a tej elérte a kivant volu-
ment, a gbézkifivo csovet a felfogd edény fenekéig lenyomva, a tejet még
tovabb hevitheti. De ne forralja fel, mert akkor a hab szétesik.

7. Forditsa a funkciévalaszté kapcsolét (3) ismét 0 allasba, és a be-/kikapc-
solégombbal (0/1) (6) kapcsolja ki a géepet!

8. Kanalazza a habot a presszokavéba! Ontsén még hozza folyékony tejet. A
kapucsiné altalaban egy rész kavébol, egy rész forro tejbdl és egy rész fel-
habositott tejbdl all.

Kapucsinéja immar elkésziilt. Szérjon a tetejére izlés szerint kevés fahajat vagy
csokoladéport!

Forro viz

Presszogépével éppilyen egyszer(ien készithet teat, forr6 folyadékokat és husle-
vest késziteni. Ellendrizze, hogy elég friss, hideg viz van-e a tartalyban!

1. Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsologombbal (O/1) (6)! A funk-

ciovalasztd kapcsolon jobb- és baloldalt 1évo két ellendrzd lampa (4+5)

kigyullad.

Allitsa a gbézfunkciégombot (7) a folyadékot abrazolo rajzra!

Hajtsa ki a gozkifuvd csovet, és allitson ala egy héallé edényt!

Amikor a READY ellenérzé lampa (5) kialszik, a viz elérte a megfeleld

hémérsékletet, és a funkcidvalasztd kapcsoloét (3) elfordithatja balra, "g6z"

allasba.

5. A forr6 viz belefolyik az odahelyezett edénybe.

6. A folyamat befejeztével forditsa vissza a funkciévalaszté kapcsolét (3)
megint 0 allasba, és kapcsolja ki a késziiléket a be-/kikapcsolégombbal
(0/1) (6)!

pON

Tisztitas
Miutan felhabositotta a tejet, ajanlatos a g6zkifuvd csovet azonnal megtisztitani
a tejmaradvanyoktol.
Ha a tej mar raszaradt, nehéz eltavolitani. llyen esetben éjszakara aztassa be a
gbzkiflivo csdvet egy vizzel telt edényben, hogy felpuhitsa a tejlepedéket. Allit-
son a cso ala egy vizzel telt héallo edényt tgy, hogy a csd beleérjen a vizbe.
Forditsa ezutan a funkciévalaszté kapcsolot "géz™ allasba! Tordlje le a gozkifuvo
csovet nedves ruhaval, hogy raszaradas el6tt eltavolitsa a tejbevonatot! A viztar-
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talyt, a cseppfelfogo talkat, a felfogo talka fedelét, a sz(irdt és a sziirétartot kéz- _
zel el lehet mosogatni meleg vizben. A mosogatashoz ne hasznaljon er6s tisz-

titoszert! Rendszeresen mosogassa el az alkatrészeket! Ha eltomédne a sz(ird

perforalasa, finom kefével tisztitsa meg a lyukakat! Magat a gépet ne mossa el!

Soha ne mosogassa az alkatrészeket vagy a tartozékokat mosogatogépben! Ne

tegye 6ket edénymosogatoba! A késziilék cseppfelfogo talkaja tulfolyasgatioval

van felszerelve. EI6l a talkaban van egy pirossal jelzett "lszd". Az tiszd annal fel-

jebb emelkedik, minél tdbb viz gylilik 6ssze a felfogotalkaban. A kiliritéshez az

egész felfogotalkat kiveheti, és leemelheti réla a fedéracsot.

Ez a berendezés megfelel a CE-nek és lett gyartva a biztonsag legmodernebb
iranyelvei szerint.
Megjegyezzik az esetleges miszaki valtozasokat!

Garancia

Az dltalunk forgalmazott késziilékre a vétel idépontjatol (pénztari nyugta)
szamitott 24 havi garanciat vallalunk.

A garancialis idén belll sajat mérlegelésiink szerint javitassal vagy cserével
dijtalanul megsziintetjiik a készililék vagy a tartozék *) olyan hianyossagait, ame-
lyek anyaghibara vagy gyartasi hibara vezethetdk vissza. A garancidlis szolgal-
tatdsok sem a garancidlis id6 meghosszabbitasat nem eredményezik, sem nem
alapoznak meg Ujabb garanciara valé igényt!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkiil az igazolas nélkil sem
dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem végezheto.

Garancialis esetben sziveskedjék az alapkésziiléket eredeti csomagolasaban a
pénztari nyugtaval egyiitt atadni a kereskeddjének!

*) A tartozékok a jogszabalyban eléirt szavatossagi kotelezettség (6 hdnap)
hatdlya ala tartoznak, és nem vezetnek az egész késziilék dijtalan cseréjére.
llyen esetben ne a késziléket kuldje be, ill. rendelje meg, hanem
vevdszolgalatunkkal egyeztetve csak a hibas tartozékot! Az livegtorés okozta
hibak mindig téritéskotelesek!

Sem az elhasznalodo tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben (pl. szénkefe,
dagasztéhorog, hajtoszij, pottavvezérld, potfogkefe, flirészlap stb.) bekdvetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kop6 alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatalya ala, kdvetkezésképp téritéskoteles.

lletéktelen beavatkozas a garancia megsziinését eredményezi.
A garancialis id6 utan

A garancialis id6 eltelte utan a megfelel6 szakkereskedésben vagy javitdszol-
galatndl végeztethet téritéskoteles javitasokat.

—
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m Indicatii generale de siguranta

« nainte de punerea in functiune a acestui aparat cititi cu atentie instructiunile de
utilizare si pastrati inclusiv certificatul de garantie, bonul de casa si dupa posibi-
litati ambalajul.

* Folositi acest aparat exclusiv in scop privat si in cel pentru care a fost conce-
put. Acest aparat nu este conceput pentru utilizarea industriala. Nu-| folositi in
exterior (doar daca este conceput pentru a fi folosit in exterior). Evitati
expunerea aparatului la caldura, la influenta directa a razelor solare, umezeala
(este interzisa scufundarea acestuia in lichide) si nu folositi obiecte ascutite in
timpul utilizarii. Evitati folosirea aparatului cu mainile ude. In cazul in care apa-
ratul este umed sau ud, deconectati imediat de la retea. Nu bagati mana in
apa.

¢ Opriti aparatul si deconectati intotdeuna de la retea (trageti de stecher si nu de
cablu) atunci cand nu folositi aparatul, cAnd montati accesorii, in timpul curatarii
sau in cazul unor defectiuni de functionare.

* Nu lasati aparatul niciciodata nesupravegheat. Pentru a proteja copiii fata de
pericolele aparatelor electrice, asigurati-va ca acestia nu au acces la ele si nu
lasati cablurile sa atarne.

* Verificati regulat aparatul si cablurile in vederea detectarii defectiunilor. Nu
folositi aparate defecte.

¢ Pentru repararea aparatului contactati un specialist autorizat. Pentru inlocuirea
unuiui cablu defect de retea contactati, in vederea evitarii riscurilor, pro-
ducatorul, serviciul nostru de clienti sau o persoana calificata.

* Folositi doar accesorii originale.

e Varugam sa cititi cu atentie si urmatoarele ,Indicatii speciale de siguranta...

Privire de ansamblu asupra elementelor de deservire

1. Gura rezervorului 8. Duza de aburi
2. Placa pentru incalzire 9. Scala pentru nivelul apei
3. Comutator pentru functii 10. Suport pentru filtru
4. Lampa de control POWER 11. Maner special
5. Lampa de control READY 12. Filtru mic (1 ceasca)
6. Comutator Pornit/Oprit (O/1) 13. Filtru mare (2 cesti)
7. Comutator pentru apa 14. Vas pentru picaturi
resp. aburi 15. Plutitor

inainte de punerea in functiune

Despachetati cu grija masina pentru Espresso. inlaturati toate accesoriile si mate-
rialele pentru impachetat. Curatati accesoriile in chiuveta. Inaintea primei cafele
Espresso, curatati aparatul fierband de 2-3 ori la rand doar apa curata. Procedati
dupa cum este descris la punctele 1 pana 8 ,Prepararea cafelei Espresso,, insa
fara cafea.
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Prepararea cafelei Espresso

Conectati aparatul la o priza cu protectie instalata regulamentar de 230 V, 50
Hz.

-

2. Verificati daca comutatorul Pornit/Oprit (O/1) se afla la pozitia O.

3. Puneti gratarul de scurgere in adancitura vasului de picurare (14).

4. Deschideti capacul si trageti rezervorul de apa afara.

5. Umpleti rezervorul cu cantitatea dorita de apa.

6. Desprindeti suportul pentru filtru (10) invartind manerul inspre stanga (INS-
ERT).

7. Puneti filtrul (12 sau 13) in suportul pentru filtru (10). Puneti 1-2 lingurite de

cafea. Distribuiti cafeaua uniform si apasati apoi usor cu ajutorul linguritei.
Cafeaua trebuie sa fie distribuita uniform si nu compactata! Recomandam asa-
dar o lingurita plata. Verificati daca suportul pentru filtru este bine fixat.

8. Pentru a incalzi cestile puneti-le pe placa de incalzire (2) deasupra capului de
fierbere.

9. Porniti aparatul cu ajutorul tastei Pornit/Oprit (O/l) (6). Se aprind lampile de con-
trol (4+5) in dreapta si stdnga regulatorului de functii.

10. Dupa ce apa a ajuns la temperatura dorita, se va stinge lampa de control (5)
din dreapta (READY). Indicatie: in cazul in care lampa de control se reaprinde
inainte de terminarea procesului de fierbere, inseamna ca temperatura apei a
scazut. Invartiti comutatorul pentru functii (3) la pozitia O si asteptati ca lampa
sa se stinga din nou. Acum puteti continua procesul de fierbere al cafelei.

11. Luati cestile de pe placa de incalzire (2) si puneti-le sub capul de fierbere.

12. Invartiti comutatorul pentru functii (3) pana la simbolul care indica o ceasca.

13. Cafeaua Espresso va curge acum in cesti.

14. Dupa terminarea procesului de fierbere invartiti comutatorul pentru funcitii (3)
fnapoi la pozitia O.

15. Opriti aparatul cu ajutorul comutatorului Pornit/Oprit (O/l) (6).

16. Dupa fierbere asgteptati cateva secunde inainte de a indeparta suportul pentru
filtru. Invartiti manerul suportului de la dreapta la stanga. Atentie Presiune!
Pentru a indeparta cafeaua folosita, tineti filtrul in pozitia sa folosindu-va de
ménerul special (11). Rasturnati suportul pentru filtru (10) si indepartati resturile
de cafea. Indepartati suportul pentru filtru (10) dupa prepararea cafelei
Espresso. Astfel prelungiti durata de viata a garniturii de cauciuc din capul de
fierbere. Pentru a prepara din nou cafea Espresso umpleti cupa (12 sau 13) din
nou cu cafea si procedati dupa cum este descris mai sus.

Prepararea Cappuccino

Pentru a prepara Cappuccino trebuie sa preparati mai intai Espresso. Procedati
dupa cum este descris la prepararea Espresso, punctele 1 pana la 13. Pentru pre-
pararea spumei de lapte procedati dupa cum urmeaza:

1. Verificati daca comutatorul pentru functii (3) se afla la pozitia O.
2. Invartiti duza de aburi (8) in afara. Astfel puteti pune fara probleme recipientul
(folositi doar recipiente rezistente la temperaturi inalte) sub duza.

—
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m 3. Umpleti 1/3 cu lapte rece si proaspat (laptele cald, fierbinte sau vechi nu face

spuma).

4. Apasati tasta pentru aburi (7).

5. Introduceti duza pentru aburi (8) putin in lapte si invartiti comutatorul pentru
functii (3) inspre stanga (simbolul aburului).

6. Miscati usor recipientul inainte si inapoi. Dupa ce laptele a ajuns la volumul
dorit, mai puteti incalzi laptele impingand duza pentru aburi (8) pana la fundul
vasului. Nu lasati laptele sa fiarba, altfel spuma se va strica.

7. Invéartiti din nou comutatorul pentru functii (3) la pozitia O si opriti aparatul cu
ajutorul comutatorului Pornit/Oprit (O/1) (6).

8. Puneti spuma cu ajutorul unei lingurite in cafeaua Espresso. Adaugati laptele
lichid. Un Cappuccino este de obicei compus din 1/3 cafea, 1/3 lapte fierbinte si
1/3 spuma de lapte.

Acum puteti savura un Cappuccino dupa gustul dvs. cu putina scortisoara sau praf
de ciocolata.

Apa fierbinte

Puteti folosi masina dvs de Espresso de asemenea pentru prepararea ceaiului, a
unor lichide fierbinti sau a supei din pachet. Verificati daca rezervorul are destula
apa rece si proaspata.

1. Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit (O/l) (6). Se vor aprinde ambele
lampi de control (4+5) in dreapta si stinga comutatorului pentru functii.

2. Pozitionati butonul pentru aburi (7) la simbolul pentru lichide.

3. Invartiti duza pentru aburi in afara si puneti sub ea un vas rezistent la tempera-
turi Tnalte.

4. Dupa ce lampa de control READY (5) s-a stins, apa a atins temperatura
adecvata si puteti invarti comutatorul pentru funcitii (3) inspre stanga la pozitia
aburi.

5. Apa fierbinte va curge acum in vas.

6. Dupa terminarea procesului invartiti comutatorul pentru functii (3) inapoi la
pozitia O si opriti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit (O/1) (6).

Curatarea

Dupa prepararea spumei de lapte curatati imediat duza de aburi.

Laptele uscat se indeparteaza mai greu. In acest caz inmuiati peste noapte tubul
pentru aburi intr-un recipient cu apa, pentru a inmuia laptele. Puneti sub duza un
vas rezistent la temperaturi inalte umplut cu apa, astfel incét duza sa se afla in
apa. Invartiti apoi comutatorul pentru functii la pozitia aburi. Stergeti duza de aburi
cu o carpa umeda pentru a indeparta resturile de lapte inainte de a se intari.
Rezervorul de apa, vasul pentru picaturi, capacul acestuia, filtrul, suportul pentru fil-
tru si placa de incalzire pot fi curaate cu mana in chiuveta. Nu folositi detergenti
puternici. Curatati regulat toate componentele. In cazul in care s-a infundat perfora-
rea filtrului, curatati cu ajutorul unei perii fine.
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Nu spalati aparatul. m
Nu spalati componente sau accesorii in magina de spalat vase. Vasul pentru pica-

turi are in componenta sa o protectie de preaplin. In partea din fata a vasului se

afla un ,plutitor,, marcat cu rosu. Cu cat vasul pentru picaturi contine mai multa apa

cu atat mai sus se va ridica plutitorul. Pentru golire puteti inlatura vasul pentru pica-

turi si indeparta gratarul de scurgere.

Aparatul acesta este corespunzator cu directivele-CE respective
si este fabricat dupa indicatiile de siguranta cele mai noi!
Schimbari technice sint rezervate!

Garantie

Acordam pentru aparatul nostru o garantie de 24 de luni incepand cu data
achizitionarii (bon de casa).

Pe durata perioadei de garantie remediem gratuit defectiunile aparatului sau ale
accesoriilor*) rezultate ca urmare a unor defectiuni din fabricatie, reparand sau, in
functie de aprecierea noastra, inlocuind aparatul. Reparatiile in garantie nu duc la
prelungirea teremenului de garantie si nici la obtinerea unei noi garantii!

Pentru a beneficia de garantie, cumparatorul este obligat sa prezinte chitanta/factu-
ra originala de cumparare a aparatului. Fara aceasta dovada nu se poate efectua
nlocuirea sau reparatia gratuita a aparatului.

Pentru a beneficia de reparatii in garantie, clientul se va adresa reprezentantului fir-
mei predand aparatul in ambalajul sdu original impreuna cu bonul de casa.

*) Accesoriile se incadreaza in obligatiile legale de garantie (6 luni) si nu implica
nlocuirea gratuita a aparatului. In acest caz nu trimiteti resp. comandati aparatul,
ci dupa o consultare in prealabil cu serviciului nostru cu clientii, doar accesoriul
defect! Deteriorarile componentelor din sticla trebuie platite!

Atat defectele de la accesoriile functionale resp. componetele care se uzeaza (de
ex. paleta de framantat, curea de distributie, telecomanda de rezerva, periute de
dinti de rezerva, panza de fierastrau) cat si curatarea, intrefinerea sau inlocuirea
componentelor care se uzeaza, nu untra sub incidenta garantiei si de aceea trebuie
platite!

Garantia dispare in cazul interventiei straine.
Post-garantie

Dupa scurgerea teremenului de garantie reparatiile pot fi efectuate gratuit de catre
service-ul autorizat.
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O6wume yKa3aHud nNo TexXxHuke Ge3onacHoCTU

Mepen Havyanom akcnnyaTaumm npubopa BHUMATENIbHO NPoYUTanTe
npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCryaTaLmmn U COXpaHUTE ee B HaJEeXHOM
MecTe, BMECTe C rapaHTUIHbIM TasloHOM, KACCOBbLIM YEKOM U, Mo
BO3MOXHOCTU, KAPTOHHO KOPOOKOW C YNakOBOYHbIM MaTEpUanoM.
Monb3yiiTeck NPMOGOPOM TOJILKO YACTHBIM 06PA30M 1 MO HA3HAYEHWIO.
Mpunbop He NpefHa3HaveH A1 KOMMEPYECKOro ncnosb3oBaHus. He
nosib3yinTecb NPUB0OPOM NoA, OTKPbITEIM HEGOM (Kcktovas Nprbopsl,
aKcnyaTaums KOTOPbIX NOA OTKPbITEIM HE6OM fonycTiMa). MNpenoxpaHsinTe
nprbop OT Xapbl, MPSIMbIX COJTHEYHbIX Jy4eid, BNaXHOCTU (HX B KOEM Crlyyae
He norpyaiTe ero B BOAy) 1 yaapos 06 ocTpble yrbl. He npukacanTech k
nprbopy BAaXHbIMU pykamu. ECniv nprubop yBRaxHWACS U HAMOK, TyT e
BbIHbTE BUJIKY U3 PO3eTKM. He npukacanTeck K MOKPbIM MecTam.

Mocne akcnnyatauum, MOHTaXe NPUHAOJIEXHOCTEN, YACTKE UIIN NOSIOMKe
npubopa Bceraa BbiHAMANTe BUISIKY N3 PO3ETKU (TSHWUTE 3a BUJIKY, a He 3a
Kabenb).

Huikorga He octasnsiiTe npubop 6e3 npucmoTpa. [ns 3awmTsl AeTen ot
NnopaxeHuii aN1eKTPOTOKOM, CrieauTe 3a TeM, YTOObl KabGenb He BUCEN rae
nonaso 1 AeTu He UMenu JocTyna Kk npubéopy.

PerynsipHo ocmaTpuaiite npnbop 1 kabenb Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX
NoBpeXAeHNI. H1 B KOeM Cryyae He BKoyainTe npubop, NMetoLLmin
NoBpexXaeHus.

Hu B KOeM crnyyae He peMOHTUPYITE NPUBOP CaMOCTOATENbHO, a
obpalLanTech B TakOM CJlydae 3a MoMOLLbIO K CMELMASIUCTY, MEIOLLIEMY
COOTBETCTBYIOLLMIA AonycK. 13 coobpaxeHuii 6e3onacHocTy, 3ameHa
CeTeBOro LWHypa Ha PaBHO3HAYHbIV [OMYCKAETCs TONbKO Yepes 3aBOA-
M3roTOBUTENb, HALLY CEPBUCHYIO MAacTEPCKYIO NI COOTBETCTBYIOLLErO
KBaNMULMPOBAHHOIO cneuuanmcra.

Icnonb3yinTe TONbKO OPUrMHasbHbIE 3an4acTu.

Moxanyiicta, cobniogarite HUxXecneayowwme "CneumanbHblie ykasaHus no
TexHuke 6e3onacHocTu ...".

YcnoBHbIil NnepeyeHb aetane

1.
2.
3.
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OTBepcTme BoasHoro 6ayka 7. Tlepeknioyatens "Boga/nap”
MnuTka-rpenka 8. Maposoe comnno
MepekntoyaTens PeXMMoB 9. Ykasartesnb YpOBHS BOAbI
paboTbl 10. Jepxatenb dunstpa
KoHTponbHasa namnouka 11. CneumanbHbIi pblyar

"CETb" ("POWER") 12. Manbii dunet (Ha 1 Yaiuky)
KoHTponbHasa namnouka 13. BonbLuo dunbTp (Ha 2 yaLukm)
"TOTOBHOCTb" ("READY") 14.NopnoH

Boikntoyatens "BKJ1/BbIKN" ("O/1") 15. Monnasok
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Moprotoeka K paboTe

OCTOpPOXHO pacnakyiTe acnpecco-kodeBapky. BbiHbTe 13 kopobku Bce
NPVHAANEXHOCTU 1 YNakOBOYHBIA MaTepuan. [pomoriTe BCe NPUHAANIEXHOCTN B
MoioLLem pacTeope. MNepen Tem, kak NPUrOTOBUTbL NEPBYIO HaLLKy kKode-
3CMNpecco, NporoHnTe koderapky 2-3 pasa AJis O4NCTKM, HAMNOJHSIS €€ TOJSIbKO
XOJIOAHOW BOAOW, Kak 3TO OnuncaHo B nyHkTax 1-8 rmassbl "lMpurotosnexnne kogpe-
acnpecco”, 6e3 ob6aBneHNs MONOTOro Kode-acnpecco.

MpurotosneHne kodpe-acnpecco

BcTaBbTe BUsky B po3eTky ¢ HanpsikeHnem cetn 230V, 50 Hz,
YCTaHOB/IEHHYIO B COOTBETCTBUN C NPeanMCaHnsaMu.

Y6enutechk B TOM, 4TO nepekntoyatens “O/I" ("BKJ1/BbIKJ/1") (6) HaxoauTcs B
nonoxeHumn "O" ("BbIK/T").

BcTaBbTe ceTky-kanneynoBuTenb B yrnybneHve nogaoxa (14).

OTKPOWTE KPBILLKY M BbIHETE 3@ PY4KY BOASHOM 6ayvoK.

HanonHute BoasiHo 6240k HEOOXOANMbBIM KOSIMYECTBOM CBEXON, YNCTOM
BOAbI.

Pas6nokupyiite fepxatens punstpa (10), noBepHYB pykosTKy BneBo (INS-
ERT).

BcTaBbTe dunbTp (12 unm 13) B aepxatens (10). Hacbinste B HEro oaHy nnm
OBe U3MepuTeNbHbIE JTOXKU MONOTOro kode, 6e3 ropku. Pacnpenenute
Kode paBHOMEPHO MO GUALTPY 1 Cnerka NpUaaBuTe ero NPy NOMOLLU
N3MePUTENBHOM NOXKM Unn necTnka. CMbICN 3TO NpoLeaypbl NEXUT He B
TOM, 4TOObI YMIOTHWUTB MOPOLLIOK, & CKOPEE B TOM, YTOObI pABHOMEpPHEN
pacnpenenutb ero no GpunsTpy. PekoMeHayeTcs Nob30BaTbCs MIOCKUM
nectukom. Mpocneaute 3a TeM, YTOObI AepxaTenb GpunsTpa NA0THO cuaen B
KUNATUIBHOW rONOBKE.

[ns noporpesa KoQenHbIX Yallek X MOXHO NOCTaBUTb Ha NANTKY-rPesnky
(2), pacnonoxeHHyto Haf, KUNATUIILHOWM rONIOBKOWA.

BxkniounTte kodeapky, HaxaB Ha BbiktodaTens "BKJ1/BbIKJT" ("O/I") (6).
KoHTposbHbIE namnoyku (4+5) cnpasa 1 cnesa OT NepekoyaTesNs PexmMoB
paboThl HAYMHAKOT CBETUTLCS.

. Kak Tonbko Boga HarpeeTcst 10 HEOOX0AMMOL TeMNePaTypbl, KOHTPOSIbHAsS

namnouka (5) "TOTOBHOCTbL" ("READY") ¢ NnpaBoi CTOPOHbI MOTYXHET.
MpumeyaHme: ecnun aTa KOHTPOJIbHASA TaMMoyKa 3aropyUTCs BO BpeMsi
npoLecca 3aBapuBaHns, TO 3TO ABNSIETCSH NPU3HAKOM TOro, 4TO BOAA He
Harpenacb [0 HyXHOI TeMnepaTtypsbl. B aTom cnyyae nosepHuTe
nepeksioyaTesnb pexmMoB paboTsl (3) B nonoxeHne "O" 1 nogoxauTe, noka
JlaMnoyka onsTb NOTyxHET. [locne 3TOro MOXHO NPOAOIKUTL MPUrOTOBIEHNE
Kode-acnpecco.

. CHuMUTE KOoderHyo(ble) YallKy(K1) C NANTKU-TPENKK (2) 1 NOACTaBbLTE ee(Mnx)

noa KUNATUNbHYIO FOJIOBKY.

. MoBepHUTE NepeknoyaTesb PEXMMOB PadoTbl (3) Ha CUMBON YaLLKKW-

acnpecco.
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13.
14.

15.
16.

[0TOBbIV KODE-3CNPECCO HAYNHAET NOCTYNaTh B NOACTAB/IEHHYO(bIE)
yawky(um).

Mo okoHYaHWKM NpoLeaypbl MOBEPHUTE NepPeKItoHaTesNb PEXUMOB PaboThbl
o6patHo B nosioxenue "0O".

BeoikntounTte kodeBapky, Haxas Ha BbikodaTens "BKJ1/BbIKIT" ("O/1") (6).
Mepepn, Tem, kak CHATb AepxaTens GunbTpa, NOAOXKANTE HECKOSBKO CEKYHA,
[MoBepHUTE PYKOSATKY Aepxatens dunbtpa cnpasa Haneso. OCTOPOXHO
naenexuve! na Toro, 4To6bl yaanutb KOMERHyYIO ryLy, Heo6xoaMmMo
npuaepxartb d)I/IJ']pr B €ro nosaoxeHuu npmn nomMoLLy cneunasibHoro pbl4ara
(11). OtBepHUTE pepxatens dunstpa (10) 1 BLIKONOTUTE U3 HEFO KODENHYIO
ryuty. [ocne npurotoeneHns kode-acnpecco BCeraa CHUMaiTe aepxaresb
dunsTpa. ATMM cambIM NPOASIEBAETCS CPOK CNYXObl PE3MHOBOM NPOKNAAKN
KUMATUABHOW ronoBku. s npuroToBneHns cneayoLeli nopumm kode-
3CNpPecco HanonHuTe koderHbln Gunstp (12 nnu 13) MonoTeiM kode n
3aBapuTe ero, kak aTo GblI0 ONNCAHO BhbILLIE.

MpurotosneHne kode-Kanny4ymHo

[ns npurotoBneHnst kKode-kanmny4nHo Heo6X0AMMO CHavana NPUroToBUTb Kode-
acnpecco. Noatomy cneayite cHavana nyHktam 1-13 rasbl "TpurotosnexHne
Kode-acnpecco”. [Ans BCneHnsBaHns He06xoaMMOro ans Kode-KannyymHo
MOJIOKa NoCTynawTe cneayloLwymM 06pa3om.

1.

2.

Y6enuteck B TOM, HTO nepeksiioyaTesnb PexXmMMoB paboTsl (3) HaxoauTcs B
nonoxenun "O".

OTBEPHUTE NAPOBOE COMJO (8) B CTOPOHY. B aTOM nonoxeHunn nog, Hero
yA06HO NOACTaBNSATL YaLUKy (NoXasnyincTa, Nosb3ynTech XapoCTONKoM
nocynom).

HanonHute yaiuky Ha 1/3 cBeXUM, XONOAHLIM MOJIOKOM (Tensoe, ropsyee
WNIN HECBEXEee MOJIOKO He BCMeHMBAETCS).

HaxmuTe Ha KHOMKy nogayv napa (7).

OnycTrTe NapoBOE COMJIO B YaLUKy C MOJIOKOM Tak, 4TOObl OHO HAXOAMSIOCh
nof, camoli NOBEPXHOCTLIO MOJIOKA W MOBEPHUTE NepeksiioyaTenb PEXMOB
paboTsl (3) BNEBO (HAa CMMBOJ Napa).

Cnerka npunogpiMaiiTe 1 onyckamTe YaLlky ¢ MosiokoM. Korga goctatodHoe
KONIMYECTBO MOJIOKa BCMIEHUTCS, HAarpenTe ero Ao Heo6xoanumon
TemnepaTtypsbl, ONyCTUB NApoOBOE corsio (8) 4o camoro gHa yawku. He
[0BOAMTE MOJIOKO A0 KUMEHUS, 3TO YHUHTOXUT 0OPA30BaBLLYIOCS NEHY.
MoBepHUTE NepekntoyaTens PexmnMoB paboTbl (3) obpatHo B nonoxeHue "O"
1 BbIKNIOYNTE KODEBAPKY, HaXaB Ha BbiktouaTens "BKJ1/BbIKJT" ("l/0O") (6).
C NOMOLLbIO JIOXXKM COBEepUTE MEHY C MOJIOKA U NEPENIOXbTE ee B HaLlKy C
kode-acnpecco. JobaBbTe Tyaa e HEMHOMO ropsivero Mosioka. Kak
npaBsuno, kode-kanny4nHo COCTOUT Ha OOHY TPETb U3 KOde, TPETL rOPSYEro
1 TPETb BCNIEHEHHOIO MOJOKA.

Kode-kannyymHo rotoso. Mo BKyCy, ero MOXHO nockinatb KOPULER 1iam TepTbiM
LLIOKONIALOM.
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lopsiuas Boaa m

Mpu nomoLLwm acnpecco-kKodeBapku MOXHO C NErkOCTbIO BCKUNATUTL BOAY AN1s
3aBapuBaHyist 4asi, MPUrOTOBIIEHUS FOPSAYMX HANMUTKOB 1n ByboHOB. MNpoBsepsTe,
HaxoOMTCs 1 B BOASHOM 6ayke AOCTAaTOYHOE KOIMYECTBO BOAbI.

1. Bxuoumnte kodpeBapky, Haxas Ha BblkntodaTens "BKJ1/BbIKIT" ("O/1") (6).
KoHTponbHbIE namMnoykn (4+5) cnpaea 1 cnesa OT NepeksyaTens pexnmMos
paboTbl HAYMHAIOT CBETUTLCS.

2. YcraHoBuWTe KHOMKY nepekntoyaTens napa (7) Ha CMMBON "XMAKOCTb".

3. OTBepHMTE NAPOBOE COMJIO B CTOPOHY M NOACTaBLTE MOJ, HETO YaLlKy U3
XapOoCTOMKOro marepuana.

4. Kak TonbkO BOAa HarpeeTcst 40 He0OX0AMMOL TeMnepaTypbl, KOHTPONIbHAs
namnouka (5) "TOTOBHOCTbL" ("READY") ¢ npaBoi CTOPOHbI MOTYXHET.
MNMoBepHUTE NepekntoyaTesib PexXMMoB paboTsl (3) BNEBO Ha CMMBOS "nap”.

5. Topsiyas Boga Ha4YMHaeT NoCTynaTh B MOACTABNEHHYIO YaLLKy.

6. Mo okoH4YaHWK NpoLieaypbl NOBEPHUTE MeEpeKIIoYaTesNb PEXNMOB PaboThbl
06paTHo B nonoxeHve "O" 1 BbiklouMTe KOPEBAPKY, HAXAB HA BbIKOYaTesb
"BKJ1/BbIKNT" ("O/I") (6).

Yucrtka

Mocne BCcneHmBaHmsa Monoka He06x0AMMO He3aMeaIMTENIbHO OYMCTUTL NapOBOe
COMOo OT MNPUKMNEBLLErO MOJIOKA.

Ecnn Monoko npmukunuT K cony, TO ero TpyaHO O4UCTUTL. B aTom cnyyae
3amounTe TPyOKy NapoBOro cosa Ha HoYb B MOCYAE C BOAOW, A1 pa3MsaryeHunst.
MopacTasbTe NOA NApPOBOE COMJIO HALLKY U3 XapOCTOMKOro Mmatepunana
HanOMHEHHYO BOAOM 1 ONYyCTUTE B HEE NapoBoe cono. [oeBepHUTe
nepeknioyaTenb pexMMoB paboTel Ha cumBon "nap”. Mocne aToro npoTpuTe
napoBOE COMJIO BNAXHOM TPSINKOM, 4TOObI yAanMTb NPUKMNEBLLNE OCTATKM
mMosoka. BogsHom 6a4ok, NoAA0H, CETKY-KanieynoButenb, GUsTp, Aepxartesb
dunbTpa U NAUTKY-rpesky NPOMOMTE BPYYHYIO B TEMNIOM MOIOLLLEM pacTBope. He
NpUMeHsIiTe cunbHOMOILLME cpeacTea. MownTte Bce aetanu perynspHo. B
cny4yae, ecnu nepdopauma GunsTpa 3abbeTcs, NPOYNCTUTE Ero LLETKON C
MSKUM, TOHKMM BOPCOM.

Camy kodeBapKy He MbITb.

Hw B kOem cnyyae He moiTe feTanu KodbeBapKu NN NPUHALAIEXHOCTUN K HEW B
nocynomorike. Kopesapka He roantcs ans nocyaomMoriku. NoanoH kodpesapku
OCHalLLlEH 3aLLMTHBIM NpucrnocobneHrem oT nepenosnHenns. B nepenHeit yactm
NoAZiIoHa HAXOOMTCA KPaCHbIi "nonnasBok”. Yem 6osbLue Boabl B N04A0HE, TEM
BbILLIE BCMJIbIBAET NOMNABOK. [1nsi TOro, 4ToObl CNUTL BOAY, BbIHLTE NOAA0H U3
KodeBapKn 1 yoanuTe U3 Hero CeTky-KanneynoBuTesb.

57



44681-05-ES 2657 22.05.2003 :52 Uhr Seite 58

9T1oT Nprbop cooTBeTCcTBYET AnpekTnBam CE no nckposawmre n TexHmke
6e30MacHOCTU ANt HU3KOBOJIbTHBLIX MPUBOPOB; OH CKOHCTPYMPOBAH B
COOTBETCTBUW C HOBENLLMMM NPEANUCAHUSMU MO TEXHUKE 6&30NaCHOCTU.
Mbl ocTaBnsiem 3a co60i NPaBo Ha TEXHUYECKME N3MEHEHNS!

FapaHTUitHOoe 0693aTeNnbLCTBO

Ha npopaHHble Hamu n3penvsa gaetcs 24-x MeCSYHas rapaHTus, HauMHas ¢ aatbl
MOKYMKW (KACCOBbIV YekK).

Bo Bpemsi rapaHTMmn Mbl GECMIATHO YCTPAHSIEM BCE HEOCTATKU U3AENUIA N
NPUHaANEXHOCTEN K HUM, BO3HUKLLWE MO NpudMHe AedEeKTHLIX MaTepuasnos uim
o BUHE 3aBOJA-N3roTOBUTENS, MYTEM PEMOHTA WA, HA HALLIE YCMOTPEHWE,
nyTemM 3ameHbl U3aenusi. FapaHTUNHLI PEMOHT He YAJIMHAET CPOK rapaHTun 1 He
BO306HOBNSET ee!

KaccoBbli 4yek ABnsieTcs rapaHTUHbLIM TaNIOHOM. Be3 Hero HeBo3MOoXeH
6ecnnaTHbIi PEMOHT UM 3aMeHa U3AENVs.

B criydae nonoMku M3genvisi BO BPemsi rapaHTUAHOMO CPoka, NPeabsiBuUte ero
NpoAaBLy B OPUrMHANBLHOM YNakoBKE BMECTE C KACCOBbLIM HEKOM.

*) Ha npuHagnexHocTv faetcs ToNbko NpeanmcaHHblii 3akOHOM CPOK rapaHTum
(6 MmecsiLeB), nx aedekTbl He ABASIOTCA NPUYMHON Ans 6ecnnaTHOM 3aMeHbl
BCero nsaenvs. B nogo6HoM cnyvae oTcbinaiTe nnm 3akasbiBaiTe He Bce
n3genuve, a ToNbKo, B COMMAacoBaHMM C HALLMM NEePCOHANIOM, AedeKTHYIO
I'IpI/IHa,EU'IG)KHOCTb! Pa36I/ITbIe CTEeKNsAAHHbIE N3OeNns MeHAITCS, Kak npasunno,
TONbKO 3a onnary!

JedekTbl n3HaLWMBaAEMbIX MPUHALNEXHOCTEN UK TRYLUMXCS AeTanen (Hanpumep
KOHTaKTHbIE LLETKM MOTOPOB, CMECUTENbHbBIE KPIOKW, MPUBOAHLIE PEMHU,
3anacHble NyNbTbl yNpasneHus, 3anacHble 3yOHble WeTKW, MUIbHbIE NON0THA U
T.0.), @ TaKXKe YACTKA, TEXOOCNYXMBAHNE NN 3aMeHa TPYLLMXCS AeTanel He
nonagaroT NOA rapaHTUio, 1 NO3TOMY NPOBOAATCA 3@ OTAENbHYIO0 onnarty!

lapaHTus TepseTca Npu BCKPbITUM N30EMA NOCTOPOHHUMUN INLEAMU.

Mocne rapanTumn

locne OkoHYaHWa CpokKa rapaHTUn, PEMOHT U34eNuii Npon3BoanTCA 3a onnary,
COOTBETCTBYHOLLMMN MAaCTEPCKUMU UNN NYHKTaMW CEepPBUCHOIro 06Cﬂy)KI/lBaHI/1ﬂ.
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Technische Daten

Modell: ES 2657
Bemessungsspannung/-frequenz: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 1000 Watt
Schutzklasse: I

Dieses Gerit entspricht den CE-Richtlinien.

Bitte filhren Sie das ausgediente Geréat
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Cl | :ONC

cic INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de

—

Stuinings, Krefeld « 08/01



