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Aligemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsan-

leitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantie-

schein, Kassenbon und nach Maglichkeit den Karton mit Innenver-
packung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben

Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

* Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich flir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht flir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze,
direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Flissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerét sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker
aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel),
wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur
Reinigung oder bei Storung.

* Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel mussen regelmafig auf Zeichen
von Beschadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadi-
gung festgestellt, darf das Gerét nicht mehr benutzt werden.

* Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu
vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten Person durch ein
gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehar.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise".

DEUTSCH

Kinder und gebrechliche Personen

* Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile
(Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ Warnung!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieRlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fur Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle und
Schaden am Gerat zu vermeiden:

/N Warnung:

Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

A Achtung:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fur das Gerét oder andere
Gegenstande hin.

i Hinweis:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbe-
wahren.

/\ Warnung:

» Mit Kérnem, Kirschkernen oder Gel gefilite Kissen nicht im
Mikrowellenherd erwarmen. BRANDGEFAHR!!

» \Wenn die Tiir oder die Tirdichtungen beschadigt sind, darf
das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es von einer
dafiir ausgebildeten Person repariert worden ist.



DEUTSCH

AN Warnung:

» Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall selbst,
sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Es
ist fiir alle anderen, auler flir einen Fachmann, gefahrlich,
irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten auszufiih-
ren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die den
Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt.

» Erwéarmen Sie Flissigkeiten oder andere Speisen nicht in
geschlossenen Behaltern. Explosionsgefahr!

» Stellen Sie Ihre Mikrowelle nicht in einen Schrank. Achten
Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des Gerates mindes-
tens 10 cm Ventilationsabstand zu Schranken, Wanden
u.a. einhalten.

» Kindern und gebrechlichen Personen darf die Benutzung
des Kochgerates ohne Aufsicht nur erlaubt werden, wenn
eine angemessene Anweisung gegeben wurde, die die
Personen in die Lage versetzt, das Kochgerét in sicherer
Weise zu benutzen und die Gefahren falscher Bedienung
zu verstehen.

» Wenn das Gerat im Kombibetrieb betrieben wird, diirfen
Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen, das
Gerét nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

» Das Mikrowellengerat ist nicht zum Erwarmen/Erhitzen von
lebenden Tieren vorgesehen.

» Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas, Porzel-
lan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder spezielles
Mikrowellengeschirr.

» Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehalter, muss das
Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Moglichkeit einer
Entzlindung tberwacht werden.

» Bei Rauchentwicklung ist das Geréat abzuschalten und der
Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die TUr geschlossen, um
evil. auftretende Flammen zu ersticken.

» Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernah-
rung muss umgeruhrt oder geschuttelt und die Temperatur
vor dem Verbrauch tberpriift werden. Es besteht Verbren-
nungsgefahr.

» Verwenden Sie Topflappen oder Kiichenhandschuhe, wenn
Sie die Gefalke entnehmen. VERBRENNUNGSGEFAHR!

» Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschlos-
sene Glaskonserven usw. dirfen nicht in Mikrowellenkoch-
geraten erwarmt werden, da diese explodieren kénnen,
selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen beendet ist.

/\ Warnung Siedeverzug:

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Flissigkei-
ten (Wasser) kann es vorkommen, das die Siedetemperatur zwar
erreicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufstei-
gen. Die Flussigkeit siedet nicht gleichmaRig. Dieser sogenannte
Siedeverzug kann beim Entnehmen des Gefafles durch leichte
Erschiitterung zu einer pl6tzlichen Dampfblasenbildung und damit
zum Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmé-
Riges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder
etwas Ahnliches, nicht Metallisches in das GefaR.

+ Turrahmen/Turdichtung und benachbarte Teile missen bei
Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgeréat regelmafdig und entfer-
nen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer
Zerstorung der Oberflache kommen, welches die Lebensdauer
des Gerates beeinflusst und méglicherweise zu gefahrlichen
Situationen flihrt.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

Hinweisschilder und Symbole auf dem Produkt

Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Gefahrensymbol mit folgen-
dem Text angebracht:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

CAUTION: HOT SURFACE
Ubersetzung:

Warnung-
Mikrowellenenergie-
Gehauseblech nicht entfernen.

Warnung: Heile Oberflache

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berlihrbaren
Oberflache sehr hoch sein. Verbrennungsgefahr!

Auf der Ruckseite der Mikrowelle ist ein Hinweisschild mit folgen-
dem Text angebracht:

WARNING:

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.



Ubersetzung:

Warnung:

*Mikrowellen und Hochspannung im Geréateinneren. Das Gehau-
se daher auf keinen Fall abmontieren.

* Dieses Gerat ist zu Inrem Schutz gegen ein mogliches Strom-
schlagrisiko mit einem geerdeten Netzstecker ausgestattet und
fir den Anschluss an eine ordnungsgeméaR geerdete Steckdose
ausgelegt.

+ Dieses Gerét darf nur von qualifiziertem Kundendienstpersonal
gewartet werden.

* Vor jeglichen Wartungsarbeiten den Netzstecker aus der Steck-
dose ziehen. Wenn das Gehause abgenommen wird, solange
das Gerat noch an das Stromnetz angeschlossen ist, besteht
das Risiko, dass Kundendienstmitarbeiter einem gefahrlichen
Hochspannungspotential ausgesetzt sind.

Beschreibung der Bedienelemente
Abbildung A

1 Bedienfeld 6 Drehring

2 Turoffner 7 emaillierter Metallteller
3 Grillrost 8 Tlrverschluss

4 Antriebsachse 9 Sichtfenster

5 unteres Heizelement Ohne Abb.: Pizzastein

Abbildung B: Symbole im Bedienfeld

1 Mikrowelle 5 Kindersicherung aktiv
2 Heilluft 6 Automatikprogramm
3 Grill 7 Indikator-Anzeige fiir
4 Auftauen Temperatur

Schalter am Bedienfeld

MICROWAVE
Mikrowelle: Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: Zum Grillen und Uberbacken
Grill/Combi: Grill, Mikrowelle und Heilluft arbeiten
abwechselnd.
CONVECTION
HeiBluft: Heilluftbetrieb ohne Mikrowelle, wahlen
Sie eine Temperatur.
W.T/TIME DEFROST
Auftauen nach Gewicht oder Zeit
CLOCK/PRE-SET
Uhr: In Verbindung mit dem Drehknopf zum
Einstellen der Uhrzeit oder einer Startzeit.
STOP/CLEAR
Stopp: Einmal driicken zum Stoppen des Garvor-
gangs.
Loschen: Zweimal drlicken zum Ldschen des
Programms.
Sperren: Driicken Sie die STOP/CLEAR-Taste fiir

3 Sekunden, um das Bedienfeld zu sper-
ren (Kindersicherung) oder um die Sperre
wieder aufzuheben

START/+30Sec./CONFIRM

o Start des Programms

o Schnellstart der Mikrowelle (immer +30
Sekunden bei 100% Leistung)

o Verlangerung der Garzeit um 30
Sekunden wahrend des Betriebs (auBer
beim Auftauen und bei den Automatik-
programmen)

o Bestatigung einer Eingabe

TIMER®WEIGHT®AUTO MENU
Drehknopf zum Einstellen der Uhrzett,
Garzeit, Temperatur, von Kombinationen,
Automatikprogrammen oder Gewichts-
werten

DEUTSCH

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerét dient

+ zum Erwarmen und Garen von festen oder fliissigen Nahrungs-
mitteln

«  zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur daftr
verwendet werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Sie dirfen das Gerat nicht flr gewerbliche Zwecke einsetzen.
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden flihren.
Die Clatronic International GmbH Ubernimmt keine Haftung fur
Schéaden, die durch nicht bestimmungsgemalien Gebrauch ent-
stehen.

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

+ Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird,
verwenden Sie nur hitzebesténdiges Geschirr.

* Im reinen Grillbetrieb diirfen Sie auch Metall- oder Aluminium-
geschirr benutzen, nicht jedoch im reinen oder kombinierten Mik-
rowellenbetrieb (siehe Tabelle ,Geeignetes Mikrowellengeschirr).

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehéuses. Diese wird
heill. Lassen Sie die Luftungsschlitze immer frei.

+ Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut ndher an das
Heizelement heranzuflihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr
+ Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle ist
durchsichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen
gleichmaRig zu erhitzen.
* Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige,
denn die Speisen in den Ecken kdnnten (iberkochen.

/\ Achtung:

Explosionsgefahr durch dicht verschlossenes Kochgeschirr.

» Offnen Sie verschlossene Behalter vor dem Garen oder
Erhitzen.

» Stechen Sie Plastikschutzfolien mehrfach mit einer Gabel
durch.
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+  Mikrowellenstrahlen kdnnen kein Metall durchdringen, deshalb
sollten Metallbehalter oder -teller nicht verwendet werden.

/\ Achtung:

Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material, denn
sie konnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu Funken-
schlag oder Branden fiihren kann.

Mit der unten aufgefiihrten Liste wird Ihnen die Auswahl von geeig-
netem Mikrowellengeschirr erleichtert:
Geeignet fiir

Material Grill HeiR- Kombi-

welle luft  nation*
Hitzebestandiger Glasbehalter | ja ja ja ja
Nicht hitzebestandiger nein | nein | nein | nein
Glasbehalter
Hitzebestandiger

Keramikbehélter/-teller ja Ja ja ja

Mikrowellengeeigneter . . . .
ja nein | nein | nein

Plastikbehalter
Klichenpapier ja nein | nein | nein
Mitgelieferter, emaillierter . . . .
Metallieller R R R
Metall- oder Aluminiumgeschirr | nein ja ja nein
Grillrost nein ja ja nein
Aluminiumfolie und . . . .
nein | ja ja nein

Folienbehalter

*) Kombination von Mikrowelle mit Grill / Heiluft bzw. von Grill mit
Heifluft

Hinweise zur Funktion dieses Gerates

+ Esertdnt ein Signalton beim ersten Drehen des Drehknopfes.

+ Ihre Auswahl durch Driicken der Tasten wird mit einem Signalton
bestatigt. Geschieht dies nicht, haben Sie nicht richtig gedriickt.

+ Wurde ein Programm gewahlt und nicht innerhalb von 5 Minuten
die START/+30SEC./CONFIRM-Taste gedriickt, wird die Ein-
stellung aufgehoben. Es erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit im
Display.

+ Nach Starten eines Programms (aufler beim Vorheizen) wird die
Restlaufzeit angezeigt. Ein Countdown lauft.

+ Esertdnen 5 Signale, um das Ende eines Programms
mitzuteilen.

Inbetriebnahme
Aufstellanweisung
+ Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite gegen eine Wand.
+ Um beim Betrieb Storungen anderer Gerate zu vermeiden,
stellen Sie |hr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von anderen
elektronischen Geraten auf.

Vorbereitung

+ Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehor und
packen Sie es aus.

+ Positionieren Sie den Drehring so, dass dieser in den Ausbuch-
tungen einrastet und gerade aufliegt.

+ Setzen Sie den mitgelieferten Metallteller auf den Drehring.

+ Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, besonders

im Bereich der Tur. Bei Schaden jeglicher Art darf das Gerat auf
keinen Fall in Betrieb genommen werden.

+ Entfernen Sie evtl. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.
+ Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutz-

kontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

/N Achtung:
Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von
der Innenseite der Tir!

i Hinweis:

Soliten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehause oder auf

dem Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder

Geruchsentwicklung kommen.

Dies ist ein normaler Viorgang und wird nach wiederholtem Ge-

brauch nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

» Stellen Sie das Gerét auf Grillfunktion und lassen Sie es
mehrmals ohne Gargut laufen.

» Sorgen Sie bitte flir ausreichende Beluiftung.

Einstellen der Uhrzeit:
i Hinweis:
Beim ersten Einschalten ertont ein Signal und im Display er-
scheint ,0:00°,

1. Driicken Sie die CLOCK/PRE-SET-Taste ein- oder mehrmals.
Waéhlen Sie so zwischen der 24-Stunden- und der 12-Stunden-
Anzeige.

2. Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewlinschte Stunde ein.

. Bestatigen Sie Ihre Einstellung mit der CLOCK/PRE-SET-Taste.

. Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewiinschten Minuten

ein.

5. Driicken Sie erneut die CLOCK/PRE-SET-Taste, die neue Uhr-
zeit wird aktiviert. Das Trennzeichen der digitalen Uhrzeitanzeige
- im Display blinkt.

W

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

+ |hr Geréat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasserteil-
chen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine
Warmestrahlung und somit auch kaum Braunung.

+ Erwarmen Sie mit diesem Geréat nur Lebensmittel.

+ Das Gerét ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett
geeignet.

* Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerét verliert
sonst an Effizienz.

*Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit
nicht erforderlich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

* Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmlichen Herd.
Er dient hauptsachlich zum:

o Auftauen von Tiefgekihltem/Gefrorenem

o schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder
Getranken

o Garen von Speisen



Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.

2. Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das Gef4R mittig auf den
Metallteller. Tir bitte schlieen. (Das Geréat arbeitet aus Sicher-
heitsgrinden nur mit fest geschlossener Tir.)

3. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Drlicken der MICROWAVE-
Taste die gewlnschte Mikrowellenleistung. Nach einmaligem
Driicken konnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

Leistung im Display Leistung in

Anwendungsgebiet

wie gewahltin% Watt (ca.)
P100 900 Schnelles Erhitzen
P 80 720 Garen
P50 450 Fortkochen
P30 270 Auftauen von Gefrorenem
P10 920 Schmelzen von Butter usw.

4. Bestatigen Sie Ihre Einstellung mit der START/+30SEC./CON-
FIRM-Taste.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

6. Drlicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit des
Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie schnell, die Gardauer
einzuschatzen.

i Hinweis:

» Jeder weitere Druck auf die START/ +30SEC./ CONFIRM-
Taste verlangert die Betriebszeit um 30 Sekunden.

» Die Garung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schnel-
ler als in einem Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer,
wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein und garen Sie
ggf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

* Mdchten Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie einmal
die STOP/CLEAR-Taste oder 6ffnen Sie einfach die Tr.

+ Soll der Garvorgang dann fortgesetzt werden, missen Sie
die Tr schlieffen und die START/+30SEC./CONFIRM-Taste
driicken.

+ Méchten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, dricken Sie
zweimal die STOP/CLEAR-Taste.

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikro-
welle. Kuhischrankkalte Flussigkeiten und Speisen lassen sich sehr
leicht auf Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne
viele Topfe benutzen zu miissen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten
kénnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Aus-
gangstemperatur und der Zusammensetzung der Speise abhéngt.
Es empfiehlt sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob das Gericht
schon heil® genug ist.

Tabelle Erwiarmen

Leis-

Lebensmittel/ Menae | tunas- Zeit | Abde-
Speise g g ca. Min. | cken
stufe

Fliissigkeiten
Wasser, 1 Tasse 150 g P100 0,5-1 nein
Wasser, 0,51 5009 P100 35-5 nein
Wasser, 0,751 7509 P100 5-7 nein
Kaffee, 1 Tasse 150 g P100 0,5-1 nein
Milch, 1 Tasse 150 ¢ P100 0,5-1 nein
Tipp: 1 Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefal geben, vor
dem Trinken gut umr(ihren.
Tellergerichte
Schnitzel + Kartoffeln 4509 P00 |25-35 ia
und Gemise
Gulasch mitNudeln | 450 ¢ P100 2-25 ja
Fleisch + KloR + .
Sofe 450 g P100 |25-35 ja

Tipp: vorher leicht anfeuchten, zwischendurch

umrihren.

Schnitzel, paniert 200g P100 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stiick | 500g P100 3-4 nein
Bratenstiick 250 g P100 2-3 nein
Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht
aufweicht.

cefiigel |
1/2 Hahnchen 450 ¢ P100 35-5 nein
Hihnerfrikassee 400 ¢ P100 3-45 ja

Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.

Nudeln, Reis 1 Port. | 150 g P100 1-2 ja
2Port 73009 | P100 |25-35| ja
Kartoffeln 500¢g P100 3-4 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten.

Klare Brilhe, 1 Teller | 250 g P100 1-15 ja
Suppe mit Einlagen | 2509 P100 15-2 ja
Solke 250 g P100 1-2 ja
Milch 100 ml P50 05-1 nein
Brei 200g P50 1-15 nein

Tipp: Gut durchschitteln oder umriihren. Temperatur berprifen!

Garen
Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Re-
zepten. Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht
soviel Ubung haben.

Die Tiir des Geréates konnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat schal-
tet automatisch ab.

©
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Es arbeitet erst wieder, wenn die Tir geschlossen ist und die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste emneut betatigt wurde.

Lebensmittel aus dem Kihischrank bendtigen eine etwas langere
Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So
benétigt z.B. ein groferes Stiick Fleisch eine langere Garzeit als
geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, grofiere
Mengen bei maximaler Leistung anzukochen und fiir ein gleichma-
Riges Garen auf mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher
maglichst flach verteilen. Diinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel
oder Fischfilet, nach innen legen oder tberlappen lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als groRe. Es gilt die Faustregel:
Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit
Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kon-
nen, gilt die Regel:
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikro-
wellengerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abde-
cken eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder
Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen
garen.

Tabelle Garen

. . Leistungs- |Zeit ca. |Abde-
Lebensmittel / Speise | Menge stufe Min. | cken
Gemise

Auberginen 500 ¢ P80 7-10 | ja
Blumenkohl 500 ¢ P80 8-11 | ja
Brokkoli 500 g P80 6-9 | ja
Chicoree 500 g P80 6-7 ja
Erbsen 500 ¢ P80 6-7 ja
Fenchel 500 g P80 8-11 | ja
Griine Bohnen 300g P80 13-15 | ja
Kartoffeln 500 g P80 9-12 | ja
Kohlrabi 500 g P80 8-10 | ja
Lauch 500 g P80 7-9 ja
Maiskolben 250¢ P80 7-9 ja
Mohren 5009 P80 8-10 | ja
Paprika 500 g P80 6-9 ja
Rosenkohl 300g P80 7-10 | ja
Spargel 300g P80 6-9 ja
Tomaten 500 g P80 6-7 ja
Zucchini 500 g P80 9-10 | ja
Tipp: Gemuise klein schneiden und mit 2 - 3 EL Fllssigkeit garen,
Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen, erst vor

dem Servieren wirzen.

opst . .
Apfel-, Bimenkompott 500 g P80 5-8 ja
Pflaumenmus 250 g P80 4-6 | nein
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. . Leistungs- |Zeit ca. |Abde-

Lebensmittel / Speise | Menge stufe Min. | cken
Rhabarberkompott 2509 P80 5-8 ja
Bratépfel, 4 Stiick 5009 P80 7-9 ja

Tipp: 125 ml Wasser zufligen, Zitronensaft verhindert, dass das
Obst sich verfarbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Fleisch *)

Fleisch mit SoRe 400 ¢ P80 10-12 | ja
Gulasch, Geschnetzeltes | 500 g P80 10-15 | ja
Rindsrouladen 2509 P80 7-8 ja

Tipp: Zwischendurch umrtihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

Huhnerfrikassee 250 g P80 6-7 ja
Geflligelsuppe 200g P80 5-6 ja
Tipp: Zwischendurch umrtihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

3009 P80 7-8 | ja
4009 P80 8-9 | ja
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen.

Fischfilet

Gemiise auftauen und g
Apfelrotkohl 450¢ P80 14-16 | ja
Blattspinat 300g P80 1-13 | ja
Blumenkohl 2009 P80 7-9 ja
Brechbohnen 2009 P80 8-10 | ja
Brokkoli 3009 P80 8-9 | ja
Erbsen 300g P80 7-8 ja
Kohlrabi 3009 P80 13-15 | ja
Lauch 2009 P80 10-11 | ja
Mais 2009 P80 4-6 | ja
Méhren 200 ¢ P80 5-6 ja
Rosenkohl 300 ¢ P80 7-8 ja
Spinat 450 g P80 12-13 | ja
600 g P80 15-17 | ja

Tipp: mit 1 -2 EL Flissigkeit garen, zwischendurch umrihren bzw.
vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.

Suppen / Eintopfe *)

Eintopf 500 g P80 13-15 | ja
Suppe mit Einlage 300 ¢ P80 7-8 ja
Cremesuppe 5009 P80 13-15 | ja

Tipp: Zwischendurch umrtihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
*) Bereits vorgefertigte Speisen

Schnellstart

Sie mdchten eine Speise oder ein Getrank kurz auf hichster Mikro-
wellenleistung erhitzen? Dafur haben Sie zwei Moglichkeiten:

1. Starten Sie die Mikrowelle sofort, indem Sie direkt die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste drlicken. Der Garvorgang be-
ginnt sofort, wobei jedes weitere Driicken der Taste die Garzeit
um 30 Sekunden verlangert.



Oder:

2. Drehen Sie den Drehknopf nach links. Es ertdnt ein Signal
und im Display erscheint ,95:00“. Stellen Sie durch Links- oder
Rechtsdrehungen mit dem Drehknopf die gewlnschte Zeit ein.

Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.

Grillen
Sie konnen zwischen drei Grill-Varianten wahlen:
¢ G-1 nuroberer Quarzgril

o G-2 oberer Quarzgrill und unteres Heizelement
* G-3 nurunteres Heizelement

Einsatz des Grillrostes

Stellen Sie den Grillrost auf den mitgelieferten Metallteller. Verwen-
den Sie ein geeignetes hitzebesténdiges Geschirr oder legen Sie
das Grillgut direkt auf den Girillrost.

Bei Nutzung des Modus G-1 ist ein Vorheizen nicht erforderlich, da
der Quarzgrill unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der DOUBLE
GRILL/COMBI.-Taste den gewtinschten Grillmodus. Nach

einmaligem Drlcken konnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

2. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewtinschte Grilldauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

4. Drlcken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

i Hinweis:
Nach der Halfte der Zeit werden Sie durch Signaltone aufgefor-
dert, die Ware umzudrehen.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Geréat aus und es ertonen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Lebensmittel/Speise Menge Ze't. Abdecken
ca. Min.
Toast mit Kase Uiberbacken 2_.3 34 nein
Scheiben
Suppeq Upeivanel; 2-3Tassen | 10-15 nein
z.B. Zwiebelsuppe

Einsatz des Pizzasteines

* Entnehmen Sie den Metallteller und setzen Sie den Pizzastein
direkt auf den Drehring.

* Flir ein optimales Ergebnis bei der Zubereitung lhrer Pizza
empfehlen wir, den Pizzastein im Modus G-3 ca. 5 Minuten
vorzuheizen.

+ Nachdem Sie Ihre Pizza auf den Stein gelegt haben, fahren
Sie im Modus G-2 fort. Beachten Sie die Zeitangabe in lhrem
Rezept.

« Fur Tiefkiihl-Pizzen ist vorzugsweise das Automatikprogramm
A-9 zu verwenden.

HeiBluftbetrieb (CONVECTION)

Der HeiBluftbetrieb ermdglicht Ihnen, das Essen wie in einem
traditionellen Ofen zu garen. Die Mikrowelle ist nicht aktiv. Die Hitze
wird durch den Quarzgrill und die obere Heizspirale erzeugt. Wir
empfehlen, den Ofen auf die entsprechende Temperatur vorzuhei-
zen, bevor Sie das Essen hinein stellen.

DEUTSCH

i Hinweis:

Der Lufter, der die Hitze von den oberen Grills in den Garraum
blast, schaltet sich erst zu, wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist. Diese effektive Vorgehensweise ermdglicht eine sehr
schnelle Aufheizung. Istim Garraum die voreingestellte Tempe-
ratur erreicht, wird der HeiRlufter nach dem gleichen Prinzip auch
weiterhin nur in Intervallen zugeschaltet.

HeiRluftbetrieb mit Vorheizen

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der CONVEC-
TION-Taste die gewiinschte Temperatur zwischen 140°C und
230°C. Nach einmaligem Driicken kdnnen Sie auch den Dreh-
knopf benutzen.

2. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

3. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste ein zweites
Mal, um das Vorheizen zu starten.

i Hinweis:

» Fr jede einstellbare Temperatur (140°, 150°, 160°, 170°,
180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) gibt es eine Indikator-
Anzeige. Z.B. 200°C = der 7. Balken.

» Wahrend der Autheizphase blinkt diese Anzeige. Durch die
Zunahme der Balken-Anzeige von links nach rechts wird
Ihnen der Fortschritt des Aufheizens angezeigt.

» Ist die gewlinschte Temperatur erreicht, ertdnen zwei
Signale. Die vorgeheizte Temperatur blinkt.

4. Offnen Sie nun die Tiir und stellen Sie das Gargut in den Ofen.
5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlnschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

i Hinweis :

» Sie kénnen die Garzeit nicht eingeben, wenn die Tempe-
ratur nicht erreicht ist und wenn Sie die Tur nicht gedffnet
haben.

» Geben Sie die Garzeit nicht innerhalb von 5 Minuten ein,
wird der HeiRluftbetrieb gestoppt. Es erténen 5 Signale und
das Gerat kehrt in seinen Ausgangszustand zurick. Im
Display erscheint die aktuelle Uhrzeit.

6. Dricken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertdnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

HeiBluftbetrieb ohne Vorheizen

1. Stellen Sie das Gargut in den Ofen.
2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der CONVEC-
TION-Taste die gewtinschte Temperatur zwischen 140°C und
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230°C. Nach einmaligem Drlicken kénnen Sie auch den Dreh-
knopf benutzen.

3. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

5. Dricken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

i Hinweis :

» Auch hier werden Sie durch die Anzeige des Indikatorbalkens
tber die erreichte Temperatur informiert. Wahrend der Heiz-
phase blinkt sie.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es erténen 5
Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Kombinationen aus Mikrowellen-, Grill- und
HeiRluftbetrieb

Bei den Kombinationen sind

+ Mikrowelle

* Oberer Quarzgrill

* Unteres Heizelement

* HeiBluft

abwechselnd innerhalb der ausgewahlten Zeit in folgendem Ver-
haltnis aktiv:

Mikro- Oberer  Obere  Unteres
Display Quarz- Heiz- Heiz-  HeiRluft
welle . )
grill spirale  element
C-1 24% 76% — 76% —
C-2 73% — — — 21%
C-3 52% — — — 48%

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der DOUBLE
GRILL/COMBI.-Taste die gewiinschte Kombination. Nach

einmaligem Drlcken konnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

2. Drlicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre
Auswahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewtinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

4. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertonen 5
Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten,
sollten Sie Folgendes beachten:

Fir grofe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist die
Mikrowellenzeit entsprechend langer als fir kleine, flache Lebens-
mittel. Beim Grill verhélt es sich jedoch umgekehrt. Je naher
das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schneller wird es
braun. Das heil’t, wenn Sie grole Bratenstiicke im Kombibetrieb
zubereiten, ist die Grillzeit gegebenenfalls kiirzer als fir kleinere
Bratensticke.
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Automatikprogramme
Mit Hilfe der Automatik kdnnen Sie bestimmte Mengen von Speisen
automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn und wéhlen Sie
das gewinschte Automatik-Programm aus. Die mdglichen
Einstellungen entnehmen Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

Anzeige / Ge- .
Code Programm wicht ir?Gramm Leistung
150
250 .
A-1 | Erwarmen 350 Mll;go(;/(\f/elle
450 ’
600
11/ tber 200 Mikrowelle
A-2 | Kartoffeln 2 [ iber 400 100%
3/ iber 600
150
. 300 Mikrowelle
A-3 Fleisch 450 100%
600
150 :
A4 | Gemise 350 Hirte
500 °
150
250 .
A5 | Fisch 350 MHoele
450 °
600
50 (mit 450g
Wasser)
A6 Nudeln/ 100 (mit 800g Mikrowelle
Pasta Wasser) 80%
150 (mit 1200g
Wasser)
200 :
A-7 Suppe 400 Mll;go(;/(\f/elle
600 °
HeiRluft mit Vorheizen
A-8 | Kuchen 475 auf 160°C
200 Mikrowelle +
A9 Pizza 300 Quarzgrill + unteres
400 Heizelement (C-1)
Gefliigel ?gg IS
A-10 . Quarzgrill + unteres
(gegrilt) L) Heizelement (C-1)
1200

2. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre
Auswahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewiinschte Gewicht ein.

4. Dricken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Geréat aus und es ertonen 5
Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.



i Hinweis:

» Beim Ment A-8 flr Kuchen wird das Gerat erst auf 160°C
vorgeheizt. Ist die Temperatur erreicht, ertonen 2 Signale.
Offnen Sie die Tir, stellen Sie lhren Kuchen hinein.
Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste. Die
Backzeit von 35 Min. beginnt.

» Men(i A-9: FUr ein optimales Ergebnis bei der Zubereitung
Ihrer Pizza empfehlen wir, den Pizzastein im Modus G-3
ca. 5 Minuten vorzuheizen.

Auftauen

Dank des Auftauprogramms kdnnen Sie Ihre Ware auf zwei Arten
automatisch auftauen. Wahlen Sie Auftauen nach Gewicht oder
nach Zeit aus.

1. Durch wiederholtes Driicken der W.T/TIME DEFROST-Taste
wahlen Sie eines der Auftauprogramme aus:

dEF |  Auftauen nach Gewicht  von 0,1-2,0 Kg
dEF 2 Auftauen nach Zeit von 5 Sekunden -
95 Minuten

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewlinschte Gewicht/die Zeit
ein.
3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und es erténen 5
Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.
i Hinweis:
» Die Leistung der Mikrowelle betragt beim Auftauen 30%
(270W).
» Ist das Gewicht der Ware kleiner als 200g, legen Sie diese
nicht in die Mitte sondern an den Rand des Metalltellers.

Kochen in mehreren Schritten

Sie kénnen die Programme so einstellen, dass bis zu 3 ver-
schiedene Funktionen nacheinander ausgefiihrt werden.

Nehmen wir an, Sie wahlen folgende Programme:
Auftauen

4

Garen

4

Grillen

1. Wahlen Sie die 1. Funktion: Driicken Sie die W.T/TIME
DEFROST-Taste ein- oder zweimal.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf das Gewicht oder die ge-
winschte Zeit ein.

3. Auswahl der 2. Funktion: Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges
Driicken der MICROWAVE-Taste die gew(inschte Mikrowellen-
leistung.

4. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

6. Auswahl der 3. Funktion: Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges
Driicken der DOUBLE GRILL/COMBI-Taste den gewiinschten
Grillmodus.

7. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre
Auswahl zu bestatigen.

8. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwi-
schen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

9. Dricken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

i Hinweis:

» Der Programmwechsel wird Ihnen durch einen Signalton
mitgeteilt.

» Beim Grillen werden Sie nach der Hélfte der Zeit durch
zwei Signaltone aufgefordert, die Ware umzudrehen.

DEUTSCH

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Geréat aus und es ertdnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.
i Hinweis:
Die Automatikprogramme und der HeiRluftbetrieb mit Vorheizen
kénnen nicht zum Kochen in mehreren Schritten verwendet
werden.

Sonderfunktionen
Automatischer Start

Sie konnen Mikrowelle, Grill, HeiBluft, Automatikprogramme oder
auch eine kombinierte Einstellung zeitverzégert starten. Sie kénnen
die Startzeit um max. 23 Std. und 59 Min. verzégern.

i Hinweis:
» Stellen Sie dazu erst die Uhrzeit ein! Sie konnen diese
Funktion sonst nicht nutzen.

» Sie konnen beim automatischen Start nicht die Auftau-
funktion wahlen.

Beispiel: Um die Mikrowelle automatisch zu starten gehen Sie wie
folgt vor:

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der MICROWAVE-
Taste die gewlinschte Mikrowellenleistung.

2. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

3. Mit Hilfe des Drehknopfs wahlen Sie die gewiinschte Gardauer.
4. Driicken Sie die CLOCK/PRE-SET-Taste. Ein Signal ertént und
die Anzeige wechselt auf die aktuelle Uhrzeit. Die erste Ziffer

blinkt.

5. Stellen Sie nun mit Hilfe des Drehknopfs die Stundenanzeige
der gewlinschten Startzeit ein.

6. Drlcken Sie nun die CLOCK/PRE-SET-Taste. Ein Signal ertont
und in der Anzeige blinken die Minuten.

7. Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie nun die gewlinschten Minu-
ten der Startzeit ein.

8. Betatigen Sie nun die START/+30SEC./CONFIRM-Taste. Das
Trennzeichen der digitalen Uhrzeitanzeige ,..“ im Display blinkt
nicht mehr.
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Zum Beispiel: 7:30 Min. Gardauer auf 100% Leistung,
Startzeit 14:20 Uhr

Schritt Taste Anzeige
1 MICROWAVE P100 (Leistung)
9 START/+30SEC./
CONFIRM
3 @ 7:30 (Gardauer)

4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Aktuelle Uhrzeit)

5 @ 14:45 (Stunde einstellen)

6 CLOCK/PRE-SET 14:45

7 @ 14:20 (Minute einstellen)

8 ST‘}:RJQ;’I(;SMEC'/ 1045 | (Aktuelle Unrzei)
i Hinweis:

» Wahrend dieser programmierten Einstellung ist die Funktion
der Bedienelemente blockiert (auler: CLOCK/PRE-SET und
STOP/CLEAR).

» Machten Sie sich die Startzeit noch einmal ansehen, dri-
cken Sie die CLOCK/PRE-SET-Taste.

» Zur voreingestellten Zeit beginnt der Betrieb der Mikrowelle.
Zwei Signalténe kiindigen Ihnen den Start an.

A Warnung: Brandgefahr!

» Betreiben Sie das Geréat grundséatzlich nur unter Aufsicht.

» Stellen Sie beim zeitversetzten Garen die Zeit immer so ein,
dass das Gerat wahrend des Betriebes unter geeigneter
Aufsicht steht.

» Betreiben Sie die Mikrowelle nicht leer.

» Sollten Sie das Gargut vorzeitig entnehmen, missen Sie
das Programm durch die STOP/CLEAR-Taste stornieren.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es erténen 5
Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Sperren (Kindersicherung)

Driicken Sie die STOP/CLEAR-Taste langer als 3 Sek., um das
Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigt. Die
Funktion der Bedienelemente ist blockiert. Driicken Sie die STOP/
CLEAR-Taste erneut langer als 3 Sek., um die Sperrung aufzuhe-
ben.

Abfrage-Funktion

+ Wahrend des Mikrowellen-, Grill-, Kombinations- oder Heil3luft-
betriebs (ohne Vorheizen) wird durch Driicken der Tasten
MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. oder CONVECTION
fir 2 - 3 Sekunden die Modus- oder Temperatureinstellung
angezeigt.

+ Unabhéngig vom Betriebsmodus kénnen Sie sich durch Drii-
cken der CLOCK/PRE-SET-Taste die aktuelle Uhrzeit fir
2 - 3 Sekunden anzeigen lassen.
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* Dricken Sie im programmierten automatischen Startmodus die
CLOCK/PRE-SET-Taste, wird Ihnen die Startzeit anzeigt.

Reinigung

Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Innenraum

* Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und tUbergelaufene
Fliissigkeiten an den Ofenwénden kdnnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch
ein mildes Reinigungsmittel verwendet werden. Bitte verwenden
Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.

+ Wischen Sie das Sichtfenster innen und auflen mit einem feuch-
ten Tuch ab und entfernen Sie regelmalig Spritzer und Flecken
von ubergelaufenen Flussigkeiten.

AuBenwande

+ Die AuBenwande des Gehauses sollten nur mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
die Gehdusedffnungen und damit in das Gerateinnere gelangt.

+ Fr die Reinigung der Schalter benutzen Sie bitte auch nur ein
feuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funktionsschalter 6ffnen Sie
vorher die Mikrowellentiir, um ein versehentliches Einschalten
des Gerétes zu vermeiden.

Zubehor

+ Gelegentlich sollten Sie den Metallteller mit einem Geschirrspiil-
mittel reinigen.

+ Der Drehring und der innere Ofenboden sollten regelmalig
gereinigt werden. Den Drehring kdnnen Sie herausnehmen und
von Hand spiilen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungsmittel oder
Fensterreiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie
darauf, den Ring nachher wieder richtig einzusetzen.

Geruch

+Um unangenehme Gerliche aus der Mikrowelle zu beseitigen,
stellen Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefiillte mikrowel-
lengeeignete Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fir ca.
5 Minuten. Wischen Sie danach den Ofen mit einem weichen
Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

+ Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte
an eine Fachwerkstatt in Ihrer Nahe.

Storungshehebung

Tritt eine Stdrung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor
Sie sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende
Hinweise:

Stérung
Ihr Radio- oder
TV-Empfang ist
gestort, wenn
die Mikrowelle
arbeitet.

Magliche Ursache Hinweise/Abhilfe
Die elektromagne- | Dies ist normal und kein
tischen Felder dieses |Fehler. Stellen Sie die
Gerates konnen Bild |Geréate weiter ausein-
und Ton spezieller  |ander.

Frequenzen beein-
flussen.




Storung Magliche Ursache Hinweise/Abhilfe
Das Gerét Defekte Netzsteck- |- Probieren Sie eine an-
bekommt keinen |dose dere Steckdose aus.
Strom, das Dis- - Kontrollieren Sie die
play ist schwarz. Haussicherung.

Im Display steht | Sie hatten Strom- | Stellen Sie die Uhrzeit neu
,0:00¢ ausfall. ein.
Das Gerét startet |Die Tiir wurde nicht  |Priifen Sie, ob Speise-
nicht. Im Display |richtig geschlossen. |reste oder Fremdkorper
steht eine andere in der Tur klemmen.
Anzeige als die
aktuelle Uhrzeit. |Nach der Programm- |Driicken Sie die
wahl wurde die START/+30SEC./CON-
START+30SEC./ | FIRM-Taste oder brechen
CONFIRM-Taste Sie den Vorgang mit der
nicht gedriickt. STOP/CLEAR-Taste ab.
Alle Bedienele-  |Die Kindersicherung |Driicken Sie die STOP/
mente sind ist aktiviert. CLEAR-Taste langer als
blockiert. 3 Sek., um die Sperrung
aufzuheben.
Im Display wird die  |Ein automatischer
aktuelle Uhrzeit Startmodus ist program-
angezeigt, ohne dass |miert. Durch Driicken der
das Trennzeichen ,.“ |CLOCK/PRE-SET-Taste
blinkt. sehen Sie die Startzeit.
Zum Stornieren des Pro-
gramms driicken Sie die
STOP/CLEAR-Taste.
Der Drehteller gibt |Es sind Schmutz Entfernen Sie evtl.
einkratzendes  |oder Fremdkorper im |Fremdkérper und
oder schleifendes |Bereich des Dreh-  |Speisereste wie unter
Gerduschvon tellerantriebs. ,Reinigung* beschrieben.
sich.
Der Betrieb wird |Das Gerat ist defekt. |Wenden Sie sich bitte an
ohne erkenn- unseren Service.
baren Grund
abgebrochen.

Technische Daten
MOGEIL:.......ooorveeeeeiesies s MWG 779 H
SPaANNUNGSVETSOIGUNG: ...evuversrersressresersssereserssesssaeees 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme:

MIKIOWEIIE: ......cvoveeeeeceece ettt 1450 W
Gl oo 1700 W
HEIBIUTE: ... 2300 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung.......... 900 W/2450 MHz
GarauMVOIUMEN: .......covvierierises s 25 Liter
SCNULZKIBSSE: .....ooeee sttt I
NEHOGEWICHL: ..ottt 16,5 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass sich
das Gerat MWG 779 H in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen, der europaischen Richtlinie fir elektromagnetische
Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. GegenUber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir
beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.
Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate,
sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat —
auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fur unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler
sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses
Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung
der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegentber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantiean-
spruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/
Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht flir M&ngel erbracht, die auf
der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaler
Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Ga-
rantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrech-
liche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schliellich
sind Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns
autorisierte Stellen Arbeiten an dem Geréat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert.
Es besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen.
Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als
Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nacherfiillung, Rucktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen,
bitten wir Sie, uns Ihren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist die Anmeldung
Uber unser SLI (Service Logistik International) Interet-Servicepor-
tal.

www.sli24.de

Sie kénnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informatio-
nen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.
Uber einen personlichen Zugangscode, der lhnen direkt nach Ihrer
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DEUTSCH

Anmeldung per E-Mail ibermittelt wird, kdnnen Sie den Bearbei-
tungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Serviceportal online
verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail

hotline@clatronic.de
oder per Fax

02152-20061597

mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen, StraRe, Hausnum-
mer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit vorhanden,
Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren benétigen
wir die Typenbezeichnung des reklamierten Gerates, eine kurze
Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und den Handler, bei dem
Sie das Neugerat erworben haben.

Nach Prifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von uns einen
fertig ausgeflillten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen Aufkleber
nur noch auf die Verpackung lhres gut verpackten Geréates zu kle-
ben und das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie |hres Kaufbeleges (Kassen-
bon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbeschreibung
bei.

Ohne den im Paket beiliegendem Garantienachweis (Kaufbe-
leg) kann Ihre Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen
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Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmdill.

Nutzen Sie die firr die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehe-
nen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréate ab, die Sie
nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

Sie leisten damit Inren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Re-
cycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie iber
lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsrichtlijnen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u dit ap-

paraat in gebruik neemt, en bewaar hem samen met het Garan-

tiecertificaat, het aankoopbewijs en, indien mogelijk, de originele
verpakking inclusief het materiaal in de doos. Als u het apparaat
doorgeeft aan een derde persoon, geef de gebruiksaanwijzing dan
ook door.

+ Gebruik het apparaat alleen voor eigen gebruik en waarvoor
het bedoeld is. Dit apparaat is niet bestemd voor commercieel
gebruik.

* Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Bescherm het tegen hitte,
direct zonlicht, vocht (in geen geval onderdompelen in water) en
scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet met natte handen. Als
het apparaat nat wordt, onmiddellik de stekker eruit trekken.

* Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker eruit (aan de
stekker trekken, niet aan het snoer) wanneer u het apparaat
niet gebruikt, of wanneer u hulpstukken bevestigd, tijdens het
schoonmaken of een storing.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens gebruik. Scha-
kel het apparaat altijd uit bij het verlaten van de kamer. Haal de
stekker uit het stopcontact.

+ Controleer het apparaat regelmatig op beschadigingen. Blijf het
apparaat niet gebruiken in het geval van beschadiging.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een
bevoegde reparateur. Om gevaar te voorkomen dient een
beschadigd netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaar-
dig snoer door de fabrikant, of klantenservice of ieder ander
bevoegd specialist.

* Gebruik alleen originele onderdelen.

+ Graag het volgende in acht nemen “Speciale veiligheidsaanwij-
zingen”.

Kinderen en gehandicapten

* Houd voor de veiligheid van uw kinderen het verpakkingsmateri-
aal (plastic zakken, karton, piepschuim enz.) buiten hun bereik.

NEDERLANDS

/\ Waarschuwing!
Laat kleine kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen i.v.m.
verstikkingsgevaar!

+ Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclu-
sief kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of men-
tale capaciteiten, of gebrek aan ervaring en/of kennis tenzij zij
onder toezicht staan of instructies hebben gekregen betreffende
het gebruik van het apparaat door een persoon verantwoordelijk
voor hun veiligheid.

* Houd kinderen onder toezicht om er voor te zorgen dat zij niet
met het apparaat gaan spelen.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke opmerkingen voor uw veiligheid worden speciaal
aangeduid. Volg deze opmerkingen altijd op, om ongelukken en
schade aan het apparaat te voorkomen.

/\ Waarschuwing:
Waarschuwt voor gezondheidsrisico’s en duidt op potentiaal
verwondingsgevaar.

A\ Let op:
Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat of voor andere
voorwerpen.

i Opmerking:
Duidt op tips en informatie voor u.

Belangrijke veiligheidsinformatie!

Lees dit aandachtig door en bewaar dit om het in de toekomst
te kunnen raadplegen.

AN Waarschuwing:

» \erwarm geen kussens die gevuld zijn met granen,
kersenpitten of gel in de magnetron. BRANDGEVAAR!!

» Als de deur of het deurrubber zijn beschadigd, gebruik het
apparaat dan niet voordat het is gerepareerd door een
bevoegde instantie.

» Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met
een bevoegde expert. Het is gevaarlijk als niet bevoegde
personen onderhoud of reparaties uitvoeren waarbij het is
vereist om de afdekking te verwijderen, die ervoor is bestemd
om bescherming te bieden tegen de blootstelling aan
magnetronstraling.
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NEDERLANDS

A Waarschuwing:

» \erwarm geen vloeistoffen of andere levensmiddelen in geslo-
ten verpakkingen. Explosiegevaar!

» Plaats de magnetron niet in een kast. Zorg ervoor dat er aan
alle zijden ten minste 10 cm ruimte is tussen het apparaat en
kasten, muren enz.

» Kinderen en zwakke personen dienen het apparaat niet te
gebruiken zonder toezicht, tenzij zij van tevoren goed zijn
geinstrueerd, waardoor zij het apparaat veilig kunnen gebrui-
ken en zij de risico’s begrijpen die voortvioeien uit ongepast
gebruik.

» Bij het gebruik van de combi-stand, mogen kinderen het appa-
raat uitsluitend gebruiken onder toezicht van een volwassene,
vanwege de voorkomende hoge temperaturen.

» De magnetron is niet bestemd voor het verwarmen van
levende dieren.

» Gebruik uitsluitend geschikt servies en bestek zoals: glas,
porselein, keramiek, hittebestendig plastic of speciaal magne-
tronservies en -bestek.

» Bij het verwarmen of koken van levensmiddelen in brand-
bare materialen, zoals plastic of papieren verpakkingen, is
het noodzakelijk om toezicht uit te oefenen op het apparaat
vanwege brandgevaar.

» Als er rook uit het apparaat komt, schakel het dan uit en haal
de stekker uit het stopcontact. Houd de deur gesloten om
eventuele vlammen te doven.

» Roer of schud de inhoud van babyflessen en potjes met
kindervoeding en controleer de temperatuur voor het gebruik.
Risico op brandwonden.

» Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen om de contai-
ners uit de magnetron te halen. VERBRANDINGSGEVAAR!

» Levensmiddelen met schelpen of schalen, zoals eieren, worst-
jes, gesloten glazen potten enz. mogen niet verwarmd worden
in magnetrons, omdat deze kunnen exploderen, zelfs nadat
het verwarmen is beg€indigd.

A Waarschuwing voor superverhitting:
Tijdens koken, in het bijzonder bij het verwarmen van vioeistoffen
(water), kan het voorkomen dat de het kookpunt is bereikt, maar
de de typerende stoombellen nog niet opkomen. Vioeistoffen
koken niet gelijkmatig. Als de kom uit de oven wordt gehaald, kan
dit effect van superverhitting leiden tot het plotseling vormen van
stoombellen, dat zelfs door de geringste schokken kan worden
veroorzaakt, wat kan leiden tot overkoken. Risico op brandwon-
den! Zet een niet metalen voorwerp, zoals een glazen staaf, in de
kom om de vioeistof gelijkmatig te laten koken.
+ Reinig in het geval van vervuiling het frame van de deur / het
deurrubber en aangrenzende delen met een vochtige doek.
* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder voedselresten uit
de oven.
+ Bij slecht onderhoud van het apparaat kan het opperviak be-

schadigd raken, waardoor de levensduur van het apparaat wordt

verkort en zich gevaarlijke situaties voor kunnen doen.
+ Bedien het apparaat niet met een externe timer of met een apart
afstandsbedieningssysteem.
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Informatie-etiketten en symbolen op het product

Aan de bovenzijde van de magnetron bevindt zich een gevaarsym-
bool met de volgende tekst:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

&

CAUTION: HOT SURFACE
Vertaling:

Waarschuwing-
Microgolfenergie-
Open de behuizing niet.

Let op: Heet opperviak

Tijdens gebruik kan het opperviak van de magnetron zeer heet
worden. Verbrandingsgevaar!

Aan de achterzijde van de magnetron bevindt zich een informatie-
etiket met de volgende tekst:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Vertaling:

Waarschuwing:

+Microgolfenergie en hoge spanning binnenin dit apparaat. Ver-
wijder de behuizing niet.

+ Dit apparaat is voorzien van een geaard stopcontact om u te
beschermen tegen eventueel elektrische schokgevaar, en moet
aangesloten worden op een geschikt geaard stopcontact.

+ Dit apparaat mag alleen gerepareerd worden door gekwalifi-
ceerd onderhoudspersoneel.

* Voordat het apparaat gerepareerd wordt moet de stekker uit
het stopcontact gehaald worden. Verwijdering van de behuizing
terwijl het apparaat aangesloten is op de netspanning kan repa-
rateurs blootstellen aan gevaarlijke hoogspanning.



Locatie van bedieningselementen
Afbeelding A

1 Bedieningspaneel 6 Ring draaiplateau

2 Deurklink 7 Geémailleerde metalen

3 Rooster plaat

4 Aandriffas 8 Deurgrendel

5 Onderste 9 Kijkvenster
verwarmingselement Niet getoond.: Pizza-steen

Afbeelding B: Symbolen op het bedieningspaneel

1 Magnetron 5 Kinderslot geactiveerd
2 Convectie 6 Automatische functie
3 Grill 7 Temperatuurindicator
4 Ontdooien

Schakelaars op het bedieningspaneel
MICROWAVE

Magnetron: Selecteren vermogensinstelling van de
magnetron
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: Voor roosteren en gratineren
Grill/Combi: Grill, magnetron en convectie werken
afwisselend
CONVECTION
Convectie: Convectie zonder gebruik van de magne-

tron: selecteer een temperatuur.

W.T/TIME DEFROST
Ontdooien per gewicht of tijd.

CLOCKI/PRE-SET
Klok: In combinatie met de draaiknop voor het
instellen van de klok of een starttijd
STOP/CLEAR
Stop: Druk eenmaal om het bereiden te stoppen
Annuleren: Druk tweemaal om de functie te annuleren
Vergrendelen:  Druk de STOP/CLEAR toets in en houd
hem 3 seconden ingedrukt om het bedie-
ningspaneel te vergrendelen (kindersluiting)
of te ontgrendelen.
START/+30Sec./CONFIRM

o Starten van de functie

o Snelstart van de magnetron (altijd +30
seconden bij 100% vermogen)

o Verlengen van de bereidingstijd met 30
seconden tijdens het bereiden (behalve
bij ontdooien of gebruik van de automati-
sche functies)

o Bevestigen van een instelling

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Draaiknop voor het instellen van de klok,
bereidingstijd, temperatuur, combi-standen,
automatische functies of gewichtsinstellin-
gen

Voorgenomen gebruik

Dit apparaat is bestemd voor

+ verwarmen en koken van vast of vioeibare levensmiddelen.

« gratineren en roosteren van vaste levensmiddelen.

Het is uitsluitend bestemd voor dit doel, en mag uitsluitend hiervoor
worden gebruikt.

Het mag uitsluitend worden gebruikt zoals is beschreven in deze
gebruiksaanwijzing.

Het apparaat mag niet gebruikt worden voor commerciéle doelein-
den.

Ander gebruik is niet toegestaan en kan leiden tot schade of zelfs
tot letsel.

Clatronic International GmbH is niet verantwoordelijk voor schade
die voortvloeit uit ander dan het voorgenomen gebruik.

NEDERLANDS

Informatie over grill en combi-stand

* Gebruik uitsluitend hittebestendig servies en bestek, omdat
tijdens het gebruik van de grill en combi-stand stralingshitte
ontstaat.

+ Wanneer alleen de grillstand wordt gebruikt, kunt u ook metalen
of aluminium servies en bestek gebruiken, maar niet bij het
gebruik van de normale of gecombineerde magnetronstand (zie
tabel “Geschikt magnetronservies en -bestek’).

+ Zet niets bovenop het apparaat. Het wordt heet. Houd altijd de
ventilatieopeningen vrij.

* Gebruik de grill om de gerechten dichter bij het het verwarmings-
element te zetten.

Geschikt magnetronservies en -bestek
* Het meest geschikte materiaal voor gebruik in een magnetron is
transparant en laat de magnetronstraling de gerechten gelijkma-
tig verwarmen.
* Ronde/ovale schalen en borden zijn geschiktere dan vierkante,
omdat het gerecht bij de hoeken kan overkoken.

I\ Let op:

Explosiegevaar bij afgesloten servies.

» Open gesloten schalen voor het koken of verwarmen.
» Prik met een vork een aantal gaten in afdekfolie.

+ Magnetronstraling kan niet door metaal dringen; gebruik daarom
geen metalen schalen of borden.

\ Let op:

Gebruik geen kartonnen kommen die gemaakt zijn van gerecy-
celd materiaal, omdat deze kleine hoeveelheden metalen kunnen
bevatten die vonken kunnen veroorzaken.

Onderstaande tabel dient ervoor om u te helpen geschikt servies
en bestek te kiezen:

Geschikt voor

Materiaal Magne- .. Convec- Combi-
Grill . oy
tron tie natie
Hittebestendige glazen 3 4 - 4
kom of schaal : : : :
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Geschikt voor

Materiaal Magne- . Convec- Combi-
Grill : e
tron tie natie
Niet hittebestendige
nee nee nee nee
glazen kom of schaal
Hittebestendige kerami- . . . .
sche schaalbord : : : :
Plastic schalen geschikt :
ja nee nee nee
voor magnetrons
Keukenrol ja nee nee nee
Bijgeleverde geémail- i a . a
leerde plaat : : : :
Metalen of aluminium . .
nee ja ja nee
ovenschalen
Rooster nee ja ja nee
Aluminium folie of scha- . .
. . nee ja ja nee
len van aluminium folie

*) Combinatie van magnetron met grill/convectie of grill met convec-
tie.

Bediening van het apparaat

+ ErKklinkt een pieptoon wanneer de draaiknop voor de eerste
keer wordt gedraaid.

+ Wanneer u op een toets drukt wordt dit bevestigd met een
pieptoon. Als u de toon niet hoort, hebt u niet goed op de toets
gedrukt.

* Als u een programma selecteert, maar niet binnen 5 minuten op
de START/+30SEC./CONFIRM toets drukt, wordt de instelling
geannuleerd. Het scherm toont dan weer de huidige tijd.

+ Wanneer een programma wordt gestart (behalve tijidens het
voorverwarmen), wordt de resterende bereidingstijd weergege-
ven. Het aftellen loopt.

* Het eind van het programma wordt aangegeven door 5 pieptonen.

Eerste gebruik
Installatie-aanwijzingen

* Installeer het apparaat met de achterzijde naar de muur toe.
+ Zet het apparaat niet in de buurt van andere elektronische ap-
paraten, ter voorkoming van interferentie.

Voorbereiding

+ Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte en pak ze uit.

* Plaats de ring van het draaiplateau zo dat deze in de uitsparin-
gen past en recht ligt.

+ Plaats de bijgeleverde metalen plaat op de ring.

+Controleer het apparaat op zichtbare beschadigingen, vooral het
deel rondom de deur. Het apparaat mag absoluut niet gebruikt
worden in het geval van enige beschadiging.

+ Verwijder beschermfolie die zich op de behuizing kunnen bevin-
den.

+ Steek de stekker in een goed geinstalleerd, geisoleerd stopcon-
tact 230V, 50 Hz.
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A\ Letop
Verwijder geen gemonteerde delen uit de binnenzijde van de
oven of de deur!

i Opmerking

Als er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing

of het verwarmingselement bevinden, kunnen zich in het begin

rook of reuk ontwikkelen.

Dit is normaal en en zal na herhaaldelijk gebruik verdwijnen.

Wij bevelen ten sterkste aan om als volgt te handelen:

» Zet hetapparaatin de grillstand en gebruik het diverse keren
zonder dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.

» Zorg voor voldoende ventilatie.

Het instellen van de klok:

i Opmerking:
Wanneer de klok voor de eerste keer wordt ingesteld klinkt er een
pieptoon en geeft het scherm “0:00” aan.

1. Druk de CLOCK/PRE-SET toets eenmaal of herhaaldelijk om te
wisselen tussen 24-uurs en 12-uurs weergave.

2. Gebruik de draaiknop om het gewenste uur in te stellen.

3. Druk de CLOCK/PRE-SET toets om de instelling te bevestigen.

4. Gebruik de draaiknop om het gewenste aantal minuten in te
stellen.

5. Druk nogmaals de CLOCK/PRE-SET toets om de nieuwe tijd te

activeren. Het scheidingsteken “.” van de digitale tijdsaanduiding
op het scherm begint te knipperen.

Gebruik van het apparaat
Belangrijke informatie over het gebruik van magnetrons

+  Uw apparaat maakt gebruik van magnetronstraling die zeer snel
waterdeeltjes in levensmiddelen opwarmt. Er is geen hittestra-
ling en daardoor treedt er nauwelijks bruine verkleuring op.

+  Gebruk dit apparaat uitsluitend om levensmiddelen op te war-
men.

* Het apparaat is niet geschikt voor frituren.

+ Verwarm 1-2 porties tegelijk, omdat het apparaat anders niet
efficiént zal werken.

* Magnetrons leveren direct het volle vermogen. Voorverwarmen
is daarom niet noodzakelijk.

* Gebruik de magnetron stand nooit wanneer het apparaat leeg is.

+ De magnetron is geen vervanging voor uw gewone fornuis. Hij is
voornamelijk bestemd voor:

o ontdooien diepgevroren/bevroren levensmiddelen
o snel verwarmen van levensmiddelen of dranken
o koken van gerechten

Gebruiksaanwijzing

1. Doe de op te warmen levensmiddelen in een geschikte kom of
schaal.

2. Open de deur en plaats de container in het midden van de
metalen plaat. Sluit de deur. (Om veiligheidsredenen kan het ap-
paraat uitsluitend ingeschakeld worden wanneer de deur goed is
gesloten.)



3. Druk de MICROWAVE toets eenmaal/herhaaldelijk om de
gewenste vermogensinstelling in te stellen. Nadat u de toets
eenmaal heeft ingedruk kunt u ook de draaiknop gebruiken.

Geselecteerde vermo-
gens- instelling op het
scherm in %

Vermogen in Toepassing

Watt (ongeveer)

Eetwaren/le- |Hoeveel-|Vermogens- Geschatte Afdekking
vensmiddelen | heid | instelling | tijd min.
Water, 0,75 | 750 ¢ P 100 5-7 nee
Koffie, 1 kop 1509 P 100 05-1 nee
Melk, 1 kop 1509 P 100 05-1 nee

Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitting te voorko-

P100 900 Snel verwarmen men; goed roeren voor het drinken.
P80 720 Koken Maaltijden op bord
P 50 450 Sudderen Karbonade +
Bevroren voedsel aardappen en 450¢g P 100 25-35 ja
Pl Al ontdooien groenten
P10 90 Boter smelten enz. GOU(;aTh met 450g | P10 | 2-25 ja
4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te \r}cl)e ef
bevestigen. . Jiis PUE | 4509 | P100 | 25-35| Ja

5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

6. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten. De bereidingstijd is afhankelijk van de hoeveelheid en
samenstelling van de levensmiddelen. Na enkele keren probe-
ren zult u snel leren om de bereidingstijd in te schatten.

i Opmerking

» ledere keer dat de START/+30SEC./CONFIRM toets wordt
ingedrukt verlengt de bereidingstijd met 30 seconden.

» Koken in een magnetron is veel sneller dan op een fornuis.
Als u niet zeker bent, stel dan een kortere bereidingstijd in
en verleng het verwarmen indien noodzakelijk.

Wanneer de bereidingstijd is verstreken, zal het apparaat uitge-
schakeld worden en er klinken 5 pieptonen. Haal de levensmidde-
len uit het apparaat.

Bereiden stoppen of pauzeren

+ Als u het bereiden wilt pauzeren, druk dan de STOP/CLEAR
toets eenmaal en open de deur.

+ Als u het bereiden wilt voortzetten, sluit dan de deur en druk de
START/+30SEC./CONFIRM toets.

* Als u het bereiden volledig wilt beéindigen, druk dan tweemaal
de STOP/CLEAR toets.

Verwarmen

Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde
vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewarmd worden
tot kamer of consumptietemperatuur zonder het gebruik van pannen.
De opwarmtiiden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, om-
dat det tijd sterk afhankelijk is van de begintemperatuur en de samen-
stelleing van de levensmiddelen. Het wordt dan ook aanbevolen om af
en toe te controleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Verwarmingstabel

Eetwaren/le- |Hoeveel- Vermogens-| Geschatte Afdekking
vensmiddelen | heid | instelling | tijd min.
Water, 1 kop 150 ¢ P 100 0,5-1 nee
Water, 0,51 500 g P 100 35-5 nee

Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen. Roer de
gerechten af en toe door.

Karbonade, - o000 | p100 | 1-2 | nee
gepaneerd

Gehaktballen,

4 stuks 500¢ P 100 3-4 nee
Braadstuk 2509 P 100 2-3 nee

Tip: Bestrijk het viees met olie om te voorkomen dat het paneer-
meel of de korst niet zacht wordt.

1/2 kip 450 ¢ P 100 35-5 nee
Kipfricassee 400 ¢ P 100 3-45 ja
Tip: Bestrijk de gerechten met olie. Roer de gerechten af en toe door.
Noedels, rijst, 150 g P 100 1-2 ja
1 portie

2 porties 3009 P 100 25-35 ja
Aardappelen 500 g P 100 3-4 ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen.
Bouillon, 1bord | 250 ¢ P 100 1-15 ja
Gevulde soep 250¢g P 100 15-2 ja
Saus 250¢g P 100 1-2 ja
Melk 100 ml P 50 05-1 nee
Pap 2009 P50 1-15 nee

Tip: Goed schudden of doorroeren. Controleer de temperatuur!

Koken
Handige kooktips

Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recept. Houd het berei-
dingsproces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het
apparaat wordt automatisch uitgeschakeld.

De bereiding wordt voortgezet wanneer de deur wordt gesloten en
de START/+30SEC./CONFIRM toets opnieuw wordt ingedrukt.

Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstijd nodig
dan levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.
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Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidings-
tijd. Vlees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een
langere bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid viees in reepjes
gesneden. Het wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levens-
middelen eerst op maximaal vermogen te bereiden en ze daarna
op middelmatig vermogen te laten sudderen voor een gelijkmatige
bereiding.

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze sneller
warm dan wanneer ze opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen
daarom zoveel mogelijk uit. Leg de dunnere dleen, zoals kippepo-
ten of visfilets in het midden of laat ze overlappen.

Kleinere hoeveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelhe-
den. U kunt de volgende vuistregel hanteren:
Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd
Halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Als u niet de exacte bereidingstijd voor een gerecht kunt vinden,
kunt u de volgende regel toepassen:

Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen

Alle levensmiddelen die u op een gewoon fornuis kunt bereiden
kunt u ook in de magnetron bereiden.

Het afdekken van gerechten voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord
ondersteboven, vetvrij papier of magnetronfolie zijn allemaal ge-
schikt als afdekking. Warm gerechten die een korst moeten krijgen
zonder afdekking.

Kooktabel
Eetwaren/levens- [Hoeveel- Z:::I: T;::e:rrl- Afdekking
middelen heid stelling min

Groenten |
Aubergine 5009 P 80 7-10 ja
Bloemkool 5009 P 80 8-11 ja
Broccoli 500¢ P80 6-9 ja
Chicorei 500¢g P80 6-7 ja
Erweten 500¢ P80 6-7 ja
Venkel 500 g P 80 8-11 ja
Groene bonen 300¢g P80 13-15 ja
Aardappelen 500¢ P80 9-12 ja
Knolraap 500¢ P80 8-10 ja
Prei 500 g P 80 7-9 ja
Maiskolven 250 ¢ P80 7-9 ja
Wortelen 500¢ P80 8-10 ja
Peper 500¢ P80 6-9 ja
Spruiten 300¢g P80 7-10 ja
Asperges 300¢ P80 6-9 ja
Tomaten 500¢ P80 6-7 ja
Courgettes 500¢g P80 9-10 ja
Tip: Snij groenten in kleine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels
vioeistof. Roer ze af en toe door. Laat ze 5 minuten sudderen en
breng ze op smaak voordat u ze serveert
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Time on-
geveer

Vermo-
gensin-
stelling

Eetwaren/levens- |Hoeveel-

middelen heid Afdekking

Appel of peren-

500¢g P80 5-8 ja
compote
Pruimenboter 250 ¢ P80 4-6 nee
Rabarbermoes 250 ¢ P80 5-8 ja
Gepofte appel, .
4 stuks 500 g P80 7-9 ja

Tip: Het toevoegen van 125 ml water of citroensap voorkomt dat
het fruit verkleurt. Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.

Vlees met jus 400¢ P 80 10-12
Godash, kalfs- | sp0g | Pg0 | 10-15 ja
strips

Runderrollade 250¢g P 80 7-8 ja

Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.

Gevogelte *)
Kipfricassee 250¢ P80
Kippensoep 200¢g P80 5 6 Ja

T|p Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.

300g P80
400¢ P80 8 9 Ja
Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem
3-5 minuten sudderen.

Ontdooien en koken van groenten

Visfilet

Rodekoolmel | 450g | Pso | 1416 | ja
appel
Spinaziebladeren | 300g P80 11-13 ja
Bloemkool 200¢g P80 7-9 ja
Snijbonen 200g P80 8-10 ja
Broccoli 300g P80 8-9 ja
Erwten 300g P80 7-8 ja
Knolraap 300g P80 13-15 ja
Prei 200g P80 10-11 ja
Mais 200 g P80 4-6 ja
Wortelen 200¢ P80 5-6 ja
Spruiten 300g P80 7-8 ja
Spinazie 450 g P80 12-13 ja
600 g P 80 15-17 ja

Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vloeistof. Roer ze af en toe
door of snij ze fijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken; breng ze op
smaak voor het serveren.

Soepen / hutspot *

Hutspot 500 ¢ P80 13-15 ja
Gevulde soep 300g P80 7-8 ja
Crémesoep 500 g P80 13-15 ja

Tip: Af en toe doorroeren. 3-5 minuten laten doorkoken.
*) Kant-en-klare levensmiddelen.




Snelstart

Wilt u levensmiddelen of dranken kort op de hoogste vermogensin-

stelling verwarmen? Hiervoor zijn twee mogelijkheden:

1. U kunt de magnetron snelstarten door direct de
START/+30SEC./CONFIRM toets te drukken. Het opwarmen
start onmiddellijk, waarbij de bereidingstijd bij iedere keer druk-
ken met 30 seconden wordt verlengd.

of:

2. Draai de draaiknop naar links. Er klinkt een pieptoon en het
scherm geeft “95:00” aan. Stel de tijd in door de knop naar linke
of rechts te draaien. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets
om het opwarment te starten.

De vermogensinstelling van de magnetron is hierbij 100%.

Grillen
U kunt kiezen uit drie grillvariaties:

« G-1 alleen bovenste kwartsgrill
« G-2 bovenste kwartsgrill en onderste verwarmingselement
+ G-3 alleen onderste verwarmingselement

Gebruik van het rooster

Plaats het rooster op de bijgeleverde metalen plaat. Gebruik
geschikt hittebestendig servies of leg de levensmiddelen direct op
het rooster.

In de G-1 stand is voorverwarmen niet nodig, omdat de kwartsgrill
directe stralingswarmte genereert.

(a bij roosteren en gratineren als volgt te werk:

1. Selecteer de gewenste grillstand door één keer/meerdere keren
op de DOUBLE GRILL/COMBI toets te drukken. Nadat u één
keer op de toets gedrukt heeft, kunt u ook de draaiknop gebrui-
ken.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om de gewenste grilltijd in te stellen tus-
sen 5 seconden en 95 minuten.

4. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding
te starten.

i Opmerking
Nadat de helft van de tijd verstreken is, klinkt er een pieptoon, om
u eraan te herinneren het voedsel om te draaien.

Nadat alle tijd verstreken is, schakelt het apparaat uit en klinken er
5 pieptonen. U kunt het voedsel dan uit de magnetron halen.

Hoeveel- Geschatte

Eetwaren/levensmid-

delen heid | tjdmin, | ‘TIoKKINg
Gratineren toast met kaas | 2-3 plakjes 3-4 nee
Gratmergn soepen, bijv. 23koppen| 1015 nee
uiensoup

Gebruik van de pizzasteen

* Verwijder de metalen plaat en plaats de pizzasteen op de ring.

+ Voor de beste resultaten bij het bereiden van pizza raden wij u
aan de pizzasteen ca. 5 minuten voor te verwarmen op de G-3
stand.

+ Vervolg de bereiding in de G-2 stand nadat u de pizza op de
steen geplaatst heeft. Volg de tijdsindicatie in uw recept op.

« Gebruik voor het beste resultaat bij diepvriespizzas het automati-
sche programma A-9.

Convectie

Met de convectie-functie kunt u voedsel bereiden zoals in een ge-
wone oven. De magnetron werkt dan niet. De warmte wordt gege-
nereerd door de kwartsgrill en het bovenste verwarmingselement.
Wij raden u aan de oven voor te warmen op de juiste temperatuur
voordat u het voedsel in de oven plaatst.

NEDERLANDS

i Opmerking

De ventilatoren, die de warmte vanaf de bovenste grill de oven-
ruimte in blazen, schakelen pas in als de ingestelde temperatuur
bereikt is. Op deze manier kan de over zeer snel en efficiént
opwarmen. Als de ingestelde temperatuur in de ovenruimte
bereikt is, wordt de convectieventilator met bepaalde intervallen
ingeschakeld, volgens hetzelfde principe.

Convectiestand met voorverwarmen

1. Druk één keer/meerdere keren op de CONVECTION-toets om
de gewenste temperatuur in te stellen, tussen 140°C en 230°C.
Nadat u één keer op de toets gedrukt heeft, kunt u ook de draai-
knop gebruiken.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets een tweede keer om
het voorverwarmen te starten.

i Opmerking:

» Elke temperatuurinstelling (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) heeft een indicator, bv.
200°C = het zevende streepje.

» Tijdens het voorverwarmen zal deze indicator knipperen.
Het toenemende aantal streepjes geeft de voortgang van
het voorverwarmen aan.

» Er klinken twee pieptonen wanneer de gewenste tempera-
tuur is bereikt. De temperatuurindicator voor het voorver-
warmen knippert.

4. Open de deur en zet de levensmiddelen in het apparaat.
5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

i Opmerking:

» U kunt de bereidingstijd niet instellen wanneer de tempera-
tuur niet niet is bereikt of wanneer de deur is gesloten.

» Als u de bereidingstid niet binnen 5 minuten instelt, zal de
convectiestand worden geannuleerd. Er klinken 5 piep-
tonen en het apparaat zal terugkeren naar de standaard
stand. Het scherm will show de huidige tijd.

6. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.
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Convectiestand zonder voorverwarmen

1. Zet de levensmiddelen in het apparaat.

2. Druk één keer/meerdere keren op de CONVECTION-toets om
de gewenste temperatuur in te stellen, tussen 140°C en 230°C.
Nadat u één keer op de toets gedrukt heeft, kunt u ook de draai-
knop gebruiken.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

4. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

5. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

i Opmerking:

» De streepjes op het scherm geven in dit geval ook de
bereikte temperatuur aan. Ze zullen tijdens het opwarmen
knipperen.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

Combinaties van magnetron, grill en convectie

Bij het gebruik van deze instellingen, werken
+ de magnetron

* de bovenste kwartsgrill

* het onderste verwarmingselement

* de convectie

afwisselend in de volgende combinaties:

Bovenste Onderste
Bovenste

kwarts- verwar- verwar- Con-
il mingsele- mingsele- vectie
9 ment ment
C1 24% 76% — 76% —
C-2 73% — — — 27%
C-3 52% — — — 48%

1. Druk de DOUBLE GRILL/COMBI. toets eenmaal/herhaaldelijk
om de gewenste combi-instelling te selecteren. Nadat u de toets
eenmaal heeft ingedrukt, kunt u ook de draaiknop gebruiken.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

Tips voor het gebruik van de combi-stand

Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-
stand magnetron-grill, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingstijd voor grote en dikke levensmiddelen, zoals ge-
roosterd varkensvlees, is naar verhouding langer than voor kleinere
en dunnere levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter
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tegenovergesteld. Hoe dichter de levensmiddelen zich bij de
grill bevinden, hoe sneller ze zullen bruinen. Dat wil zeggen dat
bij het bereiden van grote braadstukken in de combinatiestand de
grilltijd korter kan zijn dan voor kleinere braadstukken.

Automatische functies

U kunt de automatische functies gebruiken om bepaalde hoeveel-
heden levensmiddelen automatisch te bereiden. Ga hiervoor als
volgt te werk:

1. Draai de draaiknop naar rechts, en selecteer de gewenste
automatische functie. Kies één van de instellingen van de onder-
staande tabel:

Scherm/gewichtin Vermogensinstel-

Code  Functie :
gram ling
150
250 Magnetron
A-1 | Verwarmen 350 100%
450
600
1/ meer dan 200 e
A-2 | Aardappelen | 2/meer dan 400 100%
3/ meer dan 600
150
300 Magnetron
A-3 Vlees 450 100%
600
10 Magnetron
A4 | Groenten 350 100%
500
150
250
A5 | Vis 350 Maggoe/tm”
450 °
600
50 (met 450g water)
100 (met 800g water) Magnetron
AB 1 Pasta e met 1200g 80%
water)
200
AT Soup 400 Magnetron
100%
600
Convectie met voor-
e Sle i verwarmen tot 160°C
200 Magnetron +
A9 Pizza 300 Kwartsgri]l + onderste
400 verwarmingselement
(C1)
500 Magnetron +
A0 Gevogelte 750 Kwartsgrill + onderste
(gegrild) 1000 verwarmingselement
1200 (C-1)

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.



3. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht in te stellen.
4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Nadat de bereidingstiid is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.
i Opmerking:
» Bij de A-8 instelling voor cake zal het apparaat voorverwarmen
tot 160°C. Er klinken 2 pieptonen wanneer de temperatuur
is bereikt. Open de deur en zet de cake in de oven. Druk de
START/+30SEC./CONFIRM toets. De baktijd van 35 minuten
wordt gestart.
» Menu A-9: Voor de beste resultaten bij het bereiden van
pizza raden wij u aan de pizzasteen ca. 5 minuten voor te
verwarmen op de G-3 stand.

Ontdooien

U kunt met de ontdooi-instellingen automatisch levensmiddelen op
twee verschillende manieren ontdooien. Selecteer de ontdooifunctie
per gewicht of per tijd.

1. Druk herhaaldelijk de W.T./TIME DEFROST toets om één van
de ontdooifuncties te selecteren:
dEF I Ontdooien per gewicht tussen 0,1 en 2,0kg
dEF 2 Ontdooien per tijd tussen 5 seconden en
95 minuten
2. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht/ de gewenste tijd in
te stellen.
3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

i Opmerking:

» Het vermogen van de magnetron bij de ontdooifunctie is 30%
(270W).

» Als het voedsel minder dan 200g weegt, plaats het voedsel
dan niet in het midden van de metalen plaat, maar aan de
Zijkant.

Geleidelijk bereiden
U kunt de programma’s zo instellen dat er maximaal 3 verschillende
functies achter elkaar uitgevoerd worden.
U kunt bijvoorbeeld de volgende programma’s selecteren:

Ontdooien

U

Bereiden

4
Grill
1. Selecteer de 1e functie: Druk één of twee keer op de W.T./TIME
DEFROST toets.
2. Stel het gewicht of de gewenste tijid in met gebruik van de draai-
knop.

3. Selecteer de 2e functie: Druk de MICROWAVE toets eenmaal/
herhaaldelik om de gewenste vermogensinstelling voor de
magnetron te selecteren.

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

6. Selecteer de 3e functie: Selecteer de gewenste grillstand door
één keer of meerdere keren op de DOUBLE GRILL/COMBI
toets te drukken.

7. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

8. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

9. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.
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i Opmerking

» Als het programma van functie verandert, klinkt er een piep-
toon.

» Bij het grillen klinken er twee pieptonen nadat de helft van de
tijd verstreken is, om u eraan te herinneren het voedsel om te
draaien.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.

i Opmerking:
De automatische functies en de convectiestand met voorverwar-
men kunnen niet gebruikt worden voor Geleidelijk bereiden.

Speciale functies
Autostart
U kunt het inschakelen van magnetron, grill, convectie, automa-

tische functies of zelfs van een combi-instelling vertragen. De
maximale tijdvertraging is 23 uur en 59 minuten.

i Opmerking:

» Stel eerst de klok in! Anders kunt u deze functie niet
gebruiken.

» \Wanneer u autostart gebruikt, is de ontdooifunctie niet
beschikbaar.

Voorbeeld: Ga als volgt te werk voor het automatisch starten van de
magnetron:

1. Druk de MICROWAVE toets eenmaal/herhaaldelijk om de
gewenste vermogensinstelling voor de magnetron in te stelln.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stel-
len.

4. Druk de CLOCK/PRE-SET toets. Er klinkt een pieptoon en het
scherm geeft de huidige tijd weer, waarbij het eerste cijfer knip-
pert.

5. Gebruik de draaiknop om het uur van de gewenste starttijd in te
stellen.
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6. Druk de CLOCK/PRE-SET toets. Er klinkt een pieptoon en de
minutenaanduiding op het scherm knippert.

7. Gebruik de draaiknop om de minuten van de gewenste starttijd
in te stellen.

8. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instellingen te

bevestigen. Het scheidingsteken “” van de digitale klok op het
scherm stopt met knipperen.

Voorbeeld: 7:30 minuten bereidingstijd bij 100% vermogen:
starttijd 14:20 uur.

Stap Toets Scherm
1 MAGNETRON P100 | (Vermogensinstelling)
9 START/+30SEC./
CONFIRM
3 @ 730 | (Bereidingstid)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Huidige time)
5 @ 14:45 (Instellen uur)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20 | (Instellen minuten)
START/+30SEC./ ) R
8 CONEIRM 10:45 (Huidige tijd)
i Opmerking:

» Tijdens de geprogrammeerde instelling worden de functies
van de bedieningsorganen geblokkeerd (behalve: CLOCK/
PRE-SET en STOP/CLEAR).

» Als u de starttijd wilt weergeven, druk dan de CLOCK/PRE-
SET toets.

» Wanneer de vooraf ingestelde tijd is bereikt, wordt de
magnetron ingeschakeld. Dit wordt aangegeven met twee
pieptonen.

/A Waarschuwing: Brandgevaar!

» Houd het apparaat altijd in de gaten wanneer het in bedrijf
is.

» Wanneer de tijdvertragingsfunctie wordt gebruikt, stel de tijd
dan zodanig in dat het apparaat in de gaten gehouden kan
worden wanneer het wordt ingeschakeld.

» Do niet operate de magnetron empty.

» Als u de levensmiddelen eerder uit het apparaat haalt, dient
u de functie te annuleren door het drukken van de STOP/
CLEAR toets.

Nadat de bereidingstijd is verstreken zal het apparaat uitgeschakeld
worden en klinken er 5 pieptonen. Haal de levensmiddelen uit het
apparaat.
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Blokkeren (Kindersluiting)

Druk de STOP/CLEAR toets gedurende ten minste 3 seconden in
om het apparaat te blokkeren. Het scherm geeft aan dat het appa-
raat is geblokkeerd. De functies van de bedieningsorganen worden
geblokkeerd. Druk de STOP/CLEAR toets opnieuw ten minste

3 seconden in om het apparaat te ontgrendelen.

Schermfunctie

+ Tijdens de magnetron-, grill-, combinatie- of convectie- (zonder
voorverwarming) stand, kunt u de temperatuurinstelling zien
door 2-3 seconden lang op de MICROWAVE, DOUBLE GRILL/
COMBI. of CONVECTION toets te drukken.

+ Ongeacht de stand, zal het scherm gedurende 2-3 seconden
de huidige tijd weergeven wanneer de CLOCK/PRE-SET toets
wordt gedrukt.

* Druk in de tijdvertragingstand de CLOCK/PRE-SET toets om de
starttijd weer te geven.

Reinigen
Schakel de magnetron uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Binnenkant

* Houd de binnenkant van de magnetron schoon. Gebruik een
vochtige doek om spetters en restanten van de wanden van
de magnetron te verwijderen. Als het apparaat erg vies is, kunt
u ook een zacht schoonmaakmiddel gebruiken. Gebruik geen
agressieve schoonmaakmiddelen.

* Gebruik een vochtige doek om het kijkvenster aan binnen- en
buitenkant af te nemen, en verwijder regelmatig spetters en viek-
ken die door gemorste vioeistoffen zijn ontstaan.

Buitenkant

* Reinig de buitenwanden van de behuizing uitsluitend met een
vochtige doek. Zorg ervoor dat er geen water binnendringt in de
openingen van de behuizing en hierdoor in het apparaat zelf.

+ Gebruik een vochtige doek om de schakelaars te reinigen. Open
bij het reinigen van de functieschakelaars eerst de deur, om het
per ongeluk inschakelen van het apparaat te voorkomen.

Accessoires

+ Reinig indien nodig de metalen plaat met afwasmiddel.

* Reinig de geleidering en de bodem regelmatig. U kunt de gelei-
dering verwijderen en hem met de hand reinigen. Gebruik een
zacht schoonmaakmiddel of glasreiniger. Droog alles goed af.
Zorg ervoor om daarna de ring op de juiste terug te zetten.

Geuren

+ Voor het verwijdern van onaangename geuren in de magnetron,
plaatst u een met water en citroensap gevulde magnetronschaal
in het apparaat en verwarmt u deze gedurende ongeveer
5 minuten. Veeg daarna de oven uit met een zachte doek.

Ovenverlichting

+ Neem contact op met een servicecentrum voor het vervangen van
de ovenverlichting.



Probleemoplossen
Storingen worden vaak maar door kleine problemen veroorzaakt.

Neem onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met
onze klantenservice:

Probleem Mogelijke oorzaak Opmerklgiﬁznl ERes
Radio of TV Het elektromagnetische |Dit is normaal en geen
ontvangs wordt |veld van dit apparaat  |storing. Plaatse de
verstoord wan-  |kan het beeld en geluid |apparaten verder uit
neer de magne- |van speciale frequen-  |elkaar.
tron werkt. ties vestoren.

Hetapparaat  |Defect stopcontact. - Probeer een ander
krijgt geen span- stopcontact.
ning; het scherm - Controleer de zeke-
is zwart. ring.
Het scherm geeft|Er heeft zich een Stel de klok opnieuw in.
“0:00” aan. stroomstoring voorge-
daan.
Hetapparaat  |Dedeuris nietgoed  |Controleer of er voor-
wordt niet gesloten. werpen op levens-
ingeschakeld. middelen klem zitten
Het scherm tussen de deur.
geeft een andere
tidaandande |De START/+30SEC./ |Drukde
huidige tijd. CONFIRM toets is niet |START/+30SEC./CON-
ingedrukt na het selec- |FIRM toets, of druk de
tern van de functie. STOP/CLEAR toets om
de functie te annuleren.
Alle bedienings- |De kindersluiting is Druk de STOP/CLEAR
organen zijn geactiveerd. toets gedurende meer
geblokkeerd. dan 3 seconden in
om het apparaat te
ontgrendelen.
Het scherm toontde | De tijdvertragingsfunc-
huidige tijd zonder dat |tie is geactiveerd. Druk
het scheidingsteken “” |de CLOCK/PRE-SET
knippert. toets om de starttijd
weer te geven. Druk
STOP/CLEAR toets om
de functie te annuleren.
Het draaiplateau |Er bevinden zich vuil of |Verwijder eventuele
geeft een kras- |vreemde voorwerpen  |voorwerpen en restan-
send of schurend|in de omgeving van  |ten van levensmiddelen
geluid. de aandrijffas van het  |zoals beschreven onder
draaiplateau. “‘Reinigen’”.
Hetapparaat  |Het apparaat is defect. |Neem contact op met
wordt ogen- onze klantenservice.

schijnlijk zonder
reden uitgescha-
keld.

Technische specificaties

MOTE ..ot MWG 779 H
StrOOMVOOIZIENING: ....cvvveverrererieereeeieesr s 230V, 50 Hz
Opgenomen vermogen:

MaGNEON:.......overrireiieri it 1450 W
Gl et 1700 W
CONVECHE: ....vveeiecieeteeee sttt 2300 W
Opgegeven vermogensafgifte magnetron: ............ 900 W/2450 MHz
CapaCIteit OVEN: ...t 25 Liter
BeschermingskIasse: ..., I
NEttO GEWICHL: ... 16,5 kg

Onderhevig aan veranderingen zonder voorafgaande kennisgeving!

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn
elektromagnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en
is gefabriceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

i

Betekenis van het vuilnisbak-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg
bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeente-
liike inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoor-
delijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Indications générales de sécurité

Avant d'utiliser cet appareil, lire attentivement ce manuel et le
conserver avec le Certificat de Garantie, la facture et, si possible,
I'emballage d'origine, y compris 'emballage interne. Si cet appareil
est donné a une tierce personne, transmettre le manuel avec.

+ Cet appareil ne doit étre utilisé que de fagon privée et pour
l'usage auquel il a été destiné. Il n’est pas destiné a une utilisa-
tion commerciale.

+ Ne l'utilisez pas en extérieurs. Gardez-le a I'abri de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne limmergez en
aucun cas dans des liquides) et des angles des meubles. N'uti-
lisez pas cet appareil avec des mains mouillées. Si 'appareil est
mouillé, débranchez-le immédiatement.

* Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque vous installez des
accessoires, lorsque vous le nettoyez ou en cas de mauvais
fonctionnement, éteignez I'appareil et débranchez-le systémati-
quement (tirez sur la fiche et non sur le cable).

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en mar-
che. Eteignez toujours 'appareil lorsque vous quittez la piece.
Débranchez 'appareil.

+ Vérifiez régulierement 'état de I'appareil et du cordon. Assu-
rez-vous qu'ils ne soient pas endommagés et cessez d'utiliser
I'appareil si vous constatez des dommages.
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+ Ne réparez pas vous-méme l'appareil. Veuillez prendre contact
avec du personnel qualifié. Afin d'éviter les risques, un cordon
d’alimentation endommagé doit étre remplacé par un cordon
équivalent par le constructeur, notre service aprés-vente ou tout
autre spécialiste qualifié.

+ Nutilisez que les composantes originales.

+ Veuillez respecter les "Instructions spéciales de sécurité" pré-
sentées ci-apres.

Enfants et personnes invalides

+ Pour la sécurité de vos enfants, garder hors de leur portée tous
les emballages (sachets en plastique, piéces de cloisonnement,
polystyrene etc.)

/N Avertissement!
Ne pas laisser de jeunes enfants jouer avec les emballages danger
d’étouffement!

+ Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou ne disposant pas de I'expérience et/ou des
connaissances nécessaires a moins qu'elles ne soient supervi-
sées ou regoivent d’une personne responsable de leur sécurité
des instructions concernant l'utilisation de I'appareil.

+ Surveillez les enfants et assurez-vous qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Symboles utilisés dans ce manuel

Les notes importantes de sécurité sont marquées de fagon dis-
tincte. Y faire attention afin d'éviter les accidents et dommages sur
['appareil.

/\ Avertissement:
Avertit contre les dangers pour la santé et indique les risques
potentiels de blessure.

/\ Attention:
Indique de potentiels dangers pour I'appareil ou d’autres objets.

i Note:
Souligne les conseils et informations donnés a I'utilisateur.

Consignes de sécurité importantes !

Veuillez lire attentivement et conserver ces consignes pour de
futures consultations.

/N Avertissement:

P Ne pas chauffer au four a micro-ondes les coussins rem-
plis de graines, de noyaux de cerises ou de gel. RISQUE
D'INCENDIE!!

» L'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé lorsque la porte
ou le joint de la porte sont détériorés. L'appareil doit alors
impérativement étre réparé par une personne qualifiée.

P Ne réparez jamais 'appareil vous-méme. Adressez-vous plut6t
a un spécialiste. Il est dangereux pour toute personne non
qualifiée d'effectuer des travaux d'entretien ou des réparations
nécessitant le démontage du cache de 'appareil qui lui-méme
est une protection contre les irradiations des micro-ondes.



I\ Avertissement:

» Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients fermés.
Risque d’explosion!

» Ne placez pas votre four a micro-ondes dans un placard.
Veillez a avoir une distance de ventilation d'au moins 10 cm
entre toutes les parois de I'appareil et les placards, murs, etc.
environnants.

» Les enfants ainsi que les personnes séniles ne sont autorisés
a utiliser cet appareil sans surveillance que s'ils ont été
correctement informés sur une utilisation sire de I'appareil et
s'ils sont capables de comprendre les risques d'une mauvaise
utilisation.

» Les enfants ne peuvent utiliser 'appareil que sous la sur-
veillance d’'un adulte, en raison des fortes températures
produites, si l'appareil est utilisé en fonction combinée.

» Le four a micro-ondes n'est pas prévu pour chauffer/réchauffer
des animaux vivants.

» Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme: la vaisselle en
verre, porcelaine, céramique, plastique résistant a la chaleur
ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

» Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé pendant
le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans des
récipients inflammables, comme le plastique ou le carton, en
raison du risque d'inflammation.

» En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et retirez la
prise. Laissez la porte fermée afin d'étouffer les éventuelles
flammes.

» Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé
avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué
et leur température doit étre contrélée avant qu'ils soient
consommeés. Risque de brdlure.

» Utiliser des maniques ou des gants pour retirer les récipients.
RISQUE DE BRULURE!

» |l est interdit de réchauffer des aliments avec une coque ou
une peau comme des ceufs, des saucisses, des bo-caux
fermés, etc. car ils risquent d’exploser, méme apres avoir été
réchauffés dans l'appareil.

/N Attention aux risques de surchauffe:

lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides
(eau), il peut arriver que la température d’ébullition soit atteinte,
mais que les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore
a la surface. Le liquide n'arrive pas a ébullition régulierement. Ce
décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer une
formation soudaine de bulles de vapeur en raison d’une légere
se-cousse et ainsi un débordement en bouillant. Risque de br-
lure! Afin de parvenir a une ébullition réguliére, placez un baton
en verre ou un objet similaire non métallique dans le récipient.

+ L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante
doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneusement avec un
torchon humide.

+ Nettoyez régulierement l'appareil et retirez les dépdts de nourri-
ture se trouvant a l'intérieur de l'appareil.

« Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la surface
des parois, ce qui peut avoir une incidence sur la durée de vie
de I'appareil et éventuellement étre dangereux.

+ Ne pas faire fonctionner I'appareil sur une minuterie externe ou
un systéme de télécommande séparé.

Plaques d’information et symboles sur le produit

Un symbole de danger au texte ci-dessous est monté sur la face
supérieure du four a micro-ondes:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

CAUTION: HOT SURFACE
Traduction:

’ Avertissement -
Energie & micro-ondes:
Ne pas retirer la t6le du boftier.

Avertissement: Surface chaude
Pendant le fonctionnement, la température de la surface de I'appa-
reil peut étre brilante. Risque de briilure!

La face arriére du four a micro-ondes porte une plaque d'infor-ma-
tion au texte suivant:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Traduction:

Avertissement

+ Micro-ondes et haute tension a l'intérieur de I'appareil. Par
conséquent, ne jamais démonter le boitier.

+ Pour votre protection, le présent appareil est équipé d’une fiche
du secteur avec mise a la terre contre tout risque éventuel de
décharge électrique et est dimensionné pour un branchement a
une prise électrique mise a la terre dans les régles.

+ Lentretien du présent appareil doit étre réservé au person-nel
qualifié du service aprés-vente.

+ Retirer la fiche du secteur avant tout travail d'entretien. Lorsque
le boitier est retiré, tant que I'appareil est toujours branché sur
le secteur, il y a un risque d’exposition & un po-tentiel danger de
haute tension pour le personnel du service aprés-vente.
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Situation des commandes
Image A

1 Panneau de commande 6 Anneau du plateau

2 Ouverture de porte 7 Plaque en métal émaillé

3 Gril 8 Verrou

4 Axe de rotation 9 Fenétre de surveillance

5 Systéme chauffant Non montré: pierre a pizza
inférieur

Image B : Symboles sur le panneau de commandes

1 Micro-ondes
2 Convection

3 Grill

4 Décongélation

5 Verrouillage de sécurité
enfant activé

6 Fonction automatique

7 Voyant de la température

Boutons sur le panneau de commandes

MICROWAVE
Micro-ondes: Sélectionnez le réglage de puissance du
micro-ondes
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: Pour la cuisson au grill et la cuisson de
gratins
Grill/lCombi: Le grill, le micro-ondes et la convection
fonctionnent alternativement
CONVECTION
Convection: Convection sans la fonction micro-ondes;
sélectionnez une température.
W.T./TIME DEFROST
Décongélation en fonction du poids et du
temps
CLOCK/PRE-SET
Heure: Combiné avec le bouton tournant permet de
régler 'heure ou 'heure de démarrage
STOP/CLEAR
Arréter: Appuyez une fois pour arréter la cuisson
Annuler: Appuyez deux fois pour annuler une fonc-
tion
Verrouiller: Maintenez le bouton STOP/CLEAR pendant
3 secondes pour verouiller (verrouillage de
sécurité enfant) ou débloquer le panneau de
commandes
START/+30Sec./CONFIRM

o Démarrer la fonction

o Démarrage rapide du micro-ondes (toujours
+30 secondes a une puissance de 100%)

o Prolonger la durée de cuisson de 30 secon-
des lors du fonctionnement (sauf en cas de
décongélation en fonction du poids ou en
cas d'utilisation de la fonction automatique)

o Confirmer un réglage
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TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Bouton tournant permet de régler 'heure,
la durée de cuisson, la température, les
modes combi, les fonctions automatiques
ou les réglages du poids

Utilisations conseillées

Cet appareil est congu pour

« chauffer et cuire des aliments liquides et solides.

* cuire et rétir des aliments solides.

Il est uniquement prévu a cet effet et n'est utilisé que pour cette
raison.

Il n’est congu que pour I'utilisation décrite dans ce manuel d'utilisa-
tion.

Vous ne devez pas utiliser cet appareil pour des raisons commer-
ciales.

Toute autre utilisation est interdite et peut engendrer des dégats ou
méme des dommages.

Clatronic International GmbH n'est pas responsable des dégats qui
résultent d’'une utilisation non voulue.

Informations sur le fonctionnement grill et combi

« Utilisez uniquement une vaisselle résistante a la chaleur car la
chaleur par radiation se développe pendant la fonction grill et
combi.

* En mode grill uniquement, vous pouvez également utiliser
une vaisselle métallique ou en aluminium, mais pas en modes
normal ou micro-ondes combiné (consultez le tableau “Vaisselle
adaptée au micro-ondes”).

*Ne placez rien sur I'appareil car il sera chaud. Gardez toujours
les fentes d’aération dégagées.

« Utilisez le grill pour placer des aliments prés de I'élément chauf-
fant.

Vaisselle adaptée au micro-ondes
* Les matériaux les plus adaptés au micro-ondes sont trans-
parents et permettent a la radiation du four a micro-ondes de
chauffer les aliments réguliérement.
+ Les assiettes et les bols ronds/ovales conviennent plus que
les modéles carrés car les aliments peuvent déborder dans les
coins.

/\ Attention:

Risque d’explosion si vous utilisez un récipient fermé.

» Ouvrez les récipients avant la cuisson ou le chauffage.

» Percez le film plastique de protection a plusieurs endroits
avec une fourchette.

+ Laradiation du four a micro-ondes ne peut pas pénétrer le
métal; cependant, n'utilisez pas de récipients ou d'assiettes
métalliques.

/\ Attention:
N'utilisez pas de bols en papier faits a partir de matiere recyclée,

car ils peuvent contenir des petites quantités de métal qui pour-
raient causer des étincelles ou du feu.



Le tableau suivant vous aidera a choisir la vaisselle appropriée:

Approprié au/a la

Matériau Micro- . . Combi-
Grill  Convection ~ .,
ondes naison

Récipient en verre résistant . . . .
. oui oui oui oui
ala chaleur
Récipient en verre ne résis-
. non non non non
tant pas a la chaleur
Assiette/récipient en cérami- . . . .
PR oui oui oui oui
que résistant a la chaleur
Récipients en plastique
pouvant passer au micro- oui non non non
ondes
Essuie-tout oui non non non
Plague émaillée fournie oui oui oui oui
Plat a four en métal ou . .
" non oui oui non
aluminium
Grill non oui oui non
Récipients couverts de . .
P non oui oui non
papier d’aluminium

¥) Combinaison des fonctions micro-ondes grill/convection ou grill
avec convection

Fonctionnement de I'appareil

+Un signal sonore retentit lorsque vous tournez le bouton tour-
nant.

« En appuyant sur les boutons pour effectuer votre sélection, un
signal sonore retentit. Sinon, vous n'avez pas appuyé correcte-
ment.

«  Sivous réglez un programme sans appuyer sur le bouton
START/+30SEC./CONFIRM au bout de 5 minutes, le réglage
sera annulé. L'heure en cours s'affichera encore.

+ Lorsque vous démarrez un programme (sauf lors du préchauffa-
ge), la durée de fonctionnement qui reste s'affichera. Le compte

a rebours commence.
+ 5 signaux sonores indiqueront la fin du programme.

Premiére utilisation
Instructions d’installation

* Installer 'appareil dos au mur.

+ Afin d'éviter les interférences avec le fonctionnement d'autres
appareils, ne placez pas votre appareil prés d'autres dispositifs
électroniques.

Préparation
+ Retirer tous les accessoires de l'intérieur du four et les déballer.

+ Positionner I'anneau tournant de fagon a ce qu'il s'insére dans la

dénivellation et soit bien a plat.

+ Placer la plaque en métal fournie sur 'anneau.

+ Vérifiez si lappareil ne présente pas de dégéts visibles, parti-
culierement vers et autour de la porte. Il est urgent de ne pas
utiliser l'appareil en cas de dégéts.

+ Retirez les feilles de protection qui pourraient étre attachés a
l'enceinte.

* Branchez la fiche a une prise 230 V, 50 Hz avec la mise a la
terre isolée et correctement installée.

/\ Attention:
Ne retirez pas les pieces installées dans I'enceinte de cuisson ou
a l'intérieur de la porte !

i Note:

Des restes de fabrication ou d'huile sur les éléments de I'enceinte

ou de I'élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une

odeur en début de fonctionnement.

Ce phénoméne est normal et cessera apres une utilisation

répétée.

Nous conseillons fortement de procéder de la maniére suivante:

» Mettez le four en mode grill et laissez I'appareil fonctionner
plusieurs fois sans aliments a cuire.

» Assurez-vous que la ventilation est suffisante

Régler I'heure:

i Note:
Au premier réglage, un signal sonore retentira et I'écran indiquera
“0:00".
1. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton CLOCK/PRE-SET afin
de basculer entre les modes d'affichage 24 heures et 12 heures.
2. Utilisez le bouton tournant pour régler 'heure souhaitée.
3. Appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET pour confirmer vos
réglages.
4. Utilisez le bouton tournant pour régler les minutes souhaitées.
5. Appuyez a nouveau sur le bouton CLOCK/PRE-SET pour
activer la nouvelle heure. Le délimiteur ”.” de I'heure numérique
clignotera a 'écran.

Utilisation de I'appareil

Informations importantes sur le fonctionnement du micro-
ondes

+ Votre appareil utilise la radiation du four a micro-ondes qui
chauffe les particules d’eau des aliments tres rapidement. Il n'y
a pas de radiation de chaleur et I'effet de brunissage est, donc,
peu probable.
« Utilisez uniquement cet appareil pour chauffer des aliments.
+ Cet appareil ne convient pas a la grande friture.
+ Chauffez 1-2 portion(s) a la fois. Sinon, 'appareil ne fonctionnera
pas avec efficacité.
* Les micro-ondes proposent immédiatement une pleine puis-
sance. Le préchauffage n’est donc pas nécessaire.
* En mode micro-ondes, ne faites jamais fonctionner appareil
lorsqu'il est vide.
* Le micro-ondes ne remplace pas votre cuisiniére habituelle.
Il est particulierement congu pour:
o décongeler des aliments congelés/surgelés
o chauffer rapidement des aliments ou de la boisson
o cuire des plats
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Consignes de fonctionnement

1. Disposez les aliments a chauffer dans un récipient adapté.

2. Ouvrir la porte et placer le récipient au centre de la plaque
métallique. Fermez la porte. (Pour des raisons de sécurité, I'ap-
pareil fonctionne uniquement lorsque la porte est correctement
fermée.)

3. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton MICROWAVE pour
sélectionner le réglage de la puissance souhaitée. Apres avoir
appuyé une fois sur le bouton, vous pouvez également utiliser le
bouton tournant.

Réglage de la Puissance
puissance al'écran  en Watt Application
exprimée en % (approx.)
P100 900 Chauffage rapide
P80 720 Cuisson
P 50 450 Mijotage
P30 270 Décongélation 'd'aliments
surgelés
P10 90 Fonte de beurre etc.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

5 Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson sou-
haitée entre 5 secondes et 95 minutes.

6. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer I'opération. La durée de cuisson dépend de la quantité
et de la texture des aliments. Aprés plusieurs tentatives, vous
apprendrez rapidement a évaluer la durée de cuisson.

i Note:

» Achaque fois que vous appuyez sur le bouton
START/+30SEC./CONFIRM, la durée de fonctionnement
se prolongera de 30 secondes.

» La cuisson au micro-ondes est beaucoup plus rapide que
sur une cuisiniere. En cas de doute, réglez une durée de
cuisson plus courte et poursuivez si nécessaire.

Aprés que la durée de cuisson se soit écoulée, I'appareil s'éteindra
et 5 signaux sonores retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.

Arréter ou mettre la cuisson en pause

+ Sivous souhaitez mettre la cuisson en pause, appuyez une fois
sur le bouton STOP/CLEAR et ouvrez la porte.

+ Sivous souhaitez poursuivre la cuisson, fermez la porte et
appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM.

+ Sivous souhaitez arréter complétement le fonctionnement de
I'appareil, appuyez deux fois sur le bouton STOP/CLEAR .

Chauffage

Le réchauffement et le chauffage sont les qualités propres aux
micro-ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se
réchauffer a la température de la piéce ou du chauffage sans devoir
utiliser beaucoup de pots.

Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
votre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la
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température et de la texture initiales des aliments. Il est, par consé-
quent, conseillé de vérifier une fois de temps en temps si les aliments
sont assez chauds ou pas.

Tableau des durées de chauffage

Comestibles/ " Réglag.e e s
Aliments Quantité| la puis- approx. Couvercle
sance min.
Eau, 1 tasse 150 g P 100 05-1 non
Eau, 0,51 500 g P 100 35-5 non
Eau, 0,751 750 g P 100 5-7 non
Café, 1 tasse 150 g P 100 05-1 non
Lait, 1 tasse 150 g P 100 05-1 non

Astuce: Placez un baton de verre dans le récipient pour éviter
toute surchauffe; bien remuez avant de boire.

Plateau-repas
Gratin + pommes
de terre et
légumes
Goulasch avec
nouilles

Viande + mor-
ceaux + sauce
Astuce: Humectez Iégérement avant de cuire; remuez de temps
en temps.

450 g P 100 25-35 oui

450 g P 100 2-25 oui

450 g P 100 25-35 oui

Cotelette panée | 200g P 100 1-2 non
Boulettes, 500g | P100 | 3-4 | non
4 morceaux

RAti 250¢ P 100 2-3 non

Astuce: Enrobez d'huile pour la panure ou de cro(ite pour ne pas
ramollir.

1/2 poulet 450¢ P 100 35-5 non
Fricassée de poulet | 400 g P 100 3-45 oui
Astuce: Enrobez d’huile; remuez de temps en temps.

Nouiles, riz, 150g | P100 1-2 ou
1 portion

2 portions 300 g P 100 2,5 - 3,5 oui
Pommes de terre| 500 g P 100 3-4 oui
Astuce: Humectez légérement avant de cuire.

Boulon, 250g | P100 | 1-15 | oui
1 assiette creuse

Polage consis- | »s0g | P100 | 15-2 | ou
tant

Sauce 250 g P 100 1-2 oui
Aliments pour bébés

Lait 100 ml P50 05-1 non
Purée 200¢g P50 1-15 non

Astuce: Secouez ou remuez parfaitement. Vérifiez la température !




Cuisson
Astuces pratiques pour la cuisson

Suivez les conseils donnés dans le tableau de cuisson et les recet-
tes. Surveillez le processus de cuisson si vous n‘avez pas encore
assez d’expérience.

Vous pouvez ouvrir la porte a tout moment. L'appareil s'éteindra
automatiquement.

Le fonctionnement se poursuivra a la fermeture de la porte et
lorsque vous appuyez a nouveau sur le bouton START/+30SEC./
CONFIRM.

Les aliments réfrigérés ont besoin d'une durée de cuisson plus
longue que la température de la piéce.

Plus la quantité d'aliments est élevée, plus la durée de cuisson est
longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple,
demande une durée de cuisson plus longue que cette méme quan-
tité de viande coupée en petits morceaux. Il est conseillé de cuire
des aliments en plus grande quantité a une puissance maximum

et les laisser mijoter a une puissance moyenne pour une cuisson
réguliere.

Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus
hauts; répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les
morceaux les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de
poisson au centre ou laissez-les se chevaucher.

Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes.
Appliquez la régle générale suivante:

Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par
deux
Quantité réduite de moitié = durée réduite de moitié
Sivous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat,
vous pouvez appliquer la régle suivante:
1 minute de cuisson/100 g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle
devront étre également couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permettra aux aliments de ne pas sécher. Une
assiette renversée, du papier sulfurisé ou une feuille d’aluminium
congue pour les cuissons aux micro-ondes peuvent tous étre utili-
sés comme couvercle. Cuisez des aliments qui forment une cro(ite
sans couvercle.

Tableau de cuisson

Commestibles/ Quantité RT:] I:Siifj : algj)::f)i e
Aliments . | vercle
sance min

Aubergine 500 ¢ P80 7-10 oui
Chou-fleur 500 g P 80 8-11 oui
Brocoli 500¢g P 80 6-9 oui
Endive 500 g P 80 6-7 oui
Pois 500 g P 80 6-7 oui
Fenouil 5009 P80 8-11 oui
Haricots verts 300g P 80 13-15 oui
Pommes de terre 500 g P 80 9-12 oui
Navet 5009 P80 8-10 oui

Aliments . | vercle
sance min
Poireau 5009 P 80 7-9 oui
Mais en épi 2509 P80 7-9 oui
Carotte 5009 P 80 8-10 oui
Poivron 5009 P 80 6-9 oui
Choux de Bruxelles | 300 g P 80 7-10 oui
Asperge 300g P 80 6-9 oui
Tomates 5009 P80 6-7 oui
Courgette 5009 P 80 9-10 oui

Astuce: Coupez les Iégumes en petits morceaux et faites cuir

en versant 2-3 cuilléres de liquide; remuez de temps en temps.
Laissez mijoter pendant 3-5 minutes; assaisonnez juste avant de
consommer.

Compote de pom- | £ g P80 5-8 oui

mes ou de poires

Beurre de prunes | 250 P80 4-6 non

Compote de i

rhubarbe 209 Pe > >

Zomme rétie, 500 g P 80 7-9 oui
morceaux

Astuce: Ajoutez 125 ml d’eau, le jus de citron permettra aux
fruits de ne pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant 3-5
minutes.

Viandeavecsauce | 400g P80 10-12 oui
Goulasch, émincé 500 P80 10-15 oui
de veau

Rouladesde boeuf | 2509 P80 7-8 oui

Astuce: Remuez de temps en temps; laissez reposer pendant 3-5
minutes.

Volaille *)
Fricassée de poulet | 250 g P80 6-7 oui
Consommédepoulet | 200 g P80 5-6 oui

Astuce: Remuez de temps en temps; laissez reposer pendant 3-5
minutes.

, . 300g P80 7-8 oui
Filet de poisson 4004 P80 89 o
Astuce: Retournez apres que la moitié du temps se soit écoulé;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

Décongélation et cuisson des légumes

ChOUTOUgeavee | ysog | pgo | 1416 | ou
des pommes

Feuilles d"épinard 300g P80 11-13 oui
Chou-fleur 2009 P80 7-9 oui
Haricots a écosser | 200 g P80 8-10 oui
Brocoli 3009 P80 8-9 oui
Pois 300g P80 7-8 oui
Navet 300g P80 13-15 oui
Poireau 2009 P80 10- 11 oui
Mais 2009 P80 4-6 oui
Carottes 200g P80 5-6 oui
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Aliments . | vercle
sance min
Choux de Bruxelles | 300 g P80 7-8 oui
Epinards 450 g P80 12-13 | oui
600 g P80 15-17 | oui

Astuce: Faites cuire 1-2 cuillere(s) de liquide; remuez de temps
en temps ou coupez soigneusement. Laissez mijoter pendant 2-3
minutes; assaisonnez juste avant de consommer.

Potages / ragoiit*)

Ragoit 5009 P80 13-15 oui
Polagesconsis- | 3504 pgy | 7-8 | ou
tants

Potage foncdant 5009 P80 13-15 oui

Astuce: Remuez de temps en temps; laissez mijoter pendant 3-5
minutes.

*) Aliments préts a l'emploi

Démarrage rapide
Vous souhaitez chauffer des aliments ou des boissons trés rapide-

ment a une puissance réglée au maximum ? Vous avez le choix

entre deux possibilités:

1. Démarrer rapidement le micro-ondes en appuyant directement
sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Le processus de
cuisson commencera immédiatement, tandis qu'a chaque fois
que vous appuyez sur le bouton, vous prolongez la durée de
cuisson de 30 secondes.

Ou:

2. Tournez le bouton tournant vers la gauche. Un signal sonore
retentit et I'écran indique “95:00". Réglez I'heure en tournant
le bouton vers la gauche ou la droite. Appuyez sur le bouton
START/+30SEC./CONFIRM pour commencer I'opération.

Le réglage de la puissance du micro-ondes est aux alentours de
100%.

Grilling
Trois variations pour la grille peuvent étre choisies:
« G-1 gril a quartz supérieur uniquement
« G-2 gril aquartz supérieur et systéme de chauffage inférieur
« G-3 systéme de chauffage inférieur uniquement

Utilisation de la grille

Placer la grille sur la plaque métallique. Une vaisselle appropriée
qui résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur le
grill.

En mode G-1 le préchauffage n'est pas nécessaire, car le gril a
quartz génére une chaleur rayonnante directe.

Suivez les consignes suivantes pour la cuisson au grill et la cuisson

de gratins :

1. Sélectionner le mode de gril requis en appuyant sur le bouton
DOUBLE GRILL/COMBI. une fois/plusieurs fois. Aprés une
pression, la molette peut également étre utilisée.
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2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

3. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson au
grill souhaitée entre 5 secondes et 95 minutes.

4. Appuyer sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour démar-
rer.

i Note:
Une fois la moitié du temps écoulée, un bip rapelle de tourner
laliment.

Alafin du temps programmeé, 'appareil s'éteint et émet 5 bips.
L'aliment peut étre retiré.

... Durée ap-
Quantité P Couvercle

Comestibles/aliments

prox. min.
Toast grillé avec du 2-3
fromage tranches 34 non
Potages gratinés, e.g. 9.3 tasses 10-15 non
soupe a l'oignon

Utilisation de la pierre a pizza

+ Retirer la plaque métallique et placer la pierre a pizza directe-
ment sur 'anneau tournant.

+ Pour un résultat optimum lors de la préparation d'une pizza,
nous recommandons de préchauffer la pierre a pizza en mode
G-3 pendant environ 5 minutes.

+Une fois la pizza sur la pierre, continuer en mode G-2. Suivre les
indication de temps de la recette.

+ Pour les pizza surgelées, utiliser le programme Automatique A-9.

Convection
La convexion permet de cuisiner des aliments comme dans un four
traditionnel. Les micro-ondes ne sont pas actives. La chaleur est
générée via un gril a quartz et le systéme chauffant supérieur. Nous
recommandons de préchauffer le four a température correcte avant
de mettre I'aliment dedans.

i Note:

Le ventilateur brassant la chaleur du gril dans la cavité de cuisson

ne s'active que lorsque la température programmée est atteinte.

Ce procédé permet au four de chauffer trés rapidement. Lorsque la
température programmée est atteinte dans la cavité de cuisson, le
ventilateur de convexion n'est actif que par intervalles selon le méme
principe.

Mode convection avec préchauffage

1. Sélectionner une température adéquate entre 140°C et 230°C
en appuyant sur le bouton CONVECTION une fois/plusieurs
fois. Ou bien utiliser la molette aprés une pression.

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

3. Appuyez a nouveau sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM
pour démarrer le préchauffage.



i Note:

» Achaque température réglable (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°,200°, 210°, 220°, 230°C) est attribué un indicateur. Ex:
200°C = sept barres.

» En mode préchauffage, cet affichage clignotera. Les barres
croissantes qui s'affichent a 'écran indiqueront le processus de
préchauffage.

» Deux signaux sonores retentiront une fois la température souhai-
tée atteinte. La température de préchauffage clignotera.

4. Ouvrez la porte et placez les aliments dans I'apparei
5. Utilisez le bouton tournant pour régler la température souhaitée
entre 5 secondes et 95 minutes.

i Note:

» \ous ne pouvez pas régler la durée de cuisson si la température
n'est pas encore atteinte ou si la porte est fermée.

» Sivous ne réglez pas la durée de cuisson au bout de 5
minutes, le mode convection sera annulé. 5 signaux sonores
retentiront et 'appareil reviendra au mode de fonctionnement
initial. L'écran indiquera I'heure en cours.

6. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer 'opération.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de I'appareil.

Mode convection sans préchauffage

1. Placez les aliments dans I'appareil.

2. Sélectionner une température adéquate entre 140°C et 230°C
en appuyant sur le bouton CONVECTION une fois/plusieurs
fois. Ou bien utiliser la molette aprés une pression.

3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

4. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson sou-
haitée entre 5 secondes et 95 minutes.

5. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer ['opération.

i Note:

» Les barres affichées a 'écran indiqueront également, dans ce
cas, la température atteinte. Elle clignotera pendant I'étape du
chauffage.

Une fois le temps écoulé, I'appareil et 5 signaux sonores retentiront.

Retirez les aliments de 'appareil.

Combinaisons du micro-ondes, du grill et de la
convection

Avec ces réglages, les

*+ Micro-onde

*  Gril supérieur a Quartz

+ Systéme de chauffage inférieur
* Systéme de convexion

fonctionneront tour a tour dans les combinaisons suivantes:

Gril su- Systéeme de Systéme de

Affi-  Micro- . .
chage onde périeur a chal!ff_age c.hayf.fage
Quartz  supérieur  inférieur
C1 | 2% | 76% — 76% —
C2 | 73% — — — 27%
C3 | 52% — — — 48%

1. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton DOUBLE GRILL/
COMBI. pour sélectionner le réglage combi souhaité. Aprés
avoir appuyé une fois sur le bouton, vous pouvez également
utiliser le bouton tournant.

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

3. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson sou-
haitée entre 5 secondes et 95 minutes.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer ['opération.
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Une fois le temps écoulé, I'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.

Astuces pour la fonction combi

Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi
micro-ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes:
La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité
comme le réti de porc, est respectivement plus long que celle pour
les aliments en petite quantité et plus bas. Cependant, pendant la
cuisson, la régle opposée s’applique. Plus les aliments sont
proches du grill, plus ils bruniront vite, |.e., lorsque vous prépa-
rez des gros morceaux en mode combi, la durée de cuisson au grill
est probablement plus courte que celle des morceaux plus petits.

Fonctions automatiques

Utilisez les fonctions automatiques pour cuire automatiquement
certaines quantités d’aliments. Respectez les instructions suivan-
tes:

1. Tournez le bouton tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre et sélectionnez la fonction automatique souhaitée. Choi-
sissez un des réglages indiqués dans le tableau ci-dessous.

Code Fonction Affichage/poids en  Réglage de puis-
grammes sance
150
250 .
A4 | Chauffage 350 M'C;%'(;’gdes
450 ’
600
1/ au-dessus de 200 .
Pommes Micro-ondes
A2 de terre 2 | au-dessus de 400 100%
3 [ au-dessus de 600
150
, 300 Micro-ondes
A-3 | Viande 450 100%
600

35



FRANCAIS

Fonction Affichage/poids en  Réglage de puis-
grammes sance
150 .
A-4 | Légumes 350 MIC:%'&?deS
500 ’
150
250 .
A5 | Poisson 350 Mlcrg(-)(;ndes
450 °
600
50 (avec 450g d'eau)
A6 Nouilles/ | 100 (avec 800g d’eau) Micro-ondes
pates 150 (avec 1200g 80%
d'eau)
200
Micro-ondes
A7 | Potage 400 100%
600
. Convection avec pré-
| e chauffage & 160°C
200 Micro-ondes +
A9 Pizza 300 convection + grill
400 (C1)
. 500 Micro-ondes +
A-10 Vqullle (s convection + grill
(r6tie) 1000 (C-1)
1200
2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

3. Utilisez le bouton tournant pour régler le poids souhaité.
4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer 'opération.

Une fois le temps écoulé, l'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de l'appareil.

i Note:

» Lorsque vous réglez 'appareil sur A-8 pour les gateaus,
I'appareil réchauffera & une température de 160°C. 2 signaux
sonores retentiront une fois la température atteinte. Ouvrez
la porte et enfournez le gateau. Appuyez sur le bouton
START/+30SEC./CONFIRM. Le temps de cuisson de 35
minutes démarrera.

i Note:

» Menu A-9: Pour un résultat optimum lors de la préparation
d’une pizza, nous recommandons de préchauffer la pierre a
pizza en mode G-3 pendant environ 5 minutes.

Décongélation
En utilisant les réglages de décongélation, vous pouvez automati-
quement décongeler vos aliments de deux fagons différentes. Sé-
lectionnez la fonction de décongélation selon le poids et le temps.

1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton W.T./TIME DEFROST
pour sélectionner une des fonctions de décongélation suivan-
tes:
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dEF |  Décongélation selonle entre 0,1 —2,0kg

poids
dEF 2  Décongélation selon le entre 5 secondes -
temps 95 minutes

2. Utilisez le bouton tournant pour régler les poids/temps souhaités.
3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer I'opération.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de I'appareil.

i Note:

P La puissance de micro-onde pour la décongélation est de 30%
(270W).

P Si le poids de I'aliment est inférieur a 200g, ne pas le mettre
au centre mais au bord de la plaque de métal.

Cuisson progressive

Les programmes peuvent étre réglés de fagon a ce que jusqu’a 3
fonctions différentes puissent étre effectuées successivement.

Par exemple, pour sélectionner les programmes suivants:
Décongélation

4

Cuisson

4
Gril

1. Sélectionner la premiére fonction: appuyer sur W.T./TIME DE-
FROST une ou deux fois.

2. Régler le poids ou le temps avec la molette.

3. Sélectionner la 2¢ fonction: Appuyez une/plusieurs fois sur le
bouton MICROWAVE pour sélectionner le réglage de la puis-
sance du micro-ondes souhaité.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

5. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson sou-
haitée entre 5 secondes et 95 minutes.

6. Sélectionner la 3¢ fonction: sélectionner un mode de gril en
appuyant sur DOUBLE GRILL/COMBI une ou plusieurs fois.

7. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages

8. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson sou-
haitée entre 5 secondes et 95 minutes.

9. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour com-
mencer ['opération.

i Note:

» C'est I'alarme sonore qui vous informe d’un changement de
programme.

» En mode barbecue, deux alarmes sonores vous invitent aprés
écoulement de la moitié du temps de tourner Iarticle.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.



i Note:

Vous ne pouvez pas utiliser les fonctions automatiques et le
mode de convection avec préchauffage pour une cuisson pro-
gressive.

Fonctions particuliéres

Démarrage automatique

Vous pouvez retarder le démarrage des modes micro-ondes, grill,
convection, des fonctions automatiques ou méme d'un réglage
combi. Le retard maximum est de 23 heures et 59 minutes.

i Note:
» Réglez tout d'abord 'heure ! Sinon, vous ne pouvez pas

utiliser cette fonction.

» En mode de démarrage automatique, la fonction de décon-

gélation est indisponible.

Exemple: Respectez les instructions suivantes pour démarrer
automatiquement le micro-ondes:

1.

2.

3.

Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton MICROWAVE pour
sélectionner le réglage de la puissance du micro-ondes.
Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-
mer vos réglages.

Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson sou-
haitée.

. Appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET. Vous entendez un si-

gnal sonore et 'écran indiquera I'heure en cours et les premiers
chiffres clignoteront.

. Utilisez le bouton tournant pour régler 'heure de démarrage

souhaitée.

. Appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET. Vous entendez un

signal sonore et 'écran indiquera 'heure en cours et les minutes
clignoteront.

. Utilisez le bouton tournant pour régler les minutes souhaitées de

I'heure de démarrage.

. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confir-

mer. Le délimiteur *” de 'heure numérique arréte de clignoter a
l'écran.

Exemple: durée de cuisson de 7:30 minutes a une puissance de
100% ; heure de démarrage 14:20 heures

Etapes Boutons Affichage
1 MICROWAVE proo | (Rédiagede
puissance)
2 START/+30SEC./
CONFIRM
( E ) : (Durée de
: { 0 cuisson)
4 CLOCK/PRE-SET |  10:45 (Heure en
cours)
5 @ 14:45 (Réglage de
' 'heure)
6 CLOCK/PRE-SET |  14:45

Etapes Boutons Affichage

; @ 14:20 (Réglage des
minutes)

8 START/+30SEC./ 10:45 (Heure en

CONFIRM cours)

i Note:

» Pendant ce réglage programmeé, les fonctions de com-
mandes sont bloquées (a 'exception de: CLOCK/PRE-SET
et STOP/CLEAR).

» Sivous souhaitez a nouveau afficher I'heure de démarra-
ge, appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET.

» Une fois le temps préréglé atteint, le micro-ondes commen-
cera a fonctionner. Deux signaux sonores indiqueront le
démarrage.

A\ Avertissement : Risque d’incendie !

» Surveillez toujours I'appareil pendant son fonctionnement.
» Lorsque vous utilisez la fonction de retardement, réglez le
temps de telle maniére que 'appareil fonctionnera sous

bonne surveillance.

» Nutilisez pas le micro-ondes vide.

» Si vous retirez les aliments plus 6t de 'appareil, vous de-
vez terminer la fonction en appuyant sur le bouton STOP/
CLEAR.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'éteindra et 5 signaux sonores
retentiront. Retirez les aliments de 'appareil.

Verrouillage (Verrouillage de sécurité enfant)

Maintenez le bouton STOP/CLEAR enfoncé plus de 3 secondes
pour verrouiller l'appareil. L'écran indiquera le mode verrouillé. Les
fonctions des commandes sont bloquées. Maintenez a nouveau le
bouton STOP/CLEAR enfoncé plus de 3 secondes pour déver-
rouiller.

Fonction d’affichage

*En mode micro-onde, gril, combinaison ou convexion (sans
préchauffage), le mode ou le réglage de température s'affichent
en appuyant sur les boutons MICROWAVE, DOUBLE GRILL/
COMBI. ou CONVECTION pendant 2-3 secondes.

* En ne tenant pas compte du mode de fonctionnement, 'écran
indiquera I'heure en cours pendant 2-3 secondes lorsque vous
appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET.

+ En mode de retardement, appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-
SET pour afficher 'heure de démarrage.

Entretien
Eteignez le micro-ondes et débranchez la fiche.

Intérieur

+ Gardez l'intérieur de l'appareil propre. Utilisez un tissu humide
pour retirer toute éclaboussure et projection sur les parois du
micro-ondes. Si I'appareil est trés sale, vous pouvez utilisez un
détergent doux. N'utilisez pas de détergents agressifs.
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+ Utilisez un tissu humide pour essuyer la vitre d'observation (inté-
rieur et extérieur), et retirez réguliérement toute éclaboussure et
tache causée par des liquides projetés.

Extérieur

+ Nettoyez 'extérieur des parois de I'enceinte avec un tissu humide
uniquement. Assurez-vous que 'eau ne pénétre pas dans les
ouvertures de 'enceinte et, par conséquent a l'intérieur de 'appa-
reil.

+ Utilisez un tissu humide pour nettoyer les boutons. Lorsque vous
nettoyez les boutons de commande, ouvrez tout d’abord la porte
pour éviter d'allumer accidentellement I'appareil.

Accessoires

+ Sinécessaire, nettoyer la plaque métallique avec du produit a
vaisselle.

+ Nettoyez réguliérement I'anneau de guidage et la surface du fond.

Vous pouvez retirer 'anneau de guidage et le nettoyer a la main.
Utilisez un détergent doux ou un nettoyant pour vitres. Séchez
bien. Puis, assurez-vous de replacer 'anneau correctement.

Odeur

* Pour retirer les odeurs désagréables du micro-ondes, placez un
bol qui passe au micro-ondes, rempli d’eau et de jus de citron
dans I'appareil et chauffez pendant environ 5 minutes. Puis,
essuyez le four avec un tissu doux.

Lampes du four

* Veuillez contacter le service aprés-ventes pour remplacer les
lampes du four.

Dépannage
Une défaillance est souvent due a de légers problémes. Avant de

contacter notre service a la clientéle, veuillez vérifier le tableau ci-
dessous:

Problémes
La réception radio
ou TV s'inter-
rompt pendant
que le micro-on-
des fonctionne.

Origine possible
Le champ électroma-
gnétique de I'appareil
peut interférer avec les
images et les sons de
fréquences particulié-
res.

Note /solution
Cette situation est
normale et ne résulte
pas d'une défaillance.
Eloignez les appareils.

L'appareil n'est
pas alimenté en
électricité; I'écran
est noir.

Défaut de la prise
murale.

- Essayez une autre
prise murale.

- Vérifiez le fusible
principal de votre

habitation.
L'écranindique |ll'y avait une coupure |Réglez a nouveau
“0:00” de courant. Iheure.
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Problémes Origine possible Note /solution
L'appareil ne La porte n’est pas Vérifiez si des objets ou
fonctionne pas. |correctement fermée. |des restes d’aliments
L'écran affiche sont coincés dans la
des indications porte.
autres que 'heure
€en cours. Aprés avoir sélectionné|Appuyez sur le bouton

la fonction, vous n‘avez|START/+30SEC./
pas appuyé sur le bou- | CONFIRM ou STOP/
ton START/+30SEC./ |CLEAR pour annuler la
CONFIRM. fonction.
Toutes les Le verrouillage de Maintenez le bouton
commandes sont |sécurité enfant est STOP/CLEAR pendant
verrouillées. activé. plus de 3 secondes
pour déverrouiller.
L'écran affiche I'heure |La fonction de retar-
en cours sans le déli- |dement est activée.
miteur “” qui clignote.  Appuyez sur le bouton
CLOCK/PRE-SET
pour afficher 'heure de
démarrage. Appuyez
sur le bouton STOP/
CLEAR pour annuler la
fonction.
Le plateau tour-  |Présence d'objets Retirez d'éventuels
nant provoque un |étrangers ou sales objets et des restes
bruit abradant ou |vers la piece du pla- |d’aliments comme il est
de grattement.  |teau tournant. décrit dans le chapitre
“Entretien”.
L'appareil L'appareil est défec-  |Veuillez contacter notre
sestarété de  |tueux. service a la clientele.
fonctionner sans
raison apparente.
Caractéristiques techniques
MOGEIE : ..ottt MWG 779 H
AlIMENTATION &t 230V, 50 Hz
Consommation :
MICIO-ONGES :....vvvvvererereriseissie st ssessees 1450 W
Gl ot 1700 W
CONVECHON ..ot 2300 W
Puissance nominale de sortie micro-ondes : ......... 900 W/2450 MHz
Capacité de I'enceinte de CUISSON :......ccceevveerecrecricrienone, 25 Litres
Classe de ProtetCion ... I
POIAS N ettt 16,5 kg

Sujet a changements sans avertissement préalable !

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur,
telles que les directives sur la compatibilité électromagnétique et les
faibles tensions et a été fabriqué selon les derniers réglements de
sécurite.



i

Signification du symbole de
“Poubelle a roulettes”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des appareils électri-
ques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans les
centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur I'environnement et la santé
en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisa-
tion des appareils électriques usages.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les
centres de collecte.

39

FRANCAIS



ESPANOL

Contenido

Normas generales de Seguridad ..........c.covemrreerneneernernsesnesnseneenns 40
Informacion importante de seguridad............c.orenrennrenneennnns 40
Etiquetas informativas y simbolos en el producto ..............ccc.cuee. 41
Ubicacion de 10S CONIOIES ...........vuererreerrrererereeeeesee e 41
Interruptores de la unidad de control.........ccccevevernereinnireeesirennns 42
Finalidad de USO ...t 42
Informacion sobre el funcionamiento del gratinado y el combi...... 42
Utensilios para MIicroondas ...........oc.oemrermreneensensesneesnsssssseesenns 42
Funcionamiento del diSPOSItIVO...........coe.rrrerrereeeeeneineeneeeseeeneeene. 43
PHMET USO oot esseeseeee st ssssessss st ssssesenns 43
USO del diSPOSIIVO.......eevrrercererenreeesssiresssssessesssssssssssssssssssessessesens 43
INSErUCCIONES AE USO .....evoveveceercereeseeesseeeseseseeessessssssessessesssanees 43
CalBNEAN ...t 44
COCINAN...ectcvrtc sttt bbb bbbttt 44
1ot o =T o) o TR 45
ASAUO ...ttt 46
CONVECTION .....ooveveereeseeesesesessssessssss st ssssesssssssssssssesssssens 46
Combinacién de funcionamiento microondas,

gratinado Y CONVECCION ..........cverrverremnerseerinesessessssessssesssesssessenas 47
FUNCIONES QULOMATICAS ........ocvvreeeeeiceeiree et 47
DESCONGEIAN .....vvrvrerericresistesiss sttt 48
CoCCION Gradual..........cvveevveerersicisesseieesssses s 48
FUNCIONES ESPECIAIES........cvvurvercerrerereieesieseseess s nesenees 48
LIMPIEZA. ..ot 49
Solucion de problemas ... 49
Especificaciones tECniCas...........ccc.vcvververrerviesiesiss e, 50

Normas generales de seguridad

Antes de usar este dispositivo, lea cuidadosamente este manual
del usuario y consérvelo junto con el certificado de garantia, el
recibo de compra y, si es posible, el embalaje original, incluyendo
el embalaje interno. Si entrega el dispositivo a terceros, incluya
también el manual del usuario.

+ Use el dispositivo exclusivamente para su fin y de modo particu-
lar. Este aparato no esta disefiado para uso comercial.

+ No use el dispositivo en exteriores. Protéjalo del calor, la luz del
sol directa, la humedad (no lo sumerja en liquidos bajo ningun
concepto) y bordes afilados. No use el dispositivo con las manos
mojadas. Si se moja el dispositivo, desenchufelo de inmediato.

+ Apague y desenchufe el dispositivo (tire del enchufe, no del
cable) cuando no lo use, o cuando conecte accesorios, durante
la limpieza o si se averia.

+ No deje el dispositivo sin vigilar durante el funcionamiento.
Apague siempre el dispositivo cuando salga de la habitacion.
Desenchufe el dispositivo.

+  Compruebe regularmente si hay dafios en el cable y el dispositi-
vo. Deje de usar el dispositivo si hay dafios.

+ No repare usted mismo el dispositivo. Contacte con personal
autorizador. Para evitar riesgos, el fabricante, nuestro servicio de
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atencion al cliente u otro especialista cualificado debe cambiar
el cable de corriente dafiado con un cable equivalente.

* Use exclusivamente piezas originales.

+ Tenga en cuenta las siguientes “instrucciones especiales de
seguridad”

Nifios y personas discapacitadas

+ Para la seguridad de sus hijos, mantenga las piezas de emba-
laje (bolsas de plastico, cartones, porexpan, etc.) Fuera de su
alcance.

A jAviso!
No deje que los nifios pequefios jueguen con los plasticos, debido al
riesgo de asfixia.

+ Este dispositivo no esta pensado para ser usado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0 men-
tales reducidas, o con falta de experiencia y/o conocimientos, a
menos que tengan supervision o sean instruidas sobre el uso
del dispositivo por una persona responsable por su seguridad.

+ Vigile a los nifios para garantizar que no jueguen con el disposi-
tivo.

Simbolos en este manual del usuario

Las notas importantes para su seguridad se indicant claramente.
Preste mucha atencion a las mismas para evitar accidentes y
dafios al dispositivo.

/N Aviso:
Advierte de riesgos para su salud, e indica riesgo potencial de
heridas.

/N Atencion:
Indica peligros potenciales para el dispositivo u otros objetos.

i Nota:
Indica recomendaciones e informacion para usted.

Informacién importante de seguridad
Leer atentamente y conservar como referencia en el futuro.

I\ Aviso:

P No caliente cojines rellenos de grano, pepitas de cereza ni gel
en el microondas. jRIESGO DE INCENDIO!

» Sila puerta o el cierre hermético de la puerta estan dafiados,
no prosiga con el uso hasta que hayan sido reparados por
una persona cualificada.

» No repare el dispositivo usted mismo, contacte con un experto
autorizado. Es peligroso para cualquier persona que no sea
experta realizar trabajos de mantenimiento o reparacion que
precisen de la retirada de la tapa, pensada para proteger
contra la exposicién a la energia de microondas.

P No caliente liquidos ni otros alimentos en recipientes cerrados.
iRiesgo de explosion!

» No ponga el microondas en un armario. Asegurese de dejar
un espacio de ventilacion de al menos 10 cm entre los
laterales del dispositivo y armarios, paredes, efc.



I\ Aviso:

» Los nifios y personas con discapacidad no deben usar el
dispositivo sin supervision a menos que obtenga instrucciones
adecuadas para usar con seguridad el dispositivo y
comprendan los riesgos representados por un uso
inadecuado.

» Cuando lo use en modo combi, los nifios solamente pueden
usar el dispositivo con la supervision de un adulto, debido a
las altas temperaturas generadas.

» El microondas no esta pensado para calentar animales vivos.

» Use exclusivamente utensilios adecuados, como: cristal,
porcelana, barro, plastico resistente al calor o utensilios
especiales para microondas.

» Cuando caliente o cocine alimentos en materiales inflamables
como recipientes de plastico o papel, es necesario supervisar
el dispositivo debido a la posibilidad de incendios.

» Apague y desenchufe el dispositivo si emite humo. Mantenga
la puerta cerrada para extinguir posibles llamas.

» Remueva o agite el contenido de los biberones y los tarros
de alimentos infantiles, y compruebe la temperatura antes de
usarlos. jRiesgo de quemaduras!

» Use manoplas para el horno o agarradores para retirar los
recipientes. RIESGO DE QUEMADURAS.

» Los alimentos con concha o piel, como los huevos, las
salchichas, los tarros de cristal cerrados, etc. no deben
calentarse en el microondas, ya que podrian explotar, incluso
cuando el calentamiento se complete.

/N Advertencia de sobrecalentamiento:

Durante la coccién, especialmente al recalentar liquidos (agua),
puede que se alcance la temperatura de hervor, pero las bur-
bujas habituales auin no se produzcan. Los liquidos no hierven
de manera homogénea. Cuando retire el recipiente, el efecto
de sobrecalentamiento puede provocar una formacién subita
de burbujas de vapor, provocadas incluso por impactos leves,
que provoquen que se derrame. jRiesgo de quemaduras! Para
hervir de forma homogénea, ponga una varilla de cristal o algo
parecido, no metalico, en el recipiente.

+ Limpie por completo el marco/cierre hermético de la puerta y las
piezas adyacentes con un trapo hiimedo en caso de contamina-
cion.

* Limpie con regularidad el microondas y saque los restos de
alimentos del interior.

+ En caso de mal mantenimiento del dispositivo la superficie pue-
de dafarse, lo que empeorara la vida Util del dispositivo y puede
provocar situaciones peligrosas.

+ No use el dispositivo con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

Etiquetas informativas y simbolos en el producto

En la parte superior del microondas hay un simbolo de peligro con
el texto siguiente:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

CAUTION: HOT SURFACE
Traduccion:

Aviso-
Energia microondas -
No retire esta cubierta.

Atencién: superficie caliente

Durante el uso, la temperatura de las superficies expuestas puede
ser muy elevada. Riesgo de quemaduras.

En la parte posterior del microondas hay una etiqueta informativa
con el texto siguiente:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Traduccion:

Aviso

+ Microondas y alta tension en el interior. No retire bajo ninglin
concepto las cubiertas.

+ Este aparato incluye un enchufe con toma de tierra para prote-
gerle frente a posibles riesgos de electrocucion, y debe conec-
tarse a una toma con salida de tierra.

+ Este dispositivo solamente debe ser reparado por personal de
servicio con cualificacion adecuada.

+ Desconecte el enchufe antes de reparar. La retirada de las cu-
biertas con el producto alimentado puede exponer al reparador
a altas tensiones peligrosas.

Ubicacion de los controles
Imagen A

1 Panel de control 6 Anilla del plato giratorio

2 Apertura de puerta 7 Placa metalica lacada

3 Gratinador 8 Pestania de la puerta

4 Eje motor 9 Ventana de observacion

5 Elemento calentador No mostrado.: Plancha
inferior para pizza
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Imagen B: Simbolos del panel de control

1 Microondas

2 Conveccion

3 Gratinado

4 Descongelacién

5 Bloqueo infantil activado
6 Funcién automatica
7 Indicador de temperatura

Interruptores de la unidad de control

MICROWAVE
Microondas: Selecciona la potencia del microondas
DOUBLE GRILL/COMBI.
Gratinado: Para asar y cocinar cortes delgados
Gratinado/Combi:  El gratinador, las microondas y la convec-
cién funcionan alternamente.
CONVECTION
Conveccion: Modo de conveccion sin funcionamiento
de microondas; seleccione una tempera-
tura.
W.T./TIME DEFROST
Descongelacion por peso o tiempo
CLOCK/PRE-SET
Reloj: Se combina con el mando giratorio para
configurar la hora o un tiempo inicial.
STOP/CLEAR
Detener: Pulse una vez para detener la coccién.
Borrar: Pulse dos veces para borrar la funcién.
Bloqueo: Presione y mantenga el botén STOP/

CLEAR durante 3 segundos para blo-
quear (bloqueo infantil) o desbloquear el
panel de control

START/+30Sec./CONFIRM

o Inicia la funcién

o Arranque rapido del microondas (siem-
pre +30 segundos a 100% de potencia)

o Aumenta el tiempo de coccion en 30
segundos durante el funcionamiento
(salvo con descongelacion o usando
funciones automaticas)

o Confirma una configuracion

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Gire el mando para configurar la hora, el
tiempo de coccion, la temperatura y modo
combi., funciones automaticas o configu-
racion de peso

Finalidad de uso

Este dispositivo esta disefiado para

+ Calentary cocinar alimentos sélidos o liquidos

* Gratinar y asar alimentos sélidos

Esta pensado solamente para esta finalidad, y sélo puede usarse
para ella.

Sélo puede usarse como se describe en este manual del usuario.
No debe usar este dispositivo con fines comerciales.

Cualquier otro uso no esta pretendido, y puede provocar dafios o
incluso heridas.
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Clatronic International GmbH no acepta ninguna responsabilidad
por dafios resultantes de un uso no pretendido.

Informacion sobre el funcionamiento del
gratinado y el combi

+ Use exclusivamente utensilios resistentes al calor, ya que se
produce irradiacion de calor durante el funcionamiento de gratinado
y combi.

+ Cuando lo use solamente en modo gratinado, también puede usar
utensilios de metal 0 aluminio, pero no durante el funcionamiento
combinado o microondas (ver tabla "Utensilios adecuados para
microondas’).

+ No ponga nada encima del chasis. Se calentara. Mantenga siempre
los agujeros de ventilacion sin obturar.

+ Use larejilla para poner los alimentos mas cerca del elemento
calentador.

Utensilios para microondas
+ El material mas adecuado para usar con microondas es
transparente y permite que la radiacion de microondas caliente
homogéneamente los alimentos.
* Los recipientes redondos/ovalados y los platos son mas ade-
cuados que los recipientes rectangulares, ya que los alimentos
pueden hervir en las esquinas.

/\ Atencion:

Riesgo de explosion con utensilios cerrados.

» Abra los recipientes cerrados antes de cocinar o calentar.

» Perfore las peliculas protectoras varias veces con un
tenedor.

+ Laradiacion de microondas no puede penetras en el metal; no
use recipientes ni platos metalicos.

/\ Atencion:

No use recipientes de papel hechos con material reciclado;
pueden contener pequefias cantidades de metal, que pueden
provocar chispas o incendio.

La tabla siguiente esta pensada para ayudarle a elegir utensilios
adecuados:

Adecuado para
Material Micro- Grati- Con- Combi-
ondas nado veccion nacion®
Recipiente de cristal resistente , , , .
si si si si
al calor
Recipiente de cristal no resis-
no no no no
tente al calor
Recipiente/plato de ceramica , , , ,
. Si si Si Si
resistente al calor
Recipientes de plastico ade- .
: Si no no no
cuados para microondas
Papel de cocina si no no no
Plancha lacada incluida Si si si Si
Material de horno metélico o , .
. no si Si no
de aluminio
Gratinado no si si no




Papel de aluminio o recipientes
de aluminio

Adecuado para

Micro- Grati- Con- Combi-
ondas nado veccién nacion*

Material

no si si no

Configurar el reloj:
i Nota:

Durante la primera configuracion se emitira un tono y la pantalla

mostrara “0:00”.

*) Combinacion de microondas con gratinado/conveccién o de

gratinado con conveccidn

Funcionamiento del dispositivo

Sonara un tono cuando se gire por primera vez el mando.

La seleccién realizada pulsando botones se confirma con un
tono. Si no, no los ha pulsado correctamente.

Si establece un programa pero no pulsa el botén
START/+30SEC./CONFIRM en los 5 minutos siguientes, la
configuracion se cancelara. La pantalla mostrara la hora actual
de nuevo.

Cuando inicie un programa (excepto durante el precalentamien-
to), se mostrara el tiempo restante de funcionamiento. Funciona-
ra la cuenta atras.

5 tonos indicaran el fin del programa.

Primer uso

Instrucciones de instalacion

Instale el aparato con su parte posterior mirando a la pared.
Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros
dispositivos, no ponga el dispositivo cerca de otros dispositivos
electronicos.

Preparacion

Retire todos los accesorios del interior de la camara de coccion
y desembalelos.

Coloque la anilla del plato giratorio de forma que encaje en los
espacios y quede recta.

Ponga la placa metélica incluida sobre la anilla del plato girato-
rio.

Compruebe si hay dafios en el dispositivo, especialmente en la
zona sobre y alrededor de la base. Es imprescindible no usar el
dispositivo si hay dafios.

Quite las peliculas protectoras que puedan estar adheridas al
chasis.

Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra
aislada y adecuadamente instalada de 230 V, 50 Hz.

/\ Atencion:
No retire las piezas montadas de la camara de coccion ni el
interior de la puerta.

i Nota:

Si existen restos de fabricacion o aceite en la cavidad o el elemen-
to calentador, puede producirse humo u olores durante el primer
uso.

Es normal, y se acabara después de diversos usos.
Recomendamos encarecidamente proceder del modo siguiente:
» Active el modo gratinado y deje funcionar el dispositivo

varias veces sin alimento en el interior.

» Asegurese de tener una ventilacion suficiente.

. Pulse el boton CLOCK/PRE-SET una vez o repetidamente para

cambiar entre el modo de indicacion de 24 y 12 horas.

. Use el mando para establecer la hora deseada.
. Pulse el boton CLOCK/PRE-SET para confirmar la configura-

cion.

. Use el mando para establecer la hora deseada.
. Pulse de nuevo el boton CLOCK/PRE-SET para activar la

nueva hora. El simbolo delimitador ;" de la hora parpadeara en
la pantalla.

Uso del dispositivo

Informacion importante para usar microondas
+ Su dispositivo funciona con radiacion de microondas, que

calienta las particulas de agua de los alimentos con mucha
rapidez. No existe radiacion de calor, y por lo tanto apenas se
tuestan los alimentos.
Use este dispositivo solamente para calentar alimentos.
El dispositivo no es adecuado para freir.
Caliente 1-2 raciones simultaneamente. En caso contrario, el
dispositivo no funcionara de forma tan eficiente.
Los microondas ofrecen toda la potencia inmediatamente. Por lo
tanto, no es necesario precalentar.
No use nunca el dispositivo vacio durante el funcionamiento de
microondas.
El microondas no es un sustituto de los fogones. Esta principal-
mente pensado para:

o descongelar alimentos congelados/ultracongelados

o calentar rapidamente alimentos o bebidas

o cocinar platos

Instrucciones de uso

. Ponga los alimentos que quiera calentar en un utensilio adecua-

do.

. Abra la puerta y ponga el recipiente en el centro de la placa me-

talica. Cierre la puerta. (Por motivos de seguridad, el dispositivo
solamente puede funcionar con la puerta cerrada.)

. Pulse una vez/repetidamente el boton MICROWAVE para selec-

cionar la posicién de potencia deseada. Después de pulsar una
vez el botdn, también puede usar el mando.

Potencia en pan-

. Potencia en ..
talla seleccionada . Aplicaciones
o vatios (aprox.)

en%

P100 900 Calentamiento répido
P 80 720 Coccidn

P 50 450 Cocinar a fuego lento
P30 270 Descongelar alimentos

congelados
P10 90 Fundir mantequilla, etc.

4. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la

configuracion.
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5. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

6. Pulse el botdn START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el
funcionamiento. El tiempo de coccion depende de la cantidad
y textura de los alimentos. Tras algunos intentos aprendera
rapidamente a calcular el tiempo de coccién.

i Nota:

» Cada vez que pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM
se aumentara el tiempo de coccion en 30 segundos.

» Cocinar en el microondas es mucho mas rapido que en el
fogon. Si no esté seguro, ponga un tiempo de coccidn méas
breve y vuelva a poner en marcha si es necesario.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccién, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Pausar o parar la coccion

+ Siquiere pausar la coccidn, pulse el boton STOP/CLEAR una
vez y abra la puerta.

Si quiere continuar con la coccion, cierre la puerta y pulse el
botén START/+30SEC./CONFIRM.

Si quiere detener por completo el funcionamiento, pulse el boton
STOP/CLEAR dos veces.

Calentar

El calentamiento es una caracteristica especial de los microondas.
Los liquidos y alimentos refrigerados pueden calentarse facilimente
a temperatura ambiente o para comerse sin tener que usar dema-
siados recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una refe-
rencia solamente, ya que el tiempo depende en gran medida de la
temperatura original y de la textura de los alimentos. Por lo tanto,
recomendamos comprobar de vez en cuando si los alimentos
estan lo suficientemente calientes.

Tabla de calentamiento
Con_lestiblesl Cantidad Posicién. de [Tiempo aprox. Tapa
alimento potencia en min.

Agua, 1taza 150 g P 100 05-1 no
Agua, 051 500¢g P 100 35-5 no
Agua, 0,751 750 g P 100 5-7 no
Café, 1 taza 150 ¢ P 100 05-1 no
Leche, 1 taza 150 g P 100 05-1 no

Recomendacion: Ponga una varilla de cristal en el recipiente para
evitar sobrecalentamientos, y remueva bien antes de beber.

Costillas + pata- | g P 100 25-35 si
tas y verduras

Goulash con 450 g P 100 2-25 si
fideos

Came +pure+ g P100 25-35 si
salsa

Recomendacion: Humedecer levemente antes de cocinar; remo-
ver de vez en cuando.
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Corrliestlblesl Cantidad Posmlon.de Tiempo aprox. Tapa
alimento potencia en min.
Costillas, rebo- 2004 P 100 1.9 o
zadas
Albondigas, | 5094 P10 3-4 ho
4 trozos
Asado 250 ¢ P 100 2-3 no

Recomendacion: Unte con aceite para que el rebozado o la super-
ficie no se ablanden.

Y2 pollo 450¢ P 100 35-5 no
Fricandd de pollo 400¢ P 100 3-45 Si

Recomendacion: Untar con aceite; remover ocasionalmente.

Guarniciones

Fideos, amoz, | 1509 | P100 1-2 si
1 racion

2 raciones 300 g P 100 2,5 - 3,5 si
Patatas 500 g P 100 3-4 si
Recomendacion: Humedecer ligeramente antes de cocinar.
Caldo, 1 plato 250¢g P 100 1-15 Si
Sopa con sélidos| 250 g P 100 15-2 Si
Salsas 250¢g P 100 1-2 Si
Alimentos infantiles

Leche 100 ml P50 05-1 no
Puré 200¢g P50 1-15 no

Recomendacion: Agitar o remover por completo. Comprobar la
temperatura

Cocinar
Recomendaciones de coccion

Siga las orientaciones ofrecidas en la tabla de coccion y la receta.
Controle el proceso de coccion si alin no tiene mucha experiencia.

Puede abrir la puerta del dispositivo en cualquier momento. El
dispositivo se apagara automaticamente.

Sélo continuara el funcionamiento cuando se cierre la puerta y se
pulse de nuevo el boton START/+30SEC./CONFIRM.

Los alimentos refrigerados precisan de un tiempo de coccidn supe-
rior que los que estan a temperatura ambiente.

Cuanto mas gruesos sean los alimentos, mayor sera el tiempo de
coccidn. La came cortada en trozos grandes, por ejemplo, precisa
de una coccion més larga que la misma cantidad de carne cortada
en tiras. Se recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos
a potencia méaxima y hacerla cocer a fuego lento, a media potencia,
para obtener una coccidn mas uniforme.

Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que
estan encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible.
Ponga las partes mas delgadas, como los muslos de pollo o los
filetes de pescado, en el centro, o déjelas solapadas.

Las cantidades méas pequefias de alimentos se cocinan mas rapido
que las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:



Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar el tiempo exacto de coccion de un plato,
puede aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccion

Todos los alimentos que tape en un fogdn normal también deben
taparse en el microondas.
Una tapa evitara que los alimentos se sequen. Un plato invertido,

papel antigrasa o l&minas para coccion en microondas son adecua-
dos como tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.

Tabla de coccion
Comestibles/ Canti- :::ﬁ::_ a.gfor:p:n Tapa
alimento dad . "
cia min.

Berenjena 5009 P 80 7-10 si
Coliflor 500 g P 80 8-11 si
Brécol 5009 P 80 6-9 si
Achicoria 5009 P80 6-7 si
Guisantes 5009 P 80 6-7 Si
Hinojo 5009 P 80 8-11 Si
Judias verdes 3009 P 80 13-15 Si
Patatas 5009 P 80 9-12 Si
Nabos 5009 P 80 8-10 Si
Puerros 5009 P 80 7-9 Si
Maizenmazorca | 250¢ P80 7-9 si
Zanahorias 5009 P 80 8-10 Si
Pimientos 5009 P 80 6-9 Si
Coles de bruselas | 300 g P 80 7-10 Si
Esparragos 3009 P 80 6-9 Si
Tomates 5009 P 80 6-7 Si
Calabacin 500 g P 80 9-10 Si

Recomendacion: Corte las verduras en pequefios trozos y cué-
zalas con 2-3 cucharadas de liquido. Remueva ocasionalmente.
Cocine a fuego lento 3-5 minutos y sazone inmediatamente antes
de servir.

tl:ﬂanzana operaal 500 P80 5.8 si
0rno
Mantequlade ' 250q | Ps0 | 4-6 | no
ciruela
Ruibarbo asado 250g P80 5-8 si
Manzana alhomo,4 | 500 g P80 7-9 si

Recomendacion: Afiadir 125 ml de agua; el zumo de limén evita
que la fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minutos.

Carne *)

Carne en salsa 400 g P 80 10-12 si
Goulash, tiras de 500 P80 10-15 i
venado

Redondo de 2%0g | P8 | 7-8 | si
ternera

Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5
minutos.

Comestibles/ | Canti- :: s:::tlg:- aTI:OTp:n Tapa
alimento dad e e ’
cia min.

Fricando de pollo | 250 ¢ P80 6-7 Si
Sopa de pollo 200¢g P80 5-6 si
Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5
minutos.

Pescado

300g P80 7-8 si
400g P80 8-9 si
Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a

fuego lento 3-5 minutos.

Descongelar y cocinar verdura

Filete de pescado

Repalorjocon 1 45y 0 | pgo | 146 | s
manzana
Hojasdeespina- | 3090 | pgo | 11-13 | s
cas
Coliflor 200¢ P80 7-9 si
Judias 200¢g P80 8-10 si
Brécol 300g P80 8-9 si
Guisantes 300g P80 7-8 si
Nabos 300g P80 13-15 si
Puerros 200¢g P80 10- 11 si
Maiz 200g P 80 4-6 si
Zanahorias 200¢g P80 5-6 si
Coles de Bruselas | 300 g P80 7-8 si
Espinacas 450 g P 80 12-13 si
600 g P 80 15-17 Si

Recomendacion: Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remover
ocasionalmente o cortar cuidadosamente. Cocine a fuego lento
2-3 minutos y sazone inmediatamente antes de servir.

Sopas / cocido ¥)

Cocido 5009 P80 13-15 si
Sopa con solidos 3009 P80 7-8 Si
Crema 500 ¢ P80 13-15 si

Recomendacion: Remover ocasionalmente, cocinar a fuego lento
3-5 minutos.

*) Alimentos precocinados

Inicio rapido
Puede querer calentar alimentos o bebidas rapidamente a maxima
potencia. Tiene dos posibilidades:

1. Arranque rapidamente el microondas pulsando directamente
el boton START/+30SEC./CONFIRM. El proceso de coccién
comenzara inmediatamente, mientras que cada pulsacién del
botén aumentara el tiempo de coccidn en 30 segundos.

O:

2. Gire el mando a la izquerda. Sonara un tono y la pantalla mos-
trara “95:00". Establezca el tiempo girando el mando a izquierda
0 derecha. Pulse el botdon START/+30SEC./CONFIRM para
iniciar el funcionamiento.

La posicién de potencia de microondas sera el 100%.
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Asado

Puede seleccionar tres variantes de gratinado:

« G-1 Gratinador superior de cuarzo exclusivamente

* G-2 Cratinador superior de cuarzo y elemento calentador
inferior

* G-3 Elemento calentador inferior exclusivamente

Uso del gratinado

Ponga la rejilla sobre la plancha metélica incluida. Use utensilios
resistentes al calor adecuados, o ponga los alimentos directamente
sobre la rejilla.

Cuando use el modo G-1 el precalentamiento no es necesario, ya
que el gratinador de cuarzo genera calor irradiado.

Proceda del modo siguiente para asar y gratinar:

1. Seleccione el modo de gratinado necesario pulsando el boton
DOUBLE GRILL/COMBI. una vez/repetidamente. Tras pulsarlo
una vez puede usar también el mando.

2. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

3. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para comenzar.

i Nota:
Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo, un pitido le avisara
para que gire los alimentos.

Cuando haya transcurrido todo el tiempo, el aparato se apagara y
sonaran 5 pitidos. Ahora puede retirar los alimentos.

Tiempo
Comestibles/alimento Cantidad aprox.en Tapa
min.
Gratinar tostada con queso | 2-3 rebanadas 3-4 no
Gratinar sopas, como sopa 2.3 tazones 10-15 o
de cebolla

Uso de la losa para pizza

+ Saque la plancha metalica y coloque la losa para pizza directa-
mente sobre la anilla del plato giratorio.

+ Para obtener un resultado 6ptimo al preparar la pizza, reco-
mendamos que precaliente la losa en modo G-3 durante unos 5
minutos.

+ Tras colocar la pizza sobre la losa, continte en modo G-2. Siga
las orientaciones de tiempos de la receta.

+ Para obtener un resultado dptimo con pizza congelada, use el
programa automatico A-9.

Conveccion

La conveccion permite cocer alimentos como en un horno tradicio-
nal. Las microondas no se activan. El calor se genera mediante un
gratinador de cuarzo y el elemento calentador superior. Recomen-
damos precalentar el horno a la temperatura adecuada antes de
colocar alimentos en el interior.
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i Nota:

Los ventiladores que emiten el calor de los gratinadores supe-
riores a la cdmara de coccién solamente se activan si se ha
alcanzado la temperatura indicada. Este eficaz proceso permite
que el horno se caliente muy rapidamente. Si se ha llegado a

la temperatura indicada en la cdmara de coccion, el ventilador
de conveccion se activaré solamente a intervalos, siguiendo el
mismo principio.

Modo conveccion con precalentamiento

1. Seleccione la temperatura necesaria entre 140°C y 230°C
pulsando el boton CONVECTION una vez/repetidamente. Tras
pulsarlo una vez puede usar también el mando.

2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

3. Pulse el botdon START/+30SEC./CONFIRM otra vez para
comenzar a precalentar.

i Nota:

» Para cada temperatura seleccionable (140°, 150°, 160°,
170°,180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) dispone de un
indicador, por ejemplo 200°C — séptima barra.

» Durante el precalentamiento, esta indicacion parpadeara.
Las barras de aumento de la pantalla indicaran el proceso
de precalentamiento.

» Se emitiran dos tonos cuando se llegue a la temperatura
deseada. Parpadeara la temperatura de precalentamiento.

4. Abra la puerta y ponga los alimentos en el dispositivo.
5. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

i Nota:

» No puede establecer el tiempo de coccidn cuando ain no
se haya alcanzado la temperatura o cuando la puerta esté
cerrada.

» Sino pone el tiempo de coccién en 5 minutos, el modo de
conveccion se cancelara. Se emitiran 5 tonos y el dispo-
sitivo volvera a su modo original de funcionamiento. La
pantalla mostrara la hora actual.

6. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Modo conveccion sin precalentamiento

1. Ponga los alimentos en el dispositivo.

2. Seleccione la temperatura necesaria entre 140°C y 230°C
pulsando el boton CONVECTION una vez/repetidamente. Tras
pulsarlo una vez puede usar también el mando.

3. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

4. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

5. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento.



i Nota:

» Las barras de la pantalla también indican, en este caso,
la temperatura alcanzada. Parpadeara durante la fase de
calentamiento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccién, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Combinacion de funcionamiento microondas,
gratinado y conveccion

Cuando use esta configuracion, el

* Microondas

+ Gratinador de cuarzo superior

+ Elemento calentador inferior

+ Conveccion

funcionaran por turnos en las combinaciones siguientes:

Gratinador Elemento Elemento

Pan- Micro- Con-
de cuarzo calentador calentador ..

talla ondas . . . . veccion
superior  superior inferior

C-1 | 24% 76% — 76% —

C2 | 73% — — — 27%

C-3 | 52% — — — 48%

1. Pulse una vez/repetidamente el boton DOUBLE GRILL/COMBI.
para seleccionar la posicién de combinacién deseada. Después
de pulsar una vez el botén, también puede usar el mando.

2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

3. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

4. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccién, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicién combinada de microon-
das-gratinado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempo de coccion para alimentos grandes y gruesos, como el
asado de cerdo, es mas largo que para alimentos mas pequefios o
que queden mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable
la norma opuesta. Cuanto mas cerca esté el alimento del grati-
nador, antes se dorara. Es decir, cuando prepare piezas grandes
con funcionamiento combi, el tiempo de asado es posiblemente
mas breve que el de trozos mas pequefios.

Use el gratinado para asar y obtener un dorado rapido y unifor-
me. Ponga la rejilla sobre las patas cortas cuando ase alimentos
grandes y gruesos.

Funciones automaticas

Use las funciones automaticas para cocinar automaticamente
ciertas cantidades de alimentos. Proceda del modo siguiente:

1. Gire el mando hacia la derecha y seleccione la funcién automati-
ca deseada. Elija una de las posiciones de la tabla siguiente.

Indicacion/peso

Cédigo Funcion

Posicion de potencia

en gramos
150
250 .
A-1 | Calentar 350 M|(:1r88;das
450 °
600
1/ superior a 200 Microondas
A-2 | Patatas | 2/ superior a 400 100%
3/ superior a 600
150
300 Microondas
A-3 Carne 450 100%
600
150 :
A4 | Verduras 350 Mlc;rgggdas
500 ’
150
250 :
A5 | Pescado 350 M'Cg%‘f,;‘das
450 °
600
50 (con 450g de
agua)
A6 Fideos/ | 100 (con 800g de Microondas
pasta agua) 80%
150 (con 1.200g de
agua)
200 .
AT | Sopa | 40 Microondas
600 °
Conveccion con preca-
] R i lentamiento a 160°C
200 Microondas + Gratinador
A9 Pizza 300 de cuarzo + elemento
400 calentador (C-1)
500 Microondas + Gratinador
A-10 £8.0 fiod de cuarzo + elemento
ekl ooy calentador inferior (C-1)
1200
2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

3. Use el mando para establecer el peso deseado.
4. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccidn, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

i Nota:

» Durante la posicién A-8 para pasteles, el dispositivo se
precalentara a 160°C. Sonaran 2 tonos cuando se alcance
la temperatura. Abra la puerta y ponga el pastel en el interior.
Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM. El tiempo de
coccién de 35 minutos comenzara a correr.
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i Nota:

» Menu A-9: Para obtener un resultado 6ptimo al preparar la
pizza, recomendamos que precaliente la losa en modo G-3
durante unos 5 minutos.

Descongelar

Usando la posicion de descongelado puede descongelar automa-
ticamente alimentos de dos formas distintas: Seleccione la funcion
de descongelacion por peso y por tiempo.

1. Pulse repetidamente el boton W.T./TIME DEFROST para selec-
cionar una de las funciones de descongelacion:
dEF | Descongelar por peso  entre 0,1-2,0kg
dEF 2 Descongelar por tiempo  entre 5 segundos — 95 minutos
2. Use el mando para establecer el peso/tiempo deseado.
3. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

i Nota:

» La potencia de microondas al descongelar es del 30%
(270W).

» Si el peso de los alimentos es inferior a 200g, no los ponga en
el centro, sino en el borde de la plancha metalica.

Coccion gradual

Puede configurar los programas de forma que se realicen hasta 3
funciones sucesivas.

Si, por ejemplo, selecciona los siguientes programas:
Descongelar

4

Cocinar

4

Gratinar

1. Seleccione la 12 funcién: Pulse una o dos veces el botén W.T/
TIME DEFROST.

2. Establezca el peso o el tiempo necesario con el mando.

3. Seleccione la 22 funcién: Pulse una vez/repetidamente el botdn
MICROWAVE para seleccionar la posicion de potencia desea-
da.

4. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

5. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

6. Seleccione la 32 funcién: Seleccione el modo de gratinado
necesario pulsando el boton DOUBLE GRILL/COMBI. una vez/
repetidamente.

7. Pulse el botdn START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

8. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion
deseado, entre 5 segundos y 95 minutos.

9. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el
funcionamiento.
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i Nota:

P El cambio de programa se indica con un pitido.

» Cuando gratine, dos pitidos le solicitaran que gire los alimen-
tos cuando haya transcurrido la mitad del tiempo.

Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

i Nota:
Las funciones automaticas y el modo de conveccion con preca-
lentamiento no pueden usarse para la coccidn gradual.

Funciones especiales
Auto arranque

Puede retrasar el inicio de las funciones de microondas, gratinado,
conveccion, automatica o incluso una posicion combinada. El
tiempo maximo de retraso es de 23 horas 59 minutos.

i Nota:

» Configure primero el reloj. En caso contrario no podra
usar esta funcion.

» Cuando use el auto arranque, la funcién de descongela-
cion no esta disponible.

Ejemplo: Proceda del modo siguiente para arrancar automatica-
mente el microondas:

1. Pulse una vez/repetidamente el botén MICROWAVE para selec-
cionar la posicion de potencia deseada.

2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la
configuracion.

3. Use el mando para establecer el tiempo de coccidn deseado.

4. Pulse el botén CLOCK/PRE-SET. Sonara un tono y la pantalla
mostrara la hora actual, con el primer digito parpadeando.

5. Use el mando para establecer la hora de inicio de coccidn
deseada.

6. Pulse el botén CLOCK/PRE-SET. Sonaréa entono y los minutos
parpadearan en la pantalla.

7. Use el mando para establecer los minutos de la hora inicio de
coccidn deseada.

8. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar. El
simbolo delimitador “” de la hora en la pantalla dejara de parpa-
dear.

Ejemplo: 7:30 minutos de coccion a 100% de potencia, hora de
inicio 14:20.

Paso Botén Pantalla
1 MICROWAVE P100 (Posicion de
potencia)
9 START/+30Sec./
CONFIRM
3 @ 730 (Tlemp9 de coc-
cion)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Hora actual)
5 @ 14:45 | (Hora establecida)




Paso Boton Pantalla
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20 (Mlnutgs estable-
cidos)
START/+30SEC./ .
8 CONFIRM 10:45 (Hora actual)

i Nota:

» Durante esta configuracion programada las funciones de
los controles se bloquean (excepcion: CLOCK/PRE-SET y
STOP/CLEAR).

» Si quiere mostrar de nuevo la hora de inicio, pulse el botdn
CLOCK/PRE-SET.

» Cuando se alcance el tiempo preestablecido, el microondas
comenzara a funcionar. Dos tonos indicaran el inicio.

/\ Aviso: {Riesgo de incendio!
» Supervise siempre el dispositivo cuando esté funcionando.
» Cuando use la funcion de retraso, establezca la hora de for-
ma que el dispositivo funcione con la supervisién adecuada.
» No use el microondas vacio.
» Sisaca los alimentos del dispositivo antes de tiempo, debe
finalizar la funcién pulsando el botén STOP/CLEAR.
Cuando haya transcurrido el tiempo de coccién, el dispositivo se
apagara y se emitiran 5 tonos. Saque los alimentos del dispositivo.

Bloqueo (bloqueo infantil)

Presione y mantenga el botén STOP/CLEAR durante més de 3
segundos para bloquear el dispositivo. La pantalla mostrara la
configuracion de bloqueo. Las funciones de los controles estaran
bloqueadas. Presione y mantenga el botén STOP/CLEAR de nuevo
durante méas de 3 segundos para desbloquear.

Funcion de pantalla

* Durante el modo de microondas, gratinado, combinacion o
conveccion (sin precalentamiento), el modo o la temperatura se
muestran pulsando los botones MICROWAVE, DOUBLE GRILL/
COMBI. 0o CONVECTION durante 2-3 segundos.

+ Sin importar el modo de funcionamiento, la pantalla mostrara
la hora actual durante 2-3 segundos cuando pulse el boton
CLOCK/PRE-SET.

+ Enmodo con retraso, pulse el botén CLOCK/PRE-SET para
mostrar la hora de inicio.

Limpieza
Apague el microondas y desconecte el enchufe.

Interior

+ Mantenga limpio el interior del microondas. Use un trapo
humedo para eliminar salpicaduras y manchas de las paredes
del microondas. Si el dispositivo esta muy sucio, también puede
usar un detergente suave. No use detergentes agresivos.

+Use un trapo himedo para limpiar la ventana por dentro y fuera,
y elimine con regularidad las salpicaduras y manchas provoca-
das por liquidos derramados.

Exterior

* Limpie las paredes externas del chasis con un trapo humedo ex-
clusivamente. Asegurese de que no entre agua en las aperturas
ni el chasis, y por lo tanto dentro del dispositivo.

+ Use un trapo himedo para limpiar los interruptores. Cuando
limpie los interruptores de funcion, abra primero la puerta para
evitar encender accidentalmente el dispositivo.

Accesorios

+ Sies necesario, limpie la plancha metalica con detergente

lavavajillas.

* Limpie con regularidad la anilla de guia y el interior del fondo.
Puede quitar la anilla de guia y limpiarla manualmente. Use
un detergente suave o limpiacristales. Séquelo por completo.
Asegurese de colocar la anilla correctamente a continuacion.

Olores

« Para eliminar olores desagradables del microondas, ponga un
recipiente adecuado para microondas lleno de agua y zumo de
limon en el dispositivo, y caliéntelo durante aprox. 5 minutos.
Limpie el horno a continuacién con una gamuza suave.

Luces del horno

+ Contacte con un centro de servicio para cambiar las luces del

horno.

Solucién de problemas

Las averias a menudo son causadas por problemas poco impor-
tantes. Antes de contactar con nuestro servicio al cliente, comprue-
be la tabla siguiente:

Problema
La recepcion de
radioo TV sein-
terrumpe durante
el funcionamiento
del microondas.

Posible causa
Los campos elec-
tromagnéticos del
dispositivo pueden in-
terferir con la imagen
y el sonido de ciertas

Notas / solucion
Es normal, no se frata de
una averia. Coloque los
dispositivos mas aparta-
dos uno del ofro.

frecuencias.
El dispositivo no |Toma de corriente |- Pruebe otra toma de
tiene electricidad; |defectuosa. corriente.
la pantalla esta - Compruebe los fusibles
apagada. de su casa.

La pantalla mues-
tra “0:00".

Corte de corriente.

Vuelva a configurar la hora.

El dispositivo

no comienza

a funcionar. La
pantalla muestra
una lectura que
no es la hora.

La puerta esta mal
cerrada.

El boton
START/+30SEC./
CONFIRM no se ha
pulsado después
de seleccionar la
funcion.

Compruebe si hay obje-
tos o restos de alimentos
encallados en la puerta.

Pulse el boton
START/+30SEC./CON-
FIRM, o pulse el botén
STOP/CLEAR-CLOCK
para cancelar la funcion.
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Problema Posible causa Notas / solucién
Los mandos es- |Bloqueo infantil Presione y mantenga
tan bloqueados. |activado. el boton STOP/CLEAR

durante mas de 3 segun-
dos para desbloquear.

La funcién de retraso
esta activada. Pulse el
boton CLOCK/PRE-SET

La pantalla muestra
la hora actual sin el
simbolo delimitador

“” parpadeando. para mostrar la hora de

inicio. Pulse el botdn
STOP/CLEAR para
cancelar la funcion.

El plato giratorio  |Hay suciedad u obje- |Retire cualquier eventual

emite un sonido |tos extrafios en el eje |objeto y resto de alimen-

de raspado o del plato giratorio. tos como se describe en

abrasion. ‘Limpieza”.

Se detiene el fun- Dispositivo defec- | Contacte con nuestro

cionamiento sin  |tuoso. servicio al cliente.

razon aparente.

Especificaciones técnicas

MOGEIO: ...ttt MWG 779 H

AlIMENTACION: ..ot 230V, 50 Hz

Consumo:

MICTOONGAS: ......ovocvereciereie sttt et 1450 W

Gratinado: .......coueveeeeveeeeteeee ettt 1700 W

CONVECCION: ...oveoveeevesieereees sttt 2300 W

Potencia de salida nominal de microondas. ........... 900 W/2450 MHz

Capacidad de la camara de COCCION: ........ccvveeerrerererrereenrans 25 Litros

Clase de ProteCCiON:........c.eveereeeiseiseisssieeise st I

PESO NEIO:.....ceeerereei ettt 16,5kg

Sujeto a cambios sin previo aviso.
Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como

la directriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y
esta fabricada segun las Ultimas normas de seguridad.
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Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los
residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los
puntos de recoleccidn municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la
salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos
y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los puntos de
recoleccion.
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Directrizes gerais de seguranga

Antes de utilizar este aparelho, leia atentamente este manual do
utilizador e guarde-o juntamente com o Certificado de Garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem original
com os elementos interiores. Se puser o aparelho a disposicdo de
terceiros, entregue-lhes também o manual do utilizador.

« Utilize o dispositivo para uso privado e apenas para os fins a
que se destina. O dispositivo ndo se destina a uso comercial.

+ Nao utilize o aparelho no exterior. Proteja-o do calor, da luz
solar directa, da humidade (nunca o mergulhe em liquidos) e
de extremidades afiadas. N&o utilize o aparelho com as maos
molhadas. Se o aparelho se molhar, desligue-o imediatamente
da corrente.

+ Desligue sempre o0 aparelho no interruptor e retire a ficha da
corrente (puxe pela ficha, ndo pelo cabo) quando nao o utilizar
ou quando estiver a fixar acessorios, durante a limpeza ou em
caso de avaria.

+ Nao deixe o dispositivo desacompanhado enquanto estiver em
operagao. Desligue sempre o dispositivo quando sair do quarto.
Desligue o dispositivo.

« Verifique regularmente o dispositivo e o cabo em busca de
quaisquer sinais de dano. N&o continue a operar o dispositivo
em caso de dano.

+ Né&o realize reparagdes no dispositivo por si préprio. Por favor,
contacte o pessoal autorizado. A fim de evitar riscos, um cabo
danificado deve ser substituido por um cabo equivalente pro-
duzido pelo fabricante, 0 nosso servigo de apoio a clientes ou
qualquer outro especialista qualificado.

« Utilize apenas pegas originais.

+ Por favor observe o que se encontra determinado em “Instru-
cOes especiais de seguranga”.

Criangas e pessoas débeis

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da embala-
gem (sacos plasticos, papelao, esferovite, etc.) ao alcance dos
mesmos.

I\ Aviso!
Né&o deixe criancas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+ Este dispositivo ndo se destina a ser usado por pessoas (in-
cluindo criangas) com redugéo capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos a
menos que tenham recebido supervis@o ou instrugdes respei-
tantes ao uso do dispositivo por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

+ Supervisione as criangas para assegurar que elas nao tocam o
aparelho.

Simbolos neste manual do utilizador
Indicages importantes para a sua seguranga estdo marcadas de

forma especial. Preste incondicionalmente atengéo a estas indica-
¢Oes, para evitar acidentes e estragos no aparelho.

/\ Aviso:
Chama a atengéo para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.

/\ Atengio:
Chama a ateng&o para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i Indicagéo:
Realca sugestdes e informagdes para si.

Precaucées de seguranga importantes!
Leia-as cuidadosamente e guarde-as para futura referéncia.

I\ Aviso:

» N&o aquega artigos como almofadas para pescogo, produtos
de consisténcia pastosa ou carogos de cereja. RISCO DE
INCENDIO!!

» Se a porta ou a vedagao da porta estiverem danificadas,
nao continue com o funcionamento do aparelho até este ser
reparado por uma pessoa qualificada.

» Nao repare o aparelho por si proprio. Contacte um técnico
autorizado. E perigoso para qualquer pessoa excepto para
os técnicos que executam o trabalho de manutengao ou
reparagao, exigindo a remog&o da cobertura, cuja fun¢éo
€ proteger contra a exposicao a radiagdo da poténcia do
microondas.
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I\ Aviso:

» Nao aqueca liquidos ou sdlidos quentes com os recipientes
fechados. Risco de incéndio!

» N&o coloque o microondas dentro de um armario. Certifique-
se de que deixa uma abertura para ventilagéo de pelo menos
10 cm entre cada lado do aparelho, armarios, paredes, etc.

» As criangas e as pessoas doentes ndo devem utilizar o
aparelho sem supervisao, a nao ser que lhes tenham sido
dadas instrucdes apropriadas que lhes permitam a utilizagéo
segura do aparelho e que tenham conhecimento dos riscos
que possam advir por utilizagao inapropriada.

» Em funcionamento no modo combinado, as criangas s
podem utilizar o aparelho com supervisdo de um adulto dada
a ocorréncia de temperaturas altas.

» O microondas n&o se destina a aquecer animais vivos.

» Utilize s6 utensilios utilizados com o microondas como: utensi-
lios em vidro, porcelana chinesa, ceramica, plastico resistente
ao calor ou especiais para microondas.

» Quando aquecer ou cozinhar alimentos em recipientes de
material inflamavel como plastico ou papel, & necessario
supervisionar o aparelho dada a possibilidade de incéndio.

» Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada no caso de
emissdo de fumo. Mantenha a porta fechada de modo a
extinguir possiveis chamas.

» Mexa ou agite os alimentos dos biberdes e a papa para bebé
em frascos e verifique a temperatura antes de os utilizar.
Risco de queimaduras!

» Utilize panos de cozinha ou luvas para forno para retirar os
recipientes. RISCO DE QUEIMADURAS!

» Os alimentos com pele ou casca como ovos, salsichas, em
frascos de vidro herméticos e outros, ndo devem ser aque-
cidos no microondas, pois podem explodir mesmo antes do
aquecimento completo.

I\ Aviso acerca do sobreaquecimento:

Enquanto cozinha, especialmente quando aquece liquidos
(agua), é possivel que a temperatura no ponto de fervura seja
atingida e as bolhas normais ainda ndo se formem. Os liquidos
nao fervem de maneira uniforme. Quando retira o recipiente, este
efeito de sobreaquecimento pode levar a uma formagao subita
de bolhas por vapor causada por choques menores €, por isso,
resultar em fervura. Risco de queimaduras! Para uma fervura
uniforme, coloque um copo ou outro recipiente semelhante, ndo
metalico, dentro do microondas.

* Limpe completamente o caixilho ou a vedagao da porta e as
pecas adjacentes com um pano himido no caso de sujidade.

+ Limpe o microondas regularmente e remova os restos de comi-
da do seu interior.

+ No caso de manutenc&o insuficiente do aparelho, a superficie
pode ficar danificada, o que prejudica a duracéo de vida do
aparelho e pode causar situagdes perigosas.

+Na&o coloque o aparelho em funcionamento com um cronéme-
tro externo ou um sistema de controlo remoto em separado.
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Simbolos e placas informativas encontrados no produto

Na parte superior do microondas ha um simbolo de perigo com o
texto seguinte:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

72N

CAUTION: HOT SURFACE
Tradugéo

Aviso
Poténcia do microondas:
Néo retire esta tampa.

&

Precaugao: superficie quente

Atemperatura da superficie exposta pode ser muito alta durante o
funcionamento. Ha risco de queimaduras!

Na parte de tras do microondas ha uma placa informativa com o
texto seguinte:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Tradugao

Aviso

+ Microondas com alta voltagem no interior. certifique-se de que
nao retira o invélucro.

+ Este aparelho esta equipado com uma ficha terra para sua
protec¢a@o contra possiveis perigos de choque e deve ser ligada
a uma tomada com ligacéo terra adequada.

+ Este aparelho deve ser reparado s6 por pessoal de reparagdes
qualificado adequado.

+ Desligue a tomada eléctrica antes de efectuar qualquer repa-
ragao. retirar o invélucro com o produto ligado poderia expor o
pessoal de reparagdes a potenciais perigos de alta voltagem.

Localizagao dos controlos
Figura A:

1 Painel de controlo 6 Prato giratorio

2 Pega da porta 7 Placa metalica esmaltada
3 Grelhador 8 Fecho da porta
4 Eixo motor 9 Janela com visor



5 Elemento de
aquecimento inferior

Sem figura: Prato de pizza

Figura B: Simbolos no painel de controlo

1 Microondas

2 Convecgéo

3 Grelhador

4 Descongelamento

5 Bloqueio para criangas
activado

6 Fungdes automaticas

7 Indicador da temperatura

Interruptores no painel de controlo

MICROWAVE
Microondas: Seleccionar a configuragdo de poténcia do
microondas
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grelhador Fazer grelhados e cozidos

Grelhador/Combinado:
O grelhador, 0 microondas e a convecgao
funcionam por ciclos.

CONVECTION
Convecgao: A convecgao funciona sem o microondas.
Seleccione uma temperatura.
W.T/TIME DEFROST
Descongelamento por peso ou tempo
CLOCK/PRE-SET
Reldgio: Em combinagéo com o interruptor para
configurar o reldgio ou uma hora inicial.
STOP/CLEAR
Parar: Pressione uma vez para parar a cozedura.
Apagar: Pressione duas vezes para apagar a
fungo.
Bloquear: Pressione e mantenha o botdo STOP/

CLEAR pressionado durante 3 segundos
de modo a bloquear (bloqueio para crian-
cas) ou desbloquear o painel de controlo.

START/+30Sec./CONFIRM

o Iniciar fungao

o Inicia rapidamente o microondas (sem-
pre + de 30 segundos com poténcia a
100%)

o Prolonga o tempo de cozedura para
30 segundos durante o funcionamento
(excepto quando descongelar ou
utilizar a fungdo automatica)

o Confirma uma configuragao

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
O interruptor serve para configurar o relé-
gio, o tempo de cozedura, a temperatura,
0s modos combinados, a fungdo automa-
tica ou o peso.

Utilizagao prevista
Este aparelho destina-se a:

* aquecer e a cozinhar alimentos liquidos ou sélidos.
* assar ou cozer alimentos sdlidos.

Destina-se so para estes fins e s6 pode ser utilizado como tal.

S6 pode ser utilizado conforme descrito neste manual do utilizador.
N&o deve utilizar este aparelho para fins comerciais.

Qualquer outra utilizagéo é incorrecta e pode causar danos ou
mesmo ferimentos.

A Clatronic International GmbH n&o é responsavel por danos resul-
tantes de uma utilizag&o incorrecta.

Informacao sobre o funcionamento do grelhador e
combinado

+ Utilize s6 utensilios utilizados com o microondas resistentes ao
aquecimento, pois 0 aquecimento por radiagdo forma-se durante o
funcionamento com grelhador e combinado.

* Quando o microondas esta s6 a funcionar no modo grelhador,
também pode utilizar utensilios utilizados com o microondas meta-
licos ou de aluminio, mas ndo durante o funcionamento normal ou
combinado do microondas (ver tabela “Utensilios utiizados com o
microondas adequados’).

+ Nao coloque nenhum objecto sobre o microondas. Ficara quente.
Mantenha sempre as aberturas de ventilagdo desobstruidas.

« Utilize o grelhador para colocar os alimentos mais perto do elemen-
to de aquecimento.

Utensilios utilizados com o microondas
adequados

+ O material mais adequado a ser utilizado num microondas deve
ser transparente e permitir a radiagéo para aquecer os alimen-
tos de maneira uniforme.

+ Os pratos e as tacas ovais ou redondos s&o mais adequados
que os quadrangulares, pois os alimentos podem ferver nas
margens.

JAY Atencgao:

Risco de explos&o por utensilios utilizados com o microondas

revestidos.

» Abrir recipientes fechados antes de cozer ou aquecer.

» Tentar retirar a folha plastificada de protecgo varias vezes
com um garfo.

+ Aradiacdo do microondas néo é capaz de penetrar em metal,
por isso, ndo utilize recipientes ou pratos metalicos.

JAY Atencgao:

Néo utilize tigelas de papel feito de material reciclavel, pois
podem conter pequenas particulas de metal que podem causar
faiscas ou incéndio.

Atabela abaixo destina-se a ajudar a escolher utensilios utilizados
com o microondas adequados:

Adequado para

Material Microon- Grel- Con- Com-
das hador veccdo binado
Recipiente de vidro resistente . . . .
sim sim sim sim
ao calor
Recipiente de vidro ndo x ~ ~ ~
) nao ndo | nao ndo
resistente ao calor
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Adequado para

Material Microon- Grel- Con- Com-
das hador veccdo binado

Recipiente/placa de ceramica . . . .
. sim sim | sim sim
resistente ao calor
Recipiente de plastico ade- . ~ ~ ~
. sim ndo | ndo | nao
quado para microondas
Papel de cozinha sim ndo | ndo | ndo
Placa esmaltada fornecida sim sim | sim sim
Prato metalico ou em . . . ~
iy nao sim | sim nao
aluminio
Grelhador néo sim | sim nao
Folha de aluminio ou recipi- x . . ~
iy nao sim | sim nao
ente de aluminio

*) Combinagdo do microondas com o grelhador e convecgéo ou

grelhador com convecgéo

Funcionamento do aparelho

Um sinal sonoro é emitido quando roda pela primeira vez o
interruptor.

A selecgao pressionando os botdes é confirmada por um sinal
sonoro. Se isso ndo acontecer, entdo ndo o pressionou correc-
tamente.

Se configurou um programa mas nao pressionou o botdo
START/+30SEC./CONFIRM em 5 minutos, a configuragéo sera
cancelada. O visor mostrara depois a hora actual de novo.
Quando iniciar um programa (excepto durante o pré-aquecimen-
to), o tempo de funcionamento restante seré apresentado no
visor. A contagem decrescente é efectuada.

Cinco sinais sonoros indicardo o fim do programa.

Utilizagao pela primeira vez

Instrucoes de instalagao

Instale o aparelho com a parte de trés do aparelho virado contra
a parede.

Para evitar interferéncias com o funcionamento de outros
aparelhos, ndo coloque o microondas perto de outros electrodo-
mésticos.

Preparacao

Retire todos os acessorios encontrados no forno e desembale-
0S.

Posicione o prato giratdrio de maneira a que encaixe nas ranhu-
ras e fique na posigao horizontal.

Coloque a placa metélica fornecida sobre o prato giratrio.
Verifique se 0 aparelho tem danos visiveis, em especial na area
a volta da porta. E imprescindivel ndo utilizar o aparelho no caso
de apresentar quaisquer danos.

Retire as folhas de protecgdo que possam estar agarradas a
caixa.

Ligue a ficha a uma tomada terra de 230 V e 50 Hz. isolada
instalada correctamente.

i Indicagéo:
As pegas de fabrico ou 0 6leo dentro do microondas ou no ele-
mento de aquecimento, podem causar fumo ou algum cheiro no
inicio do funcionamento.
Isto € normal e deixara de ocorrer ap6s a utilizagéo prolongada do
aparelho.
Recomendamos vivamente a que siga os procedimentos seguin-
tes:
» Ligue o microondas no modo grelhador e deixe o aparelho

em funcionamento sem cozinhar alimentos.
> Assegure-se de que ha uma ventilagéo suficiente.

Configurar o relégio:

i Indicagéo:
Durante a primeira configuragdo sera emitido um sinal sonoro e o
visor mostrara “0:00”.

1. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo CLOCK/PRE-SET
para mudar para 0 modo de 24 horas ou para as 12 horas no
visor.

2. Utilize o interruptor para configurar as horas que deseja.

3. Pressione o botdo CLOCK/PRE-SET para confirmar as suas
configuragdes.

4. Utilize o interruptor para configurar os minutos que deseja.

5. Pressione o botdo CLOCK/PRE-SET de novo para activar a
nova hora. O simbolo de delimitagéo da hora digital " comega-
ra a piscar no visor.

Utilizacao do aparelho
Informagdes importantes sobre o funcionamento do aparelho

¢ O aparelho funciona com radiacdo de microondas aquecendo
particulas de agua existentes nos alimentos muito rapidamente.
Né&o ha radiacéo de calor e, por isso, raramente ocorre alguma
tostagem.

+ Utilize este aparelho sé para aquecer alimentos.

+ O microondas n&o se destina a fritar alimentos.

+ Aqueca entre 1 a 2 pratos de cada vez. Caso contrario, 0 apare-
lho ndo funcionara de maneira eficiente.

+ O microondas fornece poténcia total e instantaneamente. Por
isS0, 0 pré-aquecimento n&o é necessario.

+Nunca coloque o microondas a funcionar sem alimentos.

¢ O microondas ndo substitui um forno normal. Utilizagéo prevista:
o  Descongelamento total de alimentos congelados
o Aquecimento rapido de alimentos ou de bebidas
o  Cozedura de pratos

Instrugdes de funcionamento

1. Coloque os alimentos a serem aquecidos sobre o0s utensilios
utilizados do microondas.

2. Abra a porta e cologue o recipiente no meio da placa metalica.
Feche a porta. (Por razbes de seguranga, o aparelho s pode
funcionar quando a porta estiver correctamente fechada).

JAN Atencgao:
Néo retire pecas montadas da camara de cozedura ou de dentro
da portal
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3. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo MICROWAVE
para seleccionar a configuracdo da poténcia que deseja. Apds
pressionar o botdo uma vez também pode utilizar o interruptor.
Configuragao da potén- Poténcia em
cia no visor conforme Watts (aproxi-

Aplicagao

Tabela do tempo de aquecimento

Produtos Configu- Tem_p 0
. Quan- < aproxima- | Cober-
comestiveis/ | .. ragao da
. tidade . . | damenteem | tura
alimentos poténcia min

seleccionadaem %  madamente)
P100 900 Aquecimento rapido Agua, 1 copo 150 g P100 05-1 n3o
P80 20 Cozedura Agua, 051 500g | P100 35- nao
P50 450 Fervura Agua, 0,751 750g | P100 5-7 néo
P30 270 Descongelar alimentos| |Café, 1 chavena | 150 g P100 05-1 nao
congelados Leite, 1 copo 150 ¢ P100 0,5-1 nao
P10 90 Derreter manteiga, etc.|  |Sugestéo: Coloque um copo de agua dentro do microondas para

4. Pressione o0 botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuragdes.

5. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos € 95 minutos.

6. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento. O tempo de cozedura depende da quantida-
de e da textura dos alimentos. Apds utilizar algumas vezes o
microondas rapidamente sera capaz de calcular o tempo de
cozedura.

i Indicagao:

» De cada vez que pressiona o botdo START/+30SEC./
CONFIRM prolongara o tempo de funcionamento para
30 segundos.

» A cozedura no microondas é muito mais rapida que a de
um forno. Se n&do tem a certeza, configure um tempo de
cozedura mais curto e continue com o funcionamento do
microondas, se necessario.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Pausar ou parar a cozedura

+ Se desejar pausar a cozedura, pressione uma vez o botdo
STOP/CLEAR e abra a porta.

* Se desejar continuar a cozedura, feche a porta e pressione o
botdo START/+30SEC./CONFIRM.

* Se desejar parar completamente a cozedura, pressione duas
vezes o botdo STOP/CLEAR.

Aquecimento

Os microondas tém caracteristicas especiais, como amornar ou
aquecer os alimentos. Os liquidos refrigerantes e os alimentos
podem ser facilmente amornados a temperatura ambiente sem ter
de utilizar muitos recipientes.

Os tempos de aquecimento na seguinte tabela séo sé uma referén-
cia, pois dependem muito mais da temperatura original e da textura
dos alimentos. Por isso, recomendamos a que verifique de vez em
quando se os alimentos estdo quentes o suficiente.

evitar o sobreaquecimento. Mexa bem antes de beber.
Refeigoes embaladas

Costeletas + ba- 450g | P100 25-35 sim
tatas e legumes

Goulasﬁ com 450 g P100 2-25 sim
macarrao

Carne + pedagos 450g | P100 25-35 sim
+molho

Sugestdo: Humedega ligeiramente antes de cozer e mexa de vez
em quando.

Costeletas 200g | P100 1-2 néo
panadas

Almondegas, 5009 | P100 3-4 nao
4 pedagos

Pedacos de 250g | P100 2-3 ndo
came assada

Sugestao: Regue com dleo para panar ou tostar ligeiramente.
Aves

1/2 de frango 450 ¢ P100 35-5 nao
Fcassede 4009 | P00 | 3-45 | sim
frango

Sugestdo: Regue com 6leo e mexa de vez em quando.

Prato de acompanhamento

Macarréo, arroz, 150 g P100 1-2 sim
1 prato

2 pratos 300 g P100 2,5 - 3,5 Sim
Batatas 5009 P100 3-4 sim

Sugestdo: Humedega ligeiramente antes de cozer.

Sopas / molhos
Sopa de camne,

250g | P100 1-15 sim
1 prato
Sopacomal- | o5y o pygg 15-2 sim
mentos solidos
Molho 2509 P100 1-2 sim
Papa de bebé
Leite 100 ml P50 05-1 Nao
Puré 2009 P50 1-15 nao

Sugestéo: Mexa ou agite completamente. Verifique a temperatural
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Cozedura
Sugestoes praticas de cozedura

Siga as instrugdes indicadas na tabela de cozedura e receitas.
Supervisione o processo de cozedura se ainda néo tem experién-
cia suficiente.

Pode abrir a porta do aparelho a qualquer momento. O aparelho
desligara automaticamente.

S6 continuaré a funcionar quando a porta for fechada e se for
pressionado de novo o botdo START/+30SEC./CONFIRM.

Os alimentos congelados precisam de um tempo de cozedura mais
longo do que aquele a temperatura ambiente.

Quanto mais espessos 0s alimentos, mais longo o tempo de coze-
dura. Os pedagos de carme maiores, por exemplo, exigem uma co-
zedura mais longa idéntica & dos pedagos cortados as fatias com a
mesma quantidade. Recomendamos a que coza grandes quanti-
dades de alimentos com poténcia maxima e com uma fervura com
poténcia média para que a sua cozedura seja mais uniforme.
Os alimentos mais pequenos cozem mais rapido que os maiores,
por isso, distribua-os em pequenas quantidades se possivel.
Coloque pedagos mais espessos como pernas de frango ou filetes
de peixe no centro ou sobreponha-os.
As quantidades de alimentos mais pequenas cozem mais rapido
que as maiores. S&o aplicadas as seguintes regras praticas:
Duas quantidades = quase o dobro do tempo
Meias quantidades = metade do tempo

Se né&o for capaz de calcular o tempo de cozedura exacto de um
prato, pode aplicar a seguinte regra:

Para aproximadamente 100 g, 1 minuto de cozedura
Todos os alimentos que cubra num forno, também devem ser
cobertos num microondas.

Uma cobertura evitara que os alimentos fiqguem secos. Um prato
virado ao contrario, papel vegetal ou papel de aluminio para micro-
ondas sao tipos de cobertura adequados. Coza os alimentos que
devem ficar tostados sem uma cobertura.

Tabela de cozedura
Produtos comesti- | Quanti- EBETs |WTOEIE | s
veis/alimentos dade | 5% d.a X|madar1]ente tura
poténcia | emmin.
Beringela 500 g P80 7-10 sim
Couve-flor 500 g P80 8-11 sim
Brocolo 500 g P80 6-9 sim
Chicdria 500 g P80 6-7 sim
Ervilha 500 g P80 6-7 sim
Funcho 500 g P80 8- 11 sim
Feijdo verde 300g P80 13-15 sim
Batata 500 g P80 9-12 sim
Rebentosde ' 500g | P8O | 8-10 | sim
nabo
Alho francés 500 g P80 7-9 sim
Milho 250 g P80 7-9 sim
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Produtos comesti | Quanti- | Comgu- | Tempoapro- | o
. racdoda |ximadamente
veis/alimentos dade A . tura
poténcia em min,

Cenoura 5009 P80 8-10 sim

Pimento 5009 P80 6-9 sim

Couve de 300g | P80 7-10 sim

Bruxelas

Espargo 3009 P80 6-9 sim

Tomate 5009 P80 6-7 sim

Abdbora pequena | 5009 P80 9-10 sim

Sugestao: Corte os legumes em pedagos pequenos juntando-lhes
entre 2 a 3 colheres de agua e mexa de vez em quando. Ferva
entre 3 a 5 minutos e adicione condimentos antes de servir.

Peraoumagd | 5500 | pgg 5-8 | sim
assada
Compota de 250g | P80 4-6 | no
ameixa
Ruibarbo assado | 250 g P80 5-8 sim
Macaassada, | goog | PB0 | 7-9 | sm
4 magas

Sugestao: Adicione 125 ml de agua. O sumo de lim&o evitara que
a fruta perca a sua cor. Ferva entre 3 a 5 minutos.

Carne ¥)

Carne commolho | 400 g P80 10-12 sim

Goulash, peda- | gn0g | Py | 10-15 | sim

¢os de vitela

Rolmhosde 9509 | P80 | 7-8 | sm

camne

Sugestdo: Mexa de vez em quando e pare entre 3 a 5 minutos.

Aves *)

Fricasse de 250g | P80 6-7 sim

frango

Canja 2009 P80 5-6 sim

Sugestdo: Mexa de vez em quando e pare entre 3 a 5 minutos.
, . 300g P80 7-8 sim

Filetes de peixe 4004 P80 8.9 sim

Sugestao: Vire ao contrario apés ter decorrido metade do tempo
de cozedura e ferva entre 3 a 5 minutos.

Coweroxae | yooq | PBO | 1416 | sim
magca
Fohasdeesp | 300g | PO | 11-13 | sim
nafre
Couve-flor 2009 P80 7-9 sim
Fava 2009 P80 8-10 sim
Brocolo 3009 P80 8-9 sim
Ervilha 3009 P80 7-8 sim
Rebentos de .
300¢ P80 13-15 sim
nabo
Alho francés 200g P80 10-11 sim
Milho 2009 P80 4-6 sim
Cenoura 2009 P80 5-6 sim




Produtos comesti- | Quanti- | COMgu- | Tempogpro- | o
. racdo da |ximadamente
veis/alimentos dade . . tura
poténcia em min.

CowedeBru- | 5500 | pgg 7-8 sim

xelas

Espinafre 450 g P80 12-13 sim
P 600g | P80 15-17 | sim

Sugestéo: Coza adicionando entre 1 a 2 colheres de agua, mexa
de vez em quando e pare cuidadosamente. Ferva entre
3 a 5 minutos e adicione condimentos antes de servir.

Sopas / assados *)

Assados 500 ¢ P80 13-15 sim
Sopacomal | ap0q | pgy | 7.8 sm
mentos solidos

Canja 500 g P80 13-15 sim

Sugestdo: Mexa de vez em quando e ferva entre 3 a 5 minutos.
*) Alimentos pré-confeccionados

Inicio rapido
Deseja aquecer alimentos ou bebidas em pouco tempo com a
configuracéo de poténcia no maximo? Tem duas possibilidades:

1. Coloque o microondas no modo de inicio rapido pressio-
nando de imediato o botdo START/+30SEC./CONFIRM. O
processo de cozedura comegaré imediatamente. De cada
vez que pressionar o botdo, prolongara o tempo de cozedu-
ra para 30 segundos.

Ou:
2. Rode o interruptor para o lado esquerdo. E emitido um sinal
sonoro e 0 visor mostrara “95:00”. Configure o tempo rodando

o interruptor para o lado direito ou esquerdo. Pressione o botéo
START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o funcionamento.

A configuragao da poténcia do microondas é de 100%.

Grelha

Pode seleccionar uma das trés opcdes de grelha:

* G-1 sogrelha de quartzo superior

* G-2 grelha de quartzo superior e elemento de aquecimento
inferior

+ G-3 s0elemento de aquecimento inferior

Utilizagao da grelha
Coloque a grelha sobre a placa metalica fornecida. Utilize utensilios

utilizados com o microondas resistentes ao calor ou coloque directa-
mente os alimentos sobre a grelha.

Quando utiliza 0 modo G-1, o pré-aquecimento n&o € necessario,
uma vez que a grelha de quartzo produz aquecimento de radiagéo
directo.

Siga os procedimentos seguintes para grelhar ou cozer:

1. Seleccione 0 modo de grelha necessario pressionando o botéo
DOUBLE GRILL/COMBI. Uma vez/repetidamente. Depois de
pressionar uma vez, também pode utilizar o interruptor.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuracdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar.

i Indicagio:
Apods ter decorrido metade do tempo, um sinal sonoro é emitido
para avisar de que deve virar os alimentos.

Apds ter decorrido o tempo total, 0 aparelho desliga-se e séo emiti-
dos 5 sinais sonoros. Pode ent&o retirar os alimentos.
Tempo
aproxima-
damente
em min.

Produtos comestiveis/

. Cobertura
alimentos

Quantidade

Aquecer pao com queijo | 2 a 3 fatias 3-4 nao
AR e 2adtigelas| 10-15 nao
sopa de cebola

Utilizar o prato de pizza

+ Retire a placa metalica e coloque o prato de pizza directamente
sobre o prato giratério.

+ Para obter melhores resultados quando preparar pizza,
recomendamos que pré-aquega o prato de pizza no modo G-3
durante 5 minutos.

*Apos colocar a pizza sobre o prato, continue no modo G-2. Siga
as orientagdes sobre 0 tempo na sua receita.

* Para obter melhores resultados com pizza congelada, utilize a
programacao automatica A-9.

Convecgao

A convecgao permite-lhe cozinhar alimentos como se o fizesse
num forno tradicional. O microondas nao esta activo. O aquecimen-
to é produzido através da grelha de quartzo no elemento de aque-
cimento superior. Recomendamos que pré-aquegca o forno para a
temperatura correcta antes de colocar os alimentos no interior.

i Indicagio:

A ventoinha que emite 0 aquecimento desde as grelhas superi-
ores para o forno sé ligam se a temperatura definida foi alcan-
cada. Este processo eficaz permite que o forno aquega muito
rapidamente. Se a temperatura definida foi alcangada no forno,
a ventoinha de convecgéo s6 é depois activada em intervalos de
acordo com 0 mesmo principio.

Modo conveccao com pré-aquecimento

1. Seleccione a temperatura necessaria entre os 140°C e 230°C
pressionando o botdo CONVECTION uma vez/repetidamente.
Depois de pressionar uma vez, também pode utilizar o interrup-
tor.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuracdes.

3. Pressione uma segunda vez o botdo START/+30SEC./CON-
FIRM para iniciar o pré-aquecimento.
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i Indicagio:

» Para cada temperatura definida (140°, 150°, 160°, 170°,
180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) ha um indicador, por
exemplo, 200°C = sétima barra.

» Durante o funcionamento de pré-aquecimento este visor
estara a piscar. As barras de aumento no visor indicardo o
processo de pré-aquecimento.

» Serdo emitidos dois sinais sonoros quando a temperatura
desejada for atingida. A temperatura de pré-aquecimento
estara a piscar.

4. Abra a porta e coloque os alimentos dentro do microondas.
5. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

i Indicagao:

» N&o pode configurar o tempo de cozedura enquanto a tem-
peratura n&o tiver sido atingida ou quando a porta estiver
fechada.

» Se néo configurar o tempo de cozedura dentro de 5 mi-
nutos, 0 modo convecgao sera cancelado. Serdo emitidos
cinco sinais sonoros e o aparelho voltara para o modo
normal de funcionamento. O visor mostrara depois a hora
actual de novo.

6. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Modo convecgado sem pré-aquecimento

1. Cologue os alimentos no aparelho.

2. Seleccione a temperatura necessaria entre os 140°C e 230°C
pressionando o botdo CONVECTION uma vez/repetidamente.
Depois de pressionar uma vez, também pode utilizar o interrup-
tor.

3. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuragdes.

4. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

5. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

i Indicagio:

» As barras no visor também indicardo neste caso a tem-
peratura atingida. A temperatura estara a piscar durante a
fase de aquecimento.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Funcionamento do microondas com grelhador e
convecgao

Quando utilizar estas defini¢es:

* 0 microondas,

* agrelha de quartzo superior,

+ 0 elemento de aquecimento inferior, e
* aconvecgado
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irdo funcionar por sua vez nas seguintes combinacdes:

Elemento Elemento

~ Microon- EhEhEe deaque- deaque- Con-
Ecra ; ; -
das cimento  cimento vecgao
superiorr  inferior
CA1 24% 76% — 76% —
C-2 73% — — — 21%
C-3 52% — — — 48%

1. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo GRILL/COMBI.
para seleccionar a configuracdo combinada que deseja. Apds
pressionar o botdo uma vez também pode utilizar o interruptor.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuragdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Sugestdes para o funcionamento combinado

Quando cozinhar alimentos com a configuragéo combinada de
microondas/grelhador, deve proceder da seguinte maneira:

O tempo de cozedura para alimentos espessos € de grande tama-
nho, como came de porco assada, € respectivamente mais longo
do que o tempo de cozedura para alimentos finos e de pequeno
tamanho. No entanto, para os assados, aplicam-se as regras
inversas. Quanto mais junto da grelha os alimentos estiverem,
mais rapido ficarao tostados. Por ex., quando preparar grandes
pedagos de came durante o funcionamento combinado, o tem-

PO para assar € possivelmente mais curto do que o tempo para
pequenos pedacos de carne.

Fungoes automaticas

Utilize as fungbes automaticas para cozer certas quantidades de
alimentos automaticamente. Proceda da seguinte maneira:

1. Rode o interruptor no sentido do ponteiros do reldgio e selec-
cione a fungdo automatica que deseja. Seleccione uma das
configuragdes indicadas na tabela abaixo.

Codigo Fungdo Visor/peso em Configl{rag.éo da
gramas poténcia
150
Aqueci 250 Microondas
A-1 mento 350 100%
450
600
1/em 200 Microondas
A-2 Batata 2/em 400 100%
3/em 600
150
300 Microondas
A-3 Came 450 100%
600




Cédigo Fungdo Visor/peso em ConflguAraglao da
gramas poténcia
150 ,
A4 | Legumes 350 M";"gg;"as
500 ’
150
250 ,
A-5 Peixe 350 Mlc;%?);ldas
450 °
600
50 (mit 450g agua)
Macarrao/ JOELLE Microondas
AB | hassa ey 80%
150 (mit 1200g ’
Water)
200 ,
A-7 Sopa 400 M|(:1r88;das
600 ’
Convecgéo com pré-
& 8 i aquecimento de 160°C
200 Microondas + Grelha de
A9 Pizza 300 quartzo + elemento de
400 aquecimento (C-1)
500 Grelha de quartzo +
Aves 750 .
A-10 elemento de aquecimen-
(assados) 1000 to (C-1)
1200
2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuragdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o peso que deseja.
4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

i Indicagao:

» Durante a configuracéo A-8 para bolos, o aparelho pré-
aquece a 160°C. Seréo emitidos dois sinais sonoros quando
a temperatura for atingida. Abra a porta e coloque o bolo
dentro do microondas. Pressione o botdo START/+30SEC./
CONFIRM. O tempo de cozedura de 35 minutos comegara a
funcionar.

i Indicagao:

» Menu A-9: Para obter melhores resultados quando preparar
pizza, recomendamos que pré-aquega o prato de pizza no
modo G-3 durante 5 minutos.

Descongelamento
Utilize a configuragdo de descongelamento para que possa
descongelar automaticamente os alimentos, tendo duas maneiras
diferentes. Seleccione a fungdo de descongelamento pelo peso e
0 tempo.

1. Pressione repetidamente o botdo W.T./TIME DEFROST para
seleccionar uma das funcdes de descongelamento:

dEF 1 Descongelamento por entre 0,1 a 2,0kg

peso
dEF2  Descongelamento por entre 5 segundos a
tempo 95 minutos

2. Utilize o interruptor para configurar o peso que deseja.
3. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

i Indicagéo:

» Apoténcia do microondas quando esté a descongelar é de
30% (270W).

» Se o0 peso dos alimentos € inferior a 200g, ndo os coloque no
meio do forno, mas na margem da placa metélica.

Cozedura gradual

Pode definir os programas de maneira a que possam ser levadas a
cabo 3 fungdes diferentes sucessivamente.

Presuma que selecciona um dos seguintes programas;

Descongelamento
co Fe
ozedura 5
0 S
Grelha =
1. Seleccione a 12 fungéo: Pressione o botdo W.T./TIME DE- 2

FROST uma ou duas vezes.

2. Defina o peso do tempo necessario utilizando o interruptor.

3. Seleccione a 22 fungdo: Pressione uma vez ou repetidamente o
botdo MICROWAVE para seleccionar a configuragéo da potén-
cia que deseja.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configurages.

5. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

6. Seleccione a 32 fungdo: Seleccione 0 modo de grelha neces-
sario pressionando o botdo DOUBLE GRILL/COMBI. uma vez/
repetidamente.

7. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configurages.

8. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja entre 5 segundos e 95 minutos.

9. Pressione o botao START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o
funcionamento.

i Indicagéo:
» A comutagao do programa € indicada por um sinal sonoro.

» Quando grelhar, dois sinais sonoros serao emitidos avisando
para virar os alimentos apés ter decorrido metade do tempo.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.
i Indicagéo:
As funcdes automaticas e 0 modo convecgdo com pré-aqueci-
mento ndo podem ser utilizados para a cozedura gradual.
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Fungoes especiais
Inicio automatico

Pode retardar o inicio do microondas, do grelhador, da convec-
¢ao, das funcdes automaticas ou mesmo de uma configuragao
combinada. O tempo de retardamento maximo € de 23 horas e
59 minutos.

i Indicagdo:

» Em primeiro lugar, configure o relégio! Caso contrério,
ndo pode utilizar esta funcéo.

» Quando utilizar a fun¢éo automatica, a fun¢éo de descon-
gelamento néo esta disponivel.

Exemplo: Siga os procedimentos seguintes para o inicio automati-
co do microondas:

1. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo MICROWAVE
para seleccionar a configuragdo da poténcia que deseja.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar
as suas configuracdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que
deseja.

4. Pressione o botao CLOCK/PRE-SET. E emitido um sinal sonoro
€ 0 visor mostrara a hora actual, com o primeiro digito a piscar.

5. Utilize o interruptor para configurar as horas do tempo inicial que
deseja.

6. Pressione o botdo CLOCK/PRE-SET. E emitido um sinal sonoro
€ 0S minutos piscarao no Visor.

7. Utilize o interruptor para configurar os minutos do tempo inicial
que deseja.

8. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar.
O simbolo de delimitacéo da hora digital “” deixa de piscar no
visor.

Exemplo: Tempo de cozedura de 7h:30m com poténcia a 100% e
tempo inicial de 14h:20m

Passo Botéo Visor
1 MICROWAVE P100 Conflgunraglao da
poténcia
9 START/+30Sec./
CONFIRM
3 @ 7:30 (Tempo de
cozedura)
4 | CLOCKPRE-SET = 10:45 (Tempo de
cozedura)
5 @ 14:45 (Configurar
horas)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20 (anfigurar
minutos)
START/+30Sec./ )
8 CONFIRM 10:45 (Tempo actual)
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i Indicagéo:

» Durante esta configuragdo programada as fungdes dos
botbes estao bloqueadas (excepto: CLOCK/PRE-SET e
STOP/CLEAR).

» Se deseja apresentar o tempo inicial de novo, pressione o
botdo CLOCK/PRE-SET.

» Quando o tempo pré-configurado tiver sido atingido, o
microondas comegara a funcionar. Dois sinais sonoros
indicaréo o inicio do funcionamento.

/N Aviso: Risco de incéndio!

» Supervisione sempre o aparelho durante o seu funciona-
mento.

» Quando utilizar a fungéo de retardamento da hora, configure
a hora de modo a que o aparelho funcione sob supervisao
apropriada.

» Nao cologue 0 microondas a funcionar sem alimentos.

» Se retirar os alimentos do aparelho, tera de terminar o funci-
onamento pressionando o botdo STOP/CLEAR.

Apds o tempo de cozedura ter decorrido, o aparelho desligara e se-
rao emitidos cinco sinais sonoros. Retire os alimentos do aparelho.

Bloqueio (bloqueio para criangas)

Pressione e mantenha pressionado o botdo STOP/CLEAR durante
mais de 3 segundos para bloguear o aparelho. O visor mostrara

a configuragéo que foi bloqueada. As funcdes dos botdes sao
blogqueadas. Pressione e mantenha pressionado o botdo STOP/
CLEAR durante mais de 3 segundos para desbloquear o aparelho.

Funcao do visor

+ Durante os modos microondas, grelha, combinagéo ou
convecgao (sem pré-aquecimento), o modo ou a definicdo da
temperatura é apresentado pressionando os botoes MICRO-
WAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. ou CONVECTION durante
2 a 3 segundos.

+ N&o tomando em consideragdo 0 modo de funcionamento, o
visor mostrara a hora actual durante 2 a 3 segundos quando
pressionar o botdo CLOCK/PRE-SET.

* Durante o0 modo tempo de retardamento, pressione o botéo
CLOCK/PRE-SET, para apresentar o tempo inicial.

Limpeza
Desligue o microondas e desligue a ficha.

Interior

+ Mantenha o interior do microondas limpo. Utilize um pano humi-
do para remover salpicos e pingos das paredes do microondas.
Se 0 aparelho estiver muito sujo, também pode utilizar um deter-
gente suave. Nao utilize detergentes abrasivos.

+  Utilize um pano humido para limpar a janela de visualizagéo
por fora e por dentro e remova regularmente os salpicos e as
manchas de liquidos.



Exterior

+ Limpe as paredes exteriores da caixa s6 com um pano humido.
Certifique-se de que no entra agua pelas aberturas da caixa
nem no interior do aparelho.

+ Utilize um pano humido para limpar os interruptores. Quando
limpar os interruptores de fungdes, abra em primeiro lugar a
porta para evitar ligar o aparelho acidentalmente.

Acessorios

+ Se necessario, limpe a placa metalica com detergente de lavar
aloica.

* Limpe regularmente o anel guia e o interior da base. Pode retirar
0 anel guia e limpéa-lo manualmente. Utilize um detergente
suave ou um produto limpa-vidros. Seque completamente. Certi-
fique-se de que depois coloca o0 anel na sua posicao correcta.

Cheiro

+ Para remover o cheiro desagradavel no interior do microondas,
coloque uma taga adequada para microondas cheia de agua e
sumo de limdo no aparelho e aquega durante aproximadamente
5 minutos. Depois seque 0 microondas com um pano macio.

Indicadores luminosos do microondas

Problema
Todos os botdes
estao bloquea-
dos.

Causa possivel
O blogueio para
criancas foi activado.

O visor mostra a hora
actual sem o simbolo
de delimitagdo “" a
piscar.

Notas/ solugdes
Pressione e mantenha
pressionado de novo
0 botdo STOP/CLEAR
durante mais de 3
segundos para desblo-
quear o aparelho.

Afuncao de retardamen-
to da hora est4 activada.
Pressione o botéo
CLOCK/PRE-SET de
novo para activar a hora
inicial. Pressione o botdo

+ Entre em contacto com um centro de reparagdes para substituir
os indicadores luminosos do microondas.

Resolugéo de problemas
O mau funcionamento deve-se muitas vezes a pequenos proble-

mas. Antes de entrar em contacto com 0 nosso servico de apoio ao

cliente, verifique a tabela abaixo:

Problema Causa possivel Notas/ solugoes
Oradioouo Os campos electro-  |Isto é normal e ndo
televisor sofrem  |magnéticos deste  |indica um mau funciona-
interferéncias aparelho podem mento. Coloque os apa-
quando o mi- interferir na imagem e relhos o mais afastados
croondas estaa |no som de frequénci- |possivel uns dos outros.
funcionar. as especificas.

O aparelhondo |Atomada de parede |- Tente ligar o aparelho
liga e o visor esta |pode estar avariada. | a outra tomada de
preto. parede.
- Verifique o quadro
eléctrico da sua casa.
Ovisormostra  |Ocorreu um corte de |Configure de novo o
“0:00”. energia. relégio.
Oaparelhondo |A porta ndo esta cor- | Verifique se ha objectos
funciona. O visor |rectamente fechada. |ou alimentos que este-
mostra uma lei- jam a obstruir a porta.
tura diferente da
hora em relagéo a |O botéo Pressione o botdo
hora actual. START/+30SEC./  |START/+30SEC./CON-
CONFIRM naofoi  |FIRM, ou o botdo STOP/
pressionado apés  |CLEAR para cancelar a
seleccionar a fung&o. [funcéo.

STOP/CLEAR para
terminar a cozedura.
Os utensilios Ha sujidade ou Retire possiveis objectos
uilizados com  |objectos estranhos e restos de comida
0 microondas na area do eixodos |conforme descrito em
provocam arran-  |utensilios utilizados | “Limpeza”.
hdes ou ruido de |com o microondas.
friccdo.
O aparelho O aparelho esta Entre em contacto com
deixou de funci- |avariado. 0 NOSSO servico de apoio
onar sem razéo ao cliente.
aparente.
Especificacoes técnicas
MOGEIO: ..o MWG 779 H
Poténcia elBCtriCa: .........c.cveeveeeee e 230V, 50 Hz
Consumo da poténcia:
MICTOONAS: ..ottt st senes 1450 W
GrelNAdOr ...t 1700 W
CONVECGAOD: ....ourersreresseesseessessssesssesssssssssss s ssssssssans 2300 W
Saida de poténcia nominal do microondas............. 900 W/12450 MHz
Capacidade da cAmara de cozedura: ...........coeuvereerererereenne. 25 Litros
Classe de ProtECGAD: .........vemrerrrererisereseessessssesssseesssesssssssssssseees I
PESO lIQUIO: ..eovvereeerceeriei st 16,5 kg

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio!

Este aparelho estd em conformidade com todas as actuais direc-
tivas da CEE, tais como inocuidade electromagnética e directiva
sobre baixa tensao, e fabricado de acordo com as mais novas
prescricdes de seguranca técnica.
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)i

Significado do simbolo “contentor do lixo”

Poupe 0 nosso ambiente, néo deite aparelhos eléctricos para o lixo
doméstico.

Elimine os aparelhos eléctricos usados ou avariados através dos
pontos de recolha municipais.

Ajude a evitar potenciais impactos no ambiente e na saude através
da eliminagéo incorrecta de residuos.

Desta forma, podera contribuir para a reciclagem e outras formas
de utilizacéo de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

A sua autarquia oferece informacdes sobre os pontos de recolha.
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Linee guida generali sulla sicurezza

Prima di usare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
dell'utente e conservarlo con il Certificato di Garanzia, lo scontrino
e, se possibile, la confezione originale. Se il dispositivo viene con-
segnato a terzi, consegnare anche il manuale dell'utente.

« Utilizzare 'apparecchio soltanto per gli scopi previsti e per uso
privato. Questo apparecchio non deve esser utilizzato per scopi
commerciali.

* Non utilizzare 'apparecchio in esterni. Proteggerlo da calore,
luce solare diretta, umidita (non immergerlo mai in liquidi) e
bordi affilati. Non toccare 'apparecchio con le mani bagnate. Se
I'apparecchio si bagna, sfilare immediatamente la spina dalla
presa.

* Spegnere sempre apparecchio e sfilare la spina dalla presa
(tirandolo per la presa e non per il cavo) quando non si utilizza
I'apparecchio o quando si installano accessori su di esso, non-
ché durante la pulizia e in caso di anomalie.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito durante il funzionamen-
to. Spegnere sempre I'apparecchio quando si esce dalla stanza
e sfilare la spina dalla presa.

« Controllare periodicamente che apparecchio e cavo non siano
danneggiati. Non utilizzare 'apparecchio in caso di anomalie.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio da soli; contattare invece |l
personale autorizzato. Per evitare pericoli, un cavo di rete dan-
neggiato deve essere sostituito con un cavo dello stesso tipo dal
produttore, la nostra assistenza clienti oppure un altro specialista
qualificato.

* Utilizzare soltanto parti originali.

* Attenersi alle istruzioni riportate di seguito “istruzioni speciali di
sicurezza”.

Bambini e persone disabili

* Per ragioni di sicurezza tenere qualsiasi parte dellimballaggio
(sacchetti di plastica, cartilagine, spugne ecc.) fuori dalla portata
dei bambini.

I\ Awviso!
Non lasciare che i bambini giochino con le pellicole in quanto c'é
pericolo di soffocamento!

+ L'apparecchio non deve essere utilizzato da individui (compresi
bambini) con ridotte abilita fisiche, sensoriali oppure mentali
0 con esperienza/conoscenza insufficiente dellapparecchio,
se non dietro supervisione oppure istruzioni sull'uso
dell'apparecchio da parte del personale responsabile della loro
sicurezza.

+ Controllare che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Simboli nel manuale dell’utente

Note importanti per la sicurezza sono segnate in modo chiaro. Fare
attenzione ad evitare incidenti o danneggiare il dispositivo:

A\ Awiso:
Avvertimenti di pericoli alla salute e indica rischi potenziali di
lesioni.

/\ Attenzione:
Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri oggetti.

ITALIANO

i Nota:
Sottolinea consigli e informazioni.

Informazioni di sicurezza importanti!

Si prega di leggere attentamente e conservare per un riferi-
mento futuro.

A\ Awiso:

» | cuscini riempiti con miglio, gel oppure noccioli di ciliegia non
vanno scaldatinella microonde. PERICOLO DI USTIO-NI!

» Se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono dan-
neggiate, il forno non puo essere usato prima che siano state
effettuate riparazioni da una persona addestrata allo scopo.

» Non riparare mai il forno direttamente, contattare un esper-to
autorizzato. Tranne che per I'esperto, per tutti & peri-coloso
esequire lavori di manutenzione o riparazione che richiedano
la rimozione di un coperchio che garantisce la protezione
contro le radiazioni dell'energia microonde.

» Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi. Pericolo di esplo-
sione!
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I\ Awiso:

» Non poggiare la microonde in un armadio. Osservare che I
apparecchio abbia al minimo 10 cm di distanza dovuta alla
ventilazione, da tutti i lati da armadi, pareti, eccetera.

» Ai bambini e a persone fragili € permesso I uso dell’ appa-
recchio senza sorveglianza solo se dapprima sia stata data
un’ informazione adeguata che consenta a questo gruppo di
persone di maneggiare ' apparecchio in modo sicuro e capire
i pericoli di un uso shagliato.

» Se il funzionamento dell’ apparecchio & impostato in modo
combinato, & consigliabile lasciare usare I apparecchio ai
bambini solo sotto sorveglianza di adulti, a causa delle tempe-
rature che persistono.

» La microonde non & adatta per riscaldare animali vivi.

» Utilizzare solo stoviglie idonee come: vetro, porcellana,
ceramica, materiale sintetico resistente al calore o stovi-glie
speciali per microonde.

» Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori combu-
stibili come di carta o di materia plastica, & neces-sario sorve-
gliare la microonde per evitare la possibilita di combustione.

» Se si sviluppa fumo, spegnere 'apparecchio e staccare la spi-
na. Tenere chiuso lo sportello per soffocare eventuali fiamme.

» L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato
dallutente. Dopo aver tolto il coperchio c'é pericolo di radiazio-
ni provenienti dallenergia microonde.

» Utilizzare presine o guanti per rimuovere i contenitori. RI-
SCHIO DI USTIONE!

» Alimenti con guscio 0 scorza, come uova, salami, conserve
sottovetro chiuse ecc. non possono essere riscaldati nel forno
microonde perché possono esplodere anche quando il riscal-
damento da parte delle microonde & terminato.

/\ Attenzione ebollizione rallentata:

» Durante la cottura, soprattutto quando si riscaldano liquidi
(acqua) pud accadere che la temperatura di ebollizione sia rag-
giunta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non salgano.
L'ebollizione non € uniforme. Quando si toglie il recipiente, questo
fenomeno tramite una scossa leggera puo dar luogo ad un’ebol-
lizione rallentata, provocando quindi una formazione improvvisa
di bollicine di vapore, percio il liquido pud traboccare. Pericolo

di ustione! Per ottenere un’ebollizione uniforme, mettere nel
recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile, ma non metallo.

* In presenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione e le
parti limitrofe devono essere ripuliti accuratamente con un panno
umido.

+ Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di
sporco dall'interno.

* Lamancanza di sufficiente pulizia dell apparecchio ha come
conseguenza la distruzione della superficie, cid che pud influen-
zare la durata di vita dell’ apparecchio e causare eventualmente
situazioni pericolose.

+ Non usare I'apparecchio con un timer esterno oppure con un
sistema di telecomando esterno.
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Avvertenze e simboli sul prodotto

Sul lato superiore del forno a microonde & applicato un simbolo di
pericolo con il seguente testo:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

2N

CAUTION: HOT SURFACE
Traduzione:

Awviso!
Energia del microonde:
non togliere la custodia.

&

Awviso: Superficie bollente

Quando I'apparecchio € in funzione la temperatura della superficie
che si pud toccare pud essere molto alta. Pericolo di ustione!

Sul retro del forno a microonde & applicata un'avvertenza con il
seguente testo:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Traduzione:

Awiso:

+ Microonde e alta tensione nellinterno dell'apparecchio. Non
smontare in nessun caso la custodia.

+Permotivi di protezione contro possibili scosse, questo apparec-
chio é dotato di una spina collegata a massa ed ¢ stato conce-
pito per il collegamento ad una presa regolar-mente collegata a
massa.

*Questo apparecchio pud essere sottoposto a manutenzione solo
da personale di servizio qualificato.

+ Estrarre la spina di alimentazione dalla presa prima di ogni
lavoro di manutenzione. Quando si toglie la custodia, finché
I'apparecchio ¢ collegato alla rete elettrica, sussiste il rischio
che il personale del servizio clienti sia esposto ad un perico-loso
potenziale di alta tensione.



Posizione dei comandi
Immagine A

1 Pannello di controllo 6 Anello girevole

2 Apriporta 7 Piastra metallica smaltata

3 Griglia 8 Meccanismo porta

4 Albero guida 9 Finestra di controllo

5 Elemento termico Non visualizzato: Pietra
inferiore per cottura pizza

Immagine B: Simboli sul pannello di controllo

1 Microonde 5 Blocco di sicurezza per i
2 Convezione bambini attivato
3 Grill 6 Funzione automatica

4 Scongelamento 7 Indicatore di temperatura

Attivare il pannello di controllo

MICROWAVE
Microonde: Selezionare limpostazione di potenza del
microonde
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: Per arrostire e gratinare
GrilllCombinato:  Girill, microonde e convezione funzionano
aturno
CONVECTION
Convezione: Convezione senza funzionamento a
microonde; selezionare una temperatura.
W.T/TIME DEFROST
Scongelamento per peso o tempo
CLOCK/PRE-SET
Orologio: In combinazione con la manopola girevole
per impostare l'orologio o un orario di
partenza
STOP/CLEAR
Stop: Premere una volta per arrestare la cottura.
Cancella: Premere due volte per cancellare la
funzione.
Blocca: Premere e tenere premuto il pulsante

STOP/CLEAR per 3 secondi per bloccare
(blocco di sicurezza per i bambini ) o sbloc-
care il pannello di controllo

START/+30Sec./.CONFIRM

o Attivare la funzione

o Awvio rapido del microonde (sempre 30
secondi in piti con potenza al 100%)

o Prolungare il tempo di cottura di 30 se-
condi durante il funzionamento (eccetto
quando si scongela o si usa la funzione
automatica)

o Confermare un'impostazione

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Ruotare la manopola per impostare
l'orologio, il tempo di cottura, la tempe-
ratura, le modalita combinate, le funzioni
automatiche o le impostazioni di peso

Uso previsto

Questo dispositivo € progettato per

* riscaldare e cuocere cibo liquido o solido

+ gratinare o arrostire cibo solido

E’ progettato solo a questo scopo e deve essere usato solo per
questo.

Dovrebbe essere usato solo come descritto in questo manuale
utente.

Non dovete usare questo dispositivo a scopi commerciali.
Qualsiasi altro uso non & previsto e pud causare danni o anche
lesioni.

Clatronic International GmbH non € responsabile per danni risultan-
ti da un uso non previsto.

Informazione sul funzionamento a grill e
combinato

+ Usare solo materiali resistenti al calore, poiché il calore irradiato si
sviluppa durante il funzionamento a grill e combinato.

+ Quando ¢ in funzione solo la modalita grill, € possibile usare ma-
teriali in metallo o alluminio, ma non durante il funzionamento del
microonde in modalita normale o combinata (si veda la tabella
“‘Materiali che si possono usare nel microonde”).

+Non posizionare alcunché sopra la chiusura. Diventerebbe
caldo. tenere sempre libere le fessure di ventilazione.

+ Usare il grill per posizionare il cibo pill vicino allelemento riscaldante.

Materiali che si possono usare nel microonde

* |l materiale piu adatto da usare in un forno a microonde € traspa-
rente e permette alla radiazione di microonde di riscaldare il cibo
in modo uniforme.

+ Ciotole e piatti rotondi/ovali sono piu adatti di quelli quadrati,
poiché il cibo potrebbe traboccare dagli angoli.

/\ Attenzione:

Rischio di esplosione nel caso di materiali sigillati.

» Aprire i contenitori chiusi prima della cottura o del riscalda-
mento.

» Forare i fogli di plastica protettiva diverse volte usando una
forchetta.

* Laradiazione di microonde non pud penetrare il metallo; pertan-
to non usare contenitori o piatti di metallo.

/\ Attenzione:

Non usare ciotole di carta realizzate in materiale riciclato, poiché
potrebbero contenere piccole quantita di metallo che potrebbe
causare scintille volanti o incendio.

La tabella seguente & intesa ad aiutarvi a scegliere i materiali adatti:
Adatto per
Conve- Combi-
zione  nato*

Micro-
onde

Materiale

Grill

Contenitore in vetro resi- . . . R
Si Si Si Si
stente al calore
Contenitore in vetro non
) no no no no
resistente al calore
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Adatto per

Conve- Combi-
zZione nato*

Micro-
onde

Materiale .
Grill

Contenitore/Piatto in cerami- . . . \
. Si Si Si Si
ca resistente al calore
Contenitori in plastica adatti .
. Si no no no
al microonde
Carta da cucina si no no no
Piastra smaltata in dota- . . . ;
: Si Si Si Si
zione
Stoviglie in metallo o . .
7, no Si Si no
alluminio
Grill no Si Si no
Fogli di alluminio o conteni- \ :
h . . no Si Si no
tori in fogli di alluminio

*) Combinazione di microonde a grill/convezione o di grill con
convezione

Funzionamento del dispositivo

+ Sisentira un segnale sonoro quando si ruota la manopola gire-
vole per la prima volta.

+ La vostra selezione tramite la pressione di un pulsante &
confermata da un segnale sonoro. Altrimenti, non avete premuto
adeguatamente.

+ Se impostate un programma ma non premete il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM entro 5 minuti, limpostazione verra
cancellata. Lo schermo mostrera quindi I'orario attuale di nuovo.

+ Quando inizia un programma (tranne che durante il pre-riscalda-
mento), il tempo operativo rimanente verra visualizzato. Il conto
alla rovescia continua.

+ 5 segnali sonori indicheranno la fine del programma.

Primo uso
Istruzioni di installazione

* Installare il dispositivo con il retro dello stesso rivolto alla parete.
+ Alfine di evitare interferenze con altri dispositivi, non posiziona-
re il vostro dispositivo vicino ad altri dispositivi elettronici.

Preparazione

* Rimuovere tutti gli accessori nella camera di cottura e rimuovere
limballaggio.

+ Posizionare I'anello girevole in modo che entri nelle apposite
fessure e sia diritto.

* Posizionare la piastra metallica in dotazione sullanello girevole.

+ Verificare che il dispositivo non presenti danni visibili, special-
mente nella zona della porta e intorno ad essa. E imperativo non
usare il dispositivo in caso vi sia un qualsiasi danno.

* Rimuovere i fogli protettivi che potrebbero essere attaccati alla
chiusura.

+ Collegare la spina ad una presa da 230 V, 50 Hz con messa a
terra adeguatamente installata e isolata.

/\ Attenzione:
Non rimuovere le parti montate dalla camera di cottura o dentro
la portal
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i Nota:

Se vi sono residui di produzione o di olio sulla chiusura o sull'ele-

mento riscaldante, si potrebbero percepire fumo od odore durante

I'attivazione iniziale.

Questo € normale e cessera dopo un uso ripetuto.

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

» Ruotare la modalita griglia e lasciare che il dispositivo opera
diverse volte senza cibo da cuocere.

» Assicurare una ventilazione sufficiente.

Impostare I'orologio:

i Nota:
Durante la prima impostazione verra emesso un segnale sonoro
e lo schermo mostrera “0:00".

1. Premere il pulsante CLOCK/PRE-SET una volta o ripetutamente
per passare dalla modalita di visualizzazione a 24 ore e
a12ore.

2. Usare la manopola ruotabile per impostare I'ora desiderata.

3. Premere il pulsante CLOCK/PRE-SET per confermare le vostre
impostazioni.

4. Usare la manopola ruotabile per impostare i minuti desiderati.

5. Premere di nuovo il pulsante CLOCK/PRE-SET per attivare il
nuovo orario. Il simbolo di delimitazione “:” dell'orario digitale
lampeggera sullo schermo.

Uso del dispositivo
Importanti informazioni sul funzionamento delle microonde

+ llvostro dispositivo funziona tramite radiazione di microonde che
scaldano le particelle di acqua negli alimenti davvero rapidamen-
te. Non c'¢ radiazione di calore e pertanto difficilmente capitano
bruciature.

+ Usare questo dispositivo solo per scaldare il cibo.

+ |l dispositivo non & adatto alla frittura.

+ Scaldare 1-2 porzioni alla volta. Altrimenti il dispositivo non
operera in modo efficace.

+ Le microonde forniscono piena potenza istantaneamente. Il pre-
riscaldamento quindi non & necessario.

+ Non attivare mai il dispositivo se vuoto durante il funzionamento
a microonde.

+ Il microonde non & un sostituto della vostra cucina normale. E
principalmente inteso per:

o scongelare alimenti molto congelati/congelati
o riscaldare rapidamente cibo e bevande
o cuocere piatti

Istruzioni operative

1. Mettere il cibo da scaldare in un contenitore adatto.

2. Aprire la porta e posizionare il contenitore al centro della piastra
metallica. Chiudere la porta. (Per ragioni di sicurezza, il dispositi-
vo pud funzionare solo quando la porta é chiusa adeguatamen-
te.)

3. Premere il pulsante MICROWAVE una volta/ripetutamente per
selezionare limpostazione di potenza desiderata. Dopo aver
premuto il pulsante una volta potreste anche usare la manopola
ruotabile.



Impostazione di po- Potenza in

Watt
(circa)

tenza sullo schermo
selezionata in %

Applicazione

P100 900 Riscaldamento veloce

P 80 720 Cottura

P50 450 Bollore

P30 270 Scongelare alimenti congelati
P10 90 Sciogliere burro ecc.

4. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

5. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

6. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per avviare
il funzionamento. il tempo di cottura dipende dalla quantita e
dalla consistenza del cibo. Dopo qualche tentativo imparerete
rapidamente a valutare il tempo di cottura.

i Nota:

» Ogni volta che viene premuto, il pulsante START/+30SEC./
CONFIRM prolunghera il tempo operativo di 30 secondi.

» La cottura al microonde € piul veloce rispetto che su una stu-
fa. Se non siete sicuri, impostate un tempo di cottura inferiore
e, Se necessario, continuare l'operazione.

Dopo che il tempo di cottura & scaduto il dispositivo si spegnera e si
sentiranno 5 segnali sonori. Estrarre il cibo dal dispositivo.

Pausa o arresto della cottura

+ Se desiderate mettere in pausa I'operazione di cottura, premere
una volta il pulsante STOP/CLEAR e aprire la porta.

+ Se desiderate continuare I'operazione di cottura, chiudete la
porta e premete il pulsante START/+30SEC./CONFIRM.

* Se desiderate arrestare completamente 'operazione, premere
due volte il pulsante STOP/CLEAR.

Riscaldamento

Calore e riscaldamento sono caratteristiche speciali dei microonde.
Liquidi ed alimenti conservati in frigorifero possono essere faciimente
scaldati a temperatura ambiente o riscaldati senza usare molte pentole.
[ tempi di riscaldamento nella seguente tabella sono per mero rife-
rimento, poiché i tempi dipendono davvero molto dalla temperatura
di partenza e dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di
verificare, di tanto in tanto, se il cibo & abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento

- Imposta- | Tempo
Com:;;ztlbllll Quantita | zione della | circa min. | Coperchio
potenza
Acqua, 1tazza 150 ¢ P100 0,5-1 no
Acqua, 0,5 5009 P100 3,5-5 no
Acqua, 0,751 750 g P100 5-7 no
Caffé, 1 tazza 150 ¢ P100 05-1 no
Latte, 1 tazza 150 ¢ P100 05-1 no

- Imposta- | Tempo
Com:i‘sztlbml Quantita | zione della | circa min. | Coperchio
potenza

Suggerimento: Posizionare un bastoncino di vetro nel contenitore
per evitare il sovra-riscaldamento; mescolare bene prima di bere.

Piatti impanati

Cotoletta + pata- - g P100 25-35 i
te e verdure

Goulagh con 450 P100 2-25 si
fettuccine

Came +grumo + g P100 | 25-35 si
salsa

Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cottura, mesco-
lando di tanto in tanto.

Cololetta, impa- | 5009 | P10 | 1-2 no
nata

Polpette, 4 pezzi | 500 g P100 3-4 no
Arrosto 250 g P100 2-3 no

Suggerimento: Coprire con olio per la cottura 0 non aspergere non
ammorbidire.

1/2 pollo 450 ¢ P100 35-5 no
Pollo in fricassea 400 ¢ P100 3-45 Si
Suggerimento: Coprire con olio; mescolando di tanto in tanto.
Feftuccine, riso, | 150 ¢ P100 1.2 si
1 porzione

2 porzioni 3009 P100 25-35 si
Patate 500 g P100 3-4 Si
Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cottura.

Brodo, 1 piatto 250¢g P100 1-15 Si
Zuppa con solidi | 250 g P100 15-2 Si
Salsa 250¢g P100 1-2 Si
Latte 100 ml P50 05-1 no
Purea 2009 P50 1-15 no

Suggerimento: Agitare 0 mescolare attentamente. Verificare la
temperatural

Cottura
Consigli pratici di cottura

Seguire le linee guida date nella tabella di cottura e nella ricetta.
Monitorare il processo di cottura se ancora non avete sufficiente
esperienza.

Potrete aprire la porta del dispositivo in qualsiasi momento. Il dispo-
sitivo si spegnera automaticamente.

Il funzionamento continuera solo dopo che la porta & stata chiusa e
il pulsante START/+30SEC./CONFIRM viene premuto di nuovo.

| cibi provenienti dal frigorifero necessitano di maggiore tempo di
cottura rispetto a quelli a temperatura ambiente.

Piu grosso ¢ il cibo, pili tempo serve per la cottura. La came tagliata
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in pezzi grossi, per esempio, richiede un maggiore tempo di cottura
rispetto alla camne della stessa quantita ma tagliata in strisce. Si
raccomanda di cuocere i pezzi di came piu grandi alla massima
potenza e di farli bollire a lungo a media potenza per una cottura
pit uniforme.

| generi alimentari cuociono pili rapidamente rispetto a quelli piu
grandi; pertanto, distribuite il cibo il piti in basso possibile. Posizio-
nare le parti piu sottili come le cosce di pollo o i filetti di pesce al
centro e lasciarli sovrapposti.

Le piccole quantita cuociono piu in fretta rispetto a quelle grandi. Si
applica la regola empirica seguente:

Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo
Se non trovate I'esatto tempo di cottura per un piatto, potete appli-
care la regola seguente:
per circa 100 g 1 minuto di cottura

Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche
essere coperti nel microonde.

Una copertura impedira al cibo di seccare. Un piatto capovolto,
carta oleata o carta da forno apposite sono tutte coperture adatte.
Cuocere il cibo che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.

Tabella di cottura

o Imposta- L
Commestibili | Quan- | _. . | appros- .
cibo fita zione di simato Coperchio
potenza | . .
in min.
Melanzana 5009 P80 7-10 Si
Cavolfiore 5009 P80 8-11 Si
Broccoli 5009 P80 6-9 Si
Cicoria 5009 P80 6-7 Si
Piselli 5009 P80 6-7 si
Finocchio 5009 P80 8-11 Si
Pisellini verdi 300g P80 13-15 si
Patate 5009 P80 9-12 Si
Cime dirapa 5009 P80 8-10 Si
Porro 5009 P80 7-9 Si
Pannocchia 250g | P80 | 7-9 | s
arrostita
Carota 500 g P80 8-10 si
Pepe 5009 P80 6-9 Si
Cavolini di Bru- 300g P80 7:10 i
xelles
Asparagi 3009 P80 6-9 Si
Pomodoro 5009 P80 6-7 Si
Zucchine 500 g P80 9-10 si
Suggerimento: Tagliare le verdure in piccoli pezzi e cuocere con
2-3 cucchiai di liquido; mescolare di tanto in tanto. Far bollire per
3-5 minuti; aggiungere il condimento appena prima di mangiare.
Mela o peracotte | 5009 P80 5-8 Si
Purea di susina 250 g P80 4-6 no
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Imposta- 5
Commestibili | Quan- | _. P . | appros- .
. o zione di . Coperchio
cibo tita simato
potenza | . .
in min.
Rabarbaro cotto 250¢g P80 5-8 Si
Melaarosto, | s00g | P80 | 7-9 | s
4 pezzi

Suggerimento: Aggiungere 125 ml di acqua, succo di limone
impedira alla frutta di scolorire, far bollire per 3-5 minuti.

Carne ¥)

Carne con salsa 400¢ P80 10-12 Si
CouSN,SISCe | 5n0g | pgo | 10-15 | s
bovine
Invqltlm di came 250 P80 7.8 S
bovina

Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per 3-5
minuti.

Pollo in fricassea | 250 g P80 6-7 Si
Zuppa di pollo 2009 P80 5-6 Si

Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per 3-5
minuti.

3009 P80 7-8 si
400 g P80 8-9 si
Suggerimento: Spegnere dopo che € passato meta del tempo; far
bollire per 3-5 minuti.

Scongelare e cuocere le verdure

Filetto di pesce

Cavolo rosso con 450 P80 1416 R
mele
Foglie di spinaci 300g P80 1-13 si
Cavolfiore 200g P80 7-9 si
Fagiolini 200g P80 8-10 si
Broccoli 300g P80 8-9 si
Piselli 3009 P80 7-8 si
Cime di rapa 3009 P80 13-15 Si
Porro 2009 P80 10- 11 Si
Mais 2009 P80 4-6 si
Carote 200g P80 5-6 si
Cavolini di Bruxelles | 300 g P80 7-8 Si
Spinaci 450 g P80 12-13 si
600 g P80 15-17 si

Suggerimento: Cuocere con 1-2 cucchiai di liquido; mescolare di
tanto in tanto o tagliare attentamente. Far bollire per 2-3 minuti;
aggiungere il condimento solo prima di mangiare.

Zuppe / stufato *)

Stufato 500 g P80 13-15 Si
Zuppa con solidi 300g P80 7-8 Si
Crema 500 g P80 13-15 Si

Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; far bollire per 2-3
minuti.
*) Cibo precotto




Avvio rapido
Desiderate scaldare cibo o bevande in breve tempo alla massima
potenza? Ci sono die possibilita:

1. Awvio rapido del microonde premendo direttamente il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM . Il processo di cottura iniziera
immediatamente, mentre ogni volta che premete il pulsante
prolungherete il tempo di cottura di 30 secondi.

O:
2. Ruotate la manopola verso sinistra. Vi sara un segnale sonoro
e lo schermo mostrera “95:00”. Impostare il tempo ruotan-

do la manopola a sinistra 0 a destra. Premere il pulsante
START/+30SEC./CONFIRM per attivare il funzionamento.

L'impostazione di potenza del microonde & pertanto al 100%.

Grigliare
E possibile selezionare tre possibilita di cottura:
* G-1 solo griglia in quarzo superiore
+ G-2 grigliain quarzo superiore e elemento termico inferiore
+ G-3 solo elemento termico inferiore

Uso del grill

Posizionare la griglia sulla piastra metallica in dotazione. Usare un
contenitore resistente al calore o mettere direttamente il cibo nel grill.

Durante I'uso in modalita G-1 non & necessaria la fase di preriscalda-
mento in quanto il grill in quarzo genera calore radiante diretto.

Procedere come segue per arrostire e gratinare:

1. Selezionare la modalita di cottura necessaria premendo una vol-
ta/ripetutamente il tasto DOUBLE GRILL/COMBI.. Dopo averlo
premuto una volta, & possibile usare anche la manopola.

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di arrosti-
mento desiderato tra 5 secondi € 95 minuti.

4. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare.

i Nota:
Ameta del tempo trascorso, il dispositivo emette un bip che
indica che sara necessario girare gli alimenti.

Allo scadere del tempo, il dispositivo si spegne ed emette 5 bip. Poi
sara possibile rimuovere gli alimenti.

Commestibiliicibo  Quantita Tgmpo appros- Coperchio
simato in min.
Gratinare toast con
. 2-3 fette 34 no
formaggio
Sl zuppg, ad 2-3 tazze 10-15 no
es. la zuppa di cipolle

Come utilizzare la pietra per pizza

+ Rimuovere la piastra metallica e posizionare la pietra per pizza
direttamente sull'anello girevole.

+ Per migliori risultati durante la preparazione della pizza, si consi-
glia di preriscaldare la pietra per pizza in modalita G-3 per circa
5 minuti.

+ Dopo aver posizionato la pizza sulla pietra, continuare in modali-
ta G-2. Seguire le istruzioni delle ricette.

*Per migliori risultati con pizza surgelata, utilizzare il programma
automatico A-9.

Convezione

La convezione consente di cuocere alimenti come in un forno
tradizionale. Il microonde non ¢ attivo. Il calore & generato da un
grill a quarzo e dall'elemento termico superiore. Si consiglia di
preriscaldare il forno alla temperatura corretta prima di mettere gli
alimenti all'interno.

i Nota:

| ventilatori che emettono calore dalle griglie superiori nella came-
ra di cottura, si accendono solo se la temperatura impostata viene
raggiunta. Questo processo effettivo consente di riscaldare il forno
molto velocemente. Se la temperatura impostata viene raggiunta
nella camera di cottura, il ventilatore a convezione si attiva solo ad
intervalli in base allo stesso principio.

Modalita convezione con pre-riscaldamento

1. Selezionate la temperatura necessaria tra 140°C e 230°C pre-
mendo una volta/ripetutamente il tasto CONVECTION. E anche
possibile utilizzare la manopola dopo aver premuto una volta.

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM una seconda
volta per iniziare il pre-riscaldamento.

i Nota:

» Per ogni temperatura impostabile (140°, 150°, 160°, 170°,
180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) c'€ un indicatore, ad
es. 200°C = settima barra.

» Durante 'operazione di pre-riscaldamento lo schermo lam-
peggera. La barra di avanzamento sullo schermo mostrera il
processo di pre-friscaldamento.

» Due segnali sonori suoneranno quando viene raggiunta la
temperatura desiderata. La temperatura di pre-riscaldamen-
to lampeggera.
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4. Aprire la porta e posizionare il cibo nel dispositivo.
5. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

iNota:

» Non ¢ possibile impostare la temperatura di cottura quando
la temperatura non € stata ancora raggiunta o quando la
porta € chiusa.

» Se non impostate il tempo di cottura entro 5 minuti, la
modalita convezione verra cancellata. Ci saranno 5 segnali
sonori e il dispositivo tornera alla sua modalita operativa
originale. Lo schermo mostrera l'orario attuale.

6. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.
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Modalita convezione senza pre-riscaldamento

1. Posizionare il cibo nel dispositivo.

2. Selezionate la temperatura necessaria tra 140°C e 230°C pre-
mendo una volta/ripetutamente il tasto CONVECTION. E anche
possibile utilizzare la manopola dopo aver premuto una volta.

3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

4. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di arrosti-
mento desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

5. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

iNota:
» Labarra sullo schermo, in questo caso, indichera la temperatu-
ra raggiunta. Lampeggera durante la fase di riscaldamento.

Dopo che il tempo & trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

Combinazione di funzionamento a microonde,
grill e convezione

Durante l'uso di queste funzioni, il

+ Forno a microonde

* Girill a quarzo superiore

+ Elemento termico inferiore

+ Convezione

funzioneranno a turno nelle seguenti combinazioni:

Funzioni automatiche

Usare le funzioni automatiche per cuocere alcune quantita di cibo
automaticamente. Procedere come segue:

1. Ruotare la manopola girevole in senso orario e selezionare la
funzione automatica desiderata. Scegliere una delle impostazioni
date nella tabella sottostante.

Schermo/peso in

Codice Funzione Impostazione di potenza

Fornoa Grilla Elemento Elemento
Display micro- quarzo termico termico
onde superiore superiore inferiore
C-1 24% 76% — 76% —
C-2 73% — — — 21%
C-3 52% — — — 48%

1. Premere il pulsante DOUBLE GRILL/COMBI. una volta/ripe-
tutamente per selezionare la combinazione desiderata. Dopo
aver premuto il pulsante una volta, & possibile usare anche la
manopola ruotabile.

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

4. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

Suggerimenti per 'operazione combinata

Quando si cuoce il cibo con limpostazione combinata di microon-
de-grill, dovreste seguire le seguenti:

il tempo di cottura per cibi grandi o piccoli, come la porchetta, €
rispettivamente maggiore rispetto a cibi piu piccoli. Ciononostante,
quando si arrostisce, si applica la regola opposta. Piu vicino
al grill & il cibo, pit velocemente si abbrustolisce. Cioe, quando
si preparano arrosti in modalita combinata, il tempo dell'arrosto €
possibilmente inferiore rispetto ad arrosti pit piccoli.
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grammi
150
Riscalda- 250 Microonde
A1 mento 350 100%
450
600
1/ sopra 200 .
A2 | Patate 2/ sopra 400 M':BOO%?de
3/ sopra 600 ’
150
300 Microonde
A3 | Came 450 100%
600
150 .
A4 | Verdure 350 Histoonde
500 ’
150
250 .
A5 | Pesce 350 Mlcfggz)/nde
450 °
600
50 (con 450g di
acqua)
A6 Noodle/ | 100 (con 800g di Microonde
Pasta acqua) 80%
150 (con 1.200g di
acqua)
200 .
A-7 | Zuppa 400 MI?BOO%?de
600 °
Convezione con pre-riscal-
)| IEIE i damento fino a 160°C
200 Forno a microonde + Grill
A9 Pizza 300 aquarzo + elemento termi-
400 co esterno (C-1)
500 . .
Forno a microonde + Grill
A-10 qulgme fisd a quarzo + elemento termi-
(grigliato) 1000 L
1200 co inferiore (C-1)

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il peso desiderato.

4, Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.



i Nota:

» Durante 'impostazione A-8 per le torte il dispositivo si pre-
riscaldera a 160°C. Ci saranno 2 segnali sonori quando la
temperatura viene raggiunta. Aprire la porta e inserire la torta.
Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM. Il tempo di
cottura di 35 minuti partira.

» Menu A-9: Per migliori risultati durante la preparazione della
pizza, si consiglia di preriscaldare la pietra per pizza in modali-
ta G-3 per circa 5 minuti.

Scongelamento

Usando le impostazioni di scongelamento scongelerete automati-
camente il vostro cibo in due modi diversi. Selezionare la funzione
scongelamento per peso e tempo.

1. Premere ripetutamente il pulsante W.T./TIME DEFROST per
selezionare una delle funzioni di scongelamento:
dEF | Scongelamento per peso tra 0,1-2,0kg
dEF 2 Scongelamento pertempo tra 5 secondi - 95 minuti
2. Usare la manopola ruotabile per impostare il peso/tempo desi-
derato.
3. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

Dopo che il tempo & trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

i Nota:

» La potenza del microonde durante lo scongelamento & 30%
(270W).

» Se il peso degli alimenti € meno di 200g, non metterli al cen-
tro, ma al bordo della piastra metallica.

Cottura graduale

E possibile impostare i programmi in modo da poter eseguire fino a
3 diverse funzioni in successione.

Supponiamo di selezionare i seguenti programmi:
Scongelamento

¢

Cottura

¢
Grill

1. Selezionare la prima funzione: Premere il tasto W.T./TIME
DEFROST una o due volte.

2. Impostare il peso o il tempo necessario tramite la manopola.

3. Selezionare la seconda funzione: Premere il pulsante MICRO-
WAVE una volta/ripetutamente per selezionare l'impostazione di
potenza del microonde desiderata.

4. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

5. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

6. Selezionare la terza funzione: Selezionare la modalita di cottura
necessaria premendo una volta/ripetutamente il tasto DOUBLE
GRILL/COMBI.

7. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

8. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

9. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il
funzionamento.

i Nota:
» Il cambio del programma viene comunicato con un segnale
acustico.
» Trascorsa la meta del tempo, due segnali acustici invitano a
girare gli alimenti.
Dopo che il tempo €& trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

i Nota:
Le funzioni automatiche e la modalita convezione con pre-riscal-
damento non andrebbero usate per la cottura graduale.

Funzioni speciali
Avvio automatico
Potete ritardare I'avvio di microonde, grill, convezione, delle funzioni

automatiche o anche di un'impostazione combinata. Il massimo
ritardo & di 23 ore e 59 minuti.

i Nota:

» Impostare per prima cosa l'orologio! Altrimenti non potrete
usare questa funzione.

» Quando si usa I'avvio automatico, la funzione scongela-
mento non é disponibile.
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Esempio: procedere come segue per attivare automaticamente il
microonde:

1. Premere il pulsante MICROWAVE una volta/ripetutamente per
selezionare limpostazione di potenza del microonde desiderata.

2. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confermare
le vostre impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura
desiderato.

4. Premere il pulsante CLOCK/PRE-SET. Un segnale sonoro
suonera e lo schermo mostrera l'ora attuale, con la prima cifra
lampeggiante.

9. Usare la manopola ruotabile per impostare 'ora desiderata di
awio.

6. Premere il pulsante CLOCK/PRE-SET. Un segnale sonoro
suonera e i minuti lampeggeranno sullo schermo.

7. Usare la manopola ruotabile per impostare i minuti desiderati di
awio.

8. Premere il pulsante START/+30SEC./CONFIRM per confer-
mare. Il simbolo di delimitazione “"dell'orologio digitale sullo
schermo non lampeggia piu.

7
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Esempio: 7:30 minuti di cottura al 100% della potenza; ora di inizio
14:20

Fase Pulsante Schermo
1 MICROWAVE prog | (mpostazoned
potenza)
9 START/+30SEC./
CONFIRM
3 @ 7:30 (Tempo di cottura)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Ora attuale)
5 @ 14:45 (Imposta ora)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20 | (Imposta minuti)
START/+30SEC./ .
8 CONEIRM 10:45 (Ora attuale)

i Nota:

» Durante questa impostazione programmata le funzioni dei
comandi sono bloccate (tranne: CLOCK/PRE-SET e STOP/
CLEAR).

» Se desiderate visualizzare di nuovo l'ora di inizio, premere il
pulsante CLOCK/PRE-SET.

» Dopo che l'ora preimpostata € giunta, il microonde iniziera
ad operare. Due segnali sonori indicheranno l'inizio.

/N Awviso: Pericolo di incendio!

» Supervisionare sempre il dispositivo durante il funziona-
mento.

» Quando si usa la funzione tempo-ritardo, impostare l'ora
in modo tale che il dispositivo operi sotto supervisione
adeguata.

» Non attivare il dispositivo vuoto.

» Se togliete il cibo dal dispositivo troppo presto, dovrete
terminare la funzione premendo il pulsante STOP/CLEAR.

Dopo che il tempo € trascorso, il dispositivo si spegnera e si senti-
ranno 5 segnali sonori. Togliere il cibo dal dispositivo.

Blocco (Blocco di sicurezza per bambini)

Premere e tenere il pulsante STOP/CLEAR per piu di 3 secondi
per bloccare il dispositivo. Lo schermo mostrera l'impostazione di
blocco. Le funzioni dei comandi sono bloccate. Premere e tenere il
pulsante STOP/CLEAR di nuovo per piu di 3 secondi per sbloccare.

Funzione dello schermo

* Durante la modalitd microonde, grill 0 convezione (senza
preriscaldamento), I'impostazione della modalita o della tem-
peratura viene visualizzata premendo i tasti MICROWAVE,
DOUBLE GRILL/COMBI. 0o CONVECTION per 2 - 3 secondi.

+ Non considerando la modalita di operazione, lo schermo
mostrera 'ora attuale per 2-3 secondi quando si preme il
pulsante CLOCK/PRE-SET.
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+ Durante la modalita tempo/ritardo, premere il pulsante CLO-
CK/PRE-SET per visualizzare il tempo di avvio.

Pulizia
Spegnere il microonde e scollegare la spina.

Interno

+ Tenere l'interno del microonde pulito. Usare un panno umido
per rimuovere schizzi e spruzzi sulle pareti del microonde.
Se il dispositivo & davvero sporco, & possibile usare anche
un detergente delicato. Non usare detergenti aggressivi.

¢ Usare un panno umido per strofinare 'oblo di visualizzazione
dentro e fuori, e rimuovere regolarmente spruzzi e macchie
causate dai liquidi versati.

Esterno

+ Pulire le pareti esterne del dispositivo solo con un panno umido.
Assicurarsi che non entri acqua nelle aperture del dispositivo e
pertanto dentro il dispositivo.

+Usare un panno umido per pulire gli interruttori. Quando si
puliscono gli interruttori di funzione, prima aprire la porta per non
attivare accidentalmente il dispositivo.

Accessori

+ Se necessario, pulire la piastra metallica con un detersivo per
piatti.

+ Pulire regolarmente I'anello guida e lintero della base. E pos-
sibile rimuovere I'anello guida e pulirlo manualmente. Usare un
detergente delicato o un detersivo per vetri. Asciugare attenta-
mente. In seguito, assicurarsi di posizionare I'anello adeguata-
mente.

Odore

+ Per rimuovere l'odore spiacevole nel microonde, posizionare
una ciotola adatta al microonde piena di acqua e succo di limone
nel dispositivo e scaldare per circa 5 minuti. Quindi risciacquare
il forno con un panno morbido.

Luci del forno

+ Siprega di contattare un centro assistenza per sostituire le luci del
forno.

Risoluzione problemi

| malfunzionamenti sono spesso causati da problemi lievi. Prima di
contattare il seervizio assistenza, si prega di verificare la seguente
tabella:

Problema Possibile causa Note/ soluzione
La ricezione | campi elettromagne-|Questo & normale e non
radioo TV é tici di questo dispositi- rappresenta un malfun-
interrotta durante |vo possono interferire |zionamento. Posizionare
il funzionamento |con le immagini el |i dispositivi piu distanti gli
del microonde.  |suono a frequenze  |uni dagli altri.

speciali.




Problema
II dispositivo non
dispone di elettri-
cita; lo schermo &
nero.

Possibile causa
Presa a muro difet-
tosa.

Note/ soluzione
- Provare un‘altra presa
a muro.
- Controllare il fusibile
principale del circuito
domestico.

Lo schermo E’ ' mancata la cor-  |Impostare di nuovo lora.

mostra “0:00” rente.

II dispositivo La porta non & chiusa|Controllare che non vi

non siawia. Lo |adeguatamente. siano oggetti o residui di

schermo mostra cibo incastrati nella porta.

un orario diverso

da quello attuale. |l pulsante Premere il pulsante
START/+30SEC./  |START/+30SEC./CON-
CONFIRM non & FIRM, o premere il pul-
stato premuto dopo  |sante STOP/CLEAR per

aver selezionato la
funzione.

cancellare la funzione.

Tutti i comandi
sono bloccati.

E attivato il blocco
per la sicurezza dei
bambini.

Premere e tenere |l
pulsante STOP/CLEAR
per pit di 3 secondi per
sbloccare.

Lo schermo mostra  |La funzione tempo/ritar-
l'ora attuale senza il |do € attivata. Premere il
simbolo delimitatore |pulsante CLOCK/PRE-
“” lampeggiante. SET per visualizzare
I'ora di avvio. Premere |l
pulsante STOP/CLEAR
per terminare la funzione.
Il girevole provoca |C'é della sporcizia o ci|Rimuovere i possibili

un rumore di graffi
e fruscio.

sono oggetti estranei
nella zona dell'albero

oggetti e residui di
cibo come descritto in

girevole. “Pulizia”.
L'operazione ¢ |l dispositivo € difet- |Si prega di contattare il
terminata senza  |toso. servizio assistenza.
alcuna owvia
ragione.

Specifiche tecniche

MOGEHIO: ...t MWG 779 H
AlIMENTAZIONE: ...t 230V, 50 Hz
Consumo energetico:
MICTOONGE: .....ocveeececctet ettt 1450 W
Gl oottt 1700 W
CONVBZIONE:......cooveeeeeveerseeeiess s sseses s sansanns 2300 W
Potenza nominale microonde:..........c..ccc.evveeveeeenne. 900 W/2450 MHz
Capacita della camera di cottura: ..........cccveveevvererrcereeee e 25 litri
Classe di ProteZIONE:.........ovverrerreerererinseseeessesssesssesssssssessesssesssssssnes I
PESO NEHO.......ooreeeerecerri st 16,5 kg

Soggetto a modifiche senza preawviso!

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la
direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul basso
voltaggio ed € prodotto secondo le piti recenti norme di sicurezza.

)i

Significato del simbolo “Cassonetto con ruote”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti
domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire trami-
te consegna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute
tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi
elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti di
raccolta.
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General Safety Guidelines

Before using this device, carefully read this user manual and keep

it together with the Warranty Certificate, cashier receipt and if pos-

sible, the original package inclusive its interior packing. If you hand

on the device to any third person, include the user manual as well.

+ Use the device for private and its intended purpose only. The
device is not intended for commercial use.

Do not use the device outdoors. Protect it from heat, direct
sunlight, humidity (do not immerse into liquids under any
circumstances) and sharp edges. Do not use the device with wet
hands. If the device gets wet, unplug it immediately.

+ Always switch off and unplug the device (pull the plug, not the
cable) when you do not use the device, or when you attach ac-
cessories, during cleaning or malfunctioning.

* Do not leave the device unattended during operation. Always
switch off the device when leaving the room. Unplug the device.

+ Regularly check the device and cable for signs of damage. Do
not continue to operate the device in case of damage.

+ Do not repair the device by yourself. Please contact authorized
personnel. In order to avoid hazards, a damaged mains cable
must be replaced with an equivalent cable by the manufacturer,
our customer service or any other qualified specialist.

+ Do only use original parts.

+ Please observe the following “Special safety instructions”.
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Children and disabled persons

+ For the safety of your children, keep any packing parts (plastic
bags, cartilage, Styrofoam etc.) out of their reach.

N Warning!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

+ This device is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and/or knowledge unless they have been
given supervision or instructions conceming the use of the
device by a person responsible for their safety.

+ Supervise children to ensure they do not play with the device.

Symbols in this user manual

Important notes for your safety are marked distinctively. Pay abso-
lute attention to them to avoid accidents and damage to the device:

/\ Warning:

Warns of dangers for your health and indicates potential risks of
injury.

/\ Caution:

Indicates potential dangers for the device or other objects.

i Note:
Highlights tips and information for you.

Important safety information!
Please read carefully and keep for future reference.

/\ Warning:

» Do not heat cushions or pillows filled with grains, cherry pits or
gel in the microwave oven. DANGER OF FIRE!!!

» When the door or the door seals are damaged, the microwave
oven must not be used until it has been repaired by a qualified
specialist.

P Please do not repair the device yourself, but have it repaired
by an authorised specialist. Carrying out maintenance or re-
pair work which involves removal of the cover that protects the
surroundings from microwave radiation is dangerous unless
carried out by an expert.

» Do not heat liquids in closed containers. Danger of explosion!

» Do not place your microwave in a cupboard. Please ensure
that there is a minimum ventilation gap of 10 cm from cup-
boards, walls etc. on all sides of the machine.

» Children and frail individuals may only use the oven without
supervision if they have been instructed in its use in such a
way that they are able to use the device safely and understand
the dangers of incorrect operation.

P If the device is operated using combined mode children may
use the device only when supervised by adults due to the
temperatures that are produced.

» The microwave oven is not suitable for warming/heating up
living animals.

» Only suitable tableware should be used such as: glass, por-
celain, ceramics, heat-resistant plastic or special microwave
tableware.



A Warning:

» If food is being heated or cooked in combustible materials,
such as plastic or paper containers, the microwave oven
should be checked frequently due to the risk of fire.

» |f smoke is produced, tum the device off and remove the plug.
Keep the door closed in order to suffocate any flames.

» The contents of babies" bottles and jars of baby food must be
stirred or shaken and the temperature checked before use.
There is a danger of burns.

» Use pot cloths or oven gloves to remove containers. RISK OF
BURNS!

» Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed
jars etc. must not be heated up in the microwave as they may
explode even when heating by the microwaves is finished.

/\ Delay in boiling:

During boiling, particularly during the reheating of liquids (water),
it may happen that the boiling temperature has been reached but
the typical bubbles have not yet started to rise. The liquid does
not boil evenly. When the vessel is removed this so-called delay
in boiling may result in the sudden formation of bubbles when
the vessel is knocked, causing the water to boil over. There is a
serious danger of burns! In order to achieve even boiling, please
place a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the ves-
sel.

+Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned with a damp cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any food
residues from the interior.

+ Ifthe machine is not clean the surface may be damaged, af-
fecting its serviceable life and possibly resulting in hazardous
situations.

* Please do not operate the device with an external timer or a
separate remote control system.

Information Plates and Symbols on the Product

On the top of the microwave there is a hazard symbol with the fol-
lowing text:

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

CAUTION: HOT SURFACE

During operation the temperature of the exposed surface may be
very hot. Danger of burns!

On the back of the microwave there is an information plate with the
following text:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. RE-
MOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Location of controls
Picture A
1 Control Panel 6 Turntable ring
2 Door opener 7 Enamelled metal plate
3 Griller 8 Door latch
4 Drive shaft 9 Viewing window

5 Lower heating element ~ Not shown.: Pizza stone

Picture B: Symbols on the control panel

1 Microwave 5 Child-proof lock activated
2 Convection 6 Auto function

3 Grill 7 Temperature indicator

4 Defrost

Switches on the control panel

MICROWAVE
Microwave: Select power setting of the microwave
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: For roasting and scalloping
Grill/Combi: Grill, microwave and convection operate in
turns
CONVECTION
Convection: Convection without microwave operation;
select a temperature.
W.T./TIME DEFROST
Defrosting by weight or time
CLOCKIPRE-SET &
Clock: In combination with the tuming knob for -l
. . [5)
setting the clock or a starting time =
STOP/CLEAR L
Stop: Press once to stop cooking.
Delete: Press twice to delete function.
Lock: Press and hold the STOP/CLEAR button

for 3 seconds in order to lock (child-proof
lock) or unlock the control panel

START/+30Sec./CONFIRM

o Starting the function

o Quick start of the microwave (always
+30 seconds at 100% power)

o Prolonging the cooking time by 30 sec-
onds during operation (except when
defrosting or using auto function)

o Confirming a setting

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Turning knob for setting the clock, cooking
time, temperature, combi modes, auto
functions or weight settings
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Intended use

This device is intended for

* heating and cooking firm or liquid food

+ scalloping and roasting firm food

It is intended for this purpose only and may only be used for such.
It may only be used as described in this user manual.

You must not use this device for commercial purposes.

Every other use is not intended and may cause damage or even
injuries.

Clatronic International GmbH is not responsible for damage result-
ing from non-intended use.

Information on grill and combi operation

* Use heat-resistant tableware only, as radiation heat develops
during grill and combi operation.

+ When operating in grill mode only, you may also use metal or
aluminum tableware, but not during normal or combined micro-
wave operation (see table “Suitable microwave tableware”).

* Do not place anything on the top of the enclosure. It will become
hot. Always keep the ventilation slots unblocked.

+Use the grill to place the food closer to the heating element.

Suitable microwave tableware
+ The most suitable material to be used in a microwave is
transparent and allows the microwave radiation to heat the food
evenly.
+ Round/oval bowls and plates are more suitable than square
ones, as the food might boil over at the corners.

/\ Caution:

Risk of explosion by sealed tableware.

» Open closed containers before cooking or heating.

» Pierce protective plastic foil several times using a fork.

+ Microwave radiation cannot penetrate metal; therefore do not
use metal containers or plates.

/\ Caution:

Do not use paper bowls made of recycled material, as these
might contain small amounts of metal which might cause flying
sparks or fire.

The table below is intended to help you choose suitable tableware:

Suitable for

Micro- . Con- Combi-
Grill : .
wave vection nation

Material

Heat-resistant glass e e e e
container Y y y y
Non heat-resistant glass
. no no no no

container
Heat-resistant ceramic e e e e
container/plate y y y y
Plastic containers suitable for

. yes no no no
microwaves
Kitchen paper yes no no no
Supplied enamelled plate yes | yes | Yyes yes
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Suitable for
Material Micro- . Con- Combi-
wave vection nation*
Metal or aluminium ovenware |  no yes | yes no
Grill no yes | yes no
Aluminum foil or aluminum foil
X no yes yes no
containers

*) Combination of microwave with grill/convection or of grill with
convection

Operation of the device

+ Asignal tone sounds when first turning the turning knob.

+ Your selection by pressing buttons is confirmed by a signal tone.
If not, you did not press properly.

+ Ifyou set a program but do not press the START/+30SEC./
CONFIRM button within 5 minutes, the setting will be canceled.
The display will then show the current time again.

+ When starting a program (except during pre-heating), the
remaining operating time will be displayed. The countdown runs.

+ 5 signal tones will indicate the end of the program.

First-time use
Installation Instructions
+ Install the appliance with the back of the appliance facing the
wall.
* Inorder to avoid interference with the operation of other de-
vices, do not place your device near other electronic devices.

Preparation

+ Remove all accessories found in the cooking chamber and
unpack them.

+ Position the turntable ring in such a way that it slots into the
recesses and lies straight.

+ Place the supplied metal plate onto the tumntable ring.

+  Check the device for visible damage, especially in the area at
and around the door. It is imperative not to use the device in
case of any damage.

+ Remove protective sheets that might be attached to the enclo-
sure.

+ Connect the plug to a properly installed isolated ground recep-
tacle 230 V, 50 Hz.

/\ Caution:
Do not remove mounted parts from the cooking chamber or
inside of the door!

i Note:

If there are manufacturing or oil remains on the enclosure or

heating element, smoke or odor might occur during the beginning

operation.

This is normal and will cease after repeated use.

We strongly recommend proceeding as follows:

» Turn on the grill mode and let the device operate several times
without food to be cooked.

» Ensure sufficient ventilation.



Setting the clock:

i Note:
During the first setting a signal tone will sound and the display will
show “0:00”.

1. Press the CLOCK/PRE-SET button once or repeatedly in order
to toggle between 24 hour and 12 hour display mode.

. Use the turning knob to set the desired hour.

. Press the CLOCK/PRE-SET button to confirm your settings.

. Use the turning knob to set the desired minutes.

. Press the CLOCK/PRE-SET button again to activate the new
time. The delimiter symbol “;”of the digital time will be flashing on
the display.

OB W

Using the device
Important information on the operation of microwaves

* Your device operates with microwave radiation which heats
water particles in food very quickly. There is no heat radiation
and therefore hardly any browning.

Use this device to heat food only.

The device is not suitable for deep-frying.

Heat 1-2 servings at a time. Otherwise the device will not work
efficiently.

Microwaves provide full power instantly. Pre-heating is therefore
not necessary.

Never operate the device empty during microwave operation.
The microwave is not a replacement for your common stove. It is
mainly intended for:

o  defrosting deep-frozen/frozen food

o quickly heating food or drinks

o cooking dishes

Operating instructions

. Put the food to be heated in suitable tableware.

. Open the door and place the container on the centre of the metal
plate. Close the door. (For safety reasons, the device can only
operate when the door is properly closed.)

3. Press the MICROWAVE button once/repeatedly to select the

desired power setting. After pressing the button once you may

also use the turning knob.

N —

i Note:

» Each time pressing the START/+30SEC./CONFIRM button
will prolong the operating time by 30 seconds.

» Cooking in a microwave is much faster than on a stove. If
you are not sure, set a shorter cooking time and continue
operation if necessary.

After the cooking time has elapsed the device will turn off and 5
signal tones will sound. Take the food from the device.

Pause or stop cooking

+ If you wish to pause the cooking operation, press the STOP/

CLEAR button once and open the door.

If you wish to continue the cooking operation, close the door and

press the START/+30SEC./CONFIRM button.

« If you wish to completely stop operation, press the STOP/
CLEAR button twice.

Heating

Warming and heating are special characteristics of microwaves.
Refrigerated liquids and foods can be easily warmed up to room or
eating temperature without having to use a lot of pots.

The heating times in the following table are for reference only, as
the time depends very much on the original temperature and the
texture of the food. It is therefore recommended to check once ina
while whether the food is hot enough.

Heating table
Quan-| Power L
Edibles/food . . approx. | Cover
tity | setting min

Liquids

Water, 1 cup 150g| P100 | 0.5-1 no
Water, 0.5 500g | P 100 35-5 no
Water, 0.75 | 750g | P 100 5-7 no
Coffee, 1 cup 150g| P100 | 05-1 no
Milk, 1 cup 150g| P100 | 05-1 no

Tip: Put a glass stick into the container to avoid superheating; stir
well before drinking.

Power setting on the Power in o Plated |
display as selected in % Watt (approx.) AL —
Cutlet + potatoes and
P100 900 Quick heating vegetables 450g| P100 | 25-35 yes
P80 720 Cooking Goulash with noodles | 450g| P100 | 2-25 yes
P50 450 Simmering Meat + lump +sauce | 450g| P100 | 25-35 yes
Defrosting frozen Tip: Slightly moisten before cooking; stir occasionally.
P30 270
wois | [
P10 90 Melting butter etc. Cutlet, breaded 200g | P 100 1-2 no
4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your Meatballs, 4 pieces 500g| P100 | 3-4 no
settings. Joint 2509 | P 100 2-3 no
5. Use the tuming knob to set the desired cooking time between Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.
5 seconds and 95 minutes. Poultry
6. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation. 1/2 chicken 450g| P100 | 35-5 no
The cooking time depends on the quantity and texture of the Chicken fricassee 400g| P100 | 3-45 yes

food. After a few times trying you will quickly learn to estimate
the cooking time.

Tip: Coat with oil; stir occasionally.
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Quan-| Power Wi
Edibles/food . . approx. | Cover
tity | setting min

Noodles, rice, 1 serving | 150g | P 100 1-2 yes
2senvings| 3009 | P100 | 25-35| yes

Potatoes 500g | P 100 3-4 yes

Tip: Slightly moisten prior to cooking.

Soups / sauce

Broth, 1 plate 250g| P100 | 1-15 yes

Soup with solids 250g| P100 | 15-2 yes

Sauce 2509 | P 100 1-2 yes

Infant food

Milk 100ml| P50 05-1 no

Mash 200g, P50 1-1.5 no

Tip: Thoroughly shake or stir. Check temperature!

Cooking
Hands-on cooking tips

Follow the guidelines given in the cooking table and recipe. Monitor
the cooking process if you do not yet have as much experience.

You may open the door of the device at any time. The device will
turn off automatically.

It will only continue operation when the door is closed and the
START/+30SEC./CONFIRM button pressed again.

Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature.

The chunkier the food, the longer the cooking time. Meat cut in
bigger pieces, for example, requires longer cooking than meat

of the same quantity cut into strips. It is recommended cooking
larger amounts of food at maximum power and having it simmer at
medium power for a more evenly cooking.

Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute
the food as low as possible. Place thinner parts such as chicken
legs or fish filets in the center or leave them overlapping.

Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of
thumb applies:

Double amount = almost double time
Half amount = half time

If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply
the following rule:
Per 100 g approx. 1 minute cooking

All foods that you cover on a common stove should be covered in
the microwave as well.

A cover will prevent the food from running dry. An upside-down
plate, greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable
as covers. Cook food that should be getting a crust without cover.
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Cooking Table

Edibles/food | Quantity LT MG e
setting | prox. min
Eggplant 500 ¢ P80 7-10 yes
Cauliflower 500 g P 80 8-11 yes
Broccoli 500 g P 80 6-9 yes
Chicory 500¢g P80 6-7 yes
Peas 500¢g P80 6-7 yes
Fennel 500 g P 80 8-11 yes
Green beans 300g P 80 13-15 yes
Potatoes 500 g P 80 9-12 yes
Stem turnip 500 g P 80 8-10 yes
Leek 500¢g P 80 7-9 yes
Corn on the cob 250¢g P 80 7-9 yes
Carrot 500 g P 80 8-10 yes
Pepper 500 g P 80 6-9 yes
Brussels sprouts 300g P 80 7-10 yes
Asparagus 300g P 80 6-9 yes
Tomatoes 500 g P 80 6-7 yes
Zucchini 500 g P 80 9-10 yes

Tip: Cut vegetables into small pieces and cook with 2-3 spoons of
liquid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes; add seasoning just
before eating.

Stewed apple or 500 P80 5.8 yes
pear

Plum butter 250¢ P80 4-6 no
Stewed rhubarb 250¢g P80 5-8 yes
Roast apple, i

4 pieces 500 ¢ P80 7-9 yes

Tip: Add 125 ml of water; lemon juice will prevent the fruits from
discoloring; simmer 3-5 minutes.

Meat with sauce 400¢ P 80 10-12 yes
Gotlash, 500g | P8 | 10-15  yes
veal strips

Beef roulades 250 g P80 7-8 yes
Tip: Stir occasionally; rest for 3-5 minutes.

Poultry *)

Chicken fricassee | 250 ¢ P80 6-7 yes
Chicken soup 200¢ P80 5-6 yes

Tip: Stir occasionally; rest 3-5 minutes.

. 300g P80 7-8 yes
Fish flet 40g | P80 | 8-9 | yes
Tip: Tum over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.

Defrosting and cooki

ﬁﬁg :;;Zage 450g = P80 1446 | yes
Spinach leaves 300g P80 11-13 yes
Cauliflower 200g P80 7-9 yes
String beans 200g P80 8-10 yes
Broccoli 300g P80 8-9 yes




Edibles/food | Quantity Power | Timeap- | o ..
setting | prox. min

Peas 300g P 80 7-8 yes
Stem turnip 300g P 80 13-15 yes
Leek 200 g P80 10-1 yes
Corn 2009 P 80 4-6 yes
Carrots 2009 P 80 5-6 yes
Brussels spout 300g P 80 7-8 yes

. 4509 P80 12-13 yes
Spinach 600g | P80 | 15-17 | yes

Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully
cut. Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.

Soups / stew )
Stew 5009 P80 13-15 yes
Soup with solids 300g P80 7-8 yes
Créme soup 5009 P80 13-15 yes
Tip: Stir occasionally; simmer 3-5 minutes.
*) Ready-made food

Quick start

You wish to heat food or drinks shortly at the highest power setting?
There are two possibilities:

1. Quick-start the microwave by directly pressing the
START/+30SEC./CONFIRM button. The cooking process will
start immediately, whereas each time pressing the button will
prolong the cooking time by 30 seconds.

Or:

2. Turn the tumning knob towards the left. A signal tone sounds and
the display will show “95:00". Set the time by turning the knob
left or right. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start
operation.

The power setting of the microwave is thereby 100%.

Grilling
You can select between three grill variants:
« G-1 top quartz grill only
* G-2 topquartz grill and lower heating element
* G-3 lower heating element only

Use of grill

Place the grill onto the supplied metal plate. Use suitable heat-
resistant tableware or directly put the food onto the grill.

When using in G-1 mode preheating is not necessary, since the
quartz grill generates direct radiant heat.

Proceed as follows for roasting and scalloping:

1. Select the required grill mode by pressing the DOUBLE GRILL/
COMBI. button once/repeatedly. After pressing once, you can
also use the knob.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Use the turning knob to set the desired roasting time between
5 seconds and 95 minutes.

4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start.

i Note:
After half of the time has elapsed, signal tones will alert you to
tumn the food over.

After the full time has elapsed, the appliance switches off and 5
beeps sound. You may then remove the food.

Time ap-

Edibles/food Quantity ; Cover
prox. min.
Scalloping toast .
) 2-3 slices 3-4 no
with cheese
Scallopmg soubs, 2-3 cups 10-15 no
e.g. onion soup

Using the pizza stone

+ Remove the metal plate and place the pizza stone directly onto
the turntable ring.

+ For best results when preparing your pizza we recommend that
you preheat the pizza stone in G-3 mode for around 5 minutes.

« After placing the pizza on the stone, continue in G-2 mode. Fol-
low the timing guidelines in your recipe.

+ For best results with deep frozen pizza, use Automatic program
A-9.

Convection

Convection enables you to cook food as in a traditional oven. The
microwave is not active. The heat is generated through a quartz grill
and the top heating element. We recommend preheating the oven
to the correct temperature before placing food inside.

i Note:

The fans which blow heat from the top grills into the cooking
chamber only switch on if the set temperature has been reached.
This effective process enables the oven to heat up very quickly.
If the set temperature has been reached in the cooking chamber,
the convection fan is then only activated at intervals according to
the same principle.

ENGLISH

Convection mode with pre-heating

1. Select the required temperature between 140°C und 230°C by
pressing the CONVECTION button once/repeatedly. You can
also use the knob after pressing once.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button a second time to
start pre-heating.

i Note:

» For each settable temperature (140°, 150°, 160°, 170°,
180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) there is an indicator.
e.g. 200°C = seventh bar.

» During pre-heating operation this display will be flashing.
The increasing bars on the display will be indicating the pre-
heating process.
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i Note:
» Two signal tones will sound when the desired temperature is
reached. The pre-heating temperature will be flashing.
4. Open the door and place the food in the device.

5. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

i Note:

» You may not set the cooking time when the temperature
has not yet been reached or when the door is closed.

» If you do not set the cooking time within 5 minutes, the
convection mode will be canceled. 5 signal tones will sound
and the device will return to its original operation mode. The
display will show the current time.

6. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones
will sound. Take the food from the device.

Convection mode without pre-heating

1. Place the food in the device.

2. Select the required temperature between 140°C and 230°C by
pressing the CONVECTION button once/repeatedly. You can
also use the knob after pressing once.

3. Use the tuming knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.
4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones
will sound. Take the food from the device.

Tips for combi operation

When cooking food with the combined setting of microwave-grill,
you should adhere to the following:

The cooking time for big and thick food items, such as roast pork, is
respectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when
roasting, the opposite rule applies. The closer the food is to
the grill, the faster it will become brown. |.e., when preparing big
joints during combi operation, the roasting time is possibly shorter
than for smaller joints.

Auto functions

Use the auto functions to cook certain amounts of foods automati-
cally. Proceed as follows:

1. Turn the turning knob clockwise and select the desired auto
function. Choose one of the settings given in the table below.

Display / weight
in gram

Code Function Power setting

3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your ;gg
settings. . Microwave

4. Use the tuming knob to set the desired cooking time between A1 | Heating 350 100%

5 seconds and 95 minutes. 450
5. Press the STARTA+30SEC./CONFIRM button to start operation. 600
. 1/over 200 Mi
1 Note: : ; o o A-2 | Potatoes 2/ over 400 |crovgave
» The bars on the display wil also in this case indicate the tem- 3/ over 600 100%
perature reached. It will be flashing during the heating phase. 150
After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones A3 Meat 300 Microwave
will sound. Take the food from the device. 450 100%
600

Combinations of microwave, grill and convection 150 Microwave

When using these settings, the e [egEEnes Hol 100%

. Microwave 500

. Top Quartz grill 150

. Lower heating element 250 Microwave

o Convection A-5 Fish 350 80%

will operate in turn in the following combinations: 450

: Top Top Lower 6.00
Display Micro- o rartz heating  heating 50 (\/V\Vlg?effog
or o — e'"t - ag | Noodes/ | 100 (it 800g Microwave
pasta Water) 80%
c2 | 7% | — — — 27% 150 (with 1200g
C-3 52% — — — 48% Water)

1. Press the DOUBLE GRILL/COMBI. button once/repeatedly to 200 Microwave
select the desired combi setting. After pressing the button once A-7T | Soup 400 100%
you may also use the turning knob. 600

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your A8 Cake 475 Convection with pre-
settings. heating to 160°C
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Display / weight

Code Function Power setting

in gram

200 Microwave + Quartz grill
A9 Pizza 300 + lower Heating element
400 (C-1)
500 Microwave + Quartz grill
Poultry 750 .
A-10 + lower Heating element
(roasted) 1000 (1)
1200
2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Use the tuming knob to set the desired weight.
4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will tum off and 5 signal tones
will sound. Take the food from the device.

i Note:

» During the A-8 setting for cakes the device will pre-heat to
160°C. 2 signal tones will sound when the temperature is
reached. Open the door and place the cake inside. Press the
START/+30SEC./CONFIRM button. The baking time of 35
minutes will start running.

» Menu A-9: For best results when preparing your pizza, we
recommend that you preheat the pizza stone in G-3 mode for
around 5 minutes.

Defrosting

Using the defrost settings you may automatically defrost your food

in two different ways. Select the defrost function by weight and time.

1. Repeatedly press the W.T./TIME DEFROST button to select one
of the defrost functions:

dEF |  Defrosting by weight btw. 0.1 —2.0kg
dEF 2 Defrosting by time btw. 5 seconds -
95 minutes

2. Use the turning knob to set the desired weight/ time.
3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

After the time has elapsed the device will tum off and 5 signal tones
will sound. Take the food from the device.

i Note:

» Microwave power when defrosting is 30% (270W).

» If the weight of the goods is less than 200g, do not place them
on the centre, but at the edge of the metal plate.

Gradual cooking
You can set the programs in such a way that up to 3 different func-
tions can be carried out in succession.
Assume you select the following programs:
Defrost

4
Cook

&
Grill

1. Select the 1st function: Press the W.T./TIME DEFROST button
once or twice.

2. Set the weight or the required time using the knob.

3. Select the 2nd function: Press the MICROWAVE button once/
repeatedly to select the desired microwave power setting.

4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

5. Use the tuming knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

6. Select the 3rd function: Select the required grill mode by press-
ing the DOUBLE GRILL/COMBI button once or repeatedly.

7. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

8. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

9. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

i Note:

» The change of program is indicated by an acoustic signal.

» When half of the grilling time has passed two acoustic signals
are heard to remind you to turn the food over.

After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones
will sound. Take the food from the device.

i Note:
The auto functions and the convection mode with pre-heating
may not be used for gradual cooking.

Special functions
Auto start

You may delay the start of microwave, grill, convection, auto
functions or even of a combi setting. The maximum time-delay is
23 hours and 59 minutes.

i Note:
» First set the clock! Otherwise you may not use this function.
» When using auto start, the defrost function is not available.

Example: Proceed as follows for automatically starting the micro-
wave:

1. Press the MICROWAVE button once/repeatedly to select the
desired microwave power setting.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Use the turning knob to set the desired cooking time.

4. Press the CLOCK/PRE-SET button. A signal tone sounds and
the display will show the current time, with the first digit flashing.

5. Use the turning knob to set the hour of the desired start time.

6. Press the CLOCK/PRE-SET button. A signal tone sounds and
the minutes will be flashing on the display.

7. Use the tumning knob to set the minutes of the desired start time.
8. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm. The

delimiter symbol “"of the digital clock on the display stops
flashing.
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Example: 7:30 minutes cooking time at 100% power;
start time 14:20 o'clock

Step Button Display
1 MICROWAVE P100 (Power setting)
9 START/+30SEC./
CONFIRM
3 @ 7:30 (Cooking time)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Current time)
5 @ 14:45 (Set hour)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20 (Set minutes)
START/+30SEC./ ) .
8 CONEIRM 10:45 (Current time)

i Note:

» During this programmed setting the functions of the controls
are blocked (except: CLOCK/PRE-SET and STOP/CLEAR).

» If you wish to display the start time again, press the CLOCK/
PRE-SET button.

» When the pre-set time has been reached, the microwave will
start operation. Two signal tones will indicate the start.

A Warning: Risk of fire!

» Always supervise the device during operation.

» \When using the time-delay function, set the time in such a
way that the device will be operating under proper supervi-
sion.

» Do not operate the microwave empty.

» If you take the food earlier from the device, you will have to
terminate the function by pressing the STOP/CLEAR button.

After the time has elapsed the device will turn off and 5 signal tones
will sound. Take the food from the device.

Locking (Child-proof lock)

Press and hold the STOP/CLEAR button for more than 3 seconds
to lock the device. The display will show the locked setting. The
functions of the controls are blocked. Press and hold the STOP/
CLEAR button again for more than 3 seconds to unlock.

Display function

* During microwave, grilling, combination or convection (without
preheating) mode, the mode or temperature setting is displayed
by pressing the buttons MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI.
or CONVECTION for 2 - 3 seconds.

+ Indisregard to the operation mode, the display will be showing
the current time for 2-3 seconds when pressing the CLOCK/
PRE-SET button.

* During time-delay mode, press the CLOCK/PRE-SET button to
display the start time.
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Cleaning
Turn the microwave off and disconnect the plug.

Interior

* Keep the interior of the microwave clean. Use a damp cloth to
remove splashing and spilling on the walls of the microwave. If
the device is very dirty, you may also use a mild detergent. Do
not use aggressive detergents.

+ Use a damp cloth to wipe the viewing window inside and
outside, and regularly remove splashing and spots caused by
spilled liquids.

Exterior

+ Clean the exterior walls of the enclosure with a damp cloth only.
Make sure no water enters the openings in the enclosure and
therefore the inside of the device.

+ Use a damp cloth to clean the switches. When cleaning the
function switches, first open the door in order to avoid acciden-
tally switching on the device.

Accessories

+ Ifrequired, clean the metal plate with dish detergent.

+ Regularly clean the guide ring and the inside of the bottom. You
may remove the guide ring and manually clean it. Use a mild
detergent or glass cleaner. Dry thoroughly. Make sure to position
the ring properly afterwards.

Odor

* In order to remove unpleasant odor in the microwave, place
a bowl suitable for microwave use filled with water and lemon
juice in the device and heat for approx. 5 minutes. Then wipe the
oven with a soft cloth.

Oven lights
+ Please contact a service center for replacing the oven lights.

Troubleshooting

Malfunctions are often just caused due to minor problems. Before
contacting our customer service, please check the table below:

Problem Possible cause Notes/ solution
Radio or TV The electromagnetic | This is normal and not
reception is fields of this device  |a malfunction. Position
interrupted dur- | might interfere with the the devices further away
ing microwave |pictures and sound of |from each other.
operation. special frequencies.

The deviceis  |Defect wall socket. - Try another wall

not supplied with socket.

electricity; the - Check the main fuse in
display is black. your household.

The display There was a power | Set the clock again.
shows “0:00”  |failure.




Problem
The device does
not start opera-
tion. The display
shows a readout
other than the
current time.

Possible cause
The door is not prop-
erly closed.

The START/+30SEC./
CONFIRM button

was not pressed after
selecting the function.

Notes/ solution
Check if there are
objects or food remains
jammed in the door.

Press the
START/+30SEC./
CONFIRM button, or
press the STOP/CLEAR
button to cancel the
function.

All controls are
locked.

The child-proof lock is
activated.

Press and hold the
STOP/CLEAR button for
more than 3 seconds to
unlock.

The display shows the |The time-delay func-
current time without  |tion is activated. Press
the delimiter symbol " |the CLOCK/PRE-SET
flashing. button to display the
start time. Press STOP/
CLEAR button to termi-
nate the function.
The tumn- There are dirt or Remove possible ob-
table causes a  |foreign objects in the |jects and food remains
scratchingor  |area of the turntable  |as described under
abradant noise. |shaft. “Cleaning*.
The operation is | The device is defect.  |Please contact our
terminated with- customer service.
out any obvious
reason.
Technical specifications
MOGEL: ..ottt MWG 779 H
POWET SUPPIY: 1.vvvvvrcirciesies s 230V, 50 Hz
Power consumption:
MICTOWAVE.......coeveeteieeteetesie ettt sneae 1450 W
Gl oo 1700 W
CONVECHON: ..ottt enes 2300 W
Rated microwave power OUtpUL: ..........cooevvvervrneinnes 900 W/2450 MHz
Cooking chamber CapaCHY: ..........cceeerererererereeereresseessesenees 25 Liter
Protection Class: ... I
NEEWEIGNL: ..o 16.5kg

Subject to changes without prior notice!

This device complies with all current CE directives, such as elec-
tromagnetic compatibility and low voltage directive and is manufac-
tured according to the latest safety regulations.

)i

Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appli-
cances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal
collection points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts
through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old elec-
tric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting
points.
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Generalne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie przeczyta¢ podrecznik

uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancja, paragonem oraz w

razie mozliwosci wraz z oryginalnym opakowaniem zawierajacym

wewnetrzne elementy. W razie przekazania urzadzenia osobom
trzecim, nalezy dotaczy¢ podrecznik uzytkowania.

+ Stosowac urzadzenie wytacznie do celow prywatnych i zgodnie
z jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
celéw handlowych.

* Nie nalezy uzywac go na $wiezym powietrzu. Nalezy chroni¢
je przed wysoka temperatura, bezposrednim promieniowaniem
sfonecznym, wilgocig (nie zanurza¢ pod zadnym pozorem w
ptynach) i ostrymi krawedziami. Nie obstugiwa¢ urzadzenia z
mokrymi dtorimi. Jesli urzadzenie ulegnie zamoczeniu, nalezy
natychmiast odtaczy¢ je od zasilania.

+ Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane, montowane sg
akcesoria, urzadzenie jest czyszczone lub jego dziatanie jest
wadliwe, nalezy je wytaczy¢ oraz odtaczy¢ od sieci (ciagnac za
wtyczke, a nie sznur zasilajacy).

* Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
Wychodzac z pomieszczenia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie.
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Odtaczy¢ przewod zasilania.

+ Regularie sprawdza¢ czy urzadzenie i przewdd zasilania nie
posiadajg oznak uszkodzenia. W przypadku stwierdzenia uszko-
dzenia, urzadzenia nie nalezy uzywac.

+ Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Nalezy skontaktowa¢
sie z upowaznionym pracownikiem. Aby unikna¢ zagrozenia,
uszkodzony kabel zasilania powinien wymieni¢ producent, pra-
cownik naszego punktu obstugi klienta lub inny wykwalifikowany
specjalista.

+  Stosowac wytacznie czesci oryginalne.

+ Nalezy przestrzega¢ ponizszych ,Specjalnych instrukcji dotycza-
cych bezpieczenstwa”.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzyma¢ czesci opakowa-
nia (torby plastikowe, kartony, styropian, itp.) poza ich zasiegiem.

/N Ostrzezenie:
Mate dzieci nie moga bawic sie foliq ze wzgledu na
niebezpieczenstwo uduszenia!

+ Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (takze dzieci), ktére majg
ograniczone mozliwosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe,
ktérym brakuje do$wiadczenia illub wiedzy, chyba, ze znajdujg
sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenistwo
albo osoba ta przedstawita im instrukcje dotyczace uzywania
urzadzenia.

+ Nalezy dopilnowaé, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa sg wyrazne

zaznaczone. Nalezy wzig€ je pod szczegdlng uwage, aby uniknaé
wypadkow i uszkodzen urzadzenia.

/N Ostrzezenie:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjalne ryzyko obrazen
Ciata.

/\ Uwaga:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub innych obiektow.

i Wskazowka:
Podswietlone wskazowki oraz informacie.

Wazne informacje o bezpieczenstwie!

Prosimy przeczyta¢ dokladnie i zachowa¢ do wgladu w przy-
szlosci.

/\ Ostrzezenie:

P Nie podgrzewa¢ w mikrofaléwce poduszek z ziarnem, pestka-
mi wisien czy zelem. RYZYKO POZARUI!

» W przypadku uszkodzenia drzwiczek lub uszczelek w drzwicz-
kach, nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, az bedzie naprawione
przez wykwalifikowanego fachowca.

» Nie naprawia¢ kuchenki samodzielnie, skonsultowac sie z
upowaznionym fachowcem.

» Nie podgrzewac ptyndw ani zywnosci w zamknietych pojemni-
kach. Niebezpieczenstwo wybuchu!



/N Ostrzezenie:

» Nie umieszcza¢ mikrofaldwki w szafce. Sprawdzi¢, czy jest
odstep dla wentylacji co najmniej 10 cm miedzy kazda strong
urzadzenia a szafka, Sciankami, itp.

» Dzieci oraz niepetnosprawne osoby nie moga korzysta¢
urzadzenia bez nadzoru, chyba ze uzyskaty one wiasciwe
instrukcje umozliwiajgce im bezpieczne korzystanie z urzadze-
nia oraz zrozumienie ryzyka, ktore wynika z nieprawidtowej
obstugi.

» Podczas pracy w trybie kombi, dzieci moga korzystac z urza-
dzenia pod nadzorem dorostych ze wzgledu na pojawiajace
sie wysokie temperatury.

» Mikrofaléwka nie jest przeznaczona do ogrzewania zywych
zwierzat.

» Korzysta¢ wytacznie z odpowiednich naczyn jak: szklo, porce-
lana, ceramika, tworzywo Zaroodporne lub specjalne naczynia
do mikrofaléwki.

» Podczas podgrzewania lub gotowania zywno$ci w materia-
tach fatwopalnych takich jak plastik czy papier, konieczny jest
nadzor nad urzadzeniem ze wzgledu na mozliwo$¢ pozaru.

» Wytaczy¢ i wyjac wiyczke z gniazda w razie emisji dymu.
Pozostawi¢ zamkniete drzwi, aby sttumi¢ ptomienie.

» Zamieszac¢ lub wstrzasna¢ zawartos¢ butelek dla dzieci i
szklanek z jedzeniem dla dzieci oraz sprawdzi¢ temperature
przed uzyciem. Ryzyko poparzen.

» Wyjmujac pojemniki nalezy korzystac z rekawic ochronnych.
RYZYKO POPARZENIA!

» Zywno$¢ w skorupkach lub ze skora, jak jajka, kietbasa,
zamkniete puszki, itp. nie moga by¢ podgrzewane w mikro-
falowce, jako Ze moga eksplodowaé nawet po zakoriczeniu
podgrzewania.

/N Ostrzezenie przed przegrzaniem:

Podczas gotowania, a zwtaszcza podgrzewania napojow (woda),
moze sie przydarzy¢, ze osiagnieta jest temperatura gotowania,
ale nie pojawiaja sie charakterystyczne barki pary. Ptyny nie
gotujg sie rownomiernie. Podczas zdejmowania pojemnika, efekt
przegrzania moze doprowadzi¢ do nagtego utworzenia sie baniek
pary spowodowanego nawet niewielkimi wstrzagsami i spowodo-
wac wygotowanie. Niebezpieczenstwo poparzen! Aby ugotowac
réwnomiernie, umiescic szklany niemetalowy patyczek lub cos
podobnego w pojemniku.

+ Doktadnie oczysci¢ framuge /uszczelnienie drzwi oraz przyle-
gajace czesci za pomocg wilgotnej szmatki w razie zanieczysz-
czen.

+ Regulamie czysci¢ mikrofalowke i usuna¢ pozostatosci jedzenia
Z wewnatrz.

W razie niedostatecznej konserwacji urzadzenia powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu, co wptywa na zywotno$¢ urzadzenia i
moze doprowadzi¢ do ryzykownych sytuacii.

+ Do obstugi rzadzenia nie wolno stosowac zewnetrznych mecha-

nizmdw zegarowych lub osobnych urzadzen zdalnego sterowa-
nia.

Informacje na temat tabliczek i symboli umieszczonych na
urzadzeniu

Na gorej Sciance kuchenki mikrofalowej znajduje sie symbol ozna-
Cczajacy niebezpieczenstwo oraz nastepujacy napis:
WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

CAUTION: HOT SURFACE
Tlumaczenie:

Ostrzezenie-
Energia mikrofalowa —
Nie zdejmowac pokrywy.

Ostroznie: Gorgca powierzchnia

Podczas pracy urzadzenia odstonieta powierzchnia moze osiagna¢
bardzo wysoka temperature. Zagrozenie poparzeniem!

Na tylnej Sciance urzadzenia znajduie sie tabliczka, na ktdre;
umieszczono nastepujace informacie:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMO-
VAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT ENERGIZED
COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH
VOLTAGE POTENTIAL.

Tlumaczenie:

Ostrzezenie

+ Energia mikrofalowa i wysokie napiecie. Nie zdejmowac ostony.

+ Urzadzenie wyposazono w uziemiony przewdd zasilajgcy, ktore-
go zadaniem jest ochrona przed mozliwo$cig porazena pradem
elektrycznym. Urzadzenie podiaczy¢ do wiaciwie uziemionego
gniazda zasilajacego.

+ Serwisowania urzadzenia moze dokonywac wytacznie odpo-
wiednio wykwalifikowany personel serwisowy.

* Przed przystapieniem do czynno$ci serwisowych wtyczke nale-
2y wyjac z gniazda. Demontaz obudowy urzadzenia podtaczo-
nego do Zrodta zasilania grozi porazeniem pradem elektrycznym
0 wysoki napieciu.
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Lokalizacja kontrolek

Obrazek A
1 Pulpit sterowania 6 Pierscien obrotowy
2 Otwieracz drzwi 7 Emaliowana ptytka
3 Ruszt metalowa
4 \Wat napedzajacy 8 Zatrzask drzwiczek
5 Dolna grzatka 9 Okienko podgladowe

Brak na ilustraciji: kamien
do pieczenia pizzy

Obrazek B: Symbole na panelu kontrolnym

1 Mikrofalowka 5 Aktywna blokada

2 Konwekcja zabezpieczajaca dla dzieci
3 Gril 6 Funkcja auto

4 Rozmrazanie 7 Wskaznik temperatury

Wiaczniki na panelu kontrolnym

MICROWAVE
Mikrofalowka: Wybraé ustawienie mocy mikrofaldwki
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: Celem pieczenia i zapiekania
Grill/Kombi: Grill, mikrofaléwka oraz konwekcja pracujg,
po kolei
CONVECTION
Konwekcja: Praca konwekcji bez mikrofaléwki; wybra¢
temperature.
W.T./TIME DEFROST
Rozmrazanie wg wagi lub czasu
CLOCK/PRE-SET
Zegar: W potaczeniu z pokrettem, aby ustawi¢
zegar lub czas rozpoczecia
STOP/CLEAR
Zatrzymu;: Nacisna¢ raz, aby zatrzymac gotowanie.
Kasuj: Nacisna¢ dwa razy, aby usunag¢ funkcie.
Blokuj: Nacisna¢ i przytrzymacé przycisk STOP/
CLEAR przez 3 sekundy, aby zablokowaé
(blokada dziecieca) lub odblokowaé panel
kontrolny
START/+30Sec./CONFIRM
o Rozpoczecie funkciji
o Szybkie rozpoczecie mikrofalowki
(zawsze +30 sekund przy mocy 100%)
o Przedtuzenie czasu gotowania o
30 sekund podczas pracy (poza
rozmrazaniem lub uzywaniem funkcii
auto)
o Potwierdzenie ustawien
TIMEReWEIGHTeAUTO MENU

Pokretto celem ustawienia zegara, czasu
gotowania, temperatury, trybu kombi, funk-
Cji auto oraz ustawien wagi
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Zastosowanie

Urzadzenie przeznaczone jest do

* podgrzewania i gotowania zywnosci statej oraz ptynnej

* pieczenia i zapiekania zywno$ci statej

Jest przeznaczone do tego celu i tylko zgodnie z nim moze byé
uzyte.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w instrukcji uzytkowania.
Nie wolno uzywa¢ urzadzenia w celach komercyjnych.

Kazdy inny rodzaj uzycia nie jest zgodny z celem i moze spowodo-
wac szkody oraz obrazenia ciata.

Clatronic International GmbH nie odpowiada za uszkodzenia wyni-
kajace z uzycia niezgodnego z zastosowaniem.

Informacje na temat pracy grilla oraz kombi

+ Korzysta¢ wylacznie z zaroodpomnych naczyn, jako ze ciepto z
promieniowania gromadzi sie podczas pracy w trybie grilla i kombi.

+ Podczas pracy tylko w trybie grilla, mozna uzywa¢ réwniez naczyn
metalowych lub aluminiowych, ale nie podczas pracy w trybie
kombinowanym mikrofaléwki lub normalnym (patrz tabela ,Naczynia
do mikrofaldwki”).

+ Nie umieszczaé niczego w gbmej czesci obudowy. Stanie sie gora-
ca. Zawsze mie¢ odblokowane otwory wentylacyjne.

+ Uzy€ grilla do umieszczenia zywnosci blizej elementu grzewczego.

Naczynia do mikrofalowki
+ Najbardziej odpowiednim materiatem do uzycia w mikrofalowce
jest przezroczyste szkto umozliwiajgce mikrofalowemu promie-
niowaniu na rownomierne ogrzanie Zywnosci.
* Okragte/owalne miski i talerze sg bardziej odpowiednie niz
kwadratowe, jako Ze na rogach jedzenie moze sie przypalic.

/\ Uwaga:

Ryzyko wybuchu w szczelnie zamknigtych naczyniach.

» Otworzy¢ zamkniete pojemnikach przed gotowaniem lub
podgrzaniem.

» Za pomocg widelca przektu¢ kilkakrotnie plastikowa folie.

+ Promieniowanie mikrofalowe nie moze przenika¢ metalu, dlate-
go nie korzysta¢ z metalowych pojemnikéw lub talerzy.

/\ Uwaga:

Nie korzystac¢ z papierowych misek z materiatu przetworzonego,
jako ze mogg zawiera¢ mate ilosci metalu, ktéry moze spowodo-
wac drobne iskrzenie.

Ponizsza tabela ma na celu poméc w wyborze odpowiednich
naczyn:

odpowiedni dla

Mikro-

. Kon- Kombi-
falowki S

wekcja nacji*

Pojemnik z zaroodpornego tak | tak | tak tak
szkta

POJemnlk.ze szkta nieodpor- brak | brak | brak | brak
nego na zar

Talerz/pOJemnlk ceramiczny, | . tak tak tak
zaroodporny




odpowiedni dla

Mikro-
falowki

Materiat Grill Kon- Kombi-

wekcja nacji*

Plastikowe pojemniki odpo- | | e | prak | brak
wiednie do mikrofalowek

Papier kuchenny tak | brak | brak | brak
Plytka emaliowana wchodza- tak tak tak tak
ca w sktad kompletu

Metaloyvellub aluminiowe brak | tak tak brak
naczynia zaroodporne

Grill brak | tak tak brak
F.Oha q!umlnlgv_va Iup PO prak | tak tak brak
ki z folii aluminiowej

*) Kombinacja mikrofali z grillem/konwekcjg lub grilla z konwekcjg,

Obstuga urzadzenia

* Sygnat pojawia sie przy pierwszym obrocie pokretta.

+ Wybér po nacisnieciu przyciskow potwierdzany jest przez
sygnat. Jesli nie, oznacza to, Ze nie naciskano prawidtowo.

+ Jesli ustawiamy program, ale nie nacisniemy przycisku START/
+30SEC./CONFIRM w przeciagu 5 minut, ustawienie zostanie
anulowane. WysSwietlacz pokaze potem biezacy czas.

* Rozpoczynajac program (poza wstepnym nagrzewaniem),
wysSwietli sie pozostaty czas pracy. Pojawia sie odliczanie.

* 5 sygnatdw wskazuje na koniec programu.

Pierwsze uzytkowanie
Instrukcje na temat montazu

* Urzadzenie ustawi¢ tylng Sciankg w kierunku $ciany pomiesz-
czenia.

* Aby unikng¢ zaktocen w pracy innych urzadzen, nie umieszczac
kuchenki w poblizu urzadzen elektronicznych.

Przygotowanie

+ Wyja¢ cate wyposazenie dodatkowe znajdujace sie wewnatrz
kuchenki mikrofalowej i rozpakowa¢ wszystkie elementy.

+ Ustawi€ pierscien obrotowy w taki sposob, by lezat ptasko na
przeznaczonych do tego wgtebieniach.

+ Na pierscien obrotowy potozy¢ wehodzacg w skiad kompletu
ptytke metalowa.

+  Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen,
zwhaszcza przy drzwiach i wokot nich. Bardzo wazne jest, aby
nie korzystac z urzadzenia w razie uszkodzen.

« Zdja¢ okrycia ochronne, ktére moga by¢ umocowane na obudo-
wie.

+ Podigczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego i izolowane-
go uziemionego gniazda 230 V, 50 Hz.

/\ Uwaga:
Nie usuwa¢ zamontowanych czesci z komory gotowania lub
wewnatrz drzwi!

i Wskazowka:

Jesli na obudowie lub elemencie grzewczym znajduja sie pozosta-
tosci oleju badz produkeyjne na poczatku pracy moze pojawic sie
odor lub dym.

Jest to naturalne i mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.

Polecamy nastepujace procedury:

» Wigczy€ tryb grilla i umoZliwi¢ prace urzadzenia kilkakrotnie

bez zywnosci do gotowania.

» Zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Ustawienie zegara:

i Wskazowka:
Podczas pierwszego ustawienia rozlega sie sygnat, a wyswie-
tlacz wskazuje ,0:00".

1.

2.
3.

Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET raz lub kilkakrotnie, aby
przetacza¢ miedzy trybem wySwietlacza 24 - a 12 - godzinnym.
Za pomocg pokretta ustawi¢ godzine.

Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET, aby potwierdzi¢ ustawie-
nia.

. Za pomoca pokretta ustawi¢ minuty.
. Nacisng¢ przycisk CLOCK/PRE-SET ponownie, aby uaktywni¢

nowy czas. Symbol okre$lajacy ,.” czasu cyfrowego pojawi sie
migajac na wyswietlaczu.

Uzycie urzadzenia

Wazna informacja na temat pracy mikrofalowek

Urzadzenie pracuje z promieniowanym mikrofalowym, ktore
nagrzewa czasteczki wody w zywnosci bardzo szybko. Nie ma
promieniowania ciepta i dlatego trudno jest uzyska¢ efekt brazo-
wienia.
Uzy¢ urzadzenia wytacznie do podgrzewania zywnosci.
Urzadzenie nie nadaje sie do gtebokiego smazenia.
Podgrza¢ jednorazowo 1- 2 porcji. W przeciwnym razie urzadze-
nie nie pracuje skutecznie.
Mikrofaléwki natychmiast zapewniajg petng moc. Niepotrzebne
jest wstepne nagrzewanie.
Nigdy nie obstugiwac pustego urzadzenia podczas pracy mikro-
falowki.
Mikrofaléwka nie zastepuje zwyktego piekarnika. Jest gtéwnie
przeznaczona do:

O rozmrazania mocno Zmrozonej/zmrozonej Zywnosci

o szybkiego podgrzewania jedzenia lub picia

o gotowania potraw

Instrukcje obstugi

. Umiesci¢ zywnos¢ w odpowiednich naczyniach.
. Otworzy¢ drzwiczki i wlozy¢ pojemnik na srodku metalowej ptyt-

ki. Zamkna¢ drzwiczki. (Z przyczyn bezpieczenstwa, urzadzenie
pracuje wytacznie, gdy drzwi sa odpowiednio zamkniete.)

. Nacisna¢ przycisk MICROWAVE raz/ kilkakrotnie, aby wybraé¢

ustawienie mocy. Po nacisnieciu przycisku raz, mozna uzy¢
rowniez pokretta.
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Moc w
watach (ok.)

Ustawienie mocy na ekra-

Zastosowanie

nie jest wybierane w %

P100 900 Szybkie nagrzewanie

P80 720 Gotowanie

P50 450 Duszenie

P30 g7g | Rozmrazanie zamro-
Z0nej Zywnosci

P10 90 Topienie masta, itp.

4. Nacisng¢ START/+30SEC./CONFIRM aby potwierdzi¢ usta-
wienia.

5. Za pomoca pokretta ustaw wybrany czas pieczenia migdzy
5 sekund a 95 minut.

6. Nacisnag¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby roz-
pocza¢ prace. Czas gotowania uzalezniony jest od ilosci i
konsystencji danej potrawy. Po kilku prébach szybko mozna
nauczyc¢ sie oceny czasu gotowania.

i Wskazowka:

» Zakazdym razem po naci$nigciu START/+30SEC./CON-
FIRM czas pracy przedtuza sie 0 30 sekund.

» Gotowanie w mikrofalowce jest duzo szybsze niz na kuchni.
W razie braku pewnosci ustawic krotszy czas gotowania i
kontynuowac prace, jesli jest to konieczne.

Po zakonczeniu czasu gotowania, urzadzenie wytacza sie i pojawia
sie 5 sygnatow dzwiekowych. Wyjaé jedzenie z urzadzenia.

Przerwa¢ lub zatrzyma¢ gotowanie

+ Jesli chcemy przerwa¢ gotowanie, nacisng¢ przycisk STOP/
CLEAR raz oraz otworzy¢ drzwi.

+ Jesli chcemy kontynuowac gotowanie, zamkna¢ drzwi i nacisna¢
przycisk START/+30SEC./CONFIRM.

+ Jesli chcemy zakonczy¢ prace catkowicie, nacisng¢ przycisk
STOP/CLEAR dwa razy.

Nagrzewanie

Ocieplanie i nagrzewanie to szczegéine cechy mikrofaléwek. Zimne
ptyny i jedzenie z lodowki mozna fatwo ociepli¢ do temperatury
pokojowej lub bardziej bez stosowania wielu naczyn.

Czas ogrzewania w ponizszej tabeli to wylacznie wzr, poniewaz
czas zalezy bardzo od oryginalnej temperatury oraz konsystencji
potrawy. Jest zatem zalecane sprawdzac raz na jaki$ czas, czy
zywno$¢ jest wystarczajaco ciepta.

Tabela z czasem nagrzewania

Zywnosé/ po- losé Ustawienia | Czas Pokrvwka
trawy zasilania | ok. min. yw

Woda, 1 filizanka | 150 g P100 05-1 brak
Woda, 0,51 500¢g P100 35-5 brak
Woda, 0,751 750 g P100 5-7 brak
Kawa, 1 filizanka | 150 g P100 05-1 brak
Mieko, 1 filizanka | 150 g P100 05-1 brak

Wskazowki: Umiesci¢ szklany patyczek w pojemniku, aby uniknaé
przegrzania, dobrze zamieszac przed wypiciem.
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Czas
ok. min.

Ustawienia
zasilania

Zywno$é/ po-

llos¢
trawy

Pokrywka

Positki w talerzu

Kotlet +ziemniaki | 4500 | p1op | 25-35 | tak
i warzywa

Gulasz z kluskami| 450 g P100 2-25 tak
2"0'230 PROSCY us0g | P10 | 25-35 | tak

Wskazdwki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem; czasami zamie-
szat.

Kotlet, w panierce| 200g P100 1-2 brak
Kulki miesne,

4 kawalki 500 ¢ P100 3-4 brak
Pieczen 250¢ P100 2-3 brak

Wskazdwki: Naoliwi¢ przed panierowaniem lub posypaé niezbyt
miekko.

1/2 kurczaka 450¢ P100 35-5 brak
Potrawka z kurczaka | 400 g P100 3-45 tak
Wskazdwki: Naoliwi¢; czasami pomieszac.
Kluski, ryz, 1 porcja 150 g P100 1-2 tak
2porce 3009 | P100 | 25-35 | tek
Ziemniaki 500 g P100 3-4 tak
Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem.
Bulion, 1 talerz 250¢ P100 1-15 tak
Zupa z dodatkami| 250 g P100 15-2 tak
Sos 250¢ P100 1-2 tak
Mleko 100 ml P50 0,5-1 brak
Papka 200 ¢ P50 1-15 brak

Wskazowki: Doktadnie wstrzasnag lub zamiesza¢. Sprawdzié
temperature!

Gotowanie
Wskazoéwki dotyczace gotowania

Dziata¢ zgodnie z instrukcjami z tabeli oraz przepisu. Obserwowac
proces gotowania, jesli nie masz duzo do$wiadczenia.

Zawsze mozna otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Urzadzenie wylaczy
sie automatycznie.

Praca bedzie kontynuowana, kiedy drzwiczki sg zamkniete a przy-
cisk START/+30SEC./CONFIRM wcisnigty ponownie.

Zywno$¢ z lodowki wymaga diuzszego czasu gotowania niz ta o
temperaturze pokojowej.

Im grubsza potrawa, tym dtuzszy jest czas gotowania. Mieso pokro-
jone na grubsze kawatki, przyktadowo, wymaga dtuzszego czasu
gotowania niz ta sama ilo$¢ pokrojona na cienkie paski. Zaleca sie
wieksze ilosci jedzenia przy maksymalnej mocy i duszenie przy
$redniej mocy celem rownomiermnego gotowania.



Jedzenie potozone nizej gotuje sie szybciej niz to potozone wyzej;
dlatego roztozy¢ jedzenie jak najnizej. Umiescic ciensze kawatki
takie jak ndzki kurczaka lub filety rybne w centralnej czesci lub tez
na sobie.
Mniejsze ilodci gotujg sie szybciej niz wigksze. Zastosowanie majg,
ponizsze reguly:

Podwajna ilos¢ = prawie podwojny czas

Potowa ilosci = potowa czasu

Jedli nie istnieje doktadny czas gotowania potrawy, mozna zastoso-
wac ponizsza regute:

Na 100 g okolo 1 minuta gotowania
Zywno$¢, ktora przykrywa sie podczas gotowania na kuchence,
powinna by¢ réwniez pod przykryciem w mikrofaléwce.
Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy. Talerz do géry dnem,
papier pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofalowce sq
réwnie odpowiednie jak pokrywki. Bez przykrywki przygotowuije sie
jedzenie do przypieczenia.

Tabela gotowania
: o x Usta-
Zywnosc/potra |\ | wienla | O3S Pokrywka
wy .. | ok.min.
zasilania
Bakfazan 500 g P80 7-10 tak
Kalafior 500 g P80 8-1 tak
Brokuty 5009 P80 6- tak
Cykoria 5009 P80 6-7 tak
Groszek 5009 P80 6-7 tak
Koper wioski 500 ¢ P80 8-11 tak
Zielona fasola 300g P80 13-15 tak
Ziemniaki 5009 P80 9-12 tak
Rzepa 5009 P80 8-10 tak
Por 5009 P80 7-9 tak
Kolba kukurydzy 250 ¢g P80 7-9 tak
Marchew 5009 P80 8-10 tak
Pieprz 5009 P80 6-9 tak
Brukselka 300g P80 7-10 tak
Szparagi 300g P80 6-9 tak
Pomidory 5009 P80 6-7 tak
Cukinia 5009 P80 9-10 tak
Wskazowki: Pokroi¢ warzywa na mate kawatki i gotowac z 2-3
tyzkami ptynu, miesza¢ od czasu do czasu. Dusi¢ 3-5 minuty;
dodac przyprawy tuz przed jedzeniem.
Duszone jabtko 500 P80 5.8 tak
lub gruszka
Masto $liwkowe 250 ¢ P80 4-6 brak
Duszony rabarbar | 250 g P80 5-8 tak
Z'E;’VZVC;T; abka, | s00g | Pe0 | 7-9 | tak
Wskazéwki: Dodac 125 ml wody, sok cytrynowy zapobiega utra-
cie koloru przez owoce, dusi¢ 3-5 minut.

Zywnos¢/ potra- Usta- | ¢ 06
llos¢ | wienia ok mi;1 Pokrywka
Wy zasilania |
Mieso w sosie 400 g P80 10-12 tak
Gulasz, paski 500g | P80 | 10-15 | tak
cieleciny
Roladki wotowe 250¢ P80 7-8 tak

Wskazowki: Mieszac¢ od czasu do czasu, zostawi¢ na 3-5 minut.

Potrawka 250g | P80 | 6-7 tak
z kurczaka

Rosét zkurczaka | 2009 P80 5-6 tak
Wskazowki: Mieszac od czasu do czasu; zostawi¢ na 3-5 minut.

Ryba

300g P80
400 g P80
Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obrdcic, podsmazy¢ 3-5
minut.

Rozmrazanie i gotowanie warzyw

7-8 tak
8-9 tak

Filet z ryby

Czemonakapusia | yeng | pgy | 14-16 | tak
Z jabtkiem
Liscie szpinaku 3009 P80 1-13 tak
Kalafior 200g P80 7-9 tak
Fasola stragczkowa | 200 g P80 8-10 tak
Brokuty 300g P80 8-9 tak
Groszek 3009 P80 7-8 tak
Rzepa 300g P80 13-15 tak
Por 2009 P80 10-11 tak
Kukurydza 2009 P80 4-6 tak
Marchewki 2009 P80 5-6 tak
Brukselka 3009 P80 7-8 tak
Szpinak 450 g P80 12-13 tak
600 g P80 15-17 tak

Wskazowki: Gotowac z 1-2 tyzkami ptynu, mieszac¢ od czasu do
czasu lub doktadnie pokroi¢. Dusi¢ 2-3 minuty; doda¢ przyprawy
tuz przed jedzeniem.

Zupy | migso duszone *)

Mieso duszone 500 g P80 13-15 tak
Zupa z dodatkami | 300 g P80 7-8 tak
Zupa krem 500¢ P80 13-15 tak

Wskazowki: Mieszac¢ od czasu do czasu; dusi¢ 3-5 minut.

*) Zywno$¢ gotowa

Szybkie rozpoczecie

Czy chcesz szybko podgrzac jedzenie lub ptyny przy najwyzszej

mocy? Sg dwie mozliwosci:

1. Szybko uruchomi¢ mikrofaléwke bezposrednio naciskajac przy-
cisk START/+30SEC./CONFIRM . Proces gotowania zaczyna
sie natychmiast, a kazde naciniecie przycisku przedtuza czas
gotowania o0 30 sekund.
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Lub:

2. Obraci¢ pokrettem w lewo. Rozlega sie sygnat dzwigkowy, a
wysSwietlacz pokazuije ,95:00”. Ustawi¢ czas poprzez obroty po-
krettem w lewo lub prawo. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./
CONFIRM, aby rozpocza¢ prace.

Ustawienie mocy mikrofaldwki jest zatem 100%.

Pieczenie na ruszcie

Istniejg trzy mozliwosci korzystania z rusztu:

« G-1 tylko gomy ruszt kwarcowy

* G-2 gbrny ruszt kwarcowy i dolna grzatka
+ G-3 tylko dolna grzatka

Korzystanie z rusztu

Umiescic ruszt na wehodzaca w sktad kompletu ptytke metalowa,.
Korzysta¢ z odpowiednich naczyn zaroodpornych lub bezpo$rednio
wstawi¢ zywnos¢ do grilla.

Korzystajac w trybu pracy G-1 nie jest konieczne podgrzewanie
wstepne, gdyz ruszt kwarcowy wytwarza bezposrednie ciepto
promieniowania.

Celem pieczenia i zapiekania nalezy postepowaé zgodnie z poniz-
szymi wskazowkami;

1. Jednorazowo/kilkakrotnie naciskajac przycisk DOUBLE GRILL/
COMBI wybra¢ zadany tryb pracy grilla. Po jednokrotnym naci-
$nieciu przycisku mozna réwniez skorzystac z pokretta.

2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Za pomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

4. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM i tym samym
uruchomic¢ urzadzenie.

i Wskazowka:
Po uptywie potowy ustawionego czasu podgrzewania styszainy
bedzie sygnat dzwiekowy, ktory oznacza, ze nalezy obrocic
przygotowywane danie.
Po uptywie catego ustawionego czasu podgrzewania urzadzenie
samoczynnie sie wytaczy sygnalizujgc koniec pracy piecioma
sygnatami dzwigkowymi. Mozna wtedy wyja¢ przygotowane danie.

Zywnos¢/ potrawy

Zapiekanie tosta z serem | 2-3 kawatki 3-4 brak
Zapiekanie 2up, np. 2Upa | o g g | 1045 | brak
cebulowa

Korzystanie z kamienia do pieczenia pizzy

+ Wyja¢ metalowa ptytke i w jej miejsce, bezposrednio na pier-
Scien obrotowy, wlozy¢ kamien do pieczenia pizzy.

* Najlepsze efekty uzyskuje sie po uprzednim podgrzaniu kamie-
nia przez okoto 5 minut w trybie G-3.

+ Po wyloZeniu pizzy na kamien nalezy kontynuowa¢ pieczenie
korzystajac z trybu G-2. Prosimy przestrzega¢ zalecen dotycza-
cych czasu pieczenia zawartych w przepisie.
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« W przypadku zamrozonej pizzy najlepsze wyniki daje zastoso-
wanie programu automatycznego A-9.

Konwekcja

Konwekcja umozliwia korzystanie z kuchenki mikrofalowe;j tak jak
kuchenki tradycyjnej. Funkcja kuchenki mikrofalowe;j jest wytaczo-
na. Ciepto generowane jest przez grill kwarcowy oraz gérma grzat-
ke. Przed wtozeniem przygotowywanego dania zalecamy podgrzaé
kuchenke do odpowiedniej temperatury.

i Wskazowka :

Wentylatory pchajace nagrzane powietrze z gornych kratek do
komory kuchenki wiaczajg sie dopiero po osiagnieciu zadanej
temperatury. Dzigki temu kuchenka nagrzewa sie szybciej. Po
osiggnieciu zadanej temperatury wewnatrz komory kuchenki wen-
tylatory konwekcyjne wigczajq sie w pewnych odstepach czasu
zgodnie z tg samg zasada.

Tryb konwekcji z wstepnym ogrzewaniem

1. Jednokrotnie lub kilkakrotnie naciskajac przycisk CONVECTION
wybra¢ zadana temperature w zakresie pomigdzy 140°C a
230°C. Po jednorazowym nacisnieciu mozna rowniez skorzy-
staC z pokretta.

2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM drugi raz, aby
rozpocza¢ Wstepne ogrzewanie.

i Wskazowka:

» Kazdej z temperatur, ktdrg mozna wybra¢ (140°, 150°,
160°, 170°, 180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) odpowia-
da wskaznik, np. 200°C = siédma kreska.

» Podczas wstepnego nagrzewania wyswietlacz miga. Ro-
snace paski na wyswietlaczu wskazujg na proces nagrze-
wania.

» Po osiggnieciu wybranej temperatury pojawig sie dwa
sygnaty dzwiekowe. Miga temperatura wstepnego nagrze-
wania.

4. Otworzy¢ drzwi i umiesci¢ w urzadzeniu jedzenie.
5. Za pomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas miedzy 5 sekund a
95 minut.

i Wskazowka :

» Nie mozna ustawi¢ czasu gotowania, kiedy nie osiggnieto
temperatury lub kiedy drzwiczki sg zamkniete.

» Jesli nie ustawimy czasu gotowania w ciggu 5 minut, tryb
konwekcji zostanie anulowany. Rozlegnie sie 5 sygnatow
dzwigkowych urzadzenie powrdci do oryginalnego trybu
operacyjnego. Wyswietlacz pokazuje biezacy czas.

6. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé
prace.

Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sie 5 sygnatow

dzwiekowych. Wyja¢ jedzenie z urzadzenia.



Tryb konwekcji bez wstepnego ogrzewania

1. UmieScic jedzenie w urzadzeniu.

2. Jednokrotnie lub kilkakrotnie naciskajgc przycisk CONVECTION
wybra¢ zadang temperature w zakresie pomigdzy 140°C a
230°C. Po jednorazowym nacisnieciu mozna rowniez skorzy-
stac z pokretta.

3. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

4. Za pomocg pokretta ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

5. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢
prace.

i Wskazéwka :
» Paski na wyswietlaczu réwniez w tym przypadku wskazujg osig-
gnieta temperature. Bedzie miga¢ podczas fazy nagrzewania.

Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia si¢ 5 sygnatow

dzwiekowych. Wyjag jedzenie z urzadzenia.

Kombinacja pracy konwekgcji, grilla i

mikrofalowki
Korzystajac z tych ustawien
. Kuchenka mikrofalowa
. Gbrna kratka kwarcowa
. Dolna grzatka
. Konwekcja

dziata¢ beda w nastepujacym ukfadzie:

Komunikat Kuchenka Gorna

nawyéwie- mikrofa-  kratka Goérna Dolna Konj
tlaczu lowa  kwarcowa 972K@ grzalka wekcja
C-1 24% 76% — % | —
C2 | 7% | — | — | — | 2%
C3 52% — — — 48%

1. Nacisna¢ przycisk DOUBLE GRILL/COMBI. raz/ kilkakrotnie,
aby wybra¢ ustawienie mocy kombi. Po naci$nieciu przycisku
raz, mozna uzy¢ réwniez pokretta.

2. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Za pomoca pokretta ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

4. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé
prace.

Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sig 5 sygnatow

dzwiekowych. Wyja¢ jedzenie z urzadzenia.

Wskazowki pracy kombi

Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mi-
krofaléwka-grill, nalezy dostosowac si¢ do ponizszych wskazéwek:
Czas gotowania duzych i grubych kawatkow jedzenia, takich jak
pieczona wieprzowina jest odpowiednio diuzszy od kawatkéw
mniejszych i cienszych. Niemniej jednak podczas pieczenia za-
stosowanie ma przeciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa,
tym szybciej zbrazowieje, tj. podczas przygotowywania duzych
kawatkow pieczeni w trybie kombi, czas pieczenia jest raczej krot-
szy niz w przypadku mniejszych kawatkow.

Funkcje auto

Korzysta¢ z funkcji auto, aby przygotowywac pewne ilosci jedzenia
automatycznie. Postepowac wedtug instrukcji:

1. Obrdci¢ pokrettem zgodnie ze wskazéwkami zegara i wybra¢
funkcje auto. Wybrac jedno ustawien z ponizszej tabeli.

Kod Funkcja U AT Ustawienia zasilania
waga w gramach
150
250 .
A Nagrzewa- 350 Kuchenka mikrofalowa
nie 100%
450
600
1/ponad 200 .
A2 | Ziemnieki | 21 ponaddgo | <Uenenka mrfaion
3/ ponad 600 ’
150
. 300 Kuchenka mikrofalowa
A3 Migso 450 100%
600
150 .
A4 | Warzywa 350 Kuchenka mikrofalowa
100%
500
150
250
Kuchenka mikrofalowa
A5 Ryba 350 80%
450
600
50 (z 450g wody)
AB Kluski/ | 100 (z800g wody) | Kuchenka mikrofalowa
Makaron | 150 (z 1,200g 80%
wody)
200
Kuchenka mikrofalowa
A-7 Zupa 400 100%
600
: . Konwekcja z wstepnym
it st i nagrzewaniem do 160°C
200 Kuchenka mikrofalowa +
A9 Pizza 300 Kratka kwarcowa + dolna
grzatka (C-
400 tka (C-1)
500 .
Dréb (z 750 Kuchenka mikrofalowa +
A-10 Kratka kwarcowa + dolna
rusztu) 1000
1200 grzatka (C-1)

2. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Zapomoca pokretta ustawi¢ wage.

4. Nacisnac¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢

prace.
Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sig 5 sygnatow
dzwigkowych. Wyjag jedzenie z urzadzenia.
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1 Wskazowka:

» Podczas ustawien A-8 dla ciasta urzadzenie wstepnie na-
grzewa sie do 160°C. 2 sygnaty dzwiekowe rozlegaja sie po
osiggnieciu temperatury. Otworzy¢ drzwiczki i wstawi¢ ciasto.
Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM . Zaczyna sie
czas pieczenia 35 minut.

» Menu A-9: Przygotowujac pizze najlepsze wyniki uzyskuje
sie po uprzednim podgrzaniu kamienia do pieczenia pizzy w
trybie G-3 przez okoto Sminut.

Rozmrazanie

Za pomoca ustawien rozmrazania mozna automatycznie rozmrozi¢
jedzenie na dwa rézne sposoby. Wybraé funkcje rozmrazania wg
wagi i czasu.

1. Kilkakrotnie nacisna¢ przycisk W.T./TIME DEFROST aby wybra¢
jedna z funkcji rozmrazania:
dEF I Rozmrazaniewgwagi  miedzy 0,1 -2,0kg
dEF 2 Rozmrazanie wg czasu  migdzy 5 sekund - 95 minut
2. Zapomoca pokretta ustawi¢ wage/ czas.
3. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢
prace.
Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza si¢ i pojawia sie 5 sygnatow
dzwigkowych. Wyjag jedzenie z urzadzenia.

i Wskazowka:

» Podczas rozmrazania kuchenka mikrofalowa pracuje przy 30%
mocy (270W).

» Jesli masa przygotowywanego positku wynosi mniej niz 200 g,
nie nalezy go umieszcza¢ na $rodku metalowej ptytki, lecz przy
jej brzegu.

Stopniowe gotowanie

Programy mozna ustawi¢ w taki sposéb, by kolejno uruchamiac
3 rdzne funkcje.

Zatdzmy, ze wybrano nastepujacy program:
Rozmrazanie

4

Gotowanie

4

Pieczenie na ruszcie

1. Wybra¢ 1-szg funkcje: jednokrotnie lub dwukrotnie nacisna¢
przycisk W.T./TIME DEFROST.

2. Korzystajac z pokretta ustawi¢ mase lub zadany czas.

3. Wybra¢ 2-ga funkcje: Nacisnag przycisk MICROWAVE raz/
kilkakrotnie, aby wybra¢ ustawienie mocy dla mikrofalowki.

4. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

5. Za pomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

6. Wybra¢ 3-cig funkcje: jednokrotnie lub kilkakrotnie naciskajac
przycisk DOUBLE GRILL/COMBI wybra¢ zadany tryb opiekania
na ruszcie.

7. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.
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8. Za pomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.
9. Nacisng¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpoczaé
prace.
i Wskazowka:
P Zmiana programu sygnalizowana jest sygnatem dzwigkowym.
» Podczas opiekania na ruszcie, po uptywie potowy ustawione-
go czasu styszalny bedzie podwajny sygnat dzwiekowy, ktory
oznacza, ze mozna obrécié przygotowywane danie.
Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia sie 5 sygnatow
dzwigkowych. Wyjag jedzenie z urzadzenia.

i Wskazowka:
Funkcje auto i tryb konwekcji wraz z wstepnym ogrzewaniem nie
moga by¢ uzyte do stopniowego gotowania.

Specjalne funkcje
Automatyczne rozpoczecie
Mozna opdzni¢ rozpoczecie mikrofalowki, grilla, konwekji, funkcji
auto lub nawet ustawien kombi. Maksymalne opdznienie czasu to
23 godzin i 59 minut.

i Wskazowka:

» Najpierw ustawi¢ zegar! W przeciwnym razie nie bedzie
mozna uzy¢ funkcji.

» Kiedy uzywamy funkcji automatycznego rozpoczecia,
funkcja rozmrazania nie jest dostepna.

Przyktad: Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby

automatycznie uruchomic¢ mikrofaléwke:

1. Nacisna¢ przycisk MICROWAVE raz/ kilkakrotnie, aby wybra¢
ustawienie mocy dla mikrofaléwki.

2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Za pomoca pokretta ustawi¢ czas gotowania.

4, Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET. Pojawia sie sygnat dzwie-
kowy, a wySwietlacz pokazuje biezacy czas z migajacq pierwszg
cyfra.

5. Za pomoca pokretta ustawi¢ godzine czas rozpoczecia.

6. Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET. Pojawia sie sygnat dzwie-
kowy i minuty migajg na wy$wietlaczu.

7. Za pomoca pokretta ustawi¢ minuty czasu rozpoczecia.

8. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢.
Symbol okreslajacy ,:" czasu cyfrowego przestaje migaé na
wysSwietlaczu.

Przykfad: 7:30 minuty czasu gotowania przy 100% mocy,
czas rozpoczecia 14:20

Krok Przycisk Wyswietlacz
1 MICROWAVE P100 (Ustawienia mocy)
9 START/+30SEC./
CONFIRM
3 @ 7:30 (Czas gotowania)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Czas biezacy)




Krok Przycisk Wyswietlacz

5 @ 14:45 | (Ustaw godzine)

6 CLOCK/PRE-SET 14:45

7 @ 14:20 (Ustaw minuty)

START/+30SEC./ . .
8 CONEIRM 10:45 (Czas biezacy)

i Wskazowka:

» Podczas tego zaprogramowanego ustawienia funkcje
kontrolek sg zablokowane (poza: CLOCK/PRE-SET oraz
STOP/CLEAR).

» Jesli chcemy ponownie wyswietli¢ czas rozpoczecia, naci-
sna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET .

» Kiedy osiggnieto wstepnie ustawiony czas, mikrofalowka
rozpoczyna prace. Dwa sygnaty dzwiekowe wskazujg na
rozpoczecie.

/\ Ostrzezenie: Ryzyko pozaru!

» Zawsze nadzorowac urzadzenie podczas pracy.

» Uzywajac funkcji opdznienia, ustawi¢ czas w taki sposéb, ze
urzadzenie bedzie dziata¢ pod prawidtowym nadzorem.

» Nie obstugiwac pustej mikrofalowki.

» Jesli wezesniej wyjmujemy jedzenie z urzadzenia, nalezy
zakonczyc¢ funkcje poprzez nacisniecie przycisku STOP/
CLEAR.

Po uptywie czasu, urzadzenie wytacza sie i pojawia si¢ 5 sygnatow
dzwiekowych. Wyjag jedzenie z urzadzenia.

Blokada (Zabezpieczenie dla dzieci)

Przycisng¢ i przytrzymaé przycisk STOP/CLEAR przez ponad
3 sekundy, aby zablokowa¢ urzadzenie. Wy$wietlacz pokaze
ustawienie zamkniecia. Funkcje kontrolek sg zablokowane.
Przycisna¢ i przytrzymacé przycisk STOP/CLEAR ponownie
przez ponad 3 sekundy, aby odblokowaé.

Funkcja wyswietlacza

* Podczas korzystania z funkcji kuchenki mikrofalowej, opiekania
na ruszcie, funkcji faczonych oraz konwekcji (bez podgrzewa-
nia), informacje na temat wybranego trybu pracy i temperatury
pojawiajq sie na wyswietlaczu po nacisnieciu przyciskow MI-
CROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. lub CONVECTION przez
2 - 3 sekundy.

* Bez wzgledu na tryb operacyjny, wySwietlacz bedzie pokazywat
biezacy czas przez 2-3 sekundy podczas naciskania przycisku
CLOCK/PRE-SET.

+ Podczas trybu opdznienia czasu, nacisna¢ przycisk CLOCK/
PRE-SET aby wyswietli¢ czas rozpoczecia.

Czyszczenie

Wytaczy¢ mikrofalowke i wyja¢ wtyczke z gniazda.

Whetrze

Zachowac czysto$¢ wewngfrz kuchenki. Za pomoca wilgotnej szmatki
usuwac plamy oraz rozpryski na $ciankach mikrofalowki. Jesli urzadze-
nie jest bardzo brudne, mozna uzy¢ rowniez delikatnego detergentu. Nie
uzywacé silnych detergentow.

Za pomoca wilgotnej szmatki wytrze¢ okienko wewnalrz i na zewnafrzi
regulamie usuwaé plamy i rozpryski spowodowane przez ptyny.

Czesci zewnetrzne

Oczysci¢ zewnetrzne Scianki obudowy wytacznie za pomoca wil-
gotnej szmatki. Sprawdzi¢, czy woda nie dostaje sie do otworéw
w obudowie, a przez to do wnetrza urzadzenia.

Uzy¢ wilgotnej szmatki, aby wytrze¢ wytaczniki. Podczas czysz-
czenia wytacznikow funkeyjnych, najpierw otworzy¢ drzwi, aby
uniknaé przypadkowego wigczenia urzadzenia.

Akcesoria

Jesli zajdzie tak potrzeba, metalowg ptytke nalezy umy¢ woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Regularnie czysci¢ pierscien prowadzacy oraz wnetrze dolnej
cze$ci. Mozna zdja¢ pierscien i wyczyscic go recznie. Uzy¢ deli-
katnego detergentu lub ptynu do mycia szkta. Osuszy¢ doktad-
nie. Sprawdzi¢, czy pierscien zostat doktadnie umieszczony.

Zapachy

Aby pozbyé sie nieprzyjemnych zapachdw w mikrofaléwcee,
umie$ci¢ mise do mikrofaléwek z wodg oraz sokiem cytrynowym
w urzadzeniu i ogrzewa¢ przez ok. 5 minut. Nastepnie wytrze¢
kuchenke miekkg szmatka.

Oswietlenie w kuchence

Prosimy o kontakt z centrum serwisowym w celu wymiany
oswietlenia kuchenki.

Usuwanie usterek

Wszelkie nieprawidtowosci czesto spowodowane sq przez drobne
problemy. Przed skontaktowaniem si¢ z obstuga klienta, prosimy

sprawdzi¢ ponizsza tabelke:

Odbior radiowy  |Pola elektromagne- | Jest to normaine
lub telewizyjny  |tyczne tych urzadzen |zjawisko, a nie usterka.

Problem Mozliwa przyczyna  Uwagil rozwigzanie

jest przerywany  |mogq zaktocac Ustawi¢ urzadzenia w
podczas pracy  |obrazy i dzwiekina |miejscach bardziej odda-
mikrofalowki. pewnych czestotliwo- |lonych od siebie.

Sciach.
Urzadzenie nie  |Uszkodzone gniazd- |- Sprawdzi¢ w innym
jest zasilane, ko w Scianie. gniazdku.
wysSwietlacz jest - Sprawdzi¢ gtéwny
czamy. bezpiecznik w domu.

Wyswietlacz Pojawity sie przerwy  |Ustawi¢ zegar ponownie.
pokazuje ,0:00"  |w doptywie pradu.
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Problem Mozliwa przyczyna  Uwagil rozwigzanie
Urzadzenie nie  Drzwiczki nie sg od- |Sprawdzi¢, czy w
rozpoczyna pracy. |powiednio zamkniete. drzwiczkach nie ma
Wyswietlacz jaki$ przedmiotéw badz
pokazuje odczyt resztek jedzenia.
inny niz biezacy
Czas. Przycisk STAR- Nacisnij przycisk STAR-

T/+30SEC./CON- | T/+30SEC./CONFIRM
FIRM nie zostat lub przycisk STOP/
wcisniety po wyborze | CLEAR aby anulowa¢
funkgii. funkcie.
Wszystkie kon- | Wigczona jest bloka- |Przycisna¢ i przytrzymaé
trolki sq zabloko- |da dziecieca. przycisk STOP/CLEAR
wane. ponownie przez ponad
3 sekundy, aby odblo-
kowac.
Wyswietlacz pokazu- |Aktywna jest funkcja
je biezacy czas bez  |opdznienia czasu. Naci-
migajacego symbolu |{snac przycisk CLOCK/
.. okre$lajacego. PRE-SET aby wy$wietli¢
czas rozpoczecia. Na-
cisngC przycisk STOP/
CLEAR aby zakoriczy¢
funkcie.
Talerz obrotowy | W obrebie watka tale- |Usuna¢ potencjalne
produkuje dzwiek |rza znajduje sie brud |elementy i pozostatosci
drapania lub lub jakie$ elementy  |jedzenia, jak opisano w
ocierania. obce. rozdziale ,Czyszczenie’.
Praca koniczy sie |Urzadzenie jest Prosimy o kontakt z
bez konkretnej  \wadliwe. naszg obstuga klienta.
przyczyny.

Techniczne specyfikacje

MOGEL: ..ot MWG 779 H
ZASHANIE:.......ce ettt 230V, 50 Hz

Pobdr mocy:
MIKIOTAIR: ...voovevoeeeeer et 1450 W
Gl oo 1700 W
KONWEKCIA: ...vovvererrieeeersiesssssessessssssesssessessssssssssssssssssssnssanes 2300 W
Znamionowe wyjscie mocy mikrofali: 900 W/2450 MHz
Pojemnos¢ komory gotowania: ...........eeeeeerereneenssneensennenens 25 litréw
Klasa ZabezpiECZENIA: .......vvrrerrreerreresrseiessssssessesssesssssessessssssesssesns |
Waga NEHO: ... 16,5 kg
Producent zastrzega prawo wprowadzania zmian bez uprzedniego
powiadomienial

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE, dotyczacymi
zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego napiecia i produkowa-
ne jest zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie 14 dni

od daty dostarczenia wadli-wego sprzetu z kartq gwarancyjng do
miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu
na skutek wady materiatéw lub wadli-wego wykonania, naprawiajac
oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z
dowodem zakupu oraz z wazng kartq gwarancyjng do sprzedawcy
w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed usz-kodzeniem. W razie braku
kompletnego opak-owania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprze-
tu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamuijacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w
instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkow-
nik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i
wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmos-feryczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartoci napiecia elektrycznego,
zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatorow,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewfasciwego lub
niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania,
konser-wacji, samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutlu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one
zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny wptyw
na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypet-
niona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek
zniszcze-nia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie,
ktore sg wymieniane konczy sie, wraz z korcem gwarancji na to
urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odsz-kodowania sg wy-
kluczone chyba, ze prawo prze-widuje inaczej. Roszczenia wykra-
czajgce poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancie.



Gwarancja na sprzedany towar konsump-cyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawi-esza uprawnien kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie

Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,.kubfa na kétkach”

Nalezy zadbac o Srodowisko i nie wyrzuca¢ urzadzen elektrycznych
razem z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢ do
miejskich punktow zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i Srodowiska
poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpaddw.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiorki znajduja sie na terenie danego
miasta.
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Altalanos Biztonsagi Rendszabalyok

Akészlilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati Ut-

mutatét és érizze meg a garancialevéllel, a szamlaval és — ameny-

nyiben lehetséges — az eredeti csomagolassal, valamint a belsé

csomagoldanyaggal egyitt. Amennyiben a késziléket harmadik

személynek adja tovabb, akkor a hasznélati Utmutatot is mellékelje.

* Akészuléket csak személyes célra és rendeltetésének meg-
feleléen hasznéalja. A készillék nem kereskedelmi hasznalatra
készlt.

* Ne hasznalja a kész(léket a szabadban. Védje a h6tdl, kozvet-
len napfénytdl, nedvességtdl (semmilyen korilmények kozott
ne meritse folyadékba) és az éles szélektdl. Ne hasznélja a
késziléket nedves kézzel. Ha a készulékre nedvesség kertilt,
azonnal dramtalanitsa azt.

* Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket (a dugaszt
huzza ki, ne a k&belt) amikor nem hasznélja a kész(iléket, vagy
amikor tartozékot szerel fel, illetve tisztitas vagy meghibasodas
esetén is.

* Hasznélat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziléket. A
szoba elhagyasakor mindig kapcsolja ki a készilléket. Huzza ki a
készUléket.

+ Sériilések tekintetében rendszeresen ellendrizze a késziiléket
és a kabelt. Ne hasznalja a kész(iléket, ha sérilést észlel.

* Nejavitsa sajat kezlileg a készUléket. Lépjen kapcsolatba a
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hivatalos szervizzel. A veszélyek elkertilése érdekében a sérilt
halézati kabelt a gyartonak, a szerviznek vagy més szakképzett
szakembernek egy azzal egyenértékire kell kicserélni.

+ Csak eredeti cserealkatrészeket hasznéljon.

+ Tartsa be a kdvetkezd “Specidlis biztonsagi dvintézkedések”
részben leirtakat.

Gyermekek Es Fogyatékkal EI6 Személyek

+ Agyermekek biztonsaga érdekében a csomagoldanyagokat
(mianyag zacsko, karton, styrofoam stb.) ne hagyja altaluk
elérheté helyen.

/\ Figyelmeztetés!
Vigyazzon, hogy a kisgyermekek ne jatsszanak a foliaval, mert ez
fulladasveszélyt jelenthet!

+ Akészilléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi
vagy értelmi képességii személyek (a gyerekeket is beleértve),
vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivé-
ve, ha a biztonsagukert felelés személy a hasznalatra megtanit-
ja, vagy a hasznélat kdzben felligyeli &ket.

+ Figyelien a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a készUlékkel.

A Hasznalati Utmutatoban Talalhato Jelzések

Az On biztonsagara vonatkoz fontos tudnivalokat kiilon kiemeltik.
Kérjik, mindenképpen (igyeljen ezekre annak érdekében, hogy
elkerilie a baleseteket és a készllék karosodasat.

/\ Figyelmeztetés:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet, és jelzi a
lehetséges sérllésveszélyeket.

/\ Vigyazat:
A készlilékre vagy mas targyakra veszélyt jelentd dolgokat jelez.

i Megjegyzés:
Javaslatokat, informaciot kozol.

Fontos biztonsagi tudnival6k!

Figyelmesen olvassa el az Gitmutatot és 6rizze meg késébbi
hasznalatra

N Figyelmeztetés:

» Ne melegitsen tollal toltott parnat, meggymagokat vagy zselét
a mikrohullam siitsben. TUZVESZELYES!!

P Ha az ajt6 vagy az ajto tomitése megsérillt, ne folytassa
tovabb a késziilek hasznalatat, amig meg nem javittatja egy
képzett szakemberrel.

P Ne javitsa sajat kezlileg a készliléket; lépjen kapcsolatba egy
hivatasos szakemberrel. A javitas mindenki szamara veszé-
lyes, kiildnosen egy szakembernek, akinek a karbantartashoz
vagy a javitashoz el kell tavolitania a burkolatot, ami meggatol-
ja, hogy a mikrohullamu sugarzas kilépjen a késztilékbal.

P Ne melegitsen folyadékot vagy mas ételt zart edényben.
Robbanasveszélyes!

P Ne épitse be a mikrohullamu siit6t. Biztositson legalabb 10
cm-nyi tavolsagot a készilék minden oldala és a tartdk, a
falak, stb. kozott a megfeleld szellézéshez.



/\ Figyelmeztetés:

» A gyerekek és csokkent képességi személyek felligyelet
nélkil nem hasznalhatjak, kivéve, ha megfeleléen tajékoztat-
tak Gket a készulék biztonsagos hasznéalatardl, és tisztaban
vannak a helytelen hasznélatbdl adodo veszélyekkel.

» Kombi modban torténd hasznalat esetén, a magas hémérsek-
let miatt a gyerekek csak felnétt felligyelete mellett hasznalhat-
jak a készuléket.

» A mikrohullamu stitd nem él6 allatok melegitésére valo.

» Csak megfeleld edényeket hasznaljon, mint példaul:iveg,
porcelan, agyag, héallé miianyag vagy specialis mikrohullamu
edényeket.

» Amikor gyulékony anyagokban, mint példaul miianyag- vagy
papir tartékban melegit vagy 6z ételt, a tlizveszély miatt
figyelje a késziléket.

P Fist észlelésekor kapcsolja ki és hiizza ki a késziléket. Tartsa
zarva az ajtét, hogy elfojtsa az esetleges langokat.

» Keverje fel vagy razza 6ssze a bébiételes lvegek és palac-
kok tartalmat, és hasznélat el6tt ellendrizze a hdmérsekletét.
Egésveszély!

» Az edények kivételéhez hasznéljon konyhai toriéruhat vagy
edényfogd keszty(it. EGESVESZELY!

» Ahéjas vagy boros élelmiszerek, mint példaul a tojas, kolbasz,
virsli, zért beféttestivegek, stb. nem melegithetdk mikrohulla-
mu siitBben, mert akar a melegités utan is felrobbanhatnak.

A Figyelmeztetés a tulforrassal kapcsolatban:

Fézés kdzben - kildndsen folyadékok (viz) Ujramelegitésekor -
el6fordulhat, hogy a hémérséklet eléri a forraspontot, de a tipikus
g6zbuborékok nem jelennek meg. A folyadékok nem egyenle-
tesen forrak. Az edény eltavolitasakor ez a tulforralasi hatas
hirtelen gézbuborékok megjelenését eredményezheti, amit akar
alegkisebb (ités is kivalthat, és a folyadék formi kezd. Egésve-
szély! Az egyenletes forrés érdekében helyezzen egy Uvegpalci-
kat vagy mas hasonlo, nem fémbd| készllt targyat az edénybe.

+ Szennyezddés esetén egy nedves ruhaval alaposan tisztitsa
meg az ajtokereteket / ajtotomitéseket és a mellette talalhatd
részeket.

+ Rendszeresen tisztitsa meg a mikrohulldma sitét és tavolitsa el
az ételmaradékokat a belsejébdl.

+ Akészilék karbantartdsénak elhanyagolésa esetén a felllet ké-
rosodhat, ami csokkentheti a készulék élettartamat és veszélyes
szituacidkat okozhat.

* Ne mikodtesse a késztléket klsé iddzitvel vagy kilonélld
taviranyité rendszerrel.

Tajékoztato tablak és szimbolumok a terméken

A mikrohullamu sitd tetején egy veszélyt jelz6 szimbolum lathato a
kdvetkezd szdveggel:
WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

&

CAUTION: HOT SURFACE

Forditas:

Figyelmeztetés-
Mikrohullamu energia - ne
Téavolitsa el a burkolatot.

A

Tavolitsa el a burkolatot.

Mﬁkbdés kdzben a felliletek hémérséklete nagyon magas lehet.
Egési sérllések veszélye!

A mikrohulldmu stt6 hatoldalan egy tajékoztatd tabla talalhatd a
kovetkez6 szbveggel:

WARNING

+ MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

+ THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

+ THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

+ DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Forditas:

Figyelmeztetés

* Mikrohullam és magas feszliltség a kész(ilék belsejében. Ne
tavolitsa el a burkolatot.

+ Akészlilék az 6n védelme érdekében és az esetleges aramité-
seket megel6zendd foldelt csatlakozédugasszal van ellatva. Egy
megfeleléen foldelt aljzatba kell csatlakoztatni.

+ Akésziiléket csak szakképzett személy szervizelheti.

« Szervizelés el6tt hizza ki a csatlakozddugaszt. Az aram alatt
lévo készilék burkolatanak eltavolitdsakor a szervizszakember
veszélyes magas fesziiltség érintkezhet.

A kezeldszervek elhelyezkedése

A. kép
1 KezelGpanel 6 Forgotanyér gy(rije
2 Ajtonyito 7 Zomancozott fémtanyér
3 Crillez6 8 Ajtéretesz
4 Hajtétengely 9 Nézéablak
5 Als6 melegit6 elem Nem lathaté: Pizzaké .
=
B. kép: Szimbolumok a vezérlépulton EE
1 Mikrohullam 5 Gyerekzar aktivalva S
2 Hbaramlas 6 Automatikus funkcio <
3 Grill 7 Hmérsékletjelz6 =

4 Kiolvasztas
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Kapcsolok a vezérlépulton

MICROWAVE
Mikrohullam: A mikrohullamu siité teljesitményének
kivalasztasara szolgal
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: Sitéshez és roston s(itéshez
Gril/Kombi: A grill, a mikrohulldam és a héaramlas
felvaltva mikddnek
CONVECTION
Héaramlas: Hbaramlas iizemmaod a mikrohullama
egyseg mikodése nélkil; valasszon egy
homérsékletet.
W.T./TIME DEFROST
Kiolvasztas idd vagy tdmeg alapjan
CLOCKIPRE-SET
Ora: Aforgatégombbal egyitt az 6ra vagy a
kezdési idd beallitdsara szolgal
STOP/CLEAR
Leallitas: Nyomja meg egyszer a f6zés leallitasahoz
Torlés: Nyomja meg kétszer a funkci6 torliéséhez

Zar: Nyomja meg és tartsa lenyomva a
STOP/CLEAR gombot 3 masodpercig a
vezérlbpult lezarasahoz (gyerekzar) vagy
feloldasahoz

START/+30Sec./CONFIRM
o Afunkcié elinditasa
o Amikrohullamu siit6 gyorsinditasa
(mindig +30 masodperc 100% teljesit-
ményen)
o Afézésiidd 30 masodperccel torténd
meghosszabbitasa miikddés kdzben

(kivéve kiolvasztaskor vagy az automati-

kus funkcidk hasznalatakor)
o Bedlliths megerdsitése

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Forgatdgomb az éra, a fézési idd, a
hémérséklet, a kombi izemmodok, az
automatikus funkciok és a tdmeg bedllita-
sahoz

Rendeltetés

Ez a készlilék hasznalhato:

* szilard vagy folyékony allagu ételek melegitésére és f6zésére

o szilard ételek sitésére és roston siitésre

Akészlilék csak erre vald és csak ezekre a célokra hasznalhato.
Csak a hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznalhato.

Ne hasznalja a készilléket kereskedelmi célokra.

Akészllék ezektfl eltér hasznélata hasznélat nem engedélyezett
és karosodast vagy akar sérilést is okozhat.

A Clatronic International GmbH nem véllal felelésséget a nem
rendeltetésszer(i hasznalatbol ered6 karokert.
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Informaciok a grillezéssel és a kombi miikodéssel

kapcsolatban

Csak héallé edényeket hasznéljon, mert grill és kombi izemmédok-
ban sugarzasos hé képzédik.

+ Amikor csak grill izemmddban hasznélja a stitét, akkor fém és
aluminium edényeket is hasznélhat, de normal vagy kombinalt
mikrohullamu Gizemmdd esetén nem (lasd a “Mikrohullamu stitében
hasznalhatd edények” tablazatot).

+  Ne tegyen semmilyen targyat a burkolat tetejére. Felforrdsodik.
Mindig tartsa szabadon a szell6zényilasokat.

+ Hasznélja a grillracsot, hogy az ételt kbzelebb tegye a héforrashoz.

Mikrohullamu suitében hasznalhaté edények

+ Amikrohulldmu sttékben legjobban hasznélhaté anyag atlatszo
és lehet6vé teszi, hogy a mikrohullamu sugérzas egyenletesen

melegitse az ételt.

Az ovélis/kdr alaku talak és tanyérok sokkal alkalmasabbak, mint
a szdgletesek, mert azokban az étel kiforrhat a sarkoknal.

/\ Vigyazat: Robbanasveszély a lezart edény miatt,

» F6zés vagy melegités el6tt nyissa ki a zart edényeket.

» Amianyag védéfoliat néhany helyen szurja at egy villaval.

¢ Amikrohulldmu sugarzas nem hatol at a fémen; ezért ne hasz-

naljon fém edényeket.
/\ Vigyazat:

Ne hasznéljon Ujrahasznositott papirbdl készllt edényeket, ezek
kis mennyiségU fémet tartalmazhatnak, ami repul6 szikrékat vagy

tiizet okozhat.

Az alabbi tablazat segit a megfelelé edény kivalasztasaban:

Alkalmas
Mikro- Grill H6- Kombi-
hullam aramlas nalt*
Héallé ivegedény igen igen igen igen
Nem héallé ivegedény nem | nem | nem | nem
HBallo keramia edénytanyér | igen igen igen igen
Mikrohullamu stit6ben hasz-| .
oo . igen | nem | nem | nem
nalhaté miianyag edény
Konyhai papirtorlé igen nem | nem | nem
Mellékelt zoméncozott igen ien igen igen
tanyér g 9 9 g
Fém vagy aluminium t{izallo . .
. nem | igen igen | nem
edény
Grill nem | igen igen | nem
Aluminium félia vagy alumi- . .
i nem | igen igen | nem
nium foliabol kész(lt edény

*) Mikrohullamu siités és grilllhéaramlas vagy grill és héaramlas

kombinacioja

A késziilék hasznalata

* Egy hangjelzés hallhaté a forgatogomb elsd elforgatasakor.
+ A gombok megnyomasaval végzett kivalasztast egy hangjelzés
erésiti meg. Ha nincs hangjelzés, nem nyomta meg megfeleléen

a gombot.



* Ha bedllit egy programot, de nem nyomja meg a
START/+30SEC./CONFIRM gombot 5 percen bellil, a beallitds
torlédik. Ezutan a kijelz6n ismét a pontos id lesz l&thato.

+ Egy program elinditasakor (kivéve elémelegités kdzben), a
fennmaradd miikadési idd jelenik meg a kijelzén. Elindul a
visszaszamlalas.

* 5 hangjelzés jelzi a program befejezését.

Els6 hasznalat
Uzembe helyezés
* Akésziléket ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.
+ Amés készilékkel val¢ interferencia elkerilése érdekében mii-

kddése kdzben ne tegye a kész(iléket mas elektromos készilé-
kek kdzelébe.

Elokésziilet

+ Tavolitsa el a féz6térben lévd dsszes tartozékot és csomagolja
ki.

« Aforgdtanyér gydrdjét tgy helyezze el, hogy beliljon a foglalatba
és egyenesen felfekiidjon.

* Helyezze a mellékelt fémtanyért a forgétanyér gydrdijére.

+ Léathatd sériléseket keresve vizsgélja at a készlléket, kilonds
tekintettel az ajtéra és az ajto kordli terletekre. Fontos, hogy
serllés esetén ne hasznélja a készuléket.

+ Tavolitsa el a burkolaton esetlegesen elhelyezett védblapokat.

+ Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleléen felszerelt, foldelt
230V, 50 Hz-es aljzatba.

A\ Vigyazat:
» Ne tavolitsa el a siit6térbe vagy az ajto belsejébe szerelt
alkatrészeket!

i Megjegyzés:
Ha a gyartasi folyamat hulladékai vagy olaj maradt a burkolaton
vagy a hevitéelemeken, az a mikddés megkezdésekor flistot vagy
szagot okozhat.
Ez normalis jelenség, és tobbszdri hasznalat utan megsziinik.
Javasoljuk, hogy jarjon el a kévetez6 médon:
» Kapcsolja be a grill izemmodot és mikddtesse néhanyszor

a késztléket liresen, étel nélkil.
» Biztositson megfeleld szelléztetést.

Az o6ra bedllitasa:

i Megjegyzés:
Els6 beallitaskor egy hangjelzés lesz hallhaté, és a kijelzén a
,0:00” felirat jelenik meg.

1. Nyomja meg egyszer vagy tébbszdr egymas utan a CLOCK/
PRE-SET gombot a 24 drés és a 12 oras kijelzési mod kozotti
véltas bedllitasahoz.

2. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant orat.

3. Nyomja meg a CLOCK/PRE-SET gombot a beéllitds megerési-
téséhez.

4. Aforgatogomb segitségével allitsa be a kivant percet.

5. Nyomja meg Ujra a CLOCK/PRE-SET gombot az Uj id8 aktiva-
lasahoz. A digitalis id6 “” elvalaszté szimbdluma villogni fog a
kijelzon.

A késziilék hasznalata

A mikrohullamok miikodésével kapcsolatos fontos informaci-
ok

* Akészuléke mikrohullamu sugarzassal mikodik, ami az ételben
talalhat6 vizmolekulékat nagyon gyorsan felmelegiti. Nincs
hdsugarzas, igy bamulas sem Iép fel.

+ Akészilléket csak ételek melegitésére hasznélja.

+ Akészillék nem alkalmas zsirban/olajban siitésre.

+ 1-2 adagnyi ételt melegitsen egyszerre. Ellenkez6 esetben a
készilék nem fog hatékonyan mikaodni.

* Amikrohullamok azonnal teljes teljesitményen mikodnek.
Ennek kovetkeztében elémelegitésre nincs sziikség.

* Mikrohullamokkal soha ne miikddtesse Uresen a készUléket.

* Amikrohulldmu stit6 nem helyettesiti a hagyoméanyos stitét.
Elsésorban a kdvetkezokre alkalmas:

o mélyfagyasztott/fagyasztott ételek kiolvasztésa
o ételek és italok gyors felmelegitése
o ételek fézése

Hasznalati utmutato

1. Tegye a melegiteni kivant ételt egy megfelelé edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot, és helyezze az edényt a fémtanyér kdzepére.
Zérja be az ajtdt. (Biztonsagi okokbdl a kész(ilék csak megfeleld-
en bezart ajtoval miikodik.)

3. Nyomja meg a MICROWAVE gombot egyszer/tobbszor egymas

utén a kivant teliesitmény-beallitas kivalasztasahoz.A gomb

egyszeri megnyomasa utan hasznalhatja a forgatdgombot is.

Teljesitmény-beallitas a

. . Teljesitmény, o1z
o - -
kuelzon_, %o-ban kife Watt (kb. Felhasznalas

jezve

P100 900 Gyors melegités

P80 720 Fbzés

P50 450 Pérolas

P30 270 Fagyasztott,aruk kiol-
vasztasa

P10 90 Vaj olvasztasa stb.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallita-
sok megerdsitéséhez.

5. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t
5 méasodperc és 95 perc kdzott.

6. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(ilék
beinditdséhoz. A f6zési id6 az étel mennyiségétél és allagatol
flgg.

i Megjegyzés:

» ASTART/+30SEC./CONFIRM gomb minden egyes
megnyomasaval meghosszabbitja a mikodési idét 30
masodperccel.

» A mikrohullam stitében a f6zés sokkal gyorsabb, mint a
gaztlizhelyen. Ha nem biztos a dolgaban, allitson be révi-
debb f6zési id6t, és szikség esetén hosszabbitsa meg.

Af6zési id0 letelte utan a készlilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz
hallhat6. Vegye ki az ételt a készilékbél.
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Afozés sziineteltetése vagy ledllitasa

+ Ha szlineteltetni szeretné a fézési folyamatot, nyomja meg
egyszer a STOP/CLEAR gombot és nyissa ki az ajtot.

Ha folytatni szeretné a f6zési mlveletet, zarja be az ajtét és
nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Ha teliesen le szeretné éllitani a f6zési mlveletet, nyomja meg
kétszer a STOP/CLEAR gombot.

Melegités
Amelegités és a hevités a mikrohullamu siiték specidlis jellemz6je.
Aleh(itott ételek és italok kdnnyen felmelegitheték szobai vagy
fogyasztasi hémérsékletre, serpenydk tomkelegének hasznalata
nélkdl.

Az al&bbi tablazatban megadott melegitési idék csak tajékoztatd
jellegliek, az idé sokban fiigg az eredeti hdmérséklettél és az étel
allagatdl. Ezért tdbbszdr is ajanlatos ellendrizni az ételt, hogy elég
meleg-e.

Melegitési tablazat

, Mennyi-|_reuesit | g
Elelmiszer/étel ny mény-beal- ’ Fedél
ség lités kb. perc

Folyadékok

Viz, 1 csésze 150 g P100 05-1 nem
Viz, 0,51 500g P100 35-5 nem
Viz, 0,751 750 g P100 5-7 nem
Kavé, 1 csésze 150 g P100 0,5-1 nem
Tej, 1 csésze 150 ¢ P100 0,5-1 nem

Javaslat: Tegyen egy livegpalcat az edénybe, hogy elkerllje a
tulforralast; fogyasztas elétt jol keverje fel.

Egytalételek

Borda +burgonya | 4500 | pygg | 25-35 | igen
és z6ldségek

Gulyas nudlival 450 ¢ P100 2-25 igen
His+koret* | 4s0g | P00 | 25-35 | igen
szbsz

Javaslat: F6zés elétt enyhén nedvesitse meg; néhanyszor keverje
meg.

Borda, szeletelt 2009 P100 1-2 nem
Husgombac,

4 darab 5009 P100 3-4 nem
Bélszin 2509 P100 2-3 nem
Javaslat: Kenje be olajjal a stitéshez vagy a széle nem puhul meg.

Szarnyas
1/2 csirke 450 g P100 35-5
Csirkebecsinalt 400 g P100 3-45
Javaslat: Kenje be olajjal; néhanyszor keverje meg.

nem
igen

Nudli, rizs, 1adag | 150¢g P100 1-2 igen
2adag | 300g P100 25-35 igen
Burgonya 5009 P100 3-4 igen

Javaslat: Enyhén nedvesitse meg f6zés el6tt.
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: Mennyi-| elesit | jqe
Elelmiszer/étel | %" | mény-beal| . ' | Fedél
ség litas kb. perc

Levesek [ szoszok

Husleves, 1 tanyér, 250 g P100 1-1,5 igen
Z0ldségleves 250¢g P100 15-2 igen
Szbsz 250¢g P100 1-2 igen
Tej 100 ml P50 0,5-1 nem
Pép 2009 P50 1-15 nem

Javaslat: Alaposan keverije fel vagy rézza 6ssze. Ellendrizze a
hémérsékletét!

Fozés
Hasznos fozési tippek
Kovesse a fézési tablazatban és a receptekben megadott utasita-

sokat. Ha még nincs tul sok tapasztalata, figyelje a f6zési folyama-
tot.

Bérmikor kinyithatja a készUlék ajtajat. A készllék automatikusan
kikapcsol.

Csak akkor folytatja a m(ikodést, ha bezarja az ajtét, és ismét
megnyomja a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Ahitétt ételnek hosszabb f6zési iddre van szliksége, mint a szoba-
hémérsékletlinek.

Minél s(ribb egy étel, annal hosszabb a f6zési id6. Példaul a nagy
darabokra vagott hisokhoz hosszabb f6zési id6 szikséges, mint
ugyanannyi mennyiség csikokra vagott hushoz. Nagyobb mennyi-
ségl étel esetében javasolt a f6zés maximalis teljesitményen majd
pedig parolas kozepes teljesitményen az egyenletes atfézéshez.

Az alul levd étel hamarabb 6, mint a fentebb leve; ezért egyenges-
se szét az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A
vékonyabb darabokat, mint példaul csirkelabak vagy halfilék, tegye
kdzépre vagy hagyja egymason.

Akisebb mennyiség hamarabb megf6, mint a nagyobb. Ervényes a
kovetkezd okolszabaly:

Dupla mennyiség = majdnem dupla id6
Fele mennyeiség = fele idé
Ha nem talalja a pontos f6zési id6t egy ételhez, hasznalhatja a
kdvetkezd szabalyt:
100 grammonként kb. 1 perc f6zési id6
Azokat az ételeket, amelyeket a normal sutdben letakar, takarja le a
mikrohullamu sutében is.

Afed6 megakadalyozza az étel kiszaradasat. Egy felforditott tanyér,
zsirpapir vagy mikrohullamu f6zéfélia is hasznalhato fedének. Az
olyan ételeket, amelyeknek a szélt ropogosra szeretné siitni, stisse
fedél nélkul.



Fozési tablazat

. | Teljesit- ,,
Elelmiszeriétel | MenmyF mén:/-beél- 1d6, kb. | £ e
5¢9 litas pere
Padlizsén 500 ¢ P80 7-10 igen
Karfiol 5009 P80 8-11 igen
Brokkoli 500 ¢ P80 6-9 igen
Cikéria 500 ¢ P80 6-7 igen
Bors6 500 ¢ P80 6-7 igen
Anizskapor 500 g P80 8-11 igen
Zdldbab 3009 P80 13-15 igen
Burgonya 5009 P80 9-12 igen
Fehérrépa 500 ¢ P80 8-10 igen
Poréhagyma 5009 P80 7-9 igen
Csbves kukorica 250 ¢g P80 7-9 igen
Sargarépa 5009 P80 8-10 igen
Paprika 500 ¢ P80 6-9 igen
Kelbimbd 3009 P80 7-10 igen
Sparga 300g P80 6-9 igen
Paradicsom 500 ¢ P80 6-7 igen
Cukkini 500 ¢ P80 9-10 igen

Javaslat: A z6ldségeket vagja kis darabokra és 2-3 kanal folya-
dékot ratéve fézze; néhanyszor keverje meg. 3-5 percig parolja;
csak kdzvetlenul a fogyasztés elétt izesitse.

Gyiimolcsok

Parolt alma vagy ) .
Korte 5009 P80 5-8 igen
Lekvar 250 g P80 4-6 nem
Pérolt rebarbara 250 g P80 5-8 igen
Siilt aima, 4 darab | 500¢ P80 7-9 igen

Javaslat: Adjon hozza 125 ml vizet; a citromlé megakadalyozza a
gylmdlcsok elszinez6dését; 3-5 percig parolja.

Hus *)

Hus sz6sszal 400¢ P80 10-12 igen
Oues.bolih®s | s00g | Pa0 | 10-15 | igen
Marhahustekercs | 250 ¢ P80 7-8 igen
Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.
Szarnyas *¥)

Csirkebecsinalt 250 g P80 6-7 igen
TyUkleves 2009 P80 5-6 igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

" 300g P80 7-8 igen
Halfie 400g | P80 8-9 | igen
Javaslat: Afele idd letelte utan forditsa meg; parolja 3-5 percig.
Proskdposzta | 4500 pgo | 1416 | igen
almaval
Spendt, levelek 300 g P80 11-13 igen
Karfiol 2009 P80 7-9 igen
Hivelyes zoldbab | 200 g P80 8-10 igen

. | Teljesit- .
Elelmiszeriétel | MY mén:(-beél- 16, kb. | ol
ség lités perc

Brokkoli 3009 P80 8-9 igen
Borsd 300g P80 7-8 igen
Fehérrépa 3009 P80 13-15 igen
Péréhagyma 2009 P80 10-11 igen
Kukorica 2009 P80 4-6 igen
Sargarépa 2009 P80 5-6 igen
Kelbimbd 300¢ P80 7-8 igen

. 450 ¢ P80 12-13 igen
Spenot 600g | P80 | 15-17 | igen

Javaslat: 1-2 kanal folyadékot hozzaadva f6zze; néhanyszor
keverje meg vagy évatosan vagja. 2-3 percig parolja; csak kdzvet-
lenl a fogyasztas el6tt izesitse.

Levesek/ragu ¥)

Ragu 500 g P80 13-15 igen
Z6ldségleves 300g P80 7-8 igen
Krémleves 500 g P80 13-15 igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; parolja 3-5 percig.
*) Készétel.

Gyorsinditas
Szeretné a legnagyobb teljesitmény-beallitison melegiteni az
ételeket és az italokat? Két lehet6sége van:

1. Amikrohullamu siitd gyorsinditasa a START/+30SEC./
CONFIRM gomb megnyomasaval. A f6zés azonnal elkezdddik,
a gomb minden egyes megnyomasaval 30 masodperccel meg-
hosszabbithatja a f6zési idét.

Vagy:

2. Forditsa el a forgatdgombot balra. Egy hangjelzés lesz hallhato
és a kijelz6n a “95:00” fog megjelenni. Allitsa be az idst a gomb
jobbra vagy balra forgatasaval. Nyomja meg a START/+30SEC./
CONFIRM gombot a késziilék beinditasahoz.

A mikrohullamu sut6 teljesitmény-beéllitasa ekkor 100%.

Grillezés

Harom grillezési lehetdség kdzl vélaszthat:

* G-1 csakafelsé kvarcgril

« G2 felsé kvarcgrill és als6 melegitéelem
* G-3 csak az alsé melegitdelem

A grill hasznalata

Helyezze a grillracsot a mellékelt fémtanyérra. Hasznaljon megfeleld

héallo edényt vagy helyezze kdzvetlentl a grillidcsra az ételt.

G-1 mdd hasznalata esetén elémelegités nem sziikséges, mert a

kvarcgrill kézvetlen sugarzd hét general.

Stitéshez és roston siitéshez tegye a kdvetkezdket:

1. Valassza ki a kivant grillmédot a DOUBLE GRILL/COMBI. gomb
egyszeri/tdbbszdri megnyomasaval. Egyszeri megnyomas utan
hasznalhatja a gombot is.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.
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3. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant sutési idét
5 méasodperc és 95 perc kdzott.
4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot az inditas-
hoz.
i Megjegyzés:
Az id6 felének eltelte utan egy hangjelzés fogja figyelmeztetni,
hogy meg kell forditani az ételt.

Ateljes idé eltelte utan, a készulék kikapcsol és 5 hangjelzést hallat.
Ezutén kiveheti az ételt.

Elelmiszer/étel Mennyiség 1d6, kb. perc  Fedél
Sajtos piritds készitése | 2-3 szelet 3-4 nem
Levesek, pl. ORSIVES | o5 csesze | 105 | nem

készitése

A pizzakd hasznalata

+ Tavolitsa el a fémtanyért, és helyezze a pizzakovet kdzvetleniil a
forgotanyérra.

* Apizza készitése kdzben a legjobb eredmény eléréséhez java-
soljuk, hogy kortilbellil 5 percig melegitse €l6 a pizzakdvet G-3
maodban.

« Miutan rahelyezte a pizzat a kére, folytassa G-2 modban. Kovesse
a receptben megadott sttési id6 adatokat.

+ Alegjobb eredményhez mélyfagyasztott pizza esetén hasznalja az
A-9 Automatikus programot.

Hoéaramlas
A konvekcio lehet6vé teszi, hogy az ételt ugy f6zze, mintha tradicio-
nalis siitét hasznalna. A mikrohullam nem kapcsol be. A hét a kvarc-
grill és a felsé melegitéelem generalja. Javasoljuk a stité elémelegi-
tését a megfelel6 hémérsékletre az étel behelyezése elGtt.

i Megjegyzés:

A ventillatorok, amelyek a hét fljjak a fels grillrél a f6z6térbe,
csak a beallitott hémérséklet elérésekor kapcsolnak be. Ez a
hatékony folyamat lehet6vé teszi a sitd gyors felmelegedését.
Ha f6z6tér eléri a beallitott hémérsékletet, a konvekcios ventillator
a fenti elv szerint fog tovabb mikadni.

Héaramlas lizemmod elémelegitéssel

1. Vélassza ki a kivant hdmérsékletet 140 °C és 230 °C kozott
a CONVECTION gomb egyszeri/tobbszori megnyomasaval.
Egyszeri megnyomas utan hasznalhatja a gombot is.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

3. Nyomja meg Ujra a START/+30SEC./CONFIRM gombot az
elémelegités beinditasahoz.

i Megjegyzés:

» Minden bedllithatd hémérséklethez (140°, 150°, 160°, 170°,
180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) tartozik egy jelzés, pl.
200°C = hetedik sav.

» Elémelegités kdzben ez a kijelzd villog. A savok névekedé-
se a kijelz6n jelzi az elémelegitési folyamatot.
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i Megjegyzés:
» Akivant hémérséklet elérésekor két hangjelzés lesz hallha-
0.
4. Nyissa ki az ajtot és tegye az ételt a kész(ilékbe.

5. Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t
5 masodperc és 95 perc kdzott.

i Megjegyzés:

» Addig nem dllithatja be a f6zési idét, amig a sitd el nem
érte a kivant hémérsékletet vagy be van zérva az ajto.

» Ha 5 percen belil nem llitja be a f6zési id6t, a héaram-
las lizemmad kikapcsol. 5 hangjelzés lesz hallhato, és a
készulék visszatér az eredeti mikodési izemmaodba. A
kijelzbn megjelenik a pontos idé.

6. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(i-
lék beinditasahoz.

Az id0 letelte utan a készUlék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t6. Vegye ki az ételt a készilékbdl.

Héaramlas lizemmoéd elémelegités nélkiil

1. Tegye az ételt a készilékbe.

2. Vélassza ki a kivant hémérsékletet 140 °C és 230 °C kozott
a CONVECTION gomb egyszeri/tobbszdri megnyomasaval.
Egyszeri megnyomas utan hasznalhatja a gombot is.

3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a bedllitas
megerdsitéséhez.

4. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét
5 méasodperc és 95 perc kdzott.

5. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(ilék
beinditdsahoz.

i Megjegyzés:
» Asavok a kijelzén ebben az esetben is az elért hémérsékletet
fogjak jelezni. A melegitési fazis kozben a jelzés villog.
Az idé letelte utan a kész(lék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t6. Vegye ki az ételt a készilekbdl.

A mikrohullamu, a grill és a héaramlas funkciok
kombinacidja
Ezen bedllitasok hasznélatakor a
+ Mikrohullam
* Fels6 kvarc grill
+ Alsd melegitéelem
+ Konvekcio
felvaltva fog miikddni a kovetkezd kombinacidkban:

. . Mikro- oss Felsé me- Als6 mele- ox
Kijelz6 . kvarc o o Konvekcio
hullam o legitéelem gitdelem
C1 | 24% | 76% — 76% —
C2 | 73% — — — 27%
C3 | 52% — — — 48%

1. Nyomja meg a DOUBLE GRILL/COMBI. gombot egyszer/tdbb-
szOr egymas utén a kivant kombi beallités kivalasztdsahoz. A
gomb egyszeri megnyomasa utan hasznalhatja a forgatogombot
is.



2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beéllitas
megerbsitéséhez.

3. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5
masodperc és 95 perc kozott.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készulék
beinditasahoz.

Az id6 letelte utan a készulék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t6. Vegye ki az ételt a készilékbél.

Tippek a kombi iizemméd hasznalathoz

Amikor kombinalt mikrohullamu-grill izemmodban f6zi az ételt,
tartsa be a kovetkezdket:

Afézési idd a nagy és vastag ételdarabok, példaul a sertéssiilt
esetében, hosszabb, mint a kis méretl, alacsony ételeknél. Ugyan-
akkor siitéskor ennek épp az ellenkezéje érvényes. Minél koze-
lebb van az étel a grillhez, annal gyorsabban fog megbarnuini.
Azaz, ha nagy darabokat készit kombi Gzemmédban, a sitési idd
rovidebb lehet, mint a kisebb darabok esetében.

Automatikus funkciok

Az automatikus funkcidk segitségével automatikusan f6zhet meg
bizonyos mennyiségU ételt. Jarjon el a kdvetkezd modon:

1. Aforgatdgomb forgassa el az dramutatd jarasanak irdnyaba és
valassza ki a kivant automatikus funkciét. Valasszon egyet az
alabbi tablazatban megadott bedllitasok kdzil.

Kéd  Funkcié Kijelzés/tomeg Teljesitmeény-bedllités
grammban
150
250 o
A1 | Melegités 350 Mlk;ggl;/llam
450 b
600
1/t6bb mint 200 o
A2 | Burgonya | 2/t6bb mint 400 M'k:ggt‘/"am
3/ tobb mint 600 b
150
’ 300 Mikrohullam
Ao | e 450 100%
600
150 o
A4 | Zoldségek 350 Mlk:ggl:/llam
500 0
150
250 -
A5 Hal 350 Mlkrgg;;uam
450 0
600
50 (4509 vizzel) , )
A6 |Nudiitészta| 100 (800g vizzel) M'kg’g;"am
150 (1200g vizzel) b
200 o
A7 | Leves 400 Mlkgggtl/llam
600 b

Kéd  Funkcié Kijelzés/tomeg

Teljesitmény-beallitas

grammban
A8 | Sitemény 475 Konvelfmo 169 ,C-ra vald
elémelegitéssel
200 Mikrohullam + Kvarc grill
A9 | Pizza 300 + melegitdelem (C-1g )
400 9
. 500 Mikrohullam + Kvarc
Szarnyas 750 . , o
A-10 . grill + alsé melegitéelem
(stilt) 1000 (1)
1200
2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

3. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant tdmeget.
4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készulék
beinditdséhoz.

Az idé letelte utan a készUlék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t0. Vegye ki az ételt a készulékbdl.

i Megjegyzés:

» Asliteményekhez vald A-8 beallitas kozben a késziilék
160°C-ra fog elémelegiteni. 2 hangjelzés lesz hallhat6 a
hémérséklet elérésekor. Nyissa ki az ajtot és tegye be a slite-
ményt. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot. A
35 perces stitési idd elkezdddik.

» A-9 men: A pizza készitése kozben a legjobb eredmény
eleléréséhez javasoljuk, hogy krtlbelil 5 percig melegitse el6
a pizzakovet G-3 médban.

Kiolvasztas

Akiolvasztas bedllitasokkal kétféle modon olvaszthatja ki automati-
kusan az ételt. Valassza ki a kiolvasztas funkciot a tdmegnek és az
idének megfelel6en.

1. Nyomja meg t6bbszér egymas utan a W.T./TIME DEFROST
gombot az alabbi kiolvasztas funkciok egyikének kivalasztasa-
hoz:

dEF | Kiolvasztas tomeg alapjan 0,1 -2,0 kg kdzott
dEF 2 Kiolvasztas idd alapjan 5 méasodperc - 95 perc
kozott

2. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant tomeget/idét.

3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a késziilék
beinditasahoz.

Az idé letelte utan a készUlék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t0. Vegye ki az ételt a készilékbdl.

i Megjegyzés:

» A mikrohullam teljesitménye kiolvasztaskor 30% (270 W).

» Ha az étel stllya 200 g alatt van, ne tegye kdzépre, hanem
inkabb a fémtanyér szélére.

MAGYARUL
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Fokozatos fozés

Beadllithatja Ugy is a programokat, hogy a kész(ilék 3 kiilénbdz6
funkciét hajtson végre egymas utan.

Tegyk fel, hogy a kdvetkezé programokat valasztja:
Kiolvasztas

4
Fozés
4

Grillezés

1. Vélassza ki az 1. funkciét: Nyomja meg a W.T./TIME DEFROST
gombot egyszer vagy kétszer.

2. Allitsa be a tdmeget vagy a kivant idét a gomb segitségével.

3. Vélassza ki a 2. funkciét: Nyomja meg a MICROWAVE gombot
egyszer/tébbsz0r egymas utan a kivant mikrohullamu teljesit-
mény-beallitas kivalasztasahoz.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

5. Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét
5 méasodperc és 95 perc kozott.

6. Vélassza ki a 3. funkciot: Valassza ki a kivant grill modot a
DOUBLE GRILL/COMBI. gomb egyszeri vagy tobbszori meg-
nyomasaval.

7. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

8. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant f6zési idét
5 méasodperc és 95 perc kozott.

9. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(ilék
beinditasahoz.

i Megjegyzés:

» A programvaltast egy hangjelzés kiséri.

» Grillezéskor két hangjelzés figyelmezteti, hogy forditsa meg az
ételt az id felének leteltekor.

Az idé letelte utan a készllék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t0. Vegye ki az ételt a készilékbal.
i Megjegyzés:
Az automatikus funkciok és a héaramlas lizemmod elémelegités-
sel nem hasznalhato a fokozatos fézésor.

Specialis funkciok
Automatikus inditas
Késleltetheti a mikrohullamu, grill, héaramlas, automatikus funkcidk

vagy akar a kombi izemmod elinditasat is. A maximalis késleltetési
id6beallitas 23 dra és 59 perc lehet.

i Megjegyzés:

» El0szor allitsa be az orat! Maskulonben nem tudja hasz-
nalni a funkciot.

» Automatikus inditas hasznalatakor a kiolvasztas funkcio
nem elérheté.

Példaul: A mikrohullam izemméd automatikus inditasahoz tegye a
kovetkezoket:
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1. Nyomja meg a MICROWAVE gombot egyszer/tdbbszor

egymas utan a kivant mikrohulldmu teljesitmény-beallitas
kivalasztasahoz.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a bealli-

tas megerdsitéséhez.

3. Aforgatdgomb segitségével llitsa be a kivant fézési id6t.
4. Nyomja meg a CLOCK/PRE-SET gombot. Egy hangjelzés

lesz hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a pontos idé, villogd
elsé szamjeggyel.

5. Aforgatogomb segitségével allitsa be a kivant kezdési idé

orait.

6. Nyomja meg a CLOCK/PRE-SET gombot. Egy hangjelzés

lesz hallhaté és a kijelzén a perc kezd villogni.

7. Aforgatogomb segitségével allitsa be a kivant kezdési idé

perceit.

8. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a meg-

erésitéshez. A digitalis id6 “:” elvalaszt6 szimbdluma abba-
hagyja a villogast a kijelzén.

Példaul: 7:30 perces f6zési id 100%-os teljesitményen;
kezdési id6 14:20.

StepLépés Gomb Kijelzé
, MICROWAVE prog | (Tellesitmeny-
bedllitas)
) START/+30SEC./
CONFIRM

3 @ 7:30 (F6zési id6)

4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Pontos idd)

_ (Alitsa be az
5 @ 14:45 P

6 CLOCK/PRE-SET 14:45

7 @ 14:20 (Allitsa be az
percet)

START/+30SEC./ . -
8 CONFIRM 10:45 (Pontos id)

i Megjegyzés:

» Ezen beprogramozott beallitaskor a kezeldszervek funk-
ciéi nem mikodnek (kivéve: CLOCK/PRE-SET és STOP/
CLEAR).

» Ha Ujra ki szeretné jelezni a kezdési idét, nyomja meg a
CLOCK/PRE-SET gombot.

> Az el6re beallitott idd elérésekor a mikrohullamu siité bekap-
csol. Két hangjelzés jelzi az indulast.

A Figyelmeztetés: Tlizveszély!

» Mikodés kozben mindig feligyelie a készuléket.

» Az id6késleltetés funkcio hasznalatakor ugy éllitsa be
az idét, hogy a készilék megfeleld feliigyelet mellett
mukodhessen.

» Ne mikddtesse uresen a mikrohulldmu sttét.

» Ha hamarabb veszi ki az ételt a készulékbdl, a STOP/
CLEAR gombbal ki kell kapcsolnia a funkciot.




Az id6 letelte utan a készilék kikapcsol és 5 hangjelzés lesz hallha-
t6. Vegye ki az ételt a késziilékbél.

Lezaras (gyerekzar)

Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP/CLEAR gombot 3 mé-
sodpercnél tovabb a készUlék lezarasahoz. A kijelz6n megjelenik a
lezarés jelzése. A kezelbszervek funkciéi nem miikddnek. Nyomja
meg és tartsa lenyomva a STOP/CLEAR gombot ismét 3 masod-
percnél tovabb a kioldashoz.

Kijelz6 funkcid

* Mikrohullam, grillezési, kombinalt vagy konvekcios (eléme-
legités nélkli) médban a mod vagy a hémérséklet beallitasa
jelenik meg, ha a MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. vagy
CONVECTION gombokat 2 - 3 masodpercre megnyomija.

* Akijelzén a mlikddési madtol fliggetlentl a pontos idét jelenik
meg 2-3 masodpercre, ha a CLOCK/PRE-SET gombot nyomja
le.

* |dBkésleltetés izemmodban nyomja meg a CLOCK/PRE-SET
gombot a kezdési idé megjelenitéséhez.

Tisztitas
Kapcsolja ki a mikrohullamu sttét és hizza ki a tapkabelt az
aljzatbal.

Belso rész

+  Amikrohulldamu sttd belsejét tartsa tisztan. A mikrohulldmu sttd
falarol egy nedves ruhaval tavolitsa el a rafroccsent és kilocs-
csant étel nyomait. Ha a kész(ilék nagyon koszos, hasznalhat
enyhe mososzert is. Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket.

* Egy nedves ruhaval tordlie at a nézdablak belsejét és kilsejét,
és rendszeresen tavolitsa el a kifroccsend folyadék okozta
foltokat.

Kiilso

* Aburkolat kils6 oldalét csak tordlje at nedves ruhaval. Figyeljen
oda, hogy ne kertiljon folyadék a burkolat nyilasaiba és igy a
kész(ilék belsejébe.

*Akapcsoldk tisztitdsdhoz nedves ruhat hasznéljon. A funkcié-
kapcsolok tisztitasakor elészor nyissa ki az ajtot, hogy elkertilje a
kész(lék véletlen bekapcsolasat.

Tartozékok

+ Szlikség esetén mosogatoszerrel tisztitsa meg a fémtanyért.

+ Rendszeresen tisztitsa meg a vezetdgy(ir(it és a sitd belsejének
aljat. Kiveheti a vezetdgy(irit és kulon megmoshatja. Enyhe
mosbszert vagy Uvegtisztitot hasznéljon. Alaposan szaritsa meg.
Ugyelien ra, hogy megfelelden helyezze vissza a gy(irit.

Szag

A mikrohullamu siitdben érezheté nemkivanatos szagok
eltavolitdsanak érdekében tegyen egy vizzel és citromlével
feltoltott mikrohulldmu sitébe alkalmas edényt a készUlékbe
és kb. 5 percig melegitse. Ezutan egy puha ruhaval térdlje le
a sutét.

Assiit6 vilagitasa

+ Asiitében levd izz6 cseréjéhez Iépjen kapcsolatba egy szerviz-

kdzponttal.

Hibaelharitas
A meghibasodasokat gyakran kisebb problémak okozzak. Miel6tt
kapcsolatba [épne az ligyfélszolgalattal, ellenérizze az alabbi

tablazatot:

Probléma Lehetséges ok  Megjegyzések/imegoldas
Megszakada  |Akészilék elekt-  |Ez normalis €s nem jelent
radié- vagy a romagneses mezéi meghibasodast. Helyezze
TV-adas vétele |zavarjék a képet és |tavolabb egymastdl a
amikrohullamd  |a hangot bizonyos  |készillékeket.
sUté hasznalata |frekvenciakon.
kdzben.

Akésziilék nem |Hibas fali csatlako- |- Probaljon meg egy masik
kap aramot;a |0 aljzat. fali aljzatot.
kijelz6 fekete. - Ellendrizze a biztositékot.

id6t, hanem mast
mutat.

A funkcio kivalasz-

Akiielz6n a,0:00" |Aramsziinet volt. | Allitsa be ismét az orét.
felirat lathatd

Akésziilék nem |Az ajtd nincs Ellendrizze, hogy nem
indul be. Akijelz& |megfeleléen szorult-e étel vagy valami-
nemapontos  |bezarva. lyen targy az ajtoba.

Nyomja meg a

tasa utan nem START/+30SEC./CON-
nyomta meg a FIRM vagy a STOP/
START/+30SEC./ |CLEAR gombot a funkci6
CONFIRM gombot. |leallitasahoz.
Az Gsszes Aktivalva van a Nyomja meg és tartsa
kezel6szervle  |gyerekzar. lenyomva a STOP/CLEAR
van zarva. gombot 3 masodpercnél
tovabb a kioldashoz.
Akijelz a pontos  |Aktivalva van az
id6t mutatja, és a “” |id6késleltetés funkcio. Ny-
elvalasztojel nem  |omja meg Ujra a CLOCK/
villog. PRE-SET gombot a
kezdési idé megjelenitésé-
hez. Nyomja meg a STOP/
CLEAR gombot a funkcid
ledllitasahoz.
Aforgétanyér kar- |ldegen targy vagy | Tavolitsa el az esetlegesen
col6 vagy csiszold |kosz van a forgé-  |odakertilt targyakat és az
hangot ad ki. tanyér tengelye ételmaradékot a “Tisztitas”
kormnyékén. részben leirtak szerint.
Amikddés min- |Akésziilék meg- |Lépjen kapcsolatba az
den nyilvanvalé | hibasodott. ugyfélszolgalattal.
ok nélkiil leallt.
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Mszaki adatok

THDUS oottt MWG779H
110 - S 230V, 50 Hz
Energiafogyasztas:

MIKFONUIAM: ..ot 1450 W
Gl oo 1700 W
HBOArAMIAS: ....oovevvvrcerieeeeieess st nens 2300 W
Névleges kimeneti mikrohullamu teljesitmény:...... 900 W/2450 MHz
SULBLEr KAPACIHASA:.......vvererrereeeeieeies e 25 liter
VEAEIMi OSZAIY: ......ovvveveceiceieeer e I
NEHO tOMEY: ..oovrveeerererer s 16,5 kg

Atartalom elézetes értesités nélkil modosulhat.

Akeésziilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleértve az
elektromagneses megfelel6ségrol, és a kisfeszUltségl berendezé-
sekrél sz6l6 irnyelveket, és a legujabb biztonsagi szabalyozasok
figyelembe vételével készdilt.

)i

A ,Kerekes Szeméttarold” Szimbolum Jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse meg az
elektromos kész(ilékeket.

Afélosleges vagy hibés elektromos készilékeket a helyi gy(jtépon-
tokban adja le.

Segitsen elkertilni a helytelen hulladékkezelésbél eredd komyezeti
és egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus készilekek Ujra-
hasznositasahoz vagy mas mddon valo hasznositasahoz.

Agylijtépontokrdl a helyi hatosagok adhatnak felvilagositast.
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3aranbHi BKa3iBKW LWOAO0 TEXHiKKU 0e3neku

MepLu HiX BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN, YBAXKHO NpoYUTalTE Lier

nocibHIK KopucTyBava i 3bepiraiiTe 110ro, a TakoX rapaHTito, Yek

i, SIKLLIO MOXIIMBO, OpUriHarbHY YriakoBKy pasoM i3 BHYTPILLHIM

nakyBaHHAM. FAKLLIO BM nepeaacTe NPUCTPIN TpeTin 0cobi, fopanTe

TaKOX Liel NOCiBHIK KopucTyBava.

* BukopucToByiTe Liei NpUCTpiit 4ns npuBaTHUX Linen i 3a
npu3HaveHHaM. MpucTpii He NpU3HaYeHUin 4N KOMEPLIAHOTO
BUKOPUCTaHHS.

* He BuKopucTOBYITE LiEN NPUCTpIl Ha BynuL. 3axuLianTe
MPUCTPIN Big Tenna, NPsIMAX COHSIMHX NMPOMEHIB, BOMOMA (3a
KOAHWX 06CTaBIH HE 3aHyPHOVATE MPUCTPIA Y PIBUHK) | FOCTPUX
kpaiB. He kopucTyiTecs NpUCTpoEM, SIKLLO Y BaC BOMOT pYKM.
FAKLLO NPUCTPI HAMOKHE, HeraiHo BiA'€AHalTe oro Bid MEpeXi.

*  3aBxau BUMVKaITe NPUCTpIiA i BiD'eHyTE Big Mepexi (TArHITb
3a LuTeKep, a He 3a kaberb), KO NPUCTPIl He BAKOPUCTOBY-
€TbCsA ab0 KONM Nig'eaHyeTe NPUNaaas, Nig Yac YALLEHHS Yn Y
pasi HeHanexHoi poboTH NPUCTPOLO.

* He sanuwaitte npucTpiit 6e3 HarnaAay nig yac pobotu. 3a-
NMLLIAK0YM KIMHATY, 3aBXOM BUMUKalTe NpUCTpint. Big'eqHyiTe
MPUCTPIN Big, Mepexi.

*  PerynsapHo nepeBipsiATe NpUCTpiit i kabenb Ha HasBHICTb
MOLUKOKEHb. He BMUKaiATe MPUCTPIN, SKLLO BUSIBNEHO MOLLKO-
[PKEHHS.

* He peMOHTYiTE NPUCTPIA CAMOTYXKKW. 3BEPHITLCA 40 YMOBHO-
BaxeHuX cnevjanictis. LLLo6 yHukHyTV Hebeanekw, crif 3aMiH1TL
MOLUKOKEHMIA Kaberb XXMBMNEHHS Ha TakuiA caMmuii kaberb; 3a-
MiHy Mae BUKOHyBaTW BUPOBHK, Criyx6a NiATpUMKM Crioxueayis
M iHLKA KBanichikoBaHWIA CheianicT.

* BukopucToyiTe nuLe opuriHansHi geTarni.

* [lotTpumyiTech NofaHux Aani y po3gini npo creLianbHi BKasiBku
3 TEXHikv Besneku.

Ditn i ocobm 3 ocobnuemm notpedamu

+ 3apans 6e3neku Bawwwx aiteit 36epiraiTe nakyBanbHuiA MaTepian
(MnacTuKoBi NakeTy, Ckobu, MIHOMNACT TOLLO) Y MicLsX, Heao-
CTYNHWX N1 AiTen.

AN MonepemxeHHs!
He po3Bonsiite Manum Aitsav 6aBuTVCA Ghorbroto, icHYe Hebes-
neka 3agyLieHHs!

* Llen npucTpiit He Npu3Ha4eHu Ans BUKOPUCTaHHS ocobamu
(BKMtOYaKOUM AiTeN) 3 0OBMEKEHUMI (I3UHHIMIA Y PO3YMOBUMM
3nibHocTsIMK, abo 3 Gpakom LocBigy Ta/abo 3HaHb, SKLLO 3a
HUMK He BeOeTbCS Harnsg Yv iM He 6ynu HagaHi BiAnoBigHi
BKa3iBKI CTOCOBHO BMKOPUCTAHHS MPUCTPO) 0C00010, Sika Hece
BiAMNOBIAMNLHICTL 3a iXHIO Geanexy.

+ CrexTe, WwWob Ait He 6aBUIMCL NPUCTPOEM.

CuMBONM Y LIbOMY NOCIOHUKY

3anns eaLwoi Be3neku NoaaHo uiTki 3acTepexeHHs. Pagumo
3BEPHYTW Ha HWX yBary, OB YHUKHYTI HELLACHUX BUNAAKIB i no-
LLIKOKEHHS! MPUCTPOO.

AN MonepemKeHHs.
[Nonepemkae Npo Hebe3neky 300pPoB'to | Bka3ye Ha MOXIMBII
PU3VK TPaBMYBaHHS.

/\ Ygara,
Bkasye Ha MoxamBy Hebeaneky Arns NPUCTPOH YK iHLLNX Nped-
MeTB.

i Mpumitka.
Bkasye Ha nigkasky 4vm iHopmaLyito 4ns KopucTyBaya.

Baxnuga iHcopmauis 3 6eaneku!
YBaxHo npouunTaiiTe i 306epexitb Ana AOBiAOK y ManbyTHLO-
my.

A MonepemKeHHs.

» He nigirpisarTe NoAyLLEYKM 3 36PHOM, BULLHI 3 KICTOUKaMM
abo xerne B MikpoxeunboBit nevi. ICHYE PU3NK BUHWK-
HEHHA MOXEXI!!

P AKWO NowKomKeHO ABepLsTa abo YLinbHIOBaY ABEPLAT, HE
NPOLOBXYWATE BUKOPUCTaHHS MPUCTPOH), JOMOKM LIE MOLLKO-
[KeHHs Byae yeyHyTo KBanichikoBaHUM crieLiarnictom.

» He HamaramTech BigpeMOHTYBaT/ MPUCTPIN BIACHOPYY;
3B'SKITHCS 3 YIOBHOBAXXEHUM ekcrnepToM. Lie HebeaneyHo
Ans Byab-Koro, OKpiM EKCNEPTIB, amke Ans BUKOHAHHS
PEMOHTY Y1 06CNYroByBaHHS NOTPIBHO 3HATM KPULLKY, Ska
NpU3HaYeHa 719 3aX1CTY Bif BUMPOMIHIOBAHHS, CIPUYMHEHO-
r0 MIKPOXBUIISIMMU.

YKPAIHCbKA
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1

A MonepemkeHHs.

» He HarpiBaiTe pigvHu Ym iHLLi NPOZYKTYU B 3aKPUTUX KOHTEN-
Hepax. IcHye Hebesneka Bubyxy!

» He craBTe MikpOXBMILOBY MiY Y LWady. YNEBHITLCA, WO Bia-
CTaHb MiX KOXKHOK CTOPOHOLO MPUCTPORO i LLadhoto, CTiHaMm
TOLLIO CTAHOBWTH LLOHaMeHLLe 10 cM [ns 3abe3neyeHHst
HaneXHoT BEHTUMALT.

» [liTn i HemiuHi 0coBK He MOBMHHI BUKOPCTOBYBATM NPUCTPIlA
6e3 Harnsgy, SKLO iX He ByNo HaNeXHO NMPOIHCTPYKTOBAHO
LoA0 6e3neqHOro BUKOPUCTAHHS HUMM MPUCTPOIO i SIKLLO
BOHM He YCBI[OMITIOIOTb, SiKi PU3VKM iCHYIOTb B pa3i HEHarex-
HOrO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOHO.

» Y BUNaaKy BUKOPUCTAHHS KOMBGIHOBAHOIO PeXMy AT
MOXYTb BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPINA TiMbKM Mig, HArnsgom o-
POCTMX YePEe3 BUCOKi TEMMEPATYPH.

» Mikpoxsurb0oBa Miy He npuaHadeHa A nigirpiBaHHS X1BIX
TBapWH.

»> BuKopuCTOBYITE TiMbKW MPUAATHUIA Ars MIKPOXBUIEOBOI Mevi
nocyz, Takuil SK: CKIo, MOpLENsHa, kepamika, TEpMOCTIKui
nnacTuk abo cnewianbHuiA nocya Ans MIKpOXBUTbOBOI Mevi.

» [ig yac posirpiBaHHS abo NpUroTyBaHHS NPOAYKTIB Y NErko-
3aMMUCTUX MaTepianax, Takux K nnacTvkosi abo naneposi
KOHTEHepM, NOTPIBHO MOCTIMHO Harns4aTh 3a NPUCTPOEM Y
3B'A3KY 3 MOXIIMBICTHO BUHUKHEHHS NOXEXI.

» Y BunazKy nosisu AuMy BUMKHITL MPUCTPIN i Bif €aHaiTe 1oro
BiZl Mepexi. TpymaiiTe ABepusTa 3akpUTMK, o6 3anobirtu
MOXIMBOCTi 3aropsiHHS.

» 360BTaliTe abo nomiLLaiiTe BMICT ANUTSYOI NAALLEYKM | CKISHO-
ro nocygy 3 AUTS4MM Xap4yBaHHAM i nepeBipTe TeMneparypy,
MepLL HiX BYKOPUCTOBYBATH. ICHye Hebe3aneka OTpuMaHHst
OniKiB.

» LLl06 BMITHATI EMHOCT, BUKOPUCTOBYIATE FaHYIPKY Yi KyXOHHI

pykasuLi. IHAKLLE ICHYE HEBESMEKA OTPUMAHHA
OrIKIB!

» [poaykTy 3i Wkapanynoto abo LUKIPKOIo, Taki Sk LS, Cocuc-

KM, 3aKpUTi CKISIHi KOHCEPBHI BaHKu Ta iH. He MOXHa posirpiBa-
TV B MIKDOXBUITHOBIM Meui, OCKINbKY BOHW MOXYTb BUBYXHYTH
HaBITb MiCNS 3aBEPLLEHHS NPOLIECY PO3irpiBaHHS.

/\ He6eaneka neperpisaHHs.

Mig Yac npuroTyBaHHs i, 0cOBNMBO Mig Yac nigirpiBaHHs piguH
(Boaw), MOXe CTaTUCS TakK, LLO TeMnepaTypu KuniHHS OCSrHY-
TO, OAHaK TUMoBi OynbbaLLky Le He 3'ABnATLCS. PignHm He
KMNnsTb PiBHOMIPHO. g Yac BUAMAaHHS KOHTENHEPa Lien edoekT
neperpiBaHHs MoXe NPM3BECTU O panToBoi Nosisx 6ynbOaLLok,
L0 MOXe BYTH CMIPUYMHEHO HaBiTb HE3HAYHUMI KOMMBAHHSAMM, |
nepennBaHHa piguHi. IcHye Hebeaneka oTpuMaHHs onikis! [ns
PIBHOMIPHOTO KMMIHHS MOKMaAiTh CKASHY nannyky abo Lwock nogj-
OHe, He MeTaneBe, y KOHTENHED.
PeTernbHo noumncTsTe pamKy/yLLinbHioBaY ABEPLAT | CyMiKHI
YaCTWHI BOJTOrOH0 FaHYIPKOLO Y BUMaAKy 1X 3aBpyAHEHHS.
PerynsipHo 4nCTbTe MIKPOXBUMBOBY NiY | yCyBalTe 3anULLKM i
BCEPEVHI NPUCTPOIO.

y BUNadKy HEHaNEeXHoro aornagy 3a npucTpoem ioro NOBEPXHA

MOXE MOLUKOAMUTUCH, LLO NpU3BESE 4O 3MEHLLEHHS TEPMIHY EKC-
nnyartayji NPUCTPOIO | BUHUKHEHHS HEBE3NEUYHNX CUTYaLLil.

08

He ynpaBnsiiTe NpuCTpoeM 3a AOMOMOrOK0 30BHILLHEOTO Talt-
Mepa abo OKpeMOi AUCTAHLIHOT CUCTEMM KepyBaHHS.

Tabnunuku 3 iHchopmaLieto i cumBonu Ha BUPOGI

Bropi MikpOXBUIbOBOI MeYi € CUMBOT i3 TaKM TEKCTOM, LLO Mo-
nepemxae Npo Hebeanexy.

WARNING-
MICROWAVE ENERGY-DO
NOT REMOVE THIS COVER.

&

CAUTION: HOT SURFACE

lNepeknag

lonepemkeHHs
Mikpoxsurii -
He 3HiMalTe KpULLKY.

YBara. rapsda noBepxHs.

Mig Yac poboTL 30BHILLHS MOBEPXHS NPUCTPOKO MOXE HarpiBaTHCS.
Hebe3neka oTpumaHHs onikis!

Ha 3B0pOTi MikpoXBuMIbOBOi Nevi € Tabnuuka 3 Takot iHhopmaLli-
€l0.

WARNING

MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT
TO REMOVE THE ENCLOSURE.

THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG
FOR YOUR PROTECTION AGAINST POSSIBLE SHOCK
HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

lNepeknan

[NonepemKeHHS.

Mikpoxsmri i BUCOKa Hanpyra BCepeauHi. He po3bupaiTe kop-
nyc.

Llen npucTpitt 0bnagHaHo 3a3eMreHnM LLUITEKKepOM 3ans 3a-
XUCTY Bifl MOXIIMBOTO YPaXeHHS ENeKTPUYHAM CTPYMOM i 110ro
cnif NgKIToYUTW 4O HANEXHUM YMHOM 3a3eMIEHOT PO3ETKM.
Lleit npucTpinn mae obernyroBysaTy fnLLe KBanichikoBaHWi crey-
aricr.

Bin'eaHanTe wrekep nepes 06CyroByBaHHAM. SKLLO 3HATH
KOPMYC i3 MPUCTPOLO, SkuiA nepedyBae nig Hanpyroto, cnevianicT
i3 06CNYroByBaHHs HapaXaTUMETLCS Ha HEDBE3MeKy YpakeHHs
BICOKOHO Harpyroo.



Po3sTawyBaHHA opraHiB KepyBaHHSA
MantoHok A

1 MaHenb kepyBaHHs 6 MoBopOoTHE KinbLEe
2 3acib BigkpuBaHHS aBepuUsT 7 EMansoBaHa MeTanesa

3 Mpurb Tapinka
4 Bicb npueogy 8 3acyska aBepusT
5 HWKHIN enemeHT Harpi- 9 OrnsipoBe BikHO
BaHHs He nokasaHo: kamiHb Ans

nium

MantoHok B. CumBonu Ha naHeni kepyBaHHs

1 Mikpoxeuni 5 ®yHKUiA 3amKa Bif AiTen
2 KoHBexLis 6 ABTOMaTIYHA (PYHKLS
3 Mpunb 7 lngukaTop Temneparypu

4 PO3MOpPOXKEHHS!

Mepemukayi Ha naHeni KepyBaHHA
MICROWAVE

Mikpoxsuni: [03BOrsE BUOpaTV HaraLLTyBaHHS! MOTY-
HOCTi MIKDOXBMITHOBOI Mevi
DOUBLE GRILL/COMBI.
Mpune: A7l CMXKEHHS | 3anikaHHS

Ipunb/KombiHOBaHWMIA pexnMm:
PEXUMI TPUNS, MIKPOXBUITb | KOHBEKLT
BMUKAKOTLCS MO Yep3i

CONVECTION
KoHBekuijsi: PEXMM KOHBEKLT 6€3 pexmumy 3acTocy-
BaHHS MIKpOXBWITb; A03BONSE BUOpaTH
TEMMeparypy.
W.T/TIME DEFROST
PO3MOPOXEHHS! 3a BArOK 4K 4YacoMm.
CLOCK/PRE-SET
FoAuHHMK: Yy NOEHAHHI 3 PerynsTopom Ans BCTaHOB-
TEHHS Yacy Ym 3anycky Yacy
STOP/CLEAR
3ynuHuTu: HaTUCHITb OAMH pas, o6 3ynNUHUTY Npu-
rOTyBaHHs! DKi
Bupanutu: HaTUCHITb [Bivi, 06 CkacyBaTh QyHKLHO
3abnokysaru: HaTUCHITL i yTpumyiTe kHonky STOP/

CLEAR BnpopoBx 3 cekyHa, Lwob 3abmno-
KyBaTu (3aMOK Bif AiTer) 41 po3briokysa-
TV NaHenb KepyBaHHS.

START/+30Sec./CONFIRM

o 3anyck hyHKuj

o LLBakmin 3anyck MIKpOXBUILOBOI Mevi
(3aBxam +30 cekyHa 3a 100% noTyx-
HoCTi)

o [1pofoBXeHHs Yacy NPUroTyBaHHs ixi
Ha 30 cekyHA nig Yac poboTm (OKpim
PEXUMY PO3MOPOXEHHS YK ypasi Bu-
KOPUCTaHHS aBTOMATUYHOT (hyHKLIiT)

o [igTBepmKEHHS HanaLUTyBaHHS

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
3a onoMoroto perynsatopa MoxHa Ha-
NaLITyBaTh FOAUHHIK, Yac MPUrOTYBaHHS!
ixi, Temnepatypy, KOMGIHOBaHWIA PEXIM,
aBTOMATUYHI CPYHKLLT Ym Bary

BukopucTaHHa 3a npUsHaYeHHAM
Llei npucTpii npusHaveHo ans
*  TigirpiBaHHs! i NPUroTyBaHHS TBEPAUX YK PIOKNX MPOAYKTIB
*  CMa)XEHHS Yu 3anikaHHs TBEpAUX NPOLYKTIB
Llet npucTpii nprusHayveHo nuwe Ans arafaHux BuLLe Linew i 1oro
Cnif, BUKOPMCTOBYBATM BiMOBIZHAM Y/HOM.
[MpuCTpI MOXHa BUKOPUCTOBYBATM JTNLLIE TaK, SIK OMUCAHO B LIbOMY
MOoCiOHMKY KopUCTyBaYa.
He cnig B1KkoprcTOBYBaTU LW MPUCTPIN ANst KOMEPLIHWX Linen.
BukopuCTaHHs He 3a NpU3HaYeHHsIM MOXe NPU3BECTU 4O NOLLIKO-
[PKEHHS MPUCTPOIO YK TPaBMyBaHHS KOpUCTYBaYa.
Clatronic International GmbH He Hece BifnoBiganbHOCTi 3a NOLUKO-
[PKEHHS, LLIO BUHWKAKOTb BHACIAOK BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO He 3a
NPU3HAYEHHAM.

IHhopmauis npo pexum rpuns i KOMBIHOBaHi
pPeXnmn

* BuKopuCTOBYITE N LLIE TEPMOCTIMKMI MOCYL, OCKISTbKN Y PEXUMI
MUt i KOMBIHOBAHIX PEXMAX MPOMYKYETLCS TENIO.

* Y pexumi unst MoXHa BUKOPUCTOBYBATW METaNIEBUI Ta arkoMiHi-
€BWIA MOCYL, NPOTE He CIid, M0ro BUKOPUCTOBYBATM Y 3BUHAHOMY
UM KOMGIHOBAHOMY PEskMMI MIKPOXBITb (aviB. Tabmuo “Tlocya,
NpWOaTHUIA Ans MIKPOXBTBOBOI Meu’).

* He cTaBTe Hi4oro Ha NpucTpilt. BiH HarpiBaeTbCA. BEHTURALAHI
OTBOPY MaKOTb OyTH HE3aBNOKOBAHI.

* BuKopucTOBYITE peLLiTKy, L6 po3TallyBaTVi NpoLyKTV Grivbkde 40
€1eMEHTa HarpiBaHHs.

Mocya, npuaaTHWiA ANA BUKOPUCTaHHA Y
MiKpOXBUNbOBIN neyi
* Hakpallle anst MiKpoXBIMLOBOI Mevi MigxoauTb NPO30pHiA Mo-
CyA, OCKiNbKI BiH [O3BOSISIE PIBHOMIPHO PO3MOAINNTIA MIKPOXBTI
1o CTpagi.
* Kpyrni 41 oBanbHi NOCYAVHM | TAPiNKW KpaLwi, aHK KBagpaTHI,
OCKINTbKM Y KBapaTHMX MOCYANHAX Ka MOXe BUTIKATK N0 KyTax.

/\ Yeara.
IcHye pu3vik BUOYXY y pasi 3aCTOCYBaHHS repMETYHO 3aKpUTOro
nocygy.
» [epLu HiX roTyBaTh Yu posirpisaTi CTpaBy, BiOKpuiiTe
3aKpUTUI KOHTENHED.
» [IpoKoniThb 3aXMCHY NNacTuKoBy GHombry Kiflbka pasis 3a
[0MOMOTOH BULETTKN.
* Mikpoxsuni He 34aTHI NPOHWKHYTX Y METan; TOMY HE BUKOPUCTO-
BYWTE MeTaseBi KOHTEMHEPMN YK TaPIKK.

/\ YBara.

He BMKOPUCTOBYITE NanepoBi EMHOCTI, BUrOTOBMNEHI 3 BTOPUHHOI
CUPOBWHU, OCKIfTbKI BOHW MOXYTb MICTUTI HEBEMMKI YACTOUKM
MeTarny, Lo MOXe NPU3BECTH O MOSIBY iCKOP Y MOXEXi.
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Y Tabnnyuj Hyx4e NoaaHo BIBOMOCTI, SiKi AOMOMOXYTb Bam Y BY-
Bopy nocyay.

MpupatHicTb Ana pexumy

Marepian Mikpo- K°M6_IH°.
. . BaHWM pe-
XBui BeKLiif .
KUM

Tepmocnmmm CKIS- TaK TaK TaK TaK
Hui nocy
HeTepmocrTiikui . . . .

. Hi Hi Hi Hi
CKISIHWI nocy
TepmocTiikui
KepamiyHuin nocya TaK TaK TaK TaK
(Tapinku)
[nacTukoBi KOHTEN-
Hepw, NpugaTHi ans TaK Hi Hi Hi
MIKPOXBITEOBOI MEYi
KyxoHHwWiA nanip TaK Hi Hi Hi
EmanboBaHa Tapinka TaK TaK TaK TaK
A0LaETbCA
MeTanesuit abo
antoMiHieBUN TEpMO- Hi TaK TaK Hi
CTilKWI nocyq
Peluitka Hi TaK TaK Hi
AntomiHieBa horibra
Y KOHTENHEPU 3 Hi TaK TaK Hi
antomiHieBoi ornbru

*) KombiHaLiist MIKpOXBIIb | PEXKMY TPUIS/KOHBEKLT Yn pexum
TPUIS 3 PEXUMOM KOHBEKL

PoGota npuctpoto
* Konu BnepLue NOBEPHYTU perynsaTop, Npo3ByymnTb 3BYKOBMI

CurHan.

+ Baww B1bip 3a 4ONOMOroK KHOMOK OyAe MiaTBEpPMKEHO 3BYKO-

BIM CUrHaNoM. SKLLO CUrHan He Npo3ByYMTb, Lie 03HaYaE, L0
KHOMKM He Byno HAaTUCHYTO HaNeXH!M YYHOM.

FKLLLO BCTAHOBWTM NpOrpamy, NPOTe He HAaTUCHYTU KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM BnpoaoBx 5 XBUMWH, HanaLLTyBaH-
Hs Oyae ckacoBaHo. Ha avcnnei 3HoBY 3'IBUTLCS MOTOUHUIA Yac.
Micns 3amycky nporpamm (OKpiM MonepeaHLOro Po3irpiBaHHS)

Ha aucnnei BinobpaxaTuMeTbCs Yac, LWo 3anuwmecs. byae
BMKOHYBATICS 3BOPOTHWI BifSiK Yacy.

5 3BYKOBMX CUrHaniB BKa3yoTb Ha 3aBEpLUEHHS MPOrpamu.

BuKopuCTaHHSA BnepLue

IHCTPYKLUii 3i BCTAHOBMNEHHSA

BcraHoBntoiTe MpUCTpIi TUNBHOK CTOPOHO [0 CTIHW.
LL|o6 yHUKHYTM nepeLukog y poboTi NpUCTpOto, He CTaBTe Npu-
CTPil NOBNM3y enekTponpUCTPOIB.

MpurotyBaHHs

BuimiTh yci npunagns 3 kamepu ans npuroTyBaHHs xi | pos-
nakymre ix.

BCTaHoBITb NOBOPOTHE KifbLie TaKMM YMHOM, L0 BiH Hanex-
HUM YWMHOM Jir y 3armnouHN.

BcTaHoBITb MeTaneBy Tapinky, sika 4OOA€EThCS, Ha NOBOPOTHE
KinbLe.
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[NepeBipTe NPUCTPIA Ha HASIBHICTb BUAMMMX MOLUKOMKEHb, OCO-
6rvBo B 0bnacTi ABepUAT. Y pasi NOLKOMKEHHS HE BUKOPUCTO-
BYMTE MPUCTPIN.

3HiMiTb 3aXMCHI NNiBKM, SIKi MOXYTb BYTW NpUKpinneHi Jo npu-
CTPOIO.

[in'eqHanTe NPUCTPIN A0 HANEKHO BCTAHOBMEHOI i30160BAHOI
3a3emneHoi po3eTkn 230 B, 50 I'u.

/\ Ysara.

He 3HimaliTe 3MOHTOBAHWX YaCTVH i3 Kamepy NpUroTyBaHHs! i
umn 3cepeamHu asepusr!

i Mpumitka.

FKLLO BY MOMITINM 3aNMLLKM BUPOBHNYOrO MpoLEeCy Yu Macna

Ha Kopryci MPVUCTPOIO YK ETEMEHTI HarpiBaHHS, nig Yac poboTy

NPUCTPOI MOXE 3'ABMATUCS AWM abo HEMPUEMHII 3anax.

Lle HopmarbHO i 3 YacoM 3HUKHE.

Hacrinnneo pagumo BUKOHATV nogaHi Aani gii.

» YBIMKHITb PEXXUM IPUNS i 3arnLLTe MPUCTPIA NpaLtoBaTh
kinbka pasie 6e3 npoayKTiB.

» 3abesneyte AOCTATHIO BEHTUIIALLIO.

BcTaHOBNEHHSA rogMHHKUKA

1.

i Mpumitka.

Mig Yac HanaLTyBaHHS BriepLUe NpO3BYYNTL 3BYKOBUI CUTHAN i
Ha aycnnei 3'aBuTbes iHaykauis “0:00”.

HatucHitb kHonky CLOCK/PRE-SET oauH abo kinbka pasis,
06 NepeMKHYTH MiX 24- i 12-roauHHUM hopMaTom.

2. 3a 40MOMOroH perynstopa BCTaHOBITb FOAMHM.
3. Hatvchitb kHonky CLOCK/PRE-SET, w06 nigTBepanti Hana-

LUTYBaHHSA.

4, 3a JONOMOroH pPerynstopa BCTaHOBITb XBUMMHW.

LLle pa3 HaTucHiTb kHonky CLOCK/PRE-SET, LUo6 yBIMKHYTY iH-

WA Yac. Ha guennei MUroTiTMME CUMBON PO3iNeHHs vacy .

BukopucTaHHA npuctporo

Baxnuea iHchopMaLisi Npo pexum MikpoxXBuib

Ball npucTpii BUKOPUCTOBYE MIKPOXBIATTI 151 LUBMAKOMO Harpi-
BaHHS 4aCTOHOK BOAM. Tenso He BUNPOMIHIOETLCS, TOMY CTPpaBa
pigKo npuropae.
BukopucToByiTE MPUCTPIN NULLE A5 NigirpiBaHHS ixi.
[MpnCTpiit He NpyAATHWIA ANs rIBOKOro NPOCMaKyBaHHS.
Harpigarite 1-2 nopuii 3a pas. [HakLwe npucTpii He npaLytoBaT-
M€ HanexH1M YYHOM.
Mikpoxsuni MUTTEBO 3abe3neyytoTb MOBHY MOTYHICTb. TOMy
nonepeaHe po3irpiBaHHs He NOTpIBHE.

He BMyKaliTe NpUCTpii NOPOXHIM Y PEXUMI MIKDOXBUIb.
MikpoxBuib0Ba niy He € 3aMiHO 3BMYalHIN nevi. BoHa B ocHO-
BHOMY Npu3HayeHa ans:

O PO3MOPOXKyBaHHS NPOAYKTIB

O LUBWAKOTO HarpiBaHHs MPOAYKTIB YW HAMoIB

O MPUroTyBaHHA CTpaB



IHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauji

1. Moknagitb NPoayKTK, SIki NOTPIGHO NiAirpiTL, Y BIGNOBIgHWIA Mo~
cya.

2. Bigkpuiite ABepuATa i NOCTaBTE EMHICTb MOCEPEAHI METaNeBoi
Tapinku. 3akpuinte aeepusta. (3aans Gesneku NpucTpin MoxHa
YBIMKHYTW, NI KOMW BEPLISTA HANEXHUM YUHOM 3aKPUTO.)

3. Hamuchitb kHonky MICROWAVE oauH a6o kinbka pasis, wob
BubpaTh NOTpPibHE HanalTyBaHHS NOTyHOCTI. OguH pas Ha-
TUCHYBLLIM KHOMKY, MOXHA TaKo BUKOPUCTOBYBATM PETYNSATOP.

MoTyxHicTb y

Barax

HanawryBaHHs

MOTYXHOCTi Ha AuC-

3acrocyBaHHA

nneiy % (npwmon.)
P100 900 LLBake posirpiBaHHsi
P80 720 [TpUroTyBaHHs ixi
P50 450 Kun'aTiHHs Ha mariii -
TYXHOCTi
P30 270 P0O3MOpOXeHHst 3amopoxe-
HUX NPOAYKTIB
P10 90 PosTonneHHst macna ToLlo

4. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 nigreepam-
TV HanaLTyBaHHs.

5. 3a 4onomoror perynstopa BCTaHOBITb MOTPIOHNIA Yac MpUroTy-
BaHHS DKi Bif 5 cekyHa 40 95 XBUMWH.

6. HamucHiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwo6 posnoyatu
po6oTy. Yac NpuroTyBaHHS ixi 3aNeXuTb Big KirbKOCTi | TEKCTY-
Py NPOAYKTIB. Yepes aesiknin Yac B HaBYNTECS BU3HAYATW Yac
MPUroTYBaHHS Xi.

i Npumitka.

» 3 KOXHWUM HaTUCHEHHAM kHomku START/+30SEC./
CONFIRM yac po6otm 36inbLuyBatuMeTbest Ha 30 cekyHa,

» Yac npuroTyBaHHs y MIKPOXBIMBOBIN Nevi Habarato MeH-
LUMIA, HXX Y 3BUYaMHINA Nevi. FKLLO BY He BNEBHEHI, BCTaHO-
BiTb MEHLUWI Yac NpUroTyBaHHs ixi i pogoBxTe poboty y
pasi noTpeodu.

Micrns TOro, SIK MHE BCTAHOBIIEHWIA YaC NPUrOTYBaHHA i, Npy-
CTPIil BAMKHETLCSA | NPOryHae 5 3BykoBMX CurHanis. BuiMitb npo-
OYKTW 3 MPUCTPOIO.

Mpun3ynuHeHHs abo 3ynMHEHHSA NPUroTyBaHHSA iXi

*  Llo6 Npu3ynnHITM NPUrOTYBAHHA ixi, OAWH Pa3 HATUCHITL KHOM-
ky STOP/CLEAR i BigkpuiiTe geepusra.

* |Llo6 npogoBxunT POBOTY MPUCTPOID, 3aKPUIATE ABEPLATA i Ha-
TUCHITb kHomKy START/+30SEC./CONFIRM.

*  |Llob NOBHICTO 3ynMHINTM POBOTY NPUCTPOIO, [BIMI HATUCHITL
kHonky STOP/CLEAR.

PosirpiBaHHs

MigirpiBaHHs i po3irpiBaHHs — 0COBNMBI XapakTepUCTUKK poBoTH
MIKpOXBWITb. XONOAHI Hanol | NPOAyKTU MoXHa 6e3 3ycunb nigirpiti
[0 KIMHaTHOI TeMrepaTypu Yn TEMNEePaTypu CrOXUBAHHS, HE BU-
KOPMCTOBYKOYM NPy LiboMy Garato nocyauH.

Yac nigirpisaHHs, nogaHui y Tabnuuli Hkye, BKadaHo nuwe ans
[0BIOKN, OCKINbKM Yac 3anexuTb Bif opuriHanbHOI TeMnepaTtypu

i TEKCTYpW NPOAYKTIB. TOMY paaymMo Yac Bif Yacy nepesipaTi, un
MPOLAYKTW BOCTATHBLO Nigirpinmce.

Tabnuuka 3 HanawWwTyBaHHAMU pPeXUMY NiairpiBaHHA

Hanawr-

"P°”V'“f' M Kinbkicts yBaHHs no- Hac Kpuwka
Hanoi . |(npwnbn. xB.)
TYXHOCTIi

Bopa, .
1501 P 100 0,5-1 Hi

1 ropHATKO

Boga, 0,51 500 r P100 35-5 Hi

Boga, 0,751 7501 P100 5-7 Hi

KaBa, 1 ropHsitko| 1501 P100 05-1 Hi

Moroko, 150r | P100 05-1 |

1 rOpHATKO

Migxaska. MoknagiTh Y EMHICTb CKMSHY NanmMYKy, W6 YHUKHYTH
neperpiBaHHs; 4obpe nomillaiiTe, nepLu Hix NATK.

CtpaBa Ha Tapinuj

BinbusHi + Kap- | 4501 P100 25-35 TaK
TOMMS Ta OBO

lynaw i3 Maka- 4501 P100 2-25 TaK
POHaMW

M'aco + coyc 450 1 P100 25-35 | TaK

Migkaska. [eLlo aMouiTh Nepez NpUroTyBaHHsM; Yac Big vacy
noMiLLyiTe.

Binbneni, 3 200r | P100 12w
Xnieom

Mchiymet, | 5001 | P10 34 |
4 wr.

LLmat M'sca 2501 P100 2-3 Hi
[Migxaska. 3mMacTiTb onieto, o6 Xnib YM CKOPUHKA HE 3M'SKITU.
1/2 kypku 450t P100 35-5 Hi
omace ST | oo | P100 | 3-45 | Tax
TIHY

Migkaska. 3MacTiTb olieto; Yac Bif Yacy NoMiLLYITe.

Maxaporu, puc, | 150 P100 1-2 Tak
1 nopujist

2 nopuji 3001 P100 25-35 TaK
Kaptonns 500t P100 3-4 TaK
lMigxaska. 3nerka 3aMoYiTb nepes, NPUroTyBaHHSIM.

Pyneifor 250r | P100 1-15 | TaK
1 Tapinka

yctui cyn 250r P100 15-2 TaK
Coyc 250t P100 1-2 TaK
Monoxko 100 mn P50 05-1 Hi
MMope 200r P50 1-15 Hi

lMigkaska. PeTenbHO nomiluaiiTe Yu cTpycitb. MepesipTe Temnepa-
Typy!
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MpuvroTyBaHHA ixi
MpakTyHi nopaay 3 NPUroTyBaHHA ki
[otpumyinTech BKasiBOK, NoAaHUX Yy Tabnmyi 3 nopagamm LLogo
MpUroTyBaHHs CTpaB 4y peLienTi. CrocTepiraiTe 3a NpoLecom npu-
rOTYBaHHS i, SIKLLO Y BaC HELOCTaTHLO AOCBIAY.
[iBepusATa NpMCTPOIO MOXHA BIAKPUTM Y By ab-skuiz vac. MpucTpii
BMMKHETbCS aBTOMATUYHO.

Mpu1CTpii NpogoBXMTL PoBOTY, KON ABepUsTa Oyae 3aKpuTo i
3HOBY HaTUCHYTO kHOMKy START/+30SEC./CONFIRM.

[ins oxonompkeHoi cTpaBm NOTPIOHO GinbLUE Yacy NPUrOTYBaHHS,
HiX 4ns CTpaBy KIMHaTHOI TeMnepaTypu.

Yum BinbLue NpoAyKTis, TUM AOBLUKA Yac NpuUroTyBaHHs. Hanpu-
Knag, M’Sico, NopiaHe Ha BEMWKi LUIMATKK, BUMarae [OBLLIOTO Yacy
MPUrOTYBaHHS, HiX Ta Cama KinbkiCTb M'sica, nopisaHa Ha mani
LMaTku. Pagumo rotysaTy BEMWKi KiNbKOCTi MPOAYKTIB 3@ Makcu-
MaribHOI MOTYXHOCTI | KUMATUTY 3@ CepeaHbOI NOTYXXHOCTI ANs
PIBHOMIPHILLIOrO MPUrOTYBaHHS.

[1POAYKTH, PO3TALLIOBAHI HIKYeE, FOTYHOTLCA LUBWALLE, HIX Ti, O
PO3TALLOBaHi BULLE; TOMY PO3MOLINANTE NPOLYKTU SKOMOra HUKYE.
Knagitb TOHLLI LUMATKW, HaNpUKnag, Kypsdi nanku 4m cine pubwm,
nocepeayHi abo nepekpuBaiiTe ix iHLLMMM MPOLYKTaMM.

MarneHbki LLIMaTOuKM FOTYHOTHCS LUBMELLIE, HX BEMWKI. 3aCTOCOBY-
€TbCA MoAaHe Aani npasurio.

MopagiiHa KiNbKicTb = Maixe NOABIHMI Yac NPUrOTYBaHHSA
lMonoBuHa KiNbKOCTi = NOIOBUHA Yacy NPUroTyBaHHA

SAKLLO BaM He BOAETHCS BUSHAYUTY TOYHUI YAC NPUTOTYBAHHS
CTpaBu, 3aCTOCOBYIATe NofaHe Aani npasio.

Ha npn6n. 100 r - 1 XB. NPUroTyBaHHs iXi
Yci npomyKTw, ki BU HAKPUBAETE KPULLIKOKO Y 3BUYaiHIA nevi, cig,
HaKpWBaTK i B MIKPOXBMILOBIM NEYi.
KpuLuka 4o3BonuTb 3anobirTv BiCyLLYBaHHIO NpoaykTy. Mepesep-
HyTa Tapinka, »XMPOHENPOHUKHWI Nanip Yu choribra 4Ns NpUroTy-

BaHHS Y MIKDOXBMIbOBI MOXHA 3aCTOCOBYBATM 5K KPULLIKY. AKLLO
MOTPIOHO, LD YTBOPKNACA CKOPWHKA, HE HAKpUBAlATe CTPaBY.
Tabnumusa 3 nopagamu LWoA0 NPUroTyBaHHA CTpaB
Mpoayktn um | Kinb- | HanawTtyBaHHA nEe

. . .| (npubn. | Kpwwka

Hanoi KiCTb | MOTYXHOCTI
XB.)

BaknaxaH 5001 P80 7-10 TaK
i 500 P80 8-11 | TaK
Kanycta
Bpokkoni 500 P80 6-9 TaK
Linkopin 500 P80 6-7 TaK
l'opox 500 P80 6-7 TaK
deHxernb 500 P80 8-11 TaK
3eneHi 6obn | 3001 P80 13-15 TaK
KapTonns 500 P80 9-12 TaK
Pina 500 P80 8-10 TaK
Lbyns- 500 T P80 7-9 TaK
nopeit
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Mpopyktv un | Kinb- | HanawTyBaHHs S
. . .| (npubn. | Kpuwka

Hanoi KiCTb | MOTYXHOCTi x8)
Kyypyasaka | ogq P 80 7-9 TaK
KavaHi
Mopksa 500r P80 8-10 TaK
MepeLb 500 P80 6-9 TaK
bpioccenc- | 4y P80 710 | T
CbKa KanycTta
Cnapxa 300r P80 6-9 TaK
MMomigopu 500r P80 6-7 TaK
Llykini 500r P80 9-10 TaK

Migkaska. MopixTe 0BOYI Ha Mani LWMaTKy i roTyiATe 3 NPUBIN3HO
2-3 NOXKamu PidyHY; Yac Big Yacy nowmitymre. FoTyiTe Ha Manin
MOTY>KHOCTI 3-5 XBUIWH; [oAalTe Npunpasu nepes, CroxusaH-
HSM.

TywkoBai
s6nyka abo
rpyLui

Macrio 3i
crve
TywkoBaHum
PeBiHb
CmaxeHi
s6nyka, 4 Wr.
[Minkaska. dopaite 125 Mn BoAW, MMMOHHWIA Cik J03BONUTL 3a-
noGirTv 3HeBapBREHHIO PPYKTIB, FOTYIATE HA MarTii NOTYXKHOCTI
3-5 XBUMWH.

500r P80 5-8 TaK

2501 P80 4-6 Hi

250t P80 5-8 TaK

500r P80 7-9 TaK

M5co3co- | 4001 P80 10-12 | Tak

ycom

rynsL,

LUIMaTKM 500r P80 10-15 TaK

TENATUHN

PYNETAS N0 | 950 | Pa0 78 | Ta

BUYMHOIO

[Minkaaka. Yac Bif Yacy noMiLLYyWTe; 3a5MLLTE NOCTOATY 3-5 XBITIH.

Mrnua*)

Opmaces | oey. P80 6-7 | Ta

KYPSITUHM

Cynizkypku | 200 P80 5-6 TaK

[Migkaska. Yac Bif Yacy NoMiLLyiATe; 3anuLITe NOCTOSTH 3-5 XBUSWH.

ine pub 300r P80 7-8 TaK
400 P80 8-9 TaK

lMigxaska. MepeBepHiTb, KONM MHE NOSIOBIHA Yacy NpUroTyBaH-
HSl; FOTYWTE Ha Maniv NOTYXHOCTi 3-5 XBIATMH.

Po3mopoxeHHs | npurotyBaHHsA 0BOYIB

YepsoHa

kanycTa 3 450 P80 14-16 TaK
s6rykamu

Tverawnn-— | 309, P80 M-13 | T1aK
HaTy




Mpoayktn un | Kinb- | HanawryBaHHs nes
. . . | (npnbn. | Kpuwka
Hanoi KiCTb | MOTYXHOCTi XB)

Limia 2007 P80 7-9 T
Kanycta
CTpysKoBa | 545 P80 8-10 | Tak
KBacons
Bpokkoni 300 P80 8-9 TaK
l"'opox 300 P80 7-8 TaK
Pina 300r P80 13-15 TaK
Loy 990 ¢ P80 0-11 | Tak
nopen
Kykypyasa 200r P80 4-6 TaK
Mopkea 200t P80 5-6 TaK
bpioccere- | 4, ¢ P80 7-8 TaK
CbKa KanycTa
Wnkat 4501 P80 12-13 TaK

600r P80 15-17 TaK
Migkaska. FoTyiTe 3 1-2 NoXKaMM pianHY; Yac Big vacy no-
MiLLYITE YW PEeTerbHO NopikTe. [OoTyiTe Ha Mariin NOTY)XHOCTI
2-3 XBUNVH; fofalTe Npunpaey nepes, CloKUBaHHSIM.
Cynwu/pary*)
Pary 500 P80 13-15 TaK
l'ycti cyn 300r P80 7-8 TaK
Kpem-cyn 500 P80 13-15 TaK
Migkaska. Yac Big Yacy nomiLLynTe; roTyinTe Ha Masii NOTYXHOCTI
3-5 XBUNWH.

*) FoTOBI CTpaBm

LLBnakun nyck
BaxaeTe nigirpiT NpOZYKTY YW HaMoI LWBIAKO 3@ HAMBULLOT MO-
TYXHOCTI? ICHYE [1Bi MOXITMBOCTI.

1. LLIBMAaKO 3anycTiTb MIKDOXBUIBOBY MiY, HATUCHYBLLIM KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM. lNpouec nprroTyBaHHS poano-
YHETLCS aBTOMATUYHO HeraimHo, a 3 KOKHUM HaTUCHEHHSM
KHOMKM Yac NpuUroTyBaHHst 36inbLuyBaTMeTses Ha 30 CeKyHA.

Abo

2. TNosepHiTb perynsTop nisopyy. [ponyHae 3BykOBIA CUrHan i Ha
pvcnnei 3'aBuTbCs iHavkauis “95:00”. BctaHoBiTh Yac, nosep-
TaKun perynsTop nisopy4 abo npaBopyY. HaTuCHITL KHOMKy
START/+30SEC./CONFIRM, wwo6 poanoyati poboTy.

HanalLuTyBaHHs NOTYHOCTi MikpoxaurboBoi nevi — 100%.

Mpunb
MoxHa BuGpaTh 3-NOMiX TPbOX HanaLLTyBaHb rpunst:
* G-1 nuwe BEPXHIl KBAPLIOBUI rpWsb
* G-2 BepxXHiil KBAPLOBUIA TPWMb | HUKHIN ENEMEHT HarpiBaHHs!
* G-3 nuLWe HWKHIN eNeMEHT HarpiBaHHs!

KopucTyBaHHs rpunem

BCTaHOBITb rpunb Ha MeTarnesii TapinLi, ska 4ogaeTbes. Bukopuc-
TOBYWTE TEPMOCTIlKWIA MOCY/, 44 NMPOCTO MOKMALITL NPOAYKTU Ha

PELLITKY.

Y pasi 3actocyBaHHs pexwumy G-1 nonepeaHe posirpiBaHHs He no-
TPiOHeE, OCKiNbKM KBaPLIOBUIN MPUITb FEeHEPYE MpsiMie MPOMIHHS.

[oTpumMyinTech nofaHux fani BKA3iBOK A CMKEHHS.

1. BubepiTb NOTPIGHMI PEXUM TPUNS, HATUCHYBLLIM KHOMKY
DOUBLE GRILL/COMBI. oguH abo kinbka pasis. Hat1cHyBLM
OOVH Pa3, MOXHa BUKOPUCTOBYBATM PETYNSTOP.

2. Hamuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwob nigreepau-
T HanaLUTyBaHHs.

3. 3a JoMOMOrotL0 perynsiTopa BCTaHOBITb MOTPIOHNI Yac CMaxeH-
HS Big, 5 CeKyHa 40 95 XBUMWH.

4. HatucHitb kHorky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnovary.

i Mpumitka.
Korv M He MoroByHa Yacy MpuroTyBaHHs, MposyHae 3ByKOBMAI
CUTHa, Haragytouu, LLO NOTPIBHO NepeBepHyT CTPaBy.

Koru MuHe BeCb Yac, NpuCTpii BUMKHETLCS | NPONYHae 5 3BYKOBUX
curHanie. Tenep MoxHa BUMHSTY CTpaBy.

Hanoi abo npogyktn  KinbkicTb 5L )((an)Mﬁn. Kpuwka
CMaxeHHs TOCTIB i3 CMPOM| 2-3 LIMaTKV 3-4 Hi
3anikaHHs1 cyniB, HANpu- | 2-3 rOpHSIT- .
. 10-15 Hi
knag cyny 3 uubyni ka

BukopucTaHHa kameHs Ans niuy

*  BuiMiTb MeTaneBy Tapirky i BCTaHOBITb KaMiHb Ans MLy NpocTo
Ha MOBOPOTHE KiMnbLe.

* [Ins HaiKkpaLLx pe3ynbTaTiB y NPUroTyBaHHi NiLy pekoMeH-
[0BaHO PO3irpiTh KaMiHb Ans miuy y peskumi G-3 BNpoaoBXx
5 XBUMKH.

+ [loknaaith nily Ha KamiHb Ta YBIMKHITb pexum G-2. LoTpumyii-
TeCb BKA3iBOK LLIOAO Yacy NPUroTyBaHHS 3a PELEnTOM.

+ [Ins HaiKpaLLx pe3ynbTaTiB y NpUroTyBaHHi CUIbHO 3amMopo-
KEHOI niLy BuKopucToBYIATE nporpamy A-9.

KoHBekujist

Pexum KoHBEKLT 403BONSE roTyBaTh DXy K Y 3B1YamHin nevi. Mi-
KpOXBIITi HE aKTUBHI. TENMO reHepyeTbCs Yepes KBapLIOBUIA IpUrb
i BEpXHil eneMeHT HarpiBaHHs. [NepLu Hix knacTu BcepeayHy npo-
BYKTI, PEKOMEHAO0BAHO PO3IrpiTV MiY 4O NpaBMIbHOI TEMMEPaTYpU.

i Npumitka.

BeHtunstopu, siki AMyTb i3 BEPXHLOIO rpunst y kamepy Ans
NPUroTyBaHHS! i, BMMKAKOTLCS NULLE SKLLO JOCSTHYTO BCTa-
HOBIEHOI Temnepatypu. Liei echekTBHIIA NpOLLEC LO3BONSE
LUBMAKO PO3irpiTvt Niy. Konmn y kamepi 4ns npuroTyBaHHs ixi byae
[OCSrHYTO BCTAHOBIEHOT TEMNEpaTypy, YBIMKHETHCS BEHTINS-
TOP PEXUMY KOHBEKLi 3 iHTEPBAIOM BiZMOBIAHO 4O TOTO CaMOro
NPUHLMMY.

Pexnm KOHBeKLjii 3 nonepeaHiM po3irpiBaHHAM

1. BubepiTb noTpiGHy Temnepatypy y gianasoxi 140°C-230°C
HaTucHeHHsm kHonkn CONVECTION oauH abo kinbka pasis.
HaTucHyBLUM 0AVH pas, MOXHa BUKOPVCTOBYBATM PErynsTop.
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2. Hamuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwob nigteepan-
TV HanaLUTyBaHHS.

3. Hamuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM Lue pas, wob
po3roYaTi NonepeaHe posirpiBaHHs.

i Npumitka.

» [1ns KOXHOrO 3Ha4eHHs TemnepaTypy, Sy MOXHa Hana-
wrysatn, (140°, 150°, 160°, 170°, 180°, 190°, 200°, 210°,
220°, 230°C) € iHgukaTop, Hanpuknag 200°C = cboma
nozinka.

» [lig Yac nonepeaHLOro Po3irpiBaHHs BiLobpaXeHHs Ha auc-
nnei MuroTiTume. 36inbLUEHHS! KiNMbKOCTI MOAINOK Ha Aucnnei
BKa3yBaTVMe Ha NpoLLeC NonepeaHbOro posirpiBaHHs.

» Konu Byae focsrHyTo noTpibHOI TeMnepatypu, NposyHae
[iBa 3BYKOBi CUrHan. 3Ha4eHHs TemnepaTypy nonepeaHbo-
ro PO3irpiBaHHs MUAFOTITUME.

4. BigkpwinTe aBepLATa | NOKNaAiTb BCEPEaMHY NPOLYKTH.
5. 3a ponomoror perynstopa BCTaHOBITb MOTPIOHIIN Yac MpUroTy-
BaHHS i BiA 5 CekyHA 40 95 XBUMMH.

i Mpumitka.

» Bawm Moxe He BAaTHCS BCTAHOBUTM Yac NPUroTyBaHHS i,
Konu noTpibHy TemnepaTtypy Lue He OCArHYTO abo konm
ABepLATa 3aKpuTi.

» FKLLO He BCTAHOBMTY Yac NPUroTyBaHHS ixi BIPOLOBX
5 XBUNKH, pexum KoHBekLii Oyae ckacosaHo. MponyHae
5 3BYKOBWX CUrHanis i NPUCTPIN NOBEPHETLCA A0
opuriHanbHoro pobo4oro pexumy. Ha guennei 3Hoy
3'ABUTLCS MOTOYHMIA YaC.

6. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 posnoyatu
pobory.

[icns TOro, SIK MUHE Yac NPUrOTYBAHHA i, MPUCTPIN BUMKHETHCS |

MPOyHaE 5 3BYKOBWX CUrHasiB. BuiMiTe NpogyKTH 3 MPUCTPOLO.

Pexunm koHBeKLjii 6e3 nonepeaHbLOro posirpiBaHHA

1. TloknagiTb NPOAYKTU y NPUCTPIA.

2. BubepiTb noTpibHy Temnepatypy y gianasoHi 140°C-230°C
HaTucHeHHaM kHonku CONVECTION oauH abo kirnbka pasis.
HaTuCHyBLUM OAVH pa3, MOXHA BUKOPUCTOBYBATI PETYNISTOP.

3. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 nigteepam-
TV HanaLLTyBaHHS.

4. 3a [ONOMOroH perynsatopa BCTaHOBITb NOTPIBHMIA Yac NpuroTy-
BaHHsI i B 5 cekyHa [0 95 XBUMWH.

5. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, o6 posnoyati
pobory.

i Mpumitka.

» [loginkv Ha avcnnei Takox BKasyBaTUMYTb Ha TEMMEpPaTypy,
SKOi AOCATHYTO. BinobpakeHHs Ha aucnnel MuroTiTuve i
yac haa poairpiBaHHS.

[icns TOro, SIK MUHE Yac NPUroTYBaHHS i, NPUCTPIA BUMKHETLCA |

nponyHae 5 3BYKOBWX CUrHaniB. BuiMiTb NPOAYKTW 3 MPUCTPOIO.

114

KombiHauis pexumiB MikpoxBunb, rpuns i
KOHBEKLU,i

Y pasi 3aCTOCyBaHHS! X HanalTyBaHb

* MiKpoXBmni

*  BEpXHill KBapLIOBUIA rPUib

* HWKHIN enemeHT HarpiBaHHs

*  KOHBeKLi

M0 Yep3i BMUKaTUMYTbCA Y Takux KOMOIHALSX:

. .. BepxHin  HwxHin
Bigo- . BepxHin
Mikpo- enemeHT enemeHt  Ko-
opa- . KBapuo- . . .
XBUn v HarpiBaH- HarpiBaH- BeKuis
KEHHS BUIA rpUnb s
CA1 24% 76% — 76% —
C-2 73% — — — 21%
C-3 52% — — — 48%

1. HatucHitb kHonky DOUBLE GRILL/COMBI. oguH a6o kinbka pa-
3iB, W06 BMBpaTV NOTPIOHMA KoMBiHOBaHWI pexum. OauH pa3
HaTWUCHYBLLIM KHOMKY, MOXHa TaKoX BUKOPUCTATH perynsTop.

2. Hatuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigteepau-
TV HanawTyBaHHs.

3. 3a J0NOMOror0 perynsiTopa BCTaHOBITb MOTPIOHNI Yac MpuUroTy-
BaHHS 1Xi BiA 5 cekyH 40 95 XBUMKH.

4, HatucHitb kHorky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnovaty

poboTy.
Micrns Toro, K MUHE Yac NPUroTYBaHHS i, NPUCTPIN BUMKHETLCA |
nponyHae 5 3ByKOBUX CUrHanis. BuiiMiTb MPOAYKTM 3 MPUCTPOIO.

Mipkasku WwWoao KOMOIHOBAHKX pPeXMMIB

Y pasi npuroTyBaHHs ixi y KOMGIHOBAHOMY peXUMI MIKpOXBUITi-
rpuIb, Chig AOTPUMYBATUCh TakWX BKA3IBOK.

Yac npuroTyBaHHs 15 BEMMKIX YW TOBCTUX NPOLYKTIB, Hanpuknag
CMaXeHOi CBUHUHM, JOBLUWIA, HRX AN Manux NpoayKTis, po3Ta-
LIOBaHMX Hk4e. OAHaK nig Yac cMaXeHHs Ajie NPoTUNeXHe
npaBuno. Yum Gnkye NpoayKT A0 rpuns, TUM LWBKALIE BiH
niapyM’AHNTLCA. [INS NPUroTyBaHHS BENMKUX LUMATKIB Y KOMGIHO-
BaHOMY PEXVMI YaC CMaxXeHHs! KOPOTLLMIA, HX ANs ManuXx LUMATKIB.

ABTOMaTHYHI OYHKLII

BukopucToByiTe aBTOMAaTUYHI (OYHKLT ANs NPUroTyBaHHS NEBHUX
KirbkocTeln NpoayKTiB. BukoHaiiTe nogaHi fani BKasiBKy.

1. ToBEpHITb PErynsaTop 3a FOAMHHUKOBOK) CTPINKOHO | BUBEpITL No-
TPibHY aBTOMaTHYHY doyHKLit0. BOEpiTh 0OHE 3 HanaLLTyBaHb,
nopdaHe y Tabnuyi.

Kog yHiuis BinobpaxeHHs/ HanamTyBal-u-.m no-
Bara y rpamax TYXHOCTi
150
250 Mikpoxeuni
A-1 |MigirpiBaHHs 350 100%
450
600
1/ noHan 200 . .
A-2 | Kapronng | 2/noHag 400 Mlﬁ%%ﬁjm
3/nonan 600 ’




BipobpaxeHHs/

OyHKuis HanawTyBaHHs no-

Bara y rpamax TYXHOCTi
150
A-3 M'sco jgg Mikpoxauni 100%
600
150
A4 OBoui 350 Mikpoxsuni 100%
500
150
250
A5 Puba 350 Mikpoxsmrni 80%
450
600
MakapoHri/ | 50 (i 450 r Boaw)
A-6 | makaponHi | 100 (i 800 r Boau) Mikpoxauni 80%
Bupobu | 150 (i 1200 r Bogy)
200
A-7 Cyn 400 Mikpoxauni 100%
600
. KoHBekwjs 3 nonepeaHim
i I . posirpiBaHHaM Ao 160°C
200 MikpoxBuni + KBapLIOBUI
A9 Miya 300 TPUIb + EIEMEHT Ha-
400 rpiBaHHst (C-1)
500 Mikpoxsuri + KBapLOBUI
Mruys 750 "
A-10 TPUMb + HIKHIA enemMeHT
(rpunb) 1000 .
1200 HarpiBaHHs (C-1)

2. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwob nigteepan-
TV HanaLUTyBaHHS.

3. 3a gonomoroto perynstopa BUGepiTb NOTPIGHyY Bary.

4. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, o6 posnovatu
poboTy.

Micns Toro, Sk MUMHE Yac NPUroTyYBaHHS ixi, NPUCTPI BUMKHETLCS |
NponyHae 5 3BYKOBUX CUrHaniB. BUiMiTb NpoayKTU 3 MPUCTPOLO.

i Npumitka.

» [lig Yac HanawTyBaHHA A-8 Ans NMPOriB NPUCTPIN 34IMCHUTL
nonepeaHe posirpisaHHs 4o Temnepatypu 160°C. MponyHae
2 3BYKOBI CUrHanu, konu Byae [OCArHYTO NOTPIGHOI Temne-
patypyu. Bigkpuiite ABepUATa | NOKNAAITb NUPIF BCEPEayHY.
HatuchiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM. Po3noyHeTs-
CS1 BifNiK Yacy BUMiKaHHS 35 XBUNWH.

» MeHio A-9: ans HankpaLLmx pesynbTaTiB Yy NpUroTyBaHHi niLy
PEKOMEHZ0BAHO POSIrpiTV KaMiHb A1 fiy y pexumi G-3
BMPOAOBX 5 XBUMMH.

Po3mopoxeHHs

3a JoNoMOroLo peskvMy PO3MOPOXEHHS! MOXHa aBTOMATWU4HO PO3-
MOPO3ITW NPOAYKTM Y ABa criocobu. BrbepiTb dyHKLito po3mopo-
XEHHSI 3 Barok i Yacom.

1. Kinbka pasis nocninb Hatuckainte kHorky W.T/TIME DEFROST,
106 B1OpaTI OAHY 3 GOYHKLIi PO3MOPOKEHHSI.

dEF| PoamopoxeHHsi 3a Barowo Big 0,1 4o 2,0 kr
dEF 2 Po3MopoxeHHs 3a YacoM Bif 5 cekyH 40 95 XBUNUH
2. 3a fonomoroto perynsatopa BubepiTb NOTPiGHy Bary 4 yac.
3. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnoyaty
pobory.

[icns TOro, SIK MUHE Yac NPUrOTYBaHHA i, MPUCTPIN BUMKHETLCS |
MPOMyHaE 5 3BYKOBYWX CUrHasia. BuiAMiTe NpogyKT 3 MPUCTPOLO.

i Mpumitka.

» [ToTyXHICTb MikpOXBUITb Nif Yac poamopoxerHs 30% (270 Br).

» Akwo Bara npogykTis MeHLwe 200 r, knagiTb iX i3 Kpais, a He
nocepeauHi MeTaneBoi Tapirnku.

MocTynoBe npuroTyBaHHA

Mporpamu MOXHa BCTAHOBMTY TakvM YMHOM, LLIO MOXHa NOCTiA0B-
HO BUKOHATM 3 PisHi GoyHKLYii.
[MpnnycTMO, L0 BUOPaHO Taki Mporpamm:

Po3mopoxeHHs

4

MpurotyBaHHA ixi

4

Mpynb

1. Bubepitb 1-y chyHkuito. HatueHiTs kHonky W.T./TIME DEFROST
oavH abo ABa pasw.

2. BcTaHoBiTb Bary 4u noTPiGHMI Yac 3a LOMOMOrolo perynsropa.

3. Bubepitb 2-y dyHkujto. HatucHits kHonky MICROWAVE oauH
abo kinbka pasis, W06 BOpaT NOTPIBHE HANALLTYBaHHS NOTYX-
HOCTi Y PEXVMI MIKPOXBMIb.

4. HatucHitb kHomky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 nigreepam-
TV HanaLUTyBaHHs.

5. 3a oNOMOroto perynsiTopa BCTaHOBITh MOTPIOHWI Yac NpuroTy-
BaHHsI i B 5 cekyHa [0 95 XBUMNH.

6. Bubepitb 3-t0 pyHKLjit0. BubepiTb NOTPIBHMIA pexxiM rpuns,
HaTucHyBLLKM kHonky DOUBLE GRILL/COMBI. oauH abo kinbka
pasiB.

7. Hatuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, o6 nigteepan-
TV HanaLUTyBaHHs.

8. 3a gonomoror perynstopa BCTaHOBITb MOTPIOHMIA Yac NpUroTy-
BaHHsI i B 5 cekyHa [0 95 XBUMWH.

9. Hamuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnoyaty
poboTy.

i Mpumitka.

» 3wiHa Nporpami1 No3Ha4aETLCs 3BYKOBUM CUrHaNOM.

P Y pexuMi rpuns ABa 3BYKOBI CUTHAMN BKa3yBATUMYTb, LLO
MOTPIBHO NEPEBEPHYTY XY, KOMW MIHE MOMOBMHA YaCy.

[icns Toro, SIK MUHE Yac NPUrOTYBaHHA i, MPUCTPIN BUMKHETHCS |
NnporyHae 5 3BYKOBUX CUrHaniB. BUiMiTb NpogyKT1 3 MPUCTPOIO.
i Npumitka.
ABTOMATUYHI (PYHKLT | peXVM KOHBEKLT 3 momnepeaHim
PO3irpiBaHHAM HEMOXIBO BUKOPUCTOBYBATY A71S1 MOCTYMOBOrO
NPUroTyBaHHS 1K,
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CnevjianbHi coyHKLi

ABTOMaTUYHMIA NyCK

MoxxHa BiIKnacTu Nyck MPUCTPOK Y PEXVMI MIKPOXBUMb, rpUnS,
KOHBEKLii, Anst aBTOMATUYHNX (DYHKL}i 4 HaBITb KOMBIHOBAHOTO
pexumMy. MakcmanbHe HanallTyBaHHS Yacy BigKnaLeHHs —

23 roguHn 59 XBUNuH.

i Npumitka.
» CnepLuy BCTAHOBITb rOANHHMK! IHaKLLE Lito (OyHKLItO HE

BAACTLCA BUKOPUCTATH.

» Y pasi 3acTocyBaHHs (DyHKLLji aBBTOMATUYHOrO MyCKy

(hYHKLISt PO3MOPOXEHHSI HEAOCTYMHA.

Hanpuknag. LLlob aBTomaTyHO 3anyCcTuTin MIKpOXBUIBOBY MY,
BMKOHaWTe noaaHi aani ai.

1.

HatucHitb kHonky MICROWAVE oauH abo kinbka pasis, o6
BMOpaTK NOTPIGHE HANALLUTYBaHHS NOTY)XXHOCTI Y PEXUMI MIKpO-
XBUb.

. HatuchiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwo6 ninteepau-

TW HanalUTyBaHHS.

. 3a 1oNoMmOroto perynsiTopa BrbepiTb NoTRIGHMIA Yac NpuroTy-

BaHHS ixi.

. HatuchiTb kHonky CLOCK/PRE-SET. INponyHae 3BykoBUiA

CUrHan i Ha aucnnei 3sBUTLCA MOTOYHMIA Yac; nepLua Ludpa
MUrOTITUME.

. 3a [10NOMOroK0 perynsTopa BCTaHOBITb FOAMHM NOTPIGHOrO Yacy

MPUrOTYBaHHS 1Ki.

. HatuchiTb kHonky CLOCK/PRE-SET. INponyHae 3BykoBUiA

CUrHan i Ha guennel NOYHyTb MATOTITY XBUIMHW.

. 3a [10MOMOroK0 perynsiTopa BCTaHOBITb XBUIMHM NOTPIBHOTO

yacy npuroTyBaHHs ixi.

. Hatuchitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM ans nigreep-

[xeHHsl. CUMBON po3aineHHs roanHHKKa “” Ha auennei npu-
MAHATL MUTOTITW.

Hanpuknag. 7:30 xBunuH npuroTyBaHHs i 3a noTyxHocTi 100%;

yac 3anycky 14:20
Kpok KHonka Bino6paxeHHs
1 | MICROWAVE P100 (Hanawrysatss
MOTYXHOCTI)
9 START/+30SEC./
CONFIRM

3 @ 730 (Mac npurotysarhs
i)

4 | CLOCK/PRE-SET 10:45 (MoToYHMIA Yac)

(BctaHoBiTb

14:45
rOAMHY)

9

6 |CLOCK/PRE-SET 14:45

7 @ 14:20 (BcTaHoBiTh
XBUMNHMN)

START/+30SEC./ ) N
8 CONFIRM 10:45 (MoTouHMIA Yac)

116

i Mpumitka.

» [lig yac Liboro MporpaMoBaHOro HaraLLTyBaHHs GoyHKLT
eleMeHTIB kepyBaHHs 3abrokosaHo (okpim CLOCK/PRE-
SET i STOP/CLEAR).

» LL|o6 3HOoBY Bino6pa3NTL YaC 3anycKy, HaTUCHITL KHOMKY
CLOCK/PRE-SET.

» Konu Byze oocsarHyTo BCTAHOBMEHONO Yacy, MiKpOXBMIbOBa
niv po3noyHe poboty. Ha nigTBepMKEHHS LibOro NponyHae
[1Ba 3BYKOBi CUrHamnm.

N MonepemkeHHs. IcHye Hebe3neka noxexi!

> 3aBXau HarnsaaiiTe 3a NPUCTPOEM Mid Yac 1oro poboTu.

» BuKopuCTOBYI0UM (OYHKLiHO BiKNadEHOro 3amnycky,
BCTAHOBITb YaC TakvuM YMHOM, LB NpUCTpIA NpaLtoBas nig
HaNeXHUM HarnsoomM.

> He BMuKaliTe MiKpOXBIMBOBY MiY, AKLLO BOHA MOPOXHS.

> FKLLO BUAHATM CTPaBy paHiLLe 3 MPUCTPOD, Crif 3aBepLUKTM
yHKLjt0, HaTMCHYBLLM kHonky STOP/CLEAR.

[Micrns Toro, sIK MUHE Yac NPUroTyBaHHS i, NPUCTPIN BUMKHETLCS |
NposyHae 5 3BYKOBUX CUrHanis. BuiMiTb NpoayKTu 3 MPUCTPOLO.

BrokyBaHHs (3amok Big aitew)

HatucHitb i yrpumyitte kHonky STOP/CLEAR noHag 3 cekyHau,
o6 3abrokyBaTh NpUCTpilt. Ha aucnnei 3HOBY 3'IBUTLCS Ha-
nawTyBaHHs 6riokyBaHHs1. OYHKLT eneMeHTIB kepyBaHHs byae
3abnokoBaHo. HatucHiTb i yrpumyiTe kHorky STOP/CLEAR wwe
pa3 noHag 3 cexyHam, Lob po3brnokyBaTi MPUCTPIN.

®yHKuiA BigoOpaKeHHs

¢ Y pexuMi MIKpOXBTb, rpussl, KOMBIHOBaHMX PeXMax Yu
KoHBeKLji (6e3 nonepeaHbOro PoirpiBaHHS), HamaLLTyBaHHS
pexumMy abo TemnepaTtypu BigobpaxaeTbCs HATUCHEHHSIM i
yTpManHam kHonok MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI.
4 CONVECTION BnpogoBx 2-3 CekyHa,

* He3sanexHo Big pobo4oro pexumy, Ha aucnnei Bigobpaxatu-
METbCS NOTOYHWI Yac BNPOAOBX 2-3 CEKYHA Y pasi HaTUCHEHHS!
kHonkn CLOCK/PRE-SET.

¢ Y pexuMi BigknageHoro 3anycky HaTuCHiTh kHonky CLOCK/
PRE-SET, w06 Bigobpaanty yac 3anycky.

YuwieHHs
BuMKHITE NpuCTpiiA i Bi'eaHamTe kabenb XUBMEHHS.

BHyTpiLHi YacTUHW

+ [ligTpumyiTe BHYTPILLHI YaCTUHM Nevdi YuCTUMI. [Ins yCyHeHHs
Bpu30K Ha CTiHKax nevi BUKOPUCTOBYIATE BOMOTY raHyipKy. AKLLO
NPUCTPIN Byxe BpyaHNIA, MOXHa 3acTocyBaTh Cnabkuii MUY
3acib. He BIKOpUCTOBYITE CUIMBHOZHOMI MKOYI 3aCO0U.

* [INS YALLEHHS OrNALOBOrO BIKOHEYKA 3CepeHI | 330BHi BIA-
KOPWCTOBYIATE BOSIONY raHYipKy; PEryNsSpHO yCyBanTe Bpn3KH i
NAAMW, CMIPUYMHEH] NPONUTAMM PiSUHAMA.



30BHILLHA NOBEpPXHS

* YucTbTe 30BHILLHI CTIHKW KOPMYCY JIMLLIE BOMOTOK raHYipKOH.
YNeBHITLCS, LLO B OTBOPM Y KOPMYCI, | TaKUM YMHOM BCEPEOHY
NPUCTPOIO, HE MoTpanura Boga.

* [Ins YWLLEeHHs NepemukadiB BUKOPUCTOBYATE BOSIOTY raHYipky.
LL{o6 noumcTTh Nnepemmkavi, criepLuy BigkpuiTe ABepUATa, Wob
YHWKHYTW BUNAAKOBOrO YBIMKHEHHS NPUCTPOIO.

Mpunapps

+ 3anoTpebu unCTbTe MeTaneBy Tapinky MUIOYIM 3aCO00M.

*  PerynsipHo Y1cTbTe HaNPSIMHE KinbLe | AHO NpUCTporo. MoxHa
3HATW HANPSIMHE KinbLe | BPYYHY NOYUCTUTM oro. BukopucTo-
BYWTE cnabkmii Mutoumin 3acib um 3acib ans unieHHs ckna. Pe-
TENbHO BUCYLLITh. icrst Liboro 0608 'S3KOBO HAMEXHNM YIHOM
MOKMagiTh KirlbLie Ha Micue.

3anax

* o6 ycyHyT HenpueMHMiA 3anax y MiKpOXBMIbOBIl nevi, no-
CTaBTe NoCyauHY, NpuaaTHy Ans MiKpOXBUILOBOI Nnevi, HaroBHe-
HY BOZOH) | IMMOHHM COKOM, Y MPWCTPIN | HarpiBaiiTe BNpOLOBXK

HecnpaBHicTb

Yci enemeHT
KepyBaHHs 3abno-
KOBaHO.

MoxnuBa npuunHa

YBIMKHEHO 3aMOK Bifl
aiTen.

Ha avcnnei Binobpa-
KaeTbCsl MOTOYHMN
yac i cmBon po3gi-
neHHs “” He muro-

TUTb.

MpuMiTkn/BUpILLEH-
HA
HatucHiTb i yTpu-
My#Te kHorky STOP/
CLEAR noHap 3
cexyHau, o6 pos6tio-
KyBaTW NPUCTPIN.

YBIMKHEHO (DYHKLLiHO
BiOKIaAEeHoro 3anyc-
Ky. HaTuCHITL KHoMKy
CLOCK/PRE-SET,
o6 BinobpasuTt Yac
BiKIaAEeHoro 3anyc-
Ky. HaTucHITL KHomky
STOP/CLEAR, wo6
3aBEePLUMTI (HYHKLIO.

[oBopOTHI 3ac06K

B obnacTi nosopot-

YCyHbTE MOXMUBI

5 xBunvH. Toai BUTPITb NiY M'KOKO raHuipKOIo.

MiaceiTtka neui

* 3 nuTaHb 3aMiHK NTAMMOYOK Y Nevi 3BepTaiTeCh 40 LIEHTPY 06-

CnyroByBaHHA.

YcyHeHHS1 HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHOCTI 4acTO CPUUYMHEHI He3HauHMKM Npobnemamu. MepLu
HiX 3BepTaTMCS 40 Cy>Ou NIATPUMK CTIOXKMBAYIB, NepeBipTe

TabnnuKy HKYe.

HecnpaBHictb  MoxnumBa npuynHa np"M'TK:f"p'meH'
Mig yac pobotu EnekTpoMarHiTHi Lle HopmarnbHo i He
MIKDOXBMIBOBOI  |MOMS LibOrO MPUCTPOIO | € HECMPABHICTHO.
neYi BUHWKAIOTb Me- [MOXYTb CTBOpLOBaTK | PosTaluyiTe npu-
peLukoau y poboTi  |nepeLukoam ans CTpOI nogani OavH Big
pafio i Tenesisopa |300paxeHHst i 3BYKY  |OAHOrO.

MEeBHWX YacToT.
[o npucTpoto [NowkomKeHa po3- |- [MigkntoYiTh NPUCTpIiA
He noJaeThbest eTKa. [0 iHLLOi PO3ETKM.
EIIEKTPOEHEPIIS; - [epeBipTe ronoBHUi
JMCNNEN YOPHMUIA. 3anoBKHIK Y IOMi.
Ha ouennei Crascs 36iit xueneH- |LLle pa3 BCTaHOBITb
Binobpaxaetbcs  |HA. FOAUHHVK.
iHaukauis “0:00”.
[pucTpii He BMUKa-| [IBepLsTa He 3akpuTi |[epesipTe, un y ABep-
€TbCs. Ha gucnnei |HanmeXHUM YMHOM.  |LiSTax He 3acTpsrnm
BinobpaxaeTbCs AKiCb MpeameTy Y
iHLLa iHopmaLis, 3ANLLKNA TKi.
aHK MOTOYHUIA Yac.
He HaTuCHyTO KHOMKY |HaTUCHITL KHOMKY
START/+30SEC./ START/+30SEC./
CONFIRM nicns - |CONFIRM a6o kHorky
Bopy cyHKLji. STOP/CLEAR, w106
cKacyBaTu (OYHKLtO.

CKPEroTaTh Yu HUX 3acobiB € Opya uv [NpeaMeTy i 3anmLukm
CTBOPIOKOTb LUYMU. |CTOPOHHI MPEeAMETH. | i, K OMMCaHo B po3-
Aini “YuienHs”.
Poboty npunuHeHo |MprcTpin nowkomke- |3B'sKITbCA 3 HALLOK
0e3 o4eBnaHoI HO. cnyx60t0 NigTPUMKIA
NPUYKHN. CrOXMBaUiB.
TexHiYHi xapaKTepUCTUKK
MOLEID: ..ot MWG 779 H
TKUBIIEHHSI: oottt snssnees 230B,50y
CnoxuBaHHs eHepri:
IVIKDOXBUITE: ..ot ssessses s sssssssssnsens 1450 Bt
TDVIID: 1ovvvveeeesiestsesess sttt 1700 Bt
KOHBEKLUS:: vovvovvaresressiessesssesssssssesssssss s ssssssssssnens 2300 Br
HomiHanbHa BAXIBHA MOTYKHICTB: .....euuevueeeereeennes 900 BT/2450 MI'y
EMHICTb KaMeP 471K MPUFOTYBAHHS IKI: ..vvuvvererreesireissesesesenns 251
KNAC BAXMCTY: coovvvvrverceerieeiseesse ittt ssssssssns I
Bara HETTO: ..ottt 16,5 kr

XapakTepucTuki Moxe 6yTi 3MiHeHo 6e3 nonepemkeHHs!

Lle# npucTpilt cepTudpikoBaHO BigNoBIAHO A0 Aito4nx HopM PE,
HanpuKIag HOpPM eNeKTPOMArHiTHOI CyMICHOCTI | HU3BKOT Hanpyry, i
CKOHCTPYMOBAHO BIZMOBIAHO 10 OCTaHHIX XapaKTEPUCTUK i3 TEXHIKN
Besnexu.
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