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Manual de instrucciones

espaifol

Muy importante: Lee integramente este manual antes de utilizar el horno. La documentacion y

accesorios, los encontraras en el interior del horno.

Este manual esta disefiado de forma que los textos estén relacionados con los dibujos correspondientes.

P

>

Identificacion

Identifica el modelo de tu horno (“a”, “b”, “¢”,

“d,

“e”, “f”) comparando el panel de mandos de

tu aparato con el de las ilustraciones.
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1.2

Instalacién

Desembalaje. Retira todos los elementos de
proteccién.

Conexion a la red eléctrica. Ten siempre
en cuenta los datos de la placa de
caracteristicas (1.2.1) y las medidas del
mueble en el que se va encastrar el horno
(1.2.2,1.2.3).

Hornos independientes: el aparato debe
conectarse a la red mediante una conexion
fijla monofésica, en la cual, la conexion
neutro (color azul) con neutro debe quedar
garantizada (1.2.4). Introduce el horno en
el hueco cuidando que el cable sobrante
no quede en la parte superior (1.2.5, 1.2.6).
Suijétalo al mueble con los dos tornillos
suministrados (1.2.7).

Hornos polivalentes para placas
vitroceramicas: el horno solo se instalara
con las placas vitroceramicas recomendadas
por el fabricante con el fin de evitar un
peligro. Coloca la placa de coccion encima
de la encimera y suelta la caja de los
conmutadores (1.2.8). Introduce la placa
en el hueco de la encimera cumpliendo

los requisitos de instalacion (ver manual

de la placa) (1.2.9). Introduce el horno en

el hueco del mueble dejando espacio para
su manipulacién (1.2.10). Atornilla la caja

al horno (1.2.11, 1.2.12). Conecta la placa
al horno (1.2.13). Introduce el horno hasta
el fondo y sujétalo con los dos tornillos
suministrados (1.2.14, 1.2.15). Coloca a
presion los suplementos de los mandos,
segun el tipo de foco de calor (1.2.16) y los
mandos (1.2.17).

Conjunto Horno + placa: conecta el
horno ala red (1.2.4). Introduce la placa

en el hueco de la encimera cumpliendo los
requisitos de instalacion (ver manual de

la placa) (1.2.18). Introduce el horno en el
hueco del mueble dejando espacio para

la manipulacién (1.2.10). Conecta la placa
al horno (1.2.19). Introduce el horno hasta
el fondo y sujétalo con los dos tornillos
suministrados (1.2.14, 1.2.15).

Antes de utilizar tu nuevo horno por primera
vez caliéntalo en vacio (sin alimento, en

posicién

, 250°C y 30 minutos de duracion).

Puede producir humo o mal olor (es normal
debido al calentamiento de restos de grasa, etc).
Una vez se haya enfriado, efecttia una limpieza
previa pasando por el interior un pafio himedo.

2.1

2.2

2.3

2.4

Accesorios. Segin modelo, dispones de
Bandeja Estandar [ ) (2.1.1), Bandeja
Profunda [ J} (2.1.2) y Parrilla Estandar
ﬂ]ﬂ] (2.1.3) que funcionan de forma
independiente. Ademas puedes combinar
cualquier bandeja con la parrilla estandar
(2.1.4) formando un conjunto. La
Parrilla de extraccion parcial (2.1.5) y la
Parrilla de extraccion total (2.1.6, 2.1.7) son
el soporte de las bandejas o conjunto (2.1.8).
Ten en cuenta la posicion de las parrillas al
introducirlos en el interior. Disponen de topes
laterales antivuelco (2.1.9).

Posicién accesorio. Dispones de 5
osiciones para colocar los accesorios
8:8.8:0.

Ajuste de hora. Reloj convencional: Tira
del mando inferior y gira hacia la derecha
(2.3.1). Ajusta la hora (2.3.2). Reloj digital:
pulsa la tecla @ y se pondréa a parpadear
(2.3.3). Ajusta la hora con las teclas +

, — (2.3.4). Después de unos segundos
dejara de parpadear (2.3.5).

Nota: vuelve a ajustar la hora después de un corte
de suministro eléctrico o por cambio horario.

Alimento a cocinar. Introduce el alimento
en el horno. Selecciona el accesorio(s) y
su posicion, previa consulta de la tabla de
coccién. Cierra la puerta.



2.5 Seleccién funcién de coclnado
Selecciona la fun0|on de cocmado sei

modelo E
glrando eI mando selector.

ncenera el plloto de funcionamiento.

2.6 Seleccion de la temperatura .
Selecciona la temperatura girando el mando
selector. El piloto se apagara cuando alcance
la temperatura seleccionada.

FUNCIONES DE TIEMPO

2.7 Seleccién de la duracién. Temporizador
@ . selecciona los minutos girando el
mando selector. (2.7.1). Si quieres que
funcione sin limite de tiempo, ponlo en la
posicion manual I,

Reloj convencional: Gira el mando superior
a la derecha y selecciona los minutos
(2.7.2). Si quieres que funcione sin limite de
tiempo, ponlo en la posiciéon manual IL|I) y
haz coincidir la flecha roja con las horas que
indican las agujas del reloj.

Reloj digital: pulsa la tecla (©) y se pondré a
parpadear Er(2.7.3). Ajusta la duracion con
las teclas 4 , — (2.7.4). Después de unos
segundos |E| dejara de parpadear.

2.8 Seleccién hora inicio.

Reloj convencional: Una vez seleccionado
programa y temperatura, gira el mando
superior hasta la posicion & LA
continuacion tira del mando superior y giralo
hasta que la flecha roja indique la hora de
inicio (2.8.1). Selecciona la duracion girando
el mando superior a la derecha.

2.9 Seleccion hora fin.

Reloj digital: una vez seleccionado
programa, temperatura y duracion, pulsa

la tecla @ y se pondré a parpadear

(2.9.1). Ajusta la hora que deseas que finalice
pulsando con las teclas 4, — (2.9.2).
Después de unos segundos | »|| dejara de
parpadear.

2.10 Funcién avisador.

Reloj convencional: Selecciona la posicion
0 con el mando de programa (2.10.1). Gira el
mando superior a la derecha y selecciona los
minutos (2.10.2). Sélo funciona si el horno
esté apagado.

’0.
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Reloj digital: pulsa varias veces la tecla @
y se pondra a parpadear |()[ (2.10.3). Ajusta
la duracion con las teclas 4+, — (2.10.4).
Después de unos segundos |0)| dejaré de
parpadear. Funciona con el horno encendido
y apagado.

2.11 Funcioén bloqueo. Para evitar
manipulaciones por parte de los nifios.

Reloj convencional: Gira el mando superior
hasta seleccionar §X .(2.11.1)

Reloj digital: pulsa durante 3 segundos
simultdneamente las teclas 4, — vy
visualizara [ (2.11.2). Para desbloguearlo
repite la operacion.

Advertencias de uso: una vez finalizado el
tiempo de coccion, pon los mandos de funcién y
temperatura en posicién 0 y el mando de tiempo
en posicién mano IL|I) . Abre con cuidado la puerta
del horno, ya que puede salir vapor caliente.

Mantenimiento y
limpieza

3.1 Limpieza de accesorios. Son aptos para
lavavajillas. Si los limpias a mano, usa
detergente de uso corriente. Ponlos a remojo
para facilitar la limpieza.

3.2 Limpieza de guias laterales. Extrae las
guias (3.2.1, 3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) seguin
modelo. Son aptos para lavavajillas. Si los
limpias a mano, usa detergente de uso
corriente y ayldate de una esponja o cepillo.

3.3 Limpieza interior del horno. Enciende la luz
interior (3.3.1, 3.3.2). Modelos con paredes
lisas: limpieza manual. Limpia el horno a
temperatura templada pasando un pafio
con agua caliente y vinagre. Modelos con
paredes rugosas: autolimpiantes. Funcion
de coccién E] a 250°C y 30-60 minutos de
duracion.

3.4 Limpieza del techo. Si el grill es abatible
(8.4.1, 3.4.2), pasa un pafio con agua
caliente y vinagre.

3.5 Limpieza exterior del horno. Usa productos
neutros, sécalo bien con un pafio suave.

Advertencias de uso: 1. Asegurate de que el
horno esta apagado. 2. Nunca utilices méaquinas
de limpieza a vapor.




Solucién de ‘ k

problemas \

Hay una serie de incidencias que puedes
solucionar ti mismo.

4.1 No funciona. Comprueba si esta conectado,
y/0 que el mando selector de tiempo no esta
en 0.

4.2 Sale humo durante la coccion. Reduce la
temperatura y/o limpia el horno (punto 3.3).

4.3 Hace ruido después de la coccion. Es
normal, el ventilador sigue funcionando hasta
reducir la temperatura del interior y la del
exterior.

Los modelos con pantalla digital incorporan un
sistema de diagnostico que detecta y avisa ante
cualquier incidencia. Podrés visualizarla en la
pantalla:

4.4 No funciona. Parpadea [®] Pon el mando
selector de funciones en 0y ajusta la hora
(punto 2.3).

4.5 No funciona. Parpadea | © | El horno
ha estado funcionando durante varias
horas y por razones de seguridad se ha
desconectado de forma automatica. Pon el
mando selector de funciones en 0 y ajusta la
hora (punto 2.3).

4.6 No funciona. Parpadea [~ Pon el mando
selector de funciones en 0 y desbloquea el
horno (punto 2.11).

4.7 Funciona. Parpadea || Pulsa cualquier
tecla.

A * No manipules el horno para repararlo,
llama al servicio técnico.

=

Seguridad

¢ | ainstalaciéon del horno, debe ser efectuada
por un instalador autorizado, que seguiré las
instrucciones y esquemas del fabricante.

e | a instalacion eléctrica debe de estar
dimensionada a la potencia maxima indicada
en la placa de caracteristicas y la toma
de corriente eléctrica con toma a tierra
reglamentaria.

espaifol

e | circuito de la red que alimenta el horno, debe
tener un interruptor de corte omnipolar de al
menos 3 mm de separacion entre contactos.

e Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe
ser sustituido por su servicio postventa o
personal cualificado similar, con el fin de evitar
un peligro.

e Asegurate de que el aparato esta desconectado
antes de sustituir la ldmpara, para evitar
posibles choques eléctricos.

¢ No utilizar productos de limpieza abrasivos
0 estropajos metélicos duros para limpiar la
puerta del horno, ya que se puede arafar la
superficie y provocar la rotura en afiicos del
vidrio.

® Mantener alejados del horno a los nifios
pequenos. Durante el funcionamiento, hay
partes accesibles que pueden calentarse.

e Evitar tocar los elementos calefactores dentro
del horno.

e Este aparato no esta destinado al uso por
parte de personas (incluidos nifos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
estén reducidas o que carezcan de experiencia
0 conocimiento, salvo bajosupervision o
después de recibir instrucciones relativas al uso
del aparato de una persona responsable de
su seguridad. Debera supervisarse su uso por
parte de los nifios para evitar que jueguen con
el aparato.

A
Medio-ambiente  /

El horno ha sido disefiado pensando en la
conservacion del medio ambiente.

Respeta el medio ambiente. Precalienta el
horno sélo cuando haga falta (consulta la tabla).
Usa preferentemente moldes de color oscuro.
Para largos periodos de horneado desconecta

el horno 5 6 10 minutos antes del tiempo previsto.

Gestion de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos.

El simbolo g indica que no debe eliminarse el
aparato utilizando los contenedores tradicionales
para residuos domésticos.

Entrega tu horno en un centro especial de
recogida.

El reciclado de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para la salud, el medio
ambiente y permite ahorrar energia y recursos.
Para mas informacién, contacta con las
autoridades locales o establecimiento donde
adquiriste el horno.



Tabla de Coccidon
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varios

Alimento

ternera
1,5 Kg

200°
[&)z0c
200°C
200°C
(&
210°C
200°C
magdalenas 190°C

cerdo
1,5 Kg
cordero
1,2 Kg

pavo
4 Kg

pollo
1,25 Kg

pimientos rojos
asados

1,25 Kg
tomates
rellenos

4 unid.
merluza
asada
1,5Kg
langostino al
horno

1 Kg
pescados
asados

1 Kg
bacalao al
horno

1,5 Kg

pizza

pan

flan 130°C
descongelacion

para todo tipo @ [EHC
de alimentos

Programa y temperatura

Tiempo

50 - 60 min Q1
85 - 95 min 92
40 - 50 min QZ
115 - 125 min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min QZ
15 - 19 min QZ
0O
54
13- 17 min QZ
(-
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

0

7 -9 min

4-5min

7 -9 min

Posicion

espafol

Precalen-
tamiento

no

no

no

no

no

no

no

si

si

si

Si

Si

no

si

no

no

-
£

Accesorios

S () [
= 0 é - m.

8 0

8 008 8000



Notice d’utilisation

francais

Trés important: lire cette notice dans son intégralité avant d'utiliser le four. La documentation et les
accessoires se trouvent & l'intérieur du four.

Cette notice est ainsi congue que les textes et les dessins sont liés.

P

>

Identification

Identifier le modéle de four (“a”, “b”, “c”, “d”,

g
e,

“f") en comparant le bandeau de commande

de votre appareil avec celui des illustrations.
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1.2

Installation

Déballage. Retirer tous les éléments de
protection.

Branchement secteur. Tenez toujours
compte des données de la plaque
signalétique (1.2.1) et des dimensions du
meuble ou va étre encastré le four (1.2.2,
1.2.3).

Fours indépendants: Brancher I'appareil
sur une prise fixe monophasée a connexion
neutre (en bleu) avec neutre garantie (1.2.4).
Introduire le four dans I'encastrement en
veillant a ce que le cable en trop ne reste pas
dans le haut (1.2.5, 1.2.6). Le fixer au meuble
avec les deux vis fournies (1.2.7).

Fours polyvalents pour plaques
vitrocéramiques: N'installer le four
qu’avec les plagues vitrocéramiques
recommandées par le fabricant afin d’éviter
tout risque. Placer la plague de cuisson

sur le plan de travail et détacher le boitier
des commutateurs (1.2.8). Introduire la
plagque dans I'encastrement en respectant
les exigences d’installation (voir notice de
la plaque) (1.2.9). Introduire le four dans
I’encastrement du meuble en laissant de
I'espace pour sa manipulation (1.2.10).
Visser la boite sur le four (1.2.11, 1.2.12).
Connecter la plaque au four (1.2.13).
Introduire le four a fond et le fixer avec les
deux vis fournies (1.2.14, 1.2.15). Monter &
pression les suppléments des commandes,
selon le type de foyer de chaleur (1.2.16) et
les commandes (1.2.17).

Ensemble Four + plaque: Brancher le four
sur le secteur (1.2.4). Introduire la plaque
dans I'encastrement du plan de travail en

respectant les exigences d'installation (voir
notice de la plaque) (1.2.18). Introduire le four
dans I'encastrement du meuble en laissant
de I'espace pour la manipulation (1.2.10).
Connecter la plagque au four (1.2.19).
Introduire le four a fond et le fixer avec les
deux vis fournies (1.2.14, 1.2.15).

Utilisation

Avant d’utiliser votre nouveau four pour la
premiére fois, chauffez-le a vide (sans aliment,
en position , 250°C et 30 minutes de durée).

Il peut se dégager de la fumée ou une mauvaise
odeur (c’est normal et dli au réchauffement de
restes de graisse, etc.). Le laisser refroidir et le
nettoyer en passant a I'intérieur un chiffon humide.

2.1

2.2

2.3

2.4

Accessoires. Selon le modele, vous disposez
d’une plagque standard (2.1.1), d’'une
plaque profonde | { (2.1.2) et d’une grille
standard |||||| (2.1.3) a fonctionnement
indépendant. De plus, vous pouvez combiner
n’importe quelle plaque avec la grille standard
ﬂm] [ 7 2.1.4) pour former un ensemble. La
grille & extraction partielle (2.1.5) et la grille a
extraction totale (2.1.6, 2.1.7) sont le support
des plagques ou de I'ensemble (2.1.8). Tenez
compte de la position des grilles en les
introduisant a I'intérieur. Elles disposent de
butées latérales anti-renversement (2.1.9).

Position accessoire. Il existe 5
Sitions pour placer les accessoires

1 2 3 4 5+

Réglage de I'heure. Horloge conventionnelle:
Tirez sur la commande inférieure et faites-la
tourner vers la droite (2.3.1). Régler I'neure
(2.3.2). Horloge numérique: Presser la
touche @ qui se met a clignoter [(®| (2.3.3).
Régler I'heure avec les touches +, — (2.3.4).
Aprés quelques secondes cesse de
clignoter (2.3.5).

Nota: Régler de nouveau I'heure apres une
coupure de courant ou un changement horaire.

Aliment a cuisiner. Introduire I'aliment dans
le four. Sélectionner I'accessoire(s) et sa
position en consultant le tableau de cuisson.
Fermer la porte.



2.5 Sélection fonction de cuisson. |:|
Sélectionner la fonction de cuisson selon le
moaéie (C] (L) () (7
n g en tournant la commande.
€ témoin de fonctionnement s’allume.

2.6 Sélection de la température . Sélectionner
la température en tournant la commande.
Le témoin s’éteint quand la température de
consigne est atteinte.

FONCTIONS TEMPS

2.7 Sélection de la durée. Minuterie (5 :
Sélectionner les minutes en tournant la commande
(2.7.1). Pour un fonctionnement sans limite de
temps, la placer sur la position Manuel IL|I)

Horloge conventionnelle: Faites tourner

la commande supérieure vers la droite et
sélectionnez les minutes (2.7.2). Pour un
fonctionnement sans limite de temps, la placer
sur la position Manuel |lj et faire coincider la
fleche rouge avec les heures qu’indiquent les
aiguilles de I'horloge.

Horloge numérique: Presser la touche (©)
et elle se met a clignoter |E| (2.7.3). Régler la
durée avec les touches 4 , — (2.7.4). Apres
quelques secondes |E| cesse de clignoter.

2.8 Sélection heure de commencement.

Horloge conventionnelle: Une fois le
programme et la température sélectionnés,

faites tourner la commande supérieure pour

la situer sur la position & . Tirez ensuite sur la
commande supérieure et faites-la tourner jusqu’a
situer la fleche rouge sur I'neure de départ
souhaitée (2.8.1). Sélectionnez la durée en faisant
tourner la commande supérieure vers la droite.

2.9 Sélection heure fin.

Horloge numérique: Apres avoir sélectionné
programme, température et durée, presser la
touche (©) qui se met & clignoter ﬂ 2.9.1).
Régler I'heure de fin de cuisson voulue en
pressant les touches 4, — (2.9.2). Apres
quelques secondes jcesse de clignoter.

2.10 Fonction avertisseur.

Horloge conventionnelle: Sélectionner la
position 0 avec la commande de programme
(2.10.1). Faites tourner la commande
supérieure vers la droite et sélectionnez les
minutes (2.10.2). Elle ne fonctionne que si le
four est éteint.

francais

Horloge numérique: Presser plusieurs fois la
touche (©) qui se met & clignoter [A)] (2.10.3).
Régler la durée avec les touches 4, —
(2.10.4). Apres quelques secondes || cesse de
clignoter. Elle fonctionne avec le four allumé et
éteint.

2.11 Fonction verrouillage. Pour éviter toute
manipulation par les enfants.

Horloge conventionnelle: Faites tourner la
commande supérieure pour la situer sur g .
(2.11.1)

Horloge numérique: Presser ensemble pendant
3 secondes les touches 4, — et afficher

E (2.11.2). Pour le déverrouillage, répéter
I'opération.

Avertissements d’usage: Une fois terminé le temps
de cuisson, remettre les commandes de fonction et
température en position 0 et la commande de temps
en position Manuel IL|I) . Ouvrir avec précaution la
porte du four car il peut sortir de la vapeur chaude.

Entretien et
nettoyage

3.1 Nettoyage des accessoires. Lavables au
lave-vaisselle. Pour les laver a la main, utiliser
un détergent courant. Les laisser tremper
pour faciliter le nettoyage.

3.2 Nettoyage des glissiéres latérales. Extraire
les glissieres (3.2.1, 3.2.2), (3.2.3, 3.2.4)
selon le modéle. Lavables au lave-vaisselle.
Pour les laver a la main, utiliser un détergent
courant et une éponge ou une brosse.

3.3 Nettoyage intérieur du four. Allumer la
lumiere intérieure (3.3.1, 3.3.2). Modéles a
parois lisses: nettoyage manuel. Nettoyer
le four a température tiede en passant
un chiffon mouillé d’eau chaude et de
vinaigre. Modéles a parois rugueuses:
autonettoyants. Fonction de cuisson C] a
250°C et 30-60 minutes de durée.

3.4 Nettoyage du plafond. Si le grille est
rabattable (3.4.1, 3.4.2), passer un chiffon
mouillé d’eau chaude et de vinaigre.

3.5 Nettoyage extérieur du four. Utiliser des produits
neutres, bien sécher avec un chiffon doux.

Avertissements d’usage: 1. S’assurer que le
four est éteint. 2. Ne jamais utiliser de machines
de nettoyage a vapeur.




@
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Il existe une série d’incidents que vous pouvez
résoudre vous-méme.

Solution de
problémes

4.1 Le four ne fonctionne pas. Vérifier s'il est
branché et/ou si la commande de temps
n’est pas sur 0.

4.2 De la fumée sort pendant la cuisson.
Réduire la température et/ou nettoyer le four
(point 3.3).

4.3 Bruit aprés la cuisson. C’est normal, le
ventilateur continue a fonctionner jusqu’a
diminuer la température intérieure et
extérieure.

Les modeles a écran numérique incorporent un
systeme de diagnose qui détecte et avertit de
tout incident. Vous pourrez le voir a I'écran:

4.4 Le four ne fonctionne pas. clignote.
Placer la commande de fonctions sur 0 et
régler I'heure (point 2.3).

4.5 Le four ne fonctionne pas. | ¥ | clignote.
Le four a fonctionné pendant plusieurs
heures et pour des raisons de sécurité il
s’est déconnecté automatiquement. Placer
la commande de fonctions sur 0 et régler
I’heure (point 2.3).

4.6 Le four ne fonctionne pas. E clignote.
Placer la commande de fonctions sur 0 et
déverrouiller le four (point 2.11).

4.7 Le four fonctionne. |£)| clignote. Presser
une touche quelconque.

A ¢ Ne pas manipuler le four pour le réparer,
appeler le service technique.

Sécurité

e |'installation du four doit étre confiée a un
installateur agréé qui suivra les instructions et
les schémas du fabricant.

¢ |'installation électrique doit étre dimensionnée
a la puissance maximale indiquée sur la plaque
signalétique et la prise électrique équipée d’une
mise a la terre réglementaire.

e | e circuit secteur qui alimente le four doit

francais

disposer d’un dispositif de coupure omnipolaire
avec au moins 3 mm d’écart entre contacts.
e Si le cable électrique est endommagg, il doit
étre remplacé par un technicien du service
apres-vente ou toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger.
S’assurer que I'appareil est débranché avant de
remplacer la lampe pour éviter un éventuel choc
électrique.
Ne pas utiliser de produits de nettoyage
abrasifs ou d'éponges métalliques dures pour
nettoyer la porte du four, car vous risquer de
la rayer et de provoquer la cassure en petits
morceaux du verre.
Maintenir les petits enfants éloignés du four.
Pendant le fonctionnement, il existe des parties
accessibles qui peuvent chauffer.
Eviter de toucher les éléments chauffants a
I'intérieur du four.
Cet appareil n’est pas destiné a I'utilisation par
des personnes (y compris des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d’expérience ou
de connaissance, sauf sous supervision ou apres
avoir requ les instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité. Son utilisation par des enfants devra
étre surveillée pour éviter qu'ils ne jouent avec
I'appareil.

! 4
Environnement /

Le four a été congu en pensant a la
conservation de I'environnement.

Respectez I'environnement. Ne préchauffer le
four que si nécessaire (consulter le tableau). Utiliser
de préférence des moules de couleur sombre. Pour
de longues périodes de cuisson, arréter le four 5 ou
10 minutes avant le temps prévu.

Gestion des appareils électriques ou
électroniques mis au rebut.

Le symbole o indique que I'on ne doit
pas se débarrasser de I'appareil en utilisant
les conteneurs traditionnels pour les résidus
domestiques.

Remettez votre four dans un centre de collecte
spécialisé.

Le recyclage des appareils électroménagers
évite des conséquences négatives pour la santé
et I'environnement et permet des économies
d’énergie et de ressources.

Pour plus d’information, contacter les autorités
locales ou I'établissement distributeur du four.

7
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Tableau de Cuisson

Aliment Programme et température Prﬁ;gzu— Accessoires

Veau T
190°c @21000 50 - 60 min Q1 non EDE

1,5 kg

Port
ore & 1s00c @180"0 85 - 95 min Qz fon |

1,5 kg

Agneau - [z] TN

200°C 220°C  40-50min Q 2 non U [m
e ®
Dinde . Q )

170°C @190“0 115 - 125 min 1 non i
o ]
Poulet 0]

210°C [j 230°C 50 - 60 min Q1 non EDE

1,25 kg

Poivrons

rouges grillés 190°c @210% 30 - 40 min Qz non EDE [l:l]:l]

1,25 kg
tomates

farcies 200°C @ 220°C  15-19min Q 2 non

4 unit.
Merlu

au four 210°C @ 230°C 7 -9 min Q 2 oui

1,5kg
Grosses cre-

vettes au four 220°C [j 240°C 4 -5min 54 oui
1 kg

Poissons

grillés 200°C @ 220°C 13- 17 min Qz oui

1 kg
Morue

au four 210°C [z] 220°C  7-9min Q 2 oui
1,5 kg

Pizza 200°C @ 220°C  18-22min Q1 oui
Pain 200°C @ 220°C  18-22min Q 2 non
Madeleines 190°C @ 210°C  15-19 min Q 2 oui
Flan 130°C E] 150°C 30 - 40 min Q1 fon

décongélation
pour tout type @ 75°C Q 2 non

d’aliments

2]
°
=

[]

>
=

©
€

o]
©

=
o

>

légumes

8 0

poissons et fruits de mer

%)
<4
[
=
a
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Manual de instrucoes

portugués

Muito importante: Leia todo este manual antes de utilizar o forno. A documentagao e 0s acessorios estéao no

interior do forno.

Este manual foi concebido de forma a que 0s textos estejam relacionados com 0s desenhos correspondentes.

P

>

Identifique 0 modelo do seu forno (“a”, “b”, “¢”,
“d”, “e”, “f") comparando o painel de comandos
do seu aparelho com o painel das ilustracdes.

Identificacao

1.1 Desembalagem. Retire todos os elementos
de protecgao.

Instalacao

1.2 Ligacao a rede eléctrica. Tenha sempre em
conta os dados da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do mével em que vai
encastrar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Fornos independentes: o aparelho deve
ser ligado a rede através de uma ligacao fixa
monofésica, na qual a ligagao neutro (cor
azul) com neutro deve ficar garantida (1.2.4).
Introduza o forno no orificio para o efeito
tendo atencéo para que o cabo restante nao
fique na parte superior (1.2.5, 1.2.6). Fixe-o
ao moével com os dois parafusos fornecidos
(1.2.7).

Fornos polivalentes para placas
vitroceramicas: s dever instalar o forno
com as placas vitroceramicas recomendadas
pelo fabricante a fim de evitar perigos.
Coloque a placa de cozedura por cima do
tampo e solte a caixa dos comutadores
(1.2.8). Introduza a placa no orificio do tampo
cumprindo os requisitos de instalagéo (ver
manual da placa) (1.2.9). Introduza o forno
no orificio do mével, deixando espaco para a
sua manipulagao (1.2.10). Aparafuse a caixa
ao forno (1.2.11, 1.2.12). Ligue a placa ao
forno (1.2.13). Introduza o forno até ao fundo
e fixe-0 com os dois parafusos fornecidos
(1.2.14, 1.2.15). Coloque a presséo os
suplementos dos comandos, de acordo

com o foco de calor (1.2.16) e os comandos
(1.2.17).

Conjunto Forno + placa: ligue o forno a
rede (1.2.4). Introduza a placa no orificio do
tampo cumprindo os requisitos de instalagao

(ver manual da placa) (1.2.18). Introduza o
forno no orificio do mével, deixando espaco
para a manipulagao (1.2.10). Ligue a placa
ao forno (01.02.19). Introduza o forno até
ao fundo e fixe-o com os dois parafusos
fornecidos (1.2.14, 1.2.15).

Utilizacao

Antes de usar o novo forno pela primeira
vez aquecga-o vazio (sem alimentos, na posicéo

, 250°C e 30 minutos de duragéo). Pode ser

produzido fumo ou mau cheiro (€ normal devido ao
aquecimento de restos de gordura, etc). Quando

o forno estiver frio, faga uma limpeza passando no
interior do forno com um pano hdmido.

2.1

2.2

2.3

2.4

Acessorios. De acordo com o modelo, tem
Tabuleiros standard [ J] (2.1.1), Tabuleiro
rofundo (2.1.2) e Grelha standard
ﬁﬂ] (2.1.3) que funcionam de forma
independente. Além disso, pode combinar
aluer tabuleiro com a grelha standard
ﬁﬂl] [L]) (2.1.4) formando um conjunto.
A Grelha de extracgao parcial (2.1.5) e a
Grelha de extraccao total (2.1.6, 2.1.7) s@o
0 suporte dos tabuleiros ou conjunto (2.1.8).
Tenha em conta a posi¢ao das grelhas
quando as introduzir no interior do forno.
Tém guias laterais anti-viragem (2.1.9).

Posicao acessério. Tém 5
Sigées para colocar os acessoérios

1 2 3 4 5-

Ajuste de hora. Relégio convencional.
Puxe o comando inferior e rode para a direita
(2.3.1). Ajuste a hora (2.3.2). Relégio digital:
pressione a tecla (©) e o [@] fica a piscar
(2.3.3). Ajuste a hora com as teclas +, —
(2.3.4). Passados alguns segundos |(®| deixa
de piscar (2.3.5).

Nota: volte a ajustar a hora depois de um corte
de energia ou por mudanca horaria.

Alimento a cozinhar. Introduza o alimento
no forno. Seleccione o(s) acessoério(s) e a sua
posigao, consulte previamente a tabela de
cozedura. Feche a porta.



2.5 Seleccao funcdo de cozedura.
Selecmone afuncao de
Cozedura de acordo com o model

' ' . rodando o comando selector.
Opiloto de unmonamento acende-se.

2.6 Seleccao da temperatura . Seleccione a
temperatura rodando o comando selector. O
piloto desliga-se quando atingir a temperatura
seleccionada.

FUNGOES DE TEMPO

2.7 Selecgéo da duragao. Temporizador (©)
: seleccione os minutos rodando o comando
selector. (2.7.1). Se pretender que funcione
sem limite de tempo, coloque-o na posi¢ao
manual IL|I)

Relégio convencional: Rode o comando
superior para a direita e seleccione 0s minutos
(2.7.2). Se pretende que funcione sem limite
de tempo, cologue-o na posi¢cao manual IL|I) e
faga coincidir a seta vermelha com as horas
que indicam os ponteiros do relégio.

Relégio digital: pressione a tecla @ eo |E|
fica a piscar (2.7.3). Ajuste a duragéo com
as teclas 4 , — (2.7.4). Passados alguns
segundos |E| deixa de piscar.

2.8 Seleccao hora inicio.

Relégio convencional: Uma vez
seleccionado o programa e a temperatura,
rode 0 comando superior para a posigao g

. A seguir puxe 0 comando superior e rode-0
até que a seta vermelha indique a hora de
inicio (2.8.1). Seleccione a duragao rodando o
comando superior para a direita.

2.9 Selecgéo hora fim.

Relégio digital: uma vez seleccionado o
programa, temperatura e duragao, pressione
atecla @ ﬁcomega a piscar (2.9.1).
Ajuste a hora que pretende para finalizar

a cozedura pressionando as teclas

(2.9.2). Passados alguns segundosﬁ deixa
de piscar.

2.10 Fungéo avisador.

Relégio convencional: Seleccione a posicao
0 com o comando de programa (2.10.1).
Rode o comando superior para a direita e
seleccione os minutos (2.10.2). S6 funciona
se o forno estiver desligado.

).
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Relégio digital: pressione varias vezes a
tecla @ e o|A|fica a piscar (2.10.3). Ajuste
a duragé@o com as teclas 4, — (2.10.4).
Passados alguns segundos |£)| deixa de
piscar. Funciona com o forno ligado e
desligado.

2.11 Fungéao bloqueio. Para evitar manipulacdes
por parte das criangas.

Relégio convencional. Rode o comando
superior até seleccionar & (2.11.1)

Relégio digital: pressione durante 3
segundos simultaneamente as teclas 4, —
e vai visualizar [ (2.11.2). Para desbloquear
repita a operagao.

Adverténcias de utilizagdo: uma vez finalizado
0 tempo de cozedura, coloque os comandos de
fungao e temperatura na posigao 0 e o comando
de tempo na posicdo mao IL|I) . Abra a porta

do forno com cuidado, j& que pode sair vapor
quente.

Manutencéao e
limpeza

3.1 Limpeza de acessorios. Podem ir a
maquina de lavar loica. Se os lavar a mao,
utilize detergente de uso corrente. Coloque-
os de molho para facilitar a limpeza.

3.2 Limpeza das guias laterais. Retire as guias
8.2.1,3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) de acordo com o
modelo. Podem ir a maquina de lavar loica.
Se as lavar a méo, utilize detergente de uso
corrente e use Uma esponja ou escova.

3.3 Limpeza interior do forno. Acende-se a luz
interior (3.3.1, 3.3.2). Modelos com paredes
lisas: limpeza manual. Limpe o forno a
uma temperatura morna usando um pano
com agua quente e vinagre. Modelos com
paredes rugosas: produtos de limpeza.
Funcéo de cozedura ||, a 250°C e 30-60
minutos de duragao.

3.4 Limpeza do tecto. Se o grelhador for
rebativel (3.4.1, 3.4.2), passe um pano com
agua quente e vinagre.

3.5 Limpeza exterior do forno. Utilize produtos
neutros, secando bem com um pano suave.

Adverténcias de utilizagéo: 1. Certifique-se
de que o forno estéa desligado. 2. Nunca utilize
maquinas de limpeza a vapor.




Resolucao de ‘ k

problemas \

Existem vérias incidéncias que pode solucionar
por si mesmo.

4.1 Nao funciona. Verifique se esta ligado, e/ou
que o comando selector de tempo nédo esta
em 0.

4.2 Sai fumo durante a cozedura. Reduza a
temperatura e/ou limpe o forno (ponto 3.3).

4.3 Faz ruido depois da cozedura. E normal, o
ventilador continua a funcionar até reduzir a
temperatura do interior e do exterior.

Os modelos com ecra digital incorporam um
sistema de diagnéstico que detecta e avisa
perante qualquer incidéncia. Podera visualiza-la
no ecra:

4.4 Nao funciona. Pisca o |(®| Cologue o
comando selector de funcdes no 0 e ajuste a
hora (ponto 2.3).

4.5 Nao funciona. Pisca o || O forno esta a
funcionar héa vérias horas e por razdes de
seguranga desligou-se de forma automatica.
Coloque o comando selector de fun¢des no
0 e ajuste a hora (ponto 2.3).

4.6 N#o funciona. Pisca o [—] Coloque o
comando selector de fun¢cdes no 0 e
desbloqgueie o forno (ponto 2.11).

4.7 Funciona. Pisca o [Q)] Pressione qualquer
tecla.

A ¢ Nao manipule o forno para o reparar,
contacte o servigo técnico.

=

¢ A instalagao do forno deve ser efectuada
por um instalador autorizado, que seguira as
instru¢des e esquemas do fabricante.

¢ Alinstalagdo eléctrica deve estar
dimensionada a poténcia maxima indicada
na placa de caracteristicas e a tomada de
corrente eléctrica com tomada de terra
regulamentar.

Seguranca

portugués

e O circuito da rede que alimenta o forno deve
ter um interruptor de corte unipolar de pelo
menos 3 mm de separagao entre contactos.

e Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo servigo de pos-
venda ou por pessoal qualificado por um cabo
semelhante com o fim de evitar danos.

e Certifique-se de que o aparelho esta
desligado antes de substituir a lampada, para
evitar possiveis choques eléctricos.

e N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos ou
esfregbes de metal duros para limpar a porta
do forno, ja que pode arranhar a superficie e
provocar a ruptura no vidro.

* Manter as criangas pequenas afastadas do
forno. Durante o funcionamento, existem
partes acessiveis que podem aquecer.

e Evitar tocar nos elementos aquecedores
dentro do forno.

e Este aparelho nao se destina a ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais sdo diminuidas,
ou tém falta de experiéncia ou conhecimentos,
excepto sob superviséo ou apds receber
instrugdes sobre a utilizagdo do aparelho, por
uma pessoa responsavel pela sua seguranga.
Devera supervisionar a sua utilizagdo por
criangas para evitar que brinquem com o
aparelho.

>
Meio-ambiente /"/

O forno foi concebido a pensar na
conservacdo do meio ambiente.

Respeite o meio ambiente. Aquega previamente
o forno s6 quando fizer falta (consulte a tabela).
Use preferentemente moldes de cor escura. Para
grandes periodos de cozedura desligue o forno 5
ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Gestao de residuos de aparelhos eléctricos e
electrénicos.

O simbolo  indica que o aparelho nao deve
ser eliminado usando os contentores tradicionais
para residuos domésticos.

Entregue o seu forno num centro especial de
recolha.

A reciclagem de electrodomésticos evita
consequéncias negativas para a salde e para

0 meio ambiente, e permite poupar energia e
recursos.

Para mais informag&o, contacte as autoridades
locais ou o estabelecimento onde adquiriu o forno.

iR
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Tabela de cozedura

Alimento Programa e temperatura Pg?r;;?#g Acessorios

vitela o
190°c @21000 50 - 60 min Q1 ndo EDE

1,5 Kg

porco 150° C @ 180°C  85-95min Q 2 nao EDE
1,5 Kg

¢

[
borrego TmmD

2 9 200°C @ 220°C  40-50min Q 2 nao ng [m

8 1,2Kg

g peru uDu

170°C @190% 115 -125 min Q1 nao L
s 1
frango Q
210°C @ 230°C 50 -60min 1 nao oL_Jsg

125 Kg
pimentos —

9 vermelhos assados 190°C @ 210°C 30 - 40 min Qz néo ng [l:lIl]

= 1,25Kg

i tomates

[0}

- recheados 200°C @ 220°C  15-19min Q 2 nao
4 unid.
pescada —
assada 210°C @ 230°C  7-9min Q 2 sim
1,5Kg

< camardo no

N forno 220°C [j 240°C 4-5min 64 sim

©

= 1Kg

7| peixes

_2 assados 200°C 220°C 13-17min Q 2 sim

S 1 Kg
bacalhau no
forno 210°C [z] 220°C  7-9min Q 2 sim
1,5 Kg

piza 200°C @ 220°C 18- 22 min Q1 sim
pao 200°C [z] 220°C 18- 22min Q 2 o
madalenas 190°C @ 210°C  15-19min Q 2 sim
pudim flan 130°C E] 150°C 30 - 40 min Q1 no

descongelacéo
para todo o tipo @ 75°C Q 2 néo
de alimentos
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Instruction manual

english

Important! Read the entire manual before using the oven. The documentation and accessories are

inside the oven.

The texts in the manual correspond to the numbered diagrams.

P

>

To find out which model your oven is (“a”, “b”,
“e”, “d”, “e”, “f") compare its control panel with
the control panels shown in the illustrations.

/I Installation

Identification

1.1 Unpacking. Remove all the protective
packaging elements.

1.2 Mains connection. Always take into account
the data on the reference plate (1.2.1) and
the measurements of the cabinet the oven
will be housed in (1.2.2, 1.2.3).

Freestanding ovens: the appliance must be
connected to the mains with a fixed single-
phase connection with the neutral (blue)
connection guaranteed (1.2.4). Fit the oven
into the space, ensuring there is no excess
cable in the upper part (1.2.5, 1.2.6). Screw
it to the fitting using the two screws supplied
(1.2.7).

Multi-purpose ovens for vitro-ceramic
hobs: to avoid hazard, the oven may only
be installed with the vitro-ceramic hobs
recommended by the manufacturer. Fit the
cooking hob into the worktop and remove
the switch box (1.2.8). Insert the hob in the
worktop space according to the installation
requirements (see the hob manual) (1.2.9).
Insert the oven into the cabinet space,
leaving enough room for handling (1.2.10).
Screw the switch box onto the oven
(1.2.11, 1.2.12). Connect the hob to the
oven (1.2.13). Fully insert the oven and fix
it in place with the two screws supplied
(1.2.14, 1.2.15). Firmly push in the control
accessories, according to the cooking ring
type (1.2.16), and the controls (1.2.17).

Oven + hob unit: connect the oven to
the mains (1.2.4). Insert the hob in the
worktop space according to the installation
requirements (see the hob manual) (1.2.18).

Insert the oven into the cabinet space,
leaving enough room for handling (1.2.10).
Connect the hob to the oven (1.2.19). Fully
insert the oven and fix it in place with the two
screws supplied (1.2.14, 1.2.15).

Using the oven

Before using your new oven for the first time,
heat it up while empty (with no food in it and
with the control turned to C] , at for 30 minutes
at 250°C). It may produce some smoke or a bad
smell (this is normal and is caused by the oven
heating up grease residue etc.). When it has
cooled down, pre-clean it by wiping the inside
with a damp cloth.

2.1 Accessories. Depending on the model,
the oven is equipped with a Standard Tray
[ J(2.1.1), a Deep Tray [ ] (2.1.2) and a
Standard Rack (2.1.3), which function
separately. You may also combine any tray
with the standard rack ([T ) 2.1.4) to
form a unit. The half-removable rack (2.1.5)
and the fully-removable rack (2.1.6, 2.1.7)
support the trays or the unit (2.1.8). Take
into account the position of the racks when
placing them inside the oven. They have anti-
overturn side stops (2.1.9).

2.2 Accessory positions. The accessories
can be fitted in 5 different positions,

=.8:-8.0-

2.3 Setting the time. Ordinary clock: Pull on
the lower dial and turn it to the right (2.3.1).
Set the time (2.3.2). Digital clock: press the
(@ button. [®)] (2.3.3). Set the time using
the + and — buttons (2.3.4). After a few
seconds [®| will stop flashing (2.3.5).
Note: the time will need to be set again after an
electricity cut or when the hour changes.

2.4 Cooking the food. Place the food in the
oven. Consult the cooking table to choose
the accessory or accessories to be used and
their position. Close the oven door.

13



2.5 Selecting the cooking function. E]
Select the cooking function accordino the

(&}, by turning the selector
On pilot light will switch on.

2.6 Selecting the temperature . Select the
temperature by turning the selector dial. The
pilot light will switch off when the selected
temperature is reached.

TIME FUNCTIONS

2.7 Selecting the cooking time. Timer (© :
select the minutes by turning the selector
dial. (2.7.1). If you prefer the oven to function
without a time limit, turn it to hand position

1l

Ordinary clock: Turn the upper dial to the
right and select the minutes (2.7.2). If you
prefer the oven to function without a time
limit, turn it to hand position \Ill) and line up
the red arrow with the time shown by the
hands of the clock.

Digital clock: press the (®) button. [[»1] wil
start to flash (2.7.3). Adjust the duration using
the =4 and — buttons (2.7.4). [[»]] will stop
flashing after a few seconds.

2.8 Selecting the start time.

Ordinary clock: When you have selected the
programme and the temperature, turn the
upper dial to g . Then pull on the upper dial
and turn it until the red arrow shows the start
time (2.8.1). Select the duration by turning
the upper dial to the right.

2.9 Selecting the end time.

Digital clock: after selecting the programme,
temperature and cooking time, press the

@ button. [ »] will start to flash (2.9.1). Set
the desired end of cooking time by pressing
the 4 and — buttons (2.9.2). [ »] will stop
flashing after a few seconds.

2.10 Beeper function.

Ordinary clock: Select the position 0 on the
programme dial (2.10.1). Turn the upper dial
to the right and select the minutes (2.10.2).
This only works if the oven is switched off.

Digital clock: press the @ button several
times. [2)] will start to flash (2.10.3). Adjust
the duration using the 4 and — buttons

’.
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(2.10.4). will stop flashing after a few
seconds. This works with the oven switched
off and switched on.

2.11 Child lock. To prevent children from playing
with the oven.

%dinary clock: Turn the upper dial to select
(2.11.1)

Digital clock: press the 4 and — buttons
at the same time and hold them down for

3 seconds. E will appear on the display
(2.11.2). To remove the child lock, repeat the
process.

Warnings: when the cooking time has elapsed,
turn the function and temperature dials to 0 and
the time dial to hand position \ﬂl) . Open the oven
door, taking care as hot steam may come out.

Maintenance and
cleaning

3.1 Cleaning the accessories. The accessories
are dishwasher-safe. To wash them up by
hand, use normal detergent. Leave them to
soak for easier cleaning.

3.2 Cleaning the side rails. Remove the side
rails (3.2.1, 3.2.2) or (3.2.3, 3.2.4) depending
on the model. They are dishwasher-safe.

To wash them up by hand, use normal
detergent and a sponge or washing-up
brush.

3.3 Cleaning the inside of the oven. Switch on
the internal oven light (3.3.1, 3.3.2). Smooth-
walled models: manual cleaning. Clean
the oven when warm, using a cloth soaked
in warm water and vinegar. Rough-walled
models: self-cleaning. Cooking function
(S 30-60 minutes at 250°C.

3.4 Cleaning the oven ceiling. If the grill is fold-
down type (3.4.1, 3.4.2), clean it with a cloth
soaked in hot water and vinegar.

3.5 Cleaning the outside of the oven. Use
neutral cleaning products and dry the oven
well with a soft cloth.

Warnings: 1. Make sure the oven is switched off.
2. Never use steam cleaning machines.




Troubleshooting

You can solve the following problems yourself:

4.1 The oven does not switch on. Check it is
plugged in and that the time selector dial is
not turned to 0.

4.2 Smoke comes out during cooking. Turn
the temperature down and/or clean the oven
(point 3.3).

4.3 The oven makes a noise after cooking.
This is normal, as the fan keeps running until
the temperature inside and outside the oven
is reduced.

Digital display models have a diagnosis system
which detects any problems and warns the user.
You can see this on the display:

4.4 Oven not working. is flashing. Turn the
function selector dial to 0 and set the time
(point 2.3).

4.5 Oven not working. is flashing. The
oven has been working for several hours
and for safety reasons it has switched off
automatically. Turn the function selector dial
to 0 and set the time (point 2.3).

4.6 Oven not working. [—d|is flashing. Turn the
function selector dial to 0 and remove the
child lock (point 2.11).

4.7 Oven not working. [)] is flashing. Press
any button.

A * Do not try to repair the oven yourself.
Call the technical assistance service.

=

Safety

e The oven must be installed by an authorised
installer in accordance with the manufacturer’s
instructions and diagrams.

e The electrical installation must be dimensioned
for the maximum power indicated on the
reference plate and the electrical socket must
have a regulatory earth connection.

e The mains circuit supplying the oven must have

english

a single-pole cut-off switch with at least 3 mm
between contacts.

o |f the power cord is damaged, it must be replaced
by the after-sales technical service or by similarly
qualified staff, to avoid hazard.

e Ensure the appliance is unplugged from the mains
before replacing the oven lamp, to avoid electric
shock.

¢ Do not use abrasive cleaning products or metal
scouring pads to clean the oven door, as they
could scratch the surface and cause the glass to
shatter.

e Keep small children away from the oven. It
has accessible parts that can heat up during
functioning.

¢ Do not touch the heating elements inside the
oven.

e This appliance is not intended for use by people
(including children) whose physical, sensory,
or mental capacities are reduced or who
lack experience or knowledge, except under
supervision or after receiving instruction regarding
use of the appliance from a person responsible for
their safety. Use by children should be supervised
to prevent them playing with the appliance.

! 4
The Environment  /

This oven has been designed with
environmental protection in mind.

Respect the environment. Only preheat the oven
when necessary (see table). Use dark coloured
cake tins whenever possible. For long cooking
times, switch off the oven 5 or 10 minutes before
the end of cooking time.

Management of waste electrical and electronic
equipment.

The symbol . indicates that the appliance must
not be disposed of in traditional bins for domestic
waste.

Take your oven to the a special collection centre.
Recycling domestic appliances will prevent
negative consequences for health and the
environment and will allow savings on energy and
resources.

For further information, contact the local authorities
or the shop where you bought the oven.
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Cooking Table

meat and poultry

vegetables

°
o
o

¢
©
Q
2]

°
c
(o]

=

2

=

sundry

Food

beef
1,5 Kg

pork
1,5Kg
lamb
1,2 Kg

turkey
4 Kg

chicken
1,25 Kg

roasted red
peppers
1,25 Kg
stuffed
tomatoes
4 servings
baked
hake
1,5Kg
roasted
lobster

1 Kg
baked
fish

1 Kg
baked
cod

1,5 Kg

pizza

bread

sponge cakes

flan

defrosting, all
types of food

Programme and

temperature

210°c
22000
& awe

130°c
Hee

@ 210°C
@ 180°C
@ 220°C
@ 190°C
@ 230°C
@ 210°C
@ 220°C
@ 230°C

english

50 - 60 min

Posi
L
85 - 95 min 92
40 - 50 min QZ
115 - 125 min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min QZ
15 - 19 min QZ
0
54
13- 17 min QZ
-
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1
0

7 -9 min

4-5min

7 -9 min

no

no

no

no

no

no

no

yes

yes

yes

yes

yes

no

yes

no

no
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Bedienungsanleitung

Sehr wichtig: Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch, bevor Sie den Herd benutzen. Dokumente
und Zubehr finden Sie im Herd.

Diese Bedienungsanleitung ist so konzipiert, dass dlie Texte mit den entsprechenden Bildern in Beziehung stehen.

P

Berticksichtigung der Installationsanforderungen
in die Offnung an der Arbeitsflache ein (siehe
Handbuch fir die Mulde) (1.2.18). Flihren Sie
den Herd in die Offnung an dem Mébelstlick
ein und lassen Sie dabei Raum flir seine
Handhabung (1.2.10). SchlieBen Sie die Mulde
am Herd an (1.2.19). Fihren Sie den Herd ganz
ein und befestigen Sie ihn mit den mitgelieferten
Schrauben (1.2.14, 1.2.15).

Feststellung @
des Modells

Stellen Sie das Modell Ihres Herdes fest. (,a”, ,b”",
., d", e F) Vergleichen Sie hierzu das Bedienfeld
Ihres Gerétes mit dem auf den Abbildungen.

/I Installation

Gebrauch
1.1 Auspacken. Entfernen Sie die Schutzelemente.

Vor dem Gebrauch lhres neuen Herdes heizen Sie
ihn zuerst in leerem Zustand auf. (ohne eine Speise,
auf Position C] bei 250 °C und 30 Minuten Dauer). Es
kann Rauch oder ein unangenehmer Geruch entstehen
(dies ist auf Grund der Erwérmung von Fettresten etc.
normal). Nach dem Abkuhlen des Herdes fihren Sie

1.2 Anschluss an das Stromnetz. Beachten Sie
stets die Daten auf dem Typenschild (1.2.1)
sowie die MaBe des Mdbelstlicks, in das sie
den Herd hineinstellen (1.2.2, 1.2.3).

Backdfen: Das Gerat ist mittels einem

eine Vorreinigung des Innenbereichs mit einem feuchten

einphasigen festen Anschluss an das Lappen durch.
Netz anzuschlieBen, bei der eine Nullung
(blau) mit Nullleiter gewahrleistet sein muss 2.1 Zubehdr. Je nach Modell verfiigen Sie Uber ein

(1.2.4). Fiihren Sie den Ofen in die Offnung
ein und achten Sie darauf, dass oben kein
Uberschissiges Kabel verbleibt (1.2.5, 1.2.6).
Befestigen Sie den Ofen mit den mitgelieferten
Schrauben am Mébelstiick (1.2.7).

Herde fiir Glaskeramikkochfelder: Der Herd
wird ausschlieBlich mit den vom Hersteller
empfohlenen Glaskeramikkochfeldern
installiert, um Gefahr zu verhindern. Stellen

Sie die Kochplatte auf die Arbeitsflache und
|6sen Sie den Schaltkasten (1.2.8) los. Fihren
Sie die Platte unter Berticksichtigung der
Installationsanforderungen in die Offnung an
der Arbeitsfldche ein (siehe Handbuch fiir

die Platte) (1.2.9). Fihren Sie den Herd in die
Offnung an dem Mébelstiick ein und lassen Sie
dabei Raum flr seine Handhabung (1.2.10).
Schrauben Sie den Kasten an den Herd
(1.2.11, 1.2.12). SchlieBen Sie die Platte an den
Herd an (1.2.13). Flihren Sie den Herd ganz ein
und befestigen Sie ihn mit den mitgelieferten
Schrauben (1.2.14, 1.2.15). Driicken Sie die
Anzeigeringe fur die Bedienknopfe je nach
Kochstelle (1.2.16) und die Bedienkndpfe
(1.2.17) an.

Herd und Mulde: SchlieBen Sie den Herd ans
Netz an (1.2.4). Fuhren Sie die Mulde unter

2.2

23

24

Standard-Blech [ ] (2.1.1), ein tiefes Blech {_]
(2.1.2) und einen Standard-Rost ﬂ]ﬂ] (2.1.3), die
unabhangig voneinander funktionieren. AuBerdem
kénnen Sie jedes Blech mit dem Standard-Rost
(I [ @.1.4) kombinieren, wobei eine Einheit
entsteht. Der teilausziehbare Rost (2.1.5) und der
ganz ausziehbare Rost (2.1.6, 2.1.7) sind Trager
der Bleche bzw. der Einheit (2.1.8). Beachten

Sie die Position der Roste beim Einfiihren in den
Innenbereich. Sie sind zur Kippsicherheit seitlich mit
Einkerbungen (2.1.9) versehen.

Position Zubehdr. Es stehen Ihnen 5 Positionen

fir die Zubehortele (3, (5.3 F3 s zur

Verfligung.

Einstellen der Zeit. Analoguhr: Ziehen Sie am
unteren Schalter und drehen Sie ihn nach rechts
(2.3.1). Stellen Sie die Uhrzeit ein (2.3.2). Digitaluhr:
Driicken Sie die Taste (©). Das Symbol [(®|beginnt
zu blinken (2.3.3). Stellen Sie die Zeit mit den Tasten
=+, — (2.3.4) ein. Nach einigen Sekunden hort das
Symbol D] zu blinken auf (2.3.5).

Anmerkung: Stellen Sie die Zeit nach einer
Unterbrechung der Stromzufuhr oder nach der
Zeitumstellung wieder ein.

Zu garende Speisen. Stellen Sie die Speise in den
Herd. Wahlen Sie das Zubehbrteil/die Zubehdrteile

O
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und die Position aus. Schauen Sie vorher in der Digitaluhr: Drlicken Sie mehrere Male die Taste

Tabelle zum Garen nach. SchlieBen Sie die Tur. (@ . Das Symbol [2] beginnt zu blinken (2.10.3).
Stellen Sie die Dauer mit den Tasten 4, — (2.10.4)

2.5 Auswahl Garfunktion. C] Wahlen ein. Nach einigen Sekunden hért das Symbol

Sle d|e Garfunknon emaB Modell zu blinken auf. Dies funktioniert bei ein- und

ausgeschaltetem Herd.
durch Drehen des
" Isc alters Es euchtet die Betriebskontrollleuchte. 2.11 Sperrfunktion. Diese Funktion dient dazu, eine

Betétigung durch Kinder zu vermeiden.
2.6 Temperaturauswahl |°C . Wahlen Sie die Temperatur

durch Drehen des Wahischalters. Die Kontrollleuchte Analoguhr: Drehen Sie den oberen Schalter zur
geht aus, wenn die gewahite Temperatur erreicht ist. Auswahl & (2.11.1)
Digitaluhr: Driicken Sie 3 Sekunden lang
ZEITFUNKTIONEN gleichzeitig die Tasten 4 , — Das Symbol E
wird angezeigt (2.11.2). Zum Aufheben der
2.7 Auswahl der Dauer. Zeitschalter @ : Wahlen Sie die Sperrung wiederholen Sie diesen Schritt.
Minuten durch Drehen des Wahlischalters (2.7.1). Wenn
Sie mdchten, dass das Gerét flir unbegrenzte Zeit in Hinweise zum Gebrauch: Nachdem die Garzeit
Betrieb ist, stellen Sie es auf Manual-Position \ﬂl) abgelaufen ist, stellen Sie die Funktionsschalter und
Analoguhr: Drehen Sie den oberen Schalter nach Temperatur auf Position 0 und den Zeitschalter auf
rechts und wéhlen Sie Funktionszeit in Minuten Manual-Position \Ill) . Offnen Sie vorsichtig die Tur des
(2.7.2). Wenn Sie méchten, dass das Gerat flr Herdes, da heiBer Dampf entweichen kann.

unbegrenzte Zeit in Betrieb ist, stellen Sie es auf
Manual-Position Il Stellen Sie sicher, dass der
rote Pfeil mit den Stunden, die durch die Unrzeiger
angezeigt werden, tbereinstimmt.

Wartung und
Reinigung

Digitaluhr: Driicken Sie die Taste (&) . Das Symbol
beginnt zu blinken (2.7.3). Stellen sie die Dauer
mit den Tasten 4, — (2.7.4). ein. Nach einigen 3.1 Reinigung des Zubehdrteile. Die Zubehbrteile sind
Sekunden hért das Symbol |E| zu blinken auf. splilmaschinengeeignet. Wenn Sie sie per Hand reinigen,
verwenden Sie ein gewohnliches Splimittel.

2.8 Auswahl Zeit des Beginns.
3.2 Reinigung der Seitenfiihrungen. Entfernen Sie die

Analoguhr: Haben Sie das Programm und die Fihrungen (3.2.1, 3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) entsprechend
Temperatur gewéhlt, drehen Sie den Schalter bis des Modells. Sie sind splimaschinengeeignet. Wenn Sie
zur Position & . In der Folge ziehen Sie am oberen sie per Hand reinigen, verwenden Sie ein gewdhnliches
Schalter und drehen Sie ihn, bis der rote Pfeil die Splimittel und nehmen Sie einen Schwamm oder eine
Startzeit anzeigt (2.8.1). Wahlen Sie die Laufzeit, Blrste zur Hife.

indem Sie den oberen Schalter nach rechts drehen.
3.3 Reinigung des Innenbereichs des Herdes. Schalten

2.9 Auswahl Zeit Ende. Sie das Licht innenan (3.3.1, 3.3.2). Modelle mit glatten
Wénden: Reinigung per Hand. Reinigen Sie den Herd
Digitaluhr: Nach Auswahl von Programm, bei lauer Temperatur mit einem Lappen mit warmem
Temperatur und Dauer driicken Sie die Taste @ . Wasser und Essig. Modelle mit rauhen Wanden:
Das Symbol |E| beginnt zu blinken (2.9.1). Stellen Sie Selbstreinigend. Garfunktion C] bei 250°C und 30 -
die flrr das Ende gew(inschte Zeit durch Driicken der 60 Minuten Dauer.
Tasten 4, —(2.9.2) ein. Nach einigen Sekunden
hort das Symbol |E| zu blinken auf. 34 Reinigen des oberen Abschlusses des Innenbereichs.
Wenn der Rost ausziehbar ist (3.4.1, 3.4.2), reinigen Sie
2.10 Funktion Signalgerét. ihn durch einen Lappen mit warmen Wasser und Essig.
Analoguhr: Wahlen Sie die Position 0 mit dem 3.5 Reinigung des AuBenbereichs des Herdes.
Bedienknopf des Programms (2.10.1). Drehen sie Verwenden Sie neutrale Produkte und trocknen Sie ihn
den oberen Schalter nach rechts und wahlen Sie mit einem weichen Lappen gut ab.
Funktionszeit in Minuten (2.10.2). Dies funktioniert nur
bei ausgeschaltetem Herd. Hinweise zum Gebrauch: 1. Stellen Sie sicher, dass der Herd

ausgeschaltet ist. 2. Verwenden Sie niemals Dampfreiniger.

). o



Problembehe- ‘ k

bung \

Es existiert eine Reihe von Vorféllen, die Sie selbst 1dsen
koénnen.

4.1 Das Gerat funktioniert nicht. Stellen Sie sicher,
dass das Gerat angeschlossen ist und/oder dass
der Zeitwahlschalter sich nicht auf 0 befindet.

4.2 Wahrend des Garvorgangs entweicht Rauch.
Verringern Sie die Temperatur und/oder reinigen
Sie den Herd (Punkt 3.3).

4.3 Gerausche nach dem Garvorgang. Das ist
normal; der Ventilator ist weiterhin in Betrieb, bis
Innen- und AuBentemperatur verringert werden.

Die Modelle mit Digitalanzeige enthalten ein Diagnose-
System, das jegliche Vorfélle aufspirt und anzeigt. Sie
sind auf der Anzeige sichtbar:

4.4 Kein Betrieb. Es blinkt das Symbol |®| Stellen
Sie den Auswahlschalter fiir die Funktionen auf 0
und stellen Sie die Zeit ein (Punkt 2.3).

4.5 Kein Betrieb. Es blinkt das Symbol | © | Der
Herd war mehrere Stunden lang in Betrieb und
hat sich aus Sicherheitsgriinden automatisch
abgeschaltet. Stellen Sie den Auswahlschalter flr
die Funktionen auf 0 und stellen Sie die Zeit ein
(Punkt 2.3).

4.6 Kein Betrieb. Das Symbol [ blinkt. Stellen Sie
den Auswahlschalter fr die Funktionen auf 0 und
heben Sie die Sperre des Herdes auf (Punkt 2.11).

4.7 Betrieb. Das Symbol || blinkt. Betatigen Sie
eine beliebige Taste.

A ¢ Manipulieren Sie den Herd nicht, um ihn zu
reparieren, rufen Sie lhren Kundendienst an.

=

Sicherheit

¢ Die Installation des Herdes muss durch einen
zustandigen Installateur durchgefihrt werden,
der die Anweisungen und Schemata des
Herstellers befolgt.

e Die Elektroinstallation muss gemaR der auf dem
Typenschild angegebenen Maximalleistung
bemessen werden und die Steckdose mit
Erdung vorschriftsgemaB sein.

deutsch

e Der Stromkreis, der den Herd speist, muss
einen Schalter mit allpoliger Trennung mit
mindestens 3 mm Kontaktéffnung aufweisen.

® \Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss

es durch lhren Kundendienst oder &hnlich
qualifiziertes Personal ausgetauscht werden,
damit Gefahren vermieden werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat abgeschaltet

ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um

magliche Stromschldge zu vermeiden.

Verwenden Sie keine Poliermittel oder harten

Metallschwamme fUr die Reinigung der

HerdtUr, da die Flache zerkratzt und Bruch mit

Glassplittern hervorgerufen werden kénnte.

Halten Sie kleine Kinder vom Herd fern.

Wahrend des Betriebs kénnen einige der

zuganglichen Bereiche heil3 werden.

Vermeiden Sie das BerUhren der Heizelemente

des Herds.

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung

durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit

eingeschrankten koérperlichen, sensorischen oder

geistigen Féhigkeiten geeignet, oder die Uber
keinerlei Erfahrung oder Kenntnisse im Umgang
mit diesen Geraten verfligen. Es sei denn, der

Umgang erfolgt im Beisein eines flr ihre Sicherheit

zustandigen Verantwortlichen oder sie wurden

zuvor im Umgang mit diesen Geraten unterwiesen.

Kinder sollten den Kihischrank nur unter Aufsicht

verwenden, um zu verhindern, dass sie mit dem

Gerét spielen.

Umwelt

Der Herd wurde unter Beriicksichtigung des
Umweltschutzes konzipiert.

Denken Sie an die Umwelt. Vorheizen des Herdes
nur bei Notwendigkeit (schauen Sie in der Tabelle
nach). Verwenden Sie vorzugsweise Formen in dunklen
Farben. Bei langen Backzeiten stellen Sie den Herd 5
oder 10 Minuten vor der vorgesehenen Zeit ab.

Handhabung von Abfallprodukten elektrischer und
elektronischer Geréte.

Das Symbol o weist darauf hin, dass das
Gerét nicht mit dem normalen Hausmdill entsorgt
werden darf.

Bringen Sie den Herd in ein Entsorgungszentrum.

Die Entsorgung von Elektrohaushaltsgeraten verhindert
negative Auswirkungen auf Gesundheit, Umwelt und
ermdglicht das Einsparen von Energie und Ressourcen.
Flr weitere Informationen wenden Sie sich an die
lokalen Behérden oder an die Einrichtung, in der Sie
den Herd erworben haben.

O
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Tabelle zum Garen

©
o
=
=
©
(©)
el
c
=]
-
9]
i)
o
o

GemlUse

Fisch und Meeresfriichte

)
o]
c
[o]

o

2

I
9]
2]
o}

>

Q

Nahrungsmittel

Kalb

1,5 Kg
Schwein
1,5Kg
Lamm
1,2 Kg
Truthahn
4 Kg

Hahnchen
1,25 Kg

Gebratene rote

Paprika
1,25 Kg
Gefllite
Tomaten

4 Einheiten
Gebratener
Seehecht
1,5Kg

Riesengarnelen

im Backofen
1 Kg
Gebratener
Fisch

1 Kg
Kabeljau im
Backofen
1,5 Kg

Pizza

Brot

Madeleine (k.
190°C
Biskuitgeback)

Pudding

Abtauen
Alle Arten von

Nahrungsmitteln

Programm und Temperatur

@ Do
@ Do
Fore e
@ Do
Fore Do
@ e T
@ore G
@ T
220“0

130°c
75°c

50 - 60 min

Posi
L
85 - 95 min QZ
40 - 50 min QZ
115 - 125 min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min QZ
15 - 19 min QZ
P
54
13- 17 min QZ
0O
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min QZ
30 - 40 min Q1
0

7 -9 min

4-5min

7 -9 min

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

ja

nein

ja

nein

nein

deutsch

Zubehor

8 0

8 008 8000



Instructiehandleiding

nederlands

Zeer Belangrifk: Lees voor gebruik van de oven deze handleiding in ziin geheel door. Documentatie en accessoires

zult u binnenin in de oven aantreffen.

Deze handleicling is dusdanig vormgegeven dat de teksten betrekking hebben op de biibehorende tekeningen.

P

>

Ga na welk model oven u heeft (‘a”, “b”,
“c”, “d”, “e”, “f") door het bedieningspaneel te
vergelijken met de illustraties.

/I Installatie

Identificatie

1.1 Het uitpakken. Verwijder alle
beschermingsmaterialen.

1.2 Aansluiting op het elektriciteitsnet. Houd
rekening met de gegevens die op het plaatje
met technische gegevens staan (1.2.1) en de
afmetingen van het keukenmeubel waarin u
de oven gaat inbouwen (1.2.2, 1.2.3).

Losse ovens: het apparaat moet worden
aangesloten op het elektriciteitsnet d.m.v. een
vaste enkelfase-aansluiting, waarbij u ervoor
moet zorgen dat de neutrale draad (blauw)
aan neutraal wordt aangesloten (1.2.4). Plaats
de oven in de opening en zorg dat de lus van

de kabel niet bovenin blijft liggen (1.2.5, 1.2.6).

Maak de oven aan het meubel vast met de
twee meegeleverde schroefies (1.2.7).

Multifunctionele ovens voor keramische
kookplaten: de oven dient alleen te worden
geinstalleerd met de door de fabrikant
aanbevolen keramische kookplaten om
gevaarlijke situaties te voorkomen. Leg

de kookplaat op het keukenblad en maak
het kastje voor de bedieningsknoppen los
(1.2.8). Plaats de kookplaat in het gat van het
keukenblad waarbij u dient te voldoen aan
de installatievoorwaarden (zie de handleiding
van de kookplaat) (1.2.9). Schuif de oven in
de opening van het meubel en laat ruimte
vrij om ermee te kunnen manoeuvreren
(1.2.10). Schroef het kastje vast aan de oven
(1.2.11, 1.2.12). Sluit de kookplaat op de
oven aan (1.2.13). Schuif de oven helemaal
naar achteren en maak die vast met de twee
meegeleverde schroefies (1.2.14, 1.2.15).
Plaats met enige kracht de onderringen

voor de knoppen, afhankelijk van het type
warmtebron (1.2.16) en de knoppen zelf
(1.2.17).

Oven + kookplaat: sluit de oven aan op het elektriciteitsnet
(1.2.4). Plaats de kookplaat in het gat van het keukenblad
waarbj u dient te voldoen aan de installatievoorwaarden
(zie de handleiding van de kookplaat) (1.2.18). Schuif

de oven in de opening van het meubel en laat ruimte

vrij om ermee te kunnen manoeuvreren (1.2.10). Sluit

de kookplaat op de oven aan (1.02.19). Schuif de oven
helemaal naar achteren en maak die vast met de twee
meegeleverde schroefies (1.2.14, 1.2.15).

Gebruik

Voordat u de oven voor de eerste keer gaat
gebruiken dient u die leeg op te warmen (zonder
gerechten, in de positie C] , 250°C en gedurende 30
minuten). Er kan daarbij rook of een vieze lucht ontstaan
(dat is normaal en komt door de opwarming van
vetresten, etc.). Nadat de oven afgekoeld is maakt u die
van binnen schoon met een vochtige doek.

2.1 Accessoires. Afhankelijk van het model, heeft
u een standaard bakplaat [ (2.1.1), een diepe
bakplaat [ (2.1.2) en standaard rooster ﬂ]ﬂf
(2.1.3) die onafhankelijk van elkaar gebruikt
kunnen worden. Bovendien kunt u iedere bakplaat
combineren met het standaard rooster [ﬂﬂ]
(2.1.4) zodat die een eenheid vormen. Op de
geleidingen voor gedeeltelijk (2.1.5) en volledig
uitschuiven (2.1.6, 2.1.7) rusten de bakplaten of
de combinaties van bakplaat/rooster (2.1.8). Houd
rekening met de positie van de roosters wanneer
u ze in de oven plaatst. Ze beschikken over
inkepingen aan de zijkant die voorkomen dat ze er
uitglijden (2.1.9).

2.2 Positie van de bakplaten/roosters. Er zijn 5
posities waarin u de platen/roosters kunt plaatsen

1 2 3 4 5

2.3 Instelling van de tijd. Analoge klok: Trek de
onderste knop uit en draai die naar rechts (2.3.1).
Stel de tijd in (2.3.2). Digitale klok: druk op de toets
(@ en het symbool gaat knipperen [®] (2.3.9). Stel
de tijd in met de toetsen &+, — (2.3.4). Na enkele
seconden zal [(®] ophouden te knipperen (2.3.5).
Opmerking: u dient de tijd opnieuw in te stellen na
een stroomstoring of bij een wijziging van de tijd.

2.4 Gerechten bereiden. Plaats het gerecht in de
oven. Selecteer de plaat/het rooster en de positie
ervan na raadpleging van de bereidingstabel. Sluit
de deur.
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2.5 Selecteer de manier van bereiden. C] Selecteer
de manler van berelden afhankellﬂan het model

' ! door de keuzeknop te draaien.
Iamp]e dal correspondeert met de wijze van
bereiden zal gaan branden.

2.6 Selectie van temperatuur . Selecteer de
temperatuur door de keuzeknop te draaien. Het
waarschuwingslampje zal uitgaan wanneer de
geselecteerde temperatuur bereikt is.

TIJDFUNCTIES

2.7 Selectie van de tijdsduur. Timer (©) : selecteer
de minuten door de keuzeknop te draaien. (2.7.1).
Wanneer u wilt dat de oven functioneert zonder
tijdslimiet, zet die dan op handmatige bediening \Ill)

Analoge klok: Draai de bovenste knop naar rechts
en selecteer de minuten (2.7.2). Wanneer u wilt dat
de oven zonder tijdslimiet functioneert, zet die dan
op handmatige bediening \Ill) en zorg dat het rode
pijltie samenvalt met de tijd die door de wijzers van
de klok wordt aangegeven.

Digitale klok: druk op de toets @ en het symbool
gaat knipperen |E| 2.7.3). Stel de tijd in met de
toetsen 4, — (2.7.4). Na enkele seconden zal |E|
ophouden te knipperen.

2.8 Selectie van de begintijd.

Analoge klok: Nadat u programma en temperatuur
geselecteerd heeft, draait u de bovenste knop in
de stand & . Vervolgens trekt u de bovenste knop
uit en draait u die totdat het rode pijltje de begintiid
aangeeft (2.8.1). Selecteer de tijldsduur door de
bovenste knop naar rechts te draaien.

2.9 Selectie van de eindtijd.

Digitale klok: na selectie van programma,
temperatuur en tijdsduur drukt u op de toets @
en het symbool gaat knipperen ﬁ(Q.QJ). Stel
de tijd in waarop u wilt dat de oven klaar is met de
toetsen 4, — (2.9.2). Na enkele seconden zal
ophouden te knipperen (2.7.5).

2.10 Waarschuwingsfunctie.

Analoge klok: Zet de programmaknop in de stand
0(2.10.1). Draai de bovenste knop naar rechts en
selecteer de minuten (2.10.2). Deze functie werkt
alleen wanneer de oven uit is.

Digitale klok: druk enkele malen op de tosts (©)
en het symbool gaat knipperen 2.10.3). Stel
de tijdsduur in met de toetsen 4, — (2.10.4). Na

’@.

nederlands

enkele seconden zal |(\| ophouden te knipperen.
Deze functie werkt zowel wanneer de oven aan als
uit is.

2.11 Blokkeerfunctie. Zorgt ervoor dat aanraken door
kinderen geen gevolgen heeft.

Analoge klok: Draai de bovenste knop totdat die
B aanwist (2.11.1).

Digitale klok: druk gedurende 3 seconden tegelijk
op de toetsen 4, — en het symbool zal
verschijnen (2.11.2). Om de blokkering op te
heffen herhaalt u deze handeling.

Waarschuwingen voor het gebruik: Na afloop van
de bereidingstijd zet u de functieknop en de knop
van de temperatuur in de stand 0 en de knop voor
de tijdsinstelling in de positie handmatig \Ill) . Open
voorzichtig de ovendeur, aangezien er een daarbij
warme lucht vrij kan komen.

Onderhoud en
reiniging

3.1 Schoonmaken van bakplaten en roosters. Deze
zijn vaatwasmachinebestendig. Wanneer u ze
met de hand schoonmaakt kunt u een gewoon
schoonmaakmiddel gebruiken. Laat ze een poosje
inweken om het schoonmaken te vergemakkeliken.

3.2 Schoonmaken van de geleidingen aan de zijkant.
Haal de geleidingen er uit (3.2.1, 3.2.2), (3.2.3, 3.2.4)
op de wijze die bij het model hoort. Ze mogen in
de vaatwasmachine. Wanneer u ze met de hand
schoonmaakt kunt u een gewoon schoonmaakmiddel
gebruiken en een sponsje of een borstel.

3.3 Binnenzijde van de oven schoonmaken. Doe het
binnenlicht aan (3.3.1, 3.3.2). Modellen met gladde
wanden: handmatig schoonmaken: Maak de matig
warme oven schoon met een doekje bevochtigd met
warm water en azjjn. Modellen met ruwe wanden:
zelfreinigend. Bereidingsfunctie C] op 250°C
gedurende 30-60 minuten).

3.4 Schoonmaken van de bovenzijde. Wanneer de
grill neergeklapt kan worden (3.4.1, 3.4.2), haalt u
daar een met warm water en azijn bevochtigd doekje
overheen.

3.5 Buitenzijde van de oven schoonmaken. Gebruik
neutrale producten en maak de buitenziide goed
droog met een zachte doek..

Waarschuwingen bij schoonmaken: 1. Vergewis u ervan
dat de oven uit is. 2. Gebruik nooit een stoomreiniger.




Oplossen van ‘ k

problemen \

Een aantal probleemgevallen kunt u zelf oplossen.

4.1 Hij functioneert niet. Controleer of de oven
aangesloten is en/of de keuzeknop van de
tijd niet op O staat.

4.2 Tijdens de bereiding komt er rook uit.
Verlaag de temperatuur en/of maak de oven
schoon (punt 3.3).

4.3 Hij maakt lawaai na de bereiding. Dat is
normaal, de ventilator blijft draaien totdat de
temperatuur binnen en buiten lager is.

De modellen met een digitaal scherm hebben
een diagnosesysteem die problemen opspoort en
daar melding van maakt. U kunt die aflezen van
het scherm:

4.4 Hij functioneert niet. knippert. Zet de
keuzeknop van de functies op 0 en stel de
tijd in (punt 2.3).

4.5 Hij functioneert niet. knippert. De oven
heeft een aantal uren gefunctioneerd en om
redenen van veiligheid is die automatisch
uitgeschakeld. Zet de keuzeknop van de
functies op 0 en stel de tijd in (punt 2.3).

4.6 Hij functioneert niet. [ knippert. Zet
de keuzeknop van de functies op 0 en
deblokkeer de oven (punt 2.11).

4.7 Hij functioneert. [Q)] knippert. Druk op een
willekeurige knop.

A  Voer geen reparatiechandelingen uit aan
de oven, bel naar de technische dienst.

=

Veiligheid

e De installatie van de oven dient te worden
uitgevoerd door een geautoriseerd installateur
met inachtneming van de instructies en de
schema’s van de fabrikant.

¢ De elektrische installatie dient geschikt
te zijn voor het maximale vermogen dat
staat aangegeven op het productplaatje
en het stopcontact dient te zijn geaard in
overeenstemming met de desbetreffende
regelgeving.

nederlands

e Het stroomnet dat de oven voedt dient te zijn
voorzien van een omnipolaire schakelaar met een
afstand tussen de contacten van ten minste 3 mm.
Wanneer de voedingskabel beschadigd is

moet deze, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de afdeling after-sales of door
bevoegd personeel.

Vergewis u ervan dat het apparaat uitgeschakeld
is voordat u het lampje vervangt om eventuele
stroomschokken te voorkomen.

Gebruik voor het schoonmaken van de deur
geen schuurmiddelen of harde metalen sponsjes,
aangezien die krassen kunnen maken op het
opperviak en de glasplaat kunnen doen breken.
Laat kleine kinderen niet in de buurt van de

oven komen. Tijdens het functioneren worden
sommige gewoon toegankelijke onderdelen
warm.

Zorg ervoor dat u de verwarmingselementen in
de oven niet aanraakt.

Dit apparaat is niet bedoeld voor het gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of personen zonder
ervaring met of kennis van het apparaat, tenzij
Zij begeleid worden bij of geinstrueerd zijn over
het gebruik van het apparaat door een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Gebruik door kinderen dient onder toezicht te
gebeuren om te voorkomen dat ze met het
apparaat spelen.

Milieu

Bij het ontwerp van de oven heeft men
rekening gehouden met de bescherming van
het milieu.

Respecteer het milieu. Verwarm de oven alleen
voor wanneer dat nodig is (raadpleeg de tabel).
Gebruik bij voorkeur alleen bakvormen met een
donkere Kleur. Bij lange bereidingstijden schakelt
u de oven 5 of 10 minuten voor het einde uit.

Behandeling van elektrisch en elektronisch afval.

Het symbool o geeft aan dat het apparaat

niet dient te worden weggegooid in een gewone
container voor huishoudelijk afval.

Breng uw oven naar een speciaal inzamelpunt.
Door het recycleren van huishoudelijke apparaten
worden negatieve gevolgen voor gezondheid en
milieu voorkomen en bespaart u energie en geld.
Voor meer informatie neemt u contact op met de
plaatselijke autoriteiten of met de winkel waar u
de oven heeft gekocht.
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Bereidingstabel
Gerecht
kalfsvlees J000¢
1,5 Kg
varkensvlees T
1,5Kg
lamsviees -
200°C
1,2 Kg E
kalkoen .
170°C
4 Kg
kip
210°C
1,25 Kg
gebakken rode
paprika 190°C
1,25 Kg
gevulde
tomaten 200°C
4 eenh.
gegrilde heek 2100
1,5 Kg e
kreeft in de
oven bereid - 220°C
1 Kg E
gegrilde vis . 5
1Kg E 200°C
kabeljauw in
de oven bereid 210°C
1,5 Kg
pizza 200°C
brood 200°C
muffins 190°C

)

2
=
o
>
)

karamelpudding 130°C
ontdooien
()

voor elk type
gerecht

Programma en temperatuur

@ 210°C
@ 180°C
@ 220°C
@ 190°C
@ 230°C
@ 210°C
@ 220°C
@ 230°C

50 - 60 min Q1

85 - 95 min 92
40 - 50 min QZ
115 - 125 min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min QZ
15 - 19 min QZ
0O
54
13- 17 min QZ
-
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

0

7 -9 min

4-5min

7 -9 min

Voor-

verwar-

men

nee

nee

nee

nee

nee

nee

ja

nee

ja

nee

nee
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Pycckuin

PyKOBOACTBO no aKcnnyarauum

OveHb BaXHo: Hpoqmre BCH0 3T MHCTPYKLMIO NOMHOCTBIO, NMPEXAe YeM M0/1b30BaTbCA ,L'lyXOBKOﬁ. Bes BOKyMeHTaumnA
W [OMNONHUTEIbHbIE ﬂpMCﬂOCOﬁﬂeHMﬂ HaxoaATCA BHYTPK OYXOBKM.

37a MHCTPYKUYA COCTABIIEHA TaKiM 06Pa30M, YTOOBI TEKCT MMTKOCTDUPOBANICA COOTBETCTBYIOLLMMY PUCYHKAMM,

P

UpeHTtudpmkauma @

WpeHTuduumpyiite moaenb Balei JyxoBKu (‘a’, ‘b’
“¢”, “d", “e’, “f’) cpaBHMBaA NaHenb ynpaBneHua BaLlero
annapara ¢ pucyHKamm.

<

1.1 PacnakoBKa. YjanuTe BCe 3alMTHBIE ANEMEHTbI.

YcTaHoBKa

1.2 TMopakntoyeHune K aneKTpuyeckoi cetu. Beerna
PYKOBOACTBYWTECH AAHHbIMI, YKa3aHHbIMM
Ha naeHTUdKaumrorHon Tabnuuke (1.2.1), a
TaKxe pasmepamu mebenu, B KoTopyio bynet
BCTpaMBaTbCA AyxoBka (1.2.2, 1.2.3)

OTaenbHO CTOALLME AYXOBKM: Annapat [OMKeH
MOAKI0YaTLCA K CETI NOCPEACTBOM NOCTOAHHOMO
MOHO(A3HOTO COBAVHEHWA, NPY KOTOPOM AOMXKHO
6bITb rapaHTUPOBAHO COBANHEHWE HYNEBOTO
npoBOAa (CMHero LBeTa) € HynesbiM (1.2.4).
lMomecTuTe AyXOBKY B HULLY ANA BCTPanNBaHuA,
cnepA 3a TeM, YToBbl OCTaBLUMIACA Kabenb He
Haxoaunca caepxy (1.2.5, 1.2.6). 3akpenute
annapart B Me6ensHOM npoéme Mpu NOMOLLUY ABYX
BMHTOB, BXOAALLMX B KOMMNEKT (1.2.7).

YHuBepcarnbHble AYXOBKW AnA
CcTeKnoKepamuyeckux nnut: B uenax
6e30MacHOCTM AyX0BKa A0MXHa yCTaHaBNMBATLCA
TONMbKO CO CTEKIOKEPaMUYECKUMI MIUTaMK,
PeKOMeH/0BaHHbIMM U3roTouTenem. Momectute
BaPOYHYIO MANTY Ha CTOMELLHMLY 11 0CBOBOANTE
Kopobky nepekntoyarene (1.2.8). YctaHosute
NAUTY B BbIEMKY CTONELIHNLbI, CTIEAYA YKa3aHNAM
no ycTaHoBke (cm. PykoBoacTso no Mnute) (1.2.9).
lMomecTuTe AyXOBKY B MEOEIbHYIO HULLY, OCTaBMB
€BOBOAHOE NPOCTPAHCTBO ANA MaHUMyNALMIA

¢ fyxoBkoii (1.2.10). MpuBMHTUTE KOPOBKY K
nyxoske (1.2.11, 1.2.12). MoacoeanHuTe NANTy

K ayxoske (1.2.13). MpoaBrHbTE AyXOBKY A0
yrnopa 1 3aKpenuTe ABYMA BIHTaMM, BXOAALLMMM

B komnnekT (1.2.14, 1.2.15). Hapaenueas,
YCTaHOBUTE HaKNaJKy nepexnoyarenen, B
COOTBETCTBIM C TMMIOM MCTOYHIKA Tenna (1.2.16) u
nepekntoyarenei (1.2.17).

Arperat gyxoBKa + nnuta: [ogcoeanHute
DYXOBKY K ceTw (1.2.4). YcTaHoBuTE Nty B

BbIEMKY B CTOMELUHWLE, CneayA YKasaHnAM

1o ycTaHoBKe (CM. PyKOBOACTBO MO nauTe)
(1.2.18). YcTaHoBMUTE AyXOBKY B MEGENbHYIO
HILLLY, OCTaBB MPOCTPAHCTBO ANA MaHWMYNALWIA
(1.2.10). MoncoeanHuTe nanTy K Ayxoeke(1.2.19).
lpoABMHbTE AYXOBKY A0 yropa 1 3akpenuTe
ABYMA BUHTaMK, BXOAALLMMM B KOMNNeKT (1.2.14,
12.15).

Akcnnyatauua

Mpexae 4em B NepBblii pa3 nonb30BaTbCA HOBOM
[AYXOBKO/ NPOU3BEAMTE HarpeBaHue BXonocTyio (6e3
NPOAYKTOB B NO3NLIAN C], 250°C B TeyeHve 30 muHyT). Mpu
3TOM MOXET NOABUTLCA /ibIM UM HEMPUATHBIIA 3amax (370
HOpManbHOE ABNEHME, MOCKOMbKY MPOUCKOANT HarpeBaHue
0CTaTKOB CMa3ky, 1 T.N.). Kak TonbKo AyX0BKa OXNanTCA,
MPOV3BEANTE MPEABAPUTENbBHYIO YUCTKY BHYTPEHHEV Kamepbl
BNaXHO TKaHbIO.

2.1 [lononHuTenbHble npucnocobnenua. B 3asucumocTi
OT MOfE/M AYXOBKA MOXET ObiTb CHabXeHa
CranpapTHbiM MopHocom i (2.1.1), y6okum
MogHocom (2.1.2) n CtaHaapTHoit PewwéTkon
[ﬂ]ﬁ (2.1.3), KoTOpbIE MCMONL3YIOTCA HE3ABUCMO
ZIpyr oT apyra. Kpome Toro, MOXHO KOMBUHMPOBaTL
Nto60i NOAHOC CO CTaHAAPTHOM PELETKOM ﬂﬁl]
(2.1.4), 0bpa3ys, TaKim 06Pa3OM, EANHbIA KOMINEKT.
PewweéTka vyacTu4Ho u3snekaeman (2.1.5) n PewéTka
MOMHOCTBIO M3BneKaeman (2.16, 2.1.7) npeactasnaioT
coBoit onopy ANA NOAHOCOB MM KoMnnekTa (2.1.8).
CnepyTe 3a NONOXEHUEM PELLETOK NP MOMELLEHIN
11X B Kamepy AyXoBKky. PelwéTku cHabxeHbl 60KOBbIMM
yriopamy, No3BONALMMA U36eXaTb HaKNoHa 1
nepesopaymatmA (2.19).

2.2 YcTaHOBKa AOMONHUTENbHbIX MPUCTIOCOBNEHUH.
OcHatugeHne MO)KeTéCTaHaBJ'IMBaTbCH B 5 NOMOXEHNAX

1 2 3 4 50

2.3 YcraHoBka TeKylero BpemeHu. OBbI4HbIe Yachl:
OTTAHYTb HXKHIOK Py4Ky 1 MOBEPHYTH BNpaso (2.3.1).
YcTaHoBuTe TekyLuee BpemA (2.3.2). Lincposbie yachl:
Haxwure Ha knasiwy (5 , 1 HaYHET MUTaTh 3Ha40K
(2.3.3). YcTaHoBuTe TeKylee BpemA npu nomoLLy
knaeyu =, — (2.3.4). Yepes HeCKoMbKo CekyH
3HavoK |(O| nepectanet muratb (2.3.5).

Mpumeyanme: HeobxoavMO 3aHOBO BbICTABUTL BPEMA
11ocne nepepbiBa B N0AA4E 3NEKTPOIHEPTM N B

cny4ae Nepexofia Ha Apyroe BpemA. o
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2.6

Mnwesble NpopyKTbI: MoMeCcTUTE MPOAYKTHI B AYXOBKY.
BoiGepuTe npucnocobrieHme(s) 11 ero nonoxeHue,
TPOKOHCYNIbTUPYATECH NPEABAPUTENBHO C TabnuLel
MPUTOTOBNEHNA. 3aKpoiiTe ABEpLY.

Bbi6op thyHKLMN NPUrOTOBNEHMA. E] Bribepute
(hYHKLWHO MPUrOTOBNIEHNA B 3aBIUCMOCTM OT MOAENH

n g MoBOpaYMBan Nepexmioyarerb.
arOPUTCA KOHTPOITEHAA N1aMouka paboyero pexvma.

Bbibop Temneparypbl . YcTaHoBUTE TEMNepaTypy,
10BOPaYMBan nepeknoyatenb. KOHTponbHas
namnoyKa noracHer, koraa byneT yCTaHoBNEHa HyXHaA
TeMneparypa.

OYHKLINW BPEMEHK

2.7

28

29

YcTaoBKa Bpemeny npurotosnexus. Taitmep (©)

: YCTaHOBMTE MUHYTHI, NOBOPaYMBanA NepeKIioyaTens
(2.7.1). Ecnm Bbl X0TUTE, 4TO6bI AyXOBKa paboTana 6e3
BPEMEHHOr0 OrPaHNyEHItA, YCTaHOBHTE €& B No3uLMIo
pyuHoro ynpasnera |

06bI4Hble Yachl: [oBepHYTb BEPXHIOK Py4Ky Brpaso
11 YCTAHOBMTb MUHYTI (2.7.2). ECAIM Bbl X0TUTE, 4TOGHI
[lyX0BKa paboTana 6e3 BPeMEHHOrO OrpaHu4eHIA,
YCTaHOBMTE €€ NO3ULII0 Py4HOTO YNpaBneHnA IL|I) [
crenaiiTe TaK, 4Tobbl KpacHas CTpenka conagana c
BPEMeHeM, KOTOPOe NOKa3bIBAIOT CTPENKM YaCOoB.

Linchpo.bie yacbl: HaxmuTe Ha Knasuy @ N

HAYHET MUraTb 3HaYOK |E| (2.7.3). YcTarosuTe BpemA
MPUTOTOBNEHVA NPY NOMOLLW KNaBuLL = , — (2.74).
Yepes HECKOMbKO CEKYHA 3Ha4OK |E| nepecTaHeT Murarb.

YcTaHOBKa BpeMeHu anycka.

06bI4HbIe Yacht: Mocne BbiGopa NPorpamMMbl 1 BEAMUYHbI
TeMneparypbl NOBEPHYTb BEPXHIOK Py4KY B NONIOXEHNE
. Mocne 37070 OTTAHYTS BEPXHIOKD PyuKY 1 BPaLLAT
ee 710 Tex nop, 0Ka KpacHaa CTPenka He MoKaxet Bpema
nycka (2.8.1).

YcTaHOBKa BPEMeHN 3aBepLIEHHA

Liuchposbie yachi: ocne ycTaHoBKM Mporpambl,
TemnepaTypbl v BpEMeH NPUrOTOBNEHUA HAXMUTE Ha
Knasuiy @ , W HAYHET MUraTb 3Ha4oK |E| (29.1).
YCTaHOBITE BPeMA 3aBEPLUEHINA NPI NOMOLLM KNaBuLL
4+, —(2.9.2). Yepes HecKONbKO CEKyHA 3HaYOK |E|
MePeCTaHeT MUraTb.

2.10 GyHKUMA cUrHanu3aLmm

>-

06bI4HbIe Yachl: YCTaHOBUTE NepeKnioyaTenb Nporpamm
8 noauuuio 0 (2.10.1).MoBepHYTb BEPXHIOK PyYKy Brpaso
11 yCTaHOBUTb MUHYTHI (2.10.2). TonbKo ecnn AyxoBKa
HaXoauTCA B HepaboTaloLLEM COCTORHMM.

Pycckui

Liudpposbie yackl: HaxmuTe Heckonbko pas Ha
Knaswiuy @ 11 HAYHET MuraTb 3Ha4oK ()| (2.10.3).
YcTaHoBUTE BPEMA NPUTOTOBAEHUA MPY MOMOLLY KNaBLL
=+, — (2.10.4). Yepe3 HeCKONbKO CEKYHA 3HA4OK
MePecTaHeT MuraTh. [lyxoBKa MOXET Haxo[UTLCA Kak B
paBoTaloluem, TaK v B HepaboTatoLLeM COCTORHMM.

2.11 ®yHKUMA 6noKuUpoBKy: HT0ObI AETY HE MO
MaHUMynMpOBaTb C YXOBKOM.

06bI4HbIe Yachl: BpaLaTb BEpXHIOIO PyyKy A0 TeX nop,
roka He ByneT yCTaHoBMEHO & L(2119)

Liudpposbie yackl: HaxwmaiiTe B TeueHve 3 CekyHA
01HOBPEMEHHO Knasulunt -, — , 1 0TOBPA3UTCA 3HAYOK
E (2.11.2). [inA pa3BnokvpoBKM NOBTOPUTE OnepaLitio.

Mpepynpexaetue: Mo 0KoH4aHW1 BPEMeH MPUTOTOBNEHNUA
YCTaHOBWTE NEPEKIYaTEny hyHKLA v TeMnepaTyps! B
nonoxerue 0, a NepeKIioyaTenb BPEMEHN B NONLMIO Py4HOTO
ynpaBnenva ﬂl) . OTKpbIBaitTE OCTOPOXHO ABEPLY AYXOBKY, TaK
KaK 0TTy#a MOXET BbIPBATLCA FOPAYMT Nap.

Yxoa u ynctka

3.1 Yuctka gononHutenbHbIX npucnocobnenmi. Bee
MpUCMocobneHUA NPUTOAHbI ANA MbITbA B NOCYAOMOEYHON
MawwmHe. Ipu YMCTKe BPYUHYIO UCMONb3yiiTe 0Bbl4HbIe
MotoLLye cpeacTBa. Hrobbl 06nerdnTb YueTky
MIpUCROCOBNEHNT, MX MOXHO NPEABAPUTENBHO 3aMOUMTb.

3.2 Yucrka 60KoBbIX HanpaBnAWMX. VI3Bnekute
Hanpasnaiowme (3.2.1,3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) B 3asucumocTi
0T Mogeny. OHM MPUTOAHbI ANA MbITbA B NOCYAOMOEYHOM
MaLumHe. Mpu YCTKe BPYYHYIO MCnonb3yWiTe 0BbIuHbIe
MOIOLLYe CPEACTBA, a TaKXe ryOKy Ui WETKY.

3.3 Yuctka BHYTPEHHeiH NOBEPXHOCTH Kamepbl AYXOBKH.
BkntounTe BHyTpeHHee ocBeLuerue (3.3.1,3.3.2).
Mopenu ¢ rnapkvmu CTEHKaMM: YUCTKA BPYYHYH.
YucTuTe ZyXOBKY MU YMEPEHHO TEMnepaType, YucTka
TPOM3BOAVTCA KYCKOM TKaHI C UCTIONb30BAHIEM ropAYeit
BOAbI 1 yKcyca. Mopeny ¢ wepoxoBaTbiMu CTEHKaMU:
camooumwarolmeca. GyHKUUA NPUTOTOBNEHNA C] npy
250°C 1 Bpemery npurotoBneHnA 30-60 MuHyT.

3.4 Yucrka notonka. Mpy otkupHom rpune (3.4.1,3.4.2)
4¥CTKa NPOV3BOAMTCA KYCKOM TKaHY C UCTIONb30BaHMeM
TOPAYEN BOABI M YKCyCa.

3.5 YucTka HapyXHbIX NOBEPXHOCTEN AYXOBKH.
VcnonbayiiTe HeATpanbHbIE MOIOLLYE CPEACTBA, XOPOLLO
BBITPUTE AYXOBKY KYCKOM MATKOI TKaHM.

Mpepynpexaexns: 1. Y40CTOBEPLTECH B TOM, YTO AyX0BKA
HaxoAMTCA B HepaboTatoLLeM COCTORHMM. 2. Hukoraa He
JICONb3YiATE NapoBble OYUCTUTENN.



Mpo6nembl

HeKOTOpre ﬂpoﬁﬂeMbI Bbl MOXETE PeLnTb Camu.

4.1 [lyxoBKa He paboTaer. Y[0CTOBEpbTECH B TOM, YTO
[lyXOBKa MOAKITIOYEHa K CETV WK YTO NepeKnioyaTenb
BPEMEHI HE HAXO[UTCA B nonoxeHnm 0.

4.2 Bo BpemA NpuUroToBNeHNA NOABNACTCA fbIM.
YMeHbLLMTE TeMmepaTypy Wiunu nouMcTUTe AyXOBKY
(nyHKT 3.3).

4.3 [lyxoBKa NpoM3BOAWT LLYM, KOTAa NPUrOTOBNEHME
Y)Ke 3aBepLLIeHo. JT0 HopManbHOe ABMEHNE,
BEHTUNATOP NPOZONXaeT paboTarb, YT0ObI NOHM3NTL
Temneparypy BHYTPU U CHapy>Xi AyXOBKW.

Mogenu ¢ LmchpoBbIM AuCreem CHabXeHbl CUCTEMON
[MarHoCTUKY, NO3BONAIOLLEI 06HAPYXXMBATH M0Cble
HeronajKy v CUrHanM3npoBaTh o Hux. 3o oToBpaxaeTcA
Ha Jucnnee.

44 [lyxoska He pabotaer. Muraet sHauok [©)].
YcTaHoBuTe NepeknioyaTens GyHKLiA B nonoxenue 0 u
YCTAHOBMTE TeKyLLee BPeMA (NyHKT 2.3).

45 [lyxoBKa He pabotaet. Muraet 3Ha4oK | © |.
[lyxoBka paboTana B TeYEHE HECKOMbKYX 4acoB
11 aBTOMATUHECKM OTKMOYUAACch AnA 0becneyeHina
6€30MacHOCTY. YCTaHOBIUTE NepexioyaTenb yHKLMA B
ronoxerie 0 v yCTaHOBUTE TekyLLee BPeMA (MyHKT 2.3).

46 [lyxoska He pabotaer. Muraer 3Hasok [—].
YcTaHoBIUTe Nepexmioyatent (yHKLMIA B nonoxerne 0
1 CHAMUTE BAIOKVPOBKY (MyHKT 2.11).

4.7 [lyxoBKa He pa6otaeT. Muraet 3Ha4oK |()|. Haxuute
Nto6yto KnaswLy.

A * He npon3BoguTe ¢ AyXOBKO HUKaKUX
MaHUNYNALWIA, CBAXUTECH C OTAENOM
TexobCnyXmBaHuA.

=

BbesonacHocTb

¢ YCTaHOBKa [yXOBKY [OMXHA OCYLECTBAATLCA
KBanMULMPOBAHHBIM CMIELMANMCTOM MO MOHTaXY
B COOTBETCTBIM C UHCTPYKLIMAMM 1 CXEMamu
U3roTOBUTENA.

¢ OneKTpoyCTaHOBKa AOMXHA MPOU3BOANTLCA B
COOTBETCTBUY C MaKCUMaIbHON MOLHOCTbO, YKa3aHHON
Ha MAEHTU(UKALMOHHOI TaBNKYKe, 1 C UCTIONb30BAHNEM
3NEKTPUYECKON PO3ETKM C 3a3eMNEHNEM,

Pycckuin

COOTBETCTBYIOLMM HOPMAM.

Llenb aneKTpuyeckoro Toka, MUTatoLLEro AyXoBKY,
[OMXHa ObITb CHabXeHa OMHUNONAPHBIM MPEpbIBaTENeM
C MMHVMaIbHBIM PACCTORHUEM MEX LY KOHTAKTaMU 3 MM.
Ecnv nuTatowwmit kabenb NoBPeXAEH, OH JOMKEH

6bITb 3aMeHEH NepcoHanom oTaena nocTPOAaXHOro
06CNyXMBaHNA UM CNELMAnN1CTaM Takow Xe
KBanudukaLmum ¢ Lenbto obecneyerna 6e3onacHocTy.

¢ [Mpex e 4YeM 3aMeHNTb famny YiOCTOBEPLTECH B TOM,
4TO annapar BbIKMKOYeH, 4TOBLI n36exaTb yaapa TOKOM.
He ucnonbayiite abpasuBHble YUCTALLME CPEACTBA U
XECTKE METaNMYECKIEe MOYaKN ANA YUCTKU ABEPLbI
[LYXOBKM, TaK KaK 3T0 MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHNIO
NOBEPXHOCTM W K Pa3pyLLeHUio CTeKna.

He paspeLuaiite ManeHsKM AETAM HAXOBUTLCA PALOM
¢ pa6oTaroLueit ByXoBKOW. HeKoTOpble HapyXHble YacTy
W3[€MMA MOTYT HarpeBaTbCA.

W36eraliTe [oTparuBaTbCA A0 HarpeBaTenbHbIX
3MIEMEHTOB BHYTPU BYXOBKY.

[laHHb I MPUBOP He NpeHa3HaYEH AA SKCTyaTaumi
TMLaMM (B TOM YMCTIE AETHMM) C OrPaHIYEHHbBIMMN
(HM3NHECKIMM, CEHCOPHBIMI 11 YMCTBEHHBIMI
BO3MOXHOCTAMM, & TaKXe NULaMK, He UIMEIOLLMMA
LOCTATOHHOTO OMbiTa U 3HaHMIA. Ionb3oBakye Mprbopom
TaKVM NLAMY Pa3PELLAETCA TOMbKO MOg MPUCMOTPOM
ML, OTBETCTBEHHOMO 38 TEXHKY 6E30MacHoCTH, Un
1OCNe MPOBEAEHIA M COOTBETCTBYIOLLENO MHCTPYKTaXa
0 3Kernyarauyu. Mpy akennyarauym npubopa AeTbMU 3a
HiAMW HEOBXOAVIMO MPUCMATPUBATb, HE MO3BONAA UrpaTb C
npuoopoM.

4

Okpy>atowan
cpeaa /

KOHCTpyKLMA AyXOBKY OCHOBaHA Ha MPUHLMNAX 3alLyThl
OKpyXatoled cpeabl.

CobnioaaiiTe NPUHLMNBI 3aLLUTLI OKPYKAOLEN
cpenbl. [pou3BoAUTE NPeABapUTENBHOE HArpeBaHie
LyXOBKM, TOMbKO €CAIN 3TO HE0BX0ANMO (CM. Tabnuwy).
Mpy pnuTenbHoi paboTe AyXoBKY BblkioYaiiTe eé 3a 5-10
MUHYT £O YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHM.

Mpobnema 0TpaboTaHHbIX 3NEKTPUYECKUX U
9NEKTPOHHbIX annapaTos.

0603HaueHIe o YKA3bIBAET Ha TO, YTO AAHHbIA NPHEOp
Henb3A BbIGpackIBaTh B 06bIYHbIE KOHTEMHEPDI ANA
6BbITOBbIX OTXOA0B.

MepenaiiTe Bally AYXOBKY B CrieUManbHbIA LEHTP MPUEMKM.
YTUnm3auma GbIToBbIX 3M1EKTPONPUEOPOB N03BONAET
136eXaTb HeraTuBHbIX NOCNEACTBII ANA 340POBbLA,
OKpYXXaloLLedt Cpefbl M MOMOraeT SKOHOMUTb
3MEKTPOIHEPIUIO U PECYPChI.

[InA nony4eHnA AOMONHUTENbHOM MH(OPMaLWM 06paTUTECh
K MECTHbIM BNaCTAM UM B OPraHu3aLuio, rae Bbl npuobpeni
Ballly AYXOBKY.
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Tabnuua npuroToBneHuA

MACO U NTuua
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pasnnyHble

Muweson

NpoAYyKT

TenATuHa
1.25 kr

CBUHMHA
1.25 kr

6apaHvHa
1.2 kr

VHaenka
4 Kkr

LbINIEHOK
1.25 kr

TYLWEHbIN
KpacHbIA nepeL
1.25 kr
(hapLumpoBaHHbIe
TOMathl

4 wr.
>KapeHblii
mepnaH

1.5 kr
3aneyénHble
KpeBeTKun
1kr
>xapeHas
pbiba

1 kr
3aneyéHHan
Tpecka

1.5 kr

nuuua

xneb6

KEKCbI

naH

Pasmopaxwveanue

Mo6bIX
NpOAYKTOB

Mporpamma n
TemnepaTypa

210°C
220°C

130°c
75°c

Bpema [MonoxeHue

50 - 60 MuH Q1

85 - 95 MuH QZ

40 - 50 MuH QZ
115-125 MyH Q1

50 - 60 MuH Q1
30 - 40 MuH QZ
15- 19 muH QZ
0
54
13- 17 MuH QZ
0O
18 - 22 MuH Q1
18 - 22 MuH QZ
15 - 19 muH 92
30 - 40 MuH Q1

(-

7 -9 MUH

4 -5 MUH

7 -9 MUH

HarpesaHe

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

na

Aa

na

Aa

na

HeT

na

HeT

HeT

Pycckuin
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8 008 8000



Navod k pouziti

tesky

Velmi duilezité: Prectete tento navod cely, nez troubu pouZijete. Dokumentaci a prisluenstvi najdete

uvnitr trouby.

Tento navod byl koncipovén tak, aby texty odpovidaly pfislusnym obrazkum.

P

>

Identifikujte model své trouby (“a”, “b”, “¢”,
“d”, “e”, “f") tak, ze porovnate ovladaci desku
svého pristroje s ilustracemi.

/I Instalace (

Identifikace

1.1 Vybaleni. Odstrante véechny ochranné
prvky.

1.2 Pripojeni k elektricke siti. Méjte vzdy na
paméti Udaje ze Stitku s parametry (1.2.1) a
miry nabytku, do néhoz se trouba zabuduje
(1.2.2,1.2.3).

Samostatné trouby: pristroj se musi
pripojit k siti prostrednictvim pevného
jednofazového pripojeni, ve kterem

musi byt zajisténo pripojeni ochranného
vodice (zelenozluty). Viozte troubu do
otvoru a dbejte na to, aby v horni tasti
nezustal pfeenivajici kabel (1.2.5, 1.2.6).
Prisroubujte jej k nabytku dvéma dodanymi
Srouby (1.2.7).

Multifunkeni trouby pro kombinaci se
sklokeramickymi deskami. troubu je
mozné instalovat pouze se sklokeramickymi
deskami doporutenymi vyrobcem, abychom
se vyhnuli nebezpeti. Umistéte varnou
desku pracovni desku a uvolnéte skririku

s prepinati (1.2.8). Vlozte varnou desku

do otvoru v pracovni desce a dbejte na
instalatni pozadavky (viz navod k desce)
(1.2.9). VioZzte troubu do otvoru v nabytku

a ponechte prostor pro manipulaci s ni
(1.2.10). Prisroubujte skrinku s prepinati

k troubé. (1.2.11, 1.2.12). Pripojte desku

k troubé (1.2.13). Vlozte troubu Uplné do
skrinky a prisroubuijte ji dvéma dodanymi
Srouby (1.2.14, 1.2.15). Umistéte krouzky
ovladatu podle druhu zdroje tepla (1.2.16)
aovladace (1.2.17).

Celek Trouba + deska: pripojte troubu k
siti (1.2.4). Vlozte varnou desku do otvoru
pracovni desky a dbejte na instalatni
pozadavky (viz navod k desce) (1.2.18).

VloZzte troubu do otvoru v nabytku a
ponechte prostor pro manipulaci (1.2.10).
Pripojte desku k troubé (1.2.19). Vlozte
troubu celou do skririky a upevnéte ji
dveéma dodanymi $rouby (1.2.14, 1.2.15).

Pouziti

NeZ pouzijete svou novou troubu poprve,
zahfejte ji prazdnou. Nez pouzijete svou
novou troubu poprveé, zahrejte ji prazdnou.
(bez potravin pri teploté C] , 250°C a po dobu
30 minut). Muze se objevit kouf nebo zapach
(coz je normalni vzhledem k zahrati zbytk
konzervacnich prostfedku apod.). Jakmile se
ochladi, vycistéte vnitrek vihkym hadrem.

2.1 Prislusenstvi. Podle modelu je k dispozici
standardni plech [ J (2.1.1), hluboka plech
(2.1.2) a standardni rost ([ (2.1.3),
které funguji samostatné. Krome toho Ize
zkombinovat jakykoliv plech se standardnim
rostem (][] {L_J} (2.1.4) tak, ze vytvori celek.
Rost s castetnym vyjmutim (2.1.5) a rost s
celkovym vyjmutim jsou podstavcem plechu
nebo celku (2.1.8). Méjte na paméti polohu
rostu pri jejich vsunovani dovnitf. Maji botni
dorazy zamezuijici preklopeni (2.1.9).

2.2 Poloha prislusenstvi. Je k dispozici
5 poloh pro umisténi prislusenstvi
d1 2 3 4 ﬁs-

2.3 Nastaveni tasu. Bézné hodiny: Zatahnéte
za spodni ovladat a ototte jim doprava
(2.3.1). Nastavte cas (2.3.2). Digitalni
hodiny: stisknéte tlatitko (©) a to zatne
blikat (2.3.3). Nastavte cas tlatitk
=+, — (2.3.4). Po nékolika vtefinach
prestane blikat (2.3.5).

Poznamka: Znovu nastavte ¢as po preruseni
dodavky elektrickeho proudu nebo pfi zméné
casu.

2.4 Potraviny na peteni. Vlozte potraviny do
trouby. Zvolte prislusenstvi a jeho polohu
po predchozi konzultaci tabulky pro peceni.
Zavrete dvirka.
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2.5 Volba funkce vareni. @ Zvolte
funkci vareni podle modelu

00
B n tak, Ze budete otacet
volicem. Rozs!

viti se funkeni kontrolka.

2.6 Volba teploty . Zvolte teplotu tak, ze
otatite jejim volitem. Kontrolka zhasne,
jakmile bude dosazeno zvolené teploty.

CASOVE FUNKCE

2.7 Volby doby. Casovat. (1) : zvolte minuty
tak, ze otacite volicem (2.7.1). Pokud
chcete, aby fungoval tasové neomezené,
dejte ho do rutni polohy IL|I)

Bézné hodiny: Ototte hornim ovladatem
doprava a zvolte minuty (2.7.2). Pokud
chcete, aby fungoval tasoveé neomezené,
dejte ho do rutni polohy IL|I) a tervena Sipka
musi byt v tasové poloze, kterou ukazuji
rucicky hodin.

Digitalni hodiny: stlacte tlatitko () , ktere
zagne blikat [I*]] (2.7.3). Nastavte dobu
tlatitky 4 , — (2.7.4). Po nékolika vterinach
[I>]] pestane blikat.

2.8 Volba potatetniho tasu.

Bézné hodiny: Po zvoleni programu

a teploty ototte hornim ovladatem az

do polohy $X . Déle zatahnéte za horni
ovladat a ototte jim tak, aby tervena Sipka
ukazovala ¢as startu (2.8.1). Zvolte dobu
trvani otatenim horniho ovladate doprava.

2.9 Volba konecného casu.

Digitalni hodiny: Jakmile jste zvolili
program, teplotu a dobu, stisknéte tlatitko
(© a to zatne blikat [>[] (2.9.1). Nastavte
tas, kdy si prejete skoncit tak, ze stisknéte
tlatitka 4, — (2.9.2). Po nékolika vtefinach
[>]] prestane blikat.

2.10 Signalizatni funkce.

Bézné hodiny: Zvolte polohu 0 u ovladate
programu (2.10.1). Otacejte hornim
ovladatem doprava a zvolte minuty
(2.10.2). Funguje pouze, pokud je trouba
zhasnuta.

Digitalni hodiny: Stisknéte nékolikrat
tlatitko (D) a zatne blikat [Q)] (2.10.3).
Nastavte dobu tlatitky 4, — (2.10.4).
Po nékolika vtefinach [0)] pfestane blikat.

’.

tes ky

Funguije, i kdyz je trouba rozsvicena, i kdyz
je zhasnuta.

2.11 Funkce blokovani. Abychom zabranili
zasahum ze strany déti.

Bézné hodiny: Otatejte hornim ovladatem
doprava, dokud nezvolite & (2.11.1)
Digitalni hodiny: stlacte na 3 vterin
zaroven tlatitka 4 , — a zobrazi se
(2.11.2). K odblokovani kon opakuijte.

Upozornéni tykajici se uzivani: Jakmile je
ukontena doba peteni, dejte ovladate funkce
a teploty do polohy 0 a ovladat ¢asu do ruéni
polohy IL|!) . Otevrete opatrné dvirka trouby,
nebot muze vyjit horka para.

Udrzba a cisténi

3.1 Tisténi prislusenstvi. Lze je umyt v mytce
nadobi. Pokud je Cistite rucné, pouzivejte
bézné uzivany Cistici prostredek. Odmotte
je, aby bylo ¢isténi snadnéjsi.

3.2 Cisteéni bocnich voditek. Vyndejte voditka
(3.2.1,3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) dle svého
modelu. Lze je umyt v mytce nadobi.
Pokud je Cistite ru¢né, pouzivejte bézné
uzivany cistici prostredek a pomozte si
houbou nebo kartatem.

3.3 Vnitrni ¢isténi trouby. Rozsvitte vnitrni
svétlo (3.3.1, 3.3.2). Modely s hladkymi
sténami: rucni cisténi. VyCistéte troubu
pri mimé teploté tak, ze ji otfete hadrem
s teplou vodou a octem. Modely s
katalitickymi sténami: samocistici.
Funkce peteni [—|, pfi 250°C a 30-60
minutach doby peceni.

3.4 Tisténi stropu. Pokud je gril sklopitelny
(8.4.1, 3.4.2), otistéte hadrem s teplou
vodou a octem.

3.5 Vnéjsi cisténi trouby. Pouzivejte neutralni
produkty, vysuste dobre mékkym hadrem.

Upozornéni tykajici se uzivani. 1. Ujistéte
se, ze trouba je vypnuta. 2. Nikdy nepouzivejte
parni Eistici stroje.




Reseni ‘ S
problému \

Je fada udalosti, které muzete vyresit sami.

4.1 Nefunguje. Zkontrolujte, zda je pripojena a/
nebo zda voli¢t doby neni na 0.

4.2 Pri peceni vystupuije kouf. Snizte teplotu
a /nebo vytistéte troubu (bod 3.3).

4.3 Po peteni vydava hluk. Je normalni, ze
ventilator funguje dal, dokud se nesnizi
teplota uvnitr a vné.

Je normalni, ze ventilator funguje dal, dokud se
nesnizi teplota uvnitr a vne.

4.4 Nefunguje. Blika |(®| Dejte voli¢ funkci na 0
a nastavte ¢as (bod 2.3).

4.5 Nefunguje. Blika Trouba fungovala po
nékolik hodin a z bezpetnostnich dlivodu
se automaticky vypnula . Dejte voli¢ funkci
na 0 a nastavte ¢as (bod 2.3).

4.6 Nefunguje. Blika E Dejte voli¢ funkci na 0
a odblokujte troubu (bod 2.11).

4.7 Funguije. Blika [£)| Stisknéte jakékoliv
tlatitko.

A ¢ Nemanipulujte s troubou za ucelem
opravy, zavolejte technicky servis.

=

Bezpecnost

e Instalaci trouby musi provést kvalifikovany
odbornik podle instrukci vyrobce a prislugnych
predpisu.

o Elektricka instalace musi byt dimenzovana na
maximalni prikon uvedeny na typovéem stitku,
zasuvka musi mit uzemnéni podle predpisu.

e V pripade pripojeni napevno, do el. instalace
musi byt zarazen vypinac, ktery odpojuje
vSechny poly zdroje se vzdalenosti min. 3 mm
mezi kontakty v rozpojeném stavu.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi
byt nahrazen servisnim oddélenim nebo
obdobnymi kvalifikovanymi pracovniky, aby se
zabranilo nebezpeti.

tesky

o Ujistéte se, ze pristroj je vypojen, nez
vymeénite zarovku, abyste zamezili
eventualnimu Grazu elektrickym proudem.

* Nepouziveijte abrazivni Cistici prostredky nebo
tvrdé kovové kartace k Cisténi dvirek trouby,
nebot se tak muze poskrabat povrch a v
dusledku toho roztfistit sklo.

e Zabrarite, aby se malé déti dostaly do blizkosti
trouby. Pri provozni se mohou pristupné tasti
zahrat.

* Vlyhnéte se dotyku topnych prvku uvnitf trouby.

e Tento pristroj nesméji pouzivat osoby (vtetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnim schopnostmi nebo s
nedostatecnymi zkuSenostmi ¢i znalostmi,
pokud nejsou pod dohledem nebo nejsou
radné poutené o pouzivani spotrebite osobou
odpovédnou za jejich bezpetnost. Nedovolte
détem, aby spotrebit pouzivaly jako hratku.

v
Zivotni prostredi  /

Trouba byla navrzena s ohledem na
uchovani zivotniho prostredi.

Respektuje Zivotni prostredi. Predehrivejte
troubu jen, kdyz to je nutné (podivejte se do
tabulky). Pouzivejte radéji formy tmavé barvy.
Pri dlouhé dobé peteni vypnéte troubu 5 nebo
10 minut pred stanovenou dobou.

Zachazeni s odpadem z elektrickych a
elektronickych pFistroju.

Symbol ., znati, ze se pristroj nesmi
vyhazovat do béznych kontejneru na domaci
odpad.

Odevzdejte svou troubu do zvlastniho sbérného
strediska.

Recyklace domacich elektrickych spotfebitu
zabrariuje negativnim vlivim na zdravi a
umozriuje Setrit energii a zdroje.

Vice informaci ziskate u organd mistni
samospravy, u prodejce a na www.elektrowin.cz
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Tabulka peceni

Potravina Program a teplota Predhrivani | Prislusenstvi

teleci
190°C @210"(3 50 - 60 min Q1

1,5 Kg

veprove E 150° C @ 180°C  85- 95 min Q 2 ne EDE

1,5 Kg

jehnéci

y 200°C [z] 220°C 40 - 50 min Q 2 n

1,2 Kg

krocan )

4Kg 170°c @wom 115 - 125 min Q1 ne EDE

kure o]
210°C [j 230°C 50 - 60 min Q1 ne EDE

1,25 Kg

peceneé Cervené

papriky 190°c @210% 30 - 40 min Qz ne EDE [[l]:[]

1,25 Kg

plnéna rajcata - | [z] ) o Q

4 jednotky 200°C 220°C  15-19min 2 ne
petena treska . . @ ) _ Q

1,5 Kg 210°C 230°C  7-9min 5 ano
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| krevety v
5 troubé 200°C [j 240°C 4-5min 64 ano
X
e 1Kg
g
& pecene ryby 200°C @ 220°C  13-17 min Q 2 ano
= 1Kg
=
treska v
troubé 210°C [z] 220°C  7-9min Q 2 ano
1,5 Kg

pizza 200°C @ 220°C 18- 22 min Q1 ano
chleb 200°C [z] 220°C 18- 22min Qz ne
pOIé\:ané 190°C @ 210°C  15-19 min Q 2 ano
pernicky

nakyp 130°C E] 1500C 30 - 40 min Q1 ne

pro véechny * |00 Q 2
druhy potravin ne

rizné

8 008 8000



Kezelesi utmutato

magyar

Figyelem! A siitd hasznalata eldtt olvassa el a teljes tmutatot! A dokumentacio és a tartozékok a

sitdtérben talalhatok.

Az Utmutato szovege a szé&mozott dbréknak megfeleld.

P

>

Sutdje tipusanak meghatarozasahoz (,,a”,
b7, »c”, ,d”, ,e”, ,f”) hasonlitsa bssze a
vezerl6panelt az abran lathatokkal.

Azonositas

/I Uzembe
helyezés
1.1 Kicsomagolas. Tavolitson el minden
csomagolo- és veddanyagot.

1.2 Halozati csatlakoztatas. Mindig vegye
figyelembe az adattablan talalhato adatokat
(1.2.1) és a butor méreteit, ahova a sutét
beépiti (1.2.2, 1.2.3).

Onallo suték: a készuléeket

rogzitett, egyfazisu halozati aljzathoz

kell csatlakoztatni, a nulla (kék)
csatlakozasanak biztositasaval (1.2.4). A
sUtét Ugy helyezze a helyére, hogy a felsé
részén ne legyen kilogo vezeték (1.2.5,
1.2.6). Amellékelt két csavarral csavarozza
a helyére (1.2.7).

Multifunkcios suték Uvegkeramia
fé6z6lapokhoz: a balesetek elkerulése
erdekében a sutét kizarolag a gyartd

altal ajanlott Uvegkeramia f6zélapokkal
lehet izembe helyezni. Helyezze a
fézélapot a munkapultra és tavolitsa el a
kapcsolodobozt (1.2.8). lllessze a féz6lapot
a munkapult nyilasaba (lasd a fézélap
Utmutatojat) (1.2.9). lllessze a sutét a
szekrény nyilasaba. Hagyjon elegendd
helyet a kivitelezéshez (1.2.10). Csavarozza
a kapcsolodobozt a sutére (1.2.11, 1.2.12).
Csatlakoztassa a fézélapot a sutéhdz
(1.2.13). lllessze a sutét teljesen a helyére
es rogzitse a mellekelt két csavarral
(1.2.14, 1.2.15). Hatarozott mozdulattal
tolja a helyére a kezelGszervek feddlapjat

a szabalyzok tipusanak (1.2.16), és a
kezel6szerveknek (1.2.17) megfeleléen.

Suté + f6z6lap szett: csatlakoztassa a
sltét az elektromos halozathoz (1.2.4).
llessze a f6z6lapot a munkapult nyilasaba
az uzembe helyezési kbvetelményeknek

megfelelden (lasd a f6z6lap Utmutatojat)
(1.2.18). lllessze a sutét a szekréeny
nyilasaba, hagyjon elegendé helyet a
kivitelezéshez (1.2.10). Csatlakoztassa
a féz6lapot a sutéhdz (1.2.19). lllessze
a sUtdt teljesen a helyére és rogzitse a
mellekelt ket csavarral (1.2.14, 1.2.15).

A suté
hasznalata

Uj suit6je els6 hasznalata el6tt Uresen melegitse
fel a keszuléket. (etel behelyezése nelkiil kapcsolja a

vezerl6t

E] allasba 30 percre 250°C-ra). Fustot vagy

kellemetlen szagot érezhet (ez normalis jelenség, a
sutd felmelegedése és a rajta maradt kenéanyag stb.
okozza). Amikor a készulék lehdlt, tisztitsa meg a
belsejét, torolje ki nedves konyharuhaval.
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2.2

2.3

2.4
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Tartozékok. A suitd tipusatol fuggéen
szabvanyos tepsi (2.1 .1), mély tepsi
(2.1.2) és szabvanyos racs [ﬂ]ﬁ (2.1.3)

is tartozhat a készulékhez, melyek kulon-
kulon is hasznalhatok. A racsot barmely
tepsivel is hasznalhatja ﬂ]ﬂ] (2.1.4),

azok dsszeilleszthetk egy egységgeé. A félig
kivehetd racs (2.1.5) és a teljesen kivehetd
racs (2.1.6, 2.1.7) tartja a tepsiket vagy a
racs-tepsi egységet (2.1.8). Ugyeljen a racsok
megfeleld elhelyezésére, amikor behelyezi

a sutébe, elfordulasgatlo oldalso Utkdzdkkel
rendelkeznek (2.1.9)

Tartozékok behelyezése. A tartozékokat
5 kUIbnbbngeremszintre helyezheti

1 2 3 4 5

Az ora beallitasa. Hagyomanyos ora: Huzza
ki az also kapcsolot, és forgassa el jobbra
(2.3.1). Allitsa be az id6t (2.3.2). Digitalis
ora: nyomja meg a (&) gombot. A jelzés
villogni kezd (2.3.3). Allitsa be az idéta +
&s — gombokkal (2.3.4). Nehany masodperc
elteltével a|®| villogasa abbamarad (2.3.5).
Megjegyzés: az id6t aramszunet, vagy
oraatallitas esetén Ujra be kell allitani.

Etelek sutése. Helyezze az ételt a suitébe.

A megfeleld tartozékok, és peremszint
kivalasztasahoz ellendrizze a sutési tablazatot.
Zarja be a sUt6 ajtajat.

Sutési funkcid kivalasztasa. (Z] Valassza o
33



2.6

ki a sutd tipusanak fe%ﬁ sﬁsi funkciot
a valasztogomb forgatasaval.
A 'mUkodésjelzo Tampa bekapcsol.
Hémerséklet beallitasa [°C]. Allitsa be a
hémérsékletet a valasztogomb forgatasaval. A
beallitott hémerséklet elerésekor a kontrollampa
kikapcsol.

IDOZITG FUNKCIOK

2.7

2.8

2.9

2.10

’.

A sutési id6 beallitasa. 1d6zit6 (O : allitsa be a
percet a valasztbgomb forgatasaval (2.7.1). Ha
a sutét idézit6 nelkul kivanja hasznalni, forditsa
kézi helyzetbe |II.

Hagyomanyos ora: Tekerje el a fels6 kapcsolot
jobbra és valassza ki a perc értéket (2.7.2). Ha
a sutét iddzitd nelkul kivanja hasznalni, forditsa
kezi helyzetbe IL|I) , és a piros nyilat allitsa egy
vonalba az bramutatok altal jelzett idéponttal.

Digitalis ora: nyomja meg a (£) gombot.

A jelzés villogni kezd (2.7.3). Allitsa be
az idétartamot a 4+ és — gombokkal (2.7.4).
A |E| villogasa neéhany masodperc elteltével
megsztnik.

A kezdeési id6pont beallitasa.

Hagyomanyos ora: Miutan kivalasztotta a
programot és a hémersékletet, tekerje el a felsé
kapcsolot a £ allasba. Majd hizza ki a fels6
kapcsolot, es forgassa el addig, hogy a piros

nyil a kezdé id6pontot mutassa (2.8.1). Valassza
ki az idétartamot a fels6 kapcsolo jobbra
tekerésével.

A befejezési id6pont beallitasa.

Digitalis ora: a program, a h6mérséklet és a
sutési idd kivalasztasat kovetéen nyomja meg (©
gombot. A |E|je|zés villogni kezd (2.9.1). Allitsa
be a suités kivant befejezési idépontjat a 4 és
— gombokkal (2.9.2). A [»]] villogasa néhany
masodperc elteltével megsziinik.

Hangjelzés funkcio.

Hagyomanyos ora: Allitsa a programgombot 0
helyzetbe (2.10.1). Forgassa el a fels kapcsolot
jobbra és valassza ki a perc érteket (2.10.2). Ezt
a funkciot csak akkor hasznalhatja, ha a sutd ki
van kapcsolva.

Digitalis ora: nyomja meg tobbszor a (©)
gombot. A || jelzés villogni kezd (2.10.3). Allitsa
be az idétartamot a 4 &s — gombokkal (2.10.4).

magyar

A|Q)\|jelzés villogasa nehany masodperc elteltével
megszUinik. Ez a funkci6 a sutd ki- s bekapcsolt
allapotaban egyarant hasznalhato.

2.11 Gyermekzar. Megakadalyozza, hogy a gyermekek

a sltével jatsszanak.

Hagyomanyos ora: Forgassa el a felsé kapcsolot
a & allas kivalasztasahoz (2.11.1).

Digitalis ora: nyomja meg egyszerre a 4 és —
gombokat, és tartsa 6ket nyomva 3 masodpercig.
AKkijelzén a || jelzés jelenik meg (2.11.2). A
gyermekzar kikapcsolasahoz ismételie meg a
miveletsort.

Figyelmeztetesek: a sutési idd elteltekor forditsa a
funkcio- &s hdmeérséklet gombokat 0 helyzetbe, és az
ora gombot kezi helyzetoe |llj . Nyissa ki a sit6 ajtajat,
legyen ovatos, mert a sutébél forro géz tavozhat.

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

Karbantartas és
tisztitas

A tartozéekok tisztitasa. A tartozékok
mosogatogéepben tisztithatok. Kezi
mosogatasukhoz hasznaljon hagyomanyos
mosogatoszert. A kbnnyebb tisztitas
érdekében aztassa be dket.

Az oldalracsok tisztitasa. A sutd tipusatol
fuggden vegye ki az oldalracsokat (3.2.1,
3.2.2) vagy (3.2.3, 3.2.4). Aracsok
mosogatogepben tisztithatok. Kezi
mosogatasukhoz hasznaljon hagyomanyos
mosogatoszert, szivacsot, vagy
mosogatokefét.

A sutéter tisztitasa. Kapcsolja be a suté
belsé vilagitasat (3.3.1, 3.3.2). Sima fall
tipusok: kézi tisztitas. A sutét melegen
tisztitsa melegvizzel és ecettel nedvesitett
konyharuhaval. Egyenetlen falu tipusok:
ontisztitas. Sutési funkcio C] , 30-60 perc
250°C-on.

A sutdter tetejenek tisztitasa. Ha a racs
lehajthato (3.4.1, 3.4.2), tisztitsa forro vizzel
és ecettel nedvesitett konyharuhaval.

A suité kulsé feluletenek tisztitasa.
Hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon,
majd puha ruhaval alaposan torolje
szarazra a keszuléeket.

Figyelmeztetések. 1. Ugyeljen, hogy a suté
ki legyen kapcsolva. 2. Soha ne hasznaljon
gbztisztitot.




Hibaelharitas

Az alabbi problemakat On is megoldhatja.

4.1 A suité nem kapcsol be. Ellendrizze,
hogy a sutd be van-e kapcsolva, és az
id6kivalaszto gomb nincs-e 0 helyzetben.

4.2 Sutés kozben fust tavozik a sut6bél.
Csbkkentse a hémeérsékletet és/vagy
tisztitsa ki a sutét (3.3 pont).

4.3 A sutéest kovetéen zaj hallhato. Ez nem

hibajelenség. Sutés utan a ventilator tovabb
muikodik, mig a bels§ és kulsé hémérséeklet

lecsokken.

A digitalis kijelzével rendelkezd tipusok
diagnosztikai rendszerrel rendelkeznek, amely
eszleli a meghibasodast és figyelmezteti a
felhasznalot.

4.4 A suté nem miikodik. A |(©) jelzés villog.
Forditsa a valasztogombot 0 allasba, és
allitsa be az idét (2.3 pont).

4.5 A suté nem miikodik. A | | jelzés villog.
A suté tobb oras mikoddés utan biztonsagi
okokbol automatikusan kikapcsol. Forditsa
a funkciovalasztd gombot 0 helyzetbe és
allitsa be az idét (2.3 pont).

4.6 A suté nem miikodik. A Eol jelzés villog.
Forditsa a funkciovalaszto gombot 0
helyzetbe és kapcsolja ki a gyermekzarat
(2.11 pont).

4.7 A suté nem miikodik. A |0)| jelzés villog.
Nyomja meg barmelyik gombot.

A ¢ Ne probalja meg sajat maga javitani a
suit6t. Forduljon a szakszervizhez.

=

o A sutét kizarolag engedéllyel rendelkezé
szerelS helyezheti Uzembe a gyartd
Utmutatoja és abrai alapjan.

® Az elektromos csatlakozast az adattablan
megadott maximalis teljesitménynek
megfelelden kell beallitani, és a
csatlakozonak szabalyos foldeléssel kell
rendelkeznie.

Biztonsag

magyar

* A sutét ellatd aramkort egypolusi, legalabb
3mm nyitassal rendelkezé levalasztd
kapcsoloval kell ellatni.

* Ha a halozati csatlakozovezetek megseérl, a

veszélyek megelGzése érdekében kizarolag
szakképzett szerel§ cserélheti.

* A sutd vilagitasanak izzocseréjekor huizza
ki a suté halozati csatlakozojat az aramutes
elkerlilése érdekében.

* Ne hasznaljon suroloszert vagy fem

slroloszivacsot a suté ajtajan, mert

karcolhatja a feluletét, vagy dsszetorheti az
uveget.

Ne engedjen kisgyermekeket a suté

kbzelebe, mert olyan alkatreszekhez is

hozzaérhetnek, amelyek a sutés soran
felmelegszenek.

Ne érintse meg a sutétérben levé

flitészalakat.

Ezt a készuleket nem hasznalhatjak olyan

személyek (beleértve gyerekeket), akik fizikai,

erzékelesi vagy mentalis fogyatekossaggal
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek

megfeleld tapasztalatokkal vagy ismeretekkel;

kivéve, ha azt egy, a biztonsagukeért
felelés személy nem felugyeli vagy nem
ad utasitasokat a készulek hasznalataval
kapcsolatban. A gyermekeket figyelni kell,
nehogy a készulékkel jatszanak.

' 4
Kornyezetvédelem /'

A siit6 tervezésekor nagy gondot
forditottunk a kornyezetvedelemre.

Ovja On is a kornyezetet. Csak akkor
melegitse el a sutét, ha szlikseges (lasd a

tablazatot). Amikor lehetséges, hasznaljon sotét

szinl edényeket. Hosszl sutési id6 esetén
kapcsolja ki a sutét 5-10 perccel a sutési idé
befejezese el6tt.

Elektromos és elektronikus hulladékok
kezelése.

A E szimbodlum azt jelzi, hogy a készuléket
tilos a haztartasi szeméthez hasznalt
hagyomanyos kontenerekbe kidobni.

A sutét megfeleld gydjtéhelyen adja le.

A haztartasi készulékek Gjrahasznositasaval
megel6zi az egészségugyi és kornyezeti
kovetkezményeket, és takarékoskodik az
energiaval és egyéb erdforrasokkal.

Tovabbi informacibért vegye fel a kapcsolatot a
helyi hatosagokkal vagy az eladoval.
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Sutesi tablazat
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Etel Program és hémerseklet

marha
190°C

1,5 Kg

T’S”isg 150°C
S (o
Zu%ka 170°C
:UIzt gigpaprika 190°C

toltott

paradicsom 200°C
4 fogas

?u5|t Egkk 210°C
?Uﬁgr’ak 220°C
?Ugghal TG
?u5lt Pt%kehal 210°C
pizza 200°C
kenyer 200°C
piskota 190°C
vajastészta 130°C

kiolvasztas,
minden [EHC
eteltipus

Helyzet
50 - 60 perc

L
85 - 95 perc 92
40 - 50 perc QZ
115 - 125 perc Q1
50 - 60 perc Q1
30 - 40 perc QZ
15-19 perc QZ
7 -9 perc Qz

4 -5 perc 54

13- 17 perc QZ
7-9perc QQ
18 - 22 perc Q1
18 - 22 perc QZ
15-19 perc 92
30 - 40 perc Q1

mf

nem

nem

nem

nem

nem

nem

nem

igen

igen

igen

igen

igen

nem

igen

nem

nem

magyar

Tartozékok
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Navod na pouzitie

slovensky

Dolezité: Pozorne si precitajte tento navod na pouzitie predtym, nez riru prvykrat pouzijete. Potrebné

dokumenty a prisluenstvo néjdete vo vnitri rary.

Tento navod na pouZitie je vytvoreny tak, Ze texty savisia s prislusnymi obrazkami.

P

Urcenie typu @

Urtite typ rary (“a”, “b”, “c”, “d”, “e”, “f”)
tak, ze ovladaci panel Vasej riry porovnate so
zariadenim z obrazkov.

/I Instalacia

1.1 Rozbalenie. Odstrante vsetky ochranné
prvky.

1.2 Pripojenie k elektrickej sieti. Pozorne si
pozrite Stitok s Udajmi (1.2.1) a rozmery
nabytku, do ktorého budete instalovat riru
(1.2.2,1.2.3.)

Samostatné rary: Pristroj pripojte do siete
jednofazovou pevnou pripojkou, sicastou
ktorej musi byt ochranny vodit (zeleno/
zIty) (1.2.4). Ruru vlozte do otvoru a
davajte pozor, aby prebytotny kabel nebol
uloZzeny na vrchnej €asti rury (1.2.5, 1.2.6).
Pripevnite riru k nabytku pomocou skrutiek,
ktoré su sutastou balenia (1.2.7.)

Polivalentné rury v kombinacii so
sklokeramickou varnou doskou: Riry
sa mdzu montovat iba so sklokeramickymi
doskami, ktoré su odport¢ané vyrobcom,
aby sa predislo nebezpetenstvu.
Sklokeramicki dosku polozte na pracovni
dosku linky a odmontujte skrinku s
vypinatmi (1.2.8). Vlozte varnu dosku

do otvoru v pracovnej doske. Dodrzte
intrukcie pre montaz (vid' navod na
pouzitie dosky) (1.2.9). Vlozte ruru do
otvoru v nabytku tak, aby zostal potrebny
priestor na manipulaciu (1.2.10). Pripevnite
skrinku s vypinatmi k rure (1.2.11, 1.2.12).
Pripojte kabel dosky ku konektoru riry.
Ruru zasunte do celého otvoru a prichytte
ju so skrutkami, ktoré s siitastou balenia
(1.2.14, 1.2.15). Nasurite krizky pod
gombiky tak, aby zodpovedali intenzite
tepla (1.2.16) a polohe ovladacov (1.2.17).

Suprava rira + doska: Pripojte riru
do siete (1.2.4). Vlozte sklokeramickl

dosku do otvoru pracovnej dosky. Dodrzte
instrukcie pre montaz (vid' navod na
pouzitie dosky) (1.2.18). Vlozte riru do
otvoru v nabytku tak, aby zostal potrebny
priestor pre manipulaciu (1.2.10). Pripojte
sklokeramicky dosku k rire (1.2.19). Ruru
Uplne zasurnite a upevnite ju skrutkami, ktoré
s sticastou balenia (1.2.14, 1.2.15).

Pouzivanie

Pred prvym pouzitim riry ju eSte prazdnu zahrejte.
(bez pokrmu, v pozicii E] na 30 mint pri teplote
250°C). Moze sa objavit dym alebo zapach (st to
normalne javy, ktoré stvisia s tym, ze sa zahrievaju
zvySky mastnoty a pod.). Po vychladnuti riry ju vyCistite
vlhkou handritkou.

2.1 Doplnky. Podla typu riry st k dispozicii
Standardny plech na petenie (2.1.1), hiboky
lech na petenie (2.1.2) a Standardny rost
ﬁﬂ] (2.1.3), ktoré sa mdzu pouzivat samostatne.

Navy$e mate moznost vytvorit sipravu

pomocou ktorehokolvek plechu na petenie so
Standardnym rostom [[m] (2.1.4). Rost s
Ciastotnym vysunutim (2.1.5) a rost s Uplnym
vysunutim (2.1.6, 2.1.7) slizia ako podpora pre
plechy na petenie alebo pre stipravy vytvorené z
plechu na petenie a standardného rostu (2.1.8).
Pri vkladani rostov do riry dbajte na ich spravnu
polohu. Ro$ty maju zabezpetenie proti Uplnému
vysunutiu (2.1.9).

2.2 Pozicie prislusenstva. K dispozicii je
sdozicii pre umiestnenie prislusenstva

192 3 4 5

2.3 Nastavenie hodin. Bezné hodiny: Zatiahnite
za spodny ovladat a ototte nim doprava (2.3.1).
Nastavte ¢as (2.3.2). Digitalne hodiny: Stlatte
tlacidlo (©) . Po stlateni zatne ikona [©] blikat
(2.3.3). Pomocou tlatidiel + , — nastavte tas
(2.3.4). Po uplynuti niekolkych sek(nd, ikona
prestane blikat (2.3.5).

Poznamka: Hodiny treba nastavit po kazdom
preruseni dodavky elektrickej energie a po
kazdej zmene tasu.

2.4 Petenie. Vlozte potraviny do riry. Vyberte

vhodné prislusenstvo a zasurite ho do pozicie
podia tabulky pre petenie. Zatvorte dvierka. o
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2.5 Vyberte si funkciu petenia. E] Otéatanim
vypinata pre vyber zvolte funkciu éenia

podra vzoru (] E] B
@ B (%] Zapne sa kontrolka
unkcie.

2.6 Nastavenie teploty . Otatanim vypinata
pre vyber zvolte pozadovanu teplotu petenia.
Kontrolka sa vypne, ked sa rira nahreje na
zvolend teplotu.

FUNKCIE CASU

2.7 Vyber dizky trvania pecenia. Casovat ()
: Zvolte potet minlit otatanim ovladata pre
vyber (2.7.1). Ak chcete, aby rlra piekla bez
tasovacta, nastavte ovladat do manualnej

polohy li.

Klasicke hodiny: Ototte hornym ovladatom
doprava a zvolte minity (2.7.2). Ak chcete, aby
rira piekla bez tasovata, zvolte manualnu
polohu ﬂl) , a dajte do rovnakej polohy terveni
ipku s hodinami, ktoré oznatuju hodinovée
rucicky.

Digitalne hodiny: Stlatte tlatidlo (5 a ikona
dzaéne blikat (2.7.3). Trvanie petenia
nastavte tlatidlami 4, — (2.7.4). Po
niekolkych sekundéch ikona [j»]] prestane
blikaf.

2.8 Vyber hodiny zaciatku pecenia.

Klasické hodiny: Po zvoleni programu a
teploty ototte hornym ovladatom az do polohy
E . Napokon zatiahnite za horny ovladat a
ototte nim tak, aby tervena 8ipka ukazala tas
Startu (2.8.1). Zvolte dobu trvania otatanim
horného ovladata doprava.

2.9 Vyber hodiny ukoncenia pecenia.

Digitalne hodiny: Po zvoleni programu,
teploty a dlzky trvania petenia, stlacte tlatidlo
(@ aikona | ] prestane blikat (2.9.1). Hodinu
ukonCenia petenia nastavte stlacanim tlatidiel
, — (2.9.2). Po niekolkych sekundach ikona
prestane blikat.

2.10 Funkcia ,,Casovac“.

Klasickée hodiny: Ovladatom pre program
vyberte poziciu 0 (2.10.1). Otatajte hornym
ovladatom doprava a zvolte minity (2.10.2).
Tato funkcia je funkena iba ak je rira vypnuta.

Digitalne hodiny: Viackrét stlatte tlatidio (5) a
ikona [)] zatne blikat (2.10.3). Nastavte dizku

’.

slovensky

trvania tlatidlami 4 , — (2.10.4). Po niekolkych
sekundach ikona || prestane blikat. Funkcia
je funktna pri zapnutej aj vypnutej rire.

2.11 Funkcia blokovania. Pre zabranenie
manipulacie detom.

Klasicke hodiny: Otatejte hornym ovladatom
doprava, dokial nezvolite & L(2.11.1)
Digitalne hodiny: Pocas 3 sekind stlacajte
stitasne tlatidla 4 , — a zobrazi sa ikona
(2.11.2). Pre odblokovanie postup zopakuijte.

Upozornenia pre pouzivanie: Po ukonteni
petenia ovladate teploty a funckii uvedte do polohy
0 a tasovy ovladat do polohy IL|I) . Opatrne otvorte
dvierka riry — moze z nej vyjst horiica para.

Udrzba a cistenie

3.1 Cistenie prislusenstva. Prislusenstvo
sa mbdze umyvat v umyvackach riadu. Pri
ruénom umyvani pouzite bezné Cistiace
prostriedky. Pre ulahtenie tistenia mdzete
prislusenstvo zamotit.

3.2 Cistenie botnych vodiacich list. Vyberte
botné vodiace listy podia obrazkov (3.2.1,
3.2.2), (3.2.3, 3.2.4). Je mozné ich umyvat
v umyvacke riadu. Pri ruenom umyvani
pouzite bezné Cistiace prostriedky. Pre
ulahtenie tistenia pouzite Spongiu alebo
kefu.

3.3 Cistenie vnitra rary. Zaznite vnitorne
svetlo (3.3.1, 3.3.2). Typy rur s hladkymi
stenami: rucné umyvanie. Ruru vycistite
pri miernej teplote pouzitim handricky
namotene;j v teplej vode a octe. Typy
rur s katalytickymi stenami: pouzitie
samogcistiacu funkciu. Zvolte funkciu
petenie C] , pri 250°C nechajte ruru
zapnutt 30 - 60 minut bez jedla.

3.4 Tistenie stropu riry. Sklopte hornu
$piralu, ak to Vas model umozriuje
(8.4.1, 3.4.2) a vycistite strop handritkou
namotenou v teplej vode a octe.

3.5 Cistenie rury z vonkajsej strany. Pouzite
prostriedky s neutralnym PH, jemne osuste
handritkou.

Upozornenie pre pouzivanie. 1. Pred Cistenim
sa uistite, ze rira je vypnuta. 2. NIKDY
nepouzivajte parné €istice.




RieSenie ( ¢
problemov \

S problemy, ktoré mozete vyriesit aj sami bez
privolania servisu.

4.1 Rura nefunguje. Skontrolujte, i je rira
zapojena do elektrickej siete a/alebo €i
ovladac tasu nie je v polohe 0.

4.2 Dym pocas petenia. Znizte teplotu a/alebo
vygistite ruru (bod 3.3).

4.3 Rira po peceni robi hluk. Je to bezny
jav, ventilator pracuje az pokial sa vnutorna
teplota riry temer nevyrovna s vonkajsou.

Typy s displejom maju zabudovany diagnosticky
systém, ktory vyhladava a oznamuje niektoré
chyby. Na displeji sa zobrazi:

4.4 Nefunguje. Blika ikona . Uvedte
ovladat pre funkcie do polohy 0 a nastavte
tas (bod 2.3).

4.5 Nefunguije. Blika [3]. Rura bola v
prevadzke nepretrzite niekolko hodin a z
bezpetnostnych dovodov sa automaticky
odpojila. Ovladat funkcii ototte do polohy 0
a nastavte ¢tas (bod 2.3).

4.6 Nefunguje. Blika ikona . Ovladac
funkcii ototte do polohy 0 a odblokujte ruru
(bod 2.11).

4.7 Nefunguje. Blika ikona [Q)]. Stlatte
ktorékolvek tlatidlo.

A ¢ Nemanipulujte rirou, aby ste ju
opravili. Zavolajte servis.

=

Bezpecnost

* Montaz rury musf realizovat autorizovany
servisny technik, ktory sa bude riadit
instrukciami a nakresmi vyrobcu.

e Elektricka instalacia musi zohladnovat
maximalny prikon spotrebita uvedeny na
typovom &titku a musi byt vykonana podra
platnych predpisov.

¢ V obvode napéajania musi byt zaradené
zariadenie, ktoré odpaja vsetky poly zdroja

slovensky

a vzdialenost jeho kontaktov v rozpojenom
stave je minimalne 3 mm.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt
vymeneny autorizovanym servisom, aby sa
predislo nebezpetenstvu.

¢ \/ pripade vymeny Ziarovky sa uistite,
Ze pristroj je vypnuty, aby sa predislo
pripadnym zasahom elektrickym prudom.

o Nepouzivajte brusiace Cistiace prostriedky
ani kovové drotenky na Cistenie dvierok riry.
Mohol by sa nimi poskrabat a znitit skleneny
povrch.

¢ Dajte pozor, aby sa malé deti nepriblizovali
k rure. Potas petenia sa mdzu zahriaf aj
zvonku pristupné casti rary.

* Nedotykajte sa ohrevnych telies vo vnutri
rlry.

e Tento pristroj nesmi pouzivat osoby (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi

alebo mentalnym schopnostami alebo s
nedostatocnymi skiisenostami &i znalostami,
ak nie st pod dohfadom alebo nie st riadne
poutené o pouzivani spotrebita osobou
zodpovednou za ich bezpetnost. Nedovolte
detom, aby spotrebit pouzivali ako hratku.

&
Zivotné prostredie //

Rira bola vyrobena podla zasad pre
ochranu Zivotného prostredia.

Respektujte zivotné prostredie. Ruru
predhrievajte iba v pripadoch, kedy je to skutotne
potrebné (vid tabulku). Pouzivajte najma nadoby
tmavej farby. Pri dlhej dobe petenia vypnite ruru 5
az 10 minat pred planovanym ukontenim petenia.

Vyradenie spotrebita z prevadzky.

Symbol . oznamuje, ze sa pristroj nesmie
vyhadzovat do beznych kontajnerov na domaci
odpad.

Vyraden( raru odneste do Specialneho zberného
centra pre zber elektroodpadu. Recyklovanie
domacich spotrebicov zabranuje negativnym
vplyvom na zdravie ¢loveka, na Zivotné prostredie
a pomaha Setrit energiu a prirodné zdroje. Viac
informacii ziskate na www.envidom.sk, pripadne
kontaktujte miestne Urady alebo predajné miesto,

kde ste spotrebit kupili. o
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Tabulka pecenia

Jedlo

Telacie maso
1,5 Kg
Bravcove
maso

1,5Kg
Baranie maso
1,2 Kg
Mortacie
maso

4 Kg

Kuracie maso
1,25 Kg
Pecene cervené
papricky

1,25 Kg
Plnené
paradajky

4 jednotky

o)
2]
©
1S
©
>
9]
=
B
>
i=
©
o)
(2]
<
=

Zelenina

Peteny pstruh
1,5Kg

Opekane
langusty
1 Kg

Petené ryby
1 Kg

Ryby a dary mora

Opekana
treska
1,5 Kg

Pizza

Chlieb

Rozne

Muffiny

Nakyp

Odmrazovanie
vsetkych typov
potravin

210°c
220“0
& awe

130°c
75°c

Program a teplota

@ 210°C
@ 180°C
@ 220°C
@ 190°C
@ 230°C
@ 210°C
@ 220°C
@ 230°C

slovensky

Predhriatie | Prislusenstvo

50 - 60 min

Pozi
L
85 - 95 min QZ
40 - 50 min QZ
115 - 125 min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min QZ
15 - 19 min QZ
0
54
13- 17 min QZ
-
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1
0

7 -9 min

4-5min

7 -9 min

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Nie

Ano

Nie

Nie

0 0
0 0
0! 0]
0 0
0 0
(I 0

8 008 8000
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Manual d’instruccions

catala

Molt important: llegeix integrament aquest manual abans d'utilitzar el forn. La documentacio i els accessoris
els trobaras a I'interior del fom.

Aquest manual esta dissenyat de manera que els textos estiguin relacionats amb els dibuixos corresponents.

P

>

Identificacio

Identifica el model del teu forn (‘a”, “b”, “¢”, “d”,
“e”, “f") comparant la placa de comandaments del
teu aparell amb la de les il-lustracions.

1.1

1.2

Instal-lacié

Desembalatge. Retira tots els elements
protectors.

Connexi6 a la xarxa eléctrica. Tingues
sempre en compte les dades de la placa de
caracteristiques (1.2.1) i les mides del moble
on s’ha d’encastar el forn (1.2.2, 1.2.3).

Forns independents: cal connectar I'aparell
a la xarxa electrica per mitja d’'una connexié
fixa monofasica, en la qual cal garantir la
connexié neutre (color blau) amb neutre
(1.2.4). Introdueix el forn al forat mirant que
el cable que sobra no quedi a la part superior
(1.2.5, 1.2.6). Subjecta’l al moble amb els
dos cargols proporcionats (1.2.7).

Forns polivalents per a plaques
vitroceramiques: el forn només es pot
instal-lar amb les plaques vitroceramiques
que recomana el fabricant per tal d’evitar
perills. Col-loca la placa de cocci6 sobre

el taulell i desenganxa la caixa dels
commutadors (1.2.8). Introdueix la placa en
el forat del taulell, complint tots els requisits
d'instal-lacié (vegeu manual de la placa)
(1.2.9). Introdueix el forn en el forat del moble
deixant espai per poder manipular (1.2.10).
Colla la caixa al forn (1.2.11, 1.2.12).
Connecta la placa al forn (1.2.13). Introdueix
el forn fins al fons i subjecta’l amb els dos
cargols proporcionats (1.2.14, 1.2.15).
Col-loca a pressio els suplements dels
comandaments, segons el tipus de focus de
calor (1.2.16) i els comandaments (1.2.17).

Conjunt forn + placa: connecta el forn a
la xarxa (1.2.4). Introdueix la placa en el
forat del taulell, complint tots els requisits
d’instal-lacio (vegeu manual de la placa)

(1.2.18). Introdueix el forn en el forat del moble
deixant espai per poder manipular (1.2.10).
Connecta la placa al forn (1.2.19). Introdueix el

forn fins al fons i subjecta’l amb els dos cargols

proporcionats (1.2.14, 1.2.15).

Abans d’utilitzar el forn per primera vegada,
escalfa’l en bui (sense cap aliment, en posicid

, 250°C i durant 30 minuts). Pot ser que faci
fum o pudor (és normal a causa de I'escalfament
de les restes de greix, etc.) Un cop fred, neteja’l
passant un drap humit per I'interior.

2.1

2.2

2.3

2.4

2.5

Accessoris. Segons model, disposes de
safata estandard (2.1.1), safata profunda
(2.1.2) i graella estandard [[[[]] (2.1.3) que
funcionen de manera independent. A més,
pots combinar qualsevol de les safates amb
la graella estandard ﬂ]ﬂ] (2.1.4) formant
un conjunt. La graella d’extraccié parcial
(2.1.5) i la graella d’extraccié total (2.1.6,
2.1.7) son el suport de les safates o conjunt
(2.1.8). Tingues en compte la posicié de les
graelles quan les introdueixis en I'interior.
Tenen topalls laterals antibolcada (2.1.9).

Posicié accessori. Tens 5 posicions
E col-locar els accessoris

1 2 3 4 5+

Ajust de I’hora. Rellotge convencional:
Estira el comandament inferior i fes-lo

girar cap a la dreta (2.3.1). Ajusta I'nora
(2.3.2). Rellotge digital: prem la tecla @ i
parpellejara |(®f (2.3.3). Ajusta I'hora amb les
tecles +, — (2.3.4). Al cap d’uns segons
deixara de parpellgjar (2.3.5).

Nota: torna a ajustar I'hora després d’'una
interrupcioé en el subministrament eléctric o
quan hi hagi un canvi d’hora.

Aliment que es vol cuinar. Introdueix
I"aliment al forn. Selecciona I'accessori(s) i la
posicio, després d’haver consultat la taula de
coccio. Tanca la porta.

Seleccit funcié coccié. [Z]
Selecciona la funcié de coccio segons
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Rellotge digital: prem diverses vegades la
tecla (O i parpeliejera [)] (2.10.3). Ajusta

la durada amb les tecles 4 , — (2.10.4). Al
cap d’uns segons || deixara de parpellejar.
Funciona amb el forn encés i apagat.

model 2] () () (0] &) @) &
g] [»] [&]girant el comandament
€'s

eleccio. El pilot de funcionament
s’engegara.

2.6 Selecci6 de la temperatura . Selecciona
la temperatura girant el comandament de
seleccié. El pilot s’apagara quan s’arribi a la
temperatura seleccionada.

2.11 Funci6 de bloqueig. Per evitar
manipulacions per part dels nens.

Rellotge convencional: Gira el
comandament superior fins a seleccionar $Y
(2.11.1)

Rellotge digital: prem durant 3 segons
simultaniament les tecles 4, — i
visualitzaras [—| (2.11.2). Per desbloquejar-
lo, repeteix I'operacio.

FUNCIONS DE TEMPS

2.7 Selecci6 de la durada. Temporitzador
(@ : selecciona els minuts girant el
comandament de seleccio. (2.7.1). Sivols
que funcioni sense limit de temps, posa’l en
posicié manual \Ill)

Adverténcies d’Us: un cop finalitzat el temps

2.8

2.9

Rellotge convencional: Gira el
comandament superior cap a la dreta i
selecciona els minuts (2.7.2). Si vols que
funcioni sense limit de temps, posa’l en
posicié manual \Ill) i fes coincidir la fletxa
vermella amb les hores que indiquen les
agulles del rellotge.

Rellotge digital: prem la tecla (©) i
parpellejarah (2.7.3). Ajusta la durada amb
les tecles 4, — (2.7.4). Al cap d’uns segons
|E| deixara de parpellejar.

Seleccio hora inici.

Rellotge convencional: Un cop seleccionat
el programa i la temperatura, gira el
comandament superior fins a la posicio & .
Tot seguit estira el comandament superior i
fes-lo girar fins que la fletxa vermella indiqui
I'hora d'inici (2.8.1). Selecciona la durada
girant el comandament superior cap a la
dreta.

Seleccio hora finalitzacié.

Rellotge digital: un cop seleccionat el
programa, la temperatura i la durada, prem
la tecla (O i parpellejara [»[] (2.9.1). Ajusta
I’hora a la qual vols que finalitzi, prement les
tecles 4, — (2.9.2). Al cap d’uns segons |E|
deixara de parpellejar.

2.10 Funci6 avisador.

’.

Rellotge convencional: Selecciona la
posicid 0 amb el comandament de programa
(2.10.1). Gira el comandament superior cap
a la dreta i selecciona els minuts (2.10.2).
Només funciona si el forn esta apagat.

de coccid, posa els comandaments de funcié i
temperatura en posicio 0 i el comandament de

temps en posicié ma \ﬂl) . Obre amb cura la porta
del forn, ja que pot sortir-ne vapor calent.

3.1

3.2

3.3

3.5

Manteniment i
neteja

Neteja dels accessoris. Son aptes per
rentar-los al rentavaixella. Si els neteges a
ma, fes servir detergent d’Us corrent. Posa’ls
en remull per facilitar-ne la neteja.

Neteja de guies laterals. Extreu les guies
(8.2.1,3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) segons model.
Sén aptes per rentar-les al rentavaixella. Si
les neteges a ma, fes servir detergent d’us
corrent i una esponja o raspall.o.

Neteja interior del forn. Encén el llum
interior (3.3.1, 3.3.2). Models amb parets
llises: neteja manual. Neteja el forn a
temperatura tebia, passant-hi un drap amb
aigua calenta i vinagre. Models amb parets
rugoses: autonetejadors. Funci6 de coccio
[j;, a 250°C i 30-60 minuts de durada.

Neteja del sostre. Si la graella és abatible
(8.4.1, 3.4.2), passa-hi un drap amb aigua
calenta i vinagre.

Neteja exterior del forn. Fes servir
productes neutres, asseca’l bé amb un drap
suau.

Adverténcies d’Us: 1. Assegura’t que el forn
esta apagat. 2. Mai no utilitzis maquines de neteja
a vapor.




Solucié de ‘ k

problemes \

Hi ha una serie d’incidencies que pots resoldre
tu mateix.

4.1 No funciona. Comprova si esta connectat,
i/o que el comandament de selecci6 de
temps esta a 0.

4.2 Durant la cocci6 surt fum. Redueix la
temperatura i/o neteja el forn (punt 3.3).

4.3 Després de la coccio fa soroll. Es normal,
el ventilador continua funcionant fins que no
es redueix la temperatura de I'interior i la de
I'exterior.

Els models amb pantalla digital incorporen un
sistema de diagnostic que detecta i avisa de
qualsevol incidencia. A la pantalla, hi veuras:

4.4 No funciona. Parpelleja Posa el
comandament de seleccié de funcions a 0 i
ajusta I'hora (punt 2.3).

4.5 No funciona. Parpelleja El forn ha estat
funcionant durant diverses hores i per raons
de seguretat s’ha desconnectat de manera
automatica. Posa el comandament de
seleccié de funcions a 0 i ajusta I'hora (punt
2.3).

4.6 No funciona. Parpelleja Posa el
comandament de seleccié de funcions a 0 i
desbloqueja el forn (punt 2.11).

4.7 Funciona. Parpelleja Prem qualsevol
tecla.

A * No manipulis el forn per reparar-lo, truca
al servei tecnic.

=

e La instal-laci¢ del forn I'ha de dur a terme un
instal-lador autoritzat, que cal que segueixi les
instruccions i esquemes del fabricant.

e | ainstal-lacio electrica ha d’estar
dimensionada a la poténcia maxima que
s’indica a la placa de caracteristiques i la
presa de corrent electrica amb presa a terra
reglamentaria.

e El circuit de la xarxa que alimenta el forn ha de

Seguretat

catala

tenir un interruptor de tall omnipolar de com a
minim 3 mm de separacié entre contactes.

e Si el cable d’alimentaci6 esta danyat cal que
el servei de postvenda o personal qualificat
similar el substitueixi, per tal d’evitar perills.

e Assegura’t que I'aparell esta desconnectat
abans de substituir la lampada per tal d’evitar
possibles xocs electrics.

e No utilitzis productes de neteja abrasius o
fregalls metal-lics durs per netejar la porta
del forn, ja que es pot ratllar la superficie i
provocar que el vidre s’esmicoli.

e No permetis que els nens petits s’acostin al
forn. Durant el funcionament, hi ha certes
parts accessibles que es poden escalfar.

e Evita tocar els elements calefactors de dins del
forn.

¢ Aquest aparell no esta destinat perque I'utilitzin
persones (incloent-hi nens) amb les capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals reduides o sense
experiencia o coneixement, excepte amb
supervisié o després de rebre instruccions
relatives a I'is de I'aparell d’'una persona
responsable de la seva seguretat. Caldra que
se supervisi I'Us de I'aparell per part dels nens
per evitar que hi juguin.

' 4
Medi Ambient /

El forn ha estat dissenyat pensant en la
conservacié del medi ambient.

Respecta el medi ambient. Preescalfa el forn
nomeés quan realment calgui (consulta la taula).
Utilitza preferentment motllos d’un color fosc. En
periodes llargs de fornejat desconnecta el forn 5
0 10 minuts abans del temps previst.

Gestio6 de residus d’aparells electrics i
electronics.

hi¢

El simbol . indica que I'aparell no s’ha
d’eliminar utilitzant els contenidors tradicionals
per a residus domestics.

Porta el teu forn a un centre especial de
recollida.

El reciclatge d’electrodomestics evita
consequencies negatives per a la salut i el medi
ambient i permet estalviar energia i recursos.

Si vols més informacié, posa’t en contacte amb
les autoritats locals 0 amb I'establiment on vas
comprar el forn.
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Taula de coccid

Aliment

vedella
1,5 kg
porc

1,5 kg

xai
1,2 kg

carniau

gall d’indi
4 kg

pollastre
1,25 kg

pebrots vermells

escalivats
1,25 kg
tomaquets
farcits

4 unit.

verdures

llug rostit
1,5 kg

llagostins al
forn
1 kg

peixos rostits
1 kg

peix i marisc

bacalla al forn
1,5 kg

pizza

pa

magdalenes

(%]
=
©
>

flam

descongelacio
de tot tipus
d’aliments

Programa i temperatura

210°c
22000

130°c
Hee

@ 210°C
@ 180°C
@ 220°C
@ 190°C
@ 230°C
@ 210°C
@ 220°C
@ 230°C

50 - 60 min Q1

85 - 95 min 92
40 - 50 min QZ
115 - 125 min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min QZ
15 - 19 min QZ
0
54
13- 17 min QZ
(-
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

0

7 -9 min

4-5min

7-9min

Preescal

fament

no

no

no

no

no

no

no

sf

si

sf

si

si

no

sf

no

no

catala

B .
Accessoris

IS () [
QQ%QQ.

-
£

8 0

8 008 8000



Manual de instrucions

galego

Moi importante: Le integramente este manual antes de utilizares o forno. Atoparas a documentacion e
accesorios no interior do forno.

Este manual esta desefiado de forma que 0s textos estean relacionados cos debuxos correspondentes.

P

>

Identificacion

Identifica o modelo do teu forno (“a”, “b”, “¢”,

“d’,

“e”, “f”) comparando o panel de mandos do

teu aparello co das ilustracions.

1.1

1.2

Instalacién

Desembalaxe. Retira todos os elementos de
proteccién.

Conexion a rede eléctrica. Ten sempre en
conta os datos da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do moble no que se vai
encaixar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Fornos independentes: cémpre que o
aparello se conecte a rede mediante unha
conexion fixa monofasica, na cal a conexion
neutro (cor azul) con neutro debe quedar
garantida (1.2.4). Introduce o forno no oco
coidando que o cable sobrante non quede
na parte superior (1.2.5, 1.2.6). Suxéitao ao
moble cos dous parafusos subministrados
(1.2.7).

Fornos polivalentes para placas
vitroceramicas: o forno so se instalara coas
placas vitroceramicas recomendadas polo
fabricante co fin de evitar un perigo. Coloca
a placa de coccién enriba da encimeira

e solta a caixa dos conmutadores (1.2.8).
Introduce a placa no oco da encimeira
cumprindo os requisitos de instalacion
(véxase o manual da placa) (1.2.9). Introduce
o forno no oco do moble deixando espazo
para a stia manipulacion (1.2.10). Aparafusa
a caixa ao forno (1.2.11, 1.2.12). Conecta

a placa ao forno (1.2.13). Introduce o forno
ata o fondo e suxéitao cos dous parafusos
subministrados (1.2.14, 1.2.15). Coloca

a presion os suplementos dos mandos,
segundo o tipo de foco de calor (1.2.16) e 0s
mandos (1.2.17).

Conxunto Forno + placa: conecta o forno
arede (1.2.4). Introduce a placa no oco
da encimeira cumprindo os requisitos de

instalacion (véxase o manual da placa)
(1.2.18). Introduce o forno no oco do moble
deixando espazo para a stia manipulacion
(1.2.10). Conecta a placa ao forno (1.2.19).
Introduce o forno ata o fondo e suxéitao
cos dous parafusos subministrados (1.2.14,
1.2.15).

Antes de utilizares o teu novo forno por
primeira vez quéntao en baleiro (sen alimento,

en posicion

, 250°C e 30 minutos de duracion).

Pode producir fume ou mal cheiro (€ normal
debido ao quentamento de restos de graxa, etc.).
Unha vez que arrefrie, efectla unha limpeza previa
pasando polo interior un pano himido.

2.1

2.2

2.3

2.4

Accesorios. Segundo modelo, dispos de
Bandexa estandar (2.1.1), Bandexa
rofunda (2.1.2) e Grella estandar
ﬁﬂ] (2.1.3) que funcionan de forma
independente. Ademais podes combinar
calguera bandexa coa grella estandar
ﬂm] (2.1.4) formando un conxunto. A
grella de extraccion parcial (2.1.5) e a grella
de extraccion total (2.1.6, 2.1.7) son 0
soporte das bandexas ou conxunto (2.1.8).
Ten en conta a posicién das grellas ao
introducirelos no interior. Dispofien de topes
laterais antienvorcadura (2.1.9).

Posicién accesorio. Dispés de 5
osiciéns para colocares 0s accesorios
B:-8.8.0-

Axuste de hora. Reloxo convencional:
Tira do mando inferior e xira cara & dereita
(2.3.1). Axusta a hora (2.3.2). Reloxo dixital:
preme a tecla (©) e porase a escintilar
(2.3.3). Axusta a hora coas teclas +, —
(2.3.4). Despois duns segundos |®| deixara
de escintilar (2.3.5).

Nota: volve axustar a hora despois dun corte
de subministro eléctrico ou por cambio horario.

Alimento que se vai cocifar. Introduce

o alimento no forno. Selecciona o(s)
accesorio(s) e a stia posicion, previa consulta
da tdboa de coccion. Pecha a porta.



2.5 Seleccion funcién de cocinado. |:|
Selecciona a funcién de cocifiado se1 undo

modelo (3] (L) () () &)
@ ﬂ g xirando o mando selector.
cendera

Se o pioto de funcionamento.

2.6 Seleccion da temperatura . Selecciona
a temperatura xirando o mando selector. O
piloto apagarase cando atinxa a temperatura
seleccionada.

FUNCIONS DE TEMPO

2.7 Seleccioén da duracién. Temporizador (9
. selecciona os minutos xirando 0 mando
selector. (2.7.1). Se queres que funcione sen
limite de tempo, pono na posicion manual \Ill)

Reloxo convencional: Xira 0 mando
superior & dereita e selecciona os minutos
(2.7.2). Se queres que funcione sen limite
de tempo, pono na posicién manual \[I) e fai
coincidir a frecha vermella coas horas que
indican as agullas do reloxo.

Reloxo dixital: preme a tecla @ e porase a
escintilar [I»]] (2.7.3). Axusta a duracién coas
teclas 4, — (2.7.4). Despois duns segundos
|E| deixara de escintilar.

2.8 Seleccion hora inicio.

Reloxo convencional: Unha vez
seleccionado o programa e a temperatura,
xira 0 mando superior ata a posicién & LA
continuacion, tira do mando superior e xirao
ata que a frecha vermella indique a hora de
inicio (2.8.1). Selecciona a duracién xirando o
mando superior & dereita.

2.9 Seleccién hora fin.

Reloxo dixital: unha vez seleccionado o
programa, a temperatura e a duracion,
prema a tecla @ e porase a escintilar
(2.9.1). Axusta a hora & que desexas que
remate premendo coas teclas 4+, — (2.9.2).
Despois duns segundos |E| deixara de
escintilar.

2.10 Funcién avisador.

Reloxo convencional: Selecciona a posicién
0 co mando de programa (2.10.1). Xira o
mando superior & dereita e selecciona os
minutos (2.10.2). S¢ funciona se o forno esta
apagado.

).
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Reloxo dixital: preme varias veces a tecla
(© e porase a escintilar [()] (2.10.3). Axusta
a duracién coas teclas 4, — (2.10.4).
Despois duns segundos |£)| deixara de
escintilar. Funciona co forno aceso e
apagado.

2.11 Funcion bloqueo. Para evitar manipulacions
por parte dos nenos.

Reloxo convencional: Xira 0 mando
superior ata seleccionar & (2.11.1)
Reloxo dixital: preme durante 3 segundos
simultaneamente as teclas 4 , — e veras
[ 2.11.2). Para desbloquealo repite a
operacion.

Advertencias de uso: unha vez finalizado o
tempo de coccién, pon os mandos de funcién e
temperatura en posicién 0 e 0 mando de tempo
en posicion man \Ill) . Abre con coidado a porta
do forno, xa que pode sair vapor quente.

Mantemento e
limpeza

3.1 Limpeza de accesorios. Son aptos
para lavalouzas. Se os limpas & man, usa
deterxente de uso corrente. Ponos a remollo
para facilitar a limpeza.

3.2 Limpeza de guias laterais. Extrae as guias
8.2.1,3.2.2), (3.2.3, 3.2.4) segundo modelo.
Son aptos para lavalouzas. Se os limpas
a man, usa deterxente de uso corrente e
axtdate cunha esponxa ou cepillo.

3.3 Limpeza interior do forno. Acende a luz
interior (3.3.1, 3.3.2). Modelos con paredes
lisas: limpeza manual. Limpa o forno
a temperatura morna pasando un pano
con auga quente e vinagre. Modelos con
paredes rugosas: autolimpantes. Funcion
de coccion E] a 250°C e 30-60 minutos de
duracion.

3.4 Limpeza do teito. Se o grill ¢ abatible (3.4.1,
3.4.2), pasa un pano con auga quente e
vinagre.

3.5 Limpeza exterior do forno. Usa produtos
neutros, sécao ben cun pano suave.

Advertencias de uso: 1. Asegurate de que o
forno esta apagado. 2. Nunca utilices méaquinas
de limpeza a vapor.




@

\\

Hai unha serie de incidencias que podes solucionar
ti mesmo.

Solucién de
problemas

4.1 Non funciona. Comproba se esta conectado
e/ou que 0 mando selector de tempo non esta
en 0.

4.2 Sae fume durante a coccién. Reduce a
temperatura e/ou limpa o forno (punto 3.3).

4.3 Fai ruido despois da coccién. E normal, o
ventilador segue funcionando ata reducir a
temperatura do interior e a do exterior.

Os modelos con pantalla dixital incorporan un
sistema de diagnostico que detecta e avisa
perante calquera incidencia. Poderéas vela na
pantalla:

4.4 Non funciona. Escintila |(®] Pon o mando
selector de funcions en 0 e axusta a hora
(punto 2.3).

4.5 Non funciona. Escintila | Q| O forno estivo
funcionando durante varias horas e por razéns
de seguridade desconectouse de forma
automatica. Pon o mando selector de funcions
en 0 e axusta a hora (punto 2.3).

4.6 Non funciona. Escintila [= Pon o mando
selector de funciéns en 0 e desbloquea o
forno (punto 2.11).

4.7 Funciona. Escintila Preme calquera tecla.

A ¢ Non manipules o forno para reparalo,
chama o servizo técnico.

Seguridade

e Compre que a instalacion do forno a efectie un
instalador autorizado, que seguira as instrucions
e esquemas do fabricante.

¢ Ainstalacion eléctrica debe estar dimensionada
a potencia maxima indicada na placa de
caracteristicas e a toma de corrente eléctrica coa
toma a terra regulamentaria.

e Compre que o circuito da rede que alimente o
forno tefia un interruptor de corte omnipolar de,

galego

polo menos, 3 mm de separacion entre contactos.

e Se o cable de alimentacién esta danado, debe ser
substituido polo seu servizo posvenda ou persoal
cualificado semellante, co fin de evitar un perigo.

Asegurate de que o aparello esté desconectado
antes de substituir a lampada, para evitar posibles
choques eléctricos.

Non utilizar produtos de limpeza abrasivos ou
estropallos metdlicos duros para limpar a porta do
forno, xa que se pode riscar a superficie e provocar
a rotura en anacos do vidro.

Manter afastados do forno os nenos pequenos.
Durante o funcionamento, hai partes accesibles
que se poden quentar.

Evitar tocar os elementos calefactores dentro do
forno.

Este aparato non esta destinado ¢ uso por parte
de persoas (incluidos nenos) coas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reducidas ou

que carezan de experiencia ou cofiecemento,
salvo baixo supervision ou despois de recibir
instruccions relativas ¢ uso do aparato dunha
persoa responsable da sta seguridade. Deberase
supervisar 0 uso por parte dos nenos para evitar
que xoguen co aparato.

! 4
Medio ambiente /

O forno foi desefiado pensando na
conservacion do medio ambiente.

Respecta o medio ambiente. Prequenta o

forno sé cando faga falla (consulta a tdboa). Usa
preferentemente moldes de cor escura. Para
longos periodos de forneado desconecta o forno 5
ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Xestion de residuos de aparellos eléctricos e
electrénicos.
O simbolo E indica que o aparato non se debe
eliminar utilizando os contedores tradicionais para
residuos domeésticos.

Entrega o teu forno nun centro especial de recolla.
A reciclaxe de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para a salde, o medio
ambiente e permite aforrar enerxia e recursos.
Para mais informacion, contacta coas autoridades
locais ou establecemento onde adquiriches o
forno.

51

O



galego

Taboa de coccidon

Alimento Programa e temperatura Tempo Posicion Terlen?:netg_
tenreira 7
190°c @21000 50 - 60 min Q1 non
1,5 Kg
0orco
P E 150°C @180"C 85 - 95 min 92 non
? 1,5 Kg
>
z .
cordeiro - [z] 0T
(0]
200°C 220°C  40-50min Q 2 non D [m
1w &
5]
O
e @ = 0 [
170°C 190°C  115-125min 1 non b
4 Kg
e @ O =
210°C 230°C 50 - 60 min 1 non oL_Jg
1,25 Kg a
pementos ver- —
P melos asados 190°C @ 210°C 30- 40 min Qz on B [[l]:[]
= 1,25Kg
= tomates
[0
- recheos 200°C @ 220°C  15-19min Q 2 non
4 unid.
pescada —
asada 210°C @ 230°C 7 -9min Q 2 si
1,5Kg
§ lagostino ao . .
= forno 220°C [j 240°C 4-5min 64 si
©
= 1Kg
7| peixes
_2 asados 200°C 220°C  13-17min Q 2 Si
[0}
=8 1 Kg
bacallau ao
forno 210°C [z] 220°C  7-9min Q 2 si
1,5 Kg

pizza 200°C @ 220°C  18-22min Q1 si
pan 200°C [z] 220°C 18 -22min Q 2 non
madalenas 190°C @ 210°C  15-19 min Q 2 si
flan 130°C E] 150°C 30 - 40 min Q1 fon
desconxelacion

para todo tipo @ 75°C Q 2 non

de alimentos

€
Qo
=
]
=

8 008 8000



Erabilera-eskuliburua

euskara

Oso garrantzitsua: labea erabili aurretik irakurri osorik eskuliburu hau. Dokumentazioa eta osagarriak
labearen barrualdean aurkituko dituzu.

Eskuliburu honetako testuak eta marrazkiak erlazionatuta daude.

1.1

1.2

P

>

Identifikatu zure labearen modeloa (“a”, “b”,

c”, “d”, “e”, “f"), zure aginte-panela irudikoarekin
alderatuz.

Identifikazioa

Enbalajea kentzea. Kendu babes-elementu
guztiak.

Instalazioa

Sare elektrikorako konexioa. Kontuan hartu
beti ezaugarri-plakaren datuak (1.2.1) eta
labea ahokatuko deneko altzariaren neurriak
(1.2.2,1.2.3).

Labe independenteak: aparatua konexio
finko monofasiko baten bidez konektatu
behar da sarera, eta konexio horretan
neutroa (kolore urdina) neutroarekin dagoela
bermatu behar da (1.2.4). Labea hutsunean
sartu, eta soberan dagoen kablea goialdean
gelditzen dela ziurtatu (1.2.5, 1.2.6). Altzarira
lotu horretarako dituzun bi torlojuekin (1.2.7).

Bitrozeramikazko plaketarako

erabilera anitzeko labeak: arriskua
saihesteko, fabrikatzaileak gomendatutako
bitrozeramikazko plakekin bakarrik
instalatuko da labea. Egosketa-plaka
gainestalkiaren gainean jarri, eta
konmutadore-kaxa askatu (1.2.8). Plaka
gainestalkiaren hutsunean sartu, instalazio-
baldintzak betez (ikus plakaren eskuliburua)
(1.2.9). Labea altzariaren hutsunean sartu,
maneiatzeko lekua utziz (1.2.10). Kaxa
labera torlojutu (1.2.11, 1.2.12). Plaka
labera konektatu (1.2.13). Labea barruraino
sartu, eta bi torlojuekin lotu (1.2.14, 1.2.15).
Agintearen osagarriak presio bidez kokatu,
bero-foku eta aginte motak kontuan hartuta
(1.2.16 eta 1.2.17).).

Labea + plaka multzoa: labea sarera
konektatu (1.2.4). Plaka gainestalkiaren
hutsunean sartu, instalazio-baldintzak betez
(ikus plakaren eskuliburua) (1.2.18). Labea
altzariaren hutsunean sartu, maneiatzeko

lekua utziz (1.2.10). Plaka labera torlojutu
(1.2.19). Labea barruraino sartu, eta bi
torlojuekin lotu (1.2.14, 1.2.15).

Erabilera

Zure labe berria erabili aurretik, hutsik
dagoela berotu (elikagairik gabe,

kokalekuan, 250 °C-tara 30-60 minutuz). Kea
edo kiratsa sor dezake (normala da, koipe-
hondarrak ...berotzen direlako). Hoztutakoan,
barrualdetik aurre-garbiketa bat egin trapu busti
batez.

2.1 Osagarriak. Modeloaren arabera, erretilu
estandarra §_fj (2.1.1), erretilu sakona
(2.1.2) eta parrilla estandarra ﬂ]ﬂ] (2.1.3)

) dituzu. Horiek modu independentean
funtzionatzen dute. Gainera, edozein erretilu
parrilla estandarrarekin konbina dezakezu
multzoa osatuz [[m] (2.1.4) Partzialki
ateratzen den parrilla (2.1.5) eta guztiz
ateratzen dena (2.1.6, 2.1.7) erretiluen edo
multzoaren euskarriak dira (2.1.8). Parrillak
barrualdera sartzerakoan, kontuan hartu
horien kokalekua. Alboetan topeak dituzte,
irauli ez daitezen (2.1.9).

2.2 Osagarriaren kokalekua. 5 kokaleku daude
osagarriak jartzeko [+ (. s (5

2.3 Ordua aldatzea. Erloju analogikoa: Tira
beheko agintetik eta biratu eskuinera (2.3.1).
Ordua aldatu (2.3.2). Erloju digitala: sakatu
@ tekla, eta [®] keinuka hasiko da (2.3.9).
Ordua aldatu -, — teklak erabiliz (2.3.4).
Segundo batzuen ostean, ikurrak ez du
keinurik egingo (2.3.5).

Oharra: ordua berriro aldatu behar da
korronte-etena badago edo ordutegia aldatu
bada.

2.4 Elikagaiak kozinatzea. Elikagaia labean
sartu. Osagarria(k) eta horren kokalekua
aukeratu, kozinatze-taula kontsultatu
ostean. ltxi atea.

2.5 Kozinatze-funtzioa aukeratzea. C]
Modeloaren arabera kozmatze funtzioa

aukeratu
hautagallua biratuz.
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Funtzionamendu-argia piztuko da.

2.6 Tenperatura aukeratzea . Tenperatura
aukeratu hautagailua biratuz. Aukeratutako
tenperatura lortutakoan, argia itzali egingo
da.

IRAUPEN-FUNTZIOAK

2.7 Iraupena aukeratu. Tenporizadorea (©)
: minutuak aukeratu hautagailua biratuz
(2.7.1). Denbora-mugarik gabe funtziona
dezan, eskuzko posizioan jarri \Ill)

Erloju analogikoa: Biratu goiko mandoa
eskuinera eta aukeratu minutuak (2.7.2).
Denbora-mugarik gabe funtziona dezan,
eskuzko posizioan jarri \[I) , eta gezi gorria
erlojuko orratzek adierazten duten ordu
berean kokatu.

Erloju digitala: sakatu () tekla, eta [>]]
keinuka hasiko da (2.7.3). Iraupena aldatu
4+ , — teklak erabiliz (2.7.4). Segundo
batzuen ostean, |E| ikurrak ez du keinurik
egingo.

2.8 Hasiera-ordua aukeratzea.

Erloju analogikoa: Programa eta
tenperatura aukeratutakoan, biratu goiko
mandoa $Y tokian jarri arte. Ondoren tira
goiko mandotik eta biratu gezi gorriak
hasteko ordua adierazi arte (2.8.1). Aukeratu
iraupena, goiko agintea eskuinera biratuta.

2.9 Amaiera-ordua aukeratzea.

Erloju digitala: programa, tenperatura eta
iraupena aukeratutakoan, sakatu @ tekla,
eta keinuka hasiko da (2.9.1). Amaiera-
ordua aldatu 4 , — teklak erabiliz (2.9.2).
Segundo batzuen ostean, |E| ikurrak ez du
keinurik egingo.

2.10 Abisu-funtzioa

Erloju analogikoa: 0 posizioa aukeratu,
programa-hautagailua erabiliz. Biratu goiko
agintea eskuinera eta aukeratu minutuak
(2.10.2). Labea itzalita dagoenean bakarrik
funtzionatzen du.

Erloju digitala: sakatua (©) tekla hainbat
aldiz, eta [Q)] keinuka hasiko da (2.10.9).
Iraupena aldatu 4 , — teklak erabiliz
(2.10.4). Segundo batzuen ostean,
ikurrak ez du keinurik egingo. Labea piztuta
zein itzalita dagoenean funtzionatzen du.

’.
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2.11 Blokeo-funtzioa. Haurrek erabil ez
dezaten..

Erloju analogikoa: Biratu goiko agintea &
aukeratu arte (2.11.1).

Erloju digitala: 4 , — teklak aldi berean
sakatu 3 segundoz, eta E ikusiko duzu
(2.11.2). Desblokeatzeko, errepikatu
eragiketa.

Erabilera-oharrak: Egosketa-denbora
bukatutakoan, funtzio- eta tenperatura-aginteak
0 posizioan jarri eta denbora-agintea eskuzko
posizioan |Ilj. Labeko atea kontuz ireki, lurrun
beroa irten daiteke-eta.

Mantentzea eta
garbiketa

3.1 Osagarrien garbiketa. Ontzi-garbigailuan
sar daitezke. Eskuz garbitzen badituzu,
erabilera arrunteko garbigarria erabili.
Garbiketa errazteko, beratzen jar itzazu.

3.2 Alboko gidarien garbiketa Atera itzazu
gidariak (3.2.1, 3.2.2), (3.2.3, 3.2.4)
modeloaren arabera. Ontzi-garbigailuan sar
daitezke. Eskuz garbitzen badituzu, erabilera
arrunteko garbigarria erabili, belaki edo
eskuila baten laguntzarekin.

3.3 Labearen barrualdea garbitzea. Piztu
barruko argia (3.3.1, 3.3.2). Horma lisodun
modeloak: eskuzko garbiketa. Garbitu
labea tenperatura epelean, ur beroz eta
ozpinez bustitako trapu batez. Horma
zimurdun modeloak: auto-garbitzaileak.
Egosketa-funtzioa C] 250 °C-tara izan
30-60 minutuz.

3.4 Sabaia garbitzea. Grilla eraisgarria bada
(8.4.1, 3.4.2), garbitu ur beroz eta ozpinez
bustitako trapu batez.

3.5 Labearen kanpoaldea garbitzea. Produktu
neutroak erabili, eta ondo sikatu trapu leun
batez.

Erabilera-oharrak: 1. Ziurtatu labea itzalita
dagoela. 2. Ez erabili inoiz lurrunezko garbiketa-
ekipamendurik.



Arazoak ‘ K

konpontzea \

Badira hainbat gorabehera zuk zeuk konpon
ditzakezunak.

4.1 Ez dabil. Ziurtatu konektatuta dagoela edo/
eta denbora-hautagailua 0 posizioan ez
dagoela.

4.2 Labea martxan dela, kea irteten da. Jaitsi
labeko tenperatura edo/eta labea garbitu (3.3
puntua)

4.3 Egosketa ostean labeak zarata egiten du.
Guztiz normala da, haizagailuak martxan
jarraitzen duelako labe barruko eta kanpoko
tenperatura jaitsi arte.

Pantaila digitala duten modeloek edozein
gorabeheraren berri ematen duen diagnostiko
sistema bat dute. Pantailan ikusi ahal izango duzu:

4.4 Ez dabil. [®] keinuka. Funtzio-hautagailua 0
posizioan jarri, eta ordua aldatu (2.3 puntua).

4.5 Ez dabil. [ Q| keinuka. Labea ordu
batzuetan martxan egon da, eta segurtasun-
arrazoiengatik deskonektatu egin da
automatikoki. Funtzio-hautagailua 0
posizioan jarri, eta ordua aldatu (2.3 puntua).

4.6 Ez dabil. [—| keinuka. Funtzio-hautagailua 0
kokalekuan jarri, eta labea desblokeatu (2.11
puntua).

4.7 Badabil. [0)] keinuka. Sakatu edozein tekla.

A ¢ Ez maneiatu labea, konpondu nahian,
deitu zerbitzu teknikora.

=

Segurtasuna

¢ | abea baimendutako instalatzaile batek instalatu
behar du, eta horretarako fabrikatzailearen
instrukzioak eta eskemak jarraitu behar ditu.

e nstalazio elektrikoa ezaugarri-plakan adierazitako
gehienezko potentziara egokitu behar da, eta
korronte elektrikoaren hargunea arauzko lur-
hargunera.

e Labearen sareko zirkuituak ebaketa-etengailu
omnipolar bat izan behar du, eta etengailu

euskara

horren kontaktuen artean gutxienez 3 mm-ko
distantzia izan behar da.

¢ Argindar-kablea hondatuta badago, saldu
osteko zerbitzuak edo antzeko langile gaituren
batek ordeztu behar du, arriskua saihesteko.

e Ziurtatu aparatua deskonektatuta dagoela
lanpara ordeztu aurretik, balizko txoke
elektrikoak saihesteko.

¢ | abeko atea garbitzeko, ez ezazu erabili
garbiketa-produktu urratzailerik ezta metalezko
espartzu gogorrik, gainazala urratu eta beira
apurtu daitekeelako.

e Haur txikiak labetik urruti mantendu. Labea
martxan dagoela eskura dauden atalak bero
daitezke.

e E7 ukitu labe barruko berogailurik.

e Gailu hau ezin dute ezintasunen bat (fisikoa,
zentzumenekoa edota burukoa) duten
pertsonek erabili (haurrak barne) ezta
eskarmenturik edota ezagutzarik ez dutenek ere
haien segurtasunaren ardura duen norbaitek
gailua erabiltzeko argibiderik eman ez badio
edota horrek erabilera gainbegiratzen ez badu.
Umeak gainbegiratu beharko dira gailuarekin
jolastea saihesteko.

(7
Ingurumena /‘/

Labea ingurumena babesteko diseinatu da.

Ingurumena zaintzen du. Labea behar denean
bakarrik aurre-berotu (ikus taula). Ahal bada kolore
iluneko moldeak erabili. Labea denbora luzez erabili
behar baduzu, aurreikusitakoa baino 5 edo 10
minutu lehenago deskonektatu.

Tresna elektriko eta elektronikoen hondakin-
kudeaketa.

g ikurrak esan nahi du gailua ez dela etxeko
hondakinak jasotzeko ohiko edukiontzietara bota
behar.

Hondakinen bilketarako zentro berezi batean utzi
zure labea.

Etxetresna elektrikoen birziklatzeak osasunerako
eta ingurumenerako ondorio Kaltegarriak saihesten
ditu, eta energia eta baliabideak aurreztea
ahalbidetzen du.

Informazio gehiago nahi izanez gero, jar zaitez
harremanetan herriko agintariekin edo labea erosi
zenuen saltokiarekin.
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Egosketa-taula

. - Aurre- .
Elikagaia Programa eta tenperatura Kokalekua el Osagarriak

txahalkia T
190°c @21000 50 - 60 min Q1 ez EDE

1,5 Kg

berriia & 1s0°c @ 180°C  85-95min Q 2 @ |
1,5 Kg
bildotsa - T
200°C [j 220°C 4050 min Qz &z u [HID
o (o
indioilarra . Q P
e (Z)rewc 1s-12smn ] o .
e B

oilaskoa o
210°C [j 230°C 50 - 60 min Q1 ez EDE
1,25 Kg
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piper gorriak
2 ereta 190°C @ 210°C 30 - 40 min Qz e | J [DI[]
2 1,25Kg
SN tomate
[
= beteak 200°C @ 220°C  15-19min Q 2 ez
4 ale
e @we Qweow T o« O
210°C 230°C  7-9min 2 bai L.
X
© ;
= otarrainxka i ) . .
| labean 220°C [j 240°C 4-5min 64 bai
o 1Kg
©
v .
| arrain erreak . . @ : o Q ,
_g 1Kg E 200°C 220°C 13-17min 2 bai
- bakailaoa
labean 210°C [z] 220°C 7 -9min Q 2 bai
1,5 Kg

pizza 200°C @ 220°C 18- 22 min Q1 bai
ogia 200°C [z] 220°C 18 -22min Q 2 ez
madalenak 190°C @ 210°C  15-19 min Q 2 bai
budina 130°C E] 150°C 30 - 40 min Q1 ez
desizozketa

elikagai mota @ 75°C Q 2 6z

guztietarako
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