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YBAXKAEMbIN
KJMEHT,

OT BCETO cepaua 6J‘Ial‘0)1apHM
3a  CHEJIAaHHBIN BBI60p u
MO3ApaBIsieM € YAAuHOH
TIOKYTIKOI.

910 HOBOC nu3aeiume,
THIATCIIBHO
CIIPOCKTUPOBAHHOEC u
MU3TrOTOBJICHHOC u3
MaTepualioB BBICHICTO

KayecTBa, YCIEUIHO MPOILIO
BCE 3aBOJCKHE HCIBITAHUS,
4TOOBI COOTBETCTBOBATH BCEM
TpeGOBaHHAM IMPUTOTOBICHHS
TTHILH.

IMosToMy MBI TIPOCHM Bac
03HAKOMHUTBCS c
HHCTPYKLIHSAMU H CIEJOBaTh
NPOCTHIM ~ TNPUBE/ICHHBIM B

HUX yKa3aHusAM, KOTOpbIE
MO3BOJNAT BaM  JIOCTUTHYTH
HaWIy4lluX — pe3ylbTaTos,
HauyMHasg C CaMOro MEPBOTO
HCIIOJIB30BaHHS
HU3rOTOBUTEJb

AYKHO!

Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMHU
XapaKTEpUCTUKAMHU  TYXOBKH
JOCTyIIHA ~ TaKXke,  Koraa
JAyXOBKa YK€ YCTaHOBJICHA Ha
Mmecto. Ha oroit Tabmmuke,
KOTOpast BUAHA IPU OTKPBITHU
JBEpIbI,  NPHUBEICHBI  BCE
WACHTH()UKALMOHHBIC TaHHbBIC
npubopa, KOTopbie Tpedyercs
YKa3eIBaTh B 3arpoce
3aryacteit.
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CARO CLIENTE, DEAR CUSTOMER, CHER CLIENT,

sentitamente La ringraziamo e We
ci congratuliamo per la scelta
da Lei fatta. Questo nuovo
prodotto accuratamente

thank  you and Merci et sinceres félicitations
congratulate you on your pour le choix que vous avez
choice. This new carefully fait. Ce nouveau produit,
designed product, congu avec soin et fabriqué
progettato e costruito con manufactured with the highest avec des matiérs de toute
materiali  di  primissima quality materials, has been premiére qualit¢, a été
qualita, e stato accuratamente carefully tested to satisfy all soigneusement testé pour
collaudato per poter your cooking demands. We satisfaire toutes vos exigences
soddisfare tutte le esigenze di would therefore request you d'une cuisson parfaite. Nous
una perfetta cottura. La to read and follow these easy vous prions de bien vous
preghiamo pertanto di leggere instructions which will allow vouloir lire et suivre des
e rispettare le facili istruzioni you to obtain excellent results simples instructions, que vous
che Le permetteranno di right from the start. permettront d’atteindre
raggiungere eccellenti d’excellents résultats des la
risultati fin dalla primissima prémiere utilisation.
utilizzazione. THE MANUFACTURER

LE CONSTRUCTEUR
IL COSTRUTTORE

IMPORTANTE ! IMPORTANT ! IMPORTANTE !

La targhetta delle The oven's data plate is “Il est possible d’accéder a la
caratteristiche del forno & accessible even with the ovenplaque des caractéristiques du
accessibile anche ad fully installed. The plate is four méme lorsque I'appareil

apparecchio installato. In visible simply by opening the est installé. Cette plaque, que
questa targhetta, visibile door. Always quote the details I'on voit en ouvrant la porte,

aprendo la porta, sono riportati from it to identify the présente toutes les données
tutti i dati di identificazione appliance when ordering spare d’identification de I'appareil
dell'apparecchio a cui si dovra parts. qu’il est nécessaire de citer
fare riferimento per richiesta pour toute demande de pieces
di ricambi. de rechange”.
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SEHR GEEHRTER ESTIMADO CLIENTE, GEACHTE KLANT, ESTIMADO CLIENTE,
KUNDE,

wir danken lhnen und Le agradecemos mucho y le wij danken u en feliciteren u Agradecemos, muito
begliickwiinschen Sie zu Ihrer felicitamos por su eleccion.  met de door u gedane keuze. sinceramente a sua escolha, e
Wahl. Este nuevo producto, Dit nieuwe produkt, aproveitamos a ocasido para o
Dieses neue Produkt, cuidadosamente estudiado Yzorgvuldig ontworpen en felicitar.

sorgfaltig entworfen und mit fabricado con materiales de geconstrueerd uit materialen Este novo produto, que foi
erstklassigen Materialien primera calidad, ha sido van de allerbeste kwaliteit, is projectado  com  grande

hergestell, wurde genau probado a conciencia paragedegen uitgetest om al uw ateng&o e construido com os
gepriit um alle Ihre poder satisfacer todas suseisen voor een perfect melhores  materiais,  foi
Forderungen an ein perfektesexigencias de una perfectakookresultaat te  kunnen verificado e aprovado, de
Kochen zu erfiillen. coccion. bevredigen. maneira a dar-lhe total
Wir bitten Sie deshalb die Por lo tanto le rogamos lea y wij verzoeken u daarom de satisfagdo para um cozinhado
einfachen Anweisungen zu Siga detenidamente  estaseenvoudige instructies te lezen perfeito.

lesen und einzuhalten, damit sencillas instrucciones que le en te respecteren, welke u inPor conseguinte, pedimos que
von der ersten Anwendung an permitiran llegar a resultados staat zullen stellen om al vanaf leia e siga as instrugdes que
ausgezeichnete  Ergebnisseexcelentes desde la primerahet eerste gebruik uitstekendelhe  permitirdo  alcancar
erreicht werden kénnen. utilizacion. resultaten te bereiken. excelentes resultados desde o

inicio da sua utilizag&o.

DER HERSTELLER EL FABRICANTE DE FABRIKANT
O FABRICANTE

WICHTIG IMPORTANTE BELANGRIJK : IMPORTANTE

Das Typenschild mit den La placa de caracteristicas delHet typeplaatie van de oven A placa com as caracteristicas
technischen Merkmalen des horno se encuentra disponibleis ook bereikbaar als het do forno e acessivel também
Backofens ist auch bei junto con el aparato. apparaat geinstalleerd is. Opcom o aparelho instalado.
installiertem Gerat zugénglich. En esta placa, visible abriendo dit plaatje, dat u kunt zien als Nesta placa, visivel abrindo a
Auf diesem Typenschild, das la puerta, se muestran todosu de deur opent, staan alleporta, estdo referidos todos os
bei Offnen der Ofentiir los datos de identificacion del identificatiegegevens van het dados de identificagdo do
sichtbar ist, sind auch alle aparato a los que se devers@pparaat, waarnaar u dient teaparelho aos quais se devera
Kenndaten des Gerats hacer referencia para el pedidoverwijzen bij het bestellen van fazer referéncia para pedidos
aufgefiihrt, die bei eventuellen de piezas de repuesto. vervangingsonderdelen”. depegas de substituicao.
Ersatzteilbestellungen

angegeben werden missen.
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COJEPKAHUE

IlepBoe mpuMeHenne  c1p. 6
CamoounITaronyecs mase 8
Oxpana okpy»xatoreii cpesr 10
INanens ynpasieHus 12-14
VIHCTpYKIMM 10 IKCTUTyaTalu:

- IPUTOTOBIICHHE C (yHKIHCH
"KOHBEKIUA" 14
- IPUTOTOBIICHHE C QyHKIHEH
"BeHTHIALNA" 16

- PUrOTOBJICHKE Ha rpune 18

Tepmocrat 20
Taiimep 20
DNeKTPOHHBIH TaiiMep 24
3amMeHa 1aMIIbl 28

JlemonTar jBepiibl yxoBki 30

JUITY CTAHOBIIUKA
BcerpanBanue TyXoBKH 32

DneKTpryecKoe NojKoueHue 34

A HACTOSHIEE ~ U3AEAME
BBAO  CO34AHO  AAs
FBITOBOTO TPUMEHEHTISL,
U3TOTOBHTEAL CHUMAET C  CEBS
BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 34 AIO5OM
VIEPS, HAHECEHHBIH AIOASM HAH
HMYIECTBY, B PE3VABTATE
HETPABUABHOT YCTAHOBKH,
HCITOAb30BAHI HE IT0 HASHAYEHIO,
HEIIPABUABHOTO  MAW  ABCYPAHOIO
TPHMEHEHIS
ATIPEIJAETCS HCII0Ab30BAHHE
TIPHBOPA AMLAMM (BKAIOYASL AETER) C
OTPAHWYEHHBIMI  TICUXUYECKHMII,
DUHYECKIMI nn
YYBCTBHTEABHBIMI )
BO3MOXHOCTSAMH, AN C HEXBATKOI
OIBITA ¥ 3HAHHI, 3A HCKAIOYEHWEM
CAVYAEB, KOTAA  OHM  BYAVT
HAXOAMTBCA 104 KOHTPOAEM n/m
TIPONHCTPYKTHPOBAHBI
BOIPOCAM MCHOALSOBAHI/IH
TIPHBOPA AWLAMM, OTBETCTBEHHBIMH
X BE3OIACHOCTb. AETH
A AOAXHBI BCETJA
HAXOAHTBCS 10/
TPUCMOTPOM, HEAB3S TTO3BOASITH UM
HIPATH C IPHEOPOM.
AETH HE  AO/AXKHBI BBITTOAHATH
OYNUCTKY UAN PABOTHI 110 YXOAY 3A
AYXOBKON BE3
A NPUCMOTPA B3POCABIX
S3ATIPEHIAETCSA KAACTH HA
AHO AYXOBKH ®OAbIY, KACTPHOAN
nan UM  NOAOBHBIE  IPEAMETBI.
HATPEB HW>KHEIO HATPEBATEABHOIO
3AEMEHTA TTPOBOIIMPYET IEPETPEB
HWKHEN YACTH  AVXOBKH, qTo
NPUBOANT K IOBPEXAEHUIO WUAN
AAXE K OYEHb CEPbE3HBIM
IOCAEACTBUAM (OIMMACHOCTH
BO3HUKHOBEHWS TIOXKAPA) Pk
OIIOPHOIO MEBEABHOT' O 9AEMEHTA.
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INDEX
Premiere utilisation pag. 6
Panneaux autonettoyants 8

Respect for the environment10 Respect de I'environnement 10

Control panel 12-14
Instructions for use:

- conventional cooking 14
- fan cooking 16
- grill cooking 18

Thermostat 20
Cooking timer 20
Electronic timer 24
Light replacement 28

Removing the oven door 30

Smontaggio della porta del forno30

PER L'INSTALLATORE
Incasso del forno 32
Allacciamento elettrico 34

A QUESTO PRODOTTO ESTATO
CONCEPITOPERUNIMPIEGO
DI TIPO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE
DECLINAOGNIRESPONSABILITA NEL
DIEVENTUALI
DANNIACOSEOPERSONEDERIVANTIDA
UNANONCORRETTAINSTALLAZIONEODA
USOIMPROPRIO,ERRONEOODASSURDO.
L'APPARECCHIO ~ NONDEVE  ESSERE
USATO DAPERSONE
(COMPRESIBAMBINI)CON
RIDOTTECAPACITA  FISICHE,SENSORIALI
0 MENTALI, 0 DAPERSONE
CHEMANCANODELL'ESPERIENZAEDELLE
CONOSCENZENECESSARIESENONSOTTO
LASUPERVISIONE O DIETRO ISTRUZIONI
SULL'USO DELL’APPARECCHIO
DAPARTEDI UNA PERSONA
RESPONSABILE PERLA LORO SICUREZZA.
1 BAMBINIDEVONO ESSERE
CONTROLLATI PERASSICURARSI
CHENONGIOCHINOCONL'’APPARECCHIO.
LAPULIZIAE LAMANUTEN- ZIONENON
DEVONOESSERE
EFFETTUATE DAI BAMBINI
A SENZA SUPERVISIONE.
VIETATO AP- PORRE CARTA
STAGNOLA, PENTOLE
OSIMILIACONTATTO CONLABASE
INTERNADEL ~ FORNOPER
CUCINARE. L’AZIONE DEL
A RISCALDAMENTODEL- LA
RESISTENZAINFERIOREPR
ovocA IL
SURRISCALDAMENTODELLAPARTE
BASSA DEL FORNOPROVOCANDONE
ILDANNEGGIAMENTO E ADDIRITTU-
RA GRAVICONSEGUENZE (RISCHIO DI
INCENDIO)ANCHESULMOBILEDISUP
PORTO DEL FORNO

INSTALLATION

INSTRUCTIONS

Flush fitting 32
Electrical connections 34

THIS  APPLANCE IS
CONCEIVED FOR DOMESTIC
ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY
BE HELD RESPONSIBLE FOR WHATEVER
INJURIES OR DAMAGES ARE CAUSED BY
INCORRECT INSTALLATION OR  BY
UNSUITABLE, WRONG OR
ABSURD USE.
THIS APPLIANCE 1S NOT
INTENDED FOR USE  BY
PERSONS (INCLUDING CHILDREN) WITH
REDUCED ~ PHYSICAL,  SENSORY ~OR
MENTAL CAPABILITIES, OR LACK OF
EXPERIENCE AND KNOWLEDGE, UNLESS
THEY HAVE BEEN GIVEN SUPERVISION OR
INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE
APPLIANCE BY A PERSON RESPONSIBLE
FOR THEIR SAFETY. CHILDREN SHOULD
BE SUPERVISED TO ENSURE THAT THEY
DO NOT PLAY WITH THE
A APPLIANCE..
CHILDREN SHOULD NOT
CLEAN OR PERFORM MAINTENANCE
WITHOUT SUPERVISION. DO NOT PLACE
TIN FOIL, PANS OR SIMILAR IN CONTACT
WITH THE INNER BASE OF THE OVEN TO
COOK. THE HEATING ACTION OF THE
LOWER RESISTANCE CAUSES THE LOWER
PART OF THE OVEN TO OVERHEAT,
LEADING TO DAMAGE AND EVEN SERIOUS
CONSEQUENCES (FIRE RISK) ALSO TO THE
UNIT IN WHICH THE OVEN IS INSTALLED.

Panneau de commande 12-14
Instructions pour le
fonctionnement:

- cuisson conventionnelle 14

- cuissson ventilée 16
- cuissson au gril 18
Thermostat 20
Temporisateur 20

Temporisateur electronique 24
Remplacement de la lampe 28
Demontage

de la porte du four 30

POUR L'INSTALLATEUR
Encastrement du four 32
Branchement electrique 34

A CE  PRODUIT ~ ESTCONCU
EXCLUSIVEMENT = POURUSAGE
DOMESTIQUE.LECONSTRUCTEUR
DECLINETOUTERESPONSABILITE |
POUR DOMMAGES ET BLESSURESCAUSEES
PARUNEINSTALLATIONINCORRECTEQUPAR
UNUSAGEIMPROPRE,ERRONEOUABSURDE.
L'APPAREIL NE DOIT PASETRE
A UTILISE PAR DESPERSONNES
(ENFANTSINCLUS)DISPOSANTDE
CAPACITESPHYSIQUES,
SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU
PAR ~ DES  PERSONNES ~ N'AYANTPAS
L'EXPERIENCE ~ OU ~ LESCONNAISSANCES
REQUISES,SICEN'ESTSOUSLASURVEILLANCE
D'UNE  PERSONNERESPONSABLE DE  LEUR
SECURITEOUAPRESAVOIRRECUDECELLE -Cl
LESINSTRUCTIONSRELATIVESAL'UTILISATION
DE L'APPAREIL. LES ENFANTS DOIVENT ETRE
SURVEILLES, AFIN DE S'ASSURER QU'ILSNE
JOUENTPASAVECL'APPAREIL.
LENETTOYAGEETL’ENTRETIEN

NE DOIVENTPASETRE
EFFECTUESPAR DES

ENFANTSSANSLASUPERVISION

D'UNADULTE. INTERDICTION
DEPOSERDUPAPIER ALUMINIUM,
DESCASSEROLES ou
AUTRES,AUCONTACTDE LA BASE INTERNE
pu FOUR POUR CUISINER.
LERECHAUFFEMENT INFERIEUR
PROVOQUE ~ LASURCHAUFFE  DELA
PARTIEINFERIEURE DUFOUR;CELA
PEUTENTRAINER SADETERIORATION
VOIREDESCONSEQUENCES GRAVES

(RISQUE D’INCENDIE) POUR LE MEUBLE
DESUPPORT DUFOUR
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FUR DEN INSTALLATEUR

Einbau des Backofens 33
Stromanschlu® 35

DIESES  PRODUKT
HAUSHALTSGERAT
GEDACHTFUR SCHADEN AN
SACHENODER PERSONEN, DIE

IST ALS

A

AUFFALSCHE
INSTALLATION BZW.UNGEEIGNETEN
GEBRAUCH ODERMISSBRAUCH

ZURUCKZUFUHRENSIND, UBERNIMMIDER
HERSTELLERKEINERLEIVERANTWORTUNG.
DAS GERAT DARF NICHT VON
A PERSONEN(EINSCHLIESSLICH
KINDERN) _
EINGESCHRANKTER
KORPERLICHER
(ODERGEISTLICHER
KAPAZITAT ~ ODER  PERSONENOHNE
ERFAHRUNG  UND  DIENOTWENDIGEN
KENNTNISSEBENUTZTWERDEN ESSEIDENY,
DIESGESCHIEHTUNTERDERAUFSICHTODER
NACHUNTERWEISUNG IM GEBRAUCH DES
GERATSDURCHEINERFURDERENSICHERHEIT
VERANTWORTLICHEN PERSON.
KINDERSIND
ZUBEAUFSICHTIGEN,UMSICHERZUSTELLEN,
DASSSIENICHTMITDEMGERATSPIELEN.
DIE REINIGUNG UND
A WARTUNG DURFEN NICHT VON
UNBEAUFSICHTIGTEN
KINDERN VORGENOMMEN WERDEN.
STANIOLPAPIER, TOPFEODER
AHNLICHES DARFNICHTINKONTAKT
MIT DER INNEREN BASISDES
BACKOFENSGERATEN.DASAUFHEIZEN
DES UNTERENWIDERSTANDS FUHRTZU
EINERUBERHITZUNG DESUNTEREN
TEILS DES BACKOFENS, BESCHADIGT
IHN UND FUHRT SOGAR
ZUSCHWERWIEGENDENFOLGEN(BRAN
DRISIKO) FUR DAS MOBELSTUCK,
DASDENBACKOFEN TRAGT

29
31

Temporizador electrénico 25

Cambio de la bombilla

29

Desmontaje de la puerta horno

31

PARA EL INSTALADOR

Encastre del horno 33
Conexion eléctrica 35
ESTE PRODUCTO FUECONCEBIDO
A PARAUNUSODETIPODOMESTICO. EL
CONSTRUCTORDECLINA
CUALQUIERRESPONSABILIDAD
ENELCASODEDANOSEVENTUALESACOSAS
OPERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTAO DE UNUSO
IMPROPIO,ERRADOOABSURDO.
NO PUEDEN UTILIZAR EL APARATO
A PERSONAS (INCLUIDOS NINOS) CON
CAPACIDADES FISICAS SENSORIALES O
MENTALESREDUCIDAS, NI
PERSONAS QUE NO DISPONGAN DE LA
EXPERIENCIA Y DE LOSCONOCIMIENTOS
NECESARIOS, AMENOSQUEESTEN BAJO LA
SUPERVISIONDEUNAPERSONARESPONSABLE
DE SU SEGURIDADO HAYAN RECIBIDO LAS
INSTRUCCIONESNECESARIAS ~ SOBRE LA
UTILIZACIONDELAPARATO.LOSNINOSTIENEN
QUE ESTAR CONTROLADOSPARAASEGURARSE
DEQUENOJUEGANCONELAPARATO.
LOS NINOSNO PUEDEN EFECTUAR
LAS OPERACIONES DELIMPIEZAY
MANTENIMIENTO
A MENOS QUE ESTEN BAJO
SUPERVISION. PROHIBIDO PONER
PAPEL DE ALUMINIO, CAZUELAS U
OTROS OBJETOS SIMILARES EN
CONTACTO CON LA BASE INTERNA DEL
HORNO PARA COCINAR. LA ACCION
DEL CALENTAMIENTO DE LA
RESISTENCIA INFERIOR PROVOCA EL
RECALENTAMIEA\.ITO DE LA PARTE BAJA
DEL HORNO DANANDOLO O INCLUSO
PROVOCANDO CONSECUENCIAS
GRAVES (RIESGO DE INCENDIO) EN EL
MUEBLE DE SOPORTE DEL HORNO.

NL

INHOUD

Eerste gebruik pag. 7
Zelfreinigende panelen 9
11

13-15

Respect voor het milieu
Bedieningspaneel
Werkingsinstructies:

- Traditionele bereidingen 15

- Bereiding met ventilatie 17
- Bereiding met grill 19
Thermostaat 21
Timer 21
Elektronische timer 25
Vervanging lampje 29
Demontage
van de ovendeur 31
VOOR DE INSTALLATEUR
Inbouw van de oven 33
Elektrische aansluiting 35

ALS

DT PRODUKT IS
A HUISHOUDELIJKAPPARAAT

GEDACHT.VOORBESCHADIGINGEN

AAN SPULLEN OF PERSONENDIE
AAN  VERKEERDE INSTALLATIE, MISBRUIKOF
VERKEERDEGEBRUIKZINTEWIJTEN,NEEMT  DE
FABRIKANTGEEN
VERANTWOORDELIKHEIDOPZICH.

DIT APPARAAT IS NIETBEDOELD

VOOR  GEBRUIK ~ DOORPERSONEN

(METINBEGRIPVANKINDEREN)MET

VERLAAGDE FYSIEKE SENSORISCHE
OF MENTALE VERMOGENS, OF METGEBREK
AANERVARINGENKENNIS, TENZIZIJLEIDING ~ OF
INSTRUCTIES HEBBENONTVANGEN
BETREFFENDEHETGEBRUIKVANHETAPPARAAT
DOOR MIDDEL VAN EEN PERSOON DIE VOOR
HUN  VEILIGHEID ~ VERANTWOORDELIJKIS,
KINDERENMOETENWORDENGECONTROLEERD
OM TE GARANDEREN DAT ZIj NIET MET HET
APPARAATSPELEN.

DE REINIGING EN HET
AONDERHOUDMAGNIETWORDEN
UITGEVOERD DOOR KINDEREN

ZONDER TOEZICHT. HETIS VERBODEN
ALUMINIUMFOLIE,PANNEN
OFDERGELIJKEINAANRAKING TELATEN
KOMENMETDEINTERNEBASIS
VANDEOVENOMTEKOKEN.DEVERWARMEN
DE WERKING VANDE
ONDERSTEWEERSTAND
VEROORZAAKTDEOVERVERHITTING VAN
HETONDERSTE GEDEELTEVANDEOVEN,
WAARDOOR DEZE BESCHADIGD KAN
‘WORDEN EN DIT KAN ZELFS ERNSTIGE
GEVOLGENHEBBEN(BRANDGEVAAR), 00K
VOOR HET MEUBEL WAAROP DE
OVENGEPLAATSTISO

PT
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Painéis autolimpantes 9
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Instrucdes de
funcionamento:

- Cozedura convencional
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- Cozedura ao gril
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Timer electrénico
Substituicdo da lampada
Desmontagem

da porta forno

PARA O INSTALADOR
Encastre do forno 33

Ligacéo eléctrica 35

ESTE PRODUTO
FOICONCEBIDO
ARAUMAUTILIZACAO DE TIPO

DOMESTICA. 0 FABRICANTE

DECLINATODAS

ASRESPONSABILIDADESNOCASODEEVENT

UAIS DANOS ACOISAS OU PESSOAS

DERIVADOSDE _

UMAINSTALACAOINCORRECTAOUDEUSO

IMPROPRIO,ERRONEOOUABSURDO.
OAPARELHONAODEVESERUSADO

A POR  PESSOAS  (INCLUSIVE
CRIANCAS) ~ COMCAPACIDADES
FISICAS, SENSORIAISOUMENTAIS

REDUZIDAS, OU POR PESSOAS QUE NAO

TENHAN MEXPERIE?\ CIASNEMCONHECIMENTO

NECESSARIO ANAO SER QUESEJAM

SUPERVISIONADAS E INSTRUIDAS,SOBRE

USO DO APARELHO, POR UMAPESSOOA

RESPONSAVELPELASEGURANCADASMESMAS

ASCRIANCASDEVEMSERCONTROLADASPARA,

CONTROLADASPARASETERCERTEZADEQUE

NAOBRINQUEMCOMOAPARELHO.

f A LIMPEZA E AMANUTENGCAO
NAO DEVEMSERREALIZADAS
PORCRIANCAS SEM

SUPERVISAO. EPROIBIDO COLOCAR
PAPELALUMINIO, ~ TACHOS  ou
SIMILARESEMCONTACTOCOMABASE
INTERNA DOFORNOPARACOZINHAR.
AACCAODOAQUECIMENTO DA
RESISTENCIA INFERIOR PROVOCA O
SUPERAQUECIMENTODAPARTEBAIXA
DOFORNOCAUSANDO-LHE DANOSE
ATEGRAVES, CONSEQUENCIAS (RISCO
DE INCENDIO)INCLUSIVENO MOVEL
DESUPORTE DOFORNO

15
17
19
21
21
25
29

31
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HEPBOE
NPUMEHEHHUE

JIyXOBKy CIE/yeT JOCKOHATIBHO
BBIMBITh MBUIBHBIM PACTBOPOM H
TIATEITEHO OIOJNIOCHYTh.

Y1o0bl CHATH GOKOBBIE pambl B
JIyXOBKaX C IIAJKHMH CTCHKaMH,
ZIeliCTBOBATh, KAK IOKA3aHO Ha
pucynke. Harpers 1yxoBky B
Teuenne 30  MMHYT < Ha
MaKCHMAIBHON — TeMIICpAType;
TakuM 00pasoM OyIyT ynaleHbI
BCE OCTAaTKH IPOM3BOICTBCHHOI
CMa3KH, KOTOpbIC MOIYT CTaTb
[PUYMHOM HETPUSITHOIO 3araxa
IpH  NPUTOTOBICHAM IV
JIyXOBKy ~CIeoyeT —TIIATCIBHO
BBIMBITh MBUIBHBIM PACTBOPOM H
OnoNMOCHYTh.  YTOOBI  CHATH
GOKOBBIC pamMbl B JYXOBKAaX C
IJTa/IKAMI CTCHKAMH,
JieficTBOBaTh, KAaK IOKA3aHO Ha
PpHCYHKE.

Harpers myxoBky B Teuenue 30
MHHYT ~ Ha  MaKCHMAJBbHOM
TEMIICpaType; TaKuM 00pasoM
OyIyT ymaleHbl BCE OCTATKH
POM3BOICTBCHHOM CMa3KH,
KOTOpBIC MOTYT CTaTh MPUYMHOI
HCIPISITHOTO ~ 3allaxa  TIpH
npurotorieHnd . Jlns
OUHCTKH TlyXOBKH HEe
UCIIONB30BATh abpasyBHbIC
MarepHaIbI win OCTpBIC
METAUTMYECKUE ~ CKPeOKH IS
OUHMCTKH ~CTCKSIHHBIX  JIBEpeI]
JIyXOBKH, TIOCKOTIBKY OHH MOTYT
ronapanarb  MOBEPXHOCTb M
CIPOBOLPOBATE  PACKAIIBIBAHIC
CTeKIa.

BaikHo:
He HCIIONIB30BATH TIapOBBIC
OUHCTUTEN Ui OYUCTKH

npubopa. B kadectBe Mepsl
TPEIOCTOPOKHOCTH TPESKIC YeM
MPUCTYIATh K JIFOOBIM paboTam
[0 OYMCTKE JYXOBKH, BCErza
JIOCTaTh BWJIKY W3 PO3CTKH WIH
OTKJTIOYHTh IIIEKTPONUTAHUE
npudopa.

Kpome TOro, He HCIONB30BATH
KHCIIOTHbIC ~ WJIH  IICJIOYHBIC
Cpe/ICTBA (JIMMOHHBII COK, YKCYC,
conmb, momuuoppl U T.J.). He
UCTIONB30BATh  CPENCTBA  HA
OCHOBE ~XJIOpa, KHCJIOT — WIH
aOpasHBHBIX BEIECTB, OCOOCHHO
JUISL  OYNCTKH  OKpAILICHHBIX
TIOBEPXHOCTEH.
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IT GB FR
PRIMO UTILIZZO THE FIRST TIME PREMIERE
YOU USE THE OVEN UTILISATION

Il forno va pulito a fondo con Clean the oven thoroughly Le four doit étre nettoyé a
acqua e sapone e risciacquatowith soapy water and rinse fond a I'eau et au savon, puis
accuratamente. well. To remove the lateral rincé méticuleusement. Pour
Per togliere i telai laterali nei frames from smooth-walled enlever les cadres latéraux
forni con pareti lisce ovens, proceed as shown indans les fours a parois lisses,
procedere come llustrato in the figure. procéder comme indiqué sur la

figura. Operate the oven for about 30 figure.

Riscaldare il forno per circa minutes at maximum Il convient de n’insérer la
30 minuti alla massima temperature to burn off all nourriture que lorsque le four
temperatura; verranno cositraces of grease which mighta atteint la température

eliminati tutti i residui grassi otherwise create unpleasantpréétablie, c’est-a-dire quand
di lavorazione che potrebbero smells when cooking. s’éteint le voyant lumineux.
causare sgradevoli odori in Do not use rough abrasives orEvitez les matériaux réches,
fase di cottura. sharp metal scrapers to cleanabrasifs, ou les racloirs
Non wusare per la pulizia the glass door of the oven métalliques tranchants pour
materiali ruvidi abrasivi o because they could scratch thenettoyer la porte en verre du
raschietti metallici affilati surface and cause the glass tdour car ils peuvent rayer la
per pulire le porte di vetro del shatter. surface et faire voler le verre

forno dato che possono en éclats.
graffiare la superficie e

causare la frantumazione del

vetro.

Importante: Important: Important

Non utilizzare pulitori a vapore Do not use steam cleaners toN'utilisez pas de jet de vapeur
per la pulizia dellapparecchio. clean the appliance. pour nettoyer appareil.

Come precauzione di sicurezzaAs a safety precaution, before A titre de précaution, avant
prima di procedere qualsiasi cleaning the oven, always deffectuer toute opération de
operazione pulizia del forno disconnect the plug from the nettoyage du four quelle qu'elle
staccare sempre la spina dellapower socket or the power soit, débrancher toujours la fiche
presa di corrente o togliere la cable from the oven. Do not de la prise de courant ou couper
linea di alimentazione use acid or alkaline substancesla ligne d'alimentation de
dell'apparecchio. to clean the oven (lemon juice, appareil. Veiller a ne pas
Inoltre evitare di usare sostanzevinegar, salt, tomatoes etc.).  utiliser de substances acides ou
acide o alcaline (succhi di Do not use chlorine based alcalines (jus de citron, vinaigre,
limone, aceto, sale, pomodori products, acids or abrasive sel, tomate, etc.).

ecc.). Evitare di usare prodotti a products to clean the painted Ne pas utiliser de produits a base
base di cloro, acidi o abrasivi surfaces of the oven. de chlore, acides ou abrasifs,
pecialmente per la pulizia delle surtout pour le nettoyage des
pareti verniciate. parois peintes.
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ERSTMALIGE ES PRIMERA EERSTE GEBRUIK PRIMEIRA
BENUTZUNG UTILIZACION UTILIZACAO

Der Backofen muss griindlich El horno se limpia a fondo con De oven moet grondig worden O forno deve ser limpo a
mit Seifenwasser gesdubertagua y jabon y se enjuagaschoongemaakt met water enfundo com é&gua e sabdo e
werden. Wie auf der cuidadosamente. Para sacarzeep, en zorgvuldig worden depois cuidadosamente secado
Abbildung dargestellt los armazones laterales en losafgespoeld. Voor het com um pno. Para tirar as
vorgehen, um bei den Ofen hornos con paredes lisas verwijderen van de zifframes estruturas laterais nos fornos
mit glatten Waé&nden die proceder como se ilustra lain ovens met gladde wandencom paredes lisas proceder
seitlichen Backbleche figura. dient u te werk te gaan zoals como ilustrado na figura.
herauszunehmen. Recalentar el horno alrededorop de afbeelding wordt Aquecer o forno a maxima
Den Backofen fur etwa 30 de 30 minutos a la méxima geillustreerd. Verwarm de temperatura por cerca de
Minuten auf Héchsttemperatur temperatura; seran asioven gedurende ongeveer30 minutos; assim  serdo
aufheizen; auf diese Weise eliminados todos los residuos 30 minuten op de hoogste eliminados todos os residuos
werden alle  fetthaltigen grasos ya que podrian causartemperatuur; zodoende de gorduras de fabrico que
Bearbeitungsruickstande olores desagradables duranteworden alle achtergebleven poderiam causar cheiros
eliminiert, die beim Backen la fase de coccién. vetten  geélimineerd die desagradaveis ao cozinhar.
unangenehme Gerliche No utilizar para la limpieza onaangename geuren zouderDurante a limpeza, ndo utilize
verursachen kénnten. materiales asperos, abrasivos ckunnen veroorzaken tijdens materiais &asperos, abrasivos
Fur die Reinigung keine rauen rasquetas metalicas afiladashet bereiden van voedsel.ou raspadores  metéalicos
scheuernden Materialien oder para limpiar las puertas de Gebruik geen agressieve afiados para limpar as portas
Metallschaber verwenden, um vidrio del horno, podrian rayar schurende middelen of de vidro do forno, pois podem
die Glastiren des Ofens zula superficie y provocar la scherpe metalen schrapers omarranhar a  superficie e

reinigen, da diese die rotura del vidrio. de glazen deuren van de ovenprovocar rachaduras no vidro.
Oberflache verkratzen und te reinigen want ze kunnen
zum Glasbruch fuhren kénnen. krassen veroorzaken op de

opperviakte en het glas kan

breken.
Wichtig: Importante: Belangrijk: Important
Zum Reinigen des Geréts Para la limpieza del aparatono Gebruik geen stoomreinigers N&o utilize limpadores a vapor
keinen Dampfreiniger utilizar limpiadores devapor.  om het apparaat te reinigen.  para limpar o aparelho.
verwenden. Como precaucion de Als veiligheidmaatregel moet Como precaugdo de seguranga

Als Sicherheitsvorkehrung seguridad,antes de procederaltijd de stekker uit het antes de proceder a qualquer
muss vor jeder Reinigung des concualquier operacion de stopcontact worden gehaald of operagdo de limpeza do forno
Backofens immer das limpiezadel horno moet de voeding van het tirar sempre ficha da tomada
Stromnetz abgeschaltet quitarsiempre el enchufe de apparaat worden afgekoppeldde corrente ou tirar a linha de
werden. Zum Reinigen dirfen latoma de corriente o quitar alvorens de oven te gaanalimentagdo do aparelho.
keine sauren oder alkalischenlalinea ~ de  alimentacién schoonmaken. Além disso evite usar
Substanzen verwendet werdendelaparato. Ademas evitar Gebruik bovendien geen zure substancias acidas ou alcalinas
(Zitronensaft, Essig, Salz, eluso de sustancias &cidasof alkaline stoffen (citroensap, (sumos de limdo, vinagre,

usw.). oalcalinas (jugos de azijn, zout, enz.). etc.).
Chlorhaltige Produkte, sowie limén,vinagre, sal, tomates, Gebruik geen producten op Evitar a utilizacdo de produtos
Sauren oder Scheuermittel etc.). chloorbasis, of zure of a base de cloro, acidos ou
sind ebenfalls zu vermeiden, Evitar el uso de productos schurende producten, vooral abrasivos especialmente para a
dies gilt vor allem fur die abase de cloro, &cidos voor het reinigen van gelakte limpeza das paredes
Reinigung der lackierten oabrasivos especialmenteparaopperviakken. envernizadas.
Wande. la limpieza de lasparedes

barnizadas.
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KATAJIUTUYECKHUE
CAMOOYHAIIAOIIMA
ECs ITAHEJIN

B  Hammx  OyXxoBKax c
IJIaJKHMH  CTEHKAMHM  MOKHO
YCTaHABIUBATh BHYTPH
Mybelns  CaMOOUMIIAIONIUECS
TIaHeINH, KOTOPBIMH
MOKPBIBAIOTCSI CTEHKH.

OTH  crnenuanbHble TAaHENH,
KOTOpPbIC KPENATCsS K CTEHKaM

nepen TEM, KakK
yCTaHABIIHBATh GOKOBBIC
pamsbl, TIOKPBITBL CJI0OEM
CHeMaIbHON

KaTaJUTHYCCKON
MHUKPOIIOPHCTOH JMaJlH,
KOTOpast MOCTETICHHO
TI0ABEPracT OKHUCJIICHHUIO "
MPOBOLMPYET UCIapeHne

MACISIHBIX M JKHPHBIX OpBI3T,
yAajss MX BO BpeMs Harpesa
cebire 200°C.

Ecin mocie NpHroTOBICHHS
OYCHB JKUPHOW MHIIN TyXOBKa
0CTaeTCsl TPA3HOM, BKIIOYHTH
IyCTYIO JIXOBKY Ha
MaKCHMAJIbHYIO TEMIIepaTypy
He Gosiee yeM Ha 60 MUHYT.
CaMOOYHIIAIOMHECS — aHeIn
HENB3sl MBITh MM YHCTHTh
abpa3sMBHBEIME  CPEACTBAMH
uim cpeicTBamMy,
COICPIKAIUMH KUCIOTBI WIH
IIEJI0YH.

IT GB FR
PANNELLI SELF-CLEANING PANNEAUX
AUTOPULENTI CATALYTIC AUTONETTOYANTS
CATALICI PANELS CATALYTIQUES
| nostri forni con pareti lisce Our smooth walled ovens can Nos fours a parois lisses
hanno la possibilita di montare be fitted with self cleaning peuvent étre munis, a
allinterno della muffola dei panels to cover the inside l'intérieur, de  panneaux

pannelli  autopulenti  che walls. autonettoyants qui recouvrent
ricoprono le pareti. These special panels areles parois.

Questi speciali pannelli, da simply hooked on to the walls Devant étre accrochés sur les
agganciare alle pareti prima before the side frames areparois, avant les chassis

dei telai laterali, sono ricoperti fitted. They are coated in a latéraux, ces panneaux

di uno speciale smalto special, micro-porous catalytic spéciaux sont recouverts d'un
catalitico microporoso che enamel which oxidises and émail spécial catalytique
ossida e vaporizza gradually vaporises splashesmicroporeux qui provoque
gradualmente gli schizzi di of grease and oil at cooking I'oxydation et [I'évaporation

olio e grasso eliminandoli temperatures above 200°C.  graduelles des éclaboussures
durante le cotture sopra i If the oven is not clean after d’huile et de graisse qui sont
200°C. cooking fatty foods, operate ainsi éliminées pendant les
Se dopo una cottura di cibi the empty oven for 60 minutes cuissons a plus de 200°C.
molto grassi il forno non & (max.) at maximum Si le four n'est pas propre
pulito, farlo funzionare a temperature. aprés la cuisson d'aliments
vuoto alla massima Never wash or clean self trés gras, le faire fonctionner a
temperatura per un tempo cleaning panels with abrasive,vide a la température
massimo di 60 minuti. acid, or alkaline products. maximum pendant 60 minutes
| pannelli autopulenti non maximum.

devono essere lavati né puliti Les panneaux autonettoyants
con prodotti abrasivi o ne doivent étre ni lavés, ni
prodotti contenenti acidi o nettoyés avec des produits

alcali.. abrasifs ou des produits
contenant des acides ou des
alcalis.
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SELBSTREINIGENDE PANELES KATALYSERENDE PAINEIS DE
KATALYTISCHE CATALITICOS ZELFREINIGENDE AUTOLIMPEZA
PLATTEN AUTOLIMPIANTES PANELEN CATALITICOS

Unsere Backdfen mit glatten Nuestros hornos provistos deln onze ovens met gladde Os nossos fornos com paredes
Wanden bieten die paredes lisas, tienen la wanden kunnen in de moffel lisas tém a possibilidade de

Mdoglichkeit, in der Muffel posibilidad de llevar montados zelfreinigende panelen worden montar dentro da mufla painéis

selbstreinigende Platten zuen su interior paneles geplaatst die de wandende autolimpeza que recobrem
montieren, mit denen die autolimpiantes que recubran afdekken. as paredes.

Wande verkleidet werden. dichas paredes. Deze speciale panelen, die aarEstes painéis especiais, que se
Diese Spezialplatten, die vor Estos paneles especiales, quale wanden moeten wordenengancham as paredes antes
den seitlichen Rahmen an dense enganchan a las parededevestigd voordat de zijfframes dos bastidores later is, estéo
Wanden eingehéngt werden,antes de los bastidores worden geplaatst (afb. ...), zijn recobertos de um esmalte
sind mit einem mikropordsen laterales, estan recubiertos debedekt met speciale especial catalitico microporoso

katalytischen Speziallack un especial esmalte catalitico microporeuze, katalytische lak que  oxida e  vaporiza

bedeckt, der oxidiert, die Ol- microporoso que oxida y die geleidelik de olie- en gradualmente os salpicos de
und Fettspritzer nach und nachvaporiza gradualmente las vetspatten oxideert en laat leo e gorduras eliminando-as

verdampfen lasst, und so beisalpicaduras de aceite y grasaverdampen, zodat ze durante o  funcionamento

den Backvorgangen Uber eliminandolas durante las geélimineerd worden  bij acima dos 200° C.

200°C eliminiert. cocciones por encima de los bereidingen boven 200° C. Se depois de uma cozedura de
Solite der Ofen nach dem 200°C. Als de oven na het bereiden alimentos com muito gordura o

Backen sehr  fetthaltiger Si después de una coccién devan erg vet voedsel niet schoonforno ndo estiver limpo, fazé-
Speisen nicht sauber sein, lass@alimentos muy grasos el hornois, laat hem dan leeg lo funcionar a vazio a maxima
man ihn maximal 60 Minuten no esta limpio, hacerlo functioneren op de maximum temperatura por um tempo
lang leer bei Hochsttemperatur funcionar en vacio a la maxima temperatuur gedurende méximo de 60.

eingeschaltet. temperatura por un tiempo maximaal 60 minuten”. Os painéis de autilimpeza nao
Die selbstreinigenden Platten maximo de 60 minutos. De zelfreinigende panelen devem ser lavados nem limpos
dirfen weder gewaschen, nochLos paneles autolimpiantes nomogen niet afgewassen of com produtos abrasivos ou
mit scheuernden oder deben ser lavados ni limpiados schoongemaakt worden metprodutos que contenham na
saurehaltigen bzw. alkalischen con produco abrasivos o schurende producten of metsua composicdo &cidos ou
Produkten gereinigt werden.  productos que  contengan zuur- of  alkalihoudende Alcalinos.

acidos o alcali producten.
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OXPAHA

OKPYKAIOLIEM CPEJIBI
Tt JOKYMCHTALNN,
[PUIAaraeMoil K HACTOSLIEMY
npubopy, HCTIONB3YeTCs
Oymara,  ortbeneHHas  Oe3
HNPUMEHEHHs]  XJIopa, WX
Gymara BTOPHYHOI

nepepabOTKH C 1EJIbI0 OXPaHbI
OKPYKAIOLIEeH CpeIbl

VnakoBka pa3paboTaHa TaK,
4yroOBl HE HAHOCUTH BpEN
OKpyKaromeit cpene.
IMockonbKy 3TO KOIOTHYECKH
YHCTbIE MATEPHAIIBI, HX MOXKHO

nepepaboTaTh WIH
HCHOJIB30BaTh BTOPHYHO.

Bropuunoe  mcnoab3oBaHHE
YHaKOBOUYHBIX MarepHaioB
crnocobCcTByeT HKOHOMUH
CBIPbS u YMEHBILICHUIO

TIPOMBINUICHHBIX U OBITOBBIX
OTXO/0B.

10

IT

RISPETTO
DELL’AMBIENTE

La documentazione del

GB

RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provide

presente apparecchio utilizza with this oven has been print

carta sbiancata, senza cloro,on chlorine

oppure carta riciclata allo
scopo di contribuire alla
protezione del’ambiente.

Gli imballaggi sono concepiti
per non danneggiare
'ambiente;

prodotti ecologici.

Riciclando limballaggio, si
contribuira ad un risparmio di
materie prime e ad
riduzione del volume degli
scarti industriali e domestici.

possono  essere environmental
recuperati o riciclati essendo Packaging

una you will

free bleache
paper or recycled paper
show  respect for th
environment.

The packaging has also be
designed to avoi
impac
material i
ecological and can be resed
or recycled.
By recycling the packagint
hel save rav
materials as well as reduci
the bulk of domestic an
industrial waste.

FR

RESPECT DE
L’ENVIRONNEMENT

La documentation de cet
appareil est imprimée sur du
papier blanchi, sans chlore ou
sur du papier recyclé, de fagcon
a contribuer a la sauvegarde
de l'environnement.

Les emballages sont congus
pour ne pas nuire a
'environnement; ils peuvent
étre récupérés ou recyclés, car
il s'agit de  produits
écologiques.

Le fait de recycler 'emballage
permet de consommer moins
de matieres premieres et de
réduire le volume des déchets
industriels et domestiques.
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UMWELTVERTRAGLI RESPETO POR EL RESPECT VOOR RESPEITO PELO
CHKEIT MEDIO AMBIENTE HET MILIEU AMBIENTE

Als Beitrag zum Umweltschutz | 3 documentacién de este D€ documentatie die bij dit A documentacdo do presente
wurde die Dokumentation aparato utiliza papel apparaat hoort is gemaakt vanaparelho utiliza papel

dieses Geréats auf chlorfrei pjanqueado, sin cloro, o loape|zonder chloor gebleel_(t papier embranquec_ldo, sem cloro, ou
gebleichtes oder Recycling- reciclado con el fin de Of van recyclingpapier, als papel reciclado com a

Papier gedruckt. contribuir a la proteccion del bijdrage tot de finalidade de contribuir para a

medio ambiente. milieubescherming. proteccéo do ambiente

Bei der Verpackung wurde auf

deren  Umweltvertraglichkeit | og embalajes estan D& verpakkingen zijn zo As embalagens sdo concebidas
Wert  gelegt; sie  kann concebidos para no daiar elontwikkeld dat ze het milieu para n&o poluir o ambiente;
gesammelt  oder  recycelt medio ambiente; pueden serMet schaden; zij kunnen podendo ser recuperadas ou
werden, da es sich um recuperados o reciclados OPMEUW gebruikt of recicladas sendo  produtos
umweltschonendes ~ Material siendo productos ecolégicos. gerecycled worden, aangezienecol6gicos. Reciclando a

handelt. Reciclando el embalaje, se het om ecologische producten embalagem, contribuird a uma
Durch Recycling der contribuira a un ahorro de 92at. poupanca das matérias-primas
Verpackung wird ZUr materias primas y a una Door de verpakking te e a uma redugdo do volume
Reduzierung des reduccién del volimen de los f€cyclen wordt een bijdrage dos refugos industriais e
Rohstoffverbrauchs und des desechos industriales geleverd aan de besparing vandomésticos.

Volumens von Industrie- und domésticos. grondstoffen en aan de

Hausmull beigetragen. beperking van het volume

industrieel en huisvuil.
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OYHKIHUN
HAHEJIA
YIIPABJIEHUSL

CHUMBO/JIbI ®YHKIUNA
HA TIEPEKJIIOYATEJIE

Jlamna fyxoBku (Bcerna
0CTaeTCs BKIIFOYCHHON BO
BpeMst paboThI).

Hroxemii HarpeBaTeNHbIA
anemeHT. Hactpoiika
Tepmoctara ot 50°Cno MAKC.

Bepxunii n HypkHUI
HATPCBATEIBHBIC HICMCHTBL
Hactpoiika TepMocrara or 50°C
10 MAKC.

Bepxamii v HvokHmiz
HarpeBaTesTbHbIC AIEMEHTBI C
BeHTIIITOpoM. Hactpoiika
Tepmoctara ot 50°Cro MAKC.

Kpyrublii HarpesateabHbIH
DJIEMEHT C BEHTHWJIATOPOM.

Hactpoiika TepmocTaTa o1
50°C 1o MAKC.

Benrtuisarop juis
pasMOpaxuBaHHA.
Hactpoiika TepmocTaTa Ha
0°C.

Hoxamit HarpeBaTenbHbIH
3JIEMEHT C BEHTHJIATOPOM.
Hacrpoiixa TepmocTara oT
50°C 1o MAKC.

JIBOiiHOM BepXHUi
HarpeBaTeIbHbIN dJIEMEHT
C BEHTWIATOPOM (TpUiIb
GOJIBLION IUIOMIA/IH).
Hacrpoiixa TepmocTara oT
50°C o 200°C.

JIBOIHOM BepXHHUI
HArpeBATC/IBHBI JICMEHT
(rprIb GOMBLION TUTOLIATH).
Hactpoiika TepmocTata oT
50°Crio 200°C.

BepxHuit HarpeBaTenbHbII
3JIEMEHT C BEHTHJIATOPOM.
Hacrpoiixa TepmocTara oT
50° no 200° C.

IT

FUNZIONI
PANNELLO
COMANDI

SIMBOLI FUNZIONI
SUL COMMUTATORE

Lampada forno (rimane
sempre accesa durante il
funzionamento).

Resistenza inferiore.
Regolazione del termostato
da 50° C a MAX.

Resistenza superiore ed
inferiore.

Regolazione del termostato
da 50° C a MAX.

Resistenza superiore,
inferiore con ventilatore.
Regolazione del termostato
da 50° C a MAX.

Resistenza circolare con
ventilatore. Regolazione
del termostato da 50° C a
MAX.

Ventilatore per
scongelamento.
Regolazione del termostato
a0°C.

Resistenza inferiore con
ventilatore. Regolazione
del termostato da 50° C a
MAX.

Doppia resistenza superiore Double top heating element

con ventilatore (grill
grande_superficle
Regolazione del termostato
da 50° a 200° C.

Doppia resistenza superiore Double top heating element

(grill grande_superficie
Regolazione del termostato
da 50° a 200° C.

Resistenza superiore con
ventilatore. Regolazione
del termostato da 50° a
200° C.

GB

CONTROL PANEL
FUNCTIONS

FUNCTION SYMBOLS
ON THE SELECTOR

Oven light (stays on while
oven is in use).

Bottom heating element.
Thermostat setting from
50°C to MAX.

Top and bottom heating
elements. Thermostat

setting from 50°C to MAX.

Top and bottom heating
elements with fan.
Thermostat setting from
50°C to MAX.

Circular heating element
with fan. Thermostat

setting from 50°C to MAX.

Fan for defrosting.

Thermostat setting at 0°C.

Bottom heating element
with fan. Thermostat

setting from 50°C to MAX.

with fan ( large area grill).
Thermostat setting from
50°C to 200°C.

(large area grill).
Thermostat setting from
50°C to 200°C.

Top heating element with
fan. Thermostat setting
from 50°C to 200°C.

PT

FONCTIONS DU
PANNEAU DE
COMMANDE

SYMBOLES DES
FONCTIONS SUR LE
COMMUTATEUR

Lampe du four (reste
allumée pendant la
marche).

Résistance inférieure.
Régulation du thermostat
de 50° C a MAX.

Résistance inférieure et
supérieure.

Réglage du thermostat de
50° C a MAX.

Résistance supérieure,
inférieure avec ventilateur.
Réglage du thermostat de
50°C a MAX.

Résistance circulaire avec
ventilateur. Réglage du
thermostat de 50° C &
MAX.

Ventilateur pour
décongélation. Réglage du
thermostat & 0° C.

Résistance inférieure avec
ventilateur. Réglage du
thermostat de 50°C a MAX.

Double résistance
supérieure avec ventilateur
(grill & grande surface).
Réglage du thermostat de
50° a 200°C.

Double résistance
supérieure (grill a grande
surface).

Réglage du thermostat de
50° & 200°C.

Résistance supérieure avec
ventilateur. Réglage du
thermostat de 50° & 200°C.
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BEDIENTAFELFUNKT
IONEN

FUNKTIONSSYMBOLE AM
SCHALTER

Ofenbeleuchtung (bleibt
wahrend des Betriebs immer
eingeschaltet).

Unterhitze. Einstellung des
Thermostats von 50°C auf
MAX.

Ober- und Unterhitze.
Einstellung des Thermostats
von 50°C auf MAX.

Oberhitze, Unterhitze mit
Ventilator. Einstellung des
Thermostats von 50°C auf
MAX.

HeiBluft mit Ventilator.
Einstellung des Thermostats
von 50°C auf MAX.

Ventilatorbetrieb zum
Auftauen von Tiefkihlkost.
Einstellung des Thermostats
auf 0°C.

Unterhitze mit Ventilator.
Einstellung des Thermostats
von 50°C auf MAX.

Doppelte Oberhitze mit
Ventilator (groRflachige®rill).
Einstellung des Thermostats von
50° auf 200°C.

Doppelte Oberhitze
(groRflachigerGrill).
Einstellung des Thermostats
von 50° auf 200°C.

Oberhitze mit Ventilator.
Einstellung des Thermostats
von 50° auf 200°C.

ES

FUNCIONES
PANEL DE
MANDOS

SIMBOLOS DEL PANEL DE
CONTROL

Bombilla horno (queda
siempre encendida durante el
funcionamiento).

Resistencia inferior.
Regulacion del termostato
entre 50° C y MAX.

Resistencia superior e inferior.
Regulacion del termostato
entre 50° C y MAX.

Resistencia superior, inferior
con ventilador. Regulacion del
termostato entre 50° C y
MAX.

Resistencia circular con
ventilador. Regulacién del
termostato entre 50° C y MAX.

Ventilador para descongelacion.
Regulacién del termostato a 0° C.

Resistencia inferior con
ventilador. Regulacion del
termostato entre 50° C y
MAX.

Doble resistencia superior con
ventilador (grill gran superficie).
Regulacion del termostato entre
50° Cy 200° C.

Doble resistencia superior
(grill gran superficie).
Regulacion del termostato
entre 50° C y 200° C.

Resistencia superior con
ventilador. Regulacion del
termostato entre 50° C y 200°
C.

NL

FUNCTIES
BEDIENINGSPANEEL

FUNCTIE-SYMBOLEN OP
DE SCHAKELAAR

Ovenverlichting (blijft altijd
branden tijdens de werking).

Onderwarmte. Instelling van
de thermostaat van 50°C tot
MAX.

Bovenwarmte en onderwarmte.
Instelling van de thermostaat
van 50°C tot MAX.

Bovenwarmte, onderwarmte
met ventilator. Instelling van
de thermostaat van 50°C tot
MAX.

Rond verwarmingselement met
ventilator. Instelling van de
thermostaat van 50°C tot

MAX.

Ventilator voor het ontdooien.
Instelling van de thermostaat
op 0°C.

Onderste verwarmingselement
met ventilator. Instelling van
de thermostaat van 50°C tot
MAX.

Dubbel bovenste
verwarmingselement met
ventilator (grill met groot
opperviaR.

Instelling van de thermostaat
van 50°C tot 200°C.

Dubbel bovenste
verwarmingselement (grill met
groot_opperviak Instelling

van de thermostaat van 50°C
tot 200°C

Bovenste verwarmingselement
met ventilator. Instelling van
de thermostaat van 50°C tot
200°C.

PT

FUNCOES PAINEL DE
COMANDOS

SIMBOLOS FUNGOES NO
COMUTADOR

Lampada do forno (permanece
sempre acesa durante o
funcionamento).

Resisténcia inferior. Regu -
lacdo do terméstato de 50°C ao
MAX.

Resisténcia superior e inferior.
Regulagao do termoéstato de
50°C ao MAX.

Resisténcia superior, inferior
com ventilador. Regulagdo do
termdstato desde 50°C ao
MAX.

Resisténcia circular com
ventilador. Regulacao do
termoéstato desde 50°C ao
MAX.

Ventilador para descongelagéo.
Regulagdo do termdstato a
0°C.

Resisténcia inferior com
ventilador. Regulacao do
termoéstato desde 50°C ao
MAX.

Dupla resisténcia superior com
ventilador (grill de grande
superfici¢ Regulacao do
termoéstato desde 50°C até
200° C.

Dupla resisténcia superior

(grill de grande superficje
Regulagdo do termdstato desde
50° até 200° C.

Resisténcia superior com
ventilador. Regulacéo do
termostato desde 50°C até
200° C.

13



©

14

Py

BepxHuii HarpeaTebHbII
9MeMeHT (TPIITb MaIoi IUIOM[AaN
TIOHIDKEHHOI MOILIHOCTH).
Hacrpoiika Tepmocrata ot 50°C
10 200°C

Hiwxuuit HarpeBaTebHbIH
anemeHT + Kpyribrii
HarpeBaTeNbHBIN SJIEMEHT C
BeHTWIITOpOM. HacTpotika
Tepmocrara oT 50°Crio MAKC.
BHUMAHMHE! Bo Bpemst
UCIIOJIB30BAHMS TyXOBKH €€
JIOCTYITHBIC YaCTH MOTYT CHJIBHO
HarpeBaThes. JIeTH TOMMKHBI
HaXOJIUTHCS Ha GE3011ACHOM
PACCTOSHHH OT TyXOBKH.

OPHUEHTHPOBOYHAS
TabIMIA 17T PACTIONOKEHHUS
6J110]1 B 3aBUCHMOCTH OT
(yHKIMH, TEeMIepaTypsl 1
BPEMEHH IPHUTOTOBIICHS UL

IT GB FR
Resistenza superiore Top heating element
(grill superficie e potenza (small, low power grill).
ridotta). Thermostat setting from
Regolazione del termostato 50°C to 200°C.

da 50°a 200° C.

Résistance supérieure (grill
a grande surface et
puissance réduite). Réglage
du thermostat de 50° a
200°C.

Résistance inférieure +
ésistance circulaire avec
ventilateur. Réglage du
thermostat de 50° C a
MAX.

ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent devenir
trés chaudes Durant
'emploi. Ne laissez pas les
enfants s’approcher du
four.

Resistenza inferiore + Bottom heating element +
Resistenza circolare con Circular heating element
ventilatore. Regolazione with fan. Thermostat

del termostato da 50° C a setting from 50°C to MAX.
MAX. ATTENTION: Accessible
ATTENZIONE: Le parti  parts may become very hot
accessibili possono during use. Children should
diventare molto calde be kept at a distance.
durante l'uso. | bambini

dovrebbero essere tenuti

a distanza.

Tabella ORIENTATIVA
per le posizioni dei cibi
in base alle funzioni,
temperature e tempi di
cottura

INDICATIVE Table for Tableau INDICATIF pour
positioning foods based on les positions des aliments
functions, temperatures and suivant les températures et
cooking times les temps de cuisson.

Z2 v S o v ® -4 %
[l ] a O3] | a O &
160-200 | 160-180 | 140-160 | 200-230 | 210-220 | 160-180 190 230-250 | 225-250 | 160-180 | 210-230 | 160-190 | 200-220 | 160-180 | 175-190 | 190-210 | 170-190
23 2 2 1-3 2 23 23 45 2 2 2 2 23 2 2 2 3
30'-50" | 20-40' | 10'-40' | 10'-20' | 45'-60" | 45'-60" | 60'-70" 14'18' [120'- 150" 120'- 160'| 90'- 120" | 90'- 120" | 50'-60' | 45'-60' | 60'-70' | 40'-50' | 40'-50"
UHCTPYKIHUU 11O ISTRUZIONI DI INSTRUCTIONS INSTRUCTIONS
SKCIUIYATAIIUA FUNZIONAMENTO FOR USE POUR LE
FONCTIONNEMENT
OBbIYHbBIA METO/] COTTURA CONVENTIONAL CUISSON
NPUTOTOBJIEHUS CONVENZIONALE COOKING CONVENTIONNELLE
JEMr HEX = =2
Kraccuueckuit ciocoG  Sistema classico che utiizza caloreConventional — cooking  Systéme classique utilisant
npHroTORNeHHs, TpH KoTopom  Superiore ed inferiore adatto per lauses top and bottom heat!a chaleur supérieure et
ucnonb3yeres Temwio ceepxy u - cottura di un solo piatto. to cook a single dish. 'nf_e”eurei indiqué pour la
CcHU3Y, TIOJIXOZIAT ms E bene che il cibo venga Place the food in the oven Cuisson d'un 599_' plat.
[PHTOTORIEHHS omensioro  inserito quando il forno ha only  once  cooking Il convient de ninsérer la
Oumoza. raggiunto la  temperatura temperature has been Nourriture que lorsque le
Jlyamre seero crammTs Gmomo B prestabilita, ciod quando si e reached, i.e. when the four ~a atteint la
JyXoBKY, Korza B Heif yxe spentala spia luminosa. heating indicator goes out. temperature preeyt'abl_|e,
JOCTUTHYTA myxuas  Se verso fine cottura si avesself you want to increase top ¢'est-a-dire quand s'éteint
Temmepatypa, To ecth, korja hecessitad di incrementare laor bottom temperature le voyant lumineux.
CBCTOBOI MHIMKATOD BBIKTIOUCH.  temperatura  inferiore o towards the end of the Si, vers la fin de la
Eom  Ha  sacTounTenbHoil  SUperiore,  posizionare il cooking cycle, set the cuisson, il est nécessaire

CTaIMM  TIPUTOTOBJICHUA MU

Tpelyercs OBBICUTB
TeMIepaTypy ~— BEpXHEro MU
HIDKHETO HarpeBaTens,
YCTAaHOBHTb ~IIEPEKIIOYaTeb B
COOTBETCTBYIOLICE  ITOJIOMKCHIIC.
Pexomenyercst OTKPBIBATh
IBEpIy IYXOBKH KaK MOXHO
pexe BO  BpeMs  Iporiecca
MPUTOTOBNICHHS.

commutatore nella rispettiva temperature control to the d‘aug[nenter o la
posizione. Si consiglia di aprire right position. It is temperature inférieure ou
il meno possibile la porta del advisable to open the oven Supérieure, il faut placer le

forno durante la cottura. door as little as possible commutateur dans la
R — during cooking. position adéquate. On

: conseille d’ouvrir le moins
=1 possible la porte du four
au cours de la cuisson.
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Oberhitze (Grill mit Resistencia superior (grill Bovenste verwarmingselement Resisténcia superior  (grill
reduzierter  Flache und superficie y potencia (grill met beperkt opperviak en superficie poténcia reduzida).
Leistung). Einstellung des reducida). vermogen). Insteling van de Regulagdo do termoéstato
Thermostats von 50° auf Regulacion del termostato thermostaat van 50°C tot desde 50° até 200° C.
200°C. entre 50° C y 200° C. 200°C.

Unterhitze + HeiBluft mit Resistencia  inferior ~+ Onderwarmte + Rond Resisténcia inferior +
Ventilator. Einstellung des Resistencia circular con verwarmingselement met Resisténcia circular com
Thermostats von 50°C auf ventilador. Regulacién del ventilator. Insteling van de ventilador. Regulagdo do
MAX. termostato entre 50° C y thermostaat van 50°C tot terméstato desde 50°C ao
ACHTUNG: Die MAX. MAX. MAX.

zugénglichen Teile kénnen ATENCION: Las partes LET OP: de toegankelijke ATENCAO: As partes
bei Gebrauch sehr heiR accesibles se calientan onderdelen kunnen heet acessiveis podem-se tornar

werden. Kinder in  mucho durante el uso. Es worden tijdens het gebruik. muito quentes durante o uso.
gebihrendem Abstand necesario mantener alejadosKinderen moeten op afstand Criangas devem ser mantidas
halten. a los nifios. gehouden worden. distantes do aparelho.

Tabelle mit Tabla GUIA para las BEGELEIDENDE tabel Tabela de ORIENTACAO

RICHTWERTEN fur die posiciones de los alimentos voor het plaatsen van para o posizionamento dos
Position der Gerichte je nach segun las funciones, voedsel naargelang de alimentos conforme  as
Funktion, Temperaturen und temperaturas y tiempos de functies, de temperaturen enfungdes, temperaturas e
Garzeiten coccion de kooktijden tempos de cozedura

BETREBSANLEITUNG ~ INSTRUCCIONES WERKINGSINSTRU  INSTRUGOES DE

DE CTIES FUNCIONAMENTO
FUNCIONAMIENTO

KONVENTIONELLES COCCION TRADITIONELE MODO

BACKEN CONVENCIONAL BEREIDING CONVENCIONAL

I I e =

Klassisches System, bei demSistema clasico que utiliza Klassiek systeem dat ge— Modo classico que utiliza
Unter- oder  Oberhitze calor superior e inferior apto bruik maakt van boven- en calor superior e inferior
verwendet wird, die fur das para la coccion de un solo onderwarmte; geschikt voor adequado para cozinhar um
Garen nur eines Gerichts plato. bereiding van één gerecht.  s6 prato.

geeignet ist. Es mejor que el alimento sea Het voedsel dient bij voor- E bem que os alimentos
Die Speisen soliten introducido cuando el horno keur in de oven te worden sejam introduzidos quando o
moglichst eingeschoben haya alcanzado la gezet wanneer deze al deforno atingiu a temperatura
werden, wenn der Backofen temperatura preestablecida,ingestelde temperatuur heeft preestabelecida, isto & quando
bereits die vorgegebene €s decir, cuando se hayabereikt, d.w.z. wanneer het se desligou o visor luminoso.
Temperatur erreicht hat, das apagado el indicador indicatielampje uitgegaan is. Se para o fim da cozedura se
heiRt, nach Erldschen der luminoso. Als de temperatuur van de tivesse a necessidade de
Kontrolllampe. Si hacia el final de la boven- of onderwarmte aumentar a temperatura
Wenn die Unter- oder coccion fuese necesario tegen het einde van de inferior ou superior,
Oberhitze gegen Ende desaumentar la temperatura bereiding verhoogd moet posicionar o comutador na
Backvorgangs erhoht inferior o superior, girar el worden, dient de schakelaar respectiva posicéo.
werden muss, ist der mando hasta situarlo en laop de betreffende stand te Aconselha- se de abrir o
Schalter in die jeweilige POsicion correspondiente.  worden gezet. Men raadt aanmenos possivel a porta do
gewiinschte  Position zu Se aconseja abrir lo menosde deur van de oven zo forno durante a cozedura
bringen.  Wahrend des posible la puerta del horno weinig mogelijk open te

Backvorgangs sollte die durante la coccion. maken tijdens de bereiding.

Ofentir mdoglichst  wenig

geoffnet werden.
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IMPUI'OTOBJIEHUE C
BK/IIOYEHHBIM
BEHTUWISITOPOM

A d had

TTpu 5TOM CII0COGE MPHUTOTOBIICHHST
YCTAHOB/IECHHBIA B 3aIHEl dacTH
JIyXOBKHM BEHTHWJIITOP PABHOMEPHO
pacnpenie/sieT TOpSIME  BO3IyX

BHyIpM  Hee.  [Ipurororienne
TaKUM ~ CIIOCOOOM  3aBepIIIACTCS
ObicTpee B CpaBHCHHMH  C
TPaJMIIOHHBIM crocodom
PATOTOBIICHISL.

O10T  Crocod  MOIXOMT I
TIPUTOTOBIICHHUS omoz,

PACIIONIOKEHHBIX HA  HECKOJBKUX
YpOBHSIX, B TOM 4HHCIE OO
pazmuHoro pona (peida, Msico 1
TJL).

PABMOPAKUBAHUE

Brutovass oxHy w3 (yHKImit
TIPUTOTOBJICHUS co
BKJIIOYCHHBIM BEHTHJIATOPOM M
yCTaHaB/IMBasg TEPMOCTAT Ha

HOJTb, 3aITyCKaeTes
LTUPKYJISAIUS XOJIOAHOTO
BO3lyXa B JIyXOBKE, YTO
TO3BOJISICT GLICTPO
Pa3MOpO3UTh  3aMOPOIKCHHbIC
TIPOIYKTHI.

Her HE00X0IMMOCTH
NpEIBAPUTENBHO Pa30rpeBaTh
JIyXOBKY, HO JUISt
KOHAMTEPCKHX W3IENHI

PEKOMEHAYETCA JienarTh 3TO.
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COTTURA
VENTILATO COOKING

M| [ s M| [ s
S S

Con questo tipo di cottura, un For this type ofcooking a far
ventilatore posto nella parte positioned at the bachllows
posteriore fa circolare Iaria the circulation of hot air insid
calda allinterno del forno, the oven, creating unifori
distribuendola in modo heat. In this way cooking

uniforme. La cottura avviene more rapid than convention
pit rapidamente rispetto alla cooking. It is a suitable methc
cottura  convenzionale. Il for cooking dishes on moi
sistema risulta idoneo per la than one shelf, especially wh
cottura su piu ripiani ed anche the food is of different type
per cibi di natura diversa (fish, meat etc.)

(pesce, carne ecc. ).

FAN

SCONGELAMENTO

Selezionando una delle By selecting one of the fe
funzioni di cottura ventilato e cooking functions and settir
regolando il termostato sullo the thermostat to zero, the f
zero, il ventilatore fara allows cold air to circulat
circolare all'interno del forno inside the oven. In this we
aria fredda, favorendo cosi unfrozen food can be rapid
rapido scongelamento dei cibi defrosted.

congelati.

DEFROSTING

,

Non e necessario il Itis not essential to preheat t
preriscaldamento, ma  per oven, but you are advised to
pasticceria e’ preferibile farlo. so when cooking pastries.

FR

CUISSON
VENTILEE

M| [ s
.@ .Q ..'* ..JB

Avec ce type de cuisson, un
ventilateur placé dans la partie
postérieure fait circuler ['air
chaud a lintérieur du four, en
le répartissant uniformément.
La cuisson se fait plus
rapidement que par rapport a la
cuisson conventionnelle. Le
systeme se préte bien a la
cuisson sur plusieurs étages et

également  daliments de
différents  types  (poisson,
viande, etc.)
DECONGELATION

En sélectionnant une des

fonctions de cuisson ventilée et
en réglant le thermostat sur
zéro, le ventilateur fera circuler
de lair froid & lintérieur du

four, en provoquant de cette
maniere une décongélation
rapide des aliments congelés.

Le préchauffage n'est pas
nécessaire; il est toutefois
préférable d'y recourir
pour la patisserie.



DE ES NL
COCCION

BACKEN VENTILADA:

2@ [2][*][z] [&[@][&][¥][x] ][5
Bei dieser Garart bringt der Con este tipo de coccion, un Bij dit type bereiding zorgten
Ventilator, der sich im hinteren ventilador situado en la parte ventilator, die in hebovenste

UMLUFT

BEREIDING MET
VENTILATIE

Ofenteil befindet, heiBe trasera hace circular el aire gedeelte geplaatsts, ervoor
Umluft in den Ofen und caliente dentro del horno, dat de warmducht in de over
verteilt diese gleichmaRig, distribuyéndolo de manera circuleert, waarbij deze ¢

wobei die Garzeit geringer als uniforme. La coccion se gelijkmatige wijze versere
beim konventionellen Backen produce mas rapidamente conwordt. Het gerecht wordtro,
ist. Diese Methode eignet sichrespecto a la  coccion ten opzichte van deaditionele
zum Garen auf mehreren convencional. El sistema es bereidingswijze, sneller gaar
Einschubhthen, auch vonidéneo para la cocciéon de Het systeem isggeschikt vool
Speisen unterschiedlicher Art alimentos de distintas clasesde bereidingop meer dan éé
(Fisch, Fleisch usw.). (pescado, carne, etc. ) tambiénverdieping en ook vool

unos encima de otros. verschillende soorten voedse

(vis, vlees, etc.)

AUFTAUEN DESCONGELACION ONTDOOIEN
Falls eine der Seleccionando una de lasDoor één van de functiegan

Umluftfunktionen ausgewahlt funciones de coccion ventilada de bereiding mevwentilatie te
und der Thermostat auf Null y ajustando el termostato sobrekiezen en dethermostaat o

gestellt wird, fahrt der el cero, el ventilador hace nul te zetten]aat de ventilato
Ventilator Kaltluft in den Ofen circular aire frio dentro del koude lucht in de over
und fordert das schnelle horno, facilitando de esta circuleren, waardoor

Auftauen der Tiefkiihlkost. manera una descongelaciondiepvriesproducten snel
rapida de los alimentos ontdooid worden.

congelados.

Ein Vorheizen des Ofens ist Nota: Voorverwarming is niehodig;
eigentlich nicht notwendig, No es necesario el bij bereiding van gebakchter
aber fiir Patisserie dennoch precalentamiento, pero para lawel.
empfehlenswert. reposteria es preferible

hacerlo.

PT

MODO
VENTILADO

(2@ [2][][x]

Com este tipo de cozedura, um
ventilador colocado na parte
posterior faz circular o ar
quente dentro do forno,
distribuindo-o ~ em modo
uniforme. A cozedura fazse
mais rapidamente respeito a
cozedura convencional.

Modo indicado para cozinhar
utilizando varias prateleiras e
também para alimentos de
natureza diferente  (peixe,
carne etc.).

DESCONGELAGAO

Seleccionar uma das fungbes
de cozedura ventilada e
regulando o terméstato no
zero, o ventilador fara circular
dentro do forno o ar frio,
favorecendo assim uma rapida
descongelagdo dos alimentos
congelados.

Nao é necessario o prévio
aquecimento, mas para a
pastelaria é preferivel fazélo.
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MPUTI'OTOBJIEHME HATPIIE

~# [~][%]

Croco6 MPUTOTOBJICHUS IMUILHA

Ha rpuie WU pinibe
obpa3oBaHus pyMsHOH
KOPOYKH.

Hexoropsie JTyXOBKH

TOCTABJISIFOTCA B KOMILJICKTE C
JIBUIAaTeJICM W BCPTEIIOM JUIA

TIPUTOTOBJICHUS MU Ha
Bepree.
Pemerka c

TIPUTrOTABIINBACMBIM 6J'IIOI[OM
craBurcs  Ha  1%10 @ 2°
CBEPXYMO3HUIIHUIO.
IpeaBapuTeNbHO pasorpeTb B
Teuenue 5 munyT. IloBepHYTH
PYUKY TepMocTaTa "
YCTaHOBUTH TEeMIEpaTypy OT
50° no 200°.

OXJIAKIAIOIIUI
BEHTWJISITOP
(ecoin umeercst)

BenmunsTtop  pacronoxeH B
BEPXHEH YACTH JyXOBKH, OH
co3zaeT LUPKYJIALUIO
OXJIJKIAIOIIETO BO3yXa BHYTPU
JlyXoBOro Iikaga M BBIBOIUT

BO3/IyX 4Yepes3 ABEpLLy.
OH BKJTIOUACTCS, Korja
HApy)XHAs ~ YaCTb  JyXOBKU
Jnocturaet okoino 60°!.

Brmouas JTyXOBKY u

yCTaHAB/IMBas ~TEPMOCTAT HA
200°!, BeHTHIIATOpP BKIIFOYACTCS
npubmmsuTensHo  uepes 10
MUHYT.

Bentusitop BBIKITIOYACTCS,
KOIJIa TeMIepaTypa HapyKHO#
9aCTH  JYXOBKH  OIyCKAeTCs
Himke 60°1.

TMoce HUCTONB30BAHMS TyXOBKH
Ha TemIepaType 200°!
BEHTHWISITOP BBIKJTIOYACTCS
npubnmsuTensHo  yepes 30
MUHYT.
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IT
COTTURA AL GRILL
-~ (%1 [][%]

Tipo di cottura per la
grigliatura o doratura dei cibi.

BG
GRILL COOKING
1 % ][ %]

Use the grill to grill or browr
foods.

Alcuni forni possono essere Some ovens may be equipg

completi di motorino asta e

spiedo per cottura al girarrosto. skewers for turning on the spit.

La griglia con il cibo da

with an electric motor, spit ar

Place the shelf with the food

cuocere va inserito nella 1° o be cooked in the *Lor 2nd

2° posizione da sopra.

Preriscaldare per 5E. RuotarePreheat

position from the top.

the oven for

la manopola del termostato con minutes.

temperature da 50° a 200°.

VENTILATORE DI
RAFFREDDAMENTO
(se in dotazione)

Il ventilatore & posto sulla

Turn the thermostat to
temperature betweeB0° and
200°.

COOLING FAN
(if supplied)

The fan is posioned on the

parte superiore del forno e creaupper part of the oven ai

un  circolo  dEaria  di
raffreddamento allEinterno del

create a circle of cooling air ¢
the inside of the furniture ar

mobile e attraverso la porta del through the door of the oven.

forno stesso.

Entra in funzione quando la
parte esteriore del forno
raggiunge i 60°C ca.
Accendendo il forno e
impostando il termostato a
200°C, il ventilatore entra in
funzione dopo 10 min ca.

Lo spegnimento del ventilatore
avwiene quando la parte

It is turned on when th
temperature of the outer sh
of the oven reaches 60°C.
By switching on the oven wit
the themostat at 200°C the fe
starts working after approx.!
min.

It is turned off when th
temperature of the outer sh
of the oven descends unc

esteriore del forno scende sotto60°C.

i60°C.

Dopo un utilizzo del forno a
200°C il ventilatore si spegne
dopo 30 min. ca.

By switching off the oven witl
the thermostat at 200°C the f
stops working after approx. &
min.

FR

CUISSON AU GRIL

%] [*][%]
Type de cuisson pour griller ou
dorer les aliments.

Certains fours peuvent étre
munis dEun moteur de piques
et dEune broche pour la
cuisson en rotissoire.

La grille portant |Ealiment &
cuire doit étre insérée a la le
ou 2e position du dessus.
Préchauffer pendant 5E.
Tourner le  bouton du
thermostat sur une température
comprise entre 50° et 200°.

VENTILATEUR DE
REFROIDISSEMENT
(si compris dans la fourniture)

Le ventilateur est placé sur la
partie supérieure du four et
crée une circulation dEair de
refroidissement & |Eintérieur
du meuble et a travers la porte
du four lui-méme.

Il se met en marche quand la
partie externe du four atteint
environ 60°C.

En allumant le four et en
programmant le thermostat sur
200°C, le ventilateur se met en
marche aprés 10 minutes
environ.

LEextinction du ventilateur se
fait quand la partie externe du
four descend sous 60°C.

Aprés une utilisation du four a
200°C, le ventilateur sEéteint
apres environ 30 minutes.



DE ES NL

GRILLEN COCCION AL GRILL BEREIDING MET GRILL

Zum Grillen oder Braunen der Tipo de coccion para asar al Type bereiding voor het grille
Speisen. grill o para dorar los alimentos. of bruinen van voedsel.
Einige Backofen sind komplett Nota: Enkele ovens kunnen e
mit Stabmotor und Drehspiel? Algunos hornos pueden estarmotortje hebben om de sta
fur Spief3braten ausgestattet. equipados con un motor voor bereiding aan het spit
Der Rost mit dem Gargut wird giratorio y un espeton para la laten draaien.

in der 1. oder 2. coccién en el asador. Het rooster met het voedsel (
Schiene von oben La parrilla con el alimento a bereid moet worden moet ¢
eingeschoben. cocinar debe posicionarse en lahet T of 2° niveau van boveng
Den Backofen 5 Minuten 1%o Zposicién de arriba. in de oven worden geschoven.
vorheizen. Den Thermostat- Precalentar durante 5E y girar Voorverwarmen gedurende
Drehgriff auf Temperaturen el termostato hasta situarlo aminuten. De thermostaatknt

von 50° bis 200° drehen. temperaturas entre 50° 'y op temperaturen van 50° i
200°C. 200° draaien.

KUHLVENTILATOR VENTILADOR KOELVENTILATOR

(falls mitgeliefert) DE ENFRIAMIENTO (si  (Indien bijgeleverd)

forma parte del equipo base)

Der Kuhventilator befindet El ventilador esta situado en la De ventilator is in helbovenste
sich auf der oberen Seite desparte superior del horno y crea gedeelte van deven geplaats
Backofens und dient zur una circulacion de aire de en zorgt ervoor dat de¢
Kihlung sowohl des enfriamiento dentro del mueble koellucht binnenin he
Einbaumobels als auch dery a través de la puerta delinbouwmeubekn door de det
Backofentre. propio horno. Se pone en van de oven zelf circuleert.
Der Ventilator schaltet sich marcha cuando la parte Deze begint te werk
selbstattig ein, wenn das exterior del horno alcanza los wanneer de buitenkant vafe
auBere Gehause des Backofen$0°C aprox. oven ongeveer 60°C is.

eine Temperatur von 60°C Encendiendo el horno y Door de oven aan te zettem
Uberschreitet. llevando el termostato a de thermostaat op 200°@&
Wird der Backofen z.B. auf 200°C, el ventilador se pone enzetten, begint de ventilatara
200°C eingestellt, schaltet sich marcha al cabo de unos 10ongeveer 10 min.

die Kiihlung nach etwa 10 Min minutos. El ventilador se apagate lopen. De ventilatowordt
ein. cuando la temperatura de lauitgeschakeld zodra de
Der Ventilator schaltet sich parte exterior del horno buitenkant van de oveander
selbstattig aus, wenn dasdesciende por debajo de losde 60°C daalt.

auBere Gehause des Backofen$0°C. Na de oven op 20C te
eine Temperatur von 60°C Después de utilizar el horno a hebben gebruikt, gaat
wieder Uberschreitet. 200°C el ventilador se apaga alventilator na ongeveer 3@in.
z.B. schaltet sich die Kihlung cabo de unos 30 minutos. uit.

nach Betrieb auf 200°C nach

etwa 30 Min. aus.

PT

MODO GRIL

Modo indicado para grelhados
ou para gratinar alimentos.
Alguns fornos podem estar
equipados com motor e espeto
giratério para assados ou
churrasco.

Para uma utilizagdo correcta
do Grill, inserir sempre a
grelha na 1 ou Z posicdo de
cima no forno.

Aquecer previamente por 5
minutos. Rodar o botdo do
terméstato com temperaturas
desde 50° até 200°.

VENTILADOR DE
ARREFECIMENTO
(se for fornecido)

O ventilador esta situado na
parte superior do forno e
procura um circulo de ar de
arrefecimento dentro do mével
e através da porta do proprio
forno.

Entra em fungdo quando a
parte exterior do forno atinge
0s 60°C aprox. Acendendo o
forno e programando o
terméstato a  200°C, o
ventilador entra em funcéo
apds 10 min. aprox.

A desligagdo do ventilador
efectua-se quando a parte
exterior do forno baixa para la
dos 60°C.

Depois de uma utilizagdo do
forno a 200°C o ventilador
desliga-se apds 30 min. aprox.
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TEPMOCTAT
OT0  YCTpOHCTBO,  KOTOpOE
TI03BOJISET PperypoBaTh

TeMIIepaTypy HIPHIOTOBICHHS
nHIM, Toxbupas  Haubosee
TIOAXOISAITY IO piuv
onpezernerHoro Omoga. OHo
TIO3BOJISICT 3a/1aBaTb
Temmnepatypy ot 50° io 250°!.

TEPMOPEI'YJISITOP O0-
11

TEPEKJIOYATEJIb 0-6
Oto ycTpoiicTBa utst
PErynHpoBKH MOII[HOCTH
JNIEKTPUYECKUX — YYTYHHBIX
WM CTEKIOKEPAMHYECKHX
KOH(DOPOK. IMocTenenuo
yBenuuuBast ot 0 1o 6 wnn
or 0 mo 11, yBenuumBaercst
TeMmrmepaTypa

CYETYUK BPEMEHHA
3BykOBOH  cWrHam s
untepBasioB ot 0 1o 60
MHHYT. Heobxoaumo
HIOBEPHYTh PYUKy o
YacOBOH CTpEJKe IO KOHIIA,
a 3aTeM YCTaHOBHTh €€ Ha
HY)KHOH OTMETKE.

TAUMEP

YcraHOBUTH PYUKy
NEPEKII0YaTEIIST u
TepMocTaTa B HYXHOE
TIOJIOKCHHUE u 3a1aTh

HY)KHYIO TeMIIepaTypy.

JU1st PUTOTOBJICHHUS TTUIIH B
onpedenennblil unmepean
6peMeHu TIOBEPHYTh PYUKY
BIIPABO, YCTAaHOBUB HYXXHOE
BpeMs. Heob6xoaumo
TIOBEPHYTh PYUKy o
YacoOBOH CTpelKe JI0 KOHIA,
a 3aTeM YCTaHOBHTh €€ Ha
HY)KHOH OTMETKE.
Brnocnencteun 3BYKOBOI
CUTHaJ ~ OIOBECTHT 00
WMCTEUCHHU 3aJaHHOTO
BPEMEHU u JIyXOBKa
BBIKITFOYUTCS.

B cnyuae ueonpedenennozo
BPEMEHU MPUTOTOBJICHUS
TMOBEPHYTh PYYKY BICBO U
YCTaHOBUTH €€ Ha OTMETKe

(puc.). Y

IT GB
TERMOSTATO THERMOSTAT
Dispositivo che permette Use the thermostat to ¢
di regolare la temperatura the cooking temperatt
di cottura piu idonea ai you need. The thermost
cibi cuocere e puo esserecan be adjusted from 5!

regolato da 50° a 250° C. to 250° C.
REGOLATORE 0-11 HEAT
ENERGIA 0-11 REGULATOR

COMMUTATORE 0-6 0-6 SELECTOR
Dispositivi per la Use these to adjust tl
regolazione della potenza heat in the cast iron «
delle piastre elettriche in glassceramic plates.
ghisa o vetro ceramica. Increase the setting from
Aumentando to 6 or from 0 to 11 t
progressivamente da 0-6 raise the temperature.
oppure da 0-11 aumenta

I'erogazione di calore.

CONTAMINUTI ALARM TIMER
Segnalatore acustico da You can set this timer t
0- 60 minuti. Si deve sound a buzzer after 0
ruotare la manopola in 60 miutes of cooking
senso orario fino alla First turn the knob fully
posizione massima per clockwise, then turn |
poi riportarla al tempo back to the desired alar
desiderato. time.

TEMPORIZZATORE COOKING TIMER
Impostare la manopola del First, turn the cookini
commutatore e del selector to the require
termostato nella posizione e coking function, and th
temperatura desiderata. thermostat to the desire
Per cotture a tempaefinito  coking temperature.
ruotare la manopola a Then, to seend ofcoking
destra posizionandola nel time, turn the cooking
tempo prestabilito. Si deve timer to the right and t
ruotare la manopola in thedesired time. First tur
senso orario fino alla the knob fully clockwise
posizione massima per poi then turn it back to th
riportarla al tempo destre alarm time.
desiderato. In seguito, un buzzersounds at the er
segnale acustico segnaleraof the timed cooking
che il tempo é trascorso e il period, and the ove
forno cessa di funzionare.  switches itself off.

Per cottura a tempo To set only thestart of
indefinito  ruotare la  cooking turn the coki‘ng
manopola a  sinistra . i
portandola in t;mrﬁgétl) the left to the\l
corrispondenza del Y )

il
simboIoU

FR

THERMOSTAT

Dispositif permettant de
régler la température de
cuisson la plus indiquée
pour les aliments et
pouvant étre réglé de 50° a
250° C.

REGULATEUR

D’ENERGIE 0-11

COMMUTATEUR 0-6
Dispositifs pour le réglage

de la puissance des
plaques électriques en
fonte ou en
vitrocéramique. En
augmentant

progressivement de 0-6 ou
de 0-11, la fourniture de
chaleur s’éléve.

MINUTEUR

Signaleur acoustique de 0-
60 minutes. Tourner le
bouton dans le sens des
aiguilles d’'une  montre

jusqu'a la position

maximum, puis le remettre
sur le temps désiré.

TEMPORISATEUR

Régler le bouton du
commutateur et du
thermostat sur la position
et sur la temperature
désirées.

Pour les cuissons a temps
défini, tourner le bouton
vers la droite en le réglant
sur la durée préétablie.
Tourner le bouton dans le
sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position
maximum, puis le remettre
sur le temps désiré.
Ensuite, un signal sonore
indique que le temps prévu
s’est écoulé et le four
cesse de fonctionner.

Pour la cuisson a temps
indéfini, tourner le bouton

vers la gauche en le

mettant au niveau du
il

symboIeU
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THERMOSTAT TERMOSTATO: THERMOSTAAT TERMOSTATO

Temperaturregler, mit dem Dispositivo que permite Mechanisme waarmee de Dispositivo que  permite

die je nach Gargut geeigneteregular la temperatura de meest geschikte regular a temperatura de

Gartemperatur eingestellt coccion mas idénea para los bereidingstemperatuur ~ voor acordo com o tipo e forma

wird, und der auf alimentos a cocinar y puede het voedsel kan worden dos alimentos a cozinhar e

Temperaturen zwischen 50° ser regulado desde 50° a 250°ingesteld, kan worden que pode ser regulado desde

und 250° C eingestellt werden C. ingesteld tussen 50° en 250°50° até 250° C.

kann. C.

ENERGIEREGLER 0-11 REGULADOR DE ENERGIEREGELAAR 0-11 REGULADOR ENERGIA
ENERGIA 0-11 0-11

UMSCHALTER 0-6 SELECTOR 0-6 SCHAKELAAR 0-6 COMUTADOR 0-6

Leistungsregler der Dispositivos para la Mechanismen voor de Dispositivos para a regulagéo

elektrischen  Platten  aus regulacion de la potencia de regeling van het vermogen da poténcia das placas
Gusseisen oder Glaskeramik.las placas eléctricas de hierrovan de elektrische, gietijzeren eléctricas ou vitroceramicas.
Bei Erhéhung der o vitrocerdmica. Aumentando of glaskeramische platen. Aumentando

Leistungsstufen von 0-6 bzw. progresivamente desde 0-6 oDoor hen geleidelijk te progressivamente desde 0-6
von O0- 11 wird die desde 0-11 aumenta el verhogen van 0-6 of van 0-11 ou entdo desde 0-11 aumenta

Waéarmeabgabe erhoht. suministro de calor. neemt de warmteafgifte toe. a distribuicdo de calor.
KURZZEITMESSER MINUTERO MINUTENTELLER CONTADOR DE
Alarmuhr 0-60 Minuten. Indicador acustico desde O- Geluidsalarm  van  0-60 MINUTOS

Der Drehgriff muss bis zum 60 minutos. Se debe girar el minuten. Sinalizador acustico desde 0-

Anschlag im Uhrzeigersinn mando en el sentido de lasDe knop moet met de klok 60 minutos. Rodar no sentido
gedreht, und dann auf die agujas del reloj hasta su mee gedraaid worden tot in horério até a posicdo maxima
gewinschte Zeit eingestellt posicién maxima, para de uiterste positie, waarna hij para depois o levar ao tempo

werden. después colocarlo en elop de gewenste tijd kan desejado.
tiempo deseado. worden gedraaid.

ZEITSCHALTER TEMPORIZADOR: TIMER TEMPORIZADOR

Den Drehgriff des Situar el selector de potenciaStel de knop van de Programar o botdo do
Umschalters und des y el termostato en la posiciéon schakelaar en van de comutador e do termdstato na
Thermostats in die ytemperatura deseadas. thermostaat in de gewenste posicdo e temperatura
gewiunschte Stellung und Para cocciones con tiempostand en op de gewenstedesejada.

Temperatur drehen. definido girar el mando a la temperatuur. Para cozinhar a tempo

Fur bestimmteGarzeiten den derecha posicionandolo en el Voor bereidingen met een definido rodar o botéo para a
Drehgriff nach rechts drehen tiempo preestablecido. Se vaste bereidingstijd moet de direita colocando-o no tempo
und auf die vorgegebene Zeitdebe girar el mando en knop naar rechts op de preestabelecido. A seguir, um
einstellen. sentido horario hasta la gewenste tijd worden sinal acustico indicara que
Der Drehgriff muss bis zum posicion méaxima para luego gedraaid. De knop moet met passou o tempo e o forno
Anschlag im Uhrzeigersinn volverla a colocar en el de klok mee gedraaid worden deixa de funcionar.

gedreht, und dann auf die tiempo desiderado.Despuéstot in de uiterste positie, Rodar no sentido horéario até a
gewinschte Zeit eingestellt una sefial acustica indicarawaarna hij op de gewenste posi¢cdo maxima para depois o
werden. Bei Ablauf der que el tiempo ha transcurrido tjd kan worden gedraaid. levar ao tempo desejado.

eingestellten Zeit ertént ein y el horno dejard de Vervolgens zal een Para cozinhar a tempo
Signalton und der Backofen funcionar. geluidssignaal waarschuwen indefinitorodar o botdo para a
wird ausgeschaltet. Para la coccién con tiempo dat de tijd verstreken is, en esquerda levando-o a
Fir unbestimmte Garzeiten indefinido girar el mando stopt de werking van de oven. correspondéncia com 0
wird der Drehgriff nach links hacia la izquierda Voor bereidingen zonder simbolo \'E’
auf das\lllj Symbol gedreht colocandolo . en vaste bere|d|ngstud moet de ’

" correspondencia con el knop naar links worden

simbolo\% . gedraaid op hé‘t!') symbool.
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Py

AHAJIOTOBBIA TAUMEP
OKOHYAHUA
MPUTOTOBJIEHUS
AL

Hacmpoiixa spemenu

Haxatb py4Ky U TIOBEPHYTb €€
MPOTHB YaCOBOM CTPEIIKH.
VcTaHoBHTH PYUKyY
MepeKIIoYareNs U TepMOCTaTa
B HY)KHOC IOJIOXKCHUE U 33/1aTh
HY)KHYIO Temmeparypy. Jlust
MIPUTOTOBICHHS 6mron,
TPeOYIOIMX  onpedenennozo
unmepeaia epemenu

npueomosnens HOBEPHYTh
PYUKy MpoTUB 4acoBOit

CTPENKU JI0 HYKHOH MO3HIIUH.
3By](0BO]>’I CHUTHAJI OIIOBCCTHUT
00  HCTEYECHHWH  3aJaHHOTO
BpeEMEHU u JAYyXOBKa
BBIKJTIOUUTCS. YroOs!
BBIKITIOYUTH 3By](0BO]>’I CHTHal,
MOBEPHYTh  PYYKY IMPOTUB
YacoBOit CTPEJIKH N0 MO3ULUH

Jlns  mpuroToBIeHHS  OIOT,
TpeOyIOIHNX HeonpeoeieHHo20

BPEMEHU NPpUSOMOoOBIeHUs
py4YKa [OOJDKHA OCTaBaTbCsA B

il
TO3HIIHH U

pexuma.

Py4HOro
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IT GB

PROGRAMMING END OF
COOKING TIME WITH
THE ANALOGUE TIMER

FINE COTTURA
ANALOGICO

Regolazione dell'orologio Setting the clock

Premere la mapolina e ruotare Push the knob out and turn
in senso antiorario. anticlockwise to set the cloc
Impostare la manopola del First, turn the cooking select
commutatore e del termostatoto the required cookin
nella posizione e temperatura function, and the thermostat
desiderata. Per cotture a tempothe desired cookin
definito ruotare la manopola in temperature. Then, to send
senso antiorario fino al tempo of cooking TME, turn the
desiderato. Un segnale cooking timer to the left and 1
acustico avvisera che il tempo the desired time.A buzzer
e trascorso e il forno smette di sounds at the end of the tim
funzionare. Per interrompere il cooking period, and the owve
segnale acustico ruotare inswitches itself off. Push the
senso antiorario fino alla timer knob in to silence tk

posizione& . buzzer.
Per cottura a tempmdefinito To set only the start of
la manopola deve restare sullacooking leave the knob in th

i "
manual\J position.

o
posmoneu manuale.

FR

FIN DE CUISSON
ANALOGIQUE

Réglage de I'horloge

Appuyer le petit bouton et le
tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre.
Régler le bouton du
commutateur et du thermostat
sur la position et sur la
temperature desires. Pour les
cuissons a temps défini,
tourner le bouton dans le sens
inverse des aiguilles d'une
montre jusqu’au temps desire.
Ensuite, un signal sonore
indique que le temps prévu
s’est écoulé et le four cesse de
fonctionner. Pour interrompre
le signal sonore, tourner dans
le sens inverse a celui des
aiguilles d’'une montre jusqu'a

la position)g .
Pour la cuisson a temps

indéfini, le bouton doit rester

il
sur la position Manudl) .
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ANALOGGARENDE PROGRAMADOR EINDE BEREIDING
ANALOGICO DE FIN ANALOGE KLOK
DECOCCION:

Einstellung der Uhr Regulacién del reloj Stellen van de klok
Den kleinen Drehgriff Driicken Apretar el mando y girarlo en Drukken de knop draai he

und im Gegenseitigersinn el sentido antihorario de las met de klok mee linksoram
drehen. agujas del reloj. de tijd in te stellen.

Den Drehgriff des Umschalters Programar el mando del Zet de knop van dechakelaa
und des Thermostats in die selector de potencia y el en van dethermostaat in d

gewiinschte  Stellung und termostato en la posicion y gewenste stand en op d
Temperatur drehen. Fir temperatura deseadas. Parajewenste temperatuur.

bestimmte Gar-zeiten den cocciones con tiempdefinido Voor bereidingen metvaste
Drehgriff ziehn im girar el mando en el sentido bereidingstijd drukt u op ¢

Gegenseitigersinn drehen undantihorario de las agujas delknop en draait hem trek
auf die gewinschte Zeit reloj hasta el tiempo deseado.knop naar u toe, en draa
einstellen. Bei Ablauf der Una sefial acUstica avisard quetegen gestelde richtingm de
eingestellten Zeit ertdnt ein el tiempo ha transcurrido y el tjd in te stellen. Ee
Signalton und der Backofen horno deja de funcionar.Para geluidssignaal waarschuvetls
wird ausgeschaltet. Um den interrumpir la sefial acustica de tijd verstreken is, erde
Signal-ton abzustellen, bis zur girar en sentido contrario a las werking van de oven stopt. H
Stellung gegen  den agujas delreloj hasta la geluidssignaalwordt afgeze
Uhrzeigersinn drehen. posicié .Para coccion con door de knoptegen de klok it
Fir unbestimmte Garzeiten tiempo indefinido el mando te draaien tot in de stal

muss der Drehgriff auf der debe permanecer en laVoor bereidingen zonde

i il eidinge
Stellungh Manualbetrieb posicién manuakd . \liaste bere|d|ngst(|j]d moet d
bleiben. nop op " e stan

handbedienind  blijven
staan.

PT

FIM
COZEDURAANALOGICO

Regulagéo do relégio
Puxar o botdozinho e rodar no

sentido esquerda dos ponteiros
do reldgio.

Programar o botdo do co-
mutador e do terméstato
naposicdo e temperatura de-
sejada. Para cozinhar a tempo
definidoroda-lo no sentido dos
ponteiros do relégio atéao
tempo desejado. Umsinal
acustico avisard quepassou 0O
tempo e o fornodeixa de
funcionar. Para interromper o
sinal acusticorodar em sentido
contrarioaos  ponteiros  do
relégio atéa posica .Para
cozinhar a tempandefinido o
botdo deve perma-necer na

il
posigéo\J ma-nual.
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Py

DJIEKTPOHHbII
TAWMEP 6 KHOTIOK

Hacmpolika epemeHu

Haxatb 0THOBPEMEHHO KHOTIKH
TIPOAOIKUTEIIBHOCTH u
OKOHYAHUsI TIPUTOTOBJICHHUSI
U IIpA TIOMOIIA KHOIIOK +/-
YCTaHOBUTH HYKHOC BPEMSI.

PYYHOM PEXKUM

JIns  TpHUrOTOBIEHHS omon,
TpeOYOIMX HeonpedesneHHo20
epemeHu npu2omoss1eHus,
HaxaTb KHOIIKY py4HOro

ilj
pexnMa U

TMOJTYABTOMATHYECKHAN
PEKUAM C HACTPOMKOM
NMPOJOJIKUTEJIBHOCTH
MPUTOTOBJIEHUS UL
Jlst oo, TpeOyromHX
onpedesieHHo20 BPEMCHH
TIPUTOTOBJICHHUS.
Haxarp
TIPOAOJDKUTEIIBHOCTA
MPUTOTOBJICHUS. M TPH OMOLIA
KHOIIOK +/- YCTaHOBHTH
HEOOXOIMMOe BpeEMsL. TTo
HCTCUYCHHH  3aJ[AHHOTO BPEMCHH
cpaboTaeT 3BYKOBOM CHTHAlT U
JlyXOBKa BbIKTIOunTCsL. [TepeBectr
PyUKy TepMocTaTa u
niepexroyatess B ronoxenue 0 n
HKATh KHOIIKY PyIHOTO PEXKUMA.

KHOTIKY

TOJTYABTOMATHYECKHAN
PEKAM C HACTPOMKOM
BPEMEHU OKOHYAHHSI
MPUTOTOBJIEHMS AL
Jiis omor, TpeOyromHX
ongedmel—ﬂ-toeo BpPEMEHU
TIPUTOTOBJICHHSA, HaXXaTh KHOIKY
OKOHYAaHMS IIPUTOTOBIICHUS u

pu TIOMOII KHOITOK +/-
YCTaHOBUTH HYKXHOC BpeMst
3aBCPLLICHUA npouecca

TIPUTOTOBJICHHUS. Ilo wucreuennn
BPEMCHH CpabaThIBacT 3BYKOBOI
CUTHAJI U JyXOBKa BBIKIIFOYACTCH.
TlepeBecTit pydKy TepMocTaTa H
TICPEKITFOYATEIS B IOJIOKCHUE Ou
Ha)kaTh KHOIKY PY4HOTO PEXUMa.
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IT
TIMER
ELETTRONICO 6
TASTI

Regolazione dell'orologio

GB
6 KEY
ELECTRONIC
TIMER

Setting the clock

Premere contemraneamentePress the duratio

i tasti di durata e fine
cottura
+/- fino allimpostazione

dell'ora desiderata.

FUNZIONAMENTO
MANUALE
Per cotture a tempindefinito

. il
premere il tasto manualk)

FUNZIONAMENTO
SEMIAUTOMATICO DI
DURATA COTTURA

Per cotture a tempdefinito
Premere il tasto di durata

keynd
the end of coking[i] key

ed agire sui tasti simultaneously, then preske

+/- keys to set the time.

MANUAL OPERATION
To start cooking withot
setting end of cooking tim

il
press the manual ke\(J .

SETTING ONLY THE
DURATION OF COOKING
IN SEMI-AUTOMATIC
MODE

To set theduration of cooking

cottura ed impostare con i tasti press the duration keynd
+/- il tempo necessario per la press the +/- keys to sehe
cottura. Trascorso il tempo duration of cooking. Abuzzer
entra in funzione il segnale sounds when the cooking
acustico ed il forno cessa di period finishes, andhe over
funzionare. Riportare la switches itself off. Turn the
manopola del termostato e delthermostat andelector knob:
commutatore in posizione 0 back to Oposition and pres

quindi  premere il tasto the manualkey.
manuale.
FUNZIONAMENTO SETTING ONLY THE END

OF COOKING TIME IN
SEMI-AUTOMATIC MODE
To set theend of cokingime,
press the end of cooking key
and press the +keys to
set the timeat which you wan
the ovento switch off. A

SEMIAUTOMATICO DI

FINE COTTURA

Per cotture a tempdalefinito
premere il tasto di fine cottura
e impostare con i tasti +/-
fora in cui si vuole che il
forno cessi di funzionare.
Trascorso il tempo entra in buzzersounds when the clo
funzione il segnalatore reaches the set time, and
acustico e il forno si arresta. oven switches itself offTurn
Riportare la manopola del the thermostat andselector
termostato e del commutatore knobs back to (position anc
in posizione 0 quindi premere press the manual key.

il tasto manuale.

FR

TEMPORISATEUR
ELECTRONIQUE
A 6 TOUCHES

Réglage de I'horloge

Appuyer en méme temps sur
les touches de duré et de
fin de cuisson et agir sur
les touches +/- jusquau
réglage de I'heure désirée.

FONCTIONNEMENT
MANUEL

Pour les cuissons a temps
indéfini, appuyer sur la touche

il
ManueIU .

FONCTIONNEMENT
SEMIAUTOMATIQUE DE
DUREE DE CUISSON

Pour les cuissons a temps
défini. Appuyer sur la touche
de durée de cuisson et, a l'aide
des touches +/-, régler le temps
nécessaire pour la cuisson. Le
temps préétabli étant écoulé, le
signal sonore retentit et le four
s'arréte. Remettre le bouton du
thermostat et du commutateur
sur la position 0, puis appuyer
sur la touche Manuel.

FONCTIONNEMENT
SEMIAUTOMATIQUE DE

FIN DE CUISSON

Pour les cuissons a temps
défini, appuyer sur la touche
de fin de cuisson et, a
l'aide des touches +/-, régler
I'heure ou I'on veut que le four
cesse de fonctionner.

Le temps préétabli étant
écoulé, le signal sonore retentit
et le four s’arréte.

Remettre le  bouton du
thermostat et du commutateur
sur la position 0, puis appuyer
sur la touche Manuel.
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ELEKTRONISCHEZEI TEMPORIZADOR ELEKTRONISCHE

TSCHALTUHR MIT 6 ELECTRONICO DE 6 TIMER 6 TOETSEN
TASTEN TECLAS:

Stellen van de klok
Einstellung der Uhr Regulacién del reloj Druk  tegelijkertijd

op d
Gleichzeitig _die Tasten fiur Apretar simultineamente las toetsen voor de dUUI’ en
Gardauer g. und Garendeteclas de duracic’) y fin de einde bereiding[&  dmedien
driicken[gg, und die Tasten +/- coccion [&], y puTsar las teclasde  toetsen +- totdatde
betatigen, bis die gewiinschte +/- hasta Ta programacion de lagewenste tiid is ingesteld.
Uhrzeit eingestellt ist. hora deseada.

HANDBEDIENING
Druk op de
handbedieningstoets  voor

FUNCIONAMIENTO
MANUAL:

MANUALBETRIEB
Fir unbestimmteGarzeiten die

Taste Manualbetrieb driicken . Para cocciones con tiempo bereidingen zonder vast
\’!'J indefinido“I apretar la tecla bereidingstijd \'E’

manual .\J
HALBAUTOMATISCHER FUNCIONAMIENTO HALFAUTOMATISCHE

BETRIEB GARDAUER SEMIAUTOMATICO DE BEDIENING VAN DE

Fir bestimmteGarzeiten. DURACION COCCION: BEREIDINGSDUUR

Die Taste fur Gardauer para cocciones con tiempo Voor bereidingen metvaste
driicken und mit den Tasten +/- gefinida Apretar la tecla de Pereidingstijd, druk op dwets
die  erforderliche  Garzeit g racion coccion y programar Van de bereidingsduwen stel
einstellen. Nach Ablauf der .4 jas teclas +i- el tiempo Met de toetsen +/- dgewenste
eingestellten Garzeit ertdnt der o esario para la coccion. tijd in. Nadat deze tijd
Signalton und der Backofen T anscurrido el tiempo entra verstreken is, klinkt ereen
wird ausgeschaltet. en funcionamiento la sefial 9eluidssignaal en stoptde
Den Drehgriff des Thermostats 4. stica y el horno deja de werking van de oven.

und des Umschalters wieder ¢,ncionar. Volver a colocar el Zet de thermostaatknop afe
auf O stellen und dann die schakelaar in de stand @n
Taste fir den Manualbetrieb druk  vervolgens op ¢
dricken. handbedieningstoets.

mando del termostato y del
selector de potencia en
posicion 0 luego apretar la
tecla manual.

HALFAUTOMATISCHE
HALBAUTOMATISCHER EEPA?/-{S%METTB DE BEDIENING EINDE
BETRIEB GARENDE FIN COCCION: BEREIDING
Fiur bestimmte Garzeiten die Para cocciones con tiempoVoor bereidingen metvaste

Taste fur Garende driicken
und mit den Tasten +/- die
Uhrzeit einstellen, in der der
Backofen ausgeschaltet
werden soll. Nach Ablauf der
eingestellten Garzeit ertdnt der
Signalton und der Backofen
wird ausgeschaltet.

Den Drehgriff des Thermostats

definido apretar la tecla de fin bereidingstijd, druk °psfj‘f’ets
coccién m) y programar con YOO einde bereiding en
las teclas +/- la hora en la cuaI.SteI met dedtoetssn +oe t”g
se quiere que el horno deje de!n Waarop dewerking van de
funcionar. oven moetstoppen. Nadat c
Transcurrido el tiempo entra t"dl ysrst_reker’:s, kllnktter ?e
en funcionamiento el indicador 98'UldsSignaal  en — stop
actstico y el horno se para. oven. Zet de thermostaatlkr
und des Umschalters wiedervower a colocar el mando del etn tfjeoschagelsar terlIJg m
auf 0 stellen und dann die termostato y del selector de Stan en . “{ Vervolgerp
Taste fur den Manualbetrieb potencia en posicion 0, luego de handbedieningstoets

N apretar la tecla manual.
drucken

PT

TIMER
ELECTRONICO 6
TECLAS

Regulagéo do relégio
Carregar simultaneamente nas

teclas de duragdo e fim
cozedura e agir sobre as
teclas +/- até a programacéo da
hora desejada.

FUNCIONAMENTO
MANUAL

Para cozinhar a tempo
indefinido carregar na tecla

i
manual \J

FUNCIONAMENTO
SEMIAUTOMATICO DE
DURAGAO DE

COZINHADO

Para cozinhar a tempo
definida Carregar na tecla de
duragdo de cozinhado e
programar com as teclas +/- o
tempo necessario para o
cozinhado. Passado o tempo
entra em fungdo o sinal
acustico e o forno deixa de
funcionar.

Tornar a levar o botdo do
terméstato e do comutador a
posicdo 0 em seguida carregar
na tecla manual.

FUNCIONAMENTO
SEMIAUTOMATICO FIM

DE COZINHADO

Para cozinhar a temptefinido
carregar na_tecla fim de
cozinhado e programar
com as teclas +/- a hora na
qual se pretende que o forno
deixe de funcionar.

Passado o tempo entra em
fungédo o sinalizador acustico e
o forno deixa de funcionar.
Tornar a levar o botdo do
termoéstato e do comutador a
posicdo 0 em seguida carregar
na tecla manual.
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ABTOMATHAYECKUIA
PEXUM
s 6oz, TPeOYIOIIHX

onpedenernoeo BPEMCHHI
HPHTOTOBIICHNS], HAXATh KHOIIKY
POJOIDKHUTEIBHOCTH
HPHTOTOBIICHUS U 1pu
TIOMOILM KHOTIOK +/- YCTAHOBHTH
Heobxommoe BpeMs
PHTOTOBICHNS ITHIIH.

HaxaTh  KHONKY _OKOHYaHHMs
[PHTOTOBICHNS u
YCTAHOBHTB BpEMsl, B KOTOpOE
TpeOyeTcs BBIKIIOYHTH TyXOBKY.
Ilo 3aBepiIeHAN  IPOrPaMMEI
HA4YMHACT ~ MHraTh  CHMBOJ
AUTO  (aBromaTmueckuii) wu
cpabaTbIBacT 3BYKOBOI CHIHa,
KOTOPBIit BBIKJTIOYACTCS
Ha)KaTHeM JIF000H KHOTKH.

CYETYUK BPEMEHU
Haxatp KHOIIKY CUCTYHKA
BPEMEHHM M BBHIOpATh HYKHOE
BpEMs TIPUTOTOBJICHUS IHIIA
[pH MOMOIHM KHOMOK +/-. TTo
UCTCYCHHUH 3aIaHHOTO
BpEMEHH cpabatsiBaeT
36VKOBOU __CucHan,  KOTOPBIH
MOKHO BBIKITKOYHUTH HAXKAaTHEM
1000# M3 KHOIIOK.

OLIUBKN
IMPOIrPAMMMUWPOBAHUS
Oumbka MpOrpaMMHUPOBAHHS
BO3HMKAeT, €CIM BpeMs Ha
4acax ~ HaXOAMUTCS  BHYTPH
MHTEpBana MEXAY BpEMEHEM
Havaina u 3aBepLICHNs
npurotosnerust  mumu. 06
oumbke CBHETENBCTBYIOT
3BYKOBOH CHIHAJl M MHIaHHE
CHMBOIIA AUTO
(aBromarmueckuii).  OwmbOKy
[POrPaMMHPOBAHHS.  MOXKHO
HCTIPABHTH, MeHsisI
POJIOJIKUTENBHOCTD nim
BPEMsl [IPHUTOTOBIICHHSL.

OTMEHA ITPOI'PAMMBI
IporpaMMy MOKHO OTMEHHTH
Ha)KaTHEM KHOIIKH PYYHOTrO
pexuma.
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FUNZIONAMENTO
AUTOMATICO OPERATION

Per cotture a tempdaefinito To set theend of coking time
premere il tasto di durata press the duration k#ﬂ and
cottura e impostare con i press the +/keys to set th
tasti +/- il tempo necessario per duration of cooking. Press tl
la cottura. end of cooking ke and
Premere il tasto di fine cottura press the +/keys to set th
lge impostare l'ora in cui si time at which you want th
vuole che il forno si arresti. Al gven to switch off.

termine del programma il When you finish setting thes
simbolo AUTO lampeggia, si times, the AUTO symbc
mette in funzione il segnale flashes and the buzzer soun
acustico che dovra esserepress any key to silence it.
spento premendo un tasto

qualsiasi.

FULLY AUTOMATIC

CONTAMINUTI ALARM TIMER

Premere il tasto contaminati e Press the alarm timer key a
selezionare il tempo di cottura press the +/keys to set th
desiderato con il tasto +/-. Al required duration of cookin
termine del tempo impostato si The buzzer soundswhen the
mette in funzione ilsegnale cooking time ends. Press a
acustico che pud essere key to silence it.

interrotto  premendo  uno

qualsiasi dei tasti.

ERRORI DI PROGRAMMING
PROGRAMMAZIONE ERRORS
Si  ha un errore di You cannot programin a

programmazione  se  l'ora cooking period which star
indicata  dall'orologio € earlier than the time displayt
compresa tra l'ora di inizio € on the clock. If you try to d
lora di fine cottura. L'errore so, the buzzer sounds and
sara segnalato acusticamente @UTO symbol flasher. Simpl

mediante il lampeggio change the duration or cooki
intermittente  del  simbolo time to correct the error.
AUTO. L'errore di

impostazione  pud  essere
corretto variando la durata o il
tempo di cottura.

ANNULLAMENTO CANCELLING A

PROGRAMMA COOKING

Un programma pud essere PROGRAMME

annullato premendo il pulsante To cancel a coking

del funzionamento manuale.  programme, simply presthe
manual key.

FR

FONCTIONNEMENT
AUTOMATIQUE

Pour les cuissons a temps
défini, appuyer sur la touche
de durée caisso et, a l'aide
des touches +/-, régler le temps
nécessaire a la cuisson.
Appuyer sur la touche de fin
de cuisso et régler 'heure
ou lon veut que le four
s'arréte.

A la fin du programme, le
symbole AUTO clignote et le
signal sonore qui retentit alors
doit étre interrompu en
appuyant sur n'importe quelle
touche.

MINUTEUR
Appuyer sur la touche du
minuteur et sélectionner le

temps de cuisson desire avec la
touche +/-. Le temps préétabli
étant écoulé, le signaonore
qui retentit alors peut étre
interrompu en appuyant sur
n’importe quelle touche.

ERREURS DE
PROGRAMMATION

Il'y a erreur de programmation
si  I'heure indiquée par
I'horloge est comprise entre
'heure de début et 'heure de
fin de cuisson. L'erreur est
indiquée par un signal sonore
et par le clignotement du
symbole AUTO. L'erreur de
programmation  peut  étre
corrigée en modifiant la durée
ou le temps de cuisson.

ANNULATION DU
PROGRAMME

Un programme peut étre
annulé en appuyant sur le
bouton de fonctionnement
manuel.



DE ES NL
AUTOMATIKBETRIEB
Fir bestimmte Garzeiten. WERKING

Taste flur Gardauer drticken tiempo Voor bereidingen met earastt
und mit den Tasten +/- die definido apretar la tecla de bereidingstijd, druk op de toe
erforderliche Garzeit einstellen. duracién de coccion @ y vande bereidingsdu@en ste
Die Taste fir Garende driicken programar con las teclas +/ - elmet de toetsen +fe tijd in die
und die Uhrzeit einstellen, in tiempo necesario para la coccion.nodig is voor de bereidin.
der der Backofen ausgeschaltetApretar la tecla de fin coccion Druk op de toets van einc

FUNCIONAMIENTO
Die AUTOMATICO:
Para cocciones

AUTOMATISCHE

con

werden soll. ]y programar la hora en la cualbereiding en stel het tijdstip
Bei Programmende blinkt das se quiere que el horno se pare.  waarop u wilt dat de oven stc
Symbol AUTO und es ertdnt der Al final del programa el simbolo Aan het einde van h
Signalton, der durch Dricken AUTO parpadea, se pone enprogramma knippert h
einer beliebigen Taste abgestelltfuncionamiento la sefial aclsticasymbool AUTO en klinkt he
wird. que debera ser apagada apretandgeluidssignaal; dit kan do
cualquier tecla . indrukken van een willekeuri¢
toets worden afgezet.
KURZZEITMESSER MINUTERO: MINUTENTELLER

Die Taste des KurzzeitmessersApretar la tecla del minutero y Druk op de toets van ¢
drucken und mit der Taste +/- die seleccionar el tiempo de minutenteller en stel ¢
gewiinschte Garzeit einstellen.  coccién deseado con la tecla +/-gewenste bereidingstijd in

Nach Ablauf der eingesteliten . Al final del tiempo de toets +/-Aan het einde va
Garzeit ertdnt deBignalton,der programado se pone ende ingestelde tijd wordt h

durch Drucken einer beliebigen funcionamiento la sefial geluidssignaaingeschakeld, d:
Taste abgestellt werden kann.  aclstica que puede ser kan worderafgezet door op e€

interrumpida apretando willekeurige toets te drukken.

cualquier tecla.

PROGRAMMIERUNGSFEH ERRORES DE PROGRAMMEERFOUTEN
LER PROGRAMACION Er is sprake van et
Ein Programmierungsfehler liegt Tenemos  un  error  de programmeerfout als de tid c
vor, wenn die von der Uhr programacion si la hora door de klok wordt aangegev
angezeigte Uhrzeit zwischen indicada por el reloj estad tussen het begin-en het
Garbeginn und Garende liegt. comprendida entre la hora de eindtijdstip van de bereiding lic
Der Fehler wird durch einen inicio y la hora de fin coccion. Deze fout wordtgesignaleer
Warnton und durch Blinken des EI  error serda  sefialado door een geluidssignaeh dool
Symbols AUTO signalisiert. Der acuUsticamente y mediante elhet knipperen van het symbc
Programmierungsfehler kann parpadeo intermitente  del AUTO. Verkeerde insllingen
durch Anderung der Gardauer simbolo AUTO. El error de kunnen worden gecorrigee
oder der Garzeit korrigiert programacion puede ser door de duur of de bereidingst
werden. corregido variando la duracién te veranderen.
o el tiempo de coccion.

ANULACION DE UN
PROGRAMA:

LOSCHEN EINES
PROGRAMMS

ANNULEREN
PROGRAMMA

Ein  Programm kann durch Un programa puede ser anuladoHet is mogelijk eemprogramme

Driicken der Manualbetrieb- apretando el boton del te annulerendoor op de kno

Taste geldscht werden. funcionamiento manual. van de handbediening t
drukken.

PT

FUNCIONAMENTO
AUTOMATICO

Para cozinhar a tempefinido
carregar na tecla de duragdo de
cozinhado@ e programar com
as teclas +/- 0 tempo necessario
para cozinhar. Carregar na tecla
fim de cozinhado & e
programar a hora na qual se
deseja que o forno deixe de
funcionar.

Ao fim do programa o simbolo
AUTO lampeja, coloca-se em
fungdo o sinal acustico que
devera ser desligado carreganda
uma tecla qualquer.

CONTADOR DE MINUTOS
Carregar na tecla conta-minutos
e seleccionar o tempo de
cozinhado adequado com a tecla
+/-. Ao fim do tempo
programado, colocase em
fungéo csinal acusticaque pode
ser interrompido carregando
uma das teclas quaisquer.

ERROS DE

PROGRAMAGAO

Tem-se um erro de programag&o
se a hora indicada pelo relégio
estiver compreendida entre a
hora de inicio e a hora do fim de
cozinhado. O erro sera
sinalizado  acusticamente e
mediante o lampejo intermittente
do simbolo AUTO. O erro de
programagédo pode ser corrigido
variando a duracéo ou o tempo
de cozinhado.

ANULAMENTO

PROGRAMA

Um programa pode ser anulado
carregando  no  botdo do
funzionamento manual.

27



Py

3AMEHA JIAMITIOYKHA
JYXOBKHU BAYKHO!

JIAMITOYKA JYXOBKHA

JOJDKHA HUMETb
OIPE/EJTIEHHBIE
XAPAKTEPUCTUKH:

a) KOHCTPYKLHUS, IIPUTOAHAS
st BBICOKHX
Temneparyp (10 300
rpajaycoB)

b) mnuranume: cm. 3Havenme

B/Tu, npuBeneHHoe Ha
TabJIMYKe  TeXHHYeCKHX
JAHHBIX

¢) mouHocTs 25BT.

d) kpenuienune Tuna E 14

Ipexne yem NpHCTYNATh K

KAKHUM-1H00 JIeHCTBUSM,

OTCOECTMHHTH NPUOOP OT ceTH

NUTAHUS, 4TO0bI HCKJIIOYHMTH

BO3MOKHOCTD Y/Iapa TOKOM.

- BO U30eKaHue MOBPEXKACHHUIA,
3aCTCIIMTh B AYXOBKE
KYXOHHOE IOJIOTCHIIE

- OTBUHTHUTH CTCKIISTHHYIO
3AIUTHYIO KPBILIKY
JTAMITOYKH

- OTBUHTHUTH CTAPYIO JAMIIOUYKY
¥ 3aMCHHUTH €€ Ha HOBYIO

- YCTAQHOBHTH  3aIIUTHYIO
CTCKISIHHYIO ~ KPBIIKY ¥
yOpaTh KyXOHHOE MOJIOTEHIIE

- HOJIKITIOYHTh
JNEKTPOMHUTAHKE K IPUOOPY
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SOSTITUZIONE
DELLA LAMPADA
DEL FORNO

IMPORTANTE:

La lampada del forno deve

avere precise caratteristiche:

a) struttura adatta alle alte
temperature (fino a 300
gradi)

b) alimentazione: vedere
valore V/Hz indicato
sulla targa matricola

c) potenza 25 W.

d) attacco di tipo E 14

Prima di procedere, staccare

I'apparecchio dalla linea di

alimentazione, per evitare la

possibilita di scosse
elettriche.

GB

REPLACING THE
OVEN LIGHT

IMPORTANT:

The oven light must have

these precise features:

a) it must be able to resis
high temperatures (up to
300°C)

b) power supply: see V/H:
indicated on data plate.

c) power 25W.

d) E 14 connection.

Before proceeding

disconnect the applianc

from the power line to avoid
the possibility of eletric
shock.

- to prevent damage, place

- per evitare danni, stendere nel tea cloth in the oven
forno uno strofinaccio per - ynscrew the glass cover

stoviglie

the light

- svitare la protezione in vetro . ynscrew the old light bu

della lampada

and replace it with the ne

- svitare la vecchia lampada e gpe

sostituirla con la nuova

- rimontare la protezione in

- put back the glass covand
remove the tea cloth

vetro e togliere lo strofinaccio - connect the appliance the

per stoviglie
- collegare

'apparecchio alla linea di
alimentazione

nuovamente

main electricity supply

FR

REMPLACEMENT
DE LA LAMPE DU
FOUR

IMPORTANT:

La lampe du doit
répondre a des
caractéristiques bien précises

four

a) structure adaptée a de
hautes températures
(jusqu’a 300 degrés)

b) alimentation: voir valeur
V/Hz indiquée sur la
plaquette d’identification.

c) puissance 25 W.

d) raccord de type E14

Avant de continuer,

débrancher l'appareil de la

ligne dalimentation pour
éviter le risque
d'électrocutions.

- pour éviter tout

endommagement, placer dans
le four un essuie de vaisselle,
- dévisser la protection en
verre de la lampe,

- dévisser la lampe uséeet la
remplacer par une nouvelle,

- remonter la protection en
verre et enlever l'essuie de
vaisselle,

- brancher a nouveau I'appareil
au réseau d'alimentation



DE
AUSWECHSLUNG
DER
OFENBELEUCHTUNG
WICHTIG:
Die Ofenbeleuchtung muss
folgende Merkmale
aufweisen:

ayhochtemperatur-
bestandig (bis zu 300
Grad)

b) Stromversorgung: siehe
Anschlusswerte V/Hz auf
dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14

Vor der Arbeit das Gerat

von

der Stromzufuhr abtrennen,

um Stromschlage zu

vermeiden.

-Zur Vermeidung von

abschrauben

mit einer neuen Beleuchtung -

auswechseln

wieder  anmontieren
Geschirrtuch entfernen

- Das Geréat erneut an das

Stromnetz anschliegen

ES

CAMBIO DE LA
BOMBILLA DEL
HORNO

IMPORTANTE:

La bombilla del horno debe

tener unas caracteristicas

bien determinadas:

a) estructura apta para las
altas temperaturas (hasta
300 grados)

b) alimentacion: véase el
valor V/Hz indicado en la
chapa de matricula.

c) potencia 25 W.

d) casquillo de tipo E14

Antes de empezar,

desconectar el aparato de la

linea de alimentacion para
evitar la posibilidad de
descargas eléctricas.

NL

HET VERVANGEN
VAN HET LAMPJE
VAN DE OVEN

BELANGRIJK:

Het lampje van de oven
dient de volgende
kenmerken te bezitten:

a) een structuur die geschikt

is voor hoge
temperaturen (tot
300°C).

b) voeding: zie de waarde
V/Hz die wordt vermeld
op de typeplaat

c) vermogen 25 W.

d) aanhechting van het type
E 14

Vooraleer te beginnen, het

apparaat uit het stopcontact

halen om de mogelijkheid

- para evitar dafios, poner en elvan elektrische schokken te
Schadensfallen, ist im Ofen horno un trapo para vajillas
ein Geschirrtuch auszubreiten - desenroscar la proteccién en- om schade te voorkomen, - desapertar a proteccdo em
- Lampenabdeckung aus Glas vidrio de la bombilla
- desenroscar la vieja bombilla oven te leggen.
- Alte Lampe abschrauben und y cambiarla por la nueva

montar de nuevo

vermijden.

PT

SUBSTITUIGAO
DA LAMPADA DO
FORNO

IMPORTANTE:

A lampada do forno deve

haver caracteristicas

exactas:

a) estrutura adequada as
altas temperaturas (até
300 graus)

b) alimentacéo: vide valor
V/Hz indicado na placa
de matricula.

c) poténcia 25 W.

d) casquilho tipo E 14

Antes de prosseguir,

desligue o aparelho da rede

de alimentacéo para evitar a

possibilidade de choques

eléctricos.

- para evitar danos, estender

no forno um pano da louga

dient men een theedoek in de vidro da lampada

- desapertar a lampada velha

- draai de glazen bescherming e substitui-la com a nova

la van de lamp los

- tornar a montar a protec¢éo

proteccion en vidrio y quitar - draai het oude lampje los en em vidro e tirar o pano da
-Lampenabdeckung eltrapo para vajillas

und - enchufar de nuevo el aparato-

a la linea de alimentacion.

vervang het met een nieuw
breng de

louga

glazen - ligar novamente o aparelho a

bescherming weer aan en linha de alimentagao

verwijder de theedoek

- sluit het apparaat weer op de

stroom aan.
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JEMOHTAJK JBEPLIBI
JIYXOBKH

JlemoHTax JABEpLBI  TYXOBKH

MOXHO c JIETKOCTBIO
BBIIIOJTHUTH CIIE/LYFOIIUM
obpaszom:

- OJIHOCTBIO OTKPHITH JIBEPILY;
- TIPUNOTHATH JBA PHIYAKKA,
MOKa3aHHBIEC Ha PHC.;

- 3aKpBITh JBEPIlY IO TEPBOTO
IIeTYKa, KOTOPhIH MPOMCXOIUT
u3-32 IPUNOJHATBHIX  paHee
JIBYX PBIYa)KKOB;

- TIPUINIOAHATH JBEPIly BBEPX U
MOTSHYTh €€ HapyKy, 4TOOBI
JIOCTaTh U3 ee THE3/1a,

YT0OBI yCTAHOBUTH JBEPILY HA
MECTO, BCTABUTH UIAPHUPHBIC
COC/IMHEHMSI B  CICIHaTbHBIC
THE3Ma W YCTAaHOBUTH [JBa
pblYaXKa B TOJOXCHHE
3aKpBITHS.
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SMONTAGGIO REMOVING THE DEMONTAGE DE
DELLA PORTA OVEN DOOR LA PORTE DU
FORNO FOUR

Lo smontaggio della porta The oven door can be removedLe démontage de la porte du

forno puo essere facilmente quickly and easily. four peut étre effectué
effettuato  operando  come To do so, proceed as follows: facilement de la maniere
segue: - Open the door fully. suivante :

- aprire totalmente la porta; - Lift the two levers shown in - ouvrir complétement la porte;
- sollevare le due levette fig. - lever les deux manettes
indicate in fig.; - Close the door as far as theindiquées sur la fig.;

- richiudere la porta sul primo first stop (caused by the raised- refermer la porte sur le
scatto di arresto determinato levers). premier cran d'arrét déterminé
dalle due levette sollevate in - Lift the door upwards and par les deux manettes
precedenza; outwards to remove it from its Soulevées au préalable;

- sollevare la porta verso l'alto mountings. - lever la porte vers le haut et
e verso I'esterno del forno per vers l'extérieur du four pour
estrarla dalle sedi; To replace fit the door, fit the I'Oter de son siege;

hinges in their mountings and

Per rimontare la porta, inserire |ower the two levers. Pour remonter la porte, insérer
le cerniere nelle apposite sedi e les charnieres dans les
quindi riportare le due levette logements prévus a cet effet,
nella posizione di chiusura. puis remettre les deux
position de

manettes en
fermeture.
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AUSBAUEN DER DESMONTAJE DE DEMONTAGE VAN DESMONTAGEM

OFENTUR LA PUERTA DEL DE OVENDEUR DA PORTA FORNO
HORNO

Die Backofentir kann muhelos El desmontaje de la puerta delDe ovendeur kan gemakkelijk A desmontagem da porta forno

ausgebaut werden. horno puuede ser facilmente worden gedemonteerd, als pode ser faciimente efectuada

Dazu folgendermaRBen efectuado obrando como sigue: volgt: operando como a seguir se

vorgehen: - abrir totalmente la puerta; - open de deur helemaal; indica:

- die Tar ganz 6ffnen; - alzar las dos palanquitas - til de twee hendeltjes die - abrir totalmente a porta;

- die zwei auf Abb. indicas en fig.; worden aangeduid op afb. op; - elevar as duas alavancas

Dargestellten Hebel anheben; - volver a cerrar la puerta - sluit de deur op de eersteindicadas na fig.;

- die Tur wieder bis zur ersten, después de la primera paradastand die wordt veroorzaakt - fechar a porta no primeiro
von den zwei zuvor consecuencia de la subidadoor de twee hendeltjes die disparo de batida determinado

angehobenen Hebeln previa de las dos palanquitas; zojuist zijn opgetild; pelas duas alavancas
bestimmten Einrastung - alzar la puerta hacia arriba y - til de deur naar boven en naarlevantadas anteriormente;
schlief3en; hacia el exterior del horno para buiten op, om hem van zijn - elevar a porta para cima e
- die Tiur nach oben und nach extraerla; plaats te halen; para a parte de fora do forno
auflen anheben und para a extrair das sedes;
herausnehmen; Para volver a montar la puerta, Om de deur weer te plaatsen

introducir las bisagras en las moeten de scharnieren in hunPara tornar a montar a porta,
Um die Tur wieder apropiadas sedes y luegobehuizingen worden geplaatstinserir as dobradicas nas sedes
einzubauen, die Scharnierevolver a colocar las dos en moeten de twee hendeltjesapropriadas e em seguida
wieder einsetzen und dann diepalanquitas en la posicién de weer worden teruggezet in detornar a levar as duas
zwei Hebel in Schliel3stellung cierre. sluitende positie. alavancas na posigao de fecho.
bringen.
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IJIsI YCTAHOBIIMKA  PER INSTALLATION POUR

L'INSTALLATORE INSTRUCTIONS L'INSTALLATEUR
Bcempausanue dyxosku Incasso del forno Flush fitting Encastrement du four
JyxoBKy MOXHO yctaHosuTh onl || forno pud essere installato sotto The oven can be installed unde  Le four peut étre installé sous un
BAPOYHOH TAHENBIO MM K¢ B un piano di cottura oppure in work top or ina cooking columr  plan de cuisson ou dans une
kononHy. Pasmepbl mpoeMa sl colonna. Le dimensioni Figure shows the installation colonne. Les dimensions de
BCTpauBaHWsl JTyXOBKH JO/DKHBL  dellincasso devono essere come dimensions. 'encastrement doivent
COOTBETCTBOBATh YKa3aHHBIM Ha  riportato in figura. Make sure that surrounding correspondre a celles qui sont
pucynke. Marepuan MeGenbHOro || materiale del mobile deve materials are heat resistant. indiquées sur la figure.
IEMEHTA JIOIDKEH 6uite  essere in grado di resistere al Align the oven centrally with Le matériau avec lequel le
YCTOMUMBBIM K BO3ZEHCTBHIO  calore. |l forno deve essere respect to the side walls of the ~ meuble est réalisé doit étre en
BhICOKHX Temmepatyp. JlyxoBka  centrato rispetto alle pareti del  units surrounding it and fixitin -~ mesure de résister a la chaleur.
nokHa OBbITH YCTAHOBIEHA O  mpobile e fissato con le viti e place with the screws and Allen  Le four doit étre centré par
LIEHTPY ~OTHOCHTENBHO CTEHOK  pussole che sono fornite in screws provided rapport aux parois du meuble et
MeBeTLHOrO JlIeMeHTa U dotazione. fixé avec les vis et les douilles
3a(MKCHpOBAHA [PH  [IOMOLLH fournies a cet effet.
BHHTOB M BTYJIOK, BXOIIIMX B
KOMIUICKT ITOCTABKH

BeraButh Brynku, Bxomsmme B |nserire le bussole in dotazione  Insert the bushings provided in  Introduisez les douilles fournies
KOMIUIEKT IOCTaBKH, B OTBEpCTHs  sui fori presenti in facciata. the holes in the face dans les trous de la fagade.
Ha [epe/iHel TaHeNn.

lpukpermrs  1pu  nomou  Fissare con le quattro viti in Use the four screws provided to  Fixez les douilles au meuble avec
deTblpex  BUHTOB, Bxomiumx B dotazione le boccole al mobile  fasten the bushings to the cabi  les quatre vis fournies en veillant
KOMIUICKT TIOCTaBKM, BTYIKH K  avendo cura di non forzare taking care not to over tighten a ne pas trop forcer sous peine de
Me0enbHOMY JJIEMEHTY, cTapasick  troppo pena la rottura della and break the bushing. casser les douilles.

He mpwiaratb  4pe3MepHsle  boccola stessa
yewnusi, 4TOOBI HE MOBPSAUTH
CamH BTYJIKH.

s coueranms ayxoeku u  Per labbinamento del forno See the accompanying in  Pour associer le four avecles

KOMILIEKCHOHi rasoBoii mim con i piani di cottura  structions for combiningthe plans de cuisson poly-valents &
KOMOWHMPOBAHHOI polivalenti gas o combi elettrici  oven with multi-functional gas gaz et combinésélectriques,
JIEKTPUYECKOI Bapounoii  vedere le istruzioni allegate. or gas-electric cookers. voir lesinstructions jointes.
naHeJn CM. npujiaraeMbie

HMHCTPYKIHH.
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FUR PARA VOOR PARA OINSTALADOR
DENINSTALLATEUR ELINSTALADOR: DEINSTALLATEUR
Einbau des Backofens Encastre del horno Inbouw van de oven Encastre do forno

Der Ofen kann unter einem El horno puede ser instaladoDe  oven kan  worden O forno pode ser instalado
Kochfeld oder in einen Schrank debajo de la encimera o en unageinstalleerd onder een kookplaatdebaixo de um plano de cozedura
eingebaut werden. columna. Las dimensiones delof in een hoge kast. ou entdo na coluna. As
Die EinbaumaRe miissen den aufencastre deben ser como seDe inbouwafmetingen moeten dimensdes de encastre devem ser
der Abbildung dargesteliten muestra en figura. overeenstemmen met de matercomo referido na figura.
entsprechen. Das Mébelmaterial EI material del mueble debe servan afbeelding. O material do movel deve ser
muss hitzebesténdig sein. Dercapaz de resistir al calor. Het materiaal van het meubel capaz de resistir ao calor. O forno
Backofen ~muss zu den El homo debe ser centrado moet hittebestendig zijn. De oven deve ser centrado respeito as
Mébelwanden zentriert, und mit respecto de las paredes delmoet tussen de wanden van hefparedes do mével e fixado com
den mitgelieferten  Schrauben mueble y fijado con los tornillos meubel worden gecentreerd, enos parafusos e buchas que s&o
und Buchsen befestigt werden. y casquillos suministrados junto worden vastgezet met de fornecidas em dotacao.
con el producto. inbusschroeven die bij de oven
geleverd zijn.

Die mitgelieferten Buchsen in die Introducir los casquillos que se De  bijgeleverde ~ moffen Insira as buchas fornecidas nos
Lécher auf der Frontseite entregan de serie en los agujerosnbrengen in de gaten aanwezigfuros dianteiros.
einsetzen. que se encuentran en el frontal. aan de voorkant.

Die Buchsen mit den vier Fijar con los cuatro tornillos que Met de vier bijgeleverde Com os quatro parafusos

mitgelieferten  Schrauben am se entregan de serie los casquilloschroeven de moffen vastmakenfornecidos, fixeas buchas no

Mobel befestigen und dabei al mueble evitando forzar aan de kast en ervoor zorgen dafmovel, prestando atencdo para
darauf achten, nicht zu viel Kraft demasiado para no romperlos.  niet teveel kracht wordt nao forcar demasiadamente para
anzulegen, um die Buchse nicht uitgeoefend om de mof zelf niet evitar a quebra das buchas.

zu beschéadigen. te breken.

Fur die Kombinaton des Parala combinacion del horno Voor de combinatie vande Para a unido do fornocom os

Backofens mit den Gas-oder con las placas de coccién oven met gas- ofgemengde Planos de cozedurapolivalentes

Gas/Elektrokombi-kochfeldern  polivalentes  gas ~ ocombi kookplaten, ziede bijgaande 9as oucombinados eléctricos

siehe bei-liegende Anleitungen. eléctricos ver lasinstrucciones instructies. veras instrugdes em anexo
anexas.
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NOAKJIIOYEHUE KT, 'A30BOM U DJIEKTPUYECKOM CETU IUTAHUSA
ALLACCIAMENTI GAS OD ELETTRICI

GAS OR ELECTRICAL CONNECTIONS

RACCORDEMENTS GAZ OU ELECTRIQUES

GAS- BZW. STROMANSCHLUSSE

CONEXIONES DE GAS O ELECTRICAS

GAS- OF ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN

LIGAGOES DO GAS OU ELECTRICAS

5 A
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9JIEKTPUYECKOE
HNOAKJ/JIOYEHHUE

Ilpexae 4eM MNPHUCTYNaTh K
OJKIFOYCHIIO K cetn
SMEKTPOIIUTAHNS, YOCIUTBCS B
CITe/YIOIIEM:

- XapaKTePUCTHKH CCTH TTHTAaHHS
COOTBETCTBYIOT JQHHBIM,
yKa3aHHbIM ~ Ha  TaOiMuke
TeXHUYECKUX ~ JaHHBIX ~ Ha
(DPOHTAJIBHOM TTAHEIHN TyXOBKH;

- ceTb 9JIEKTPOMUTAHIS
OCHaIlleHa HICTIPABHBIM
YCTPONCTBOM ~ 3a3¢MIICHHSL B
COOTBETCTBHH C JCHCTBYIOIIIMH
HOPMaMH 1 HPEITHCAHUAMU.

Hamyane ycTpoiicTBa
3a3eMJICHHS.  OOs3aTeNBHO B
COOTBETCTBUM c
3aKOHOJIATEIIECTBOM.

Kabenb HM B KakoM MecTe He
JIOJDKCH JIOCTHTaTh
TeMIeparypy, NpEBBIIAOLIYIO
TeMnepaTypy OKpY>KaroleiH
cpens! Ha 50°1.

Ecii 3apuKcnHpoBaHHbIi pHOOp
HE OCHalICH KabereM TUTAHNS U
BHJIKOH WM JIpYrUM
YCTPOICTBOM,  ITO3BOJISFOIIIM
OTKJIKOYaTh €ro oT CETH
MEKTPOIUTAHKS C PACCTOSHHEM
MEXKITY Pa3OMKHYTBIMU
KOHTAKTaMH, TIO3BOJISFOLIMA

IT
ALLACCIAMENTO
ELETTRICO
Prima di effettuare

I'allacciamento elettrico

accertarsi che:

GB

ELECTRICAL
CONNECTIONS

Before connecting the oven
the mains power supply, ma
sure that:

- le caratteristiche - The  supply voltag
dellimpianto siano tali da corresponds to the
soddisfare quanto indicato specifications on the data ple

sulla targa matricola applicata on the front of the oven.

sul fronte del forno;
- limpianto sia munito di un

- The mains supply has
efficient earth (ground

efficace collegamento di terra connection complying with a

secondo le norme e
disposizioni di legge in vigore.

le applicable

laws an
regulations.

La messa a terra € obbligatoriaCorrect earthing (grounding)

a termini di legge.

Il cavo in nessun punto dovra The power cable should nev

a legal requirement.

raggiungere una temperaturareach a temperature 50°

superiore di 50°

ambiente.

C quella above ambient temperature

any point along its length.

Se un apparecchio fisso non élf a fixed appliance is nc
prowisto di cavo di provided with a power cab
alimentazione e di spina, o di and plug, or some other devi
altro dispositivo che assicuri la permitting it to be
disconnessione dalla rete, condisconnected from the mai
una distanza di apertura deielectricity supply, with a ga

contatti che consenta
disconnessione

la between

the contacts b

enough to

THI U MUHUMAJIbHBII TUAMETP KABEJIER
TIPIEDIAMETROMINIMODEICAVI
TYPESANDMINIMALDIAMETERSTYPES ET

DIAMETREMINIMAUXDES CABLES

CABLE

SASO

HO5RR-F 3x1,5mm?2

HO5RR-F 3x2,5nm?

HO5VV-F 3x1,5mm?

HO5VV-F 3x2,5mm?

HO5RN-F 3x1,5mm?

HO5RN-F 3x2,5nm?

HO5V2V2-F3x1,5mm?

HO5V2V2-F3x2,5mm?

FR
BRANCHEMENT
ELECTRIQUE
Avant d'effectuer le
branchement électrique,

s'assurer que :

- les caractéristiques de
linstallation permettent de
respecter ce qui est indiqué sur
la plaque d'identification qui
est appliquée sur le devant du
four;

- linstallation est munie d’'un
raccordement a la prise de terre
conforme aux normes et aux
dispositions prévues par la loi.
La mise a la terre est
obligatoire aux termes de la
loi.

Le céble ne doit en aucun cas
atteindre  une  température
supérieure de plus de 50° C par
rapport a la température
ambiante.

Si un appareil fixe n'a pas de
cordon dalimentation et de
fiche ou d'autre dispositif
assurant la déconnexion du
secteur, avec une distance
d’ouverture des contacts
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STROMANSCHLUSS CQNEXION ELEKTRISCHE
ELECTRICA AANSLUITING
Vor der Durchfihrung des Antes de efectuar la conexion Controleer, voordat u
Stromanschluss muss €léctrica cerciorarse de que:  elektrische  aansluiting 1

sichergestellt werden, dass: - las caracteristicas de la stand brengt, of:

- die Eigenschaften der instalacion se correspondan- de eigenschappen van
Stromnetzes mit den Werten con las indicadas en la placaelektrische installati
auf dem vorne am Ofen Situada en la parte frontal del overeenstemmen met  de
angebrachten Typenschild horno; gegevens op het typeplaatp
Uibereinstimmen; - la instalacion esté provista de de voorzijde van de oven;

- das Stromnetz gemaR denuna eficaz conexi6on a tierra - de installatie goed geaarsl
geltenden Bestimmungen und segin las normas Yy las volgens de gelden
Rechtsvorschriften geerdet ist. disposiciones de la ley en voorschriften en wettelijt
Die Erdung ist gesetzlich Vigor. La conexion a tierra es bepalingen. De aarding
vorgeschrieben. obligatoria segun la ley. volgens de wet verplicht.
Das Kabel darf an keener El cable en ningin punto De kabel mag in geegeva
Stelle eine Temperatur von debera alcanzar una meer dan 50° warmerorden
iber 50° C erreichen. temperature superior de 50° Cdan de omgevingstemperatuur.
Wenn ein Standgerat nicht mit & temperatura ambiente. Als een vast apparaat r
Netzkabel und —stecker oder Si un aparato fijo no estad beschikt over ee
einer sonstigen Vorrichtung Provisto de  cable  de voedingskabel en stekker

ausgestattet ist, das die alimentacion con enchufe, en over een ander systeem diat
Trennung vom Netz la red de alimentacion debe afkoppeling van hi
gewihrleistet, und dessenincluirse un dispositivo de elektriciteitsnet garande:

Offnungsweg der Kontakte die corte, instalado con arreglo a(met een afstand tussen

PT

LIGAGAO
ELECTRICA

Antes de efectuar a ligagédo
eléctrica certificar-se que:

- as caracteristicas da
instalagcdo sejam tais que
possam  satisfazer  quanto

indicado na placa da matricula
aplicada na fronte do forno;

- a instalagdo esteja dotada de
uma eficaz ligacdo a terra

segundo as normas e as
disposi¢des de lei em vigor.

A ligacéo a terra é obrigatoria

nos termos da lei.

O cabo em nenhum ponto

devera atingir uma temperature
superior de 50° C aquela

ambiente.

Se um aparelho fixo ndo

estiver equipado com cabo de
alimentacéo e ficha, ou outro

dispositivo que garanta a

desactivagdo da rede, com uma
distancia de abertura dos

volistandige Trennung unter las disposiciones vigentes y contacten die in contactos que permita a
den Bedingungen der con una distancia overspanningscategorie 11 desactivagdo complete nas
Uberspannungskategorie  IlI condicbes da categoria de
gestattet, so miissen diese sobretenséo Il
KABELTYPEN UNDMINIMALE DURCHMESSER
TIPOSYDIAMETROMINIMODELOS CABLES
KABELTYPES ENMINIMALE DOORSNEDEN
TIPOS EDIAMETROMINIMODOS CABOS
SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm2 HO5RN-F 3x2,5nm?
HO5V2V2-F3x1,5mm?2 HO5V2V2-F3x2,5mm?
(f'\J 230V
1 2 3 4 5
[ O—?R—O O—T 230v ~ *3 x 4 mn?
@PE L N
~y 230V 3
1 2 3 4 5
hd O_TR Ts O_TT 230V £~ *4 x 2,5 mnt
@PE L ez L3
nU 400V 2N
1 2 3 4 5
bd O_TR Ts O—T 400V 2N ~ *4 x 2,5 mn?
@PE o he N
AU 400V 3N
1 2 3 4 5
hd TR Ts TT O—T 400V 3N ~ *5 x 1,5 mnt
K@PE u ez s N
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HOJHOCTBIO OTKIJIIOYHUTD
npu6op B yCIOBHIX KaTErOPUN
nepeHanpsokenus I, to otH
Ppa3beAMHUTENBHEIC
yCTpO#icTBa  TOJKHBI  OBITH
OPeIyCMOTPEHEl B CETH
SJICKTPOINTAHNUS B
COOTBETCTBHH C IIPaBHJIAMH
YCTaHOBKH.

Ipu ycraHOBICHHOM mpuboOpe
JIOIDKeH ~ OBbITh  obecredeH
GeCIPEISTCTBCHHBIN JOCTYI K
BHIKC WM  BCCHOIIOCHOMY
BBIKITIOUATEITIO

Bo BpeMst MPUMEHEHHS
npubOp CHIBHO HArpeBaeTCs.
CrnefiyeT TpOSIBIATE  0COOYIO
OCTOPOKHOCTb, ~ 4TOOBI ~ HE
KacaTbCst HarpeBaTeIbHBIX
9JIEMEHTOB BHYTPHU TyXOBKH

Ecmn  ngyxoBka — ocHamieHa
JIATYNKOM TOTOBHOCTH Msica,
TO TOJIB30BATHCA TOJBKO
PEKOMEHIYeMbIM ~ JUIS  9TOM
JAYXOBKH JATYUKOM.
Paznuunsie YpoBHH, Ha
KOTOpBIC MOXKHO
YCTAaHABIMBATH  PCUICTKH U
TIPOTUBHHU, YKa3aHBI B Ta6HI/IHC
Ha cTpanune 14.

IIpumeuanne. UM3rotoBurens
CHUMaeT ¢ ce0s  BCAKYIO
OTBETCTBEHHOCTh B  Clydae
HECOOMIOACHUSA
BBIIICTIPUBEICHHBIX
WHCTPYKUMH  HW  OOBIYHBIX
TpaBUIl TEXHUKH
6e30MacHOCTH.

IT GB FR

completa nelle condizioni della guarantee class Ill overvoltage permettant une déconnexion
categoria di sovratensione lll, protection, then such a device compléete dans les conditions

tali dispositivi di must be fitted to the power de la catégorie de surtension
disconnessione devono esseresupply in compliance with the 1ll, ces  dispositifs  de
previsti nella rete di regulations governing déconnexion doivent  étre

alimentazione conformemente electrical installations. The prévus dans le réseaud ' ali
alle regole di installazione. omnipolar plug or switch must me ntatio nconformément
La spina o [linterruttore be easy to reach when theaux normes d'installation.
onnipolare  devono  essere appliance is installed. La prise ou linterrupteur
facilmente raggiungibili con omnipolaire  doivent  étre
I'apparecchiatura installata. The unit becomes very hot facilement accessibles apres
during use. Be careful not to l'installation de I'appareil.
Durante l'uso [lapparecchio touch the heating elements
diventa molto caldo. Si inside the oven. Pendant son utilisation,
dovrebbe fare attenzione a non 'appareil devient tres chaud.
toccare gli elementi riscaldanti If the oven came with a meat Veillez a ne pas toucher les
allinterno del forno. probe, use only the probe éléments chauffants a
recommended for this oven.  Iintérieur du four.
Se il forno ha la sonda carne in
dotazione, utilizzare solamente The different cooking levels Si le four est équipé de la
la sonda raccomandata perwhere grids and drip pans cansonde a viande, utilisez
questo forno. be placed are shown in the uniquement la sonde
table on page 14. préconisée pour ce four.
| diversi livelli di cottura dove
possono essere riposte griglie e
leccarde sono indicati nella
tebellina di pagina 14.

Les différents niveaux de
cuisson auxquels on peut
placer des grilles et des léches-
frites sont indiqués dans le
tableau de la page 14.

N.B. Il costruttore declina ogni N.B. The manufacturer N.B. Le fabricant décline toute
responsabilita nel caso chedeclines all responsibility for responsabilité si les indications
guanto sopra e le usuali normedamage or injury if the above présentées dans ce document et
antinfortunistiche non vengano instructions and normal safety les normes adoptées
rispettate. precautions are not respected. habituellement en matiére de
prévention des accidents du
travail ne sont pas respectées.

37



DE ES NL PT

Trenneinrichtungen gemal dende apertura de los contactoseen complete afkoppeling esses dispositivos de
Installationsvorschriften im que asegure la desconexiénmogelijk maakt), dan moeten desactivagdo devem estar
Versorgungsnetz  vorgesehencompleta en las condiciones deze stroomverbrekers in het previstos na rede de
sein. estipuladas para la categoria deelektriciteitsnet worden alimentacédo, em conformidade
Der Stecker oder allpoliger sobretension Ill. opgenomen in com as instrugbes de
Schalter missen bei Es necesario que sea facilovereenstemming met de instalagéo.
installiertem  Gerat leicht llegar a la toma o al interruptor installatievoorschriften. A ficha ou o interruptor
zuganglich sein. omnipolar con el equipo De stekker of de omnipolaire omnipolar devem poder ser
instalado. schakelaar moet gemakkelijk alcancados facilmente com o
Bei Gebrauch wird das Gerat toegankelijk zijn na de aparelho instalado.
sehr warm. Darauf achten, Durante el uso el aparato seinstallatie van de apparatuur.
nicht die Heizelemente im calienta mucho. Se tiene que Durante o uso, o aparelho
Ofen zu beriihren prestar atencién para evitar Tijdens het gebruik wordt het torna-se muito quente. Preste
tocar los elementos de apparaat heel heet. Men moetatengdo para ndo tocar 0s
Wenn der Ofen Uber das calentamiento dentro del horno erop letten om de elementos de aquecimento do
Bratenthermometer  verfiigt, verwarmingselementen in de interior do forno.
darf nur das fur diesen Ofen Si el horno dispone de sondaoven niet aan te raken.
empfohlene Thermometer para carne, utilizar sélo la Se o forno é equipado com
benutzt werden. sonda recomendada para estéAls de oven een bijgeleverde sonda para carne, utilize
horno. vleessonde heeft, gebruik dansomente a sonda recomendada
Die verschiedenen Garstufen, enkel deze die aanbevolen ispara este forno.
bei denen Roste oder Los diversos niveles de voor deze oven.
Bratpfannen verwendet werden coccion donde se pueden Os diversos niveis de cozedura
kénnen, sind in der Tabelle colocar rejillas y graseras se De verschillende kookniveaus em que podem ser colocadas as
von Seite 14 angegeben. indican en la tabla de la paginawaar rasters en lekbakkengrelhas e as bandejas sao
14. kunnen worden opgeslagenindicados na tabela da pagina
zijn aangeduid in het tabelletje 14.
op pagina 14.

N.B. Der Hersteller ist nicht Nota: El fabricante declina N.B. De fabrikant aanvaardt N.B. O fabricante declina

haftbar, wenn die obigen toda responsabilidad en el casogeen enkele aansprakelijkheidtodas as responsabilidades no

Anweisungen und die Ublichen de que todo lo mencionado in het geval het bovenstaandecaso que quanto acima e as

Unfallverhitungsvorschriften  arriba y las usuales normasen de gebruikelijke regels voor usuais normas de prevengéo

nicht befolgt werden. para la prevencion de ongevallenpreventie niet in contra os acidentes ndo sejam
accidentes no sean respetadas.acht genomen worden. respeitadas.
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Il contenuto del presente manuale & generico e non tutte le funzionalita descritte potrebbero
essere incluse nel vostro prodotto.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilitaperlepossibilinesattezzecontenutenel presente
opuscolo, imputabili ad erroridistampaoditrascrizione.Siriservaildirittodi apportare ai propri prodotti quelle
modifiche che ritiene necessarie o utili, senza pregiudicare le caratteristiche essenziali.

The contents of this manual are generic and not all the functions described may be available
on your product.

The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due to
printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Le contenu du présent manuel est générique et certaines des fonctions qui y sont décrites
pourraient ne pas étre disponibles sur votre produit.

Dans un souci constant d’amélioration qualitative, le constructeur se réserve la possibilité d'apporter a
ses produits les modifications utiles, sans compromettre ses caractéristiques essentielles.

Le constructeur décline toutes responsabilité pour d’eventuelles inexactitudes contenues dans cette
notice, imputables a des erreurs d’impression ou de transcription.

Der inhalt dieses handbuchs ist allgemeingiltig und nicht alle beschriebenen funktionen
kénnten in ihrem produkt eingeschlossen sein.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fur eventuell in dieser Brochure enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zuriickzufihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle firr notwending erachteten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen
Eigenschaften zu beeinflussen.

El contenido de este manual es genérico y no todas las funcionalidades descritas podrian
estar incluidas en su producto.

El fabricante declina toda responsabilidad por las posibles inexactitudes contenidas en el presente
documento, imputables a errores de impresién o relacionadas. El fabricante se reserva el derecho de
aportar a sus propios productos aquellas modificaciones que se considere necesarias o Utiles, sin
perjudicar las caracteristicas esenciales.

De inhoud van deze handleiding is algemeen en het kan zijn dat niet alle functies die erin
beschreven worden ook deel vitmaken van uw product.

De Fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid af voor einige onjuistheden in deze brochure welke
geweten kunnen worden aan copie — of drukfouten. Hij behoudt zich het recht voor aan zijn eigen
produkten wijzigingen aan te brengen die hij noodzakelijk of nuttig acht zonder dat de wezenlijke
kenmerken erdoor varanderd worden.

O conteudo do presente manual é genérico e pode acontecer que nem todas as
funcionalidades descritas estejam incluidas no vosso produto.

O Fabricante ndo assume nenhuma responsabilidade acerca de eventuais inexactiddes contidas na
presente publicac&o, devidas a erros de impressao ou de transcri¢cdo. Reserva-se o direito de efectuar
nos proprios produtos as eventuais modificacdes que considerar necessarias ou Uteis, sem prejudicar
as caracteristicas essenciais.

CodepxxaHue Hacmosiwe2o pykoeodcmea siesnisemcsi obwyum Osnisi ecex modesiell, MoO3MmMomy
npuobpemeHHoe eamMu u3desniue mMoxem obnadamb He 8CeMU OMUCaHHbIMU (OYHKUUSIMU.
Nszomosumens cHuMaem ¢ cebsi 8CSKYI0 OMEeMCMBeHHOCMb 3a 603MOXHbIE HEMOYHOCMU,
codepxauwjuecs 8 Hacmosiwel bpouwrope, ces3aHHbIE C oriedYamkamu unu owubkamu fnpu nepesarnucu.
U32omosumens ocmasrisiem 3a coboli npago 8HOCUMb 8 C80t0 MPOOYKUUIO USMEHEHUS, KOmMOpbIe
rocyumaem HyXHbIMU UrTU MOS1Ie3HbIMU, OCMassisisi HeU3MEHHbIMU OCHOBHbLIE XapakmepucmuKu.
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Specifichedifunzionamento

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

Funzionamento generale

Questo timer gestisce la visualizzazione dell’orario (tramite lancette analogiche) e il funzionamento del
forno (tramite manopola push ed icone di indicazione).

Agendo sulla manopola push € possibile: regolare 'orario, programmare I'ora d'inizio e di fine cottura,
impostare 'allarme (Minute Minder).

Regolazione dell'orario

Per regolare 'ora indicata dalle lancette dell’orologio premere brevemente per 4 volte la manopola fino

ad ottenere il lampeggio dell’ icona “CLOCK”".

Quindi per incrementare o decrementare I'orario visualizzato a passi di 1 minuto, ruotare manopola in
senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti si muove a passi di 1 minuto in senso orario o
antiorario. Trascorsi 10 secondi dall’'ultimoaggiustamentoiltimerelettronicoesce automaticamente dalla
modalita regolazione oraria.

Cottura manuale

A riposo il timer consente la cottura manuale agendo sull'interruttore generale del forno (esterno al
dispositivo).

ATTENZIONE: dopo aver fornito alimentazione di rete al timer occorre attendere circa 2 secondi prima
che il relé sia eccitato.

Programmazione dell’'ora di fine cottura

La programmazione dell’ora di fine cottura permette di iniziare subito e terminare la cottura in maniera
automatica in base all’ora programmata.

Per programmare I'ora di fine cotturapremere2voltebrevementelamanopolafinoad ottenere il lampeggio
dell’ icona “END TIME”.

Per incrementare o decrementare il tempo di cottura a passi di 1 minuto, ruotare manopola in senso
orario o antiorario e la lancetta dei minuti si muove di 1 minuto in senso orario o antiorario.

Il lampeggio dell'icona “END TIME” continua per 10 secondi dall’'ultima rotazione. Il programma puo
essere confermato premendo la manopola purché sia stato programmato almeno 2 minuti di cottura.
Allaconferma del programma, la cotturavieneavviatael’allarmesonoroviene automaticamente




attivato. La cottura terminera quando “Ora di Fine Cottura Impostata = Ora attuale”.

Per visualizzare il programma impostato premere brevemente e rilasciare la manopola e allo stesso
tempo le lancette e le icone visualizzano il programma impostato.

Al termine della cottura I'icona “END TIME” lampeggia e l'allarme emette segnali acustici. Dopo 1
minuto l'allarme viene disabilitato e I'icona “END TIME” rimane lampeggiante fino alla pressione della
manopola.

Per annullare il programma prima del termine, premere la manopola per 3 secondi: il programma sara
annullato e il timer ritorna in modalita cottura manuale.

Programmazione dell’'ora di inizio cottura e fine co ttura

La programmazione dell’'ora di iniziocotturapermettediiniziareeterminarelacotturain maniera automatica
in base alle ore programmate.

Per programmare I'ora di inizio cottura premere 1 volta brevemente la manopola fino ad ottenere il
lampeggio dell’ icona “START TIME".

Per incrementare o decrementare I'ora di inizio cottura a passi di 1 minuto, ruotare la manopola in
senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti si muove di 1 minuto in senso orario o antiorario.

Il lampeggio dell'icona “START TIME” continua per 10 secondi dall’'ultima rotazione. Se entro questo
tempo non si ruota o preme la manopola le lancette ritornano automaticamente a visualizzare I'orario
ed il programma viene annullato. Se si preme la manopola I'ora di Inizio Cottura viene memorizzata
(icona “START TIME" accesa fissa), purché sia stato programmato almeno 1 minuto di ritardo, e si
passa all'impostazione dell’'ora di Fine Cottura (I'icona “END TIME” da spenta diviene lampeggiante).
Per la programmazione dell’ora di Fine Cottura si segua la procedura decritta nel paragrafo relativo. La
cottura avra inizio quando “Ora di Inizio Cottura Impostata = Ora attuale”.

Programmazione minute minder

La programmazione del Minute Minder permette di avere un semplice allarme al termine di un tempo
programmato senza attivare la cottura (modalita Minute Minder).

Per programmare un “allarme” senza avviare alcuna cottura (modalita Minute Minder), premere
brevemente la manopola 3 volte fino ad ottenere il lampeggio dell’ icona “ALARM”. Quindi ruotare la
manopola, e I'impostazione del Minute Minder € identica a quella dell'ora di Fine Cottura (vedere il
paragrafo relativo).

Il Minute Minder é utilizzabile solo quando non c’é nessun programma in corso.

Visualizzazione del programma impostato

Il programmatore permette la visualizzazione del programma impostato.

Per visualizzare il programma impostato premere brevemente e rilasciare la manopola, nello stesso
istante il programmatore visualizza il programma impostato muovendo le lancette sui tempi impostati
ed evidenziando le fasi con il lampeggio delle icone relative.

Il programmatore ritorna poi automaticamente a visualizzare I'ora attuale e continua con I'esecuzione
del programma impostato.




Cancellazione del programma impostato

Il programmatore permette la cancellazione del programma impostato.

Per cancellare il programma impostatopremereperqualchesecondolamanopolafinoallo spegnimento
delle icone relative ed emissione del secondo beep.

Il programmatore ritorna poi automaticamente al modo cottura manuale.

Segnalazione blackout

Il timer non annulla il programma in caso di blackout.

Il timer segnala ogni mancanza di alimentazione di rete tramite il lampeggio del simbolo “CLOCK”, per
permettere all'utilizzatore di verificare che I'ora sia corretta.

In questo caso, per disabilitare la segnalazione premere brevemente la manopola.







Operating specifications

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

General operation

This timer controls the display of the time (with analogue hands) and the operation of the oven (with the
push-knob and indicator icons).

By turning the push-knob you can: set the time, program and start and end of cooking and set alarm
(Minute Minder).

Setting the time

To set the time shown by the clock, briefly press the knob 4 times until the “CLOCK” icon flashes.
Then, to increase or decrease the time displayed in 1-minute intervals, turn the knob clockwise or
counter-clockwise and the minute hand will move in 1-minute intervals either clockwise or counter-
clockwise.

When 10 seconds have elapsed from the last adjustment of the electronic timer, it automatically exits
from time-setting mode.

Manual cooking

When not activated, the timer allows manual cooking by using the main switch of the oven (external to
the device).

ATTENTION: after you have turned on mains power to the timer, you must wait about 2 seconds before
the relay is energized.

Programming the end-of-cooking time

Programming the end-of-cooking time allows you to start immediately and finish cooking automatically
based on the programmed time.

To program the end-of-cooking time, press the knob briefly 2 times until the “END TIME” icon flashes.
To increase or decrease the cooking time in 1-minute intervals, turn the knob clockwise or counter-
clockwise and the minute hand moves by 1 minute clockwise or counter-clockwise.

The “END TIME” icon will flash for 10 seconds after the last turn. The program can be confirmed by
pressing the knob so long as at least 2 minutes of cooking was programmed.

After the program is confirmed, cookingstartsandtheaudiblealarmisautomaticallyactivated. Cooking will
end when “End-of-Cooking Time = Current Time”.




To display the program set, briefly press and release the knob and the hands and icons will show the
program set.

At the end of cooking, the “END TIME" icon flashes and the alarm beeps. After 1 minute, the alarm is
disabled and the “END TIME” icon continues flashing until you press the knob.

To cancel the program before the end, press the button for 3 seconds: the program will be cancelled
and the timer returns to manual cooking mode.

Programming the start-of-cooking and end-of-cooking times

Program the start-of-cooking time allows you to start and end cooking automatically based on the times
programmed.

To program the start-of-cooking time, briefly press the knob 1 time until the “START TIME” icon starts
flashing.

To increase or decrease the start-of-cooking time in 1-minute intervals, turn the knob clockwise or
counter-clockwise and the minute hand moves 1 minute clockwise or counter-clockwise.

The “START TIME” icon will continue to flash for 10 seconds after the last turn. If, within this time, you
do not turn or press the knob, the hands automatically return to displaying the time and the program is
cancelled. If you press the knob, the start-of-cooking time is stored (the “START TIME” icon turns
steady on), so long as you have programmed at least 1 minute of delay, and goes to setting the end-
of-cooking time (the “END TIME” icon goes from off to flashing).

To program the end-of-cooking time, follow the procedure in the related paragraph.

Cooking will start when “Start Time = Current Time”.

Programming the minute minder

Programming the Minute Minder gives you a simple alarm at the end of the programmed time without
activating cooking (Minute Minder mode).

To schedule an “alarm” without cooking (Minute Minder mode), briefly press the knob 3 times until the
“ALARM” icon flashes. Then, turn the knob, and the setting of the Minute Minder is the same as the
end-of-cooking time (see corresponding paragraph).

The Minute Minder can only be used when there is no program running.

Displaying the program set

The programmer allows the display of the program set.

To view the program set, briefly press and release the knob and the controller displays the program
set, moving the hands to the time set and highlighting the steps with the flashing of the related icons.
The controller will automatically return to displaying the current time and continues running the program
set.

Deleting the program set

The controller allows cancelling the program.

To cancel the program set, press the knob for a few seconds until the related icons turn off and there is
a beep.

The controller automatically returns to manual cooking mode.




Power failure signal

The timer does not cancel the program in the case of a power failure.
The timer signals each power failure of the mains by making the “CLOCK?” icon flash, so the user can

check that the time is correct.
In this case, briefly press the knob to disable the signal.







Spécifications de fonctionnement

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

Fonctionnement général

Cette minuterie gere I'affichage de I'horaire (a I'aide d’aiguilles numériques) et le fonctionnement du
four (a I'aide du bouton push et de Iicone d’indication).

En agissant sur le bouton push on peut : régler I'neure, programmer I'heure de début et de fin de
cuisson, programmer I'alarme (Bip Minute).

Réglage de I'heure

Pour régler I'heure indiquée par les aiguilles de 'horloge, presser brievement 4 fois le bouton jusqu'a
ce que l'icone « CLOCK » clignote.

Ensuite pour avancer ou retarder I'heure affichée par paliers d’1 minute, tourner le bouton dans le sens
horaire ou antihoraire et I'aiguille des minutes se déplace par paliers d’l minute dans le sens horaire
ou antihoraire.

10 secondes apres le dernier réglage la minuterie électronique sort automatiquement du mode du
réglage de I'heure.

Cuisson manuelle

La minuterie, au repos, permet lacuissonmanuelleenagissantsurl’interrupteurgénéraldu four

(externe au dispositif).

ATTENTION : aprées avoir branché la minuterie a I'alimentation de réseau, attendre environ 2 secondes
avant que le relais soit excité.

Programmation de I'heure de fin de cuisson

La programmation de I'heure de fin de cuisson permet de commencer immédiatement et de terminer la
cuisson automatiquement selon I'heure programmeée.

Pour programmer I'heure de fin de cuisson presser 2 fois brievement le bouton jusqu’a ce que l'icbne

« END TIME » clignote.

Pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson en paliers d’'1 minute, tourner le bouton dans le sens
horaire ou antihoraire et l'aiguille des minutes se déplace d’l minute dans le sens horaire ou
antihoraire.

L’icobne « END TIME » continue a clignoter pendant 10 secondes a compter de la derniére rotation.
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Le programme peut étre confirmé en pressant le bouton pourvu que I'on ait programmé au moins 2
minutes de cuisson.
Au moment ou le programme estconfirmé,lacuissoncommenceetl’alarmesonoreest activée
automatiquement. La cuisson terminera quand « I'Heure de Fin de Cuisson Programmée = Heure
actuelle ». Pour afficher le programme choisi, presser brievement et lacher le bouton, et en méme
temps les aiguilles et les icones affichent le programme choisi.
A la fin de la cuisson licdne « END TIME » clignote et I'alarme émet des signaux acoustiques. Apres
1 minute l'alarme est désactivée et I'icobne « END TIME » continue a clignoter jusqu’'a la pression du
bouton.

our annuler le programme avant la fin, presser le bouton pendant 3 secondes : le programme sera
annulé et la minuterie retourne dans le mode de cuisson manuelle.

Programmation de I'heure de début et de fin de cuis  son

La programmation de I'heure du début de cuisson permet de commencer et de terminer la cuisson de
maniére automatique selon les heures programmeées.

Pour programmer I'heure de début de cuisson presser 1 fois brievement le bouton jusqu'a ce que
I'icbne « START TIME » clignote.

Pour augmenter ou diminuer I'heure de début de cuisson en paliers d’1 minute, tourner le bouton dans
le sens horaire ou antihoraire et I'aiguille des minutes se déplace d’'l minute dans le sens horaire ou
antihoraire. L'icone « START TIMEx»continueaclignoterpendantl0secondesacompterde la derniére
rotation. Si durant ces dix secondes on ne presse pas ou ne tourne pas le bouton, les aiguilles
recommencent automatiquement a afficher I'horaire et le programme est annulé. Si on presse le
bouton I'heure de Début de Cuisson est mémorisée (icone « START TIME » est allumée et fixe),
pourvu que I'on ait programmé au moins avec 1 minute de retard, et on passe a la programmation de
I’heure de Fin de Cuisson (I'icone « END TIME » commence a clignoter).

Pour la programmation de I'heure de Fin de Cuisson, suivre la procédure décrite au paragraphe s’y
rapportant. La cuisson commenceraquand«HeureduDébutdeCuissonProgrammée= Heure actuelle ».

Programmation du Bip minute (minute minder)

La programmation du Bip Minute permet d’avoir une simple alarme au terme d’un temps programmé
sans activer la cuisson (mode Bip Minute).

Pour programmer une « alarme »sanscommenceraucunecuisson(modeBipMinute), presser brievement
le bouton 3 fois jusqu'a ce que licobne « ALARM » clignote. Tourner ensuite le bouton et la
programmation du Bip Minute est identique a celle de I'heure de Fin Cuisson (voir le paragraphe s'y
rapportant).

Le Bip Minute peut étre utilisé uniquement quand aucun programme n’est en cours.

Affichage du programme choisi

Le programmateur permet d’afficher le programme choisi.

Pour afficher le programme choisi,presserbrievementetlacherle  bouton,aumémemoment, le
programmateur affiche le programme choisi en déplacant les aiguilles sur les temps programmes et en
mettant en évidence les phases avec le clignotement des icdnes s’y rapportant.

Le programmateur recommence ensuite automatiquement a afficher I'heure actuelle et continue avec
I’'exécution du programme choisi.
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Annulation du programme choisi

Le programmateur permet d’annuler le programme choisi.

Pour annuler le programme choisi presser pendant quelques secondes le bouton jusqu’a I'extinction
des icones correspondantes et I'émission du second bip.

Le programmateur revient automatiquement au mode cuisson manuel.

Signalement de la coupure général de courant

La minuterie n’annule pas le programme en cas de coupure générale de courant.

La minuterie signale chaque coupure de courant par le clignotement du symbole « CLOCK », pour ER
permettre & I'utilisateur de vérifier que I'heure est juste. .
Dans ce cas, presser brievement le bouton pour désactiver la signalisation.
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Funktionsspezifikationen

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

Allgemeine Funktion

Dieser Timer verwaltet die Anzeige der Uhrzeit (mit Uhrzeigern) und den Betrieb des Ofens (mit einer
drehbaren Drucktaste und Icons).

Durch Betétigen der Druck-Drehtaste kann man die Uhrzeit einstellen, die Zeit fir das Beginn und das
Ende der Garzeit einstellen und den Wecker programmieren (Minute Minder).

Uhrzeit einstellen

UmdieUhrzeit einzustellen, die vondenUhrzeigernangezeigtwird,kurz4Malden Drehknopf driicken, bis
das Icon “CLOCK” erscheint.

Zum Vor- oder Zurickstellen der Uhrzeit in Schritten von 1 Minute den Drehknopf im oder gegen den
Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger bewegt sich in 1-Minuten-Schritten im oder gegen den
Uhrzeigersinn.

Nach Ablauf von 10 Sekunden nach dem letzten Einstellen verlasst der elektronische Timer
automatisch die Uhrzeiteinstellung.

Manuelles garen

Im Ruhezustand gestattet der TimerdasmanuelleGarenindemderHauptschalterdesOfens

(auRerhalb der Vorrichtung) benutzt wird.

ACHTUNG: Nach der Stromversorgung des Timers muss man mindestens 2 Sekunden warten, bevor
das Relais erregt wird.

Programmierung des garzeitendes

Die Programmierung des Garzeitendes gestattet den sofortigen Beginn und das Ende des
Garvorgangs automatisch je nach eingestellter Uhrzeit.

Um die Uhrzeit des Garzeitendes zu programmieren, driicken Sie 2 Mal kurz auf den Drehknopf, bis
das Icon “END TIME” blinkt.

Um die Uhrzeit fir das Ende des Garvorgangs in Schritten von 1 Minute im oder gegen den
Uhrzeigersinn vor- oder zurtickzustellen, den Drehknopf im oder gegen den Uhrzeigersinn drehen und
der Minutenzeiger bewegt sich in 1-Minuten-Schritten im oder gegen den Uhrzeigersinn.

Das Icon “END TIME” blinkt 10 SekundennachderletztenDrehung.DasProgrammkann durch
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Driicken des Drehknopfs bestatigt werden, wenn mindestens 2 Minuten Garzeit programmiert wurden.
Zur Bestatigung des Programms wirddasGarengestartetundderKlingeltonwirdautomatisch aktiviert. Der
Garvorgang endet, wenn “Eingestellte Uhrzeit fir Garzeitende = tatséachliche Uhrzeit” ist. Zur Anzeige
des eingestellten Programms kurz den Drehknopf driicken und loslassen und zur gleichen Zeit zeigen
die Zeiger und die Icons das eingestellte Programm an.

Am Ende des Garvorgangs blinkt das Icon “END TIME” und es ertdnt ein Signalton. Nach 1 Minute
wird der Signalton deaktiviert und das Icon “END TIME” blinkt bis zum Driicken des Drehknopfs.
Umdas Programm vor Ablauf zubeenden,driickenSiedenDrehknopf3Sekundenlang:Das

Programm wird annulliert und der Timer kehrt in die Modalitdt manuelles Garen zurick.

Programmierung von garzeitbeginn und garzeitende
Die Programmierung der Uhrzeit fir den Garzeitbeginn gestattet den automatischen Start und Ende je

Each programmierter Uhrzeit.

Um den Garzeitbeginn zu programmieren, driicken Sie 1 Mal kurz auf den Drehknopf, bis das Icon
“START TIME” blinkt.
UmdieUhrzeit fur das Beginn desGarvorgangsinSchrittenvon1Minuteimodergegen den Uhrzeigersinn
vor- oder zurlickzustellen, den Drehknopf im oder gegen den Uhrzeigersinn drehen und der
Minutenzeiger bewegt sich in 1-Minuten-Schritten im oder gegen den Uhrzeigersinn.
Das Icon “START TIME” blinkt 10 Sekunden nach der letzten Drehung. Wenn innerhalb dieser Zeit der
Drehknopf nicht gedreht oder gedruckt wird, dann kehren die Zeiger automatisch zur Anzeige der
Uhrzeit zurtick und das Programmwirdannulliert. WennderDrehknopfgedrucktwird,dann wird der Beginn
des Garvorgangs gespeichert (Icon “START TIME” leuchtet fix), wenn mindestens 1
Minute Verzdgerung programmiert wurde und es wird zur Einstellung der Uhrzeit des Garzeitendes
Ubergegangen(lcon “END TIME” féangt an zu blinken).
Fir die Programmierung des Ende des Garvorgangs siehe das Verfahren im entsprechenden Absatz.
Der Garvorgang beginnt, wenn “Eingestellte Uhrzeit fiir Garzeitende = tatsachliche Uhrzeit” ist.

Programmierung minute minder

Mit Programmierung des Minute Minder kann man nach dem Ablauf einer programmierten Zeit einen
Weckton haben, ohne dabei einen Garvorgang zu starten (Modalitat Minute Minder).

Um einen “Weckton” einzustellen, ohne einen Garvorgang zu starten (Modalitat Minute Minder),
drucken Sie den Drehknopf kurz 3 Mal bis das Icon “ALARM” blinkt. Dann drehen Sie den Drehknopf
und die Einstellung des Minute Minder ist identisch mit dem der Uhrzeit fir das Garzeitende (siehe
entsprechenden Absatz).

Der Minute Minder kann nur benutzt werden, wenn kein Programm lauft.

Anzeige des eingestellten Programms

Der Programmierer gestattet die Anzeige des eingestellten Programms.

Zur Anzeige des eingestellten ProgrammskurzdenDrehknopfdriickenundloslassen.In diesem Moment
zeigt der ProgrammiererdaseingestellteProgrammanundbewegtdieZeiger auf die eingestellten Zeiten
und zeigt die Phasen mit dem Aufblinken der entsprechenden Icons an.

DerProgrammierer kehrt automatischzurAnzeigederaktuellenUhrzeitzuriickundsetztdie

Ausfuhrung des eingestellten Programms fort.
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Eingestelltes Programm l6schen

Der Programmierer gestattet das Loschen des eingestellten Programms.

Um das eingestellte Programm zu léschen, den Drehknopf einige Sekunden lang driicken, bis die
entsprechenden Icons ausgehen und ein zweiter Piepton ertont.

Der Programmierer kehrt automatisch zum manuellen Garen zurtick.

Anzeige stromausfall

Der Timer annulliert das Programm bei Stromausfall nicht.

Der Timer signalisiert jeden Stromausfall durch Blinken des Zeichens “CLOCK”, damit der Anwender
prifen kann, ob die Uhrzeit richtig ist.

In diesem Fall zum Abschalten der Anzeiger kurz den Drehknopf driicken.
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Especificaciones de funcionamiento

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

Funcionamiento general

Este temporizador gestiona la visualizacion de horario (mediante manecillas analégicas) y el
funcionamiento del horno (mediante mando rotativo a presion e icono de indicacion).

Accionando el mando rotativo a presion es posible: regular el horario, programar la hora
de inicio y de final de la coccidn, configurar la alarma (Cuantaminutos).

Regulacion del horario

Para regular la hora que indican las manecillas de reloj, pulsar brevemente 4 veces el mando rotativo
hasta obtener el parpadeo del icono “CLOCK".

Para aumentar o disminuir el horariovisualizadoapasosdelminuto,girarelmandorotativo en sentido
horario o antihorario y la manecilla de los minutos se movera a pasos de 1 minuto en sentido horario o
antihorario.

Pasados 10 segundos tras el Ultimo ajuste, el temporizador electronico sale de forma automatica de la
modalidad de regulacion horaria.

Coccion manual

En posicion de descanso el temporizador permite la coccion manual accionando el interruptor general
del horno (externo al equipo).

ATENCION: después de suministrar alimentacién de red al temporizador es necesario esperar
aproximadamente 2 segundos antes de que el relé se active.

Programacion de la hora de final de la coccién

La programacion de la hora de final de la coccién permite iniciar enseguida y terminar la coccién de
forma automéatica segun la hora programada.

Para programar la hora de final de la coccion, pulsar 2 veces brevemente el mando rotativo hasta
obtener el parpadeo del icono “END TIME".

Para aumentar o disminuir el tiempo de coccion a pasos de 1 minuto, girar el mando rotativo en
sentido horario o antihorario y la manecilla de los minutos se movera a pasos de 1 minuto en sentido
horario o antihorario.

El parpadeo del icono “END TIME” continlla durante 10 segundos desde la Ultima rotacion. El
programa
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se puede confirmar pulsando el mando rotativo si se han programado por lo menos 2 minutos de
coccion. Tras la confirmacion del programa, la coccion se pone en marcha y la alarma sonora se activa
de forma automatica. La coccién terminara cuando “Hora de Final de la Coccion Configurada = Hora
actual”. Para visualizar el programa configurado pulsar brevemente y soltar el mando rotativo y al
mismo tiempo las manecillas y los iconos visualizaran el programa configurado.

Al final de la coccion el icono “END TIME” parpadea y la alarma emite una sefial acUstica. Tras un 1
minuto la alarma se desactiva y el icono “END TIME” se queda en la posicién de intermitencia hasta la
presion del mando rotativo.

Para anular el programa antes del final, pulsar el mando rotativo durante 3 segundos: el programa se
anulara y el temporizador volvera a la modalidad de coccién manual.

Programacion de la hora de inicio y final de la coc  cién

La programacion de la hora de inicio de la coccion permite iniciar y terminar la coccion de forma
automatica segun las horas programadas.

Para programar la hora de inicio delacoccion,pulsarlvezbrevementeelmandorotativo hasta obtener el
parpadeo del icono “START TIME".

Para aumentar o disminuir la hora de inicio de la coccién a pasos de 1 minuto, girar el mando rotativo
en sentido horario o antihorario y la manecilla de los minutos se movera a pasos de 1 minuto en
sentido horario o antihorario.

El parpadeo del icono “START TIME"continladurantelOsegundosdesdeladltimarotacion. Si durante
ese tiempo no se gira 0 se pulsa el mando rotativo, las manecillas vuelven a visualizar de forma
automatica el horario y el programa se anula. Si se pulsa el mando rotativo, la hora de inicio de la
cocciéon se memoriza (icono “START TIME” encendido fijo), si se ha programado por lo menos 1
minuto de retraso, y si se pasa a la configuraciéon de la hora de final de la coccién (el icono “END
TIME” de apagado pasa a intermitente).

Para la programacion de la hora de final de la coccién, seguir el procedimiento descrito en el apartado
correspondiente.

La coccidn iniciard cuando “Hora de Inicio de la Coccion Configurada = Hora actual”.

Programacion cuentaminutos

La programacion del cuentaminutospermitedisponerdeunasimplealarmaalfinaldeun tiempo programado
sin activar la coccion (modalidad cuentaminutos).

Para programar una “alarma” sin poner en marcha ninguna coccion (modalidad cuentaminutos, pulsar
brevemente el mando rotativo 3 veces hasta obtener el parpadeo del icono “ALARM”. Luego girar el
mando rotativo, y la configuracién del cuentaminutos sera idéntica a la de la hora de final de la coccién
(véase el apartado correspondiente).

El cuentaminutos se puede utilizar s6lo cuando no hay ninglin programa en curso.

Visualizacion del programa configurado

El programador permite la visualizacion del programa configurado.

Para visualizar el programa configurado, pulsar brevemente y soltar el mando rotativo, en el mismo
instante el programador visualizara el programa configurado moviendo las manecillas en los tiempos
configurados y destacando las fases con el parpadeo de los iconos correspondientes.

El programador vuelve a visualizar luego, de forma automatica, la hora actual y continla ejecutando el
programa configurado.
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Eliminacion del programa configurado

El programador permite la eliminacién del programa configurado.

Para eliminar el programa configurado, pulsar durante unos segundos el mando rotativo hasta que se
apaguen los iconos correspondientes y se emita el segundo tono.

El programador vuelve luego de forma automatica a la modalidad de coccién manual.

Aviso apagon

El temporizador no anula el programa en caso de apagon.

El temporizador sefiala cada ausenciadealimentacionderedmedianteelparpadeodelsimbolo
“CLOCK?”, para permitir que el usuario verifique que la hora es correcta.

En este caso, para desactivar el aviso pulsar brevemente el mando rotativo.
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EspecificacOes de funcionamento

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

Funcionamento geral

Este temporizador controla a visualizacdo do horario (mediante setas analégicas) e o funcionamento
do forno (mediante botdo de pressao e icone de indicag&o).

Com o bot&o de presséo é possivel: regular o horario, programar a hora de inicio e fim da cozedura,
programar o alarme (Minute Minder).

Regulacao do horario

Para regular a hora indicada pelas setas do reldgio, prima brevemente 4 vezes o botéo até que o icone
“CLOCK” comece a piscar.

Portanto, para incrementar ou decrementar o horario visualizado, com passos de 1 minuto, rode o

botdo no sentido dos ponteiros do relégio ou no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para que

a seta dos minutos mova-se com passos de 1 minuto no sentido dos ponteiros do relégio ou no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

10 segundos depois do Ultimo ajuste, o temporizador eletrénico sai automaticamente da modalidade

de regulagao horaria.

Cozedura manual

Em repouso, o temporizador permite a cozedura manual agindo através do interruptor geral do forno
(externo ao dispositivo).

ATENCAO: depois de fornecer ao temporizador a alimentagéo de rede, é preciso aguardar cerca de
2 segundos até que o relé esteja excitado.

Programacéao da hora de fim da cozedura

A programacao da hora de fim da cozedura permite iniciar imediatamente e terminar a cozedura de
forma automética conforme a hora programada.

Para programar a hora de fim da cozedura, prima o botdo 2 vezes, brevemente, até que comece a
piscar o icone “END TIME”".

Para incrementar ou decrementar o tempo de cozedura com passos de 1 minuto, rode o botdo no
sentido dos ponteiros do relégio ou no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para que a seta
dos minutos mova-se 1 minuto no sentido dos ponteiros do rel6gio ou no sentido contrario ao dos
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ponteiros do reldgio.

O icone “END TIME” continuara a piscar durante 10 segundos apés a Ultima rotagdo. O programa
pode ser confirmado premendo o botdo desde que programado pelo menos 2 minutos de cozedura.
Ao confirmar o programa, a cozedura comega e o alarme sonoro € automaticamente acionado. A
cozedura terminara quando “Hora de Fim de Cozedura Programada = Hora atual”.

Para visualizar o programa configurado, prima brevemente e solte o botdo; entdo, as setas e os icones
exibirdo o programa configurado.

Ao terminar a cozedura, o icone “END TIME” pisca e o alarme emite sinais acusticos. Ap6s 1 minuto, o
alarme é desabilitado e o icone “END TIME” pisca até que o botdo seja premido.

Para anular o programa antes de terminar, prima o botédo durante 3 segundos: o programa é anulado e
o temporizador retorna a modalidade de cozedura manual.

Programacéo da hora de inicio da cozedura e de fim  da cozedura

A programagdo da hora de inicio da cozedura permite iniciar e terminar a cozedura de forma
automatica, conforme as horas configuradas.

Para programar a hora de inicio da cozedura, prima o botdo 1 vez, brevemente, até que comece a
piscar o icone “START TIME".

Para incrementar ou decrementar a hora de inicio da cozedura com passos de 1 minuto, rode o botdo
no sentido dos ponteiros do relégio ou no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para que a seta
dos minutos mova-se 1 minuto no sentido dos ponteiros do relégio ou no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

icone “START TIME” continuara a piscar durante 10 segundos apoés a Ultima rotacdo. Se durante este
periodo o botao néo for rodado ou premido, as setas voltam automaticamente a exibir o horéario e o
programa é anulado. Ao premer o botéo, a hora de Inicio da Cozedura é memorizada (icone “START
TIME” aceso fixo), desde que programado pelo menos 1 minuto de atraso, e passa-se a programagao
da hora de Fim da Cozedura (o icone “END TIME” passa de apagado a intermitente).

Para a programagdo da hora de Fim da Cozedura, siga o procedimento descrito no respetivo
paragrafo. A cozedura iniciara quando “Hora de Inicio da Cozedura Programada = Hora atual”.

Programacéo do minute minder

A programacéo do Minute Minder permite programar um simples alarme ao decorrer de um intervalo
de tempo programado, sem ativar a cozedura (modalidade Minute Minder).

Para programar um “alarme” sem iniciar uma cozedura (modalidade Minute Minder), prima brevemente
o botédo 3 vezes até que o icone “ALARM” comece a piscar. Entdo, gire o botéo; a programacéo do
Minute Minder é idéntica aquela da hora de Fim da Cozedura (vide o respetivo paragrafo).

O Minute Minder s6 pode ser utilizado se ndo houver nenhum programa em curso.

Visualizac&o do programa configurado

O programador permite a visualiza¢&o do programa configurado.

Para visualizar o programa configurado, prima brevemente e solte o botédo; entdo, o programador
exibe o programa configurado, movendo as setas sobre os tempos configurados e indicando as fases
através dos respetivos icones intermitentes.

Depois, o programador retorna automaticamente a exibicdo da hora atual e continua com a execucéo
do programa configurado.
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Cancelamento do programa configurado

O programador permite cancelar o programa configurado.

Para cancelar o programa configurado, prima o bot&o durante alguns segundos até que se apaguem
os respetivos icones e que seja emitido o segundo sinal acustico.

Depois, o programador retorna automaticamente ao modo de cozedura manual.

Indicacdo de apagéao

O temporizador ndo anula o programa em caso de apagéo.

O temporizador indica qualquer quedadaalimentac@oderedeatravésdosimbolo“CLOCK”
intermitente, para permitir que o utilizador verifique se a hora estéa correta.

Neste caso, para desabilitar a indicagéo, prima brevemente o boté&o.

25







Werkingsvoorschriften

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

Algemene werking

Deze timer beheert het afbeelden van het uur (bij middel van analoge wijzers) en de werking van de
oven (bij middel van drukknop en indicatie-iconen).

Bij middel van de drukknop is het mogelijk: het uur te regelen, het begin- en einde van de kooktijd in te
stellen, het alarm in te stellen (Minute Minder).

Het instellen van het uur

Om het uur in te stellen dat aangeduid is door de wijzers van de klok, 4 keer kortstondig de knop

indrukken totdat het “CLOCK” icoon knippert.

Om dan het weergegeven uur te verlaten of te vervroegen 1 minuut tegelijk, de knop met de klok -
meedraaien of tegen de klok in en de minutenwijzer zal bewegen met de klok mee of tegen de klok in,

1 minuut tegelijk.

10 seconden na de laatste aanpassing zal de elektronische timer automatisch de modaliteit van het

instellen van het uur verlaten.

Handmatig koken

In rust laat de timer een handmatig koken toe bij middel van de hoofdschakelaar van de oven (extern
aan het apparaat).

OPGELET: na het verstrekken van netvoeding aan de timer ongeveer 2 seconden wachten vooraleer
de relais bekrachtigd wordt.

Programmering van de kooktijd

Het programmeren van het einde van de kooktijd maakt het mogelijk onmiddellijk op automatische
wijze het koken te beginnen en te beéindigenin functie van het ingestelde uur.

Om het einde van de kooktijd in te stellen 2 maal kortstondig de knop indrukken totdat het “END TIME”
icoon begint te knipperen.

Om dan het weergegeven uur te verlaten of te vervroegen 1 minuut tegelijk, de knop met de klok
meedraaien of tegen de klok in, en de wijzer van de minuten beweegt met 1 minuut met de klok mee of
tegen de klok in.

Het knipperen van het “END TIME” icoon duurt verder gedurende 10 seconden na de laatste rotatie.
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Het programma kan bevestigd worden door het indrukken van de knop op voorwaarde dat tenminste

2 minuten kooktijd werden ingesteld.

Bij het bevestigen van het programma, begint het koken en wordt het alarm automatisch geactiveerd.
Het koken zal eindigen als “Instelling einde kooktijd = Huidig uur”.

Om het ingestelde programma te bekijken dient men kortstondig de knop in te drukken en vrij te geven.
Op hetzelfde moment beelden de wijzers en de iconen het ingestelde programma af.

Op het einde van het koken knippert het “END TIME” icoon en geeft het alarm geluidssignalen uit. Na 1
minuut wordt het alarm uitgeschakeld en blijft het “END TIME” icoon knipperen totdat op de drukknop
gedrukt wordt.

Om het programma voor het einde te beéindigen, de knop gedurende 3 seconden indrukken: het
programma zal geannuleerd worden en de timer keert terug in handmatige kookmodaliteit.

Programmeren van het begin en einde van de kooktijd

Het programmeren van het begin van de kooktijd maakt het mogelijk het koken te beginnen en te
beéindigen op automatische wijze in functie van de ingestelde tijden.

Om het begin van de kooktijd in te stellen 1 maal kort de knop indrukken totdat het “START TIME”
icoon begint te knipperen.

Om dan het begin van de kooktijd te verlaten of te vervroegen 1 minuut tegelijk, de knop met de klok
meedraaien of tegen de klok in, en de minutenwijzer beweegt 1 minuut met de klok mee of tegen de
klok in. Het knipperen van het “START TIME” icoon duurt verder gedurende 10 seconden na de laatste
rotatie. Als binnen deze tijd niet wordt gedraaid aan de knop of als deze niet wordt ingedrukt zullen de
wijzers automatisch terug het uur afbeelden en zal het programma geannuleerd worden. Als de knop
wordt ingedrukt wordt het begin van de kooktijd opgeslagen (“START TIME” icoon vast aan), op
orwaarde dat het tenminste 1 minuut later werd geprogrammeerd, en gaat men over tot het instellen
van het einde van de kooktijd (‘END TIME” icoon gaat knipperen in plaats van uit).

Voor het programmeren van het einde van de kooktijd dient men de procedure te volgen die
beschreven is in de betreffende paragraaf.

Het koken zal beginnen als “Instelling begin kooktijd = Huidig uur”.

Programmeren minute minder

De programmering van de Minute Minder maakt het mogelijk een eenvoudig alarm te bekomen op het
einde van een ingestelde tijd zonder het koken te activeren (Minute Minder modaliteit)..

Om een “alarm” te programmeren zonder het koken te starten (Minute Minder modaliteit), de knop

3 keer kortstondig indrukken tot het*“ALARMicoonbegintteknipperen.Vervolgensaande knop draaien,
en het instellen van de Minute Minder is identiek aan deze van de het Einde van de Kooktijd (zie
betreffende paragraaf)

De Minute Minder kan enkel gebruikt worden als er op dat moment geen programma loopt.

Afbeelden van het ingestelde programma

De programmeur maakt het mogelijk het ingestelde programma af te beelden.

Om het ingestelde programma af te beelden snel de knop indrukken en vrijgeven, tegelijkertijd zal de
programmeur het ingestelde programmaafbeeldendoorhetverplaatsenvandewijzersopde ingestelde
tijden en door het benadrukken van de fasen met het knipperen van de relatieve iconen. De
programmeur zal daarna weer automatischhethuidigeuurafbeeldenengaatverdermethet uitvoeren van
het ingestelde programma.
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Wissen van het ingestelde programma

De programmeur maakt het mogelijk het ingestelde programma te wissen.

Om het ingestelde programma te wissen, gedurende enkele seconden de knop indrukken totdat de
betreffende iconen uitgaan en de tweede beep uitgegeven wordt.

De programmeur zal dan automatisch terugkeren naar de handmatige kookmodaliteit.

Signaleren black-out

De timer annuleert het programma niet in geval van een black-out.

De timer signaleert elke stroomstoring in het netwerk door een knipperen van het “CLOCK” symbool,
om de gebruiker toe te laten te controleren of het uur juist is.

In dit geval kortstondig de knop indrukken om het signaleren uit te schakelen.
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OnucaHue paboTbi

STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME STARTTIME ENDTIME

W)
O

CLOCK ALARM CLOCK ALARM CLOCK ALARM

O6wee onucaHue GyHKLMUIA

OTO0T TanMep ynpaBnseT oTobpaxeHnem BpeMeHm (NocpeacTBOM aHanoroBbIX CTPENOK) U paboToi
[yXO0BKM (MOCPEACTBOM HAXKVMHOW KPYIIIOW PYYKU Y UHAMKATOPHBLIX CUMBOJSIOB).

[pn NOMOLLM HaXXUMHOW KPYroN PyYKn MOXHO BbIMOMHATL CriedytoLne 4efCTBUA: HacTpoiika
BPEMEHW, MPOrpaMmMMpoBaHNe BPEMEHW Havana 1 KoHLa NPUroToBMNEHNS NULLM, HACTPOlKa curHana
Tanmepa obpaTHoro otcyeTa (MinuteMinder).

HacTtpoiika BpemeHu

YT06bI OTPErynupoBaTb BpeMsi, KOTOpOoe NnokasaHo Ha umdepbnare, HaxaTb, He yaepxuBas, 4 pa3a Ha
pYy4Ky, MOKa He Ha4yHeT muraTtb cumson “CLOCK” (Bpems).

Tenepb, 4TOObI YCTAHOBWUTL HYXXHOE BPEMSI, MOBEPHYTb PYYKY C LLIArom B 1 MUHYTY MO YacOBOW CTperke
W1 NPOTUB YacoBoW cTpenku. [Mpn aTom cTpenka MUHYT ByaeT nepeMeLlaTbCsi € LWarom B 1 MUHYTY Mo
4acoBOW CTPernke MM NPoTUB YacOBOW CTPENKU.

Yepes 10 cekyHa nocrne nocriedHen HaCTPOWKWN 3MEKTPOHHLIN TalMep aBTOMaTUHYEeCKW BbIXOAWUT W3
pexuma HacTPOVKN BPEMEHMU.

MpuroToBneHne NUWM BpyUYHYyHOE

B nonoxeHun nokosi Tanmep No3BOsiET OCYLLECTBIATL NPUrOTOBMEHUE MULLIM BPYYHYHO MPY MOMOLLY
rNaBHOro BbIKMOYaATENS AYXOBKM (HAXOASILLLErOCs CHAapPYXW).

BHUMAHWE! Mocne BkMoYeHUsi nogadv nuTaHus Ha Taimep HeobxoamMmMo NofoXxaaTh OKOSo

2 cekyHA, 3TO BpeMsi HeobxoanMOo Ans Bo30yaeHus pene.

I'IporpaMMMpOBaHMe BpeéMeHU OKOH4YaHUA NPpUroToBJyieHUA NULLKN
[MporpammupoBaHue BpeMeH OKOHYaHWS MPUrOTOBIEHWS MULLM NMO3BONSET CPasy e HayaTb BbINeuky
N 3aKOHYUTb €e aBTOMaTU4eCKn, B 3aBMCUMOCTM OT 3anporpamMmmMmnpoBaHHOrO BPEMEHN.

YT06bI 3anporpaMMupoBaTh BPEMsi OKOHYaHUSI MPUrOTOBIEHUS MULLK, HAXaTb, HE yaepXuBas, 2 pa3a
py4Ky, Moka He HayHeT muraTb cumson “ENDTIME” (Bpemsi OKOHYaHus).

YT106bI YBENUYUTL UMN YMEHBLLUUTHL BPEMSI MPUFOTOBMEHMWS NMULLM C LLaroM B 1 MUHYTY, MOBEPHYTH
PYYKy MO YaCcOBOWN CTPENKe U NpOTMB YacoBOW CTPESKW, NMPU 3TOM CTPerika MUHYT ByaeT cMmelaThbes
Ha 1 MUHYTY NO YaCcOBOW CTPESKe UNN NPOTMB YaCOBOW CTPENKN.

Cumson “ENDTIME” (Bpemsi OKOHYaHUs1) NPOAOIKUT MuraTh B TedeHne 10 cekyHA nocrie nocrnegHero
BpaLleHns pyyku. 3anporpammypoBaHHOE 3Ha4YeHe MOXHO NOATBEPAUTD HaXaTnem pyyku npu
YCIOBMU, YTO BbINO 3anporpamMmmypoBaHO BPEMS MPUIOTOBIIEHNS MULLY HE MEHEE 2 MUHYT.

Mocne noaTBep)KaeHNs NporpaMMbl HAYVHAETCS NMPUTOTOBMEHNE MULLM, @ 3BYKOBOW CUrHar aBToMaTnyecku




nogkntoyaetcs. [MpurotoBneHne muwy OyaeT 3aBeplueHo, korga "3agaHHOe BpeMs OKOHYaHWA
NpUroToBrAeHns nuwm = Tekyllee Bpema™.

YT106bl 0TOOpasnTb 3adaHHylo MporpamMy, HaxaTb, He YAepXuBas, U OTNYCTUTb PY4YKy, U B TO Xe
BpPEMS CTPENKM U CUMBOJIbI MOKaXyT 3a4aHHYI0 Nporpammy.

Mo 3aBepLUeHNM MPUrOTOBMEHMS MWLM HadMHaeT muratb cumeon “ENDTIME” (Bpemsi OkoHYaHus) 1
cpabaTbiBaeT 3BYKOBOW curHan. Yepes ofgHy MWHYTY 3BYKOBOW CUrHanm OTKMHOYaeTCs, a CMMBOI
“ENDTIME” (Bpemsi OKOHYaHUs1) NpodorhkaeT MuraTb 10 HaXaTus pyyku.

YT106bI OTMEHUTHL MpOrpamMMy [0 ee 3aBepLUEHUs], HaXaTb PYYKy U yaepXaTb ee B TedeHne 3 CeKyHa.
Takum obpasom nporpamma OyneT OTMEHeHa, a TalMep BEPHETCS B PEXWM MPUrOTOBMEHUS MULLM
BPYYHY!IO.

lNMporpammupoBaHue BpeMeHM Ha4vyana U KOHUa NpUroToBrieHUs NULLKN
MporpammvipoBaHne BpeMeHV Havana npUroTOBMEHNS MWLM MO3BOMSET HavyaTb W 3aKOHYUTb
NpUroToBfEHNe aBTOMaTU4ECKW, B 3aBUCUMOCTH OT 3anporpammMmMpOBaHHOIO BPEMEHW.

YT06bI 3anporpammmpoBaTh BpeMS Hayana NpuroToBeHUs MULLKM, HaxaTb 1 pas, He yaepxusas,
PYyu4Ky, MOKa He Ha4yHeT MuraTtb cumeon “STARTTIME” (Bpems Hayana).

YT0Obl yBENMYUTL UMM YMEHbLUMTb BPEMS Havana MpPUroTOBIEHWS MWLM C waroM B 1 MUHYTY,
NOBEPHYTb PYYKy MO YAaCOBOW CTPesNike Unv NPOTUB YaCcOBOW CTPENKM, MPU 3TOM CTpenka MUHYT byaeT
cMeLaTbes Ha 1 MUHYTY MO YacoBOW CTPenkKe Unu NpPOTMB YaCoBOWN CTPENKM.

CumBon “STARTTIME” (Bpemsi Ha4yana) npogomknt murate B TedeHne 10 cekyHA nocne nocrnegHero
BpaLLeHuns pyyku. Ecnu B TeyeHne aToro BpeMeHu He HaxvnmaTb 1 He NoBopayvBaTth Py4yKy, TO CTPerku
aBTOMaTW4ECKV BEPHYTCS B PEXUM OTODpaXeHWs TekyLlero BpeMeHu, a nporpamma byaeT oTMeHeHa.
Mpn HaxaTun pyykn BpemMsi Hayana npUroToBIEHWS MULLM BHOCUTCA B NaMsTb (HEMUraloLLMiA CUMBON
“STARTTIME” (Bpemsi Ha4arna)), Nnpu ycrioBuKn, YTO BpeEMS Hayana 3anporpaMMmMpoBaHO C 3a4epKKOn
He MeHee OOHOW MWHYTbI, MOCMNEe Yero MOXHO MepevTu K HaCTPOMKE BPEMEHU OKOHYaHUsi
npurotoBnennsi nuwy (cumeon “ENDTIME” (Bpemsi OKOHYaHWS1) HAYMHAET MUraThb).

YT06bI 3anporpaMmupoBaTb BPEeMs OKOHYaHWA MPUrOTOBMEHWA MUK, CrefoBaTh  yKa3aHusM,
npviBeAeHHbIM B COOTBETCTBYIOLLEM naparpade.

MpurotoBneHve num HayHeTcs, Korga "3agaHHoe BpeMs Havana npuroToBrieHns nuwy = Tekyllee
Bpemsa".

MporpammupoBaHue TariMepa o6paTHOro oTcyeTta

HacTpolika Tarimepa o6paTHOro oTcyeTa NO3BOMSIET NPOCTO 3aNporpamMmmMpoBaTh 3BYKOBOW CUrHan rno
ncTeYeHUn onpeaeneHHoro BpeMeHn 6e3 BKIYeHNs AyX0BKN (PexnM Tanmepa obpaTHOro otcyeTa).
YT06bI 3anporpammupoBaTh 3BYKOBOM curHam 6e3 BKMIOYEHUS OyXOBKW U MPUrOTOBREHWSA MULLA
(pexum Talmepa oOpaTHOrO OTCYETa), HaxaTb, He yAepXuBasi, Pyyky TpU pasa, noka He HadyHeT
muratb cumon “ALARM” (ByaunbHuk). 3aTeM NoBepHyTb pyyky. HacTpoiika Tavimepa obpaTHoro
oTcyeTa WAEHTWYHA NOPAAKY HACTPOMKW BPEMEHM OKOHYaHWS MPUroTOBMEHWMS nuwm  (CM.
COOTBETCTBYIOLLMIA naparpad).

Tanmep obpaTHOro oTcyeTa BPEMEHM MOXHO WCMOMb30BaTb TOMbKO TOrAa, KOrAa He BKIOYeHa
HVKakas nporpaMma.

OTob6paxeHue 3agaHHON NporpaMmmbli

Mporpammatop no3sonseT 0To6pa3nTb 3aaaHHy nporpammy.

YT106bI 0TOGPa3nTb 3a4aHHy0 NporpaMMy, HaxaTb, He yAepXuBasi, U OTNYCTUTb PYy4Ky, B TO e BPeMs
nporpaMMaTtop MOKaXeT 3afjaHHyt0 fporpamMmmy, nepemMeLlas CTPeriku Ha YyCTaHOBMEHHOe BpemMsa u
YKasblBad Ha X 3Ha4eHne nocpecTBoM MUraHna COOTBETCTBYHOLLIMX CUMBOJIOB.

3atem nporpaMmmaTop aBTOMATUYECKU BEPHETCA B pPEeXum OTOGpa)KeHMH TEeKyLlero BpeMeHu wu
NPOAOIIKUT BbINONTHEHUE 3a,D,aHHOl7I nporpamMmmbil.




OTmeHa 3agaHHOW NporpamMmbil

MporpammaTtop No3BoNseT OTMEHUTb 3afaHHY0 Nporpammy.

YT06bl OTMEHUTL 3a4aHHYH NMPOrpaMMy, HaxaTb W yaepKaTb B TEUEHWNE HECKOSIbKUX CEKYHA PYYKY, MoKa He
MoracHyT COOTBETCTBYHOLLME CUMBOSIbI U HE MPO3BYYUT BTOPOW 3BYKOBOW CUrHar.

3aTem nporpamMmmMaTtop aBTOMaTUYECKV BEPHETCS B PEXWM NPUTOTOBMEHUS MWLM BPYYHY!O.

CuvrHan oTKno4YeHUsA INeKTPOoCHabxXeHus

Tavimep He OTMEHSIeT Nporpammy B CIly4ae OTKIMIOYEHUS 3MEKTPOCHaBXeHNS.

Kaxxabln pa3 npu OTKIIOYEHNUN 3MIEKTPOCHAOXEHNS Ha TaiMepe HaunHaeT Muratb cumaon “CLOCK” (Bpemsi),
4TOObI 06PaTUTL BHMMaHWe NoMb3oBaTeNs Ha BPEMS C LieMbio NPOBEPUTL ero NpasuiibHOCTb.

B aTom cnyyae 4ToObI OTKMIOYMTL CUrHAS, HaXaTb, HE YAEPXUBas, pyyKy.







