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14, GF68 en GF84
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BAKTI)D TABEL

bittergarnituur
visgerechten:
visfilet gepaneerd
snock, ZEEtONg enL
kikkerbilletjes
vitkroketten
vleesgerechten:
kip (100 gr)
gebraad naar gewiche
varkend kobeletten
kalfsschnitzel
braadworst
aardappel gerechten:
frietes voorbakken
frieres afbakken
chips
pommes dauphineg, lorete
produkten in deeg:
groenten in deeg
viees in deeg
roete produkten:

olieballen

L

Min.
i-3

3-4
3-3
3

3-4

1112
15-30
8

2-3
-3

4.6
I-2
3-5
3.4

24
1215

3-5

Cl’l
190 “C

190 °C
190 “C
190 °C
190 =C

190 °C
180 “C
190 *C
190 *C
180 *C

170 °C
190 °C
170 *C
190 °C

190 °C
180 “C

180 °C

2
k|
- 4
5
G900
11/12
‘I
fo
|
-
(!
. kJrEEEL
|

&

-|
.F'\.

T'I

TABLE DES TEMPS DE CUISSON

Garniture & apéritif
Poisson:
Filer de poisson pané
Brochet, sola otc,
Cuisses de grenouille
Croquettes de poisson
Viande:
Poulet {1080 g)
Réti selon le poids
Cotelertes de porc
Escalopes de veau
Saucisses
Pommes de terre:
Frites précuites
Frites fin de culsson
Chips
Pommes dauphine, Lorette
Pites feuilletées:
Friands de légumes
Friands de viande

Aliments sucris:

Baignets

Min.
1-3

"
190

190
130
190
130

190
180
190
190
180

170
190
|70
150

170
180

180

614



Nederlands

sebruiksaanwijzing
neentiem koude rone friteuses
aFéd, GF&E en GFB4

e de pebrskunwizng urdicheg oor dar dese belangre
epmvurs oves veilige metalatie, hot gbrsk en onderhoud van et
pparaat bevat Duarmasst dient de gebrulaanmwizing norgabd bewaand
pwartden voor btene rmadplesrp.

NHOUDSOPGAVE
B -
Vedighesdpwoorichriben
Voor het etrise pobrik
In pebruik nemen
Het friearen
Feset-dmap
Ma het friewren
Reeingging en onderhoud
(arantetenbngen & service

ILLUSTRATIEOMSCHRIJYING

Jp onderitiande afbeekding staan alle onderdelen vermeld zodat b bt
2o van de pebrulaanwizng peen trifed kan ontstan welk onderdesd
r Esedioekd wortt.

Deksel

leperanay cortroadanmpe

Thermessatknop

Bedenngipares

Cipberpak s snoer

Verwarmingselement
Cliereservoir (inhood 3 ler voor model GHA enGFEB en

4 beer voor model GFRM)
Frituurmand met handgreep
o Thermaostot-seror MVelgheds-sersor
ML MM andidng
1 Behuting
i Reade resetmiop in snocropbengeak)

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lews de pebruloaanwizing andachtig en gehedl door voordatu het
sppart gaat gebriakien on hewaar deat 7orpvakdy voor btere
racplegrg

Gebrudk dit apparaat witshaitend voor de in de pebruleaanwiging
betchreven doslsrden,

Let opcVermid het aanraken van de warme oppervakden vanneer
et apparast ingeschubeld &

Shat et apparaat alken xan op wisselsroom, o een pend SOpCOnTICL
it spanning cvereenkomaryg met de infortie angegeven op het
trpephiatyc van het apparat

Het netsnoer nooit scherp boigen of over hete: delen kiten lopen
Wikdaed het soer goheed af om oververhitting vam heg snoer te
yonrkoemen

Phaats het apparaat noodt in de buurt van apparatur dee warmoe algeven
zosah cvers, gadormuen, kookplaten, etr. Het apparant op afwand

houden van euren of sndere obscten die viam kunnen vacten zoals
gordipen, Fandocken latoen of prper i),

* Zorger dtjd voor dat het apparat op eon elfien, viakkee cndergrond
staat en gebruk het uitshuiend bisnenshuts.

* ¥vees uitermate voorzichtig ak er hete ofi in het apparst i

» Laat het apparaut niet crbeheerd achter dien et apparaat in werking
f5.

* Inchen u hex apparaa wit verplatsen dient u ervoor e 2orpen dat het
apparaat uirgeschakeld &, de stekdiar uit de wandcontacidocs &
verwidert en de olie afekoeld is. L dent b het verplaatsen van het
apparaat beide handen te pebruken

* Gebrudk et apparaat riet wanneer de stekder het snoer of et apraraat
beschadipd i warneer het aparaat niet meer raar behoren
functioneert wannesr het pevallon of an een andere manker beschadied
i Raadplee, dun de winkebier of ruze technache dherust, I peen geval
e stekdenr of het snoer pelf vervangen. Reparaties aan elektrische
apparaton dhenen uithutend door vakemensen utpevoend to worden
Verkeerd uitpevoerde reparaties kurnen anzienlifie pevaren voor de
pebruker 1ot pevolg hebben, Het apparaat nocit pebrulen met
orvdertoten de riet door de brskant i zanbevclen of eleverd

* Indhen het apparaat riet pebrusie of perinigpd wordy, 2et het apparat

il uitien trek: de stekdeer uit het stopcontact

* it 2n het snoer g, het apparaat trekdoen om de srekdoer wit de

wandcontactdoos te haken. Hiet apparaat nooit met rete of vochiige
Fanden aanraken,

* Het apparmat buiten beredk van kinderen houden. Kinderen beseffen de
gevaren neet, de kunnen ontstuan bij het omgaan met dektrische
apparscen werken, Zorg ervoor dat het spearat akd zoding
expgebongen wondt dat kinderen er niet b kurven.

* Verlenganoeren mesen alleen pebrutka worden indien de netspanning
e rypepheare) deatlide of hoger is dan van het bigeleverde snoer
Gebruik aitjd een poedpekeurd prard verlenginoer.

* Al beeshat het apparuat, vamwege een defoct, riet binger e gebruken,

ackviseren wij u, radat u de stekdoer vit de wandeonmactdons heok
verwipderd, het snoer af te knippen. Breng het apparat naar de
betrefiende afval vorwerkings aldeling van uw gemeente.

* Indhen het apparaat na het inschakelen niet functioneert, dan kan de

eokering of de wardskschakebiar in de ekt verdesllast i
aangesproken. De groep kan te awaar zin belst of een aardiaatroom
i opgetreden

* Ga bi storing oo zelf repareren; het doorsian van de beveliging in
bect apparaat kan duiden op een defect in het verwarmingssysteem, dat
rées wortt verholpen doce verwiderrg of vervanging van dere
beveibging, Het s noodrakelk dat er wishutend origele onderdelen
gebrult worden.

+ Dhompel het bedieningspaneel, het snoer of de stekdker nooit cnder in

+ Drte rteuse i uishitend geschit voor huishoudel pebrusk,

Warneer het apparast oneigenik pebrult wordk lan er bi evertuse
defecten geen mrspraak op schadeverpoeding worden gemazkt en
vervalt het recht op mrantie

* D fritesise niet zonder of met te wisinig obe gebruicen [z anduding

mirimum (mzamem aanduiding n het obereservoir,

* De frieuse aleen voor frituren pebruken.
* Mowit frituran met het debsel op de friteuse.



+ Ditapparaat voldost 2an de BG nchitiyn re BR036EEC wor o en TY

3. YOORHET EERSTE GEBRUIK

Woordat u de frieuse voor de serste maal in pebeuk neerme, dent wals

WORET, e Werk D

* P de friteuse voorzichey uit en verwider af het verpakbingumateroal

* D verpakking (plastic zakden en karton) buiten het beredk van
kindenen houden,

* Controleer ra het uitpakeen het apparaat torpruld op uiterije
schade, mogeli ontstaan thdens transport.

* Phaaty de friteuse op een viakioe ondergrond en verwider deksed en
rnurmandie

* De tladarische delen bestan uic
« bedseningpared
= SN0Er et §hekder
~NETWTHINESeEnt
« thirmaostaat-sensor | viligheids- sersor

+ Sposd olereserenir behuizing, deksel en ko poed af De elekarische
deden renigen met een vochege dosk (zonder schoonmaakmiddel) Alle
deien goed drogen en de riteuse in ellcar retten,

Let op: Hetis alleen toegestaan de frteuse met vioeibaar

frituurvet te gebruiken. In geen geval blokken vet

gebruiken! Gebruik de friteuse alleen zonder deksel voor
een beter fritusrresultaat en om condensvarming te
voorkomen,

* il het oliereservosr met olie teswen het minemum nevesu enhet
manmu nives. De clie mag in geen peval onder de minimum
aanduiding komen {zie de aanduiding in de binnerpan)

4. INGEBRUIK HEMEN

Controleer of de sannng cveresnkoant met die wele wermeld & op het
typephage Steek dun de stebderinhet stopcontact, Diral de
thermentaatknop met de richting van de klok mee op de prwenste
temperatuur. Het controlelampie licht op. De warmte i ngesdhakeld.
Londra de peworste temperatuur beroikt s, gt het controletampge uit. de
friteuss is kdaar om te fritaren B afloslen van de olie schakelt rowel de
thermastaat ak het controlebmpie weer 2an,

5. HETFRITUREN

Wil het mandie (miet meer dan 23] met de te frisuren producten: Laat het
rmarche bingzaam i de che zzkken, zodat het i het voedsel sanwenige
wan e fritevse te worden pehaskd! Let op: B§ het friuren van
diepirissproducten dienen zovesd mopei de ferenen verwaderd 1
worden, Let ops B het frtwren van vis. gevopeke. viees on doggprodix-
ten en. die lege korfin het oliereservoir Guten zakken en pas dan de te
fribunen provducten in de korf doen. Dt is om het vast kiever van da
producten met de ko te vermigden. Oim sen voortidipe cliewerling e
werhinderen mogen de producten niet voor of tidens bet frituren
PETCAREn wWOrden,

& RESETKNOP .

B4 oververhiting schakek de fritouse tichaedfuit U lunt de friteuse weer
inschakeen door de rode newer-knop, welke zich bove in ey
noeropberpak bevindt in te drulden,

1. Mahet frituren

De koef coibong halen, heht sebudden en de haak van het mandie n de
woiarkant van de riteusebehuiong hangen om uit te biten lekdgen. De
thermostatinop op 0 zetten. Het & noodeakedih de korf na gebru te
veassen, goed af te drogen enweer in et oliereservorr e dotn. Zodra de
clie afpekoeid i, het deksel erop zeten.

8. REINIGING EN ONDERHOUD
v Het filleeren van de alie

Dhe reszartion van het bakdon, welle op het clie opperviik drijven met
ton schusmapoan verwideren. D achiirgebleven restanten bevnden zich
onazngerame smoak dpfie xn de produkten voorkomt, Het is duarom niec
oy om i leder gebruik de olie te Riteren, zelfs niet als er
werschillende produkten na elaar pofrituurd i W wijzen u er echter
wel o, dat regelmatig fiteren hot olegebruil: aanzienlk verlengd De

ol moet koud geliterd worden. Giet de obe in een schone,
hittebestendige schaal, reinig dan het clereservoir met hoet water en een
bt atwasreddel, dasru goed drogen. B bet terug eten van de cbie in
hes olereservoir, e che docr ren Sine zocdlaten lopen Het cheped
iy weer controlenci,

* Buitenkant en delcel

Rsirigg dhe busmenkant en debel van bet apparaat met een mild
abwasrmiddel Verwijder hit olisreservonr en het slement shvorens 12
resger. U kunt het deksel van de frituorpan ook inde sfwasmachine
reinigen. Zorgt u e in leder goval voor dat de deksel poed droog s
voordt u ham weer gt pebnuken.

¢ Elerment

Hex slemént van het apparaat kunt u voorchiig met een vochtipe dosk
schonnmaken. Let op met schoonrmakin van het verwarmingseement en
thermnestol,

* Korf en oliereservoir

Hext olereservoir kan, 3k de ol vorwiderd i, in de vastwasmachine
gereinigd worden. De lorf (n handgreep) kan ook in de viatwasmachine
gerenigd worden



