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* Sollte das Gerat Schaden erhitten haben: dberprifen Sie, ob die Geratetur unbeschadigt ist.

» Solite das Gerat nicht storungsfrer funktionieren, so uberprufen Sie bitte folgende Purkte

bevor Sie sich an [hre Kundendienststelle wenden

ist der Metzstecker des Gerates richtig eingesteckt?
ist die Geratetur geschlossen?

haben Sie die gewunschte Funktion korrekt ein
gegebent?

ACHTUNG: versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu reparieren

WARNUNG: Reparaturen, insbesondere an stromfihrenden Teilen, ddrfen nur durch vom
Hersteller geschulte Kundendiensttechniker durchgefuhrt werden. Dies gilt auch fur
Reparaturen, die das Entfernen der Schutzvorrichtung gegen das Austreten von Mikrowellen
energie erfordern. Durch unsachgemaie Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fur den
Benutzer entstehen

Méagliche Eingriffe an lhrem Gerat missen von einem qualifizierten
Fachmann der Marke durchgefihrt werden.
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Gebruiksaanwijzing J{‘ ‘

Notice d'utilisation

Gebrauchsanweisung

Magnetron

Four a micro-ondes
Mikrowellenherde
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das Gerat SECU anzeigt?

die Zeit ablauft, das Gerat jedoch nicht
funktioniert (der Drehteller dreht sich nicht, .
die Beleuchtung schaltet sich nicht ein
und das Lebensmittel wird nicht erhitzt)?

das Mikrowellengerat ungewahnte
Gerausche verursacht?

die Scheibe sich beschlagt?

der Grill zu Frogrammbeginn raucht?

beim Betrieb Gerausche entstehen?
sich der Drehteller ruckartig dreht?

die Speisen nicht warm werden?

Funkenlberschlag auftritt?

&

Y

&

Sicherung starnieren: Tur offnen wund
wieder schliefien und auf die Starttaste
dricken.

5 Sekunden lang auf die Taste
Drehteller-Stop 52 driicken.

Den einstellbaren Ful justieren,

Dias Ansauggitter unter dem Gerat reinigern.

Samtliche Kochreste vom Grillheizstab
entfernen.

Reinigen Sie das Drehkreuz, das unter
dern Drehteller liegt, und den darunter
befindlichen Garraumbeoden.

Das Ansauggitter unter dem Gerat reirmigen.
Prifen Sie, ob das Geschirr fir Mikro-
wellen geeignet ist.

Uberpriifen Sie, ob das Drehkreus rich-
tig auf dem Antrieb sitzt. Entfernen Sie
eventuelle Fett- oder Speiseraste aus
dem Garraum und halten Sie metallhal-
tige Teile mindestens 2 cm von den
Geratewanden fern.

Miemals Metallteile zusammen mit dem
Grillrost einsetzen.



o WARNUNG: Wir empfehlen Ihnen, die Mikrowelle regelmaliig zu
reinigen und Nahrungsmittelablagerungen ebensa im Innern wie auch
aufien am Gerat zu entfernen. Benutzen Sie dafdr einen mit

Leifenwasser befeuchteten Schwamm. Wenn das Gerat nicht sauber

gehalten wird, kann seine Oberfliche Schaden erleiden, was ganz
sicher seine Lebensdauer verkurzen und 2u einer gefahriichen Situation fuhren

konnte. Wenn die Toar oder Tardichtung beschadigt ist, darf die Mikrowelle

behoben wurde.

Das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger reinigen.

Wir empfehlen hnen, keine Scheuermittel, Alkahol oder

Losemittel zu verwenden.

Im Falle von Geruchbildung oder bei einem verschmutzten Mikrowellenherd, eine Tasse mit
Wasser und etwas Zitronensaft oder Essig, 2 Minuten in der Mikrowelle kachen lassen und dann

die Wande mit etwas Spllmittel abwaschen.

Fir Gerate mit der Funktion Grill oder pulsierte Hitze werden die obere Flache sowie die
Luftaustritte hinten sehr heill, Darauf achten, dass diese Teile nach Verwendung nicht angefasst
werden, Das Innere des Mikrowellenherds reinigen, wenn dieser nur noch lauwarm ist. Zu die-

sem Zweck Seifenpads auws feiner Stahlwolie verwenden.

Um die Reinigung zu erleichtern, kann der Teller
herausgenommen werden.
Zu diesem Zweck Teller an den dafir vorgesehenen

Stellery ergreifen
Wenn Sie den Mitnehmer entfernen, das Eindringen von
Wasser in das Loch der Motorachse vermeiden.

Vergessen Sie nicht, den Mitnehmer, den Rollentrager und den Drehtefler wieder
cinzufugen (
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Installatie
Opgelet

Presganlatie: .o ool o sad s i MG oo 20 o B Lsuoaye s

Bedieningspaneel

Klokinstelling / Vermogens en overeenkomstig gebruik
Display

De regelknoppen / Programmeringen
Programmering magnetron

Duo functie: ([opwarmen op 2 niveaus|

Hel reRje JopDiities. . on o oo iy Bis R BI RN ESR GNE S

Grill functie / Programmering van grill

Magnetron + grill functie . . ... oo Lo o

Heteluchtcirculatie functie

Programmering heteluchtcirculatie . . . ., . ... . ...
Programmering heteluchtcirculatie + magnetron . . . .
Beveiliging / Aanbevelingen . . . . .. ... ... .....

Onderhoud en reiniging

Problemen] VErREIPEN % = o wn wi' on e sieten @9 &

SEMICEOIBTET oo wae sme wow mios woe See e S Ehe Eoe weE ER b

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen.

Lees ze aandachtig en bewaar ze voor later gebruik.

Sollten nach dem Programmieren des Gerats und dem Schliefen der Tar mehr als 30 Sekunden
vergehen, bevor die Starttaste @ gedruckt wird, startet das Gerat rucht ur= =< erscheint
SECU in der Anzeige, Dieses Sicherheitssystem verhindert den Betrieb des leeren Gerates,

Zum Starten des Gerats die Tar offnen und wieder schliefen und auf die Starttaste @ dricken.

WAHREND DES KOCHVORGANGS:

= ‘Wahrend des Kochvorgangs kann der Drehteller durch Dricken der Taste Drehteller-Stop
¢Z> angehalten oder gestartet werden (aufer wahrend des Programms DUOJ.

= Um die Wahi der Funktion oder des Lebensmittels zu andern, muss die Taste Pause/ Kor-
rektur B/ @ zweimal gedruckt und die Programmierung erneut vorgenammen werden.

= Solite die Tur vor Programmende geoffnet werden, diese wieder schliefien und auf die
Starttaste @ drilcken, um den Betrieb wieder aufzunehmen.

= Wihrend des Auftauens W) erinnert ein anhaltendes Signal in der Programmitte daran,
dafi das Lebensmittel umgedreht werden mull, um ein besseres Ergebnis zu erzielen. Tdr
wieder schliefien und auf die Starttaste <> driicken, um den Betrieb wieder aufzunehmen.

»  Solite das Lebensmittel vor Programmende entnommen werden, mussen die angezeigten
Daten durch aweimaliges Dricken der Taste Korrektur @f @ gelascht werden.

BEMERKUNGEN:
= Splite nach Beginn einer Programmierung die Starttaste @ nicht innerhalb von 3 Minuten
gedrickt werden, wird das Programm storniert jes wird wieder die Tageszeit angezeigt).

*  Wenn Sie nach dem Garen mit der Funktion HeilBluft oder Grill ein Mabrungsmittel auftauen
mochten, empfehlen wir lhnen eine Abkuhlzert von ca 10 Minuten sinzubalten, um ein

aptimales Ergebnis 2u erzielen.
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Beispiel: 1 kg Rinderbraten braten

Den Braten in eine nichtmetallische Bratform geben und nach Rezept zubereiten. Die Bratform aul
den Rost in der unteren Pasition stellen und das ganze mittig auf den Drehtellers stellen.

Sie konnen diese Funktion auf drei Arten programmieren:

E Automatische Programmierung Gber das Gewicht:
Durch die Eingabe des Nahrungsmittelgewichts erfolgt die Programmierung automatisch,

¥ Wahlen Sie ﬁg‘ “Rindfleisch” mit dem Dretwahier,

¥ Auf die Taste MODUS M driicken. Die Funktion Mikrowellen + Grill
mit dem Drehwahler % wahien,

¥ Auf die Taste MODUS M dricken, die Zeit wird automatisch dem Rinderbraten
angepasst. Das Gewicht Sﬂg blinkt; nun das Gewicht lhres Bratens eingeben,
filr 1 kg mit dem Drehwahiler 1000 g eingeben o 30:00

$

¥ Starttaste dricken, die lhrem Braten entsprechende Zeit und Temperatur werden

tﬁ
-
=

autormnatisch angezeigt |z.B. 30 Min, 200%) und das Programm startet.

Automatische Programmierung uber die Zeit:
Sie wahlen die Garzeit und somit die Gartemperatur lhrer Speise.

¥ Wihlen Sie “Rindfleisch® *«%’* mit dem Drehwaihler. v
¥ Auf die Taste MODUS M dricken. Die Funktion Heilluft + Mikrowelien !@\
]

mit dem Drehwahler wahlen ’fﬁ

¥ Die gewdnschte Zeit, z.B. 30 Minuten, mit dem Drehwahler wahlen o, 30:048 |
Die Temperatur wird automatisch an die Speise angepasst SR

¥ Starttaste drucken, die Temperatur wird angezeigt und das Programm startet,

Mit der Taste HeilBluft: :
Sie kdnnen die gesamte Programmierung personalisieren: Funktion / Temperatur / Garzeit,

¥ Zwei mal auf die Taste & Heifluft driicken, AP wird angezeigt. "‘W‘
v
¥ 115% blinkt und fordert Sie auf, mit dem Drehwahler (9 die gewdnschie S
Temperatur zu programmieren, z.B. 200°C coa "J

¥ Warten, bis 00 00 blinkt, um mit dem Drehwahler (O die Zeit 2u
programmieren, 2.8. 30 Minuten

¥ Starttaste drucken @ das Programm startet,

&4

VOOR DE ELEKTRISCHE AANSLUITING

» Controleer of uw magnetronaven tijdens het transport geen schade heeft opgel open [ver
vorming van de deur of deurvoeg, enz.|. Indien u vadr de ingebruikneming van uw magne-
tronoven scha de van welke aard ook vaststelt, contacteert u meteen uw verkoper.

= Controleer de netspanning. Indien de netspanning ONONDERBROKEN te laag ligt (200-210 Valt),
dient u w elektrische instaliateur te contacteren.

PLAATSING
= De installatiehandleiding die met de oven is geleverd aanhouden,

= Dit apparaat is bestemd voor montage op (of inbouw in) een werkblad dat zich op mins-
tens 85 cm boven de grond bevindt.

* Plaats het apparaat op een effen en horizontaal opperviak en niet in de buurt van een warmte- of
dampbron.

= Zorg voor een vrije luchtcirculatie onder en rond de oven,

Indien u de magnetronoven op een werkblad
plaatst, laat u een minimale vrije ruimte :

-van 5 cm tussen de zijkanten van de
magnetronoven en de muren,

-van 14 cm boven uw magnerronoven,

- van 10 ecm achter uw magnetronoven.

= Let erop dat u altijd de ventilaticopeningen aan de onderzijde en op de achterzijde van de
magnetronoven vrij laat.

= L&t erop dat u voor de stekker een stopcontact kiest dat u ook na de instaltatie gemakkedijk
kan bereiken.

= Gebruik ww magnetronoven niet onmiddellijk nadat u het apparaat van een koude plek naar een
warme plaats heeft overgebracht |wacht ongeveer 1 tot 2 wur| om te vermijden dat
condeniatie de werking kan verstoren.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

= L installatie dient te worden voorzien van een thermische bevelliging van 16 Amp.

= Het gebwuik van een stekker met een aardingsklem is verplicht. De aansiuiting dient volgens
de geldende veiligheidsnarmen te worden uitgevoerd.

= ‘Voorzie bij de elektrische installatie een schakelaar met een minimale afstand tussen de kontakten
van 3 mm waarmee de gebruiker de magnetronoven van de netspanning kan afkoppelen

= \ervang een beschadigde voedingskabel altijd door een kabel die u by de fabnkant, de servicedienst
van de fabokant ~f een erkende vakman kan kopen. Enkel zo zal uw apparaat opnieuw veilig werken,
)
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= Deze microgoifoven is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik voor het koken,
bakken, opwarmen en ontdooien van voedingswaren. De fabrikant is niet aansprakelijk
indien de oven voor andere doeleinden wardt gebruikt.

» Controleer of uw keukengereedschap geschikt is voor magnetronavens.

= Om beschadiging aan uw microgolfoven te voorkomen, mag u de oven nooit feeg of
zonder draaiplateau gebruiken.

= Wijzig nooit iets aan de openingen van de sluiting op de voorwand. Dit kan schade aan
uw aven veroarzaken, waardoor u een beroep moet doen op een bevoegd technicus.

= Tijdens het opwarmen van voedingsmiddelen in plastic of papieren verpakkingen houdt w
best een oagje in het zeil. Voor plastic en papier bestaat ook in een magnetronaven het
gevaar van ontvlamming.

® Gebruik geen metalen kookpannen of ovenschalen en let erop dat u nooit vorken,
lepels en messen in de oven legt, Let er ook op dat u eventuele metalen lintjes of
rietjes op diepvrieszakjes verwijdert.

* schud of doorroer altijd de inhoud van een zuigfles of van voedingspotjes voor baby's.
Cantraleer altijd de temperatuur van de opgewarmde babyvoeding alvorens het aan de
baty te geven. Zo vermijdt u brandwonden!

® Laat kinderen nooit alleen de microgolfoven bedienen tenzij u ze de juiste aanwijzin-
gen voor een korrekt en risicoloas gebruik heeft gegeven.

v Viceistoffen of andere voedingsmiddelen mogen nooit in een hermetisch afgesioten rec-
pignt warden apgewarmd om explosiegevaar te vermijden.

= De magnetronoven is niet geschikt voor het koken van eieren in de schaal of het opwarmen
van hardgekookte eieren. De eieren kunnen openbarsten, zelfs na het koken of opwarmen
van de eieren!

» Bij het opwarmen van dranken in uw magnetronoven kan de hete drank zelfs na het
opwarmen plots beginnen borrelen en spatten. Neem de drank dan ook voorzichtig uit
de magnetronoven.

* Bij kleine hoeveelheden [1 worst, 1 croissant enz.) plaatst u een glas water naast het
gerecht.

= Bij een te lange bereidingsduur kan het gerecht uitdrogen en verbranden. Gebruik daarom
noait de bereidingstijden die voor traditionele heteluchtovens worden vermeid

* [ndien u rookvorming in de magnetronoven vaststelt, stopt u de oven meteen (of trekt o de
stekker van de oven meteen wit het stopcontact) en houdt u de ovendeur gesioten om
eventuele viammen te doven. iy

mit der Taste HeiBluft: :
Sie kiinnen die gesamite Programmierung personalisieren: Funktion / Temperatur / Garzeit.

¥ Auf die Taste B dricken Heilkluft, es wird & angezeige. @
¥ 1715° blinkt und fordert Sie auf. mit dem Drehwéhler (8 die gewdinschie SO
Uy

Temperatur 2u programmieren, z.B. 200°C, E

¥ Warten, bis} 000 blinkt, um mit dem Drehwanler (O die Zeit zu programmieren, [ S A A |
o.uau |

z.B. 30 Minuten, e e L

¥ starttaste O driicken, das Programm startet.

Beispiel: Apfelkuchen backen

Bereiten Sie den Kuchen nach lhrem Ublichen Rezept her, stellen Sie die
Kuchenform auf den Rost in der unteren Position und stellen Sie das ganze auf
den Drehteller. @

(1) Auf die Taste driicken @ Heilluft. — =i

@ C 0 © mit Hilfe des Drehwéhlers E‘) programimieren.

YO Min mit Hilfe des Drehwahlers @ programmieren. R Aanl
i E
) Starttaste@drucken. der Drenteller setzt sich in Bewegung,

die Innenbeleuchtung schaltet sich ein.

» Mach der Garzeit das Gefall mit einem Schutzhandschuh aus dem Gerdr holen.
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Folgende Funktionen stehen zur Verfiigung:

Die Funktion HeiBluft $
= Mit dieser Funktion kdnnen Sie MNahrungsmittel wie in einem herkommiichen
Backofen braunen.

]
Die Funktion HeiBluft + Mikrowellen ,@ﬁ
= Mit dieser Funktion konnen Sie gleichzeitig die Mikrowelle und die Heillluft nutzen,
wodurch Sie sehr viel Zeit sparen.

Hinweise

o

= Die Temperatur kann von 58 ° bis 250° L in Schritten von 5° eingestelit werden.

»Die Garzeit kann zwischen O - 30 Minuten eingestellt werden.

«Am besten eine geringe Zeit programmieren und gegebenenfalls noch etwas Zeit
anhangen; auf die Braunung der Lebensmittel achten,

shicht vergessen, bei den Funktionen HeiBluft & und
HeiBluft + Mikrowellen KB die Teller immer auf den
Rost in der unteren Position zu stellen. Sie erreichen
somit eine bessere Warmeverteilung und ein optimales

Garergebnis.

«Benutzen Sie Kochgeschirr, das hohen Temperaturen Der Grillrost in der
standhailt. unteren Position

wDie Auflaufform aus Glas kann fur Geback, Quiches,

Pizza oder auch als Bratgefal verwendet werden. Die
Schale kann als Fettpfanne unter den Rost gesteller
werder.

sBeim Garen in der Funktion Heifluft + Mikrowellen
A keine Metallgefalie verwenden,

«Die Hande missen gut geschutzt sein, urm das Gefal
aus dem Gerat zu nehmen, da dieses sehr heil? wird.

Auflaufform aus Glas

«Verwenden Sie die Heillluftfunktion thres Mikrowellengerates mcht gleichzeitig mit
einer pyralytischen oder katalytischen Selbstreinigung Ihres Backofens oder Herdes.

6l

~ m S m

Typeplaatje Aandrijving Steun met  Draaiplateau  Grill
wieltjes

Het DRAAIPLATEAU :

Zorgt voor het volledig automatisch en homogeen bereiden van een schotel

- Het plateau wordt door de aandrijving en de steun met wieltjes geleid in zijn beweging.
- Het draait onwillekeurig in twee richtingen.

- Controleer of de onderdelen goed op hun plaats staan als het niet draait

- Het kan als kookplaat gebruikt worden.

- Meem het vast aan de grepen die speciaal voorzien werden om het te verwijderen.

Het DRAAIPLATEAU IN STILSTAND :
Voor het gebruik van grote schotels over de hele opperviakte van de oven. In dit geval
moet u halverwege het programma de schotel omkeren of de inhoud ervan omroeren.

De STEUN MET WIELTJES :
Tracht niet de draaischotelsteun handmatig te doen draaien, u riskeert het aandrij-
vingssysteem te beschadigen. In geval van slechte rotatie. verzeker u ervan dat er

zich geen vreemde voorwerpen onder het plateau bevinden.

Het schema hierboven toont u in welke volgorde de aandrijfas en de plateaudrager
met wieltjes dienen te worden gemonteerd [het bolle middengedeelte van de pla-
teaudrager naar boven gericht).
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A Display .

vergemakkelikt de programmering door de
weergave van de soorten etenswaar en de ver-
schillende functies, de geprogrammeerde tijd
of het gewicht, het temperatuur en het uur.

i
Regelknop “55/"3
om etenswaar of functie te selecteren.

Regelknop @/&/C :
om tijd, gewicht of temperatuur te selecteren,

D-E-F De "AUTO" toets 0 LU LA -

L

programmeert automatisch de nodige tijd
volgens het gewicht van de gekozen
etenswaar

De MODUS toets M
om de geschikte functie m.b.v. de regel-
knop te kiezen "5 .

De HETELUCHTCIRCULATIE toets & :
om gerechten te bereiden zoals in een tradi-
tionele oven alleen of in combinatie met de
magnetron.

De DUO toets =

waarmee op 2 niveaus kan worden opge-
warmd : te gebruiken met de borddeksels
met stoomeffect

De (B)/@ PAUZE/ANNULERING toets:
om een gestart programma te onderbreken
of te annuleren [enkel drukken voor PAUZE,
dubbel drukken voor ANNULERING).

Ook te gebruiken om de klok in te stellen

De STILSTAAND PLATEAU toets 25 |
om het draaiplateau in bewegingloze
stand te brengen

De START toets > -
om het programma te starten

M Toets "OVENDEUR OPENEN" 4 :

om de magnetrondeur te openen of een
programma te stoppen

Bei dieser Funktion werden gleichzeitig Mikrowellen und der Grill eingesetzt,
wodurch eine kurze Garzeit erzielt wird.

s Um gute Garergebnisse zu garantieren, ist eine mittlere Leistung der Mikrowelle und der starke
oder milde Grill vorprogrammiert

E Automatische Programmierung uber das Gewicht:
“Durch die Eingabe des Nahrungsmittelgwichts erfolgt die Programmierung automatisch.

¥ Wahlen Sie Ihre Nahrungsmittelkategorie mit dem Drehwahler ‘ag z.B. Gefluge! @

¥ Auf die Taste M dricken. Die Funktion Mikrowellen + Grill (@8 mit dem Drehwahier
wahlen. "%  Die Leistung der Mikrowelle und des Grills werden automatisch an die @
L1
Speise angepasst.

¥ Auf die Taste M dricken, das Gewicht "50g” blinkt: das Gewicht lhrer EDE—| g
Speise mit dem Drehwahler B3 wahlen, z.B. 1000 g ——
¥ Starttaste <> dricken, die entsprechende Zeit wird automatisch l 22 0o |

angezeigt. [z.B. 22 Min) und das Programm startet.

wmtﬂmaﬂﬂ:he Programmierung Uber die Spelse.
@ mit der taste M

sl

T Wahlen Sie lhre Nahrungsmittelkategorie mit dem Drehwahler o
z.B. Putenbraten.
W Auf die Taste M dricken und anschiiefiend die Funktion Mikrowellen + Grill

mit dem Drehwahler "¢ wanien. Die Leistung der Mikrowelle und die
Leistungsstufe des Grlls werden automatisch an die Speise angepasst.

1@8

Elelzl
¥ Die gewunschte Zeit mit Hilfe des Dretiwahiers (O programmieren, z.B. 20 Min. | E uoud
¥ Starttaste <> dricken.

/ﬁ Programmierung uber die Funktion:
mit der Taste M i
¥ solite das Lebensmittel keiner der verschiedenen Gruppen angehoren, Funktion @

Mikrowellen + Grill mit der Taste M wahlen. In diesem Fall werden eine mittlere
Leistung der Mikrowelle und der starke Grill vorprogrammiert.

¥ Gewdnschte Zeit mit Hilfe des Drehwahlers @ programmieren , z. B 10 Min ! "'”"l EE
¥ Starttaste > drc en

Il

&1



Mit dieser Funktion konnen Lebensmittel wie Auflauf und Fleisch
gebraunt werden. Je nach Rezept kann dies vor oder nach dem Garen erfolgen.

= Zwei Leistungsstufenstehen zur Verfugung: Starker GRILL R und Medium GrRILL ™)
Im Allgemeinen sollte der starke Grill fur das Grillen von Fleisch und Fisch verwendet wer
den und der Medium Grill im Kombibetrieb Mikrowelle + Grill zurn Uberbacken sowie

zum Braunen empfindlicher Lebensrmittel.

= le nach der Nahrungsmittel, konnen Sie die Speise mit dem Teller auf den Rost in

oberer Position oder direkt auf den Drehteller grillen,

= Bej Einsatz des Grills missen die Hande gut geschitzt sein, um die Gefalle aus dem
Gerat 2u nehmen. Aulerdem missen Gefale benutzt werden, die hohen Temperaturen
standhalten, wie z. B. feuerbestandiges Glas oder Keramik.

Vor dem Berlhren des Grillheizstabs mindestens 25 Minuten nach Gebrauch warten.

= ACHTUMG: die zuganglichen Teile kdnnen beim Einsatz des Grills heift werden, Halten
Sie Kinder fern. Verbrennungsgefahr!

Der Grillheizstaby Kann zum leichteren Reinigen nach unten geklappt werden.

Einsatz des Grills mit 2 Leistungsstufen ™Y R

W Auf die Taste M dricken, den starken Grill @ oder den medium Grill C'_h mit dem
Drehwiahler % wahlen.

W Gewdinschte Zeit mit Hilfe des Drebwahlers (O programmieren und Starttaste 0 driickern.

60

Madat u het apparaat ingeschakeld hebt of in geval van een

e
stroomonderbreking, displayt de klok 0000, terwijl de twee U Unu
punten knipperen.

Om de klok in te stellen ; W W
- Druk gedurende 5 seconden op de PAUZE/ANNULERING tets B/@ . as - 0000
L R TR R

00:00 knipperen geeft een geluidssignaal aan dat u het uur kunt instellen.

- Programmeer de klok door aan de regelknop te draaien,
- Valideer door te drukken op de PAUZE/ANNULERING toets @f @ .

mna
c3a
-3

De klok is ingesteld.

Voor het ontdooien van alle soorten etenswaar.
Voor het begindigen van delicate bereidingsprocessen

&) onTtpooiEN
of om heel zachtjes te verwarmen.

Voor het koken van vis en gewvogelte. Voor het
beéindigen van bereidingen die in de stand KOKEN
zijn begonnen zoals sperziebonen, linzen, melk-
produkten.

(Deze functie is beschikbaar als men de program-
mering begint met het kiezen van de functie M |

L J SUDDEREN

Voor het opwarmen van alle vioeibare of vaste
etenswaar, alsook verse of diepgevroren kant-en-
klaar gerechten.

| ¢ OPWARMEN

Vioor het koken van groenten en soep.

{8 KOKEN

Nuttig vermogen : 900 W

Bij selectie van het type etenswaar wordt het nodige
vermogen automatisch geprogrammeerd.

| !
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Instelling m.b.v. de display en de regelknop :

Etenswaar
B a e T 94 O
) diepge-
dranken vis varkens- en  VErse  rundvlees, groenten gevogelte | .o.en
kalfsvlees, kanten- [lamsviees kant-en-
jonge klaar klaar-
kalkoen gerec hten gere[hlef‘l

Functies 1Y) J L Yy

ONTDOOIEN SUDDEREMN O ARMEN KOKEMN
1
= & $ B
DU MAGMNETRON HETELUCHT— HETELUCHTCIRCULATIE
+ GRILL CIRCLILATIE + MAGNETRON
2 grill-standen C)

ZACHT GRILLEN  HEET GRILLEN

Gewicht voor een AUTO programmering g

]

22

i
(W]

cJ

Programmeertijd [of kiok)

Temperatuur bij de heteluchtcirculatie functie | O 0 ° €

De gekozen functie of etenswaar gaat knipperen.

10 )

e

_ Der Kiappgrilirost

: b
fi

Beim Einsatz mul er unbedingt mittig auf dem Drehteller stehen

Der Rost darf in den Funktionen Mikrowellen, Grill + Mikrowellen oder HeBluft +

Mikrowellen auf keinen Fall mit anderen Metallgefaien benutzt werden,

Lebensmittel in Alurniniumschalen kénnenjedoch aufgewarmt werden, sofern sie durch

einen Teller vom Grillrest getrennt werden,

Zum Klappen in die untere Position: Der
Klappgrillrost

die Haken nach innen dricken
und die Beine umkiappen

in_der Funktion Grill oder Grill + Mikroweellen:

das Niveau entsprechend der
zu grillenden Speise wahlen

- obere Position, um flache obere

Mahrungsmittel zu braunen

- untere Position for die anderen Nahrungsmittel.

in der Funktion Heiftluft oder

untere

Heiltluft + Mikrowellen; (geklappte]

die Speise stets auf den umgeklappten Rast stellen. Fosition



Die DUO Abdeckhaube mit Dampfeffekt:
2 Abdeckhaube ermaglichen das gleich-
zeitige Erhitzen von zwei kalten oder

kuhlen Speisen,

= Beispiel: Erhitzen von rwer Tellern mit Raviali und Tomatensalie = 5 Minuten.

= 2 Teller mit den Abdeckhauben zudecken, aufeinander stellern und mittiq auf
den Drehteller stellen.

= Auf die Taste @ dracken, 00: 00 blinkt, es wird @ angezeigl.
Die gewdnschte Zeit mit Hilfe des Drehwahiers C programmieren,
2B 5 Minuten: Es wird 05: 00 angezeigt.

Die Starttaste <> driicken, die zweistufige Erhitzung startet.

Faustregel:

= Fir homogene Mahrungsmittel, wie Puree, Erbsen, Sellerie, usw.:
2 Teller mit je 200 g 3 /4 min

®  Fur ungleichmalige MNahrungsmittel, wie Eintopf, Gulasch, Rawioli, usw.:
2 Tellermutje 300 g 5/ 6 min

Die o.g. angegebenen Zeiten entsprechen Mabrungsmtteln mit Kahischrank-
oder il Raumtemperatur [Konserven).
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Instelling m.b.v. de 2 regelknop :

De eerste om te selecteren

- etenswaar %ﬁ ETENSWAAR FUNCTIE
- functie tg’ﬁ
De tweede om te programmeren GEWICHT
- tijd Q) wo / ©B’° N\ TEMPERATUUR
- gewicht 5
- temperatuur OC

Uw apparaat is ingeschakeld en op het juiste uur ingesteld.
QOpen de deur met de handgreep. Flaats de etenswaar in de oven en sluit de deur
Als de deur niet goed gesioten werd, zal het apparaat niet werken,

= Als het apparaat stopt, geeft een drievoudig geluidssignaal het einde van het program-
ma aar. [t signaal wordt elke minuut uitgezonden, dit gedurende 10 minuten of tot-
dat de deur wordt geopend.

s Als U de schatel niet wenst te laten draaien, drukt u voor of tijdens het programma op
de STILSTAAND PLATEAL toets <=2 . U kunt het draaiplateau niet stoppen gedurends net
DUO pragramma.

= Bij een verkeerde programmering drukt u twee maal op de ANNULERING toets B/@ .

1"



Beschikbare programmeringen :

(i) Programmering express
¥ Programmeer de gewenste tijd bv. 2 min| m.b.v. de regelknop G E’_‘ Dﬂ

¥ Druk op de START <> toets. Het maximaal vermogen (M)
is direct geprogrammeerd voor al het snelle opwarmen

Programmering automatische via de gewicht :
met de AUTO toets wordt de tijd automatisch berekend volgens hiet gewicht van de etenswaar.

2

¥ Selecteer uw ETENSWAAR, m.b.v. de regelknop = |bv. vis) ﬂ
¥ Druk op de toets W, LU of WD by, koken LY | - W

of druk op de M toets en selecteert de FUNCTIE m.b.yv. de regelknop % . 0 o e

Crruk opniewsw op de M toets, . “"]
¥ 50g gaat knipp&renﬁwaarbij u gevraagd wordt het gewicht in te stellen

m.b.v. de regelkna bw. 500 g). T

gelknop O | gl ISI.IU g

¥ Druk op de START toets, <. Het magnetron-vermogen waordt aan de

gekozen soort etenswaar aan gepast de juiste tijd wordt automatisch = m

gedisplayd. |bv. 7 min]. Het programma gaat van start. L__I__'L'U_

*Ed%&l‘mgrammering automatische via type etenswaar

a2
¥ Selecteer uw ETENSWAAR, m.bov. de regelknop =
{bv. verie kant-en-kiaar gerechten <& |. @
¥ Druk op de M toets, selecteert de FUNCTIE m.b.v. de regelknop Vg )
[Dv. ODwWarmenn LN |. Het magnetronvermagen wordt aan de gekozen soort L_....J
etenswaar aan gepast. [_.=-DB
¥ Programmeer de gewenste tijd m.b.v. de regelknop O |ov. 7 min). |

¥ Druk op de START toets

If%é Programmering via de functie

¥ Druk op de M toets, selecteert de FUNCTIE m.byv. de rL>gefkm_1p*35£. : e
in deze mode kan de functie suooeren T gekozen worden —
¥ Programmeer de gewenste tijd m.b.ov. de regelknop O (v, & min)

¥ Druk op de START toets <1> .

12
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Die Funktion DUO ermdglicht es, 2wei Teller gleichzeitig zu erhitzen, wobei der
Dampfeffekt der DUO Platten den jeweiligen Geschmack der Nahrungsmittel
erhalt,

Ganz einfach die Teller mit den DUO Platten zudecken, das ganze stapeln und
auf den Drehtelier legen.

Die Abdeckhaube dirfen nur in lhrem Mikrowellenherd mit der Taste @ benutzt

werdern.

Die vorteille der DUQ Flatten:

Dark des Dampfeffekts wird £ —
der urspringliche Geschmack der
Mahrungsrnittel erhalten

B
5 |

Sie ermoglichen in

homagenes Erhitzen. o
[ =01
Sie verhindern das ooo |
eoo |

Austrocknen der Nahrungsmittel,

Sie verringern die Ernitzungsdauer.

Sie verhindern Spritzer im Gerat.

Die Funktion DUO ermdglicht das Erhitzen von kalten oder kiihlen Speisen.
viomn Auftauen oder Erwarmen von tiefgekihiten Produkten und vom Garen der

Mahrungsmittel wird abgeraten.

Pflege der DUO Platten mit Dampfeffekt:
Zum Reinigen der Flatter genligt ein Schwamm, warmes Wasser und ein Spdlmittel.
Keinen Metallschwarmm und kein Scheuerpuder venwenden.

Dige DUO Flatten sind spllmaschinenfest.

Die DUO Platten nicht mit den Funktionen Grill, Grill + Mikrowellen,
Heilluft oder Heillluft + Mikrowellen benutzen; dies wurde das Zubehdr defi-
nitiv beschadigen
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Folgende Programme stehen zur Verfligung:

1Y Schnellprogrammierung

¥ Gewinschte Zeil (7. B. 2 Minuten) mit Hilfe des Drebwdhlers (5 programmieren. E : Dﬂ

¥ Starttaste <]> driicken. Fir schnelles 1) Erhitzen wird die Hochstieistung
direkt programmiert

E
—
|

E Automatische Programmierung Uber das Gewicht:
mit den Tasten AUTO, die entsprechende Zeit wird automatisch angezeigt.

¥ Das gewunschie Lebensmittel aus den verschiedenen Gruppen ﬂ
mit dem Drehwdahler '9&* auswahlen [z. B. Fisch) oW W
¥ Auf die Taste W, U oder WY driicken (2. B. Garen (12 | o o o
oder auf die Taste M dricken. Die gewdnschte Funktion mit dem IH l |

Drehwahler % auswahlen, Erneut auf die Taste M driicken.

¥ Das Gewicht S0g blinkt, das Gewicht (2. B. 500 g| mit Hilfe des Drehwahiers con | g
B eingeben. o
¥ Starttaste @ dricken. Die notwendige Lerstung wird programmiert. Dhie ent- ':ﬂ D
sprechende Zeit wird automatisch angezeigt [z. B. 7 Min) und das Programm startet.L—
‘g2 Automatische Programmierung (iber das Lebensmittel:
¥ Das gewiinschte Lebensmittel mit dem Drehwahler %" auswahlen
(z. B. frische Fertiggerichtes e |. @
¥ Auf die Taste MODUS M driicken. Die gewdnschte Funktion mit dem Dreh-

wahler '555 auswahlen (z. B, Erfhitzen &Y |. Die Leistung der Mikrowelle wird | ? ,l
an das gewadhlte Lebensmittel angepalit,

._-_I
=g
cJ

¥ Gewlnschte Zeit mit Hilfe des Drehwihlers (5 programmieren, [z. B. 7 Min|
¥ Starttaste <D driicken.

*E?’F Programmierung Uber die Funktion:

[
¥ Auf die Taste MODUS M driicken, Die gewinschte Funktion mit dem

Drehwahler “4 auswahlen. In diesem Modus steht die Funktion

SCHOMENDES WETERKOCHEN T Zur Verfugung ' | S
¥ Gewnschte Zeit mit Hilfe des Dretwiahlers (O programemieren, (z. B. 5 Min,

Ll

Y Starttaste@ dricken
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= Met de DUO functie kunnen twee borden tegelijkertijd worden opgewarmd,
terwijl dankzij het stoomeffect van de DUQ plateaus de smaak van de etens-
waren bewaard blijft.

L hoefr alleen de borden af te dekken met de DUO plateaus, ze op elkaar te zet-
ten en het geheel op het draaiplateau te plaatsen.

= De afdekschalen moeten alleen in ww magnetron oven worden gebruikt en met
gebruik van de toers =.

= De voordelen van de DUO

plateaus : -

Dankzij het stoomeffect behou-

den de etenswaren al hun smaak. o

£e rorgen voor een homogene 6

QAarming. |
ooo

Ze verminderen de uitdroging coo

van de etenswaren coo

Ze verkorten de opwarmtijd. . o - J

Ze voorkomen spatten in de oven.

= Met de DUO functie kunnen koude of gekoelde gerechten worden opge-
warmd.
Het ontdooien of het opwarmen van diepgevraren producten en de bereiden van
etenwaren wardt afgeraden.

= Onderhoud van de DUO plateaus met stoomeffect :
Een spons, warm water en een vioeibaar schoonmaakmiddel zijn voldoende voor het
schoonmaken van de plateaus. Gebruik geen staalsponsje of schuurmiddel.

De DUQ plateaus kunnen in de afwasmachine worden gewassen

= Gebruik de DUO plateaus niet in combinatie met de grill, grill + magnetron,
heteluchtcirculatie of heteluchtcirculatie + magnetron functies : dit brengt
onherstelbare beschadigingen van deze accessoires met zich mee.

13



De DUO borddeksels met stoomeffect
Z borddeksels waarmee 2 koude of

gekoelde gerechten tegelijkertijd mee

kunnen worden opgewarmd.

= Voorbeeld: het opwarmen van twee borden raviali met tomatensaus = 5 min,

® Dek de 2 borden af met de borddeksels, zet ze op elkaar en plaats ze vervolgens
in het midden van het draaiplateau,

& Druk op de @ toets, U000 knippert, @ verschijnt op het display.
Programmeer de tijd met de regelknop (©, bijv. 5 min : 05:00 verschijnt op
het display
Druk op de start toets (D het opwarmen op 2 niveaus gaat van start,

In de regel :

Voor homogene etenswaren zoals puree, doperwten, selderi] enz
2 bordenvan 200 g 374 min

Voor heterogeen etenswaren 2oals cassoulet, haché, ravioli enz. -
2 bordenwvan 300 g 5/ & min

De tnerboven aangegeven tijden hebben betrekking op gekoelde etenswaren of
Op etenswaren op kamertemperatuur Uit bihk)

14

Die Programmierung erfolgt mit den 2 Drehwahler:

Der erste wahlt

o2

- die Nahrungsmittelkategorie =  SPEISEN _— FUNKTIONEN

=i
i

- die Funktion "ﬁ Q
Der zweite programmiert GEWICHT

- die Zeit @ ZEIT TEMPERATUR

avEic

- das Gewicht des Nahrungsmittels 5

o
- die Temperatur C

Das Gerat ist nun angeschlossen und die Uhr eingestellt.

Tar éffnen. Lebensmittel ins Gerat stellen, Tar schliefien. Solite die Tar nicht richtig zu sein, funk-

tioniert das Gerat nicht

= Wenn sich das Gerat abschaltet, zeigt ein dreifaches, akustisches Signal das Programmende an.

Dieses Signal wird 10 Minuten lang jede Minute wiederholt, bis die Tar geoffnet wird.

= Wenn Sie michten, daf das Gefal sich nicht dreht, die Taste Drehteller-Stop <= vor oder

wahrend dem Programm betatigen.

® Bei einem Programmierfehler zweimal auf die Taste Korrektur @f @ drucken
J

)
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Die Anzeige und die Drehwahler leiten Sie bei der Wahl:
r nsmittel

O o @ & T 2 @2

Flissig-  Fisch  Schwein/  frische  Rind/  Gemase Gefligel  tiefF

keiten Kalb / Fertig.  Lamm grf:zt_';fe
erichte ey
Pute g gerichte
; p— ! n
der Funktionen L J L<) (ALY
AUFTAUEN SCHOMNEMDES ERHITZEN GAREN
WEIMERKOCHEN
= &2 $ KB\
DUo MICROWELLE HEISSLUFT HEISSLUFT
+ GRILL + MIKROWELLE

des zweistufigen Grills Y @

MEDIUM GRILL STARKER GRILL

des Gewichts fur die Automatikprogrammierung g

der Programmdauer (oder der Tageszeit] |1 ¢C U U

der Temperatur fur eine HeiBluftprogrammierung | 00 ° C

Das gewahlite Lebensmittel bzw. die gewahlte Funktion blinkt.

54

Bij gebruik ervan bij de grill / magnetron + grill functie moet u erop letten dat het rekje
goed in het midden van het draaiplateau staat

Metaler schotels mogen uitsiuitend bij de aparte grill functie of heteluchtcirculatie +
magnetron functie op het rekje geplaatst worden.

U kunt echter wel een gerecht in een aluminium bakje opwarmen, mits het met een
bord van het rekje af te scheiden.

Om in lage stand te kiappen : Het rekje
Druk de haakjes naar binnen en vouw de 2—p0$itiES
poten terug

il of M sl functie :
de hoogte selecteren naar gelang het te
bereiden gerecht :

- hoog om een goudbruin korstje te
verkrijgen

- laag voor de overige schotels

Heteluchtcirculatie of

De schotel altijd plaatsen op het onderstestand

ingeklapte rooster (ingeklapt)
15



Voor het bruinen van gegratineerde gerechten of vieesschotels. Deze grill-
functie kan naar gelang het recept voor of na de bereiding gebruikt worden.

« Er zijn twee grill-standen - HEET GRILLEN & en ZACHT GRILLEN (D)

Voor het rocsteren van vlees en vis moet over het algemeen het vermogen HEET
GRILLEN worden gekozen. Gebruik het vermagen ZACHT GRILLEN voor het bruinen van
delicate spijzen.

Maar gelang de bereidingswijze, kunt u de gerechten grillen door de schotel op het
rooster te plaatsen in hoge stand of door de schotel rechtstreeks op het draaiplateau te
plaatsen.

Bij gebruik van de grill, de schotels niet met biote handen uit de oven nemen. Gebruik
enkel warmtebestendige schotels zoals wit vuurvast glas of keramiek, De grill na gebruik
25 minuten laten afkoelen alvorens deze aan te raken.

WAARSCHUWING : de toegankelijke delen kunnen heet worden als de grill wordt
gebruikt. Kleine kinderen dienen op een afstand te waorden gehouden.

De grill is neerklapbaar waardoor de oven gemakkelijker gereinigd kan worden.
De verticale stand mag alleen worden gebruikt voor het onderhoud van de bovenkant
van de oven.

Gebruik van de grill met 2 standen (0 &8

¥ Druk op de M toets, selecteert de FUNCTIE ZACHT GRILLEN &% of HEET

GRILLEN 7Y m.b.v. de regelknop s

¥ Programeer de gewenste tijd m.b.v. de regelknop © en druk ofr de START toets @

16 )

Mach dem Anschliefien des Gerates am Stromnelz oder inem Strom- |

: i : : : AT
ausfall zeigt das Anzeigefeld 0300, die beiden Punkte zwischen den (REANERE
Zahlenblocks blinker.

L Qs ]
Einstellen der Tageszeit: _\G‘ﬂ ] fﬂ ﬂ/
- 5 Sekunden fang die Taste Pause/Korrektur @f @' gedrickt haften. Die 4 Ziffern |~~~ v =

"08:00" blinken und ein Piepton signalisiert dalf die Zeit eingegeben werden kann,

-Tageszeit durch Drehen des Drebwahlers einstellen.

ol : B 'IE-i"'"
- Bin einfacher Duck aufmeastePausemeelm:r@f@bestaugrm Eingabe | 1C.UU

Die Uhr ist nun eingestellt.

- Auftauen aller Lebensmitte,
- [Fertig|garen empfindiicher  Lebensmittel oder fr
schonendes Kochen,

L% AUFTAUEN

- Garen von Fisch und Gefldgel.

- Fertiggaren von Lebensmitteln wie Linsen, dicke
Bohnen, Milchspeisen

| ] SCHONENDES
|Diese Funktion steht zur Verflgung wenn Sie die

WEITERKOEREN Programmierung mit der Funktionsauswahl anhand
der Taste M beginnen).
2 ERHITZEN - Erhitzen von Flassigkeiten oder festen LE'I:I-EI'IsmrIttE-In
L__.J Erhitzen von Tellergerichten |frisch oder tiefgekahit).
Hl | GAREN - Garen von frischem Gemise und Suppen

Ausgangsleistung: 900 W

Bei Auswahl eines Lebensmittels wird
die notwendige Leistung automatisch programmiert.

) 53




Anzeige:

erleichtert Ihnen die Programmierung durch die
Anreige: der Lebensmittel und FunkBonsgruppen,
der programmierten Zeit bzw. des programmier-
ten Gewichrs, der Temperatur und der Tageszeit.

B U0
Drehwahler /"%
ermaglicht die Auswahl des Lebensmittels oder
der Funktion.

Drehwahler @y/@/C
ermoglicht die Auswahl der Zeit, der Tempera-
tur oder des Gewichts

D-E-F Tasten "AUTO" U Ll -

programmiert automatisch die notwendige Zeit
entsprechend dem Gewicht des gewahlten
Lebensmittels.

Taste MODUS M
ermaglicht die Auswahl der Passenden Funktion
mit Hilfe des Drehwahlers %

Taste HEISSLUFT &

mit dieser Funktion konnen Sie Nahrungsmittel
wie in einem herkammilichen Backofen braunen,
allein ader in Kombénation mit den Mikrowellen.

Taste DUO &=
ermoglicht das zweistufige Erwarmen; hierzu
die Abdeckhaube mit Dampfeffekt verwenden.

Taste Pause/Korrektur ®f@ :

ermoglicht das Unterbrechen baw. Loschen eines
laufenden Programms (einmal Dracken fiar
PALISE, rweimal Dricken fiir Korrektur).
Ermaglicht ebenfalls das Einstellen der Tageszeit,

Taste Drehteller-Stop 62>
zuum Abschalten des Drehtellers.

Starttaste <
zum Starten der angewdhiten Funktion.

Die Turéffnungstaste =~{
Ermoglicht das Offnen des Gerates oder das
Abstoppen des laufenden Frogramms

E9%

Om snel een gerecht te bereiden kan de grill in combinatie met de magnetron

worden gebruikt.

= Om goede bereidingsresultaten te behalen zijn de functies heet of zacht grillen + een gemiddeld
magnetronvermogen automatisch geprugrammeerd.

5 Met het gewicht © hoeft alleen maar het gewicht van de etenswaar Ingesteld
te worden, de programmering gebeurt verder automatisch.

¥ Selecteer uw ETENSWAAR, m.b.v. de regelknop % bv. gevogelte. @
¥ Druk op de M toets. Selecteer de FUNCTIE magnetron + grill G8 mbv.
de regelknop if!ﬂ . Het magnetron-vermogen en de grillkstand worden @

automatisch aan uw gerecht aangepast.

¥ Drukopde M toets, 50g gaat knipperen waarbij u gevraagd wordt I
i
het gewicht in te stellen m.b.v. de regelknop & by 1000 g. E g

¥ Druk op de START toets, <: de juiste tijd wordt automatisch gedisplayd, 1 é—‘E‘nn

(by. 22 min). Het programma gaat van start. il

22k Programmenng autumaﬂsche via type etenswaar
6A metde M toets :

¥ Selecteer uw ETENSWAAR uit de un-o:gestelde sgorten, m.b.v. de regelknop ";ﬁ @
bv. varkens en jonge kalkoen.
¥ DrukopdeM toets. Selecteer daarna de FUNCTIE magnetron + grill m.b.v. de @
regelknop *ﬂ'? Het magnetron-vermogen en de grill-stand worden automatisch
L

aan uw gerecht aangepast.
¥ Programmeer de gewenste tijd m.b.v. de regelknop @®. bv. 20 min. R
¥ Druk op de START toets <O

n Programmering via de functie
% met de M toets
¥ Als uw etenswaar niet in de voorgestelde sgorten voorkomt, selecteert u de

FUNCTIE magnetron + grill met de M toets. In dit geval wordt een middel-
matig magnetron-vermogen en het heet grillen voorgeprogrammeerd

s |
¥ Programmeer de newenste tijd m.bv. de regelknop ® .bv. 10min | 000 |

¥ [Dvuk op de START ...A;ts @



U hebt de keuze uit :

de heteluchtcirculatie functie &
= Om gerechten te bereiden en te bruineren zoals in een traditionele oven

de heteluchtcirculatie + magnetron functie m
»  Laat toe tegelijkertijd te microgolven en hetelucht te doen circuleren wat
voor een grote tijdwinst zorgt.
Instructies
« De bakhitte is instelbaar tussen 50° - 250° T met units van 5°.
= De bereidingstijd is instelbaar tussen O - 90 met units van } minuut

= Ul kunt de bereidingstijd wijzigen op ieder ogenblik,

= Het is raadzaam een zo kort mogelijke tyd te programmeren en eventueel daarna nog
enkele minuten langer in te schakelen; houd toezicht bij het bruineren van gerechten.

= Bij de heteluchtcirculatie functie & en de het-
luchtcirculatie + magnetron functie Kmoeten uw
schotels altijd op het rekje in de onderste stand gezet
worden.
Dit zorgt voor een optimaal resultaat omdat de warmte
zich beter kan verspreiden.
MN.B. Gebruik nooit een blikken braadschotel bij de
heteluchtcirculatie + magnetron functie.

= Gebruik warmtebestendige schotels,

= De glazen taartvorm : bruikbaar voor gebak, quiche,
pizza of als braadschotel voor gebraad. Deze schaal
kan ook als vetvanger onder het rekje worden gezet.

= Gebruik nooit een blikken braadschotel bij de hete-
luchtcirculatie + magnetron functie

De taartvorm

= Bescherm veilig uw handen als u de schotel wit de oven
haalt, want deze kan zeer heet zin.

= Als U wenst e laten ontdooien na een bereiding met één van de heteluchtcirculatie-
functies, is het raadzaam een afkoelingstjd van ongeveer 10 minuten te respecteren,
hetgeen voor een betere resultaat zal zorgen.

= Gebruk de hetelucht-functie van de combrmagnetron niet tegelijkertijd met de reini-
gingsstand [pyrolyse of catalyse) van een conventionele oven
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/uﬂtleber Antrieb Drehkreuz Drehteller  Grill

* Der Drehteller:
Er ermaglicht ein gleichmaniges Auftauen, Erhitzen und Garen der Speisen ohne wen-

den oder umrahren.

- er wird durch das Drehkreuz und den Antrieb bewegt.

- er kann wahrend des Betriebes rechts- oder linksherum laufen.
sallte er sich nicht drehen, Oberprafen Sie, ob das Drehkreuz richtig auf dem Antrieb sitzt.
den Drehteller entnehmen Sie, indem Sie in die fr diesen Zweck vorgesehenen Griff-
mulden packen.

« Drehteller-5top:
Mit der Taste Drehteller-Stop <22 1alt sich der Drehteller blockieren, wenn grofies
Geschirr verwendet werden soll, das die gesamte Bodenflache des Garraumes ein-
nimmt. In diesem Fall muss das Kochgeschirr nach halber Kochzeit gedreht oder das
Gargut umgeruhrt werden,

= Das Drehkreuz:
Das manuelle Drehen des Drehkreuzes kann den Antriebsmotor beschadigen. Sollte sich
der Drehteller ruckartig oder gar nicht drehen, entfernen lie eventuelle, sich unter dem
Drenteller befindliche, Speisereste

Die Einbaurichtung des Mitnehmers und des Rollentragers nach der obigen
Zeichnung muss beachtet werden [zentrale Verformung des Tragers nach oben).
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* Digses Gerdt ist ausschiieflich zum Zubereiten, Aufwsdrmen und Auftauen von
Lebensmitteln im Hausgebrauch bestimmt. Flr Schaden durch unsachgemalien
Umgang kann der Hersteller nicht haftbar gemacht werden.

= 5ich wvergewissern, dass die benutzten Utensilien fir den Gebrauch in einem
Mikrowellenherd geeignet sind.

= Um Beschadigungen am Gerat zu vermeiden, dieses nicht leer und ohne Einsatz
emnschalten.

* Nehmen Sie keine Veranderungen an den Offnungen auf der Verriegelung auf der
Vorderseite des Gerats vor, da dieses sonst beschadigt werden kann.

= Wahrend des Erhitzens von Nahrungsmitteln in Kunststoffbehdltern oder Papier, die
Mikrowelle aufgrund einer maglichen Entzindungsgefahr beobachten,

» Es wird abgeraten, Metallgegenstande - Besteck, Verschiilsse, Klammern usw, aus
Metall bei Gefrierbeuteln - in den Mikrowellenherd zu bringen.

* Der Inhalt von Babyflaschen und Nahrungsmittelglasern fir Babys muss geschittelt oder
umgerihrt und die Temperatur vor dem Verzehr dberprift werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

* Kinder den Mikrowellenherd nicht unbeaufsichtigt und ohne die entsprechenden
Erfauterungen bedienen lassen, um sicherzustellen, dass sie die damit verbundenen
Gefahren eindeutig verstanden haben.

= Flissigkeiten oder sonstige Nahrungsmittel ddrfen nicht in hermetisch verschlossenen
Behéltern erhitzt werden, sie konnten explodieren,

= Wir empfenlen Ihnen, in einem Mikrowellenherd Eier nicht in ihrer Schale zu erhitzen,
dasselbe gilt fur ganze, hart gekochte Eier, da sie sogar nach dem Ende des Garvargangs
explodieren konnen.

» Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann ein plotzliches und verzdégertes
Ubersprudeln hervarrufen, deshalb beim Herausnehmen des Gef4lies vorsichtig sein.

= stellen Sie beim Erwarmen kieiner Mengen (Wirstchen, Brotchen usw. | ein Glas Wasser
daneben.

= Bei zu langem Aufwarmen kdnnen die Speisen austrocknen bzw, verkohlen. Beachten Sie
deshalb, dass die Zeit zum Erwdrmen bei einem Mikrowellenherd wesentlich niedriger ist als
bei einem normalen Backofen.

* Bei Rauchbildung, die Mikrowelle abschaiten oder vom Stromnetz trennen und die Tor
geschlossen lassen, um eventuelle Flammen zu ersticken.
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@ Met de Heteluchtcirculatie toets
- maakt uzelf een programmering door de fur:-cue de temperatulr en de bﬂ‘ﬂdll"lgﬂljl:f te Iuezen

¥ Druk op de heteluchtcirculatie B toets, & verschijnt @
ke knippert waarbij u wordt verzocht de temperatuur in te stelfen E Aro
bv. 200° m.b.v. de regelknop (O [cuu

¥ Wacht totdat O0:00 verschijnt en knippert waarmee naar de La m. 0N

baktijd wordt gevraagd (O s

¥ Druk op de START toets @ - Het pregramma gaat van start.

Bijvoorbeeld : voor het bakken van een appeltaart
Leg de taart die u volgens uw geliefkoosde recept bereidde direct in de glazen taartvorm,
Zet de schaal op het rekje in de onderste stand en plaats beide op het draaiplateau.

1 Druk op de HETELUCHTCIRCULATIE toets @ @

2 Programmeer € € 0 ° m.b.v. de regelknop (D,

3 Programmeer 40 min m.b.v. de regeiknop (5 .

2
2
||

=
co
-
co

4 Druk op de START toets . Het plateau begint te draaien en de
binnenverlichting gaat branden.

> Neem de schaal met een keukenhandschoen na afloop eruit,
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Bijvoorbeeld : voor het bakken van 1 kg rundergebraad

Leg het naar u believen tosbereide gebraad in een niet-metalen schotel. Zet de schotel
op het rekje in de anderste stand en plaats beide in het midden van het draaiplateau.

Er zijn 3 mogelijkheden om deze functie te programmeren :

E Programmering automatische via de gewicht : hosft alicen maar het
gewicht van de etenswaar ingesteld te warden, de programmernng gebetrt verder autamatisch,

¥ Mb.w. de regelknop "5%“ selecteer rundviees uit de voorgestelde spijzen.

¥ Druk op de M toets, selecteer de heteluchtcirculatie + magnetron functie ‘!J

m.b.v. de regelknop fﬁﬁ. . m
i [}

¥ Druk op de M toets © de temperatuur wordt automatisch voor rundergebraad
ingesteld. 50 B gaat knipperen waarbij u gevraagd wordt het gewicht in te
stellen @ geef 1000 in voor een gebraad van een kilo m.b.y. de regelknop o .
¥ Druk op de START toets, de display toont de temperatuur en de tijd die voor 3 ﬂ j ﬂ B
uw gebraad vergist is (bv. 30 min, 200°C|. Het pregramma gaat van start. éT-]'n o
[N

Programmering automatische via de tijd :
 kiest u de bereidingstijd en aldus de mate dat uw gerecht doorbakken zal zijn.

¥ Druk op de ETENSWAAR toets, !;;%" selecteer rundvlees uit de voorgestelde

spijzen. '
¥ Druk op de M toets, selecteer de heteluchtcirculatie + magnetran functie !‘@“
Y,

m.b.v. de regelknop .
¥ Programmeer de tijd m.b.v. de regelknop (8 by, 30 min, de tempe-

[T n.An

ratuur waordt automatisch voor runder-gebraad ingesteld, Mhoe
g
¥ Druk op de START toets, de display toont de ternperatuur, het programma gaat van start.

G~ Met de Heteluchtcirculatie toets : maakt uzelf een
*  programmering -door de functie, de temperatuur en de bereidingstijd te kiezen,

¥ Druk twee maal op de heteluchtcirculatie toets &? B verschijnt, -@l
AT qaat krnipperen waarbij u verzocht wordt de gewenste temperatuur k '
In E’e stellen bv. 200° m.b.v. de regelknop (8 . E g ﬂ_ﬂ
¥ \Wacht tordat gaat knipperen waarna u de tjd dient in te stellen;

. o o
. n.onn
bv. 30 minuteRwidney. de regelknop (& ia 0-00

¥ Druk op de START (oets D het pragramma gaat van start.
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VOR DEM ANSCHLIESSEN
® Vergewissern Sie sich, dass Ihr Gerat beim Transport nicht beschadigt wurde [ver-
bogene Tur oder Turdichtungen usw.). Sollten Sie vor der Benutzung irgend-
welche Schéaden feststellen, so wenden Sie sich an lhren Handler.

* Uberprifen Sie die Netzspannung. Wenden Sie sich im Falle einer STANDIGEN
Unterspannung [Z00-210 V) an Thren Elektroinstallateur.

AUFSTELLORT
= Siehe die dem Ofen beiliegende Montageanweisung.

= Dieges Gerdt muss mindestens 85 cm vom Fuliboden entfernt aufgestelit |oder eingebaut] werden.
= Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, waagerechte, von Warme- oder Dampfquelien
entfernte Flache,

» Vergewissern Sie sich, dass die Luftzirkulation unter und um den Herd
nicht behindert ist.

Fur Gerate, die auf eine Arbeitsplatte
gestellt werden, einen Platz wahlen,
der mindestens:

- 5 cm Raum zwischen den Seitenwanden
des Gerates und den Wanden,

- 14 cm dber dem Gerat
- und 10 cm hinter der Rickwand des
Gerates frei lasst

= Darauf achten, dass die unter dem Mikrowellenherd und an seiner Rickwand vorhandenen
Belliftungséffnungen nicht verstopft werden.

= Achten Sie darauf, dass die Steckdose nach der Installation erreichbar bleib.

= Benutzen Sie lhr Gerat nicht sofort, wenn Sie s von einem kalten an einen warmen Ort
transportiert haben [warten Sie 1 bis 2 Stunden|, da die Kondensierung eine
Funktionsstérung hervorrufen kdnnte

STROMAMNSCHLUSS

® |hre Installation muss mit einem thermischen Schutz von 16 Amperen versehen sein.

= Unbedingt eine den geltenden Sicherheitsnormen entsprechend angeschilossene
und mit einer Erdungsklemme versehene Steckdose benutzen.

= Sorgen Sie dafdr, dass lhre elektrische Installation eine fir den Benutzer erreichbare
Vorrichtung enthalt, damit er das Gerdt vom Stromnetz trennen kann. Die
Kontaktéffnung dieser Varrichtung muss im Bereich aller Pole mindestens 3 mm
betragen.

= Wenn das Versorgungskabel beschadigr ist, muss es durch den Hersteller, seinen
kKundendienst oder eine Person mit ener gleichwertigen Qualifikation ersetzt werden, um
Gefahren zu unte  jden.
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Wichtige Sicherheitshinweise. Bitte aufmerksam lesen und Fir
zukdnftige Benutzungen aufbewahren.

Aufstellen

Warnung

Beschreibuig. « on sa b5 on 0% Sl By 5T 6 e ..

Bedienung
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Als u na de programmering en de sluiting van de ovendeur, niet binnen de 30 s op de

START @ toets drukt, zal het apparaat niet beginnen te werken. Op de display verschi-

Jjnt “5ECU". Deze veiligheid zorgt ervoor dat het apparaat niet leeg wordt aangezet.

Om di oven te starten. de deur openen en daama siuiten en op de START @ toets drukken.

REIDING:

Het draaiplateau kan gedurende de bereiding in beweging of stopgezet worden door
op de STILSTAAND PLATEAU S toets te drukken [behalve als het DUO pro-
gramma loopt).

Om de selectie van de FUNCTIE of het type ETENSWAAR te wijzigen, drukt u twee
maal op de PAUZE/ANNULERING ®B/@ toets en herbegint u de programmering.

Als U de deur opent voor het einde van het programma, maet u na het sluiten van de
deur opnieuw op de START <D toets drukken om het apparaat weer in werking te
stellen.

Bij de functie ONTDOOIEN L88J, verwittigt een lange bel u halverwege het pro-
gramma, dat de etenswaar gekeerd moet worden vaor een beter resultaat. Siuit de
deur en druk opnieuw op de START toels am de aven weer te starten,

Als u de etenswaar venwijdert voor het beéindigen van de programmering, moet u de
display uitwissen door dubbel te drukken op de ANNULERING B/@ toers.

OPMERKIN :

= Als U niet binnen de drie minuten nadat u een programmering begon, op de START @

toets drukt, zal het programma geannuleerd worden [het uur wordt terug gedisplayd).

Als u wenst te laten ontdooien na een bereiding met &én van de heteluchtcirculatie:
functies, is het raadzaam een afkoelingstijd var ongeveer 10 minuten te respecteren,
hetgeen voor een betere resultaar zal zorgen,
)
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s DPGELET : Wij raden u aan de magnetranoven regelmatig te reinigen en
alle etensresten aan de binnenzijde en buitenzijde van de oven te
verwijderen. Gebruik hiervoor een vochtige spons en wat
afwasmiddel. Indien u uw magnetronoven miel goed onderhoudt,

kunnen de wanden beschadigd raken waardoor de levensduur van hel

apparaat onherstelbaar wordt ingekort en deé magnetronoven rmet meer
gegarandeerd veilig is. Bij een beschadigde magnetrondeur of

dichtingsvoeg brengt u de magnetrongven meteen naar een erkend vakman.
Gebruik de oven in elk geval niet meer voor hij hersteld is.

Reinig uw magnetronoven nooit met een stoomreiniger.

Gebruik nooit schuurprodukten, alcohol of verdunnens om

beschadiging van uw magnetronoven te verrmijden.

Bij geurvorming of een wuile oven laat u een kop water met een beetje citroensap of azijn 2
minuten fang in de magnetronoven koken. Reinig daarna de ovenwanden met een beetje

afwasmiddel.

= \Voor magnetronovens die ook een grillfunctie of heteluchtfunctie hebben, zijn de bovenkant en
de luchtopeningen aan de achterzijde van de oven zeer warm. Raak ze na gebruik van de oven
nooit aanl Reinig de binnenzijde van de magnetronoven wanneer de oven nog lauwwarm aan-

voelt. Gebruik een zeer fijne staalwoldoek met wat zeep.

Het draaiplateau kan worden venwijderd om de oven
rmakkelijker te reinigen. Om het draaiplateau e

veraijderen, neemt u het plateau in de daartoe

voorziene grijpzones vast. Indien u het aandrijfpunt ]
verwijdert, dient u erop te letten dat er geen water in de opening van de motoras ferechtkom
Plaats na de reiniging het aandrijfpunt, de plateaudrager met wieltjes en het

draaiplateau terug in de magnetrgnoven.

Ay
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® Si lappareil a subi une avane quelconque |

- Vérifiez que la porte n'est pas déformée.

= Si lappareil ne fonctionne pas,
avant dappeler le réparateur :

- Vérifiez l'alimentation electrique.

-Verifiez la bonne fermeture de |la porte.

- Werifiez votre programmation.

ATTENTION : ne cherchez jamais
a intervenir vous-méme.

MISE EN GARDE - il est dangereux pour quICONGUE autre qu'une PEFSONNE competente,

d'effectuer une gpération de maintenance ou une réparation qui nécessite le retrait d'un
couvercle protégeant cantre lexposition A I'énergie des micro-ondes.

i EEE
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Probleem

De display toont “SELU

De tijd wordt afgeteld maar het appa-
raat werkt niet {het plateau draait niet,
de binnenverlichting brandt niet en de
etenswaar wordt niet opgewarmd).

De oven maakt lawaai,

U bemerkt damp op het venster.

Er komt roak vrij bij het starten van het
grillpregramma.

Het plateau draait niet correct.

De etenswaar is niet warm op magne-
tron-functie,

Het apparaat slaat vonken uit.

Oplossing

Annuleer de kinderbeveiliging @ open en
sluit de deur en druk vervolgens op de
START <D toets.

Druk 5 seconden op de STILSTAAND
PLATEAU <& toets.

Het regevoetje bijstellen.
Reinig de wieltjes en het draaviak onder
het draaiplateac.

Veeg het condensatiewater met een doek
op om alle risico op roestvorming te
VOOrKOmen,

Verwijder de aangekoekte etensresten
op het verwarmingselement.

Reinig de wieltjes en het draaiviak onder
het draaiplateau.

Reinig het aanzuigrooster onder het
apparaat.

Controleer of het keukengerei geschikt
is voor de magnetron-gven,

Controleer of de aandrijving en de
steun met wieltjes goed geplaatst zijn,
Het apparaat goed reinigen @ ontvetten,
etensrestjes verwaderen ... '

Haal metalen stukken bij de wanden
van de oven weg.

Gebruik nooit metalen toebehoren N
combinatie met het rekje.




= Indien het apparaat een stoot of dergelijke heeft ondergaan :

- Controleer of de deur niet vervormd is.

= Indien het apparaat rmet werkt en
vooraleer een reparateur op te roepen :

- Controleer de stroomtosvoer.

- Controleer of de deur goed gesloten is.

- Controleer de programmering.

ATTENTIE : probeer nooit
het apparaat zelf te repareren.

WAARSCHUWING : herstellingen of vervangingen waarvoor de bescherming tegen de
blootstelling van magnetronenergie moet warden verwijderd, zijn gevaarlijk en dan ook

uitsluitend werk voor deskundigen.
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Problémes

L'appareil affiche 5 £ L U

Le temps se décompte mais l'appareil ne
fonctionne pas (le plateau ne tourne pas,
l'eclairage ne sallume pas et l'aliment
n'est pas chauffé)

Le four est bruyant

WVous constatez de la buée sur |a vitre
La fumée se dégage du gril en début
de programme

Le plateau ne tourne pas correctement

Laliment rest pas chauffé en programme
micro-ordes

L'appareil praduit des étincelles

45
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Annuler |a sécurité : ouvrir puis refermer
la porte et appuyer sur la touche DEPART

0/

Appuyer sur 1a touche ARRET PLATEAL
&2 pendant 5 secondes.

Ajuster le pied réglable.
Mettoyer les roulettes et la zone de
raulement sous le plateau tournant.

Essuyez l'eau de condensation A faide d'un
chiffan, afin d'éviter toute condensation.

Enlever tous dépots de résidus de
cuisson sur I'élement chauffant.

MNettayer les roulettes et la zone de
roulement sous le plateau tournant.

Mettayer la grille d'aspiration sous
I'appareil.

Vérifier que les ustensiles conviennent
aux fours & micro-ondes.

Vérifier que l'entraineur et le support 4
roulettes soient bien positionnes. Bien
nettayer Fappareil: retirer graisses, parti
cules de cuissan ...

Eloigner tout elément métallique des
parois du four.

MNe jamais utiliser d'éléments metalliques
avec |a clayette,



= MISE EMN GARDE - Il est recommandé de nettayer le four réguligrement
et d'enfever tout dépot alimentaire a lintérieur et 3 lextérieur de f'appareil
Utiliser une éponge humide et savonneuse. Si Fappareil n'est pas maintenu

dans son état de propreté, sa surface pourrait se dégrader et affecter de fagon

inexorable sa durée de vie el conduire 4 une situation dangereuse. i la porte
ou le joint de porte est endommagé, le four ne doit pas étre utilisé avant

d'avoir é1é remis en élat par une personne compétente,

® Ne pas nettoyer l'appareil avec un nettoyeur vapeur.

= emploi de produits abrasifs, dalcool ou de diluant st déconsgillé;

ils sont susceptibles de déteriorer Fappareil.

= En cas d'odeur ou de four encrasse, faites bouillir de l'eau additionnée de jus de citron ou de

vinaigre dans une tasse pendant 2 min et nettoyer les parois avec un peu de liquide vaisselle

= Pour les appareils munis d'une foncricn gril ou chaleur pulsée, e dessus et les sorties d'air arméres
sont trés chauds. Veillez a ne pas toucher ces parties aprés utilisation. Procédez au nettoyage de

lnterieur du four lorsque celuici est tiede, Utlisez un tampon au savon en fine laine d'acier

= Le plateau peut étre retiré pour faciliter e nettoyage.
Pour ce faire, prenez-le par les zones d'accés prévues
& cet effet,

Sivous enfever lentraineur, évitez de faire pénétrer

de 'eau dans le trou de 'axe mateur,

Moubliez pas de remeltre 'entraineur, e support a roulettes et le plateau tournant
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Aprés avoir programmeé le four et fermeé |a porte, si vous attendez plus de 30 s avant d appuyer

sur Ia touche pepart <1 le four ne démarrera pas et lafficheur indiquera SE LU . Cette sécurité

empéche le foncticnnement de lappareil & vide.

Pour démarrer I'appareil, ouvrez puis refermez la porte el appuyez sur 1a touche DEPART @

EN COURS DE PROGRAMME :
* \ous pouvez arréter ou démarrer le plateau tournant en cours de programme en

appuyant sur la touche ARRET PLATEAU S22, [sauf en cours de programme Duo)-

«  Pour modifier le choix de 1a FoncTion ou de AaumMenT, il faut appuyer deux fois sur la

touche rause/annuLaTion /@ et recommencer |a programmation.

* 5 vous ouvrez 1a porte avant la fin du programme, refermez 13 porte et appuyez sur la
touche DEPART @ pour remettre vatre appareil en fonctionnement.

* En fonction décongélation LEJ une sonnerie longue a4 mi-programme vous rap-
pelle quil faut retourner Maliment pour un meilleur résultat.  Refermez la porte &t
ApPUYEZ sUr la touche DEPART @ pour redémarrer le four,

= Ljpvous retirez 'aliment avant 1a fin de la programmation, annulez les dennées gui restent

affichées en appuyant deux fois sur |a touche annutation B/@ .

REMARQUES :

= 5i, APrés avoir COmMmence une programmation, vous N'appuyez pas sur la touche oEPART
<i> au bout de trors minutes, le programme sera annulé |Pheure s'affichera de nouveau|.

= % vous désirez réaliser une décongélation suite a une cuissen avec la chaleur tournante
ou le gnl, nous vous recommandons de respecter un temps de refroidissement

d'enviran dix minutes afin d'obtenir de medlewrs résuwltats,

)
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Exemple : pour cuire un roti de boeuf de 1 kg

Placez le réti dans un plat de cuisson non-metallique, accommodez-le 4 votre guise. Mettez le plat
sur la clayette en position basse et placez fensemble au centre du plateau tournart.

3 fagons de programmer cette fonction sont a votre disposition :
E Programmation automatique par le poids :
VOUs ne rentrez que le poids de faliment et la programmation se fait a.mn'uafnquemem
¥ Avec le sélecteur *-%" _ choisissez "boeuf” parmi les aliments proposes,
¥ Appuyez sur la touche MODE M, choisissez la fonction chaleur tournante + v
micro-ondes avec le sélecteur % . i

g

¥ Appuyez sur la touche MODE M la température est adaptée automatiquement "@“

au rati de beeuf, 90 gchgnute, vous invitant & programmer le poids :
pour le rdti d'un kilo, entrez 1000 a raide du sélecteur @

¥ Appuyez sur la touche départ, le temps et |a température nécessaires 4 1a
cuisson de votre roti s'affichent, [ex. 30 min, 200°), le programme demarre.

L
ma [ |ca
i I O
5 c2

==

Programmation automatique par le temps :
@ vous choisissez votre temps de cuisson et donc le degré de cuisson du prat.

¥ Avec le sélecteur ‘%%* choisissez boeuf parmi les aliments proposes. @
¥ Appuyez sur la touche MODE M | choisissez Ia fonction chaleur tournante + e
% e I [
micro-ondes avec le sélecteur 7% . '
¥ Programmer le temps, ex. 30 minutes, avec le selecteur (D : la température 3p.00
| 3w uu

est adaptée automatiguernent 2 [aliment choisi.

e
¥ Appuyez sur fa touche départ, la température saffiche, le programme démarre, E u l.:]

avec la touche CHALEUR TOURNANTE :
vous personnalisez toute [a programmation : fonction / température / temps de cuisson.

¥ Appuyes deux fois sur 13 touche '1%’ chaleur tournante, AR saffiche. ;@1‘
v 115 "'clrgrmte. vous invitant & programmer 1a température voulue, ex. 200°,
aver e selecteur (5 o0’

: anoan e

¥ Attendez jusqud ce quEuE. i i clignote, vous invitant 4 programmer '
[2m. oo |

e temps, ex. 30 minutes, avec le sélecteur (5 |30:0 u |

¥ Appuyer sur la touche départ @ le programme démarre

a2

AVANT BRANCHEMENT

= Vérifiez que votre appareil n'a subi aucune avarie lors du transport [porte ou joint
déformé, etc...). 5i vous constatez un dommage quelcongue, avant toute utilisation, contactez
votre revendeur,

» \érifiez 1a tension du secteur. Dans le cas d'une sous-tension PERMANENTE |200-210 volts],
consultez votre installateur électricien. ’

EMPLACEMENT
= Seréférer & la notice d'installation fournie avec le four
s Cet appareil est desting 3 étre encastré 3 au moins 85 cm du sol.

s Posez |'appareil sur une surface plane et horizontale, éloigné de toute source de chaleur
ou de vapeur.

= Assurez-vous de la libre circulation de l'air en dessous et autour du four.

Chaoisissez un emplacement qui laisse un
espace libre minimum de ©

-5 om entre les faces latérales de
I'appareil et les murs

- 14 cm au-dessus de votre appareil

- 10 cm pour la face arriére.

= \Veillez & ne pas obstruer les orifices de ventilation situés en dessous et a Farriére du four.
= Veillez 4 ce que la fiche de prise de courant soit accessible aprés installation,

» Nutilisez pas immediatement votre appareil (attendez environ 1-2 heures aprés I'avoir
transféré dun endroit froid vers un endoit chaud, car la condensation peut provoquer un
dysfonctionnement.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

= Votre installation doit étre équipée d'une protection thermique de | & Ampéres.

= Litilisez impérativement une prise de courant comportant une borne de mise a la terre &t
raccordée conformément aux normes de sécurité en vigueur

® Prévoyez dans votre installation électrique un dispositif accessible par I'utilisateur gui doit etre
en mesure de séparer 'appareil du secteur et dont louverture de contact est d'au moins 3 mm
au niveau de tous les poles.

* 5 le cable dalimentation est endommagé, i doit étre remplacé par le fabricant, son Senvice apres -
vente, ou une personne de qualification similaire afin d'eviter un danger
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» Votre appareil est exclusivement desting a un usage domestique pour la cuisson, le
réchauffage ou la decongélation des aliments. Le fabricant se dégage de toute responsa-
bilité en cas d'utilisations non conformes.

» Verifiez que les ustensiles sont appropriés & I'usage dans un four & micro-ondes,
= Pour ne pas détériorer votre appareil, ne jamais le faire fonctionner a vide ou sans plateau.

« Nintervenez pas dans les orifices de [a serrure en face avant, vous pourriez créer des
dommages sur volre appareil qui nécessiteraient une intervention.

= Pendant le chauffage de denrées alimentaires dans des contenants en plastique ou en
papier, gardez un oeil sur le four en raisan de la possibilité dinflammation.

= || est déconseillé d'utiliser des récipients métalliques, des fourchettes, des cuilléres, des
couteaux ainsi que des liens et agrafes en metal pour sachets de congélation.

= Le contenu des biberons et des pots d'aliments pour bébés doit étre remué ou agité et la
température doit étre vérifide avant consaommation, afin d'éviter les brilures.

= Ne laissez les enfants utiliser le four sans surveillance que si des instructions appro-
prides ont été données afin que 'enfant puisse utiliser le four de facon sdre et com-
prenne les dangers d'un usage incorrect.

= Les liquides ou autres aliments ne doivent pas étre chauffés dans des récipients hermétiques
car ils risquent d'exploser.

* || est recommandé de ne pas chauffer les ceufs dans leur coquille et les oeufs durs entiers
dans un four micro-ondes car ils risquent d'exploser, méme aprés la fin de la cuisson.

* Le chauffage de boissons par micro-ondes peut provoquer un jaillissernent brusque et
différé de liquide en ébullition, aussi des précautions doivent étre prises larsqu’on mani-
pule le récipient.

* Dans le cas de petites quantités june saucisse, un croissant, etc...| posez un verre d'eau
a coté de I'aliment.

= Des temps trop longs peuvent dessécher Faliment et le carboniser. Pour éviter de tels inci-
dents, m'utilisez jamais les mémes temps préconisés pour une cuissan au four traditionnel.

= 5i de la fumée apparail, arrétez ou débranchez le four et gardez la porte fermée pour étouf-
fer les flammes éventuelles
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@ avec la touche CHALEUR TOURNANTE :
vous personnalisez toute la programmation : fonction / température / temps de cuis-

500, %

¥ Appuyez sur la touche & chaleur tournante, & s'affiche. .

¥ 175° clignote, vous invitant 4 programmer la température voulue, ex. 200°,

avec le sélecteur (B I:HE—GGJ

¥ Attendez jusqua ce que 000 clignote. vous invitant & programmer
le temps, ex. 30 minutes, avec le sélecteur D.

¥ Appuyez sur la touche départ @ . le programme démarre,

Exemple : pour cuire une tarte aux pommes

Préparez la tarte selon votre recette preférée, mettez le plat a tarte sur la clayette en
position basse et posez l'ensemble sur le plateau tournant.

@ Appuyez sur la touche @ CHALEUR TOURNANTE. %s
TICo
UL S
@ Programmez 220° 4 laide du sélecteur (D . L'_E_Ei g.'?'_l
i, Mo
@ Programmez 40 min & laide du sélecteur (D). HU. U
yn.on
u.vy

(® Appuyez sur la touche départ @ le plateau tourne, I'éclairage intérieur s'allume.

» En fin de cuisson, sortez le plat & l'aide d’'un gant de protection.



Vous avez a votre disposition :

la fonction chaleur tournante
= qui permet de cuire et dorer les aliments comme dans un four traditionnel

la fonction chaleur tournante + micro-ondes &%?:‘\l

* qui permet d'utiliser en combiné les micro-ondes et la chaleur tournante,
pour un gain de temps important.

nseil
= La température de cuisson est réglable de 507 - 250° T par pas de 5°.
» L= temps de cuisson est reglable de 0-90 par pas de | minute.
= Vious pouvez modifier le termps de cuisson 4 tout moment.

« Il est préférable de programmer un temps minimal et d'en rajouter si nécessaire | sur-
veiller 1a coloration des aliments,

= Nouldiez pas de toujours poser vos plats sur 1a clayette
en position basse avec les fonctions chaleur tour-
nante B et chaleur tournante + micro-ondes A5 _
Vous obtiendrez ainsi une meilleure répartition de
chaleur et des résultats de cuisson optimaux.
M., Lors de cuissons en fonction chaleur tournante +
micro-ondes, n'utilisez pas de plat de cuisson métallique

= Utilisez des récipients résistant aux températures
dlevédes.

wle plat a tarte en verre | il peut étre utilisée pour les
patisseries, quiches, pizzas, ou bien comme plat de
cuisson pour les ratis. [l peut également servir de léche- i
frites en le positionnant sous la clayette, i N

= Lors de cuissons en fonction chaleur tournante + micro-  Le plat a tarte
ondes ABh . nutilisez pas de plat de cuisson métallique.

= Bien se protéger les mains pour sortir e plat car celui-ci atteint des températures élevées.

= 5 vious désirez réaliser une décongdlation suite & une cuisson avec une des fonctions
chaleur tournante, nous vous recommandans de respecter un temps de refroidissement
denviron dix minutes afin d'obtenir de meilleurs résultats.

= Mutilisez pas les fonctions chalewr pulsée de votre four 4 micro-ondes en méme temps
que vous utilisez une fonction pyrolyse ou catalyse pour nettayer vortre four traditionnel

40

Gril

Etiquette Entraineur Support a Plateau
d'identification roulettes tournant

L

= Le PLATEAU TOURMNANT :
permet une cuisson homogéne de Maliment sans manipulation.
- I est guidé dans sa rotation par lentraineur et le support & roulettes,
- I tourne indifféremment dans les 2 sens.
- §'il ne tourne pas, verifiez que tous les éléments soient bien positionnés.
- Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.
- Pour le retirer, prenez-le en utilisant les 2ones d'accés prévues 3 cet effet,

= Le PLATEAU EN POSITION ARRET <=
permet 'utilisation de grands plats sur toute la surface du four, Dans ce cas, il est néces-
saire de tourner le récipient ou de mélanger son contenu & mi-programme.

= Le SUPPORT A ROULETTES :
MNe cherchez pas a faire tourner manuellement le support 4 roulettes, vous risqueriez

de détériarer le systéme d'entrainement. En cas de mauvaise rotation, assurez-vous

de l'absence de corps etrangers sous le plateau

Le sens de montage de l'entraineur et du support a roulettes doit étre respecte
selon le schéma ci-dessus [déformation centrale du support vers le haut).

)
29



A Lafficheur :
vous facilite la programmatian en affichant ©
les catégones d aliments et les fonctions, le
temps le poids ou la température pro-
gramme, et 'heure.

. i
B Le sélecteur /"% .
permet de chosic la catégone d'aliment et 13
fonction

C Le sélecteur @/&H/C :
permet de programmer le temps, le poids et
[a temperature,

D-E-F Les touches “AUT O~ W LU W)
programment automatiguement fe temps
nécessaire selon le poids de I'aliment choisi.

G La touche MODE M :
permet de choisir la fonction appropriée,
4 l'aide du sélecteur "y

H La touche CHALEUR TOURNANTE &
permet de cuire les aliments comme dans un
four traditionnel, seul ou en combinaison des
micro-ondes

| La touche DUD = .
permet le réchauffage & 2 niveaux; a utiliser
avec les couvre-assiettes a effet vapeur.

J  La touche PAUSE/ANNULATION B/ @ :
permet dinterrompre ou d'effacer un pro-
gramme en cours (un appui pour PAUSE,
deux appuis pour ANNULATION|. Elle per-
met également de mettre I'horoge 8 Meure,

K La touche ARRET PLATEAU &
permet l'arrét du platead tournant.

L La touche DEPART { :
permet de debuter tout programme,

M La touche ouverture de porte =34 :
permet douvrir I'appareil ou d'arréter
un Programme en cours.
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Cette fonction donne la possibilité d'utiliser simultanément les micro-ondes et le
gril, ce qui permet une cuisson rapide.

= Pour garantir de bons résultats de cuisson, le gnil fort ou doux + une puissance mICro-ondes inter-
médiaire s5ont programmes automatiquement..
E Programmation automatique par le poids :
vous ne rentrez que le poids de l'aliment et la programmation se fait automatiquement
¥ Choisissez votre catégorie d'aliment avec le sélecteur % ex. volaille
¥ Appuyez sur la touche M . sélectionnez la fonction micro-ondes + gnl @ a laide
du sélecteur UL La puissance micro-ondes ainsi que le niveau de gril seront @
automatiquement adaptés 4 votre plat,
¥ Appuyez sur la touche M, fe poids 50g clignote | programmez le poids I—--‘,—.".:.iﬁ-:l
de votre aliment 4 l'aide du sélecteur 5 ex 1000 g. g

¥ Appuyez sur la touche départ <; le temps adéquat s'affiche automatiguement mﬁ '
jex. 22 min| et le programme deémarre. b

gg?mgrammatian automatique par l'aliment : IR
avec la touche M .

¥ Sélectionnez votre aliment 3 l'aide du sélecteur w26 parmi les catégories proposées, m
ex. riti de dindonneau. el

W Appuyez sur la touche M et sélectionnez ensuite la fonction micro-ondes + gril
a laide du sélecteur ’i’ﬁ_ La puissance micro-ondes ainsi que le niveau de gril seront
automatiquement adaptés a votre plat.

¥ Programmez le temps désiré a laide du sélecteur (D), ex. 20 min, l.nJ 00 l

¥ Appuyez sur la touche déparn @ :

Programmation par la fonction :
}ﬁ avec la touche M

W Si votre aliment ne correspond & autune catégone proposée, sélectionnez la fonction
micro-ondes + gril avec la touche M. Dans ce cas, une puissance micro-ondes
moyenne + le gnl fort sont préprogrammes

¥ Programmez le temps désiré a laide du selectew G_) ex. 10 min |

(=}
| col
col

¥ Appuyez sur la touche départ @
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Cette fonction permet de dorer les aliments tels que gratins et viandes.
Elle peut &tre utilisée avant ou aprés la cuisson, selon les recettes.

GRIL mm@ et GRIL poux @

En régle générale, utilisez le niveau GRIL Fort pour griller viandes et poissons, et utili

= Vous avez a votre disposition 2 niveaux de gril :

sez le niveau GRIL poux pour dorer les aliments les plus délicats.

= Selon les préparations, vous pouvez griller les aliments le plat posé sur la clayette en posi-

tion haute ou posé directement sur le plateau tournant.

» Lors de l'utilisation du gril, il est nécessaire de se protéger les mains pour sortir les plats
et dutiliser des récipients qui supportent des températures élevées, tels que le verre

feu ou la céramique. Laisser refroidir le gril 25 minutes avant de le toucher,

= MISE EN GARDE : les parties accessibles peuvent devenir chaudes quand le gril est utilisé,

Iy a liew d'éloigner les jeunes enfants.

Le gril est rabattable afin de faciliter le nettoyage.
La position inclinée dait servir uniguement pour l'entretien de la volte.

Utilisation du gril 2 niveaux Y &8

¥ Appuyez sur la touche M, choisissez la fonction GRIL FORT #R ou GRIL Doux D)

. K
avec le sélecteur - .

¥ Programmez le temps voulu avec le sélecteur © et Appuyez sur depart @
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Aprés le branchement de votre appareil ou une coupure de courant, P

I'horloge indique G000, les deux points : clignotent. el e

Pour mettre I'horloge a I'heure :

- Appuyez pendant 5 secondes sur la touche PAUSE / ANNULATION ®/@ . |~ | L 2
‘0000 clignotent. et un bip sonore vous invite & régler 'heure. ot it phodioe

- Programmez I'harloge en tournant le sélecteur,

~Validez d'une simple pression sur la touche PAUSE # ANNULATION &/@ | 12:00

Votre horloge est a 'heure,

FONCTION. ... ~ UTILISATION
* : Pour décongeler tous les aliments. Pour terminer
lLJ DECONGELATION des cuissons délicates ou pour cuire trés lentement.
Pour cuire poisson et volaille,
- Pour terminer les préparations commencées en
) MIJOTAGE CUISSON, telles que haricots, lentilles, laitages.
(Cette fonction est disponible lorsgu’on programme
par la fonction en utilisant Ia touche M.
) RECHAUFFAGE Pour réchauffer tous les aliments liguides ou solides,
L ainsi gue les plats préparés frais ou surgelés.
| Wl | CUISSON Pour cuire les legumes et potages.

Puissance restituée : 900 W

nécessaire est programmée automatiquement.

Lorsque vous sélectionnez un aliment, la puissance

/
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& c
W %
& & C &

L'afficheur et les sélecteurs vous guident pour choisir :

les aliments

O o0 @ & T 2 @ 2

liguices  poissans porc, plats boeuf, legumes  wvolaille plats
veau préparés  agreau prepares
dindonneau  frais surgelés
les fonctions | 3§) L] LYy Yy
DECOMNGEL. MLUOTAGE RECHALIFFAGE CUISSON
= &2 $ KB
DuUo MICRO-ONDES CHALEUR  CHALEUR TOURMANTE
+ GRIL TOURMANTE  + MICRO-ONDES
le gril 2 niveaux m @

GRIL DOUX GRIL FORT

le poids pour une programmation AUTO g

o=
1 MM

le temps de programmation (ou I'herloge] |1 2 - 0 0

la température pour une programmation chaleur tournante E' B T

L'aliment ou la fonction en cours de selection clignote.
}
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Lors de son utihsation, la clayette doit obligatoirement &tre bien centree sur le plateau

tournant.

La clayette ne doit en aucun cas étre utilisée avec d'autres récipients métalliques en
fonction micro-ondes, gril + micro-ondes ou chaleur tournante + micro-ondes.

Toutefors, vous pouvez réchauffer un aliment dans une barquette en aluminium en
lisclant de la clayette 4 l'aide d'une assiette,

Pour rabattre en position basse :

La clayette
2 positions

pousser fes crochets vers l'intérieur
et replier les pieds

: s il
chaisir fe niveau selon le plat a griller
- en pasition haute pour dorer les aliments

position
; haute
de faible épaisseur

- en pasition basse pour les autres aliments.

en fonction chaleur tournante seule ou

position
chaleur tournante + M.O.: basse
Poser votre plat toujours sur la clayette repliée. (repliée)

iz



2 couvre-assiettes qui permettent fe
réchauffage de 2 plats frais ou réfrigerés

en méme temps.

= Exemple : Rechauffage de deux assiettes de ravioli 3 1a sauce tomate = 5 min,

®  Recouvrir les 2 assiettes a l'aide des couvre-assiettes, les superposer, puis
les placer au centre du plateau tournant.

® Appuyer sur la touche @ i 00.00 clignote, @ saffiche
Programmez le temps avec le sélecteur ® . ex. 5 minutes - 05: 00 saffiche.
Appuyez sur la touche départ D e rechauffage a 2 niveaux demarre.

En régle genérale :

®  Pour un aliment homogéne tel que purée, petits pois, celeris, etc.
2 assiertes de 200 g 3/4mn

& Pour un aliment hétérogene tel que cassoulet, bourguignon, ravioli, etc. :
2 assiettes de 300 g &/ &min

Les temps indigués ci-dessus correspaondent aux aliments réfrigeres
au & tempéerature amblante [conserves|.
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Les couvre-assiettes DUO 4 effet vapeur :

La programmation se fait & l'aide des 2 sélecteurs :

Le premier pour sélectionner

: ALIM ! FONCTIONS
- Ia catégorie d'aliment '%%f' : RT3 *
i
- la fonction /ﬁ O
POIDS
le deuxiéme pour programmer
- le temps CL) TEMPS TEMPERATURE
- le poids de l'aliment E
(o]
- la température c

Votre appareil est maintenant branché et a I'heure.

Ouvrez la porte. Placez laliment dans l'apparell, fermez la porte. i la porte mest pas bien fermée,
F'appareil ne fonctionnera pas.

= Lorsque Fappareil sarréte, un triple signal sonore indique la fin du programme. Ce signal est repété

toutes les minutes pendant dix minutes jusqu'ad ouverture de la porte.

w 5 wous estimez que le plat ne peut pas tourner, utilisez 1a touche ARRET PLATEAU € avant ou en

cours de programme [vous ne pouvez pas arréter le plateau tournant en cours de programme Duo).

s En cas derreur de programmation, apouye? deux fois sur 1a touche ANNULATION B/

) EE



Les programmations a votre disposition :

|{Y) Programmation express
¥ programmez le temps désiré (ex. 2 minutes) 3 laide du sélecteur (D .

¥ Appuyez sur la touche départ ¥ . La puissance maximale |
est programmee directement pour tous vos réchauffages rapides.

ﬁ Programmation automatique par le poids :
= avec les touches AU T O | le temps est calculé automatiquement .
¥ Choisissez votre catégonie d'aliment avec le sélecteur ?Eg" (ex. poisson).

¥ Appuyez sur la touche U, L ou W (ex. cuisson UM | ou appuyez
sur la touche M et choisissez votre fonction avec le sélecteur 4 .
Appuyez a nouveau sur ia touche M.,

¥ Le poids 50g clignote; programmez le poids de votre aliment 4 laide
du sélecteur 0D fex. 500 g).

¥ Appuyez sur la touche départ @ La puissance adaptée est programmée, e temps

adequat saffiche automatiquement jex. 7 min| et le programme démarre,

% Programmation automatique par faliment

¥ Choisissez votre catégovie daliment avec le sélecteur %*
{ex. plats préparés frais <@ |.

¥ Appuyez sur i3 touche MODE M | chaoisissez votre fonction avec fe
: Y )
selecteur "?; lex. réchauffage L1 ) 1a puissance micro-ondes sera
adaptée 4 laliment choisi

¥ Programmez le temps désiré 3 ‘aide du sélecteur (9, jex. 7 min).

¥ Appuyez sur 1a touche départ 0>

@ﬁ Programmation par la fonction

Tﬂppuyez sur la touche MODE M | choisissez votre fonction avec
le sélecteur *ﬁ% . Dans ce mode, Ia fonction muotace TJ est disponibie,
¥ Programmez le temps désiré jex. 5 min| 4 laide du sélecteur ternps (5

¥ Appuyez sur la touche deépart <I>

i3

mnJ
cCa
o
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!
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= La fonction DUO vous permet de réchauffer deux assiettes simultanément tout

en consenvant la saveur des aliments grace 4 l'effet vapeur des plateaux DUQ.

Il suffit de couwrir les assiettes 4 I'aide des plateaux DUO, de les superposer,
puis de poser l'ensemble sur le plateau touwrnant.

Les couvre-assiettes doivent &étre utilisés exclusivernent dans votre four micro-ondes
et associes A la touche @ s

Les avantages des plateauxs DUO

Grace a l'effet vapeur. les aliments
conservent toute leur saveur. i

lls permettent d'obtenir un
réchauffage homogéne.

lls imitent e desséchement 6

des aliments. 0oo
000
ooo

IIs dirminuent les temps de
réchauffage.

lis empéchent les projections
dans le four.

La fonction DUO permet le rechauffage de plats frais ou réfrigérés.
La decongélation ou le réchauffage de produits surgelés et la cuisson des aliments
sont deconseillés,

Entretien des plateaux DUQ & effet vapeur :
Pour le nettoyage des plateaux, une éponge, de I'eau chaude et un détergent liquide
suffisent. Ne pas utiliser d'éponge metallique ni de poudre a récurer

Les plateaux DUO peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

MNe pas utiliser les plateaux DUO avec les fonctions gril, gril + micro-ondes,
chaleur tournante ou chaleur tournante + micro-ondes; ceci entrainera la dégra-
dation irrémediable de ces accessoires,
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