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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH

Vielen Dank fiir Ihren Kauf des Produkts von ok.. " .

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. BITTE AUFMERKSAM DURCHLESEN UND FUR SPATEREN GEBRAUCH

AUFBEWAHREN.

1. VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

2. Die Temperatur von berihrbaren Oberflaichen kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Fassen Sie Kochgeschirr nur an den Griffen an.

Kinder

3. Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 8 Jahren und alter sowie von Personen
mit verminderten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Wissen und Erfahrung benutzt werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder
eine sichere Unterweisung zur Bedienung des Gerats erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren kennen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Pflege darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

s, Schalten Sie die Kochzonen nach der Benutzung immer entsprechend dieser Anweisung
aus (d.h. durch das Benutzen der Sensortasten). Verlassen Sie sich beim Entfernen von
Topfen nicht auf die Topferkennungsfunktion, um die Kochfelder auszuschalten.

5. Erlauben Sie Kindern nicht mit dem Gerat zu spielen, darauf zu sitzen, zu stehen oder auf
das Gerat zu klettern.

6. Kinder, die jinger als 8 Jahre sind, sollten vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
unter standiger Aufsicht stehen.

7. Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich Kinder interessieren kdnnten, in Schranken
Uber dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern, konnten schwer verletzt werden.

s. Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Rdumen, wo das Gerat in Betrieb ist.

o. Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeiten zur Bedienung des
Gerats mindert, sollten von einer verantwortlichen und kompetenten Person in der
Bedienung des Gerats unterwiesen werden. Die unterweisende Person sollte sichergehen,
dass sie das Gerat ohne Gefahr fiir sich selbst oder ihre Mitmenschen bedienen kénnen.

Installation & Anderungen diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden

. Das Gerat sollte nur von einer qualifizierten Person ordnungsgemal installiert und
geerdet werden.

1. Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur
durchgefiihrt werden.

1. Stellen Sie diese Informationen der Person, die fiir die Installation Ihres Gerats zustandig
ist, zur Verfliigung.

1. Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend den
Installationsanweisungen installiert werden. Nicht ordnungsgemafe Installation des
Gerats kann zu Verlust von Garantie- und Haftungsanspriichen fihren.

1. Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter angeschlossen werden, der
eine vollstandige Abschaltung von der Stromversorgung gewahrleistet.

15. Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn es in der
Anweisung nicht ausdriicklich empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

Installation - Gefahr von Stromschldgen

1. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder Wartung an
dem Gerat vornehmen.

1. Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

1. Warnung: Stromtrennvorrichtungen missen entsprechend den Vorschriften ins
vorhandene Stromnetz eingebaut sein.

Gefahr durch Schneiden - Nichtbeachten von Vorsichtsmanahmen kann zu

Verletzungen oder Schnittwunden fiihren

1. Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

u. Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschiitzt, wenn die Schutzhille
entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit dul3erster Sorgfalt und bewahren Sie ihn sicher und
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Betrieb und Wartung - Gefahr von Stromschldagen oder Tod

n. Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten Kochfeld. Sollte die Kochfeld-
oberflache brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat sofort von der Hauptstrom-
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versorgung ab (Wandschalter) und kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

2. Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfiihren.

1. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf es nur von einem qualifizierten Techniker
ausgetauscht werden.

Gesundheitsrisiko fiir Personen mit elektrischen Implantaten - Lebensgefahr

». Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards. Jedoch
mussen Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten
(wie z.B. Insulinpumpe) vor der Benutzung dieses Gerats ihren Arzt oder den Hersteller
ihres Implantats um Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass ihre Implantate nicht vom
elektromagnetischen Feld beeintrachtigt werden.

Gefahr durch hei3e Oberflache - Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu

Verletzungen oder Schnittwunden fiihren. Kinder fernhalten!

5. Wahrend der Benutzung kdonnen beriihrbare Teile dieses Gerats ausreichend heil3 werden,
um Verbrennungen hervorzurufen.

% Lassen Sie lhren Korper, lhre Kleidung oder andere Gegenstande, mit Ausnahme von
geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glasoberflache des Induktionskochfeldes in
Beriihrung kommen, bis die Oberflache abgekiihlt ist.

v. Vorsicht: Magnetisierbare Metallgegenstande, die am Korper getragen werden, kdnnen in
der Nahe des Kochfeldes heil werden. Gold- und Silberschmuck ist davon nicht betroffen.

s Griffe von Kochtopfen kdnnen beim Anfassen heil3 sein. Stellen Sie sicher, dass Griffe von
Kochtopfen andere Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht Gberlagern. Halten Sie Griffe
auBlerhalb der Reichweite von Kindern.

». Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und Verbriihungen fiihren.

Weitere wichtige Sicherheitshinweise

». Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstinde auf diesem Gerat ab.

3. Lassen Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in Betrieb ist. Uberkochen
verursacht rauchende und fettige Spritzer, die sich entziinden kdnnten.

2 Warnung: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich
sein und zu Brand fiihren. Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit Wasser zu |6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme ab, z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer Loschdecke.

1. Benutzen Sie lhr Gerat niemals als Arbeitsflaiche oder Ablage.

1. Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.

1. Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande (z.B. Kreditkarten, Speicher-
karten) oder elektronische Gerate (z.B. Computer, MP3-Player) in der Nahe des Gerats liegen,
da diese von seinem elektromagnetischen Feld beeintrachtigt werden kénnten.

1. Verwenden Sie lhr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von Raumen.

. Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen Sie nichts auf das Kochfeld
fallen.

1. Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und schleifen Sie Topfe nicht Gber die
Glasoberflache des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.

1. Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf der
Oberflache des Kochfeldes ab, da sie hei3 werden kdonnten.

». Das Gerat ist nicht dafiir vorgesehen, mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem bedient zu werden.

n. Schalten Sie nach der Benutzung das Kochfeldelement mit der entsprechenden
Sensortaste aus und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

». Warnung: Brandgefahr: Verstauen Sie keine Gegenstande auf der Kochoberflache.

5. Warnung: Verwenden Sie nur Kochfeldabdeckungen, die vom Hersteller des Kochgerats
hergestellt, in der Gebrauchsanweisung vom Hersteller des Gerats als geeignet angegeben
sind oder zur Ausstattung des Gerats gehoren. Das Verwenden von ungeeigneten Abde-
ckungen kann Unfalle verursachen.

Reinigung

». Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des Kochfeldes.

5. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel fur die
Reinigung Ihres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des Induktionskochfeldes
verkratzen kdnnten.



Bestimmungsgemafe Verwendung
% Dieses Gerat ist zur Verwendung im Haushalt sowie fur folgende Verwendungsarten
geeignet:
- Belegschaftskiichen in Geschaften, Bliros oder anderen Arbeitsumgebungen.
- Bauernhofe;
- Kunden von Hotels, Motels oder anderen Wohneinrichtungen;
- Frihstiickspensionen und ahnliche Einrichtungen.
- Vorsicht ist geboten, um das Berlihren von Heizelementen zu vermeiden.

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir das Zubereiten von Lebensmitteln unter Verwendung von geeignetem Kochgeschirr bestimmt.

BAUTEILE

Klappen Sie fiir Abbildungen des Produkts die Vorder- und Ruckseite auf.

Timer-Sensortaste

'''''' Kochzone A )
A G (1500 W) F Bedienfeld K

An/Aus-Sensortaste L Leistungsstufe reduzieren

Kochzone B
B C (2000 W) G

Auswahltaste:
Kochzone A

Auswabhltaste:
Kochzone C

b U Kochzone D |
(2000 W)

® -
C Kochzone C H Auswahltaste: M Auswabhltaste:
"""""" (1500 W) Kochzone D Kochzone B

E Glasplatte J Leistungsstufe erhdhen (0] @ Kindersicherung

VOR DEM ERSTEM GEBRAUCH

‘T/ Entfernen Sie alle Schutzfolien, die sich noch auf der Glasplatte befinden kdnnten. Reinigen Sie die Oberflache (= Reinigung und Pflege).

BETRIEB

(27 Die Sensortasten reagieren auf Beriihrungen, das Ausiiben von Druck ist daher nicht notwendig. Benutzen Sie den Fingerballen, nicht die
. Fingerspitze.
Sie werden jedes Mal, wenn eine Beriihrung registriert wird, ein akustisches Signal héren.

Achten Sie darauf, dass die Sensortasten immer sauber und trocken sind und von keinem Gegenstand (z.B. Kiichengerat oder Tuch) verdeckt
werden. Selbst ein diinner Wasserfilm konnte das Verwenden der Sensortasten erschweren.

‘? Warnung! Heben Sie Kochtépfe immer vom Induktionskochfeld hoch. Schleifen Sie Kochgeschirr nicht tiber die Oberflache. Dies kdnnte die
Glasplatte beschadigen.

‘y Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr auf dem Kochfeld.
Geeignet: Ebene Topfe und Pfannen aus (Edel-) Stahl, Druckguss oder emailliertem Eisen. (Durchmesser @ 14 bis 22 cm).

Empfohlene Arten und Gro8en von Kochgeschirr

Material Kochgeschirr mit einem Boden aus Eisen oder magnetischem Edelstahl.
Form Kochgeschirr mit einem ebenen Boden.
Grofe Kochgeschirr mit einem Bodendurchmesser von 14 bis 22 cm.

‘y Nicht geeignet: Unstabiles oder leicht kippendes Kochgeschirr. Topfe oder Pfannen aus Keramik, Glas, Aluminium oder magnetisiertem Edelstahl
(Durchmesser @ kleiner als 14 cm oder gréB3er als 22 cm).

Ungeeignetes Kochgeschirr

Material Kochgeschirr aus Keramik, Glas, Aluminium, Kupfer.
Form Kochgeschirr mit einem unebenen Boden (z.B. gerundet).
Groe Kochgeschirr mit einem Bodendurchmesser von < 14 oder > 22 cm.

(6 Einschalten des Gerits: Berlihren Sie die Ein/Aus Sensortaste .
Ein akustisches Signal ertont als Bestdtigung, dass das Gerat eingeschaltet ist. Alle Anzeigen zeigen "--" oder "-".

(177 Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die Kochzone, die Sie verwenden mochten.
’ Der Boden des Kochgeschirrs und die Oberflache der Kochzone missen sauber und trocken sein.
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‘8/ Beriihren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die Sie verwenden méchten. Die Anzeige neben der Wahltaste beginnt zu blinken.

‘ 97 Wahlen sie die Leistungseinstellungen fiir die Hinweise:

’ gewahlte Kochzone durch das Beriihren der . Sie konnen die Einstellung der Leistungsstufe wahrend des Kochens jederzeit éndern.
Sensortaste + oder ==, . Wenn Sie eine Leistungsstufe nicht innerhalb von 1 Minute gewéhlt haben, schaltet
Die gewihlte Temperatureinstellung (von { bis ) sich das Gerat automatisch aus Um fortzufahren, schalten Sie das Kochfeld durch das
erscheint im Bedienfeld. Beriihren der Ein/Aus-Sensortaste (D) erneut ein.

‘1/0/ Ungeeignetes Kochgeschirr: Auf der Anzeige blinkt die Fehlermeldung ':' abwechselnd mit der Leistungsstufe auf der Kochzonenanzeige,
wenn:

. kein Topf auf die ausgewéhlte Kochzone gestellt wurde.

. der Topf fur das Induktionskochfeld ungeeignet ist.

. der Topf zu klein oder nicht genau in der Mitte der Kochzone platziert wurde.

Hinweis: Die Kochzone nimmt den Betrieb erst dann auf, wenn sich ein geeigneter Top auf der Kochzone befindet. Die Anzeige schaltet sich nach
2 Minuten automatisch aus, wenn sich kein geeigneter Topf auf der Kochzone befindet.

Abschalten einer einzelnen Kochzone
‘j/ Beruhren Sie die Sensortaste fiir die Kochzone, die Sie abschalten méchten.

‘17/ Schalten Sie die Kochzone durch [1] bis & nach unten scrollen ODER [2] durch gleichzeitiges Beriihren der Sensortasten + und == aus.
’ Displayanzeige: &.

Ausschalten des gesamten Geriits.
"13 ~ Beruhren Sie die Ein/Aus-Sensortaste @

Schalten Sie das Gerdt am Hauptschalter nach jedem Gebrauch aus. Warten Sie nicht, bis sich das Kochfeld automatisch abschaltet.
Hinweis:

Ein eingebauter Liifter schaltet sich automatisch ein, um das Uberhitzen der Elektronik zu verhindern. Er wird seinen Betrieb selbst dann
fortsetzen, wenn Sie das Gerdt ausgeschaltet haben. Trennen Sie das Gerdt nicht von der Stromversorgung, solange der Lufter in Betrieb ist!

Anzeige der Restwdrme

‘W Das Gerét verfiigt tber eine Anzeige der Restwarme fiir jede Kochzone.

- Das H-Symbol erscheint auf der Anzeige nachdem die Kochzone ausgeschaltet wird und zeigt an, dass die Kochzone noch heiB ist. Das Symbol
verschwindet, wenn die Oberflache bis zu einer gemaBigten Temperatur abgekuhlt ist.

. Tipp: Wenn Sie weitere Topfe erhitzen mochten, benutzen Sie die Kochplatte, die noch heif§ ist, um Energie zu sparen.

Abgesicherter Modus (Kindersicherung)
“/T/ Um die Sicherheit von Kindern zu gewahrleisten und ein unabsichtliches Einschalten zu vermeiden, ist das Gerat mit einer Sperrvorrichtung

ausgestattet.
Sperren: Beriihren Sie die Kindersicherung EI um Kinder vom Einschalten der Kochfelder abzuhalten. Alle Tasten (auBer der Ein/
Aus-Taste (D) sind jetzt gesperrt. Der Timer zeigt LG,
Entsperren: Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist. Berlihren und halten Sie die Kindersicherung & einige

Sekunden lang. Sie kénnen jetzt mit dem Benutzen |hres Induktionskochfeldes beginnen.

TIMER-FUNKTION

Timer als Kurzzeitmesser verwenden

‘1?/ Vorbereitung: Beriihren Sie die Ein/Aus-Sensortaste (D), um das Gerit einzuschalten.
v
Hinweis: Sie konnen den Kurzzeitmesser verwenden, ohne eine der Kochzonen auszuwahlen.
Timer-Modus eingeben: Beriihren Sie die Timer-Sensortaste C) Die Timer-Sensortaste beginnt zu blinken und zeigt {2,

Wihlen Sie eine Timer-Einstellung durch das Beriihren der Sensortaste == oder ==.

S

. Stellen Sie den Timer um 1 Minute hoher oder niedriger: Beriihren Sie 1x die Sensortaste == oder ==
. Stellen Sie den Timer um 10 Minuten hoher oder niedriger: Beriihren und halten Sie die Sensortaste == oder ==.

Hinweis: Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten (iberschreitet, kehrt der Timer automatisch zu der X-Einstellung.

N\

Timer-Einstellung abbrechen: Beriihren Sie gleichzeitig die Sensortasten + und =

4‘\4

19”7 Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sie sofort riickwérts zu laufen. Die Anzeige zeigt die restliche Zeit an (Beispiel: 3& Minuten). Die Timer-
; Sensortaste (Ublinkt fir 5 Sekunden.
‘20 ~Eingestellte Zeit endet: Ein akustisches Signal ertont 30 Sekunden lang. Die Timer-Sensortaste C) zeigt“--".

'Iﬂr\er einstellen, um eine einzelne Kochzone abzuschalten
‘21 ~ Vorbereitung: Beriihren Sie die Ein/Aus Sensortaste @ um das Gerdt einzuschalten.
v

Beruihren Sie die Sensortaste zum Auswahlen der Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen méchten.

‘?/ Wiahlen Sie eine Timer-Einstellung durch das Beriihren der == oder == Sensortaste.
. Stellen Sie den Timer um 1 Minute hoher oder niedriger: Beriihren Sie 1x die Sensortaste = oder == Sensortaste.
- Stellen Sie den Timer um 10 Minuten hher oder niedriger: Beriihren und halten Sie die Sensortaste == oder ==

Hinweis: Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, kehrt der Timer automatisch zu der Zik-Einstellung zurtick.
. Timer-Einstellung abbrechen: Beriihren Sie gleichzeitig die + und == Sensortasten.

Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sie sofort riickwérts zu laufen. Die Anzeige zeigt die restliche Zeit an (Beispiel: 3& Minuten). Die Timer-
Sensortaste C) blinkt fur 5 Sekunden.

‘2/3/ Ein roter Punkt neben dem Leistungsstufen-Symbol der entsprechenden Kochzone zeigt an, dass die Zone ausgewahlt ist.

‘2/4/ Eingestellte Zeit endet: Die entsprechende Kochzone schaltet sich automatisch ab. Die Timer-Sensortaste 8] zeigt”--"
Hinweis: Andere Kochzonen werden weiter arbeiten, wenn sie im Vorfeld eingeschaltet worden sind.
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KOCHLEITFADEN
. Brandgefahr! Seien Sie vorsichtig beim Braten, denn Ol und Fett wird sehr schnell hei3. Bei extrem hohen Temperaturen kann Ol und Fett schnell
Feuer fangen.

. Wenn Essen zu kochen anféangt, reduzieren Sie die Temperatureinstellung.

. Das Verwenden eines Topfdeckels verkiirzt die Kochzeit und spart Energie, da die Warme im Innern des Topfes bleibt.

. Reduzieren Sie die Menge von Fliissigkeit oder Fett, um Kochzeiten zu verkiirzen.

. Beginnen Sie das Kochen mit einer hohen Leistungsstufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das Essen erhitzt ist.

Reis kochen, sieden

. Sieden tritt unterhalb des Siedepunkts bei ungefahr 85 °C auf, wenn die Blasen nur gelegentlich zur Oberflache der Kochflissigkeit steigen. Das
ist das Geheimnis fiir kostliche Suppen und zarte Schmorgerichte, weil der Geschmack sich entfalten kann, ohne das Essen dabei zu Gberkochen.
Saucen, die auf Eiern basieren oder mit Mehl gebunden werden, sollten ebenfalls unter dem Siedepunkt zubereitet werden.

Tipps fiir pfannengeriihrte Gerichte

1. Wabhlen Sie einen fiir Induktion geeigneten Wok mit flachem Boden oder eine gro3e Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Pfannenriihren sollte schnell erfolgen. Wenn Sie groBe Mengen kochen mochten, bereiten Sie das Essen in
mehreren kleineren Teilen zu.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und geben Sie zwei Essléffel Ol hinzu.

4, Braten Sie zuerst das Fleisch, stellen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

5 Braten Sie unter Riihren das Gemiise. Wenn es heif3, aber immer noch knackig ist, schalten Sie die Kochzone runter, mengen Sie das Fleisch unter und
geben Sie die Sauce hinzu.

6. Rihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um sicherzugehen, dass alles erhitzt ist.

7.  Servieren Sie das Gericht sofort.

Einstellungen der Leistungsstufe
. Die unten angegebenen Einstellungen sind nur ein Leitfaden. Die genauen Einstellungen hangen von verschiedenen Faktoren ab, einschlief3lich
lhres Kochgeschirrs und der Kochmenge.

Einstellung der Geeignet fiir
Leistungsstufe
HE= . Schwaches Erwarmen fiir kleine Lebensmittelmengen
. Schmelzen von Schokolade, Butter, und fiir Speisen, die schnell anbrennen
. Sanftes Sieden
. Langsames Erwdrmen
3-M . Aufwérmen
. Rasches Sieden
. Zubereitung von Reis
S-k . Pfannkuchen
1-g +  Sautieren
. Zubereitung von Pasta
] . Pfannenriihren
. Scharfes Anbraten
. Suppen zum Kochen bringen
. Wasser kochen

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Temperatursensor

Das Gerét ist mit einem Temperatursensor und einem automatischen Abschaltsystem ausgestattet, um das Induktionskochfeld vor Beschadigung zu
schitzen. Die Temperatur im Inneren des Induktionskochfeldes wird standig Gberwacht und das Gerat schaltet sich automatisch aus, wenn eine kritische
Temperatur gemessen wird.

Feststellen von kleinen Gegenstanden

Wenn eine Kochzone eingeschaltet wird und ein Topf mit unpassender GréBe, ein nichtmagnetischer Topf (z.B. aus Aluminium), oder kleine Gegenstéande
(z.B. Messer, Gabel, Schliissel) erkannt wird, schaltet sie nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus. Der Lifter wird das Gerat weiterhin 1 Minute
lang abkuhlen.

Automatische Abschaltfunktionen
. Abschaltfunktion A: Kochzonen, auf denen ein geeigneter Topf noch steht, werden nach Ablauf einer bestimmten Zeit abgeschaltet. Die Zeit bis
zum Abschalten hangt von den Leistungseinstellungen ab:

Einstellung der Leistungsstufe Die Kochzone schaltet sich automatisch ab nach
(-3 8 Stunden
-5 4 Stunden
-5 2 Stunden

. Abschaltfunktion B: Wenn der Topf von der Kochzone entfernt wurde, Sie jedoch vergessen haben, die Kochzone auszuschalten, stoppt das Gerat
das Erhitzen sofort. Das Kochfeld schaltet nach 2 Minuten ab.



FEHLERBEHEBUNG

Problem / Anzeige von Fehlercode

Maogliche Ursache

Losung

Das Kochfeld lasst sich nicht
einschalten.

Kein Strom.

Uberpriifen Sie, ob das Kochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberpriifen Sie die Haussicherung fiir das Gerat.
Uberpriifen Sie, ob es einen Stromausfall gibt, indem
Sie andere elektrische Geréte einschalten.

Die Sensortasten reagieren nicht.

Die Tasten sind gesperrt.

Entsperren Sie die Tasten (= Kindersicherung).

Die Sensortasten sind schwer zu
bedienen.

Auf den Sensortasten konnte sich ein diinner
Wasserfilm befinden oder Sie benutzen die
Fingerspitze, wenn Sie die Bedienelemente beriihren.

Uberpriifen Sie, ob die Sensortasten trocken sind.
Benutzen Sie den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente beriihren.

Einige Topfe machen knackende
oder klickende Gerausche.

Die Ursache konnte in der Konstruktion lhres
Kochgeschirrs liegen (verschiedene Metallschichten
vibrieren unterschiedlich).

Dies ist fuir Kochgeschirr normal und stellt keine
Stoérung dar.

Das Induktionskochfeld macht ein
leises summendes Gerdusch, wenn
es in einer hohen Leistungsstufe
verwendet wird.

Die Ursache dafiir liegt in der Technologie des
Kochens mit Induktion.

Das ist normal, aber das Gerausch sollte leiser
werden oder ganz verschwinden, wenn Sie die
Leistungseinstellungen verringern.

Liftungsgerdusch kommt aus dem
Induktionskochfeld.

Ein Lifter ist in Ihr Induktionskochfeld eingebaut, um
die Elektronik vom Uberhitzen zu schiitzen. Es kann
weiterarbeiten, sogar wenn sie das Induktionskochfeld
ausgeschaltet haben.

Das ist normal und bedarf keiner Handlung. Schalten
Sie die Stromversorgung |hres Induktionskochfeldes
an der Wand nicht ab, solange der Lifter in Betrieb ist.

Topf wird nicht erhitzt und erscheint
nicht auf der Anzeige.

Das Induktionskochfeld kann den Topf nicht erkennen,
weil es furr Induktion nicht geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den Topf nicht erkennen,
weil es zu klein fiir die Kochzone ist oder sich nicht
genau in der Mitte befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr, das fiir Induktion
geeignet ist (= Richtiges Kochgeschirr wéhlen).

Platzieren Sie den Topf in die Mitte und Uberpriifen
Sie, ob sein Bodendurchmesser mit der Grée der
Kochzone tbereinstimmt.

Fehlercode F 3-F&.

Fehlercode F3-FE.

Temperatursensor-Fehler.

Kontaktieren Sie Ihren Handler oder einen
qualifizierten Techniker.

Fehlercode E{/EZ2.

Anormale Betriebsspannung.

Prifen Sie, ob die Stromversorgung normal ist.
Schalten Sie ein, wenn die Stromversorgung normal
ist.

Fehlercode E3/E4. Anormale Temperatur. Uberpriifen Sie den Topf, der verwendet wird.
Fehlercode ES/EER. Die Kochplatte hat sich tiberhitzt und abgeschaltet, Warten Sie bis das elektronische System ausreichend
um das Kochfeld zu schitzen. abgekihlt ist. Schalten Sie das Gerat wieder ein.
PFLEGE UND WARTUNG
Warnung!

Schalten Sie die Stromversorgung immer aus, bevor Sie Wartungsarbeiten durchfiihren. Im Falle von Fehlern, kontaktieren Sie einen offiziellen oder
autorisierten Handler.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es gegen ein spezielles Kabel oder Bauteil, das beim Hersteller erhaltlich ist, ausgetauscht oder vom

Kundendienst ersetzt werden.
Nur fiir den Hausgebrauch.

Legen Sie das Induktionskochfeld niemals direkt ins Wasser.
Setzen Sie niemals eine leere Pfanne auf das Kochfeld, da dies die Pfanne beschidigen kénnte. Bei Uberhitzung kénnte der Temperatursensor das

Gerat automatisch abschalten.

Wenn eine Kochzone fiir langer Zeit eingeschaltet war, bleibt die Oberflaiche danach fiir einige Zeit heif3, beriihren Sie also nicht die Glasoberflache.
Uberpriifen Sie gelegentlich, ob der Lufteinlass unterhalb des Induktionskochfeldes durch nichts blockiert wird.
Wenn die Oberflache des Kochfeldes geplatzt ist, trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung und vermeiden Sie jede Méglichkeit eines

Stromschlages.

Platzieren Sie keine rauen oder unebenen GefaBe auf dem Kochfeld, da sie die Glasoberflache verkratzen konnten.
Lassen Sie keine Topfe oder Pfannen auf das Kochfeld prallen.
Die Glasoberflache ist stabil, aber nicht unzerbrechlich.
Lassen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel oder Topfdeckel auf dem Kochfeld liegen, da sie hei8 werden kénnten.
Verstauen Sie keine Reinigungsmittel oder entzlindliche Stoffe unter dem Kochfeld.
Reinigen Sie das Kochfeld nur, wenn es ausreichend abgekiihlt ist.

Wenn die Stromzufuhr der Kochplatte abgeschaltet ist, wird keine Restwarme angezeigt, die Kochzone kann jedoch immer noch heil3 sein. Seien Sie

sehr vorsichtig!

Wichtig:
Scheuerschwamme, einige Nylonschwamme oder raue/scheuernde Reinigungsmittel kdnnen das Glas verkratzen. Lesen Sie immer das Etikett, um
zu priifen, ob Ihr Reiniger oder Scheuerschwamm geeignet sind.
Scheuerschwamme, einige Nylonschwamme oder raue/scheuernde Reinigungsmittel kdnnen das Glas verkratzen. Lesen Sie immer das Etikett, um
zu priifen, ob Ihr Reiniger oder Scheuerschwamm geeignet sind.

Lassen Sie niemals Reinigungsreste auf dem Kochfeld, das Glas kdnnte fleckig werden.
Reinigen Sie das Kochfeld nach jeder Benutzung. Dies verhindert, dass Gibergelaufene Flissigkeiten sich in die Keramik einbrennen.
Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fuir Glaskeramik geeignet sind. Beachten Sie die Reinigungsanweisung auf der Verpackung.




Verwenden Sie niemals:

. Unverdiinnte Spulmittel

. Reinigungsmittel fiir Geschirrspiilmaschinen

. Scheuermittel

. Scharfe Reinigungsmittel wie Backofenspray oder Fleckenentferner.

. Scheuerschwamme

. Hochdruckreiniger oder Dampfstrahlreiniger.

. Die Oberflache des Induktionskochfeldes kann folgendermaflen leicht gereinigt werden:

Art der Verschmutzung Reinigungsmethode

Alltdgliche Verschmutzungen 1. Schalten Sie die Stromversorgung des Kochfeldes ab.

auf dem Glas (Fingerabdriicke, 2. Verwenden Sie einen Glasschaber, wenn das Glas noch warm, aber nicht mehr heif3 ist.

Flecken, Speisereste oder nicht 3. Wischen Sie die Oberflache feucht ab und reiben Sie es mit einem sauberen Tuch oder Kiichenpapier
zuckerhaltige Ubergekochte trocken.

Lebensmittel auf dem Glas).

Ubergekochte Lebensmittel, Wichtig:

geschmolzene und hei3e Entfernen Sie Flecken aus geschmolzenen und zuckerhaltigen Speiseresten oder tibergekochten
zuckerhaltige Substanzen auf dem | Lebensmitteln nach Moglichkeit sofort. Wenn die Flecken auf dem Glas erkalten, kdnnten sie

Glas. moglicherweise schwer zu entfernen sein oder dauerhaft die Glasoberflache beschadigen.

Entfernen Sie diese sofort mit einem Pfannenwender, Schabmesser oder Rasierklingenschaber Vorsicht vor
heiBen Kochzonen-Oberflichen!

1. Schalten Sie die Stromversorgung des Kochfeldes an der Wand ab.

2. Halten Sie die Klinge oder das Utensil in einem 30° Winkel und schaben Sie die Verschmutzung oder die
Ubergekochten Speisereste in Richtung eines kalten Bereichs auf dem Kochfeld.

3. Entfernen Sie die Verschmutzung oder Ubergekochte Speisereste mit einem Spullappen oder
Kiichenpapier.

. Warnung! Gefahr durch Schneiden! Wenn die Schutzhiille entfernt wurde, ist die Klinge des
Glasschabers messerscharf. Verwenden Sie ihn duBerst vorsichtig und bewahren Sie ihn sicher und
auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Ubergekochte Lebensmittel auf
den Sensortasten.

Schalten Sie die Stromversorgung des Kochfeldes ab.

Fangen Sie die ibergekochte Flussigkeit mit einem Tuch auf.

Wischen Sie den Bereich der Sensortasten mit einem sauberen feuchten Schwamm oder Tuch ab.
4. Wischen Sie den Bereich mit Kiichenpapier vollstandig trocken.

wN =

Hinweis: Das Kochfeld kénnte sich mit einem akustischen Signal abschalten und die Sensortasten
konnten nicht funktionieren, wenn sich Flussigkeit darauf befindet. Sorgen Sie dafiir, dass der Bereich der
Sensortasten trocken ist, bevor Sie das Kochfeld wieder einschalten.

INSTALLATION

Benbtigte Ausriistung (nicht mitgeliefert)
. Kreuzschlitzschraubendreher

. Schraubendreher

. Silikon

. Bleistift und Lineal/Messband

Vorbereitung - Stellen Sie vor dem Installieren des Gerits sicher, dass...

. Die Arbeitsflache rechteckig und waagerecht ist und keine Bauteile den Einbauraum behindern.

. Die Arbeitsflache aus einem hitzebestandigen Material besteht.

. Der Ofen uiber einen eingebauten Lufter verfiigt, wenn das Gerét Uiber einem Ofen installiert wird.

. Die Installation allen Arbeitsanforderungen sowie geltenden Vorschriften und Richtlinien entspricht.

. Ein geeigneter Trennschalter, der eine vollstandige Abschaltung von der Hauptstromversorgung gewahrleistet, in die vorhandene Schaltung
eingebaut und entsprechend den landestypischen Richtlinien und Verordnungen montiert und angebracht ist. Der Trennschalter neben dem
installierten Kochfeld fiir den Kunden leicht zuganglich ist.

. Ein Warmeisolierfeld unterhalb des Kochfeldes installiert wird, wenn das Gerét tiber einer Schublade oder einem Kiichenschrank eingebaut wird,

. Der Trennschalter zugelassen ist und an allen Polen mit einem Kontakt vom Netz getrennt werden kann, dessen Offnungsweite 3 mm betrégt (oder
an allen aktiven [Phasen] Leitern, wenn die landestypischen Verordnungen diese Variante der Vorgabe zulassen).

. Wenn das Gerit direkt an das Netz angeschlossen wird, ein omnipolarer Trennschalter, dessen Offnungsweite mindestens 3 mm zwischen den
Kontakten betragt, installiert wird.

. Sie in Zweifelsfallen hinsichtlich der Installation die 6rtliche Baubehdrde oder die Gemeindeverordnung hinzuziehen.

. Sie flr die Wandoberflache, die das Gerat umschlief3t, hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachenausfiihrungen (wie z.B. Keramikfliesen)
verwenden.

Anforderungen fiir die Installation

Vorsicht!

. Das Gerat muss geerdet sein.

. Das Induktionskochfeld muss von einer qualifizierten Person installiert werden. Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu
installieren.

. Das Induktionskochfeld darf nicht tiber Kiihlschranken, Gefrierschranken, Geschirrsptilmaschinen oder Trockner installiert werden.

. Die Wand und der Bereich Giber dem Kochfeld muss hitzebestéandig sein.

. Die Arbeitsplatte sollte mindestens 30 mm dick und aus hitzebestandigem Material sein.

. Installieren Sie das Gerét nicht direkt Giber Geschirrspllmaschinen, Kiihlschranken, Gefrierschranken, Waschmaschinen oder
Trocknern, da die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes beschadigen kénnte.

. Der Stromversorgungskabel darf nicht in Berihrung mit heien Teilen kommen und so positioniert werden, dass seine Temperatur zu
keinem Zeitpunkt hoher als 75 °Cist.
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Elektrischer Anschluss und Anderungen

Vorsicht!

. Lassen Sie von einem Elektroinstallateur iberpriifen, ob Ihr Hausanschlusssystem geeignet ist oder Anderungen vorgenommen
werden missen. Alle Anderungen durfen nur von einem qualifiziertem Elektroinstallateur durchgefiihrt werden.

. Das Kabel sollte wahrend des Betriebs nicht gedehnt oder zusammengerollt werden.

. Adapter, Mehrfachstecker oder Verlangerungskabel dirfen nicht verwendet werden.

. Bei Uberlastung besteht Brandgefahr.

Vorsicht!

Vor dem Anschlieen an den Netzstrom Folgendes priifen:

. Die elektrische Spannung entspricht den Anforderungen.

. Das Gerdt ist einzeln und nicht gemeinsam mit einem anderen elektrischen Gerdt an eine Anschlussdose angeschlossen. Ein
geeigneter Stromschutzschalter muss entsprechend den Anschlussvorschriften in die vorhandene Schaltung eingebaut sein.

Wahl der Installationsausriistung

‘ 257

Schneiden Sie die Arbeitsoberflache nach folgenden Mal3en aus:
L 590 mm
520 mm

60 mm

56 mm

560 mm
490 mm
50 mm (Min.)

X | ®|>» 0 T | @®

. Ein Abstand von mindestens 50 mm muss um die Offnung herum freigelassen werden.

. Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen. Verwenden Sie hitzebestandiges Oberflichenmaterial, um gréB3ere
Verformungen durch die Warmeausstrahlung des Kochfelds zu vermeiden.

. Das Gerat muss standig gut beluftet werden. Der Lufteinlass und -auslass durfen nicht blockiert werden.

Schneiden Sie die Arbeitsoberflache nach folgenden MaB3en aus:

A 760 mm (= Mindestsicherheitsabstand zwischen Kochplatte und Kiichenschrank tiber der
Kochplatte)

B 50 mm

C 20 mm

D Lufteinlass

E 5 mm (= Mindestangabe fiir Luftauslass)

. Das Induktionskochfeld muss gut beliiftet werden und der Lufteinlass und - auslass unten am Gerat diirfen nicht blockiert werden. Der Lifter
unten am Kochfeld muss ausreichend Raum haben und standig mit Frischluftzufuhr versorgt werden.

Versiegeln Sie die Schnittkanten der Arbeitsplatte mit hitzebestdandigem Silikon.
Platzieren Sie das Gerédt in den Ausschnitt. Driicken Sie fest nach unten, um es richtig einzusetzen.

Vorbereitung: Platzieren Sie das Gerét auf einer stabilen, glatten Oberfliche (z.B. auf der Verpackung). Uben Sie keine Kraft auf die Bedienelemente,
die am Gerat vorstehen, aus.

Einstellen der Position der Halterungen: Befestigen Sie das Gerat auf der Arbeitsflaiche, indem Sie 2 Halterungen am Boden des Kochfeldes nach
dem Anbringen festschrauben. Passen Sie die Halterungspositionen der unterschiedlichen Dicke der Arbeitsplatte an.

Die Leiter des Netzkabels haben eine Farbe nach folgendem Code:
braun und schwarz =L - stromfiihrender Leiter
blau und grau = N - Neutralleiter

griin/gelb = @ - Schutzleiter
Die Anschlussstelle muss neben dem Gerét positioniert werden, damit sie fiir einen Techniker im Falle eines Betriebsausfalls problemlos zuganglich ist.

Nur fiir GroB8britannien
Es wird eine geschaltete abgesicherte Anschlusseinheit nach BS 1363 Part 4 empfohlen.
Die elektrische Sicherung muss bei 32 Ampere liegen.

Alle elektrischen Installationen miissen mit den aktuellen I.E.E.-Bestimmungen und Bestimmungen von lokalen
Elektrizitatsversorgungsunternehmen tibereinstimmen. Zur lhrer eigenen Sicherheit sollte ein qualifizierter Elektroinstallateur, der vom
Nationalen Inspektionsrat fiir das Elektrische Installationsabkommen (NICEIC) zugelassen ist, die elektrische Installation durchfiihren.

Wenn Sie das Kochfeld installiert haben, sorgen Sie dafiir, dass

Das Netzkabel nicht von Schranken und Schubladen erfasst wird.

Eine ausreichende Frischluftzufuhr von auf3en zur Basis des Kochfeldes erfolgt.

Der Trennschalter fiir den Verbraucher leicht zuganglich ist.

Das Kabel nicht verbogen oder eingedriickt ist.

Das Kabel regelméaBig tiberpruft wird und von einem autorisierten Techniker ersetzt wird.
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TECHNISCHE DATEN
Modellnummer OBH36321
Kochzonen 4
Betriebsspannung 220-240V~ 50/60 Hz 400V 3N~ 50/60 Hz
Installierte elektrische Leistung 6400-7200 W 7000 W
MaBe des Gerats L x Bx H (mm) 590 x 520 x 60
Einbaumafe A x B (mm) 560 x 490
Fur die Installation erforderliches Netzkabel HO7RN-F 5G1.5mm?
Tabelle - Informationen iiber Kochfelder fiir den Symbol Wert Einheit
Hausgebrauch
Modellbezeichnung OBH36321 -
Kochfeldtyp Elektrisches Induktionskochfeld -
Anzahl der Kochzonen und/oder -bereiche 4 -
Heiztechnologie (Induktionskochzonen und Kochbereiche,
Strahlungskochzonen, feste Platten) Induktionskochfelder -
Fur kreisformige Kochzonen oder Kochbereiche: Durchmesser | @ . links: hinten 18 cm
der Nutzflache fir elektrisch beheizte Kochzone, gerundet auf . links: vorne 16 cm
mindestens 5 mm . rechts: hinten 16 cm
. rechts: vorne 18 cm
Fur nicht kreisformige Kochzonen oder Kochbereiche: Lénge L - cm
und Breite der Nutzflache fir elektrisch beheizte Kochzone B - cm
oder Bereich, gerundet auf mindestens 5 mm
Energieverbrauch pro Kochzone oder Kochbereich pro kg ECejectric cooking | Kochbereich:
. links: hinten 196,3 Wh/kg
. links: vorne 218,5 Wh/kg
. rechts: hinten 182,5 Wh/kg
. rechts: vorne 193,7 Wh/kg
Energieverbrauch fiir das Kochfeld pro kg ECqlectric hob 197,8 Wh/kg
Energieverbrauch Standby/Aus Ps/Po 0,25 w
ENTSORGUNG

Das Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne erfordert die separate Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE). Elektrische und

E elektronische Gerate konnen gefahrliche und umweltgefahrdende Stoffe enthalten. Dieses Gerat nicht im unsortierten Hausmdill entsorgen. An
einer ausgewiesenen Sammelstelle fir Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) entsorgen. Dadurch tragen Sie zum Schutz der Ressourcen und
der Umwelt bei. Flr weitere Information wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder die 6rtlichen Behdrden.

Umweltschutz

. Damit die gesamte Umweltbelastung (z.B. Energieverbrauch) des Kochprozesses reduziert wird, sorgen Sie bitte dafiir, dass das Gerat entsprechend
den Installationsanweisungen installiert wird. Sorgen Sie fiir eine gute Bellftung der Arbeitsraume.

. Schalten Sie die Kochzonen nach der Benutzung immer aus, so wie es in dieser Anweisung beschrieben wird (d.h. durch das Benutzen der
Sensortasten). Verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung, um die Kochfelder abzuschalten, wenn Sie Topfe entfernen.

+  Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigung oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

. Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn es in der Anweisung nicht ausdriicklich empfohlen wird. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

. Bitte sorgen Sie daftir, dass das Gerat entsprechend der Gebrauchsanweisung ausgebaut wird, wenn Sie es zerstdrungsfrei warten mochten. Fir eine
Neuinstallation folgen Sie bitte den Installationsanweisungen, um Schaden zu vermeiden.





