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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

A Airvents

B Control panel

1 Program list
Weight indications
Display
Crust colour indications
Start/stop/cancel button
Crust colour selector
Timer decrease button
Timer increase button
Weight selector
10 Program selector
Removable lid
Viewing window
Steam vents
Shaft
Bread pan with non-stick coating
Bread pan handle
Kneading blade with non-stick coating
Measuring spoon
Metal hook
Measuring cup
Heating element
Cord storage facility
Mains cord

NVONOUVTHAWN
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger

- Never immerse the body of the breadmaker in water or any other liquid, nor rinse it under the
tap.

- Do not cover the steam and air vents while the breadmaker is operating.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that the plug is
inserted firmly into the wall socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord, the body of the appliance or the bread pan
is damaged.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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ENGLISH 7

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Make sure that the heating element, the shaft of the bread pan and the outside of the bread pan
are clean and dry before you put the plug in the wall socket.

- Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

- Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.

- Do not come near the steam and air vents with your face or hands when the appliance
is operating.

- Do not open the lid during the baking process, as this may cause the dough or bread to
collapse.

- During the baking process, the appliance itself and the lid become extremely hot. Be careful not
to burn yourself.

- Do not remove the bread pan from the appliance during use.

- Never use any utensils to mix the ingredients in the bread pan during a baking program.

- Only put ingredients in the bread pan. Do not put or spill any ingredients and/or additives in the
inside of the appliance to avoid damage to the heating element.

- When you remove jam from the bread pan, lift the bread pan with both hands in oven mitts to
pour out the hot jam.

Caution

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- Do not touch the bread pan with sharp utensils to avoid damage.

- Do not expose the appliance to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove
or cooker.

- Always place the appliance on a stable, level and horizontal surface.

- Always put the bread pan in the appliance before you put the plug in the wall socket and switch
on the appliance.

- Always unplug the appliance after use.

- Always let the appliance cool down before you clean or move it.

- Do not place the bread pan in a conventional oven to bake bread.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating. Always use oven mitts
when you lift the bread pan by its handle or when you handle the hot bread pan, the kneading
blade or the hot bread.

- Beware of the hot steam that comes out of the steam vents during baking or out of the
breadmaker when you open the lid during or after the baking process.

- Do not lift and move the appliance while it is operating.

- Do not touch moving parts.

- Do not expose the appliance to direct sunlight.

- Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vents.

- Do not use the bread pan if it is damaged.

- Always clean the appliance after use.

- Do not clean the appliance in the dishwasher.

- Do not use the appliance outdoors.
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8 ENGLISH

- Leave a free space of at least 10cm above, behind and on both sides of the appliance to prevent
damage due to radiated heat.

- To avoid damage to the appliance, do not place the bread pan or any other object on top of the
appliance.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Power failure backup
This appliance has a backup function that remembers the status before a power failure, provided the
power supply resumes within 7 minutes. If the power failure occurs during a baking process, the
countdown of the baking time continues where it left off when the power supply resumes. If the
power failure lasts longer than 7 minutes and the failure occurs during a baking process, the
breadmaker automatically resets to the preset setting when the power supply resumes. Open the
breadmaker, remove its contents and start all over again. If you have set the timer and the preset
baking process has not yet started when a power failure occurs, the breadmaker automatically
resets to the preset setting when the power supply resumes. Open the breadmaker, remove its
contents and start all over again.

Before first use

Remove all packaging material from the appliance. Be careful not to throw away the kneading
blade.

Remove any labels from the body of the appliance.

To remove any dust that may have accumulated on the appliance, wipe the outside of the
appliance, the bread pan and the kneading blade with a damp cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Dry all parts thoroughly before you start to use the appliance.

Control panel

Display
The display shows the following things:
Program number (1-12)
- Program or time icon
- Selected weight and selected crust colour
Baking time countdown in minutes
- 'Fin"when the program finished
- 'OFF when the program has been cancelled or reset
'Err’ when there is an error
- 'Add'when extra solid ingredients (e.g. fruits or nuts) can be added
- Keep-warm animation when the baking process is finished

Timer buttons
You can use the timer increase and decrease buttons when you want the bread to be ready at a
later time. The maximum delay time that can be set is 13 hours.
For example, set the timer to 13 hours at 19:00 hours to have the bread ready at 08:00 hours
the next morning.

Start/stop/cancel button
- Press this button to start a program or to start timer countdown
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ENGLISH 9

- Press this button for 2 seconds until you hear 1 long beep and the message ‘OFF appears on
the display. This cancels the current program and the appliance goes back to the default setting
(i.e. program 1 - Basic White, 750g, medium crust colour). This does not switch off the appliance.

Programs
With the program selector, you can select one of 12 different programs. The number of the selected
program and the optimal processing time for this program is shown on the display.

Crust colour
With the crust colour selector, you can select one of three crust colours: light, medium or dark.. The
selected crust colour is shown on the display.

Loaf weight
With the weight selector, you can select one of three weights: 500g, 750g or 1000g. The loaf weight
is shown on the display.

Using the appliance

Preparing the appliance and ingredients

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
Turn the bread pan anticlockwise and lift it out of the appliance. (Fig.2)

Note:Always remove the bread pan before you put ingredients in it, to avoid spilling ingredients into the
appliance.

Make sure the hole in the kneading blade and the shaft inside the bread pan are entirely
clean.

Note: If these parts are not clean, you may not be able to assemble the kneading blade properly.

Align the flat side of the hole in the kneading blade with the flat side of the shaft in the bread
pan.Then push the kneading blade firmly onto the shaft (Fig. 3).

Note: Make sure you push the kneading blade properly into place, otherwise it may come off during use,
which affects the mixing or kneading process.

Note:When the kneading blade is assembled properly onto the shaft, it has some horizontal play on the
shaft.This is normal.

Measure the ingredients for the recipe you want to prepare (see chapter ‘Standard bread
recipes’ in the Additional Baking Information booklet).

Note:Always measure ingredients accurately. See section ‘Measuring ingredients’in chapter ‘Ingredients’in
the Additional Baking Information booklet.

A Put ingredients in the bread pan in the order they are listed in the recipe.
- Always add yeast last. Make a hollow in the centre of the flour and sprinkle the yeast in it.

Do not mix the yeast with any of the wet ingredients, otherwise the bread may not rise properly,
especially when you use the timer.

- Ifan ingredient has to be added during the baking process, the appliance gives a short and long
beep three times after 30 minutes and the message ‘ADD’ appears on the display. If you do not
add an ingredient, the appliance simply continues with the baking process.

Put the bread pan in the appliance.Turn the bread pan clockwise until it locks into
position (Fig. 4).

If the bread pan is not assembled properly, the kneading blade does not work.

Bl Fold down the handle of the bread pan and close the lid of the appliance.
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10 ENGLISH

Bl Put the mains plug in the wall socket.
D The appliance beeps and ‘1’ appears on the display, which refers to the ‘Basic White’ program.

Selecting settings

Press the program selector until the display shows the number of the program that is
appropriate for the recipe you want to prepare (Fig. 5).

D Each time you press the program selector, the number on the display increases by 1.

D After 2 seconds, the display alternately shows the selected program number and the
processing time.

Note:The appliance beeps when you accidentally press the wrong button, for instance when you press
the weight button during the Dough program.

Press the weight selector one or more times to select the appropriate loaf weight (Fig. 6).

Make sure the selected weight is appropriate for the amount of ingredients of the selected
recipe, to avoid the bread from becoming too big or burning. See chapter ‘Ingredients’ in the
Additional Baking Information booklet.

For instance, when you select a weight of 750g, the preset weight for white bread, use 455g or 3/4

cups of white flour.

For programs 1 to 8, the preset weight is 750g.

D The dot on the left side of the display indicates the selected weight.The display also shows
the number of the selected program (Fig. 7).

If desired, press the crust colour selector one or more times to select the appropriate crust
colour (Fig. 8).

For programs 1 to 8, the preset crust colour is medium.

D The dot on the right side of the display indicates the selected crust colour.The display also
shows the number of the selected program (Fig. 9).

D The baking time for the selected program, weight and crust colour appears on the display.
The baking time is shown in hours and minutes (Fig. 10).

Press the start/stop/cancel button to start the bread making process. (Fig.11)

During the baking process, the appliance itself and the lid become extremely hot. Be careful not
to burn yourself.

Note:You can watch the mixing, kneading and baking process through the viewing window. Occasionally,
some moisture may develop on the inside of the window.You can lift the lid to look inside during the
mixing and kneading stages, but DO NOT OPEN THE LID DURING THE BAKING PROCESS
(approximately the last hour of the entire processing time), as this may cause the bread to collapse.
The display counts down the processing time in steps of 1 minute until the bread is ready.
D Each five seconds, the display shows the selected program number instead of the processing
time.
D When the baking process is finished, the appliance beeps. Alternately, the message ‘Fin’
is shown on the display for 1 second and the keep-warm animation is shown for 5 seconds as
long as you do not press any button. (Fig. 12)

Note:The keep-warm mode does not work in the Dough program. If you leave finished dough in the
appliance too long, it may over-rise and produce poor baking results. For the best results, remove the
dough at the end of the program and follow the instructions in the recipe for shaping, resting and baking.

Note: If you do not remove the bread during or immediately after the keep-warm mode is finished, the
crust gets moist and loses its crispiness.The keep-warm mode DOES NOT overbake the bread or make it
darker.
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ENGLISH 11

Using the timer
You can use the timer if you want the bread to be ready at a later time. The maximum delay time
that can be set is 13 hours.
For example, set the timer to 13 hours at 19:00 hours to have the bread ready at 08:00 hours
the next morning.

Note: Do not use the timer function with recipes that require fresh ingredients that may go bad, for
instance eggs, fresh milk, sour cream or cheese.
To use the timer:

Put all ingredients in the bread pan.

Select the appropriate program, loaf weight and crust colour for your recipe.
D The total processing time for the selected settings is shown on the display.

Calculate the time difference (in hours) between the present time and the time you want the
bread to be ready.

For instance, if the current time is 19.00 hours and you want the bread to be ready the next

morning at 08.00 hours, the time difference is 13 hours.

Press the timer increase or decrease button until the display shows the correct time
difference (Fig. 13).

D Every time you press the timer increase or decrease button, the time increases or decreases
by 10 minutes. If you keep the buttons pressed, the time increases or decreases more quickly.

Note: If the time on the display reaches 13 hours and you still keep the timer increase button pressed,
the display goes back to the baking time of the set program.

Note: If you pass the time you want to set, press the opposite button to increase or decrease the time.

Press the start/stop/cancel button.
D The timer counts down the set time in minutes.
D The bread is ready when the timer has counted down to 00:00 and the appliance beeps.

After the baking process

The inside of the breadmaker, the bread pan, the kneading blade and the bread are very hot.
Always use oven mitts when you remove the bread pan at the end of the baking cycle or at any
time during the keep-warm mode.

To stop the keep-warm mode, press the start/stop/cancel button for 2 seconds.The display
shows “OFF”, cancels the current program and goes back to the default setting.

To switch off the appliance, remove the mains plug from the wall socket.

Using pot holders or oven mitts, open the lid and turn the bread pan anticlockwise.Then
grab the bread pan by its handle and lift it out of the appliance.

For easy bread removal, let the bread sit upright in the bread pan for 5 minutes.Then turn
the pan upside down, hold the handle and shake the bread out onto a wire cooling rack to
release heat and moisture from the bread faster.

If necessary, slide a flat rubber or plastic spatula along the sides of the pan to loosen the loaf.

Do not use metal utensils to remove the bread, as these may damage the non-stick coating of the
bread pan.

Be careful, the bread pan and the bread are hot.

If the kneading blade is in the bottom of the bread, use the metal hook supplied with the
appliance to remove the kneading blade.
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12 ENGLISH

Always make sure that the kneading blade does not stay inside the bread, otherwise you may
damage the kneading blade when you slice the bread.

Do not use other metal utensils to remove the kneading blade, as these may damage the non-
stick coating of the kneading blade.

Be careful, the kneading blade and the bread are hot.

A Immediately remove the kneading blade from the bread pan to prevent it from getting stuck.

Note: If the blade is stuck, fill the bread pan with water to a level above the kneading blade and let the
bread pan soak for 30 minutes.Then remove the kneading blade from the shaft.

Let the bread cool down on the wire cooling rack for 30-60 minutes before you slice it with
a bread knife or electric knife.

Bl Let the appliance cool down before you clean it or before you bake another loaf of bread.

Storing bread

- Bread should be eaten while fresh, as it does not contain any preservatives. It can only be stored
for 1 or 2 days.

- Store the bread at room temperature in a tightly sealed plastic bag or an airtight container.

- Sliced bread loses its freshness and dries out more quickly than unsliced bread.

- Store French-style bread in a paper bag or exposed to the air to retain the crisp crust. This type
of bread is best eaten on the same day on which it was baked.

Freezing/defrosting bread

- Bread can be frozen in an airtight container for 4-6 weeks.

- You can slice the bread before freezing, to be able to use only a few slices at a time.

- If you defrost the entire loaf, let it defrost in the same container; to allow the moisture to be
reabsorbed by the bread.

- Let bread defrost at room temperature or at a low setting in the microwave.

Cleaning and maintenance

For maximum safety, keep the appliance clean and free of grease and food residues.

Never immerse the appliance in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

After baking, immediately remove the kneading blade from the bread pan to prevent it from
getting stuck.

Note: If the blade is stuck, fill the bread pan with water to a level above the kneading blade and let the
bread pan soak for 30 minutes.Then remove the kneading blade from the shaft.

Clean the kneading blade in hot water with some washing-up liquid. Clean the hole in the
kneading blade with a wooden toothpick or a nylon cleaning brush.

Clean the bread pan with a soft cloth moistened with hot water with some washing-up liquid.

Do not immerse the bread pan in water and do not clean it in the dishwasher.

Clean the shaft inside the bread pan with a soft cloth.

A Rinse the inside of the bread pan with fresh water.

4222.003.4020.3.indd 12 @ 02:06-10 14:44



ENGLISH 13

To remove the lid for easy cleaning, open the lid until it is at a 90° angle to the appliance and
then lift it out of the hinge on the appliance. (Fig. 14)

Bl Wipe the lid with a moist cloth.

Do not clean the lid in the dishwasher.

Bl Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

Do not use chemical oven cleaners.

Dry all parts thoroughly with a soft dry cloth before you reassemble the appliance.
To reassemble the lid, insert the lid into the hinge and then close it. (Fig. 15)

Storage
Wind the mains cord round the cord storage hooks in the bottom of the appliance (Fig. 16).

Store the appliance in a safe, dry place.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 17).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Possible cause Solution
The buttons do not work. The plug is not in the wall Put the plug in the wall socket.If
socket. the problem persists, contact the
Consumer Care Centre in your
country.
The appliance produces The motor produces noise No action required.
noise during operation. during the kneading process.

This is normal.

The appliance rattles during ~ The bread pan is not installed  To install the bread pan properly,

operation. properly. turn it clockwise until it locks into
position.

Some smoke comes out of  Ingredients or bread crumbs  Always clean the appliance after

the steam vents and the have collected on the heating use. Unplug the appliance and let

appliance produces a burning element or inside the it cool down before you clean it.

smell. appliance.
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14 ENGLISH

Problem Possible cause Solution

The appliance does not start  The appliance is overheated.  Let the appliance cool down for
operating when | press the approx. 1 hour
start/stop/cancel button and

‘ERR" appears on the display.
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Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

A Ventilationshuller

B Betjeningspanel
Programoversigt
Veagtangivelser

Display

Angivelse af brgdskorpens farve
Start/stop/annuller-tast
Skorpeveelger

Knap til at gge tid

Knap til at mindske tid
Veegtveelger

10 Programveelger

Aftageligt lag

Vindue

Dampventiler

Aksel

Bradform med slip-let-belaegning
Bageformshandtag

/Elteblad med slip-let-belaegning
Maleske

Metalkrog

Malebaeger

Varmelegeme
Ledningsopbevaring

Netledning

NVONOUVTA WN =

OZIrA=~—"IOmMmOoUON

Vigtigt

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til
eventuelt senere brug.

Fare

- Selve bagemaskinen ma aldrig kommes i vand eller i anden vaeske og ma aldrig skylles under
vandhanen.

- Damp- og luftventiler ma ikke deekkes til, nar bagemaskinen er i brug.

Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale netspaending, far du
slutter strem til apparatet.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse. Kontrollér altid, at stikket er sat
korrekt i stikkontakten.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller hovedenheden eller bredformen er beskadiget.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med nedsatte
fysiske og mentale evner, nedsat felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er
blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns reekkevidde for at sikre, at de ikke kan komme til at lege
med det.
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16 DANSK

- Hold netledningen uden for bgrns reekkevidde. Lad aldrig netledningen haenge ud over kanten af
(kegkken)bordet, hvor apparatet er placeret.

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
serviceverksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

- Kontroller, at varmelegemet, bredformens aksel og breadformens yderside er rene og tarre, for
du saztter stikket i stikkontakten.

- Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i denne vejledning.

- Undga at sztte apparatet i stikkontakten eller betjene betjeningspanelet med vade heender.

- For at undga farlige situationer ma du aldrig slutte dette apparat til en ekstern timerkontakt.

- Kom ikke i nzerheden af damp- og luftventilerne med ansigt eller haender, nar apparatet er i brug.

- Abn ikke laget under bagning, da dette kan fa dejen eller bradet til at falde sammen.

- Selve bagemaskinen og laget bliver meget varme under bagningen. Pas pa ikke at braeende dig.

- Fern ikke bredformen fra apparatet under brug.

- Brug aldrig nogen kekkenredskaber til at blande ingredienserne i bredformen undervejs i et
bageprogram.

- Kom kun ingredienser i bredformen. Hvis ingredienser og/eller tilseetningsstoffer kommer ind i
apparatet, kan det beskadige varmelegemet.

- Nar du fierner marmelade fra bredformen, skal du lgfte bredformen med begge hander ifert
grillhandsker for at haelde den varme marmelade ud.

Forsigtig

- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbeher/dele som ikke specifikt er
anbefalet af Philips, da reklamationsretten i sa fald bortfalder.

- Rer ikke ved brgdformen med skarpe kekkenredskaber, da det kan beskadige bradformen.

- Apparatet md ikke udsattes for hgje temperaturer eller placeres pa ovne eller komfurer, som er
i brug, eller som stadig er varme.

- Anbring altid apparatet pa et stabilt, plant og vandret underlag.

- Set altid bredformen i apparatet, for du sattet stikket i stikkontakten og teender for apparatet.

- Tagaltid stikket ud af stikkontakten efter brug.

- Lad apparatet kgle af, inden det rengeres eller flyttes.

- Brug ikke bredformen til at bage bred i en almindelig ovn.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Hvis det anvendes forkert eller til
professionelle eller semi-professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse
med brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for eventuelle skader:

- De tilgaengelige flader kan blive meget varme, nar apparatet er i brug. Brug altid grillhandsker, nar
du lgfter bredformen i handtaget eller i @vrigt handterer den varme brgdform, eltebladet eller
det varme brgd.

- Pas pa den meget varme damp, der kommer ud af dampventilerne under bagning eller ud af
bagemaskinen, nar du abner laget under eller efter bagning.

- Loft og flyt ikke apparatet under brug.

- Ror ikke ved dele, der kan bevage sig.

- Apparatet ber ikke udsettes for direkte sollys.

- Stik ikke genstande af metal eller fremmedlegemer ind i dampventilerne.

- Brug ikke bradformen, hvis den er beskadiget.

- Renger altid apparatet efter brug.

- Apparatet ma ikke renggres i opvaskemaskine.

- Brug ikke apparatet udenders.

- Serg for, at der er mindst 10 cm luft over, bag og pa begge sider af apparatet for at forhindre
beskadigelse pa grund af udstralet varme.

- Anbring ikke brgdformen eller nogen anden genstand direkte oven pa apparatet, da det kan
beskadige apparatet.
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DANSK 17

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter (EMF).Ved korrekt
anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugervejledning, er apparatet sikkert
at anvende ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Huskefunktion ved stremsvigt
Dette apparat har en sikkerhedsfunktion, der husker status fer et stremsvigt, hvis stremmen kommer
igen inden for 7 minutter. Hvis stremsvigtet finder sted under en bageproces, fortsatter nedtellingen
for bagetiden, hvor den slap, nar stremmen kommer igen. Hvis stremsvigtet varer mere end 7
minutter, og det finder sted under en bageproces, nulstiller bagemaskinen automatisk til
forudindstillingen, nar strammen kommer igen. Abn bagemaskinen, fiern indholdet, og start helt
forfra. Hvis du har indstillet timeren, og den forudindstillede bageproces ikke er gdet i gang, nar
stremsvigtet indtreeffer; nulstiller bagemaskinen automatisk til den forudindstillede indstilling, nar
strommen kommer igen. Abn bagemaskinen, fiern indholdet, og start helt forfra.

For apparatet tages i brug

Fiern al emballage fra apparatet. Pas p3, du ikke kommer til at smide zltebladet vak.
Fiern eventuelle etiketter fra selve apparatet.

Fjern eventuelt stav pa apparatet ved at aftarre ydersiden af apparatet, bredformen og
xltebladet med en fugtig klud.

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe renggringsmidler sa som benzin, acetone eller lignende til
rengoring af apparatet.

Alle dele skal vaere helt terre, for du gar i gang med at bruge apparatet.

Betjeningspanel

Display
Displayet viser fglgende:
- Programnummer (1-12)
- lkon for program eller tid
- Angivet veegt og angivet farve pa bredskorpen
- Bagetidsnedtzlling i minutter
- "Fin", nar programmet er afsluttet
- "OFF", ndr programmet er blevet annulleret eller nulstillet
- "Err’,nar der er opstaet en fejl
- "Add", ndr der kan tilsettes ekstra faste ingredienser (f.eks. frugter eller ngdder)
- Holde-varm-animation, nar bageprocessen er afsluttet

Timer-taster
Du kan bruge plus-/minusknapperne til timeren, hvis du gnsker; at bredet skal veere feerdigt pa et
senere tidspunkt. Den maksimale indstillingstid er 13 timer:
Feks. kan timeren indstilles til 13 timer kl. 19:00, hvis bradet @nskes klart kl. 08:00 naeste morgen.

Start/stop/annuller-tast

- Tryk pa denne knap for at starte et program eller starte timernedtellingen

- Tryk pd denne knap i 2 sekunder, indtil du hegrer 1 lang biplyd, og “OFF" vises pa displayet.
Herved annulleres det aktuelle program, og apparatet gar tilbage til standardindstillingen (dvs.
program 1 - Alm. hvidt, 750 g, mellemfarvet skorpe. Apparatet slukkes ikke.

Programmer
Med programvalgeren kan du veelge et af de 12 forskellige programmer. Nummeret pa det valgte
program og den optimale tilberedningstid for dette program vises pa displayet.
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Brgdskorpens farve
Med skorpeveelgeren kan du vaelge en af tre farver: lys, mellem eller mgrk. Den valgte skorpefarve
vises pa displayet.

Brgdets veegt
Med veegtvaelgeren kan du veelge en af tre vaegte: 500 g, 750 g eller 1000 g. Bredets veegt vises pa
displayet.

Sadan bruges apparatet

Klarggring af apparatet og ingredienserne

Stil apparatet pa et stabilt, plant og vandret underlag.
Drej bredformen mod uret, og laft den ud af apparatet. (fig. 2)

Bemaerk:Tag altid bradformen ud, for du kommer ingredienserne i den, sd du ikke risikerer at spilde ned i
apparatet.

Kontroller, at hullet i zltebladet og akslen inde i brgdformen er helt rene.
Bemeerk: Hvis disse dele ikke er rene, kan du muligvis ikke samle altebladet korrekt.

Juster den flade side af hullet i =ltebladet med den flade side af akslen i bredformen. Skub
derefter zltebladet godt fast pa akslen (fig. 3).

Bemeerk: Serg for, at xltebladet skubbes helt pd plads, da det ellers kan ga les under brug, hvilket
pdvirker blandings- eller &ltningsprocessen.

Bemark: Ndr ltebladet og akslen er er samlet korrekt, har bladet en smule vandret bevagelighed i
forhold til akslen. Dette er normalt.

Afmal ingredienserne til den opskrift, du vil tilberede (se kapitlet “Standard brgdopskrifter” i
haftet med yderligere bageoplysninger).

Bemaerk:Afmdl altid ingredienserne ngjagtigt. Se afsnittet “Afmdling af ingredienser” i kapitlet

“Ingredienser” i haftet med yderligere bageoplysninger.

A Kom ingredienserne i bradformen i samme rakkefglge, som de star i opskriften.
- Kom altid geeren i til sidst. Lav et hul i midten af melet, og drys geeren ned i det.

Bland ikke garen med nogen af de vade ingredienser, da bredet sa muligvis ikke haever ordentligt,
iser ved brug af timeren.

- Hvis en ingrediens skal tilseettes under bageprocessen, giver apparatet en kort og en lang biplyd
tre gange efter 30 minutter, og “ADD" vises pa displayet. Hvis du ikke tilsetter en ingrediens,
fortseetter apparatet bare med bageprocessen.

St bredformen i apparatet. Drej bredformen med uret, indtil den lases pa plads (fig. 4).

Hvis bradformen ikke monteres korrekt, virker xltebladet ikke.

E Fold bredformens hindtag ned, og luk apparatets lag.

[Ell St stikket i en stikkontakt.
D Apparatet bipper, og “1”, der henviser til programmet “Alm. hvidt”, vises pa displayet.

Valg af indstillinger

Tryk pa programvzlgeren, indtil displayet viser nummeret pa det program, der passer til den
onskede opskrift (fig. 5).

D Hver gang du trykker pa programvzlgeren, stiger nummeret med 1.

D Efter 2 sekunder viser displayet skiftevis det valgte programnummer og tilberedningstiden.
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Bemaerk:Apparatet bipper, hvis du ved en fejltagelse trykker pa den forkerte knap, f.eks. veegtknappen
under dejprogrammet.

Tryk pa vagtvelgeren en eller flere gange for at valge den rette vegt (fig. 6).

Sorg for, at den valgte vaegt passer til maengden af ingredienser i den valgte opskrift, for at undga
at brgdet bliver for stort eller breender pa. Se kapitlet “Ingredienser” i hzftet med yderligere

bageoplysninger.

Nar du feks. veelger en veegt pa 750 g, som er den forudindstillede vaegt for hvidt bred, skal du bruge

455 g eller 3% kopper hvidt mel.

Ved program 1 til 8 er den forudindstillede vaegt 750 g.

D Prikken i displayets venstre side angiver den valgte vagt. Displayet viser ogsa nummeret pa
det valgte program (fig. 7).

Tryk eventuelt pa skorpevalgeren en eller flere gange for at vaelge den gnskede farve pa
bredskorpen (fig. 8).

Ved program 1 til 8 er farven forudindstillet til mellem.

D Prikken i hgjre side af displayet angiver den valgte skorpefarve. Displayet viser ogsa
nummeret pa det valgte program (fig. 9).

D Bagetiden for det valgte program, den valgte vaegt og den valgte skorpefarve vises pa
displayet. Bagetiden vises i timer og minutter (fig. 10).

Tryk pa start/stop/annuller-knappen for at starte brgdtilberedningen. (fig. 11)

Selve bagemaskinen og laget bliver meget varme under bagningen. Pas pa ikke at brende dig.

Bemark: Du kan folge med i blande-, 2lte- og bageprocessen gennem vinduet. Der kan af og til udvikles

fugt pd indersiden af vinduet. Du kan lefte Iaget for at kigge ind i apparatet i lobet af blande- og

alteprocessen, men LAGET MA IKKE ABNES UNDER BAGEPROCESSEN (ca. den sidste time af

tilberedningstiden), da det kan fa bredet til at falde sammen.

D Displayet viser en nedtzlling af tilberedningstiden i trin af 1 minut, indtil bredet er ferdigt.

D Hver femte sekund viser displayet det valgte programnummer i stedet for tilberedningstiden.

D Nar bageprocessen er fuldfert, bipper apparatet. Indtil du trykker pa en knap, viser displayet
skiftevis “Fin” i et 1 sekund og holde-varm-animationen i 5 sekunder. (fig. 12)

Bemark: Holde-varm-tilstanden virker ikke i dejprogrammet. Hvis du lader fardig dej blive i apparatet i
for lang tid, kan den overhzve og give ddrlige bageresultater. Du fdr de bedste resultater, hvis du fierner
dejen i slutningen af programmet og folger vejledningen i opskriften med hensyn til formgivelse, hvile og
bagning.

Bemark: Hvis du ikke fierner brodet i lobet af eller umiddelbart efter holde-varm-tilstanden, bliver
skorpen blad og mister sin spradhed. Holde-varm-tilstanden overbager IKKE brodet eller gor det morkere.

Brug af timeren
Du kan bruge timeren, nar du ensker; at bradet skal vaere feerdigt pa et senere tidspunkt. Den
maksimale indstillingstid er 13 timer.
Feks. kan timeren indstilles til 13 timer kl. 19:00, hvis bradet @nskes klart kl. 08:00 naeste morgen.

Bemark:Timerfunktionen bor ikke bruges til opskrifter med friske ingredienser, som kan blive ddrlige,
f.eks. &g, frisk maelk, creme fraiche eller ost.
Sadan bruges timeren:

Kom alle ingredienserne i bredformen.

Velg passende program, brgdvaegt og skorpefarve til din opskrift.
D Den samlede tilberedningstid ved de valgte indstillinger vises pa displayet.

Beregn tidsforskellen (i timer) mellem det aktuelle klokkeslet og det tidspunkt, hvor du
onsker, at bredet skal vere faerdigt.
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Huvis klokken f.eks. er 19.00, og brgdet skal vaere ferdigt naeste morgen kl. 08.00, er tidsforskellen 13
timer.

Tryk pa plus-/minusknappen til timeren, indtil displayet viser den korrekte tidsforskel (fig. 13).
D Hver gang du trykker pa plus-/minusknappen til timeren, gges eller mindskes tiden med 10
minutter. Hvis du holder knappen inde, oges eller mindskes tiden hurtigere.

Bemaerk: Hvis tiden pa displayet nar til 13 timer, og du stadig holder knappen til ogning af tiden inde, gdr
displayet tilbage til det indstillede programs bagetid.

Bemazrk: Hvis du passerer den enskede tid, skal du trykke pa den modsatte knap for at oge eller
mindske tiden.

Tryk pa start/stop/annuller-knappen.
D Timeren tzller ned fra den indstillede tid i minutter.
D Brodet er ferdigt, nar timeren har talt ned til 00:00, og apparatet bipper.

Efter bageprocessen

Indersiden af bagemaskinen, bredformen, zltebladet og bredet er meget varme. Brug altid
grillhandsker, nar du fierner bredformen til sidst i bagecyklussen eller pa et hvilket som helst
tidspunkt under holde-varm-tilstanden.

Hvis du vil stoppe holde-varm-tilstanden, skal du trykke pa start/stop/annuller-knappen i 2
sekunder. Displayet viser “OFF”, og apparatet annullerer det aktuelle program og gar tilbage
til standardindstillingen.

Tag stikket ud af stikkontakten for at slukke for apparatet.

Abn laget - med grydelapper eller grillhandsker - og drej bredformen mod uret.Tag derefter
fat i bredformens handtag, og left den ud af apparatet.

Brodet tages nemmest ud ved at lade det sta i bredformen i 5 minutter og derefter vende
bunden i vejret pa bredformen og ryste bradet ud af formen, mens du holder fast i handtaget.
Brodet stilles til afkaling pa en rist, sa varme og fugt frigives hurtigt fra bredet.

Huvis det er nedvendigt, kan du bruge en flad paletkniv af gummi eller plastik til at lzsne bredet langs

formens sider.

Brug ikke kekkenredskaber af metal til at tage bredet ud, da de kan beskadige bredformens slip-
let-belegning.

Brgdformen og bredet er meget varme.

Hvis xltebladet sidder fast i bunden af bredet, skal du bruge den medfelgende metalkrog til
at fierne xltebladet.

Kontroller altid, at zltebladet ikke sidder inde i bredet, da det ellers kan blive beskadiget, nar du

skeerer brgdet i skiver.

Brug ikke andre kekkenredskaber af metal til at fjerne ltebladet, da de kan beskadige
xltebladets slip-let-belegning.

Var forsigtig, da eltebladet og bredet er meget varme.

A Fjern straks zltebladet fra brodformen, da det ellers kan sztte sig fast.

Bemazrk: Hvis zltebladet sidder fast, skal du fylde bredformen med vand, sd det dekker altebladet, og
lade bredformen sta i bled i 30 minutter. Derefter fjernes altebladet fra akslen.

Lad brgdet kgle af pa risten i 30-60 minutter, for du skerer det med en bradkniv eller en
elektrisk kniv.

Bl Lad apparatet kole af, for du rengor det eller bager endnu et brad.
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Opbevaring af brgd

- Bred skal helst spises, mens det er friskt, da det ikke indeholder konserveringsmidler. Det kan
kun gemmes i 1 eller 2 dage.

- Opbevar bradet ved stuetemperatur i en taet lukket plastikpose eller en luftteet beholder:

- Skiveskdret bred mister hurtigere friskheden og bliver hurtigere tert end brgd, der ikke er skaret
i skiver:

- Bred med spred skorpe opbevares bedst i en papirpose eller i fri luft for at bevare den sprede
skorpe. Denne type brad skal helst spises den dag, det bliver bagt.

Nedfrysning/optening af brad
- Frosset bred i en luftteet beholder kan holde i 4-6 uger.
- Du kan skaere brgdet i skiver, fer du fryser det ned, sa du kan bruge nogle fa skiver ad gangen.
- Hvis du ter et helt bred op, skal du lade det te op i beholderen, sa fugtigheden kan optages i
brodet.
- Lad bredet te op ved stuetemperatur eller ved en lav temperatur i mikrobglgeovnen.

Renggring og vedligeholdelse

Hold apparatet rent og frit for fedt og madrester for at opna sterst mulig sikkerhed.

Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller andre vasker eller skylles under vandhanen.

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe renggringsmidler sa som benzin, acetone eller lignende til
renggring af apparatet.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af, for det renggres.
Fjern straks altebladet fra bredformen efter bagning, da det ellers kan satte sig fast.

Bemark: Hvis ltebladet sidder fast, skal du fylde bredformen med vand, sd det dekker altebladet, og
lade bredformen std i bled i 30 minutter. Derefter fiernes altebladet fra akslen.

Rengor ltebladet i varmt vand med opvaskemiddel. Renger hullet i =ltebladet med en
tandstik af tree eller en borste af nylon.

Renggr bradformen med en blad, fugtig klud, der har veret dyppet i varmt vand med
opvaskemiddel.

Kom ikke brgdformen ned i en balje med varmt vand eller i opvaskemaskinen.

Rengor akslen inde i bredformen med en blad klud.
A Skyl indersiden af bredformen med koldt vand.

Fiern laget, sa det bliver nemmere at gore rent, ved at abne laget til en vinkel pa 90° og lofte
det ud af haengslet pa apparatet. (fig. 14)

Bl Tor laget af med en fugtig klud.

Laget ma ikke rengeres i opvaskemaskinen.

[Ell Tor apparatets inderside og yderside af med en fugtig klud.

Brug ikke kemisk ovnrens.

Tor alle delene grundigt med en blgd, ter klud, inden du samler apparatet igen.

St laget pa igen ved at sztte det ind i haengslet og lukke det. (fig. 15)
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Opbevaring

Rul ledningen rundt om tappene nederst pa apparatet (fig. 16).
Opbevar apparatet et sikkert og tert sted.

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin tid
kasseres. Aflevér det i stedet pa en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 17).

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises til Philips’
hjemmeside pa adressen www.philips.com eller det nzermeste Philips Kundecenter (telefonnumre
findes i vedlagte “Worldwide Guarantee”-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land,
bedes du venligst kontakte din naermeste Philips-forhandler.

Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan stede pa ved brug af
apparatet. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af nedenstaende oplysninger, bedes du
kontakte Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lasning
Knapperne fungerer ikke. Stikket er ikke sat i Seet stikket i stikkontakten. Hvis der
stikkontakten. stadig er problemer; skal du kontakte
dit lokale Philips Kundeservice.
Apparatet stgjer, nar det eri  Motoren stgjer under Der kraeves ingen handling.
brug. eltningen. Det er helt
normalt.
Apparatet rasler,ndr deteri  Brgdformen er ikke sat For at seette brgdformen korrekt i
brug. korrekt i. skal du dreje den med uret, indtil
den lases pa plads.
Der kommer lidt reg ud af Der har samlet sig Renger altid apparatet efter brug. Tag
dampventilerne, og apparatet  ingredienser eller stikket ud af stikkontakten, og lad
afgiver en breendt lugt. bredkrummer pa apparatet kole af, for det rengeres.
varmelegemet eller inde i
apparatet.
Apparatet starter ikke, nar Apparatet er overophedet. Lad apparatet kele af i ca. 1 time.

jeg trykker pa start/stop/
annuller-knappen, og “ERR"
vises pa displayet.
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Einfiihrung

Herzlichen Gliickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philipsl Um den Support von Philips
optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

A Beltftungsschlitze
B Bedienfeld

Programmliste
Gewichtsanzeige

Display

Anzeige Krustenfarbe
Start-/Stopp-/Abbruchtaste
Auswahl Krustenfarbe
Timer-Taste (Zeit verringern)
Timer-Taste (Zeit erhohen)
Gewichtsauswahl

10 Programmauswahl
Abnehmbarer Deckel
Sichtfenster

Dampfschlitze

Antriebswelle
Antihaftbeschichtete Backform
Backformgriff
Antihaftbeschichteter Knethaken
Messloffel

Metallhaken

Messbecher

Heizelement

Kabelaufwicklung

Netzkabel

NVONOUVTA WN =

OZIrA—=—IQmMmMODON

Wi ichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

- Tauchen Sie das Gehduse des Brotbackautomaten niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Spulen Sie es auch nicht unter flieBendem Wasser ab.

- Decken Sie die Dampf- und Entliftungsschlitze nicht ab, wahrend der Brotbackautomat in
Betrieb ist.

Warnhinweis

- Prufen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem Gerdt mit
der ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- SchlieBen Sie das Gerét nur an eine geerdete Steckdose an.Achten Sie stets darauf, dass der
Stecker fest in der Steckdose sitzt.

- Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel, das Gerdtegehduse oder
die Backform beschadigt sind.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerits durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.
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- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

- Halten Sie das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern. Lassen Sie es nicht ber die
Kante der Tisch- oder Arbeitsplatte hangen, auf der das Gerét steht.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem Philips Service-
Center oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel
ausgetauscht werden.

- Vergewissern Sie sich, dass das Heizelement, die Antriebswelle der Backform und die Aul3enseite
der Backform sauber und trocken sind, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

- Verwenden Sie das Geridt nie fir andere als in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Zwecke.

- Trocknen Sie lhre Hande sorgfdltig ab, bevor Sie das Gerdt anschlie3en oder das Bedienfeld
betétigen.

- SchlieBen Sie das Gerit nie an einen externen Zeitschalter an, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Kommen Sie mit lhrem Gesicht oder lhren Handen nicht zu nah an die Dampf- und
Entltftungsschlitze, wahrend das Geriét in Betrieb ist.

- Offnen Sie den Deckel nicht wahrend des Backvorgangs, da sonst der Teig bzw. das Brot
zusammenfallen kénnte.

- Wihrend des Backvorgangs werden der Deckel und das Gerit selbst sehr heif3. Achten Sie
darauf, dass Sie sich nicht verbrennen.

- Nehmen Sie die Backform wahrend des Betriebs nicht aus dem Gerét.

- Wihrend eines Backprogramms durfen keinerlei Gegenstinde zum Mischen von Zutaten in der
Backform verwendet werden.

- Geben Sie Zutaten ausschlief3lich in die Backform.Verschiitten Sie keine Zutaten oder Zusdtze
ins Gerdteinnere, um Schdden am Heizelement zu vermeiden.

- Wenn Sie Marmelade aus der Backform entfernen mochten, heben Sie die Backform mit beiden
Handen an, um die heifle Marmelade auszugieB3en.Tragen Sie dabei Ofenhandschuhe.

Achtung

- Verwenden Sie keine Zubehdrteile anderer Hersteller oder solche, die von Philips nicht
ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie derartiges Zubehdr benutzen, erlischt die Garantie.

- Berthren Sie die Backform nicht mit scharfen Gegenstanden, um Schiden an der Backform zu
vermeiden.

- Setzen Sie das Gerdt keinen hohen Temperaturen aus, und stellen Sie es auch nicht auf einen
eingeschalteten oder noch heif3en Herd.

- Stellen Sie das Gerit stets auf eine stabile, ebene und waagerechte Unterlage.

- Setzen Sie immer die Backform in das Gerdt ein, bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken
und das Gerdt einschalten.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Lassen Sie das Gerit stets abkihlen, bevor Sie es reinigen oder bewegen.

- Stellen Sie die Backform nicht in einen herkémmlichen Backofen, um Brot zu backen.

- Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Bei unsachgemaBem Gebrauch
oderVerwendung fur halbprofessionelle oder professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung
der Anweisungen in der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips
jegliche Haftung fur entstandene Schéaden ab.

- Die zugdnglichen Oberflichen kénnen bei eingeschaltetem Gerit hei3 werden! Verwenden Sie
immer Ofenhandschuhe, um die Backform an ihrem Haltegriff anzuheben oder die heif3e
Backform, den Knethaken oder das hei3e Brot anzufassen.

- Vorsicht: Wahrend oder nach Abschluss des Backvorgangs kann hei3er Dampf aus den
Dampfschlitzen oder beim Offnen des Deckels aus dem Brotbackautomat entweichen!

- Heben Sie das Gerit nicht an, und bewegen Sie es nicht, wéhrend es in Betrieb ist.

- Berlhren Sie keine beweglichen Teile.

- Setzen Sie das Gerit nicht direktem Sonnenlicht aus.

- Fihren Sie keine Metallgegenstdnde oder Fremdkérper in die Dampfschlitze ein.

- Benutzen Sie die Backform nicht, wenn sie beschédigt ist.
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- Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.

- Reinigen Sie das Geridt nicht in der Spilmaschine.

- Verwenden Sie das Gerit nicht im Freien.

- Halten Sie hinter dem Gerét und an beiden Seiten mindestens 10 cm Platz frei. Auf diese Weise
vermeiden Sie Beschddigungen durch Hitzestrahlung.

- Stellen Sie weder die Backform noch andere Gegenstdnde auf das Gerdt, um Beschddigungen
am Gerdt zu vermeiden.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerit erfillt samtliche Normen beziglich elektromagnetischer Felder (EMF). Nach
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerat sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemdl3 und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt
wird.

Stromausfallsicherung
Das Gerdt verfugt Uber eine Sicherungsfunktion, die den Status des Gerits vor einem Stromausfall
speichert, sofern der Stromausfall nicht ldnger als 7 Minuten dauert. Tritt der Stromausfall wahrend
des Backvorgangs auf, lauft die Backzeit bei Wiederherstellung der Stromversorgung ab dem
Zeitpunkt weiter, zu dem der Backvorgang unterbrochen wurde. Wenn der Stromausfall wahrend
des Backvorgangs auftritt und ldnger als 7 Minuten dauert, wird der Brotbackautomat bei
Wiederherstellung der Stromversorgung automatisch auf die voreingestellten Einstellungen
zurlickgesetzt. Offnen Sie den Brotbackautomaten, entfernen Sie den Inhalt, und beginnen Sie von
vorn.Wenn Sie den Timer eingestellt haben und der Stromausfall vor dem eingestellten
Startzeitpunkt auftritt, wird der Brotbackautomat bei Wiederherstellung der Stromversorgung
automatisch auf die voreingesteliten Einstellungen zurtickgesetzt. Offnen Sie den Brotbackautomaten,
entfernen Sie den Inhalt, und beginnen Sie von vorn.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerit.Achten Sie darauf, dass Sie den
Knethaken nicht wegwerfen.

Entfernen Sie alle Aufkleber vom Gerategehause.

Wischen Sie die AuBenseite des Gerits, die Backform und den Knethaken mit einem
feuchten Tuch ab, um Staubpartikel zu entfernen, die sich moglicherweise auf dem Gerat
angesammelt haben.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerits keine Scheuerschwamme und -mittel oder aggressive
Flussigkeiten wie Benzin oder Azeton.

Alle Teile miissen sorgfiltig abgetrocknet werden, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Bedienfeld

Display

Auf dem Display wird Folgendes angezeigt:

- Programmnummer (1-12)

- Programm oder Zeitsymbol

- Ausgewdhltes Gewicht und ausgewahite Krustenfarbe

- Verbleibende Backzeit in Minuten

- "Fin" (Fertig) nach Abschluss des Programms

- "OFF" (AUS) bei Abbruch oder Zuriicksetzen des Programms

- "Err’ (Fehler) beim Auftreten eines Fehlers

- "Add" (Hinzufugen), wenn weitere feste Zutaten (z. B. Friichte oder Nisse) hinzugeftigt werden
kénnen
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- Warmhaltesymbol nach Abschluss des Backvorgangs

Timer-Tasten
Wenn das Brot zu einem spdteren Zeitpunkt fertig gebacken sein soll, kénnen Sie Uber die Timer-
Tasten die Zeitverzégerung erhdhen oder verringern. Die maximal einstellbare Verzégerung betragt
13 Stunden.
Sie kénnen beispielsweise um 19.00 Uhr eine Verzégerung von 13 Stunden einstellen, wenn das Brot
am nachsten Morgen um 8.00 Uhr fertig gebacken sein soll.

Start-/Stopp-/Abbruchtaste

- Driicken Sie diese Taste, um ein Programm oder den Timer zu starten.

- Halten Sie diese Taste zwei Sekunden lang gedrickt, bis Sie einen langen Signalton héren und die
Meldung “OFF" (AUS) auf dem Display angezeigt wird. Dadurch wird das aktuelle Programm
abgebrochen, und das Gerdt kehrt zu den Standard-Einstellungen zurtick (d. h. Programm 1
(WeiBbrot), 750 g, Krustenfarbe “Mittel"). Das Gerat wird jedoch dadurch nicht ausgeschaltet.

Programme
Uber die Programmauswahl stehen Ihnen 12 verschiedene Programme zur Verfigung. Die Nummer
des ausgewdhlten Programms und die optimale Zubereitungszeit fur dieses Programm werden auf
dem Display angezeigt.

Krustenfarbe
Zur Auswahl der Krustenfarbe zwischen “Hell”, "Mittel” oder “Dunkel”. Die ausgewdhlte
Krustenfarbe wird auf dem Display angezeigt.

BrotlaibgroBe
Zur Auswahl der BrotlaibgroBe zwischen 500 g, 750 g und 1.000 g. Die BrotlaibgréBe wird auf dem
Display angezeigt.

Das Gerit benutzen

Gerit und Zutaten vorbereiten

Stellen Sie das Gerit auf eine stabile, waagerechte und ebene Unterlage.

Drehen Sie die Backform gegen den Uhrzeigersinn, und nehmen Sie sie aus dem
Gerit. (Abb.2)

Hinweis: Nehmen Sie die Backform stets aus dem Gerdit, bevor Sie Zutaten einfiillen. So vermeiden Sie,
dass Zutaten in das Gerdt gelangen.

Stellen Sie sicher, dass das Loch im Knethaken und die Antriebswelle in der Backform
vollkommen sauber sind.

Hinweis:Wenn diese Teile verschmutzt sind, kann der Knethaken moglicherweise nicht korrekt eingesetzt
werden.

Richten Sie die flache Seite des Lochs im Knethaken an der flachen Seite der Antriebswelle in
der Backform aus. Driicken Sie den Knethaken dann fest auf die Antriebswelle (Abb. 3).

Hinweis:Vergewissern Sie sich, dass der Knethaken gut einrastet, da er sich sonst wdhrend des Betriebs
losen und den Misch- oder Knetvorgang beeintrdchtigen konnte.

Hinweis:Wenn der Knethaken ordnungsgemdf auf die Welle gesetzt wurde, bleibt ein kleiner
waagerechter Spielraum zwischen Knethaken und Welle. Dies ist normal.

Messen Sie die fiir das gewlinschte Rezept benétigten Zutaten ab (siehe Kapitel
“Standardbrotrezepte” im Rezeptheft mit zusatzlichen Backinformationen).

Hinweis: Messen Sie Zutaten immer exakt ab (siehe Abschnitt “Zutaten abmessen” im Kapitel “Zutaten”
im Rezeptheft mit zusdtzlichen Backinformationen).
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A Geben Sie die Zutaten entsprechend der im Rezept genannten Reihenfolge in die Backform.
- Hefe sollte immer zuletzt hinzugegeben werden. Formen Sie eine Mulde in der Mitte des Mehls,
in die Sie die zerbrockelte Hefe streuen.

Vermischen Sie die Hefe nicht mit fliissigen Zutaten, da das Brot sonst moglicherweise nicht
richtig aufgeht, vor allem, wenn Sie den Timer verwenden.

- Wenn bestimmte Zutaten wahrend des Backvorgangs hinzugefligt werden missen, ertont nach
30 Minuten drei Mal ein kurzer und ein langer Signalton, und die Meldung “ADD”
(HINZUFUGEN) wird auf dem Display angezeigt. Wenn Sie keine weiteren Zutaten hinzuftigen,
setzt das Gerdt den Backvorgang fort.

Setzen Sie die Backform in das Gerat. Drehen Sie die Backform im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet (Abb. 4).

Wenn die Backform nicht richtig eingesetzt wird, funktioniert der Knethaken nicht.

Bl Klappen Sie den Griff der Backform ein, und schlieBen Sie den Deckel des Gerits.

[Ell Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
D Das Gerit piept, und die Ziffer “1” erscheint auf dem Display (entspricht dem Programm
“WeiBbrot”).

Einstellungen auswihlen

Driicken Sie die Taste zur Auswahl des Programms, bis auf dem Display das fiir das
gewiinschte Rezept passende Programm angezeigt wird (Abb. 5).

D Mit jedem Driicken der Auswahltaste erhoht sich die Programmnummer auf dem Display
um 1.

D Nach zwei Sekunden werden auf dem Display abwechselnd das ausgewihlte Programm und
die Zubereitungszeit angezeigt.

>

Hinweis:Wenn Sie versehentlich die falsche Taste driicken (z. B. wenn Sie wihrend des Programms “Teig’
die Gewichtstaste driicken), piept das Gerdit.

Driicken Sie die Gewichtstaste einmal oder mehrmals, um die richtige BrotlaibgroBe
auszuwihlen (Abb. 6).

Stellen Sie sicher; dass die gewihlte BrotlaibgroBe der Menge der Zutaten des ausgewiahlten
Rezepts entspricht, um zu verhindern, dass das Brot zu groB wird oder anbrennt.Weitere
Informationen finden Sie im Kapitel “Zutaten” im Rezeptheft mit zusatzlichen Backinformationen.

Wenn Sie z. B. die BrotlaibgréBe 750 g waéhlen, betrdgt die voreingestellte Mehlmenge fuir Weil3brot

455 g bzw. 3/4 Messbecher Weizenmeh!.

Fur die Programme 1 bis 8 gilt ein voreingestelltes Gewicht von 750 g.

D Der Punkt links auf dem Display zeigt das ausgewihlte Gewicht an.AuBerdem wird auf dem
Display die Nummer des ausgewahlten Programms angezeigt (Abb. 7).

Driicken Sie bei Bedarf die Taste zur Auswahl der Krustenfarbe einmal oder mehrmals, um
die gewiinschte Krustenfarbe einzustellen (Abb. 8).

Fur die Programme 1 bis 8 ist die Krustenfarbe “Mittel”” voreingestellt.

D Der Punkt rechts auf dem Display zeigt die ausgewiahlte Krustenfarbe an. AuBerdem wird auf
dem Display die Nummer des ausgewahlten Programms angezeigt (Abb. 9).

D Auf dem Display werden die Backzeit des ausgewahlten Programms, das Gewicht und die
Krustenfarbe angezeigt. Die Backzeit wird in Stunden und Minuten angezeigt (Abb. 10).

Driicken Sie die Start-/Stopp-/Abbruchtaste, um den Backvorgang zu starten. (Abb.11)

Wahrend des Backvorgangs werden der Deckel und das Gerit selbst sehr heiB.Achten Sie
darauf, dass Sie sich nicht verbrennen.
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Hinweis: Durch das Sichtfenster kénnen Sie den Misch-, Knet- und Backvorgang beobachten. Gelegentlich
kann die Innenseite des Sichtfensters beschlagen. Sie kénnen den Deckel wihrend des Misch- und
Knetvorgangs 6ffnen, um in das Gerit hineinzusehen. WAHREND DES BACKVORGANGS DARF DER
DECKEL HINGEGEN NICHT GEOFFNET WERDEN (ca. die letzte halbe Stunde der gesamten
Zubereitungszeit), da dadurch das Brot in sich zusammenfallen kénnte.
Die Zubereitungszeit wird auf dem Display in 1-Minuten-Schritten heruntergezahlt, bis das
Brot fertig gebacken ist.
D Alle fiinf Sekunden wird statt der verbleibenden Zubereitungszeit das ausgewahlte Programm
angezeigt.
D Nach Abschluss des Backvorgangs piept das Gerit. Auf dem Display wird im Wechsel die
Meldung “Fin” (Fertig) eine Sekunde lang und das Warmhaltesymbol fiinf Sekunden lang
angezeigt, bis Sie eine beliebige Taste driicken. (Abb. 12)

Hinweis: Der Warmhaltemodus funktioniert nicht beim Programm “Teig”, da Teig, der zu lange im Gerdt
bleibt, zu sehr aufgehen und zu schlechten Backergebnissen fiihren kénnte. Um optimale Backergebnisse
zu erzielen, sollten Sie den Teig nach Abschluss des Programms aus der Backform entfernen und ihn wie
im Rezept angegeben formen, ruhen lassen und backen.

Hinweis:Wird das Brot nicht wdhrend oder direkt nach Abschluss des Warmhaltemodus entfernt, wird die
Kruste feucht und verliert ihre Knusprigkeit. Durch den Warmhaltemodus wird das Brot NICHT iiber die
Backzeit hinaus gebacken und wird nicht dunkler.

Den Timer verwenden
Wenn das Brot zu einem spdteren Zeitpunkt fertig gebacken sein soll, kénnen Sie tUber den Timer
eine Verzdgerung einstellen. Die maximale einstellbare Verzdgerung betrdgt 13 Stunden.
Sie kénnen beispielsweise um 19.00 Uhr eine Verzégerung von 13 Stunden einstellen, wenn das Brot
am ndchsten Morgen um 8.00 Uhr fertig gebacken sein soll.

Hinweis:Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht bei Rezepten, fiir die frische Zutaten benétigt werden,
die verderben kénnten, z. B. Eier, frische Milch, saure Sahne oder Kdse.
So verwenden Sie die Timer-Funktion:

Geben Sie alle Zutaten in die Backform.

Wihlen Sie das gewlinschte Programm, das Brotlaibgewicht und die Krustenfarbe fiir Ihr
Rezept aus.
D Auf dem Display wird die gesamte Zubereitungszeit fiir die gewahlten Einstellungen angezeigt.

Berechnen Sie die Zeitdifferenz (in Stunden) zwischen der aktuellen Uhrzeit und der Uhrzeit,
zu der das Brot fertig gebacken sein soll.

Beispiel: Die aktuelle Uhrzeit ist 19:00 Uhr, und Sie méchten, dass das Brot am ndchsten Morgen um

8:00 Uhr fertig gebacken ist. Die Zeitdifferenz betragt demnach 13 Stunden.

Driicken Sie die Timer-Taste zur Verringerung bzw. Erhohung der Zeit, bis auf dem Display die
gewiinschte Zeitdifferenz angezeigt wird (Abb. 13).

D Die Zeit erhdht bzw. verringert sich mit jedem Driicken der Timer-Taste zur Verringerung
bzw. Erhohung der Zeit um zehn Minuten. Halten Sie die Taste gedriickt, um die Zeit
schneller einzustellen.

Hinweis:Wenn auf dem Display 13 Stunden angezeigt wird und Sie die Timer-Taste zur Erhohung der
Zeit weiterhin gedriickt halten, kehrt die Anzeige zur Backzeit des eingestellten Programms zurtick.

Hinweis:Wenn Sie die gewiinschte Zeit iiber-/unterschreiten, driicken Sie die Timer-Taste, um die Zeit vor-
oder zuriickzustellen.

Driicken Sie die Start-/Stopp-/Abbruchtaste.
D DerTimer zihlt die eingestellte Zeit in Minuten herunter.
D Das Brot ist fertig, wenn der Timer bis 00:00 heruntergezihlt hat und das Gerit piept.
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Nach dem Backvorgang

Das Innere des Brotbackautomaten sowie die Backform, der Knethaken und das Brot sind sehr
heif.Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe, um die Backform nach Abschluss des Backzyklus
oder wahrend des Warmhaltemodus herauszunehmen.

Um den Warmhaltemodus zu beenden, halten Sie die Start-/Stopp-/Abbruchtaste zwei
Sekunden lang gedriickt. Auf dem Display wird die Meldung “OFF” (AUS) angezeigt, das
aktuelle Programm wird abgebrochen, und das Gerat kehrt zu den Standard-Einstellungen
zuruck.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, um das Gerat auszuschalten.

Offnen Sie den Deckel des Gerits mit Topflappen oder Ofenhandschuhen, und drehen Sie die
Backform gegen den Uhrzeigersinn. Fassen die Backform am Griff an, und heben Sie sie aus
dem Gerat.

Belassen Sie das Brot fiinf Minuten lang aufrecht in der Backform, um es leichter
herausnehmen zu konnen. Drehen Sie dann die Backform um, halten Sie den Griff fest, und
stiirzen Sie das Brot auf ein Gitter, damit Hitze und Feuchtigkeit schneller aus dem Brot
entweichen konnen.

FUhren Sie, wenn nétig, einen flachen Teigschaber aus Gummi oder Kunststoff an den Randern

entlang, um den Brotlaib von der Backform zu 16sen.

Verwenden Sie keine Metallgegenstande zum Entfernen des Brotes, um die Antihaftbeschichtung
der Backform nicht zu beschadigen.

Vorsicht: Die Backform und das Brot sind heif3!

Sollte der Knethaken noch im Brot stecken, entfernen Sie den Knethaken mit dem im
Lieferumfang des Gerits enthaltenen Metallhaken.

Achten Sie stets darauf, dass der Knethaken nicht im Brot verbleibt, da dieser beim Schneiden des

Brotes beschddigt werden kann.

Verwenden Sie keine anderen Metallgegenstinde zum Entfernen des Knethakens, da diese die
Antihaftbeschichtung des Knethakens beschadigen konnen.

Vorsicht: Der Knethaken und das Brot sind heif3!

A Entfernen Sie den Knethaken sofort aus der Backform, damit er nicht stecken bleibt.

Hinweis:Wenn der Knethaken fest klebt, fiillen Sie die Backform mit Wasser, bis der Knethaken ganz
bedeckt ist, und lassen Sie die Backform 30 Minuten lang einweichen. Ziehen Sie dann den Knethaken
von der Welle.

Lassen Sie das Brot 30 bis 60 Minuten auf dem Gitter abkiihlen, bevor Sie es mit einem
Brotmesser oder einem elektrischen Messer schneiden.

Bl Lassen Sie das Gerit komplett abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder einen weiteren Brotlaib
backen.

Brot aufbewahren

- Das Brot solite verzehrt werden, solange es frisch ist, da es keine Konservierungsstoffe enthélt.
Es kann nur ein bis zwei Tage aufbewahrt werden.

- Bewahren Sie das Brot bei Raumtemperatur in einer fest verschlossenen Plastiktiite oder einem
luftdichten Behalter auf.

- Geschnittenes Brot bleibt nicht so lange frisch und trocknet schneller aus als ungeschnittenes
Brot.
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- Baguette-Brot sollte in einer Papiertite aufbewahrt und Luft ausgesetzt werden, damit es seine
knusprige Kruste beibehdlt. Dieses Brot schmeckt am besten, wenn es am selben Tag verzehrt
wird, an dem es gebacken wurde.

Brot einfrieren/auftauen

- Brot kann in einem luftdichten Behilter vier bis sechs Wochen lang eingefroren werden.

- Sie kdnnen das Brot vor dem Einfrieren schneiden, um einzelne Scheiben aufzutauen.

- Wenn Sie den gesamten Brotlaib auftauen, belassen Sie das Brot im Gefrierbehalter, damit es die
Feuchtigkeit wieder aufnehmen kann.

- Lassen Sie das Brot bei Raumtemperatur oder bei niedrigen Temperaturen in der Mikrowelle
auftauen.

Reinigung und Wartung

Halten Sie das Gerdt sauber und frei von Fett und Lebensmittelresten, um maximale Sicherheit zu
gewdhrleisten.

Tauchen Sie das Gerit niemals in VWasser oder andere Flussigkeiten; spiilen Sie es auch nicht
unter flieBendem Wasser ab.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerits keine Scheuerschwamme und -mittel oder aggressive
Flissigkeiten wie Benzin oder Azeton.

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerdt
abkdihlen.

Entfernen Sie den Knethaken nach dem Backvorgang sofort aus der Backform, damit er nicht
stecken bleibt.

Hinweis:Wenn der Knethaken fest klebt, fiillen Sie die Backform mit Wasser, bis der Knethaken ganz
bedeckt ist, und lassen Sie die Backform 30 Minuten lang einweichen. Ziehen Sie dann den Knethaken
von der Welle.

Reinigen Sie den Knethaken mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel. Reinigen Sie das Loch
im Knethaken mit einem Zahnstocher aus Holz oder einer Reinigungsbiirste aus Nylon.

Reinigen Sie die Backform mit einem weichen Tuch, das Sie mit heiBem Wasser und ein wenig
Spiilmittel angefeuchtet haben.

Tauchen Sie die Backform nicht in VWasser, und reinigen Sie sie nicht in der Spilmaschine.

Reinigen Sie die Welle in der Backform mit einem weichen Tuch.
A Spiilen Sie das Innere der Backform mit frischem Wasser aus.

Zur einfachen Reinigung des Deckels offnen Sie ihn, bis er im rechten Winkel zum Gerit
steht, und heben Sie ihn dann aus dem Scharnier am Gehause. (Abb. 14)

Bl Wischen Sie den Deckel mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie den Deckel nicht in der Spiilmaschine.

[Ell Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerits mit einem feuchten Tuch ab.

Verwenden Sie keinen chemischen Ofenreiniger.

Trocknen Sie alle Teile sorgfaltig mit einem weichen, trockenen Tuch ab, bevor Sie das Gerat
wieder zusammensetzen.

Um den Deckel wieder einzusetzen, schieben Sie diesen wieder auf das Scharnier, und
schlieBen Sie ihn. (Abb. 15)
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Aufbewahrung
Legen Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung am Boden des Gerats (Abb. 16).

Bewahren Sie das Geriat an einem sicheren und trockenen Ort auf.

Umweltschutz

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 17).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in Ihrem Land in
Verbindung (Telefonnummer siehe Garantieschrift). Solite es in Ihrem Land kein Service-Center
geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler:

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch lhres Geréts auftreten
kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen,
wenden Sie sich bitte an das Philips Service-Center in lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Losung
Die Tasten funktionieren Der Netzstecker steckt  Stecken Sie den Netzstecker in die
nicht. nicht in der Steckdose. Steckdose. Wenn das Problem

weiterhin besteht, wenden Sie sich
bitte an das Philips Service-Center in

lhrem Land.
Das Gerit erzeugt Der Motor erzeugt Sie brauchen nichts zu unternehmen.
Gerdusche beim Betrieb. Gerdusche beim
Knetvorgang. Dies ist
normal.
Das Gerdt klappert wéhrend  Die Backform ist nicht Um die Backform richtig einzusetzen,
des Betriebs. ordnungsgemalf drehen Sie diese im Uhrzeigersinn, bis
eingesetzt. sie einrastet.
Aus den Entliftungsschlitzen ~ Zutaten oder Reinigen Sie das Gerdt nach jedem
tritt Rauch aus, und es Brotkriimel haben sich Gebrauch. Ziehen Sie zuvor den
entsteht ein Brandgeruch. auf dem Heizelement Netzstecker aus der Steckdose, und
oder im Gerdteinnern lassen Sie das Gerat abkihlen.
angesammelt.
Das Gerét startet nicht, Das Gerdt ist Uberhitzt.  Lassen Sie das Gerit ca. 1 Stunde
wenn ich die Start-/Stopp-/ abkuhlen.

Abbruchtaste driicke, und es
wird die Meldung “ERR”
(Fehler) auf dem Display
angezeigt.
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amd My uttootmplén Tou Trapexel 1 Philips, kataywproTe To Tpoidv oag oty LoTooeAida www.
philips.com/welcome.

Fevikn mreprypadn (Ewk. 1)

A Omég e€aepiopol

B [livakag eAéyyou

Katahoyog mpoypapparwy
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O0Bovn

Evéeigeic xpwparog koépag
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EmAoyéag xpwparog kopag

Koupri peiwong xpovopetpou

Koupmi at&nong xpovopeTpou
EmAoyeag Bapoug

10 EmAoyéag mpoypdppartog
ATTOCTIWHEVO KATTAKL

Mapabupdki mapakorolBbnong

Omég eEaywyng aTpou

Agovag

Popua PwHLOU e aVTIKOMNTIKT eMMidavela
Popua Pwplou e Aafn

Aermida CUPWONG e QVTIKOMNTIKY eTTLdAVELA

KoutdAi pétpnong
MeTahikd aykioTpo

AOCOUETPNTNG

OeppavTikd oTolyelo

Xwpog amobrjkeuong kahwdiou
Kahwdlo pelparog

NVONOUVTHAWN=

OZIrAR——IOmMmOUO

TnHAvVTIKO

AlafacTe auto To €YXELPIOLO XPNONG TIPOTEKTIKA TTPLY X PNOLUOTIOIOETE T CUOKEUT| KAl
dula&te To yia peMovTikn) avapopd.

Kivduvog

- Mnv BubileTe TOTE TO OWHA TOU APTOTIAPACKEUATTT) OE VEPO 1) OE OTTOLOSNTTIOTE AANO UYPO
Kal Unv To EETAEVETE e vepO Bpuonc.

- Mnv ka\UTTTETE TIG OTTEG EAEPLOpOU Kal €aywymg aTHou KaTd Tn Sidpkela TG AslToupyiag
TOU apTOTIApACKEUAOTH.

Mposeidotroinon

- EANéy&re €dv n Taon mou avaypddeTal OTn CUCKEUT| AQVTIOTOLXEL OTNY TOTTIKT) TACT PEUHATOG
TTIPOTOU OUVOEOETE T OUOKEUM.

- 2UuvOgeTe TN OUoKeUN povo oe Tpila pe yeiwon. Na olyoupeUeoTe TTavTa OTL EXETE €LOAYEL
Kahd To ¢1g peéoa oty Tpila.

- Mnv XPnOLUOTIOLEITE T CUOKEUT| EQV TO LG, TO KAAWOLO, TO OWHA TNG CUCKEUTG 1) 1) dOpHa
PwpLou €xouv urtooTel dpBopd.

- Aut n cuokeur| dev TIpoopileTal yia ¥prion ano dtopa (CUMTTEPIAABAVOUEVWY Twv
TaldIV) |E TIEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG, AlOONTTPLEG T) OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG T) ATTo ATOoUaA
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Xwplg eumelpla kal yvwaor), EKTOG Kal EQv TN XPNOLLOTIOLOUV UTTO ETTLTHPNON 1) £€X0UV AdPeL
00N YIEG OXETIKA HE TN XPTION TNG CUCKEUNG armd ATOUO UTTEUBUVO yia TNV acdhdAield Toug.

- Tamaidia 6a Tperel va emPBAEmovTal TTpokeLpevou va dlacdpaiioTel 0Tt Sev Ba Trailouv pe
T CUCKEUN,.

- Kpatdre 1o kKahwdlo pakpia amd madid. Mnv adrjvete To KAAWSLIO va KpEpeTal amd mmy
akpn Tou Tparellou 1) Tou TIAYKOU TTAVW OTOV OTTOLO £XETE TOTTOBETT|OEL TN CUCKEUT).

- Eav 1o kakwolo urtooTel $pBopd, Oa mpémel va avtikaraoTabel améd éva kévrpo oepfig
eCouotodomeévo amd T Philips 1) amo e€iloou e€etdikeupéva dTopa mpog armoduyrn
KLvOUVOuU.

- BePawwbeite 011 TO BePpavTIKO OTOLYKEID, © AOVAg TNG POPHAG PWHLOU KAl TO EEWTEPLKO
THARA TNG dOppag PwploU eival KaBapog kal oTeyvog TpoTou ouvdEoeTe To dLg oy TTpila.

- Mnv xpnoluotioleiTe T cuoKeun yia Kaveva AMo OKOTIO eKTOG amd auTov TTou
TTEPLYPADETAL OTO TTAPOV €YXELPIOLO.

- Mnv ouvdéeTe TN cuokeun oty TTpila 1) xelpileoTe TOV TTivaKa eAEYXOU e UYpd XEPLA.

- Mnv ouvdEETE TTOTE TN CUOKEUT) OF EEWTEPLKO XPOVOOLAKOTITN TTPOG ATTOdUYT) ETTIKIVOUVWY
KATaoTACEWV.

- Mnv mAnolaleTe TO TTPOOWTTO 1) TA XEPLA OAG OTIG OTTEG £€agpLopou Kal eEaywyng aTpou
kara ™ SidpKela TG AetToupyiag.

- Mnv avoliyeTe To kamaxi kard ™ Sidapkela g oladikaoiag Ynoiparog, kabwg autd
eVOEXETAL VA €XEL WG ATTOTEAEOHA va “TrEcel’” 1) CUN 1) TO Y.

- Kara m didpkela g dadikaciag Ynoiparog, n idia n cuokeur) Kal To Kamdakl CeoTaivovTal
TTONU. Npocé€Te va pnv KaeiTe.

- Mnv adaipeite T dOppa PwploU armod Tn cuokeur| KaTd T SidpKela TG XPNOoNG.

- Mnv xpnotdoTioleiTe TTOTE Kavéva okelog koulivag yia va avapeiéeTe Ta UAIKa otn popua
JPwploU Katd T OLdpKeLa £vOG TTPOYPAUNATOG YnoilaTod.

- TomoBeTeite UAIKA pdvo ot dopua Pwpilou. Mnv TotToBeTeiTe 1) XUVETE UAIKA Kal/T)
TIPOCOETIKA OTO ECWTEPLKO TNG OUOKEUNG YIa va UNV TTPokANBel {npid oTo BepuavTiko
oTolyeio.

- Ortav adalpeite papperdda amd ™ doppa Pwptoy, onkwaoTe TN GOpua YwLou [e YavTia
doUupvou kal oTa duo yEpla yla va adelAceTe TNV KAUTY HappeAdada.

Mpoooxn

- Mnv xpnoluortioleite ToTE e€apTuara 1y hépn aro AAoug kaTaokeuaoTeg 1y Trou 1) Philips
Katnyopnuarika dev ouvioTtd. Eav xpnolpotioloeTe TETola e€apTara 1y Hepn, n €yyunon
oag kabioTaral akupn.

- Mnv ayyilete T dSppa Pwiiol pe alxpned okeun yia va pnv mpokAnel Cnpid.

- Mnv exBéTeTe ™ ouokeur) o€ UPNAEG Beppokpacieg Kal pny TNy TommoBeTeiTe TTAVW o€
doupvo 1) KouCiva TTou AelToupyel 1) TTou eival akopa CeoTd.

- TomoBeTeiTe TMAvTa TN OUOKEUN Ot oTABEPT), €MTiTTEDN KAl 0PIl OVTIA ETIGAVELA.

- TomoBeteite MavTa ™ $OpHa PwLoU OTN OUCKEUT) TTply OUVOETETE TO dIg oV TTpila Kat
EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN).

- ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUT armd Ty Tipila peTda amod kdabe yprion.

- AdrveTe TTAVTA TN CUCKEUT| VA KPUWOEL TTPLV TNV KABApIOETE 1) TN HETAKIVIOETE.

- Mnv TomoBeTeiTe ™ dOppa Pwpiol o oupariko dolpvo yia va Yroete Pl

- AuTr n cuokeur| TpoopileTal povo yia olklakn Xpron. EGv n ouckeur) xpnotporoinbel e
N eVOEDELYIEVO TPOTIO 1) YIA ETTAYYEAUATIKOUG 1) NIL-ETTIAYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) Qv Sev
XpnotporoinBel oupdwva pe Tig 00nyieg Tou gyXeLpLoiou Xpriong, n €yyunon kabioTaral
axupn kat 1 Philips 6a arorroinBel omolaocdnmoTe eubivng yia Tuxov BAAPeg ou Ba
TIPOKANBOUV.

- OumpooPactueg emaveleg pmmopel va CeoTabolv TToAU dTav 1) CUCKEUT €ival og AelToupyia.
Na ypnotuoroleite TTavTa yavTia GoUpvou OTav ONKWVETE TN OPHA PwLoU amo T Aafn
™G 1) OTAV XPNOIHOTTOLEITE TV KauTr $OpHa Pwpiol, Tn Aemtida CUPwonNG 1) To KauTo Pwl.
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- [poogxeTe Tov KAUTO aTud Tou Byalvel amd Tig oTTeG e€aywyng aTou Katd T OldpKela
Tou moipaTtog 1y armd Tov apTOTIAPACKEUAOTT) OTAV AVOLYETE TO KATTAKL KATA TN OLApKeLa 1
peta m dwadikaoia Ynoipartog.

- Mnv avaonkwveTe Kal Jdnv HETAKLVELTE TN CUOKEUT) 6Tav PplokeTal oe AelToupyia.

- Mnv ayyiCeTe Ta Klvoupeva Hepn.

- Mnv ekBTETE TN CUCKEUT OE APECO NALAKO dWCG.

- Mnv eloaydyeTe HETANIKA avTIKelpeva 1} EEVEG OUGIEG OTIG OTTEG €EQYWYNG ATHOU.

- Mnv xpnotuottoleite T dOpUa Pwloy, €av €xel TTPOKANOEL CnpLd.

- KaBapiCeTe mavTa ™ ouokeun petd amd Kabe xprion.

- Mnv kaBapileTe TN CUOKEUT| OE TTAUVTTPLO TTLATWV.

- Mnv XpnoLLOTIOLELTE TN CUOKEUN) OF £EWTEPLKOUG X WPOUG.

- Adrvete TouhdyloTtov 10 ek. eAelBepo XWpo TTavw, TTiow Kat amd Ta TAdiva (kat amd Tig
OUO TTAEUPEG) TNG OUOKEUNG Yla va unv mpokAnBel {npid e&altiag g Beppomrag mou
EKTTEUTTETAL

- Ta va pnv mpokAnBei N oTn CUCKEUT), NV TOTTOBETEITE TN POpHa PwlioU 1) KATToLo AANO
QVTIKEILEVO ETTAVW OTN OUOKEUT).

HAekTpopayvnTika Media (EMF)
H ouykekpipévn ouokeur) TG Philips ouppopdwveTal pe dAa Ta mmpoTUTIa TIou adpopoly Ta
nAekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel owoTog Xelplopodg Kat oUupdwvog pe TIG odnyieg Tou
TTapOVTOG £YXELPLOIOU XPriONG, N OUOKEUN £ival achalng otn Xprjon PACEL Twv ETTIOTNHOVIKWY
ammodeifewv Tou eival diabéoipeg ey pt onjlepa.

E¢edpikn) evépyela oe mepimTwon diakotg peUparog
H ouokeur) diabéTel pia Aeitoupyia ededpiknig AetToupyiag TTou BupdTal TV KaTaoTaon TpLV T
OLaKoTT) PEUNATOG, e TV TIpoUmobeon To peUpa va emmaveNbel peoa oe 7 Aerrd. Eav n) Siakorm)
peUNaTog onpelwbel katd ™ didpkela Tng dtadikaoiag Ynoiuarog, n avtioTpodn HETENON TOU
xpovou Ynoipartog Ba ouveyioel amo To onpeio TTOU OTAPATNOE HOALG £TTavEADeL To peupa. Eav
n SlakoTm peUATog OLAPKEDEL TIEPLOCOTEPO ATTd / AETTTA KAl onpelwbel Katd T OLdpKela ™G
dladikaoiag Ynoiparog, o apTOTIAPACKEUATTTG ETTAVEPXETAL QUTOIATA OTNVY TTPOKABOPLOEVN
pUBLLON HOALG eTTavEADEL TO peUpa. AVoIETE TOV APTOTIAPACKEUAOTT), APAlPECTE TA TTEPLEXOHEVA
Tou Kal EekvroTe amo Ty apxn). Eav €xeTe pubpioel To xpovoueTpo Kkal n mpokaboplopuévn
oladikaoia Ynoiparog dev €xel EeKIVOEL AKOUN OTav onuelwOel 1) OLaKoTTT) PEURATOC, O
apTOTIAPACKEUACTNG AUTOUATA ETTAVEPXETAL OTNV TTPOKABOPLOMEVN pUBLLIOT LOALG eTTaVENBEL TO
peupa. AvoiTe Tov apToTIapACKEUAOTH, AdaLpEDTE TA TTEPLEXOHEVA TOU KAl EEKLVACTE armd TV

apxn.

Mpiwv Tnv MpwTn Xprjon

AdaipéoTe OAa Ta UNikd cuokeuaciag amd T cuokeur). MpocéETte va pnv meTa&eTe TN
Aemrida Lupwong.

Adalp£oTe TUXOV ETIKETEG ATTO TO CWHA TG GUOKEUTG.

Ma va apalpeéceTe TUXOV OKOVEG TTOU EVOEXETAL VA £XOUV CUCCWPEUTEL GTN CUCKEUT,

OKOUTIOTE TO eEWTEPIKO TNG OUCKEUNG, TN PpOppa Pwptol kat T Aemida upwong pe éva
UypO Travi.

Mnv xpnoiotoleite ToTE cupuaTiva odpouyyapdakia, oTINSwTIKA KaBapLoTIKA 1) UYPd OTTWG
TeTPENALO 1) ACETOV Yla Tov KaBaplopd TNG CUCKEUT|G.

2TeyvWwoTe OAa Ta £€apTraTa TPOCEKTIKA TIPIV APXICETE Va XPNOLUOTIOLEITE TT) CUCKEUT).

Mivakag eAéyyou

006vn
21V 08dvn gpdaviCovral Ta €€ng oTolxela:
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- ApiBuog mpoypdpparog (1-12)

- Ewovidlo mpoypappatog 1y wpag

- EmhAeypévo Bdpog kal emmAEYHEVO XPWHaA KOPAG

- AvtioTpodn pETpnON Xpovou Ynoiparog oe Aemrta

- To pryvupa ‘Fin' (Téhog) dtav To TpoOYPaua oAokANPwoEL

- To prvupa ‘OFF (AFENEPTOIMOIH>H) oTav To mpdypappa akupwbei 1) emavapubioTet

- To prvupa ‘Err’ (Xddiua) otav onuelwdel opaiua

- To prvupa '‘Add’ (Mpoobrkn) oTav pmopeite va TpooBeéceTe eMMITAEOV OTEPEA UAIKA (TT.X.
dpouTa 1 Enpoug kaptouc)

- Ewova diampnong Beppokpaciag oTav ohokAnpwbei n dtadikaoia Ynoiparog
Kouptria xpovoperpou

MropeiTe va XPNOLUOTIOLEITE TA KOUUTTLA AUENONG Kal Heiwong XPOVOUETpoU OTay eTIBUNEITE

To Ywpi va eival €Toto karmota otiyun apyotepa. O péylotog Xpovog kabuoTépnong Trou

prTopet va pubpioTel ivat 13 wpeg.

la mapadetyya, pubuioTe To xpovoueTpo oTig 13 wpeg oTig 19:00 yia va eival €Toluo To

Ywpi otig 08:00 To emoOpEVO TTPWIL.

Kouprri évap&ng/diakoTmg/akupwong
- [larmoTe autd To KoupTi yia va EEKIVAOETE éva TTPOYPAHa 1) va EEKIVHOETE TV
avTioTpodn HETPNON TOU XPOVOUETPOU
- [MarmoTe autd To KoupTTi yia 2 SeUTEPOAETTTA HEYPL VA AKOUCETE 1 TTAPATETANEVO T)XO KAl
va gpdaviorei To prvupa ‘OFF (AMNENEPITOMNOIHZH) oty 086vn. Autd akupwvel To
TPEXOV TTPOYPAIA KAL ) CUCKEUT) ETTAVEPYETAL OTNV TTPOETTIAEYLEVN PUBLLLOT) (ONA.
mpoypapua 1 - Baoikd Acukd, 750 yp., peoaio xpwpa Kopag). Autd Oev armevepyoTTolel
T CUCKEUN,.
Mpoypappara
Me Tov ETTIAOYEQ TIPOYPAUMATOG, UTTOPELTE va eTTIAEEETE €va artod 12 SladopeTikd TTPOYPAPUATA.
O aplBuodg Twv TMAEYHEVWY TIPOYPARUATWY KAl TOU BEATIOTOU Ypdvou eTe€epyaotag yia To
OUYKEKPLUEVO TTPOYPapa epdaviletal otnv 08dvn.
Xpwpa kopag
Me Tov eTMAOYEa XPWHATOG KOPAG, UTTOPEITE va eMAEEETE €va armd Ta Tpia Xpwpara Kopag:
avolKTo, leoalo 1) okoUpo. To TIAEYHEVO XpWHaA KOpAg udaviCeral oty ofovn.
Bapog ppavrfoiag
Me Tov emAoyea Bapoug, prmopeite va emAeEeTe va amoé Ta Tpia Papn: 500 yp., 750 yp. 1y 17000
Yp. To Bapog dpavtloiag pdpaviCeral otny obovn.

Xpnon Tng cuokeung

MposTolpaocia TG CUOKEUNG KAl TWV UAKWV

TomoBeToTe T cuokeut] o€ oTabept), opillovTia Kal eTrimedn emdavela.

MupioTe TN $oppa Pwpiol aploTepdoTpOda KAl CNKWOTE TNV yia va Tnv PydAete amd
ouokeur). (Ewk.2)

Znueiwon: Na apatpeite mavra 11 ¢popua Pwpulou mpwv TomobeTHOETE UAIKA O€ auTnV yid va unv
XUOETE UNMKA 0TH OUOKEUT.

BeBalwBeite 011 1) oM ot Aemrida Upwong kat o afovag oTo ecwTePIKO TNG $OpHaAg
Jwpiou eivar aroAuTwg kabapa.

Znueiwon: Eav auta Ta e€aptnuara dev eivar kabapd, evOEXETaL va [NV UTTOPECETE va
ouvappoloynoete owota T Aemida Lupwong.
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Eubuypappiote Ty emimedn mAeupa Tng otmg oTn Aemida LUpwong pe v emimedn
mAeupa Tou aova o $opua Pwpiou. Emerra, ompwéte T Aemrida LUpwong otabepa
oTtov afova (E. 3).

Inueiwon: Befaiwbeite 011 éxeTe ompdEel kala otn Béon Tng T Aemida Lupwong, StaopeTika
evoéxeTat va Pyet kata i Sldpkela TnG Xpnong, To omoio emnpedlet T Sadikacia avaueEng 1
Lupwong .

Znueiwon: Otav n Aemrida fuuwong éxet ouvapporoynbei owotd oTov agova, umdpxeL KATTOLo
optZovTio Stakevo atov aova. Auto eivat puatoAoyiko.

MeTpnioTe Ta uhika yia Tn cuvtayr Tou embupeite va etolpacete (BA. kepalato Tutikeg
ouvtayég Ywpiol’ oo PifAio EmmAéov mAnpodopieg Ynoiparog).

Inueiwon: Metparte mavta pe axkpifeia Ta uhika. Asite Tnv evotnTa ‘MéTpnon ulikwv’ aTo Keparato

‘YAwa’ oo BifAio EmmAéov MAnpogopieg Wnoiuarog.

A Bakte Ta ulikd o Gpoppa Pwiiol Pe TN CELPA TToU avaypddeTal oTn GuVTaym.

- [lpooBeTeTe TTAvTa TN payld TeheuTaia. AnpioupyroTe €va Kolhwpa oTto alelpl (KEVTPO) Kal
TIA0TTAAlOTE T payld o€ auTo.

Mnv avaperyvleTe T payid pe kavéva amo Ta uypd uAikd, SiadpopeTikd To Pwpi evdéxeTal va
UNV GOUCKWOEL CWOTA, KUPLWG €AV XPTCLLOTIOLEITE TO XPOVOUETPO.

- Eav éva uhiko mpémel va mpooTebel katd T Sidpketa g dladikaoiag Ynoiparog, n
OUOKEUT EKTTEUTTEL £va OUVTOWO KAl €va TTapaTeTapevo 1o TPelg dopég peta amo 30 Aemrd
kal epdaviCeral To prvupa ‘ADD’ (MPO2XOHKH) oy 08dvn. Eav dev TipocbéoeTe kdtolo
UAIKS, 1) ouokeur) arntha ouveyiCet T Siadikacia Ynoiparoc.

Bakte T doppa Ywpiot ot cuokeun. lupioTe TN doppa Ywpiol deldoTpoda pexpt va
ac¢alioel ot O€omn g (Eik. 4).

Eav n ¢oppa Pwpol dev £xel cuvapporoynBei cwoTd, n Aemrida Lupwong Sev AciToupyel.

E AmAdooTe Tpog Ta kaTw TN AaPr) TG $poppag Ywilol Kat KAEIGTE To Katakl Tng
OUOKEUT|G.

El ZuvééoTe To dig oty Tpila.

D H ocuokeur mapayet éva nxnTiko onpa kat epdavilerat To pfvupa ‘1’ otnv 00évn, To
oTroio avadepeTtal oTo Mpodypappa ‘Bacikd Asukd’ .

EmAoyn puBpicewv

MatroTe Tov emAoyéa mpoypappatog pexpt va epdaviotel otnv 06o6vn o aplbuodg Tou
TTPOYPAKUATOG Trou gival kaTaMnhog yia Tn cuvTayr mou emOupeite va
eTolpacete (Ewc. 5).

D Kabe popa mou marare Tov emAoyea TPOYPARNATog, o apldpodg otnv 0Bovn auiaveral
kara 1.

D MeTtd amd 2 SeutepdAerrta, epdaviletal evala& otny 006vn o aplBuodg Tou emAeypEvou
TPOYPANHATOG KAl O Xpovog emeepyaaiag.

Znueiwon: H ouokeun mapayet éva nxnTiko onua av kard AaBog Oev maTnoeTe TO GLWOTO KOUMTL, yid

mapddelypua €av maTHoETE TO KOUKT fApoug KaTd Tn OLApKELa TOU TTPOYPAuMaTog Zuun.

MatnoTe Tov emAoyéa Bapoug pia 1) TePLocOTEPEG POPEG Yia va eMAEEETE To kKaTaMnAo
Bapog ¢pavtlolag (Ei. 6).

BepaiwBeite 6L To emAeypévo Bapog ivat kataAnAo yia Tnv ToodTNTa TWV UNKWY THG

ETMAEYUEVNG OUVTAYTG, WOTE Va PNV Yivel To Ywpi TOAU peydho 1) va pnv kaei. Agite To
kebarato ‘YAika' oto PifAio EmmAcov mAnpodopieg Pnoiparog.
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la mapdderyua, eav emAéEeTe To Bapog 750 yp., To MpokaBoplopévo BAapog yia To Aeukd Pwyl,

xpnotdotromoTe 455 yp. 1) 3/4 dAITCAvVia Aeukd aleupl.

Ma Ta mpoypappara 1 - 8, o mpokaboplopevo Bapog eivat 750 yp.

D H koukkida otnv aploTepr) mAeupd TnG 0B86vng uTodeikviel To emAeypevo Bapog. ZTnv
006w, emmiong, epdaviletal o aptdpodg Tou emieypevou mpoypapparog (Ewk. 7).

Eav embBupeite, matroTe Tov emAoyea Xpwparog kdpag pia 1 meplocodTepeg GopEG yia va
emAe€ete To emOuunTd Ypwpa kopag (Ew. 8).

la Ta mpoypappara 1 - 8, To mpokaBoplopévo Xpwia Kopag eivat To peoaio.

D H koukkida otnv apioTept) TAeupd TnG 006VNG uTTodeikvUEL TO EMAEYUEVO XpWHaA
KOpag. XTnv 00ovn, emiong, epdavileral o aplOpog Tou MAEYHEVOU
mpoypapparog (Ewk. 9).

D O xpovog Ynoiparog yia To emAeypévo Tpodypappa, Bapog kal xpwpa képag epdavifetar
otnv 006vn. O xpodvog Ynoiparog epdaviletal oe wpeg kat oe Aerrta (Ewc. 10).

MatoTe To KoupTi evap&ng/Siakommg/akipwong yia va ekiviioeTe Tn dradikacia
ynoipartog Ywpiov. (Eik. 11)

Kara ) didpketa tng dadikaciag Ynoiparog, n idla ) CUCKEUT KAl TO Katakl feoTaivovrat
moAU. [poc€e&Te va unv Kaeite.

Znueiwon: Mmopeite va mapakoroubeite i dadikacia avaueEng, {Uuwong Kat Ynoiparog amo 1o
mapaBupakt mapakoroubnong. Kara diactnuara, evééxeTat va eudavioTel uypaoia 6To E0WTEPLKO
Tou TTapabupou. MopeiTe va oNKWOETE TO KATTAKL yia va O&(Te 0TO E0WTEPLKO KaTa Tr OLapKeLa TwWV
oTadiwv avduegng kar Lupwong, alla MHN ANOIZETE TO KATTAKI KATA TH AIAPKEIA

THZ AIAAIKAZIAZ WHXIMATOZ (mepimou Tnv TeheuTaia wpa 0AdKAnpou Tou xpovou emegepyaoiag),

Kkabuwg étot evdéxeTat va “méoel” n Luun.

D  Imnv 00bvn epdaviletal ) avrioTpodr peETpnon Tou Xpdvou emeepyaoiag os fripara Tou
1 AetrTou péxpL To YPwpli va gival €Toto.

D Kabe mevte deuTepoletTa, 0T cUoKeuT epdavileTal o aplOpog Tou EMAEYHEVOU
TPOYPANHATog avTi yia To Xpovo emeepyaoiag.

D 'Orav n dadikacia Pnoipatog ohokAnpwbei,  cUCKeUT| TTAPAYEL £va NXNTIKO OTjua.
EvaAAag, epdavileral To prvupa ‘Fin’ (Tédog) otnv 006vn yia 1 deutepdlemTo Kat n
eikova diatnpnong eppokpaciag epdavileral yia 5 deutepohenta epdoov dev atioeTe
kavéva koupti. (Ewk. 12)

ZInueiwon: H Aetoupyia dtatnpnong Beppokpaciag dev Aettoupyei oTo mpdypauua Zopn. Eav
agnoete ETouun LUUN 0TI CUOKEUT yla EYAAO XPOVIKO OLa0TNuA, EVOEXETAL VA POUCKWOEL
umepPolika kat To amoTéAeoua Ynoiuarog va unv eivat ikavorromnTiko. la féATioTa amoTeAéopara,
Byaite T Loun kara Tnv oAokArpwaon Tou TPoOypAupaTog kat akohoubnoTe Tig 0dnyieg oTn ouvrayn
ywa T dtapdpdwon, Tnv evamobeon kat To Yroiyo.

Inueiwon: Eav dev PydAete To wpi katd Tn Otdpkela 1) apéowg PeTa TN oAokApwon g
Aettoupyiag diatnpnong Beppokpaociag, n Képa uypaivel kat xavet Tnv Tpayavotntad te. H Aettoupyia
dwarnpnong Bepuokpaciag AEN mapaymvel To Peopi oUTe To KAVEL GKOUPOTEPO.

Xpnfion XpovopeTpou
MrmopeiTe va XeNOLUOTIOLEITE TO XPOVOUETPO OTaV €TMBUUEITE TO Pwii va eival €Tollo kdrmola
oty apyotepa. O PEyLoTog XpOvog KaBuoTépnong Tou prmopet va pubioTei ival 13 wpec.
a mapddetypa, pubuioTe TO XpovoueTpo oTig 13 wpeg oTig 19:00 yia va eival €Toipo To Pwyi
oT1g 08:00 To emopevo TTIPWL.

Znpeiwon: Mnv xpnouomoleiTe T AeLToupyia XpOVOUETPOU [LE CUVTAYEG TTOU amatTolv ¢ppéaka ulika
mou evééxeTat va xaldaoouv, yia apadetypa avyd, ppéoko yaka, Evn kpéua 1 Tupl.
[la va XpnolUOTTIOINOETE TO XPOVOUETPO!

BaATe 6Aa Ta uhika ot poppa Pwpuiou.
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EmAe€Te To kataMnlo Tpdypappa, fapog ppavtlolag kal xpwpa Képag yla T cuvtaym
oag.

D O cuvohikdg xpovog emeepyaoiag yia Tig emAeypeveg pubpioelg epdavileral otnv
0Bovn.

YmoloyioTe 1 Siadpopd wpag (o wpeg) peTall TNG TPEXOUCAG WPAG KAl TNV WPAg TTou
emOuUpEiTE va gival ETOILO TO Pwi.

[a mapaderyua, eav n Tpexouoa wpa eivat 19:00 kat embupeite To Pwpi va eivat €Toto To

emopevo pwi oTig 08:00, n dtadopd wpag sival 13 wpeg.

MatfoTe To KoupTr ab&nong 1 Heiwong XPOVOUETPOU peXPL va epdavioTel oTny 00ovn 1
owoTn dadopa wpag (Ewk. 13).

D Kabe popd Tou mardarte To KOUpTi AUENONG 1) HEIWONG XPOVOUETPOU, O XpOvog auiaveTtal
7N pewwveTtal kata 10 Aemrrd. EQv kpaTrioeTe Ta KOUPTLA TTATNHEVA, O XPOVOG audaveTal 1
HELWVETAL YPNYOPOTEPA.

Znueiwon: Eav n wpa otnv 006vn ¢pracetl oTig 13 wpeg kar ouvex(LeTe va KpaTdate maTnuévo To

KOUUTIL au&nong XpOovorETPou, ) 000vn emavépxeTal oTo xpovo Ynaipatog Tou kabopilopévou

TPOYPALATOG.

Inueiwon: Eav mepdoete TNV wpa mou eMOUEITE va 0ploETE, TaToTe To avTiBeTo KoupTi yia va

augnoETE 1 va LEIOETE TNV WpPA.

- I'IaTncTs TO KOUWTI svaping/&aKorrqg/aKupwong
To xpovopa‘rpo apxl§sl ™V avtioTpodn pa'rpncn MEXPL TNV Kaeoplcpsvn wpa ot AetrTa.

D To Ywpi eival €Tolgo OTav 1 avticTpodn LETPNOTN Tou XpovopeTpou ¢ptacel oto 00:00
KAl 1) CUCKEUT| TTApAyEL £va NXNTIKO OTjpua.

MeTda ™) Sadikacia Ynoiparog

To eowTepIKd TOU APTOTTAPACKEUAOTH, N $pOppa Pwptol, n Aetrida upwong kat To Pwpi
eival eEalpeTika KauTd. XpnolloToleiTe TavTa yavria ¢olpvou otav Byalete T dopua
Ywplol kata Tnv oAokAnpworn Tou KUkAou Ynoiparog 1 omoladnmoTe OTIYUr KATd 1
diapkela Tng Aettoupyiag Siatnpnong Oeppokpasciagc.

MNa va diakoeTe T Aettoupyia Siatrpnong Beppokpaciag, marroTe To KoupTti evapéng/
Siakommg/aklipwong yia 2 deutepoAerta. Xty 006vn epdavilerar To prvupa “OFF”
(AMENEPIOINMOIHZH), akupwveTal To TpEXOV TTPOYPALHA KAl ETAVEPXETAL OTNHV
TpoemAeyUéEVN pUBuLOT).

lMa va amevepyoTtroioTe T cuokeut), amocuvdéaTe To $ig amd Tnv mpila.

XpnoipotolwvTtag yavTia ¢olpvou, avoi&Te To Kamakt kat yupiote Tn ¢opua Pwpiol
aploTepooTpoda. Katodmy, maote ) $dppa Ywpiot amd m AaPr) Tng Kat onkwoTe TNV
yia va Tnv Bydlete amo Tr GUOKEUT).

MNa va apaipéoete pe eukohia To Pwpi, adproTe To Ywpi péca on ¢oéppa Pwpiol yia 5
AemrTd. XN ouvexela, yupioTe TN $oppa avamoda, kpatioTe T AaPr) kal KouviioTe TV yia
va Byet To YPwpi emavw oe pia oxapa PuEng yia va amodeopeudei n OepudTnTa Kar va
OTEYVWOEL 1] UYpaocia amo To Pwl ypnyopoTepa.

Eav ypelaoTei, mepaoTe pia ermimedn AaoTiyévia 1) TAAOTIKT) OTTATOUAQ KATA PHKOG TWV TIAEUPWV

™G $OpHag yia va xahapwoete T dpavtCoia.

Mnv xpnoiotoleite peTalika okeln yia va adaipéoeTte To Pwpi, kabwg evdexetal va
karaoTpePouv TNV avTikoANTIKN emidpaveia Tng ¢oppag Ywptou.

Mpooce&Te, n dpoppa Pwpiol kat To Pwpi Kaive.

4222.003.4020.3.indd 38 @ 02:06-10 14:44



EAAHNIKA 39

Eav n Aemrida fupwong BpiokeTal otn Bacn Tou Pwpiol, XPNOILOTTOINOTE TO PETANIKO

aykioTpo Tou Tapéxetat pall pe T ouokeun yia va apaipeocete TN Aemida Jupwong.
Na Bepatwveote mavta o1t 1 Aermida Cupwong Oev €xel TTapapeivel oTo Pwpl, SladpopeTika
evoeyeTal va karaotpadei 6Tav KOPeTe TO P

Mnv xpnoipotoleite aAa peTalika okeln yia va apaipeceTe T Aemida Lupwong, kabwg
evdéxeTal va kataoTpéPouv TNV avTIKOMNTIKN emidaveld.

Mpooe&re, n Aetrida LUpwong Kal To Pwpi Kaive.

A Bydite apéowg ™ Aerida Lipwong amé T ¢poppa Pwpiol yia va pny koA oeL

Znueiwon: Eav n Aemmida koAAnoel, yepioTe TN $opua YwLou e vepod TOOO WOATE va KAAUTITEL TN

Aemida Lupwong kat agnote T Poppa va pouidoet yia 30 Aemrta. Emetra, BydAte tn Aemida

Lupwong amo Tov dfova.

AdrioTe To Ywpi va kpuwoel oTn oxapa YUEng yia 30-60 AeTrTd TPy To KOYETE e éva
paxaipt Ywpiou 1 éva nNAeKTPIKS paxaipt.

Bl AdrioTe T cuokeur| va kpuwoel T TNV kaBapiceTe 1) TPLy PrioeTe KATTOIa GAAY
dpavtlora Pwpiou.

®dUAagn Ywpiou

- To Ywpi mpemel va katavalwbel evw eival dpeoko, kabwg dev TrepLeéxel kaboou
ouvtnenTika. Mmopei va pulaxBel povo yia 1 1) 2 nuépec.

- Pulalte TO Ywpi o€ Beppokpaoia dwaTiou o€ TTOAU KaAd odpaylopévn TTAQOTIKT) OaKoUAa
1) og agpooTeyEg doyelo.

- Ol KOopEVEG GETEG XAVOUV TN GpeoKAdA TOUG KAl OTEYVWVOUV YPTYOPOTEPA OE OUYKPLOM
JE TO UN TELAYLOKEVO YL,

- ®ula&te To Pwi yarikoU TUTTOU OE XAPTLVN 0akoUAa 1) adrjoTe To exTeBElLEVO OTOV aépa
yla va diampnBei n Tpayavr) Tou Kopd. AUTOG O TUTTOG PWLOU KATAvAAWVETAlL KAAUTEPA

™v nuépa Ynoiparog.
Wign/amoYudn Ywpiol

- To Ywpi propel va karapuyBei o agpooTeyeg doxelo yia 4-6 €BOoAdES.

- Mrmopeite va koeTte To Pwl oe GETEC TTPLV TO KATAPUEETE, WOTE Va UITOPELTE va
XPNOIUOTIOLEITE HOVO Alyeg GETEG KABE popa.

- Eav amoyigete oAdkAnpn ™ dpavtlola, apriote T va amouyBel oTo idio doyeio, woTe
va adroeTe TV vypacia va amoppodnbei ek véou amo To Pwili.

- Adnote To Ywpi va amouxbei oe Beppokpacia dwpatiou 1) o XaunAr) pubpLon oTo
$oUPVO HIKPOKUUATWV.

KaO®apiopog kat cuvtrpnon
a péyiom aoddlela, diatnpnoTe Tn cuokeun kabaprn kal xwpig uttoAsippara Airoug Kat
Tpodwv.
Mnv BubBiCeTe ToTE TN cuoKeuT) o€ vepO 1) o€ omolodnoTe Ao UYPO Kal Pnv Tnv EemAEveTe
HE vepo Bpuong.

Mnv XpnOIUOTIOLEITE TTOTE CUPUATIVA OPoUYYapakia, STIABWTIKA KaBapLoTIKA 1) UYpd OTTWG
TETPENALO 1) ACETOV yia Tov KaBaplopd TNG CUCKEUT|G.

AmocuvdéoeTe TN cuokeur amo Ty Tpila kat aprioTe TNV va KPUWOEL TPoToU TNV
kabapiceTe.

MeTta To Ynoipo, BydrTe apeécwg Tn Aemmida JUpwong amd Tn ¢oppa Ywpiou yia va punv
KOA\T|OE€L
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Inueiwon: Eav n Aemida koAArjoe, yepuioTe T ¢pOpua YPwptoU pe vepd TOOO WOTE va KAAUTITEL TN
Aemida Lupwong kat apnote T popua va pouAidoet yia 30 Aemrra. Emetra, fydaite T Aemida
Zupwong amé Tov aova.

KaBapioTe T Aemida LUpwong oe kauTod vepod pe Aiyo uypd amoppumavTiko. Kabapiote
v ot otn Aemida fupwong pe pa EuAivn odovroyAudida 1) éva vaihov BoupTodakt
kabaplopou.

KaBapioTe T $poppa Ppwpuol pe £va Halakd TTavi Tou EXETE HOUCKEPEL TIPOTYOUHEVWG
o€ KAUuTO vePO HE Alyo UYpO amoppUTTavTIKO.

Mnv Bubilete T $Oppa PwploU OTO VEPOS KAl PNV TNV TTAEVETE GTO TTAUVTTPLO TTLATWV.

KaBapioTe Tov afova oTo ecwTepIkd TNG GOpHaAg YwHIoU He €va HANaKO TTavi.
A =em\lveTe To eowTepikd TG ddppag Pwpiol pe ppéoko vepod.

MNa va apaipécete To Kamakt yia elkolo kabaplopod, avoiTe To Katakl PExpL va
dnuioupynOei ywvia 90° polpwv HE TN CUCKEUT| Kal, ETTEITA, CKWOTE To Yia va Byel amo
To pevreoe TG ouokeung. (Euc. 14)

I >«outioTe To Kamaki pe €va uypd Travi.

Mnv kabapileTe TO KATTAKL OTO TTAUVTTPLO TTLATWV.

El >«outioTe To e0WTEPIKO Kal TO EEWTEPIKO TUAA TNG CUCKEUNG JE €va Uypod Travi.

Mnv xpnoipotroleite xnpika kabaploTika poupvou.

XTeyvwoTe OAa Ta eEApTHHATA TIPOCEKTIKA e £va HaAakd oTEYVO Travi Ly
EavacuvappoloynoeTe TN CUOKEUT).

MNa va EavacuvappoloyroeTe TO KATTAKL, EI0AYAYETE TO KATTAKL OTO HEVTECE Kdl, KATOTILY,
kAeioTe To. (Eik. 15)

TuoTnpara amobnkeuong

TuAi€Te To kadwdio YUpw amod Ta yavrlakia amobrikeuong kahwdiou oTo KATW PEPOG
g ouokeurg (Eik. 16).

ATroOnKeUoTE TN CUOKEUT| o€ AohANEG KAl CTEYVO HEPOG.

Mepipaiiov

- 270 TéNog TG Cwnig TNG OUOKEUNG Unv Ty TreTa&eTe padi pe Ta ouvnBiopéva amoppippara
TOU OTTLTIOU 0aG, AAA TTapadWaoTeE TNV OF £va €TTIONIO ONHEL0 CUMOYNG YLa avakUuKAwon.
Me autdv Tov TpoTTo, Ba BonbroeTe oty mpooTacia Tou TeptfarovTtog (Eik. 17).

Eyyunon kat oépfig

Eav xpelaleore oepPig 1) mMAnpodopieg 1) €AV avTILETWTTICETE KATTOLO TTPOBANUA, TTAPAKAAOUE
emokedTeite TV LoTooeAida g Philips o dieUBuvon www.philips.com 1) emikovwvioTe e TO
Kevtpo EEurmpeémong KatavahwTtwv g Philips ot xwpa oag (Ba Ppeite To TMAEDwvO oTO
duMAdLo OleBvoug eyyunong). Eav dev umdpyxel Kévrpo EEurmpemong KatavahwTwv ot xwpa
oag, arreuBuvBeite oTov TOTTIKO avTimpdowTd oag g Philips.
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Odnyog aveupeong/emiAuong TpoAnuaTwv

2€ auTo TO KepdAato ouvoyifovTal Ta 1o cuvnBiopéva TIPoBAfaTa TTou Urmopel va
QVTIHETWTTIOETE [e TN ouokeun). Eav dev pmopeite va emAUoeTe To TTpoPANUa Baoel Twv
TIAPAKATW TTANPOPOPLWV, ETTIKOWVWVNOTE [e To Kévtpo EEurmpémong KatavaiwTtwy ot xwpea

oag.
MpofAnua Meavn artia Auon
Ta koupmia Sev Aettoupyouv.  To ¢ig dev €xel >uvdéoTe To dig oty Tpila. Eav
ouvdeBel oty Tpila. TO TTPOPANMA TTAPAMEVEL,
ETTIKOWVWVNOTE Pe TO KévTpo
EEurmpémong KatavahwTwy ot
Xwpa oag.
H cuokeur) kavel B6pufo To potép kavel B6pufo  Aev amaiteital kKapia eveépyela.
oTav AelToupYEL. kara T SiapKela TG
oladikaoiag CUPwWonG.
AUTO eival GUCLIOAOYIKO.
H ouokeun) mapayel éva H dpoppa pwpiol dev l'ta va TotroBetoeTe T $poOpHa
B86pufo oav kpoTaAlopa oTav  €xel ToTtoBeTOel Jwpol owoTd, yuploTe TNV
AetToupYel. owoTd. oeglooTpoda peéxpt va aodalioet
ot B¢on ™.
Byaivel Aityog kamvog amo Tig YAIKA 1y Yixoula KaBapileTe TmAvTa TN OUOKEUT) PETA
ottég e€aywyng atpol kat . PwpioU £xouv ™ ¥pnon. ATTooUVOEoETE T
ouokeun) avadidel pupwold ouyKevTpwhel oTo ouokeun kat adrjoTe TV va
KajEVOU. BepUaVTIKO OTOLXEIO 1) KPUWOEL TTPLY TNV KaBaplioeTe.
OTO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG.
H ouokeury dev apxilel va H ouokeun APr\OTE TN CUOKEUT) VA KPUWOEL
AElTOUPYEL OTAV TTATW TO uTtEPBEPHAVONKE. yla mepimou 1 wpa.

KouprTt évapénc/diakormc/
akUpwong Kat epdaviCeral To
prvupa ‘ERR’ (ZPAAMA)
otnv 0Bowvn.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

A Rejillas de ventilacién
B Panel de control

1 Lista de programas
Indicaciones de peso
Pantalla

Indicaciones del color de la corteza
Botdn de inicio/parada/cancelacion
Selector de color de la corteza

Botdn de disminucion del temporizador
Botdén de aumento del temporizador
Selector de peso

10 Selector de programas

Tapa desmontable

Ventana de control

Orrificios de salida del vapor

Eje

Recipiente para pan con capa antiadherente
Asa del recipiente para pan

Cuchilla amasadora con capa antiadherente
Cacito dosificador

Gancho metdlico

Vaso medidor

Resistencia

Recogecable

Cable de alimentacion

NVONOUVNTHAWN

OZIrAR—~—"IOMmMOUON

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.

Peligro

- No sumerja nunca la pieza principal de la panificadora en agua u otros liquidos, ni la enjuague
bajo el grifo.

- No cubra los orificios de salida del vapor ni las rejillas de ventilacién mientras la panificadora
esté en funcionamiento.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde con
el voltaje de red local.

- Conecte el aparato sdlo a un enchufe con toma de tierra. Aseglirese siempre de que la clavija
esté bien insertada en la toma de corriente.

- No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacidn, la pieza principal del aparato o el
recipiente para pan estan dafiados.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos vy la experiencia necesarios, a
menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

4222.003.4020.3.indd 42 @ 02-06-10 14:44



ESPANOL 43

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- Mantenga el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios. No deje que el cable de
alimentacion cuelgue del borde de la mesa o encimera donde esté colocado el aparato.

- Siel cable de alimentacidn estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

- Aseglrese de que la resistencia, el eje del recipiente para pan y la parte externa de éste estén
limpios y secos antes de enchufar el aparato a la toma de corriente.

- No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este manual.

- No enchufe el aparato ni utilice el panel de control con las manos mojadas.

- No conecte nunca el aparato a un interruptor con temporizador externo para evitar situaciones
de peligro.

- No acerque la cara o las manos a los orificios de salida del vapor ni a las rejillas de ventilacidn
cuando el aparato esté en funcionamiento.

- No abra la tapa durante el proceso de coccidn, ya que esto puede provocar que la masa o el
pan bajen.

- Durante el proceso de coccidn, el aparato y la tapa se calentardn mucho.Tenga cuidado de no
quemarse.

- No extraiga el recipiente para pan del aparato durante el uso.

- Nunca utilice ningin utensilio para mezclar los ingredientes en el recipiente para pan durante un
programa de coccidn.

- Introduzca los ingredientes Unicamente en el recipiente para pan. No meta ni vierta ningdn
ingrediente ni aditivo en el interior del aparato para evitar que la resistencia se dafie.

- Cuando extraiga mermelada del recipiente para pan, levante el recipiente con ambas manos y
con manoplas para verter la mermelada caliente.

Precaucién

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no hayan sido especificamente
recomendados por Philips. La garantfa queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- No toque el recipiente para pan con utensilios afilados para evitar dafios.

- No exponga el aparato a altas temperaturas ni lo coloque sobre una cocina o fogdn encendido
o aun caliente.

- Coloque siempre el aparato sobre una superficie estable, plana y horizontal.

- Coloque siempre el recipiente para pan en el aparato antes de enchufarlo a la toma de
corriente y encenderlo.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o moverlo.

- No coloque el recipiente para pan en un horno convencional para cocer pan.

- Este aparato estd disefiado Unicamente para uso doméstico. Si se utiliza el aparato de forma
incorrecta, con fines profesionales o semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo
con las instrucciones de uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptard responsabilidades
por ningun dafo.

- Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el aparato esta funcionando. Utilice siempre
manoplas para levantar el recipiente para pan por el asa o cuando manipule el recipiente para
pan caliente, la cuchilla amasadora o el pan caliente.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que sale por los orificios de salida del vapor durante la
coccidn, o con el vapor que salga de la panificadora cuando abra la tapa durante el proceso de
coccién o después del mismo.

- No levante ni mueva el aparato mientras estd en funcionamiento.

- No toque las piezas moviles.

- No exponga el aparato a la luz solar directa.

- No introduzca objetos metdlicos ni sustancias extrafias por los orificios de salida del vapor:

- No utilice el recipiente para pan si estd dafiado.

- Limpie siempre el aparato después de usarlo.
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- No limpie el aparato en el lavavajillas.

- No utilice el aparato al aire libre.

- Deje un espacio libre de al menos 10 cm por encima, por detrds y a ambos lados del aparato
para evitar dafios debidos a la emisién de calor.

- Para evitar que el aparato se deteriore, no coloque el recipiente para pan ni ningin otro objeto
en la parte superior del aparato.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Funcién de recordatorio en caso de corte en el suministro eléctrico
Este aparato dispone de una funcidn que recuerda el estado en el que estaba el aparato después de
producirse un corte en el suministro eléctrico, siempre y cuando este corte se restablezca antes de
7 minutos. Si el corte en el suministro ocurre durante un proceso de coccidn, la cuenta atrds de
dicho tiempo continlda desde donde se quedd cuando se reanuda el suministro. Si el corte eléctrico
dura mds de 7 minutos y se produce durante un proceso de coccidn, la panificadora se reinicia
automdticamente en el ajuste establecido cuando se reanuda el suministro. Abra la panificadora,
extraiga el contenido y comience todo el proceso de nuevo. Si ya habfa configurado el
temporizador pero el proceso de coccidn establecido aln no habfa comenzado cuando sucedid el
corte en el suministro, la panificadora se reinicia automaticamente en el ajuste establecido cuando
se reanuda el suministro. Abra la panificadora, extraiga el contenido y comience todo el proceso de
nuevo.

Antes de utilizarlo por primera vez

Quite el material de embalaje del aparato.Tenga cuidado de no tirar la cuchilla amasadora.
Quite cualquier etiqueta de la pieza principal del aparato.

Para eliminar cualquier resto de polvo que pueda haberse acumulado en el aparato, limpie la
parte exterior del mismo, el recipiente para pan y la cuchilla amasadora con un pafio himedo.

No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona, para
limpiar el aparato.

Seque bien todas las piezas antes de comenzar a utilizar el aparato.

Panel de control

Pantalla

En la pantalla aparece lo siguiente:

- Nudmero de programa (1-12)

- Icono de programa o de tiempo

- Pesoy color de la corteza seleccionados

- Cuenta atrds del tiempo de coccidn en minutos

- "Fin” cuando ha finalizado el programa

- "OFF"’ cuando el programa se ha cancelado o reiniciado

- "Err’ cuando hay un error

- "Add" cuando se pueden afiadir ingredientes sdlidos adicionales (por ejemplo, frutas o frutos
secos)

- Animacién de mantenimiento del calor cuando el proceso de coccién ha acabado

Botones del temporizador
Puede utilizar los botones de aumento o disminucién del temporizador cuando desee que el pan
esté listo mds tarde. El retraso méximo que se puede establecer es de 13 horas.
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Por ejemplo, establezca el temporizador en 13 horas a las 19:00 horas para tener el pan listo a las
08:00 horas de la mafiana siguiente.

Boton de inicio/paradal/cancelacion

- Pulse este botdn para iniciar un programa o para iniciar la cuenta atrds del temporizador

- Pulse este botdn durante 2 segundos hasta que escuche 1 pitido largo y aparezca el mensaje
“"OFF” en la pantalla. Esto cancela el programa actual y el aparato vuelve al ajuste
predeterminado (por ejemplo, programa 1: Pan blanco, 750 g, color de la corteza medio). Pero
esto no apaga el aparato.

Programas
Con el selector de programa, puede seleccionar uno de los 12 programas diferentes. El nimero del
programa seleccionado y el tiempo de procesado éptimo para este programa aparece en la pantalla.

Color de la corteza
Con el selector de color de la corteza, puede seleccionar uno de los tres colores de corteza: claro,
medio u oscuro. El color de corteza seleccionado aparece en la pantalla.

Peso de la pieza de pan
Con el selector de peso, puede seleccionar uno de los tres pesos: 500 g, 750 g o 1000 g. El peso de
la pieza de pan aparece en la pantalla.

Uso del aparato

Preparacién del aparato y de los ingredientes

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana.

Gire el recipiente para pan hacia el lado contrario de las agujas del reloj y levantelo para
extraerlo del aparato. (fig.2)

Nota: Extraiga siempre el recipiente para pan antes de introducir ingredientes en él para evitar derramar
ingredientes en el aparato.

Asegulrese de que el orificio de la cuchilla amasadora y el eje del interior del recipiente para
pan estén completamente limpios.

Nota: Si estas piezas no estan limpias, puede que no sea capaz de montar la cuchilla amasadora
correctamente.

Alinee el lado liso del orificio de la cuchilla amasadora con el lado liso del eje del recipiente
para pan.A continuacion, coloque firmemente la cuchilla amasadora en el eje (fig. 3).

Nota:Aseguirese de que coloca la cuchilla amasadora correctamente en su sitio, de lo contrario podria
salirse durante el uso, lo que afectaria al proceso de mezcla o amasado.

Nota: Cuando la cuchilla amasadora estd montada correctamente en el eje, se desvia un poco de forma
horizontal al eje. Esto es normal.

Calcule la cantidad de los ingredientes para preparar la receta que desee (consulte el capitulo
“Recetas de pan estandar” del folleto de informacién adicional sobre coccion).

Nota: Calcule siempre la cantidad de los ingredientes de forma precisa. Consulte el apartado “Como
calcular las cantidades de los ingredientes” del capitulo “Ingredientes” del folleto de informacion adicional
sobre coccién).

A Introduzca los ingredientes en el recipiente para pan en el orden que se indica en la receta.
- Afada siempre la levadura en Ultimo lugar. Haga un orificio en la harina y espolvoree la levadura
en él.
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No mezcle la levadura con ninguno de los ingredientes himedos, de lo contrario puede que la
masa del pan no suba correctamente, especialmente si utiliza el temporizador.

- Siha de afiadir un ingrediente durante el proceso de coccidn, puede hacerlo cuando el aparato
emita un pitido largo o corto tres veces, después de 30 minutos y el mensaje “ADD" aparezca
en la pantalla. Si no lo afiade, el aparato continuard con el proceso de coccidn.

Coloque el recipiente para pan en el aparato. Gire el recipiente para pan hacia el lado de las
agujas del reloj hasta que encaje en su posicion (fig. 4).

Si el recipiente para pan no se monta correctamente, la cuchilla amasadora no funciona.

Bl Baje el asa del recipiente para pan y cierre la tapa del aparato.

Bl Enchufe la clavija de red a la toma de corriente.
D El aparato emite un pitido y en la pantalla aparece “1”, que se refiere al programa “Pan
blanco”.

Seleccion de ajustes

Pulse el selector de programa hasta que aparezca en la pantalla el nimero del programa
correcto para la receta que desea preparar (fig. 5).

D Cada vez que pulse el selector de programa, el nimero que aparece en el display aumenta
en1.

D Después de 2 segundos, la pantalla muestra de forma alternativa el nimero del programa
seleccionado y el tiempo de procesado.

Nota: El aparto emite un pitido cuando pulsa el botén incorrecto accidentalmente, por ejemplo cuando
pulsa el boton de peso durante el programa “Masa”.

Pulse el selector de peso una o mas veces para seleccionar el peso correcto de la pieza de
pan (fig. 6).

Aseglrese de que el peso seleccionado sea adecuado para la cantidad de ingredientes de la
receta seleccionada para evitar que el pan crezca demasiado o se queme. Consulte el capitulo
sobre ingredientes del folleto de informacion adicional sobre coccion.

Por ejemplo, cuando seleccione un peso de 750 g, el peso establecido para el pan blanco, utilice

455 g o 3V tazas de harina.

Para los programas del 1 al 8, el peso establecido es de 750 g.

D El punto de la parte izquierda del display indica el peso seleccionado. El display también
muestra el nimero de programa seleccionado (fig. 7).

Si lo desea, pulse el selector de color de la corteza una o mas veces para seleccionar el color
de corteza adecuado (fig. 8).

Para los programas del 1 al 8, el color de la corteza establecido es el medio.

D El punto de la parte derecha de la pantalla indica el color de corteza seleccionado. La pantalla
también muestra el nimero del programa seleccionado (fig. 9).

D El tiempo de cocciodn para el programa, el peso y el color de corteza seleccionados aparecen
en la pantalla. El tiempo de coccion aparece en horas y minutos (fig. 10).

Pulse el botén de inicio/parada/cancelacién para iniciar el proceso de elaboracion del
pan. (fig.11)

Durante el proceso de coccion, el aparato y la tapa se calentaran mucho.Tenga cuidado de no

quemarse.

Nota: Puede ver el proceso de mezcla, amasado y coccién a través de la ventana de control.
Ocasionalmente, puede formarse algo de vaho en el interior de la ventana. En ese caso, levante la tapa
para mirar en el interior durante los procesos de mezcla y amasado, pero NO ABRA LA TAPA DURANTE
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EL PROCESO DE COCCION (aproximadamente la dltima hora de todo el proceso), ya que puede hacer

que la masa del pan baje.

D En la pantalla se muestra la cuenta atras del tiempo de procesado en pasos de 1 minuto hasta
que el pan esta listo.

D Cada cinco segundos, la pantalla muestra el nimero de programa seleccionado en vez del
tiempo de procesado.

D Cuando el proceso de coccion acaba, el aparato emite un pitido. la pantalla muestra de forma
alternativa el mensaje “Fin” durante 1 segundo y ademas si no pulsa ninglin boton, aparece la
animacion de mantenimiento del calor durante 5 segundos. (fig. 12)

Nota: El modo de mantenimiento del calor no funciona en el programa “Masa”. Si deja la masa ya hecha
en el aparato durante demasiado tiempo, puede que suba demasiado y produzca resultados de poca
calidad. Para obtener los mejores resultados, saque la masa al final del programa y siga las instrucciones
de la receta para darle forma, dejarla reposar y cocerla.

Nota: Si no saca el pan durante o inmediatamente después de que finalice el modo de mantenimiento
del calor, la corteza se humedece y deja de estar crujiente. El modo de mantenimiento del calor NO
sigue cociendo el pan ni lo hace mds oscuro.

Uso del temporizador
Puede utilizar el temporizador si desea que el pan esté listo mds tarde. El retraso maximo que se
puede establecer es de 13 horas.
Por ejemplo, establezca el temporizador en 13 horas a las 19:00 horas para tener el pan listo a las
08:00 horas de la mafiana siguiente.

Nota: No utilice la funcién de temporizador con recetas que requieran ingredientes frescos que se
puedan estropear, por ejemplo, huevos, leche fresca, crema agria o queso.
Para utilizar el temporizador:

Coloque todos los ingredientes en el recipiente para pan.

Seleccione el programa, el peso de la pieza de pan y el color de la corteza adecuados.
D El tiempo de procesado total para los ajustes seleccionados se muestra en la pantalla.

Calcule la diferencia de tiempo (en horas) entre la hora actual y la hora a la que desea que el
pan esté listo.

Por ejemplo, si ahora son las 19.00 horas y desea que el pan esté listo a las 08.00 horas del dia

siguiente, la diferencia en horas es de 13 horas.

Pulse el botén de aumento o disminucion del temporizador hasta que aparezca la diferencia
de tiempo correcta en la pantalla (fig. 13).

D Cada vez que pulse el botdn de aumento o disminucién del temporizador, el tiempo aumenta
o disminuye en 10 minutos. Si mantiene los botones pulsados, el tiempo aumenta o disminuye
mas rapido.

Nota: Si el tiempo que se muestra en la pantalla alcanza las 13 horas y atin sigue manteniendo pulsado

el botén de aumento del temporizador, la pantalla vuelve al tiempo de coccién del programa establecido.

Nota: Si se pasa del tiempo que deseaba establecer, pulse el botdn contrario para aumentar o disminuir
el tiempo.

Pulse el boton de inicio/parada/cancelacion.
D Seinicia el tiempo de cuenta atris en minutos establecido para el temporizador.
D El pan estard listo cuando el temporizador haya llegado a 00:00 y el aparato emita un sonido.
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Después del proceso de coccion

El interior de la panificadora, el recipiente para pan, la cuchilla amasadora y el pan estan muy
calientes. Utilice siempre manoplas cuando saque el pan al final del ciclo de coccion o en
cualquier momento durante el modo de mantenimiento del calor.

Para detener el modo de mantenimiento del calor, pulse el botén de inicio/parada/
cancelaciéon durante 2 segundos. la pantalla mostrara “OFF”, se cancelara el programa actual y
volvera al ajuste predeterminado.

Para apagar el aparato, desenchtfelo de la toma de corriente.

Utilizando los agarradores y las manoplas, abra la tapa y gire el recipiente para pan hacia el
lado contrario de las agujas del reloj.A continuacion, agarre el recipiente para pan por el asa
y levantelo para extraerlo del aparato.

Para sacar el pan de forma facil, deje el pan en posicién vertical en el recipiente para pan
durante 5 minutos.A continuacion, ponga el pan boca abajo, sujete el asa y sacuda el pan para
sacarlo y ponerlo sobre una rejilla metalica para que se enfrie y suelte el calor y la humedad
de forma mas rapida.

Si es necesario, pase una espatula plana de goma o pldstico por los lados del pan para despegarlo.

No utilice utensilios metélicos para extraer el pan, ya que éstos pueden dafar la capa
antiadherente del recipiente para pan.

Tenga cuidado, el recipiente para pan y el pan estan calientes.

Si la cuchilla amasadora se queda atrapada en la parte inferior del pan, utilice el gancho
metalico proporcionado con el aparato para extraerla.

Aseglrese siempre de que la cuchilla amasadora no se queda dentro del pan, de lo contrario podra

dafarla al cortar el pan en rebanadas.

No utilice otros utensilios metélicos para extraer la cuchilla amasadora, ya que éstos pueden
dafar la capa antiadherente de la misma.

Tenga cuidado, la cuchilla amasadora y el pan estan calientes.

A Extraiga inmediatamente la cuchilla amasadora del recipiente para pan para evitar que se
quede atascada.

Nota: Si la cuchilla estd atascada, llene el recipiente para pan con agua hasta un nivel por encima de la
cuchilla amasadora y deje a remojo el recipiente para pan durante 30 minutos.A continuacion extraiga
la cuchilla amasadora del eje.

Deje que el pan se enfrie en la rejilla metalica entre 30 y 60 minutos antes de cortarlo con
un cuchillo para pan o uno eléctrico.

Bl Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o antes de preparar otra pieza de pan.

Almacenamiento del pan

- El pan deberfa comerse mientras esté recién hecho ya que no contiene ningln conservante y
solo puede almacenarse durante 1 o 2 dfas.

- Guarde el pan a temperatura ambiente en una bolsa de pldstico bien cerrada o en un recipiente
hermético.

- El pan cortado en rebanadas pierde su frescura y se seca mas rdpido que si no se corta.

- Guarde el pan francés en una bolsa de papel o al aire para que se mantenga crujiente. Es mejor
comer este tipo de pan en el mismo dia en que se hizo.

Como congelar o descongelar el pan
- Se puede congelar el pan en un recipiente hermético durante 4 6 6 semanas.
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- Puede cortar el pan en rebanadas antes de congelarlo para poder consumir Unicamente las
rebanadas que desee cada vez.

- Sidescongela la pieza de pan entera, deje que se descongele en el mismo recipiente para que el
pan pueda volver a absorber la humedad.

- Deje que el pan se descongele a temperatura ambiente o en el microondas a un ajuste de
temperatura bajo.

Limpieza y mantenimiento

Para la maxima seguridad, mantenga el aparato limpio y sin grasa ni restos de alimentos.

No sumerja nunca el aparato en agua u otros liquidos, ni lo enjuague bajo el grifo.

No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona, para
limpiar el aparato.

Desenchufe el aparato y deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Después de preparar el pan, extraiga inmediatamente la cuchilla amasadora del recipiente
para pan para evitar que se quede atascada.

Nota: Si la cuchilla estd atascada, llene el recipiente para pan con agua hasta un nivel por encima de la
cuchilla amasadora y deje a remojo el recipiente para pan durante 30 minutos.A continuacion extraiga
la cuchilla amasadora del eje.

Lave la cuchilla amasadora con agua caliente y un poco de detergente liquido. Limpie el
orificio de la cuchilla amasadora con un palillo de madera o con un cepillo de limpieza de
nylon.

Limpie el recipiente para pan con un pafo suave humedecido con agua caliente y un poco de
detergente liquido.

No sumerija el recipiente para pan en agua ni lo lave en el lavavajillas.

Limpie el eje del interior del recipiente para pan con un pafio suave.
A Enjuague el interior del recipiente para pan con agua fresca.

Para extraer la tapa y limpiarla facilmente, dbrala hasta que esté en un angulo de 90° con el
aparato Y, a continuacion, levantela para extraerla de la bisagra del mismo. (fig. 14)

Bl Limpie la tapa con un pafio himedo.

No lave la tapa en el lavavajillas.

[Ell Limpie el interior y exterior del aparato con un pafio himedo.

No utilice productos de limpieza quimicos para hornos.

Seque bien todas las piezas con un pano seco y suave antes de volver a montar el aparato.

Para volver a montar la tapa, introduzcala en la bisagra y, a continuacion ciérrela. (fig. 15)

Almacenamiento

Recoja el cable de alimentacion enrollandolo alrededor de los ganchos situados en la parte
inferior del aparato (fig. 16).

Guarde el aparato en un lugar seco y seguro.
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Medio ambiente

- Alfinal de su vida util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar. LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 17).

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algin problema, visite la pagina Web de Philips en
www.philips.com, o pdngase en contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente de Philips en su
pafs (hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Guia de resolucién de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mds frecuentes que pueden surgir. Si no puede resolver
el problema con la siguiente informacion, pdngase en contacto con el Servicio de Atencidn al
Cliente de su pafs.

Problema Posible causa Solucion
Los botones no La clavija no se ha Enchufe el aparato a la toma de
funcionan. enchufado a la toma de corriente. Si el problema persiste,
corriente. pdngase en contacto con el Servicio de
Atencidn al Cliente de Philips de su pafs.
El aparato hace ruido La unidad motora hace No tiene que preocuparse de nada.
mientras estd en ruido durante el proceso
funcionamiento. de amasado. Esto es
normal.

El aparto vibra mientras  El recipiente para pan no Para instalar el recipiente para pan

estd en funcionamiento.  se ha instalado correctamente, girelo hacia el lado de

correctamente. las agujas del reloj hasta que encaje en
su sitio.

Sale humo de los Se han acumulado algunos  Limpie siempre el aparato después de

orificios de salida del ingredientes o migas de su uso. Desenchtifelo y deje que se

vapor Y el aparato pan en la resistencia o en enfrie antes de limpiarlo.

desprende un olor a el interior del aparato.

quemado.

El aparato no funciona El aparato se ha Deje que el aparato se enfrie durante

cuando pulso el botdn sobrecalentado. aproximadamente 1 hora.

de inicio/parada/
cancelacién y aparece el
mensaje “ERR" en la
pantalla.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

Laitteen osat (Kuva 1)

A |Ima-aukot

B Ohjauspaneeli

Ohjelmaluettelo

Painon iimaisimet

Nayttd

Kuoren vdrin ilmaisimet
Kaynnistys/pysdytys/peruutus-painike
Kuoren vdrin valitsin

Aikaa vahentdva ajastinpainike
Aikaa lisddva ajastinpainike

Painon valitsin

10 Ohjelman valitsin

Irrotettava kansi

Kannessa ikkuna

Hoyryaukot

Akseli

Leipdvuoka, jossa tarttumaton pinnoite
Leipdvuoan kahva

Vaivausterd, jossa tarttumaton pinnoite
Mittalusikka

Metallikoukku

Mittakuppi

Ldmmitysvastus

Virtajohdon sdilytystila

Virtajohto

NVONOUVTA WN =

OZIrAR—=—IQMmMODON

Tarkead
Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen kdyttdd ja sdilytd se vastaisen varalle.

Vaara

- Al upota leipikoneen runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskaan huuhtele siti
vesihanan alla.

- Ald peitd hoyry- ja ilma-aukkoja, kun leipdkone on toiminnassa.

Tarkedd

- TTarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista verkkojannitettd, ennen kuin liitdt
laitteen pistorasiaan.

- Liitd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.Varmista, ettd pistoke on kunnolla pistorasiassa.

- Al kayta laitetta, jos pistoke, virtajohto, laitteen runko tai leipivuoka on vaurioitunut.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttéon, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin
heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- Pid4 virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Al4 jita virtajohtoa roikkumaan pdydin tai tydpdydan
reunan vli.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyvd vaihdattaa Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.
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- Varmista, ettd lammitysvastus, leipdvuoan akseli ja leipdvuoan ulkopuoli ovat puhtaat ja kuivat,
ennen kuin liitdt pistokkeen pistorasiaan.

- Ali kiytd laitetta muuhun kuin tissi oppaassa kuvattuun tarkoitukseen.

- Al liita pistoketta pistorasiaan tai kiytd ohjauskytkinta marilla kasilla.

- Vaaratilanteiden vélttdmiseksi laitetta ei saa liittdd ulkoiseen aikakytkimeen.

- Al laita kasvojasi tai kasidsi lahelle héyry- ja ilma-aukkoja, kun laite on toiminnassa.

- Al4 avaa kantta paistamisen aikana, koska taikina tai leipa voi painua kokoon.

- Paistamisen aikana laite ja sen kansi kuumenevat voimakkaasti.Varo polttamasta itsedsi.

- Al poista leipavuokaa laitteesta kiyton aikana.

- Al4 kaytd mitadn vilineits leipdvuoassa olevien raaka-aineiden sekoittamiseksi leivontaohjelman
aikana.

- Aseta raaka-aineet vain leipivuokaan. Ald aseta tai ldiskytd raaka-aineita ja/tai muita aineita
laitteen sisdlle, jotta ldmmitysvastus ei vaurioidu.

- Kun poistat hilloa leipdvuoasta, kdytd molemmissa kasissdsi uunikintaita. Nosta vuokaa ja kaada
kuuma hillo pois vuoasta.

Varoitus

- Ali koskaan kaytd osia, jotka eivit ole Philipsin valmistamia tai suosittelemia. Jos kaytit tillaisia
osia, takuu ei ole voimassa.

- Vaurioiden vilttdmiseksi leipdvuokaa ei saa koskettaa teravilld valineilld.

- Al4 altista laitetta korkealle limpétilalle tai aseta sitd kuumalle liedelle.

- Aseta laite aina tukevalle, tasaiselle ja vaakasuoralle pinnalle.

- Aseta aina leipdvuoka laitteeseen, ennen kuin liitdt pistokkeen pistorasiaan ja kytket virran
laitteeseen.

- lrrota pistoke pistorasiasta aina kdyton jalkeen.

- Anna laitteen aina jddhtyd, ennen kuin puhdistat tai siirrdt sitd.

- Ald kiyti leipivuokaa leivan leipomiseen tavallisessa uunissa.

- Témd laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon. Jos laitetta kdytetddn vdarin tai (puoli-
)ammatillisessa tarkoituksessa tai jos sitd on kadytetty kdyttdohjeen vastaisesti, takuu mitétdityy
eikd Philips vastaa mahdollisista vahingoista.

- Laitteen pinnat voivat kuumentua kdyton aikana. Kéytd aina uunikintaita nostaessasi leipavuokaa
kahvasta tai kdsitellessdsi kuumaa leipdvuokaa, vaivausterdd tai kuumaa leipad.

- Varo kuumaa hdyryd, jota purkautuu hdyryaukoista paistamisen aikana ja leipakoneesta avatessasi
kannen paistamisen aikana tai sen jdlkeen.

- Al nosta tai siirrd laitetta toiminnan aikana.

- Ald kosketa liikkuvia osia.

- Al4 jatd laitetta suoraan auringonpaisteeseen.

- Ali tydnni hoyryaukkoihin metalliesineiti tai asiaankuulumattomia aineita.

- Ali kiytd leipavuokaa, jos se on vaurioitunut.

- Puhdista laite aina kayton jdlkeen.

- Ali pese laitetta astianpesukoneessa.

- Ald kiytd laitetta ulkotiloissa.

- Jatd vahintddan 10 cm vapaata tilaa laitteen yldpuolelle, taakse ja molemmille sivuille, jotta
heijastuva 1dmpd ei vahingoita laitetta.

- Ali aseta laitteen paille leipivuokaa tai mitdin muutakaan esinett, jotta laite ei vaurioidu.

Sihkomagneettiset kentdt (EMF)
Tdma Philips-laite vastaa kaikkia, sahkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kaytetddn oikein ja tdiman kdyttéohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmédnhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Varmistus sahkokatkosten varalta
Téssa laitteessa on varmistustoiminto, joka muistaa sdhkdkatkosta edeltdneen tilan siind tapauksessa,
ettd sdhkdvirta palautuu 7 minuutin kuluessa. Jos katkos tapahtuu kypsennyksen aikana, sdhkdvirran
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palautuessa jdljelld olevan kypsennysajan mittaus jatkuu siitd, mihin se oli jadnyt katkoksen alkaessa. Jos
katkos tapahtuu kypsennyksen aikana ja kestdd yli 7 minuuttia, séhkévirran palauduttua leipdkone
palaa automaattisesti esimddritettyihin asetuksiin. Avaa leipdkone, poista sen sisdltd ja aloita alusta. Jos
olet sddtdnyt ajastimen eikd esimddritetty kypsennys ole vield kdynnistynyt katkoksen alkaessa,
sdhkdvirran palattua leipdkone palaa automaattisesti esimdaritettyihin asetuksiin. Avaa leipakone,
poista sen sisdltd ja aloita alusta.

Kadyttoonotto

Poista kaikki pakkausmateriaalit laitteesta.Varo hukkaamasta vaivausteraa.
Poista mahdolliset tarrat laitteen rungosta.

Poista mahdollisesti kertynyt poly pyyhkimalla laitteen ulkopinnat, leipavuoka ja vaivaustera
kostealla liinalla.

Ali kiyti naarmuttavia tai syovyttivia puhdistusaineita tai -vilineits laitteen puhdistamiseen
(kuten bensiinid tai asetonia).

Kuivaa kaikki osat huolellisesti, ennen kuin alat kiyttia laitetta.

Ohjauspaneeli

Naytto
Naytdssd on seuraavia tietoja:
- Ohjelman numero (1 - 12)
- Ohjelman tai ajan kuvake
- Valittu paino ja valittu kuoren véri
- Jaljelld oleva paistoaika minuutteina
- Fin-teksti, kun ohjelma on valmis
- OFF-teksti, kun ohjelma on peruutettu tai nollattu
- Errteksti, kun on tapahtunut virhe
- Add-teksti, kun kiinteitd lisdraaka-aineita (esim. hedelmia tai pahkingitd) voidaan lisatd
- Ldmpimandpito-animaatio, kun leivonta on loppunut

Ajastinpainikkeet
Jos haluat leivdn valmistuvan myShempéana ajankohtana, voit kiyttdd ajastinpainikkeita (aikaa lisdava ja
aikaa vdhentava painike). Pisin mahdollinen viiveaika on 13 tuntia.
Jos haluat esimerkiksi, ettd leipd on valmis seuraavana aamuna klo 8, sdddd illalla klo 19 ajastimen
asetukseksi 13 tuntia.

Kadynnistys/pysdytys/peruutus-painike

- Kaynnistd ohjelma tai ajastintoiminto painamalla titd painiketta

- Jos haluat peruuttaa kdynnissd olevan ohjelman, paina tdtd painiketta 2 sekunnin ajan, kunnes
kuulet pitkdn piippauksen ja ndyttdodn tulee teksti OFF. Laite palaa oletusasetuksiin [eli ohjelmaan
nro 1 - Valkoisen leivdn perusohje, 750 g, keskitumma kuori). Tdmd toiminto ei katkaise laitteesta
virtaa.

Ohjelmat
Ohjelman valitsimen avulla voit valita jonkin 12 erilaisesta ohjelmasta.Valitun ohjelman numero ja
optimaalinen kisittelyaika ndkyvat ndytossa.

Kuoren vari
Kuoren vdrin valitsimen avulla voit valita yhden kolmesta kuoren vérista: vaalea, keskitumma tai
tumma. Valittu kuoren vari nakyy ndytossa.
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Leivdn paino
Painon valitsimen avulla voit valita yhden kolmesta painosta: 500 g, 750 g tai 1000 g. Leivdn paino
nakyy ndytdssa.

Laitteen ja raaka-aineiden valmistelu

Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja vaakasuoralle alustalle.

Kaanna leipavuokaa vastapaivaan ja nosta se pois laitteesta. (Kuva 2)

Huomautus: Poista leipdvuoka, ennen kuin laitat siihen raaka-aineita, jotta aineita ei Idiky laitteen sisddn.
Varmista, etta vaivaustera ja leipavuoan sisalla oleva akseli ovat taysin puhtaat.

Huomautus: Jos ndmd osat eivdt ole puhtaat, vaivausterdn asennus ei vélttdmdttd onnistu oikealla tavalla.

Kohdista vaivausteran reian tasainen sivu leipavuoassa olevan akselin tasaiseen sivuun. Paina
sitten vaivaustera tiukasti akselin paalle (Kuva 3).

Huomautus:Varmista, ettd vaivausterd on kunnolla paikallaan. Muutoin se saattaa irrota kdyton aikana,
mikd vaikuttaa sekoittamiseen tai vaivaamiseen.

Huomautus: Kun vaivausterd on asennettu oikein, silld on hieman liikkkumavaraa vaakatasossa akselin
pddilld. Tdmd on normadlia.

Mittaa valitsemasi reseptin raaka-aineet (katso Lisatietoja leipomisesta -vihkosen kohtaa
Perusleipiresepteja).

Huomautus: Mittaa raaka-aineet tdasmiaillisesti. Katso Lisdtietoja leipomisesta -vihkosen luvun Raaka-

aineet kohtaa Raaka-aineiden mittaaminen.

A Laita raaka-aineet leipavuokaan siini jirjestyksessd, kuin ne luetellaan reseptissa.
- Lisdd hiiva aina viimeiseksi. Tee taikinan keskelle kuoppa ja ripottele hiiva siihen.

Al sekoita hiivaa nestepitoisiin raaka-aineisiin, koska silloin leipa ei vilttimittd kohoa kunnolla,
erityisesti kayttaessasi ajastinta.

- Jos raaka-ainetta on lisdttava leivonnan aikana, laitteesta kuuluu lyhyt ja pitkd merkkiddni kolmesti
30 minuutin kuluttua ja ndyttoon tulee teksti ADD. Jos et lisdd raaka-ainetta, laite jatkaa leivontaa.

Aseta leipivuoka laitteeseen. Kiinni vuokaa myotapaivain, kunnes se lukittuu
paikalleen (Kuva 4).

Jos leipavuokaa ei ole asennettu oikealla tavalla, vaivaustera ei toimi.

Bl Laske leipivuoan kahva alas ja sulje laitteen kansi.

[Ell Tyonni pistoke pistorasiaan.
D Laitteesta kuuluu merkkidani ja ndyttdon tulee numero 1, joka viittaa Valkoisen leivin
perusohje -ohjelmaan.

Asetusten valitseminen

Paina ohjelman valitsinta, kunnes naytossa on haluamaasi reseptia vastaava ohjelman
numero (Kuva 5).
D Jokaisella ohjelman valitsimen painalluksella ndytdn numero kasvaa yhden numeron verran.
D Kahden sekunnin jilkeen ndytossd nikyy vuorotellen valitun ohjelman numero ja kisittelyaika.

Huomautus: Laitteesta kuuluu merkkiddni, jos painat vahingossa vddrdd painiketta (esimerkiksi jos painat
painopainiketta Dough (Taikina) -ohjelman aikana).

Valitse sopiva leivan paino painamalla painon valitsinta yhden tai useamman kerran (Kuva 6).
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Varmista, etta valitsemasi paino sopii valitsemasi reseptin raaka-ainemaariin. Nain valtit leivan
kohoamisen liian suureksi tai sen palamisen. Katso Lisatietoja leipomisesta -vihkosen lukua
Ainekset.

Jos valitset painoksi esimerkiksi 750 g (esimdaritetty vaalean leivdn paino), kdytd 455 g vehndjauhoja.

Ohjelmissa 1 - 8 esimddritetty paino on 750 g.

D Niyton vasemmassa reunassa oleva piste osoittaa valitun painon. Ndytdssd on myds valitun
ohjelman numero (Kuva 7).

Halutessasi voit valita sopivan kuoren varin painamalla kuoren varin valitsinta yhden tai
useamman kerran (Kuva 8).

Ohjelmissa 1-8 esimadritetty kuoren vari on keskitumma.

D Naiyton oikeassa reunassa oleva piste osoittaa valitun kuoren varin. Ndytdssd on myds valitun
ohjelman numero (Kuva 9).

D Niytossa ovat valitun ohjelman leivonta-aika, paino ja kuoren vari. Leivonta-aika nakyy
tunteina ja minuutteina (Kuva 10).

Aloita leivanteko painamalla kaynnistys/pysaytys/peruutus-painiketta. (Kuva 11)

Paistamisen aikana laite ja sen kansi kuumenevat voimakkaasti.Varo polttamasta itseasi.

Huomautus:Voit seurata sekoitusta, vaivausta ja paistoa kannessa olevasta ikkunasta. Joskus ikkunan
sisdpuolelle tiivistyy hieman kosteutta.Voit nostaa kannen ja kurkistaa siséidin sekoitus- ja vaivausvaiheiden
aikana, mutta ALA AVAA KANTTA PAISTAMISEN AIKANA (suunnilleen leivonnan viimeinen tunti ).
Avaaminen paistamisen aikana voi aiheuttaa leivin kokoonpainumisen.
D Niytossa nikyy jaljelld oleva kisittelyaika 1 minuutin tarkkuudella leivin valmistumiseen
saakka.
D Joka viides sekunti ndytdssd nakyy valitun ohjelman numero kisittelyajan sijasta.
D Kun leivonta on loppunut, laitteesta kuuluu merkkidani. Niytossa vuorottelevat teksti Fin
(1 sekunnin ajan) ja lampimanapito-animaatio (5 sekunnin ajan) niin kauan, kuin mitaan
painiketta ei paineta. (Kuva 12)

Huomautus: Ldmpimdndpitotila ei toimi Dough (Taikina) -ohjelmassa. Jos jdtdt valmiin taikinan
laitteeseen liian pitkdksi aikaa, se saattaa kohota liikaa ja seurauksena on huono leivontatulos. Parhaan
tuloksen saamiseksi poista taikina ohjelman lopussa ja noudata reseptissd annettuja muotoilu-, lepo- ja
paisto-ohjeita.

Huomautus: Jos et poista leipdd ldmpimdndpitotilan aikana tai vdlittomdsti sen jélkeen, kuori kostuu ja
menettdd rapeutensa. Limpimdndpitotila El ylikypsennd tai tummenna leipddi.

Ajastimen kadytto
Jos haluat leivan valmistuvan mydhempana ajankohtana, voit kdyttdd ajastinta. Pisin mahdollinen
viiveaika on 13 tuntia.
Jos haluat esimerkiksi, ettd leipd on valmis seuraavana aamuna klo 8, sdddd illalla klo 19 ajastimen
asetukseksi 13 tuntia.

Huomautus: Ald kéytd ajastintoimintoa, jos valitsemasi resepti sisdltdd tuoreita, helposti pilaantuvia
raaka-aineita (esimerkiksi kananmunat, tuore maito, hapankerma, juusto).
Nain kaytat ajastinta:

Laita kaikki raaka-aineet leipavuokaan.

Valitse reseptii vastaava ohjelma, leivin paino ja kuoren viri.
D Valittujen asetusten mukainen kokonaiskisittelyaika nakyy naytossa.

Laske aikaero (tunteina) nykyhetken ja sen hetken vilill3, jolloin haluat leivan olevan valmis.
Jos kello on nyt esimerkiksi 19, ja haluat leivdn olevan valmis seuraavana aamuna klo 8, aikaero on 13
tuntia.
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Valitse aikaero ajastinpainikkeilla (aikaa vahentava ja aikaa lisaava) (Kuva 13).
D Jokainen aikaa lisdavin tai vihentavan painikkeen painallus lis3a tai vihentia aikaa 10
minuuttia.Voit nopeuttaa aikalukeman selaamista pitamalla painiketta painettuna.

Huomautus: Jos aikalukema saavuttaa arvon 13 tuntia ja jatkat aikaa pidentdvdn ajastinpainikkeen
painamista, ndyttéon palaa asetetun ohjelman leivonta-aika.

Huomautus: Jos ohitat haluamasi aikalukeman, voit palata takaisin pdin painamalla vastakkaista
ajastinpainiketta.

Paina kaynnistys/pysaytys/peruutus-painiketta.
D Ajastin laskee asetettua jaljelld olevaa aikaa minuutteina.
D Leipi on valmis, kun ajastin saavuttaa lukeman 00:00 ja laitteesta kuuluu merkkidani.

Leivonnan jilkeen

Leipakoneen sisapuoli, leipavuoka, vaivaustera ja leipa ovat hyvin kuumia. Kayta aina uunikintaita,
kun poistat leipavuoan leivontaohjelman loputtua tai lampimanapitotilan aikana.

Voit pysayttaa limpimanapitotilan painamalla kiynnistys/pysaytys/peruutus-painiketta 2
sekunnin ajan. Nayttoon ilmestyy teksti OFF, ohjelma keskeytyy ja laite palautuu
oletusasetuksiin.

Katkaise laitteesta virta irrottamalla virtapistoke pistorasiasta.

Avaa kansi kayttaen patalappuja tai uunikintaita ja kaanna leipavuokaa vastapaivaan. Tartu
sitten vuoan kahvaan ja nosta vuoka laitteesta.

Leipa irtoaa vuoasta helposti, jos annat sen vetdytya vuoassa oikeinpdin 5 minuutin ajan.

paille, jotta kuumuus ja kosteus haihtuvat leivasta nopeammin.
Irrota leipd tarvittaessa vuoan reunoista littedlld kumi- tai muovilastalla.

Ali kiyti metallivilineiti leivin irrotukseen, koska ne saattavat vahingoittaa leipivuoan
tarttumatonta pinnoitetta.

Ole varovainen, leipavuoka ja leipa ovat kuumia.

Jos vaivaustera on leivan pohjassa, kayta laitteen mukana tullutta metallikoukkua teran
irrottamiseen.
Varmista aina, ettei vaivausterd jad leivan sisddn ja vaurioidu leipdd leikattaessa.

Al3 kiyti muita metallivilineiti vaivausterin irrottamiseen, koska ne saattavat vahingoittaa
vaivausteran tarttumatonta pinnoitetta.

Ole varovainen, vaivausteri ja leipa ovat kuumia.

A Poista vaivausteri leipivuoasta vilittomasti, jotta se ei juutu.

Huomautus: Jos terd on juuttunut, téytd leipdvuoka vedelld niin, ettd vaivausterd peittyy, ja anna vuoan
liota 30 minuuttia. Poista sitten vaivausterd akselista.

Anna leivan jadhtya ritilan paalla 30—60 minuutin ajan ennen sen viipaloimista leipa- tai
sahkoveitselld.

Bl Anna laitteen jashtyi ennen sen puhdistamista tai uuden leivin leipomista.

Leivdn sdilytys

- Leipd on sy&tava tuoreena, koska se ei sisdlld lainkaan siildntaaineita. Se sdilyy vain 1-2 pdivaa.
- Sdilytd leipd huoneenldmmadssa tiivisti suljetussa muovipussissa tai ilmatiiviissd astiassa.
- Viipaloitu leipd menettdd tuoreutensa ja kuivuu nopeammin kuin viipaloimaton leipa.
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- Séilytd ranskalaistyylinen leipd paperipussissa tai kosketuksessa ilman kanssa, jotta se sdilyttdd
rapean kuorensa. Taman tyyppinen leipd on parhaimmillaan leipomispdivand.

Leivan pakastus/sulatus
- Leipd sdilyy pakastettuna ilmatiiviissd astiassa 4—6 viikon ajan.
- Voit viipaloida leivdn ennen pakastusta, jotta voit kdyttda siitd vain muutaman viipaleen kerrallaan.
- Jos sulatat kokonaisen leivdn, anna sen sulaa pakastusastiassa, jotta leipd imee kosteuden
uudelleen itseensa.
- Sulata leipd huoneenldmmassd tai pienelld teholla mikroaaltouunissa.

Puhdistus ja hoito

Pidd laite puhtaana rasvasta ja ruoantdhteistd turvallisuuden varmistamiseksi.

Al upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Ali mydskiin huuhtele siti vesihanan alla.

Ali kiyti naarmuttavia tai syovyttivia puhdistusaineita tai -vilineits laitteen puhdistamiseen
(kuten bensiinid tai asetonia).

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya ennen puhdistamista.
Poista vaivaustera leipavuoasta valittomasti leivonnan jalkeen, jotta tera ei juutu.

Huomautus: Jos terd on juuttunut, tdytd leipdvuoka vedelld niin, ettd vaivausterd peittyy, ja anna vuoan
liota 30 minuuttia. Poista sitten vaivausterd akselista.

Puhdista vaivaustera kuumalla vedelld, jossa on hieman astianpesuainetta. Puhdista
vaivausteran reika puisella hammastikulla tai nailonharjalla.

Puhdista leipavuoka pehmeilla liinalla. Kostuta liina ensin kuumalla vedelld, jossa on hieman
astianpesuainetta.

Ala upota leipavuokaa veteen ilika pese sita astianpesukoneessa.

Puhdista leipavuoan sisilld oleva akseli pehmeilli liinalla.
A Huuhtele leipivuoan sisipuoli puhtaalla vedells.

Voit helpottaa puhdistusta irrottamalla kannen.Avaa kantta, kunnes se on 90°:n kulmassa
laitteeseen nahden ja nosta se sitten pois saranoiltaan. (Kuva 14)

Bl Pyyhi kansi kostealla liinalla.

Ali pese kantta astianpesukoneessa.

Ell Pyyhi laitteen sisi- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Ali kiytd kemiallisia uuninpuhdistusaineita.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti pehmealla liinalla, ennen kuin kokoat laitteen.

Aseta kansi takaisin paikalleen sijoittamalla se saranoihinsa ja sitten laskemalla kansi
alas. (Kuva 15)

Sdilytys
Kierra virtajohto laitteen pohjassa olevan johtokelan ymparille (Kuva 16).

Sailyta laitetta turvallisessa ja kuivassa paikassa.

Ympdristoasiaa

- Ald havita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne vattuutettuun
kierratyspisteeseen. Ndin autat véhentdmdan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 17).

4222.003.4020.3.indd 57 @ 02:06-10 14:44



58 SUOMI

Takuu ja huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin verkkosivustoon osoitteessa
www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on
kansainvdlisessd takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd Philipsin
jalleenmyyjdan.

Téssd luvussa kuvataan tavallisimmat laitteen kdyttdon liittyvdt ongelmat. Ellet onnistu ratkaisemaan
ongelmaa alla olevien ohjeiden avulla, ota yhteys Philipsin maakohtaiseen asiakaspalveluun.

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu

Painikkeet eivat toimi. Pistoke ei ole pistorasiassa. Liitd pistoke pistorasiaan. Jos
ongelma jatkuu, ota yhteyttd
asiakaspalveluun.

Laitteesta kuuluu kovaa ddntd Moottori pitdd kovaa ddntd Toimenpiteitd ei vaadita.
kdyton aikana. vaivausprosessin aikana. Tdma
on normaalia.

Laite kolisee kdyton aikana. Leipdvuokaa ei ole asennettu  Asenna leipavuoka oikein
oikein. kdantamalld sitd mydtapdivdan,
kunnes se lukittuu paikalleen.
Hoyryaukoista nousee Raaka-aineita tai leivdnmuruja  Puhdista laite aina kdyton jdlkeen.
hieman savua ja laitteesta on kerddntynyt Irrota laite pistorasiasta ja anna
tulee palaneen hajua. ldmmitysvastuksen pddlle tai  sen jddhtyd ennen puhdistamista.
laitteen sisdlle.
Laite ei kdynnisty, kun painan  Laite ylikuumenee. Anna laitteen jadhtyd noin 1
kaynnistys/pysdytys/peruutus- tunnin ajan.
painiketta, ja ndyttoéon tulee
teksti ERR.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse suivante : www.philips.com/
welcome.

Description générale (fig. 1)

A Oirifices de ventilation

B Bloc de commande

Liste des programmes

Poids

Afficheur

Coloration de la cro(te

Bouton marche/arrét/annulation
Sélecteur de coloration de la crolte
Bouton de diminution du programmateur
Bouton d'augmentation du programmateur
Sélecteur de poids

10 Sélecteur de programme

Couvercle amovible

Hublot

Events

Axe

Moule a pain avec revétement antiadhésif
Anse du moule a pain

Lame de pétrissage avec revétement antiadhésif
Cuillere de mesure

Crochet métallique

Mesurette graduée

Résistance chauffante

Rangement du cordon

Cordon d'alimentation

NVONONUVTHAWN =

OZIrAR——IOQMMmMOUON

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieun

Danger

- Ne plongez jamais le corps de la machine a pain dans I'eau ou tout autre liquide, et ne les rincez
pas sous le robinet.

- Ne couvrez par les orifices de ventilation lorsque la machine a pain est en cours de
fonctionnement.

Avertissement

- Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil correspond a la
tension supportée par le secteur local.

- Branchez I'appareil sur une prise murale mise a la terre. Assurez-vous que la fiche est
correctement insérée dans la prise.

- Nutilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation, 'appareil ou le moule a pain est
endommagé.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manguant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
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n'aient recu des instructions quant a l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.

- Maintenez le cordon d'alimentation hors de portée des enfants. Ne le laissez pas dépasser de la
table ou du plan de travail sur lequel I'appareil est posé.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, par un Centre
Service Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

- Assurez-vous que la résistance chauffante, I'axe du moule a pain et I'extérieur du moule a pain
sont propres et secs avant de brancher |'appareil sur le secteur.

- Nutilisez pas I'appareil dans un autre but que celui qui est indiqué dans ce manuel.

- Ne branchez pas I'appareil et ne touchez pas au bloc de commande avec des mains humides.

- Pour éviter tout accident, il est vivement déconseillé de connecter I'appareil a un minuteur
externe.

- Napprochez pas votre visage ou vos mains des orifices de ventilation lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement.

- N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson, car la pate ou le pain risqueraient de retomber.

- Pendant la cuisson, I'appareil et le couvercle deviennent extrémement chauds. Prenez garde de
ne pas vous brller.

- N'étez pas le moule a pain de la machine en cours de fonctionnement.

- Nlutilisez jamais d'ustensiles pour mélanger les ingrédients dans le moule a pain pendant un
programme de fabrication de pain.

- Versez les ingrédients dans le moule a pain uniquement. Ne faites pas tomber d'ingrédients et/
ou d'additifs a I'intérieur de I'appareil-méme afin de ne pas endommager la résistance chauffante.

- Lorsque vous videz la confiture brilante du moule a pain, soulevez ce dernier a deux mains en
utilisant des gants de cuisine.

Attention

- Nutilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui n‘ont pas été
spécifiguement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d'utilisation
de tels accessoires ou piéces.

- Ne touchez pas le moule a pain avec des ustensiles coupants pour éviter de 'endommager.

- N'exposez pas |'appareil a des températures élevées, ne le placez pas sur une plaque chauffante
ou une cuisiniere en cours de fonctionnement ou encore chaude.

- Placez toujours I'appareil sur une surface stable, plane et horizontale.

- Insérez toujours le moule a pain dans I'appareil avant de le brancher sur le secteur et de
l'allumer.

- Débranchez toujours I'appareil apres utilisation.

- Laissez toujours I'appareil refroidir avant de le déplacer ou de le nettoyer.

- Ne cuisez pas de pain en plagant le moule & pain dans un four traditionnel.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. S'il est employé de maniere
inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-professionnelles, ou en non-conformité avec les
instructions du mode d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute
responsabilité concernant les dégdts occasionnés.

- Les surfaces accessibles peuvent devenir brilantes lorsque I'appareil fonctionne. Utilisez
impérativement des gants de cuisine pour soulever le moule a pain par son anse ou pour
manipuler le moule a pain, la lame de pétrissage ou le pain lorsqu'ils sont chauds.

- Faites attention a la vapeur brllante s'échappant des évents lors de la cuisson ou s'échappant de
la machine a pain lorsque vous ouvrez le couvercle pendant ou aprés la cuisson.

- Ne soulevez pas et ne déplacez pas I'appareil en cours d'utilisation.

- Ne touchez pas aux pieces mobiles.

- N’exposez pas |'appareil directement aux rayons du soleil.

- N'insérez pas d'objets métalliques ou de substances étrangeres dans les évents.
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- N'utilisez pas le moule a pain s'il est abimé.

- Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

- Ne nettoyez pas I'appareil au lave-vaisselle.

- Nutilisez pas I'appareil a I'extérieur.

- Dégagez un espace d'au moins 10 cm au-dessus, a l'arriere et sur les cotés de I'appareil pour
éviter tout endommagement dd a la chaleur émise par ce dernier.

- Pour éviter dendommager l'appareil, ne placez pas le moule a pain ou tout autre objet sur
I'appareil.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Sauvegarde en cas de coupure de courant
Cet appareil est doté d'une fonction de sauvegarde mémorisant |'étape atteinte au moment de la
coupure de courant, des lors que le courant est rétabli dans les 7 minutes. Si la coupure de courant
a lieu en cours de cuisson, le programmateur reprend la ou il s'était arrété, une fois le courant
rétabli. Si la coupure de courant dure plus de 7 minutes et qu'elle a lieu en cours de cuisson, la
machine a pain retourne automatiquement au réglage prédéfini une fois le courant rétabli. Ouvrez la
machine a pain, retirez son contenu, puis recommencez. Si vous avez réglé le programmateur et que
la cuisson programmeée n'avait pas encore démarré au moment de la coupure de courant, la
machine a pain retourne automatiquement au réglage prédéfini une fois le courant rétabli. Ouvrez la
machine a pain, retirez son contenu, puis recommencez.

Avant la premiere utilisation

Retirez tous les matériaux d’emballage de I'appareil.Veillez a ne pas jeter la lame de
pétrissage.

Retirez toutes les étiquettes collées sur I'appareil.

Pour retirer la poussiére qui a pu s’accumuler sur I'appareil, essuyez I'extérieur de I'appareil,
le moule a pain et la lame de pétrissage a I'aide d’un chiffon humide.

N’utilisez jamais de tampons a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que
I’essence ou I'acétone pour nettoyer I'appareil.

Séchez soigneusement toutes les pieces avant d’utiliser I'appareil.

Bloc de commande

Afficheur

L'afficheur indique les informations suivantes :

- Numéro du programme (1-12)

- Icdne du programme ou du programmateur

- Poids et coloration de la crolte sélectionnés

- Décompte du temps de cuisson exprimé en minutes

-« Fin» lorsque le programme est terminé

-« OFF » (Arrét) lorsque le programme a été annulé ou réinitialisé

- «Err»encasderreur

- «Add» (Ajouter) lorsque vous pouvez ajouter des ingrédients secs supplémentaires (fruits ou
noix, par exemple)

- Animation de maintien au chaud une fois la cuisson terminée
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Boutons du programmateur
Utilisez les boutons d'augmentation et de diminution du programmateur lorsque vous souhaitez
reculer I'heure a laquelle le pain doit étre prét. Lheure peut étre différée de 13 heures au maximum.
Par exemple, réglez le programmateur sur 13 heures a 19h00 pour que le pain soit prét a 08h00 le
lendemain matin.

Bouton marche/arrét/annulation

- Appuyez sur ce bouton pour lancer un programme ou démarrer le décompte du
programmateur.

- Appuyez sur ce bouton pendant 2 secondes, jusqu’a ce que I'appareil émette un long signal
sonore et que le message « OFF » apparaisse sur l'afficheur. Le programme en cours est alors
annulé et I'appareil retourne au réglage par défaut (c'est a dire le programme 1 - Basic White
(Pain blanc classique), 750 g, coloration de crolte moyenne). L'appareil n'est pas éteint.

Programmes
Le sélecteur de programme vous permet d'opter pour 'un des 12 programmes différents proposés.
L'afficheur indique le numéro du programme sélectionné et son temps de traitement optimal.

Coloration de la croiite
Le sélecteur de coloration de la crolte vous permet d'opter pour 'une des trois colorations
proposées : claire, moyenne ou foncée. L'afficheur indique la coloration de la croGte sélectionnée.

Poids du pain
Le sélecteur de poids vous permet d'opter pour 'un des trois poids proposés : 500 g, 750 g ou
1 000 g. Lafficheur indique le poids du pain.

Utilisation de ’appareil

Préparation de I’appareil et des ingrédients

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable et plane.

Tournez le moule a pain dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, puis soulevez-le hors
de l'appareil. (fig.2)

Remarque : Otez toujours le moule a pain avant d’y verser des ingrédients pour éviter d’en faire tomber
dans l'appareil.

Assurez-vous que le trou de la lame de pétrissage et I'axe dans le moule a pain sont
parfaitement propres.

Remarque : Si ces piéces ne sont pas propres, il se peut que vous ne parveniez pas a monter
correctement la lame de pétrissage.

Alignez la partie plane du trou de la lame de pétrissage avec celle de I'axe rotatif du moule a
pain. Fixez ensuite fermement la lame de pétrissage sur I'axe (fig. 3).

Remarque :Veillez a ce que la lame de pétrissage soit bien en place, afin d’éviter qu’elle ne se détache
en cours d'utilisation, ce qui affecterait le mélange ou le pétrissage.

Remarque : Lorsque la lame de pétrissage est correctement fixée a I'axe, un certain jeu horizontal peut
étre observé, ce qui est parfaitement normal.

Mesurez les ingrédients pour la recette de votre choix (voir le chapitre « Recettes de pain
classiques » dans la brochure d’informations sur la cuisson fournie).

Remarque : Mesurez toujours soigneusement les ingrédients. Reportez-vous a la section « Mesure des
ingrédients » au chapitre « Ingrédients » de la brochure d’informations sur la cuisson fournie.
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A Versez les ingrédients dans le moule a pain en respectant I'ordre indiqué dans la recette.
- Ajoutez toujours la levure en dernier. Creusez un puits dans la farine, puis versez-y la levure.

Ne mélangez pas la levure aux ingrédients humides ou liquides, car le pain risquerait de ne pas
lever correctement, notamment lorsque vous utilisez le programmateur.

- Siun ingrédient doit étre ajouté en cours de préparation, I'appareil émet un signal sonore court
suivi d'un signal sonore long trois fois de suite au bout de 30 minutes, et le message « ADD »
(Ajouter) apparait sur I'afficheur. Si vous n'ajoutez pas d'ingrédient, I'appareil poursuit tout
simplement le processus de préparation du pain.

Placez le moule a pain dans I'appareil. Tournez le moule a pain dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu'a ce qu’il se bloque (fig. 4).

Si le moule a pain n’est pas correctement inséré, la lame de pétrissage ne fonctionnera pas.

Bl Repliez 'anse du moule a pain, puis fermez le couvercle de I'appareil.

[Ell Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.
D Lappareil émet un signal sonore et le chiffre « 1 », correspondant au programme du Basic
White (Pain blanc classique) apparait sur I'afficheur.

Sélection des réglages

Appuyez sur le sélecteur de programme jusqu’a ce que lafficheur indique le numéro du
programme adapté a la recette que vous avez choisie (fig. 5).

D Le numéro indiqué sur I'affichage augmente de 1 a chaque fois que vous appuyez sur le
sélecteur de programme.

D Au bout de 2 secondes, I'afficheur indique successivement le numéro de programme
sélectionné et le temps de traitement.

Remarque : Lappareil émet un signal sonore lorsque vous appuyez sur le mauvais bouton, par exemple
lorsque vous appuyez sur le sélecteur de poids pendant le programme Dough (Pdte).

Appuyez sur le sélecteur de poids autant de fois que nécessaire pour sélectionner le poids
de pain approprié (fig. 6).

Veillez a ce que le poids sélectionné corresponde aux ingrédients de la recette choisie, afin
d’éviter que le pain ne gonfle trop ou ne brile. Reportez-vous au chapitre « Ingrédients » de la
brochure d’informations sur la cuisson fournie.

Par exemple, si vous sélectionnez un poids de pain de 750 g (le poids prédéfini pour le pain blanc),

utilisez 455 g (3 tasses /4) de farine blanche.

Pour les programmes 1 a 8, le poids prédéfini est de 750 g.

D Le point a gauche de I'afficheur indique le poids sélectionné. L'afficheur indique également le
numéro du programme sélectionné (fig. 7).

Si vous le souhaitez, appuyez sur le sélecteur de coloration de la cro(te autant de fois que
nécessaire pour sélectionner la coloration de votre choix (fig. 8).

Pour les programmes 1 a 8, la coloration de crote prédéfinie est moyenne.
Le point a droite de I'afficheur indique la coloration de crolite sélectionnée. L'afficheur
indique également le numéro du programme sélectionné (fig. 9).

D Lafficheur indique le temps de cuisson pour le programme, le poids et la coloration de la
cro(te sélectionnés. |l est exprimé en heures et minutes (fig. 10).

Appuyez sur le bouton marche/arrét/annulation pour lancer le processus de fabrication du
pain. (fig.11)
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Pendant la cuisson, I'appareil et le couvercle deviennent extrémement chauds. Prenez garde de ne
pas vous briler.

Remarque :Vous pouvez observer le mélange, le pétrissage et la cuisson par le hublot. Il est possible que
de la buée se forme sur la face interne du hublot.Vous pouvez soulever le couvercle pour regarder a
Pintérieur de I'appareil pendant les étapes de mélange et de pétrissage, mais N'OUVREZ PAS LE
COUVERCLE PENDANT LA CUISSON (la derniére heure environ du temps total de traitement), car cela
pourrait faire retomber le pain.
D Lafficheur décompte le temps de traitement par intervalles de 1 minute jusqu’a ce que le
pain soit cuit.
D Toutes les cing secondes, I'afficheur indique le numéro de programme sélectionné a la place
du temps de traitement.
D Une fois la cuisson terminée, I'appareil émet un signal sonore. Le message « Fin » apparait sur
I'afficheur pendant 1 seconde et I'animation de maintien au chaud s’affiche pendant
5 secondes successivement, dés lors que vous n’appuyez pas sur un bouton. (fig. 12)

Remarque : Le mode de maintien au chaud ne fonctionne pas avec le programme Dough (Pdte). Si vous
laissez de la pdte préte trop longtemps dans 'appareil, elle pourrait trop lever, ce qui affecterait le
résultat final. Pour un résultat optimal, retirez la pate a la fin du programme, puis suivez les instructions
figurant dans la recette pour modeler la pate, la laisser reposer et la cuire.

Remarque : Si vous ne retirez pas le pain pendant que I'appareil est en mode de maintien au chaud ou
juste apres, la crodite prend 'humidité et ramollit. Le mode de maintien au chaud NE poursuit PAS la
cuisson du pain et ne fait pas foncer la crolite.

Utilisation du programmateur
Vous pouvez utiliser le programmateur si vous souhaitez reculer I'heure a laquelle le pain doit étre
prét. Lheure peut étre différée de 13 heures au maximum.
Par exemple, réglez le programmateur sur 13 heures a 19h00 pour que le pain soit prét a 08h00 le
lendemain matin.

Remarque : N'utilisez pas le programmateur avec des recettes contenant des ingrédients risquant de se
gdter, tels que des ceufs, du lait, de la créme fraiche ou du fromage.
Pour utiliser le programmateur :

Versez tous les ingrédients dans le moule a pain.

Sélectionnez le programme, le poids du pain et la coloration de la crolite correspondant a
votre recette.
D Lafficheur indique le temps de traitement total correspondant aux réglages sélectionnés.

Calculez la différence horaire (exprimée en heures) entre I'heure actuelle et I'heure a
laquelle vous souhaitez que le pain soit prét.

Par exemple, s'il est actuellement 19h00, et que vous souhaitez que le pain soit prét le lendemain

matin a 08h00, la différence horaire est de 13 h.

Appuyez sur les boutons d’augmentation ou de diminution du programmateur jusqu’a ce que
I'afficheur indique la bonne différence horaire (fig. 13).

D A chaque fois que vous appuyez sur les boutons d’augmentation ou de diminution du
programmateur, la durée indiquée augmente ou diminue de 10 minutes. Le processus est plus
rapide si vous maintenez ces boutons enfoncés.

Remarque : Si la durée indiquée sur I'afficheur atteint 13 h et que vous continuez a appuyer sur le
bouton d’augmentation, elle retourne au temps de cuisson du programme défini.

Remarque : Si vous avez dépassé la durée que vous souhaitiez définir, appuyez sur le bouton contraire
pour augmenter ou diminuer la durée.
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Appuyez sur le bouton marche/arrét/annulation.
Le programmateur commence a décompter la durée sélectionnée minute par minute.

D Le pain est prét lorsque le programmateur atteint 00:00 et que I'appareil émet un signal
sonore.

Apres la cuisson

Lintérieur de la machine a pain, le moule a pain, la lame de pétrissage et le pain sont brilants.
Utilisez impérativement des gants de cuisine pour retirer le moule a pain a la fin de la cuisson ou
pendant le mode de maintien au chaud.

Pour arréter le mode de maintien au chaud, appuyez sur le bouton marche/arrét/annulation
pendant 2 secondes. Lafficheur indique « OFF » (Arrét), le programme actuel est annulé et le
réglage par défaut est rétabli.

Eteignez I'appareil et débranchez-le du secteur.

A I'aide de maniques ou de gants de cuisine, ouvrez le couvercle et tournez le moule a pain
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre. Ensuite retirez le moule a pain de I'appareil
en le soulevant par son anse.

Pour démouler facilement le pain, laissez le pain reposer a la verticale dans le moule pendant
5 minutes. Retournez ensuite le moule, et secouez-le en tenant I'anse afin de démouler le
pain sur une grille a patisserie qui permettra a la chaleur et a la vapeur de s’échapper plus
rapidement du pain.

Si nécessaire, introduisez une spatule plate en caoutchouc ou en plastique le long du moule pour

détacher le pain.

N'utilisez pas d’ustensiles métalliques pour détacher le pain car ils pourraient endommager le
revétement antiadhésif du moule a pain.

Attention, le moule a pain et le pain sont brilants.

Si la lame de pétrissage est implantée sous le pain, retirez-la a I'aide du crochet métallique
fourni avec I'appareil.

Veillez toujours a ne pas laisser la lame de pétrissage dans le pain, car vous pourriez I'endommager

en coupant le pain.

N'utilisez pas d’autres ustensiles métalliques pour retirer la lame de pétrissage, car ils pourraient
endommager le revétement antiadhésif de cette derniere.

Attention, la lame de pétrissage et le pain sont briilants.

A Retirez immédiatement la lame de pétrissage du pain afin d’éviter qu’elle n’attache au pain.

Remarque : Si la lame ne se détache pas, versez de I'eau dans le moule a pain de maniére a immerger
la lame de pétrissage, puis laissez tremper pendant 30 minutes. Détachez ensuite la lame de pétrissage
de l'axe.

Laissez le pain refroidir sur la grille pendant 30 a 60 minutes avant de le couper a 'aide d’un
couteau a pain ou d’'un couteau électrique.

Bl Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer ou de refaire un pain.
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Conservation du pain

- Le pain doit &tre mangé frais car il ne contient pas de conservateurs. Il ne se conserve que 1 ou
2 jours.

- Conservez le pain a température ambiante dans un sac en plastique bien fermé ou dans une
boite hermétique.

- Le pain en tranches rassit et seche plus vite que le pain entier.

- Conservez le pain frangais dans un sac en papier ou a lair libre pour que la crolte ne ramollisse
pas. Ce type de pain est meilleur le jourméme.

Congélation/décongélation du pain

- Vous pouvez conserver le pain au congélateur pendant 4 a 6 semaines dans une boite
hermétique.

- Vous pouvez trancher le pain avant de le congeler afin de ne prélever que quelques tranches a
la fois.

- Sivous décongelez un pain entier; laissez-le dans sa bolte afin de permettre a I'humidité de
réintégrer le pain.

- Laissez le pain se décongeler a température ambiante ou utilisez le micro-ondes a un réglage
bas.

Nettoyage et entretien

Pour une sécurité optimale, gardez |'appareil propre et exempt de graisse ou de tout résidu
alimentaire.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau, ni dans d’autres liquides et ne le rincez pas sous le
robinet.

N'utilisez jamais de tampons a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que
I'essence ou I'acétone pour nettoyer I'appareil.

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

Une fois la cuisson terminée, retirez immédiatement la lame de pétrissage afin d’éviter qu’elle
n’attache au pain.

Remarque : Si la lame ne se détache pas, versez de I'eau dans le moule a pain de maniére a immerger
la lame de pétrissage, puis laissez tremper pendant 30 minutes. Détachez ensuite la lame de pétrissage
de l'axe.

Nettoyez la lame de pétrissage a I'eau chaude additionnée d’un peu de liquide vaisselle.
Nettoyez le trou de la lame de pétrissage a I'aide d’une pique en bois ou d’une brosse a
vaisselle en nylon.

Nettoyez le moule a pain a 'aide d’un chiffon doux imbibé d’eau chaude additionnée d’un
peu de liquide vaisselle.

Ne plongez pas le moule a pain dans I'eau et ne le passez pas au lave-vaisselle.

Nettoyez I'axe dans le moule a pain a I'aide d’un chiffon doux.
A Rincez intérieur du moule a pain a I'eau propre.

Pour retirer le couvercle afin de le nettoyer facilement, ouvrez-le jusqu’a ce qu’il forme un
angle de 90° avec I'appareil, puis détachez-le de sa charniére. (fig. 14)

Bl Essuyez le couvercle a 'aide d’un chiffon humide.

Ne nettoyez pas le couvercle au lave-vaisselle.
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[l Essuyez I'extérieur et l'intérieur de I'appareil a I'aide d’un chiffon humide.
N'utilisez pas de décapant pour four.
Séchez soigneusement toutes les pieces avec un chiffon doux avant de remonter 'appareil.

Pour remettre le couvercle en place, insérez-le dans la charniére, puis fermez-le. (fig. 15)

Rangement

Enroulez le cordon d’alimentation autour des crochets de rangement a la base de
I'appareil (fig. 16).

Placez I'appareil dans un endroit sir et sec.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le a un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 17).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer 'appareil, ou si vous
rencontrez un probléme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale). S'il n'existe pas de Service
Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Dépannage

Ce chapitre présente les problémes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec votre
appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a l'aide des informations ci-dessous,
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.

Probléme Cause possible Solution
Les boutons ne fonctionnent  L'appareil n'est pas Insérez la fiche électrique dans la
pas. branché sur la prise prise secteur. Si le probléme persiste,
secteur. contactez le
Service Consommateurs Philips.
L'appareil est bruyant lorsqu'il  Le moteur produit du Aucune action n'est requise.
fonctionne. bruit lors du pétrissage.
Ce phénomene est
normal.
Les pieces de |'appareil Le moule a pain est mal Pour monter correctement le moule
s'entrechoquent pendant le monté. a pain, tournez-le dans le sens des
fonctionnement. aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
se bloque.
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Probleme Cause possible Solution

De la fumée s'échappe des Des ingrédients ou des Nettoyez toujours I'appareil apres
évents et 'appareil émet une  miettes de pain se sont chaque utilisation. Débranchez
odeur de brilé. accumulées sur la I'appareil et laissez-le refroidir avant

résistance chauffante oua de commencer a le nettoyer.
lintérieur de l'appareil.

L'appareil ne fonctionne pas L'appareil surchauffe. Laissez I'appareil refroidir pendant
lorsque j'appuie sur le bouton 1 heure environ.
marche/arrét/annulation et

I'afficheur indique « ERR ».
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

A Ventilatieopeningen

B Bedieningspaneel
Programmalijst
Gewichtsindicaties

Display

Korstkleurindicaties
Start-/stop-/annuleerknop
Keuzeknop voor korstkleur
Timerknop voor verkorten van tijd
Timerknop voor verlengen van tijd
Gewichtskeuzeknop

10 Programmaselectieknop
Verwijderbaar deksel

Kijkglas

Stoomopeningen

As

Broodpan met antiaanbaklaag
Handvat van broodpan
Kneedblad met antiaanbaklaag
Maatschepje

Metalen haak

Maatbeker
Verwarmingselement
Snoeropbergvoorziening
Netsnoer

NVONOUVTA WN =

OZIrAR—=—IQmMmMOUON

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Dompel de behuizing van de broodbakmachine nooit in water of een andere vioeistof en spoel
deze ook niet af onder de kraan.

- Bedek de stoom- en ventilatieopeningen niet wanneer de broodbakmachine is ingeschakeld.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact. Zorg er altijd voor dat de stekker goed
in het stopcontact zit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker; het snoer, de apparaatbehuizing of de broodpan
beschadigd is.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of
kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.
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- Houd het netsnoer buiten het bereik van kinderen. Laat het netsnoer niet over de rand van de
tafel of het aanrecht hangen waarop het apparaat staat.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Zorg ervoor dat het verwarmingselement, de as van de broodpan en de buitenkant van de
broodpan schoon en droog zijn voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

- Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze gebruiksaanwijzing.

- Steek de stekker niet in het stopcontact en gebruik het bedieningspaneel niet als uw handen nat
zijn.

- Sluit dit apparaat nooit aan op een externe tijdschakelaar om gevaarlijke situaties te vermijden.

- Houd uw gezicht en handen uit de buurt van de stoom- en ventilatieopeningen wanneer het
apparaat is ingeschakeld.

- Open het deksel niet tijdens het bakken: hierdoor kan het deeg of brood inzakken.

- Tijdens het bakken worden het apparaat en het deksel zeer heet. Pas op dat u zich niet brandt.

- Verwijder de broodpan tijdens gebruik niet uit het apparaat.

- Gebruik nooit keukengerei om de ingrediénten in de broodpan te mengen tijdens een
bakprogramma.

- Doe ingrediénten alleen in de broodpan. Doe of mors geen ingrediénten en/of toevoegingen in
het binnenste van het apparaat. Hierdoor kan het verwarmingselement beschadigd raken.

- Wanneer u jam uit de broodpan verwijdert, til dan de broodpan met beide handen gehuld in
ovenwanten uit het apparaat om de hete jam uit de pan te gieten.

Let op

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek door Philips
worden aanbevolen. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

- Raak de broodpan niet aan met scherp keukengerei om beschadiging te voorkomen.

- Stel het apparaat niet bloot aan hoge temperaturen en plaats het niet op een kachel of
kookplaat als deze ingeschakeld of nog heet is.

- Plaats het apparaat altijd op een stabiele, vlakke en horizontale ondergrond.

- Plaats de broodpan altijd in het apparaat voordat u de stekker in het stopcontact steekt en het
apparaat inschakelt.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

- Laat het apparaat altijd afkoelen voordat u het schoonmaakt of verplaatst.

- Plaats de broodpan niet in een traditionele oven om brood te bakken.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Bij (semi-)professioneel of onjuist
gebruik en elk gebruik niet overeenkomstig de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie
en aanvaardt Philips geen aansprakelijkheid voor eventueel hierdoor ontstane schade.

- De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden wanneer het apparaat in werking is.
Gebruik altijd ovenwanten wanneer u de broodpan aan het handvat optilt of wanneer u de
hete broodpan, het kneedblad of het hete brood hanteert.

- Pas op voor de hete stoom die uit de stoomopeningen komt tijdens het bakken, of uit de
broodbakmachine als u het deksel tijdens of na het bakken opent.

- Til het apparaat niet op en verplaats het niet wanneer het is ingeschakeld.

- Raak bewegende onderdelen niet aan.

- Stel het apparaat niet bloot aan direct zonlicht.

- Stop geen metalen voorwerpen of vreemde stoffen in de stoomopeningen.

- Gebruik de broodpan niet als deze beschadigd is.

- Maak het apparaat na gebruik altijd schoon.

- Maak het apparaat niet schoon in de vaatwasmachine.

- Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

- Laat boven, achter en aan weerszijden van het apparaat een ruimte van minstens 10 cm vrij om
schade als gevolg van stralingswarmte te voorkomen.
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- Plaats de broodpan of een ander voorwerp nooit boven op het apparaat. Hierdoor kan het
apparaat beschadigd raken.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Back-up bij stroomstoringen
Dit apparaat heeft een back-upfunctie die de status védr een stroomstoring onthoudt, mits de
stroomtoevoer binnen 7 minuten wordt hersteld. Als de stroomstoring tijdens een bakproces
optreedt, begint de baktijd weer te lopen vanaf het punt waar de tijd gestopt was op het moment
dat de stroomtoevoer wordt hersteld. Als de stroom tijdens een bakproces langer dan 7 minuten
uitvalt, wordt de broodbakmachine automatisch gereset naar de vooraf ingestelde baktijd zodra de
stroomtoevoer wordt hersteld. Open de broodbakmachine, verwijder de inhoud en begin opnieuw.
Als u de timer hebt ingesteld en het vooraf ingestelde bakproces nog niet is begonnen wanneer een
stroomstoring optreedt, wordt de broodbakmachine automatisch gereset naar de vooraf ingestelde
baktijd zodra de stroomtoevoer wordt hersteld. Open de broodbakmachine, verwijder de inhoud
en begin opnieuw.

Voor het eerste gebruik

Verwijder al het verpakkingsmateriaal van het apparaat. Pas op dat u het kneedblad niet
weggooit.

Verwijder eventuele etiketten van de behuizing van het apparaat.

Om stof te verwijderen dat zich eventueel op het apparaat heeft verzameld, kunt u de
buitenkant van het apparaat, de broodpan en het kneedblad afvegen met een vochtige doek.

Gebruik nooit schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen of agressieve vloeistoffen zoals
benzine of aceton om het apparaat schoon te maken.

Droog alle onderdelen grondig af voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Bedieningspaneel

Display

Op het display is het volgende te zien:

- Programmanummer (1-12)

- Programma- of tijdpictogram

- Gekozen gewicht en gekozen korstkleur

- Resterende baktijd in minuten

- 'Fin’ (Voltooid) wanneer het programma is afgelopen

- 'OFF (Uit) wanneer het programma is geannuleerd of gereset

- 'Err’ (Fout) als er sprake is van een fout

- 'Add’ (Toevoegen) wanneer extra vaste ingrediénten (bijvoorbeeld fruit of noten) kunnen
worden toegevoegd

- Warmhoudanimatie wanneer het bakproces is afgelopen

Timerknoppen
U kunt de timerknoppen voor het verlengen en verkorten van de tijd gebruiken als u wilt dat het
brood op een later tijdstip versgebakken klaar staat. De maximale vertragingstijd die ingesteld kan
worden is 13 uur,
Stel de timer bijvoorbeeld om 19:00 uur in op 13 uur om te zorgen dat het brood de volgende
morgen om 8:00 uur klaar is.
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Start-/stop-/annuleerknop

- Druk op deze knop om een programma te starten of de afteltijd voor de timer te starten.

- Houd deze knop 2 seconden ingedrukt tot u 1 lange pieptoon hoort en het bericht ‘OFF (Uit)
op het display verschijnt. Hierdoor wordt het huidige programma geannuleerd en wordt de
standaardinstelling van het apparaat hersteld (programma 1: Basic White, 750 g, gemiddelde
korstkleur). Het apparaat wordt hierdoor niet uitgeschakeld.

Programma’s
Met de programmaselectieknop kunt u een keuze maken uit 12 verschillende programma’s. Het
nummer van het gekozen programma en de optimale verwerkingstijd voor dit programma
verschijnen op het display.

Korstkleur
Met de keuzeknop voor korstkleur kunt u uit drie korstkleuren kiezen: licht, gemiddeld en donker:
Het display toont de ingestelde korstkleur.

Gewicht van brood
Met de gewichtskeuzeknop kunt u kiezen uit drie gewichten: 500 g, 750 g en 1000 g. Het display
toont het gewicht van het brood.

Het apparaat gebruiken

Het apparaat en de ingrediénten voorbereiden

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.
Draai de broodpan linksom en til de pan uit het apparaat. (fig.2)

Opmerking:Verwijder de broodpan altijd voordat u de ingrediénten erin doet, om te voorkomen dat u
ingrediénten in het apparaat morst.

Zorg dat het gat in het kneedblad en de as in de broodpan helemaal schoon zijn.
Opmerking:Als deze onderdelen niet schoon zijn, kunt u het kneedblad misschien niet correct bevestigen.

Plaats de platte kant van het gat in het kneedblad boven de platte kant van de as in de
broodpan. Duw het kneedblad vervolgens stevig op de as (fig. 3).

Opmerking: Zorg dat u het kneedblad goed vastdrukt, anders kan deze tijdens gebruik losraken, wat een
negatief effect heeft op het meng- of kneedproces.

Opmerking:Wanneer het kneedblad goed op de as is bevestigd, heeft deze enige horizontale speling op
de as. Dit is normaal.

Meet de ingrediénten voor het te maken recept af (zie hoofdstuk ‘Standaardbroodrecepten’
in het boekje Extra Bakinformatie).

Opmerking: Meet ingrediénten altijd zorgvuldig af. Zie ‘Ingrediénten afmeten’in hoofdstuk ‘Ingrediénten’
van het boekje Extra Bakinformatie.

A Doe ingrediénten in de broodpan in de volgorde waarin ze in het recept worden genoemd.
- Voeg gist altijd het laatste toe. Maak een kuiltje in het midden van de bloem en strooi de gist
erin.

Vermeng de gist niet met natte ingrediénten.Als u dit doet, bestaat de kans dat het brood niet
goed rijst, met name bij gebruik van de timer.

- Als tijdens het bakproces een ingrediént moet worden toegevoegd, hoort u na 30 minuten
driemaal achtereen een korte en een lange pieptoon en verschijnt het bericht ‘ADD’
(Toevoegen) op het display. Als u niets toevoegt, gaat het apparaat gewoon verder met het
bakproces.
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Plaats de broodpan in het apparaat. Draai de broodpan rechtsom tot deze vastklikt (fig. 4).

Als de broodpan niet goed is geplaatst, werkt het kneedblad niet.

Bl Klap het handvat van de broodpan naar beneden en sluit het deksel van het apparaat.

[Ell Steek de stekker in het stopcontact.
D Het apparaat piept en u ziet ‘1’ op het display, wat betrekking heeft op het programma ‘Basic
White’.

Instellingen kiezen

Druk op de programmaselectieknop tot u op het display het nummer ziet van het
programma dat geschikt is voor het recept dat u wilt maken (fig. 5).

D Telkens wanneer u op de programmaselectieknop drukt, wordt het nummer op het display
met 1 verhoogd.

D Na 2 seconden verschijnen beurtelings het gekozen programmanummer en de
verwerkingstijd op het display.

Opmerking:Als u per ongeluk op de verkeerde knop drukt (als u tijdens het programma Dough

bijvoorbeeld op de gewichtskeuzeknop drukt), hoort u een pieptoon.

Druk een of meerdere keren op de gewichtskeuzeknop om het gewenste broodgewicht te
kiezen (fig. 6).

Zorg dat het gekozen gewicht overeenstemt met de hoeveelheid ingrediénten van het gekozen
recept.Als dit niet het geval is, wordt het brood namelijk te groot of brandt het aan. Zie
‘Ingrediénten’ in het boekje Extra Bakinformatie.

Als u het gewicht bijvoorbeeld instelt op 750 g, het vooraf ingestelde gewicht voor witbrood, moet

u 455 g (3% kopjes) witte bloem gebruiken.

Het vooraf ingestelde gewicht voor programma 1 tot en met 8 is 750 g.

D De stip aan de linkerkant van het display geeft het gekozen gewicht aan. Op het display ziet u
ook het nummer van het gekozen programma (fig. 7).

Druk desgewenst een of meerdere keren op de keuzeknop voor korstkleur om de juiste
korstkleur te kiezen (fig. 8).

In programma 1 tot en met 8 wordt uitgegaan van een gemiddelde korstkleur.

D De stip aan de rechterkant van het display duidt de gekozen korstkleur aan. Op het display
ziet u ook het nummer van het gekozen programma (fig. 9).

D De baktijd voor het gekozen programma, het gewicht en de korstkleur verschijnen op het
display. De baktijd wordt aangegeven in uren en minuten (fig. 10).

Druk op de start-/stop-/annuleerknop om het broodmaakproces te starten. (fig. 11)

Tijdens het bakken worden het apparaat en het deksel zeer heet. Pas op dat u zich niet brandt.

Opmerking: U kunt het meng-, kneed- en bakproces volgen via het kijkvenster. Nu en dan kan er wat

vocht ontstaan op de binnenkant van het kijkvenster.Tijdens het mengen en kneden kunt u het deksel

optillen om in de pan te kijken, maar OPEN HET DEKSEL NIET TIIDENS HET BAKPROCES (ongeveer

het laatste uur van de totale verwerkingstijd). Hierdoor kan het brood namelijk inzakken.

D Het display telt de verwerkingstijd af in stappen van 1 minuut tot het brood klaar is.

D Om de vijf seconden laat het display het gekozen programmanummer zien in plaats van de
verwerkingstijd.

D Wanneer het bakproces is afgelopen, piept het apparaat. Zolang u geen knop indrukt,
verschijnen afwisselend het bericht ‘Fin’ (Voltooid) 1 seconde en de warmhoudanimatie 5
seconden op het display. (fig. 12)

Opmerking: De warmhoudmodus werkt niet in het programma Dough.Als u deeg te lang in het apparaat
laat staan, kan het te ver doorrijzen, wat tot een slecht bakresultaat leidt.Voor optimale resultaten kunt u
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het deeg het beste aan het einde van het programma verwijderen en dan vormen, laten rusten en
bakken volgens de instructies in het recept.

Opmerking:Als u het brood niet tijdens of direct na het uitschakelen van de warmhoudmodus verwijdert,
raakt de korst vochtig en verliest deze zijn knapperigheid. In de warmhoudmodus wordt het brood NIET
te doorgebakken of donkerder gebakken.

De timer gebruiken
U kunt de timer gebruiken als u het brood op een later tijdstip klaar wilt hebben. De maximale
vertragingstijd die kan worden ingesteld is 13 uur.
Stel de timer bijvoorbeeld om 19:00 uur in op 13 uur om te zorgen dat het brood de volgende
ochtend om 8:00 uur klaar is.

Opmerking: Gebruik de timerfunctie niet voor recepten met verse, bederfelijke ingrediénten, bijvoorbeeld
eieren, verse melk, zure room of kaas.
U gebruikt de timer als volgt:

Doe alle ingrediénten in de broodpan.

Kies het programma, het broodgewicht en de korstkleur voor uw recept.
D De totale verwerkingstijd voor de gekozen instellingen verschijnt op het display.

Bereken het tijdsverschil (in uren) tussen de huidige tijd en de tijd waarop het brood klaar
moet zijn.

Als het bijvoorbeeld 19:00 uur is en het brood de volgende morgen om 8:00 uur klaar moet zijn, is

het tijdsverschil 13 uun.

Druk op de timerknoppen voor het verlengen en verkorten van de tijd tot het juiste
tijdsverschil zichtbaar is op het display (fig. 13).

D Telkens wanneer u op de timerknop voor het verlengen of verkorten van de tijd drukt, wordt
de tijd met 10 minuten verlengd of verkort.Als u de knoppen ingedrukt houdt, wordt de tijd
sneller gewijzigd.

Opmerking:Als de tijd op het display 13 uur bereikt en u de timerknop voor het verlengen van de tijd
ingedrukt blijft houden, verschijnt de baktijd van het ingestelde programma weer op het display.

Opmerking:Als u voorbij de in te stellen tijd gaat, drukt u op de andere knop om de tijd te verlengen of
verkorten.

Druk op de start-/stop-/annuleerknop.
D De ingestelde tijd wordt door de timer in minuten afgeteld.
D Het brood is klaar wanneer de timer afgeteld heeft tot 00:00 en het apparaat piept.

Na het bakproces

De binnenzijde van de broodbakmachine, de broodpan, het kneedblad en het brood zijn erg heet.
Gebruik altijd ovenwanten wanneer u de broodpan verwijdert aan het einde van de bakcyclus of
terwijl de warmhoudmodus actief is.

Als u de warmhoudmodus wilt uitschakelen, houdt u de start-/stop-/annuleerknop 2
seconden lang ingedrukt. Op het display verschijnt ‘OFF (Uit), het huidige programma wordt
geannuleerd en de standaardinstelling wordt hersteld.

Om het apparaat uit te schakelen haalt u de stekker uit het stopcontact.

Open het deksel met pannenlappen of ovenwanten en draai de broodpan linksom. Pak
vervolgens de broodpan bij het handvat en til deze uit het apparaat.

Laat het brood 5 minuten rechtop in de broodpan staan. Het is dan gemakkelijker te
verwijderen. Draai de pan vervolgens ondersteboven, houd het handvat vast en schud het
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brood uit de pan op een afkoelrooster; zodat de warmte en het vocht uit het brood sneller
vrijkomen.
Beweeg zo nodig een rubberen of kunststof spatel langs de rand van de pan om het brood los te
maken.

Gebruik geen metalen keukengerei om het brood te verwijderen: hierdoor kan de antiaanbaklaag
van de broodpan beschadigd raken.

Pas op: de broodpan en het brood zijn heet.

Als het kneedblad in de onderkant van het brood zit, verwijdert u deze met de metalen haak
die bij apparaat is geleverd.

Laat het kneedblad nooit in het brood zitten. Anders kan het kneedblad beschadigd raken wanneer

u het brood snijdt.

Gebruik geen ander metalen keukengerei om het kneedblad te verwijderen: hierdoor kan de
antiaanbaklaag van het kneedblad beschadigd raken.

Pas op, het kneedblad en het brood zijn heet.

A Verwijder onmiddellijk het kneedblad uit de broodpan om te voorkomen dat het kneedblad
vast komt te zitten.

Opmerking:Als het kneedblad vastzit, vult u de broodpan met water tot boven het kneedblad en laat u
de pan 30 minuten weken. Haal het kneedblad vervolgens van de as.

Laat het brood 30-60 minuten op het afkoelrooster afkoelen voordat u het snijdt met een
broodmes of een elektrisch mes.

Bl Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt of voordat u een ander brood bakt.

Brood bewaren

- Eet brood wanneer het vers is, omdat het geen conserveringsmiddelen bevat. U kunt het 1 a 2
dagen bewaren.

- Bewaar het brood op kamertemperatuur in een goed afgesloten plastic zak of een luchtdicht
afsluitbare bewaardoos.

- Sneetjes brood worden sneller oud en droog dan ongesneden brood.

- Bewaar Frans brood in een papieren zak of op een plaats waar er lucht bij kan komen, om te
zorgen dat de korst knapperig blijft. Dit soort brood smaakt het best op de dag waarop het is
gebakken.

Brood invriezen/ontdooien

- Ukunt brood 4 tot 6 weken in de vriezer bewaren in een luchtdicht afsluitbare bewaardoos.

- V&dr u het brood invriest, kunt u het snijden, zodat u desgewenst een paar sneetjes tegelijk uit
de vriezer kunt halen.

- Als u het hele brood ontdooit, laat het dan in de oorspronkelijke bewaardoos zitten. Hierdoor
kan het vocht opnieuw worden geabsorbeerd door het brood.

- Laat brood op kamertemperatuur of in de magnetron (op een lage stand) ontdooien.

Schoonmaken en onderhoud

Houd het apparaat voor maximale veiligheid schoon en vrij van vet en etensresten.

Dompel het apparaat nooit in water of een andere vloeistof en spoel het ook niet af onder de
kraan.

Gebruik nooit schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen of agressieve vloeistoffen zoals
benzine of aceton om het apparaat schoon te maken.
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Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het gaat
schoonmaken.

Verwijder na het bakken onmiddellijk het kneedblad uit de broodpan om te voorkomen dat
het kneedblad vast komt te zitten.

Opmerking:Als het kneedblad vastzit, vult u de broodpan met water tot boven het kneedblad en laat u
de pan 30 minuten weken. Haal het kneedblad vervolgens van de as.

Maak het kneedblad schoon in warm water met wat afwasmiddel. Maak het gat in het
kneedblad schoon met een houten tandenstoker of een nylon schoonmaakborsteltje.

Veeg de broodpan schoon met een zachte doek die is bevochtigd met een sopje van warm
water met wat afwasmiddel.

Dompel de broodpan niet in water en maak deze niet schoon in de vaatwasmachine.
Maak de as in de broodpan schoon met een zachte doek.
A Spoel de binnenzijde van de broodpan uit met schoon water.

Als u het deksel wilt schoonmaken, opent u het tot het in een hoek van 90° ten opzichte van
het apparaat staat.Vervolgens tilt u het deksel uit het scharnier op het apparaat. (fig. 14)

Bl Veeg het deksel schoon met een vochtige doek.

Maak het deksel niet schoon in de vaatwasmachine.

[Ell Veeg de binnen- en buitenzijde van het apparaat schoon met een vochtige doek.
Gebruik geen chemische ovenreinigers.

Droog alle onderdelen grondig af met een zachte, droge doek voordat u het apparaat weer in
elkaar zet.

Bevestig het deksel door het in het scharnier te plaatsen en sluit het. (fig. 15)

Opbergen
Wind het snoer rond de snoeropberghaken in de onderzijde van het apparaat (fig. 16).
Berg het apparaat op een veilige, droge plaats op.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die
manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 17).

Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(www.philips.nl), of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt
het telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee-vouwblad). Als er geen Consumer Care Centre in
uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen tijdens het gebruik van
het apparaat. Als u er niet in slaagt het probleem op te lossen met behulp van de onderstaande
informatie, neem dan contact op met het Consumer Care Centre in uw land.
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De knoppen werken niet. De stekker zit niet in het Steek de stekker in het stopcontact.
stopcontact. Als het probleem aanhoudt, neem

dan contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.

Het apparaat maakt geluid =~ De motor produceert U hoeft niets te doen.
tijdens gebruik. geluid tijdens het

kneedproces. Dit is normaal.
Het apparaat rammelt De broodpan is niet goed Plaats de broodpan goed in het
tijdens gebruik. geplaatst. apparaat door de pan rechtsom te

draaien tot deze vastklikt.

Er komt rook uit de Er hebben zich ingrediénten  Maak het apparaat na gebruik altijd
stoomopeningen en het of broodkruimels schoon. Haal de stekker uit het
apparaat produceert een opgehoopt op het stopcontact en laat het apparaat
brandlucht. verwarmingselement of in afkoelen voordat u het gaat

de binnenkant van het schoonmaken.

apparaat.

Het apparaat gaat niet aan ~ Het apparaat is oververhit.  Laat het apparaat ongeveer 1 uur
als ik op de start-/stop-/ afkoelen.

annuleerknop druk en ‘ERR’

(Fout) verschijnt op het

display.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte av statten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

A Luftventiler

B Kontrollpanel

1 Programliste
Vektindikasjoner
Skjerm
Skorpefargeindikasjoner
Start/stopp/avbryt-knapp
Skorpefargevelger
Reduser timerknapp
@Dk timer-knapp
Vektvelger
10 Programvelger
Avtakbart lokk
Visningsvindu
Dampventiler
Aksel
Bradpanne med klebefritt belegg
Handtak for bredpanne
Elteblad med klebefritt belegg
Maleskje
Metallkrok
Malekopp
Varmeelement
Ledningsholder
Nettledning

NVONOUVTHAWN

OZIrAR—~—"IOMmMOUON

Viktig
Les denne brukerveiledningen naye fer du bruker apparatet, og ta vare pd den for senere referanse.

Fare

- Ikke senk kabinettet til bredbakemaskinen ned i vann eller annen veeske, og ikke skyll det under
springen.

- Ikke dekk til damp- og luftventilene ndr bredbakemaskinen er i bruk.

Advarsel

- For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

- Du ma ikke koble apparatet til annet enn en jordet stikkontakt. Pass alltid pa at stepselet er
ordentlig koblet til stikkontakten.

- lkke bruk apparatet hvis kontakten, ledningen, apparatkabinettet eller brgdpannen er skadet.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap,
unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pd at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Oppbevar alltid ledningen utilgiengelig for barn. Ikke la ledningen henge over kanten av bordet
eller benken.
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- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er godkjent av
Philips, eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Pass pa at varmeelementet, akselen i bredpannen og utsiden av bredpannen er rene og terre
for du setter stopselet inn i stikkontakten.

- Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i denne veiledningen.

- lkke sett stepselet til apparatet inn i stikkontakten eller bruk kontrollpanelet med vate hender.

- Fora unnga farlige situasjoner skal dette apparatet aldri kobles til en ekstern timerbryter.

- Ikke kom neer damp- og luftventilene med ansiktet eller hendene nar apparatet er i bruk.

- Ikke dpne lokket under stekingen, siden dette kan fare til at deigen eller bradet faller sammen.

- Under stekingen blir selve apparatet og lokket svaert varmt. Pass pa sa du ikke brenner deg.

- Ikke ta ut brgdpannen fra apparatet mens det er i bruk.

- Bruk aldri redskaper til & blande ingrediensene i bredpannen under et bakeprogram.

- Habare ingredienser i bredpannen. Ikke tilsett eller sgl ingredienser og/eller tilsetningsstoffer
inne i apparatet for & unnga skade pa varmeelementet.

- Nar du tar ut syltetay fra brgdpannen, ma du lgfte ut bredpannen med begge hender mens du
bruker grytekluter for d helle ut det varme syltetayet.

Viktig

- lkke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter eller deler som Philips ikke spesifikt
anbefaler: Hvis du bruker denne typen tilbehgr eller deler, forer det til at garantien blir ugyldig.

- Ikke bergr bredpannen med skarpe redskaper; da unngdr du skade.

- Ikke utsett apparatet for hgye temperaturer eller plasser den pd en stekeovn eller komfyr,
uansett om den er i bruk eller ikke.

- Plasser alltid apparatet pa en stabil, jevn og vannrett overflate.

- Plasser alltid bredpannen i apparatet for du setter stgpselet i kontakten og slar pa apparatet.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- Laalltid apparatet kjgle seg ned for du rengjer eller flytter det.

- Ikke plasser bredpannen i en vanlig stekeovn for & bake brad.

- Dette apparatet skal bare brukes i husholdningen. Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate
som tilsvarer profesjonell bruk, eller hvis bruksanvisningen ikke falges, vil ikke garantien veere
gyldig lenger; og Philips vil da ikke pata seg noe ansvar for eventuelle skader.

- De tilgiengelige overflatene kan bli varme nar apparatet er i bruk. Bruk alltid grytekluter nar du
lofter bredpannen etter handtaket, eller nar du tar i den varme brgdpannen, eltebladet eller det
varme brgdet.

- Pass deg for den varme dampen som kommer ut av dampventilene under stekingen, eller som
kommer ut av bredbakemaskinen nar du dpner lokket under eller etter stekingen.

- lkke lgft eller flytt pa apparatet nar det er i bruk.

- Ikke rgr deler som beveger seg.

- lIkke utsett apparatet for direkte sollys.

- lkke stikk metallgienstander eller fremmedlegemer inn i dampventilene.

- Ikke bruk br@dpannen hvis den er skadet.

- Rengjer alltid apparatet etter bruk.

- Ikke rengjer apparatet i oppvaskmaskin.

- lkke bruk apparatet utenders.

- La det vare minst 10 cm ledig plass over, bak og pa begge sider av apparatet for & unnga skader
pa grunn av varmeutstraling.

- Fora unngd skade pa apparatet ma du aldri sette bredpannen eller andre gjenstander oppa
apparatet.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt &
bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.
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Reservesystem ved strembrudd
Apparatet har en reservefunksjon som husker statusen fer et strambrudd, forutsatt at stremmen
kommer tilbake i lgpet av sju minutter. Hvis strembruddet inntreffer under stekeprosessen, fortsetter
nedtellingen av steketiden der den slapp, nar strammen kommer tilbake. Hvis strembruddet varer
lenger enn sju minutter og bruddet inntreffer under stekeprosessen, stilles bredbakemaskinen
automatisk tilbake til forhandsinnstillingen nar stremmen kommer tilbake. Apne bradbakemaskinen,
ta ut innholdet, og start helt pa nytt. Hvis du har stilt inn timeren, og den forhandsinnstitte
stekeprosessen ikke har startet ennd nar et strembrudd inntreffer; stilles bradbakemaskinen
automatisk tilbake til forhandsinnstillingen nar stremmen kommer tilbake. Apne bredbakemaskinen,
ta ut innholdet, og start helt pa nytt.

Far forste gangs bruk

Fjern all emballasje fra apparatet. Pass pa at du ikke kaster eltebladet.
Fiern alle etiketter fra apparatet.

Fiern stev som kan ha samlet seg pa apparatet, ved a tgrke av utsiden av apparatet,
bradpannen og eltebladet med en fuktig klut.

Bruk aldri skurebgrster, skuremidler eller vasker som bensin eller aceton, til 3 rengjere
apparatet.

Tork alle deler ngye for du begynner a bruke apparatet.

Kontrollpanel

Skjerm
Skjermen viser fglgende:
- programnummer (1-12)
- Program- eller tidsikon
- Valgt vekt og valgt skorpefarge.
- Nedtelling av steketid i minutter.
- Fin nar programmet er ferdig.
- OFF nar programmet er avbrutt eller tilbakestilt.
- Errnar det har oppstatt en feil.
- Add ndr du kan tilsette mer faste ingredienser (f.eks. frukt eller ngtter).
- hold varm-animasjon nar stekeprosessen er over

Timer-knapper
Du kan bruke knappene gk timer og reduser timer ndr du vil at bredet skal veere ferdig pa et senere
tidspunkt. Den maksimale forsinkelsestiden som kan angis, er 13 timer.
Du kan for eksempel angi timeren til 13 timer k. 19.00 for a fa bradet klart kl. 08.00 neste morgen.

Start/stopp/avbryt-knapp

- Trykk pa denne knappen for & starte et program eller nedtellingstiden

- Trykk pa denne knappen i to sekunder til du hgrer et langt pip og meldingen OFF vises pd
skjermen. Da avbrytes det gjeldende programmet, og apparatet gar tilbake til
standardinnstillingen (dvs. program 1 — Enkelt hvitt, 750 g, medium skorpefarge). Apparatet blir
ikke slatt av.

Programmer
Med programvelgeren kan du velge ett av 12 forskjellige programmer. Nummeret til det valgte
programmet og den optimale tilberedingstiden for dette programmet vises pa skjermen.

Skorpefarge
Med fargevelgeren for skorpen kan du velge én av tre skorpefarger: lys, medium eller megrk. Den
valgte skorpefargen vises pa skjermen.
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Brodvekt
Med vektvelgeren kan du velge én av tre vektverdier: 500 g, 750 g eller 1000 g. Bradvekten vises pa
skjermen.

Bruke apparatet

Klargjore apparatet og ingrediensene

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett og jevn overflate.
Vri bredpannen mot klokken, og laft den ut av apparatet. (fig.2)

Merk:Ta alltid ut bredpannen for du tilsetter ingredienser i den for G unngd d sele ingredienser i
apparatet.

Kontroller at hullet i eltebladet og akselen inne i bredpannen er helt rene.
Merk: Hvis ikke disse delene er rene, er det ikke sikkert at du kan sette eltebladet ordentlig sammen.

Plasser den flate siden av hullet i eltebladet mot den flate siden av akselen i bredpannen. Skyv
deretter eltebladet godt ned pa akselen (fig. 3).

Merk: Pass pa at du skyver eltebladet ordentlig pa plass, ellers kan det falle av under bruk, noe som
pavirker blande- eller elteprosessen.

Merk: Nar eltebladet er satt ordentlig pd akselen, har den litt horisontalt spillerom pa akselen. Dette er
normalt.

Mal opp ingrediensene til oppskriften du vil tilberede (se kapittelet Vanlige oppskrifter pa
bred i heftet Mer informasjon om baking).

Merk: Mdl alltid opp ingrediensene noyaktig. Se avsnittet Mdle opp ingredienser i kapittelet Ingredienser i
heftet Mer informasjon om baking.

A Legg ingrediensene i bradpannen i den rekkefelgen de har i oppskriften.
- Haalltid i gjeeren til slutt. Lag en grop i midten av melet, og dryss gjeeren ned i den.

Ikke bland gjeeren med noen av de vate ingrediensene, ellers kommer kanskje ikke bredet til a
heves ordentlig, spesielt hvis du bruker timeren.

- Huvis en ingrediens ma tilsettes under stekeprosessen, avgir apparatet et kort og et langt pip tre
ganger etter 30 minutter; og meldingen ADD vises pa skjermen. Hvis du ikke tilsetter en
ingrediens, fortsetter apparatet stekeprosessen.

Sett bredpannen i apparatet.Vri bredpannen med klokken til den lases pa plass (fig. 4).

Hvis bredpannen ikke settes ordentlig sammen, fungerer ikke eltebladet.

IEA Sl3 ned handtaket pa bredpannen, og lukk lokket pa apparatet.

A Sett stopselet i stikkontakten.
D Apparatet piper; og skjermen viser 1, som henviser til programmet Enkelt hvitt.

Velge innstillinger

Trykk pa programvelgeren til skjermen viser nummeret til programmet som passer for
oppskeriften du vil tilberede (fig. 5).

D Hver gang du trykker pa programvelgeren, sker nummeret pa skjermen med 1.

D Etter to sekunder veksler skjermen mellom a vise det valgte programnummeret og
tilberedingstiden.

Merk:Apparatet piper hvis du ved et uhell trykker pd feil knapp, for eksempel hvis du trykker pa
vektknappen mens deigpbrogrammet kjorer.
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Trykk pa vektvelgeren én eller flere ganger for a velge riktig bredvekt (fig. 6).

Kontroller at den valgte vekten egner seg for mengden ingredienser i den valgte oppskriften for a
forhindre at brgdet blir for stort eller brent. Se kapittelet Ingredienser i heftet Mer informasjon
om baking.

Nar du for eksempel velger en vekt pa 750 g, som er den forhandsinnstilte vekten for loff, bruker du

455 g eller 3}4 kopper fint hvetemel.

For programmene 1 til 8 er den forhandsinnstilte vekten 750 g.

D Prikken til venstre pa skjermen indikerer den valgte vekten. Skjermen viser ogsa nummeret til
det valgte programmet (fig. 7).

Hvis du vil, kan du trykke pa fargevelgeren for skorpe én eller flere ganger for a velge riktig
skorpefarge (fig. 8).

For programmene 1 til 8 er den forhandsinnstilte skorpefargen medium.

D Prikken til hoyre pa skjermen indikerer den valgte skorpefargen. Skjermen viser ogsa
nummeret til det valgte programmet (fig. 9).

D Steketiden for valgt program, vekt og skorpefarge vises pa skjermen. Steketiden vises i timer
og minutter (fig. 10).

Trykk pa start/stopp/avbryt-knappen for a starte bredbakeprosessen. (fig. 11)

Under stekingen blir selve apparatet og lokket svaert varmt. Pass pa sa du ikke brenner deg.

Merk: Du kan se blande-, elte- og stekeprosessen gjennom vinduet. Iblant kan det dannes fuktighet pa

innsiden av vinduet. Du kan lofte lokket for G se oppi apparatet under blandingen og eltingen, men DU

MA IKKE APNE LOKKET UNDER STEKINGEN (omtrent den siste timen av hele tilberedingstiden), siden

det kan fore til at bredet faller sammen.

D Skjermen teller ned tilberedingstiden i trinn pa ett minutt til bredet er klart.

D Hvert femte sekund viser skjermen det valgte programnummeret i stedet for
tilberedingstiden.

D Nar stekeprosessen er over, piper apparatet. Skjermen veksler mellom a vise meldingen Fin i
ett sekund og hold varm-animasjonen i fem sekunder sa lenge du ikke trykker pa noen
knapper. (fig. 12)

Merk: Hold varm-modusen fungerer ikke i deigbrogrammet. Hvis du lar ferdig deig ligge i apparatet for
lenge, kan den heve for mye og gi et ddrlig stekeresultat. For d fa det beste resultatet md du ta ut deigen
ndr programmet er over, og folge instruksjonene i oppskriften for forming, hvile og steking.

Merk: Hvis du ikke tar ut bredet under eller rett etter at hold varm-modusen er ferdig, kommer skorpen
til a bli fuktig og miste spreheten. Hold varm-modusen KAN IKKE oversteke brodet eller gjore det
maorkere.

Bruke timeren
Du kan bruke timeren hvis du vil at bredet skal veere ferdig pa et senere tidspunkt. Den maksimale
forsinkelsestiden som kan angis, er 13 timer.
Du kan for eksempel angi timeren til 13 timer kl. 19.00 for & fd bredet klart k. 08.00 neste morgen.

Merk: Ikke bruk timerfunksjonen med oppskrifter som inneholder ferske ingredienser som kan bli ddrlige,
for eksempel egg, fersk melk, remme eller ost.
Slik bruker du timeren:

Tilsett alle ingrediensene i bradpannen.

Velg riktig program, bredvekt og skorpefarge for oppskriften.
D Den totale tilberedingstiden for de valgte innstillingene vises pa skjermen.

Beregn tidsforskjellen (i timer) mellom navaerende tidspunkt og nar du vil at bredet skal vare
klart.
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Huvis for eksempel klokken er 19.00 og du vil at bredet skal veere klart neste morgen kl. 08.00, er
tidsforskjellen 13 timer.

Trykk pa knappene gk timer eller reduser timer til skjermen viser riktig tidsforskjell (fig. 13).
D Hbver gang du trykker pa knappene gk timer eller reduser timer; gkes eller reduseres tiden
med 10 minutter. Hvis du holder knappene inne, okes eller reduseres tiden raskere.

Merk: Hvis tiden pa skjermen ndr 13 timer og du fremdeles holder knappen ok timer inne, gdr skjermen
tilbake til steketiden til det angitte programmet.

Merk: Hvis du gdr forbi tiden du vil angi, trykker du pd den motsatte knappen for d oke eller redusere
tiden.

Trykk pa start/stopp/avbryt-knappen.
D Timeren teller ned den angitte tiden i minutter.
D Bradet er klart nar timeren har telt ned til 00:00 og apparatet piper.

Etter stekeprosessen

Innsiden av bredbakemaskinen, bredpannen, eltebladet og bradet er svaert varme. Bruk alltid
grytekluter nar du tar ut bredpannen nar bredet er ferdig eller nar apparatet er i hold varm-
modus.

Stopp hold varm-modusen ved a trykke pa start/stopp/avbryt-knappen i to sekunder.
Skjermen viser OFF, det gjeldende programmet avbrytes, og apparatet gar tilbake til
standardinnstillingen.

Sla av apparatet ved a ta stgpselet ut av vegguttaket.

Bruk grytekluter, dpne lokket, og vri bredpannen mot klokken.Ta deretter bredpannen etter
handtaket, og left den ut av apparatet.

Du ber la bredet sta oppreist i bredpannen i fem minutter. Det gjor det enkelt 4 ta ut bredet.
Snu deretter pannen opp-ned, hold i handtaket, og rist bredet ut pa en avkjglingsrist for at
varmen og fuktigheten skal ga raskere ut av bredet.

Om ngdvendig kan du dra en flat slikkepott av gummi eller plast langs sidene av pannen for a lasne

brodet.

Ikke bruk metallredskaper for a ta ut brgdet, siden disse kan skade det klebefrie belegget i
brgdpannen.

Ver forsiktig, bredpannen og bregdet er svaert varme.

Hvis eltebladet er i bunnen av brgdet, bruker du den medfalgende metallkroken for a fierne
eltebladet.

Kontroller alltid at eltebladet ikke blir igien inne i bredet, ellers kan du skade eltebladet nar du

skjeerer opp bredet.

Ikke bruk andre metallredskaper for a ta ut eltebladet, siden disse kan skade det klebefrie
belegget pa eltebladet.

Ver forsiktig, eltebladet og bredet er svaert varme.

A Ta straks ut eltebladet fra bredpannen, slik at det ikke setter seg fast.

Merk: Hvis bladet sitter fast, kan du fylle bradpannen med vann til et niva over eltebladet og la
bredpannen sta i blot i 30 minutter.Ta deretter eltebladet av akselen.

La bredet avkjgles pa risten i 30-60 minutter for du skjerer det opp med en bradkniv eller
elektrisk kniv.

Bl La apparatet avkjoles for du rengjor det, eller for du baker et nytt bred.
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Oppbevare brad

- Bred ber spises mens det er ferskt, siden det ikke inneholder noen konserveringsstoffer: Det kan
bare oppbevares i én eller to dager.

- Oppbevar bredet i romtemperatur i en lufttett plastpose eller beholder:

- Oppskaret bred mister ferskheten og terker ut raskere enn uoppskaret brad.

- Franske brad ber oppbevares i papirpose eller utsettes for luft for & bevare den sprg skorpen.
Denne typen brad skal helst spises samme dag som det ble bakt.

Frysel/tine brad

- Bred kan fryses i en lufttett beholder i 4-6 uker.

- Du kan skjeere opp bradet for du fryser det, slik at du kan tine noen fa skiver om gangen.

- Hovis du tiner hele bredet, bgr du la det tine i den samme beholderen, slik at fuktigheten kan
absorberes av bredet igjen.

- La brgdet tine i romtemperatur eller pa lav innstilling i mikrobglgeovn.

Rengjoring og vedlikehold

For maksimal sikkerhet ma du holde apparatet rent og fritt for fett og matrester.

Apparatet ma ikke senkes ned i vann eller annen vaske, og det ma heller ikke skylles under
rennende vann.

Bruk aldri skurebgrster, skuremidler eller vasker som bensin eller aceton, til 3 rengjere
apparatet.
Trekk stgpslet ut av kontakten, og la apparatet kjzles ned for rengjering.

Etter baking ma du straks ta ut eltebladet fra bredpannen, slik at det ikke setter seg fast.

Merk: Hvis bladet sitter fast, kan du fylle bredpannen med vann til et niva over eltebladet og la
bredpannen std i blet i 30 minutter.Ta deretter eltebladet av akselen.

Rengjor eltebladet med varmt vann og litt oppvaskmiddel. Rengjor hullet i eltebladet med en
tannpirker av tre eller en vaskebgrste av nylon.

Rengjer bredpannen med en myk klut som er fuktet med varmt vann, sammen med litt
oppvaskmiddel.

Bredpannen ma ikke legges i vann eller vaskes i oppvaskmaskin.

Rengjor akselen inne i bradpannen med en myk klut.
A Skyll innsiden av bredpannen med rent vann.

Du kan ta av lokket for at det skal bli enklere a rengjere, ved a apne lokket til det star i 90-
graders vinkel mot apparatet og deretter lgfte det ut av hengselet pa apparatet. (fig. 14)

Bl Tork av lokket med en fuktig klut.

Ikke rengjor lokket i oppvaskmaskin.

Bl Tork av innsiden og utsiden av apparatet med en fuktig klut.

Ikke bruk kjemiske rengjeringsmidler for ovn.

Tork alle delene grundig med en myk, terr klut fer du setter apparatet sammen igjen.

Sett lokket pa igjen ved 4 sette lokket inn i hengselet og deretter lukke det. (fig. 15)

Tvinn strgmledningen rundt krokene for oppbevaring av ledningen under apparatet (fig. 16).
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Oppbevar apparatet pa et trygt og tert sted.

- lIkke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger. Lever det inn til en
gjenvinningsstasjon.Ved a gjere dette bidrar du til 4 ta vare pa miljget (fig. 17).

Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem med produktet, kan du ga til
nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du kan ogsa ta kontakt med Philips' forbrukertjeneste der
du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen forbrukertjeneste i
naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-forhandler.

Feilsgking

Dette avsnittet oppsummerer de vanligste problemene som kan oppstd med apparatet. Hvis du ikke
klarer & lzse problemet med informasjonen nedenfor; kan du ta kontakt med Philips’
forbrukertjeneste der du bor.

Problem Mulig arsak Lasning
Knappene virker ikke. Stopselet er ikke satt inn i Sett stopselet inn i stikkontakten.
stikkontakten. Hvis problemet vedvarer; ma du ta
kontakt med forbrukerstgtten der
du bor.
Det kommer stoy fra Motoren avgir sty under Ingen handling er ngdvendig.
apparatet under drift. elteprosessen. Dette er
normalt.
Apparatet skrangler under Bredpannen er ikke satt riktig Installer bredpannen ved & vri den
drift. inn. med klokken til den lases pa plass.
Litt royk kommer ut av Ingredienser eller bredsmuler  Rengjer alltid apparatet etter bruk.
dampventilene, og apparatet  har samlet seg pa Koble fra apparatet, og la det
avgir en brent lukt. varmeelementet eller inne i avkjgles fer du rengjer det.
apparatet.

Apparatet starter ikke nar jeg Apparatet er overopphetet.  La apparatet avkjeles i ca. én time.
trykker pa start/stopp/avbryt-

knappen, og ERR vises pa

skjermen.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da assisténcia fornecida
pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

A Aberturas de ventilagdo
B Painel de controlo

1 Lista de Programas

Indicagdes de peso

Visor

Indicacdes da cor da codea

Botdo iniciar/parar/cancelar

Selector da cor da codea

Botdo de diminuicdo do temporizador
Botdo de aumento do temporizador
Selector do peso

10 Selector do programa

Tampa amovivel

Janela de controlo

Safdas de vapor

Eixo

Forma de pdo com revestimento anti-aderente
Pega da forma de pdo

P4 de amassar com revestimento anti-aderente
Colher de medicao

Gancho metdlico

Copo medidor

Placa de aquecimento

Arrumacio do fio

Cabo de alimentacdo

NVONOUVTHAWN

OZIrAR—~—"IOMmMOUON

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
consultas futuras.

Perigo

- Nunca mergulhe o corpo da médquina de fazer pao em dgua ou qualquer outro liquido, nem o
enxagle debaixo da torneira.

- Nao cubra as saidas de vapor e as aberturas de ventilagdo enquanto a mdquina de fazer pao
estiver em funcionamento.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem eléctrica local antes de o
ligan

- Este aparelho sé deve ser ligado a uma tomada com terra.Verifiqgue sempre se a ficha fica bem
introduzida na tomada.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o cabo de alimentacio, o corpo do aparelho ou a forma de
pdo estiverem danificados.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se
tiverem recebido supervisao ou instru¢des sobre o uso do aparelho por alguém responsavel
pela sua seguranca.
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- As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

- Mantenha o fio de alimentacao fora do alcance das criancas. Nao deixe o fio de alimentacao
suspenso na mesa ou na bancada da cozinha onde o aparelho estiver colocado.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situacdes de
perigo.

- Certifique-se de que a placa de aquecimento, o eixo da forma de pdo e o exterior da forma
estao limpos e secos antes de ligar a ficha a tomada eléctrica.

- Nao utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste manual.

- Néo ligue o aparelho nem utilize o painel de controlo com as mados himidas.

- Nunca ligue este aparelho a um temporizador de forma a evitar situacdes de perigo.

- Nao aproxime o rosto ou as maos das saidas de vapor e das aberturas de ventilacdo, quando o
aparelho estiver em funcionamento.

- Nao abra a tampa durante o processo de cozedura, visto que isto pode causar o abatimento da
massa ou do pao.

- Durante o processo de cozedura, o préprio aparelho e a tampa aquecem muito. Tenha cuidado
para ndo se queimar.

- Néo retire a forma do pao do aparelho durante o funcionamento.

- Nunca utilize utensilios para misturar ingredientes dentro da forma do pao durante o programa
de cozedura.

- Coloque ingredientes apenas na forma do pao. Nao coloque ou verta ingredientes e/ou
aditivos no interior do aparelho para evitar danificar a placa de aquecimento.

- Quando retirar compota da forma do pao, levante a forma utilizando luvas de cozinha em
ambas as m3os para esvaziar a compota quente.

Cuidado

- Nunca utilize quaisquer acessdrios ou pegas de outros fabricantes ou que a Philips ndo
tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessorios ou pegas, a garantia serd
considerada invdlida.

- Nao toque na forma de pao com utensilios afiados para evitar danos.

- Né&o exponha o aparelho a temperaturas altas nem o pouse num forno ou fogdo em
funcionamento ou ainda quentes.

- Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie estdvel, plana e horizontal.

- Coloque sempre a forma do pao no aparelho antes de encaixar a ficha na tomada eléctrica e
ligar o aparelho.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizagdo.

- Deixe sempre o aparelho arrefecer antes de o limpar ou deslocar.

- Nao coloque a forma de pao num forno convencional para cozer pao.

- Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica. Se for utilizado incorrectamente ou para
fins profissionais ou semi-profissionais, ou se for utilizado de uma forma que ndo esteja nas
instrucdes de utilizacdo no manual do utilizador, a garantia € considerada invdlida e a Philips
recusa qualquer responsabilidade pelos danos causados.

- As superficies acessiveis podem aquecer; quando o aparelho estiver em funcionamento. Utilize
sempre as luvas de cozinha quando levantar a forma do pdo pela sua pega ou quando manusear
a forma quente, a pd de amassar ou o pao quente.

- Tenha cuidado com o vapor quente libertado pelas safdas de vapor durante a cozedura ou pela
maquina de fazer pao quando abre a tampa durante ou apds o processo de cozedura.

- Néo levante nem mova o aparelho durante o seu funcionamento.

- Na&o toque nas pecas moveis.

- Nao exponha o aparelho a luz solar directa.

- Nao insira objectos metdlicos ou substancias estranhas nas saidas de vapor.

- Na&o use a forma de pdo se esta estiver danificada.

- Limpe sempre o aparelho apds cada utilizaggo.
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- Nao lave o aparelho na maquina de lavar loica.

- Nao utilize o aparelho no exterior.

- Deixe um espaco livre de, no minimo, 10 cm nas partes superior, posterior e laterais do
aparelho para evitar danos devido ao calor irradiado.

- Para evitar danos no aparelho, ndo coloque a forma do pao ou qualquer outro objecto em cima
do aparelho.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparelho Philips cumpre com todas as normas correspondentes a campos electromagnéticos
(CEM). Se manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes fornecidas neste manual do
utilizador, o aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientificas disponiveis
actualmente.

Sistema auxiliar para falhas de energia
Este aparelho tem uma fungdo auxiliar que memoriza o estado antes de uma falha de energia, com
a condicao de que o fornecimento de energia seja reposto num intervalo de 7 minutos. Se a falha
de energia ocorrer durante o processo de cozedura, a contagem decrescente do tempo de
cozedura recomeca no ponto em que foi interrompida, quando o fornecimento de energia for
reposto. Se a falha de energia for superior a 7 minutos e ocorrer durante um processo de cozedura,
a maquina de fazer pao repde automaticamente a regulacdo predefinida quando o fornecimento de
energia for reposto. Abra a maquina de fazer pao, retire o seu conteddo e recomece do inicio. Se
tiver regulado o temporizador e o processo de cozedura predefinido ainda nao tiver sido iniciado
quando a falha de energia ocorrer, a maquina de fazer pdo repde automaticamente a regulagdo
predefinida quando o fornecimento de energia for reposto. Abra a mdquina de fazer pao, retire o
seu contelddo e recomece do inicio.

Antes da primeira utilizacdo

Retire todo o material da embalagem do aparelho. Preste atencdo para nao deitar fora a pa
de amassar.

Retire as etiquetas do corpo do aparelho.

Elimine a sujidade que possa estar acumulada no aparelho, limpe o exterior do aparelho, a
forma do pao e a pa de amassar com um pano himido.

Nunca utilize esfregbes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos agressivos, tais como petréleo
ou acetona, para limpar o aparelho.

Seque todas as pegas cuidadosamente antes de comegar a utilizar o aparelho.

Painel de controlo

Visor

O visor apresenta as seguintes indicacdes:

- Numero do programa (1-12)

- lcone do programa ou tempo

- Peso e cor da codea seleccionados

- Contagem decrescente do tempo de cozedura em minutos

- "Fin” (Terminado) quando o programa terminar

- "OFF" (Desligado) quando o programa for cancelado ou reposto

- "Err" quando existir um erro

- "Add" (Adicionar) quando for possivel adicionar ingredientes sdlidos extra (p. ex. frutas ou
frutos secos)

- Animagdo relativa a conservacgao do calor, quando o processo de cozedura terminar
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Botdes do temporizador
Pode utilizar os botdes de diminui¢do e aumento do temporizador quando quiser que o pao esteja
pronto mais tarde. O tempo méaximo de adiamento que pode ser definido é de 13 horas.
Por exemplo, as 19:00 horas defina 13 horas no temporizador para ter o pao pronto as 8:00 horas
da manha seguinte.

Botdo iniciar/parar/cancelar

- Prima este botdo para comegar um programa ou para iniciar a contagem decrescente do
temporizador

- Prima este botdo durante 2 segundos até ouvir 1 sinal sonoro longo e a mensagem “"OFF” ser
apresentada no visor: Isto cancela o programa actual e o aparelho volta a regulacdo predefinida
(i.e. programa 1 - Bésico branco, 750 g, cor média da cddea). Isto ndo desliga o aparelho.

Programas
Com o selector de programas, pode seleccionar um de 12 programas diferentes. O ndmero do
programa seleccionado e o tempo de processamento ideal para este programa sdo apresentados
no visor.

Cor da codea
Com o selector da cor da cddea pode seleccionar uma das trés cores da codea: clara, média ou
escura. A cor da codea seleccionada é apresentada no visor.

Peso do pao
Com o selector de peso, pode seleccionar um de trés pesos: 500 g, 750 g ou 1000 g. O peso do
pao é apresentado no visor.

Utilizar o aparelho

Preparacao do aparelho e dos ingredientes

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal e plana.
Rode a forma do pao para a esquerda e retire-a do aparelho. (fig.2)

Nota: Retire sempre a forma do pdo antes de colocar os ingredientes dentro desta, para evitar derramd-
los no aparelho.

O orificio na pa de amassar e o eixo rotativo da forma do pao tém de estar completamente
limpos.

Nota: Se estas pegas ndo estiverem limpas, poderd ndo conseguir montar correctamente a pd de

amassat.

Alinhe o lado liso do orificio da pa de amassar com o lado liso do eixo na forma do pao. De
seguida, empurre a pa de amassar encaixando-a firmemente no eixo (fig. 3).

Nota: Certifique-se de que encaixa a pa de amassar correctamente, caso contrdrio esta pode sair
durante a utilizagdo, afectando o processo para misturar ou amassat.

Nota: Quando a pd de amassar estd montada correctamente no eixo, existe alguma folga horizontal no
eixo. Isto é normal.

Meca os ingredientes para a receita que pretende preparar (ver capitulo “Receitas de pao
convencionais” no folheto Informagées Adicionais de Cozedura).

Nota: Mega sempre os ingredientes com precisdo. Consulte a sec¢do “Medicdo de ingredientes”, no
capitulo “Ingredientes”, no folheto Informacgées Adicionais de Cozedura.

A Coloque os ingredientes na forma do pio de acordo com a ordem indicada na receita.
- Adicione o fermento sempre no final. Faga um buraco no centro da farinha e polvilhe o
fermento para dentro de este.
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Nao misture o fermento com os ingredientes hiumidos, caso contrario o pao podera nio crescer
de forma adequada, especialmente se utilizar o temporizador.

- Se for necessario adicionar um ingrediente durante o processo de cozedura, o aparelho emite
trés vezes um sinal sonoro curto e um longo, depois de decorridos 30 minutos, e é apresentada
a mensagem “ADD" (Adicionar) no visor: Se ndo adicionar nenhum ingrediente, o aparelho
continua o processo de cozedura.

Coloque a forma do pao no aparelho. Rode a forma do pao para a direita até ela encaixar na
posicao certa (fig. 4).

Se a forma do pao nao for montada correctamente, a pa de amassar nao funciona.

Bl Dobre a pega da forma do pio para baixo e feche a tampa do aparelho.

Bl Introduza a ficha de alimentacio na tomada eléctrica.
D O aparelho emite um sinal sonoro e é apresentado “1” no visor, que se refere ao
programa “Basic White” (Basico Branco).

Seleccionar as regulacées

Prima o selector de programas até o visor apresentar o nimero do programa que se adequa
a receita que pretende preparar (fig. 5).

D Cada vez que prime o selector de programa, o niumero no ecra aumenta 1 unidade.

D Depois de decorridos 2 segundos, o visor apresenta alternadamente o nimero do programa
seleccionado e o tempo de processamento.

Nota: O aparelho emite um sinal sonoro, se premir acidentalmente o botdo errado, por exemplo, se
premir o botdo do peso durante o programa “Dough” (Massa).

Prima o selector do peso uma ou varias vezes para seleccionar o peso apropriado do
pao (fig. 6).

Certifique-se de que o peso seleccionado é adequado para a quantidade de ingredientes da
receita seleccionada, para evitar que o pao fique demasiado grande ou se queime. Consulte o
capitulo “Ingredientes” no folheto Informagdes Adicionais de Cozedura.

Por exemplo, se seleccionar um peso de 750 g, o peso predefinido para pao branco, utilize 455 g ou

3V chévenas de farinha refinada.

Para os programas 1 a 8, o peso predefinido é de 750 g.

D O ponto do lado esquerdo do visor indica o peso seleccionado. O visor também indica o
numero do programa seleccionado (fig. 7).

Se desejar, prima o selector da cor da cédea uma ou varias vezes para seleccionar a cor
apropriada da cédea (fig. 8).

Para os programas 1 a 8, a cor predefinida da c6dea é média.

D O ponto do lado direito do visor indica a cor da cddea seleccionada. O visor também indica
o niimero do programa seleccionado (fig. 9).

D O tempo de cozedura do programa seleccionado, o peso e a cor da cédea sdo apresentados
no visor. O tempo de cozedura é apresentado em horas e minutos (fig. 10).

Prima o botdo iniciar/parar/cancelar para iniciar o processo de preparagao do pao. (fig.11)

Durante o processo de cozedura, o proprio aparelho e a tampa aquecem muito. Tenha cuidado
para nao se queimar.

Nota: Pode observar o processo para misturar, amassar e cozer através da janela de controlo.
Ocasionalmente, pode formar-se alguma humidade no interior da janela. Pode levantar a tampa para
olhar Ia para dentro durante as fases para misturar e amassar, mas NAO ABRA ATAMPA DURANTE
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O PROCESSO DE COZEDURA (aprox. a tltima hora do tempo de processamento completo), visto que

isto pode provocar o abatimento do pdo.

O visor apresenta a contagem decrescente do tempo de processamento em intervalos de 1
minuto até o pao estar pronto.

D A cada cinco segundos, o visor apresenta o nimero do programa seleccionado, em vez do
tempo de processamento.

D Quando o processo de cozedura termina, o aparelho emite um sinal sonoro.Alternadamente,
¢é apresentada a mensagem “Fin” (Terminado) no visor durante 1 segundo e a animagao
relativa a conservagao de calor é apresentada durante 5 segundos, se ndo premir nenhum
botdo. (fig.12)

Nota: O modo de conservagdo de calor ndo funciona no programa “Dough” (Massa). Se deixar massa
pronta no aparelho durante demasiado tempo, ela pode crescer em demasia e apresentar maus
resultados de cozedura. Para conseguir os melhores resultados, retire a massa no final do programa e
siga as instrugdes da receita para moldar, repousar e cozer a massa.

Nota: Se ndo retirar o pdo durante ou imediatamente apds o modo de conservagdo do calor terminar, a
cbdea fica humida e ndo estaladica. O modo de conservagdo do calor NAO coze excessivamente o pdo,
nem escurece a sua codea.

Utilizacdo do temporizador
Pode utilizar o temporizador quando quiser que o pao fique pronto mais tarde. O tempo médximo
de adiamento que pode ser definido € de 13 horas.
Por exemplo, as 19:00 horas defina 13 horas no temporizador para ter o pao pronto as 8:00 horas
da manha seguinte.

Nota: Néo utilize a fun¢do do temporizador com receitas que necessitam de ingredientes frescos que
possam estragar-se, por exemplo: ovos, leite fresco, natas dcidas ou queijo.
Para utilizar o temporizador:

Coloque todos os ingredientes na forma do pao.

Seleccione o programa adequado, o peso do pao e a cor da codea para a sua receita.
D O tempo de processamento total para as regulagdes seleccionadas é apresentado no visor.

Calcule a diferenga de tempo (em horas) entre a hora actual e a hora a que deseja que o pao
esteja pronto.

Por exemplo, se a hora actual for 19:00 horas e quiser que o pao esteja pronto na manha seguinte,

as 8:00 horas, a diferenca de tempo € de 13 horas.

Prima o botdo de diminuigdo ou de aumento do temporizador até ser apresentada a
diferenca de tempo correcta no visor (fig. 13).

D Cada vez que prime o botdo de aumento ou diminui¢do do temporizador, o tempo aumenta
ou diminui 10 minutos. Se mantiver os botoes premidos, o tempo aumenta ou diminui mais
rapidamente.

Nota: Se o tempo no visor atingir as 13 horas e continuar a manter o botdo de aumento do
temporizador premido, o visor volta ao tempo de cozedura do programa definido.

Nota: Se ultrapassar o tempo que pretende definir, prima o botdo contrdrio para aumentar ou diminuir o
tempo.

Prima o botao iniciar/parar/cancelar.

D O temporizador faz a contagem decrescente do tempo definido em minutos.

D O pdo esta pronto quando a contagem do temporizador atingir 00:00 e o aparelho emitir um
sinal sonoro.
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Depois do processo de cozedura

O interior da maquina de fazer pao, a forma do pio,a pa de amassar e o pao estio muito
quentes. Utilize sempre luvas de cozinha quando retirar a forma do pao no final do ciclo de
cozedura ou em qualquer momento do modo de conservagao do calor.

Para parar o modo de conservagao do calor, prima o botio iniciar/parar/cancelar durante 2
segundos. O visor apresenta “OFF” (Desligado), o programa actual é cancelado e o aparelho
volta a regulagio predefinida.

Para desligar o aparelho, retire a ficha de alimentagdao da tomada eléctrica.

Utilizando pegas ou luvas de cozinha, abra a tampa e rode a forma do pao para a esquerda.
De seguida, agarre na forma do pao pela pega e levante-a para fora do aparelho.

Para facilitar a remocgao do pao, deixe-o repousar na forma durante 5 minutos. De seguida,
vire a forma ao contrario, segure pela pega e abane para desenformar o pao para uma grelha
de arrefecimento para libertar mais rapidamente o calor e a humidade do pao.

Se necessario, deslize uma espdtula em borracha ou pldstico ao longo dos lados da forma para

soltar o pao.

Naio utilize utensilios de metal para soltar o pao, pois estes podem danificar o revestimento anti-
aderente da forma.

Tenha cuidado, a forma do pdo e o préprio pao estido quentes.

Se a pa de amassar se encontrar no fundo do pao, utilize o gancho metélico fornecido com o
aparelho para remover a pa de amassar.

Certifique-se sempre de que a pa de amassar ndo permanece dentro do pdo, caso contrdrio pode

danificd-la quando cortar o pao.

Nao utilize utensilios de metal para remover a pa de amassar, pois estes podem danificar o
revestimento anti-aderente da pa.

Tenha cuidado, a pa de amassar e o pao estdo quentes.

A Retire imediatamente a pa de amassar da forma do pio para evitar que esta fique presa.

Nota: Se a pa ficar presa, encha a forma do pdo com dgua até a um nivel acima da pa de amassar e
deixe de molho durante 30 minutos. De seguida, retire a pd de amassar do eixo.

Deixe o pao arrefecer na grelha de arrefecimento durante 30 a 60 minutos antes de o cortar
com uma faca de pao ou uma faca eléctrica.

Bl Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar ou antes de cozer outro pao.

Conservar pao

- O pao deve ser comido enquanto estiver fresco, visto que ndo contém conservantes. Ele sé
pode ser conservado durante 1 ou 2 dias.

- Conserve o pao a temperatura ambiente, num saco de pldstico bem fechado ou num recipiente
hermético.

- O pdo fatiado perde a sua frescura e seca mais rapidamente do que o pao nao fatiado.

- Guarde pdo do tipo francés num saco de papel ou exposto ao ar para conservar a cddea
estaladica. Este tipo de pdo deve ser comido no mesmo dia em que é cozido.

Congelar/descongelar pao

- O pao pode ser congelado num recipiente hermético durante 4 a 6 semanas.

- Pode fatiar o pdo antes de o congelar, para poder utilizar apenas algumas fatias de cada vez.

- Se descongelar um pdo inteiro, deixe-o descongelar no mesmo recipiente para permitir que o
pao reabsorva a humidade.
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- Deixe o pdo descongelar a temperatura ambiente ou numa regulacdo baixa do microondas.

Limpeza e manutencio

Para maior segurancga, mantenha o aparelho limpo e sem gordura ou resfduos de comida.

Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou noutro liquido, nem o enxagle a torneira.

Nunca utilize esfregdes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos agressivos, tais como petréleo
ou acetona, para limpar o aparelho.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o da corrente e deixe-o arrefecer.

Apos a cozedura, retire imediatamente a pa de amassar da forma do pao para evitar que esta
fique presa.

Nota: Se a pd ficar presa, encha a forma do pdo com dgua até a um nivel acima da pa de amassar e
deixe de molho durante 30 minutos. De seguida, retire a pd de amassar do eixo.

Limpe a pa de amassar em agua quente com detergente liquido. Limpe o orificio na pa de
amassar com um palito de madeira ou uma escova de limpeza em nylon.

Limpe a forma do pao com um pano macio humedecido em agua quente com algum
detergente liquido.

Nao mergulhe a forma do pao em dgua e nio a lave na maquina de lavar loica.

Limpe o eixo dentro da forma do pao com um pano macio.
A Enxaglie o interior da forma do pio com 4gua limpa.

Para retirar a tampa para facilitar a limpeza, abra a tampa até esta se encontrar a um angulo
de 90° em relagdo ao aparelho e, de seguida, levante-a para fora da dobradica do
aparelho. (fig. 14)

Bl Limpe a tampa com um pano hamido.

Nao lave a tampa na maquina de lavar loica.

[Ell Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano hdmido.

Nao utilize produtos limpa-fornos.

Seque todas as pegas cuidadosamente com um pano macio seco antes de voltar a montar o
aparelho.

Para voltar a montar a tampa, insira-a na dobradica e feche-a. (fig. 15)

Armazenamento

Enrole o fio de alimentagao a volta dos suportes de arrumagao do fio na parte inferior do
aparelho (fig. 16).

Arrume o aparelho num local seguro e seco.

- Nao deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no final da sua vida Util;
entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o
ambiente (fig. 17).
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Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informagdes ou se tiver problemas, visite o Web site da Philips em
www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio ao Consumidor da Philips no seu pafs (pode
encontrar os nimeros de telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de

Apoio no seu pafs, visite o seu representante Philips local.

Resolucdo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o aparelho. Se ndo conseguir
resolver o problema com as informagdes fornecidas a seguir, contacte o Centro de Assisténcia ao

Cliente do seu pafs.

Problema Causa provavel

Os botdes ndo funcionam. A ficha ndo estd ligada a

tomada eléctrica.

O aparelho produz ruido
durante a utilizacdo.

O motor produz ruido
durante o processo para
amassar. Isto é normal.

O aparelho agita-se durante A forma do pdo ndo estd
a operagao.

Acumularam-se
ingredientes ou migalhas de
pdo na placa de
aquecimento ou dentro do
aparelho.

Sai fumo pelas saidas de
vapor e o aparelho liberta
um cheiro a queimado.

O aparelho ndo comeca a
funcionar quando eu primo
o botdo iniciar/parar/
cancelar e € apresentado
“ERR" no visor.

O aparelho sobreaqueceu.

instalada de forma correcta.

Solugao

Ligue a ficha a tomada. Se o
problema persistir, contacte o Centro
de Assisténcia ao Consumidor do
seu pals.

Ndo € necessdria qualquer acgdo.

Para instalar a forma de pao de
forma correcta, rode-a para a direita
até esta encaixar na sua posicao.

Limpe sempre o aparelho apds a
utilizagdo. Desligue a ficha do
aparelho e deixe-o arrefecer antes
de o limpar.

Deixe o aparelho arrefecer durante
aprox. 1 hora.
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Inledning

Grattis till inkopet och valkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Allmén beskrivning (Bild 1)

A Lufthal

B Kontrollpanel
Programlista
Viktindikatorer

Teckenfonster

Indikationer for farg pa brodskorpa
Start/stopp/avbryt-knapp
Viljare for farg pa brodskorpa
Okningsknapp for timern
Minskningsknapp for timern
Viktvdljare

10 Programvdljare

Lostagbart lock

Tittfonster

/&ngéppning

Axel

Brodform med non-stick-beldggning
Brodformshandtag

Knadningsblad med non-stick-beldggning
Matskedmatt

Metallkrok

Méatbdgare

Varmeelement

Sladdhallare

Nétsladd

NVONOUVTA WN =

OZIrAR—=—IQmMmMOUON

Viktigt
Lés anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara
- Sénk aldrig ned bakmaskinen i vatten eller annan vdtska. Skélj den inte heller under kranen.
- Téck inte &ver ang- och lufthdlen ndr bakmaskinen &r igang.

Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten &verensstimmer med den lokala
ndtspanningen innan du ansluter apparaten.

- Apparaten far endast anslutas till ett jordat vagguttag. Se alltid till att kontakten dr ordentligt isatt
i uttaget.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden, apparatens huvuddel eller brédformen ar
skadad.

- Apparaten dr inte avsedd fér anvandning av personer (inklusive barn) med olika funktionshinder;
eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvdands, om de inte dvervakas eller
far instruktioner angdende anvandning av apparaten av en person som ar ansvarig for deras
sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sd att de inte kan leka med apparaten.

- Forvara apparaten och sladden utom rackhall f6r barn. Lat inte sladden hdnga ned 6ver
bordskanten eller arbetsytan dér apparaten star.
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- Om nétsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviceombud eller liknande behdriga personer for att undvika olyckor:

- Setill att virmeelementet, brodformens axel och utsidan av brédformen dr rena och torra innan
du ansluter till vigguttaget.

- Anvdnd inte apparaten for nagot annat dndamal &n vad som beskrivs i den har
anvdndarhandboken.

- Hainte vata hander ndr du ansluter apparaten eller hanterar kontrollpanelen.

- Anslut aldrig apparaten till en extern timer eftersom det kan leda till fara.

- Kom inte i ndrheten av ang- eller lufthalen med ansiktet eller handerna nér apparaten dr igang.

- Oppna inte locket under bakningsprocessen, eftersom det kan leda till att degen eller brodet
sjunker ihop.

- Under bakningsprocessen blir apparaten och locket mycket varma.Var forsiktig sa att du inte
branner dig.

- Tainte bort brédformen fran apparaten under anvandningen.

- Anvdnd aldrig ndgra redskap till att blanda ingredienserna i brédformen under ett
bakningsprogram.

- Hall endast ingredienser i brodformen. Spill inga ingredienser och/eller tillsatser inuti apparaten
for att undvika skador pa virmeelementet.

- Nar du tar bort sylt fran brédformen lyfter du brédformen med bada hdnderna skyddade av
grytlappar for att hilla ut den varma sylten.

Varning!

- Anvidnd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips sérskilt har
rekommenderat dem. Om du anvédnder sadana tillbehor eller delar giller inte garantin.

- Rorinte vid brodformen med vassa redskap for att undvika skada.

- Utsdtt inte bakmaskinen for hdga temperaturer. Placera den inte heller pa en spis eller kokplatta
som dr paslagen eller som fortfarande &dr varm.

- Stéll alltid apparaten pa en stabil, jdmn och horisontell yta.

- Sétt alltid fast brédformen i apparaten innan du ansluter till vagguttaget och slar pa apparaten.

- Dra alltid ut nétsladden efter anvandning.

- Lat alitid apparaten svalna innan du rengér eller flyttar pa den.

- Sétt inte in brodformen i en vanlig ugn for att baka bréd.

- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk. Om den anvands pa felaktigt sitt eller i storskaligt
bruk eller om den inte anvdnds enligt anvisningarna i anvandarhandboken upphér garantin att
gélla och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.

- Ytorna kan bli varma ndr apparaten anvands. Anvand alltid grytlappar ndr du lyfter brédformen i
handtaget eller ndr du hanterar den varma brédformen, knadningsbladet eller det varma brodet.

- Se upp med den varma anga som kommer ur angdppningarna under bakningen, ur bakmaskinen
ndr du oppnar locket eller efter bakningsprocessen.

- Lyft eller flytta inte apparaten medan den ar igang.

- Rorinte vid delar som ror sig.

- Utsitt inte apparaten for direkt solljus.

- Sétt inte in nagra metallféremal eller frimmande substanser i angdppningarna.

- Anvdnd inte brédformen om den &r skadad.

- Rengor alltid apparaten efter anvandning.

- Diska inte apparaten i diskmaskin.

- Anvdnd inte apparaten utomhus.

- Ldmna ett fritt utrymme pa minst 10 cm ovanfér, bakom och pa bada sidorna av apparaten for
att férhindra skador till f6ljd av utstralad varme.

- Undvik att skada apparaten genom att inte stélla brodformen eller nagot annat féremal ovanpa
apparaten.
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Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hédr apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér elektromagnetiska fatt (EMF). Om
apparaten hanteras pa rdtt sdtt och enligt instruktionerna i den har anvandarhandboken &r den saker
att anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Backup vid stromavbrott
Apparaten har en backup-funktion som kommer ihdg statusen fore ett stromavbrott, forutsatt att
stromférsorjningen aterstdlls inom 7 minuter. Om strémavbrottet sker under en bakningsprocess
fortsdtter nedrdkningen av bakningstiden ddr den avbr&ts nar strédmforsdriningen aterkommer. Om
strédmavbrottet pdgar i mer dn 7 minuter och avbrottet sker under en bakningsprocess aterstalls
bakmaskinen automatiskt till den férinstallda installningen nar strdmmen kommer tillbaka. Oppna
bakmaskinen, ta ur innehdllet och bérja om. Om du har stéllt in timern och den f6rinstéllda
bakningsprocessen inte har borjat ndr stromavbrottet sker dterstills bakmaskinen automatiskt till
forinstillningen nar strdmmen aterkommer. Oppna bakmaskinen, ta bort innehallet och bérja om.

Fore forsta anvandningen

Ta bort allt forpackningsmaterial fran apparaten.Var forsiktig sa att du inte slinger
knadningsbladet.

Ta bort eventuella etiketter fran apparatens huvuddel.

Om du vill ta bort damm som har samlats pa apparaten torkar du utsidan av apparaten,
brédformen och knadningsbladet med en fuktig trasa.

Anvand aldrig skursvampar, slipande rengoringsmedel eller vatskor som bensin eller aceton till att
rengora enheten.

Torka alla delar noggrant innan du borjar anvinda apparaten.

Kontrollpanel

Teckenfonster
| teckenfonstret visas foljande:
- Programnummer (1-12)
- Program- eller tidsikon
- Vald vikt och vald farg pa brédskorpa
- Nedrékning av bakningstid i minuter
- "Fin" ndr programmet avslutas
- "OFF" ndr programmet har avbrutits eller aterstallts
- "Err'ndr det finns ett fel
- "Add" ndr extra fasta ingredienser (t.ex. frukt eller notter) kan tillsdttas
- Vdrmehallningsanimering ndr bakningsprocessen dr avslutad

Timerknappar
Du kan anvénda timerns knappar for 6kning och minskning nér du vill att brodet ska bli klart senare.
Den maximala fordrojningstiden som kan stéllas in @r 13 timman
Stall exempelvis in timern pa 13 timmar klockan 19:00 om du vill att brédet ska vara fardigt klockan
08:00 morgonen darpa.

Start/stopp/avbryt-knapp

- Tryck pa den hdr knappen for att starta ett program eller starta timerns nedrdkning

- Tryck pa den hdr knappen i 2 sekunder tills du hor 1 langt pip och meddelandet “OFF" visas i
teckenfonstret. Det gor att det aktuella programmet avbryts och apparaten atergar till
standardinstéliningen (dvs. program 1 - vitt bréd, 750 g, mediumfarg pa brodskorpan). Det har
gor inte att apparaten stangs av.
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Program
Med programvdljaren kan du vdlja ett av 12 olika program. Numret pé det valda programmet och
den optimala tillredningstiden for programmet visas i teckenfonstret.

Fadrg pa brodskorpan
Med véljaren for brédskorpans farg kan du vlja en av tre farger: ljus, medium eller mork. Den valda
fargen visas i teckenfonstret.

Limpans vikt
Med viktvaljaren kan du vdlja en av tre vikter: 500 g, 750 g eller 1 000 g. Limpans vikt visas i
teckenfonstret.

Anvinda apparaten

Forbereda apparaten och ingredienserna

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn yta.
Vrid brodformen motsols och lyft ut den ur apparaten. (Bild 2)

Obs! Ta dlltid bort brodformen innan du tillsdtter ingredienser i den sd att du inte spiller ingredienser i
apparaten.

Se till att hilet i knadningsbladet och axeln i brodformen ir helt rena.
Obs! Om delarna inte dr rena kanske du inte kan montera knadningsbladet ordentligt.

Rikta in hélets slita sida i knadningsbladet mot axelns slita sida i bakmaskinen.Tryck sedan pa
knadningsbladet pa axeln (Bild 3).

Obs! Se till att du sdtter knddningsbladet pad plats ordentligt, annars kan det lossna vid anvéndningen,
vilket paverkar blandnings- eller knddningsprocessen.

Obs! Ndr knddningsbladet sitter fast ordentligt pd axeln ligger det i horisontellt ldge pd axeln. Det dr
normalt.

Mat upp ingredienserna for det recept du vill forbereda (las avsnittet Standardbrodrecept i
haftet Extra information om bakning).

Obs! Mait alltid upp ingredienserna noggrant. Lds avsnittet Mdta upp ingredienser i kapitlet Ingredienser i
hdftet Extra information om bakning.

A Ligg ingredienserna i brodformen i den ordning som de star i receptet.
- Tillsétt alltid jasten sist. Gor ett hal i mitten av mjélet och stro i jasten.

Blanda inte jasten med nagon av de flytande ingredienserna. Det kan leda till att brodet inte jaser
ordentligt, speciellt nar du anvander timern.

- Om en ingrediens maste tillsdttas under bakningsprocessen avger apparaten ett kort och ett
langt pipljud tre ganger efter 30 minuter; och meddelandet “ADD" visas i teckenfonstret. Om du
inte ldgger till nagon ingrediens fortsétter bakningsprocessen.

Satt in brodformen i apparaten.Vrid brodformen medsols tills den lases fast (Bild 4).

Om brédformen inte sitts fast ordentligt fungerar inte knadningsbladet.

Bl Vik ihop brodformens handtag och sting apparatens lock.

Bl Sitt in stickkontakten i vigguttaget.
D Apparaten piper, och siffran 1 visas i teckenfonstret, vilket hinvisar till programmet for vitt
brod.
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Vilja instdllningar

Tryck pa programviljaren tills teckenfonstret visar numret for det program som passar for
det recept du vill forbereda (Bild 5).

D Varje gang du trycker pa programviljaren okar siffran i teckenfonstret med 1.

D Efter 2 sekunder visar teckenfonstret vixelvis det valda programnumret och tillredningstiden.

Obs! Apparaten piper ndr du rdkar trycka pd fel knapp, till exempel om du trycker pa viktknappen
under degprogrammet.

Tryck pa viktvdljaren en eller flera ganger for att vilja lamplig vikt for limpan (Bild 6).

Se till att den valda vikten 4r lamplig for mangden ingredienser i det valda receptet, sa att brodet
inte blir for stort eller brant. Se kapitlet Ingredienser i haftet Extra information om bakning.

Nar du till exempel véljer vikten 750 g, den forinstéllda vikten for vitt brod, ska du anvdnda 455 g

eller 3% bégare vitt mjol.

For program 1 till 8 &r den forinstéllda vikten 750 g.

D Pricken pa teckenfonstrets vinstra sida indikerar den valda vikten. | teckenfénstret visas
ocksa numret pa det valda programmet (Bild 7).

Om du vill kan du trycka pa viljaren for brédskorpans firg en eller flera ganger for att vilja
lamplig skorpfarg (Bild 8).

For program 1 till 8 &r den forinstéllda skorpfiargen medium.

D Pricken pa teckenfonstrets hogra sida indikerar den valda skorpfirgen. | teckenfénstret visas
ocksa numret pa det valda programmet (Bild 9).

D Bakningstiden for det valda programmet, vikt och skorpfarg visas i teckenfonstret.
Bakningstiden visas i timmar och minuter (Bild 10).

Tryck pa start/stopp/avbryt-knappen for att starta bakningsprocessen. (Bild 11)

Under bakningsprocessen blir apparaten och locket mycket varma.Var forsiktig sa att du inte
branner dig.

Obs! Du kan se blandnings-, knddnings- och bakningsprocessen genom visningsfonstret. Ibland kan lite

fukt utvecklas innanfor fonstret. Du kan lyfta locket och titta in under blandnings- och

knddningsprocessen, men OPPNA INTE LOCKET UNDER BAKNINGSPROCESSEN (ungefir den sista

timmen av hela tillredningstiden), eftersom det kan leda till att brédet sjunker ihop.

D | teckenfonstret raknas tillredningstiden ned i steg om 1 minut tills brodet ar klart.

D Var femte minut visas det valda programnumret istillet for tillredningstiden.

D Nar bakningsprocessen ar avslutad piper apparaten. Meddelandet “Fin” visas vaxelvis i
teckenfonstret i 1 sekund och virmehallningsanimeringen visas i 5 sekunder sa linge du inte
trycker pa nagon knapp. (Bild 12)

Obs! Vdrmehdllningsldget fungerar inte i degprogrammet. Om du ldmnar fdrdig deg i apparaten for Idnge,
kan den averjdsa och ge ett ddligt bakningsresultat. Du fdr bdst resultat om du tar bort degen i slutet av
varje program och foljer instruktionerna i receptet for formning, vila och bakning.

Obs! Om du inte tar ut brodet under eller omedelbart efter att varmehdllningsidget har slutforts blir
brédskorpan fuktig och forlorar sin krispighet.Vdrmehdllningsldget GOR INTE att brodet blir 6vergrdddat
eller morkare.

Anvinda timern
Du kan anvanda timern nar du vill att brodet ska bli klart senare. Den maximala férdréjningstiden
som kan stéllas in ar 13 timmar.
Stall exempelvis in timern pa 13 timmar klockan 19:00 om du vill att brédet ska vara fardigt klockan
08:00 morgonen darpa.
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Obs! Anvdnd inte timerfunktionen till recept som kraver fdrska ingredienser som kan bli ddliga, till
exempel dgg, farsk mjolk, graddfil eller ost.
Sd hér anvander du timern:

Lagg alla ingredienser i brodformen.

Vilj limpligt program, limpstorlek och skorpfirg for receptet.
D Den totala tillredningstiden for de valda instillningarna visas i teckenfonstret.

Berikna tidsskillnaden (i timmar) mellan den aktuella tiden och den tid da du vill att brodet
ska vara fardigt.

Om klockan ar 19:00 till exempel, och du vill att brodet ska vara fardigt ndsta morgon klockan 08:00

blir tidsskillnaden 13 timmar.

Tryck pa timerns knappar for 6kning eller minskning tills teckenfonstret visar ratt
tidsskillnad (Bild 13).

D Varje gang du trycker pa timerns knappar for 6kning eller minskning kar eller minskar tiden
med 10 minuter. Om du héller ned knapparna dndras tiden snabbare.

Obs! Om tiden i teckenfonstret kommer till 13 timmar och du fortsdtter att hdlla ned timerns
okningsknapp dtergdr teckenfonstret till det instdllda programmets bakningstid.

Obs! Om du passerar den tid du vill ange trycker du pd motsatt knapp for att minska eller 6ka tiden.

Tryck pa start/stopp/avbryt-knappen.
D Timern raknar ned den instillda tiden i minuter.
D Broddet ar klart nir timern har riknat ned till 00:00 och apparaten piper.

Efter bakningsprocessen

Bakmaskinens insida, brodformen, knadningsbladet och brodet 4r mycket varmt. Anvind alltid
grytlappar nar du tar ut brodformen i slutet av bakningscykeln eller under varmehallningslaget.

Om du vill avbryta virmehallningslaget trycker du pa start/stopp/avbryt-knappen i 2 sekunder.
| teckenfonstret visas “OFF”, och det aktuella programmet avbryts och maskinen atergar till
standardinstallningen.

Om du vill stinga av apparaten drar du ut nitsladden ur vagguttaget.

Oppna locket med hjilp av grytvantar eller grytlappar och vrid brodformen motsols. Fatta
sedan tag i brodformens handtag och lyft ut brodformen ur apparaten.

Du tar enkelt ut brodet genom att lata det sta uppritt i brodformen i 5 minuter. Stall sedan
formen uppochned, hall i handtaget och skaka ut brodet pa ett avsvalningstradgaller for att
snabbare frigdra varme och fukt.

Om det behdvs kan du dra en slit stekspade i gummi eller plast lings formens sidor sa att limpan

lossnar.

Anvind inte metallredskap nar du lossar brodet, eftersom de kan forstora brédformens non-
stick-beldggning.

Var forsiktig. Brodformen och brodet ar varmt.

Om knadningsbladet sitter under brddet anvinder du den medféljande metallkroken till att
ta bort knadningsbladet.

Se alltid till att knadningsbladet inte fastnar inuti brodet, eftersom det kan leda till att knadningsbladet

skadas ndr du skér brodet.

Anvind inte andra metallredskap nar du lossar knadningsbladet, eftersom de kan forstéra
knadningsbladets non-stick-belaggning.
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Var forsiktig. Knadningsbladet och brédet ar varmt.

A Lossa genast knadningsbladet fran brodformen for att forhindra att det fastnar.

Obs! Om bladet sitter fast fyller du brodformen med vatten till en niva ovanfor knddningsbladet och later
brédformen sta i 30 minuter.Ta sedan bort knddningsbladet fran axeln.

Lat brodet kallna pa tradgallret i 30-60 minuter innan du delar det med en brédkniv eller en
elektrisk kniv.

Bl Lit apparaten svalna innan du rengdr den eller innan du bakar en ny limpa.

Forvara brod

- Brodet ska dtas farskt, eftersom det inte innehaller konserveringsmedel. Det kan bara lagras i 1
eller 2 dagan.

- Forvara brédet i rumstemperatur i en tétt forsluten plastpase eller en lufttdt behallare.

- Skivat brod forlorar farskheten och torkar snabbare dn oskivat brod.

- Forvara franskbrod i en papperspase eller sa att det utsitts for luft, sa att den krispiga skorpan
behdlls. Den har typen av brod ska helst dtas samma dag som det bakades.

Frysal/tina brod

- Brod kan frysas i en lufttdt behallare i 4-6 veckor:

- Dukan skiva brédet innan du fryser det, sd att du kan anvdnda ndgra skivor i taget.

- Om du vill tina upp hela limpan later du det tina upp i samma behdllare, sa att fukten
aterabsorberas av brodet.

- Lat brodet tina upp i rumstemperatur eller vid en Iag instélining i mikrovdgsugnen.

Rengoring och underhall

For maximal sdkerhet ska du halla apparaten ren och fri fran fett och livsmedelsrester.

Sédnk aldrig ned apparaten i vatten eller ndgon annan vitska och skolj den inte under kranen.

Anvand aldrig skursvampar, slipande rengoringsmedel eller vatskor som bensin eller aceton till att
rengora enheten.

Dra ur nitsladden och lat apparaten svalna innan du rengor den.

Nar du har bakat lossar du genast knadningsbladet fran brodformen for att forhindra att det
fastnar.

Obs! Om bladet sitter fast fyller du brodformen med vatten till en niva ovanfor knddningsbladet och later
brédformen std i 30 minuter.Ta sedan bort knddningsbladet frdan axeln.

Rengor knadningsbladet i varmt vatten med lite diskmedel. Rengor halet i knadningsbladet
med en tandpetare av tra eller en nylonborste.

Rengor brodformen med en mjuk trasa fuktad med varmt vatten och lite diskmedel.

Doppa aldrig brodformen i vatten och diska den aldrig i diskmaskinen.

Rengor axeln i brodformen med en mijuk trasa.
[ 6 | Skolj brodformens insida med rent vatten.

Nir du tar bort locket vid rengoring oppnar du locket tills det ar i 90° graders vinkel mot
apparaten och lyfter sedan bort det fran apparatens gangjarn. (Bild 14)

Bl Torka av locket med en fuktig trasa.

Diska inte locket i diskmaskin.

[Ell Torka av apparatens insida och utsida med en fuktig trasa.
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Anviand inte kemiska ugnrengoringsmedel.
Torka alla delar forsiktigt med en mjuk, torr trasa innan du monterar apparaten igen.

Montera locket genom att sitta i locket i gangjarnet och sedan stinga det. (Bild 15)

Forvaring
Linda nitsladden runt sladdférvaringskrokarna pa apparatens undersida (Bild 16).

Forvara apparaten pa en siker, torr plats.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den dr férbrukad. Ldmna in den for atervinning vid en
officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljén (Bild 17).

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med apparaten kan du beséka Philips
webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns ndgon kundtjanst i ditt land vander du dig till din lokala Philips-
aterforsaljare.

Felsokning

| det hdr kapitlet finns en dversikt dver de vanligaste problemen som kan uppstd med apparaten.
Om du inte kan I6sa problemet med hjdlp av nedanstaende information kan du kontakta kundtjanst i

ditt land.
Problem Moijlig orsak Losning
Knapparna fungerar inte. Stickkontakten har inte Satt i kontakten i vigguttaget. Om
satts in i vdgguttaget. problemet kvarstar kontaktar du
kundtjdnst i ditt land.
Det kommer oljud fran Det later om motorn Ingen atgdrd kravs.

apparaten ndr den dr paslagen. under knadningsprocessen.
Det ar normalt.

Det skramlar om apparaten Brodformen ar inte Satt fast brodformen ordentligt
nar den anvands. ordentligt fastsatt. genom att vrida den medurs tills
den lases pa plats.

Det kommer lite rok ur Ingredienser eller Rengér alltid apparaten efter

angdéppningarna och brédsmulor har samlats pa  anvandning. Dra ur natsladden och

apparaten luktar brant. vdrmeelementet eller inuti 13t apparaten svalna innan du
apparaten. rengdr den.

Apparaten reagerar inte ndr ~ Apparaten dr dverhettad. Lat apparaten svalna i ungefdr en

jag trycker start/stopp/avbryt- timme.

knappen och “ERR" visas i

teckenfonstret.
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UrGintmiizt satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
faydalanabilmek icin lutfen Grlininlzy su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

A Havalandirmalar

B Kontrol paneli

Program listesi

Agirlik géstergeleri

Gorintd

Kabuk renk gostergeleri
Calistir/durdur/iptal dugmesi
Kabuk renk secici
Zamanlayici azaltma digmesi
Zamanlayici azaltma digmesi
Agirlik secici

10 Program segici

Cikanilabilir kapak

Kontrol penceresi

Buhar delikleri

Mil

Yapismaz kaplamali ekmek tavasi
Ekmek tavasi sagi

Yapismaz kaplamali yogurma bigagi
Olcim kasigi

Metal kanca

Olcme kabi

Isitma elemant

Kordon saklama bélmesi

Elektrik kablosu

NVONOUVTA WN =

OZIrAR—=—IQmMmMOUON

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak tizere saklayin.

Tehlike

- Ekmek yapma makinesinin gévdesini kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin veya muslukta
durulamayin.

- Ekmek yapma makinesi calisirken buhar ve hava deliklerini kapatmayin.

Uyari

- Cihaz prize takmadan 6nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup
olmadigini kontrol edin.

- Cihazin fisini sadece toprakli prize takin. Fisin prize dogru takildigindan mutlaka emin olun.

- Cihazin fisi, elektrik kablosu, gévdesi veya ekmek tavasi hasarliysa cihazi kesinlikle kullanmayin.

- Bu cihaz, giivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel, sinirsel ya da
zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar
da dahil) kullanilmamalidir.

- Ktk cocuklanin cihazla oynamalart engellenmelidir:

- Elektrik kablosunu ¢ocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak tutun. Elektrik kablosunun cihazin
bulundugu masanin veya tezgahin kenarindan sarkmasina izin vermeyin.
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- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini
saglayin.

- Cihaz prize takmadan 6nce isitma elemaninin, ekmek tavasi milinin ve ekmek tavasinin diginin
temiz ve kuru oldugundan emin olun.

- Cihaz bu kilavuzda aciklanan disinda bir amag icin kullanmayin.

- Elleriniz islakken cihazi fise takmayin ya da kontrol panelini ¢alistirmayin.

- Tehlikeli bir durum yaratmamak icin, bu cihazi kesinlikle harici bir zamanlayicr digmesine
baglamayin.

- Cihaz calisirken yUziinlzi veya ellerinizi buhar ve hava deliklerinin yanina yaklastirmayin.

- Pisirme islemi sirasinda kapagi agmayin; bu, hamur veya ekmegin kabarikliginin inmesine neden
olabilir.

- Pisirme islemi sirasinda cihazin kendisi ve kapak son derece sicak hale gelirYanmamaya dikkat
edin.

- Kullanim sirasinda ekmek tavasini cihazdan ¢ikarmayin.

- Pisirme programi sirasinda ekmek tavasindaki malzemeleri kanistirmak icin mutfak aleti
kullanmayin.

- Malzemeleri yalnizca ekmek tavasina koyun. Isitma elemaninin zarar gérmemesi igin cihazin igine
malzeme ve/veya katki maddesi koymayin.

- Ekmek tavasindaki receli alirken, ekmek tavasini her iki elinizle ve firin eldivenleriyle kaldirarak
sicak receli dokan.

Dikkat

- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in dzellikle 6nermedigi aksesuar ve parcalari kesinlikle
kullanmayin. Bu gibi parcalan kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir

- Zarar gdrmemesi icin ekmek tavasina keskin mutfak aletleri ile dokunmayin.

- Cihaz yuksek sicakliklara maruz birakmayin ya da calisan ya da sicak soba veya ocak lzerine
koymayin.

- Cihazi her zaman diz, sabit bir zemine vyerlestirin.

- Fisi prize takmadan ve cihazi agmadan dnce ekmek tavasini mutlaka cihaza takin.

- Kullanim sonrasinda, cihazi her zaman prizden cekin.

- Cihazi temizleyip saklamadan 6nce mutlaka sogumasini bekleyin.

- Ekmek tavasini Klasik bir firnda ekmek yapmak icin kullanmayin.

- Bu cihaz yalnizca evde kullanima yéneliktir. Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel ya da
yari profesyonel amaclarla veya kullanim talimatlarina uygun olmayan sekillerde kullanilmasi
durumunda, garanti gegerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu zararla ilgili olarak her turlt
sorumlulugu reddedecektir.

- Cihaz calisirken agik ylzeyleri 1sinabilir Ekmek tavasini sapindan tutarken veya sicak ekmek
tavasini, yogurma bicagini veya sicak ekmegi tutarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Ekmek yapma makinesi ile pisirme sirasinda veya sonrasinda kapagi actiginizda buhar
deliklerinden cikabilecek sicak buhara karsi dikkatli olun.

- Calisirken cihazi kaldirmayin veya hareket ettirmeyin.

- Hareketli parcalara dokunmayin.

- Cihazi dogrudan glines isigina maruz birakmayin.

- Buhar deliklerine metal nesneler ya da yabanci maddeler takmayin.

- Hasarliysa ekmek tavasini kullanmayin.

- Kullandiktan sonra cihazi her zaman temizleyin.

- Cihazi bulasik makinesinde yikamayin.

- Cihaz agik alanlarda kullanmayin.

- Yayllan isidan kaynaklanacak zarari engellemek icin cihazin Ustlinde, arkasinda ve her iki yaninda
en az 10 cm bosluk birakin.

- Cihazin zarar gormesini engellemek icin, ekmek tavasini ya da baska bir nesneyi cihazin tizerinde
birakmayin.
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Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu cihaz, geregi gibi
ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, bugliniin bilimsel verilerine gére kullanimi
gtivenlidir

Elektrik kesintisi yedeklemesi
Bu cihaz, elektrik kesintisinin 7 dakika icinde ortadan kalkmasi durumunda, elektrik kesintisi
oncesindeki durumu hatirlayan bir yedekleme islevine sahiptir. Pisirme islemi sirasinda elektrik kesintisi
durumunda, elektrik geldiginde pisirme slresi geri sayimi kaldig yerden devam eder. Eger elektrik
kesintisi 7 dakikadan daha uzun stirerse ve kesinti pisirme sirasinda gerceklesirse, elektrik geldiginde
ekmek yapma makinesi ayarlan otomatik olarak én ayarlara sifirlanir Ekmek yapma makinesini agin,
icindekileri cikarin ve bastan baslayin. Eger elektrik kesintisi sirasinda zamanlayici ayarlanmis ancak
pisirme islemi henlz baslamamissa, elektrik geldig§inde ekmek yapma makinesi ayarlan otomatik
olarak 6n ayarlara sifirlanir Ekmek yapma makinesini acin, icindekileri ¢ikanin ve bastan baslayin.

llk kullanimdan 6nce

Tim ambalaj malzemesini cihazdan gikarin.Yogurma bigagini atmamaya dikkat edin.

Cihaz govdesindeki tiim etiketleri gikarin.

Cihazda biriken tozu almak igin cihaz, ekmek tavasi ve yogurma bigaginin disini nemli bir bezle
silin.

Cihazi temizlemek icin bulasik siingeri, asindirici temizlik malzemeleri veya benzin ya da aseton

gibi zarar verebilecek sivilar kullanmayin.

Cihazi kullanmaya baglamadan once tiim pargalari iyice kurulayin.

Kontrol paneli

Goriintii
Ekranda asagidakiler gorintdlenin
- Program numarasi (1-12)
- Program veya zaman simgesi
- Secilen agirlik ve secilen kabuk rengi
- Dakika olarak pisirme geri sayim zamani
- Program tamamlandiginda ‘Fin’
- Program iptal edildiginde va da sifirlandiginda ‘OFF
- Hata oldugunda ‘Err’
- Fazladan kati malzeme (6rn. meyve ya da kuruyemis) eklenebileceginde ‘Add'
- Pisirme islemi sona erdiginde sicak tutma animasyonu

Zamanlayici diigmeleri
Ekmegin daha gec bir saatte hazir olmasini istediginizde zamanlayici artirma ve azaltma digmelerini
kullanabilirsiniz. Ayarlanabilecek maksimum gecikme siiresi 13 saattir.
Ornegin, ekmegin ertesi sabah 08:00'da hazir olmasi icin zamanlayiciyi saat 19:00'da 13 saate
ayarlayin.

Calistir/durdur/iptal diigmesi

- Program aglatmak veya zamanlayicr geri sayimini baslatmak icin bu digmeye basin

- Uzun bir bip sesi duyana kadar 2 saniye bu diigmeye basin, ekranda ‘OFF mesaji gorintllenir. By,
gecerli programi iptal eder ve cihaz varsayilan ayara geri déner (yani program 1 - Standart Beyaz,
750 g, orta kabuk rengi). Bu, cihazi kapatmaz.

Programlar
Program segici ile 12 programdan birini segebilirsiniz. Segilen programin numarasi ve bu program igin
optimum islem slresi ekranda gdriintllenir.
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Kabuk rengi
Kabuk rengi secici ile tc¢ kabuk renginden birini secebilirsiniz: agik, orta veya koyu. Secilen kabuk rengi
ekranda gorintllenir.

Somun agirhgi
Agirlik secici ile agirliktan birini secebilirsiniz: 500 gr; 750 gr veya 1000 gr. Somun agirligl ekranda
gorintllenir.

Cihazin kullanimi

Cihazin ve malzemelerin hazirlanmasi

Cihazi, sabit, diiz ve yatay bir zemin iizerine yerlestirin.
Ekmek tavasini saatin ters yoniinde gevirin ve cihazdan disariya dogru kaldirin. (Sek. 2)

Dikkat: Malzemelerin cihaza dokiilmesini engellemek ici malzeme koymadan énce ekmek tavasini
mutlaka ¢ikarin.

Yogurma bigagindaki deligin ve ekmek tavasinin igindeki milin tamamen temiz oldugundan
emin olun.

Dikkat: Bu pargalar temiz degilse, yogurma bicagini uygun sekilde takamayabilirsiniz.

Yogurma bigagindaki deligin diiz tarafini ekmek tavasindaki milin diiz tarafiyla hizalayin.
Ardindan yogurma bigagini mile sikica bastirin (Sek. 3).

Dikkat:Yogurma bicagini uygun sekilde yerine ittiginizden emin olun, aksi taktirde kullanilirken gikabilir ve
karistirma veya yogurma islemi etkilenebilir.

Dikkat:Yogurma bicagi mile uygun sekilde takildiginda mil iizerinde yatay olarak bir miktar oynayabilir. Bu
normaldir.

Hazirlamak istediginiz tarifin malzemelerini olgiin (bkz. Ek Pisirme Bilgileri kitapgigindaki
‘Standart ekmek tarifleri’ bolimu).

Dikkat: Malzemeleri dogru sekilde olciin. Bkz. Ek Pisirme Bilgileri kitapgigindaki ‘Malzemeler’ béliimii,
‘Malzemelerin dlgtilmesi’ kismi.

A Malzemeleri ekmek tavasina tarifedeki sirayla koyun.
- Mayayi her zaman en son ekleyin. Unun ortasinda bir cukur agin ve mayay! icine serpin.

Mayayi 1slak malzemelerden higbiri ile karistirmayin; aksi taktirde ekmek, 6zellikle zamanlayic
kullanildiginda uygun sekilde kabarmayabilir.

- Pisirme islemi sirasinda malzeme eklenmesi gerektiginde cihaz 30 dakikanin ardindan (g kez kisa
ve uzun bip sesi cikarir ve ekranda ‘ADD" mesaji gériintllenir. Eger malzeme eklemezseniz, cihaz
pisirme islemine devam eder.

Ekmek tavasini cihaza yerlestirin.Yerine kilitlenene kadar ekmek tavasini saat yoniinde
cevirin (Sek. 4).

Eger ekmek tavasi uygun sekilde takilmazsa, yogurma bigagi calismaz.

Bl Ekmek tavasinin sapini agagiya katlayin ve cihazin kapagini kapatin.

El Elektrik fisini prize takin.
D Cihaz bip sesi verir ve ekranda ‘1’ goriuintiilenir; bu ‘Standart Beyaz’ programi anlamina gelir.

Ayarlarin secilmesi

Hazirlamak istediginiz tarife uygun olan numara ekranda goriintiilenene kadar program
segiciye basin ($ek. 5).
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D Program segiciye her bastiginizda ekrandaki numara 1 artar.
D 2 saniye sonra ekranda segilen program numarasi ve iglem suresi sirayla goruntilenir.

Dikkat:Yanhslikla yanhs diigmeye bastiginizda, érnegin Hamur programi sirasinda agirhk diigmesine
basildiginda, cihaz bip sesi verir.

Uygun somun agirligin segmek icin agirlik segiciye bir ya da daha fazla kez basin (Sek. 6).

Ekmegin c¢ok biiyiik olmasini ya da yanmasini engellemek icin, segilen agirligin tarifteki malzeme
miktarlarina uygun oldugundan emin olun. Bkz. Ek Pisirme Bilgileri kitapgigindaki ‘Malzemeler’
bolimd.

Ornegin, beyaz ekmek icin ayarlanmis agirlik olan 750 gr agirlik sectiginizde, 455 gr veya 3% fincan

beyaz un kullanin.

1 - 8 programlart igin ayarlanmis agirlik 750 gr seklindedir,

D Ekranin sol tarafindaki nokta secilen agirhgi gosterir. Ekranda ayni zamanda segilen program
numarasi gosterilir (Sek. 7).

Eger isterseniz, kabuk rengini segmek icin kabuk rengi seciciye bir ya da birkag defa
basin (Sek. 8).

1 - 8 programlart igin ayarlanmis kabuk rengi orta seklindedir.

D Ekranin sag tarafindaki nokta segilen kabuk rengini gosterir. Ekranda ayni zamanda segilen
program numarasi gosterilir (Sek. 9).

D Segilen programin pisirme siiresi, agirligi ve kabuk rengi ekranda gériintiilenir. Pisirme siiresi
saat ve dakika olarak gosterilir (Sek. 10).

Ekmek yapma islemini baslatmak icin calistir/durdur/iptal diigmesine basin. (Sek. 11)

Pisirme islemi sirasinda cihazin kendisi ve kapak son derece sicak hale gelir.Yanmamaya dikkat
edin.

Dikkat: Gozetleme penceresinden karistirma, yogurma ve pisirme islemlerini izleyebilirsiniz. Pencerenin i¢

kisminda nem olusabilir. Karistirma ve yogurma asamalari sirasinda icine bakmak igin kapag

kaldirabilirsiniz, ancak PISIRME [SLEMI SIRASINDA KAPAGI ACMAYIN (islemin tamaminin hemen

hemen son saati); bu ekmegin kabarikliginin inmesine neden olabilir.

D Ekmek hazir olana kadar ekranda, islem siiresi 1 dakikalik araliklarla geriye dogru sayilir.

D Ekranda, islem siiresi ve secilen program numarasi bes saniyede bir déniisimli olarak
gorintilenir.

D Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz bip sesi ¢ikarir. Herhangi bir digmeye basmadiginiz
stirece ‘Fin’ mesaji 1 saniye ve sicak tutma animasyonu 5 saniye doniisimlii olarak ekranda
gorintilenir. (Sek. 12)

Dikkat: Hamur programinda sicak tutma modu ¢alismaz. Bitmis hamuru cihazda ¢ok uzun siire
tutarsaniz hamur asin kabararak pisirmeyi olumsuz etkileyebilir. En iyi sonucu elde etmek icin, programin
sonunda hamuru ¢ikarin ve tarifteki sekillendirme, dinlendirme ve pisirme talimatlarini uygulayin.

Dikkat: Sicak tutma modu sirasinda ya da modun sona ermesinin hemen ardindan ekmegi ¢ikarmamaniz
durumunda kabuk nemlenir ve gevrekligini kaybeder. Sicak tutma modu ekmegi asin PISIRMEZ veya
daha koyu hale getirmez.

Zamanlayiciyr kullanma
Ekmegin daha geg bir saatte hazir olmasini istediginizde zamanlayiciyr kullanabilirsiniz. Ayarlanabilecek
maksimum gecikme stresi 13 saattir.
Ornegin, ekmegin ertesi sabah 08:00'da hazir olmasi i¢in zamanlayiciy saat 19:00'da 13 saate
ayarlayin.

Dikkat:Yumurta, taze siit, eksi krema ya da peynir gibi bozulabilecek malzemelerin bulundugu tariflerde
zamanlayici fonksiyonunu kullanmayin.
Zamanlayiclyr kullanma:
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Tiim malzemeleri ekmek tavasina koyun.

Tarife gore uygun programi, somun agirligini ve kabuk rengini segin.
D Segilen ayarlarla toplam islem siiresi goriintiilenir.

Su anki saat ile ekmegin hazir olmasini istediginiz saat arasindaki zaman farkini (saat olarak)
_ hesaplayin.

Ornegin, saat 19:00 ise ve ekmegin ertesi sabah 08:00'da hazir olmasini istiyorsaniz, zaman farki 13
saattir,

Ekranda uygun zaman farki goriintiilenene kadar zamanlayici artis veya azaltma diigmelerine
basin (Sek. 13).

D Zamanlayici artig veya azaltma diigmelerine her bastiginizda zaman 10 dakika artar ya da azalir.
Diigmeyi basili tuttugunuzda zaman daha hizli artar veya azalir.

Dikkat: Ekrandaki zaman 13 saate ulastiktan sonra zamanlayici artis veya azaltma diigmesine basmaya
devam etmeniz halinde ekran, ayarlanmis programin pisirme siiresine geri doner.

Dikkat: Ayarlamak istediginiz saati gecerseniz, saati artirmak ya da azaltmak icin ters yondeki diigmeye
basin.

Calistir/durdur/iptal diigmesine basin.
D Zamanlayici ayarlanan zamani dakika olarak geriye dogru sayar.
D Zamanlayici 00:00’a kadar geriye saydiginda ekmek hazirdir ve cihaz bip sesi verir.

Pisirme isleminden sonra

Ekmek yapma makinesinin icin, ekmek tavasi, yogurma bigagi ve ekmek son derece sicaktir.
Pisirme isleminin sonunda veya sicak tutma modu sirasinda ekmek tavasini ¢ikarirken mutlaka firin
eldiveni kullanin.

Sicak tutma modunu durdurmak igin ¢alistir/durdur/iptal diigmesine 2 saniye basin. Ekranda
“OFF” goruntiilenir, gecerli program iptal edilir ve varsayilan ayara geri doniiltr.

Cihazi kapatmak igin elektrik fisini prizden gekin.

Tencere tutacagi veya firin eldiveni kullanarak kapagi agin ve ekmek tavasini saatin ters
yoniinde cevirin. Ardindan ekmek tavasini sapindan tutun ve cihazdan disariya dogru kaldirin.

Ekmegi kolayca gikarmak icin ekmek tavasinin lizerinde dik konumda 5 dakika bekletin.
Ardindan tavayi ters gevirin, sapi tutun ve, 1si ve nemin ekmekten daha ¢abuk ¢ikmasi igin,
sallayarak bir sogutma telinin tzerine alin.

Eger gerekiyorsa, somunu gevsetmek icin kenarlarinda lastik bir spatula kullanin.

Ekmegi cikarmak icin metal mutfak aletleri kullanmayin; bunlar ekmek tavasinin yapismaz
kaplamasina zarar verebilir.

Dikkatli olun, ekmek tavasi ve ekmek sicaktir.

Eger yogurma bigagi ekmegin altindaysa, bigagi ayirmak igin cihazla birlikte verilen metal
kancayi kullanin.

Yogurma bicaginin ekmegin icinde kalmadigindan emin olun, aksi taktirde ekmegi dilimlerken yogurma

bicagina zarar verebilirsiniz.

Yogurma bigagini ¢cikarmak icin metal mutfak aletleri kullanmayin; bunlar yogurma bigaginin
yapismaz kaplamasina zarar verebilir.

Dikkatli olun, yogurma bigagi ve ekmek sicaktir.

A Yapismasini engellemek igin yogurma bigagini ekmek tavasindan derhal gikarin.
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Dikkat: Eger bicak sikismissa, ekmek tavasini yogurma bicaginin iizerine gelecek kadar suyla doldurun ve
30 dakika bekletin. Saha sonra yogurma bigagini milden gikarin.

Ekmek bigagi veya elektrikli bigak ile dilimlemeden once ekmegi sogutma telinin lizerinde 30-
60 dakika sogutun.

Bl Cihazi temizlemeden veya tekrar ekmek pisirmeden dnce cihazin sogumasini bekleyin.

Ekmek saklama

- Ekmek, herhangi bir koruyucu icermediginden, taze olarak tiketiimelidirYalnizca 1 veya 2 giin
bekletilebilir:

- Ekmegi oda sicakliginda, sikica kapatiimis plastik bir kap icinde veya hava gecirmez bir kapta
bekletin.

- Dilimlenmis ekmek, dilimlenmemis ekmege gore tazeligini daha cabuk kaybeder ve kurur.

- Fransiz tipi ekmegi, gevrek kabugunu korumak igin kagrt torbada veya agikta birakin. Bu tip ekmek
en iyi pisirildigi glin yenebilir
Ekmegin dondurulmasi/¢6ziilmesi

- Ekmek havasiz bir kapta 4-6 hafta dondurulabilir

- Her seferinde birkag dilim kullanmak icin dondurmadan énce ekmegi dilimleyebilirsiniz.

- Somunun tamamini ¢ézdUrecek olmaniz halinde, nemin ekmek tarafindan tekrar alinabilmesi icin
ekmegi ayni kapta ¢6zdurln.

- Ekmegi oda sicakliginda veya mikrodalga firnda dustk sicakliklarda ¢&zdurin.

Temizlik ve bakim

Maksimum giivenlik icin cihazi temiz, yagsiz ve yiyecek artiklarindan temizlenmis halde tutun.

Cihazi kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin ya da muslukta durulamayin.

Cihazi temizlemek icin bulasik siingeri, asindirici temizlik malzemeleri veya benzin ya da aseton
gibi zarar verebilecek sivilar kullanmayin.

Cihazi temizlemeden once, fisini prizden gekin ve sogumaya birakin.

Pisirme sonrasinda, yapismasini engellemek icin yogurma bigcagini ekmek tavasindan derhal
cikarin.

Dikkat: Eger bicak sikismissa, ekmek tavasini yogurma bicaginin iizerine gelecek kadar suyla doldurun ve
30 dakika bekletin. Saha sonra yogurma bigagini milden gikarin.

Yogurma bigagini biraz sivi deterjanla sicak suda temizleyin.Yogurma bigagi iizerindeki deligi
tahta bir kiirdan veya naylon temizlik firgasi ile temizleyin.

Ekmek tavasini sicak su ve bir miktar sivi deterjanla nemlendirilmis yumusak bir bezle
temizleyin.

Ekmek tavasini suya batirmayin ve bulasik makinesinde yikamayin.

Ekmek tavasinin igindeki mili yumusak bir bezle temizleyin.
A Ekmek tavasinin igini temiz suyla yikayin.

Temizligi kolaylastirmak amaciyla kapagi ¢ikarmak igin, cihazla 90° agi yapana kadar kapagi agin
ve cihazin mentesesinden yukariya dogru kaldirin. (Sek. 14)

Bl Kapag nemli bezle silerek temizleyin.

Kapagi bulasik makinesinde yikamayin.

Al Cihazin ic ve dis tarafini nemli bir bezle silin.
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Kimyasal firin temizleyiciler kullanmayin.
Cihazi yeniden birlestirmeden once tiim pargalari yumusak ve kuru bir bezle iyice kurulayin.

Kapag takmak igin, kapagi menteseye gecirin ve kapatin. (Sek. 15)

Elektrik kablosunu, cihazin alt kisminda bulunan kordon saklama kancasina sarin (Sek. 16).

Cihazi giivenli ve kuru bir yerde saklayin.

Cevre

- Kullanim émrii sonunda, cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri
dénisiim icin resmi toplama noktalarina teslim edin. Béylece, ¢evrenin korunmasina yardimci
olursunuz (Sek. 17).

Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyag duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz, www.philips.com.tr
adresindeki Philips Internet sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkezi ile
iletisim kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde bulabilirsiniz). Ulkenizde
bir Musteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine basvurun.

Sorun giderme

Bu boliimde, cihazda en sik karsilasabileceginiz sorunlar 6zetlenmektedir. Sorunu asagidaki bilgilerle
¢bzemiyorsaniz, bulundugunuz Ulkedeki Musteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun.

Sorun Nedeni Cozim
Dugmeler calismiyor. Fis prize takilmamis. Fisi prize takin. Sorun devam ederse
Ulkenizdeki MUsteri Hizmetleri Merkezi ile
iletisim kurun.
Cihaz calisirken gtriitd Motor yogurma islemi  Herhangi bir sey yapilmasi
yaplyor. sirasinda glriitd gerekmemektedin
yapiyor. Bu normaldir.
Cihaz calisirken ses Ekmek tavasi dogru Ekmek tavasini uygun sekilde takmak icin,
cikaryor ve titresiyon takilmamistir yerine kilitlenene kadar saatin ters
yoninde cevirin.
Buhar deliklerinden bir Isitma elemaninin Cihazi kullandiktan sonra mutlaka
miktar duman ¢ikiyor ve lzerinde ya da cihazin  temizleyin. Temizlemeden &nce, mutlaka
cihazdan yanik kokusu icinde malzeme yada  fisini prizden cekin ve sogumaya birakin.
geliyor. ekmek kirintisi
toplanmis.

Cihaz calistir/durdur/iptal Cihaz asin isinmistir. Cihazi sogumasi icin yaklasik 1 saat
digmesine bastigimda bekletin.

calismiyor ve ekranda ‘ERR'

gorintlleniyor.
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