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En cas de cheminée ou conduit de
fumée ramifié Directement à l'extérieur
(réservé  aux appareils de cuisson)
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Détail A Local Local à
adjacent  ventiler

A

Exemples d'ouverture de ventilation Agrandissement de la fissure
pour l'air comburant  entre la porte et le sol
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Tableau 1 Gaz liquide Gaz naturel 
Puissance thermique 

kW (p.c.s.*) 
By-pass 
1/100 

injecteur 
1/100 

Charge* 
g/h 

injecteur 
1/100 

Charge* 
l/h 

Brûleur à gaz Diamètre 
(mm) 

Nominale Réduite (mm) (mm) G30/G31 (mm) G25 
D. Triple 
Couronne 130 3,25 1,30 57 91 236 134 360 

C. Rapide 100 3,00 0,70 40 86 218 122 332 
B. Semi Rapide 75 1,65 0,40 30 64 120 94 183 
A. Auxiliaire 55 1,00 0,40 30 50 73 72 111 

Pressions 
d'alimentation 

Nominale (mbar) 
Minima (mbar) 
Maxima (mbar) 

 
28-30 

20 
35 

 
25 
20 
30 

* A 15°C et 1013 mbar-gaz sec 
 Propane P.C.S. = 50,37 MJ/kg 
 Butane  P.C.S. = 49,47 MJ/kg 
 Naturel G25 P.C.S. = 32,49 MJ/m3

 

 

D D

C A

B C

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
Dimensions du 
four  H :34;W :38;D :41 cm 

Volume 53 l 

Brûleurs 
adaptables à tous les types de 
gaz indiqués dans la plaque 
signalétique 

Tension et 
fréquence 
d’alimentation 

voir plaque signalétique 

ETIQUETTE 
ENERGIE 

Directive 2002/40/CE sur 
l'étiquette des fours électriques  
Règlement EN 50304  
 
Consommation énergie 
convection Naturelle – fonction 
four :      �Four Traditionnel ; 
 
Consommation énergie 
déclaration Classe convection 
Forcée – fonction four :  
Multicuisson 

 

Directives Communautaires : 
2006/95/CEE du 12.12.06 (Basse 
Tension) et modifications 
successives - 89/336/CEE du 
03/05/89 (Compatibilité 
Electromagnétique) et 
modifications successives -
90/369/CEE du 29/06/90 (Gaz) et 
modifications successives 
93/68/CEE du 22/07/93 et 
modifications successives - 
2002/96/CEE. 
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PANNEAU DE
COMMANDES

2ème FOUR

Niche inférieure

Pieds réglables

1er FOUR
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• ���	$"%&'(")
ont des dimensions et des
puissances différentes. Pour choisir le brûleur qui
convient, tenir compte du diamètre du récipient de
cuisson.

• Les manettes de commande des $"%&'(")
règlent la puissance et la dimension de la flamme.

• -�
������������
��	��B�����	C	�9D	 ipermet
l'allumage automatique du brûleur sélectionné.

���
�E�����E� *����
��
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Manettes de commande

des brûleurs gaz

Programmateur

(1° four)

Voyant de fonctionnement

d'un élément chauffant électrique

(2° four)

Voyant de fonctionnement

d'un élément chauffant électrique

(1° four)

Manette commutateur du four électrique

(sélecteur types de cuisson) (2° four)

Manette thermostat du four électrique

(sélection des températures) (2° four)

Manette commutateur du four électrique

(sélecteur types de cuisson) (1° four)

Manette thermostat du four électrique

(sélection des températures) (1° four)
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Allumage des brûleurs
Un petit cercle plein près de chaque bouton BRULEUR
indique le brûleur associé à ce dernier.
Pour allumer un brûleur du plan de cuisson :
1. approcher une flamme ou un allume-gaz ;
2. Pousser et tourner la manette du BRULEUR dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre pour l'amener

sur la position de maximum .
3. pour régler la puissance de la flamme souhaitée,
tourner le bouton BRULEUR dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre : ce peut être au choix, la
position de minimum  , de maximum  ou toute autre
position intermédiaire.

Si l'appareil est équipé d'un
allumage électronique (voir
figure), il faut pousser et tourner
en même temps dans le sens
inverse des aiguilles d'une
montre la manette BRULEUR
pour l'amener sur le minimum
jusqu'à l'allumage. Il peut arriver

que le brûleur s'éteigne dès qu'on lâche le bouton.
Dans ce cas, essayez à nouveau en poussant plus
longtemps sur le bouton.
! En cas d'extinction accidentelle des flammes,
éteindre le brûleur et attendre au moins 1 minute
avant de tenter de rallumer.
Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
contre les fuites de gaz, pousser sur la manette
BRULEUR pendant 2-3 secondes pour garder la
flamme allumée et pour activer le dispositif.
Pour éteindre le brûleur, tourner la manette du brûleur
jusqu'à la position d'arrêt 0.

��	�����	��
��?(��	��(�	��(�����
���		
��
��!��(��

Pour que les brûleurs fonctionnent de façon plus
efficace et pour faire des économies de gaz, il est
conseillé de n'utiliser que des casseroles avec
couvercle et à fond plat aux dimensions adéquates :

Brûleur à gaz ø Diamètre Casseroles (cm)

A.Auxiliaire 6 – 14

B.Semi-rapide 15 – 22

C.Rapide 21 – 26

D.Triple couronne 24 - 26

��Pour repérer le type de brûleur, se référer aux
schémas contenus dans les "Caractéristiques des
brûleurs et des injecteurs".
��Pour les modèles équipés de grille de réduction,
n'utiliser cette dernière que sur le brûleur auxiliaire en
cas de casseroles ayant moins de 12 cm de
diamètre.
��X'��������� �����
������������
��
������
�
�����3����
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��Lors de son premier allumage, faites fonctionner le
four à vide, porte fermée, pendant au moins une heure
en réglant la température à son maximum. Puis
éteindre le four, ouvrir la porte et aérer la pièce. L'odeur
qui se dégage est due à l'évaporation des produits
utilisés pour protéger le four.
��Ne jamais poser d'objets à même la sole du four,
l'émail risque de s'abîmer.

Pour réduire la température à l'extérieur du four, certains
modèles sont équipés d'un ventilateur qui est mis en
marche à l'aide de la manette de sélection des pro-
grammes. Dans ce cas, le ventilateur fonctionne en per-
manence et envoie de l'air à l'extérieur par une fente située
entre le bandeau et la porte du four.
Rappel : en fin de cuisson, la turbine continue à
fonctionner même si la manette est sur "0", tant
que le four n'est pas suffisamment froid.
En "Fast cooking" (cuisson rapide) le ventilateur ne se
met automatiquement en marche qu'à four chaud.
Après avoir sorti les aliments du four, laisser la porte
entrouverte pendant quelques instants : la durée du
cycle de refroidissement en sera considérablement
réduite. Ce processus est contrôlé par un thermostat
supplémentaire et peut être effectué en un ou plusieurs
cycles.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson
souhaité, tourner la manette PROGRAMMES.
2. Choisir la température conseillée pour ce
programme ou celle qu'on préfère à l'aide de la
manette THERMOSTAT.
Un tableau de cuisson sert de guide et indique
notamment les températures préconisées pour
plusieurs préparations culinaires (voir tableau
cuisson au four).

En cours de cuisson, il est possible à tout moment
de :
• modifier le programme de cuisson à l'aide du

bouton PROGRAMMES;
• modifier la température à l'aide du bouton

THERMOSTAT ;
• stopper la cuisson en amenant le bouton

PROGRAMMES sur 0 ;
��Il faut toujours placer les plats sur la grille fournie
avec l'appareil.
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Programme FOUR PIZZA

Mise en marche de la résistance de sole et de la
résistance circulaire ainsi que du ventilateur. Cette
combinaison permet une montée en température
rapide avec un fort apport de chaleur provenant
surtout de la sole. En cas de cuisson sur plusieurs
niveaux, ne pas oublier de les changer de place à mi-
cuisson.

Programme MULTICUISSON

Mise en marche de toutes les résistances (sole,
voûte et circulaire) ainsi que du ventilateur. La
chaleur est constante et bien répartie à l'intérieur du
four, l'air cuit et dore de façon uniforme en tous
points. Possibilité de cuire au maximum sur deux
niveaux en même temps.

Programme MINIGRIL

Activation de la partie  centrale de la résistance de
voûte. La température élevée et directe du gril est
conseillée pour tous les aliments qui exigent une
haute température en surface (steak de veau et de
bœuf, filet, entrecôte). Ce programme, idéal pour
griller de petites préparations, permet de réduire la
consommation d'électricité. Attention à bien placer le
plat au milieu de la grille car, dans les coins, la
chaleur ne suffit pas à le cuire.

Programme MAXI-GRIL

Toutes les résistances de voûte sont activées.

 Programme GRATIN

Mise en marche de la résistance de voûte, de la
turbine et du tournebroche (si l'appareil en est
équipé).  L'irradiation thermique unidirectionnelle
s'ajoute au brassage de l'air pour une répartition
uniforme de la chaleur dans l'enceinte du four. Plus
de risque de brûler les aliments en surface et plus
grande pénétration de la chaleur.

��La porte du four doit rester fermée lors de
l'utilisation des programmes GRIL et GRATIN.

2�#�	
	�G���$��9�
Allumé, il signale que le four est en marche. Il
s'éteint dès que la température sélectionnée est
atteinte. Le voyant s'allume et s'éteint tour à tour
pour indiquer que le thermostat fonctionne et
maintient la température au degré près.

�������%�	��	 4���
Il s'allume dès que la manette est dans une position
autre que la position "0". Il reste allumé tant que le

four est branché. Si le bouton est amené sur  la
lampe s'allume sans activer aucune résistance.

&��-�
����	
�	%(����		��(�	"�(�
�(���"�	%���		���	%��
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��Lors de son premier allumage, faites fonctionner le
four à vide, porte fermée, pendant au moins une
heure en réglant la température à son maximum.
Puis éteindre le four, ouvrir la porte et aérer la pièce.
L'odeur qui se dégage est due à l'évaporation des
produits utilisés pour protéger le four.
��Pour tous les programmes, une température
comprise entre 50°C et MAX. peut être sélectionnée,
sauf pour :
• MAXI-GRIL / MINI-GRIL (il est conseillé de

toujours sélectionner le niveau MAX)
• GRATIN (il est conseillé de ne pas dépasser

200°C).

Programme FOUR TRADITIONNEL

Mise en marche des résistances de voûte et de sole.
Pour cette cuisson traditionnelle mieux vaut cuire sur
un seul niveau. La cuisson sur plusieurs niveaux
entraînerait une mauvaise distribution de la chaleur.

Programme FOUR PÂTISSERIE

Mise en marche de la résistance arrière et du
ventilateur pour obtenir une chaleur douce et
uniforme à l'intérieur du four. Ce programme est
particulièrement indiqué pour la cuisson de mets
délicats (comme des gâteaux levés par ex.) et de
biscuits sur trois niveaux en même temps.
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��Pour les cuissons ventilées ne pas utiliser les
gradins 1ou 5 : ils sont directement frappés par l'air
chaud qui pourrait brûler les préparations délicates.

MULTINIVEAUX

• Utiliser les gradins 2 et 4 et placer au 2 les plats
qui exigent davantage de chaleur.

• Placer la lèchefrite en bas et la grille en haut.

GRIL

• En cas de cuisson en mode GRIL, placer la grille
au gradin 4 et la lèchefrite au gradin 1 pour
récupérer les jus de cuisson. En cas de cuisson
en mode GRATIN, placer la grille au gradin 2 ou 3
et la lèchefrite au gradin 1 pour récupérer les jus
de cuisson.

• Nous conseillons de sélectionner le niveau
d'énergie maximum. La résistance de voûte étant
contrôlée par un thermostat, elle peut ne pas
fonctionner en permanence.

FOUR PIZZA

• Utiliser un plat en aluminium léger et l'enfourner
sur la grille du four.
En cas d'utilisation du plateau émaillé, le temps de
cuisson sera plus long et la pizza beaucoup moins
croustillante.

• Si les pizzas sont bien garnies, n'ajouter la
mozzarelle qu'à mi-cuisson.
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4. Dès relâchement de la touche, l'écran affiche l'heure courante dans les 4
secondes :

L'inscription auto allumée rappelle qu'il y a programmation de la durée et de
l'heure de fin de cuisson en automatique. Le four s'allume alors automatiquement
à 12h30 pour s'éteindre ensuite au bout de 30 minutes. Quand le four est

allumé, la casserole allumée   apparaît pendant toute la durèe de cuisson.

En appuyant sur la touche  à n'importe quel moment, vous pouvez

afficher la durée programmée, en appuyant sur la touche  vous pouvez
afficher l'heure de fin de cuisson.
En fin de cuisson, un signal acoustique retentit; pour
l'interrompre, appuyez sur une touche quelconque sauf sur
- et +.

Départ immédiat avec durée établie
En ne programmant que la durée (points 1 et 2 du paragraphe "Départ de
cuisson différé avec durée établie") la cuisson démarre aussitôt.

Annulation du temps de cuisson programmé.

Appuyez sur la touche  et à l'aide de la touche - ramenez le temps

à

puis appuyez sur la touche de fonctionnement manuel .

Fonction minuterie
Le minuteur peut être utilisé pour procéder à un compte à rebours en
partant d'une durée de temps déterminée. Cette fonction ne contrôle ni la
mise en marche ni l'arrêt du four, mais émet un signal sonore quand le
temps programmé s'est écoulé.

Appuyez sur la touche   il y a affichage de :

A l'aide des touches - et + sélectionnez enfin le temps désiré. Dès
relâchement de la touche, le minuteur s'active aussitôt. L'écran affiche
l'heure courante.

Une fois le temps écoulé, un signal acoustique retentit, pour l'arrêter
appuyez sur une touche quelconque (sauf touches - et +) et le symbole

  s'éteint.

Modifier et annuler les sélections
• Les données sélectionnées peuvent être modifiées à tout moment, en

appuyant tout simplement sur la touche correspondante et sur la touche
- ou +.

• L'annulation de la programmation de la durée de cuisson entraîne
automatiquement l'annulation de la programmation de la fin du temps de cuisson
et vice versa.

• Si l'appareil est programmé en mode de cuisson automatique, il
n'accepte pas de sélection de temps de fin de cuisson antécédents au
temps de départ de cuisson proposé par l'appareil.

&����)  )����	 *�+ H�� �+�
&���	!��	����,
Le programmateur permet de sélectionner les modes de fonctionnement
du four et du gril comme suit :
• départ différé avec programmation de la durée de cuisson;
• départ immédiat avec programmation de la durée de cuisson;
• minuteur.
Fonction des touches :

 : minuteur heures, minutes ;

 : durée de cuisson ;

 : fin de cuisson ;

 : commutation manuelle ;

- : Modification du temps (en arrière) ;
+ : Modification du temps (en avant).

Comment remettre à l'heure l'horloge digitale
Après raccordement de l'appareil à l'installation électrique ou après une
coupure de courant, l'écran de l'horloge se met à clignoter et affiche :
0:00

• Appuyer simultanément sur les touches  . A l'aide des

touches - et + sélectionnez enfin le temps désiré (dans les 4 secondes).
La touche + sert à augmenter le temps.
La touche - sert à diminuer le temps.

Toute mise à l'heure peut être effectuée de deux façons différentes:
1. Refaire complètement les opérations susmentionnées.

2. Appuyer sur la touche  puis, à l'aide des touches - et +, mettre à

l'heure.

Mode de fonctionnement manuel du four
Après la sélection de l'heure, le programmateur se place
automatiquement en position manuelle.

Rappel : Appuyez sur la touche  pour rétablir le fonctionnement

manuel après chaque cuisson "Automatique".

Départ différé avec programmation de la durée de cuisson
Il faut programmer les temps de durée et de fin de cuisson. Supposons
que l'écran affiche 10:00
1. Tournez les manettes de commande du four sur la température désirée

(exemple: four conventionnel, 200°C).

2. Appuyez sur la touche  relâchez-la, puis, (dans les 4 secondes qui

suivent), programmez à l'aide des touches - et + la durée désirée et que
la durée de cuisson sélectionnée est de 30 minutes. Dans ce cas, l'écran
affiche ce qui suit :

Quatre secondes après avoir lâché la touche, l'heure courante réapparaît

avec le symbole  et l'inscription "auto."
3. Appuyer sur la touche  Sélectionner à l'aide des touches + et - la

fin du temps de cuisson. Supposons qu'il soit 13:00
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Programmes Aliments Poids 
(Kg) 

Niveau 
enfournement 

Préchauffage 
(minutes) 

Température 
préconisée 

Temps de 
cuisson 

(minutes) 

Four 
Traditionnel 

Canard 
Rôti de veau ou de bœuf 
Rôti de porc 
Biscuits (pâte brisée) 
Tartes 

1 
1 
1 
- 
1 

3 
3 
3 
3 
3 

15 
15 
15 
15 
15 

200 
200 
200 
180 
180 

65-75 
70-75 
70-80 
15-20 
30-35 

Four 
Pâtisserie 

Tartes 
Tartes aux fruits 
Cake aux fruits 
Génoise 
Crêpes farcies (sur 2 niveaux) 
Petits gâteaux (sur 2 niveaux) 
Friands au fromage (sur 2 
niveaux) 
Choux (sur 3 niveaux) 
Biscuits (sur 3 niveaux) 
Meringues (sur 3 niveaux) 

0.5 
1 

0.7 
0.5 
1.2 
0.6 
0.4 

 
0.7 
0.7 
0.5 

3 
2 ou 3 

3 
3 

2 et 4 
2 et 4 
2 et 4 

 
1, 3 et 5 
1, 3 et 5 
1, 3 et 5 

15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
 

15 
15 
15 

180 
180 
180 
160 
200 
190 
210 

 
180 
180 
90 

20-30 
40-45 
40-50 
25-30 
30-35 
20-25 
15-20 

 
20-25 
20-25 
180 

Four Pizza 
Pizza 
Rôti de veau ou de bœuf 
Poulet 

0.5 
1 
1 

3 
2 

2 ou 3 

15 
10 
10 

220 
220 
180 

15-20 
25-30 
60-70 

Multicuisson 

Pizza (sur 2 niveaux) 
Lasagnes 
Agneau 
Poulet rôti + pommes de terre 
Maquereaux 
Cake aux fruits 
Choux (sur 2 niveaux) 
Biscuits (sur 2 niveaux) 
Génoise (sur 1 niveau) 
Génoise (sur 2 niveaux) 
Tartes salées 

1 
1 
1 

1+1 
1 
1 

0.5 
0.5 
0.5 
1 

1.5 

2 et 4 
3 
2 

2 et 4 
2 
2 

2 et 4 
2 et 4 

2 
2 et 4 

3 

15 
10 
10 
15 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
15 

230 
180 
180 
200 
180 
170 
190 
180 
170 
170 
200 

15-20 
30-35 
40-45 
60-70 
30-35 
40-50 
20-25 
10-15 
15-20 
20-25 
25-30 

Minigril 

Cuisson au gril 
Croque-monsieur 
Côtelettes de porc 
Maquereaux 

 
n. 4 
1.5 
1.1 

 
2 et 3 
2 et 3 
2 et 3 

 
- 
- 
- 

 
- 
- 
- 

 
10 
30 
35 

Maxigril 

Soles et seiches 
Brochettes de calmars et 
crevettes 
Seiches 
Tranches de colin 
Légumes grillés 
Côtes de veau 
Saucisses 
Hamburgers 
Maquereaux 
Croque-monsieur ou toasts 

0.7 
0.6 

 
0.6 
0.8 
0.4 
0.8 
0.6 
0.6 
1 

4 et 6 

4 
4 
 
4 
4 

3 ou 4 
4 
4 
4 
4 
4 

- 
- 
 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 

Max. 
Max. 

 
Max. 
Max. 
Max. 
Max. 
Max. 
Max. 
Max. 
Max. 

10-12 
8-10 

 
10-15 
10-15 
15-20 
15-20 
15-20 
10-12 
15-20 
3-5 

Gratin Poulet grillé 
Seiches 

1.5 
1.5 

2 
2 

10 
10 

200 
200 

55-60 
30-35 
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In een schoorsteen of vertakt rookkanaal Meteen naar buiten
(gereserveerd voor kookapparaten)
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Bijzonderheid A Aansluitende Ventilatie
kamer kamer

A

Voorbeeld van een ventilatie opening Vergroting van de gleuf tussen
voor verbrandings lucht de deur en de vloer
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Tabel 1 Vloeibaar gas Natuurlijk gas 
Thermisch vermogen 

kW (p.c.s.*) 
By-pass 
1/100 

Straal. 
1/100 

Bereik* 
g/h 

Straal. 
1/100 

Bereik* 
l/h 

Branders Doorsenee 
(mm) 

Nom. Gered. (mm) (mm) G30/G31 (mm) G25 
D. Drievoudige 
ring 

130 3,25 1,30 57 91 236 134 360 

C. Snel 100 3,00 0,70 40 86 218 122 332 
B. Half Snel 75 1,65 0,40 30 64 120 94 183 
A. Hulp 55 1,00 0,40 30 50 73 72 111 

Spanning van 
voeding 

Nominale (mbar) 
Minimum (mbar) 
Maximum (mbar) 

 
28-30 

20 
35 

 
25 
20 
30 

* A 15°C en 1013 mbar-droog gas 

P.C.S. Natuurlijk gas G25 = 32,49 MJ/m
3 

P.C.S. du Butane = 49,47 MJ/Kg 
P.C.S. du Propane = 50,37 MJ/Kg 

D D

C A

B C

TECHNISCHE GEGEVENS 
Afmetingen oven H:34;W:38;D:41 cm 
Inhoud 53 l 

Branders geschikt voor alle soorten gas 
aangegeven op het typeplaatje 

Spanning en 
frequentie van de 
elektrische 
voeding 

zie typeplaatje 

ENERGY LABEL 

Richtlijn 2002/40/EG op het 
etiket van elektrische ovens.  
Norm EN 50304 
 
Energieverbruik convectie 
Natuurlijk - verwarmingsfunctie:   
Traditionele oven; 
 
Energieverbruikverklaring 
Klasse geforceerde convectie - 
verwarmingsfunctie:       
�Multikoken 

 

EU Richtlijnen: 2006/95/EEG 
van 12.12.06 (Laagspanning) 
en daaropvolgende wijzigingen 
- 89/336/EEG van 03/05/89 
(Elektromagnetische 
Compatibiliteit) en 
daaropvolgende wijzigingen -
90/369/EEG van 29/06/90 (Gas) 
en daaropvolgende wijzigingen 
- 93/68/EEG van 22/07/93 en 
daaropvolgende wijzigingen - 
2002/96/EG. 
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BEDIENINGSPANEEL

2e OVEN

Ruimte onderin

Regelbare voetjes

1e OVEN
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• De���9#����	hebben verschillende afmetingen
en vermogens. Kies de brander die het best
overeenkomt met de diameter van de pan die u
wilt gebruiken.

• De �����#�#��N# !!�#	van de branders
regelen het vermogen en de grootte van de vlam.

• De ontsteking van de �9���9#����D ��"
voor een automatische ontsteking van de gekozen
brander.

2�����G����#�$G9#��#�#
T�����H���
� � � 
 � � � # � � �

Bedieningsknoppen

voor de branders

Controlelampje

(1e oven)

Voyant de fonControlelampje van een

elektrisch verwarmingselement

(2de oven)ctionnement

Controlelampje van een

elektrisch verwarmingselement

(1e oven)

Keuzeknop voor de elektrische oven

(keuzeschakelaar van de bereidingsfuncties)

(2de oven)

Thermostaatknop voor de elektrische oven

(keuze van de mperatuur) (2de oven)
Keuzeknop voor de elektrische oven

(keuzeschakelaar van de bereidingsfuncties) (1e oven)

Thermostaatknop voor de elektrische oven

(keuze van de mperatuur) (1e oven)
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Aansteken van de branders
Naast elke BRANDER knop wordt met een vol rondje
aangegeven bij welke brander deze knop hoort.
Om een brander van de kookplaat aan te steken:
1. houd een vlam of aansteker bij de brander;
2. Druk op de knop van de BRANDER en draai hem
linksom zodat hij naar de maximum stand

wordt gericht.
3. regel de sterkte van de gewenste vlam, door de
BRANDER knop linksom te draaien: u kunt hem op
minimum  , maximum   of elke andere willekeurige
stand plaatsen.
Als het apparaat beschikt over een elektronisch

ontstekingsmechanisme (zie
afbeelding), drukt u op de knop
van de BRANDER en draait u
hem linksom, naar de minimum
stand, totdat de brander
aangaat. Het kan zijn dat de
brander uitgaat wanneer u de
knop loslaat. In dit geval moet u

de handeling herhalen en de knop iets langer
ingedrukt houden.
! Mocht de vlam per ongeluk uitgaan, doe dan de
brander uit en wacht minstens 1 minuut voordat u
hem weer probeert aan te steken.
Als het apparaat is voorzien van een
thermokoppelbeveiliging tegen gaslekken dient u de
BRANDER knop circa 2-3 seconden ingedrukt te
houden om de vlam aan te houden en de beveiliging
te activeren.
Om de brander uit te doen draait u de knop tot aan
de uit stand 0.

&�
6���%'	
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Om te zorgen dat de branders op de meest efficiënte
mogelijke manier werken en tegelijkertijd gas te
besparen, raden wij u aan altijd deksels op de
pannen te plaatsen. De bodem van de pan moet
bovendien plat zijn en geschikt voor de afmetingen
van de brander:

Brenner Diameter van de pan in cm.

Hulpbrander A van 6 - 14

Halfsnel B van 15 - 22

Snel C van 21 - 26

Drioevoudige ring D van 24 - 26

��Om te besluiten welk type brander voor welke pan
te gebruiken kunt u de schema's naslaan in de
"Eigenschappen branders en sproeiers".
��In de modellen die beschikken over een
reductierooster gebruikt u het rooster alleen op de
hulpbrander met pannen die een diameter hebben
van minder dan 12 cm.
������H���
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��Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en
lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om de
oven te beschermen.
��Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

Teneinde de warmte aan de buitenzijde te beperken,
beschikken enkele modellen over een verkoelende venti-
lator die in werking treedt als u aan de programmaknop
draait. In dat geval is de ventilator altijd aan en u kunt een
luchtstroom voelen die tussen het voorpaneel en de
ovendeur uitkomt.
N.B.: aan het einde van de bereiding blijf de
ventilator draaien totdat de oven voldoende is
afgekoeld, ook al staat de knop op "0".
Tijdens "Fast cooking" gaat de ventilator automatisch
alleen aan als de oven warm is.
Nadat u de gerechten uit de oven heeft gehaald, houdt
u de ovendeur enkele minuten half open staan: zo koelt
de oven aanzienlijk sneller af. Het proces wordt door
een supplementaire thermostaat gecontroleerd en kan
zich in een of meer cycli afspelen.

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan
de PROGRAMMAKNOP te draaien.
2. Kies de aangeraden temperatuur voor het
betreffende programma of de door u gewenste
temperatuur door aan de THERMOSTAATKNOP te
draaien.
Een lijst met kookprogramma's en betreffende
kooktemperaturen kunt u terugvinden in de speciale
tabel (zie Kooktabel oven).

Tijdens het koken kunt u nog altijd:
• het kookprogramma veranderen met behulp van de

PROGRAMMAKNOP;
• de temperatuur veranderen met behulp van de

THERMOSTAATKNOP;
• het koken onderbreken door de knop

PROGRAMMA'S weer op stand 0 te zetten;
��Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.
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Programma PIZZA OVEN

De onderste en cirkelvormige verwarmingselementen
gaan aan en de ventilator gaat draaien. Met deze
combinatie wordt de oven snel warm dankzij het
aanzienlijke vermogen dat voornamelijk van onderaf
komt. Indien u meerdere roosters gebruikt moet u de
gerechten halverwege de kooktijd omwisselen.

Programma MULTIKOKEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven
en cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien.
Aangezien de warmte in de hele oven constant is,
zorgt de lucht dat de gerechten op gelijkmatige wijze
gekookt en gebakken worden. Het is mogelijk
maximaal twee roosters tegelijk te gebruiken.

Programma MINI-GRILL

Het centrale gedeelte van het bovenste
verwarmingselement gaat aan. Het koken onder de
grill is vooral aan te raden voor gerechten die een
hoge en directe temperatuur aan de buitenkant nodig
hebben (kalfs- en runderbiefstuk, biefstuk van de
haas, entrecote). Dit programma heeft een beperkt
energieverbruik en is ideaal voor het grillen van
kleine hoeveelheden etenswaren. Plaats het voedsel
in het midden van de grill, omdat het in de hoeken
niet gaar zal worden.

Programma MAXI-GRILL

Alle bovenste elementen worden geactiveerd.

 Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator en het braadspit (waar aanwezig) gaan
draaien.  Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte
van de grill gecombineerd met de geforceerde
circulatie van de lucht in de oven. Eventueel
verbranden van de buitenkant wordt zo vermeden; de
warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.

��De programma's GRILL en GRATINEREN moeten
met een gesloten ovendeur worden uitgevoerd.

$�	
������'�%�	"G��# �"99"
Het oplichten van dit lampje geeft aan dat de oven in
werking is. Het licht gaat uit als de geselecteerde
temperatuur is bereikt. Vanaf dit moment gaat het
controlelampje aan en uit, hetgeen aangeeft dat de
thermostaat werkt en de temperatuur in de oven
constant houdt.

 8�	8�����%
�	%
Dit licht gaat aan als u de PROGRAMMAKNOP op
een stand zet die niet "0" is. Hij blijft aan totdat de

oven in werking is. Door met de knop  te
selecteren gaat het licht aan zonder dat de
verwarming wordt ingeschakeld.
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��Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en
lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.
��U kunt voor alle programma's een temperatuur
tussen de 50°C en MAX instellen, behalve voor:
• MAXI-GRILL / MINI-GRILL (we raden u aan

uitsluitend het MAX niveau in te stellen)
• GRATINEREN (wij raden u aan de 200°C niet te

overschrijden).

Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen
gaan aan. Met deze traditionele kookwijze is het
beter een enkel rooster te gebruiken. Met meerdere
roosters heeft u een slechte
temperatuursverspreiding.

Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat draaien zodat in de oven een
gelijkmatige, zachte warmte wordt gecreëerd. Deze
functie is aanbevolen voor het bakken van kwetsbare
gerechten (bijvoorbeeld taarten die moeten rijzen) en
koekjes die u op 3 roosters tegelijkertijd wilt koken.
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��Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 of 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

MULTILEVEL

• Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten
die meer warmte nodig hebben op stand 2.

• Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

GRILL

• Bij de functie GRILL raden wij u aan het rooster op
stand 4 te zetten en de lekplaat op stand 1 om
eventueel vet of jus op te vangen. Bij de functie
GRATINEREN raden wij u aan het rooster op stand
2 of 3 te zetten en de lekplaat op stand 1 om
eventueel vet of jus op te vangen.

• We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het bovenste verwarmingselement
wordt geregeld door een thermostaat en blijft
waarschijnlijk niet constant in werking.

PIZZA OVEN

• Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

• Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.
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4. Als u de toets loslaat verschijnt na 4 seconden de huidige tijd op het
display:

De tekst auto geeft aan dat de kooktijd en het einde van de kooktijd automatisch
geprogrammeerd zijn. De oven gaat automatisch om 12:30 aan en na 30 minuten

uit. Als de oven aan is verschijnt het verlichte pannetje  gedurende de

gehele kooktijd. U kunt met de toets  op ieder willekeurig moment de

ingestelde kooktijd zien. Met de toets  kunt u het einde van de kooktijd
zien.
Aan het einde van de kooktijd hoort u een geluidssignaal; om
dit af te zetten drukt u op een willekeurige knop, behalve op de
knoppen - en +.

Onmiddellijke start met vastgestelde kooktijd
Door alleen de kooktijd te programmeren (punten 1 en 2 van paragraaf "Uitgestelde
start met vastgestelde kooktijd") begint deze onmiddellijk.

Wissen geprogrammeerde kooktijd.

Druk de knop  in en zet de klok met de knop - op:

en druk vervolgens op de knop voor handmatige functie .

Timer
De timer kan worden gebruikt om terug te tellen vanaf een bepaalde tijdsduur.
Deze functie hangt niet samen met het aan- of uitgaan van de oven, er wordt
alleen een geluidssignaal weergegeven als de geprogrammeerde tijd verlopen

is. Door op de knop  te drukken verschijnt:

Stel de gewenste tijd in met de knoppen - en + .
Als u de toets loslaat zal de timer onmiddellijk van start gaan. Het display zal
de huidige tijd aangeven.

Als de tijd is verstreken hoort u een geluidssignaal dat kan worden afgezet
door op een willekeurige toets te drukken (behalve op de toetsen - en +). Het

symbool  gaat uit.

De instellingen wijzigen en annuleren
• De ingestelde gegevens kunnen op ieder willekeurig moment worden

veranderd. Druk op de betreffende toets en op de toets - of +.
• Als u de instelling van de duur van de kooktijd annuleert, annuleert u ook

het einde van de kooktijd, en omgekeerd.
• Als het apparaat in de modus automatische bereiding staat kunt u zelf

geen tijdstip voor einde bereiding instellen dat vóór het tijdstip van einde
bereiding valt dat door het apparaat zelf wordt aangegeven.

�  ��	 +)""��+	,���	!��	�,�+-

Door middel van de programmeerfunctie kunt u de oven en de grill op de
volgende wijzen instellen:
• uitgestelde start met programmering van de duur van de kooktijd;
• onmiddellijke start met programmering van de duur van de kooktijd;
• timer.
Functies van de toetsen:

 : timer uren, minuten;

 : Kooktijd;

 : Einde kooktijd;

 : omschakelen naar handmatig;

- : Wijziging van de duur (terug);
+ :Wijziging van de duur (vooruit).

Het gelijkzetten van de digitale klok
Nadat u het apparaat heeft aangesloten op het elektriciteitsnet of na het
uitvallen van de stroom gaat het display van de klok knipperen en verschijnt
er: 0:00

• Druk tegelijkertijd op de toetsen  . Stel de gewenste tijd in

met de toetsen - en + (binnen 4 seconden).
Met de knop + gaat de tijd vooruit.
Met de knop - gaat de tijd achteruit.

Eventueel verder gelijkzetten kan op twee manieren worden uitgevoerd:
1. Herhaal de boven beschreven fasen.

2. Druk op de toets  en zet vervolgens de tijd gelijk met de toetsen - en

+.

Modus handmatige werking van de oven
Nadat u de klok gelijk heeft gezet gaat de programmering automatisch over
op de handmatige stand.

N.B.: Druk na iedere "Automatisch" bereiding op de toets  om hem weer

op handmatig te zetten.

Uitgestelde start met programmering van de kookduur
U moet de kookduur en het einde van de kooktijd instellen. Als er bijvoorbeeld
op het display "10:00 uur" staat,
1. Draai de ovenknoppen op de gewenste functie en temperatuur (b.v.:

statische oven, 200°C).

2. Druk op de toets  en stel vervolgens (binnen 4 seconden) met de

toetsen - en + de gewenste tijdsduur in en de gekozen kooktijd is 30
minuten, dan zal op het display het volgende verschijnen:

Bij het loslaten van de knop verschijnt, na 4 seconden, wederom de juiste tijd

met het symbool  en het woord "auto."
3. Druk op de toets . Met de toetsen + en - kunt u het einde van de

kooktijd instellen. Als het bijvoorbeeld 13:00 is.
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Programma's Gerechten Gewicht 

(kg) 
Roosterstanden Voorverwarming 

(minuten) 
Aanbevolen 
temperatuur 

Kooktijd 
(minuten) 

Traditionele 
oven 

Eend 
Gebraden kalfs- of rundvlees 
Gebraden varkensvlees 
Koekjes (kruimeldeeg) 
Taarten 

1 
1 
1 
- 
1 

3 
3 
3 
3 
3 

15 
15 
15 
15 
15 

200 
200 
200 
180 
180 

65-75 
70-75 
70-80 
15-20 
30-35 

Gebak oven 

Taarten 
Vruchtentaarten 
Plumcake 
Cake 
Gevulde flensjes (op 2 roosters) 
Kleine cakejes (op 2 roosters) 
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 
Soesjes (op 3 roosters) 
Koekjes (op 3 roosters) 
Meringue (op 3 roosters) 

0.5 
1 

0.7 
0.5 
1.2 
0.6 
0.4 
0.7 
0.7 
0.5 

3 
n° 2 of 3 

3 
3 

2 en 4 
2 en 4 
2 en 4 

1, 3 en 5 
1, 3 en 5 
1, 3 en 5 

15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 

180 
180 
180 
160 
200 
190 
210 
180 
180 
90 

20-30 
40-45 
40-50 
25-30 
30-35 
20-25 
15-20 
20-25 
20-25 
180 

Pizza oven 
Pizza 
Gebraden kalfs- of rundvlees 
Kip 

0.5 
1 
1 

3 
2 

n° 2 of 3 

15 
10 
10 

220 
220 
180 

15-20 
25-30 
60-70 

Multikoken 

Pizza (op 2 roosters) 
Lasagne 
Lamsvlees 
Gebraden kip + aardappels 
Makreel 
Plumcake 
Soesjes (op 2 roosters) 
Koekjes (op 2 roosters) 
Cake (op 1 rooster) 
Cake (op 2 roosters) 
Hartige taarten 

1 
1 
1 

1+1 
1 
1 

0.5 
0.5 
0.5 
1 

1.5 

2 en 4 
3 
2 

2 en 4 
2 
2 

2 en 4 
2 en 4 

2 
2 en 4 

3 

15 
10 
10 
15 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
15 

230 
180 
180 
200 
180 
170 
190 
180 
170 
170 
200 

15-20 
30-35 
40-45 
60-70 
30-35 
40-50 
20-25 
10-15 
15-20 
20-25 
25-30 

Minigrill 

Grillen 
Tosti’s 
Varkenskarbonade 
Makreel 

 
n. 4 
1.5 
1.1 

 
2 en 3 
2 en 3 
2 en 3 

 
- 
- 
- 

 
- 
- 
- 

 
10 
30 
35 

Maxigrill 

Tong en inktvis 
Calamari- en garnalenspiesjes 
Inktvis 
Kabeljauwfilet 
Gegrilde groenten 
Kalfsbiefstuk 
Saucijzen 
Hamburgers 
Makreel 
Tosti (of geroosterd brood) 

0.7 
0.6 
0.6 
0.8 
0.4 
0.8 
0.6 
0.6 
1 

4 en 6 

4 
4 
4 
4 

3 of 4 
4 
4 
4 
4 
4 

- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 
- 

Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 
Max 

10-12 
8-10 

10-15 
10-15 
15-20 
15-20 
15-20 
10-12 
15-20 

3-5 

Gratineren Gegrilde kip 
Inktvis 

1.5 
1.5 

2 
2 

10 
10 

200 
200 

55-60 
30-35 
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