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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt entschieden,
vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN produziert.
Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere modernste
Produktionsstidtten wird der hohe Qualitidtsstandard der Produkte
garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie kaum
ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu komplettes
Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfaf3t das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten oder
Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerédte, Produkte fiir die
Haarpflege sowie verschiedene Heizgerdte und Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgféltig durch, bevor Sie
Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Thnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe, die
wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit
Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.
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Espresso-Automat

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer sollte vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsméfig
installierte ~ Schutzkontaktsteckdose
anschlieen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen.

Das Gerit entspricht den Richtlinien, die
fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau
rote Betriebskontrollleuchte
griine Temperaturkontrollleuchte
Umschalter HeiBwasser/Dampf
Ein/Aus-Schalter
Umschaltventil Espresso / Dampf
Dampfrohr
Dampfdiise mit Aufschaumbhilfe
Abnehmbare Tropfschale mit
Tropfgitter
9. Brithdusche
10. Typenschild (unter dem Gerit)
11. rote Wasserstandsanzeige in der
Tropfschale
12. Messloffel
13. Filterhalter
14. Anschlussleitung
15. Filtersieb
a. fiir 1 Tasse
b. fiir 2 Tassen
c. fir ESE-Pads
16. Wasserbehilter
17. Wasserbehilterdeckel
18. beheizte Tassenabstellfliche
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Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit inkl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberpriifen, welche die
Funktionssicherheit des Geriétes

beeintrdchtigen konnten. Falls das
Gerit z.B. zu Boden gefallen ist, konnen
von auflen nicht erkennbare Schidden
vorliegen. Auch in diesem Fall das
Gerit nicht in Betrieb nehmen.
Vorsicht! Filterhalter, Briithdusche,
Tropfgitter und Dampfrohr werden bei
Betrieb heil3.

Die Dampfdiise nur 6ffnen, wenn ein
geeignetes Gefidll unter die Dampfdiise
gehalten wird. Vorsicht! Durch
austretenden Dampf besteht
Verbrithungsgefahr.

Wihrend dem Betrieb des Gerites
niemals unter die Auslasséffnungen
(Briithdusche, Filterhalter, Dampfdiise)
fassen. Verbriihungsgefahr!

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit hei3en
Gerditeteilen in Beriihrung kommt.

Das Gerit nur unter Aufsicht betreiben.
Nicht auf heifle Oberflachen (z.B.
Herdplatten o.4.) oder in der Nidhe von
offenen Gasflammen abstellen oder
benutzen.

Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fihigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht
in der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Geréat nicht
ohne Aufsicht oder Anweisung durch
eine verantwortliche Person benutzen.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geriit spielen.

Nach jedem  Gebrauch den
Espressoautomaten ausschalten und
Netzstecker ziehen, ebenso bei:

- Storungen wihrend des Betriebes;

- jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen.

Bevor der Netzstecker eingesteckt wird,
die Zubehorteile montieren, Wasser
einfiillen, den Schalter in Aus-Position
schalten und das Umschaltventil in die
neutrale Position ( O ) drehen.



® Das Gerit nicht im Freien benutzen und
vor Frost schiitzen.

® Reparaturen an Elektrogerédten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefédhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann
keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schiden tibernommen werden.

® Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Einsatz.

Umschaltventil
Das Umschaltventil hat drei
Schaltstellungen:

# db Dampfentnahme/HeiBwasserentnah
me iiber die Dampfdiise
O  Pumpe ist ausgeschaltet / neutrale
Position
P Pumpe ist eingeschaltet:
Espressoentnahme iiber die
Brithdusche

Sobald das Umschaltventil aus der
neutralen Position gedreht wird, 6ffnet sich
die Dampfdiise bzw. die Brithdusche,
sodass Dampf bzw. Wasser austreten kann.

Vor der ersten Inbetriecbnahme
— Die abnehmbaren Teile wie unter
»Reinigung und Pflege* beschrieben
reinigen. AnschlieBend die Tropfschale
und die anderen Teile wieder einsetzen.
— Das Gerit zur Reinigung wie folgt mit
heiBem Wasser durchspiilen:
- Wasser einfiillen.
- Filterhalter mit Filtersieb ohne
Kaffeemehl einsetzen.
- GefdB unter die Auslaufoffnungen
stellen.

- Netzstecker in die Steckdose stecken.

- Den Umschalter in die Position
HeilBwasser stellen (herausgedriickte
Position).

- Das Gerit mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten und die Pumpe mit dem

Umschaltventil (Position {P)
einschalten. Aus den
Auslaufoffnungen tritt heiles Wasser
heraus.

- Pumpe solange laufen lassen bis ca.
der halbe Wasserbehilter geleert ist.
AnschlieBend die Pumpe mit dem
Umschaltventil ausschalten.

- Gefdfl entleeren und unter die
Dampfdiise stellen.

- Das Umschaltventil in die Position
# dlb drehen. Das Wasser tritt aus der
Dampfdiise aus.

- Den Wasserbehilter bis zur Min-
Markierung entleeren lassen.
AnschlieBend die Pumpe mit dem
Umschaltventil ausschalten.

— Dieser Vorgang gilt auch wenn das

Gerit fiir langere Zeit nicht benutzt

wurde.

Bedienung

Allgemein

Espresso ist ein kriftiger Kaffee mit der
typischen Crema (Schaumbildung), der aus
dunkel gerosteten Espresso-Kaffeebohnen
zubereitet wird. Fir die Espresso-
Zubereitung ist ein feiner Mahlgrad
erforderlich.

HeiBBes Wasser wird mit hohem Druck
durch das Kaffeemehl gepresst und der
fertige Espresso lduft direkt in die typischen
kleinen Espressotassen mit einem Inhalt
von ca. 30-50 ml.

Fiir die Dampfentnahme wird eine hohere
Betriebstemperatur als bei der
Espressozubereitung benotigt.

— Wasser einfiillen:

e Wasser tédglich frisch einfiillen und
den Wasserbehilter regelméBig
reinigen. Der Wasserbehilter muss
gefiilllt sein, bevor das Gerit



eingeschaltet wird.
Wasserbehilterdeckel anheben und
nach hinten umklappen.

Den Wasserbehilter nach oben
herausziehen.

Frisches kaltes Wasser (ohne
Kohlensdure) einfiillen. Beachten Sie
dabei die ,Max“- Markierung am
Wasserbehilter.

Gefiillten Wasserbehilter in das
Gerit stellen und herunterdriicken,
um das Ventil im Boden zu 6ffnen.
Wasserbehilter mit dem
Wasserbehélterdeckel verschlieBBen.
Immer den Wasserstand beachten
und rechtzeitig Wasser nachfiillen.
Wenn die Pumpe bei leerem
Wasserbehilter Luft angesaugt haben
sollte, fiillen Sie erst den
Wasserbehilter mit max.
Wassermenge. Beim anschlieBenden
Entliften kann es einen Moment
dauern, bis Wasser nachflief3t.

Durch Verschmutzungen,
Kalkriickstinde usw. konnen die
Dichtungen am Auslauf im Boden des
Wasserbehilters und am Ventil des
Gehiuses undicht werden. Achten Sie
deshalb bei jedem Einsetzen des
Wasserbehilters darauf und
beseitigen Sie eventuelle
Verunreinigungen.

Filterhalter einsetzen/entnehmen:
- Der Filterhalter wird mit einem

Bajonettverschluss am  Gerit
befestigt. Der Griff des Filterhalters
muss sich beim Einsetzen an der
linken Seite von der Brithdusche
befinden (Bild I). Zum Verriegeln
den Filterhalter gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
festdrehen (Bild II).

Zur Filterhalterentnahme den
Filterhalter im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Entfernen Sie den Filterhalter nicht
wihrend dem Briithvorgang, da dieser
unter Druck steht. Warten Sie nach

dem Brithvorgang ca. 30 Sekunden
ab, bevor Sie den Filterhalter
entnehmen.

Umschalter HeiBwasser/Dampf

Mit dem Umschalter kann zwischen
HeiBwasser- und Dampfentnahme
umgeschaltet werden.

Zur HeiBwasserentnahme muss der
Umschalter sich in herausgedriickter
Position befinden. Das HeiBBwasser
kann anschlieBend wahlweise durch
die Brithdusche oder der Dampfdiise
entnommen werden.

Bei der Dampfentnahme muss sich
der Umschalter in eingedriickter
Position befinden. Mit dem
Umschaltventil kann der Dampf iiber
die Dampfdiise entnommen werden.

Tassen und Filterhalter vorwiarmen:

Wir empfehlen, die Tassen und den
Filterhalter vorzuwdarmen. Dadurch
wird eine hohere Kaffeetemperatur
erreicht.

Filtersieb  entsprechend  der
Tassenzahl in den Filterhalter
einsetzen.

Filterhalter einsetzen und ein oder
zwel Tassen unter den Filterhalter
stellen.

Wenn die Betriebstemperatur erreicht

ist, leuchtet die griine
Temperaturkontrollleuchte auf.
Umschaltventil in die Position op
drehen.

Tasse(n) */+ volllaufen lassen und dann
die Pumpe mit dem Umschaltventil
ausschalten.

Tasse(n) zum Vorwidrmen bis zur
Zubereitung zur Seite stellen und
dann entleeren.

Die Tassen kOonnen auch auf der

beheizten

Tassenabstellflidche

vorgewdrmt werden.



— Filtersieb mit Kaffeemehl befiillen /
entleeren
- Kaffeemehl einfiillen:
- Vorgewdrmten Filterhalter
entnehmen (Vorsicht heif!).
- Kaffeemehl einfiillen:
-1 Tasse = 1 gestrichener Messloffel
-2 Tassen = 2 gestrichene
Messloffel
Hinweis: Nicht mehr als 2
gestrichene Messloffel einfiillen,
weil sonst das Filtersieb zu voll
gefiillt ist und der Filterhalter nicht
mehr richtig unter der Brithdusche
verriegelt werden kann.
- Kaffeemehl leicht mit dem Loffel

andriicken. Falls sich
Kaffeemehlreste auf dem Rand des
Filterhalters befinden, diese
entfernen.

- Kaffeesatz entleeren:

- Nach der Espressozubereitung
warten Sie ca. 30 Sekunden, damit
sich der Druck abbauen kann.

- Filterhalter vorsichtig entnehmen.
Beachten Sie, dass im Filterhalter
noch etwas heilles Wasser
zuriickbleiben kann.

e Beachten Sie, dass bei der
Zubereitung von 2 Tassen Espresso
etwas mehr Wasser auf dem
Espressopulver stehen bleibt.

- Den Filterhalter gegen eine
senkrechte Fliache klopfen, um den
Kaffeesatz zu entfernen. Wischen
Sie den Filterhalter anschlieBend
aus.

— [Einsatz fiir Espressopads
- Espressopad einlegen:

- Vorgewdrmten Filterhalter
entnehmen (Vorsicht heiB!)

- Espressopad (ESE) ins Filtersieb
fiir Pads einlegen. Der Papierrand
des ESE-Pads darf dabei nicht iiber
den Rand des Filtersiebs liegen.

- Espressopad entfernen:

- Nach der Espressozubereitung
warten Sie ca. 30 Sekunden, damit
sich der Druck abbauen kann.

- Filterhalter vorsichtig entnehmen.
Beachten Sie, dass der Filterhalter
hei3 ist und noch etwas Wasser
zuriickbleiben kann. Dieses Wasser
vorsichtig abschiitten. Filterhalter
kurz abkiihlen lassen.

- Den Filterhalter gegen eine
senkrechte Fliche klopfen, um den
Espressopad zu entfernen.

Tropfschale

Die Tropfschale vor jeder Inbetriebnahme
einsetzen, da wihrend dem Betrieb
Restwasser und Dampf in diese geleitet
wird. Das Tropfgitter kann deshalb heif3
werden.

Der Wasserstand kann durch die rote
Wasserstandsanzeige beobachtet werden.
Die Wasserstandsanzeige taucht bei
steigendem Wasserstand durch das
Tropfgitter nach oben. Achten Sie auf den
Wasserstand in der Tropfschale und
entleeren Sie die Tropfschale rechtzeitig.
Tropfschale nur entnehmen, wenn das
Gerit ausgeschaltet und abgekiihlt ist.

Bei der Entnahme die Tropfschale vom
Gerit wegziehen und anschliefend nach
oben entnehmen.

Zubereitung

Espresso

— Wasser einfiillen.

— Netzstecker einstecken und Gerat mit
dem Ein/Aus-Schalter einschalten. Die
rote Betriebskontrollleuchte leuchtet.

— Umschalter in die Position HeiBwasser
stellen.

— Filterhalter
vorwarmen.

— Filterhalter entnehmen und Kaffee
einfiillen. AnschlieBend Filterhalter
einsetzen.

- Tasse(n) unter die Auslauféffnungen
stellen.

und die Tasse(n)



— Leuchtet die griine Temperaturleuchte,
Umschaltventil in die Position P
drehen. Der Kaffee flieft in die
Tasse(n).

- Wenn die Tasse(n) gefillt ist, die
Pumpe mit dem Umschaltventil
ausschalten.

— Nach ca. 30 Sek. den Filterhalter
entnehmen und den Kaffeesatz
entleeren.

— Bei Bedarf konnen jetzt weitere Tassen
zubereitet werden.

HeiBBwasserentnahme

— Eine Tasse unter die Dampfdiise stellen.

— Umschaltventil in die Position &% dlb
drehen.

— Nach der HeiBwasserentnahme mit dem
Umschaltventil die Pumpe ausschalten.

Dampfentnahme

Sie konnen Dampf zum Erhitzen von Milch
oder anderen Getrdnken aus der
Dampfdiise entnehmen, ebenso zum
Aufschiumen von Milch zur Cappuccino-
Zubereitung. Hierzu den Umschalter
driicken, so dass er in der eingedriickten
Position einrastet. Der kurze
Aufheizvorgang beginnt. Nachdem die
griine Temperaturkontrolleuchte leuchtet,
kann das Umschaltventil in die Position
# d5 gedreht werden. Der Dampf tritt aus
der Dampfdiise aus.

Filterhalter mit Filtersieb auch bei der
Dampfentnahme einsetzen, damit die
Briihdusche wihrend der Dampfentnahme
abgedeckt ist.

— Cappuccino-Zubereitung
Der Cappuccino wird iiblicherweise zu
gleichen Teilen Espresso, heiler Milch
und Milchschaum zubereitet.
Bereiten Sie erst den Espresso zu.

— Milch aufschiumen
- Ein Kdnnchen mit ca. 100ml kalter
Milch fiilllen (Kidnnchen nicht
vorwiarmen).
- Umschalter driicken, so dass er in der

eingedriickten Position einrastet.

- Stellen Sie das Kidnnchen mit Milch
unter die Aufschidumhilfe.

- Das Umschaltventil in die Position
# dl5 drehen. Der Dampf tritt aus der
Dampfdiise.

- Mit dem Kiénnchen fiir 40-45
Sekunden kreisende Bewegungen
durchfiihren. Dabei mit der
Aufschiumhilfe immer knapp unter
der Oberfliche der Milch bleiben.

- Nachdem sich Schaum auf der Milch
gebildet hat, das Umschaltventil in die
neutrale Position drehen. Die Milch
soll dabei erwarmt werden, aber nicht
sieden.

- Nachdem sich das Umschaltventil in
der neutralen Position befindet, ist
eine leichte Geréduschentwicklung
horbar. Diese Gerduschentwicklung
ist  technisch  bedingt und
unbedeutend.

- Geben Sie die heifle Milch und den
Milchschaum mit einem Loffel auf
den Espresso in der Tasse.

— Getriank erwirmen

- Umschalter driicken, so dass er in der
eingedriickten Position einrastet.

- Dampfdiise in die zu erwdrmende
Flissigkeit tauchen wund das
Umschaltventil langsam in die
Position 4% db drehen.

- Die Pumpe mit dem Umschaltventil
ausschalten, wenn die Fliissigkeit die
gewliinschte Temperatur erreicht hat.

® Wenn kein weiterer Dampf bendtigt
wird, den Umschalter driicken, so dass
er sich wieder in der herausgedriickten

Position befindet.

Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und den Espresso-Automaten
abkiihlen lassen.

® Das Geridt darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit Wasser
behandelt oder gar darin eingetaucht
werden.



® Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

® Bei ldngerer Nichtbenutzung und zur
Reinigung das Restwasser im
Wasserbehilter entleeren.
Wasserbehilter regelmidflig im
Spiilwasser reinigen.

® Reinigen Sie nach dem Aufschdumen
sofort die Dampfdiise. Hierzu die Diise
mit einem feuchten Tuch abwischen.

— Sollte die Dampfdiise verstopft sein,
diese wie folgt reinigen:

- Die Aufschdaumhilfe von der
Dampfdiise abziehen.

- Die Dampfdiise vom Dampfrohr mit
Hilfe der Offnung am Messloffel
abschrauben.

- Mit einer Nadel durch die Offnung
der Dampfdiise stechen.

- Dampfdiise wieder auf das Rohr
schrauben.

- Aufschdaumbhilfe auf die Dampfdiise
schieben.

— Alle abnehmbaren Teile kdnnen im
Spiilwasser gereinigt werden.

- Die Tropfschale rechtzeitig entleeren.
Tropfschale und Tropfgitter im
Spiilwasser reinigen.

- Das Gehduse aullen mit einem
trockenen Tuch oder nur leicht
angefeuchteten Lappen reinigen.

- Die  Brithdusche mit einem
angefeuchteten Lappen abwischen.

— Den Dichtungsbereich der Brithdusche
(beim Bajonettverschluss) mit einem
Pinsel reinigen. Der Pinsel sollte harte
Borsten besitzen.

Entkalkung

Je nach Kalkgehalt des Wassers und der

Benutzungshiufigkeit, miissen

HeiBwassergerite regelmidfig entkalkt

werden.

Hierzu eignen sich handelsiibliche

Kaffeeautomaten-Entkalkungsmittel auf

Zitronensdurebasis.

— Entkalkungsmittellésung
Wasserbehilter fiillen.

— Wie bei der Espresso-Zubereitung

in den

beschrieben, aber ohne Kaffeemehl und
mit herausgenommenem Filtereinsatz,
tassenweise diese Mischung
durchkochen lassen. Zwischen jeder
Tasse eine Pause von ca. 5 Minuten
einhalten, damit das Entkalkungsmittel
einwirken kann.

— AnschlieBend 2
Wasserbehilterfiillungen mit klarem
Wasser durchkochen, damit das

Entkalkungsmittel
ausgespiilt wird.

— Filterhalter mit Wasser abspiilen.

® Entkalkungsmittel nicht in emaillierte
Abflussbecken gief3en.

vollstindig

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Ihrem
Gerit benodtigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop
auf unserer Homepage
http://www.severin.de  unter dem
Unterpunkt ,,Ersatzteilshop*.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite sind
in den dafiir vorgesehenen
mm Offentlichen Entsorgungsstellen zu
entsorgen.

Garantie

Severin gewdhrt IThnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintridchtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schidden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgeméfBe Behandlung oder normalen
Verschleify zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Gliihlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das



Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldarung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkédufer und eventuelle
Verkéufergarantien bleiben unberiihrt.




Espresso maker

Dear Customer
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label.

This product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

1. Main indicator light (red)

2. Temperature indicator light (green)
3. Hot-water/steam selector button

4. On/Off switch

5. Valve selector control for espresso /

steam
6. Steam tube
7. Steam nozzle with milk frother
8. Detachable drip tray with drainer
9. Boiler outlet
10. Rating label (on underside of appliance)
11. Red indicator for drip-tray water-level
12. Measuring scoop
13. Filter holder
14. Power cord with plug
15. Filter sieve
a.1cup
b. 2 cups
c. for ESE pads
16. Water container
17. Water container lid
18. Cup-warming top

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main
body including the power cord as well as
any attachment fitted should be checked
thoroughly for any defects. Should the
appliance, for instance, have been
dropped onto a hard surface, it must no

longer be used: even invisible damage

may have adverse effects on the

operational safety of the appliance.

Caution: the filter holder, boiler outlet,

drainer and steam tube heat up during

operation.

Do not open the steam nozzle unless a

suitable container has been placed

underneath. Caution: there is a danger

of scalding from hot steam being

emitted.

Always keep your hands well away from

the outlet openings (boiler outlet, filter

holder, steam nozzle) during operation:

danger of scalding.

Do not allow the power cord to hang

free; it must be kept well away from hot

parts of the appliance.

Do not leave the appliance unattended

while in use. Do not position the

appliance on or near hot surfaces, open

flames or inflammable vapours.

This appliance is not intended for use by

any persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lacking experience and

knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning

the use of the appliance by a person

responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure

that they do not play with the appliance.

Always remove the plug from the wall

socket after using the espresso maker, as

well as

- in cases of malfunction and

- during cleaning.

When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;

always grip the plug itself.

Before inserting the plug into a suitable

wall outlet, ensure that

- all accessory parts have been correctly
fitted,

- the appliance has been filled with
water,

- the On/Off switch is in its Off-
position, and

- the valve selector control is set to its



neutral position ( O ).
® Do not use the appliance outdoors;
protect it from zero or sub-zero
temperatures at all times.
In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If
repairs are needed, please send the
appliance to one of our customer service
departments. The addresses can be
found in the appendix to this manual.
No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.
This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

Valve selector control
The valve selector control has three
settings:

# db Dispensing steam/hot water via the
steam nozzle
O  Pump switched off / neutral position
P Pump switched on: dispensing

espresso via the boiler outlet

As soon as the valve selector control is
turned from its neutral position, either the
steam nozzle or boiler outlet will open, and
steam or hot water will be emitted.

Before using for the first time

— Before the appliance is used for the first
time, all detachable parts must be
thoroughly cleaned as described in the
section General Care and Cleaning.

Refit the drip tray and drainer to the

appliance afterwards.

— Clean the system by flushing with hot
water as follows:

- Fill the container with water.

- Insert the filter holder with the filter
sieve, but without putting any ground
coffee in.

- Place a container, e.g. a suitably sized

cup, underneath the outlet openings.

- Insert the plug into a wall outlet.

- Set the hot-water/steam selector to
the hot-water position (button
released).

- Use the On/Off switch to turn the
appliance on, and activate the valve
selector control (position TP ). Hot
water is emitted from the outlets.

- Leave the pump running until about
half the water in the water container
has passed through. Then switch off
the pump by turning the valve
selector control to its neutral position.

- Empty the cup and place it under the
steam nozzle.

- Turn the valve selector control to
position 8% dlb> . Water is now emitted
through the steam nozzle.

- Let the water pass through until the
amount left in the container has
reached the ‘Min’ mark. Switch off
the pump by turning the valve
selector control to its neutral position.

— This procedure should also be followed
if the appliance has not been used for an
extended period of time.

Operation

General

Espresso is a strong coffee with its typical
froth, the ‘crema’, made from dark-roasted
coffee beans. Especially finely ground
coffee is necessary to make espresso.

Hot water is forced through the coffee
under high pressure, and the espresso is
delivered straight into the typical small
espresso cups with a content of 30-50 ml.
The steam function requires a significantly
higher operating temperature than making
espresso.

— Filling with water:

e Fill only with fresh water on a daily
basis; make sure that the water
container is cleaned at regular
intervals. Do not switch the appliance
on unless the water container is filled.

- Lift up the water container lid and flip



it back.

Lift out the water container.

Fill the container with (non-
carbonated) cold water while
observing the ‘Max’ marking on the
water container.

Once filled, replace the container in
the appliance and push it down in
order to open the valve in the bottom.
Close the lid on the water container.
The water level must be monitored
and, if necessary, the container
refilled in good time.

Should the pump have started sucking
in air from the empty water container,
fill the water container first with the
indicated maximum amount of water.
When ‘bleeding’ the system
afterwards, it may take a few
moments before water is emitted
again.

Deposits of dirt and lime may cause
the seals in the outlet at the bottom of
the water container and those around
the valves to leak. Check the seals
carefully each time the water
container is inserted and, if necessary,
carefully remove any existing
deposits.

Hot-water/steam selector button
This selector allows you to choose either
hot water or steam.

To dispense hot water, the button
must be in its released position. The
hot water can now be drawn through
either the boiler outlet or the steam
outlet.

To dispense steam, the selector
button must be pushed in. The steam
can be drawn through the steam
nozzle using the valve selector
control.

Preheating the cups and the filter holder
We recommend pre-heating the cups
and the filter holder, as this will ensure a
higher coffee temperature.

Insert the appropriate filter sieve for 1
or 2 cups into the filter holder.

Fit the filter holder to the appliance
and place one or two cups underneath
the holder.

As soon as the operating temperature
has been reached, the green
temperature indicator light comes on.
Turn the valve selector control to the
P symbol.

Let the cup(s) fill up to approximately
/s, and then turn the valve selector

— Inserting/removing the filter holder
- The filter holder is fitted to the

control to its neutral position to
switch off the pump.

appliance by means of a bayonet type
locking socket. When attaching the
filter holder, its handle must be facing
to the left of the boiler outlet (picture
I). To lock, turn the filter holder
firmly as far as possible to the right,
i.e. in an anti-clockwise direction
(picture II).

To unlock and remove the filter
holder, turn it to the left, i.e.
clockwise.

Do not remove the filter holder while
the appliance is in use, since the filter
holder is under pressure. Once the
brewing cycle is complete, wait
around 30 seconds before removing
the filter holder.

Put the cup(s) aside to warm up and
pour out the water just prior to
making espresso.

The cups may also be placed on the
warming top to pre-heat them.

Filling the filter sieve with ground
coffee / removing the coffee grounds

Filling with ground coffee

- Remove the preheated filter holder
(Caution: the filter holder is hot).

- Fill with finely ground coffee:
-1 cup =1 level measuring scoop
-2 cups = 2 level measuring scoops
Note: if the filter holder is over-
filled, it will not lock properly under
the boiler outlet. 2 level measuring



scoops is the maximum quantity.

- Use the measuring scoop to
distribute the ground coffee evenly
and press it down lightly. Any
excess coffee powder on the rim of
the filter holder must be removed.

- Removing the used grounds

- After the brewing cycle is complete,
wait approximately 30 seconds until
the operating pressure has been
sufficiently reduced.

- Exercise caution when removing
the filter holder: it may still contain
some hot water.

e Please note that, when preparing 2
cups of espresso, slightly more
water will remain on the espresso
grounds.

- To remove the coffee grounds,
gently tap the side of the filter
holder against a vertical surface.
Wipe the filter holder thoroughly
clean afterwards

— Insert for espresso pads
- Inserting the espresso pad:

- Remove the pre-heated filter
holder (Caution: the holder is hot).

- Insert an espresso pad into filter
sieve ‘c’ (pad sieve). Ensure that the
paper rim of the ESE pad does not
protrude over the rim of the filter
sieve.

- Removing the used espresso pad:

- After the brewing cycle is complete,
wait for approximately 30 seconds
until the operating pressure has
been sufficiently reduced.

- Exercise caution when removing
the filter holder: it is hot and may
still contain some hot water. Pour
out the water carefully. Allow the
filter holder to cool down briefly.

- To remove the used espresso pad,
gently tap the side of the holder
against a vertical surface.

Drip tray

During operation, any excess water or
steam is collected in the drip tray. The tray
must therefore be fitted whenever the
espresso maker is switched on. Caution: the
drainer and tray become very hot during
use.

The red indicator allows the water level in
the drip tray to be monitored. As the level
rises, the indicator becomes visible through
the drainer. The water level in the tray must
be carefully monitored and always emptied
in good time. Do not remove the drip tray
unless the appliance has been switched off
and has had sufficient time to cool down.

To remove the tray, pull it away from the
appliance and lift it out.

Preparation

Espresso

— Fill the container with water.

— Insert the plug into a suitable wall outlet
and use the On/Off switch to turn the
appliance on. The main red indicator
light comes on.

- Set the selector to the hot-water
position (button released).

— Preheat the filter holder and the cup(s).

— Remove the filter holder, fill with
ground coffee and re-attach it.

— Place the cup(s) underneath the outlets.

— When the green temperature indicator
light comes on, turn the valve selector
control to position TP . The espresso is
now delivered straight into the cup(s)

— Once the cup(s) are full, turn the valve
selector to its neutral position to switch
the pump off.

- Wait for approximately 30 seconds
before detaching the filter holder and
removing the coffee grounds.

— The espresso maker is now ready for
another brewing cycle.

Dispensing hot water

— Place a cup under the steam nozzle.

— Turn the valve selector control to the
# db position.



— Once the desired quantity of water has
been collected, turn the valve selector to
its neutral position to switch the pump
off.

Dispensing steam

This appliance is designed to dispense
steam for heating up milk or other
beverages through the steam nozzle, and
also for the frothing of milk when making
cappuccino. To dispense steam, push the
hot-water/steam selector button in. After a
brief heating period, the green temperature
indicator light comes on. Steam can now be
drawn from the steam nozzle by turning the
valve selector control to position §8dlb .

To ensure that the boiler outlet is safely
covered, the filter holder and sieve should
be fitted when steam is being dispensed.

— Making cappuccino

Generally, cappuccino is made using
espresso, hot milk and milk froth in
equal parts. For cappuccino, bigger cups
must be used.

The espresso must be prepared before
the steam function is used for frothing
the milk.

— Frothing the milk

- Fill a suitable jug with around 100 ml
of cold milk (do not preheat the jug).

- Push the hot-water/steam selector
button in.

- Place the jug with the milk under the
milk frother.

- Turn the valve selector control to the
# db position. Steam will now be
emitted from the nozzle.

- Move the jug round with a circular
motion for around 40-45 seconds,
making sure that the nozzle remains
submerged while frothing is in
progress.

- As soon as the milk appears to be
sufficiently frothy, turn the valve
selector to its neutral position to
switch the pump off. During frothing,
the milk will heat up, but must not be

allowed to reach boiling point.

- Once the valve selector is in the
neutral position, a slight noise will be
heard. This is due to technical
processes and perfectly normal.

- Pour the hot milk into the cup
containing the espresso coffee and,
using a spoon, spread the milk froth
over it.

- Reheating beverages

- Push the hot-water/steam selector
button in.

- Insert the steam nozzle into the liquid
to be reheated and turn the valve
selector control to the ¢¥ d|b position.

- Once the liquid has reached the
desired temperature turn the valve
selector control back to its neutral
position.

@ If steam is no longer needed, release the
selector button again.

General Care and Cleaning

® Before cleaning the espresso maker,
ensure it is disconnected from the power
supply and has cooled down completely.

® To avoid the risk of electric shock, do
not clean the appliance with water and
do not immerse it in water.

® Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

® Before cleaning the appliance, and also
in the case of the appliance remaining
unused for an extended period of time,
the remaining water in the container
should be drained completely. The
water container should be thoroughly
rinsed at regular intervals.

® The steam nozzle must be cleaned
immediately after the frothing process.
Wiping the nozzle with a wet cloth
should suffice.

— If the steam nozzle becomes blocked,
proceed as follows:
- Pull the milk frother off the steam

nozzle.

- Unscrew the nozzle from the steam



tube, using the measuring scoop as a
tool.

- Insert a fine pin or needle into the
steam nozzle to remove the blockage.

- Screw the steam nozzle back onto the
tube.

- Push the milk frother back onto the
nozzle.

- All removable parts may be cleaned
with warm, soapy water.

— Always empty the drip tray in good
time. Tray and drainer may be cleaned
with warm, soapy water.

— The exterior housing may be wiped with
a dry or slightly damp, lint-free cloth.

— The boiler outlet may be wiped with a
moist cloth.

— The gasket area around the boiler outlet
(at the bayonet locking socket) should
be cleaned using a brush. A hard brush
1s recommended.

Descaling

Depending on the water quality (lime

content) in your area as well as the

frequency of use, all thermal household
appliances using hot water need descaling

(i.e. removal of lime deposits) on a regular

basis to warrant proper functioning.

For descaling, any commercially available

citric-acid-based descaling agent for coffee

makers may be used.

— Pour the descaling solution into the
water container.

— As described in the section Making
espresso, (but without any ground coffee
being placed in) and, with the filter
insert removed, switch the appliance on
and let it run, cup for cup, through the
filtration cycles. Allow 5 minutes
between each cycle for the descaling
agent to take effect.

— To clean the appliance after descaling,
fill the water container twice with clean
water and let each filling run through its
filtration cycles until the container is
nearly empty.

— Rinse the filter holder thoroughly with
warm water.

® Do not pour descalers down enamelled
sinks.

Disposal
Do not dispose of old or defective
E appliances in domestic garbage, this
mm=  should only be done through public
collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. If the product
fails to operate and needs to be returned,
pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within
the guarantee period, please also provide
the guarantee card and proof of purchase.




®

Cafetiere expresso

Chere Cliente, Cher Client,

Avant d’utiliser cet appareil, I'utilisateur
doit lire attentivement les instructions
suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de terre installée selon les normes en
vigueur. Assurez-vous que la tension
d’alimentation correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique de
I’appareil.

Ce produit est conforme a toutes les
directives relatives au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Voyant principal (rouge)
Voyant de température (vert)
Bouton de sélection eau chaude/vapeur
Commutateur marche/arrét
Sélecteur expresso/vapeur
Tube vapeur
Buse vapeur avec embout cappuccino
Bac égouttoir amovible avec grille
Bouche de sortie de la chaudiere
0. Plaque signalétique (dessous de
I’appareil)
11. Flotteur rouge indicateur de niveau
d’eau dans le bac égouttoir
12. Mesure a café
13. Porte-filtre
14. Cordon d’alimentation avec fiche
15. Filtre
a. 1 tasse
b. 2 tasses
c. a dosettes ESE (POD)
16. Réservoir a eau
17. Couvercle du réservoir a eau
18. Couvercle chauffe-tasses

SO0 NNk L=

Consignes de sécurité

® Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que ’appareil, son
cordon d’alimentation et ses accessoires

ne présentent aucun signe de
détérioration qui pourrait avoir un effet
néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Ne faites
jamais fonctionner ’appareil si celui-ci
est tombé par terre, car il pourrait étre
endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.
Attention : le porte-filtre, la sortie de la
chaudiere, la grille égouttoir et la buse
vapeur chauffent pendant Ile
fonctionnement.
N’ouvrez pas la vapeur si aucun
récipient approprié€ n’a été placé sous la
buse vapeur. Attention ! La vapeur
chaude dégagée par la machine risque
de vous ébouillanter.
Pendant le fonctionnement, gardez
toujours les mains a 1’écart des sorties
(sortie chaudiere, porte-filtre, buse
vapeur) : il existe un risque de briilures.
Tenez le cordon d’alimentation a I’écart
des surfaces chaudes de I’appareil.
Ne laissez jamais fonctionner I'appareil
sans surveillance ; ne le posez sur
aucune surface chaude, telle qu’une
cuisiniere ou a proximité d’une flamme.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d’une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d’expérience ou de connaissances, sauf
si cette personne a été formée a
I’utilisation de 1’appareil par une
personne responsable de sa sécurité, ou
est surveillée par celle-ci.
Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne jouent pas avec ’appareil.
Eteignez toujours ID’appareil et
débranchez la fiche de la prise murale
apres utilisation,
- en cas de dysfonctionnement,
- avant de nettoyer I’appareil.
Ne débranchez pas I’appareil en tirant
sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
Avant de brancher la fiche a une prise
de courant appropriée, vérifiez que :
- tous les accessoires sont correctement
montés,



- le réservoir est rempli d'eau,
- le commutateur Marche/Arrét est sur
la position Arrét, et
- le sélecteur est sur la position
intermédiaire ( Q).
N’utilisez pas I’appareil a 'extérieur ;
protégez-le toujours des températures
égales ou inférieures a zéro.
Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout
risque, la réparation d’appareils
électriques, y compris le remplacement
d’un cordon d’alimentation, doit étre
effectuée par un agent qualifié. En cas
de panne, envoyez votre appareil a un
de nos centres de service aprés-vente
agréés dont vous trouverez la liste en
annexe de ce mode d’emploi.
Nous déclinons toute responsabilité
pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce
mode d’emploi.
Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

Sélecteur
Le sélecteur dispose de trois positions :

# b Distribution de vapeur ou d’eau
chaude par la buse vapeur
O Pompe éteinte/position intermédiaire
P Pompe en marche : distribution de

café expresso par la sortie de la
chaudiere

Deés que la commande du sélecteur est
déplacée de sa position intermédiaire, soit
la buse vapeur soit la sortie de la chaudiere
s’ouvre et la vapeur ou I’eau chaude est
émise.

Avant la premiere utilisation

- Avant la premiere utilisation de
I’appareil, nettoyez soigneusement tous
les éléments détachables comme
indiqué a la rubrique "Entretien et
nettoyage - généralités”. Ensuite,

remettez en place le bac et la grille

égouttoir et les autres accessoires.

— Pour nettoyer l'intérieur de I'appareil,
faites circuler de I’eau chaude de la
facon suivante:

- Remplissez d’eau le réservoir.

- Fixez en place le porte-filtre muni du
filtre mais sans y mettre de café
moulu.

- Placez un récipient adapté sous les
sorties du porte-filtre.

- Branchez la fiche a une prise de
courant appropriée.

- Mettez le bouton de sélection eau
chaude/vapeur sur la position eau
chaude (relachez le bouton).

- A Tl'aide du commutateur
marche/arrét, mettez ’appareil en
marche, et sélectionnez la position TP
a I’aide du bouton de sélection. De
I’eau chaude sort.

- Laissez la pompe en marche jusqu’a
ce qu’il reste la moitié de I’eau dans le
réservoir. Puis, éteignez la pompe en
sélectionnant la position neutre a
’aide du bouton.

- Videz la tasse et placez-la sous la buse
vapeur.

- Mettez le bouton de sélection sur la
position #¥ dlb . De I’eau sort a présent
de la buse vapeur.

- Laissez couler I’eau jusqu’a ce que le
niveau dans le réservoir atteigne le
repere ‘Min’ (minimum). Eteignez la
pompe en placant le bouton de
sélection sur la position neutre.

— Cette procédure doit étre également
effectuée si I’appareil n’a pas été utilisé
pendant une durée prolongée.

Fonctionnement

Informations générales

L’expresso est un café caractérisé par sa
mousse, la ‘crema’, et préparé a partir de
grains de café torréfiés foncés. Sa
préparation exige du café trés finement
moulu.

L’eau chaude passe sous haute pression a
travers le café moulu et ’expresso s’écoule



directement dans des petites tasses a café
expresso, d’une capacité de 30 a 50 ml.

La production de vapeur exige une
température de fonctionnement
considérablement supérieure a celle
nécessaire a la préparation du café
expresso.

- Remplissage du réservoir :

e Remplissez quotidiennement le
réservoir d’eau fraiche ; prenez soin
de nettoyer le réservoir a intervalles
réguliers. Ne mettez ’appareil en
marche que si le réservoir est plein.

- Ouvrez le couvercle du réservoir
d’eau.

- Sortez le réservoir d’eau de son
logement.

- Remplissez le réservoir d’eau froide
(non gazeuse) en veillant a respecter
le repére ‘Max’ (maximum)- inscrit
sur le réservoir a eau.

- Une fois rempli, replacez le réservoir
d’eau dans son logement et assurez-
vous qu’il est bien encastré afin de
permettre I’ouverture de la valve
située au fond du réservoir.

- Refermez le couvercle du réservoir
d’eau.

e Le niveau de I’eau doit étre surveillé
fréquemment et le réservoir de
nouveau rempli en temps voulu.

e Si la pompe commence a aspirer de
I’air du réservoir vide, versez-y
d’abord la quantité d’eau maximale
indiquée. Par la suite, lors de la purge
du systeme, la reprise de I’écoulement
de I’eau peut prendre quelques
moments.

e Les dépots calcaires et de saleté
peuvent entrainer des fuites dans les
joints a la base du réservoir et autour
des valves. Vérifiez soigneusement les
joints a chaque mise en place du
réservoir et, le cas échéant, enlevez
tout dépdt constaté.

Mise en place/enlévement du porte-

filtre

- Le porte-filtre se fixe a I’appareil a
I’aide d’une bague de verrouillage a
baionnette. Lors de sa fixation, sa
poignée doit €tre orientée vers la
gauche de la sortie de la chaudiere
(illustration I). Pour le verrouiller,
tournez le porte-filtre fermement a
fond en sens inverse des aiguilles
d’une montre (illustration II).

- Pour déverrouiller et retirer le porte-
filtre, tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

e Ne retirez pas le porte-filtre pendant
le fonctionnement de I’appareil car il
est sous pression. Une fois le cycle
achevé, attendez environ 30 secondes
avant de retirer le porte-filtre.

Bouton de sélection eau chaude/vapeur
Ce bouton vous permet de choisir entre
eau chaude ou vapeur.

- Pour obtenir de I’eau chaude,
relachez le bouton. Vous pouvez donc
ainsi obtenir de I’eau chaude soit au
moyen de la chaudiére, soit de la buse
vapeur.

- Pour obtenir de la vapeur, appuyez
sur le bouton. La vapeur sort alors par
la buse grace au bouton de sélection.

Préchauffage des tasses et du porte-

filtre

Nous vous conseillons de préchauffer les

tasses et le porte-filtre pour obtenir un

café plus chaud.

- Insérez le filtre 1 tasse ou 2 tasses
dans le porte-filtre.

- Fixez le porte-filtre sur 'appareil et
placez une ou deux tasses sous le
porte-filtre.

- Des que la température requise est
atteinte, le voyant vert s’allume.

- Mettez la commande du sélecteur sur
la position L2,

- Laissez remplir la(les) tasse(s) aux ¥/
environ, puis mettez le sélecteur sur la
position intermédiaire pour arréter la



pompe.
- Mettez la(les) tasse(s) de coté a
préchauffer, puis videz I’eau juste
avant de préparer le café expresso.
Vous pouvez également placer les tasses
sur le couvercle chauffe-tasses pour les
préchauffer.

Remplissage du filtre de café moulu /
vidange du marc de café
- Remplissage du filtre

- Retirez le porte-filtre préchauffé
(Attention : le porte-filtre est
chaud).

- Remplissez-le de café finement
moulu:

- 1 tasse = 1 mesure a café rase

- 2 tasses = 2 mesures a café rases
Remarque : Si le porte-filtre est
trop plein, il ne se verrouille pas
correctement ; donc la quantité
maximum a utiliser est 2 mesures a
café rases.

- A D'aide de la mesure a café,
répartissez le café moulu
uniformément et pressez-le
légerement. Tout excédent de café
moulu déposé sur les bords du
porte-filtre doit étre enlevé.

- Vidange du marc de café

- Une fois le cycle de filtration
terminé, attendez environ 30
secondes jusqu’a ce que la pression
de fonctionnement ait suffisamment
baissé.

- Faites attention lorsque vous retirez
le porte-filtre : il est possible que de
I’eau chaude reste dans le porte-
filtre.

e Veuiller noter que lorsque vous
préparez 2 tasses de café, le marc
contient davantage d’eau.

- Pour vider le porte-filtre, tapez
légerement le bord du porte-filtre
contre une surface verticale.
Nettoyez-le soigneusement ensuite.
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— Insert pour dosettes expresso
- Insertion de la dosette expresso :

- Retirez le porte-filtre préchauffé
(Attention : le porte-filtre est
chaud).

- Insérez une dosette expresso dans
le filtre a dosette (15. c). Assurez-
vous que la collerette de la dosette
ESE ne dépasse pas du porte-filtre.

- Enlévement de la dosette expresso
usée :

- Une fois le cycle de filtration
terminé, attendez environ 30
secondes jusqu’a ce que la pression
de fonctionnement ait suffisamment
baissé.

- Faites attention lorsque vous retirez
le porte-filtre : il est chaud et il est
possible que de I’eau chaude reste
dans le porte-filtre. Versez I’eau
avec prudence. Laissez refroidir
momentanément le porte-filtre.

- Pour retirez la dosette usée, tapez
légerement le bord du porte-filtre
contre une surface verticale.

Bac égouttoir

Pendant le fonctionnement, 1’excédent
d’eau ou de vapeur est recueilli dans le bac
égouttoir. Le bac doit étre en place donc a
chaque mise en marche de la cafetiere.
Attention : le bac et la grille deviennent tres
chauds pendant le fonctionnement.

Le flotteur rouge surveille le niveau d’eau
dans le bac. Au fur et a mesure que le
niveau monte, le flotteur devient visible a
travers la grille. Surveillez soigneusement le
niveau de I’eau dans le bac et videz toujours
le bac en temps voulu. Arrétez toujours
I’appareil et laissez le refroidir avant de
retirer la grille égouttoir.

Pour la retirer, tirez la grille égouttoir vers
I’extérieur de ’appareil, puis soulevez.

Préparation

Préparation d’un café expresso
— Remplissez le réservoir d’eau.
p



— Branchez la fiche a une prise de courant
appropriée et allumez ’appareil a I’aide
du commutateur marche/arrét. Le
voyant principal rouge s’allume.

- Mettez le bouton de sélection sur la
position eau chaude (relachez le
bouton).

- Préchauffez le porte-filtre et la(les)
tasse(s).

- Retirez le porte-filtre, remplissez-le de
café moulu et remettez-le en place.

— Placez la(les) tasse(s) sous les sorties.

— Lorsque le témoin lumineux vert
s’allume, mettez le bouton de sélection
sur la position TP . L’expresso coule
alors directement dans la(les) tasse(s).

- Lorsque la(les) tasse(s) est(sont)
remplie(s), mettez la commande du
sélecteur sur la position intermédiaire
pour arréter la pompe.

— Attendez environ 30 secondes avant de
détacher le porte-filtre et d’en retirer le
marc de café.

— La machine a expresso est maintenant
préte pour un nouveau cycle de
filtration.

Distribution d’eau chaude

— Placez une tasse sous la buse vapeur.

— Mettez la commande du sélecteur sur la
position ¢ dlb .

— Lorsque la quantité désirée d’eau a été
recueillie, mettez la commande du
sélecteur sur la position intermédiaire
pour arréter la pompe.

Distribution de vapeur

Cet appareil a été congu pour dispenser, par
moyen de sa buse vapeur, de la vapeur
destinée a chauffer le lait ou autre boisson
ainsi qu’a faire mousser le lait lors de la
préparation d’un cappuccino. Pour obtenir
de la vapeur, appuyez sur le bouton de
sélection eau chaude/vapeur. Apres
quelques instants de préchauffage, le
témoin lumineux vert s’allume. Vous
pouvez alors obtenir de la vapeur par la
buse vapeur en mettant le bouton de
sélection sur la position ¢# dlb .
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Pour des raisons de sécurité, le porte-filtre
muni du filtre doit étre mis en place lors de
la distribution de vapeur.

- Préparation d’un cappuccino
D’habitude, le cappuccino est préparé
en mélangeant des doses égales de café
expresso, lait chaud et mousse de lait.
L’expresso doit déja étre préparé avant
d’utiliser la fonction vapeur pour faire
mousser le lait.

— Pour faire mousser le lait

- Mettez environ 100 ml de lait froid
dans un pot (ne pas préchauffer le
pot).

- Appuyez sur le bouton de sélection
eau chaude/vapeur.

- Placez le pot de lait sous la buse
vapeur pour faire de la mousse de lait.

- Mettez le bouton de sélection sur la
position g8 dlb . De la vapeur sort de la
buse.

- Faites tourner le pot en un
mouvement circulaire pendant 40 a 45
secondes, en prenant soin de laisser
I'embout immergé dans le lait
pendant la formation de la mousse.

- Des que vous obtenez la quantité de
mousse désirée, mettez la commande
du sélecteur sur la position
intermédiaire pour arréter la pompe.
Pendant que la mousse se forme, le
lait chauffe mais ne doit pas atteindre
son point d’ébullition.

- Lorsque le sélecteur est revenu sur la
position intermédiaire, vous
entendrez un petit bruit venant de
I'intérieur de I’appareil; ceci est tout a
fait normal.

- Versez le lait chaud dans la tasse
contenant le café express et répandez
la mousse a I’aide d’une cuillere.
Ajoutez du sucre et du chocolat en
poudre selon vos gofits.

— Réchauffage des boissons
- Appuyez sur le bouton de sélection
eau chaude/vapeur.



- Introduisez la buse vapeur dans le
liquide a réchauffer puis mettez la
commande du sélecteur sur la position
o

- Lorsque le liquide est a la
température désirée, mettez la
commande du sélecteur sur la position
intermédiaire.

@ Si vous n’avez plus besoin de vapeur,
appuyez a nouveau sur le bouton de
sélection.

Entretien et nettoyage - généralités

® D¢ébranchez toujours la fiche de la prise
murale et laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

® Pour éviter le risque d’un choc
électrique, ne nettoyez pas l'appareil a
I’eau et ne 'immergez pas dans I’eau.

® N’utilisez ni produits abrasifs ni
détergents tres puissants.

® Avant de nettoyer la cafetiere expresso
et en cas de non-utilisation de 1'appareil
pendant une durée prolongée, l'eau
restant dans le réservoir a eau doit étre
completement vidée. Le réservoir a eau

doit étre soigneusement nettoyé a

intervalles réguliers.

® La buse vapeur doit étre nettoyée
immédiatement apres avoir fait mousser
le lait. Un nettoyage a 1’aide d’un
chiffon mouillé suffit.

— En cas d’obstruction de la buse,
procédez de la maniere suivante :

- Retirez I’embout cappuccino de la
buse vapeur.

- Dévissez la buse vapeur du tuyau ;
servez-vous de la mesure a café
comme outil.

- Insérez une aiguille ou une épingle
fine dans I’orifice de la buse pour
retirer I’obstruction.

- Revissez la buse sur le tuyau.

- Remettez ’embout sur la buse.

— Toutes les pieces amovibles peuvent
étre nettoyées a I’eau tiede savonneuse.

- Videz toujours le bac égouttoir en
temps utile. La grille et le bac égouttoir
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peuvent étre lavés a l’eau tiede
savonneuse.

— Le boitier peut €tre essuyé avec un
chiffon non pelucheux sec ou
légerement humide.

— La sortie de la chaudiere peut étre
nettoyé a I’aide d’un chiffon humide.

— La surface du joint d’étanchéité
entourant la bouche de sortie de la
chaudiere (au niveau de la bague de
verrouillage) doit étre nettoyée avec
une brosse, a poils durs de préférence.

Détartrage

En fonction de la teneur en calcaire de I’eau

locale ainsi que de leur fréquence

d’utilisation, tous les appareils ménagers
thermiques utilisant de I’eau chaude
nécessitent un détartrage (élimination des

dépots calcaires) périodique destiné a

assurer leur bon fonctionnement.

Pour le détartrage vous pouvez utiliser

n’importe quel produit détartrant pour

cafetieres a base d’acide citrique disponible
dans le commerce.

— Versez la solution a détartrage dans le
réservoir.

— Allumez D’appareil et laissez-le
accomplir ses cycles de filtration tasse
par tasse en suivant la méthode
indiquée a la section Préparation du
café expresso mais sans utiliser de café
moulu et en ayant retiré le filtre
auparavant. Prévoyez un intervalle de 5
minutes entre chaque cycle pour
permettre au détartrant d’agir.

— Pour nettoyer I’appareil apres le
détartrage, remplissez deux fois d’eau
propre le réservoir a eau et laissez-le,
apres chaque remplissage, accomplir ses
cycles de filtration jusqu’a ce que le
réservoir soit presque vide.

— Rincez soigneusement le porte-filtre a
I’eau tiede.

® Ne versez aucun détartrant dans un
évier émaillé.



Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils ménagers
E vétustes ou défectueux avec vos
mmm  ordures ménageres; apportez-les a un
centre de collecte sélective des déchets
électriques et électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de
la date d’achat, contre tous défauts de
matiere et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas l'usure normale de I'appareil, les
picces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d’emploi. Aucune
garantie ne sera due si I’appareil a fait
I’objet d’une intervention a titre de
réparation ou d’entretien par des personnes
non-agréées par nous-mémes. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez I’adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service apres-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, n’oubliez pas de
joindre a votre envoi la preuve de garantie
(ticket de caisse, facture etc.) certifiée par le
vendeur.
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@D

Espresso-apparaat

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning.

Dit produkt komt overeen met de
richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Beschrijving
1. Hoofd-controlelampje (rood)
2. Controlelampje voor temperatuur

(groen)

3. Heet-water/stoom keuze knop

4. Aan/Uit knop

5. Ventiel keuze controle voor espresso /
stoom

6. Stoompijp

7. Stoomtuit met melkschuimer

8. Verwijderbare druipplaat met
draineerder

9. Boileruitlaat

. Typeplaatje (aan onderzijde van het

apparaat)

Rode indicateur voor waterlevel van

druipplaat

Maatlepel

Filterhouder

Stekker met snoer

Filterzeef

a. voor 1 kop

b. voor 2 koppen

c. voor ESE patronen

Watercontainer

Deksel voor watercontainer

Kop-verwarmingsplaat

11.

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

24

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

® Waarschuwing: de filterhouder,
boileruitlaat, draineerder en stoompijp
worden heet tijdens gebruik.

® Open nooit het stoomventiel tenzij een
geschikte container onder de stoomtuit
geplaatst is. Pas op! Er is gevaar voor
verbranding wanneer hete stoom wordt
uitgestoten.

® Zorg er altijd voor dat men tijdens
gebruik handen weghoudt van de uitlaat
openingen (boileruitlaat, filterhouder,
stoomtuit): Gevaar voor verbranding.

® Laat het snoer nooit los hangen: het
snoer moet vrijgehouden worden van
hete onderdelen van het apparaat.

® Laat dit apparaat niet onbeheerd achter
wanneer deze in gebruik is. Plaats het
apparaat nooit op een hete ondergrond
of in de buurt van open vuur of
brandbare gassen.

® Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.

® Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

® Schakel het espresso-apparaat altijd uit
na gebruik en verwijder de stekker uit
het stopcontact. Doe dit ook
- wanneer er een probleem is
- tijdens het schoonmaken.



® Trek de stekker niet aan het snoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

® Voordat men de stekker in het
stopcontact steekt zorg ervoor dat
- alle onderdelen juist geinstalleert zijn,
- het apparaat met water gevult is,
- de Aan/Uit knop is in de uit-stand, en
- de ventiel keuze controle is in de

neutrale positie O .

® Gebruik het apparaat niet buiten en
bescherm het voor temperaturen onder
het vriespunt.

® Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten
in acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt wu achterin deze
gebruiksaanwijzing.

® Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

® Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

Ventiel keuze controle
De ventiel keuze controle heeft drie
standen:

8 db Geeft stoom of heet water via de
stoomtuit

O Pomp is geschakeld in de uit /
neutrale positie
LP  Pomp is geschakeld in de aan-stand:

geeft espresso via de boileruitlaat

Wanneer men de ventiel keuze controle van
de neutrale positie wegdraait, zal de
stoomtuit of de boileruitlaat openen, en
stoom of heet water zal uitgestoten worden.

Voor het eerste gebruik
- Voordat men het apparaat voor de
eerste keer gebruikt moet men alle losse
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onderdelen goed schoonmaken zoals

staat aangegeven in de sectie Algemeen

onderhoud en schoonmaken. Plaats
hierna de druipplaat en de draineerder
terug in het apparaat.

— Maak het systeem schoon door het door
te spoelen met heet water als volgens:

- Vul de container met water.

- Plaats de filterhouder met de
filterzeef, maar zonder gemalen
koffie.

- Plaats een container, b.v. een
geschikte kop, onder de uitlaat
openingen.

- Stop de stekker in het stopcontact.

- Zet de heet-water/stoom keuze knop
naar de heet-water stand (knop
ontkoppeld).

- Gebruik de Aan/Uit knop om het
apparaat aan te zetten, en activeer de
ventiel keuze controle (positie UP).
Heet water is uitegstoten van de
uitlaten.

- Laat de pomp lopen totdat de helft
van het water in de watercontainer is
doorgelopen. Schakel hierna de pomp
uit door de ventiel keuze controle
naar de neutrale stand te zetten.

- Leeg de kop en plaats het onder de
stoomtuit.

- Draai de ventiel keuze controle naar
positic ¢ dlb . Water is nu uitgestoten
door de stoomtuit.

- Laat het water passeren totdat de
achtergebleven hoeveelheid in de
container de ‘Min’ markering bereikt.
Schakel de pomp uit door de ventiel
keuze controle naar de neutrale stand
te zetten.

— Deze procedure moet ook gevolgt
worden wanneer men het apparaat voor
langere periode niet gebruikt heeft.

Gebruik

Algemene informatie

Espresso is sterke koffie met een typisch
laagje schuim, de “crema” gemaakt van
donker geroosterde koffiebonen. Voor het
maken van espresso is zeer fijngemalen



koffiepoeder nodig.

Heet water is dan door de koffiepoeder
geforceert onder hoge druk en de espresso
wordt direct in kleine espressokopjes met
een inhoud van 30-50ml gegoten.

Voor de stoomfunctie is een veel hogere
gebruikstemperatuur nodig dan voor het
maken van espresso.

— Vullen met water:

e Vul iedere dag met vers water en zorg
ervoor dat de watercontainer
regelmatig wordt schoongemaakt. Zet
het apparaat niet aan tenzij de
watercontainer gevult is.

- Til de deksel van de watercontainer
op en vouw deze naar achteren.

- Til er de watercontainer uit.

- Vul de container met (non-
carbonated) koud water en let op, dat
men de "Max” markering op de
container niet overschrijd.

- Wanneer gevult, plaats de container
terug in het apparaat en druk het aan
om te zorgen dat het ventiel op de
bodem opend.

- Sluit de deksel van de watercontainer.

e De waterlevel moet men regelmatig
controleren en moet op tijd bijgevult
worden wanneer nodig.

e Wanneer de pomp lucht gezogen
heeft van een lege container moet
men eerst de container vullen met de
maximale hoeveelheid water.
Wanneer men dan het systeem gaat
”bloeden” kan het een tijdje duren
voordat het water uitgestoten wordt.

e Aanslag van vuil of kalk kan lekken
veroorzaken aan de pakking van de
uitlaat op de bodem van de
watercontainer of de pakking rond
het ventiel. Controleer de pakking
iedere keer wanneer men de
watercontainer installeert, en
wanneer nodig verwijder voorzichtig
de vuilresten.
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Plaatsen en verwijderen van de

filterhouder

- De filterhouder is passend voor het
apparaat door middel van een
bayonet type sluitingsmechanisme.
Wanneer men de filterhouder plaatst
moet men de handgreep aan de
linkerkant van de boileruitlaat
houden (foto I). Om te sluiten moet
men de filterhouder zo ver mogelijk
draaien tegen de richting van de klok
in (foto II).

- Om de filterhouder te ontsluiten en te
verwijderen moet men het met de
richting van de klok meedraaien.

e Verwijder de filterhouder nooit
wanneer het apperaat in gebruik is, de
filterhouder staat dan onder druk.
Wanneer de brouwcyclus compleet is,
wacht dan ongeveer 30 seconden
voordat men de filterhouder
verwijderd.

Heet-water/stoom keuzeknop

Deze keuzeknop geeft de mogelijkheid

om te kiezen tussen heet water of

stoom.

- Om heet water aftegeven, moet de
keuze knop in de ontkoppelde positie
zijn. Het hete water kan nou via de
boileruitlaat of de stoomuitlaat
gebruikt worden.

- Om stoom aftegeven, moet de keuze
knop ingedrukt worden. De stoom
kan nou via de stoomtuit gebruikt
worden met behulp van de ventiel
keuze knop.

Voorverwarmen van de kop en de

filterhouder

Wijj bevelen voorverwarmen van de de

koppen en filterhouder aan, daar dit

voor een hogere koffie temperatuur zal

zorgen.

- Installeer de geschikte filterzeef voor
1 of 2 koppen in de filterhouder.

- Pas de filterhouder op het apparaat
en plaats een of twee koppen onder
de houder.



- Onmiddelijk nadat de
gebruikstemperatuur bereikt is, zal
het groene temperatuur
controlelampje aangaan.

- Draai de ventiel keuze controle naar
het 0P symbool.

- Laat de kop(pen) voor ongeveer /4
vullen, en draai dan de ventiel keuze
controle naar de neutrale positie om
de pomp uit te zetten.

- Zet de kopjes apart en laat deze
opwarmen. Giet er het warme water
uit net voor het maken van de
espresso.

De koppen mogen op de

verwarmingplaat geplaatst worden om

deze voor te verwarmen.

Vullen van de filterzeef met gemalen
koffiepoeder / verwijderen van
koffiedrap

- Vullen met gemalen koffiepoeder

- Verwijder de voorverwarmde
filterhouder (Pas op: de
filterhouder is heet).

- Vul deze met fijngemalen poeder:
-1 cup =1 afgemeten maatlepel
-2 cups = 2 afgemeten maatlepels
Let wel: als de filterhouder te hoog
wordt gevuld zal het niet goed
onder de boileruitlaat passen. De
passende hoeveelheid is gelijk aan
ong. 2 maatlepel.

- Gebruik de maatlepel om de
gemalen koffie gelijkmatig te
verdelen en lichtelijk aan te
drukken. Koffiepoeder wat op de
rand van de filterhouder aanwezig
is moet verwijderd worden.

- Verwijderen van gebruikte gemalen
koffie
- Nadat de koffiemaker klaar is moet
men ongeveer 30 seconden wachten
totdat de hoge druk voldoende
afgenomen heeft.
- Wees voorzichtig wanneer men de
filterhouder verwijderd: het kan
nog achtergebleven heet water
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bevatten.

e Let op, wanneer men 2 koppen met
espresso maakt, moet men rekening
houden dat er meer water in de
espresso drap achterblijft.

- Om de koffiedrap te verwijderen,
klop de zijkant van de filterhouder
zachtjes tegen een verticaal
oppervlak. Veeg de filterhouder
hierna goed schoon.

— Inzethouder voor espressopatronen
- Inzetten van het espressopatroon:

- Verwijder de voorverwarmde
filterhouder (Pas op: de houder is
heet).

- Installeer een espressopatroon in de
filterzeef ‘c’ (paroonzeef). Zorg dat
de papieren rand van de ESE
patroon niet over de rand van de
filterzeef uitsteekt.

- Verwijderen van gebruikte
espressopatronen:

- Nadat het brouwen klaar is moet
men ongeveer 30 seconden wachten
totdat de gebruiksdruk voldoende
verminderd is.

- Wees voorzichtig waneer men de
filterhouder verwijderd: het is heet
en kan achtergebleven heet water
bevatten. Giet het water voorzichtig
uit de filterhouder. Laat de
filterhouder hierna kort atkoelen.

- Om de gebruikte espressopatroon
te verwijderen, klop de zijkant van
de houder zachtjes tegen een
verticaal oppervlak.

Druipplaat

Tijdens gebruik, overtollig water of stoom
wordt opgevangen in de druipplaat. De
plaat moet daarom worden geinstalleerd
iedere keer wanneer men de
espressomachine aanzet. Waarschuwing: de
draineerder en de plaat worden zeer heet
tijdens gebruik.

De rode indicateur maakt het mogelijk om
de waterlevel in de druipplaat te
controleren. Wanneer de level rijst, zal de



indicateur zichtbaar worden in de
draineerder. De waterlevel in de plaat moet
daarom goed in de gaten gehouden worden
en op tijd geleegt worden. Verwijder de
druipplaat nooit voordat het apparaat is
uitgeschakeld en men het voldoende heeft
laten afkoelen.

Om de plaat te verwijderen, trek het weg
van het apparaat en til het eruit.

Bereiden

Maken van Espresso

— Vul de container met water.

— Stop de stekker in het stopcontact en
gebruik de Aan/Uit knop om het
apparaat aan te zetten. Het rode hoofd
controlelampje zal nu aangaan.

— Zet de keuze knop naar de heet-water
positie (knop ontkoppelt).

— Verwarm de filterhouder en de kop(jes)
VOOr.

- Verwijder de filterhouder en vul deze
met gemalen koffie en plaats terug.

— Plaats de kop(jes) onder de uitlaat.

- Wanneer het groene temperatuur
indicatielampje aangaat, draai de ventiel
keuze controle naar de P positie. De
espressokoffie word nu direkt in de
kop(pen) gegoten.

— Wanneer de kop(pen) gevult zijn, draait
men de ventiel keuze controle naar de
neutrale positie om de pomp uit te
schakelen.

— Wacht ongeveer 30 seconden voordat
men de filterhouder losmaakt van het
apparaat en de gebruikte koffie
verwijderd.

- De espressomaker in nu klaar voor het
volgende gebruik.

Gebruiken van heet water

— Plaats een kop onder de stoomtuit.

— Draai de ventiel keuze controle naar de
# db positie.

— Wanneer men de gewenste hoeveelheid
water bereikt heeft, draait men de
ventiel keuze controle naar de neutrale
positie om de pomp uit te schakelen.
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Uitstoten van stoom

Dit apparaat is ontworpen voor het
uitstoten van stoom voor het opwarmen van
melk of andere dranken en ook voor het
schuimend maken van melk voor het
bereiden van cappuccino. Om stoom uit te
stoten, druk de heet-water/stoom keuze
knop in. Na een korte opwarm peiode, zal
het groene temperatuur indicatielampje
aangaan. Stoom kan nou afgegeven worden
via de stoomtuit door de ventiel keuze
controle naar de #%db positie te draaien.
Om te zorgen dat de boileruitlaat veilig is
afgedekt, moet men de filterhouder en de
filterzeef installeren wanneer men stoom
wil gebruiken.

— Maken van cappuccino
In algemeen cappuccino is gemaakt met
espresso, hete melk en melkschuim in
gelijke hoeveelheden.
De espresso moet men bereiden voordat
men de stoomfunctie gebruikt voor het
schuimend maken van de melk.

- Schuimend maken van melk

- Vul een geschikte kan met ongeveer
100 ml koude melk (de kan niet
voorverwarmen).

- Druk op de heet-water/stoom
heuzeknop.

- Plaats een kan met melk onder de
melkschuimer.

- Draai de ventiel keuze controle naar
de @¥db positie. Stoom zal nu
uitgestoten worden van de stoomtuit.

- Schommel de kan in een draaiende
beweging voor ongeveer 40-45
seconden, en zorg ervoor dat de
stoomtuit ondergedompeld blijft
tijdens het schuimproces.

- Wanneer het blijkt dat de melk
voldoende schuimend is, draait men
de ventiel keuze controle naar de
neutrale positie om de pomp uit te
schakelen. Tijdens het schuimen zal
de melk heet worden maar zorg
ervoor dat deze niet het kookpunt
bereikt.



- Wanneer de ventiel controle in de
neutrale positie gezet is, zal een geluid
hoorbaar zijn. Dit is veroorzaakt door
het technische proces en is geheel
normaal.

- Giet de hete melk in de kop met de
espresso koffie and met gebruik van
een lepel spreid men het schuim
erover. Voeg suiker toe en wat
chocoladepoeder voor de smaak.

— Opwarmen van dranken

- Druk op de heet-water/stoom heuze
knop.

- Plaats de stoomtuit in de vloeistof
welke men wil opwarmen en draai de
ventiel keuze controle naar de % dlb
positie.

- Draai de ventiel keuze controle naar
de neutrale positie zodra de vloeistof
de gewenste temperatuur bereikt
heeft.

® Wanneer stoom niet langer nodig is,
ontkoppel dan weer de keuze knop.

Algemeen onderhoud en schoonmaken
® Haal altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het espresso-
apparaat geheel afkoelen voordat men
het schoonmaakt
Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.
Gebruik geen schuurmiddel of bijtende
schoonmaakprodukten.
Voordat men de espressomaker gaat
schoonmaken of wanneer het apparaat
voor langere periode ongebruikt blijft
moet men het overgebleven water in de
watercontainer volledig verwijderen. De
watercontainer moet regelmatig goed
omgespoelt worden.
De stoomtuit moet na het schuimproces
onmiddelijk schoongemaakt worden.
Schoonvegen van de stoomtuit met een
natte doek is voldoende.
— Wanneer de stoomtuit verstopt raakt
doet men het volgende:
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- Trek de melkschuimer van de
stoomtuit.

- Schroef de tuit los van de stoompijp,
gebruik de maatlepel als gereedschap.

- Stop een dunne spelt of naald in de
opening van de stoomtuit om de
blokkering te verwijderen.

- Schroef de stoomtuit terug op de pijp.

- Druk de melkschuimer terug op de
tuit.

— Alle verwijderbare onderdelen mogen
schoongemaakt worden in warm water
en zeep.

— Maak de druipplaat regelmatig leeg. De
druipplaat en draineerder mogen
schoongemaakt worden met warm
water en zeep.

— De buitenkant van het apparaat mag
schoongeveegt worden met een droge of
vochtige pluisvrije doek.

— De boileruitlaat mag schoongemaakt
worden met een natte doek.

- De pakking rond de boileruitgang (bij
het bayonet sluitingsmechanisme) moet
schoongemaakt worden met een borstel.
Een harde borstel is aanbevolen.

Ontkalken

Afhangend van de waterkwaliteit

(kalkgehalte) in uw woonplaats en de

hoeveelheid van gebruik, alle apparaten die

heet water gebruiken moeten regelmatig
ontkalkt worden (verwijderen van
kalkaanslag).

Voor ontkalken, iedere commercieel

beschikbare citric-acid-gebaseerde

onkalkingsvloeistof voor koffiemakers,
mag gebruikt worden.

- Giet de onkalkingsvloeistof in de
watercontainer.

— Zoals wordt beschreven in de sectie
Maken van espresso maar zonder het
gebruik van gemalen koffie en met de
filter verwijderd moet men het apparaat
aanzetten en laten lopen, kop voor kop,
door alle cycles. Wacht 5 minuten tussen
iedere cycle voor het ontkalkingsmiddel
te laten werken.

— Om het apparaat na het onkalken



schoon te spoelen moet men de
watercontainer twee keer met schoon
water vullen en het iedere keer door het
hele filterproces laten gaan totdat de
container bijna leeg is.

— Maak de filterhouder goed schoon met
warm water.

® Giet geen ontkalker in geemaileerde
gootstenen.

Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
E apparaten weg in het normale
mmm  hyisvuil, maar alleen in de daarvoor
beschikbare publieke collectiepunten.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons bevoegde instellingen.
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®

Cafetera expresso

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a
una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tensién
indicada en la placa de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompaifian el etiquetado
de la CEE.

Elementos componentes

1. Luz indicadora principal (roja)

2. Luzindicadora de temperatura (verde)

3. Boton selector de agua caliente/vapor

4. Interruptor de encendido/apagado

5. Control selector de la valvula para
expresso / vapor

6. Vaporizador

7. Boquilla de vapor con espumador para
leche

8. Bandeja recogegotas y escurridor
desmontables

9. Salida de la caldera

10. Etiqueta de voltaje (en la base del
aparato)

Indicador rojo del nivel de agua en la
bandeja recogegotas

Cuchara de medicion

Portafiltro

Cable de corriente con enchufe macho
Filtro

a. para 1 taza

b. para 2 tazas

c. para pastillas de dosis

Dep6sito de agua

Tapa del depésito de agua

Superficie calienta-tazas

11.

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.
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Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

® Precaucion: el portafiltro, la salida de la
caldera, el escurridor y el vaporizador se
calientan durante el funcionamiento.

® No abra el vaporizador a menos que
debajo haya colocado un recipiente
adecuado. ;Cuidado! Existe peligro de
quemadura por el vapor caliente
emitido.

® Mantenga siempre las manos alejadas
de las aperturas de salida (salida de la
caldera, portafiltro, vaporizador)
durante el funcionamiento: peligro de
quemaduras.

® No permita que el cable eléctrico
cuelgue suelto; se debe mantener el
cable suficientemente alejado de las
partes calientes del aparato.

® Vigile la cafetera eléctrica durante su
uso. Tampoco coloque ningin objeto
encima del aparato.

® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales
o mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato
por parte de una persona responsable y
por su propia seguridad.

® Los nifos deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

® Desenchufe siempre la clavija de la
toma después del uso, y también
- si hay una averia y
- durante la limpieza.

® Para desenchufar el aparato de la pared,
tirar siempre de la clavija y nunca del
cable de alimentacion.



Antes de enchufar el aparato a una

toma eléctrica compatible, asegurese de

que

- todas las partes accesorias estdn
correctamente colocadas,

- se ha llenado de agua el aparato,

- el interruptor Encender/Apagar esté
en la posicién apagado, y

- el control selector de la valvula esta
en la posicion neutra ( O ).

No utilice el aparato en exteriores;

protéjalo siempre de temperaturas de

cero o bajo cero grados.

Para cumplir con las normas de

seguridad y para evitar riesgos, las

reparaciones de los aparatos eléctricos

deben ser efectuadas por técnicos

cualificados, incluso al reemplazar el

cable de alimentacién. Si es preciso

repararlo, se debe mandar el aparato a

uno de nuestros servicios de asistencia

postventa. Las direcciones se

encuentran en el apéndice de este

manual.

No se acepta responsabilidad alguna si

hay averias a consecuencia del uso

incorrecto del aparato o si estas

instrucciones no han sido observadas

debidamente.

Este aparato estd disefiado sélo para

uso doméstico y no comercial.

Control selector de la valvula
El control selector de la valvula tiene tres
posiciones:

# dIb Salida de vapor o agua caliente por el

vaporizador

O Labomba esta en la posicion
apagado / neutro

P Labomba estd encendida: sirviendo

expresso por la salida de la caldera

Cuando el control selector de la valvula se
encienda desde la posicién neutra, el
vaporizador o la salida de la caldera se
abrirdn, y se emitird vapor o agua caliente.
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Antes de usarla por primera vez

Antes de usar la cafetera eléctrica por

primera vez, todas las partes
desmontables deben limpiarse como
viene indicado en la seccidn

Mantenimiento y Limpieza General.

Después vuelva a colocar la bandeja

recogegotas y el escurridor en el

aparato.

Limpie el sistema permitiendo la salida

de agua caliente del siguiente modo:

- Llene de agua el depdsito.

- Introduzca el portafiltro con el filtro,
pero sin colocar café molido.

- Coloque un recipiente apropiado
debajo de las aperturas de salida.

- Enchufe el cable eléctrico a una toma
de pared compatible.

- Situe el selector de agua
caliente/vapor en la posiciéon de agua
caliente (sin pulsar el botén).

- Encienda la cafetera mediante el
interruptor Encender/Apagar, y
active el control selector de la vélvula
(posicion UP). Sale agua caliente por
los conductos de salida.

- Deje la bomba en funcionamiento
hasta que haya salido la mitad del
agua del depdsito. Después apague la
bomba girando el control selector de
la valvula hasta la posicion neutra.

- Vacie la taza y coldéquela bajo la
boquilla de vapor.

- Gire el control selector de la vélvula
hasta la posicion ¢# dlb . Saldrd agua
por la boquilla de vapor.

- Permita que salga agua hasta que la
cantidad de agua del depésito alcance
la sefal del nivel ‘Min’. Apague la
bomba girando el control selector de
la vélvula hasta la posicion neutra.

Este proceso también deberd

completarse cuando el aparato no haya

sido utilizado durante un largo periodo
de tiempo.

Funcionamiento
Informacion general
El expreso es un café fuerte con su espuma



tipica, la ‘crema’, hecho a partir de café
tostado en grano. Para hacer expreso, es
necesario utilizar café especial, finamente
molido.

El agua caliente pasa a alta presion por el
café molido, y el expreso se sirve
directamente en las tipicas tazas pequefas
de expreso con un contenido de 30-50 ml.
Para la funcién de vapor, se requiere una
temperatura de funcionamiento
significativamente mds elevada que la
necesaria para hacer expreso.

— Llenado de agua:

e Utilice sélo agua fresca cada dia para
llenar el depdsito; asegurese de
limpiar con regularidad el depdsito de
agua. No encienda el aparato a menos
que el deposito de agua esté lleno.

- Levante la tapa del depésito de aguay
empujela hacia atras.

- Extraiga el depésito de agua.

- Llene el depdsito con agua fria (no
carbonatada) asegurandose de no
rebasar la sefial ‘Max’ del depésito de
agua.

- Después de llenarlo, vuelva a colocar
el depdsito en el aparato y emptjelo
hacia abajo para abrir la vélvula de la
base.

- Cierre la tapa del depdsito de agua.

e El nivel del agua debe vigilarse con
frecuencia y se debe rellenar el
depdsito con antelacidon si es
necesario.

e En caso de que la bomba comience a
chupar aire del recipiente de agua
vacio, llene primero el depdsito de
agua con la cantidad méxima de agua.
Cuando esté ‘purgando’ el equipo,
puede que sea necesario esperar un
momento antes de que salga agua de
nuevo.

e Los depdsitos de suciedad y cal
pueden provocar fugas en las juntas
de la salida en la base del recipiente
de agua y en las juntas alrededor de la
valvula. Compruebe minuciosamente
las juntas cada vez que introduzca el
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recipiente de agua y, si fuera
necesario, retire con cuidado
cualquier depdsito detectado.

— Introducir/extraer el portafiltro

- El portafiltro queda ajustado al
aparato mediante un encaje de cierre
tipo bayoneta. Cuando ajuste el
portafiltro, su empufiadura debe estar
dirigida hacia la izquierda de la salida
de la caldera (imagen I). Para
encajarlo, gire el portafiltro
firmemente hacia la izquierda hasta
donde pueda, es decir en la direccion
contraria a las agujas del reloj
(imagen IT).

- Para desencajar y extraer el
portafiltro, girelo hacia la derecha, es
decir en la direccion de las agujas del
reloj.

e No extraiga el portafiltro durante la
utilizacién del aparato: el portafiltro
estd bajo presion. Después de concluir
el ciclo de preparacion de café, espere
aproximadamente 30 segundos antes
de retirar el portafiltro.

— Boton selector de agua caliente/vapor
Este selector permite al usuario elegir
entre agua caliente o vapor.

- Si desea que la cafetera emita agua
caliente, el botén no debe estar
pulsado. El agua caliente saldra por la
salida de la caldera o por la salida de
vapor.

- Si desea que la cafetera emita vapor,
el boton selector debe estar pulsado.
El vapor saldra por la boquilla de
vapor usando el control selector de la
valvula.

— Precalentar las tazas y el portafiltro
Recomendamos al wusuario que
precaliente las tazas y el portafiltro,
porque esto asegurard que el café esté
maés caliente.

- Introduzca el filtro apropiado para 1 6
2 tazas en el portafiltro.
- Ajuste el portafiltro al aparato y



coloque una o dos tazas debajo del
portafiltro.

- Cuando se alcance la temperatura de
funcionamiento, se encendera la luz
verde indicadora de la temperatura.

- Gire el control selector de la vélvula
hasta el simbolo L2 .

- Permita que la(s) taza(s) se llenen
hasta aproximadamente °/4+ de su
capacidad, y después gire el control
selector de la vélvula hasta la posicion
neutra para apagar la bomba.

- Deje la(s) taza(s) llena(s) aparte, para
que se calienten, y eche el agua

exactamente antes de hacer el
expreso.

Las tazas también deben colocarse en la
superficie calienta-tazas para que se
calienten.

Llenar el filtro de café molido / extraer
el café molido utilizado
- Llenar de café molido

- Extraiga el portafiltro precalentado
(Cuidado: el portafiltro esta
caliente).

- Llénelo de café finamente molido:
-1 taza = 1 nivel de la cuchara de
medicion
-2 tazas = 2 niveles de la cuchara de
medicion
Nota: si el portafiltro se llena en
exceso, no se podrd ajustar
correctamente bajo la salida de la
caldera. La cantidad apropiada es
equivalente a aproximadamente 2
cucharas de medicion.

- Utilice la cuchara de medicién para
distribuir homogéneamente el café
molido y presionelo ligeramente. Se
debe quitar cualquier cantidad
sobrante de café molido que quede
en el borde del portafiltro.

- Extraer el café molido utilizado

- Tras completar el ciclo de
preparacion del café, espere
aproximadamente 30 segundos
hasta que la presién de
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funcionamiento haya descendido
suficientemente.

- Tenga cuidado al extraer el
portafiltro: todavia podria haber
agua caliente.

e Recuerde que, al preparar 2 tazas
de café expreso, habrd mayor
cantidad de agua en el café molido.

- Para extraer el café molido, golpee
ligeramente el lateral del portafiltro
sobre una superficie vertical.
Después limpie detenidamente el
portafiltro.

— Accesorio de retencion para pastillas de
expreso

- Introducir la pastilla de expreso:

- Extraiga el portafiltro precalentado
(Precaucion: el portafiltro esta
caliente).

- Introduzca una pastilla de expreso
en el filtro ‘¢’ (filtro para pastillas).
Compruebe que el borde de papel

de la pastilla monodosis no
sobresale por el borde del filtro.

- Extraer la pastilla de expreso usada:

- Después de haber preparado el
café, espere aproximadamente 30
segundos hasta que la presion de
funcionamiento haya descendido
suficientemente.

- Tenga precaucion al extraer el
portafiltro: esta caliente y todavia
puede haber agua caliente. Vierta el
agua con precaucion. Permita que
el portafiltro se enfrie brevemente.

- Para extraer la pastilla monodosis
de expreso, golpee ligeramente el
lateral del portafiltro sobre una
superficie vertical.

Bandeja recogegotas

Durante el funcionamiento, el exceso de
agua o vapor queda recogido en la bandeja
recogegotas. Por ello, la bandeja debe estar
colocada siempre que se encienda la
cafetera de expresso. Precaucion: el
escurridor y la bandeja se calientan durante



el funcionamiento.

El indicador rojo permite conocer el nivel
de agua de la bandeja recogegotas. Cuando
el nivel de agua sube, el indicador es visible
a través del escurridor. El nivel del agua en
la bandeja se debe comprobar y debe
vaciarse con suficiente antelacién. No
extraiga la bandeja recogegotas a menos
que el aparato esté apagado y permita que
se enfrie suficientemente.

Para extraer la bandeja, estire de ella hacia
arriba.

Preparacion

Hacer expresso

— Llene el depésito con agua.

— Enchufe el cable eléctrico a una toma de
la pared compatible y utilice el
interruptor de Encendido/Apagado para
encender el aparato. La luz indicadora
roja se encendera.

— Sitde el selector en la posicion de agua
caliente (sin pulsar el botén).

— Precaliente el portafiltro y la(s) taza(s).

- Extraiga el portafiltro, 1lénelo de café
molido y vuelva a colocar el portafiltro.

- Coloque la(s) taza(s) debajo de la
salida.

— Cuando el indicador verde de
temperatura se encienda, gire el control
selector de la valvula hasta la posicion

P . Entonces el café expresso se
servira directamente en la(s) taza(s).

— Cuando la(s) taza(s) estén llenas, gire el
control selector de la vdlvula hasta su
posicion neutra para apagar la bomba.

— Espere aproximadamente 30 segundos
antes de quitar el portafiltro y extraer el
café usado.

— La cafetera expresso ya estd lista para
otro ciclo de preparacion de café.

Servir agua caliente

— Coloque una taza debajo de la boquilla
de vapor.

— Gire el control selector de la vdlvula
hasta la posicion §8dlb .

— Cuando haya servido la cantidad de
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agua deseada, gire el control selector de
la vélvula hasta la posicion neutra para
apagar la bomba.

Expulsar vapor

Este aparato ha sido disefiado para expulsar
vapor y calentar la leche u otras bebidas
mediante la boquilla del vapor, y también
para espumar la leche en la preparaciéon de
un capuchino. Para activar la salida de
vapor, pulse el botén selector de agua
caliente/vapor. Después de un breve
periodo de calentamiento, el indicador
verde de temperatura se encenderd. En este
momento, la cafetera puede expulsar vapor
a través de la boquilla de vapor girando el
control selector de la valvula hasta la
posicion ¢# dlb .

Para asegurar que la salida de la caldera
estd correctamente tapada, el portafiltro y
el filtro deben estar colocados cuando se
expulse vapor.

— Hacer capuchino
Generalmente, el capuchino se prepara
utilizando expresso, leche caliente y la
espuma de la leche a partes iguales.
El expresso debe prepararse antes de
utilizar la funcién de vapor para
espumar la leche.

— Espumar la leche

- Llene una jarra del tamafio adecuado,
con 100 ml de leche fria (no
precaliente la jarra).

- Pulse el botdon selector de agua
caliente/vapor.

- Coloque la taza con leche bajo el
espumador de leche.

- Gire el control selector de la vélvula
hasta la posicién #¥dl> . En este
momento se emitird vapor por la
boquilla.

- Gire la jarra con un movimiento
circular durante 40-45 segundos,
asegurandose de que la boquilla
permanece sumergida durante el
proceso de espumado de la leche.

- Cuando la leche tenga suficiente



espuma, gire el control selector de la
valvulta hasta la posicion neutra para
apagar la bomba. Durante la
elaboraciéon de la espuma, la leche
debe de calentarse, pero no debe de
alcanzar el punto de ebullicién.

- Cuando el selector de la valvula esté
en la posicion neutra, se escuchara un
sonido leve. Esto se debe a procesos
técnicos y es absolutamente normal.

- Sirva la leche caliente en la taza que
contiene el café expresso y, utilizando
una cuchara, extienda la espuma de la
leche sobre el café. Afada azucar y
chocolate en polvo, a su gusto.

— Recalentar bebidas

- Pulse el botén selector de agua
caliente/vapor.

- Introduzca la boquilla de vapor en el
liquido que desea calentar y gire el
control selector de la vélvula
lentamente hasta la posicion #8 dlb .

- Gire el control selector de la vélvula
hasta la posiciéon neutra cuando el
liquido haya alcanzado la temperatura
deseada.

® Si el usuario no desea utilizar mas la
funcién de vapor, deberd volver a pulsar
el boton selector.

Mantenimiento y Limpieza General

® Antes de limpiar la cafetera eléctrica,
asegurese de que estd desenchufada y se
ha enfriado por completo.

@ Para evitar riesgo de sufrir una descarga
eléctrica, no limpie la unidad con agua
ni la sumerja.

® No emplee productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes.

® Antes de limpiar la cafetera eléctrica, y
también en el caso de que no se utilice
la cafetera durante un largo periodo de
tiempo, se debe extraer por completo el
agua sobrante del depésito. El depdsito
de agua debe enjuagarse por completo
con regularidad.

® La boquilla de vapor se debe limpiar
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inmediatamente después de haber

espumado la leche. Para limpiar la

boquilla serd suficiente utilizar un pafio
himedo.

— Si la boquilla de vapor se obstruye, siga
los pasos siguientes:

- Extraiga el espumador de la boquilla
de vapor.

- Desenrosque la boquilla del
vaporizador, utilizando la cuchara de
mediciéon como herramienta.

- Introduzca un alfiler o una aguja fina
en la apertura de la boquilla de vapor
para retirar la obstruccion.

- Vuelva a enroscar la boquilla de
vapor en el vaporizador.

- Vuelva a colocar el espumador en la
boquilla.

— Todas las piezas desmontables se deben
limpiar con agua templada y jabon.

— Vacie siempre la bandeja recogegotas
con suficiente antelacion. La bandeja
recogegotas y el escurridor se deben
limpiar en agua templada, con jabon.

— La caja exterior debe limpiarse con un
pafo sin pelusa, seco o ligeramente
humedecido.

— La salida de la caldera se debe limpiar
con un pafo humedo.

— La zona de la junta alrededor de la
salida de la caldera (en el encaje de
cierre tipo bayoneta) se debe limpiar
utilizando un cepillo. Se recomienda un
cepillo duro.

Descalcificacion
Dependiendo de la calidad del agua
(contenido de cal) en su zona asi como de la
frecuencia con que la use, y para garantizar
un funcionamiento adecuado, es necesario
eliminar la cal con frecuencia de todos los
aparatos domésticos termales que usan
agua caliente (es decir, eliminar los residuos
calizos).
Para la descalcificacion, utilice cualquier
producto descalcificador de acido citrico
comercializado para cafeteras.
— Vierta la solucién descalcificadora en el
recipiente del agua.



— Tal y como se describe en la seccién
Hacer expresso, pero sin utilizar café
molido y sin colocar la insercién del
filtro, encienda el aparato y déjelo
funcionar, taza a taza, durante los ciclos
de filtracion. Espere 5 minutos entre
cada ciclo para que surta efecto el
producto descalcificador.

— Para limpiar el aparato después de
eliminar la cal, llene el depdsito dos
veces con agua limpia y deje que,
después de cada llenado, se completen
los ciclos de filtracion hasta que el
depdsito esté casi vacio.

- Enjuague el portafiltro por completo
con agua templada.

® No tire el descalcificador en un
fregadero revestido de esmalte.

Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
mmm  basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos publicos de
reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
sOlo es vdlida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de facil
rotura tales como cristales, piezas
ceramicas, etc.
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@ Macchina per caffe
espresso

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso, prima di utilizzare
I’apparecchio.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione
d’alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati.

Questo prodotto ¢ conforme alle direttive
vincolanti per I’etichettatura CE.

Descrizione

1. Spia luminosa principale (rossa)

2. Spia luminosa della temperatura (verde)
3. Tasto selettore acqua calda / vapore

4. Interruttore acceso/spento

5. Selettore di valvola: espresso / vapore

6. Tubo vapore

7. Erogatore con dispositivo per montare il

latte
8. Vaschetta raccogligocce amovibile con
griglia
9. Orifizio di uscita caffe
10. Targhetta portadati (al disotto
dell’apparecchio)
11. Indicatore di colore rosso per il livello
d’acqua nella vaschetta raccogligocce
12. Misurino dosatore
13. Portafiltro
14. Cavo d’alimentazione con spina
15. Filtro
a. per 1 tazza
b. per 2 tazze
c. per cialde ESE
16. Serbatoio dell’acqua
17. Coperchio del serbatoio dell’acqua
18. Ripiano scaldatazze

Importanti norme di sicurezza
® Prima di ogni utilizzo, controllate

attentamente che ’apparecchio non
presenti tracce di deterioramento. Non
usate ’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito
colpi: danni anche invisibili ad occhio
nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell’apparecchio.
Avvertenza: il portafiltro, la bocchetta
del serbatoio, la griglia e il tubo vapore
diventano molto caldi durante il
funzionamento.

Non aprite I’erogatore a meno che non
abbiate sistemato sotto un contenitore
adatto. Attenzione ! il vapore caldo
emesso potrebbe causare delle
scottature.

Durante il funzionamento
dell’apparecchio tenete le mani ben
lontane da tutti i fori della macchina
(bocchetta del serbatoio, portafiltro,
erogatore di vapore): c’e il serio
pericolo di riportare scottature.

Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione; tenete il cavo di
alimentazione lontano dagli elementi
dell’apparecchio soggetti a riscaldarsi.
Non lasciate incustodita la macchina per
caffe espresso quando ¢ in funzione.
Non installate I’apparecchio vicino a
superfici calde o a contatto diretto con
fiamme libere o vapori inflammabili.
Questo apparecchio non ¢ previsto per
'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro
sicurezza.

E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I’apparecchio.
Disinserite sempre la spina dalla presa
di corrente dopo I’'uso nonché

- in caso di cattivo funzionamento

- durante le operazioni di pulizia.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente a muro, non tirate mai il cavo



di alimentazione, afferrate

direttamente la spina.

Prima d’inserire la spina in una presa di

corrente a muro idonea, controllate,

che:

- tutti gli accessori siano stati montati
correttamente,

- I’apparecchio sia stato riempito
d’acqua,

- I’interruttore di
accensione/spegnimento stia sulla
posizione di “spento”, e

- il selettore di controllo della valvola
stia sulla posizione neutra ( O).

Non utilizzate I’apparecchio all’aperto;

proteggetelo sempre dalle temperature

uguali o inferiori a zero gradi.

In conformita alle norme di sicurezza e

per evitare ogni pericolo, tutte le

riparazioni di un apparecchio elettrico -

compresa la sostituzione del cavo di

alimentazione - devono essere

effettuate da personale specializzato.

Nel caso in cui I’apparecchio richieda

una riparazione, rinviatelo ad uno dei

nostri Centri Assistenza Clienti 1 cui
indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Nessuna responsabilita verra assunta in

caso di danni risultanti da un uso errato

o dalla non conformita alle istruzioni.

Questo apparecchio ¢ destinato ad uso

esclusivamente domestico e non ¢ inteso

per uso professionale.
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Selettore di valvola
Il selettore della valvola prevede tre
impostazioni:

# dI5 Emissione di vapore o di acqua calda

attraverso l’erogatore apposito

O Pompa disattivata / posizione neutra
Pompa attivata: fuoriuscita del caffe
P espresso attraverso la bocchetta del

serbatoio

Non appena il selettore di controllo della
valvola viene spostato dalla sua posizione
neutra, o I’erogatore di vapore o la

bocchetta del serbatoio viene aperta,
I’erogazione del vapore (o dell’acqua calda)
ha inizio.

Prima di adoperare I’apparecchio per la
prima volta

Alla prima messa in funzione
dell’apparecchio, pulite accuratamente
tutti 1 componenti amovibili come
descritto nel paragrafo Manutenzione
generale e pulizia. In seguito reinserite
nell’apparecchio la vaschetta
raccogligocce e la griglia.

Pulite il sistema spurgandolo con acqua

calda nel modo seguente:

- Riempite d’acqua il serbatoio.

- Inserite il portafiltro con il setaccio
filtrante, ma senza aggiungervi
polvere di caffe.

- Sistemate un contenitore dalle
dimensioni adeguate sotto le aperture
di erogazione.

- Inserite la spina in una presa di
corrente a muro idonea.

- Impostate il selettore di acqua
calda/vapore sulla posizione acqua
calda (tasto sollevato).

- Agendo sull’interruttore di
Accensione/Spegnimento (On/Off)
accendete I’apparecchio e attivate il
selettore di valvola (posizione TP).
Dai fori fuoriesce acqua calda.

- Lasciate in funzione la pompa sino a
consumare almeno wuna meta
dell’acqua presente nel serbatoio. Poi
spegnete la pompa riportando il
selettore di valvola sulla sua posizione
neutra.

- Svuotate la tazza e sistematela sotto
I’erogatore di vapore.

- Portate il selettore di valvola sulla

posizione gddlh . L’acqua ora uscira

dall’erogatore di vapore.

Lasciate scorrere 1’acqua sino a

quando il livello all’interno del

serbatoio raggiunge il segno ‘Min’.

Spegnete la pompa riportando il

selettore di vapore sulla sua posizione

neutra.



— Eseguite questa stessa procedura se
I’apparecchio ¢ rimasto inutilizzato per
un lungo periodo di tempo.

Funzionamento

Informazioni generali

L’espresso ¢ un tipo di caffe caratterizzato
dalla schiuma, la ‘crema’. E ottenuto dalla
torrefazione di chicchi di caffé nero. La
preparazione del caffé espresso esige del
caffé macinato molto finemente.

L’acqua calda viene fatta passare ad una
pressione molto alta attraverso il caffe
macinato e l’espresso viene erogato
direttamente nelle tipiche tazzine da caffe
espresso da 30-50 ml. di capacita.

Per I’emissione di vapore ¢ necessaria una
temperatura di esercizio molto piu alta di
quella necessaria per la preparazione del
caffe espresso.

— Riempimento del serbatoio dell’acqua :

e Rinnovate quotidianamente I’acqua
nel serbatoio utilizzando
esclusivamente acqua fresca;
ricordatevi di pulire con regolarita il
serbatoio dell’acqua. Non accendete
I’apparecchio se prima non avete
riempito il serbatoio dell’acqua.

- Sollevate il coperchio del serbatoio
d’acqua e giratelo all’indietro.

- Tirate fuori il serbatoio dell’acqua.

- Riempite il serbatoio con acqua
fredda (non gassata) facendo
attenzione a non superare il segno
‘Max’- indicato sul serbatoio
dell’acqua.

- Dopo averlo riempito, sistemate di
nuovo il serbatoio nell’apparecchio e
spingetelo verso il basso per far aprire
la valvola che si trova sul fondo.

- Richiudete il coperchio del serbatoio
d’acqua.

e Sorvegliate frequentemente il livello
dell’acqua e rabboccate il serbatoio
quando si rende necessario.

e Nel caso in cui la pompa inizi ad
aspirare aria dal serbatoio vuoto,
riempite subito il serbatoio con la
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quantita di acqua necessaria a
raggiungere il livello di massimo.
Dopo aver effettuato 1’operazione di
‘spurgo’, ¢ possibile che passino alcuni
momenti prima che I’acqua riprenda a
fuoriuscire.

e Eventuali impurita o depositi di
calcare potrebbero danneggiare le
guarnizioni poste sul fondo del
serbatoio dell’acqua o le guarnizioni
poste intorno alle valvole. Ogni volta
che reinserite il serbatoio dell’acqua,
controllate attentamente le
guarnizioni e, se necessario, eliminate
ogni impurita.

— Montaggio/Smontaggio del portafiltro

- Il portafiltro si adatta all’apparecchio
per mezzo di un innesto a baionetta
che funge da chiave di bloccaggio.
Nell’agganciare il portafiltro, il
manico deve essere rivolto a sinistra
rispetto alla bocchetta del serbatoio
(v. fig. I). Per fissare il portafiltro,
ruotate con decisione fino a fine corsa
verso sinistra, in senso antiorario (v.
fig. II).

- Per sbloccare e smontare il
portafiltro, fatelo ruotare verso
destra, in senso orario.

e Non togliete il portafiltro se
I’apparecchio ¢ ancora in funzione: il
portafiltro ¢ sotto pressione. Dopo il
completamento del ciclo di infusione,
aspettate ancora circa 30 secondi
prima di rimuovere il portafiltro.

— Tasto di selezione acqua calda / vapore
Questo selettore consente di scegliere
tra I’erogazione di acqua calda o di
vapore.

- Per ottenere acqua calda, il tasto deve
trovarsi nella posizione di rilascio.
Ora, potete ottenere acqua calda dal
foro del serbatoio o dall’erogatore di
vapore.

- Per ottenere vapore, invece, il tasto
deve trovarsi nella posizione premuta.
Potete ottenere vapore dall’erogatore



agendo sul selettore di valvola.

Preriscaldamento delle tazze e del

portafiltro

Vi consigliamo di pre-riscaldare le tazze

e il portafiltro, in modo da garantire una

temperatura piu alta del caffe.

- Inserite il setaccio filtrante giusto (da
1 o da 2 tazze) nel portafiltro.

- Montate il portafiltro sull’apparecchio
e sistemateci sotto una o due tazze.

- Non appena la temperatura di
esercizio sara stata raggiunta, si
accendera la spia luminosa verde della
temperatura.

- Girate il selettore di valvola sul
simbolo LP .

- Fate riempire la tazza (o le tazze) per
’/+ circa e poi riportate il selettore di
valvola sulla sua posizione neutra in
modo da disattivare la pompa.

- Mettete la tazza (o le tazze) da parte
per riscaldarla(le) e versate ’acqua
immediatamente prima di preparare il
caffe espresso.

Per pre-riscaldare le tazze, potete

sistemarle sull’apposito ripiano

scaldatazze.

Riempimento del setaccio filtrante con
caffe macinato / eliminazione dei fondi
di caffe
- Riempimento con caffé macinato
- Togliete il portafiltro preriscaldato
(Attenzione: il portafiltro ¢ molto
caldo).
- Riempitelo di caffée macinato
finemente:
-1 tazza = 1 misurino raso
-2 tazze = 2 misurini
N.B.: se il portafiltro ¢ troppo
carico, non si fissera correttamente
sotto la bocchetta del serbatoio. La

quantita massima ideale ¢
I’equivalente di 2 misurini rasi.
- Con il misurino, distribuite

uniformemente il caffé macinato e
pressatelo leggermente. Ripulite 1
bordi del portafiltro da ogni
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eccedenza di caffe.

- Eliminazione dei fondi di caffe

- Al termine del ciclo di filtraggio,
aspettate circa 30 secondi finché la
pressione di esercizio non sia
diminuita sufficientemente.

- Prestate attenzione nel togliere il
portafiltro: potrebbe contenere
ancora dell’acqua calda.

e Notate che, nel preparare 2 tazze di
caffe espresso, 1 fondi del caffe
saranno leggermente piu umidi.

- Per eliminare i fondi di caffe,
battete delicatamente il portafiltro
contro una superficie verticale. In
seguito pulite accuratamente il
portafiltro da ogni residuo.

Supporto portacialda per cialde da

espresso
- Inserimento della cialda da espresso:
- Rimuovete il portafiltro

preriscaldato (Attenzione: il
portafiltro ¢ caldo).

- Inserite una cialda da espresso nel
setaccio filtrante “c” (setaccio per
cialde). Accertatevi che il bordo di
carta della cialda ESE non sporga
fuori del bordo del setaccio
filtrante.

- Eliminazione delle cialde da espresso
usate:

- Al termine del ciclo di filtraggio,
aspettate circa 30 secondi finché la
pressione di esercizio non sia
diminuita sufficientemente.

- Prestate attenzione nel togliere il
portafiltro: ¢ ancora molto caldo e
potrebbe contenere ancora
dell’acqua calda. Versate ’acqua
con molta attenzione. Lasciate
raffreddare il portafiltro per un
breve lasso di tempo.

- Per eliminare la cialda per espresso
usata, battete delicatamente il
portafiltro contro una superficie
verticale.



Vaschetta raccogligocce

Durante il funzionamento, I’acqua in
eccesso o il vapore cadono nella vaschetta
raccogligocce. Per questo motivo, la
vaschetta deve rimanere sempre inserita
quando la macchina per caffe espresso ¢
accesa. Avvertenza: la griglia e la vaschetta
diventano molto calde durante il
funzionamento della macchina.
L’indicatore di colore rosso consente di
controllore il livello di acqua all’interno
della vaschetta. Man mano che il livello
aumenta, diventa visibile 1’indicatore
attraverso la griglia. Controllate
costantemente il livello dell’acqua
all’interno della vaschetta e svuotatela a
tempo debito. Ma per rimuovere la
vaschetta raccogligocce dovete prima
spegnere 1’apparecchio e lasciarlo
raffreddare sufficientemente.

Per rimuovere la vaschetta, tiratela verso
I’esterno dell’apparecchio ed estraetela.

Preparazione

Preparazione del caffe espresso

- Riempite il serbatoio di acqua.

— Inserite la spina in una presa di corrente
a muro idonea e accendete
I’apparecchio agendo sull’apposito
interruttore. La spia luminosa principale
di colore rosso si accende.

- Impostate il selettore sulla posizione
acqua calda (tasto in rilascio).

— Preriscaldate il portafiltro e la tazza (o
le tazze).

— Togliete il portafiltro, riempitelo di
caffe macinato e riagganciatelo.

- Ponete la tazza (o le tazze) sotto la
bocchetta del serbatoio.

— Quando si accende la spia verde della
temperatura, portate il selettore di
valvola sulla posizione TP . Il caffe
espresso colera direttamente nella tazza
(o nelle tazze).

- Quando la tazza (o le tazze) si sara
riempita, riportate il selettore di
controllo della valvola sulla posizione
neutra per disattivare la pompa.
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— Aspettate per circa 30 secondi prima di
staccare il portafiltro e togliere 1 fondi di
caffe.

— La macchina per caffe espresso ora ¢
pronta per un nuovo ciclo di infusione.

Erogazione di acqua calda

- Sistemate una tazza sotto I’erogatore di
vapore.

— Girate il selettore di valvola sulla
posizione ¢$dlb .

— Quando avrete ottenuto la quantita di
acqua desiderata, riportate il selettore di
valvola sulla posizione neutra per
disattivare la pompa.

Emissione di vapore

Questo apparecchio ¢ stato concepito per
ottenere anche del vapore, attraverso
I’erogatore, con cui riscaldare latte o altre
bevande, o per montare il latte nella
preparazione del cappuccino. Per ottenere
vapore, premete il tasto selettore acqua
calda / vapore. Dopo un breve periodo di
riscaldamento, la spia verde della
temperatura si accende. Ora potete
ottenere il vapore dall’erogatore portando il
selettore di valvola sulla posizione ¢ dlb .
Per assicurarvi che la bocchetta del
serbatoio sia coperta in modo sicuro, il
portafiltro e il setaccio devono essere
inseriti durante I’emissione di vapore.

— Preparazione del cappuccino
Di solito il cappuccino si prepara
mischiando dosi uguali di caffe espresso,
latte caldo e schiuma di latte.
L’espresso deve essere preparato prima
di utilizzare la funzione vapore per
montare il latte.

— Montare il latte

- Riempite un bricco adatto con circa
100 ml di latte freddo (senza
preriscaldare il bricco).

- Premete il tasto selettore acqua calda
/ vapore.

- Sistemate il bricco con il latte sotto il
dispositivo monta-latte.



- Portate il selettore di valvola sulla
posizione #¥dlb. Ora dall’erogatore
sara emesso il vapore.

- Muovete il bricco con un movimento
rotatorio per circa 40-45 secondi,
assicurandovi che I’erogatore rimanga
sempre immerso durante il processo
di montatura del latte.

- Quando il latte vi sembrera montato a
sufficienza, riportate il selettore di
valvola sulla sua posizione neutra in
modo da disattivare la pompa.
Durante questa operazione, il latte si
riscalda, ma non dovra raggiungere il
punto di ebollizione.

- Quando avrete riportato il selettore di
valvola sulla posizione neutra, si udira
un leggero rumore. Questo rumore &
dovuto a un procedimento tecnico ed
¢ assolutamente normale.

- Versate il latte caldo nella tazza con il
caffe espresso e, aiutandovi con un
cucchiaio, stendeteci sopra uno strato
di schiuma. Aggiungete a piacere
zucchero e cioccolato in polvere.

Riscaldamento di bevande

- Premete il tasto selettore acqua calda
/ vapore.

- Immergete I’erogatore di vapore nel
liquido che desiderate riscaldare e
girate 1l selettore di valvola
lentamente sulla posizione ¢ dlb .

- Riportate il selettore di valvola sulla
posizione neutra non appena la
bevanda avra raggiunto la
temperatura desiderata.

Se non avete bisogno di altro vapore,

rilasciate di nuovo il tasto selettore.

Manutenzione generale e pulizia

Prima di procedere alla pulizia
dell’apparecchio, assicuratevi di averlo
disinserito dalla rete elettrica e che si sia
raffreddato completamente.

Per evitare rischi di scosse elettriche,
non pulite I’apparecchio con acqua e
non immergetelo in acqua.

Non usate soluzioni abrasive o detersivi
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concentrati.

® Prima di pulire 'apparecchio e in caso
di non utilizzo dell’apparecchio per un
lungo periodo di tempo, svuotate il
serbatoio da ogni residuo di acqua. Il
serbatoio dell’acqua va risciacquato
accuratamente e regolarmente.

® [’erogatore di vapore va pulito
immediatamente dopo aver montato il
latte. Sara sufficiente strofinare
I’erogatore con un panno umido.

- Se l'erogatore dovesse otturarsi,
procedete nel seguente modo:

- Togliete il dispositivo per montare il
latte dall’erogatore di vapore.

- Svitate I’erogatore dal tubo vapore
aiutandovi con il misurino dosatore.

- Inserite uno spillo sottile o un ago
nell’apertura dell’erogatore di vapore
per rimuovere ogni ostruzione.

- Riavvitate I’erogatore di vapore sul
tubo.

- Reinserite il dispositivo montalatte
sull’erogatore.

— Tutti gli accessori amovibili possono
essere lavati con acqua calda e sapone.

- Prestate attenzione a svuotate la
vaschetta raccogligocce in tempo. La
vaschetta raccogligocce e la griglia
possono essere lavati con acqua calda e
un po’ di sapone.

— La parte esterna dell’apparecchio puo
essere pulita con un panno non
lanuginoso asciutto o leggermente
umido.

— La bocchetta del serbatoio va pulita con
un panno bagnato.

— La parte della guarnizione intorno alla
bocchetta del serbatoio (al livello della
chiave di bloccaggio) va pulita con una
spazzola. Vi consigliamo di utilizzare
una spazzola dura.

Disincrostazione dal calcare

Per garantire il buon funzionamento di
qualsiasi apparecchio elettrodomestico
termico ad acqua calda, ¢ necessario
procedere alla disincrostazione
(eliminazione dei sedimenti calcarei) con



una periodicita dipendente dalla durezza

dell’acqua della vostra zona e dalla

frequenza di utilizzo dell’apparecchio.

Per procedere alla disincrostazione dal

calcare, potete utilizzare un prodotto

disincrostante a base di acido citrico
specifico per macchine da caffée disponibili
in commercio.

— Versate la soluzione disincrostante nel
serbatoio dell’acqua.

— Accendete I’apparecchio e fategli
compiere, tazza dopo tazza i cicli di
filtraggio consigliati, procedendo nel
modo indicato nel paragrafo
Preparazione del caffe espresso, senza
pero utilizzare del caffée macinato e
avendo preliminarmente tolto il filtro
interno. Prevedete un intervallo di 5
minuti fra ogni ciclo per permettere al
disincrostante di agire.

- Per pulire I'apparecchio dopo la
disincrostazione, riempite per due volte
il serbatoio con acqua fresca e mettete
I’apparecchio in funzione fino
all’esaurimento dell’acqua.

— Sciacquate accuratamente il portafiltro
con acqua tiepida.

® Non versate mai disincrostanti in nessun
acquaio smaltato.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
difettosi gettandoli tra i normali
mmm rifiuti domestici, ma solo tramite i
punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La garanzia decade
nel momento in cui gli apparecchi vengono
aperti o manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Espressomaskine

Kare kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet bgr kun tilsluttes en stikkontakt,
der er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Var
opmarksom pd, om lysnettets spending
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
gelder for CE-markning.

Oversigt

1.

HEY XNk LN

— O

16.
17.
18.

Hovedindikatorlys (rgdt)
Indikatorlampe for temperatur (grgn)
Knap til varmt vand/damp
Tend/sluk-knap

Ventilvalger til espresso / damp
Damprogr

Dampmundstykke med melkeskummer
Aftagelig drypbakke med si

Bryggetud

. Typeskilt (pa undersiden af apparatet)
. R@d indikator for hgj vandstand i

drypbakken

. Mélebager
13.
14.
15.

Filterholder

Ledning med stik

Filtersi

a. til 1 kop

b. til 2 kopper

c. til ESE espressokapsler
Vandbeholder

Léag til vandbeholderen
Varmeplade til kopperne

Vigtige sikkerhedsregler

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veret tabt pd en hard
overflade ma det ikke langere
anvendes: Selv skader der ikke er
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synlige kan have ugunstig indvirkning

pa sikkerheden ved brug af apparatet.

Advarsel: Filterholderen, bryggetuden,

sien og damprgret bliver meget varme

under brug.

Abn ikke for dampventilen medmindre

der er placeret en passende beholder

under mundstykket. Advarsel! Der er

risiko for skoldning fra den varme damp

der kommer ud af mundstykket.

Hold altid ha&nderne vak fra apparatets

abninger (bryggetuden, filterholderen,

dampmundstykket) da der ved

betjening er: Risiko for skoldning.

Lad aldrig ledningen hange frit;

ledningen skal altid holdes langt vek fra

apparatets varme dele.

Efterlad ikke espressomaskinen uden

opsyn, mens den er i brug. Placer ikke

apparatet pd eller ner ved varme

overflader, dben ild eller let antendelige

dampe.

Dette apparat er ikke beregnet til brug

af personer (inkl. bgrn) med reducerede

fysiske, sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pé erfaring eller viden, med

mindre de har féet vejledning eller

instruktion i brugen af dette apparat af

en person som er ansvarlig for deres

sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre

at de ikke leger med apparatet.

Fjern altid ledningen fra stikkontakten

efter brug, og ogsa

- hvis apparatet
ordentligt og

- for rengoring.

Trek aldrig 1 selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag

altid fat 1 selve stikket.

Inden stikket sattes i stikkontakten skal

man sgrge for at

- alle dele sidder korrekt,

- der er fyldt vand i espressomaskinen,

- tend/sluk-knappen star pa positionen
Off, og

- ventilvalgeren er sat hen pa den
neutrale position ( Q)

Benyt ikke espressomaskinen udendgrs;

ikke fungerer



udszt den under ingen omstendigheder
for temperaturer under frysepunktet.
For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undgd farer, skal reparationer af
el-artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal
repareres, skal det sendes til en af vore
afdelinger for kundeservice. Adresserne
findes 1 tillegget til denne
brugsanvisning.

Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

Ventilvaelgeren
Ventilvalgeren har tre indstillinger:

# dlb Udledning af damp eller varmt vand
gennem dampmundstykket
O  Pumpen er slukket/ i neutral position
Pumpen er tendt: Tapning af
TP espresso gennem bryggetuden

S& snart ventilvelgeren drejes fra den
neutrale position, vil enten
dampmundstykket eller bryggetuden &bne,
og der vil komme damp eller varmt vand
ud.

For brug

— Inden apparatet tages i brug fgrste gang
ma alle de aftagelige dele renggres
grundigt som anvist i afsnittet Generel
rengoring og vedligehold. Derefter
monteres drypbakken og sien igen pé
apparatet.

- Renggr systemet ved at gennemskylle
det med varmt vand pa fglgende made:

- Fyld vandbeholderen med vand.

- Pasat filterholderen med filtersien,
men undlad at tilsette kaffe.

- Placer en beholder, f.eks. en kop af
passende stgrrelse, under
udledningsdbningerne.

- Sat stikket i en passende stikkontakt.
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- Indstil knappen til varmt vand/damp
(knappen skal vaere ude).

- Benyt tend/sluk-knappen til at teende
for espressomaskinen, og drej
ventilvelgeren (til positionen TP). Nu
kommer der varm vand ud af
abningerne.

- Lad pumpen kgre indtil ca. halvdelen
af vandet 1 vandbeholderen har
passeret. Sluk herefter for pumpen
ved at dreje ventilvaelgeren i neutral
position.

- T¢m koppen og placer den under
dampmundstykket.

- Drej ventilvelgeren hen pé positionen
8 b . Nu kommer der vand ud af

dampmundstykket.
- Lad vandet passere indtil
vandstanden nér ned til ‘Min’

markeringen. Sluk for pumpen ved at
dreje ventilvaelgeren 1 neutral
position.
— Denne procedure bgr ogsé fglges his
apparatet ikke har varet benyttet
igennem lengere tid.

Betjening

Generel information

Espresso er en sterk form for kaffe med et
karakteristisk skum, ‘crema’, brygget pd
hirdtristede kaffebgnner. Til espresso er
det ngdvendigt at kaffebgnnerne er specielt
fintmalede.

Skoldhedt vand presses gennem den
fintmalede kaffe under hgjt tryk, og
espresso brygges direkte 1 de typiske sma
espressokopper der rummer mellem 30 — 50
ml

Til dampfunktionen er det ngdvendigt med
en betydelig hgjere temperatur end den der
benyttes til at lave espresso.

- Pafyldning af vand:

e Vandbeholderen pafyldes friskt rent
vand hver dag: Sdérg for at
vandbeholderen renggres med jevne
mellemrum. Tend ikke for
espressomaskinen medmindre
vandbeholderen er fyldt op.



- Lgft 14get til vandbeholderen op og
vend det bagud.

- Lgft vandbeholderen ud.

- Fyld vandbeholderen op med (ikke-
kulsyreholdigt) koldt vand indtil
‘Max-markeringen pé
vandbeholderen.

- Nér vandbeholderen er fyldt op sattes
den tilbage i apparatet og trykkes ned
séledes at ventilen i bunden &bnes.

- Luk l4get pa vandbeholderen igen.

e Vandstanden m4 ses efter med jaevne
mellemrum og beholderen mé fyldes
pa ny ndr det er ngdvendigt.

e Hvis bryggepumpen har suget luft ind
fra den tomme vandbeholder, ma
vandbeholderen allerfgrst fyldes med
vand op til den anviste maksimale
vandmengde. Nar systemet herefter
skylles igennem kan det tage lidt tid
inden der kommer vand ud igen.

e Aflejringer af urenheder eller kalk
kan fé forseglingerne i bunden af
vandbeholderen og omkring
ventilerne til at lekke. Check derfor
forseglingerne hver gang
vandbeholderen s®ttes i og fjern i sa
fald omhyggeligt de aflejringer der
matte findes.

Indsa@tning/udtagning af filterholderen

- Filterholderen er fastgjort til
espressomaskinen med en
ldsemekanisme af bajonettype. Nar
filterholderen pis®ttes ma hindtaget
vende til venstre 1 forhold til
bryggetuden (billede I). For at lase
filterholderen pé plads,
drejes hdndtaget med et fast greb til
det vender ret frem, dvs. det drejes
mod uret (billede II).

- For at Igsne og udtage filterholderen,
drejes hdndtaget med uret.

e Forsgg aldrig at udtage filterholderen
mens maskinen er i1 brug, da
filterholderen er under tryk. Nér
bryggeperioden er faerdig, skal man
vente 1 ca. 30 sekunder inden
filterholderen tages ud.
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Knap til varmt vand/damp

Med denne knap kan man valge mellem

varmt vand eller damp.

- For at tappe varmt vand ma knappen
vere ude. Det varme vand kan da
tappes enten fra bryggetuden eller
dampmundstykket.

- For at f& damp m4 knappen vare
trykket ind. Dampen kan tappes fra
dampmundstykket ved hjzlp af
ventilvelgeren.

Forvarmning af

filterholderen

Vi anbefaler at kopperne og

filterholderen forvarmes, da dette vil

sikre en hgjere temperatur pa kaffen.

- Sat den gnskede filtersi til 1 eller 2
kopper ind 1 filterholderen.

- Sxt filterholderen i1 maskinen og
placer en eller to kopper under
holderen.

- S& snart den temperatur som
espressomaskinen arbejder ved er
néet, vil det grgnne indikatorlys
tende.

- Drej ventilvalgeren hen pa symbolet
Op.

- Naér koppen (kopperne) er fyldt ca. /4
op, drejes ventilvelgeren hen pd den
neutrale position for at slukke for
pumpen.

- S@t kopperne til side sd de kan std og
varme igennem og hald fgrst vandet
ud lige f@r espressobrygningen.

Forvarmning af kopperne kan ogsa ske

ved at placere dem pa varmepladen.

kopper og

Pafyldning af malet kaffe i filtersien /
udtagning af kaffegrums
- Pafyldning af malet kaffe
- Udtag den forvarmede filterholder
(Advarsel: Filterholderen er varm).
- Fyld den med fintmalet kaffe:
-1kop =1 méilebager
- 2 kopper = 2 mdlebager
Bemark: Hvis der fyldes for meget
kaffe 1 filterholderen kan den ikke
settes ordentlig fast wunder



bryggetuden. En passende mangde
vil vere ca. 2 strggne maéal af
mélebageret.

- Benyt malebageret til at fordele
kaffen jevnt og tryk den let
sammen. Overskydende kaffe pa
kanten af filterholderen ma fjernes.

- Udtagning af kaffegrums

- Efter at bryggeprocessen er ovre
bgr man vente ca. 30 sekunder sa
trykket er tilstrekkeligt udlignet.

- Ver forsigtig nar filterholderen
lgftes ud: Den kan stadig indeholde
varmt vand.

e Bemark venligst at nar der
tilberedes 2 kopper espresso, vil der
vaere et stgrre vandoverskud i
kaffegrumset.

- Kaffegrumset tages ud ved at banke
filterholderen forsigtigt mod en
lodret flade. Tgr filterholderen
grundigt af bagefter.

— Filterholder til espressokapsler
- Indscetning af espressokapslerne:

- Tag den forvarmede filterholder ud
(Advarsel: Filterholderen er meget
varm).

- Leg en espressokaffepude ned i
filterholderen ’c’ (kapselsien). Sgrg
for at papirkanten pd ESE
kaffepuden ikke stikker ud over
kanten pa filtersien.

- Udtagning af brugte espressokapsler:

- Nar espressobrygningen er ferdig
bgr man vente ca. 30 sekunder
indtil trykket er tilstrekkeligt
udlignet.

- Udvis stor forsigtighed nér
filterholderen tages ud: Den er
meget varm og kan stadig indeholde
varmt vand. Hald forsigtigt vandet
ud. Lad filterholderen kgle af et
lille stykke tid.

- Den brugte kaffepude tages ud ved
at banke filterholderen forsigtigt
mod en lodret flade.
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Drypbakken

Under brug vil overskydende vand eller
damp blive opsamlet 1 drypbakken.
Drypbakken mé derfor altid vare pésat nér
espressomaskinen tendes. Advarsel: Sien
og drypbakken bliver meget varme under
brug.

Den rgde indikator ggr det muligt at holde
@¢je med vandstanden i drypbakken. Nar
vandstanden stiger vil indikatoren blive
synlig gennem risten. Det er vigtigt at holde
¢je med vandstanden i1 drypbakken og sgrge
for at tgmme den i god tid. Fjern aldrig
drypbakken medmindre apparatet fgrst er
slukket og har féet tid til at kgle
tilstrekkeligt af.

Drypbakken tages ud ved at trekke den
vaek fra apparatet og lgfte den ud.

Forberedelse

Espressobrygning

— Fyld vand i vandbeholderen.

— Set stikket 1 en passende stikkontakt og
brug tend/sluk-knappen til at tende for
maskinen. Det rgde hovedindikatorlys
tendes.

— Indstil knappen til varmt vand (knappen
er ude).

— Forvarm filterholderen og kopperne.

- Udtag filterholderen, fyld den med
fintmalet kaffe og geninds®t
filterholderen.

— Placer kopperne under bryggetuden.

— Nar det grgnne temperatur indikatorlys
tendes, drejes ventilvelgeren hen pé
positionen TP . Espressokaffen brygges
derefter direkte ned 1 koppen
(kopperne).

— Sé snart koppen (kopperne) er fyldt op,
drejes ventilvaelgeren tilbage til den
neutrale position for at slukke for

pumpen.
— Vent ca. 30 sekunder med at tage
filterholderen af og témme

kaffegrumset ud.
— Espressomaskinen er nu klar til at

brygge igen.



Tapning af varmt vand

— Placer en kop under dampmundstykket.

— Drej ventilvelgeren hen pé positionen
odb> .

— S4 snart den gnskede m@ngde vand er
kommet ud, drejes ventilvaelgeren hen
pa den neutrale position for at slukke
for pumpen.

Dampfunktion

Denne maskine er designet til at afgive
damp til opvarmning af melk eller andre
drikkevarer gennem damprgret, og ogsé til
at skumme melk op til cappuccino. For at
tappe damp, trykkes knappen til varmt
vand/damp ind. Efter en kort
opvarmningsperiode vil det grgnne
temperatur indikatorlys tendes. Nu kan der
tappes damp ud af dampmundstykket ved
at dreje ventilvelgeren hen pd positionen
o dbd .

For at sikre at bryggetuden er forsvarligt
afskermet bgr filterholderen og filtersien
vaere pasat ndr der dbnes for dampen.

— Cappuccino
Generelt er cappuccino fremstillet ved
hjelp af lige dele espresso, varm malk
og melkeskum.
Espressoen ma brygges inden der skiftes
over til dampfunktionen til at lave
malkeskummet.

— Me=lkeskum

- Fyld en passende kande med ca. 100
ml kold malk (kanden skal endelig
ikke forvarmes).

- Tryk knappen til varmt vand/damp
ind.

- Placer en kande med malk under
melkeskummeren.

- Drej ventilvalgeren hen pa positionen
¢ dlb . Der vil nu komme damp ud af
mundstykket.

- Beveg kanden i en cirkel omkring
mundstykket 1 40 — 45 sekunder og
sgrg for at mundstykket forbliver
nede 1 malken under
skummeprocessen.
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- Nar melken skummer tilstrekkeligt
drejes ventilvelgeren hen pd den
neutrale position for at slukke for
pumpen. Under skummeprocessen
varmes malken op men den mé
endelig ikke nd kogepunktet.

- Néar ventilvelgeren er sat pd den
neutrale position, kan man hgre en
svag lyd. Dette er en del af den
tekniske proces og helt normalt.

- Held den varme malk op i koppen
med espresso og spred malkeskum pa
toppen med en ske. Tilsaet sukker og
chokoladepulver efter smag.

— Opvarmning af drikkevarer

- Tryk knappen til varmt vand/damp
ind.

- Hold dampmundstykket ned i den
veske der skal varmes op og drej
ventilvelgeren hen péd positionen
od>.

- Drej ventilvelgeren hen pd den
neutrale position si snart vaesken har
ndet den gnskede temperatur.

® Nar man ikke har brug for mere damp,
udlgses knappen igen.

Generel rengoring og vedligehold

® S¢rg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at espressomaskinen
er kglet fuldstendigt ned inden
renggring.

For at undgd elektrisk stgd bgr
apparatet ikke renggres med vand og
heller ikke neds@nkes i vand.

Benyt ikke skuremidler eller skrappe
renggringsmidler.

Inden renggring af espressomaskinen,
eller hvis den ikke skal benyttes i
leengere tid, skal det overskydende vand
1 vandbeholderen tgmmes helt ud.
Vandbeholderen bgr ogsd renggres
omhyggeligt med jevne mellemrum.
Dampmundstykket mé renggres sd snart
skummeprocessen er ferdig. Det er
tilstrekkeligt at aftgrre mundstykket
med en fugtig klud.



- Hyvis damprgret skulle blive blokeret,
ggr man fglgende:

- Trak malkeskummeren
dampmundstykket.

- Skru mundstykket af damprgret ved
at benytte det medfglgende
maélebager som varktg.

- Prik med en tynd strikkepind eller nél
1 dampmundstykkets dbning for at
fjerne blokeringen.

- Skru dampmundstykket tilbage pé
damprgret.

- Skub malkeskummeren fast pa
dampmundstykket.

- Alle aftagelige dele kan renggres med
varmt sebevand.

- Sogrg altid for at tgmme drypbakken i
tide. Drypbakken og sien kan renggres
med varmt s&bevand.

- Espressomaskinens kabinet kan aftgrres
med en tgr eller letfugtig fnugfri klud.

— Bryggetuden kan renggres med en
fugtig klud.

- Samlingen rundt om bryggetuden (ved
bajonetlukningen) bgr renggres med en
bgrste. Det anbefales at benytte en hard
bgrste.
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Afkalkning

Alle husholdningsartikler med

varmelegemer der opvarmer vand har,

afhaengigt af vandkvaliteten (kalkindholdet)

1 omradet samt hvor hyppigt kaffemaskinen

benyttes, brug for at blive afkalkede (dvs. fa

fjernet kalkaflejringerne) regelmassigt for
at fungere optimalt.

Til afkalkningen kan man benytte de

citronsyre baserede afkalkningsmidler der

selges til kaffemaskiner.

— Held oplgsningen i vandbeholderen.

- Teand for maskinen som beskrevet i
afsnittet Espressobrygning, men undlad
at komme kaffe i filteret og undlad at
sette filterindsatsen i1 og lad maskinen
gennemkgre bryggecyklussen kop for
kop. Lad den hvile 5 minutter mellem
hvert gennemlgb s& afkalkningsmidlet
kan fé tid til at virke.

- Renggr maskinen efter afkalkningen
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ved at fylde den med vand to gange og
lade hver omgang gennemlgbe en
bryggecyklus indtil vandbeholderen er
nasten tom.

- Renggr filterholderen grundigt med
varmt vand.

® Held ikke afkalkningsoplgsningen ud i
emaljerede vaske.

Bortskaffelse

Gamle eller defekte apparater mé
K aldrig smides ud sammen med
mm= husholdningsaffaldet, de skal
afleveres pa den lokale genbrugsstation.

Garantierklzering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien 1 to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstdet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pé skgrbare
dele som f.eks. glas, dekkes ikke af
garantien. Garantien bortfalder ligeledes
ved indgreb pa produktet af folk, der ikke
er autoriseret af os.




) Espressobryggare

Bista kund!
Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till vigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gidllande
bestdmmelser. Se till att ndtspdnningen 1
vigguttaget motsvarar den som dr mirkt pa
apparatens skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som éar
géllande for CE-mérkning.

Beskrivning
1. Huvudsignallampa (r6d)
Temperaturlampa (gron)
Funktionsvéljare for hett vatten/dnga
Péd/av-knapp
Funktionsvéljare for espresso / dnga
Angrér
Angventil med mj6lkskummare
Lostagbar droppbricka med galler
Bryggarens utlopp
. Mirkskylt (pa apparatens undersida)
. Rdd indikator for droppbrickans
vattenniva
12. Kaffemétt
13. Filterhallare
14. Elsladd med stickpropp
15. Filtersikt
a. for 1 kopp
b. for 2 koppar
c. for ESE pods
16. Vattenbehallare
17. Vattenbehéllarens lock
18. Viarmeplatta for koppar

HEY XNk LN
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Viktiga sikerhetsforeskrifter

® Kontrollera noga om det mérks nigra
fel p& huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvdnder apparaten. Om
apparaten t. ex. har tappats pd en hard
yta fir den inte ldngre anvéndas: t.o.m.
osynliga skador kan forsdmra
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apparatens driftsikerhet.

Varning: filterhdllaren, bryggarens

utlopp, gallret och dngroret blir heta

under anvindningen.

Oppna inte dngventilen forrian du har

placerat en lamplig behdllare under

ventilen. Varning! Risk for skillning

p.g.a. het dnga.

HAll alltid hdnderna p4 sikert avstdnd

fran Ooppningarna (bryggarens utlopp,

filterhédllaren, &ngmunstycket) nér

apparaten dr pdkopplad: risk for

skallning.

LAt inte elsladden hédnga fritt; sladden

maste héllas pa sidkert avstdnd frin

apparatens heta delar.

Lidmna aldrig espressobryggaren utan

tillsyn medan den &r i anvindning.

Placera inte apparaten pa eller 1

ndrheten av heta ytor, 6ppen eld eller

lattantdndliga dngor.

Denna apparat bor inte anvidndas av

personer (inklusive barn) som har

minskad fysisk rorelseférméga,

reducerat sinnes- eller mentaltillstand,

eller som saknar erfarenhet och

kunskap. Dessa personer bor antingen

endast anvinda apparaten under tillsyn

av en person som dr ansvarig for deras

sdkerhet eller ocksa fa tillrickliga

instruktioner betrdffande apparatens

anvédndning.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Dra alltid stickproppen ur viagguttaget

efter anvindning, samt ocksa

- om fel skulle uppsta under
anviandningen,

- fore rengoring.

Tag stickproppen ur védgguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Innan du sétter stickproppen i ett

lampligt uttag, bor du se till att

- alla tillbehor dr korrekt monterade,

- apparaten har fyllts med vatten,

- pa/av-knappen ér i off-position (av)
och

- funktionsviljaren dr instdlld pé
neutralt lage ( Q ).

Anvind inte apparaten utomhus;



skydda den alltid frdn nollgradig
temperatur eller temperaturer under
noll.

® For att uppfylla
sdkerhetsbestimmelserna och undvika
risker far reparationer av elektriska
apparater endast utféras av fackmén,
inklusive byte av sladden. Om det krivs
en reparation, bor du vénligen skicka
apparaten till ndgon av vara
kundtjdnstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna bruksanvisning.

® Inget ansvar kan/kommer att tas om en
skada uppkommit till f6ljd av felaktig
anviandning eller om dessa instruktioner
inte foljts.

® Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilda hushéll och inte for
kommersiell anvdndning.

Funktionsviljare

Funktionsvéljaren har tre instillningar:

> Avger &nga eller hett vatten via

angmunstycket

O Pumpen ir avstingd/i neutralt lage
Pumpen ar pdkopplad: avger

TP  espresso via bryggarens utlopp.

S4 snart funktionsviljaren vrids frdn

neutralt ldge kommer antingen

dngmunstycket eller bryggarens utlopp att

Oppnas och &nga eller hett vatten kommer

att avges.

Innan forsta anvindningen
— Innan apparaten anvidnds for forsta
gingen, bor alla 16stagbara delar tvittas
enligt avsnittet Skotsel och rengoring.
Sitt tillbaka droppbrickan och gallret pa
apparaten efterét.
— Rengor systemet genom att skolja med
hett vatten enligt foljande:
- Fylla behéallaren med vatten.
- Satt filterhallaren i filtersiktet, men
utan att sitta i ndgot kaffepulver.
- Placera ett lampligt kdrl under
utloppsOppningarna.
- Sitt stickproppen 1 ett lampligt
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vagguttag.
- Stéll in védljaren for hett vatten/anga
pa ‘hett vatten’-positionen (lossa

knappen).
- Anvind pé/av-knappen for att koppla
p4 apparaten och aktivera

ventilviljaren (position P ). Hett
vatten avges fran dppningarna.

- LAt pumpen vara i géng tills ca hilften
av vattnet i vattenbehdllaren har
runnit igenom. Stidng direfter av
pumpen  genom att  vrida
ventilvéljaren till dess neutrala lage.

- Tom koppen och placera den under

dngmunstycket.

- Vrid ventilviljaren till position ¥ dlb .
Vatten avges nu genom
angmunstycket.

- L4t vattnet rinna igenom tills
vattennivan i behdllaren ndr ‘Min’
market. Stdng av pumpen genom att
vrida ventilvéljaren till dess neutrala
lage.

— Denna procedur bor ocksé foljas ifall
apparaten inte anvints under en lidngre
tid.

Anviindning

Allmén information

Espresso dr ett starkt kaffe med ett
karakteristiskt skum, s k ‘crema’, och det ar
gjort av morkrostade kaffebonor. For att
gora espresso behovs ett speciellt finmalet
kaffepulver.

Hett vatten tvingas genom kaffepulvret
under hogt tryck och espresson hélls direkt 1
de karakteristiska sma espressokopparna
som rymmer 30-50 ml.

Vid anvédndning av dngfunktionen behdvs
en betydligt hogre temperatur 4n ndr man
g0r espresso.

- Pafyllning av vatten:

e Fyll med friskt vatten dagligen; se till
att rengora vattenbehdllaren
regelbundet. Koppla inte pé
apparaten utan att vattenbehillaren
ar patylld.

- Lyft vattenbehéllaren lock och féll det



bakat.

- Lyft ut vattenbehéllaren.

- Fyll behéllaren med (icke kolsyrat)
kallt vatten upp till vattenbehallarens
‘Max’-mirke.

- Nir du har fyllt behéllaren placerar
du den i apparaten och trycker ner
den for att 6ppna ventilen i botten.

- Sténg vattenbehdllarens lock.

e Vattennivdn maste kontrolleras ofta
och behéllaren bor pafyllas med
vatten igen om nddvéndigt.

e Om pumpen boérjar suga in luft frén
en tom vattenbehéallare, bor
vattenbehdllaren forst fyllas upp med
maximal midngd vatten. Nir du
darefter avluftar systemet kan det ta
ndgra minuter innan vatten bdorjar
avges igen.

e Smuts- och kalkavlagringar kan
fororsaka lickage vid munstyckets
tdtningarna som finns i vattentankens
botten och vid tdtningarna runt
ventilerna. Kontrollera tdtningarna
noggrant varje gdng vattentanken
sdtts pad sin plats och avlidgsna
eventuella avlagringar som uppstatt.

Insittning/borttagning av filterhallare

- Filterhallaren lises pd plats pé
apparaten genom en bajonettsockel.
Niar du monterar filterhallaren bor
grepphandtaget vara pé vinster sida
om bryggarens utlopp (bild I). For att
ldsa den p&d plats, bor du vrida
filterhallaren sé langt till hoger som
mojligt, d.v.s. i motsols riktning (bild
II).

- For att ldsa upp och avlédgsna
filterhdllaren bor du vrida den at
hoger, d.v.s. i medsols riktning.

e Avldgsna inte filterhdllaren medan
apparaten ir i anvdndning eftersom
filterhdllaren dr under tryck. Nér
bryggningsomgingen ar klar bor du
vinta ca. 30 sekunder innan du tar
bort filterhallaren.
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Funktionsviljaren for hett vatten/anga
Med denna knapp véljer du antingen
hett vatten eller dnga.

- For att fordela hett vatten méste
knappen vara 1 dess neutrala ldage. Det
heta vattnet rinner nu ut antingen
genom bryggarutloppet eller dngroret.

- For att fordela dnga bor du trycka in
viljaren. Angan kan framkallas
genom dngmunstycket med hjélp av
ventilvéljaren.

Forvirmning av och

filterhallaren

Vi rekommenderar férvarmning av

kopparna och filterhéllaren, eftersom

detta sédkerstéller att kaffet far hogre
temperatur.

- Satt filtersiktet for 1 eller 2 koppar 1
filterhallaren.

- Montera filterhédllaren pa apparaten
och placera en eller tvd koppar under
héllaren.

- D4 anvédndningstemperaturen har
uppnétts tinds den  grona
temperaturlampan.

- Vrid funktionsvéljaren till TP
symbolen.

- Lat koppen/kopparna fyllas upp till
ca. ‘*/«+ och vrid dérefter
funktionsviljaren till dess neutrala
lage for att stinga av pumpen.

- Séatt koppen/kopparna at sidan for att
virmas upp och hill ut vattnet just
innan du gor espresso.

Du kan dven placera kopparna pé

viarmeplattan for att forvirma dem.

kopparna

Fyll filtersiktet med kaffepulver/
avliagsna kaffepulvret

- Fyll med kaffepulver
- Tag bort den forvdarmda
filterhdllaren (Varning:

filterhéllaren &r het).

- Fyll med finmalet kaffepulver:
-1 kopp = 1 struket matt kaffe
-2 koppar = 2 strukna matt kaffe
Anm.: om filterhéllaren fylls alltfor
mycket, kommer den inte att l&sas



ordentligt p& plats wunder
bryggarens utlopp. Den maximala
mingden dr 2 strukna matt.

- Anvind méttet for att fordela
kaffepulvret jamnt och tryck ner det
latt. Eventuellt overflodigt kaffe pé
sidan av filterhéllaren bor tas bort.

- Bortskaffning av anviint kaffepulver

- Efter att bryggningsomgéngen &r
klar, bor du vinta ca 30 sekunder
tills trycket har minskat tillrackligt.

- Var forsiktig ndr du tar bort
filterhé&llaren: den kan &nnu
innehélla hett vatten.

e Vinligen notera att nidr du gor 2
koppar espresso kommer det att bli
kvar négot mera vatten i
espressopulvret.

- For att ta bort kaffepulvret knackar
du forsiktigt filterhallaren mot en
vertikal yta. Rengor déarefter
filterhéllaren genom att noga torka
av den.

— Insats for espressopodshallare
- Sdtt i espressopods:

- Tag loss den forvdarmda
filterhallaren (Varning: hallaren ér
het).

- Sitt en espressokudde 1 siktet for
pods. Se till att ESE-podsets
papperskant inte sticker ut dver
filtersiktets kant.

- Avligsna anviinda espressopods:

- Efter att en bryggningsomgang air
fullstindig bor du vidnta ca 30
sekunder tills anvdndningstrycket
har minskats tillrackligt.

- Var forsiktig nir du avldgsnar
filterhallaren: den ar het och kan
dnnu innehdlla hett vatten. Hall ut
vattnet forsiktigt. Lt filterhéllaren
svalna for en kort stund.

- For att ta bort den anvinda
espressokudden, knackar du
forsiktigt hallarens sida mot en
vertikal yta.
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Droppbricka

Under anvindningen samlas overflodigt
vatten eller eventuell dnga 1 droppbrickan.
Brickan bor darfor alltid finnas pa plats néar
espressomaskinen dr pakopplad. Varning:
gallret och brickan blir mycket heta nir
espressomaskinen dr pakopplad.

Med hjélp av den roda indikatorn kan du
kontrollera droppbrickans vattenniva. Néar
vattennivan stiger blir indikatorn synlig.
Brickans vattennivd bor 6vervakas noggrant
och alltid tdbmmas 1 god tid. Ta inte bort
brickan om apparaten ir pakopplad och 14t
den svalna tillrdckligt efter att du stidngt av
den innan du tar bort brickan.

Avliagsna droppbrickan frdn apparaten
genom att dra brickan frédn apparaten och
lyfta bort den.

Tillagning

Sa gor du espresso

— Fyll behéllaren med vatten.

— Séatt stickproppen 1 ett lampligt
vigguttag och anvidnd pd/av-knappen
for att koppla pé apparaten. Den réda
signallampan tidnds.

— Stéll in funktionsviljaren pa ’hett
vatten’-lage (knappen i neutralt ldge).

- Forvarm filterhéllaren och
koppen/kopparna.
- Tag bort filterhdllaren, fyll pa

kaffepulver och séatt filterhdllaren
tillbaka p4 sin plats.

— Placera koppen/kopparna
utloppen.

— Naér den grona temperaturlampan borjar
lysa vrider du ventilviljaren till position
> . Espresson kommer att rinna ner i
koppen/kopparna.

- Niér kopparna dr fyllda vrider du
pumpkontrollen till dess -position.

— Vinta ca. 30 sekunder innan du tar bort
filterhdllaren och avldgsnar det anvédnda
kaffet.

— Espressobryggaren ar nu klar for nésta
bryggningsomgang.

under



Avligsna hett vatten

— Placera en kopp under dngmunstycket.

— Vrid funktionsvéljaren pa ¢¢ dlb lage.

— Nar den Onskade vattenmingden har
samlats upp vrider du funktionsvéljaren
till dess neutrala ldge for att stinga av
pumpen.

S4 anviinder du angfunktionen

Denna apparat dr konstruerad for att bilda
anga for upphettning av mjolk eller andra
drycker genom angventilen och ocksa for
att skumma mjolk ndr man gor cappuccino.
For att framkalla &nga trycker du in hett
vatten/dngviljaren. Efter en kort
uppvidrmningstid borjar
temperaturvéljarens lampa lysa. Du fér nu
adnga genom dngmunstycket genom att vrida
ventilviljaren till position ¢ dJb .

For att se till att bryggarens utlopp 4r
skyddat bor filterhéllaren och siktet vara pa
plats nir 4nga avges.

— Sa gor du cappuccino
For cappuccino anvidnds vanligen lika
stora delar espresso, het mjolk och
mjolkskum.
Espresson gors innan dngfunktionen
anvands for att skumma mjolken.

— Skumning av mjolken

- Fyll en lamplig behallare med ca. 1 dl
kall mjolk (forvarm inte behéllaren)

- Tryck in hett vatten/dngviljaren.

- Placera behéllaren med mjolk under
mjolkskummaren.

- Vrid ventilviljaren till #%dlb position.
Anga avges nu fran munstycket.

- For runt behillaren i en cirkelformad
rorelse ca. 40-45 sekunder och se till
att munstycket forblir nersdnkt
medan skumning pégér.

- Nir mjolken ser ut att vara tillrdckligt
skummad vrider du funktionsvéljaren
till dess neutrala ldage for att stdnga av
pumpen. Under skumningen skall
mjolken vdarmas, men den far inte
borja koka.

- Nar funktionsvéljaren dr i neutral

55

position hors ett svagt ljud. Detta
beror pa de tekniska processerna och
ar helt normalt.

- Hall den heta mjolken i koppen med
espresso och sprid ut mjolkskummet i
koppen med en sked. Tillsdtt socker
och litet kakaopulver.

- Aterupphetta drycker

- Tryck in hett vatten/dngvéljaren.

- Sédtt 4ngmunstycket i viatskan som
skall varmas upp pa nytt och vrid
funktionsviljaren 1&ngsamt till ~ &% dlb
position.

- Vrid funktionsvéiljaren till neutral
position ndr viatskan har uppnéitt
Onskad temperatur.

® Nir ingen mer dnga behovs, stéller du in
véljaren pé neutral position igen.

Skotsel och rengoring
® Se till att espressobryggaren inte ar
kopplad till viagguttaget och att den har
svalnat helt innan apparaten rengors.
® P4 grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengoras eller doppas i
vatten.
® Anvind inte slipmedel eller starka
rengoringslosningar.
® Innan du rengdr espressobryggaren, och
om apparaten inte anvédnts under en
langre tid, bor det kvarvarande vattnet i
vattenbehdllaren tommas ut helt.
Vattenbehdllaren bor skoljas noggrant
enligt regelbundna intervall.
® Angmunstycket bor rengdras genast
efter skumningsprocessen. Det borde
vara tillrackligt att torka av munstycket
med en vét duk.
- Om angmunstycket blockeras bor du
gora foljande:
- Dra bort mjolkskummaren frin
dngmunstycket.
- Skruva loss munstycket fran &ngroret
med hjélp av kaffemattet.
- Anvind en fin ndl i munstyckets
Oppning for att avldgsna blockeringen.
- Skruva tillbaka d4ngmunstycket pa



roret.
- Tryck mjolkskummaren tillbaka pé
munstycket.

— Alla lostagbara delar kan rengoras i
varmt diskvatten.

- Toém droppbrickan regelbundet.
Droppbrickan och gallret kan rengoras i
varmt diskvatten.

— Det yttre holjet kan torkas av med en
torr eller latt fuktig luddfri trasa.

— Bryggarens utlopp kan rengodras med en
fuktig trasa.

— Packningen runt bryggarens utlopp (vid
bajonettsockeln) bor rengodras med en
borste. En hard borste rekommenderas.

Avkalkning

Beroende péa vattenkvaliteten

(kalkinnehallet) i ditt omrdde samt pa

apparatens anviandningstithet, behover alla

apparater som anvidnds med varmt vatten
avkalkas (dvs kalkavlagringar avldgsnas)
regelbundet for att fungera ordentligt.

Vilket citronsyrabaserat avkalkningsmedel

for kaffebryggare som helst i handeln kan

anvéndas.

- Hall avkalkningsmedlet i
vattenbehdllaren.

- Koppla pa apparaten och l&t den, enligt
beskrivning i avsnittet Sa gor du
espresso, men utan att anvidnda kaffe
och med filterinsatsen avldgsnad, gora
filtreringsomgangar kopp for kopp. Lat
avkalkningslosningen verka i 5 minuter
mellan varje omgang.

- Rengor apparaten efter avkalkningen:
fyll vattenbehdllaren tvd gdnger med
rent vatten och lat varje fyllning gora
sina filtreringsomgéangar tills behéllaren
ar si gott som tom.

— Skojj filterhéllaren noggrant med varmt
vatten.

® Hill inte ut avkalkningsmedlet 1
emaljerade tvittstéllen.
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Bortskaffning

Kasta inte gamla eller sondriga
K apparater med hushéllsavfallet, utan
mm= ldmna dem

till din hemorts
atervinningsstation.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti rdknat frdn inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkOpskvitto i
Overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Ifall apparaten anvéinds
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvinder apparaten for eventuella material-
och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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Espressokeitin

Hyvi asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittid midridysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojédnnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta.

Tadmaé tuote on kaikkien voimassa olevien
CE-merkint6jad koskevien direktiivien

mukainen.

Tutustuminen

1. Virran merkkivalo (punainen)

2. Lampdotilan merkkivalo (vihred)

3. Kuuman veden/hdyryn valintapainike
4. Kaéynnistyspainike (On/Off)

5. Venttiilin sddtokytkin espresso/hdyry
6. Hoyryputki

7. Hoyrysuutin ja maitovaahdotin

8. Irrotettava tippa-alusta ja ritild

9. Keittimen poistoventtiili

_
— O

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

. Arvokilpi (laitteen pohjassa)
. Tippa-alustan veden pinnantason

punainen ilmaisin
Mittalusikka
Suodatinpidin
Liitdntédjohto ja pistoke
Suodatinsihti

a. 1 kupille

b. 2 kupille

c. ESE-espressonapeille
Vesisiilio

Vesisiilion kansi
Kuppien lammityslevy

Térkeita turvallisuusohjeita

Ennen kiyttod laite ja mahdolliset
lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden
varalta. Jos laite putoaa kovalle
alustalle, sitd ei saa en#dd kayttda:
ndkymittométkin vauriot voivat
aitheuttaa vaaratilanteita laitetta
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kaytettiessa.

Varoitus: suodatinpidin, keittimen

poistoventtiili, ritild ja hoyryputki

kuumenevat kdyton aikana.

Ald avaa hoyrysuutinta ellei sen alla olla

sopivaa astiaa. Varoitus! Suuttimesta

vol purkautua polttavan kuumaa

hoyrya.

Pida késidsi aina kdyton aikana riittivian

etddlld ulostuloaukoista (keittimen

poistoventtiili, suodatinpidin,

hoyrysuutin): palovammavaara.

Ali jita liitdntdjohtoa roikkumaan

dldka anna sen koskettaa kuumia osia.

Al4 jdtd laitetta toimintaan ilman

valvontaa Ald aseta laitetta kuumalle

alustalle tai tulen tai palovaarallisen

hoyryn laheisyyteen.

Tata laitetta eivit saa kdyttdd henkilot

(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole

fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti

tdysin kehittyneitd tai joilla ei ole

kokemusta ja tietoa laitteen kiytosta,

paitsi jos henkildiden turvallisuudesta

vastuussa oleva henkil6 valvoo tai ohjaa

heité alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,

etteivit he leiki laitteella.

Irrota aina pistoke pistorasiasta kiayton

jilkeen ja myos

- mahdollisen toimintahéirion aikana

- laitetta puhdistaessasi.

Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, dla

vedd liitdntdjohdosta; tartu aina

pistokkeeseen.

Ennen kuin kiinnitdt pistokkeen

sopivaan pistorasiaan varmista, etta

- kaikki lisdlaitteet on kiinnitetty
oikein,

- laitteessa on vetti,

- kéynnistyspainike on pois paaltd (off-
asento) ja

- venttiilin sddtokytkin on neutraalissa
asennossa ( O ).

Alid kiyti laitetta ulkona; lé jitd sité

alttiiksi nollan alapuolella oleville

lampdtiloille.

Turvallisuusmiédraykset vaativat, ettd

sahkolaitteen saa  korjata ja



liitintdjohdon wuusia ainoastaan
sahkodalan ammattilainen. Néin
viltytddn vaarallisilta tilanteilta. Jos
laite vaatii huoltoa tai korjausta, ldhetd
se huoltoliikkeeseemme. Osoitteen
loydat tamén kdyttoohjeen liitteesta.

® Jos laite vahingoittuu vidrinkdyton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

® Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon eika sitd tule kayttad
kaupallisiin tarkoituksiin.

Venttiilin saitokytkin
Venttiilin sddatokytkimessd on kolme
asentoa:

# dlb Hoyryn tai kuuman veden paistod
hoyrysuuttimen kautta

O Pumppu on pois pailtd/neutraali
asento
TP Pumppu on pailla: espresson padsto
keittimen poistoventtiilistd.
Heti kun venttiilin sddtokytkin on

kddnnetty pois neutraalista asennosta, joko
hoyrysuutin tai keittimen poistoventtiili
aukeaa, ja aukosta tulee hoyrya tai kuumaa
vetta.

Ennen ensikayttoa

— Ennen laitteen ensikiyttod kaikki
irrotettavat osat tdytyy puhdistaa
perusteellisesti kappaleessa Laitteen
puhdistus ja huolto annettujen
neuvojen mukaisesti. Jdlkeenpdin aseta
tippa-alusta ja ritild takaisin paikalleen
laitteeseen.

— Puhdista jdrjestelmd huuhtelemalla se
kuumalla vedelld seuraavasti:
- Tayta sailio vedella.
- Aseta suodatinpidin ja suodatinsihti

paikalleen, mutta &dla tiytd
kahvijauheella.

- Laita ulostuloaukkojen alle sopiva
astia.

- Kiinnita pistoke sopivaan
pistorasiaan.
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- Aseta kuuma  veden/hdyryn
valintapainike kuuma vesi -asentoon
(painike vapautettu).

- Kytke laite péidlle On/off-
kidynnistyspainikkeesta ja aktivoi
venttiilin sddtokytkin (asento TP ).
Kuuma vesi purkautuu
poistoventtiileista.

- Jatd pumppu kdyméén, kunnes noin
puolet vesisdiliossd olevasta vedesta
on kulkenut ldpi. Kytke virta pois
pumpusta kddntiméalld venttiilin
sddatokytkin neutraaliin asentoon.

- Tyhjennd kuppi ja laita
hdyrysuuttimen alle.

- Kéinna venttiilin sdatokytkin ¢4 dy -
asentoon. Vesi on nyt purkautunut
hoyrysuuttimen lapi.

- Anna veden kulkea ldpi, kunnes
sdiliossd jdljellda oleva médédrd on
”Min”-merkinnédn kohdalla. Kytke
virta pois pumpusta kddntdmailla
venttiilin sddtokytkin neutraaliin
asentoon.

— Té&atd menettelytapaa tulisi myos
noudattaa, mikili laitetta ei ole kaytetty
pitkédén aikaan.

S€

Kaytto

Lisitietoja

Espresso on vahvaa kahvia, jolle tyypillistd
on vaahto, "crema”, ja se valmistetaan
tummiksi paahdetuista kahvipavuista.
Espressoa valmistettaessa kédytetddn
erityisen hienoksi jauhettua kahvia.

Kuuma vesi painetaan kovalla paineella
kahvijauheen ldpi, ja espresso annostellaan
suoraan tyypillisiin pieniin, noin 30-50 ml:n
vetoisiin espressokuppeihin.

Vaahdon valmistukseen tarvitaan
huomattavasti korkeampi ldmpotila kuin
espresson.

— Tayttaminen vedella:

e Kiytid vain raikasta vettd jonka
vaihdat piivittidin; muista puhdistaa
vesisiilio saannollisesti. Ald kiaynnisti
laitetta tyhjana.

- Nosta vesisdilion kansi ja kddnni se



taakse.

- Poista vesisiilio.

- Tayta séilio (ei-hiilihappoisella)
kylmilla vedelld sdilion "Max”-
merkintdén asti.

- Kun séilio on tdytetty, aseta se
takaisin laitteeseen ja paina siiliota
alaspdin, jotta pohjassa oleva venttiili
aukeaa.

- Sulje vesisiilion kansi.

e Pida silmilld veden miaidria ja lisdd
vettd hyvissi ajoin, mikéli tarpeen.

e Jos pumppu alkaa imed ilmaa tyhjésta
vesisdiliosta, tayta sdilio
maksimimddrdin asti. Kun
”tyhjennédt” laitetta jdlkeenpdin,
saattaa kestdd muutaman minuutin
ennen kuin vesi alkaa taas juosta.

e Lika- ja kalkkikertymédt voivat
aiheuttaa vesisdilion alaosassa olevan
ulostuloaukon ja  venttiilien
eristyssaumojen vuotoa. Tarkista
eristyssaumat huolellisesti joka
kerran, kun laitat vesisdilion
paikoilleen ja, jos tarpeellista, poista
varovasti mahdollisesti kertynyt lika
ja kalkki.

Suodatinpitimen asettaminen/

poistaminen

- Suodatinpidin kiinnitetdén laitteeseen
pikaliitintyyppiselld lukkopidikkeell4.
Suodatinpidinti kiinnitettdessd sen
kahvan tulee olla keittimen
poistoventtiilin vasemmalla puolella
(kuva I). Lukitse pidin kddntamalla
kahvaa oikealle (vastapdivddn) niin
pitkille kuin se menee (kuva II).

- Poista suodatinpidin kdidntdmalla sitd
vasemmalle (myOtidpédivaan).

e Paineen takia suodatinpidinté ei saa
poistaa laitteen ollessa toiminnassa.
Kun kahvin valmistus on paittynyt,
odota noin 30 sekuntia, ennen kuin
poistat suodatinpitimen.

Kuuman veden/hoyryn valintapainike
Tadmén valitsimen avulla voidaan valita
joko kuuma vesi tai hoyry.
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- Kuumaa vettd tuotetaan, kun painike
on vapautettuna. Kuuma vesi voidaan
silloin laskea joko keittimen
poistoventtiilin tai hoyryn
poistoaukon lépi.

- Hoyrya tuotetaan, kun valintapainike
on painettuna sisddn. Hoyry voidaan
laskea hoyrysuuttimen kautta
venttiilin sd4dtokytkimen avulla.

Kuppien ja suodatinpitimen
esikuumennus
Suosittelemme kuppien ja

suodatinpitimen esikuumentamista,

koska silld varmistetaan kahvin

korkeampi lampétila.

- Aseta 1 tai 2 kupin suodatinsihti
suodatinpitimeen.

- Kiinnitd suodatinpidin laitteeseen ja
aseta pitimen alle kaksi kuppia.

- Heti kun toimintaan tarvittava
lampdtila on saavutettu, vihred
lampdotilan merkkivalo syttyy.

- Kéinni venttiilin sddtokytkin TP -
symbolin kohdalle.

- Anna kupin/kuppien tdyttyd noin */4
asti, ja kddnnid sitten venttiilin
sddatokytkin neutraaliin asentoon,
jotta pumppu kytkeytyy pois pailta.

- Aseta kuppi/kupit sivuun ldmpidméin
ja kaada vesi pois juuri ennen
espresson annostelua.

Kupit voidaan myds asettaa
lammityslevylle niiden
esikuumentamiseksi.
Suodatinsihdin tiyttiminen
kahvijauheella/kiytetyn kahvijauheen
poistaminen

- Kahvijauheella tiyttiminen

- Poista esilammitetty suodatinpidin
(Varoitus: suodatinpidin on
kuuma).

- Téaytd hienoksi jauhetulla kahvilla:
-1 kuppi = 1 tdysi mittalusikka
- 2 kuppia = 2 tdyttd mittalusikkaa
Huomaa: jos suodatinpidin on liian
tdynné, se ei kiinnity kunnolla
paikoilleen. Sopiva tdyttoméird on



noin 2 tasaista mittalusikallista.

- Tasoita kahvi mittalusikalla ja paina
sitd hieman. Poista suodatinpitimen
reunoille jadnyt ylimédirdinen kahvi.

- Kiytetyn kahvijauheen poistaminen

- Kun kahvin valmistus on péittynyt,
odota noin 30 sekuntia, kunnes
kayttopaine on laskenut riittdvasti.

- Poista suodatinpidin varovasti: siind
voi olla vield jiljelld kuumaa vetta.

e Huomaa, ettd kahta
espressokupillista valmistettaessa
espressoporoihin jdid hiukan
enemman vettéa.

- Poista  kéytetty kahvijauhe
kopauttamalla suodatinpitimen
kylked kevyesti pystysuoraa pintaa
vasten. Pyyhi suodatinpidin
jalkeenpdin ldpikotaisin puhtaaksi.

— Espressonapin kiinnitysliite:
- Espressonapin asetus:
- Poista esilimmitetty suodatinpidin
(Varoitus: pidin on kuuma).
- Aseta espressonappi suodatinsihtiin
”c”  (espressonappisuodatin).
Varmista, ettd ESE-
espressonappien paperireuna ei

tyonny suodatinsihdin reunan yli.

- Kiytetyn espressonapin poisto:

- Kun kahvin valmistus on péittynyt,
odota noin 30 sekuntia kunnes
kéayttopaine on laskenut riittavéasti.

- Poista suodatinpidin varovasti, silla
se on kuuma ja siind voi vield olla
hiukan kuumaa vetti jiljelld. Kaada
vesi varovasti pois. Anna
suodatinpitimen jadhtya hieman.

- Poista kiytetty espressonappi
kopauttamalla pitimen kylkea
kevyesti pystysuoraa pintaa vasten.

Tippa-alusta

Kéyton aikana mahdollinen ylimé&rdinen
vesi tai hoyry kerddntyy tippa-alustaan.
Tippa-alustan on siis oltava asennettuna
paikalleen aina kun espressokeitin
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kytketddn pédille. Varoitus: ritild ja alusta
kuumenevat kiyton aikana.

Punaisen ilmaisimen ansiosta on
mahdollista seurata tippa-alustassa olevan
veden pinnantasoa. Kun pinnantaso nousee,
ilmaisin alkaa nikyai ritilan 1dpi. Alustaan
kerddntyvdn veden méiadrdd on pidettdva
tarkasti silmélld ja tyhjennettdvé aina
ajoissa. Poista tippa-alusta vain kun laite on
kytketty pois pddltd ja sen on annettu
jadhtya riittavasti.

Poista alusta vetdmadlld se irti laitteesta ja
nosta se ulos.

Valmistus

Espresson valmistus

— Tayta siilio vedella.

— Kiinnité pistoke sopivaan pistorasiaan ja
kdynnistd laite virtakytkimesta.
Punainen virran merkkivalo syttyy.

— Aseta valitsin kuuma vesi -asentoon
(painike vapautettuna).

- Esilammitéd suodatinpidin
kuppi/kupit.

— Poista suodatinpidin, tiytad se jauhetulla
kahvilla ja aseta takaisin paikoilleen.

— Aseta kuppi/kupit venttiilien alle.

— Kun vihred ldmpotilanilmaisimen valo
syttyy, kddnni venttiilin sddtokytkin
asentoon P . Espressokahvi suodattuu
nyt suoraan kuppiin/kuppeihin.

— Kupin/kuppien tiytyttyd kdidnni
venttiilin sddtokytkin neutraaliin
asentoon, jotta pumppu kytkeytyy pois
palti.

— Odota noin 30 sekuntia ennen kuin
irrotat suodatinpitimen ja poistat
kéytetyn kahvin.

— Espressokeitin on valmis uutta kayttoa
varten.

ja

Kuuman veden paisto

— Aseta kuppi hoyrysuuttimen alle.

— Kaiédnni venttiilin saatokytkin ¢ddb -
asentoon.

- Kun tarvittava middrd vettd on
kerddntynyt, k&ddnnd venttiilin
sddatokytkin neutraaliin asentoon, jotta



pumppu kytkeytyy pois paalta.

Hoyryn tuottaminen

Laite on suunniteltu annostelemaan
vaahtoa kuumentamalla maitoa tai muuta
nestettd hoyrysuuttimen ldapi sekd
vaahdottamaan maitoa valmistettaessa
cappuccinoa. HoOyry annostellaan
painamalla kuuman veden/hdyryn valitsin
sisddn. Lyhyen kuumenemisajan jdlkeen
vihred lampdotilan merkkivalo syttyy. Hoyry
voidaan nyt laskea hdyrysuuttimesta
kaantamalla venttiilin sdiatokytkin asentoon
odbh.

Jotta keittimen poistoventtiili olisi
turvallisesti peitetty, on suodatinpidikkeen
ja sihdin oltava asennettuina, kun hoyryéa
tuotetaan.

— Cappuccinon valmistus
Cappuccino valmistetaan tavallisesti
kdyttdméalld saman verran espressoa,
kuumaa maitoa ja maitovaahtoa.
Espresso on valmistettava ennen kuin
hoyrytoimintoa kédytetddn maidon
vaahdottamiseen.

— Maidon vaahdotus
- Taytéd sopivaan kannuun noin 100 ml
kylmdd maitoa (4ld esikuumenna

kannua).

- Paina kuuman veden/hdyryn valitsin
sisdin.

- Aseta maidollinen kannu

maitovaahdottimen alle.

- Kéadnni venttiilin sdatokytkin ¢8 dlb -
asentoon. HOyry purkautuu nyt
suuttimesta.

- Kéénné kannua py0rivin liikkkein noin
40-45 sekunnin ajan varmistamalla
samalla, ettd suutin on koko ajan
nesteen pinnan alla kun maidon
vaahdotus on kdynnissa.

- Heti kun maito on tarpeeksi
vaahtoisaa, kéddnnd venttiilin
sdadtokytkin neutraaliin asentoon,
jotta pumppu kytkeytyy pois pailta.
Vaahdotuksen aikana  maito
kuumenee mutta ei saa alkaa kiehua.
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- Heti kun venttiilin sdidtokytkin on
neutraalissa asennossa, kuuluu kevyt
ddni. Tadmid johtuu teknisistd
prosesseista ja on tdysin normaalia.

- Kaada kuuma maito kuppiin, jossa on
espressokahvi ja levitd maitovaahto
pinnalle lusikalla. Lisdd sokeria ja
rouhittua suklaata maun mukaan.

— Nesteiden liimmitys

- Paina kuuman veden/hdyryn valitsin
sisdan.

- Aseta hoyrysuutin limmitettividdn
nesteeseen ja kddnnd venttiilin
saatokytkin hitaasti ¢# dlb -asentoon.

- Kdidnnd venttiilin sddtokytkin
neutraaliin asentoon heti kun neste on
lammennyt toivottuun ldmpdotilaan.

® FEllei hoyryd endd tarvita, vapauta
valintapainike jilleen.

Laitteen puhdistus ja huolto

® Varmista, ettd keittimestd on katkaistu
virta ja ettd se on jddhtynyt tdysin ennen
puhdistamista.

® Sihkoiskun vilttamiseksi dld puhdista
laitetta vedelld. Ald myoskddn upota
sitd veteen.

® Ald kidytd hankaavia tai karkeita
puhdistusaineita.

® Ennen espressokeittimen puhdistusta, ja
myos jos laitetta ei ole kdytetty pitkddn
aikaan, vesisdilion vesi tdytyy poistaa
tarkoin. Huuhtele vesisiilio huolellisesti
sadnnollisin véliajoin.

® Hoyrysuutin  on  puhdistettava
vilittomaisti vaahdotuksen jilkeen.
Siihen riittdd suuttimen pyyhkéiseminen
kostealla liinalla.

— Jos hoyrysuutin tukkeutuu, menettele

seuraavasti:
- Veda maitovaahdotin 1rti
hoyrysuuttimesta.

- Irroita suutin hoyryputkesta kiyttien
mittalusikkaa apuna.

- Poista tukos tyontimalla
hoyrysuuttimen aukkoon ohut tikku
tai neula.



- Kiinnitd hoyrysuutin takaisin
paikalleen putkeen.
- Tyonnd maitovaahdotin takaisin
suuttimeen.

— Kaikki irrotettavat osat voi puhdistaa
lampimalla vedella.

— Tyhjenni tippa-alusta ajoissa. Tippa-
alusta ja ritild voidaan puhdistaa
lampimalla saippuvedella.

— Laitteen pinnan voi pyyhkié kuivalla tai
hieman kostealla nukkaantumattomalla
litnalla.

— Keittimen poistoventtiilin voi puhdistaa
kostealla liinalla.

- Puhdista poistoventtiilin tiivisteet

(pikaliittimen lukkopidikkeessi)
kéayttdmaélla mieluiten kovaharjaksista
harjaa.

Kalkin poisto

Kaikista kuumaa vettd kiyttdvistd
kodinkoneista on aika ajoin poistettava
kalkkisakkautumat, jotta laitteen toiminta
el kérsi. Toimenpiteen toistotiheys riippuu
veden laadusta (kalkkipitoisuus) seké siitd,
kuinka usein laitetta kdytetdin.

Kalkin poistamiseen voidaan kdyttdd mitd

tahansa kaupasta saatavaa kahvinkeittimien

kalkinpoistoon valmistettua
sitruunahappoperiisté ainetta.

— Kaada kalkinpoistoaine vesisdilioon.

- Menettele Espresson valmistus -
kohdassa kuvatulla tavalla kdyttamatta
kahvia ja suodatinpidin poistettuna,
kdynnistd laite ja anna sen kayda
suodatusprosessit lapi kuppi kupilta.
Odota jokaisen vaiheen jidlkeen 5
minuuttia jotta puhdistusaine ehtii
vaikuttaa.

— Puhdista laite kalkinpoiston jalkeen
tdyttamalld vesisdilio kahdesti puhtaalla
vedelld ja antamalla kummankin tdyton
kiertdd lapi suodatusprosessi, kunnes
vesisdilio on melkein tyhja.

— Huuhtele vesisdilio huolellisesti
lampimaélld vedella.

® Ali kaada kalkin kalkinpoistoainetta
poistoainetta emaloituihin
astianpesualtaisiin.
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Jiatehuolto

Kiaytostad poistettavat laitteet tulisi
E vieda jatteiden hyotykdyttoasemalle.
|

Takuu

Laitteelle myonnetdén 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopdivistd lukien yksiloityd ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikidli laitetta kéytetddn véirin,
kdyttoohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttajélle.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Ekspres do kawy

CSPresso

Szanowni Klienci

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejsza instrukcja.

Podlaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtaczaé do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzié, czy napigcie sieciowe
zgadza sie z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyréb zgodny jest z
obowiagzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Gtoéwny wskaznik $wietlny (czerwony)

2. Wskaznik Swietlny temperatury
(zielony)

3. Przycisk wyboru funkcji goracej wody
lub pary

4. Wiacznik On/Off

Przetacznik trybu pracy zaworu:

espresso / para

Dysza parowa

Dysza ze spieniaczem do mleka

Zdejmowana tacka z ociekaczem

Otwor wylotowy bojlera

0. Tabliczka znamionowa (na spodzie

urzadzenia)

. Czerwony wskaznik poziomu wody w

ociekaczu

Miarka

Uchwyt na filtr

Przewdd zasilajacy z wtyczka

Sitko filtra

a. na 1 filizanke

b. na 2 filizanki

c. do saszetek ESE

Zbiornik na wodg¢

Pokrywka zbiornika na wode

Ptyta do podgrzewania filizanek

e

2N

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

63

Instrukcja bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktadnie sprawdzié, czy jego gtéwny
korpus i elementy czynnoSciowe s3a
sprawne i nie nosza Sladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadto na twarda
powierzchnig, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na
jego dzialanie 1 bezpieczenistwo
uzytkownika.

Uwaga: pojemnik na filtr, dysza
wylotowa bojlera oraz dysza parowa
nagrzewaja si¢ podczas pracy.

Nie wolno otwiera¢ dyszy parowej, jesli
nie ma pod nig odpowiedniego
pojemnika. Uwaga! Wydobywajaca si¢
para jest bardzo gorgca 1 moze
spowodowacé oparzenia.

W Zadnym wypadku nie zbliza¢ rak do
otworéw wylotowych (dysza wylotowa
bojlera, pojemnik na filtr, dysza parowa)
w trakcie pracy urzadzenia: grozi
poparzeniem.

Przewdd zasilajacy nie powinien zwisaé
swobodnie 1 nalezy uwazal aby
znajdowat si¢ w bezpiecznej odleglosci
od goracych elementéw urzadzenia.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru. Nie nalezy
réwniez stawia¢ zadnych przedmiotéw
na urzadzeniu.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia 1 stosownej wiedzy,
chyba zZe sa one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenistwo,
ktéra instruuje jak bezpiecznie
korzystac¢ z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stala
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Zawsze nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka po zakonczeniu pracy
urzadzenia, jak réwniez:



Prz

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzgdzenia;
- na czas czyszczenia urzadzenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpac za przewod.
Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka,
nalezy doktadnie sprawdzi¢
- czy wszystkie elementy urzadzenia
zostaty prawidtowo zalozone,
- czy w ekspresie jest woda,
- czy wlacznik jest w pozycji Off,
- czy przetacznik trybu pracy zaworu
jest w pozycji neutralnej ( O ).
Ekspresu nie mozna uzywa¢ na wolnym
powietrzu. Urzadzenie nalezy chronié
przed temperaturami ujemnymi.
Zgodnie z zasadami bezpieczefistwa 1 w
celu uniknigcia ryzyka, wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢é wykonywane przez
wykwalifikowany i upowazniony do
tego personel. Dotyczy to rowniez
wymiany przewodu zasilajacego. Jesli
urzadzenie wymaga naprawy, prosimy
wysta¢ je do jednego z naszych dziatow
obstugi klienta. Odpowiednie adresy
znajduja si¢ w karcie gwarancyjnej w
jezyku polskim.
Za szkody wynikte z nieprawidiowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wine
ponosi wylgcznie uzytkownik.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

elacznik trybu pracy zaworu

Przetacznik ma trzy ustawienia:

o d

I Wytwarzanie pary lub wytwarzanie
gorgce] wody przez dysze parowa.

O Pompa wylaczona / ustawienie
neutralne.
LP  Pompa wiaczona: parzenie espresso
przez dysze wylotowa bojlera.
Po przekreceniu przelacznika z ustawienia

neutralnego na wytwarzanie pary lub

gor

acej wody, jedna z dysz otwiera si¢ 1

wytarzana jest odpowiednio para lub goraca
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woda.

Przed uruchomieniem urzadzenia po raz
pierwszy

Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy nalezy wyjaé wszystkie jego
zdejmowane czesci 1 wyczysSci€ je wedlug
instrukcji z punktu Konserwacja i

czyszczenie. Nastepnie wlozyé z

powrotem tacke z ociekaczem na

miejsce.

Oczysci¢ system przeptukujac go goracy

woda w nastepujacy sposob:

- Napehi¢ bojler woda.

- Wlozy¢ pojemnik na filtr wraz z
sitkiem filtrujacym, ale nie napetniaé
go kawa.

- Podstawié pojemnik, np.
odpowiednich rozmiaréw kubek lub
filizanke, pod otwory wylotowe.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

- Ustawi¢ przycisk wyboru funkcji na
wytwarzanie gorgcej wody (przycisk
zwolniony).

- Wlaczy¢é urzadzenie przy uzyciu
wlacznika 1 ustawi¢ przetacznik trybu
pracy zaworu (pozycja P ). Z
otwordéw zaczyna wylatywac goraca
woda.

- Pozostawi¢ pompe wiaczong az zuzyje
si¢ okolo potowy wody ze zbiornika.
Nastepnie wylaczydé pompe
przestawiajac przetacznik trybu pracy
zaworu na pozycje neutralng.

- Oproézni¢ kubek 1 podstawi¢ go pod
dysze parowa.

- Ustawi¢ przetacznik trybu pracy
zaworu w pozycji 8 db . Przez dysze
parowa zacznie wylatywaé woda.

- Poczeka¢ az poziom wody w
zbiorniku osiggnie symbol Min.
Nastepnie wyltaczyé pompe
przestawiajac przetgcznik trybu pracy
zaworu na pozycj¢ neutralna.

Procedur¢ nalezy powtarza¢ za kazdym

razem, kiedy urzadzenie nie jest

uzywane przez dtuzszy okres.



Instrukcja obstugi

Informacje ogélne

Kawa espresso jest parzona z ciemnej i
dobrze palonej kawy, jest mocna i
charakteryzuje si¢ specyficzna pianka. Do
kawy espresso uzywa si¢ bardzo drobno
mielonej kawy, ktéra ma posta¢ prawie
pudru.

Parzenie odbywa si¢ podczas filtrowania
goragcej wody przez mielong kawe pod
duzym ci$nieniem.

Kawa sptywa do niewielkich filizanek (30-
50 ml). W poréwnaniu z parzeniem
espresso, zastosowanie funkcji pary wymaga
wyzszych temperatur.

— Napelnianie woda:

e Zawsze nalezy uzywaé wylacznie
Swieze] wody 1 regularnie ptukad
zbiornik na wode. Nie wolno wiaczac
urzadzenia z pustym zbiornikiem.
Podnies¢ pokrywke zbiornika na

wode 1 odchyli€ ja.

- Wyjac zbiornik.

- Napehi¢ zbiornik zimna woda (nie
moze by¢ gazowana), nie

przekraczajac oznaczenia Max.

Napelniony zbiornik wlozyé z

powrotem i przycisnaé w doét w celu

otwarcia zaworu w podstawie.

Zamknac pokrywke zbiornika.

e Korzystajac z urzadzenia nalezy
sprawdzac co jaki$§ czas poziom wody.
W razie potrzeby, uzupeini¢ zbiornik
woda.

e Jezeli pompa zacznie wysysacé
powietrze z pustego zbiornika na
wode, nalezy napetni¢ go ponownie
woda do znaku Max i odpowietrzy¢
system zgodnie z powyzszg instrukcja.
Zanim woda zacznie ponownie
wyptywaé moze uplynaé dtuzsza
chwila.

e Gromadzacy si¢ osad i kamiert moga
spowodowac przeciekanie uszczelek
zainstalowanych na dnie zbiornika na
wode oraz wokot zawordw. Przy
kazdym wktadaniu zbiornika nalezy
sprawdzi€ uszczelki 1 w razie potrzeby
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ostroznie usuna¢ zanieczyszczenia.

- Wkladanie i wyjmowanie uchwytu na
filtr

- Uchwyt mocowany jest za pomoca
zamykajacego zaczepu bagnetowego.
Zaktadajac uchwyt nalezy zwrdcié
uwage na to, by jego raczka
znajdowata si¢ po lewej stronie
otworu wylotowego bojlera (ilustracja
I). Aby umocowaé¢ uchwyt w
odpowiednim miejscu nalezy
przekreci¢ go w lewo, a wigc w
kierunku odwrotnym do ruchu
wskazéwek zegara, tak daleko jak to
bedzie mozliwe (ilustracja I1T).

- Aby wyjaé¢ uchwyt filtra, nalezy
poluzowaé go, przekrecajac w prawo,
a wiec w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

e Nie wolno wyjmowa¢ uchwytu na filtr
w czasie pracy urzadzenia, poniewaz
znajduje si¢ on woéwczas pod duzym
ciSnieniem. Po zakonczeniu cyklu
parzenia nalezy odczekaé okoto 30
sekund przed wyjeciem uchwytu na
filtr.

— Przycisk wyboru funkcji goracej wody
lub pary

Przycisk pozwala wybra¢ pomigdzy

funkcja wytwarzania goracej wody lub

pary.

- Aby urzadzenie wytwarzalo goraca
wode, przycisk musi by¢ zwolniony.
Woéwcezas mozna uzyskac goracy
wode, ktéra moze by¢é podawana
przez wylot bojlera lub dysz¢ parowa.

- Aby urzadzenie wytwarzalo pare,
przycisk musi by¢ wcisnigty. Pare
mozna uzyskac przez dysze parowa
ustawiajac w odpowiedniej pozycji
przetacznik trybu pracy zaworu.

— Podgrzewanie filizanek i uchwytu na
filtr
Ogrzanie filizanek 1 uchwytu na filtr
przed rozpoczeciem parzenia pozwoli
zachowac wyzsza temperature kawy.



- Do uchwytu na filtr wlozy¢
odpowiednie sitko filtrujace, na jedna
lub dwie filizanki.

- Umiesci¢ uchwyt w urzadzeniu 1
podstawi¢ jedna lub dwie filizanki.

- Kiedy urzgdzenie osiggnie
odpowiednig temperature, wlaczy si¢
zielona lampka.

- Przekreci¢ przetagcznik zaworu na
symbol TP .

- Odczekac az filizanki napelnia si¢ w
*ls, po czym przekreci¢ przetacznik
zaworu do pozycji neutralnej w celu
wylaczenia pompy.

- Filizanki odstawi¢ na bok, aby si¢
ogrzaty. Wode¢ wyla¢ z nich nie
wczes$niej, jak tuz przed nalaniem
kawy.

W celu ogrzania filizanek mozna je

umiesci¢ na przeznaczonej do tego celu

plycie.

Napekianie sitka filtrujacego mielona
kawg / usuwanie fusow
- Napelnianie mielong kawq

- Wyjacé uprzednio ogrzany filtr z
urzadzenia (Uwaga: filtr jest
goracy).

- Napetni¢ go drobno zmielong kawa:
- na jedna filizanke - 1 ptaska

miarka
- na dwie filizanki - 2 miarki
Uwaga! Przepelnienie filtra moze
spowodowal jego niedokladne
zalozenie pod wylotem bojlera. Do
filtra wchodza maksymalnie 2
miarki kawy.

- Przy uzyciu miarki réwno
rozprowadzi¢ kawe w sitku i lekko
ja ubié. Brzegi uchwytu na filtr
nalezy doktadnie oczysci¢ z
ziarenek mielonej kawy.

- Usuwanie fusow kawowych
- Po zakonczeniu cyklu parzenia,
odczekaé¢ okoto 30 sekund na
wyrdéwnanie ci$nienia.
- Nalezy zachowa¢ ostroznos¢
wyjmujac uchwyt na filtr, poniewaz
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moze on nadal zawieraé goraca
wode.

e Nalezy pamietaé, ze przy
przyrzadzaniu 2 filizanek kawy
espresso w fusach pozostaje nieco
wigcej wody.

- W celu usunigcia fuséw lekko
postukac brzegiem uchwytu na filtr
o réwna powierzchni¢. Nastepnie
dokfadnie wytrze¢ uchwyt na filtr.

— Uzywanie sitka do saszetek ESE
- Wkladanie saszetki ESE:

- Wyjaé ogrzany uchwyt na filtr
(Uwaga: filtr jest goracy).

- Wlozy¢ saszetke espresso do sitka
¢’ (sitko do saszetek). Saszetke
ESE natozy¢ tak, aby jej papierowy
brzeg nie wystawal poza brzeg sitka.

- Wyjmowanie zuzytej saszetki ESE:

- Po zakonczeniu parzenia, odczekad
30 sekund, aby wyrdéwnal sig¢
poziom ciSnienia w urzadzeniu.

- Zachowaé¢  ostroznos¢ przy
wyjmowaniu uchwytu na filtr: jest
on nadal goracy i moze zawieraé
gorgca wode. Wylaé ostroznie wode¢
i odczekac az filtr nieco ostygnie.

- W celu usunigcia zuzytej saszetki
ESE lekko postuka¢ brzegiem
uchwytu o réwna powierzchnig.

Tacka ociekacza

W czasie pracy urzadzenia wszelki nadmiar
wody lub pary gromadzi si¢ w tacce
ociekacza. Dlatego tez nalezy ja zawsze
umieszcza¢ w ekspresie przed jego
wlaczeniem. Uwaga: ociekacz i tacka mocno
si¢ nagrzewaja w trakcie pracy urzadzenia.
Czerwony wskaznik pozwala monitorowaé
poziom wody w tacce. Wraz z
podniesieniem si¢ poziomu wody, wskaznik
staje si¢ coraz bardziej widoczny. Nalezy
odpowiednio czg¢sto sprawdzaé poziom
wody w tacce i w razie potrzeby oprézniac
ja zanim woda zacznie si¢ przelewac. Tacke
mozna wyjmowac jedynie wtedy, kiedy
urzadzenie jest wylaczone i zdazyto



ostygnac.
W celu wyjecia tacki, pociggna¢ lekko do
siebie 1 podnies¢.

Parzenie

Parzenie kawy espresso

- Napetnic zbiornik na wode.

- Wilozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego
do gniazdka 1 wlaczy¢ ekspres
przyciskiem ON/OFF. Wlaczy si¢
gtowny wskaznik Swietlny w kolorze
czerwonym.

— Ustawi€ przycisk wyboru funkcji na
wytwarzanie goracej wody (przycisk
zwolniony).

— Podgrza¢ uchwyt na filtr i filizanki.

- Wyjaé uchwyt na filtr, napeini¢ go
mielong kawg 1 zatozy¢ z powrotem w
urzadzeniu.

— Umiescic filizanki na tacce.

- Kiedy wtaczy si¢ zielona lampka
sygnalizujgca osiggnigcie odpowiedniej
temperatury, przestawi¢ przetacznik
trybu pracy zaworu do pozycji TP.
Kawa/espresso zacznie spltywac
bezposrednio do filizanek.

— Po napelnieniu filizanek, przekrecié
przetacznik zaworu do ustawienia
neutralnego w celu wylaczenia pompy.

— Odczeka¢ 30 sekund, po czym zdja¢é
uchwyt na filtr i usuna¢ fusy.

— Urzadzenie jest ponownie gotowe do
nastepnego cyklu parzenia.

Przygotowywanie goracej wody

— Pod dysz¢ parowa podstawic filizanke.

— Przekreci¢ przetacznik zaworu do
ustawienia ¢¥dlb .

— Po uzyskaniu zgdanej iloSci wody,
przekreci¢ przetacznik zaworu do

ustawienia neutralnego w celu
wylaczenia pompy.

Przygotowywanie pary

Urzadzenie jest przystosowane do

wytwarzania pary poprzez dysza parowg w
celu podgrzania mleka lub innego napoju, a
takze do spieniania mleka przy parzeniu
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kawy cappuccino. Aby urzadzenie
wytwarzato pare, nacisngé przycisk wyboru
funkcji. Po chwili nagrzewania wilaczy si¢
zielona lampka temperatury. Mozna
wowczas uzyskaé parg z dyszy parowe]j
przekrecajac przetacznik zaworu do pozycji
odb.

W celu odpowiedniego zabezpieczenia
wylotu bojlera, w trakcie przygotowywania
pary nalezy pozostawi¢ uchwyt na filtr wraz
z sitkiem filtrujacym.

— Parzenie kawy cappuccino
Na ogo6l, cappuccino robi si¢ z
potaczenia réwnych czesci kawy
espresso, goragcego mleka i1 pianki
mlecznej. Kawa espresso musi by¢
gotowa przed uruchomieniem funkcji
pary do spieniania mleka.

— Spienianie mleka

- Napetni¢ odpowiedni dzbanek ok. 100
ml zimnego mleka (nie ogrzewajac
wczesniej dzbanka).

- Wcisnaé przycisk wyboru funkcji
gorgce] wody lub pary.

- Umiesci¢ dzbanek pod dysza do
spieniania mleka.

- Ustawi¢ przetacznik trybu pracy
zaworu w pozycji #db . Z dyszy
zacznie wydobywac si¢ para.

- Przez okoto 40-45 sekund kotysaé
dzbankiem wykonujac okragle ruchy
uwazajac jednocze$nie, aby dysza
parowa byta zanurzona przez caty czas
spieniania mleka.

- Po odpowiednim spienieniu mleka,
przekreci¢ przetacznik do pozycji
neutralnej w celu wylaczenia pompy.
W czasie spieniania mleko powinno
si¢ rozgrzac, ale nie powinno osiggnaé
temperatury wrzenia.

- Po ustawieniu przelacznika w pozycji
neutralnej, stychaé¢ bedzie lekki
odglos. Jest to zupelnie normalne
zjawisko spowodowane praca
urzadzenia.

- Nalac spienione mleko do filizanki z
kawa espresso i rozprowadzié piang



tyzeczka. Dodac cukier i czekolade w
proszku do smaku.

Podgrzewanie napojow

- Wcisna¢ przycisk wyboru funkcji
goracej wody lub pary.

- Wiozy¢ dysze parowa do
podgrzewanego napoju i przekrecié
powoli przetacznik zaworu do
ustawienia §¥dlb .

- Kiedy napdj osiagnie zadang
temperature, przekreci¢ przetacznik
do pozycji neutralnej w celu
wylaczenia pompy

Jezeli nie jest juz potrzebna funkcja
wytwarzania pary, zwolni¢ przycisk
wyboru funkcji.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystagpieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzié¢, czy urzadzenie
zupelnie ostyglo i jest wylaczone z sieci
elektryczne;.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.
Do czyszczenia nie stosowaé zracych
roztworéw, ani Srodkow Scierajacych.
Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia, a takze wtedy, kiedy nie
bylo ono uzywane przez dluzszy czas,
nalezy je catkowicie oprézni¢ z
pozostalej w nim wody. Zbiornik na
wode nalezy regularnie i czgsto ptukad.
Koncéwke dyszy parowej nalezy czysci¢
bezposrednio po zakoniczeniu spieniania
mleka. Zazwyczaj wystarczy przetrzeé
koncoéwke wilgotna Sciereczka.
W przypadku zatkania si¢ dyszy,
postepowac wg ponizszych instrukcji:
- Zdja¢ koricéwke do spieniania mleka
z dyszy.
- Za pomoca
koncowke dyszy.
- Wtozy¢ igle lub agrafke do wlotu
dyszy i usung¢ zanieczyszczenia.
- Przykreci¢ z powrotem koncoéwke
dyszy.

miarki odkrecié
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- Nasuna¢ korico6wke do spieniania
mleka na dysze.

— Wszystkie zdejmowane elementy mozna
my¢ w goracej wodzie z detergentem.

— Pamig¢taé o regularnym opréznianiu
zbiornika pod tacka. Tacke oraz
ociekacz mozna my¢ w cieplej wodzie z
detergentem.

— Obudowe¢ zewnetrzng przeciera¢ suchg
lub lekko wilgotna gladka Sciereczka.

— Otwér wylotowy bojlera mozna czysci¢
wilgotna Sciereczka.

— Powierzchni¢ dokota uszczelki bojlera i
zamykajacego zaczepu bagnetowego
nalezy czysci¢ szczoteczka. Nie zaleca
si¢ uzywania twardych szczotek.

Usuwanie osadow kamienia

Kazde urzadzenie gospodarstwa

domowego, ktére wykorzystuje do pracy

goraca wode, wymaga usuwania osadéw
kamienia. CzestotliwoS$¢ tej operacji
warunkowana jest zwykle rodzajem wody

(mickka, twarda) w danej okolicy.

Regularny proces czyszczenia gwarantuje

prawidlowe dziatanie urzadzenia.

Do odkamieniania mozna stosowa¢

dostgpne w sklepach srodki na bazie kwasu

cytrynowego.

- Wlaé¢ roztwdér odkamieniajacy do
zbiornika na wodg.

— Wiaczy¢ urzadzenie i1 zgodnie z
instrukcja w dziale Parzenie kawy
espresso, ale bez mielonej kawy i bez
pojemnika na filtr, uruchomic je (dwie
filizanki). W celu uzyskania lepszego
rezultatu, nalezy zachowa¢ 5-minutowa
przerwe pomiedzy cyklami.

— Po usunig¢ciu kamienia, dwukrotnie
wypetni¢ zbiornik czysta woda i
uruchomi¢ ekspres az do catkowitego
opréznienia zbiornika.

— Uchwyt na filtr wyptuka¢ doktadnie
ciepta woda.

® Roztworu odkamieniajacego nie nalezy
wylewaé do zlewow pokrytych emalia.



Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub
E zepsutych urzadzen do domowego
mmm  kosza na $mieci, lecz oddawac je do
specjalnych punktéw zbiorki.

Gwarancja

Na sprzet SEVERIN udzielana jest 2-letnia
gwarancja, na podstawie 1 wedlug
warunkow karty gwarancyjnej wydanej
przez wylacznego przedstawiciela
SEVERIN w Polsce, GAMMA Kluczbork.
Obstuge gwarancyjng i pogwarancyjna
zapewnia autoryzowana sie¢ serwisowa na
terenie catej Polski.
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# db H diavour| atpov 1 Leotd vepod

op

®)

YIVETAL LECW TOV OXQOPUGLOV OLTUOV
H avthia eival amevegyomomuevn/oe
ovdétepn O€on

H avthio Poloxetan o€ Aettovoyia.
Anhad1), OLAVEUEL EGTTQECO UECH TNG
eE000v PoaoTtnoa

Mohig Pydiete To dLanOTTY EMLAOYNG
BarPidag amd tnv ovdétepn O¢omn, Oa
avolEeL elTe TO OXQOPVOLO ATUOV ELTE M
¢€000¢ Poaotnoa »atl Oa exhubel atudg 1)
Ceoto veo.

ITgv O GLUOTOLNCETE T1] GUOKEVY] YL
TOMTI YOO

ITowv Y OMNOLUOTTOOETE T CUOAELT] YL

TEWTN POQd, Ba meémeL vo noboagloete

TOAY %Ol OMO. TO QTOCTMOUEVA

eEaQTNUATO CVUPOVA UE TLG 00N YLES

0to xepahlato I'evixn @oovrida xat
xaBOaotopos. Katomv, mpooaouoote

Eava otn ovoxevr) to dlono GuAAOYNG

OTOYOVOV ROL TO LECO OITOOTQAYYLONG.

Kabapiote to ovotmuo Eemhévovtdg to

ue Ceoto vepo mg eENg:

- Tepiote o dOYELO e veQO.

- Tomobetnote v vwodoyn Yihtoov
uall pe ™ onta @iltoov, alld YweIlg
VoL TQOOOECETE GROVT) HOPE.

- TomoOetnote €va doyelo, m.%. €va
pMTCavL xoTaAAnAov ueyeéboug, ®ATm
atd TA AVOLYUOTO TV EEOOWV.

- Bakte 10 @Lg TOU MAEXUTQOL®ROV
2OAWOLOV O€ (L ®ATAAAAN TELla.

- PvOuiote tov emihoyéa Ceotovu
vegov/atuov ot 0éorn Ceotov veQOU
(rovumi ehevBeQO).

- Me 1o drandmTn Aettovoyiag, O€ote
TN OUVUOXEVN OE€ AELTOVQYLO %O
EVEQYOTTOOTE TO OLAROTTTY EMAOYNG
BarPidac (0éon LP). Zeot1d vepd
exAVETOL OTTO TS EEOOOVC.

- Agnote TNV avIha o€ AeLTovQYLa
UEYQL VO TTEQAOEL TEQLTOV TO ULOO



VEQO TTOV OLOXETAL UEGO OTO DOYELO
vepov. Katomy, amevegyomoinote
TNV OVTALO TTEQLOTQEQPOVTIAS TO
draxomtn emhoyns Parpidag otnv
ovdéTeon Ogom.

- Adelaote  TtOo  @AutCave  xau
tomo0eTnoTE TO XAT®W OmO TO
Ox%QOPUOLO ATUOV.

- O¢ote TO OLAXOTTY ETLAOYNC
Barfidag otn Béon e dd . Tooa to
veQO eXAVETOL OTTO TO AXQOPVOLO
oTuov.

- A@noTe TO VEQO VO TEQAOEL UEYQL M)
TOOOTNTA TTOV OITTOUEVEL OTO OOYELO
VoL TAOEL TNV eAAyLoTn €vOelEn Min.
AmeveQyomoLnote TNV aVTALO
TEQLOTQEPOVTAS TO  OLAROTTY
emhoyng ParPidag otnv ovdéteon
0¢om.

- H dwadwwaocio avtn meemel exiong vo

TNQELTAL AV 1 OVOXEVY] O&V EYEL

yonoiwuwomwotn0el yio weyain yoovixn

meQiodo.
Agrtovgyia
Tevina
O e0mEE00 elval €vag OUVOTOG RAPES UE
YOQARTNQLOTLRO «ROTUANL»
TOQOOXREVOAOUEVOS OO  OXROVQOVG

rofovEVIIouEVOUS ®OR®OVS nope. T va
TTOLQUOAEVAOETE EOTTOEDO, ELVOL OLTTOQOLTITY
1 X010N EEAUQETIRA AETTTIG OXOVNG HOPE.
AléQyetar Ceoto veQd amo T 0ROV HOPE
2ATO OTTO VYNAT TLEON %Ol O EOTQRECO
dravéuetor ®atevdelav oTa YVOOoTd WwrQd
pMtCavia pe oyxo 30 €wg S0 ml.

o T AettovEylo TOV ATUOV, ATTOLTELTOL
uLo onuoavtixda vynin Oeguoxpaocio
AELTOVQYIOG 08 GUYXOLON UE TNV TTOQOLOXELVT)
TOV €0TTQEDO.

- Téuopa doyeiov vegou:

e ['suiote nabOnuegLva to doyelo wovo
ue @oeono vepo. doovrtiote va
r00001CeTE TARTIHA TO OOYELO VEQOV.
Mn O¢éoete ™) OVOo®EVN OE AELTOVQYIO
ov OV gival YEUATO TO OOYELO TOV
VEQOU.

- AvVOON®MOTE TO ®OTTAKL TOV OYELOV
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VEQOU %O YVQLOTE TO TTQOG TA TTLOW.

- BydAte to doyelo veEQOU ONUMVOVTAG
10.

- Tepiote to doyelo pe #QVO veQO (un
avOQaxroVY0), EVM TOQOTNQELTE TO
delntn Max mov Poloxetor oto doyelo
VEQOU.

- Mohg yeuioel, Tomobetnote Eovd To
doyelo 0T oVO%EVT] ®OL OTTQWETE TO
QOGS TO RATW ITTQORELUEVOV VO
avoiEer n ParPida 0To ndTm PEQOC.

- Kheiote to nomwdnt oto d0yeLo VeEQO.

o [lpémeL va eléyyete ovyva T otabun
VEQOU XU, OV ELVOL OLTTAQALTNTO, VO.
veulete €yrouQa To doYELo.

e AV 1 avTthio avaQQOQd 0€QM OTTO TO
a0€Lo OOYELO VEQOU, YEULOTE TO dOYELD
VEQOU UE TN UEYLOTY] TTOCOTNTO VEQOU
mov vmodernvietal. ‘Otav o1y
ovVEYELD eEAEQMOETE TO CVOTNUA,
UWITOQEL VO YQELOLOTOVV UEQLRA. AETTTAL
7oLy exhuOel Eava veQo.

e OL OVOOWEEVOELG OROVNG ROL OAATWV
WITOQEL VO TTQORAAECOUV dLOLEQON OTLS
pAaviCeg Tng €E0OOV 0TO RATW UEQOG
TOV OOYELOV VEQOU 1AL OTIS PAAVTLES
Yyvow amo tig ParPides. ErEyEte
TEOOEXTKA TIS PAAvVTLES nabe pood
7oV ToobeTEiTE TO OYELO VEQOU %A,
av elval oIToQaiTNTO, ITOUORQUVETE
TTQOOEXTINA, TUYOV CVOOMQEVOELS.

- TomoBé¢tnon/Agaigeon vmrodoyng
pihtoov

- H vmodoyn gidtoov tomobeteitan ot
OVOXREVN WECOW EVOS UNYOVLOUOV
ZAELODMUATOS TUTOV UTAYLOVETOG.
‘Otav mpooouolete TV vrodoyn
piltoov, N AP ™G TEETEL VAL Elval
OTQOUUEVT TTQOG TA CLQLOTEQA TTG
eE0odov PBoaotnoa (ewmova I). T va
nheLdmoeTe TNV VITOdOYN PLATQOV,
0TeéYTE TN 0TafeQd 60O TO dVVATO
Lo 0QLOTEQC, Onradn
aLoteQootpoa (ewova IT).

- T va Eexheldmoete TV vwodoym
@IATEOU %Ol Vo TN PydaheTe, OTQEYTE
™) 0eELd, dMrad1| deELooTROPO.

e Mnv agalpeite TNV vTodoy1| PIATQOV



EVM YQMNOLULOTOLELTAL 1] OVOXREVT,
emeldn M vrodoyr @ikteov PoloxreTal
Vo mieon. MoALg ohoxAnowOel o
»Onhog Poaocipatog, meguuévete 30
meplmov devtegohemta OV Pydhete
™V VITOdOYN PIATQOV.

Kovuni emhoyéa Leotov vegov/atuov
O emAoYEag QVTOG OAC ETMLTQETEL VAL
emléEete Ceato veo N atud.

- Twa ™) dravoun Ceotov vegov, to
XOVUTTL TQETEL VO PQLOKETOL OTNV
elevBegn O¢on tov. Twea to Ceoto
VEQO UITOQEL VoL exAVOEL elTE UECW TNG
eEodov Poaoctnoa 1 Tng €£6d0v
oTUOV.

- T T dravoun aTuov, TEEMEL VA,
TECETE TO ROVWITL ETNAOYEQ TTQOG TAL
ueoa. Mmopel va moayuatomotnet
EXAVON OTUOV UECH TOU OXQOPUOLOV
OTUOU UE TO OLAROTTY ETLAOYNG
Parpidag.

MMooBégnaven @itlaviov

VT0d0YNS PLATEOV

Zuviotovue vo meobeguaivete T

phtlavia ol v vrodoyn Piltoov,

emeldn) €tol eEaocpaiiletal vimidTeen

OeQUORQOOLOL TOV HOPE.

- TomoBetnote Tnv natdAAnAn onta
pidtoov yio 1 pue 2 phtlavia otnv
VTOO0YN PIATQOV.

- ITpooapuoote Ty vmodoyr| piktoov
0T OUOXEVT] ROl TOTOOETNO0TE €val M
dvo @Aitldavia xAatw amd TNV
VITOO0Y).

- MoMhg emtevyBel m Beguorpacia
AeLtovQylog, avaPer M mEAOLVY
evoemTvn Avyvio Beguoroaoiag.

- O¢ote TO OLAXOTTY ETLAOYNG
Parpidag oto cvupforo TP .

- Agpnote ta @phitttavia va yeuioouvv
€WG 3/, TNG YWENTROTNTAS TOVG XL
1OTOTLY O€0TE TO ALOKROTTTY EMAOYNG
PaArPidag oty ovdétepn Bon yio va
OUTEVEQYOTTOLNOETE TNV AVTALO.

- TomoBetnote ta yepouévo ghtiavia
2OTA WEQOG YLO VA LeoTtaBovv nat
YVOTE TO VEQO TOU TEQLEYOUV

7ot
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axQUPWGS TTOLY PTLAEETE EOTQETO.
To g@AittCdvia umoQovv emiong va
tomobeTovvTal otnv dveo Paon
O¢ouavong yio va tobeguaivovtad.

IpooONun oxovYS 20 @E 0T GNTA
@ilTQoVv / ATONAXQUVE)
YOV CLUOTOUNUEVIS GROVIS HOPE

- IToooOnxn oxovyg xagé

- Agailpéote TNV mobeouaouévy
vrodoyn @iitoov (IMpocoyn: H
vrodoyn @iltgov eivou Leoth)).

- Téuopa ue Aemen) onovn xope:

-1 phtlave = 1 ueCovpa

-2 pMtlavia = 2 neCovpeg
Inueioon: Av 1 vrodoyn piltoou
elvor moAv vyeuatn, dev Oa
00QAALOEL OMOTA RATW OTO TNV
€¢€0do Poaotnoa. H uéyiot
TOOOTNTA  E€lval  meQimov 2
ueCovec.

- Xonowomowmote T ueCova Yo va.
OLOVELUETE OUOLOUOQPA TN OROVY
ROPE ROL YLOL VO TNV TLECETE
eAopEa EOG Ta ®dTw. [IoémeL va
OQALQECETE TUYOV TEQLOCEVUO
o%nOVNG ROPE TOV POLORETAL OTO
YELLOG NG VITOdOYNS PIATQOV.

- ATOuaxoUVOoN YONOLUOTOLNUEVYS

OXOVIIG HAPE

- AoV oloxAnomwBOei o %UxAOg
Ynolportog, meguuevete 30 meQimou
devtegolenta €mg OTOV UeLwOel
ETALQHRMG 1) TLEOT AELTOVQYIOGC.

- Awote LOLaiteEN TEOCOYN OTAV
OPOLQELTE TNV VITOOOYN PLATQOV.
Mmopel vo megLeyel anouo (eotod
VEQO.

e [Tapaxaieiote vo onuelwoete OTL,
otav mpoetolnalete 2 phtlavio
eompeco, Oa magaueiver Alyo
TTEQLOOOTEQO VEQO OTN OXOVY
€0TTQECO.

- T va metdEete TOV
YONOLULOTTOLNUEVO ROPE, X TUTNOTE
eELAPQMGS TO TAAL TNG VITOJOYNG
@LATQOV EMAVW O€ uLa xdbety
ETLPAVELD. ZROVTTLOTE TNV VITOO0YN



@ihTQOU %OAA RATOTLY

ra0oolote TVv.

noL

— 'Ev0gto ovyxeations Yo TouTAETES
£0MP£00
- ToroOétnon

EOTOETO;

- Agolgéote TNV meobeouaouévn
vrodoyn @idtoov (IMpocoyn: H
vrodoy etvan Ceotny).

- TomoOetnote wa Taumiéta
€0TQECO 0T ONTA PLATQOU «y»
(onrta touietmv). BePaiwbeite ot
TO YOQTLVO YELAOG TNG TAUTAETOG
ESE 0ev €Eéyelr mdvw amo to
YELLOUG TG ONTag PIATQOV.

TOV TOUTAIETOV

- Amwouaxovvan TOV
XONOLUOTOLNUEVOYV  TOUTAETDOV
EOTOEDO:

- AoV oloxAnowbOei o xnVvxlog
Ynotpatog, meguuévete 30 meQlmov
devteQohenTa €wg OTOV pelwOel
ETTOQUMG 1) TLECT AELTOVQYLOLG.

- AmoTte WLaiteen TEOGOYN OTOV
OQOLQELTE TNV VITOOOYN PIATQOV:
Eilvar axopa Teotn o UmoQet vo
meQLEYEL anopa Ceoto vepo. Xvote
TQOOEXTIXA TO VEQO. ApNOoTE TNV
VITOO0Y1| PIATQOV VO RQUWOEL YLO.

Alyo.
- T va metakete ™
Y ONOLUOTOLNUEVT TouTAéto

€0TTQECO, YTV OTE EAAPQMS TO
TAGL TNG VITOOOYNG EMAVW OE Lo
1AOETN EMLPAVELAL.

Ai6%£05 GUALOYIIS 6TAYOVOV

Kata ) Aettovyia, To TEQLOOLO VEQD 1)
aTUOG OVAAEYETAL 0TO OLOXO GUAAOYYC
otayovov. Exouévmg, moémeL va eival
TOTTOOETNUEVOS O OLOROG OTAV AELTOVQYEL 1
unyavi eompéoco. Mpocsoyn! Katd
Aettovyia, Ceotalvovtal TOA To WECO
ATTOOTOAYYLONG Ol O OLOROG.

H «»ounivny €voelEn emitoémer tnv
TaQaroloVONon TS 0TAbuUNS VEQOU OTO
dtorxo ovAloyng otayovov. Kabog
avEavetal 1 otadun, n €voelEn yivetol
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0QOTY OO TO WUECO OTOOTQAYYLONG.
IToémeL va eAEYYETE TTQOOERTING. TO ETLITEDO
VEQOU 0TO OLORO %OL VA TOV 0. 0eLdleTe
gyraitga. Mnv agalgéoete 1o Oloxo
OUALOYNG OTAYOVV OV 1] OUOXELVN OEV ELVOL
ATTEVEQYOTOLNUEVT naL OeV €XEL TAEADEL
ETTOQAUNG QOVOG YLOL VO XQUMOEL.

INa va Pyarete to dioxo, TeaPnEte to
LOXQLA aTd T OVOorEVN oL BydAte TO
ONXMVOVTAG TO.

Mogaoxevn

Eongéoo

— Teuiote to dOYELO UE VEQO.

— TomobOetnoTE TO PIG TOV NAERTOLXOV
ralwdiov oe xoTAAANAN mEila %ot
XQMNOLULOTOLNOTE  TO dLanomTY
Aertovylog yio va. O€oeTe TN OVOXELY
o€ AettovQyla. Oa avapel N ®Or®LVY
2VQLOL EVOELRTIVY AUy VidL.

— PvOuiote tov emhoyéa otn O¢on Ceotov
veQoU (rovurti eAe0€QO).

- IlpoBegguavete v vTodoyn PiAtQov
%ol oL pATiavia.

- Bydhte v vodoyn @iktoov, yeulote
TN O%OVY ROQPE %Ol TQOOOQUOOTE TNV
Eava.

- Tomobetnote ta pMTlavia ®ATW ATO
TIg eE0d0vC.

- 'Otav avdyel 1 TEAoLVY EVOELXTLXY
AMuyvia Oeguoxgaociag, Ofote TO
drandmn emhoyns ParPidag otn Oéon
P . O sompéoo dwovéuetar amevdeiog
oto pMtLavia.

-  Mohg yeuioovv ta. pMtLavia, 0€ote ToO
dranomtn emhoyng Parpfidag otnv
ovdéTten O€om yia vo O€oeTe TV avTALOL
EXTOG AELTOVQYLOG.

— TITeguévete 30 mepimov devtegoiemta
OV CLPOLQECETE TNV VITOO0YT (PIATQOV
%O TOV {QNOULOTTONUEVO HOPE.

— H ovoxevr| e0mpéoco elvor Tmea €Towun
YLOL TOV ETTOUEVO RVHAO YPNOLUATOG.

Awavoun Leotov vegoy

Tomobetnote Eva PMTLAVL XATW ATTO TO
OXQOPUOLO OTUOV.

O¢ote To dLomomTn emhoyng PaiPidag



ot Oéon 88 db

— Mol ovlheyTel 1 embuunTy ToooTHTO
veQOU, B€0TE TO OLAXOTTTN EMLAOYNG
BalPidog otnv ovdétepn OEom yia va
OUTEVEQYOTTONOETE TNV AVTALQL.

Alavoun] aTHov

H ovoxeun avt) eivor oyediaouevn yuo vo
dlaveuel aTuo Yo T Béouavon YAAaxToS 1)
MOV QOPNUAT®V UECH TOV OXQOPUCLOV
aATUOV ROL, ETLONG, YLO TN ONMULOVQYLA
agpEOV  YAAAXTOS OTAV  QTLAYVETE
ramovtotvo. o ™) duavour) atuov, meote
7TQOG TO. UECO TO ®OVUTTL EmLAOYEQ CeoTov
vegov/atuov. Metd amo ulo ocvuvToun
meptodo Oépuavong, Ha avayelr 1 TEACLVY
evoerTinn Avyvia Oeguorgaoias. Tooa
UWITOQELTE VO TTQAYUOATOTOLNOETE EXAVON
aTuou amd TO OXQOPUOLO CATUOV
TEQLOTQEWPOVTOS TO OLAROTTY ETLAOYNG
BaABidac ot Béon e dlb .

INo va eEaopalioete 0tL M €E000G TOV
Poaotnoa eival *AAMUUUEVT) UE QLOQALELDL,
0o moémeL va €yete TomobeTnoeL TNV
VITO00YN PIATQOV %A TV ONTA OTAV YIVETOL
1 dLovour) Tou oTuov.

- TIogaoxev) 20TOVTGIVO

I'evind, 0 #ATOVTOLVO TOQOOREVALETAL
YONOLULOTTOLDVTOS EOTTQENO, CEOTO YA
2OL OPEO YAAOKTOS OF LOES TOCOTITEG.
lNo tov »omovtoivo, mEEémeL va
xonopuomxotnfovv weyalvtegQo
pMTCavia.

O TEETEL VO TAQOOREVACETE TOV
€0MTQECO TOLV yonoipomoinOel 1
AELTOUQYLOL ATUOV YLOL TNV TTAQOOREVY
TOV QPO YANOKTOG.

- Iogaoxev) ageov YaAoxTog

- Teutote wo ®atdAnin xovma ue 100
ml xQUo yaha (unv moobeoudvete v
1OVTTAL).

- Iiéote mEOG TOL WEGO TO ROVWUTTL
emAoyea CeoTOV VEQOU/ATUOV.

- Tomobetnote v ®aVATO UE TO YOI
RATW OTTO TO EEAQTNUOL TOQOUOXEVTS
pEOV.

- ®¢ote TO

dLanomTn  emAOYNG
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BaiPidag otn Béon e dlh . Twoa Oa
exhvOel ATUOS QITO TO OXQOPVOLO.

- MetanivioTte TNV ®OUTTA UE RUKRALKY
xivnon yio megimov 40 ¢wg 45
OEVTEQOAENTA, TQOOEYOVINS VO
TAQOUEVEL TO AXQOPUOLO PuOLoUEVO
0TO YdAo ®aTd TN OLAQAELN
TTOLQAOAEVNG TOU OLPQOV.

- 'Otav 10 YA yivelL AQRETA 0PQMOES,
0¢ote TO dLomomTy emhoyng Parpidog
otnv ovdétepn 0Oéom vy va
aTEVEQYOTTONOETE TNV avTAlo. Katd
TNV TAQOOXEVY ALPQOV, TO YdAla
moémel va OegonavOel, ahhd dev
TQETEL VA PTAOEL TO ONUELO PEAOUOV
TOV.

- MOAg o draxoming eMAOYNG
BalPidas Poebel otnv ovdeTeEn B€om,
0o arovotel Ayog 06ovposc. Avto
OEIAETOL OE TEYVILXY OLEQYOOLO KL
elvol TELELS PUOLOAOYLRO.

- PiEte to Ceoto yala oto @hrtlave wov
TEQLEYEL TOV EOTMQECO %AL UE €V
KOVTAAL ALTTADOTE TOV 0LPQEO YAAAKTOG
TAVO ATTO AUTO.

-  Ofouaven gognuaTmv

- ITiéote mEog Ta WEGO TO ROVWUTTL
emhoyéo Ceotov vegov/atuov.

- TomoBetnoTE TO AXQOPVOLO ATUOV
0TO VYQO mov Oélete va Deouavete
rnat 0€0te TO SLAROTTN €MLAOYNG
Barpidag apyd otn 6con e dlb .

- Mohg to vyo pOaoceL TV emtBuunTy
Oeguonrgaoia, 0€0te TO dLOROTTY
emhoyng Porpidoag otnv ovdéten
0¢om.

Av dev yoelaleote TAEOV OTUO, APNOTE
Eavd to xovumi emhoyEa.

Tevixn poovrida xat xaOaoiouos

® Ilowv =nabBopicete TN OvOoxRELT,
BePforwOeite OTL elvar amoouvdedeuevn
OO TO NAERTOLRO QEVUO. ROL OTL EYEL
XQUMOEL EVIEADG.

Mo va oamogpuyete tov %ivouvo
TEOxANONG mMhextoomAnEiag, unv
20 00QICETE TN OVUOKEVN UE VEQO KOL UNV



™ Pubilete o€ veo.

Mn yonoipomoleite dtafowTind M

orAnQad xoHaoLotind daAvpata.

ITowv ®aBagioete T ovuoreLT), AALG %Ol

OTNV TEQLXTWON TOU OEV  EYEL

YONOWOTONOEL 1] CUORELVT] YLO. UEYAAO

YQOVLXO OLAoTNUO, TO VEQO IOV

TOQAUEVEL 0TO OOYELO VEQOU TTQETEL VO

omootoayyioel teheiwg. IToémer va

Eemlévete nahd TO OOYELO VEQOU OE

TAXTA YQOVIXA OLAOTNUATAL.

Qo meémer va xabogioete TO

O%QOPUVOLO ATUOV AUECHS UETA TNV

TOQOOXEVYN OpQEOvV. AQxel va

OXOVTTLOETE TO OXQOPUOLO UE €V

Poeyuévo mavi.

Av @oayTel TO AXQOPVOLO OTUOV,

ovveylote g eENg:

- ToopnEte to eEdoTnuUa TAQUOREVNS
0OV YAAAXTOG OLTTO TO OXQOPVOLO
oTuov.

- EefLdwote TO AXQOPVOLO ATTO TO
owAnva atuov ue T fondero g
ueCovoacg.

- Ta vo agalgéoete to €umodio,
ELOAYETE ULOL AETTTY) ROQQPLTOO M
BeAOVA OTO AVOLYUO TOV OXQOPUGLOU
oTUOV.

- Budwote Eava To axQo@UoLo ATUOU
0TO COAMVOL.

- Iliéote Eava to  eEdptnua
TOQOOREVNG APQEOV YALARTOG OTO
o%QOYUOLO.

Mmogeite vo xaboagioete Oha Ta

oOTooTMUEVO  uéen ue  Ceoto

OOTTOVVOVEQO.

No oadelalete €yrailga TOo dloxo

otayovmv. Mmogeite vo ®abagloete To

Olo®O GUALOYTG OTAYOVMV %OL TO UECO

OTTOOTQAYYLONG Ue CEOTO CATOVVOVEQO.

Mmtogeite va. orovTioeTe T0 EEMTEQLHO

meQifAnua ue Eva oteyvo 1 erapQd

Pogyuévo mavi xmelg xvouoL.

Mmogeite va naboapioete Tnv €£0d0

Poaotnoa ue éva PoeyUEvo mavi.

[ToémeL vo x0BaQilete TV TEQLOYN TOV

TaEUPVOUATOS YVQW aTd TNV £€E000

Poaotoa (0To uNyavioud ®*AEWOMUOTOS

TUTOV UTOYLOVETOG) UE UL PovQTod.
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ITpoteivouue pio oxAnor povgtoa.

Kafagiwopnog aratwv

Avaloya ue TNV mToLdTNTO TOU VEQOV

(TOCoOTNTO AAATWV) OTNV TTEQLOYY OOS KL

TN OUYVOTNTA XEMNONG, Oo TEEMEL Va

OPALQOVVTAL TOXTLXO TO GANTO TTOV

OVUOOMQEVOVTIOL O OAEC TLG OLULAKEG

OVOREVES TTOV YQNOLUOTOLOVV LEGTO VEQO

WOTE VO EE0OPAALOTEL 1] OWOTY AELTOVQYILO

TOVG.

Mo tnv amoudxguvon Twv aldtov,

WTOQELTE VO (QNOLOTOLOETE OTOLOONTOTE

UECO APOAATOONG Ue PAOT TO RLTORO OV

ROTOAMNAO VL0 HOPETLEQES, TTOV daTiOETOL

OTO EUITOQLO.

- Xvote to didAvpa ®o0aQLoUoy OAATWY
070 doYElO VEQOU.

- 'Onwg TEQLYQAPETAL OTNV TOQAYQUPO
Hogaoxevy eompéoo, alhd ywolg va
YO OLUOTTOLELTE OROVY] HOPE HOL K WIS
To @iATQO, 0€0TE TN OUVOXREUN OF
AELTOVQYLOL %Ol OQNOTE TNV VA
Aertovoyel, allhalovioag ouvEYELQ
pAitlavia, 0TOVC 1VRAOVG
@uitoapiouatoc. Ileguuévete 5 hemtd
UETAEY TV ®VXRAOV Yo Vo OQAOEL TO
UECO OLPANATMOONG.

- Tw va xabaQloete 11 CUOREVT UETA
OO TNV OPALQEDT AAATMV, YEULOTE TO
doyelo veQov dvo oEEc ue nabaod
VEQO AOL AENOTE TV OUVUOKRELN VvV
LELTOVQYEL WEOW TV  RVRAOV
(PLATQUOLOUOTOS UEYQL TO OOYELO VO EYEL
0yedOV 0OELAOEL.

- Eemhvvete ™V vmwodoyn @ihtoov

mEooeXTINA Ue CeOTO veQO.

EeqAOVETE TOV VITOJOYEN QLATQOV

mEooEXTING Ue CEOTO VEQO.

Amooeuyn

Mnv amoQQITTETE TLS TWOAES 1)
Ei EAATTOUOTIXEG OVOREVES MOLL ue to
m OLXLOXO ATTOQQLUUOTA 00G. Na Tig
OLTTOQQUITTETE UOVO UECH ONUOCLOV ONUELDV
OoVALOYTG.

Eyyinon
To mEOTOV AVTO €YEL €YYUNON LA Ui



eQl0d0 dVO ETMV ATO TNV NUEQOUNVIQ
OYOQAG YLO. EAATTMUATO OTO VAXO KOl TNV
roTaoxeV) Tov. H eyyinon woyver av xo
UOVO OV 1 OCUOREVN YOMoLpomoln0el
oVUPOWVA UE TLS OONYLES YONOEMS %KoL
epooov 0ev €xeL TQomomolnOel m
ETLOKEVOLOTEL OLTTO U1 ELOXEVUEVOL ATOUOL M
dev €xeL nataotooel eEaltiag ®axng
xQnomg.

H eyyvnon avtny dev ®vahOmTel QUOoLKEG
@p00Qég ovte Ta gvOQavoTa WEQM TNG
OUOXEVNC.
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@ Kodesapka acmpecco

YBaxaeMblii NOKYNaTeJb!

[Tepen ucronb3oBaHUWEM 3TOTO U3ACIUS
BHUMATEJbHO TMPOUYMUTANTE PYKOBOIACTBO
0 9KCIUTyaTalliHu.

Bxirouenue B CeTh

Bknrouaiite  npubGop  TOJABKO B
3a3€MJICHHYIO PO3€TKY, YCTAaHOBJIICHHYIO B
COOTBETCTBUMU € JAE€UCTBYIOIIUMHU
HopMaMu. HampsokeHue B ceTh HOJIKHO
COOTBETCTBOBAThH HaTpsXeHUIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOJICKOI TaOJMYKE.
HaHHOe  u3JejJue  COOTBETCTBYET
TpeOOBaHUSIM IUPEKTUB, 00S3aTEIbHBIX
JUIS TIOJIy4€HUS TIpaBa HA UCMOJIb30BaHUE
MmapkupoBku CE.

PykoBOACTBO MO IKCILIyATALMM

1. OcHOBHasi MHAMKATOPHAS JaMIIOUKa
(KpacHas)

2. WuaukatopHas jJaMIioyka padboyei
TeMIiepaTyphbl (3ejeHast)

3. KHomnka mepekJjrouarens «ropsiyast
BOJa/TIap»

4. PydHOIi BBIKJIIOYATEIIb

5. Ilepekiouarenb KjanaHa
«3crpecco/map»

6. IlapoorBogHast TpyOKa

7. CoIulo ¢ HacaaKoM Jisi B30OMBaHMS
MOJIOYHOM TIE€HBI

8. CbeMHBII KaIIeCOOPHUK C PEIIETKOM
9. Brimyck Ooitnepa
10. 3aBoackas tabamuka (Ha HUXXHEHU

YacTH 3JIEKTponprdopa)
KpacHblii MHIMKATOpP YPOBHS BOIbI B
KarjieCOOpHUKE
12. MepHas JioxkKa
13. Jlepxatenb puabTpa
14. [lInyp nuTaHUsI C BUIKOM
15. CetuaThlii pUALTP

a. Ha 1 yamky

b. Ha 2 yalku

c. s yang ctanmapta ESE
16. Pe3epByap 1151 BOIbI

11.
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17. Kpnbllika pe3epByapa JJisl BOIbI
18. [Tnomanka aag mogorpesa vaiiek

IpaBnia 0e30NaCHOCTH

® Ilepen BKiIOYEHUEM 3JIEKTpoInpudopa
ciaenyeTr yoeauThCcsd B OTCYTCTBUU
MOBPEXIEHUM KaK Ha OCHOBHOM
YyCTpOMCTBE, BKJKYASA M ILIHYP
NUTaHUSg, TaKk W Ha JwOooM
JOTOJHUTEJIbHOM, ecIn OHO
ycTaHOBJIeHO. Ecau Bbl poHSIU
MpuoOOp Ha TBEPIAYI MOBEPXHOCTD,
ero He cienyet OosblIe
UCII0Jb30BaTh: JaXe HEeBUIAMMOE
MOBPeXAEeHNUE MOXET OTPUILATEIbLHO
cKa3aThCs Ha BKCIJIyaTallMOHHOM
Oe3o1acHoOCTH npuodopa.

® byabTre ocTopoxubl! [epxaTtenb
(unbpTpa, BIMYCK OOMjepa, pelieTka
KamjecOOpHUKaAa M MapoOTBOAHAS
TpyOKa mpu paboTte mpubdbopa CUIbHO
HarpeBaroTcs.

® OTKpbIBaiiTe MapoBOE COIMJIO TOJbKO
rmocjie¢ TOro, KakK Bbl IMOJ HUM
MMOCTaBUTE COOTBETCTBYIOIIYIO
eMKocTh. ByabTe OCTOPOXKHDI!
MoxXHO 00BapUTHCS TOPSTYMM I1ApOM,
BBIXOJSIIIMM U3 COILIA.

® Bcerna IEPXKUTE pyKH Ha
JOCTAaTOYHOM yaaJeHUU oT
BBINYCKHBIX OTBEpPCTUI (BbIMYCKa
Ooiisiepa, nepxateas ¢uAbTpa,
nmapoBoro comnja) npu paborte
pubopa: MOXKHO OOBAPHUTHCA.

® Crnepute 3a TeM, 4YTOOBI ILIHYP
MUTaHUSI HEe MPOBUCAT U YTOOBI OH
HaXOIMJICSH Ha JOCTaTOYHOM
yIaJeHUU OT HarpeBaloIlIMXCsl yacTeit
3JIEKTpOIpuodOpa.

® He paspemaiite metsM 1oOJb30BaThCS
TaKUMU yCTpOMCTBaAMMU. He
yCTaHaBJIMBAWTE YCTPOMCTBO Ha
ropsiuie MOBEPXHOCTU WJIU OKOJIO
HUX WIX Y OTKPBITOrO IJIaMEHU WIU
BOCIUIAMEHSIIOIIUXCS TIapOB.

® OroT npubop He NpeaHa3HayeH IS
HUCIIOJIb30BaHUS 0e3 mnpucMoTpa
auunamMu  (BKJIKYas JeTei) ¢
OTpaHUYEHHBIMU (PU3UUYECKUMU,



CEHCOPHBIMM WKW YMCTBEHHBIMU
CIOCOOHOCTSIMU, a TakKxXe JIMLIAMU, HE
00JIaIaIOIIMHU TOCTATOYHBIM OITBITOM
M YyMEHMEM, TOKa JIMII0, OTBeyvaloliee
3a X 0€30IaCHOCTb, HEe OOYYMUT MX
00pallleHUIO ¢ JaHHBIM TPUOOPOM.
He ocrapnsiite gereit 6€3 mpucMorpa,
4yTOOBl OHM HE HayajJlu HUTpaTh C
pruoOOpPOM.

Ilocae UCNOAbL30BAHMA BCEraa
OTCOEAMHAMTE YCTPOHMCTBO OT
HACTEHHOM PO3ETKH, A TAKKE:

- B cJy4Yae HeCpadaTbIBAHHA

- BO BpeMs YHMCTKH.

Ecnu BaM HYXHO BBIHYTH BMJIKY U3
HAaCTEeHHOW pO3eTKM, HUKOTIa He
TSSHUTE 3a LIHYp, BCErja 3a camy
BUJIKY.

I[Ipexnae yeM BKJIWOYUTh BUIKY B
HACTEHHYIO PO3eTKYy, YOeAUTEeCh, UTO:

- BCE neTanu MPpaBUJIbHO
MOJICOEAVHEHBI,

- pes3epByap HaroJHEH BOAOM,

- HMepeKJIrYaTeb Bkun./Bbiki.

HAXOJIUTCS B IOJIOXKeHUU BBIKII., a
- MIepekJuare]b KjianaHa CTOUT B
HeliTpasibHOM TTotoxkeHun ( O).
He wucnonb3yiite npubop BHE
MOMEIIEHMS; HUKOTAA HE OCTaBJISIIATE
€ro Ipu TeMIlepaType OKpPYXKalolIero
BO3/lyXa OT HyJsI U HUXE.
B coorBeTcTBUM ¢ TpeOOBaHUSIMMU
MpaBUJI TEXHUKU OE30IMACHOCTU U IS

UCKJIIOUYEeHU ST BO3MOXHOTO
TpaBMaTH3Ma PEMOHT
JIEKTPONPUOOPOB, BKJIKYASA U

3aMEeHY IIHypa MUTAaHUS, JOJXKEH
mpoMu¥3BOJIMUTTHC 4
KBaAU(PUIUPOBAHHBIM ITE€PCOHATIOM.
Ecnu HeoOGxoaouM peMOHT, HanpaBbTe,
MoXaJlyicTa, 2JeKTpONnpuodop B OIHY
M3 HAllMX CEePBMCHBIX CIyX0. Anpeca
yKa3aHbl B TPUJIOXKEHUU K JAaHHOMY
PYKOBOJICTBY.

M3rotoBuTeabr HE HECET HUKAKOM
OTBETCTBEHHOCTHU 3a MOBpPEXIECHUE,
BbI3BAHHOE HEINpaBUJIbHOM
SKCIIJIyaTallueid UM HapylIeHUueM
HACTOSIIMX YKA3aHUMA.
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® DTO YCTPOWCTBO MNpeaHa3HAYEHO

UCKJIIOYUTEIbHO IJISI JOMANIHEro
NPpUMEHEHUsS UM  He  JOJXHO
HUCIIOJIb30BaThCS B MyHKTax
0011IeCTBEHHOr0 MUTAHMUSL.

Ilepexmouareib KianaHa
Yy IICPEKIIOYaTE/Id KilallaHa UMCCTCA TpU
ITOJIOKEHU S .

4% dlb BbIIAYa mapa MM ropstyeid BOIbI

P

©)

yepes3 MapoBOe COILIO;
TOMIIa OTKJIIOYEHa / HEUTpaJbHOE
MOJIOKEHUE;

MOMIIa BKJTIOUCHA: BhIIada
3CIpPECCO Yepe3 BBIMYCK Ooiiiepa.

Cpazy Xe mocie BbIBOJA IepeKIIIovaTest
KJlallaHa M3 HEUTpaJlbHOTO IMOJOXEHUS
OTKpHIBAeTCSI IMapoBOE€ COIUIO WU
BBIMMYCK OoiiJiepa WU MPOUCXOAUT Bblaaya
rnapa WJIW ropsiyeit BOMblI.

DKCIIyaTanus

IIpexnae yeM BKJIKYUTH NMPUOOP B

MEePBbIM pa3, TIIATEJbHO BBIYUCTUTE

BC€ Yy3JIbl M JeTajJi, KaK OINMCAaHO B

pazmene “O0mee o0CaAyXKMBAHHME M

yucrka”’. Ilocae »3Toro cHoBa

YCTaHOBUTE Ha npuodop

KaIjIeCOOPHUK U PELIETKY.

IIpomoiiTe cuctemy ropsiueii BOAOM,

KaK yKa3aHO HMXeE:

- HamonHute pesepByap BOJOM.

- BcraBbTe nmepxkartenab QuiabTpa ¢
ceTyaTbiM (PUJIBTPOM, HE 3achilasi B
HEero MoJIOThI Kode.

- ITocTaBbTe T1OA BBINIYCKHBIMU
OTBEPCTUSIMU COOTBETCTBYIOIIYIO
€MKOCTb.

- BkaouuTte BUIKY B HAaCTEHHYIO
pPO3ETKYy.

- YcraHoBuUTE nepekjryaTeiab
«ropsiyasi Boma/Tmap» B IOJOXKEHUE
«ropga4as BOJa» (kHOMKa
OTITyILIEHA).

- Bxawouute npubop npu moMouiu
nepekawyarens Bkia./Beikia. u
aKTUBUPYUTE  TIepeKkavaTeiab



kinanada (monoxenue OP ). U3
BBIITYCKOB Ooitjiepa UIET ropsyas
BOJA.

- He BBIKJII0OUYaiiTe momMmny, IToKa
yepe3 CUCTEMY He TIpoOMaeT
MOJIOBMHA BMECTUMOCTHU
pe3epByapa. ITocne 3TOTO
BBIKJIOUMTE TIOMIIy, ITOBEPHYB
nepexkjgovyaresib  KjalaHa B
HEUTPaATbHOE TTOJIOKEHHUE.

- OnopoXHUTE 4YalllKy U IOCTaBbTE
€€ MmoJ MapoBOe COILIO.

- IToBepHuTe nepekjaoyaTeab
KJlallaHa B IToJIoXeHuEe  gddlh .
Ceifuac M3 mapoBOTro corJjia UIeT
BOJA.

- IMomoxaute, moka ypoBeHb BOJbI,
ocTawllelicsi B pe3epByape, He
OJOCTUTHET OTMeTKM “Min”.
BrikjiouuTe nomMny, MHOBEPHYB
nepexkJjoyaresib  KjalaHa B
HEUTPATbHOE ITOJIOKEHHUE.

— JlaHHYI0 NpOLEAYPY CJAENYyeT TakKxXe
BBIMOJHSTH IIOCJEe MAJIUTEIbHOTO
nepepbiBa B UCIOJIb30BAaHUM
npuodopa.

O0mue MoJoOXKeHusn

Dcnpecco — 3TO Kpemnkuil kode c¢
XapaKTEpHOW MEeHOW, Ha3blBaeMoOu
«KpeMa», KoTopas TIoJiyyaeTcsl U3
KO(EMHBIX 3epeH TeMHOW oOxKapku. s
IMIPUTOTOBJIEHUS 3CHpecco TpedyeTcs
Ko(e 0cob0 TOHKOTO MOMOJIA.

I'opsiuasg Boma MpoXOAUT 4yepe3 MOJIOTHII
Kode mnoa BBICOKMM JAaBJIeHUEM MU
3COpPECcCOo pa3luBaAETCs B MaJeHbKME
YalllK1 3CIPecco, BMECTUMOCTBIO

30 -50 mu.

Jns obGpa3oBaHMs Tlapa TpebOyeTcs
ropazgo 0OoJiee BbICOKasl TeMIlepaTypa,
YeM JIJIsl TIPUTOTOBJIEHUST ACIIPECCO.

- HamoaneHme pe3epByapa BOIOIi:

e Kaxxawiii pa3 3aiuMBaiiTe TOJbKO
CBEXYIO BOIYy; He 3a0biBaiiTe
peryJsipHO YKWCTUTH pe3epByap s
BOJBI. He BKJIIOUaliTe
3JIEKTPOIIPHOOp, TIOKA pe3epByap He
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HAaIlOJIHEH.

- ITogHuMuUTE KpBILIKY pe3epByapa
JJIS1 BOAbI 1 OTKMHBLTE €€ Hasaj.

- BuiaBuHuTE pesepByap.

- HanmonHute pe3epByap XOJOAHOH
(Hera3upoBaHHOIi) BOIOM, ciens 3a
OTMETKOM MaKCUMAaJIbLHOTO YPOBHS
“Max” Ha pe3epByape.

- HamonHuB pe3epByap, CHOBa
BCTaBbTE €ro B IPUOOP U HAXKMUTE
Ha HEro CBepXy BHHU3, YTOOBI
OTKPBITh KJIallaH B JTHE pe3epByapa.

- 3akpoiiTe KpBbIIIKY pe3epByapa st
BOJIbI.

e PeryisipHo mpoBepsiiiTe ypOBEHb
BOAbl U B cllyya€ HEOOXOIAMMOCTH
CBOEBPEMEHHO HNOMNOJIHANTE
pe3epByap.

e Eciu Hacoca Hayan BcachiBaTh
BO3JIyX M3 MYCTOro pe3epByapa,
3aJIeuTe B pe3epByap
PEKOMEHIOBAHHBIN MaKCUMAaJIbHBIA
o6beMm Boabl. Ilpu mocnaenylouiei
«ITPOJYBKE» CHUCTEMBI BOAA MOXET
HayaTh IOCTYIaThb TOJbKO 4Yepes3
HECKOJIbKO MTHOBEHUM.

e OcaxaeHue pa3JIM4YHBIX IpUMecei
MU HaAKMIIM MOXET BbI3BATh
MpOTeKaHWE YIJIOTHEHUI HOCHKaA B
OCHOBaHUMU pe3epByapa u
VIJIOTHEHUI, HAXOMASIIUXCS BOKPYT
KjaanaHoB. TiIaTeabHO IpoOBepsiiTe
VIJIOTHEHUS npu KaxXJIoM
YCTAHOBKE pe3epByapa M yAaJIsIiTe
BCe OOHapyXEeHHbIE OTJIOXECHHUS U
HaKUIb, €CJIM 3TO HEOOXOIUMO.

- YcTaHOBKA / H3BJieYeHHE

aepxareina puiabTpa

- Jlepxarteib dunnsTpa
yCTaHaBJIMBAaeTCs B KodeBapKe Ipu
MOMOIIM  3allOPHOro THe3aa
OaitoHetHoro tuna. Ilpu yctaHOBKe
gepxaTeass ero pydyka OoJXKHa
pacrnoJiaratbCsl cjieBa OT BBIIYCKa
ooitnepa (wmn. I). Ing duxkcanuu,
SHEPTrUYHO MOBEPHUTE PYUYKY BIIEBO
IO yIopa, T.€. OIPOTUB 4YacOBOM
crpenku (wmwi. I1).



- Y100BI 0OCBOOOAUTL M CHATH
nepxaTteab (pUabTpa, MOBEPHUTE
ero BIpaBO, T.¢. IIO YacOBOWH
CTpeJiKe.

e He cHumaiite nepxartenb GUIbTpa,
Korma npubop BKIIIOYEH, TaK Kak
Jepxateiab (UIbTpa HAXOAUTCS IO
naBieHueM. Ilocie oKoOHYaHUA
LIMKJIa BapKU MOJOXIUTE MPUMEPHO
30 cCeKyHH, TpexJIe 4YeM CHSITh
JIepxartesib puiabTpa.

KHonka mepexkoyarens «ropa4yas

BOAA/Map»

DTOT mepekiadaTeab No3BojsieT Bam

BbIOpaTh Iojauyy ropsiuyeid BOAbl WU

napa.

- Jlns nmomauyu ropsiueit BOAbl KHOIKY
HYXHO oTnycTuTh. Ilocae aToro
MOXHO MOJaTh ropsuyyr BOAY M3
BbIMIyCKa Ooifjiepa Wau U3 MapoBOro
coruia.

- UroO6bl monxaTth TIap, KHOIIKa
NOJIXHa  OBbITh B HaXaToM
nojioxxeHuu. Ilap MoXxHO moaaTth
yepe3 MmapoBOe€ COILIO npu
MOMOIIM TIepeKIouaTesl KjanaHa.

IIpeaBapuTelbHbId NOAOrpeB

yamek M aepxareisa ¢puabTpa

MBI pekoMeHayeM MpeaBapUTeIbHO

noaorpeBaTh Yallk¥ W AepKaTelb

¢punpTpa, TaKk Kak 3TO 00ECHEUYUT
0oJiee BBICOKYIO TeMIlepaTypy Kode.

- BcTaBbTe COOTBETCTBYIONI U
ceTyaTtbli puabrTp Ha 1 uam 2
Yalky B JepxXaTeiab (pUiIbTpa.

- BcTtaBbTe aepxarenb puiabTpa u
MOCTaBbTE€ MOA HUM OIHY WJIM JIBE
YallKu.

- Cpa3y Xe TIocJjie JOCTUKEHUS
paboueii TeMIlepaTypbl 3aropaetcs
3ejieHasl MHAMKATOpHAs JaMIovKa.

- YcTaHoBUTE nepexkJjaryaTesb
KJjlariaHa Ha cuMBoOJ TP .

- Hamonnurte d4amky (4allkwu)
NpUMEPHO Ha °/4+, IOCJIe 4Yero
MpUBEIUTE MepeKJvaTeb
KJaraHa B HelTpaabHOE

MMOJIOKEHMUE, YTOOBI BHIKIIOUYUTH
TIOMITY.

- OTcraBbTe YalmKy (Yallku) B
CTOPOHY, UTOOBI OHU MPOTPEIUCH U
BbUICHITE BOAY HEIOCPEACTBEHHO
repes IMIPUTOTOBIIEHUEM 3CIIPECCO.

s nmpeaBapUTEJbHOrO IMOAOrpeBa

JallKyM MOXHO TakKXe CTaBUTh Ha

TJIOLIAAKY JIJIsSI TTO0TpeBa.

Hanoanenne cer4yaroro ¢GpmibTpa
MOJaO0TBIM Kode / yaaxenume
MCNO0Jb30BAHHOI0 MOJIOTOro Kode
- Hamonnenne mMoJao0TbhiM Kohe

- CHuMuTe npeaBapuTEeJIbHO
MOJOTPEThIN AepxXaTeab (UIbTpa
(OcTopoxno! HepxaTteiab
¢uabTpa ropsIunii).

- HanmonHute nmepxaTesib MeEJKO
MOJIOTBIM Kode:

-11s1 1 Yaliku = OHY MEPHYIO
JIOXXKY

- 1 2 YallleK = JB€ MEPHBIX
JIOXKKHU.

IIpumeuyanme. Eciu nepxareib
(unpTpa HaAMOJIHEH IOBEPXY, OH
HE YCTAaHOBUTCS KaK CJIeAyeT IO
BhITIyCKOM Ooitnepa. HyxxHoe
KOJIMYECTBO Kode COCTaBIsIET
MPUMEPHO JIBE MEPHBIX JIOXKKM.

- PazpoBHsiiTe MOJIOTBIN KOode Tpu
MOMOILIM MEPHOU JIOXKHU U CJIerka
ero ymjaotHurte. Ecau ypoBeHb
Kode okaszajacs BbIllIe Kpas
aepxartenst puibTpa, TO U3IUIIEK
HY>XHO yOpaTh.

- YaaleHne MCHOJb30BAHHOIO

MoJoToro koge

- Ilocne 3aBepieHMsI LIMKJIA BapKU,
nogoxaute nmpuMepHo 30 CeKyHI,
noka pabouee [gaBJIeHUE He
yrnajer.

- BynbTe OCTOpPOXHBI IIpH CHSTUU
aepxkareass (UIbTpa: B HEM BCe
ellle MOXET OCTaBaTbCsl HEMHOTO
ropsiyei BOJbI.

e OOparure, noxaJsnyicra,
BHMMaHWE Ha TO, 4YTO TpH



NPUTOTOBJIEHUU 2  yaluek
3CIIPECCO B HCIIOJb30BAHHOM
MOJIOTOM Kode OyIeT ocTaBaThCsl
HEMHOTO OOJIbIlIe BOJbI.

- YT10o0OBI YyOAJIMTh UCIOJb30BAHHBIN
MOJIOTBIH  Ko(de, JeroHbKO
MOCTY4YHUTe OOKOBOM CTEHKOMN
JepKaTenas dunbvTpa o
BEPTUKAJbHOU TTOBEPXHOCTH.
ITocne 3TOTO TIIATEJbHO
OUYUCTUTE AepxKaTesb (PUIIbTpa.

- Hacaaka Aas qauanm
NPUroTOBJICHUA ICNPECCO
- BeraBjienue 4auaabl

- CHumMmure MpeaBapUTEIbHO
HarpeTbll aepxarteiab (puibTpa
(byanTe OCTOPOXKHbDbI!
JdepxarTeib buasTpa
rOPAYMIA.).

- BcraBbTe yanay B ceTuaThlit
bunptp ‘c’ (ceryarnlit GUABTP
JIJIs1 yajin). Yoenurtech, 4To Kpai
yanasl ESE He BbIcTymaeT Han
KpaeM ceTyaToro (pujbTpa.

AJA

- N3BiaeyeHHe MCNOJAb30BAHHOM

Yaaabl

- Ilocne 3aBepieHus LMKIIA BapKu
nogoxaute npuMepHo 30 CEeKyH[,
J0 JOCTAaTOYHOTO CHUXEHMUS
paboyero maBJICHUS.

- byabTe OCTOPOXHBI npu
W3BJICUEHUM AepxkaTenst PuiabTpa:
OH TOpdYUi M B HEM BCE €lle
MOXET HAaXOAUThCS HEMHOTO
ropsiueit Boabl. OCTOPOXHO
BbUICUTE Bomy. JlaiiTe mepxaresto
(unpTpa OCTBHITh B TEUYEHUE
HEKOTOPOI'O BPEMEHHMU.

- YT00OBI yOaJIUTh MCHOJIb30BAHHYIO
yajaay DdCOpecco, JETOHBKO
MOCTY4YHUTEe OOKOBOM CTEHKOMH
IepXaTeas ¢dunprpa o
BEPTUKAJIBHOW ITOBEPXHOCTHU.

KannecoopHuk
Bo Bpems paboTh
KanjaecOoOpHUKeE

npubopa B
cKamJuBaeTcsd
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n30bITOUYHAsI Boja Miau mnap. B cBs3u ¢
3TUM 00s3aTeJIbHO yCTaHaBJIUBaiTe
KamjecOOpHUK Iepel BKJIWOUYEHUEM
kodpeBapku. ByabTe OCTOPOXHBI!
PemeTka u KariecOOpHUK Npu pabdboTe
npudopa CUJILHO HAarpeBaroTCH.

KpacHblii MHAUKATOP MO3BOJISIET CIACAUTH
3a YpOBHEM BOJbl B KaIlJeCOOpPHUKE.
Korpa ypoBeHb BOJABI MOJIHUMAETCS,
WHIUKATOP CTAHOBUTCSI 3aMETHBIM 4Yepe3
KarjiecoopHuk. HeoOGxoauMo IMOCTOSIHHO
CIeAUTh 3a YpPOBHEM BOJIbl B
KariecOOpHUKE U CBOCBPEMEHHO €Tr0
onopoxHAThb. CHUMaiTe KamiaecOOpHUK
TOJABKO  TIOCJ€  BBIKJIKYEHUSI U
JIOCTAaTOYHOTO OXJIaXJIeHUs1 mpudopa.
YT00BI CHITH KaIUIECOOPHUK C mpuodopa,
MojaiiTe ero BBEpX U CHUMMUTE.

IIpuroroBienue

IIpuroroBjeHHEe CNPECCO

- Hanonnute pe3epByap BOOOI.

- BkiwuuTe BMJIKY B HaCTEHHYIO
PO3ETKY M BKIIIOUUTE 3JIEKTPOIPUOOpP
npu MMOMOII 1 BBIKJIIOYATEN S
«Bki./Boikia.» 3aropaeTcs KpacHas
WHAMKATOpHAs JJaMITOYKa.

- YcraHoBUTE TIepekJjwyareab B
TOJIOKEHNE «Tropsiyasi Boma» (KHOIIKA
OTMYIIICHA).

- IlpenBapurenbHO MmoJorpeunTe
aepxareab @GuIbTpa M YallKy
(Jammkm).

- CHuMmuTe paepxateab @QUIbTpA,

HAMOJHUTE €ro MOJOTBHIM Kode u
YCTAaHOBUTE Ha MECTO.

- IlocrtaBpTe Yamky (Yalmlkyd) MOOMI
BBIITYCKHBIMM OTBEPCTUSIMMU.

- Korna 3arOpUTCH 3ejieHas
WHAMKATOpHAas JlaMIlouka paboueit
TEMIIEpaTyphl, MOBEPHUTE
nepekjyaTeib KjamaHa B
nosoxeHue b . Ceiluac kode
ACIIPECCO MOJbETCS TMPSIMO B YalIKy
(Jamkm).

— Tlocne HamoJiHEHMS 4YallKu (Yallek),
MOBEPHUTE TepeKoYaTelib KjianaHa B
HEUTpadbHOE MOJIOXEHUE, YTOOBI



BBIKJTIOUUTH TTOMITY.

- Ilomoxnute npumepHo 30 CeKyHI,
MocJie 4ero CHUMMUTE JAepKaTelb
(unpTpa M ygaaurTe MCHOJIb30BaHHBIN
Kode.

- Tenepp Ko(eBapka 3crpecco rorona
TSt CAenYIOIIero LM KJIa
MIPUTOTOBJICHUST KOde.

Bbiaaua ropsaueii Boabl

— IlocTaBbTe YalKy IO IapoBOE
COILIO.

- TloBepHuTe mepexiaoyaTesb KjiamnaHa
B niosioxxeHue @8 dbd .

- HabGpaB HyXXHO€ KOJMYECTBO BOJHI,
YCTaHOBUTE TE€PEKJIIoYaTeIb KiamnaHa
B HEUTpajabHOE IOJOXEHHUE, YTOObI
BBIKJIIOUUTDH ITOMITY.

Bbigaua nmapa

DTOT 2JEKTPONPUOOP MOXKET TaKXKe
BbIpabaThiBaTh map IJs1 MOIOTpeBa
MOJIOKA MJIM APYTUX HAMMTKOB 4yepe3
MapoBO€ COMJO U MJJiS B3O0UBaAHUS
MOJIOYHOM TEHKMW MPU IPUTOTOBICHUM
KanydyrHo. YToObl moaaTh map, HaXXMUTE
KHOMNKY TlepekJjuyaTres «ropsyas
Boda/map». Ilocie KpaTKOBpEMEHHOTO
Harpesa 3aropaercs 3eJieHas
WHAMKATOpPHAd JaMImodyka paboueit
TeMmrepaTtypbl. Ceiiuac MOXHO IOJaTh
rnap 4yepe3 mapoBo€ COILJIO, IMMOBEPHYB
nepekioyaTesib KjianaHa B ITOJIOXKEHUE
odh.

YtoOBI HaAEXHO 3aKpPbITh BBINYCK
Ooilsepa, mpu BbIgaye IMapa Ha
KogeBapKe MOJIKEH OBbITh YCTaHOBJIEH
JIepKaTesib C CeTYaThIM (PUIIBTPOM.

— [IIpuroroBjeHHEe KANMYYHHO
OObIYHO AJII NPUTOTOBJIEHUS
KallyuymHO O€pyT 3CIpecco, ropsuee
MOJIOKO M MOJIOYHYIO TI€HKY B
PaBHBIX JOJSIX.

Dcrpecco HYXHO NPUTOTOBUTH A0
nogayyd Iapa [JOJs B30UBaHMUS
MOJIOYHOM TEHKH.

- B30OuBaHHe MOJOYHOH MEHKH

- Haneiite B moaxonsinyio ISl 3TOrO
eMKocTb TnipuMepHo 100 wMn
XOJIOMHOTO MOJIoOKa (€MKOCTh
MpeaBapUTEILHO HE ITOAOTpeBaiiTe).

- Haxmute KHOMKY IepeKayaTess
«ropstyasi Bojga/map».

- IlocTaBbTe KYBIIMH C MOJIOKOM ITOA
1MapoBO€ COIJIO C HacaaKoW st

BCIIEHUBAHMUSI.
- IloBepHuTe MepeKJryarellb
KjamnaHa B mogoxeHue @%dlb .

Ceituac yepe3 COIUIO MOXHO I10JaTh
TOpsYMid map.

- BpamaiiTe eMKOCTbh KPYTrOBBIMU
JIBVKCHUSMU B TeUEHUE IIPUMEPHO
40-45 cexkyHn, caens 3a TeM, YTOObI
COIUIO OCTaBaJIOCh MOTPYKEHHBIM B

MOJIOKO, IIOKa HACT INIpoHeccc
BCIICHUBaHMUA.
- Kak TOJABKO MOJOKO CTaHeT

JOCTAaTOYHO TEHUCTBIM, ITOBEPHUTE
nepekjpuyareab  KjamaHa B
HEeUTpaJlbHOE ITOJIOXEHUE, YTOOBI
BBIKJIIOYUTH Mmomny. Bo Bpems
oOpa3oBaHUS TE€HKM MOJOKO
HarpeBaeTCsl, HO €ro He CIeayeT
JOBOJIUTH A0 KUMEHUSI.

- IIpu ycTtaHOBKe mepekioJyaTeib

KJlaraHa B HEUTpaJbHOE
MOJIOKEHUE TOCJBILINUTCS JeTKui
HIYM. JdaHHOE SIBJICHUE

COTMPOBOXIAET MPOTEKAIOIIUE B
KogeBapKe TEXHUYECKHUE IMPOLECCHI
u SIBJISIETCSH COBEPIIEHHO
HOPMaJIbHBIM.

- BbureiiTe ropsiuee MOJIOKO B YallIKy
¢ Ko(e acripecco W pacrnpeaeauTe
MOJIOYHYIO II€HKY JOXKOH TII0
MOBEPXHOCTU HamuTka. /obaBbTe
Mo BKYyCy caxapa M HEMHOTO
LIIOKOJIAJIHON MYAPHI.

- Iloaorpes HANMTKOB
- Haxmute KHOMKY Ilepexiatodares
«ropstyasi Bojaa/map».
- BcTaBbTe mapoBO€ COIJIO B
MOJOTpeBaeMyl0 XHUIKOCTh WU
YyCTaHOBUTE MnepekgrvaTenb



KJIallaHa MEIJIEHHO B MOJIOXXEHUE
o db.

- Ilocne Toro, Kak XWAKOCTb OyAeT
noaorpera 10 XKeJaeMou
TEMIOEPATYPHI, MOBEPHUTE
nepexkJjpyareab  KjalmaHa B
HEUTpaIbHOE MOJIOXEHUE.

® Ecau mnap OoJjblie He HYXEH,
OTITYCTUTE KHOIIKY MepeKJIroYaTesist

OO0mmii yxoa M YHCTKA

® Ilepen TeM Kak MpUCTYNUTb K YUCTKE

npubopa, OTKIIUYUTE €ro OT CETU U

JaiTe eMy IOJHOCTbIO OCTHITh.

Bo nszbexaHue nopaxeHus

BJEKTPUUYECKUM TOKOM HE MOITE

YCTPOMCTBO BOJOM M HE IIOTpyXKaMTe

€ro B BOJY.

Henb3st ucnonb3oBaTh abpa3uMBHBbIE

WIA CUJbHOJIEUCTBYIOIIME MOIOIINE

CpeICTBa.

Ilepen yucTKoifi KOMOMHMPOBAHHO

Ko(geBapKku 3Clpecco, a TakKXe B

clyyae, €CJIM OHa He MCII0JIb30BaJIach

B TeUEeHHUE MJUTEJIbHOTO Iepuoaa

BpEMEHU, HEOOXOAUMO CJIUTh BCIO

BOoAy M3 pe3epByapa. Bpemsa or

BpEeMEHU pe3epByap clenyeT

TIIATEJIbHO MPOMNOJIACKUBATh.

ITapoBoe comiao HYXXHO MPOYUCTUTH

cpa3y ke IocJjie nmeHooOpa3oBaHUS.

JAs 3TOro AOCTAaTOYHO MNPOTEPETh

COIUIO BJIAXHOW ca(eTKOoM.

— Ilpu 3a6MBaHUM comja NapOOTBOIHOMI
TPYOKM BBIMOJHUTE CJIeAYyIOIIne
JNEVICTBUA:

- CHumMmure Hacaaky higig:
BCIIEHMBAHUS C I1apOBOIO COILIA.

- OTBUHTUTE COILJIO C TApOOTBOAHON
TPpYOKM, MCIOJIb3Yysl B KayeCTBeE
KJI0YAa MEPHBIN CTaKaAaHUYUK.

- BcTtaBpTe TOHKYIO OyJaBKy MU
UTOJKY B OTBEpCTUE COIlJa
MapoOOTBOJAHOW TPYyOKMH, YTOOHI
YCTpaHUTh 3a0MBaHUE.

- CHoOBa HaBUHTUTE MApPOBOE COILIO
Ha TPyOKy.

- HageHnbTe Hacaaky IS
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BCIICHMBAHUS Ha COILIO.

— Bce cbeMHBIE YacTM MOXHO MbBITh B
TeIUIOU MBUIBHOU BOJIE.

— Bcerna cBoeBpeMEHHO OMOPOXHSIUTE
NoANOH nJasg cOopa  Kalelb.
KaniaecOopHUK M pelIeTKY MOXHO
MBbITh B TEIUIOM MBLILHOM BOJE.

- Kopryc MOXHO MpoTepeTh Cyxoil Wiun
cjJerka yBJIaXXHEHHOI 0e3BOPCOBOI
TKaHbIO.

— Bbinyck 6oitepa MOXHO IPOYUCTUTD
BJIaXXHOM TKAHBIO.

— MecTo yIuIOTHEHUSI BOKPYT BbIIYCKa
Ooiisepa (y 3amopHOro TrHe3la
0aliOHETHOTO THMa) HYXXHO
MOYMCTUTH 1IEeTKON. PekomeHmyeTcs
MIPUMEHEHME XECTKOM IIETKHU.

Yaajaenue HAKHNM

B 3aBucuMoOcCTM OT KayecTBa BOAbI (OT

colepXaHUs B HEW M3BECTHU) B BallleM

permoHe, a TakKXe OT YacTOThl MX

NpUMEHEHMUS, BCE OBITOBBIC

BJEKTPONPUOOPHI (IAe MCHOJb3yeTCs

ropsiuasi BoJa) HYXHO pPeryasipHO

OoYyuIllaTh OT Hakunu (TO €cCThb, OT

U3BECTKOBBIX OTJIOKEHU) st

obecrieyeHUs1 UX HOPMaJIbHOU padoThI.

Hna  ynmajleHUssT HAKMIM  MOXKHO

WCHOJIb30BaTh JIO00N MMEINUIACS B

npogaxe aHTUMHAKUIIMH Ha OCHOBE

JVMMOHHOM KWUCJIOTbI, NPUTOAHBIN AJIs

OYUCTKM KO(pEBapOK.

- 3ajeiiTe pacTBOp s yAaJeHUS
HAKWUIIM B pe3epByap ISl BOJbI.

- Bxkuawouure snekTponpubop, Kak
ykKazaHo B pasjaeiie IIpuroroBieHue
acnpecco, Ho 6e3 MOoJ0TOro Kode u
0e3 ¢uabTpa U HOpoaeaaiTe
HECKOJIbKO ILIMKJOB (QUIbTPALUMU,
yallky 3a valkoi. O0s3aTeabHO
aeaalTe MeXAy UUuKJIaMu @ 5-
MUHYTHYIO naysy, YTOOBI
AHTUHAKUIWH MOAeCTBOBA.

— YT1oOBI MOYUCTUTH IJIEKTPOIPUOOP
MocJje yaajJeHUs] HaKUIIU, JABaXKAbl
HAIIOJIHATE pe3epByap UMCTOM BOIOM
U TpU KaXIOM HAaIOJHEHUU
MpoJebiBaiiTe LUKIbI (PUIbTpPALUU



J10 Tex IMop, MoKa pe3epByap He
OITyCTEeT.

— TiareabHO MPOIOJIOIIUTE AepXKaTesb
(unabTpa B TEMa0i BoIE.

® He cienyeT BbUIMBATHh pacTBOpP IJIs
yIJIeHUs] HAKUIIM B SMaJIMPOBAHHYIO
MOWMKY.

Yruanzanua

He BBIOpachiBaiiTe cTapblie U
K HEUCHpaBHbIE BJIEKTPOIPUOOPHI
mm= BMECTE€ C OBITOBBIM MYCOPOM.
OTHoOCUTEe MX Ha MYHKTH O cbopa
CMHELMAIbHOTO Mycopa.

TapanTua

I'apanTuiiHbliA CpOK HA NPUOOPHI (PUPMBbI
“Severin” - 2 roga co IHS MX MPOAAXKM.
B TtedyeHue 3TOr0 BpeMeHM Mbl O€CIIaTHO
yCcTpaHUM Bce ne(GEKThbl, BOZHUKIINUE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOACTBEHHOTO Opaka
UJIW MOPUMEHEHHUS HeKayeCTBEHHBIX
MaTepuajoB. lI'apantus He
pacmpocTpaHgeTcsd Ha  Ae(EeKTHl,
BO3HUMKIIKWE M3-3a HECOOJI0IECHUS
VHCTPYKLIMM IO 3KCIUTyaTaluu, rpyooro
oOpalneHus ¢ OpubOOpoM, a TakKxKe Ha

ObloIIMEeCs (CTEKJIsSITHHBbIE u
KepamMuuyeckue) vacTtu. lapaHTusa
aHHYJUpYyeTCS, ecliu npuodop

PEMOHTUPOBAJICSI HE B yKa3aHHBIX HaMu
MYHKTaX CEPBUCHOTO OOCIYXUBaHUS.
Kakue-1mb0 monoaHUTENIbHbIE TapaHTUU
MpojaaBlia 3aBOJOM-U3rOTOBUTEIEM HeE
MIPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtouxo oéofs

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +359 32275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic/ Slowak Republic
ARGO spol. sr.0.

Zihobce 137

CZ 34201 Susice

Tel.: +376 597 197

Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Ceska Republika

Ambos

Krusnohorska 788/61

CZ 36301 Ostrov uk. Varu
Tel.: 0164 /612295

Fax: 0164/613271

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7 344 299,

7344 337,56 697 843

Piarnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 35 60 708

Haapsalu: Teco KM OU,

Jalaka 1A, tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B, tel:

4555978

Kiina: Ilmar Pauk Elektroonika FIE,
Mie2S,

tel: 46 36 379,51 87 444

Espana

DEMISAT SANT BOI S.L.U.

C/San Juan Bosco, 34

08830 SANT BOI DE LLOBREGAT/
BARCELONA

Tel.: 902 884 233

eMail: administracion@demisat.com

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
Tél. 0388476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Alex. Papanastasiou 55
544 53 Thessaloniki
Tel.: 0030-2310 928972

Iran

IRAN-SEVERIN CO.

Bahar Administration and Commercial
Center

No. 668, 7th Floor, Ave.

South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821-7516483

e-mail: info@iranseverin.com

Internet: www.iranseverin.com

Italia

Videoellettronica di Sgambati & Gabrini
CSN.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,

1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09

Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it
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Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo

Korea
Euko Trading

Nambho B/D 3F, 194-6, Neungpyeong-Ri

Opo.Eup, Gwangju-Si,
Kyunggi-do

Korea 464 892

Tel: +82-31-714 5394

Fax: +82-31-714 8394

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

The Right Angle S.A.L.
Boulos Building

Hazmieh- Damascus Highway
P.O. Box 1656-09

BEIRUT, Lebanon

Tel.: 05-952 162 and 3

Fax: 05-950 190

e-mail: rightangle@inco.com.lb

Luxembourg

Ser-Tec

41, rue de la poudrerie
3364 Leudelange
Tel:3794941

Fax: 372074

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: + 389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Skérersletta 45, port 20
1471 Lgrenskog

Tel: 6797 78 90

Fax: 67977891

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/73 5810
Fax:.06246/72702



Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.
ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation

Service Zentrum
Altyn Frunzenskij
236016 Kaliningrad
ul. Frunze 15,

Tel.: (0112) 53 95 90

CepBUCHBII LIGHTP
"AnteiH ®pyH3eHCcKMit"
236016 KanmuuuHrpan,
yn.®pyHze 15,

Ten.: (0112) 53 9590

00O Orbita-Service
123362 Moskau
ul. Svobody 18,
Tel.: (095) 491 31 06

000 "Opb6ura-Cepsuc"
123362, Mocksa,

yn. CBobonpl, 1. 18
Tex.: (095) 491-31-06

Romania
For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru Serbanescu

Nr. 33-35, BL. 20E,

Sc. 2, Et.1, Ap.27, Sector 1, Bucuresti.

Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 6886613

Fax: + 40212334103
+4021 688 6613

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Riilssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Tel.: 0035 /898 708 70
Fax: 0035/ 898 708 7803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926

Slovenska Republika
Ambos

Ambos Slovakia s.r.0.
Surianska cesta 62
94001 Nove Zamky
Tel: 00421 35 6424 280
Fax: 00421 903 747 227

e-mail: ambosslovakia@stonline.sk

Stand: 04.2008
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