D @

DESPLEGABLE FM6721_FG6931_41.fm Page 1 Wednesday, August 7,2013 8:21 PM

FM6721

L E . )
)

4
FG6931
FG6941

1 MAIN COMPONENTS

1 Lid with filter 8 Stainless steel vat
2 Window (model FG6931/FG6941) 9 Body with handles

3 Control panel 10 Basket

4 Thermostatic temperature control 11 Basket handle

5 On/Off and timer control (model 12 Draining stand
FG6931/FG6941) 13 Compartment for the cord

6 Deep fryer ON pilot light (red) 14 Safety system button

7 Deep fryer Ready pilot light
(green)

2 OPERATION

1) Before you use the fryer for the first time we recommend that
you wash the basket (10) and the vat (8), following the
instructions in section 4. Cleaning and maintenance.

1 Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface, away
from the edges. Do not allow the cord to hang over the edge of
the table or work surface or to come into contact with a hot
surface.

2 Pour oil or liquid fat into the deep fryer. Remember the oil level
must be above the minimum and below the maximum marks.
These levels are indicated inside the vat.

3 Place the basket handle (11) in the vertical position and squeeze
the metal rods into the basket support holes (fig. 1). Next place the
handle in the horizontal position until it fits into the basket support.

4 Plug the appliance into the mains.

5 To start using the appliance:

model FM6721 (2L):

» When you plug in the appliance, the red and green pilots (6/7) light
up. The red light (6) shows that the fryer is attached to the mains.
* Turn the temperature control (4) and select the desired
temperature, depending on the food you want to fry.
1: vegetables; 2: fish; 3: meat; 4: chips.
The green light will go out (7). When the oil reaches the selected
temperature, the green pilot (7) will light up and the red pilot light
(6) will stay on.

model FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

* Turn the temperature control (4) and select the desired
temperature, depending on the food you want to fry.
1: vegetables; 2: fish; 3: meat; 4: chips

+ Turn the on/off and timer control (5) and select the frying time,
depending on the food you want to fry.
The red pilot light will come on (6). When the oil reaches the
selected temperature, the green pilot (7) will light up and the red
pilot light (6) will stay on.

6 Place the food in the basket (10) while the basket is out of the fryer.

7 Gently put the basket into the fryer and place it in its frying
position (fig. 2).

15" When the food is placed inside the fryer the green pilot light (7)
will switch off because the food causes the oil to cool due to the
temperature difference. It will come on again when the oil
reaches the temperature indicated on the temperature control.

15" The food should always be covered by the oil.

8 Close the fryer lid (1).
The lid has a filter that allows steam and smoke out, preventing
condensation and the risk of splattering.
1" Do not lift the lid while you are cooking.
Use the window to control the process. (mod. FG6931/FG6941)

9 After frying the food, open the deep fryer lid, lift out the basket
and shake it gently. Next, hook it into the draining position (fig.
3) for the food to drain off as much oil as possible.

10 Once the food is drained, take the basket out of the deep fryer
and empty it.

11 Disconnect the appliance. To do so:

model FM6721 (2L):

* Turn the temperature regulator control (4) to the minimum -
position.
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ESPANOL es
I..l Lea completamente estas instrucciones Desmonte el aparato segL’ln las
|| antes de utilizar su aparato. Este manual es indicaciones del apartado 4.

parte integrante del producto. Consérvelo
en un lugar seguro para futuras consultas.

ATENCION

» Este aparato esta previsto para su
utilizacion como aparato de uso
doméstico y analogo como: pequerias
areas de cocina en tiendas, oficinas y
otros entornos laborales; casas de
campo; por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;
entornos del tipo albergues.

Este aparato no debe ser usado por nifios
desde 0 hasta 8 anos. Este aparato
puede ser usado por nifios de 8 arios de
edad y mayores de 8 arfos si estan
continuamente supervisados. Este
aparato puede ser usado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento si estan
supervisados o han recibido instruccion
concerniente al uso del aparato de una
forma segura y entienden los riesgos que
éste implica. Mantener el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios de
edad inferior a 8 afos. La limpieza y el
mantenimiento de usuario no deben ser
realizados por nifios.

El aparato debe estar colocado en una
situacion estable para evitar el
derramamiento de liquidos calientes.
Evite mover o cambiar la freidora de lugar
cuando este en funcionamiento.

& Superficie caliente:

La temperatura en las superficies
metalicas puede ser elevada cuando
el aparato esta en funcionamiento. No
toque las superficies metalicas del
aparato durante el funcionamiento.

No sumerja nunca el panel de
mandos (3) junto la resistencia de
la freidora en agua.

model FG6931 (3L)/ FG6941(4L):

* When the on/off and timer control (5) is in the O position, it will
switch off and the red pilot light will go out (6).
» Turn the temperature regulator control (4) to the + position.
12 Unplug the appliance from the mains.
13 When the oil is cold, place the basket inside the fryer. If you are
using solid fat, leave it to solidify in the vat and store the deep
ETryer with the fat in it.
When the deep fryer is empty, without oil, you can store the
basket handle (11) into the fryer by folding the handle
inwards.

3 USE WITH SOLID FAT

= |If you use solid fat for frying (when not previously used), you
must take the following precautions:

1 Melt the pieces of new solid frying fat in a pan at a low heat.
Watch over the pan at all times and keep it out of the reach of
children.

2 Turn off the heat as soon as the fat has melted. Place the deep fryer

@n the kitchen sink and very carefully pour the melted fat into the vat.

Remember not to go over the maximum level indicated in the vat.

3 If you are going to use fat that is in the deep fryer left over from
a previous frying session, make holes in the fat with the help of
a fork. When doing so, be careful not to harm the element.

4 Close the deep fryer lid to avoid spatters and turn the
temperature regulating control (4) to 150° so that the fat slowly
softens. If you wish, you can increase the temperature once
the fat has melted.

4 CLEANING AND MAINTENANCE

1 Unplug the deep fryer. Wait until the oil has completely cooled
before dismantling and cleaning the fryer.

2 The fryer can be dismantled, making it easy to clean.

3 Take the basket (10) out of the vat, lift out the control panel (3)
and remove the vat (8) from the body (9).

4 You can wash the basket and the vat either using soapy water
or by putting them into the dishwasher.

5 Clean the control panel and element with a damp cloth.

/NIMPORTANT: Never immerse the fryer control panel (3) or
element in water or another liquid
6 To use, wait until all the parts are completely dry, replace all
the elements in reverse order, making sure that the panel
guides match the body guides.

5 PRACTICAL HINTS

+ Food items must be completely dry before you place them in oil or fat.

» In order to prevent potatoes from sticking together, wash them
before you fry them.

« Ifthe fryer is not going to be used continuously, it is best for the oil
or liquid fat to be kept in the refrigerator or in a cool place in tightly
closed containers. Beforehand, using a strainer, remove all the
loose particles that the fried food may have released into the oil.

+ Change the oil when it looks dark, smells bad or the food tastes
bad. Never add fresh oil or fat to used oil or fat.

* Do not leave oilffat at a high temperature for longer than
necessary.

» Always store the fryer with its lid closed to prevent dust or other
products from deteriorating the oil or fat.

+ The discarded oil or fat must not be thrown down the WC or the
sink. Put them into a closed container and take them to a suitable
rubbish container.

6 SAFETY SYSTEM

1] This deep fryer has a safety thermal cut-off that cuts off the
power in the event of abnormal overheating. If this happens,
follow the steps below:

1 Unplug the fryer from the mains and allow it to cool.

2 Press the button (14) using a screwdriver with a plastic handle.

3 Plug the fryer in and check that it works correctly. If the

problem continues, take the fryer to a Technical Service shop.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO y

sumerja en agua Uunicamente las

partes del aparato indicadas.
» Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debe ser sustituido por el fabricante, por
su servicio post-venta o por personal
cualificado similar con el fin de evitar un
peligro.
Con objeto de evitar un peligro debido al
rearme no deseado del disyuntor térmico
no se tiene que alimentar el aparato a
través de un dispositivo interruptor
externo, tal como un programador, o
conectarlo a un circuito que se encienda
y apague regularmente a través de la
compafiia de distribucion de energia
eléctrica.

» No realice ninguna modificacién ni reparacién en el aparato.
Ante cualquier anomalia en el cable u otra parte del aparato,
no lo use y acuda a un servicio de asistencia autorizado.

* No utilice piezas o accesorios no suministrados o
recomendados por SOLAC.

» Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que
el voltaje indicado coincide con el de su hogar.

» Desenchufe el aparato siempre después de su uso y antes de
desmontar o montar piezas y realizar cualquier tarea de
mantenimiento o limpieza. Desenchufelo también en caso de
apagon. Cuando enchufe o desenchufe el aparato, debe estar
desconectado.

* No cuelgue el aparato por el cable. Desenchufe el aparato
tirando siempre de la clavija, nunca del cable.

» Evite que el cable de alimentaciéon entre en contacto con

aristas cortantes o superficies calientes. No deje el cable

colgando por el borde de la mesa o encimera, para evitar que
los nifios tiren de él y hagan caer el aparato.

Retire todas las bolsas de papel o de plastico, laminas

plasticas, cartones y pegatinas eventuales que se encuentran

dentro o fuera del aparato que sirvieron como proteccién de
transporte o promocién de venta.

* No conecte nunca su freidora sin que el aceite supere el

minimo en el depdsito ni sobrepase el maximo.

No introduzca ningtn liquido distinto al aceite en la freidora.

Asegurese de que la base del enchufe disponga de una toma

de tierra adecuada.

No deje la freidora en funcionamiento sin vigilancia.

Esta freidora viene provista de un dispositivo de seguridad

térmico. En caso de averia del termostato la corriente se

interrumpe automaticamente, lo que evita cualquier riesgo de
sobre-calentamiento y otros riesgos.

J/iATENCION!!: Cuando desee desprenderse del aparato,

NUNCA lo deposite en la basura, sino que acuda al PUNTO

LIMPIO o de recogida de residuos mas cercano a su

domicilio, para su posterior tratamiento. De esta manera,

esta contribuyendo al cuidado del medio ambiente.

.

.
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1 COMPONENTES PRINCIPALES

1 Tapa con filtro 7 Piloto luminoso freidora

2 Visor (mod. FG6931/FG6941) preparada (verde)

3 Panel de mandos 8 Cuba de acero inoxidable

4 Termostato regulador de 9 Cuerpo con asas
temperatura 10 Cestillo

5 Mando encendido& apagado y 11 Mango del cestillo
temporizador (mod. FG6931/ 12 Apoyo para escurrir
FG6941) 13 Compartimiento para el cable

6 Piloto luminoso freidora 14 Boton sistema de seguridad
encendida (rojo)

2 FUNCIONAMIENTO

@ Antes de utilizar la freidora por primera vez recomendamos lavar
el cestillo (10) y la cuba (8) segun las indicaciones en el apartado
4. Limpieza y mantenimiento.

1 Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y
estable, alejada de los bordes y no deje que el cable cuelgue por
el borde de la mesa o encimera, ni que toque superficies calientes.

2 Vierta el aceite o grasa liquida en el interior de la freidora teniendo

en cuenta que el nivel de aceite debe quedar por encima del nivel

minimo y por debajo del maximo. Estos niveles estan marcados en
el interior de la cuba.

Coloque el mango del cestillo (11) en posicion vertical y apriete las

varillas metalicas para introducirlas en los orificios de soporte del

cestillo (fig. 1). A continuacién sitie el mango en posicion
horizontal hasta encajarlo en el soporte del cestillo.

4 Enchufe la freidora a la red.

5 Para la puesta en marcha del aparato:

mod. FM6721 (2L):

* Al enchufar el aparato a la red se encenderan los pilotos (6/7)
iluminandose una luz roja y verde. La luz roja (6) indica que la freidora
esta enchufada a la red eléctrica.

* Gire el mando regulador de la temperatura (4) seleccionando la
temperatura que desee, segun los alimentos a freir.

1: verduras; 2: pescados; 3: carne; 4: patatas fritas.

La luz verde se apagara (7).

Cuando el aceite haya alcanzado la temperatura seleccionada, se
encendera el piloto verde (7) manteniéndose también encendido el
piloto rojo (6).

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

* Gire el mando regulador de la temperatura (4) seleccionando la
temperatura que desee, segun los alimentos a freir.
1: verduras; 2: pescados; 3: carne; 4: patatas fritas

+ Gire el mando encendido& apagado y temporizador (5) seleccionando
el tiempo de fritura, segun los alimentos a freir.
Se iluminara el piloto rojo (6). Cuando el aceite haya alcanzado la
temperatura seleccionada, se encendera el piloto verde (7)
manteniéndose también encendido el piloto rojo (6).

6 Coloque los alimentos en el cestillo (10), esta operaciéon debe
hacerse con el cestillo fuera de la freidora.

7 Introduzca suavemente el cestillo en la freidora colocandolo en
posicion de freir (fig 2).

55" Al introducir los alimentos en la freidora el piloto verde (7) se
apagara ya que los alimentos enfrian el aceite por diferencia de
temperatura y se encendera cuando alcance, de nuevo, la
temperatura indicada en el mando regulador de la temperatura.

55" os alimentos siempre deben quedar cubiertos de aceite.

8 Coloque la tapa (1) sobre la freidora.
La tapa dispone de un filtro que permite que salga el vapor y el
humo, evitando condensaciones y riesgo de salpicaduras.

55" No levante la tapa mientras esté cocinando.

Utilice el visor para controlar el proceso (mod. FG6931/FG6941).

9 Cuando haya terminado de freir los alimentos retire la tapa de la
freidora, levante el cestillo y sacudalo un poco. A continuacion,
enganchelo en la posicion de escurrido (fig. 3) para que los
alimentos escurran bien el aceite.

10 Una vez escurridos retire el cestillo de la freidora y vacielo.

11 Desconecte el aparato. Para ello:

mod. FM6721 (2L):

+ Gire el mando regulador de la temperatura (4) hasta la posicién
minima -.

w

DEUTSCH

de

Lesen Sie diese Anweisungen vor
Inbetriebnahme des Gerédtes aufmerksam
durch. Diese Bedienungsanleitun ist
Bestandteil des Produkts. Bewahren Sie sie
an einem sicheren Ort zum spiéteren
Nachlesen auf.

ACHTUNG

» Dieses Gerét ist ausschliel8lich fir den
Hausgebrauch und &hnliche Zwecke wie
kleine Kiichenbereiche in Geschéften,
Bliros und anderen Arbeitsumgebungen, in
Landh&usern, zur Verwendung fiir Gaste in
Hotels, Motels und anderen Unterklinften,
auch Privatunterkiinften, bestimmt.

Dieses Gerét darf nicht von Kindern im
Alter von 0 bis 8 Jahren verwendet
werden. Dieses Geréat darf von Kindern
ab 8 Jahren nur unter stdndiger Aufsicht
verwendet werden. Dieses Gerét darf von
Personen mit eingeschrénkten
kérperlichen, sensorischen oder
geistigen F&higkeiten bzw. ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
benutzt werden, sofern die Verwendung
unter Aufsicht oder nach der
entsprechenden Anleitung zur sicheren
Verwendung erfolgt und sie lber die
moglichen Gefahren aufgeklart wurden.
Gerét und Kabel aullerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
aufbewahren. Die benutzerseitige
Reinigung und Instandhaltung darf nicht
von Kindern vorgenommen werden.

Das Geréat muss stabil aufgestellt werden,
um das Ausschlitten heil3er Fliissigkeiten
zu verhindern. Die Fritteuse wéhrend der
Benutzung nicht bewegen oder umstellen.

HeilRe Oberflache:

Die Metalloberflachen kénnen sehr
heil werden, wenn das Gerét in
Betrieb  ist. Fassen Sie die
Metalloberflachen des Gerétes
wéhrend des Betriebs nicht an.

Tauchen Sie das Bedienfeld (3) mit
@ dem Heizelement der Fritteuse
niemals in Wasser.
Zerlegen Sie das Gerédt nach den
Anweisungen in  Abschnitt 4.
REINIGUNG UND
INSTANDHALTUNG und tauchen Sie
nur die angegebenen Geréteteile in
Wasser.

L]

» Sollte das Netzkabel beschédigt sein,
darf es vorsichtshalber nur vom
Hersteller, seinem autorisierten
Kundendienst oder @hnlichem
Fachpersonal ausgetauscht werden.

 Um Gefahren durch eine unerwiinschten
Wiederaufladung des
Thermoausschalters zu vermeiden, darf
das Gerét nicht (iber einen externen
Schalter versorgt oder mit einem
Stromkreis verbunden werden, der sich
regelméaflig lber das elektrische
Stromversorgungsunternehmen an- und

ausschaltet.

Nehmen Sie keine Anderungen oder Reparaturen am
Geriét vor. Benutzen Sie das Gerét nicht im Falle eines
Defekts am Netzkabel oder einem anderen Geréteteil
und bringen Sie es zu einem autorisierten
Kundendienst.

Verwenden Sie ausschlief8lich von SOLAC gelieferte
oder empfohlene Teile bzw. Zubehor.

Vergewissern Sie sich vor dem Netzanschluss des
Geriéts, dass die angegebene Netzspannung mit
derjenigen lhres Haushallts (ibereinstimmt.

Trennen Sie das Geréat nach dem Gebrauch, vor dem
Abnehmen bzw. Aufsetzen eines Teils sowie vor jeder
Reinigung oder Wartung stets vom Netz. Bei
Stromausfall ebenfalls vom Netz trennen. Das Gerét
muss ausgeschaltet sein, wenn Sie es an das Netz
anschlieBen oder vom Netz trennen.

Das Gerét nicht am Kabel aufhdngen. Ziehen Sie stets
am Netzstecker, nicht am Kabel, wenn Sie das Gerét
vom Netz trennen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit
scharfen Kanten oder hei3en Fldchen in Beriihrung
kommt. Lassen Sie das Kabel nicht iiber die Tischkante
bzw. Abstellflache hdngen, um zu verhindern, dass
Kinder daran ziehen und das Gerét zu Boden féllt.
Entfernen Sie alle Papier- und Kunststoffbeutel,
Kunststofffolien, Kartons bzw. Aufkleber in oder am
Gerét, die als Transportschutz oder Werbungselemente
dienen.

SchlieRen Sie Ihre Fritteuse niemals an, ohne dass der
Olpegel im Behélter z wischen dem Minimal- und
Maximalwert liegt. .

Geben Sie keine andere Fliissigkeit als Ol in die
Fritteuse.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt an eine
ordnungsgemél3 geerdete Steckdose angeschlossen
wird.

» Die Fritteuse wéhrend der Benutzung nicht
unbeaufsichtigt lassen.
» Diese Fritteuse ist mit einer thermischen

Sicherheitsvorrichtung ausgestattet. Bei einer Stérung
des Thermostats wird die Stromzufuhr automatisch
unterbrochen, wodurch jedes Risiko der Uberhitzung
und sonstige Gefahren vermieden werden. Sollte dieser
Fall eintreten, muss die Fritteuse bei einem
autorisierten Kundendienst repariert werden.

O

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» El aparato se desconectara una vez que el mando encendido&
apagado y temporizador (5) llegue a la posicion 0,
se apagara el piloto rojo (6).

+ Gire el mando regulador de la temperatura (4) hasta la posicion
minima e.

12 Desenchufe el aparato de la red.
13 Cuando el aceite esté frio coloque el cestillo en el interior de la
freidora. Si ha utilizado grasa solida, deje que se solidifique en el
eposito y guarde la freidora con la grasa en ella.
Puede girar el mango hacia el interior de la freidora si va a
almacenar la freidora sin aceite.

3 USO CON GRASA SOLIDA

=" Si utiliza grasa sélida para freir (no anteriormente utilizada) debe
tomar las siguientes precauciones:

1 Funda los trozos de la nueva grasa sélida para freir en una cazuela
a fuego lento. Vigile la cazuela en todo momento y manténgala
fuera del alcance de los nifios.

2 Apague el fuego en cuanto la grasa se haya fundido. Coloque la
freidora en la pila del fregadero y con mucho cuidado vierta la

rasa fundida en el interior de la cuba.
Tenga en cuenta el no sobrepasar el nivel maximo indicado en la cuba.

3 Si va a utilizar grasa soélida que esta en la freidora de una fritura
anterior haga agujeros en la grasa con la ayuda de un tenedor. Al
realizar esta operacion tenga cuidado de no dafar la resistencia.

4 Coloque la tapa en la freidora, para evitar salpicaduras, y gire el
mando regulador de la temperatura (4) a 150° para que la grasa se
reblandezca lentamente. Si lo desea puede subir la temperatura
cuando la grasa se haya fundido.

4 LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desconecte la freidora de la red. Espere a que el aceite se enfrie

completamente antes de proceder a su desmontaje y limpieza.

2 La freidora se desmonta para facilitar su limpieza.

3 Retire el cestillo (10) del interior de la cuba, saque hacia arriba el

panel de mandos (3) y extraiga la cuba (8) del cuerpo (9).

4 Lave el cestillo y la cuba bien con agua jabonosa o bien
introduciendo estas piezas en el lavavajillas.

5 Limpie el panel de mandos y la resistencia con un pafio himedo.

AIMPORTANTE: Nunca sumerja el panel de mandos (3) ni la
resistencia de la freidora en agua u otro liquido
6 Para su uso, espere a que todas las piezas estén completamente
secas, coloque de nuevo todos los elementos en sentido inverso y
asegurandose que las guias del panel encajan en las guias del cuerpo.

5 CONSEJOS PRACTICOS

+ Los alimentos deben estar perfectamente secos antes de sumergirlos
en aceite o grasa.

+ Para evitar que las patatas se peguen, lavelas antes de freirlas.

» Silafreidora no va a ser utilizada de forma continuada, es conveniente
que el aceite o la grasa liquida se guarde en recipientes bien cerrados
en el frigorifico o en un lugar fresco. Antes de ello extraiga las
particulas sueltas que de los alimentos fritos hayan podido
desprenderse y estén en el aceite valiéndose de un colador.

+ Sustituya el aceite cuando presente una coloracion oscura, mal olor o
mal sabor en los alimentos. No afiada nunca aceite o grasa frescos al
ya usado.

» No deje el aceite/grasa a una temperatura elevada mas tiempo de lo
necesario.

+ Guarde siempre la freidora con la tapa cerrada para evitar que el polvo
u otros elementos deterioren el aceite o grasa.

+ El aceite o grasa desechados no deben ser arrojados por el WC o el
fregadero. Depositelos en un recipiente cerrado y llévelos a un
contenedor de residuos adecuado.

6 SISTEMA DE SEGURIDAD

(1] Esta freidora tiene un termostato de seguridad que interrumpe el
paso de corriente si se produce un sobrecalentamiento anormal.
Si esto sucede siga los pasos que se detallan a continuacion:
1 Desenchufe la freidora de la red y déjela enfriar.
2 Presione el botén (14) con ayuda de un destornillador con mango
de plastico.
3 Enchufe la freidora y compruebe que funciona correctamente. En
caso de que el problema persista, acuda a un servicio técnico.

-

Hausmiill entsorgen, sondern zum néchstgelegenen
WERTSTOFFHOF oder zu einer Abfallannahmestelle
zur Weiterverwertung bringen. So leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz.

1 HAUPTBESTANDTEILE

1 Deckel mit Filter 7 Leuchtanzeige Fritteuse bereit

ﬁ ACHTUNG! Das Gerdt KEINESFALLS (ber den

2 Sichtfenster (Mod. FG6931/  (griin)
FG6941) 8 Behilter aus rostfreiem
3 Bedienfeld Edelstahl
4 Thermostat mit 9 Gehd&use mit Griffen
Temperaturregelung 10Korb
5 EIN/AUS-Schalter und 11 Korbgriff

Zeitschalter (Mod. FG6931/ 12 Abtropfstiitze

FG6941) 13 Fach fiir das Netzkabel
6 Leuchtanzeige Fritteuse an 14 Sicherheitsschalter

(rot)

2 GEBRAUCHSANWEISUNG

(1) Vor derersten Verwendung der Fritteuse empfehlen wir, den
Korb (10) und den Frittierbehélter (8) geméaR den
Anweisungen in Abschnitt 4. Reinigung und Instandhaltung
zu reinigen.

1 Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile
Flache, in sicherem Abstand zur Kante, und achten Sie darauf,
dass das Netzkabel nicht Uber die Tischkante bzw.
Abstellflache héngt oder eine heile Flache berthrt.

2 Schitten Sie das Ol oder flissige Fett in das Innere der
Fritteuse und beachten Sie dabei, dass sich der Olstand
zwischen dem Mindest- und Hoéchststand befinden muss.
Diese Pegel sind im Inneren des Behalters markiert.

3 Stellen Sie den Korbgriff (11) senkrecht und driicken Sie die
Metallstdbe so zusammen, dass sie in die Loécher der
Korbhalterung passen (Abb. 1). Stellen Sie den Griff
anschlieRend waagerecht, sodass er in die Korbhalterung
einrastet.

4 SchlieRen Sie die Fritteuse ans Netz an.

5 Inbetriebnahme des Geréts:

Mod. FM6721 (2L):

* Wenn das Gerat an das Netz angeschlossen wird, leuchten die
Betriebsanzeigen (6/7) in Rot und Griin auf. Das rote Licht (6)
bedeutet, dass die Fritteuse an das Stromnetz angeschlossen ist.

* Drehen Sie den Temperaturregler (4) auf die je nach den zu
frittierenden Lebensmitteln gewunschte Temperatur.

1: Gemuse; 2: Fisch; 3: Fleisch; 4: Pommes Frites.

Das griine Licht erlischt (7). Wenn das Ol die gewiinschte
Temperatur erreicht hat, leuchtet zusatzlich zur roten
Leuchtanzeige (6) auch die griine Leuchtanzeige (7) auf.

Mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» Drehen Sie den Temperaturregler (4) auf die je nach den zu
frittierenden Lebensmitteln gewtinschte Temperatur.
1: Gemise; 2: Fisch; 3: Fleisch; 4: Pommes Frites

* Wahlen Sie mit dem EIN/AUS-Schalter und Zeitschalter (5) die
Frittierzeit je nach den zu frittierenden Lebensmitteln aus.
Die rote Leuchtanzeige (6) leuchtet auf. Wenn das Ol die
gewinschte Temperatur erreicht hat, leuchtet zuséatzlich zur roten
Leuchtanzeige (6) auch die griine Leuchtanzeige (7) auf.

6 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (10), wobei sich dieser
aulerhalb der Fritteuse befinden muss.

7 Setzen Sie den Korb vorsichtig in der Position ,Frittieren" in die
Fritteuse ein (Abb. 2).

ENGLISH en
l..| Read these instructions carefully before . |f the power cord is damaged, it should be
—— g 4 ; replaced by the manufacturer or by your

integral part of the product. Keep it in a safe
place for future reference.

CAUTION

 This appliance is designed for domestic
and similar uses, such as: small kitchen
areas in shops, offices and other
workplaces; country houses; by hotel and
motel guests and in other residential and
hostel-type settings.
This appliance is not suitable for use by
children aged between 0 and 8 years.
This appliance may be used by children
aged 8 and above if under constant
supervision. This appliance is not for use
by persons whose physical, sensorial or
mental capacities are impaired, or who
lack sufficient experience or knowledge,
unless they have been supervised or
instructed in the use of the appliance by a
person responsible for their safectlv and
they understand the risks involved. Keep
the appliance and its cable out of reach of
children under 8 years old. Children must
not be allowed to clean or maintain the
appliance.

he appliance must be placed on a stable
surface to prevent spillage of hot liquids.
Avoid moving or putting the deep fryer in
another place when it is functioning.

& Hot surface:

The temperature of the metal surfaces
may be high when the appliance is
operating. Do not touch the
appliance's metal surfaces during use.

@ The control panel (3) and fryer

element should never been
immersed in water.
Dismantle the appliance according to
the instructions in section 4.
CLEANING AND MAINTENANCE
and only immerse the parts of the
appliance indicated in water.

¥5"Beim Einlegen der Lebensmittel in die Fritteuse erlischt die
griine Leuchtanzeige (7), da sich das Ol durch den
Temperaturunterschied der Lebensmittel abkiihlt. Wenn die
auf dem Temperaturregler angegebene Temperatur erreicht
ist, leuchtet sie wieder auf. B

1= Die Lebensmittel miissen stets vollstandig mit Ol bedeckt sein.
8 Setzen Sie den Deckel (1) auf die Fritteuse.
Der Deckel verflgt Uber einen Filter, durch den Dampf und
Rauch nach aullen gelangen und der gleichzeitig
Kondensationsbildung und Spritzen verhindert.

15"Nehmen Sie den Deckel nicht ab, wenn das Gerét in Betrieb
ist, sondern liberwachen Sie den Frittiervorgang durch das
Sichtfenster (mod. FG6931/FG6941).

9 Nehmen Sie nach dem Frittieren der Lebensmittel den Deckel
von der Fritteuse ab, heben Sie den Korb an und schiitteln Sie
ihn leicht. AnschlieBend héngen Sie ihn in der Position
LAbtropfen" ein (Abb. 3), damit das Ol gut von den
Lebensmitteln ablaufen kann.

10 Danach nehmen Sie den Korb aus der Fritteuse und entleeren
ihn.

11Trennen Sie das Gerat vom Netz.
folgendermafen vor:

Mod. FM6721 (2L):
+ Stellen Sie den Temperaturregler (4) auf Minimum ,+*.
Mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

+ Das Gerat schaltet sich ab, wenn der EIN/AUS-Schalter und
Zeitschalter (5) auf 0" gestellt wird.

Die rote Leuchtanzeige (6) erlischt.

+ Stellen Sie den Temperaturregler (4) auf .

12 Trennen Sie das Gerat vom Netz.

13 Sobald das Ol ausgekuhlt ist, setzen Sie den Korb in das
Innere der Fritteuse ein. Wenn Sie Fett im festen Zustand
benutzt haben, lassen Sie es im Behélter fest werden und

ewahren die Fritteuse mit dem Fett darin auf.

Wenn die Fritteuse leer ist, ohne Ol, kénnen Sie den Korbgriff
(11), durch umklappen in den Frittierkorb zur Aufbewahrung
legen.

3 WENN SIE NEUES, FESTES FETT ZUM
FRITTIEREN BENUTZEN:

55" Wenn Sie zum Frittieren festes Fett (das nicht vorher benutzt
wurde) verwenden, miissen Sie die folgenden Vorkehrungen
treffen:

1 Schmelzen Sie die Stiicke des frischen festen Frittierfetts bei
niedriger Temperatur in einem Topf. Lassen Sie den Topf nicht
unbeaufsichtigt und bewahren sie ihn aulerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

2 Sobald das Fett geschmolzen ist, stellen Sie den Herd ab. Stellen
Sie die Fritteuse in den trockenen Spiilstein und gieRen Sie das

E?geschmolzene Fett sehr vorsichtig in den Behalter.

Achten Sie darauf, dass das Fett nicht (iber der im Behélter
angegebenen Hbéchstmarke steht.

3 Wenn Sie festes Fett benutzen, das in der Friteuse hart
geworden ist: Bohren Sie mit einer Gabel Locher in das Fett.
Dabei sollten Sie darauf achten, dass Sie nicht die
Beschichtung des Behalters beschadigen.

4 SchlielRen Sie den Deckel der Fritteuse, um Spritzer zu
vermeiden und drehen Sie den Temperaturregler (4) auf 150°,
damit das Fett langsam weich wird. Wenn Sie mdchten,
kénnen Sie die Temperatur erhohen, wenn das Fett
geschmolzen ist. NUR bei erldutertem Schmelzprozess
benutzen.

Gehen Sie dazu

after-sales service shop or similar
qualified personnel to prevent possible
hazards.
In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-
out, this appliance must not be supplied
through an external switching device, such
as a timer, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utilit%/.
e

* Do not make any modifications or repairs to t
appliance. In the event of any anomaly in the cord or
any other part of the appliance, do not use it and take it
to an authorised service centre.

» Do not use any parts or accessories not supplied or
recommended by SOLAC.

» Before plugging the appliance into the mains, check
that the indicated voltage is the same as in your home.

» Always unplug the appliance after use and before
assembling or removing parts, and performing any
maintenance or cleaning operations. Also unplug it in
the case of a power cut. The appliance must be
switched off before plugging or unplugging it into the
mains

» Do not use the cord to hang up the appliance. Always
unplug the appliance by pulling on the plug, and not the
cord.

* Make sure the cord does not come into contact with

sharp edges or hot surfaces. Do not leave the cord

hanging over the edge of a table or worktop, to prevent
children from pulling it and causing the appliance to fall.

Remove all elements from the inside or outside of the

appliance used for protection during transport or for

sales promotions, such as paper or plastic bags, plastic
sheets, cardboard and stickers.

» Never connect your deep fryer unless the oil level is
above the minimum and under the maximum.

 Apart from oil, do not put any other liquid into the deep

fryer.

Ensure that the socket is suitably earthed.

Do not leave the deep fryer in operation unattended.

This deep fryer is fitted with a thermal safety device. In

the event of a faulty thermostat, the electric current is

automatically cut off, which prevents anyrisk of over-
heating and other hazards.
CAUTION! When you want to dispose of the
appliance, NEVER throw it in the rubbish bin. Take it

to the CLEAN POINT or waste collection centre
closest to your home for processing. You will thus be
helping to take care of the environment.

4 REINIGUNG UND WARTUNG

1 Trennen Sie die Fritteuse vom Netz. Warten Sie, bis das Ol
vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie das Gerat zerlegen und
reinigen.

2 Die Fritteuse ist zerlegbar, um eine einfache Reinigung zu
gewahrleisten.

3 Hierzu nehmen Sie den Korb (10) aus dem Inneren des
Frittierbehalters, ziehen das Bedienfeld (3) nach oben heraus
und nehmen den Frittierbehalter (8) aus dem Gehause (9).

4 Reinigen Sie den Korb und den Frittierbehalter mit Spulmittel
oder auch in der Spulmaschine.

5 Reinigen Sie das Bedienfeld und das Heizelement mit einem
feuchten Tuch.

/\WICHTIG: Das Bedienfeld (3) und das Heizelement der
Fritteuse niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen

6 Warten Sie, bis alle Teile vollstandig trocken sind, bevor Sie
die Fritteuse verwenden, und setzen Sie alle Elemente in
umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen. Stellen Sie dabei
sicher, dass die Fihrungen des Bedienfeldes richtig in die
Gehausefiihrungen einrasten.

5 PRAKTISCHE TIPPS

« Das Frittiergut muf} ganz trocken sein, bevor es in Ol oder Fett
getaucht wird.

* Um das Verkleben von Kartoffelscheiben zu vermeiden, sollten
Sie sie vor dem Frittieren waschen und gut trocknen. B

* Wenn die Fritteuse langere Zeit nicht benutzt wird, sollte das Ol
oder flissige Fett in gut verschlossenen Behaltern im Kiihischrank
oder an einem kihlen Ort aufbewahrt werden. Vorher sollten Sie
die Partikel, die sich vom Frittiergut abgeldst haben, mit einem
Sieb herausfiltern.

« Ersetzen Sie das Ol, wenn es eine dunkle Farbung, einen
unangenehmen Geruch aufweist oder einen schlechten
Geschmack bei dem Frittiergut verursacht. Fligen Sie niemals
frisches Ol oder Fett bereits benutztem zu.

» Setzen Sie das Ol/Fett niemals langer als erforderlich einer hohen
Temperatur aus.

» Bewahren Sie die Fritteuse immer mit geschlossenem Deckel auf,
um zu verhindern, dass Staub oder sonstige Elemente das Ol
oder Fett verderben. .

» Das nicht mehr brauchbare Ol oder Fett darf weder in das WC
noch in den Ausguss gegossen werden. Sammeln Sie es in einem
geschlossenen Behalter und entleeren Sie ihn an einem hierfir
vorgesehenen Abfallcontainer.

6 SICHERHEITSSYSTEM

(1) Diese Fritteuse ist mit einem Sicherheitsthermostat
ausgestattet, der die Stromversorgung bei einer
ungewbéhnlichen Uberhitzung unterbricht. Gehen Sie in
einem solchen Fall nach folgenden Schritten vor:
1 Ziehen Sie den Netzstecker der Fritteuse heraus und lassen
Sie sie abkuhlen.

2 Drucken Sie mit einem Schraubendreher mit Kunststoffgriff auf
den Knopf (14).

3 SchlielRen Sie die Fritteuse wieder an und Uberprifen Sie, ob
sie richtig funktioniert. ACHTUNG: Sollte das Problem
anhalten, ersuchen Sie den autorisierten Kundendienst auf.
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FRANCAIS fr
I.. Lisez attentivement ce mode d’emploi avant «Si Je cordon d’alimentation  est
| | d'utiliser I'a'ppareil. d 5 il d at, / . |
= Ce manuel fait partie du produit. Conservez-le enaommage, Il aevra etre remplace parie

dans un lieu sur afin de pouvoir le consulter fabrlcant, par un service apre s-vente ou
ultérieurement. par tout professionnel agréé afin d’écarter
ATTENTION

« Cet appareil a été congu pour une utilisation a
des fins domestiques et analogues telles que
. petites arriére-cuisines de boutiques,
bureaux et autres locaux professionnels ;
maisons de campagne ; par des clients dans
des hoétels, motels et autres environnements
de type résidentiel ; environnements de type
auberges.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants de moins de 8 ans. Cet
appareil peut étre utilisé par des enfants
a partir de 8 ans sous la surveillance
permanente d’un adulte. Cet appareil ne
peut étre utilisé par des personnes
souffrant de handicaps physiques,
sensoriels ou mentaux ou n’ayant aucune
connaissance ou expérience sur son
utilisation, a moins d'étre supervisées ou
d’avoir regu des instructions pour son
utilisation en toute sécurité et sur les
risques inhérents a cette utilisation.
Maintenir I'appareil et son cédble hors de
portée des enfants agés de moins de 8
ans. Le nettoyage et I'entretien courants
ne doivent pas étre réalisés par des
enfants.

L’appareil doit étre installé sur une surface
stable afin d’éviter I'écoulement de liquides
chauds. Evitez de déplacer ou de changer la
friteuse de place lorsqu’elle est en marche.

& Surface chaude : _

Lorsque [l'appareil fonctionne, les
surfaces métalliques peuvent
atteindre une température élevee. Ne
touchez pas les surfaces métalliques
lorsque l'appareil est en marche.

N’immergez jamais le panneau de
commandes (3) ni la resistance de
la friteuse dans I'eau.

Démontez [l'appareil en suivant les
indications du  paragraphe 4.
NETTOYAGE ET ENTRETIEN et
immergez dans l'eau uniquement les
parties indiquées.

&

1 ELEMENTS PRINCIPAUX

1 Couvercle avec filtre 7 Voyant lumineux friteuse préte a
2 Hublot de contréle (mod. fonctionner (vert)
FG6931/FG6941) 8 Cuve en acier inoxydable
3 Panneau de commande 9 Corps sans poignées
4 Thermostat de réglage de la 10 Panier
température 11 Poignée du panier
5 Commande marche/arrét et 12 Appui pour égoutter
minuterie (mod. FG6931/ 13 Compartiment pour le cable
FG6941) 14 Bouton du systeme de sécurité
6 Voyant lumineux friteuse
allumée (rouge)

2 FONCTIONNEMENT

@ Avant dutiliser la friteuse pour la premiére fois, nous vous
recommandons de laver le panier (10) et la cuve (8) en suivant
les indications du paragraphe 4. Nettoyage et entretien.

1 Placez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable, loin des
bords et ne laissez pas le cable pendre par le bord de la table ou du
plan de cuisine, ni entrer en contact avec des surfaces chaudes.

2 Versez I'huile ou la graisse liquide dans la friteuse en faisant
attention a ce que le niveau d’huile se situe au-dessus du niveau
minimum et en-dessous du maximum. Ces niveaux sont marqués
sur les parois intérieures de la cuve.

3 Placez le manche du panier (11) en position verticale et pincez les
tiges métalliques pour les introduire dans les orifices du support du
panier (fig. 1). Ensuite, situez le manche en position horizontale
Jjusqu’a ce qu'il s’encastre dans le support du panier.

4 Branchez la friteuse.

5 Mise en route de I'appareil :

mod. FM6721 (2L) :

* Lorsque vous brancherez l'appareil, les témoins lumineux (6/7)
s’allumeront en rouge et vert. La lumiére rouge (6) indique que la
friteuse est branchée.

» Tournez le bouton de réglage de la température (4) pour sélectionner
la température souhaitée, suivant les aliments a frire.
1:1égumes ; 2 : poissons ; 3 : viande ; 4 : frites.

Le témoin vert s’éteindra (7). Il se rallumera lorsque I'huile aura atteint
la température sélectionnée, le rouge (6) restera quant a lui allumé.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L) :

* Tournez le bouton de réglage de la température (4) pour sélectionner
la température souhaitée, suivant les aliments a frire.
1:légumes ; 2 : poissons ; 3 : viande ; 4 : frites

« Tournez le bouton marche&arrét et la minuterie (5) en sélectionnant le
temps de friture, suivant les aliments a frire.

Le témoin rouge (6) s’allumera. Le témoin vert (7) s’allumera lorsque
I'huile aura atteint la température sélectionnée, le rouge (6) restera
quant a lui allumé.

6 Déposez les aliments dans le panier (10) (cette opération doit étre
réalisée avec le panier hors de la friteuse).

7 Introduisez doucement le panier dans la friteuse et placez-le dans
la position pour la friture (fig.2)

5L orsque vous introduirez les aliments dans la friteuse, le témoin
vert (7) s’éteindra car les aliments, du fait de la différence de
température, refroidissent I'huile ; il se rallumera lorsque la
température indiquée sur le bouton de réglage sera a nouveau
atteinte.

"L es aliments doivent toujours baigner complétement dans I'huile.
8 Placez le couvercle (1) sur la friteuse.
Le couvercle dispose d’un filtre qui permet I'évacuation de la vapeur et
de la fumée, en évitant les condensations et le risque de projections.

5" Ne soulevez pas le couvercle pendant que vous cuisinez ; utilisez
le hublot pour contréler la cuisson (mod. FG6931/FG6941).

9 Quand vous aurez terminé de frire les aliments, 6tez le couvercle,
remontez le panier et agitez-le un peu. Accrochez-le ensuite en position
d’égouttage (fig. 3) pour que 'huile s’égoutte bien des aliments,

10 Une fois les aliments égouttés, enlevez le panier de la friteuse et
videz son contenu.

11 Déconnectez I'appareil. Pour cela :

mod. FM6721 (2L) :

+ Tournez le bouton de réglage de la température (4) jusqu’a la position
minimum.

O

hid

tout danger.

Afin d'éviter tout danger di au réarmement
intempestif du coupe-circuit thermique, cet
appareil ne doit pas étre alimenté par
l'intermédiaire d'un interrupteur externe,
comme une minuterie, ou étre connecté a un
circuit qui est régulierement mis sous tension

et hors tension par le fournisseur d'électricité.
Ne modifiez ni ne réparez jamais I'appareil. Si vous
constatez une anomalie sur le cordon ou une autre
partie de I'appareil, ne I'utilisez pas et amenez-le a un
centre de service technique agreé.

Nutilisez pas de pieces ni d'accessoires non fournis ou
recommandés par SOLAC.

Avant de brancher I'appareil au secteur, vérifiez que la
tension indiquée correspond bien a celle de votre
logement.

Débranchez toujours I'appareil aprés usage et avant de
démonter ou de monter des pieces et d'effectuer toute
opération d’entretien ou de nettoyage. Débranchez-le
également en cas de coupure de courant. Lorsque vous
branchez ou débranchez I'appareil, celui-ci doit étre en
position « arrét ».

N’accrochez pas I'appareil par le cordon. Débranchez
I'appareil en tirant toujours sur la prise, jamais sur le
cordon.

Prenez garde a ce que le cordon d'alimentation n'entre
pas en contact avec des éléments tranchants ou des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cordon pendre au
bord de la table ou du plan de travail afin d’éviter que les
enfants ne tirent dessus et ne le fassent tomber.
Retirez tous les sachets en papier ou en plastique, les
films plastiques, les cartons et autocollants éventuels
apposés sur l'appareil ou a l'extérieur lui servant de
protection pendant le transport ou pour sa promotion.
Ne branchez jamais votre friteuse si le niveau d’huile
dans la cuve est inférieur au minimum ou supérieur au
maximum indiqués.

Nintroduisez jamais de liquide autre que de 'huile dans
la friteuse.

Vérifiez que l'appareil est raccordé a un connecteur
équipé de la prise de terre adéquate.

Ne laissez pas votre friteuse fonctionner sans
surveillance.

Cette friteuse est équipée d’'un dispositif de sécurité
thermique. En cas de défaillance du thermostat, le
courant est automatiquement interrompu, ce qui évite
tout risque, notamment de surchauffe.

ATTENTION ! : Pour mettre I'appareil au rebut, NE LE
JETEZ JAMAIS a la poubelle ; déposez-le dans un POINT
DE RECYCLAGE ou a la déchetterie la plus proche afin qu’il
y soit recyclé. Vous contribuerez ainsi a la préservation de
I'environnement.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L) :

» L’appareil se déconnectera une fois que la commande marche&arrét

et la minuterie (5) auront atteint la position 0, le témoin rouge (6)
s'éteindra.
Tournez le bouton de réglage de la température (4) jusqu’a la position
minimum.

12 Débranchez I'appareil.
13 Une fois I'huile refroidie, déposez le panier a l'intérieur de la

friteuse. Si vous avez utilisé de la graisse solide, laissez-la se

@solidifier dans la cuve et rangez la friteuse avec la graisse dedans.

3

Vous pouvez tourner le manche vers l'intérieur de la friteuse si
vous allez ranger la friteuse sans huile.

UTILISATION AVEC DE LA GRAISSE SOLIDE

IS vous utilisez de la graisse solide pour frire (s'il s’agit de la

1

2

3

N

wWN

4
5

premiére fois), vous devez prendre les précautions suivantes:
Faites fondre les morceaux de graisse solide a frire dans une
casserole a feu doux. Surveillez en permanence la casserole et
maintenez-la hors de la portée des enfants.
Eteignez le feu lorsque la graisse est fondue. Placez la friteuse dans
I'évier et versez la graisse fondue a l'intérieur de la cuve en prenant
outes les précautions.
Veillez a ne pas dépasser le niveau maximum indiqué dans la
cuve.
Si vous allez utiliser de la graisse solide qui se trouve dans la
friteuse aprés une friture antérieure, faites-y des trous a l'aide
d’'une fourchette. Faites attention de ne pas endommager la
résistance avec la fourchette.
Refermez le couvercle de la friteuse pour éviter les éclaboussures,
et tournez la commande de réglage de la température (4) sur 150°
pour que la graisse fonde lentement. Si vous le souhaitez, vous
pouvez augmenter la température lorsque la graisse a fondu.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez la friteuse. Attendez que [I'huile refroidisse
complétement avant de procéder a son démontage et a son
nettoyage.

La friteuse est facile a démonter pour son nettoyage.

Enlevez le panier (10) de l'intérieur de la cuve, tirez vers le haut le
panneau de commande (3) et extrayez la cuve (8) du corps (9) de
la friteuse.

Lavez le panier et la cuve avec de I'eau savonneuse ou en les
introduisant dans le lave-vaisselle.

Nettoyez le panneau de commande et la résistance avec un chiffon
humide.

/NIMPORTANT : N’immergez jamais le panneau de commande

[o)]

(3) ni la résistance de la friteuse dans I’eau ou dans un autre
liquide.

Pour réutiliser la friteuse, attendez que toutes les piéces soient
completement seches, replacez tous les éléments en procédant en
sens inverse et en vous assurant que les glissiéres du panneau de
commande s’emboitent bien dans les glissiéres du corps.

CONSEILS PRATIQUES

+ Les aliments doivent étre parfaitement secs avant de les tremper dans

I'huile ou la graisse.
Pour éviter que les pommes de terre ne se collent, lavez-les avant de
les frire.

» Si la friteuse n’est pas utilisée de maniére continue, il convient de

conserver lhuile ou la graisse liquide dans des récipients
hermétiquement fermés dans le réfrigérateur ou dans un endroit frais.
Avant d’extraire I'huile ou la graisse, retirez avec une passoire les
particules d’aliments qui ont pu se détacher et rester pendant la friture.
Substituez I'huile lorsqu’elle devient foncée, lorsqu’elle dégage une
mauvaise odeur ou lorsqu’elle donne un mauvais godt aux aliments.
N’ajoutez jamais de I'huile ou de la graisse fraiche a celle déja utilisée.

» Ne laissez pas I'huile ou la graisse a une température élevée plus de

temps que nécessaire.

Conservez toujours la friteuse avec le couvercle refermé pour éviter
que de la poussiéere ou d’autres éléments ne détériorent I'huile ou la
graisse.

L’huile ou la graisse usagée ne doit pas étre jetée dans les WC ou
I'évier. Mettez-la dans un récipient hermétique et jetez-la dans un
conteneur de déchets approprié.

6 SYSTEME DE SECURITE

E] Cette friteuse est équipée d’un thermostat de sécurité qui
interrompt I'alimentation électrique si une surchauffe anormale
se produit. Si cela se produit, respectez les instructions détaillées
ci-dessous:

N

Débranchez la friteuse de la prise de courant et laissez-la se
refroidir.

Appuyez sur le bouton (14) a l'aide d’'un tournevis & manche en
plastique.

Branchez la friteuse et vérifiez si elle fonctionne correctement. Si
le probleme persiste, consultez un service technique.

w N

PORTUGUES pt
I..l Leia qlqmpletamentﬁ, es;:gs instrugéles, antes MANU TENCA Oe mergu/har em égua
|| de utilizar o aparelho. Este manual é parte apenas as parfes do aparelho

integrante do produto. Guarde-o em lugar
seguro para eventual consulta posterior.

ATENGAO

» Este aparelho foi previsto para ser
utilizado como aparelho de uso
doméstico e analogo, como: pequenas
areas de cozinha em lojas, escritorios e
outros ambientes laborais; casas de
campo; por clientes em hotéis, motéis e
outros ambientes do tipo residencial;
ambientes Z‘Z)O pousada.

Este aparelho ndo deve ser usado por
criangas até aos 8 anos. Este aparelho
pode ser usado por criangas a partir dos 8
anos de idade caso sejam
permanentemente supervisionadas. Este
aparelho pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, se forem supervisionadas
ou tiverem recebido instrugdo relativamente
ao uso seguro do aparelho e
compreenderem 0S riscos que este
acarreta. Manter o aparelho e o cabo de
alimentacao fora do alcance de criangas de
idade inferior a 8 anos. A limpeza e a
manutengdo a cargo do utilizador néo
devem ser realizadas por criangas.

O aparelho devera estar colocado numa
posicdo estavel para evitar o derrame de
liquidos quentes. Evite mover ou mudar a
fritadeira de lugar quando estiver em
funcionamento.

Superficie quente:

A temperatura nas superficies
metalicas pode ser elevada quando o
aparelho esta em funcionamento. Nao
tocar as superficies metalicas do
aparelho durante o funcionamento.

Nunca mergulhar o painel de
comando (3) juntamente com a
resisténcia da fritadeira na agua.

Desmontar o aparelho de acordo com
as indicagbes da secgédo LIMPEZA E

Y

1 COMPONENTES PRINCIPAIS

1 Tampa com filtro 8 Cuba de ago inoxidavel

2 Visor (mod. FG6931/FG6941) 9 Corpo com asas

3 Painel de comando 10 Cesto

4 Termostato regulador de temperatura 11 Cabo do cesto

5 Comando ligar/desligar e 12 Apoio para escorrer
temporizador (mod. FG6931/FG6941) 13 Compartimento para o

6 Piloto luminoso fritadeira ligada cabo
(vermelho) 14 Botao sistema de
7 Piloto luminoso fritadeira preparada seguranca
(verde)

2 FUNCIONAMENTO

E] Antes de utilizar a fritadeira pela primeira vez, recomenda-se
lavar o cesto (10) e a cuba (8) segundo as indicagbes da sec¢do
4. Limpeza e manutengé&o.

1 Colocar o aparelho sobre uma superficie horizontal, plana e
estavel, afastada dos rebordos e nédo deixar que o cabo penda da
beira da mesa ou da bancada, nem tocar nas superficies quentes.

2 Deitar 6leo ou gordura liquida no interior da fritadeira tendo em
conta que o nivel de éleo deve ultrapassar o nivel minimo e nao
deve superar o nivel maximo. Estes niveis estdo assinalados no
interior da cuba.

3 Colocar a pega do cesto (11) na posigao vertical e apertar as varas
metalicas para introduzi-las nos orificios de suporte do cesto (fig.
1). Seguidamente, posicionar a pega na posi¢ado horizontal até a
encaixar no suporte do cesto.

4 Ligar a fritadeira a alimentacé&o eléctrica.

5 Para a colocagédo em funcionamento:

mod. FM6721 (2L):

* Ao ligar o aparelho a alimentagéo eléctrica, acender-se-do os pilotos
(6/7) iluminando-se uma luz vermelha e verde. A luz vermelha (6)
indica que a fritadeira esta ligada a corrente eléctrica.

* Girar o comando regulador da temperatura (4) seleccionando a
temperatura pretendida, consoante os alimentos a fritar.

1: legumes; 2: peixe; 3: carne; 4: batatas fritas.

A luz verde apagar-se-a (7).

Quando o dleo tiver alcangado a temperatura seleccionada, acender-se-a
o piloto verde (7) mantendo-se também ligado o piloto vermelho (6).

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

+ Girar o comando regulador da temperatura (4) seleccionando a
temperatura pretendida, consoante os alimentos a fritar.
1: legumes; 2: peixe; 3: carne; 4: batatas fritas.

+ Girar o comando ligar/desligar e temporizador (5 ) seleccionando o
tempo de fritura, consoante os alimentos a fritar.
lluminar-se-a o piloto vermelho (6). Quando o dleo tiver alcangado a
temperatura seleccionada, acender-se-a o piloto verde (7) mantendo-
se também ligado o piloto vermelho (6).

6 Colocar os alimentos no cesto (10). Esta operagao devera ser
efectuada com o cesto fora da fritadeira.

7 Introduzir suavemente o cesto na fritadeira colocando-o na
posigao de fritar (fig. 2).

85" Ao introduzir os alimentos na fritadeira o piloto verde (7) apagar-
se-a, uma vez que os alimentos arrefecem o 6leo por diferenca de
temperatura, e acender-se-a quando alcancar novamente a
temperatura indicada no comando regulador da temperatura.

85° Os alimentos devem permanecer sempre cobertos de 6leo.

8 Colocar a tampa (1 ) sobre a fritadeira. A tampa possui um filtro
que permite a libertagdo do vapor e do fumo, evitando
condensagoes e o risco de salpicos.

55" N&o levantar a tampa enquanto se estiver a cozinhar. Utilizar o
visor para controlar o processo (mod. FG6931/FG6941).

9 Quando a fritura dos alimentos estiver concluida, retirar a tampa
da fritadeira, levantar o cesto e agita-lo um pouco. Seguidamente,
engata-lo na posicdo de escorrimento (fig. 3) para que os
alimentos escorram bem o 6leo.

10 Uma vez escorridos, retirar o cesto da fritadeira e esvazia-lo.

11 Desligar o aparelho. Para o efeito:

mod. FM6721 (2L):

+ Girar o comando regulador da temperatura (4) até a posi¢édo minima o.

indicadas.

*Se 0 cabo de alimentagdo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu servigo de pds-venda
ou por pessoal qualificado semelhante,
com o fim de evitar riscos.

« Com o objectivo de evitar um perigo
devido a reactivagdo nédo desejada do
disjuntor térmico, n§o é necessario
alimentar o aparelho através de um
dispositivo de interruptor externo, tal
como um programador, ou liga-lo a um
circuito que se ligue e desligue
regularmente através da empresa de

distribui¢do de energia eléctrica.

Néo realize qualquer modificacdo nem reparagdo ao aparelho.
Perante qualquer anomalia no cabo ou noutra parte do
aparelho, ndo o utilize e contacte um servigo de assisténcia
autorizado.

Né&o utilize pegas ou acessérios que ndo tenham sido
fornecidos ou recomendados pela SOLAC.

Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se a tensdo
indicada é igual a da sua residéncia.

Desligue sempre o aparelho depois da utilizagéo e antes de
desmontar ou montar pegas e realizar qualquer tarefa de
manutencéo ou limpeza. Desligue-o também em caso de corte
de energia. Quando ligar ou desligar o aparelho da tomada,
este deve estar desligado.

N&o puxe o aparelho pelo cabo. Desligue o aparelho da
tomada puxando sempre pela ficha, nunca pelo cabo.

Evite que o cabo de ligagdo entre em contacto com arestas
cortantes ou superficies quentes. Nao permita que o cabo
fique pendurado na borda da mesa, ou no tampo, de forma a
evitar que as criangas puxem pelo mesmo e fagam cair o
aparelho.

Retire todas as embalagens de papel ou de plastico, ld&minas
plasticas, cartbes e eventuais autocolantes que se encontrem
dentro ou fora do aparelho e que serviram como protecgao de
transporte ou promogéao de venda.

Nunca ligue a sua fritadeira se o 6leo ndo atingir o minimo ou
se ultrapassar o maximo no deposito.

N&o introduza na fritadeira qualquer liquido que ndo seja dleo.
Assegure-se de que liga o aparelho a uma tomada com terra
adequada.

Né&o deixe a fritadeira em funcionamento sem ser vigiada.
Esta fritadeira esta equipada com um dispositivo de seguranga
térmico. Em caso de avaria do terméstato, a corrente é
automaticamente interrompida, o que evita qualquer risco de
sobreaquecimento e outros riscos.

ATENCAOQ!!: Quando pretender desfazer-se do aparelho,
NUNCA o deite no caixote do lixo, faga-o no seu
ECOPONTO ou no ponto de recolha de residuos mais perto
de sua casa, para o seu posterior tratamento. Desta forma,
esta a contribuir para a protec¢gdo do meio ambiente.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

* O aparelho desligar-se-a quando o comando ligar/desligar e
temporizador (5) chegar a posig¢ao 0. O piloto vermelho apagar-se-a (6).
+ Girar o comando regulador da temperatura (4) até a posigao minima o.
12 Desligar o aparelho da alimentagéo eléctrica.
13 Quando o ¢6leo estiver frio, colocar o cesto no interior da fritadeira.
Caso se tenha utilizado gordura sdélida, deixar que solidifique no
eposito e guardar a fritadeira com gordura no interior.
Poder-se-a girar a pega para o interior da fritadeira caso se va
armazena-la sem 6leo.

3 UTILIZAGAO COM GORDURA SOLIDA

85" Se utilizar gordura sélida para fritar (ndo anteriormente utilizada)
deve tomar as seguintes precaugbes:

1 Derreta os pedagos da nova gordura sélida para fritar numa
cagarola em lume brando. Vigie sempre a cagarola e mantenha-a
fora do alcance das criancgas.

2 Apague o lume quando a gordura tiver derretido. Coloque a
fritadeira na pia da banca e, com muito cuidado, deite a gordura

erretida no interior da cuba.
Tenha cuidados para néo ultrapassar o nivel maximo indicado na cuba.

3 Se vai utilizar a gordura sdlida que se encontra na fritadeira,
utilizada numa fritura anterior, faga buracos na gordura com a
ajuda de um garfo. Ao realizar esta operagéo tenha cuidado para
nao danificar a resisténcia.

4 Feche a tampa da fritadeira, para evitar salpicos, e rode o
comando regulador da temperatura (4) a 150° para que a gordura
amoleca lentamente. Se desejar, pode subir a temperatura quando
a gordura tiver derretido.

4 LIMPEZA E MANUTENGAO

Desligar a fritadeira da alimentagdo eléctrica. Aguardar até que o

6leo arrefega completamente antes de proceder a sua

desmontagem e limpeza.

2 A fritadeira desmonta-se para facilitar a sua limpeza.

3 Retirar o cesto (10) do interior da cuba, puxar para cima o painel

de comando (3) e extrair a cuba (8) do corpo (9).

4 Lavar bem o cesto e a cuba com agua e detergente ou
introduzindo estas pegas na maquina de lavar loiga.

5 Limpar o painel de comando e a resisténcia com um pano humido.

/NIMPORTANTE: nunca mergulhar o painel de comando (3) juntamente
com a resisténcia da fritadeira em dgua ou outro liquido.

6 Para voltar a utilizar a fritadeira, aguardar que todas as pegas
estejam completamente secas, voltar a colocar todos os elementos
na ordem inversa e garantindo que as guias do painel encaixam
nas guias do corpo.

5 CONSELHOS PRATICOS

+ Os alimentos devem estar perfeitamente secos antes de os submergir
em 6leo ou em gordura.

» Para evitar que as batatas se colem, lave-as antes de as fritar.

« Se a fritadeira ndo vai ser utilizada de forma continua, € conveniente
que o 6leo ou a gordura liquida sejam guardados em recipientes bem
fechados no frigorifico ou num local fresco. Antes de o fazer, retire as
particulas soltas que se possam ter desprendido dos alimentos e
estejam no dleo, com a ajuda de um coador.

+ Substitua o 6leo quando este apresentar uma coloragdo escura, mau
odor ou mau sabor nos alimentos. Nunca adicione 6leo ou gordura
frescos aos ja utilizados.

* Na&o deixe o 6leo/a gordura a uma temperatura elevada mais tempo
do que o necessario.

» Guarde sempre a fritadeira com a tampa fechada para evitar que o p6
ou outros elementos deteriorem o 6leo ou a gordura.

* O dleo ou a gordura deitados fora ndo devem ser despejados na sanita
ou na banca. Deposite-os num recipiente fechado e leve-os para um
contentor de residuos adequado.

6 SISTEMA DE SEGURANCA

@ Esta fritadeira tem um termdstato de seguranca que interrompe a
passagem de corrente se se produzir um sobreaquecimento anormal.
Se isto acontece siga os passos que em seguida se indicam:
1 Desligue a fritadeira da rede e deixe-a arrefecer.
2 Premir o botdo (14) com a ajuda de uma chave de fendas com
pega de plastico.
3 Ligue a fritadeira e verifique se funciona correctamente. Caso o
problema persista, dirija-se a um servigo técnico.
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Leggere le presenti istruzioni in ogni loro
parte prima di utilizzare I'apparecchio.

Il presente manuale é parte integrante del
prodotto. Conservarlo in un luogo sicuro per
poterlo consultare in futuro.

ATTENZIONE

AN

Y

2

Questo dispositivo e previsto per essere
utilizzato per uso domestico e analogo
come: piccole zone di cucina in negozi,
uffici e altri ambienti lavorativi, case in
campagna, per clienti in hotel, motel e
altri ambienti residenziali, ambienti
alberghieri.

Questo dispositivo non deve essere
utilizzato da bambini a partire da 0 a 8
anni. Questo dispositivo puo essere
usato da bambini di 8 anni di eta e
maggiori di 8 anni se sono continuamente
controllati. Questo dispositivo puo essere
usato da persone con capacita fisiche
sensoriali o mentali ridotte o con
mancanza di esperienza e conoscenza
se sono controllati o hanno ricevuto
istruzioni riguardanti I'uso del dispositivo
in modo sicuro e comprendono i rischi
che comporta. Tenere il dispositivo ed il
suo cavo lontano dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni. La pulizia
e la manutenzione dell’utente non devono
essere realizzati da bambini.

Il dispositivo deve essere posizionato in
una situazione stabile per evitare il
versamento di liquidi caldi. Evitare di
muovere o cambiare la friggitrice quando
e in funzione.

Superficie calda:

La temperatura delle su/oerﬁci
metalliche puo essere elevata quando
il dispositivo € in funzionamento. Non
toccare le superfici metalliche del
dispositivo durante il funzionamento.

Non immergere mai il pannello dei
comandi (3) con la resistenza della
friggitrice in acqua.

Smontare il dispositivo in base alle
indicazioni della sezione 4. PULIZIA E
MANUTENZIONE e immergere in
acqua solo le parti del dispositivo
indicate.

FUNZIONAMENTO

1) Prima di utilizzare Ia friggitrice la prima volta raccomandiamo di

1

2

3

4
5

lavare il cestello (10) e la vaschetta (8) in base alle indicazioni
nella sezione 4. Pulizia e manutenzione.
Posizionare il dispositivo su una superficie orizzontale, piana e stabile,
lontana da bordi ed evitare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del
piano di cottura, e che non sia a contatto con superfici calde.
Versare I'olio o il grasso liquido all'interno della friggitrice tenendo
presente che il livello di olio deve essere al di sopra del livello
minimo e al di sotto del massimo. Questi livelli sono segnati
all'interno della vaschetta.
Posizionare il manico del cestello (11) in posizione verticale e
premere i perni metallici per inserirli negli orifici del supporto del
cestello (fig. 1). Successivamente posizionare il manico in
posizione orizzontale fino a incastrarlo nel supporto del cestello.
Attaccare la friggitrice alla presa.
Per attivare il dispositivo:

mod. FM6721 (2L):

+ Attivando il dispositivo alla presa si accenderanno i piloti (6/7)

illuminandosi una luce rossa e verde. La luce rossa (6) indica che la
friggitrice € attaccata alla rete elettrica.

Girare il comando regolatore della temperatura (4) selezionando la
temperatura che vuole, in base agli alimenti da friggere.

1: verdure; 2: pesce; 3: carne; 4: patate fritte.

La spia verde si spegnera (7). Quando I'olio raggiunge la temperatura
selezionata, si accende il pilota verde (7) rimanendo anche acceso il
pilota rosso (6).

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

Girare il comando regolatore della temperatura (4) selezionando la
temperatura che vuole, in base agli alimenti da friggere.
1: verdure; 2: pesce; 3: carne; 4: patate fritte

+ Girare il comando di accensione e spegnimento e il temporizzatore (5)

6

selezionando il tempo di frittura, in base agli alimenti da friggere.

Si illuminera il pilota rosso (6). Quando I'olio raggiunge la temperatura
selezionata, si accendera il pilota verde (7) rimanendo anche acceso
il pilota rosso (6).

Posizionare gli alimenti nel cestello (10), questa operazione deve
effettuarsi con il cestello fuori dalla friggitrice.

7 Inserire delicatamente il cestello nella friggitrice mettendolo in

posizione di frittura (fig.2).

85" Una volta introdotti gli alimenti nella friggitrice il pilota verde (7) si spegnera

dato che gli alimenti raffreddano l'olio a causa della differenza di
temperatura e si accendera quando raggiunge, di nuovo, la temperatura
indicata nel comando di regolazione della temperatura.

55" Gli alimenti devono essere sempre coperti dall’olio.
8 Posizionare il coperchio (1) sulla friggitrice.

Il coperchio dispone di un filtro che permette al vapore e al fumo di
fuoriuscire, evitando condensazioni e rischio di schizzi.

85" Non alzare il coperchio mentre sta cucinando, utilizzare il visore

per controllare il processo (mod. FG6931/FG6941)

9 Quando ha terminato la frittura degli alimenti togliere il coperchio

della friggitrice, alzare il cestello e muoverlo un poco. Di seguito,
metterlo nella posizione per farlo scorrere (fig. 3) affinché si tolga
bene Il'olio dagli alimenti.

10Una volta eliminato I'olio togliere il cestello della friggitrice e

svuotarlo.

11 Scollegare il dispositivo. Per farlo
mod. FM6721 (2L):

Girare il comando di regolazione della temperatura (4) fino alla
posizione minima.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

Il dispositivo si scolleghera una volta che il comando di accensione e
spegnimento ed il temporizzatore (5) giungano alla posizione 0, si
spegnera il pilota rosso (6).

Girare il comando di regolazione della temperatura (4) fino alla
posizione minima.

12 Scollegare il dispositivo dalla rete.

 Se il cavo di alimentazione e danneggiato
farlo sostituire dal produttore, da un
servizio di assistenza post-vendita o da
personale qualificato per evitare pericoli.

* Per evitare pericoli connessi ad un riavvio
indesiderato del disgiuntore termico,
evitare di fornire energia all'apparecchio
mediante dispositivi di interruzione
esterni quali programmatori o circuiti
attivati e disattivati automaticamente

dall'azienda fornitrice di energia elettrica.
Non apportare modifiche né riparazioni di sorta
all’apparecchio. In presenza di qualunque anomalia del cavo o
di qualsiasi altra parte dell'apparecchio, non utilizzarlo e
consultare un servizio di assistenza autorizzato.

Non usare pezzi o accessori non forniti o non raccomandati da
SOLAC.

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare
che il voltaggio indicato coincida con quello della sua
abitazione.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica dopo I'uso
e prima di smontare o montare dei pezzi o svolgere qualsiasi
attivita di manutenzione o pulitura. Scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica anche in caso di black-out. In fase di
collegamento o scollegamento alla/dalla rete elettrica,
I'apparecchio deve restare sempre spento.

Non utilizzare il cavo per appendere I'apparecchio. Scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica impugnando sempre la spina
e non il cavo di alimentazione.

Evitare che il cavo entri in contatto con schegge taglienti o
superfici calde. Non lasciare il cavo sospeso dal bordo di tavoli
o ripiani; i bambini potrebbero tirarlo e far cadere
'apparecchio.

Rimuovere tutti i sacchetti di carta o di plastica, i pezzi di
plastica, i cartoncini ed eventuali adesivi che si trovano dentro
o fuori I'apparecchio e che sono stati utilizzati per proteggerlo
durante il trasporto o per promuoverne la vendita.

Non collegare mai la friggitrice se I'olio contenuto nel deposito
non supera il livello minimo o oltrepassa quello massimo.
Nella friggitrice utilizzare esclusivamente olio.

Assicurarsi di collegare I'apparecchio ad un connettore con
adeguata presa di terra.

Non lasciare la friggitrice in funzione senza sorveglianza.

La friggitrice viene fornita con un dispositivo di sicurezza
termico. In caso di guasto al termostato, la corrente si
interrompe automaticamente. Cio evita che I'apparecchio si

surriscaldi e che insorgano rischi di altra natura.
E ATTENZIONE: Non smaltire MAI I'apparecchio insieme ai
= smaltito adeguatamente. In questo modo si contribuira alla
tutela dell'ambiente.

rifiuti  domestici.  Portarlo presso il CENTRO DI
1 COMPONENTI PRINCIPALI

SMALTIMENTO o di raccolta piu vicino perché possa essere
1 Coperchio con filtro 8 Vaschetta in acciaio

2 Visore (mod. FG6931/FG6941) inossidabile
3 Pannello di controllo 9 Corpo con assi
4 Termostato regolatore di 10 Cestello
temperatura 11 Manico del cestello
5 Comando si accensione e 12 Appoggio per lo scolo

spegnimento e temporizzatore (mod. 13 Vano portacavo
FG6931/FG6941) 14 Pulsante del sistema di
6 Spialuminosa difriggitrice accesa (rosso)  sicurezza
7 Spia luminosa di friggitrice pronta per
l'uso (verde)

13 Quando l'olio € freddo posizionare il cestello allinterno della
friggitrice. Se ha utilizzato grasso solido, lasciare solidificare nel
eposito e conservare la friggitrice con il grasso all’interno.
Puo girare il manico all'interno della friggitrice se la conserva
senza olio

3 UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE CON GRASSO
SOLIDO

EZ"Se si utilizza del grasso solido per friggere (non utilizzato in
precedenza), prendere le seguenti precauzioni:

1 Fondere in una padella a fuoco lento i pezzi di grasso solido per
frittura. Controllare la padella e tenere lontano dalla portata dei
bambini.

2 Spegnere il fuoco una volta che il grasso si & fuso. Porre la
friggitrice sul lavello e, facendo molta attenzione, versare il grasso
uso all'interno della vaschetta.

Fare in modo che il grasso non superi il livello massimo indicato
nella vaschetta.

3 Se si utilizza del grasso solido gia presente nella friggitrice da una
precedente frittura, punzecchiarlo con una forchetta. Mentre si esegue
questa operazione, fare attenzione a non danneggiare la resistenza.

4 Chiudere il coperchio della friggitrice per evitare schizzi e portare il
regolatore della temperatura (4) a 150° perché il grasso si sciolga
lentamente. Se necessario, € possibile aumentare la temperatura
dopo che il grasso si & fuso.

4 PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare la friggitrice dalla rete elettrica. Attendere che I'clio si raffreddi

completamente prima di procedere al suo smontaggio e pulizia.

2 La friggitrice si smonta per facilitare la pulizia.

3 Togliere il cestello (10) dallinterno della vaschetta, tirare verso
I'alto il pannello dei comandi (3) ed estrarre la vaschetta (8) dal
corpo (9).

4 Lavare il cestello e la vaschetta con acqua con sapone o inserire
questi pezzi nella lavastoviglie.

5 Pulire il pannello dei comandi e la resistenza con un panno umido.

IMPORTANTE: Non immergere mai il pannello dei comandi (3)
con la resistenza della friggitrice in acqua o altro liquido

6 Per il suo uso, attendere che tutti i pezzi siano completamente asciugati,
posizionare di nuovo tutti gli elementi in senso inverso e assicurarsi che i
supporti del pannello coincidano con i supporti del corpo.

5 CONSIGLI PRATICI

+ Gli alimenti devono essere perfettamente asciutti prima di metterli
nell'olio o nel grasso.

* Per evitare che le patate si attacchino, lavarle prima di friggerle.

* Se la friggitrice non verra utilizzata in modo continuo, & consigliabile che
I'olio o il grasso liquido venga conservato in recipienti ben chiusi in
frigorifero o in un luogo fresco. Prima perd & opportuno rimuovere con un
colino i residui di alimenti eventualmente rimasti nell'olio.

« Sostituire I'olio quando diventa di colore scuro, assume un cattivo
odore o un cattivo sapore sugli alimenti. Non aggiungere olio o grasso
nuovo a quello gia usato.

* Non lasciare I'olio/grasso a una temperatura elevata oltre il tempo
necessario.

» Conservare sempre la friggitrice con il coperchio chiuso per evitare
che la polvere o altri elementi possano rovinare I'olio o il grasso.

« L’olio o il grasso usato non deve essere gettato nel WC o nel lavello.
Metterlo in un recipiente chiuso e smaltirlo in un apposito contenitore
della spazzatura.

6 SISTEMA DI SICUREZZA

e friggitrice e dotata di un termostato di sicurezza che
interrompe il passaggio di corrente se si verifica un
surriscaldamento anomalo. In questo caso, procedere nel modo
descritto di seguito:

1 Scollegare la friggitrice dalla rete e lasciare che si raffreddi.

2 Premere il tasto (14) con l'aiuto di un giravite con il manico in

plastica.

3 Accendere la friggitrice e verificare che funzioni senza problemi.

Se il problema persiste, rivolgersi a un centro di assistenza.

_
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mod. FM6721 (2L):

« Po zapojeni spotfebice do sité se rozsviti Cervena a zelena kontrolka
(6/7). Cervené svétlo (6) signalizuje, Ze je frittza zapojena do
elektrické sité.

+ Otocte regulatorem teploty (4) a zvolte poZzadovanou teplotu podle
druhu potravin, které budete fritovat: 1. Zelenina, 2. Ryby, 3. Maso, 4.
Hranolky. Zelené svétlo zhasne (7). Jakmile olej dosahne nastavené
teploty, rozsviti se zelena kontrolka (7), pfi¢emz zlstane rozsvicena
také kontrolka ervena (6).

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

« Otocte regulatorem teploty (4) a zvolte pozadovanou teplotu podle
druhu potravin, které budete fritovat: 1. Zelenina, 2. Ryby, 3. Maso, 4.
Hranolky.

» Otocte ovladacem pro zapnuti, vypnuti a ¢asova¢ (5) a zvolte dobu
fritovani podle druhu pouzitych potravin. Rozsviti se Cervena kontrolka
(6). Jakmile olej dosahne nastavené teploty, rozsviti se zelena
kontrolka (7), pficemz zlstane rozsvicena také kontrolka Gervena (6).

6 Vlozte potraviny do kosiku (10). Tento Ukon provadéjte s koSikem
mimo fritézu.

7 Umistéte koSik opatrné do fritézy do polohy pro fritovani (obr. ikon 2).

K" Po vloZeni potravin do fritézy zelena kontrolka (7) zhasne, protoze
vlivem rozdilu teplot potraviny olej ochladi. Kontrolka se znovu
rozsviti, jakmile olej opétovné dosahne teploty zvolené na
ovladadi.

K" Potraviny maji byt vZdy plné zakryty olejem.

8 Prikryjte fritézu poklici (1). Soucasti poklice je filtr umozriujici unik
pary a dymu, ¢imz zabrafuje kondenzaci a riziku postfikani
olejem.

5" Neodkryvejte poklici béhem fritovani. Pro kontrolu procesu pouZijte
hledacku (mod. FG6931/FG6941).

9 Po ukonéeni fritovani odejméte poklici z fritézy, zvednéte kosSik a
mirné jim zatfeste. Nasledné jej zavéste do pozice pro odkapani
(obr. Ukon 3), aby se potraviny zbavily pfebyteéného oleje.

10 Po odkapani oleje z potravin vyjmént koS$ik z fritézy a vyprazdnété

11 J\?i/'pnéte spotfebi€. Zplsob vypnuti:

mod. FM6721 (2L):

+ Otocte regulatorem teploty (4) az na minimum .
mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

« Spotfebic se vypne, jakmile na ovladaci pro zapnuti, vypnuti a ¢asovac
(5) zvolime pozici 0. Zaroveri se vypne i ¢ervena kontrolka (6).

+ Otocte regulatorem teploty (4) a zvolte pozici minimum -.

12 Odpojte spotiebi¢ ze sité.

13 Jakmile se olej ochladi, vlozte kosik do fritézy. Pokud jste pouzivali

Ef)evny tuk, nechte ho ztuhnout v nadrzi a uchovejte jej uvnitr fritézy.

Pokud chcete uschovat fritézu prézdnou, mizete otocit rukojet

smérem dovnitF.

3 POUZITi S PEVNYM TUKEM

55" Pokud pro fritovani pouzivate pevny tuk (pfedtim nepouZity),
musite postupovat podle nasledujicich upozornéni:

NEDERLANDS nl
I..l Lees deze gebruiksaanwijzingen helemaal in water.
| | door alvorens het apparaat in gebruik te
== nemen. Demonteer het apparaat zoals

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van
het product. Bewaar de gebruiksaanwijzing
op een veilige plek om deze in de toekomst na
te kunnen slaan.

WAARSCHUWINGEN

*Dit apparaat is bestemd  voor
huishoudelijk en analoog gebruik, zoals
kleine keukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen; landhuizen;
voor klanten in hotels, motels en andere
soorten residentiéle omgevingen;
accommodaties zoals herbergen.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen van O tot 8 jaar. Dit
apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en ouder als ze
constant onder toezicht staan. Dit
apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, maar
alleen als ze onder toezicht staan van of
instructies hebben gekregen over hoe het
apparaat op een veilige manier gebruikt
moet worden en ze de gevaren van
verkeerd gebruik begrijpen. Houd het
apparaat en het snoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Reiniging en
onderhoud mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen.

* Het apparaat moet op een stabiele
ondergrond geplaatst worden om het
overlopen van warme vloeistoffen te
voorkomen. De friteuse niet verplaatsen
wanneer deze in gebruik is.

& Warm opperviak:
De temperaturen van

de metalen
opperviakten kunnen zeer heet
worden wanneer het apparaat in
gebruik is. Raak de warme

oppervilakken van het apparaat tijdens
het gebruik niet aan.

Dompel het bedieningspaneel (3)
met het verwarmingselement nooit

1 Rozpustte kousky pevného tuku na panvi na mirném ohni. Panvi
vénujte pozornost a drzte ji mimo dosah déti.

2 Hned po rozpusténi tuku vypnéte ohen. Fritézu vlozte do umyvadla
a velmi opatrné nalijte rozpustény tuk do nadrze.

Pamatujte, Ze nesmite jit nad znacku maxima zobrazenou uvnitf
nadrze.

3 Pokud chcete pouzit tuk, ktery je jiz ve frittze z pfedchoziho
pouziti, pomoci vidlicky udélejte do tuku diry. Dejte pfitom pozor,
abyste neposkodili téleso.

4 Zavriete viko fritézy, abyste se vyvarovali stfikani a zapnéte
ovladag¢ pro regulaci teploty (4) na 150°, aby tuk pomalu zjemnél.
Kdyz chcete, mizete po rozpusténi tuku zvysit teplotu.

4 CISTENI A UDRZBA

Odpoijte fritézu ze sité. Pfed demontazi a ¢isténim pockejte, az se
olej uplné ochladi.

2 Pro usnadnéni ¢isténi je mozno fritézu rozloZit na jednotlivé ¢asti.
3 Vyjméte koSik (10) z nadrze, vysurite smérem nahoru ovladaci
panel (3) a vyjméte nadrz (8) z vnéjsiho ramu (9).

4 Umyijte koSik a nadrz vodou s €isticim prostfedkem nebo v mycce.
5 Ocistéte ovladaci panel a rezistenci vihkym hadfikem.

/\ DULEZITE: Nikdy nemyjte ovlddaci panel (3) ani rezistenci
primo ve vodé nebo jiné tekutiné
6 Pro nasledné pouziti pockejte, az budou vSechny &asti Upiné suché,
znovu je slozte dohromady opacnym postupem nez pfed mytim a
ujistéte se, Ze ovadaci panel presné zapada do vnéjSiho ramu.

5 PRAKTICKE RADY

» PFed vloZenim do oleje nebo tuku musi byt jidlo Uplné vysusené.

» Abyste predesli slepeni brambor, pfed fritovanim je umyite.

Pokud fritézu nejdete opét pouzit, je pro olej nebo kapalnou mast

lepsi, kdyZ je uskladnite v ledni¢ce nebo na chladném misté v pevné

zavienych nadobach. Pfedem pouzijte ceditko, abyste odstranili ¢asti

jidla z oleje.

+ Olej vymeénte, kdyz je tmavy, zapacha nebo kdyz jidlo nechutna dobre.
Nikdy nepfidavejte Cerstvy olej do pouzitého oleje nebo tuku.

» Olej/ tuk nevystavujte vysokym teplotam déle, nez je to potfebné.

Fritézu skladujte vzdy se zavfenym vikem, abyste predesli tomu, aby

do oleje nebo tuku napadal prach nebo néco jiné.

+ Olej nebo tuk, ktery chcete vyhodit, nevylivejte do WC nebo umyvadia.
Vlozte je do uzaviené nadoby a vyhodte do vhodného odpadového
kose.

6 BEZPECNOSTNI SYSTEM

@ Tento fritovaci hrnec méa bezpecnostni termostat, ktery v pfipadé
nadmérného prehréti prerusi privod elektrické energie. V tomto
pripadé postupujte podle nasledujicich kroki:
1 Fritézu odpojte od sité a nechte ji vychladnout.
2 Pomoci Sroubovaku s plastovou rukojeti stisknéte bezpecnostni
tlacitko (14).

3 Fritézu pfipojte a zkontrolujte jestli funguje spravné. Pokud
problém pokracuje, odneste fritovaci hrnec do autorizované
servisni opravny.

N

aangegeven in  paragraaf 4.
SCHOONMAAK EN ONDERHOUD.
Dompel alleen de aangegeven delen
van het apparaat in water.

* Laat als het netsnoer beschadigd is, dit
door de fabrikant, zijn klantenservice of
door vergelijkbaar opgeleid personeel
vervangen, om evt. risico’s te vermijden.
Teneinde risico’'s ten gevolge van de
onbedoelde ontgrendeling van de
thermoschakelaar te vermijden, dit
toestel niet voeden door middel van
externe schakelaar, zoals bijv. een
schakelklok, noch deze op een
stroomkring aansluiten die periodiek aan-

en uitgaat via de stroomleverancier.

» Voer geen enkele wijziging of reparatie aan het apparaat uit.
Bij defecten aan het netsnoer of een ander deel van het
apparaat, het apparaat niet gebruiken maar naar een erkende
technische dienst brengen.

» Gebruik geen onderdelen of hulpstukken die niet door SOLAC
geleverd of aanbevolen zijn.

* Kijk, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of het

aangegeven voltage overeenkomt met de netspanning bij u

thuis.

Trek altijd na gebruik de stekker uit het stopcontact en ook

véordat u onderdelen verwijdert of aanbrengt of onderhouds-

of reinigingswerkzaamheden aan het apparaat verricht. Trek
de stekker er ook bij stroomuitval uit. Wanneer u de stekker in
of uit het stopcontact doet, dient het apparaat uit te staan.

Laat het apparaat niet aan de kabel hangen. Neem de stekker

uit het stopcontact door aan de stekker, nooit aan het snoer, te

trekken.

« Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe
kanten of hete opperviakken. Laat het snoer niet over de rand
van de tafel of het aanrecht hangen om te voorkomen dat
kinderen eraan trekken en het apparaat op de grond valt.

» Verwijder alle papieren of plastic zakken, kunststof plaatjes,

kaartjes en stickers die evt. aan de binnen- of buitenkant van

het apparaat aangebracht werden ter bescherming tijdens het
transport of voor reclamedoeleinden.

Controleer altijd voordat u uw friteuse aansluit of het oliepeil

tussen de minimum- en maximummarkering in de frituurbak

ligt.

Doe nooit een andere vioeistof dan olie in de friteuse.

Controleer of het stopcontact goed geaard is.

Laat de friteuse niet onbeheerd aan staan.

Deze friteuse is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging.

In geval van storing van de thermostaat wordt de stroom

automatisch afgesloten, zodat elk risico van oververhitting of

overige risico’s voorkomen worden.

E LET OP: Wanneer u het apparaat wilt afdanken, deponeer

.

e o o o

het dan IN GEEN GEVAL bij het huisvuil, maar breng het
voor verdere verwerking naar het dichtstbijziinde
recyclingcentrum of vuilophaalpunt. Op deze wijze draagt u
bij aan het behoud van het milieu.

1 BELANGRIJKSTE ONDERDELEN

1 Filterdeksel 7 Indicatielampje friteuse gereed
2 Kijkvenster (mod. FG6931/ (groen)
FG6941) 8 Roestvrijstalen frituurbak
3 Bedieningspaneel 9 Behuizing met handgrepen
4 Thermostaat 10 Frituurmand
temperatuurregelaar 11 Handgreep van de frituurmand
5 Aan/uit-knop met tijdschakelaar 12 Uitdruipsteun
(mod. FG6931/FG6941) 13 Snoeropbergvak
6 Indicatielampje friteuse aan (rood) 14 Knop veiligheidssysteem

2 WERKING

@ Voordat u de friteuse voor de eerste keer in gebruik neemt, raden
we u aan het frituurmandje en de binnenpan schoon te maken,
zoals aangegeven in paragraaf 4. Schoonmaak en onderhoud.

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke

ondergrond, weg van de randen. Zorg ervoor dat het snoer niet

over de rand van de tafel of aanrecht hangt en dat het niet in
aanraking komt met warme oppervlaktes.

2 Vul de friteuse met olie of vloeibaar vet tot boven het minimum

olieniveau en hooguit tot het maximale olieniveau. Deze niveaus

worden aangegeven aan de binnenkant van de binnenpan.

Plaats de handgreep van het frituurmandje (11) rechtop en plaats

de metalen staven in de openingen van de steun van het

frituurmandje (fig. 1). Breng de handgreep van het frituurmandje in
de horizontale stand totdat u een “klik” hoort.

4 Sluit de friteuse op het elektriciteitsnet aan.

5 Om het apparaat in te schakelen:

mod. FM6721 (2L):

+ Als het apparaat wordt aangesloten op het elektriciteitsnet, zullen de
lampjes (6/7) rood en groen gaan branden. Het rode lampje (6) geeft
aan dat de friteuse is aangesloten op het elektriciteitsnet.

+ Draai de temperatuurregelaar (4) naar de gewenste temperatuur,
volgens de levensmiddelen die gefrituurd moeten worden.

1: groenten; 2: vis; 3: vlees; 4: frieten.

Het groene lampje gaat uit (7). Wanneer de olie de ingestelde
temperatuur heeft bereikt, zal het groene lampje (7) gaan branden en
het rode lampje (6) zal niet uitgaan.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» Draai de temperatuurregelaar (4) naar de gewenste temperatuur,
volgens de levensmiddelen die gefrituurd moeten worden.
1: groenten; 2: vis; 3: vlees; 4: frieten

» Draai aan de tijdschakelaar (5) om de frituurtijd in te stellen, volgens
de levensmiddelen die gefrituurd moeten worden.

Het rode lampje (6) zal gaan branden. Wanneer de olie de ingestelde
temperatuur heeft bereikt, zal het groene lampje (7) gaan branden en
het rode lampje (6) zal niet uitgaan.

6 Plaats de levensmiddelen in het frituurmandje (10). Dit moet
gebeuren voordat het mandje in de friteuse wordt geplaatst.

7 Plaats het frituurmandje langzaam in de friteuse (fig. 2).

55" Wanneer de levensmiddelen in de friteuse worden geplaatst, gaat het
groene lampje (7) uit omdat de levensmiddelen de olie afkoelen vanwege
het temperatuurverschil. Het lampje gaat branden wanneer de temperatuur
wordt bereikt die op het bedieningspaneel wordt weergegeven.

55" De levensmiddelen moeten geheel in olie ondergedompeld worden.

8 Plaats het deksel (1) op de friteuse.

Het deksel is voorzien van een filter waardoor damp en rook
kunnen ontsnappen om condensatie en spatten te vermijden.

55" Haal het deksel tiidens gebruik niet van de friteuse af.

Gebruik het kijkvenster om de staat van de levensmiddelen te
controleren (mod. FG6931/FG6941).

9 Verwijder als u klaar bent met frituren het deksel, til het
frituurmandje omhoog en schud de mand voorzichtig. Plaats
vervolgens het frituurmandje in de uitlekstand (fig. 3) zodat de olie
kan uitlekken.

10 Wanneer de olie is uitgelekt, verwijdert en
frituurmandje.

11 Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Om dit te doen:

mod. FM6721 (2L):
+ draait u de temperatuurregelaar (4) naar de minimum stand e.
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POLSKI pl
|..| Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie Nalezy — rozmontowa¢  urzgdzenie
—- zapoznac sie 2 niniejsza instrukcia, wedlug wskazowek z rozdziatu 4.

Niniejsza instrukcja stanowi nieroztgczng
cze$c produktu. Nalezy ja przechowywaé¢ w
bezpiecznym miejscu, w celu ponownego
uzytku.

UWAGA

* Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
do uzytku domowego i moze takze byc
wykorzystywane w: matych aneksach
kuchennych, znajdujgcych sie w
Sklepach, biurach oraz innego rodzaju
miejscach pracy; domkach letniskowych;
przez klientow hoteli, moteli, oraz
pozostatych domow noclegowych, w tym
takze schronisk.

Niniejsze urzgdzenie nie moze b{é

obstugiwane przez dzieci ponizej 8 roku

Zycia, a obstuga przez dzieci powyzej 8

powinna odbywac sie pod statym

nadzorem osob dorostych. Niniejsze

urzabdzenie moze byc stosowane przez

osoby o o% aniczonych zdolnoSciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub przez osoby
nieposiadajgce doswiadczenia ani
wiedzy w przedmiotowym zakresie, pod
warunkiem, iz sg one nadzorowane, lub
zostaty przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgadzenia i
rozumiejg wynikajgce z tego
niebezpieczenstwo. Urzgdzenie wraz z
przewodem zasilajacym powinno
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia. Czyszczenie oraz
konserwacja nie powinny byc¢
przeprowadzane przez dzieci.

* Urzgdzenie powinno znajdowac sie w
stabilnej pozycji, by unikngc¢ wylewania
gorgcych ptynow. Nie nalezy dotykac ani
przemieszczac frytownicy podczas jej
dziatania.

& Powierzchnia gorgca:

Podczas dziatania frytownic
temperatura powierzchni metalowyc.
moze osiggac podwyzszone wartoSci.
Nie nalezy dotykac metalowych
powierzchni frytownicy podczas jej
dziatania.

@ Pod zadnym pozorem nie nale(z})/

7 .

zanurzac tabliczki sterowniczej
ani opornika frytownicy w wodzie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.
W wodzie mozna zanurzac¢ jedynie
wskazane czeSci frytownicy.

* Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony,
nalezy go wymieni¢ u producenta, w
punkcie serwisowym lub u
wykwalifikowanego specjalisty w celu
unikniecia ewentualnych zagrozen.

W celu unikniecia niebezpieczenstwa
bedgcego wynikiem przypadkowego
przestawienia bezpiecznika termicznego
nie nalezy zasilac urzgdzenia za
poSrednictwem zewnetrznego
wytgcznika, np. wytgcznika czasowego
lub podfgczac¢ go do obwodu regularnie
wtgczanego i wytgczanego przez tego

typu urzgdzenie.
Nie dokonywac¢ zadnych przerébek ani nie naprawia¢
urzgdzenia na wtasng reke. W przypadku stwierdzenia
jJjakichkolwiek uszkodzen przewodu zasilajgcego bgdz
elementow urzgdzenia nalezy zaprzesta¢ uzywania
urzgdzenia i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
technicznym.
Nie stosuj cze$ci lub akcesoriow niedostarczonych Ilub
niezalecanych przez SOLAC.
Przed podfgczeniem urzadzenia do Zrodfa zasilania nalezy
upewnic sie, ze napiecie znamionowe odpowiada napieciu w
domowej instalacji elektrycznej.
Po uzyciu oraz przed przystgpieniem do demontazu lub
montazu jakichkolwiek czesci oraz przed wykonaniem prac
konserwacyjnych badz czyszczeniem nalezy wyjgé kabel
zasilajgcy z gniazda. W przypadku przerw w dostawie prgdu
urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zrodta zasilania. Przed
podtgczeniem lub odigczeniem wtyczki nalezy sie upewnic, ze
urzgdzenie jest wytgczone.
Nie wolno ciggnac za przewdd zasilajacy w celu odtgczenia od
Zrodta zasilania. Zawsze wyjmowac wtyk przewodu z gniazda,
nigdy nie ciggnac w tym celu za przewdd.
Upewni¢ sie, ze przewdd zasilajgcy nie dotyka ostrych
krawedzi lub gorgcych powierzchni. Przewod zasilajgcy nie
powinien zwisac¢ ze stotu lub blatu roboczego. Dzieci mogg
pociggnac za przewodd, zrzucajgc w ten sposob urzgdzenie.
Usung¢ z wewnetrznej i zewnetrznej czesci urzgdzenia
wszystkie materiaty reklamowe oraz materiaty uzyte do
ochrony urzgdzenia na czas transportu, w tym naklejki, papier,
folie oraz karton.
Nie podlaczac frytkownicy w sytuacji, gdy poziom oleju
znajduje sie ponizej poziomu minimalnego lub powyzej
maksymalnego.
Do frytkownicy nie nalezy wlewac jakichkolwiek innych plynéw
poza olejem.
Upewnic sie, ze wtyczka posiada wlasciwe uziemienie.
Nie pozostawiac pracujacego urzadzenia bez nadzoru.
Frytkownica wyposazona jest w termiczny wylacznik
bezpieczenstwa. W przypadku uszkodzenia termostatu
zasilanie elektryczne jest automatycznie odcinane, co
zapobiega miedzy innymi niebezpieczenstwu przegrzania.
UWAGA! Chcac pozby¢ sie urzadzenia, NIGDY nie nalezy
wyrzucac go do kosza. Nalezy oddac¢ je do najblizszego

O

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» Het apparaat wordt uitgeschakeld wanneer de aan/uit-knop met de
tijdschakelaar (5) de 0-stand bereikt enhet rode lampje (6) uitgaat.
+ Draai de temperatuurregelaar (4) naar de minimumstand of
12 trek de stekker uit het stopcontact.
13 Wanneer de olie is afgekoeld, plaatst u het frituurmandje in de
friteuse. Als u vast vet gebruikt hebt, moet u het vet in de
innenpan laten stollen en in de binnenpan bewaren.
U kunt de handgreep naar de binnenkant van de friteuse draaien
als de friteuse zonder olie bewaard wordt.

3 HARD VET GEBRUIKEN

E5"Neem als u hard vet voor het frituren gebruikt (nog niet eerder
gebruikt) de volgende voorzorgsmaatregelen:

1 Smelt de stukken nieuw hard vet in een kookpot op een laag
vuurtje. Houd de kookpot te allen tijde in de gaten en houd hem
buiten bereik van kinderen.

2 Draai het vuur uit zodra het vet gesmolten is. Plaats de friteuse in de

[ﬁootsteen en schenk voorzichtig het gesmolten vet in de frituurbak.

Let erop dat de maximummarkering in de frituurbak niet wordt
overschreden.
Als u hard vet gaat gebruiken dat nog van een vorige keer in de friteuse
staat, prik dan met een vork gaten in het vet. Pas er hierbij voor op dat u
niet het verwarmingselement beschadigt.
4 Sluit het deksel van de friteuse om spatten te voorkomen, en zet de
temperatuurregelaar (4) op 150 °C zodat het vet langzaam zacht wordt.
Als u wilt kunt u de temperatuur verhogen wanneer het vet gesmolten is.

4 SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

1 Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Laat de
friteuse en het vet geheel afkoelen voordat u met de demontage en
de schoonmaak begint.

2 De friteuse is demonteerbaar voor een gemakkelijke reiniging.

3 Verwijder het frituurmandje uit de binnenpan, trek het
bedieningspaneel (3) naar omhoog en verwijder de binnenpan (8)
uit de behuizing (9).

4 Maak het frituurmandje en de behuizing goed schoon met water en
afwasmiddel of plaats ze in de vaatwasser.

5 Maak het bedieningspaneel en het verwarmingselement schoon
met een vochtige doek.

BELANGRIJK: Dompel nooit het bedieningspaneel (3) of de
weerstand onder in water of een andere vioeistof

Alvorens de friteuse te gebruiken, wacht tot alle onderdelen volledig
droog zijn, plaats alle onderdelen terug op zijn plaats en zorg ervoor dat
de geleiders van het lichaam op de geleiders van de behuizing passen.

5 HANDIGE TIPS

+ De voedingsmiddelen moeten helemaal droog zijn voordat u ze in olie

of vet onderdompelt.

Was de patat van tevoren om aanbakken te voorkomen.

Als de friteuse niet geregeld gebruikt zal worden, is het zaak de olie of

het vloeibare vet in goed afgesloten bakjes in de koelkast of op een

andere koele plek te bewaren. Verwijder dan eerst de losse deeltjes
die de gefrituurde voedingsmiddelen evt. in de olie achtergelaten
hebben met behulp van een zeef.

+ Vervang de olie wanneer deze donker van kleur is, slecht ruikt of de
voedingsmiddelen een slechte smaak bezorgt. Voeg nooit verse olie
of vers vet aan het al gebruikte vet toe.

+ Houd de olie of het vet niet langer dan noodzakelijk op een hoge
temperatuur.

+ Bewaar de friteuse altijd met het deksel gesloten om te voorkomen dat

stof of andere zaken de olie of het vet kunnen bederven.

De olie of het vet mag niet in de WC of de gootsteen weggegooid worden.

Doe deze in een dicht bakje en deponeer het in de juiste vuilcontainer.

6 VEILIGHEIDSSYSTEEM

E] Deze friteuse heeft een veiligheidsthermostaat die de
stroomtoevoer onderbreekt als zich een abnormale oververhitting
voordoet. Volg in dat geval de onderstaande stappen:

1 Trek de stekker van de friteuse uit het stopcontact en laat de

friteuse afkoelen.

2 Druk op de knop (14) met behulp van een schroevendraaier met een

kunststof handvat.

3 Sluit de friteuse aan en ga na of deze goed werkt. Als het probleem

nog bestaat, neem dan contact op met een technische
reparatiedienst.

w
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PUNKTU SKtADOWANIA | UTYLIZACJI odpadéw. Takie
dziatanie pomaga chroni¢ $rodowisko.

1 GLOWNE PODZESPOLY

1 Pokrywa z filtrem 8 Zbiornik ze stali

2 Wizjer (mod. FG6931/FG6941) nierdzewnej

3 Tabliczka sterownicza 9 Korpus z uchwytami

4 Termostat regulujgcy temperature 10 Koszyk

5 Pokretto wigczania i wytgczania oraz 11 Uchwyt koszyka
czasomierz (mod. FG6931/FG6941) 12 Podstawka na ciecz

6 Kontrolka wtgczenia frytkownicy 13 Miejsce na przewéd

(kolor czerwony) 14 Przycisk systemu
7 Kontrolka gotowoS$ci frytkownicy bezpieczenstwa
(zielona)
2 OBSLUGA

1) Przed pierwszym uzyciem frytownicy zaleca sie umyc kosz (10)
oraz pojemnik (8), zgodnie z ze wskazéwkami z rozdziatu 4.
Czyszczenie i konserwacja.

1 Umiesci¢ urzadzenie na poziomej, réownej i stabilnej powierzchni, z
dala od krawedzi oraz uwazaé¢, by kabel nie zwisat na krawedzi
stotu lub blatu, ani nie znajdowat sie w bezposrednim kontakcie z
goracymi powierzchniami.

2 WIac¢ olej lub ptynny ttuszcz do frytownicy, uwazajac, by poziom
oleju znajdowat sie pomiedzy wskaznikami minimum i maksimum,
umieszczonymi wewnatrz pojemnika.

3 Umiesci¢ uchwyt kosza (11) w pozycji pionowej i nacisnaé
metalowe preciki tak, by znalazty sie one we wsporniku kosza (rys.
1). Nastepnie przywréci¢ uchwyt do pozycji poziomej, az dopasuje
sie do wspornika kosza.

4 Podtaczy¢ frytownice do zasilania.

5 Uruchomienie urzadzenia:

mod. FM6721 (2 I):

* Po podigczeniu do sieci zapalg sie dwie lampki (6/7) koloru
czerwonego i zielonego. Lampka czerwona (6) oznacza, iz frytownica
jest podtaczona do sieci.

+ Ustawi¢ regulator temperatury (4), wybierajac pozadang warto$é, w
zaleznos$ci od smazonych potraw.

1: warzywa; 2: ryby; 3: migso; 4: frytki.

Zgasnie lampka zielona (7). Po uzyskaniu przez olej wybranej
temperatury ponownie zaswieci sie lampka zielona (7), przy czym
lampka czerwona (6) pozostanie wiaczona przez caly czas.

mod. FG6931 (3 I)/ FG6941 (4 I):

+ Ustawi¢ regulator temperatury (4), wybierajac pozadang warto$é, w
zaleznosci od smazonych potraw.

1: warzywa; 2: ryby; 3: mieso; 4: frytki.

» Przekreci¢ pokretto wigczania i wytaczania oraz czasomierz (5),
wybierajac czas smazenia, w zaleznos$ci od smazonych potraw.
Zaswieci sie lampka czerwona (6). Po uzyskaniu przez olej wybranej
temperatury ponownie zaswieci si¢ lampka zielona (7), przy czym
lampka czerwona (6) pozostanie wiaczona przez caly czas.

6 Umiesci¢ potrawy w koszu (10), ktéry powinien znajdowac sie poza
frytownica.

7 Delikatnie umiesci¢ kosz we frytownicy w pozycji smazenia. (rys. 2).

5" Po umieszczeniu potraw we frytownicy lampka zielona (7) zgasnie,
gdyz potrawy ostudzg olej z uwagi na swq odmienng temperature.
Lampka zapali sie ponownie, gdy olej osiggnie temperature
wskazang na regulatorze.

5" Potrawy muszg byc¢ pokryte olejem.

8 Przykryj frytownice pokrywa (1). Pokrywa posiada filtr, pozwalajacy
na wydostawanie sie¢ pary i dymu, unikajgc kondensaciji i ryzyka
odpryskiwania.

5" Nje nalezy podnosic pokrywy podczas smazenia. Kontrole procesu
umoZzliwia wizjer (mod. FG6931/FG6941).

9 Po zakonczeniu smazenia potraw odkry¢ pokrywe, unie$¢ kosz i
lekko nim potrzasngé. Nastepnie zahaczy¢ go w pozycji
odsaczania nadmiaru oleju (rys. 3).

10 Po odsaczeniu wyciagna¢ kosz z frytownicy i opréznié go.

11 Odtaczy¢ urzadzenie. W powyzszym celu:

CESKY cs
I..l NeZ zaénete spotfebié pouZivat, preététe si okruhu, ktel’}'/ je pravidelné zapinany a
==l §nte névon na poutit je nedi sasi vypindni, abyste se vyhnuli riziku

ento ndvod na pouziti je nedilnou soucasti yp , any ynnuil riz
vyrobku.Uschovejte jej pro pozdéjsi potrebu. neumysiného vynulovani jistice s
UPOZORNENI tepelnou ochranou.

» Tento spotrebi¢ je urcen k domacimu
pouZiti a pouZziti v malych kuchyriskych
prostorach obchodu, kancelafi a jinych
pracovist, chat, hotelovych pokoju,
motelu, ubytoven a obdobnych zarizeni
pro sezonni pobyt.

» Tento spotrebiC neni urcen k uZivani
malymi détmi od 0 do 8 let. Tento
spotrebi¢ muze byt uzivan détmi starSimi
8 let, jsou-li tyto pod nepretrzitym
dozorem. Tento pristroj muze byt uzivan
osobami s fyzickym, smgslovym a
mentalnim postizenim nebo osobami s
nedostate¢nou zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou tyto pod dohledem nebo byly
nalezité pouceny o pouZiti spotfebiCe a
znaji jeho rizika. Uchovejte glootr"ebié a
jeho electricky kabel mimo dosah déti
miadSich 8 let. Udrzba a ciSténi nemayji
byt provadeny detmi.

» Spotfebi¢ ma byt umistén na stabilnim
miste, aby nedoS$lo k vyliti horkych
tekutin. Zamezte pohybu nebo
presouvani fritezy v dobé jejiho
pouZzivani.

& Horky povrch:

Teplota kovovych povrchi zapnutého

spotfebice mize byt vysoka.
Nedotykejte se kovovych povrchi
spotrebice, pokud je tento v provozu.

Neponorujte nikdy ovladaci panel
(3) spolu s rezistenci fritézy do vody.
Rozeberte spotiebi¢ podle jeho navodu
4. CISTENI A UDRZBA a ponorte do
vody jen jeho ¢asti k tomu urcené.

* Aby nedoSlo k eventualnim rizikim,
pokud je poSkozena napajeci 8ritira, méla
by byt vyménéna ve vyrobnim zavodé,
nebo v servisni opravné poskytujici nas
poprodejni zarucni servis nebo by to mél
provést obdobné kvalifikovany pracovnik.

» Toto zafizeni nemuzZe byt zasobované
pres externi prepojovaci zarizeni, jako je
casovac a taky nesmi byt pripojené

mod. FM6721 (2 I):
* Przekreci¢ pokretto temperatury (4) do minimalnej pozyciji *.
mod. FG6931 (3 1)/ FG6941 (4 I):

» Urzadzenie zostanie odtaczone, kiedy pokretto wigczania i wylaczania
oraz czasomierz (5) znajda sie w pozycji 0. Zgasnie czerwona lampka

« Przekreci¢ regulator temperatury (4) do minimalnej pozycji *.
12 Odtaczy¢ urzadzenie od sieci.
13 Po wystudzeniu sie oleju wiozy¢ kosz do fytownicy. W przypadku
stosowania tluszczow w formie statej nalezy zaczeka¢, az ttuszcz
@sie zetnie i przechowywac frytownice z ttuszczem w $rodku.
Jezeli frytownica bedzie przechowywana bez oleju mozna ztozy¢
uchwyt kosza do $rodka.

3 WYKORZYSTANIE TLUSZCZU W STANIE
STALYM

5" Jezeli do smazenia wykorzystywany jest ttuszcz w stanie statym
(poprzednio nie uzywany), nalezy pamieta¢ o nastepujgcych
Srodkach ostroznosci:

1 Kawatki tluszczu powinny by¢ roztapiane w rondlu w niskiej
temperaturze. Nadzorowaé roztapianie fttuszczu i utrzymywac
rondel poza zasiggiem dzieci.

2 Wytaczyé podgrzewanie, kiedy tylko ttuszcz zostanie roztopiony.
Umiesci¢ frytkownice w zlewie i bardzo ostroznie przelaé tluszcz

o zbiornika.
Pamieta¢, aby nie przekroczy¢é maksymalnego poziomu
zaznaczonego ha zbiorniku.

3 Jezeli wykorzystywany jest ttuszcz pozostawiony w urzadzeniu z
poprzedniego smazenia, nalezy wykona¢ w nim dziury widelcem.
Uwazac, aby nie uszkodzi¢ przy tym elementéw urzadzenia.

4 Zamkna¢ pokrywe frytkownicy, aby uniknaé rozpryskiwania sie
ttuszczu i nastawic¢ pokretto regulacji temperatury (4) na 1500C,
aby tluszcz roztapiat si¢ powoli. Temperatura moze zostac
zwiekszona po roztopieniu tluszczu.

4 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1 Odtaczy¢ frytownice od sieci. Przed przystgpieniem do demontazu
i czyszczenia zaczekac, az ttuszcz catkowicie sie wystudzi.

2 W celu utatwienia czyszczenia frytownica rozktada sie na czesci.

3 Wyjac kosz (10) z frytownicy, wysuna¢ w gore tabliczke sterowania
(3) i wyciagna¢ zbiornik (8) z korpusu (9).

4 Doktadnie umy¢ kosz oraz zbiornik wodg z ptynem do mycia
naczyn lub w zmywarce.

5 Przetrze¢ tabliczke sterowania oraz opornik wilgotng szmatka.

UWAGA: Pod zadnym pozorem nie nalezy zanurzac tabliczki

sterowniczej (3) ani opornika frytownicy w wodzie, ani zadnym

innym plynie.

Przed uzyciem upewni¢ sie, czy wszystkie elementy catkowicie

wyschly. Zmontowaé ponownie wszystkie czesci skladowe,

kierujac sie wskazéwkami demontazu, lecz w odwrotnym kierunku.

Sprawdzi¢, czy prowadnice tabliczki wpasowaly sie do prowadnic

korpusu.

5 WSKAZOWKI

* Przed wiozeniem do oleju lub tluszczu jedzenie powinno by¢ zupetnie
suche.

« Aby zapobiec sklejaniu sie ziemniakdw, nalezy umy¢ je przed
smazeniem.

« Jezeli frytkownica nie jest ciagle uzywana, zaleca sie przechowywanie
oleju lub ttuszczu w lodéwce lub innym chtodnym miejscu, w szczelnie
zamknietym pojemniku. Przed wiozeniem oleju do lodéwki nalezy
usuna¢ z niego pozostate kawatki jedzenia, uzywajac w tym celu
durszlaka.

+ Olej powinien by¢ wymieniany, kiedy posiada ciemny kolor, brzydko
pachnie lub gdy jedzenie ma nieprzyjemny smak. Nigdy nie nalezy
mieszaé $wiezego oleju z olejem lub ttuszczem juz wykorzystywanym.

* Nie pozostawia¢ oleju/tluszczu w wysokiej temperaturze dtuzej, niz
jest to konieczne.

* Przykrywka frytkownicy powinna zawsze by¢ zamknieta, aby kurz lub
inne zanieczyszczenia nie mogty dostaé sie do oleju lub ttuszczu.

* Zuzyty olej lub ttuszcz nie powinien by¢ wylewany do WC ani do zlewu.
Nalezy przela¢ go do zamknietego pojemnika, a nastepnie zanie$¢ do
odpowiedniego kosza na $mieci.

[«

Spotrebi¢ neupravujte ani neopravujte. Pokud si na napajecim
kabelu nebo na kterékoli jiné ¢asti zafizeni povSimnete
¢ehokoli neobvyklého, nepouzivejte je a predejte je
pracovnikiim autorizovaného servisniho strediska.
Nepouzivejte Zadné soucasti nebo pfislusenstvi, které nebyly
dodany ¢i doporuceny spolecnosti SOLAC.

Pred pripojenim zafizeni k elektrické siti zkontrolujte, zda
vyznacené napéti odpovida napéti sité ve vasi domacnosti.
Zafizeni po pouZiti, pfed instalaci nebo vyménou ¢&asti, pfed
vykonanim jakékoli udrzby a pred ¢isténim odpojte od zdroje
elektrické energie. Zafizeni také odpojte v pfipadé vypadku
elektrického proudu. Pri pfipojeni a odpojeni musi byt zafizeni
vypnuté.

Nepouzivejte napéjeci kabel k zavésSeni spotfebice. Pri
odpojovani zafizeni ze zasuvky vzdy tahejte za zastréku, nikoli
za kabel.

Kabel se nesmi dotykat ostrych hran ani horkych povrcha.
Nenechavejte kabel zavédeny pres okraj stolu nebo pracovni
desky, aby za néj nemohly tahat déti a pristroj neshodily.

Z vnitini nebo vnéjsi strany zafizeni odstrarite veSkery material
pouzity na ochranu béhem prepravy nebo na podporu prodeje,
Jako jsou papirové nebo plastové sacky, plastové folie, kartony
a nalepky.

Nikdy nezapinejte fritovaci hrnec, pokud neni hladina oleje nad
minimem a pod maximem.

Do fritovaciho hrnce nelijte jinou tekutinu nez olej.

Zajistete, aby zasuvka byla spravne uzemnena.

Kdyz je fritovaci hrnec v provozu, nenechavejte jej bez dozoru.
Fritovaci hrnec je vybaven tepelnym bezpecnostnim
zarizenim. V pripade selhani termostatu se dodavka elektriny
automaticky prerusi, co zabranuje jakémukoli nebezpeci
prehrati a jinym rizikum.

E DULEZITE: KdyZ chcete pfistroj odstranit, NIKDY jej

.

.
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nevyhazujte do odpadu. Odneste jej na nejblizsi MISTO
SBERU nebo prodejci nebo do autorizovaného servisu
Solac. Pomuzete tim Zivotnimu prostredi.

1 HLAVNIi SOUCASTI

1 Poklice s filtrem
2 Okénko (model FG6931/FG6941)
3 Kontrolni panel
4 Thermostat, kontrola teploty
5 Zapnuto/Vypnuto, kontrola ¢asu 12 Odkapéavaci stojan
(model FG6931/FG6941) 13 Prihradka pro kabel
6 Kontrolka zapnulti fritovaciho hrnce (sit) 14 Tlacitko bezpec¢nostniho
7 Pohotovostni kontrolka fritovaciho systému
hrnce (zelena)

2 OBSLUHA

@ Pred prvnim pouzitim fritézy doporucujeme omyt koSik (10) a

nadrz (8) del pokynu v oddile 4. Cesténi a Gdrzba

1 Umistéte spotfebiC na vodorovny rovny a stabilni povrch dale od
jeho okraje a nedovolte, aby kabel pfes néj visel nebo se dotykal
horkych soucastek.

2 Nalejte olej nebo tekuty tuk do fritézy, pficemz dbejte na to, aby se
jeho hladina nachazela mezi minimem a maximem vyznacenym
uvniti nadrze.

3 Uvedte rukojet koSiku (11) do svislé polohy a pfitlacenim na
kovové ty€enky tyto umistite do otvord nosniku ko$e (obr. ukon &.
1). Nasledné uvedte rukojet do vodorovné pozice tak, aby zapadla
do nosniku kose.

4 Zapoijte fritézu do sité.

5 Zapnuti spotiebice:

8 Nerezova ocelova nadrz
9 Vnéjsi ram s drzadly
10 Kos

11 Rukojet’ koSe

6 SYSTEM ZABEZPIECZAJACY

H Frytkownica wyposazona jest w termostat, odcinajgcy dopfyw
pradu w przypadku nadmiernie wysokiej temperatury. Jezeli to
nastgpi, nalezy:

1 Wytaczyé¢ frytkownice z pradu i zaczekac¢ do jej ochtodzenia.

2 Nacisna¢ przycisk (14) za pomoca $rubokreta o plastikowej raczce.

3 Wiaczyé frytkownice i sprawdzi¢, czy dziata poprawnie. Jezeli

problem nadal istnieje, nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem
technicznym.
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SLOVENCINA
Pred pouZitim zariadenia si
grec:tajte tieto pokyny.
ato prirucka je neoddelitelnou_ sucastou
vyrobku. Odlozte si ju na bezpec¢né miesto

L]
pre pripad potreby v budtcnosti.

UPOZORNENIE

» Tento spotrebi¢ je urceny pre domace a
podobné pouZitie, ako su: malé
kuchynske priestory v kancelariach,
obchodoch a na dalsich pracoviskach;
chalupy; hostia v hoteloch a moteloch a
dalSie typy bytovych a ubytovacich
zariadeni.

Tento spotrebi¢ nesmu pouZivat deti vo
veku 0 aZ 8 rokov. Tento spotrebi¢ mézu
pouZzivat deti vo veku 8 rokov a viac, ak
su pod neustalym dohfadom. Tento
spotrebic nie je urceny pre pouZitie
osobami so zhorSenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo osobami, ktoré
nemaju dostatoCné skusenosti a znalosti,
pokial nie su pod dozorom alebo pouc¢enée
0 pouZivani spotrebiCa osobou, ktora je
zodpovedna za ich bezpecnost, a ktore si
neuvedomuju mozné nebezpecenstvo.
Spotrebi¢ a jeho napajaci kabel
uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov. Deti nesmu tento spotrebic
cistit alebo vykonavat jeho udrzbu.

Tento spotrebi¢ musi byt umiestneny na
stabilnom povrchu, aby sa zabranilo
rozliatiu horucich kvapalin. Ked je fritéza
v prevadzke, nesmie sa s riou hybat ani
prekladat’ na iné miesto.

Hordci povrch:
& Ked je fritéza v prevadzke, teplota

kovovych povrchov méze byt vysoka.
Pocas prevadzky spotrebica sa
nedotykajte jeho kovovych povrchov.

Ovladaci panel (3) a ohrievacie
@ teleso fritézy sa nikdy nesmu

ponarat’ do vody.

Spotrebi¢ rozmontujte podla ?okynov

uvedenych v odseku ¢. 4. CISTENIE A

UDRZBA a do vody moézete ponorit

iba jednotlivé diely spotrebica.

pozorne

g

2 OBSLUHA

H Skér nez zacnete pouzivat fritézu po prvykrat, odpori¢ame umyt
fritovaci k6$ (10) a nadobu na fritovaci olej (8) podla pokynov,
ktoré su uvedené v odseku ¢. 4. Cistenie a tdrzba.

1 Spotrebi¢ umiestnite na vodorovnu, rovnu a stabilnu plochu dalej
od okrajov. Zabrarite, aby napajaci kabel visel cez hranu stola
alebo pracovnu plochu alebo sa dotykal horiceho povrchu.

2 Do fritézy nalejte olej alebo roztopeny tuk. Nezabudaijte, Ze hladina
oleja musi byt medzi znackami minimalnej a maximalnej hladiny.
Tieto hladiny su vyznagené vo vnutri nadoby na fritovaci olej.

3 Rukovat fritovacieho koSa (11) umiestnite do zvislej polohy a
kovové tycky zatlacte do nosnych otvorov kosa (obr. €. 1). Rukovat
potom umiestnite do vodorovnej polohy, kym nezapadne do
drziaka na fritovaci kos.

4 Spotrebi¢ zapojte do elektrickej siete.

5 Zacatie pouzivania spotrebica:

model FM6721 (2L):

« Po zapojeni spotrebi€a do elektrickej siete sa rozsvieti Cerveny aj
zeleny svetelny indikator (6/7). Cerveny svetelny indikator (6) indikuje,
Ze fritéza je pripojena k elektrickej sieti.

« Otacanim regulatora teploty (4) vyberte pozadovanu teplotu v
zavislosti na jedle, ktoré chcete fritovat.

1: zelenina; 2: ryby; 3: maso; 4: zemiakové lupienky.

Zeleny svetelny indikator zhasne (7). Ked teplota oleja dosiahne
nastavenu hodnotu, rozsvieti sa zeleny svetelny indikator (7) a
cerveny svetelny indikator (6) zostane svietit.

modely FG6931 (3L)/FG6941 (4L):

« Otacanim regulatora teploty (4) vyberte pozadovanu teplotu v
zavislosti na jedle, ktoré chcete fritovat.

1: zelenina; 2: ryby; 3: maso; 4: zemiakové lupienky.

+ Otacanim vypinaca a ovlddaCa Casovaca (5) vyberte pozadovanu
teplotu v zavislosti na jedle, ktoré chcete fritovat.

Rozsvieti sa ¢erveny svetelny indikator (6). Ked teplota oleja dosiahne
nastavent hodnotu, rozsvieti sa zeleny svetelny indikator (7) a
Cerveny svetelny indikator (6) zostane svietit.

6 Ked je fritovaci ks (10) vybrany z fritézy, viozte don jedlo.

7 Fritovaci k6$ opatrne vlozte do fritézy a umiestnite ho do fritovacej
polohy (obr. €. 2).

=" Po viozZeni jedla do fritézy sa vypne zeleny svetelny indikator (7),
pretoZe jedlo ochladi olej vdaka rozdielu teplét. Ked' teplota oleja
dosiahne hodnotu nastavent requlatorom teploty, znovu sa zapne.

5" Jedlo by malo byt vZdy ponorené v oleji.

8 Zatvorte veko (1) fritézy.

Veko ma filter, cez ktory unikd para a dym, aby sa zabranilo
kondenzacii a nebezpecéenstvu rozstrekovania.

E5° Pocas varenia nevidajte veko. Proces varenia sledujte cez okienko
(model FG6931/FG6941).

9 Po skonceni fritovania jedla otvorte veko fritézy, vyberte k6§ a
zlahka ho potraste. Potom ho zaveste do odkvapkavacej polohy
(obr. €. 3), aby z jedla odkvapkalo podla moznosti o najviac oleja.

10Ked z jedla odkvapkal olej, fritovaci ké$ vyberte z fritézy a
vyprazdnite ho.

11 Fritézu odpojte od elektrickej siete. Za tymto Ucelom vykonajte
nasledovné kroky:

model FM6721 (2L):
» Regulator teploty (4) otocte do minimalnej polohy ¢

modely FG69311 (3L)/FG6941 (4L):

» Ked su vypina¢ a ovlada¢ ¢asovaca (5) v polohe 0, fritaza sa vypne a
Cerveny svetelny indikator zhasne (6).
« Regulator teploty (4) otoéte do minimalnej polohy .

* Ak je poSkodené elektrické vedenie, malo
by byt’ vymenené vyrobcom alebo vo
vasom popredajnom servise alebo
podobne kvalifikovanou osobou aby sa
predislo moznym rizikam.

Toto zariadenie nemézZe byt’ zasobované
cez externé prepojovacie zariadenie, ako
Je Casovac a tiez nesmie byt’ pripojené k
okruhu, ktory je pravidelne vypinany a
zapinany, aby ste sa vyhli
nebezpecenstvu neumyselného

vynulovania isti¢a s tepelnou ochranou.
Na zariadeni nevykonavajte Ziadne modifikacie ani opravy. Ak
na napajacom kabli alebo na inej casti zariadenie zistite
akékolvek poskodenie, obratte sa prosim, na Specializované
servisné stredisko.

NepouZivajte Casti alebo nahradné prislusenstvo, ktoré nebolo
dodané alebo odporucené vyrobcom SOLAC.

Pred pripojenim zariadenia ku zdroju elektrickej energie
skontrolujte, ¢i menovité napétie zodpoveda napétiu u vas
doma.

Zariadenie po pouZiti, pred inStalaciou alebo vymenou casti,
pred vykonanim akejkolvek tdrzby a pred Cistenim odpojte od
zdroja elektrickej energie. Zariadenie odpojte aj v pripade
vypadku elektrického pradu. Pri pripajani alebo odpajani zo
siete elektrického napétia musi byt zariadenie vypnuté.
Nepouzivajte Snuru na zavesenie zariadenia. Pri odpajani
spotrebi¢a zo zasuvky nikdy netahajte za Snuru, ale za
zastréku.

Uistite sa, Ze napajaci kabel nie je v kontakte s ostrymi
hranami alebo s hordcimi povrchmi. Sndru nenechavajte visiet’
cez okraj stola alebo pultu, aby za riu nepotiahli deti a
spotrebi¢ nezhodili.

Z vnutornej alebo vonkajsej strany zariadenia odstrarite vSetok
material pouZity na ochranu pocas prepravy alebo na podporu
predaja, ako su papierové alebo plastové sacky, plastové folie,
kartony a nalepky.

Nikdy nezapinajte fritovaci hrniec, pokial nie je hladina oleja
nad minimom a pod maximom.

Do fritovacieho hrnca nenalievajte int tekutinu ako olej.
Uistite sa, Ze vaSe zariadenie je pripojené k zasuvke so
Sspravnym uzemnenim.

Fritovaci hrniec v necinnosti nenechavajte bez dozoru.

Tento fritovaci hrniec je vybaveny tepelnym bezpecnostnym
vypinacom. V pripade zlyhania termostatu je dodavka
elektriny automaticky prerusena, co zabranuje akémukolvek
prehriatiu a inym rizikam.

E UPOZORNENIE! Ak chcete pristroj odstranit, NIKDY ho

.

.

.

.

.

.

nevyhadzujte do odpadu. Odneste ho na najblizS§ie MIESTO
ZBERU alebo do najblizSieho centra zberu odpadkov na
dalsie spracovanie. PomézZete tym Zivotnému prostrediu.

1 HLAVNE CASTI

1 Veko s filtrom 8 Nerezova ocelova nadrz

2 Okienko (model FG6931/FG6941) 9 Teleso s rukovétami

3 Ovladaci panel 10 K6$

4 Termostaticka reguléacia teploty 11 Rukovét koSa

5 On/Off and timer control (model 12 Odkvapkavaci stojan
FG6931/FG6941) 13 Priehradka na kabel

6 Kontrolka zapnutia fritovacieho 14 Tlacidlo bezpe¢nostného
hrnca (Cerveny) systému

7 Pohotovostné kontrolka
fritovacieho hrnca (zelena)

12 Spotrebi¢ odpojte do elektrickej siete.
13 Ked je olej studeny, fritovaci ko$ vlozte do fritézy a rukovat otocte
smerom dovnutra. Ak pouzivate stuhnuty tuk, nechajte ho stuhnat
@ nadobe na fritovaci olej a fritézu uloZte aj olejom vo vnutri.
Ked je fritéza prézdna (bez oleja), rukovat fritovacieho ko$a (11)
méZete vioZit do fritézy tak, Ze ju sklopite dovnutra.

3 POUZITIE S PEVNYM TUKOM

85" Pokial na fritovanie pouZivate pevny tuk (predtym nepouZity),
musite postupovat podla nasledujucich upozorneni:

1 Rozpustite kusky pevného tuku na panvici na miernom ohni.
Panvici venujte pozornost a drzte ju mimo dosahu deti.

2 Hned po rozpusteni tuku vypnite oheri. Fritézu vloZte do umyvadla

@a velmi opatrne nalejte rozpusteny tuk do nadoby.

Pamétajte, Ze nesmiete ist’' nad znacku maximum zobrazenu vo
vnutri nadrze.

3 Pokial, chcete pouZit tuk, ktory je uz vo fritéze z predchadzajuceho
pouzitia, pomocou vidlicky urobte do tuku diery. Dajte pri tom
pozor, aby ste neposkodili teleso.

4 Zatvorte veko fritézy, aby ste sa vyvarovali striekaniu a zapnite
ovlada¢ pre regulaciu teploty (4) na 150°C, aby tuk pomaly
zjemnel. Ak chcete, mézete po rozpusteni tuku zvysit teplotu.

4 CISTENIE A UDRZBA

1 Fritézu odpojte od elektrickej siete. Pred demontazou a Cistenim
fritézy pockajte, kym bude olej Uplne studeny.

2 Fritézu mozno demontovat, aby sa ulahcilo Cistenie.

3 Fritovaci k6§ (10) vyberte z nadoby na fritovaci olej, nadvihnite
ovladaci panel (3) a nadobu na fritovaci olej (8) vyberte z telesa
fritézy (9).

4 Fritovaci k68 a nadobu na fritovaci olej mézete umyt mydlovou
vodou alebo v umyvacke riadu.

5 Ovladaci panel a ohrievacie teleso fritézy vycistite vihkou
handri¢kou.

/\DOLEZITE UPOZORNENIE: Never immerse the fryer control
panel (3) or element in water or another liquid
6 Skor, nez budete fritézu znovu pouzivat, pockajte, kym budu
vSetky diely Uplne suché, vSetky diely zmontujte v opaénom poradi
a uistite sa, Ze voditka panela su vyrovnané s voditkami na telese
fritézy.

5 PRAKTICKE RADY

» Pred vloZenim do oleja alebo tuku musi byt jedlo Uplne vysusené.

» Aby ste predisli zlepeniu zemiakov, umyte ich pred fritovanim.

» Ak fritézu nejdete opatovne pouzit, je pre olej alebo kvapalinu lepsie,
ak ich uskladnite v chladnicke alebo na chladnom mieste v pevne
zatvorenych nadobach. Najskér pouZzite sitko, aby ste odstranili Casti
jedla z oleja.

» Olej vymenite ked je tmavy, zapacha alebo ked jedlo nechuti dobre.
Nikdy nepridavajte Cerstvy olej do pouzitého oleja alebo tuku.

+ Olej / tuk nevystavuijte vysokym teplotam dlhsie, ako je potrebné.

 Fritézu skladujte vzdy so zatvorenym vekom, aby ste predisli tomu,
aby do oleja alebo tuku napadal prach alebo nie¢o iné.

+ Olej, alebo tuk, ktory chcete vyhodit, nevylievajte do WC alebo
umyvadla. Vlozte ho do uzatvorenej nadoby a vyhodte do vhodného
odpadkového kosa.

6 BEZPECNOSTNY SYSTEM

@ Tento fritovaci hrniec mé bezpecnostny termostat, ktory v
pripade nadmerného prehriatia prerusi privod elektrickej energie.
V tomto pripade postupujte podla nasledovnych krokov:
1 Fritézu odpojte od siete a nechajte ju vychladnut.
2 Tlacidlo (14) stlacte pomocou skrutkovaca s plastovou rukovatou.
3 Fritézu pripojte a skontrolujte ¢&i funguje spravne. Ak problém
pretrvava, odneste fritovaci hrniec do autorizovaného technického
servisu.

A késziilék hasznalatba vétele elott
| | figyelmesen olvassa el az alabbi utasitdsokat.
e A ézikb'nk/v elvdlaszthatatlan részét képezi a

terméknek. Orizze meg biztos helyen, mert
késébb még sziiksége lehet ra.

FIGYELMEZTETES
* Ez a késziilék haztartasi gépként, vagy
hasonlé célra valé hasznalatra készlilt,
peldaul: lzletek, irodak és eg%éb munkahelyi
kbrnyezetek kisméretl konyhai, nyaralok,
szallodak, motelek és egyeb lakossagi tipusu
kérnyezetek vendégei reszére; szallas tipusu
kdrnyezetek.
Ez a késziilék nem alkalmas 0 és 8 év
kbzotti koru g8yermekek altal valo
hasznalatra. 8 éves vagy idésebb
gyermekek ezt a készlléket csak akkor
aszné/hagék, ha folyamatos ellendrzés
alatt allnak. Ez a készlilék a csbkkent
fizikai, érzéki va?y mentalis képesséegd,
vagy gyakorlattal és ismeretetekkel nem
rendelkezé személyek altal is
hasznalhatd, amennyiben felligyelet alatt
allnak és megkaptak a késziilek
biztonsagos hasznalataval kapcsolatos
utbaigazitast, valamint képesek
felismerni az abbdl adodo veszélyeket.
Tartsa tavol a készliléket és a halozati
kabelt a 8 évnél fiatalabb gyermekek
hatotavolsagatol. Gyerekek nem
végezhetik el a hasznalathoz sziikséges
tisztitast és karbantartast.
A  forr6  folyadékok  kibmlésének
elkeriilése érdekében helyezze a
készliiléket biztonsagos pozicioba. Az
olajstité hasznalata soran kertilje annak
mozgatasat vagy eltolasat.

Forr6 feliilet:

A készilék miikbdése soran annak
fém feliiletein magas hémérsékletek
léphetnek  fel. A  berendezés
mikédése soran ne érintse meg
annak fémes fellileteit.

Soha ne meritse vizbe a
@ kezelépanelt (3) és az olajsiité fiité

elemeit.

Szerelje szét a késziléket a 4.
bekezdésnek megfelelben. Csak a
késziilek arra alkalmas részeinek

1 FO ALKOTORESZEK

1 Fedél sziirével

2 Kémlel6 nyilas (mod. FG6931/
FG6941)

3 Kezelbpanel

7 Olajslité lizemkész allapotat
Jjelzé kontroll-lampa (z61d)

8 Rozsdamentes acél edény

9 Korpusz fogantyukkal

4 Hbémérséklet-szabalyoz6 10 Kosar
termosztat 11 Kosar fogantydja
5 Be- & kikapcsolo és idébedllitd 12 Csepegteté allvany

gomb (mod. FG6931/FT6941) 13 Tapvezeték tarolé rekesze
6 Az olajsiité bekapcsolt allapotat 14 Biztonsagi rendszer gombja
Jjelzé kontroll-lampa (piros) Fédarab: fiit6szal

2 A KESZULEK HASZNALATA

@ Az olajsiité els6 hasznalatba vétele elétt ajanlatos a kosar (10) és
a korpusz (8) a 4. bekezdésnek megfeleld 6blitése. Tisztitas és
karbantartas.

Helyezze a késziiléket egy vizszintes, sima és biztonsagos feliletre, a

szegeélytdl valamivel tavolabb. A kabelnek nem szabad az asztalrél

vagy a pultrél lelégnia, valamint forré felliletekkel érintkeznie.

2 Toltson olajt vagy folyékony zsirt az olajstitébe, vegye figyelembe,
hogy az olajszintnek a minimalis szint felett és a maximalis szint alatt
kell lennie. Ezekhez a szintekhez a haz belsejében jeldléseket talal.

3 Helyezze a kosar fogantyujat (11) fliggéleges helyzetbe és huzza
meg a fém rudakat, ezaltal be tudja vezetni azokat a kosar tartd
fuleibe (1. abra) Ezutan allitsa a fogantyut vizszintes helyzetbe,
amig az be nem pattan a kosar tartéjaba.

4 Csatlakoztassa az olajsuitét a halézatra.

5 A készilék lzemebe helyezéséhez:

mod. FM6721 (2L):

* A késziléknek a halozatra valé csatlakoztatasakor egy piros és egy
z6ld ellendrzé lampa (6/7) villan fel. A piros lampa (6) jelzi, hogy az
olajsiité a halozatra kapcsolt allapotban van.

+ Forditsa el a hémérséklet szabalyozét (4), és valassza ki a sltendd
élelmiszernek megfelel, kivant hémérsékletet.

1: z6ldség; 2: hal; 3: has; 4: hasabburgonya.
A z6ld lampa (7) kialszik. Ha az olaj elérte a kivalasztott hdmérsékletet,
akkor a z6ld lampa (7) meggyullad, és a piros ldmpa (6) is tovabb vilagit.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

+ Forditsa el a hdmérséklet szabalyozét (4), és vélassza ki a sutendd
élelmiszernek megfeleld, kivant hémérsekletet.
1: z6ldség; 2: hal; 3: hus; 4: hasabburgonya.

+ Forditsa el a be-& kikapcsolo, idébeallito gombot (5) és valassza ki a
slitendd élelmiszernek megfeleld id6t.

A piros lampa (6) vilagit. Ha az olaj elérte a kivalasztott hémérsékletet,
akkor a z6ld lampa (7) meggyullad, és a piros lampa (6) is tovabb vilagit.

6 Helyezze be az élelmiszert a kosarba (10), ehhez a kosarat ki kell
venni az olajsitébél.

7 Tegye be 6vatosan a kosarat az olajsitébe, helyezze azt a sutés
poziciéba (2. abra).

85" Az élelmiszereknek az olajsiitébe valé behelyezésekor a zdld
léampa (7) dGjra vilagit, mert az élelmiszerek a hémérséklet
kiildnbség kbvetkeztében lehlitik az olajt. Amint a hBmérséklet tjra
eléri a kezelbpulton beallitott hémérsékletet, a zold lampa kialszik.

85" Az olajnak mindig be kell fednie az élelmiszereket.

8 Helyezze a fedelet (1) az olajsutére.

A fedél egy szlirével rendelkezik, amely lehetévé teszi a géz és
fust kilépését, ezdltal megel6zheté a paralecsapddas és a
froccsenés veszélye.

KA f6zés kbzben ne emelje fel a fedelet,

a folyamatot a kémlel6 nyildson keresztiil ellenérizheti (mod.
FG6931/FG6941).

9 Ha az élelmiszerek siitése befejez8dott, akkor vegye le az olajsiité
fedelét, emelje fel a kosarat és rdzza meg azt. Aztan akassza fel a
csOpogtetd pozicidba (3. abra), hogy az olaj teljesen lecsopdgjon
az élelmiszerrol.

10 Ha mar nem csepeg olaj, vegye ki a kosarat az olajsiitébdl és Uritse
ki azt.

11 Kapcsolja ki a készliléket. Ehhez:

mod. FM6721 (2L):

+ Forditsa a homérséklet-szabalyoz6 gombot (4)
hémérsékletre «.

-

a minimalis

TISZTITASA, KARBANTARTASA és
vizbe meritése engedélyezett.

* Ha a halbézati kabel sériilt, akkor a
/ehetséges veszélyek megel6zése
érdekében a gyarténak vagy a
vevlszolgalati szervizallomasnak vagy
hasonlé meghatalmazott szemelyzetnek
ki kell cserélnie azt a lehetséges
kockazatok elkertlilése érdekében.

« Azért, hogy elkeriljik a_ hékioldo
gondatlansagbdl eredé meghibasodasa
miatti veszélyt, TILOS a késziiléket kiilsé
kapcsolo berendezéssel hasznalni, mint
példaul id6kapcsolo, valamint csak olyan
aramkoérbe csatlakoztathatdo, ami

folyamatos aramellatast biztosit.

Ne mddositsa, és ne javitsa sajat kezlileg a késziiléket. Ha
barmilyen rendellenességet észlel a készliilék tapkabelén vagy
egyéb alkatrészén, hagyja abba a késziilék hasznalatat, és
forduljon szakszervizhez.

Ne hasznéljon olyan elemeket vagy kiegészitbket, melyeket
nem a SOLAC gyart, vagy ajanl.

Az elektromos halézathoz valé csatlakoztatas el6tt ellenérizze,
hogy a halbzati fesziiltség megfelel a késziilék
specifikaciojanak.

Hasznalat utan, alkatrészek felhelyezése vagy levalasztasa,
illetve tisztitas és karbantartas el6tt mindig véalassza le a
késziiléket az elektromos hal6zatrél. Aramsziinet esetén
hazza ki a késziilék dugaszat a csatlakozéaljzatbol. A
készliléket a dugasz konnektorba térténd bedugasa ill.
kihuzasa el6tt ki kell kapcsolni

A tapkabelnél fogva ne akassza fel a késziiléket. Soha ne a
kabelnél, hanem mindig a csatlakozénal fogva huzza ki a
készliléket a halozati aljzatbol.

Vigyazzon, hogy a tapkabel ne érintkezzen éles szélekkel
vagy forro feliiletekkel. Ne hagyja a tapkabelt asztal vagy pult
széleérdl lelogni, mivel a gyermekek megranthatjak a kabelt, és
igy a készlilek leeshet.

Tavolitsa el az 06sszes, a széllitaskor vagy a
bemutatoteremben hasznalt védbelemet, példaul a papir vagy
mianyag tasakokat, miianyag lapokat, a készlilék kiilsé vagy
belsé oldalan lévé kartonpapirt és matricakat.

Az olajsiitot semmiképp ne kapcsolja be, ha az olaj szintje a
minimum szint alatt vagy a maximum szint felett van.

Az olajon illetve zsiradékon kivil tilos barmilyen mas
folyadékot az olajstitobe tenni.

Gyozodjén meg arrél, hogy a halézati csatlakozé megfeleloen
foldelt.

A bekapcsolt olajsiitot ne hagyja feliigyelet nélkdil.

A késziilék biztonsagi hofokszabalyozéval van felszerelve. A
termosztat meghibasodasa esetén a hofokszabalyozé
megszakitja az aramkért, és megovja a késziiléket a
talheviiléstol és egyéb veszélyektol.

ﬁ VIGYAZAT! Amennyiben mér nincs sziiksége a késziilékre,

SOHA ne dobja azt a haztartasi hulladékba. A készlilék
szakszer(i artalmatlanitasa érdekében keresse fel a
legkbzelebbi HULLADEKHASZNOSITASSAL
FOGLALKOZO SZOLGALTATOT. llyen modon s
hozzéjarulhat kérnyezete megévéasahoz.

mod. FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» A késziilék lekapcsolodik, ha a be-& kikapcsold, idébeallitd gomb (5)
eléri a 0 poziciot,
a piros lampa (6) kialszik.
« Forditsa a homérséklet-szabalyozé gombot (4)
hémérsékletre «.
12 Valassza le a készliléket a halézatrol.
13 Ha az olaj kih(lt, helyezze a kosarat az olajsutébe. Ha szilard zsirt
hasznalt, hagyja megszilardulni azt a tartalyban, és tarolja az
E?Iajsi]tﬁt a zsirral egyutt.
Ha az olajstitét olaj nélkiil tarolja, akkor a fogantyut az olajstitébe
fordithatja.

3 ZSIRRAL VALO HASZNALAT

85" Ha a slitéshez (korabban nem hasznalt) zsirt hasznal, végezze el
az alabbi ovintézkedéseket:

1 Alacsony h6mérsékleten olvassza meg a zsirt egy serpeny6ben. A
miivelet folyaman ne hagyja feliigyelet nélkiil a serpenyét és tartsa
tavol gyermekektol.

2 Vegye le a tlizhelyrél, amint a zsir megolvadt. Helyezze az
olajsiitét a mosogatéba, és nagyon évatosan Ontse a megolvadt

@Izsirt az edénybe.

Ne lépje tul az edényen jelzett maximalis szintet.

3 Ha az edényben [év6 zsirt, ami egy korabbi sitésbdl maradt,
szeretné Ujbdl felhasznalni, egy villa segitségével lazitsa fel,
alakitson ki lyukakat benne. Vigyazzon, nehogy megsértse a
bevonatot.
A zsir kifréccsenésének megakadalyozasa érdekében zarja le az
olajsiité fedelét és allitsa a héfokszabalyozot (4) 150 °C értékre,
hogy a zsir lassan megolvadjon. Ha a zsir megolvadt, névelheti a
beallitott hémérsékletet.

4 TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Vaélassza le az olajsiitét a halozatrol. A szétszerelés és tisztitas
megkezdése el6tt varjon, mig az olaj teljesen kihdilt.

2 A tisztitas megkonnyitése érdekében az olajsiité szétszerelhetd.
3 Vegye ki a kosarat (10) a korpuszbdl, huzza ki addig, amig el nem
4

a minimalis

IS

N

éri a kezel6panelt (3) és huzza ki a tartalyt (8) a korpuszbdl (9).
Mossa le a kosarat és a tartalyt szappanos vizzel vagy tegye
azokat egy mosogatogépbe.

5 Egy nedves kenddvel tisztitsa meg a kezel6panelt és a fitéelemet.
FONTOS: Soha ne meritse a kezel6panelt (3) és a fiitéelemet
vizbe, vagy mas folyadékba

6 Az Ujboli hasznalathoz varjon, amig minden alkatrész teljesen
megszaradt, forditott sorrendben helyezze vissza azokat, és
gy6z6djon meg arrél, hogy a panel vezetékei a korpusz
vezetékeibe illeszkednek.

5 PRAKTIKUS TANACSOK

* Az ételnek telijesen szaraznak kell lennie az olajsitébe vald
behelyezéskor.

* Mossa meg a burgonyat mielétt kisitné, annak érdekében, hogy a
darabok ne ragadjanak 6ssze.

* Ha hosszabb ideig nem hasznalja az olajsiitét, az olajat vagy a
zsiradékot tarolja hitében vagy hivds helyen, szorosan lezart
edényben. Sz(irje le az olajat és a zsiradékot, hogy a sités kdzben
levalo ételdarabkak ne maradjanak benne.

» Cserélje az olajat, ha az s6tét szinlivé valik, ha rossz szagu vagy ha
az elkészllt étel rossz iz(i. Soha ne adagoljon friss olajat vagy zsirt a
hasznalt zsiradékhoz.

* Ne tartsa a sziikséges id6nél tovabb magas héfokon az olajat vagy a
zsirt.

+ Az olajsutét mindig lezart fedéllel tarolja, hogy por vagy mas anyagok
ne kerllhessenek az edénybe.

* A mar nem hasznalt olajat vagy zsirt ne 6ntse a WC, vagy a mosogato
lefolydjaba. A hasznalt zsiradékot tegye zart edénybe és helyezze el a
megfelelé szeméttaroldban.

6 BIZTONSAGI RENDSZER

i) Az olajsiité biztonsagi termosztattal van felszerelve, mely
rendellenes tulmelegedés esetén megszakitja az aramellatast.
llyen esetben a kbvetkez6képpen jarjon el:

1 Huzza ki az olajsiité dugaszat a csatlakozoaljzatbol, és varja meg,

amig a készulék lehdl.

2 Egy mianyag markolatu csavarhizé segitségével nyomjale a (14)

gombot.

3 Csatlakoztassa az olajsitét az elektromos halézathoz, és
ellendrizze, hogy megfeleléen miikddik. Ha a probléma tovabbra is
fennall, vigye a késziléket hivatalos szakszervizbe.

7 Forgalmazza

HTM Nemzetk6zi Kereskedelmi Kft. 1046 Budapest, Kiss Erné u. 3.
Fax: (1) 369-0403 Tel.: (1) 370-4074/ (1) 370-1041

8 Garancia feltételek

+ A garancia minden gyartasi vagy anyaghibabdl eredé mukodési
rendellenességgel kapcsolatban egy év.

« Ajoétallas nem terjed ki a helytelen hasznalatbdl eredd hibakra.

* A garancia nem érvényes, ha az (izletben nem teljesen vagy
helytelendl toltotték ki ill. pecsételték le a garanciajegyet.

* Nem vonatkozik a garancia az olyan karosodasokra, amelyek a
helytelen hasznalatbol vagy szallitasbol erednek. Ez olyan esetekre is
érvényes, amikor a készuléket nem megfeleld foéldelésli dugaljhoz
csatlakoztattak.

» Ugyancsak érvénytelen a garancia, ha a készlléket illetéktelen (hozza
nem ért6 személy) probdlja javitani, aki nem tartozik a
vevészolgalathoz vagy hivatalos szervizhez.

* A meghibasodott késziiléket — beleértve a halozati csatlakozo
vezetéket is — csak szakember, szerviz javithatja.
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6bnrapck
Mpedu da usnonzeame ypeda, npoyememe
6HUMamesiHoO me3u UHCMPYKYUU.
Teau uHcmpykyuu 3a ynompeba ca
Hepa3sdenHa yacm om npodykma.
CnxpaHsiealime 2u Ha 6e30MacHo Msicmo 3a

L
6n0dewa cnpaeka.

BHUMAHUE

» Tosu anapam e npedsudeH 3a rnosseaHe 8
domalwHu ycriosus unu noGobHU makuea,
Kamo Haripumep: Masnku KyXHeHCKU
rnpocmpaHcmea 8 mbpP208CKU 0bekmu,
ogucu unu Opyeu mecma, KbOemo ce
ussbpwea mpyodosa OeliIHocm; 8b8 8UJIU;
om KrueHmume Ha xomesnu, Momesnu u
Opyeu mecma 3a ripebusasaHe; Ha Mecma
mun obwexxumus.

Anapambm 8 HUKaKb8 crly4al He busa Oa
6wb0e nonzeaH om deuya mexdy 0 u 8
200uwHa eb3pacm. Om Opyza cmpaHa,
mou moxe 0a 6b0e rosizeaH om Oelya Ha 8
u rnogeye 200UHU caMO C HalJllexeH
Had3op. Anapambm moxe 0a 6b0e
rosi3eaH om xopa ¢ HamasieHuU u3u4ecKu,
YMCME€eHU U cemusHu criocobHocmu unu
om makugea 6e3 ornum u 3HaHusl, camo C
HadnexeH Had30p, ced Kamo ca
rnosiyqunu ykasaHusi 3a be3onacHa
paboma ¢ anapama, U ako pa3bupam
puckoseme, Koumo Hocu pabomama ¢
anapama. 3a0b/mKumeriHo e anapamsm u
kabenbm my O0a 6b0am ObpXaHu Ha
Msicmo, HedocmbriHO 3a deya Moo
ocemeolduwHa eb3pacm. [NoyucmeaHemo
u noddpwxXKkama Ha anapama He busa da
ce uzsbpwieam om deua.

Anapambm mpsbea Oa ce 3akpenu
ycmou4dyueo ¢ yen usbseeaHe
passiueaHemo Ha 2opeuwju meyHocmu.
N3bsieceatime Oa Osuxume unu
npemecmeame ¢hpumropHuka dokamo ce
Hamupa 8 pabomeH pexxum.

.

He usnonssalime 3axpaHsawjusi kaben, 3a Oa Obprame
ypeda. BuHazu usknroysalime ypeda kamo u3dbprname
wercerna — HUKoeaa He dbpralime kabena.

Yeepeme ce, ye 3axpaHeawusm kabesn He ce donupa 00
ocmpu pbbose unu 2opewju noebpxHocmu. He ocmassitime
kabena da sucu om pbba Ha Mmacama unu pagpma, 3a 0a He
dorycHeme ObpriaHemo My om Oeuya, Koemo Moxe 0a dogede
0o nadaHe Ha ypeda.

OmcmpaHeme  om  8bHWHama cmpaHa U om
ebmpewHocmma Ha ypeda 8CUYKU efleMeHmu, Uu3ros3eaHu
3a npednassaHe Mo epeme Ha mpaHcropmupaHemo unu 3a
peKnaMHuU NpoMoyuu, Kamo Harnpumep, xapmueHu umnu
nnacmmacosu mopbu, niacmmacogo onuo, KapmoH U
cmukepu.

Hukoea He ekmnoysalime ¢hpumiopHuUKa, ako onuomo e rnood
MUHUMYMa unu Had Makcumyma.

He cnazatime ebe ¢hpumropHuka Opyau meyHoCcmu OC8EH
Ma3HUHa.

Yeepeme ce, Ye wercesbm e 0obpe 3a3eMeH.

He ocmassiime pumiwopHuka 6e3 Had3op Mo epeme Ha
paboma.

To3u pumropHuUK e obopydeaH ¢ npedna3Ho MEPMUYHO
ycmpoticmeo.

ﬁ BHUMAHUE! Tpu 6pakysaHe Ha ypeda, HUKOIA He eo

.

.

.

.

usxebprisitime 8 Koghama 3a 60KyK. 3aHeceme 20 8 Hal-
6nuskusi MYHKT unu UEHTBP 3A TAKUBA OTINAOBUMY,
3a 0a 6b0e obpabomeH. Taka we nmomoesHeme 8 eplxama
3a okonHama cpeoda.

1 OCHOBHWU KOMINMOHEHTH

1 Kanak c ¢punmsbp 7 CeemsiuHeH uHOukamop 3a

2 Hab6nrdamenHo npo3opye 20mosHocm Ha ypeda (3ereH)
(moden FG6931/FG6941) 8 Cb0 om HepbxOaema cmomaHa

3 Tabno 3a ynpasneHue 9 Kopnyc c Opbxku

4 Tepmocmam 3a peeynupaHe 10 KowHuya
Ha memrepamypama 11 [pbxka 3a KowHuyama

5 Knrou sknroyeHo/usknoyeHo 12 Cmolika 3a omuexoaHe
u peaynamop 3a epememo 13 OmdeneHue 3a npubupaHe Ha
(mod. FG6931/FG6941) kabena

6 CeemnuHeH uHOukamop 3a 14 BymoH 3a 6e3onacHocm
8K/1I0YeH yped (4epseHo)

2 EKCIJIOATAUMA

@ lMpedu nonssaHe Ha hpumIopHUKa 3a MbP8U MbM, nperopbysame
da usmueme kowHu4kama (10) u kogpudykama (8) cbanacHo
yka3aHusima e pa3den 4-mu, ,[loyucmeaHe u noddpbxkKa“,

1 MNoctaBeTe anapata Ha XOpu3OHTanHa, paBHa W CcTabwunHa
NOBBPXHOCT, HA JOCTATbYHO OTCTOsIHME OT HelHuTe pbbose. He
nossonsieanTe kabensT Aa BUCK Npe3 pbba Ha macaTta unum nnota,
HWUTO Aa 0KOCBA ropeLLm NOBbPXHOCTY.

2 W3neiTe onuno unm Te4Ha Mas3HnHa BbB (PUTIOPHUKA, KaTo umaTte
npeasma, Ye HUMBOTO Ha ONMMOTO TpsGBa Aa ce Hamupa mexay
O3HaYeHMsiTa 3a MUWHMMANHO W MakCMManHo HuBO. Tesu
03HaYeHNs Ce HammupaT OT BbTpeLLHaTa cTpaHa Ha koduykaTa.

3 lMocTaBeTe BepTMKanHO ApbXKaTa Ha KowwHuykaTa (11), cTucHeTe
MeTanHWTe NPBLYMLM U TN BKapawTe B KPENexXHUTe OTBBbPCTUS Ha
kowHnykata (cur.1). Cnen ToBa, MocTaBeTe [Apbxkkata B
XOPU3OHTANHO NONOXeHne, AoKaTo 1 HAMeCTUTe B NoCTaBKaTa Ha
KOLLHMYKaTa.

4 BknioveTe opUTIOPHUKA B MpexaTa.

5 Kak poa 3agencrtsame anapara:

Mopen FM6721 (2L):

+ [pu BKlOYBaHe Ha anapaTa B MpexaTa, LU Ce BKIYaT CUrHanHuTe
namnuukn (6) u (7): epHaTa B YepBeH LBAT, a AgpyraTta, B 3eneH.
YepBeHaTa cBeTnnHa (6) ykassa, Ye (DPUTIOPHUKBLT € BKIIOYEH B
enekTpuyeckata Mpexa.

+ 3aBbpTeTe perynatopa Ha Temnepatypara (4) u usbeperte xenaHarta
OT Bac TemnepaTypa, B 3aBUCMMOCT O BUAA XPaHUTENHW MNPOLYKTH,
KOUTO Bb3HamepsiBaTe Ja Mbpxute: 1- 3enenuyuu; 2 — pubu; 3 —
Meco; 4 — 3a MbPXeHW kapTodu;
3eneHata namnuuka (7) we wu3racHe. KoraTo onuoTto JocturHe
3ajafeHaTa TemnepaTypa, 3erneHaTta curHanHa namnudka (7) we
CBETHe, a YepBeHaTa namnuuka (6) e Npoabmku fa CBETU.

& [opewa noebvpxHocm:

llo epeme Ha pabomama Ha
arnapama, mMemarsnHume
Mo8bPXHOCMU MOXe Cu/Ho 0a ce
Haepesim, 3amoea He ce 0okocealime
00 MemarsiHume [o8bpXHOCMU Ha
anapama, 0okamo pabomu.

Hukoza He nomonsiealime 8b8

@ eoda mabsiomo 3a ynpasneHue (3)
u cbrpomuesieHuemo Ha
¢hpumropHuka. Pasenobsealime
arapama CbeflacHO yKa3aHusma,
Kamo romorisisame 6b8 goda camo
yKasaHume My d4acmu.

* AKO 3axpaHeawusim kabern e rnospeodeH,
mou mpsbea Oa ce 3aMeHU Oom
rpou3sodumerisi Unu om sawusi cepgu3 3a
cnednpodaxbeHo obcnyxeaHe, unu om
no0obeH KeanuguuupaH rnepcoHar, 3a oa
ce usbezHam eseHmyariHU 3/10M0TyKU.

* N3bsiesatime MecmeHemo Ha
ppumiwopHUKa 0okamo ¢byHKUyuoHupa. C
oeneld npedomepamsieaHemMo Ha pucka
rnopodeH om criy4alHo 3aHyrisieaHe Ha
mepMuYyHUsA npednazumers, mo3u
npubop He mpsibea O0a 6vOe rnocmaesiH
00 ycmpolucmeo C BbHWHO
gpeel{moqeaHe kamo matmep unu Oa

bOe cebp3saH KbM efleKmpuyecka
gepuza, Kosimo peayrspHo € 8KYeaHa

U u3KrnoysaHa 00 CbOPBXEHUEeMO.

He npaseme Hukaksu MpOMEHU U peMoHmu Ha ypeda. B
cnyqali Ha nospeda o kabena unu Opyza 4acm Ha ypeda, He
20 u3srnosn3ealime U 20 omHeceme 8 Omopu3upaH cepeu3.

He usnonseatime yacmu unu npuHadnexxHocmu, Koumo He ce
docmassim unu nperopb4yeam om SOLAC.

lpedu eknwuyeaHe Ha ypeda 8 eneKmpuyeckama
UHcmanayusi, nposepeme 0asnu MOCOYEHOMO HarNpPexXeHUe Ha
ypeda cbenada ¢ mosa 8 doma 8u.

Burazu usknrodealime ypeda cried ynompeba u npedu Oa
cenobsisame unu pasenobsigame Yyacmu unu npu 3aro4yeaHe
Ha kakeumo u 0a e OeliHocmu no ModdpBXKKa U MOYUCMBaHe.
lpu cnupaHe Ha moka usknryeme ypeda om Mpexama.
Ypedbm mpsibea Oa e uskroyeH npedu 0a 20 ekoYeame unu
U3K/mo4Yeame om mMpexama.

Mogen FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

+ 3aBbpTeTe perynartopa 3a Temnepartypa (4) v usbepete xenaHata ot
Bac TeMnepaTypa, B 3aBUCUMOCT O BAA XPaHUTENHW NMPOAYKTU, KOUTO
we nbpxute: 1- 3eneHuyumn; 2 — pubu; 3 — Meco; 4 — 3a MbpXKEHU
KapTogu;

+ 3aBbpTeTe perynatopa BKIOYEHO&M3KIIOHEHO W perynatopa 3a
BpemeTo (5), B 3aBUCMMOCT O BWAA XPaHWUTESTHU MPOAYKTU, KOWUTO
npeactoun Aa ce nbpxart. LLle cBeTHe YepBeHaTa namnuyka (6). Korato
ONMOTO AOCTUrHE u3bpaHaTa TemnepaTypa, Lie CBETHE 3eneHaTa
curHanHa namnuyka (7), a YepeeHaTa namnumyka (6) e npoabmkM a
cBeTH.

6 lMocTtaBeTe XxpaHUTEnHWTE MPOAYKTM B KowHuuykaTa (10), kato
KOLLHMYKaTa TpsibBa [ia ce HamMupa U3BbH OPUTIOPHYMKA.

7 BHuMaTenHo nocTaBeTe KOLHMYKATa BbB (PUTIOPHMKA, B
nonoXeHune 3a NbpxeHe (dwr.2)

I [IJpu nocmasesHemo Ha XpaHumesrHume npodykmu ebe
pumropHuKka, 3eneHama namnuyka (7) we useacHe, mbl Kamo
npodykmume we u3cmydam onuomo ropadu pasnukama e
memnepamypume. Jlamnuykama we ceemHe, Ko2amo OMHO80
6n0e docmueHama menepamypama, yKa3aHa Ha
memrnepamypHUsi peaynamop.

=" [[podykmume euHasu mpsibea 0a 6bOam u3UsIO MOMOrNeHU 8
onuomo.

8 MocTtaBeTe kanaka (1) Bbpxy puTiopHUka. KanakbT e cHabaeH ¢
GUNTBLP, KOWUTO Mponycka napata v AMMbT. 1o TO3M HayuH ce
n365rea KOHAEH3aUMaATa U pucka oT NpbCKaHe.

IS He noeduealime Kanaka, 0okamo mpae  [MbpXeHemo.
Konmponupatime npoueca eduHcmeeHo npe3 HabodamesHomo
npo3opye (Moden FG6931/FG6941).

9 Cnen npuKMioYBaHE MbPXEHETO Ha MNPOAYKTUTE, OTCTpaHeTe
Kanaka Ha puUTIOpPHMKA, MOBAMIHETE KOLIHMYKaTa WM NeKo $
cTpbckanTe. Crep ToBa st 3akayeTe B MOSIOKEHWE 3a U3LexaaHe
(dwr.3), 3a pa moxe onuoto pobpe pAa ce wusuegn OT
XPaHUTENHUTE NPOAYKTU.

10 Cnep kaTo NpoaykTuTe ce U3UeAsT, u3BafeTe KolHMYKata OT
hpuTIOpHUKA U S U3NpasHeTe.

11 UskntoueTe anapata. ToBa cTaBa Mo CregHUst HauuH:

Mogen FM6721 (2L):

« 3aBbpTeTe perynatopa 3a Temnepatypa (4) A0  MUHMManHoO
MOMOXeHue ».

Mogen FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

* AnapatbT we N3KITHO4M, cneq KaTo perynatopbT
BKITIOYEHO&U3KMIOYEHO M perynaTtopbT 3a Bpemeto (5) pocTturhe
nosvums 0, Npy KOeTo YepBeHaTa Nnamnuyka LLe naracHe.

« 3aBbpTeTe perynatopa 3a Temnepatypa (4) A0  MUHMManHoO
NOMOXEHME °.

12 MskntoveTe anapaTa oT Mpexara.

13 KoraTo onnoTo ce u3CTyau, MocTaBeTe KOWHUYKaTa BbB
puUTIOpHMKa. AKO CTe U3non3eBanu TBbpAa MasHUHAa, n3vakamTe
cbllata fAa Ce BTBbPAM B XpaHunuwetro wu npubepete

PUTIOPHUKA 3ae4HO C Ma3HWHaTa B Hero.

B cnyyal, 4e eb3Hamepsisame Oa cbxpaHume opumiopHuka 6e3
onuo, Moxeme 0a 3agbpmume OpbXKama KbM 8bmpewHocmma
Ha hpumiopHuka.

3 U3MNON3BAHE HA TBbPOA MA3HUHA

IS AKO usnon3eame mebpla Ma3HUHa 3a [bpxeHe (He
ynompebsisaHa npedsapumesniHo), mpsibea Oa 83ememe
cnedHume npednasHu MepKu:

1 Pa3stoneTe napyetata HOBa TBbpAa Ma3HWHa 3@ MbPXEHE B TUraH
npu Hucka Temnepatypa. Habniopasante TuraHa npes uUsAnoTo
BpeMe 1 ro naseTe oOT deua.

2 N3knoyeTe KOTNOHa BedHara crieq pasTonsiBaHe Ha MasHWHaTa.
MoctaBeTe pUTIOPHMKA B KyXHEHCKaTa MWMBKA W  MHOrO

HUMaTENHO Hanente pasroneHata MasHWHa B CbAa.
He Hadsuwasalime ommemkama 3a MaKCuMyM Ha cboa.

3 AKo LWe u3nonaeaTe oCTaHanaTa BbB (PPUTIOPHMKA MasHUHa OT
NPEeAULLIHO MbpXXeHe, HanpaBeTe HAKOMKO AYMKW B MasHWHaTa C
nomolyta Ha sunuua. Mpu ToBa BHMMaBanTe Aa He nospeauTe
CTeHWTe Ha ypegaa.

4 3aTBOpeETe kanaka Ha ppuTIOpHUKA, 3a Aa n3berHeTe NpbLCKUTE U
3aBbpTETE perynatopa Ha TemnepatypaTta (4) Ha 150° 3a ga
pa3tonute 6aBHO Ma3HuHaTa. AKO XenaeTte, MoXe Ja yBenuunte
Temnepatypara crnef KaTo Ma3HuHaTa ce CTOonu.

Mod. FM6721
FG6931_41

sQOlac

FRITEUSE GEBRUIKSAANWIJZING
FRITOVACI HRNEC NAVOD K POUZITI
FRYTKOWNICA INSTRUKCJA OBSEUGI

NAVOD NA POUZITIE
HASZNALATI UTASITAS
NHCTPYKLWA 3A YIIOTPEBA

FRITOVACI HRNIEC
OLAJSUTO
OPUTIOPHUK

220-240V/50-60Hz
FM6721: 1560-1850W
FG6931: 1830-2180W

FG6941: 2520-3000W
Protection class |

C€

Technical data

In conformity with the European directives

Solac is a registered Trade Mark 08/13

4 NMOYNCTBAHE U NOAAPDBXXKA

1 MskntoveTe puTIOpHMKA OT MpexaTa. M3yakainte, AokaTo OnmoTo ce
M3CTYAM HaMbfHO, npean Aa npUCTBNUTE KbM AEMOHTaxa U
NOYMCTBAHETO.

2 OpUTIOPHUKBT Ce AEMOHTMpa C Len [a Ce YINEeCHW HEroBoTo

novncTeaHe.

M3Bagete kowHuykata (10) OT BBTPELWHOCTTa Ha Kodudkara,

usTternete porope Tabnoto 3a ynpaenewue (3) u wu3BageTe

kodpmukata (8) ot kopnyca (9).

4 N3muiiTe KoLIHMYKaTa U KodmuKaTa CbC canyHeHa Boda WU KaTto
nocTaBuUTe TE3N 4acTu B CbAOMMUANHaTa MallnHa.

5 MouucTsaiite TabnoTo 3a ynpaBneHne n CbNPOTUBNEHNETO C BMaxHa
Kbpna.

w

/\Basx#o! Huxoza He nomansiime ma6nomo 3a ynpaesneHue (3) u

cbpomuesieHuUemo Ha ¢pumropHuka ebe eoda unu odpyea
me4Hocm.

6 3a ga n3nonsearta (OpUTIOPHMKA OTHOBO, M34aKamTe BCUYKM YacTu ga
M3CbXHaT HaMbJIHO, NOCTaBeTe OTHOBO BCUYKM eneMeHTU B obpaTeH
pen v ce yBepeTe, Ye BogayuTe Ha TabnoTo 3a ynpaeneHue ca ce
HanacHasnu cbC BogaduTe Ha Kopryca.

5 MPAKTUYHU CBHBETU

» XpaHaTa TpsibBa Ja e HanbiHO Cyxa, Npeau Aa st NocTaBuTe B ONUOTO

nnn MasHnHaTta.

+ 3a pa npefnasuTe kapToduTe OT 3anenBaHe eauH 3a Apyr, U3MUiiTe v

npeam nbpxeHe.

* AKO HsiMa Oa u3nonaeaTe MOCTOSIHHO (PpUTIOPHWKA, Hail-gobpe e Aa

ObPXKUTE ONINOTO UM MA3HUHATA B XTTAAWUIHUK UM Ha CTYAEHO MSCTO B
nobpe 3atBOpeH cbA. [MpegBapwTenHo, C nomowTa Ha Lefaka,
OTCTpaHeTe BCUYKM YaCTULM OT XpaHa, KOUTO eBEeHTyanHo Moxe da ca
nonagHanu B ofMoTo.

+ CMeHeTe OnMOTO, ako MOTbMHEe, 3anoyHe Aa MupuLle Jowo unun

XpaHaTta nMma HenpuaTeH BKYC. Hukora He ,ElO6aBﬂl7lTe NPACHO OSIN0 Unn
Ma3HWHa KbM U3MNoN3BaHUTE.

* He ocraBsiite onno/Ma3HuHa npu BUCOKa TemnepaTtypa 3a No-4bhro

BpeMe, OTKOJIKOTO € Heob6xoanmo.

» BuHaru gpbxTe hpuTIOpHMKA CbC 3aTBOPEH kamak, 3a fa npeanasute

nonagaHeTo Ha npax unu apyru npegmeTn B OJINOTO UK MasHUHAaTa.

* OTnagbyHOTO ONMO MM MasHWHA He TpsibBa Oa ce U3XBbpns B

ToaneTHaTa unu B MvBKaTa. ocTaBeTe M B 3aTBOPEH KOHTEMHEp U1
M3XBbpreTe B NoaxoasLLa koda 3a GokIyk.

6 CUCTEMA 3A BE3OINACHOCT

@ Tosu ¢hpumiopHUK uma rpednaseH mepmMocmam, Kolumo npekbcea
3axpaHeaHemo 8 cryyall Ha HEHOpMaJIHO npeapsisaHe. AKO mosa ce
Cr1y4u, MoJisi, Harnpaseme crie0Homo:

1 U3knoveTe hpuTIOPHUKA OT KOHTaKTa U ro OCTaBeTe Aia U3CTUHE.

2 HaTucHeTe ByTOH (14), kKaTo cu CnyxuTe ¢ OTBEpTKa C nracTMacosa

OpBbXKa.
3 BknioyeTte OTHOBO (OPUTIOPHMKA B KOHTakTa M npoBepeTe Aanu

paboTy npaBunHo. Ako npoGnemMbT nNpoAabMxaBa, 3aHeceTe
pUTIOpPHMKa B CEPBU3.

nl « NEDERLANDS
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Acest manual reprezinta o parte integranta a produsului. Pastrati-I la loc sigur,
pentru a putea fi consultat in viitor.

IMPORTANT

» Acest aparat este destinat uzului casnic gi altor utilizari similare,
precum: raioane mici de bucétérie aflate in magazine, birouri si alte
locuri de muncé; case de vacanta; de cétre oaspetii hotelurilor si
motelurilor precum si in alte spatii rezidentiale si de tip pensiune.

* Nu se recomanda utilizarea acestui aparat de catre copii cu varste
cuprinse intre 0 si 8 ani. Acest aparat poate fi folosit de copiii mai mari
de 8 ani, sub supraveghere permanenta. Acest aparat nu este
conceput pentru a fi folosit de cétre persoane cu capacitéti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experientéa si cunostinte,
decat dacé ele sunt supravegheate sau au fost instruite de cétre o
persoand responsabila de siguranta lor, in ceea ce priveste folosirea
lui gi dacé inteleg riscurile aferente. Aparatul si cablul sdu nu trebuie
lasate la indeména copiilor mai mici de 8 ani. Copiii nu trebuie l&sati
sé curete sau sé intretina aparatul.

* Aparatul trebuie amplasat pe o suprafata stabilda, pentru a preveni
varsarea lichidelor fierbinti. Evitati deplasarea sau mutarea friteuzei
in alt loc, in timpul functionérii.

& Suprafaté fierbinte:

Temperatura suprafetelor metalice poate fi ridicata in timpul
functionarii aparatului. Nu atingeti suprafetele metalice ale aparatului
in timpul utilizarii.

Panoul de comanda (3) si elementul de frigere nu trebuie
cufundate niciodata in apa.

Dezasamblati aparatul conform instructiunilor din sectiunea 4.
CURATAREA $§I INTRETINEREA; cufundati in apd doar
componentele indicate ale aparatului.

* In cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit de
producétor sau de unitatea de service post-vanzare sau de cétre
personal calificat, pentru a preveni posibilele accidente.

* Pentru a evita pericolele ce pot apadrea in urma unei resetari
accidentale a decuplarii termice, acest aparat nu trebuie alimentat
printr-un dispozitiv de comutatie extern, cum ar fi un temporizator i,
de asemenea, nu trebuie conectat la un circuit care este in mod
requlat inchis si deschis de cétre dispozitiv.

I..l Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul.
la— s

.

e .
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* Nu incercati s& modificati sau s& reparati aparatul. Daca identificali orice tip de anomalie la
cablul de alimentare sau la oricare altd componenta a aparatului, nu il mai folositi, ci ducetfi-
I la o unitate service autorizata.

* Nu utiliza parti sau accesorii care nu sunt furnizate sau recomandate de céatre compania

SOLAC.

Inainte de a introduce aparatul in priza, verificati dacad tensiunea indicatd pe aparat

corespunde cu cea din locuinfa dumneavoastra.

« Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare, inainte de a monta sau de a indeparta

piese componente si inainte de a efectua orice operatiune de intretinere sau de curétare. De

asemenea, scoatetfi aparatul din priza in cazul intreruperii alimentarii cu curent electric. Opriti

aparatul inainte de a-I conecta sau de a-/ deconecta de la reteaua de alimentare cu curent

electric.

Nu folositi cablul de alimentare pentru a agata aparatul. Deconectati intotdeauna aparatul

trdgand de stecher. Nu trageti de cablu.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu obiecte ascutite sau cu suprafete fierbinti. Nu l&sati

cablul de alimentare sa atarne peste marginea meselor sau a suprafetelor de lucru, deoarece

copiii ar putea sa traga de el, rasturnand astfel aparatul.

Indepartati toate elementele care au fost folosite pentru protejarea aparatului pe durata

transportului sau pentru promotii de vénzare, cum ar fi pungi de plastic sau de hartie, foi de

plastic, cartoane i etichete, care sunt prezente atét in interiorul aparatului cét si pe exteriorul

acestuia.

Nu puneti in friteuza nici un alt lichid in afara de ulei.

Nu scufundati niciodata friteuza in apa.

Asigurati-va ca priza este corect impdmantata.

Nu lasati friteuza nesupravegheata atunci cand aceasta este in functiune.

Aceasta friteuza este dotata cu un sistem termic de siguranta. In cazul in caretermostatul se

defecteaza, curentul electric este intrerupt in mod automat — fapt ce impiedica orice risc de

supraincélzire sau de apatritie a altor pericole.

E ATENTIE! Atunci cand doriti s& aruncati aparatul, nu il aruncati NICIODATA impreund cu

gunoiul menajer. Duceti-l la cel mai apropiat PUNCT DE COLECTARE a materialelor uzate,
pentru a fi prelucrat corespunzator. Astfel, veti contribui la ocrotirea mediului inconjurator.
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1 COMPONENTELE PRINCIPALE

1 Capac cu filtru

2 Fereastra (model FG6931/FG6941)

3 Panou de comanda

4 Selector termostatic pentru temperatura

5 Selector pornire/oprire si cronometru FG6931/
FG6941)

6 Indicator de semnalizare ON (Pornit) al friteuzei
(rosu)

7 Indicator de semnalizare Ready (Gata) al
friteuzei (verde)

8 Cuva din otel inoxidabil

9 Corp cu manere

10Cos

11 Manerul cosului

12 Suport pentru scurgere

13 Dispozitiv pentru cablul de alimentare

14 Buton sistem de siguranta

2 FUNCTIONARE

i) Inainte de prima utilizare a friteuzei,
recomandam spalarea cosului (10) si a cuvei
(8), conform instructiunilor din sectiunea 4.
Curéatarea si intretinerea

1 Amplasati aparatul pe o suprafatd orizontala,
neteda si stabila, la distanta fatéd de margini. Nu
lasati cablul sa atarne peste marginea mesei
sau a suprafetei de lucru, nici sa vina in contact
cu suprafete fierbinti.

2 Turnati ulei sau grasime lichida in friteuza.
Retineti ca nivelul uleiului trebuie sa fie mai sus
de semnul de minim si mai jos de cel de maxim.
Aceste niveluri sunt indicate in interiorul cuvei.

3 Asezati manerul cosului (11) in pozitie verticala
si introduceti tijele metalice in orificile de
sustinere a cosului (fig. 1). Apoi, agezati manerul
n pozitie orizontala, pana cand intra in suportul
cosului.

4 Conectati aparatul la retea.

5 Pentru a incepe utilizarea aparatului:

mod. FM6721 (2L):

» Cand conectati aparatul la retea, se aprind becul
rosu si verde (6/7). Becul rosu (6) arata ca friteuza
este conectata la retea.

* Rotiti selectorul de temperatura (4) si selectati
temperatura dorita, in functie de alimentul pe care
vreti s&-1 pregétiti.

1: legume; 2: peste; 3: carne; 4: cartofi.

Becul verde se stinge (7). Cand uleiul atinge
temperatura selectata, becul verde (7) se aprinde,
iar cel rosu (6) ramane aprins.

Modelul FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» Rotiti selectorul de temperatura (4) si selectati
temperatura dorita, in functie de alimentul pe care
vreti sa-1 pregaétiti.

1: legume; 2: peste; 3: carne; 4: cartofi

* Rotiti selectorul de pornire/oprire si cronometrul (5)
si selectati timpul de préjire, in functie de alimentul
pe care doriti sa-| pregatiti.

e

Becul rogu se aprinde (6). Cand uleiul atinge
temperatura dorita, becul verde (7) se aprinde, iar
cel rosu (6) ramane aprins.

6 Asezati alimentele in cos (10) in timp ce cosul
este scos din friteuza.

7 Puneti cu grija cosul in friteuza si asezati-l in
pozitia de frigere (fig. 2.).

s Cand alimentele se introduc in friteuza, becul
verde (7) se stinge fiindca alimentele provoaca
racirea uleiului, din cauza diferentei de
temperatura. Becul verde se va aprinde din nou
cand uleiul atinge temperatura indicata pe
selectorul de temperatura.

= Alimentele trebuie sé fie intotdeauna acoperite
de ulei.

8 Inchideti capacul friteuzei (1).

Capacul are un filtru care permite iesirea
aburului si a fumului, prevenind condensul si
reducand riscul de improscare cu stropi.

s Nu ridicati capacul in timpul gatirii. Folositi
fereastra pentru a controla procesul (modelul
FG6931/FG6941).

9 Dupa prajirea alimentelor, deschideti capacul
friteuzei, ridicati cosul si scuturati-l usor. Apoi,
atarnati-l in pozitia de scurgere (fig. 3), astfel
incat de pe alimente sa se scurga cat mai mult
ulei.

10Dupé scurgerea uleiului, scoateti cosul din
friteuza si goliti-I.

11 Deconectati aparatul. Pentru aceasta:

Modelul FM6721 (2L):

* Rotiti butonul de reglare a temperaturii (4) in pozitia
minima .

Modelul FG6931 (3L)/ FG6941 (4L):

» Cand selectorul de pornire/oprire si cronometrul (5)
se afla in pozitia 0, aparatul se va opri, iar becul
rosu se va stinge si el (6).

+ Rotiti butonul de reglare a temperaturii (4) in pozitia
minima .

12 Deconectati aparatul de la retea.

13 Cand uleiul este rece, puneti cosul in friteuza si
rotiti manerul spre interior. Daca folositi grasime
solida, lasati-o sa se intareasca in cuva si
depozitati friteuza cu grasimea in interior.

(i) Cand friteuza este goald, nu contine ulei, puteti
pastra manerul cosului (11) in friteuza, pliindu-
| spre interior.

3 FOLOSIREA CU GRASIME SOLIDA

s Dacd folositi pentru préjit grdsime solida (atunci

cand respectiva grasime nu a fost folosita

anterior), trebuie sa va luati urméatoarele masuri

de prevedere:

Topiti bucatile de grasime solida noua intr-o

tigaie, la temperatura scazuta. Supravegheati

permanent tigaia si nu o lasati la indeméana

copiilor.

2 Opriti incalzirea imediat ce grasimea s-a topit.
Puneti friteuza in chiuveta din bucatarie si turnati
cu foarte multa grija grasimea topita in cuva.

N

ﬁ%

ﬁ%

ﬁ
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8] Nu uitati cd nu trebuie sa depdsiti nivelul

maxim indicat in interiorul cuvei.

3 Daca urmeaza sa refolositi grasimea care a
ramas in friteuza de la precedenta prajire, faceti
gauri in grasime cu ajutorul furculitei. Cand
faceti acest lucru aveti grija sa nu avariati
aparatul.

4 Inchideti capacul friteuzei pentru a evita
stropirea si reglati butonul de reglare a
temperaturii (4) pe 150° astfel incat grasimea sa
se topeasca incet. Daca doriti, dupa ce
grasimea s-a topit puteti creste temperatura.

4 CURATAREA SIINTRETINEREA

Deconectati friteuza de la retea. Asteptati ca
uleiul sa se raceasca complet, inainte de a
demonta si curata friteuza.

2 Friteuza poate fi demontata, pentru a fi curatata
mai usor.

3 Scoateti cosul (10) din cuva, ridicati panoul de
comanda (3) si scoateti cuva (8) din corpul
aparatului (9).

4 Puteti spala cosul si cuva cu apa si sapun sau in
masina de spalat vase.

5 Curatati panoul de comanda si elementul cu o
carpa umeda.

/NIMPORTANT: Nu cufundati niciodats panoul
de comanda al friteuzei (3) sau elementul in
apa sau alt lichid.

6 Pentru utilizare, asteptati ca toate componentele
sd se usuce complet, montati la loc toate
elementele n ordine inversa si asigurati-va ca
semnele panoului corespund celor de pe corpul
aparatului.

5 SFATURI PRACTICE

« Tnainte de a introduce alimentele in ulei sau in
grasime, acestea trebuie sa fie complet uscate.

RN

e

» Pentru a preveni lipirea cartofilor unii de altii,

spalati-i inainte de a-i praji.

» Daca friteuza nu urmeaza a fi folosita frecvent, este

mai bine sa pastrati uleiul sau grasimea lichida in
frigider sau la loc racoros, in recipiente bine
inchise. Inainte de aceasta, cu ajutorul unei
strecuratori, indepartati toate particulele care au
ramas in ulei in urma prajirii.

+ Schimbati uleiul atunci cand acesta se inchide la

culoare, cand miroase neplacut sau cand
méancarea are un gust neplacut. Nu adaugati
niciodata ulei proaspat sau grasime proaspata
peste ulei folosit sau grasime folosita.

* Nu lasati uleiul/grasimea la temperaturi ridicate
mai mult decat este necesar.

+ Deporzitati intotdeauna friteuza cu capacul inchis,
pentru a impiedica praful sau alte elemente sa
strice uleiul sau grasimea.

* Uleiul consumat sau grasimea consumata nu
trebuie aruncate in WC sau in chiuveta. Puneti-le
intr-un recipient inchis si duceti-le la containerul de
gunoi corespunzator.

6 SISTEM DE SIGURANTA

[i] Aceasta friteuzad este dotatd cu un termostat
de siguranta care deconecteaza alimentarea
cu curent in eventualitatea unei supraincélziri
anormale. In acest caz, urmati etapele de mai
jos:

1 Scoateti stecarul friteuzei din priza si lasati-l sa

se raceasca.

2 Apasati butonul (14) folosind o surubelnita cu
maner de plastic.

3 Conectati friteuza la sursa de alimentare si
verificati daca aceasta functioneaza
corespunzator. Daca problema continua, duceti
friteuza la un magazin care furnizeaza service
tehnic.
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Technical data 220-240V/50-60Hz
FM6721: 1560-1850W
FG6931: 1830-2180W

FG6941: 2520-3000W
Protection class |
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