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ESPANOL es
1 ATENCION

* Lea atentamente estas instrucciones antes de utilizar su aparato y
consérvelas para futuras consultas.

* Retire todas las bolsas de papel o de plastico, laminas plasticas,
cartones y pegatinas eventuales que se encuentran dentro o fuera del
aparato que sirvieron como proteccion de transporte o promocion de
venta.

» No utilice la freidora para usos diferentes a los descritos en este manual.

» No conecte el aparato sin asegurarse que el voltaje indicado en la placa
de caracteristicas y el de su casa coinciden.

» Asegurese de enchufar el aparato a un conector con adecuada toma a
tierra.

* No conecte nunca su freidora sin que el aceite supere el minimo en el
depdsito ni sobrepase el maximo.

* No introduzca ningun liquido distinto al aceite en la freidora.

* No sumerja nunca el cuerpo de la freidora en agua.

+ Asegurese de que la base del enchufe disponga de una toma de tierra
adecuada.

* Una vez usado, desconecte la freidora de la red eléctrica.

* Manténgase fuera del alcance de los nifios.

* No deje la freidora en funcionamiento sin vigilancia.

« Esta freidora viene provista de un dispositivo de seguridad térmico. En
caso de averia del termostato la corriente se interrumpe
automaticamente, lo que evita cualquier riesgo de sobre-calentamiento
y otros riesgos.

» Evite mover o cambiar la freidora de Ilugar cuando este en
funcionamiento.

* No utilice el aparato con la clavija o el cable dafiado. Si el cable esta
dafiado debe ser reemplazado por un Servicio Técnico Autorizado.

» Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o falta de
experiencia y conocimiento, salvo que hayan sido instruidas o
supervisadas en el uso del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

» Los nifios deben ser vigilados para asegurar que no juegan con el
aparato.

ATENCION 5
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» Con objeto de evitar un peligro debido al rearme no deseado del

disyuntor térmico no se tiene que alimentar el aparato a través de un
dispositivo interruptor externo, tal como un programador, o conectarlo a
un circuito que se encienda y apague regularmente a través de la
compariia de distribucion de energia eléctrica.

deposite en la basura, sino que acuda al PUNTO LIMPIO o de
recogida de residuos mas cercano a su domicilio, para su posterior
tratamiento. De esta manera, esta contribuyendo al cuidado del
medio ambiente.

ﬁ JATENCION!!: Cuando desee desprenderse del aparato, NUNCA lo

COMPONENTES PRINCIPALES

Tapa extraible

Cuerpo principal

Mando regulador de la temperatura
Piloto luminoso

Cuba

Asas

Cestillo

Mango del cestillo

Apoyo para escurrir

O©CONOOORNWN=

FUNCIONAMIENTO

i) Antes de utilizar la freidora por primera vez recomendamos lavar el

cestillo (7) y la cuba (5). Para ello retire el cestillo (7) del interior de la
cuba y extraiga la cuba (5). Puede lavar el cestillo y la cuba bien con
agua jabonosa o bien introduciendo estas piezas en el lavavajillas. No
moje nunca el cuerpo principal (2). Para su uso coloque de nuevo todos
los elementos una vez secos.

Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable,
alejada de los bordes y no deje que el cable cuelgue por el borde de la
mesa o encimera, ni que toque superficies calientes.

Vierta el aceite o grasa liquida en el interior de la freidora teniendo en
cuenta que el nivel de aceite debe quedar por encima del nivel minimo
y por debajo del maximo. Estos niveles estan marcados en el interior de
la cuba.

Coloque el mango del cestillo (8) en posicion vertical y apriete las
varillas metalicas para introducirlas en los orificios de soporte del cestillo
(fig.A). A continuacién sitie el mango en posiciéon horizontal hasta
encajarlo en el soporte del cestillo.

COMPONENTES PRINCIPALES
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4 Conecte la freidora a la red.

5 Gire el mando regulador de la temperatura seleccionando la
temperatura que desee, segun los alimentos a freir. En este momento
se encenderd el piloto luminoso. Cuando el aceite haya alcanzado la
temperatura seleccionada, se apagara el piloto luminoso.

6 Coloque los alimentos en el cestillo (7), esta operacion debe hacerse
con el cestillo fuera de la freidora.

7 Introduzca suavemente el cestillo en la freidora colocandolo en posicion
de freir (fig B). Al introducir los alimentos en la freidora el piloto se
encendera ya que los alimentos enfrian el aceite por diferencia de
temperatura y se apagara cuando alcance, de nuevo, la temperatura
indicada en el mando regulador de la temperatura.

5 L os alimentos siempre deben quedar cubiertos de aceite.

8 Cierre la tapa (1) sobre la freidora.

9 Cuando haya terminado de freir los alimentos abra la tapa de la freidora,
levante el cestillo y sacuidalo un poco. A continuacion, enganchelo en la
posicion de escurrido (fig. C) para que los alimentos escurran bien el
aceite.

10 Una vez escurridos retire el cestillo de la freidora y vacielo.

11 Coloque el mando de la temperatura (3) en posicion 0. A continuacién
desenchufe la freidora de la red.

12 Cuando el aceite este frio coloque el cestillo en el interior de la freidora
y extraiga el mango colocandolo tal y como se muestra en la Fig. D. Si
ha utilizado grasa sdlida, deje que se solidifique en el depésito y guarde
la freidora con la grasa en ella.

4 USO CON GRASA SOLIDA

5 Si utiliza grasa solida para freir (no anteriormente utilizada) debe tomar
las siguientes precauciones:
1 Funda los trozos de la nueva grasa sélida para freir en una cazuela a
fuego lento. Vigile la cazuela en todo momento y manténgala fuera del
alcance de los nifios.

2 Apague el fuego en cuanto la grasa se haya fundido. Coloque la freidora
en la pila del fregadero y con mucho cuidado vierta la grasa fundida en
el interior de la cuba.

(1] Tenga en cuenta el no sobrepasar el nivel méaximo indicado en la cuba.

3 Siva a utilizar grasa soélida que esta en la freidora de una fritura anterior
haga agujeros en la grasa con la ayuda de un tenedor.

USO CON GRASA SOLIDA 7

& e @ |




D @wm

FL6410.book Page 8 Thursday, June 25,2009 5:06 PM

=

Coloque la tapa en la freidora, para evitar salpicaduras, y gire el mando
regulador de la temperatura (3) a 150° C para que la grasa se
reblandezca lentamente. Si lo desea puede subir la temperatura cuando
la grasa se haya fundido.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Espere a que el aceite se enfrie completamente antes de proceder a su
desmontaje y limpieza. Desconecte la freidora de la red.

El cestillo, la tapa y la cuba pueden lavarse, bien con agua jabonosa o
bien en el lavavajillas.

El cuerpo principal puede limpiarse con un pafio humedo.

Coloque de nuevo todos los elementos, teniendo en cuenta que deben
estar bien secos antes de colocarlos.

CONSEJOS PRACTICOS

Los alimentos deben estar perfectamente secos antes de sumergirlos
en aceite o grasa.

Para evitar que las patatas se peguen, lavelas antes de freirlas.

Si la freidora no va a ser utilizada de forma continuada, es conveniente
que el aceite o la grasa liquida se guarde en recipientes bien cerrados
en el frigorifico o en un lugar fresco. Antes de ello, extraiga las particulas
sueltas que de los alimentos fritos hayan podido desprenderse y estén
en el aceite valiéndose de un colador.

Sustituya el aceite cuando presente una coloracién oscura, mal olor o
mal sabor en los alimentos. No afiada nunca aceite o grasa frescos al
ya usado.

No deje el aceite/grasa a una temperatura elevada mas tiempo de lo
necesario.

Guarde siempre la freidora con la tapa cerrada para evitar que el polvo
u otros elementos deterioren el aceite o grasa.

El aceite o grasa desechados no deben ser arrojados por el WC o el
fregadero. Depositelos en un recipiente cerrado y llévelos a un
contenedor de residuos adecuado.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
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ENGLISH en

1 CAUTION

* Read these instructions carefully before using your appliance, and keep
them for future reference.

* Remove all elements from the inside or outside of the appliance used for
protection during transport or for sales promotions, such as paper or
plastic bags, plastic sheets, cardboard and stickers.

» Do not use the deep fryer for purposes other than those described in this
manual.

» Do not switch the deep fryer on without making sure that the voltage
stated on the specifications plate matches that in your home. m

» Make sure you plug the appliance into a socket that has a suitable earth
connection.

* Never connect your deep fryer unless the oil level is above the minimum
and under the maximum.

* Never immerse the main body of the fryer in water.

» Ensure that the socket is suitably earthed.

* Unplug the fryer after use.

* Keep out of the reach of children.

» Do not leave the deep fryer in operation unattended.

» This deep fryer is fitted with a thermal safety device. In the event of a
faulty thermostat, the electric current is automatically cut off, which
prevents anyrisk of over-heating and other hazards.

« Avoid moving or putting the deep fryer in another place when it is
functioning.

* Do not use the appliance when its cord or plug is damaged. If the cord
isdamaged, it must be replaced by an Authorised Technical Service.

« This appliance must not be used by disabled persons and children, or
those who are not experienced in the use of the appliance, except when
they are guided or supervised by someone who knows the safety
instructions that must be followed to operate the appliance.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

* In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-
out, this appliance must not be supplied through an external switching

CAUTION 9
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device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly
switched on and off by the utility.

IMPORTANT: When you want to dispose of the appliance, NEVER
throw it in the rubbish bin. Take it to your nearest CLEAN POINT or

= fhe waste collection centre closest to your home for processing. You

2

3

will thus be helping to take care of the environment.

MAIN COMPONENTS

Removable lid with filter

Main body

Control for regulating the temperature
Pilot light

Vat

Handles

Basket

Basket handle

Draining stand

©CONOOONWN=

OPERATION

1] Before you use the fryer for the first time we recommend that you wash

the basket (7) and the vat (5). To do this, remove the basket (7) from
inside the vat and take out the vat (5). You can wash the basket and the
vat either using soapy water or by putting them into the dishwasher.
Never allow the main body of the appliance to become wet (2). Once dry,
replace all the items to use them again.

Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface away from the
edges and do not allow the cord to hang over the edge of the table or
work surface or to come into contact with a hot surface.

Pour the oil or liquid fat into the deep fryer and remember that the oil level
must be above the minimum and below the maximum. These levels are
indicated inside the vat.

Place the basket handle (9) in the vertical position and squeeze the
metal rods into the basket support holes (fig. A). Next place the handle
in the horizontal position until it fits into the basket support.

Plug the fryer into the mains.

Turn the temperature control regulator and select the desired
temperature, depending on the food to be fried. At this moment the pilot
light will come on. When the oil has reached the selected temperature,
the pilot light will go off.

Place the food in the basket (7) with the basket outside the fryer.

MAIN COMPONENTS
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% 7 Gently lower the basket into the fryer and place it in frying position (fig.
b). When the food is placed inside the fryer the pilot light will switch on,
since the food causes the oil to cool due to the temperature difference,
and it will switch off again when the oil reaches the temperature indicated
on the temperature regulating control.

5 The food should always be covered by the oil.

8 Close the lid (1) on the fryer to prevent fumes and smells.

9 After frying the food, open the deep fryer lid, lift out the basket and shake
it gently. Next, hook it into the draining position (fig. C) for the food to
drain off as much oil as possible.

10 Once the food is drained, take the basket out of the deep fryer and empty
it.

11 Put the temperature control (3) in the O position. Then unplug the
appliance froFr)n the mains. © i P m

12 Once the oil has cooled, place the basket inside the deep fryer and put
the handle in the position shown in fig. D. If you were using solid fat,
leave it to solidify in the vat and store the deep fryer with the fat in it.

4 USE WITH SOLID FAT

=5 If you use solid fat for frying (when not previously used), you must take
the following precautions:
1 Melt the pieces of new solid frying fat in a pan at a low heat. Watch over
the pan at all times and keep it out of the reach of children.
2 Turn off the heat as soon as the fat has melted. Place the deep fryer in
the kitchen sink and very carefully pour the melted fat into the vat.

(1) Remember not to go over the maximum level indicated in the vat.

3 If you are going to use fat that is in the deep fryer left over from a
previous frying session, make holes in the fat with the help of a fork.

4 Close the deep fryer lid to avoid spatters and turn the temperature
regulating control (3) to 1500 so that the fat slowly softens. If you wish,
you can increase the temperature once the fat has melted.

USE WITH SOLID FAT 11
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% 5 CLEANING AND MAINTENANCE

=5 Wait until the oil has completely cooled before proceeding to dismantle
and clean the fryer. Unplug the deep fryer.

1 The basket, lid and vat can be washed either with soapy water or in the
dishwasher.

2 The main body can be wiped with a damp cloth.

3 Replace all the parts and remember that they must be completely dry
before you put them back into position.

6 PRACTICAL HINTS

1 Food items must be completely dry before you place them in oil or fat.

2 In order to prevent potatoes from sticking together, wash them before
you fry them.

3 If the fryer is not going to be used continuously, it is best for the oil or
liquid fat to be kept in the refrigerator or in a cool place in tightly closed
containers. Beforehand, using a strainer, remove all the loose particles
that the fried food may have released into the oil.

4 Change the oil when it looks dark, smells bad or the food tastes bad.
Never add fresh oil or fat to used oil or fat.

5 Do not leave oil/fat at a high temperature for longer than necessary.

6 Always store the fryer with its lid closed to prevent dust or other products
from deteriorating the oil or fat.

7 The discarded oil or fat must not be thrown down the WC or the sink. Put
them into a closed container and take them to a suitable rubbish
container.

CLEANING AND MAINTENANCE
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FRANCAIS fr

ATTENTION

Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser votre appareil et
conservez-les pour pouvoir les consulter lorsque vous en aurez besoin.
Retirez tous les sachets en papier ou en plastique, les films plastiques,
les cartons et autocollants éventuels apposés sur l'appareil ou a
I'extérieur lui servant de protection pendant le transport ou pour sa
promotion.

N'utilisez pas la friteuse pour des usages différents de ceux décrits dans
ce manuel.

Ne branchez pas I'appareil sans avoir vérifié au préalable que la tension
indiquée sur la plaque signalétique correspond bien a celle de votre mai-
Veillez a bien brancher I'appareil a une prise de courant équipée d’'une
prise de terre adaptée.

Ne branchez jamais votre friteuse si le niveau d’huile dans la cuve est
inférieur au minimum ou supérieur au maximum indiqués.

Nintroduisez jamais de liquide autre que de I'huile dans la friteuse.

Ne trempez jamais le corps principal de la friteuse dans l'eau.

Vérifiez que l'appareil est raccordé a un connecteur équipé de la prise
de terre adéquate.

Apres avoir utilisé la friteuse, débranchez-la.

Maintenez bien la friteuse hors de la portée des enfants.

Ne laissez pas votre friteuse fonctionner sans surveillance.

Cette friteuse est équipée d’un dispositif de sécurité thermique. En cas
de défaillance du thermostat, le courant est automatiquement
interrompu, ce qui évite tout risque, notamment de surchauffe.

Evitez de bouger ou de changer la friteuse de place lorsqu’elle est en
fonctionnement.

N'utilisez pas l'appareil si sa prise ou son cordon d’alimentation est
endommagé. Si le cable est endommage, il devra étre remplacé par un
Service Technique Agréé.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou psychiques sont
réduites, ou qui sont peu expérimentées, sauf si elles ont été formés ou
sont contrélées dans le cadre de l'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu'’ils ne jouent pas
avec l'appareil.

ATTENTION 13
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» Afin d'éviter tout danger di au réarmement intempestif du coupe-circuit

thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par l'intermédiaire d'un
interrupteur externe, comme une minuterie, ou étre connecté a un circuit
qui est réguliérement mis sous tension et hors tension par le fournisseur
d'électricité.
ATTENTION ! Pour mettre I'appareil au rebut, NE LE JETEZ JAMAIS
a la poubelle ; déposez-le dans un POINT DE RECYCLAGE ou a la

= (Jéchetterie la plus proche afin qu’il y soit recyclé. Vous contribuerez

3

ainsi a la protection de I'environnement.

PRINCIPAUX ELEMENTS

Couvercle amovible avec filtre

Corps principal

Commande de réglage de la température
Témoin lumineux

Cuve

Poignées

Panier

Poignée du panier

Appui pour égoutter

©CONOOORANWN=

FONCTIONNEMENT

1) Avant dutiliser la friteuse pour la premiere fois, nous vous

recommandons de laver le panier (7) et la cuve (5). Pour ce faire, 6tez
le panier (7) de la cuve et retirez la cuve (5). Vous pouvez laver le panier
et la cuve avec de I'eau savonneuse ou dans un lave-vaisselle. Ne
mouillez jamais le corps principal (2). Pour utiliser la friteuse, remettez
en place tous les éléments lorsqu’ils sont secs.

Placez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable, loin des
bords et veillez a ce que le cable ne pende pas sur le bord de la table ou
du plan de travail, ni qu’il ne soit au contact de surfaces chaudes.

Versez 'huile ou la graisse liquide a 'intérieur de la friteuse en veillant a
ce que le niveau d’huile soit compris entre les points minimum et
maximum requis. Ces niveaux sont repérés a l'intérieur de la cuve.
Placez le manche du panier (8) en position verticale et serrez les tiges
meétalliques afin de les introduire dans I'orifice du support du panier (fig.
A). Placez ensuite le manche en position horizontale jusqu'a ce qu'il
s'emboite dans le support du panier.

Branchez la friteuse.

14

PRINCIPAUX ELEMENTS
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5 Tournez la commande de réglage de température en sélectionnant la
température souhaitée en fonction des aliments & frire. A cet instant, le
témoin lumineux s’allumera. Lorsque I'huile aura atteint la température
sélectionnée, le témoin lumineux s’éteindra.

6 Mettez les aliments dans le panier (7), cette opération doit étre réalisée
avec le panier hors de la friteuse.

7 Introduisez doucement le panier dans la friteuse et placez-le en position
de friture (fig. B). Lors de l'introduction des aliments dans la friteuse, le
témoin s’allumera car les aliments refroidissent I'huile du fait de leur
différence de température. Il s’éteindra lorsque I'huile aura de nouveau
atteint la température indiquée par la commande de réglage de la
température.

5 [ es aliments doivent toujours étre immergés dans I'huile.

8 Fermez le couvercle (1) de la friteuse pour éviter les fumées et les
odeurs.

9 Lorsque vous avez terminé de frire les aliments, ouvrez le couvercle de
la friteuse, relevez le panier et secouez-le légerement. Accrochez-le
ensuite en position d'égouttage (fig. C) afin que I'huile s’égoutte bien
des aliments.

10 Une fois les aliments égouttés, retirez le panier de la friteuse et retirez
les aliments.

11 Positionnez la commande de réglage de la température (3) sur 0, puis
débranchez la friteuse.

12 Lorsque I'huile est froide, déposez le panier dans la friteuse et retirez le
manche en le positionnant comme indiqué sur la Fig D. Si vous avez
utilisé de la graisse solide, laissez-la se solidifier dans la cuve et rangez
la friteuse avec la graisse a l'intérieur.

4 UTILISATION AVEC DE LA GRAISSE SOLIDE

5> Si vous utilisez de la graisse solide pour frire (s'il s’agit de la premiere
fois), vous devez prendre les précautions suivantes :

1 Faites fondre les morceaux de graisse solide a frire dans une casserole
a feu doux. Surveillez en permanence la casserole et maintenez-la hors
de la portée des enfants.

2 Eteignez le feu lorsque la graisse est fondue. Placez la friteuse dans
I'évier et versez la graisse fondue a lintérieur de la cuve en prenant
toutes les précautions.

(1] Veillez a ne pas dépasser le niveau maximum indiqué dans la cuve.

UTILISATION AVEC DE LA GRAISSE SOLIDE 15
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5

Si vous allez utiliser de la graisse solide qui se trouve dans la friteuse
apres une friture antérieure, faites-y des trous a I'aide d’'une fourchette.

Refermez le couvercle de la friteuse pour éviter les éclaboussures, et
tournez la commande de réglage de la température (3) sur 150° pour que
la graisse fonde lentement. Si vous le souhaitez, vous pouvez augmenter
la température lorsque la graisse a fondu.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5 Attendez que l'huile ait complétement refroidi avant de procéder au

démontage et au nettoyage de votre friteuse. Débranchez la friteuse.

Vous pouvez laver le panier et la cuve avec de I'eau savonneuse ou
dans un lave-vaisselle.

Le corps principal peut étre nettoyé avec un chiffon humide.

Remettez en place tous les éléments en veillant a ce qu'ils soient bien
secs avant de les remonter.

CONSEILS PRATIQUES

Les aliments doivent étre parfaitement secs avant de les tremper dans
I'huile ou la graisse.

Pour éviter que les pommes de terre ne se collent, lavez-les avant de les
frire.

Si la friteuse n’est pas utilisée de maniére continue, il convient de
conserver ['huile ou la graisse liquide dans des récipients
hermétiquement fermés dans le réfrigérateur ou dans un endroit frais.
Avant d’extraire I'huile ou la graisse, retirez avec une passoire les
particules d’aliments qui ont pu se détacher et rester pendant la friture.

Substituez I'huile lorsqu’elle devient foncée, lorsqu'elle dégage une
mauvaise odeur ou lorsqu’elle donne un mauvais golt aux aliments.
N’ajoutez jamais de I'huile ou de la graisse fraiche a celle déja utilisée.

Ne laissez pas I'huile ou la graisse a une température élevée plus de
temps que nécessaire.

Conservez toujours la friteuse avec le couvercle refermé pour éviter que
de la poussiére ou d’autres éléments ne détériorent I'huile ou la graisse.

L’huile ou la graisse usagée ne doit pas étre jetée dans les WC ou I'évier.
Mettez-la dans un récipient hermétique et jetez-la dans un conteneur de
déchets approprié.

16
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DEUTSCH de

ACHTUNG

Lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme Ihres Gerétes
aufmerksam durch und bewahren Sie sie zum spéteren Nachschlagen
auf.

Entfernen Sie alle Papier- und Kunststoffbeutel, Kunststofffolien,
Kartons bzw. Aufkleber in oder am Gerét, die als Transportschutz oder
Werbungselemente dienen.

Die Fritteuse fir keine anderen als die in diesem Handbuch
beschriebenen Verwendungen einsetzen.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Geréts, dass die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Spannung bei lhnen
zuhause Ubereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass die Steckdose vorschriftsgeméal3 geerdet ist.

SchlieBen Sie Ihre Fritteuse niemals an, ohne dass der Olpegel im
Behdlter z wischen dem Minimal- und Maximalwert liegt.

Geben Sie keine andere Fliissigkeit als Ol in die Fritteuse.

Stellen Sie sicher, dass das Gerét an eine ordnungsgeméal geerdete
Steckdose angeschlossen wird.

Das Geriét nicht zum Erhitzen von Wasser benutzen.
Tauchen Sie das Gehé&use der Friteuse niemals in Wasser ein.

Halten Sie das Gerdt wéhrend des Aufheizvorganges immer
geschlossen.

Ziehen Sie nach dem Betrieb den Netzstecker heraus.
Stellen Sie das Gerét an einer fiir Kinder unzugénglichen Stelle auf.
Die Fritteuse wéhrend der Benutzung nicht unbeaufsichtigt lassen.

Diese Fritteuse ist mit einer thermischen Sicherheitsvorrichtung
ausgestattet. Bei einer Stérung des Thermostats wird die Stromzufuhr
automatisch unterbrochen, wodurch jedes Risiko der Uberhitzung und
sonstige Gefahren vermieden werden. Sollte dieser Fall eintreten, muss
die Fritteuse bei einem autorisierten Kundendienst repariert werden.

Vermeiden Sie, die Fritteuse wéhrend der Benutzung zu bewegen oder
ihren Standort zu verdndern.

ACHTUNG 17
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» Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse in einem ordentlichen Zustand
ist. Bei einer evtl. Beschéadigung, insbesondere des Netzkabels, lassen
Sie bitte den Schaden durch den autorisierten Kundendienst beheben,
um Gefédhrdungen zu vermeiden.

* Vorsicht: Das Fett wird sehr heil3 und kann z.B. beim Offnen des Deckels
oder Herausnehmen des Frittiergutes evtl. spritzen. Dadurch besteht
Verbrennungsgefahr.

» Dieses Gerét darf nicht von Personen (einschlieflich Kindern) mit
eingeschrédnkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten
bzw. ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse benutzt werden, es
sei denn unter der Aufsicht oder entsprechenden Anleitung einer
sicherheitsverantwortlichen Person.

» Kinder nicht unbeaufsichtigt lassen, um sicherzustellen, dass sie das
Gerét nicht als Spielzeug verwenden.

* Um Gefahren durch eine unerwiinschten Wiederaufladung des
Thermoausschalters zu vermeiden, darf das Geréat nicht iiber einen
externen Schalter versorgt oder mit einem Stromkreis verbunden
werden, der sich regelmé&Rig liber das elektrische
Stromversorgungsunternehmen an- und ausschaltet.

ACHTUNG: Das Gerat KEINESFALLS (iber den Hausmdill entsorgen,
ﬁ sondern zum néchstgelegenen WERTSTOFFHOF oder zu einer
= Abfallannahmestelle zur Weiterverwertung bringen. So leisten Sie
einen Beitrag zum Umweltschutz.

N

HAUPTBESTANDTEILE

Abnehmbarer Deckel mit Filter
Gehéuse

Temperaturregler
Betriebsanzeige
Frittierbehélter

Griffe

Frittierkorb

Korbgriff

Abtropfstiitze

OCONOODORNWN=
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BETRIEB

Vor der ersten Verwendung der Friteuse empfehlen wir, den Korb (7)
und Frittierbehélter (5) zu reinigen. Nehmen Sie hierzu zuerst den
Frittierkorb (7) aus dem Frittierbehélter und dann den Behélter (5) aus
der Friteuse. Sie kbnnen den Korb und den Behélter von Hand mit
Spliilmittel oder auch in der Spiilmaschine reinigen. Achten Sie darauf,
dass das Gehé&use (2) niemals nass wird. Lassen Sie alle Teile trocknen
und setzen Sie diese anschlieBend wieder in das Gehé&use ein.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Flache,
in sicherem Abstand zur Kante, und achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht Uber die Tischkante bzw. Abstellflache hangt oder eine
heilRe Flache bertihrt.

Fiillen Sie das Ol bzw. das fliissige Fett in die Friteuse und achten Sie
darauf, dass sich der Olstand zwischen der Mindest- und
Hochstmarkierung befindet. Diese Markierungen befinden sich im
Inneren des Frittierbehalters.

Halten Sie den Korbgriff (8) senkrecht und driicken Sie die Metallstabe
so zusammen, dass sie in die dafiir vorgesehenen Offnungen der
Korbhalterung passen (Abb. A). Stellen Sie den Griff anschlieRend
waagerecht, sodass er in die Korbhalterung einrastet.

Schlieen Sie Friteuse an das Netz an.

Drehen Sie den Temperaturregler je nach Frittiergut auf die gewtinschte
Temperatur. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Sobald das Ol die
gewahlte Temperatur erreicht hat, erlischt die Betriebsanzeige.

Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (7). Der Korb muss sich dabei
auBerhalb der Friteuse befinden.

Setzen Sie den Korb vorsichtig in Frittierposition in die Friteuse ein (Abb.
B). Beim Einlegen der Lebensmittel in die Friteuse leuchtet die
Betriebsanzeige auf, da die Lebensmittel das Ol durch den
Temperaturunterschied abkiihlen. Sobald die auf dem Temperaturregler
angegebene Temperatur wieder erreicht ist, erlischt die Anzeige.

Die Lebensmittel miissen stets vollsténdig mit Ol bedeckt sein.
SchlielRen Sie den Deckel (1), um Dampfe und Geriiche zu vermeiden.

Offnen Sie nach dem Frittiervorgang den Deckel der Friteuse, heben Sie
den Korb an und schitteln Sie ihn leicht. Anschlieliend hdngen Sie ihn
in der Position Abtropfen ein (Abb. C), damit das Ol gut von den
Lebensmitteln ablaufen kann.

BETRIEB 19
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10 Nach dem Abtropfvorgang nehmen Sie den Korb aus der Friteuse und
entleeren ihn.

11 Stellen Sie den Temperaturregler (3) auf ,0“ und trennen Sie das Geréat
vom Netz.

12 Wenn das Ol kalt ist, setzen Sie den Korb in die Friteuse ein und nehmen
den Griff ab, wie auf Abb. D dargestellt. Wenn Sie festes Fett verwendet
haben, lassen Sie es im Behalter fest werden und bewahren Sie die
Friteuse mit dem Fett darin auf.

4 VERWENDUNG MIT FESTEM FETT

i Wenn Sie zum Frittieren festes Fett (das nicht vorher benutzt wurde)
verwenden, miissen Sie die folgenden Vorkehrungen treffen:

1 Schmelzen Sie die Stiicke des frischen festen Frittierfetts bei niedriger
Temperatur in einem Topf. Lassen Sie den Topf nicht unbeaufsichtigt und
bewahren sie ihn auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

2 Sobald das Fett geschmolzen ist, stellen Sie den Herd ab. Stellen Sie die
Fritteuse in den trockenen Splilstein und gielRen Sie das geschmolzene
Fett sehr vorsichtig in den Behalter.

(1] Achten Sie darauf, dass das Fett nicht tiber der im Behélter angegebenen
Héchstmarke steht.
Stellen Sie die Fritteuse sehr vorsichtig dahin, wo Sie es wiinschen.

3 Wenn Sie festes Fett benutzen, das in der Friteuse hart geworden ist:
Bohren Sie mit einer Gabel Lécher in das Fett. Dabei sollten Sie darauf
achten, dass Sie nicht die Beschichtung des Behalters beschadigen.

4 SchlieRen Sie den Deckel der Fritteuse, um Spritzer zu vermeiden und
drehen Sie den Temperaturregler (3) auf 150°, damit das Fett langsam
weich wird. Wenn Sie mdchten, kénnen Sie die Temperatur erhdhen,
wenn das Fett geschmolzen ist.

= NUR bei erldutertem Schmelzprozess benutzen.

20 VERWENDUNG MIT FESTEM FETT

e -




g& FL6410.book Page 21 Thursday, June 25,2009 5:06 PM

% 5 REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1 Lassen Sie das Ol vollsténdig auskiihlen, bevor Sie das Gerét zerlegen
und reinigen. Trennen Sie die Friteuse vom Netz.

1 Korb, Deckel und Frittierbehalter kdnnen von Hand mit Spilmittel oder
auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.

2 Verwenden Sie zur Reinigung des Gehauses ein feuchtes Tuch.

3 Setzen Sie die Geréateteile wieder zusammen. Achten Sie darauf, dass
sie vollsténdig trocken sind.

6 PRAKTISCHE TIPPS

1 Das Frittiergut muR ganz trocken sein, bevor es in Ol oder Fett getaucht
wird.

2 Um das Verkleben von K artoffelscheiben zu vermeiden, sollten Sie sie
vor dem Frittieren waschen und gut trocknen. m

3 Wenn die Fritteuse langere Zeit nicht benutzt wird, sollte das Ol oder
flissige Fett in gut verschlossenen Behaltern im Kihischrank oder an
einem kuhlen Ort aufbewahrt werden. Vorher sollten Sie die Partikel, die
sich vom Frittiergut abgelést haben, mit einem Sieb herausfiltern.

4 Ersetzen Sie das Ol, wenn es eine dunkle Féarbung, einen
unangenehmen Geruch aufweist oder einen schlechten Geschmack bei
dem Frittiergut verursacht. Fiigen Sie niemals frisches Ol oder Fett
bereits benutztem zu.

5 Setzen Sie das Ol/Fett niemals langer als erforderlich einer hohen
Temperatur aus.

6 Bewahren Sie die Fritteuse immer mit geschlossenem Deckel auf, um zu
verhindern, dass Staub oder sonstige Elemente das Ol oder Fett
verderben.

7 Das nicht mehr brauchbare Ol oder Fett darf weder in das WC noch in
den Ausguss gegossen werden. Sammeln Sie es in einem
geschlossenen Behélter und entleeren Sie ihn an einem hierfir
vorgesehenen Abfallcontainer.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG 21
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PORTUGUES pt

ATENCAO
Leia com muita atengéo estas instrugbes antes de utilizar o aparelho e
guarde-o para futuras consultas.

Retire todas as embalagens de papel ou de plastico, laminas plasticas,
cartbes e eventuais autocolantes que se encontrem dentro ou fora do
aparelho e que serviram como protecgao de transporte ou promogéao de
venda.

Néo utilize a fritadeira para utilizagbes diferentes das descritas neste
manual.

Né&o ligue o aparelho sem verificar se a tenséo indicada na placa de
caracteristicas e a da sua casa coincidem.

Assegure-se de ligar o aparelho a um conector com tomada de terra
adequada.

Nunca ligue a sua fritadeira se o 6leo ndo atingir o minimo ou se
ultrapassar o maximo no deposito.

N&o introduza na fritadeira qualquer liquido que néo seja éleo.
Assegure-se de que liga o aparelho a uma tomada com terra adequada.
Nunca deve submergir em agua o corpo principal da fritadeira.

Depois de utilizar, desligue a fritadeira da rede eléctrica.

Mantenha-a fora do alcance das criangas.

Né&o deixe a fritadeira em funcionamento sem ser vigiada.

Esta fritadeira esta equipada com um dispositivo de seguranga térmico.
Em caso de avaria do termdstato, a corrente é automaticamente
interrompida, o que evita qualquer risco de sobreaquecimento e outros
riscos.

Evite deslocar ou mudar a fritadeira de lugar quando estiver em
funcionamento.

Néo utilize o aparelho com a ficha ou o cabo danificado. Se o cabo estiver
danificado deve ser substituido por um Servigo Técnico Autorizado.

Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais 0 mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimento, excepto se tiverem sido instruidas ou

22
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supervisionadas durante a utilizagdo do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para assegurar que ndo brincam com o
aparelho.

Com o objectivo de evitar um perigo devido a reactivacdo ndo desejada
do disjuntor térmico, ndo é necessario alimentar o aparelho através de
um dispositivo de interruptor externo, tal como um programador, ou liga-
lo a um circuito que se ligue e desligue regularmente através da
empresa de distribuicdo de energia eléctrica.

ﬁ ATENCAO! Quando pretender desfazer-se do aparelho, NUNCA o

deite no caixote do lixo, faga-o no seu ECOPONTO ou no ponto de

= recolha de residuos mais perto de sua casa, para o seu posterior

3

tratamento. Desta forma, esta a contribuir para a protecgdo do meio
ambiente.

COMPONENTES PRINCIPAIS

Tampa extraivel com filtro

Corpo principal

Comando regulador da temperatura
Piloto luminoso

Cuba

Asas

Cesto

Cabo do cesto

Apoio para escorrer

O©CONOOORANWN=

FUNCIONAMENTO

5 Antes de utilizar a fritadeira pela primeira vez recomendamos que lave

o cesto (7) e a cuba (5). Para isso retire o cesto (7) do interior da cuba
e retire a cuba (5). Pode lavar o cesto e a cuba com agua com
detergente ou introduzindo estas pegas na maquina de lavar louga.
Nunca molhe o corpo principal (2). Para a sua utilizagdo volte a colocar
todos os elementos quando estiverem secos.

Coloque o aparelho sobre uma superficie horizontal, plana e estavel,
afastada das bordas, e ndo deixe que o cabo fique pendurado na borda
da mesa ou do tampo, nem que toque em superficies quentes.

Deite o 6leo ou a gordura liquida no interior da fritadeira, tendo em conta
que o nivel de 6leo deve ficar acima do nivel minimo e abaixo do
maximo. Estes niveis estdo marcados no interior da cuba.

COMPONENTES PRINCIPAIS 23
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.

Coloque o cabo do cesto (8) na posicédo vertical e aperte as varetas
metalicas para introduzi-las nos orificios de suporte do cesto (fig. A). Em
seguida coloque o cabo na posigao horizontal até encaixa-lo no suporte
do cesto.

Ligue a fritadeira a rede eléctrica.

Rode o comando regulador da temperatura, seleccionando a
temperatura que desejar, conforme os alimentos a fritar. Neste
momento ligar-se-a o piloto luminoso. Quando o dleo tiver alcangado a
temperatura seleccionada, o piloto luminoso acender-se-a.

Coloque os alimentos no cesto (7), esta operagéo deve fazer-se com o
cesto fora da fritadeira.

Introduza suavemente o cesto na fritadeira, colocando-o na posi¢ao de
fritar (fig B). Ao introduzir os alimentos na fritadeira o piloto verde
acender-se-a uma vez que os alimentos arrefecem o 6leo por diferenga
de temperatura e apagar-se-a quando alcancar, de novo, a temperatura
indicada no comando regulador da temperatura.

5 Os alimentos devem ficar sempre cobertos de oleo.

10
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Feche a tampa (1) sobre a fritadeira para evitar fumos e odores.

Quando tiver acabado de fritar os alimentos abra a tampa da fritadeira,
levante o cesto e sacuda-o um pouco. Em seguida, encaixe-0 na
posicéo de escorrer (fig. C) para que os alimentos escorram bem o 6leo.

Depois de escorridos, retire o cesto da fritadeira e esvazie.

Coloque o comando da temperatura (3) na posicdo 0. Em seguida,
desligue a fritadeira da rede eléctrica.

Quando o dleo estiver frio coloque o cesto no interior da fritadeira e retire o
cabo colocando-o como se mostra na Fig. D. Se tiver utilizado gordura solida,
deixe que solidifique no depdsito e guarde a fritadeira com a gordura nela.

UTILIZAGAO COM GORDURA SOLIDA

Se utilizar gordura sélida para fritar (ndo anteriormente utilizada) deve
tomar as seguintes precaugoes:

Derreta os pedacos da nova gordura sélida para fritar numa cagarola em lume
brando. Vigie sempre a cagarola e mantenha-a fora do alcance das criangas.

Apague o lume quando a gordura tiver derretido. Coloque a fritadeira na pia
da banca e, com muito cuidado, deite a gordura derretida no interior da cuba.

Tenha cuidados para ndo ultrapassar o nivel maximo indicado na cuba.

24
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3 Se vai utilizar a gordura sélida que se encontra na fritadeira, utilizada
numa fritura anterior, faga buracos na gordura com a ajuda de um garfo.
Ao realizar esta operagéo tenha cuidado para ndo danificar a resisténcia.

4 Feche a tampa da fritadeira, para evitar salpicos, e rode o comando
regulador da temperatura (3) a 150° para que a gordura amolega lentamente.
Se desejar, pode subir a temperatura quando a gordura tiver derretido.

5 LIMPEZA E MANUTENGAO

= Espere que o Oleo arrefega completamente antes de proceder a
desmontagem e a limpeza. Desligue a fritadeira da rede.

1 O cesto, a tampa e a cuba podem lavar-se, com agua com detergente
ou na maquina de lavar louga.

2 O corpo principal pode limpar-se com um pano himido.

3 Volte a colocar todos os elementos, tendo em conta que devem estar
bem secos antes de os colocar.

6 CONSELHOS PRATICOS

1 Os alimentos devem estar perfeitamente secos antes de os submergir
em 6leo ou em gordura.

2 Para evitar que as batatas se colem, lave-as antes de as fritar.

3 Se afritadeira n&o vai ser utilizada de forma continua, € conveniente que
0 Oleo ou a gordura liquida sejam guardados em recipientes bem
fechados no frigorifico ou num local fresco. Antes de o fazer, retire as
particulas soltas que se possam ter desprendido dos alimentos e estejam
no 6leo, com a ajuda de um coador.

4 Substitua o 6leo quando este apresentar uma coloragdo escura, mau
odor ou mau sabor nos alimentos. Nunca adicione 6leo ou gordura
frescos aos ja utilizados.

5 Nao deixe o 6leo/a gordura a uma temperatura elevada mais tempo do
que o necessario.

6 Guarde sempre a fritadeira com a tampa fechada para evitar que o p6 ou
outros elementos deteriorem o 6leo ou a gordura.

7 O d6leo ou a gordura deitados fora ndo devem ser despejados na sanita
ou na banca. Deposite-os num recipiente fechado e leve-os para um
contentor de residuos adequado.

LIMPEZA E MANUTENCAO 25

& e @ |




D @wm

FL6410.book Page 26 Thursday, June 25,2009 5:06 PM

ITALIANO it

ATTENZIONE

Leggere con attenzione le presenti istruzioni prima di usare
I'apparecchio e conservarle per future consultazioni.

Rimuovere tutti i sacchetti di carta o di plastica, i pezzi di plastica, i
cartoncini ed eventuali adesivi che si trovano dentro o fuori I'apparecchio
e che sono stati utilizzati per proteggerlo durante il trasporto o per
promuoverne la vendita.

Utilizzare la friggitrice esclusivamente per gli usi indicati nel presente
manuale.

Prima di collegare I'apparecchio verificare che la tensione indicata sulla
targhetta delle caratteristiche coincida con quella dell'impianto domestico.

Verificare di collegare I'apparecchio a una presa con messa a terra
adeguata.

Non collegare mai la friggitrice se [l'olio contenuto nel deposito non
supera il livello minimo o oltrepassa quello massimo.

Nella friggitrice utilizzare esclusivamente olio.
Non immergere mai il corpo principale della friggitrice in acqua.

Assicurarsi di collegare I'apparecchio ad un connettore con adeguata
presa di terra.

Dopo averla utilizzata, staccare la spina della friggitrice dalla presa di corrente.
Tenere I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
Non lasciare la friggitrice in funzione senza sorveglianza.

La friggitrice viene fornita con un dispositivo di sicurezza termico. In caso
di guasto al termostato, la corrente si interrompe automaticamente. Cio
evita che I'apparecchio si surriscaldi e che insorgano rischi di altra natura.

Non spostare la friggitrice quando ée in funzione.

Non utilizzare I'apparecchio se la spina o il cavo e danneggiato. In questo
caso, richiederne la sostituzione a un centro di assistenza autorizzato.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (inclusi
bambini) con problemi fisici, mentali o di sensibilita 0 con mancanza di
esperienza e conoscenza, eccetto se sono state istruite e controllate
nell'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.
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* | bambini vanno sempre controllati per evitare che giochino con

I'apparecchio.

* Per evitare pericoli connessi ad un riavvio indesiderato del disgiuntore
termico, evitare di fornire energia all'apparecchio mediante dispositivi di
interruzione esterni quali programmatori o circuiti attivati e disattivati
automaticamente dall'azienda fornitrice di energia elettrica.

ATTENZIONE! Non smaltire MAI I'apparecchio insieme ai rifiuti
domestici. Portarlo presso il CENTRO DI SMALTIMENTO o di

= raccolta piu vicino perché possa essere smaltito adeguatamente. In
questo modo si contribuira alla tutela dell'ambiente.

2 COMPONENTI PRINCIPALI

Coperchio estraibile con filtro
Corpo principale

Regolatore della temperatura
Spia luminosa

Vaschetta

Manici

Cestello

Manico del cestello
Appoggio per lo scolo

O©CWONOONWN=

3 FUNZIONAMENTO

x5 Prima di utilizzare la friggitrice per la prima volta, si consiglia di lavare il
cestello (7) e la vaschetta (5). A tal fine, rimuovere il cestello (7)
dall'interno della vaschetta ed estrarre quest'ultima (5). E possibile
lavare il cestello e la vaschetta con acqua e sapone oppure in
lavastoviglie. Non bagnare mai il corpo principale (2). Per utilizzare la
friggitrice, riposizionare tutti i componenti, una volta che questi siano
asciutti.

1 Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
lontano dai bordi della stessa. Il cavo di alimentazione non deve essere
lasciato penzolare dal bordo del tavolo o dal piano di appoggio. Evitare
altresi il contatto del cavo con superfici calde.

2 Versare l'olio o il grasso liquido all'interno della friggitrice ricordando che
il livello dell'olio deve essere superiore al livello minimo e inferiore a
quello massimo. Tali livelli sono indicati all'interno della vaschetta.

3 Collocare il manico del cestello (8) in posizione verticale e stringere le
asticelle di metallo in modo da introdurle nei fori di supporto del cestello

COMPONENTI PRINCIPALI 27
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(fig. A). Portare quindi il manico in posizione orizzontale fino a
incastrarlo nel supporto del cestello.

Collegare la friggitrice alla presa di corrente.

Ruotare il regolatore della temperatura fino a selezionare la temperatura
desiderata, secondo gli alimenti da friggere. In questo momento si
accendera la spia luminosa. Non appena I'olio raggiunge la temperatura
selezionata, la spia luminosa si spegne.

Mettere gli alimenti nel cestello (7). Eseguire questa operazione con il
cestello all'esterno della friggitrice.

Introdurre delicatamente il cestello nella friggitrice collocandolo nella
posizione di frittura (fig. B). Quando gli alimenti vengono messi nella
friggitrice, la spia si accende, poiché questi raffreddano I'olio a causa
della differenza di temperatura, e si spegne di nuovo non appena si
raggiunge la temperatura indicata sul regolatore della temperatura.

Gli alimenti devono essere sempre immersi completamente nell'olio.
Chiudere il coperchio (1) sulla friggitrice per evitare fumo e odori.

Dopo aver fritto gli alimenti, rimuovere il coperchio dalla friggitrice,
sollevare il cestello e scuoterlo un po’. Portarlo quindi nella posizione di
scolo (fig. C) affinché I'olio sgoccioli per bene dagli alimenti.

Al termine, rimuovere il cestello dalla friggitrice e svuotarlo.

Portare il regolatore della temperatura (3) in posizione 0. Scollegare
quindi la friggitrice dalla presa di corrente.

Quando I'olio si & raffreddato, riporre il cestello all'interno della friggitrice
ed estrarre il manico posizionandolo come indicato nella Fig. D. Se &
stato utilizzato grasso solido, lasciarlo solidificare nel deposito e riporre
la friggitrice con il grasso al suo interno.

UTILIZZO CON GRASSO SOLIDO

i Se si utilizza del grasso solido per friggere (non utilizzato in precedenza),

1

2

H

prendere le sequenti precauzioni:

Fondere in una padella a fuoco lento i pezzi di grasso solido per frittura.
Controllare la padella e tenere lontano dalla portata dei bambini.

Spegnere il fuoco una volta che il grasso si & fuso. Porre la friggitrice sul
lavello e, facendo molta attenzione, versare il grasso fuso all'interno della
vaschetta.

Fare in modo che il grasso non superi il livello massimo indicato nella
vaschetta.

28
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3 Se si utilizza del grasso solido gia presente nella friggitrice da una
precedente frittura, punzecchiarlo con una forchetta. Mentre si esegue
questa operazione, fare attenzione a non danneggiare la resistenza.

4 Chiudere il coperchio della friggitrice per evitare schizzi e portare il
regolatore della temperatura (3) a 150° perché il grasso si sciolga
lentamente. Se necessario, € possibile aumentare la temperatura dopo
che il grasso si & fuso.

5 PULIZIA E MANUTENZIONE

5 Attendere che I'olio si sia raffreddato completamente prima di smontare
e pulire I'apparecchio. Scollegare la friggitrice dalla presa di corrente.

1 Il cestello, il coperchio e la vaschetta possono essere lavati con acqua e
sapone oppure in lavastoviglie.

2 Pulire il corpo principale con un panno umido.
3 Riposizionare tutti i componenti facendo attenzione a che siano bene asciutti.

6 CONSIGLI PRATICI

1 Gli alimenti devono essere perfettamente asciutti prima di metterli
nell'olio o nel grasso.

2 Per evitare che le patate si attacchino, lavarle prima di friggerle.

3 Se la friggitrice non verra utilizzata in modo continuo, & consigliabile che
I’olio o il grasso liquido venga conservato in recipienti ben chiusi in
frigorifero o in un luogo fresco. Prima pero € opportuno rimuovere con un
colino i residui di alimenti eventualmente rimasti nell’olio.

4 Sostituire I'olio quando diventa di colore scuro, assume un cattivo odore
0 un cattivo sapore sugli alimenti. Non aggiungere olio o grasso nuovo a
quello gia usato.

5 Non lasciare l'olio/grasso a una temperatura elevata oltre il tempo
necessario.

6 Conservare sempre la friggitrice con il coperchio chiuso per evitare che
la polvere o altri elementi possano rovinare I'olio o il grasso.

7 L'olio o il grasso usato non deve essere gettato nel WC o nel lavello.
Metterlo in un recipiente chiuso e smaltirlo in un apposito contenitore
della spazzatura.

PULIZIA E MANUTENZIONE 29
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NEDERLANDS nl
1 WAARSCHUWINGEN

» Lees deze gebruiksaanwijzingen voor ingebruikname aandachtig door
en bewaar deze om later evt. na te kunnen slaan.

» Verwijder alle papieren of plastic zakken, kunststof plaatjes, kaartjes en
stickers die evt. aan de binnenof buitenkant van het apparaat
aangebracht werden ter bescherming tijdens het transport of voor
reclamedoeleinden.

» Gebruik deze friteuse niet voor andere doeleinden dan die in deze
handleiding beschreven zijn.

» Controleer voordat u het apparaat aansluit, of de spanning op het
typeplaatje met de netspanning in uw woning overeenkomt.

» Zorg ervoor dat u het apparaat op een aansluitount met een goede
aardleiding aansluit.

» Controleer altijd voordat u uw friteuse aansluit of het oliepeil tussen de
minimum- en maximummarkering in de frituurbak ligt.

» Doe nooit een andere vloeistof dan olie in de friteuse.

* Dompel de romp van de friteuse nooit onder in water.

» Controleer of het stopcontact goed geaard is.

* Neem na gebruik de stekker uit het stopcontact.

* Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

» Laat de friteuse niet onbeheerd aan staan.

» Deze friteuse is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging. In geval van
storing van de thermostaat wordt de stroom automatisch afgesloten,
zodat elk risico van oververhitting of overige risico’s voorkomen worden.

» Vermijd de verplaatsing van de friteuse wanneer deze in werking is.

» Gebruik dit apparaat niet als de stekker of het snoer beschadigd is. Laat
als het snoer beschadigd is dit door een Erkende Technische Dienst ver
vangen.

» Dit apparaat mag niet door mensen (met inbegrip van kinderen) met
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis gebruikt worden, met uitzondering van hen die
door een met veiligheid belaste persoon opgeleid of gesuperviseerd
werden voor het gebruik van dit apparaat.

30 WAARSCHUWINGEN
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* Laat kinderen niet zonder toezicht in de buurt van het apparaat om er
zeker van te zijn dat ze er niet mee spelen.

* Teneinde risico's ten gevolge van de onbedoelde ontgrendeling van de
thermoschakelaar te vermijden, dit toestel niet voeden door middel van
externe schakelaar, zoals bijv. een schakelklok, noch deze op een
stroomkring aansluiten die periodiek aan- en uitgaat via de
stroomleverancier.

LET OP!! Wanneer u het apparaat wilt weggooien, deponeer het dan
IN GEEN GEVAL bij het huisvuil, maar breng het voor verdere

= verwerking naar het dichtstbijzijnde recyclingcentrum of
vuilophaalpunt. Op deze wijze draagt u bij aan het behoud van het
milieu.

2 BELANGRIJKSTE ONDERDELEN

Afneembaar deksel met filter
Romp

Temperatuurregelaar
Controlelampje

Frituurbak

Handgrepen

Frituurmand

Handgreep van de frituurmand
Ulitdruipsteun

O©CWONODONWN=

3 WERKING

(1) Voordat u de friteuse voor het eerst in gebruik neemt wordt aanbevolen
de frituurmand (7) en de frituurbak (5) af te wassen. Haal hiervoor de
frituurmand (7) uit de frituurbak en haal de bak uit de friteuse (5). U kunt
de mand en de frituurbak in zeepsop of in de vaatwasser afwassen. De
romp (2) mag nooit nat worden. Breng alle onderdelen, nadat ze droog
zijn, voor gebruik opnieuw aan.

1 Plaats dit apparaat op een horizontaal, plat en stabiel oppervlak, ver van
randen. Laat het snoer niet over de tafel- of aanrechtrand hangen en laat
het niet aanraking met hete oppervliakken komen.

2 Schenk de olie of het vioeibaar vet in de friteuse. Let erop dat de olie niet
onder de minimummarkering of boven de maximummarkering uitkomt.
Deze markeringen vindt u aan de binnenkant van de frituurbak.

3 Zet de handgreep van de mand (8) in verticale stand en houd de twee
metalen staafjes ingedrukt om ze in de gaten van de steun van de

BELANGRIJKSTE ONDERDELEN 31

& e @ |




t

@ FL6410.book Page 32 Thursday, June 25, 2009 5:06 PM

frituurmand te steken (Afb. A). Plaats vervolgens de handgreep
horizontaal totdat deze in de steun van de frituurmand past.

4 Sluit de friteuse op het lichtnet aan.

5 Draai aan de temperatuurregelaar om de gewenste temperatuur al naar
gelang de te bereiden etenswaren in te stellen.
Op dit moment gaat het controlelampje branden. Wanneer de olie de
ingestelde temperatuur heeft bereikt, gaat het controlelampje uit.

6 Doe de etenswaren in de frituurmand (7). Dit moet met de mand buiten
de friteuse gebeuren.

7 Hang de mand voorzichtig in de friteuse in de frituurstand (afb. B).
Wanneer u de etenswaren in de friteuse doet, zal het controlelampje
gaan branden, omdat door het temperatuurverschil van de etenswaren
de olie wordt afgekoeld. Wanneer de olie weer de ingestelde
temperatuur heeft bereikt, gaat het controlelampje weer uit.

1 De etenswaren moeten altijd met olie overdekt zijn.

8 Sluit het deksel (1) over de friteuse om dampen en geuren te
voorkomen.

9 Wanneer u klaar bent met het frituren van de etenswaren, open het
deksel, licht de frituurmand op en schud deze lichtjes uit. Hang de
frituurmand vervolgens op in de uitdruipstand (afb. C) zodat de olie zo
veel mogelijk van de etenswaren afdruipt.

10 Na het uitdruipen, de frituurmand uit de friteuse nemen en de mand legen.

11 Zet de temperatuurregelaar (3) op stand 0. Haal vervolgens de stekker
van de friteuse uit het stopcontact.

12 Wanneer de olie is afgekoeld, de frituurmand in de frituurbak plaatsen
en het handvat eraf halen zoals wordt getoond op Afb. D. Als u frituurvet
in vaste vorm heeft gebruikt, laat het vet dan stollen in de bak en bewaar
de friteuse met het vet erin.

4 GEBRUIK MET VAST FRITUURVET

1> Neem als u hard vet voor het frituren gebruikt (nog niet eerder gebruikt)
de volgende voorzorgsmaatregelen:

1 Smelt de stukken nieuw hard vet in een kookpot op een laag vuurtje. Houd
de kookpot te allen tijde in de gaten en houd hem buiten bereik van kinderen.

2 Draai het vuur uit zodra het vet gesmolten is. Plaats de friteuse in de
gootsteen en schenk voorzichtig het gesmolten vet in de frituurbak.

32 GEBRUIK MET VAST FRITUURVET
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1) Let erop dat de maximummarkering in de frituurbak niet wordt

overschreden.

3 Als u hard vet gaat gebruiken dat nog van een vorige keer in de friteuse
staat, prik dan met een vork gaten in het vet. Pas er hierbij voor op dat u
niet het verwarmingselement beschadigt.

4 Sluit het deksel van de friteuse om spatten te voorkomen, en zet de
temperatuurregelaar (3) op 150 °C zodat het vet langzaam zacht wordt.
Als u wilt kunt u de temperatuur verhogen wanneer het vet gesmolten is.

5 REINIGING EN ONDERHOUD

== Wacht tot de olie helemaal afgekoeld is voordat u de friteuse uit elkaar haalt
en gaat schoonmaken. Haal de stekker van de friteuse uit het stopcontact.

1 U kunt de mand, het deksel en de frituurbak in zeepsop of in de
vaatwasser afwassen.

2 Maak de romp van het apparaat met een vochtige doek schoon.

3 Breng de verschillende onderdelen opnieuw aan. Let erop dat deze
goed droog zijn voordat u ze aanbrengt.

6 PRAKTISCHE TIPS

1 De voedingsmiddelen moeten helemaal droog zijn voordat u ze in olie of
vet onderdompelt.

2 Was de patat van tevoren om aanbakken te voorkomen.

3 Als de friteuse niet geregeld gebruikt zal worden, is het zaak de olie of het
vloeibare vet in goed afgesloten bakjes in de koelkast of op een andere
koele plek te bewaren. Verwijder dan eerst de losse deeltjes die de
gefrituurde voedingsmiddelen evt. in de olie achtergelaten hebben met
behulp van een zeef.

4 Vervang de olie wanneer deze donker van kleur is, slecht ruikt of de
voedingsmiddelen een slechte smaak bezorgt. Voeg nooit verse olie of
vers vet aan het al gebruikte vet toe.

5 Houd de olie of het vet niet langer dan noodzakelijk op een hoge
temperatuur.

6 Bewaar de friteuse altijld met het deksel gesloten om te voorkomen dat
stof of andere zaken de olie of het vet kunnen bederven.

7 De olie of het vet mag niet in de WC of de gootsteen weggegooid worden.
Doe deze in een dicht bakje en deponeer het in de juiste vuilcontainer.
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CESKY cs

DULEZITE
Pred pouZzitim zafizeni si pozorné pfectéte tento navod a uloZte ho pro
budouci pouZziti.

Z vnitini nebo vnéjsi strany zafizeni odstrarite veSkery material pouzity
na ochranu béhem pfepravy nebo na podporu prodeje, jako jsou
papirové nebo plastové sacky, plastové folie, kartony a nalepky.

Fritovaci hrnec nikdy nepouZivejte na ucely, které nejsou uvedené v
tomto navodu.

Fritovaci hrnec nezapinejte, pokud nezkontrolujete, jestli je napeti
uvedené v technickych parametrech shodné s napetim ve vasi
domacnosti.

Ujistete se, Ze zarizeni jste pripojili k zasuvce se spravnym uzemnenim.

Nikdy nezapinejte fritovaci hrnec, pokud neni hladina oleje nad minimem
a pod maximem.

Do fritovaciho hrnce nelijte jinou tekutinu nez olej.

Nikdy neponofujte hlavni téleso fritovaciho hrnce do vody.
Zajistete, aby zasuvka byla spravne uzemnena.

Po pouziti fritézu odpojte z napajeni.

Uchovavejte mimo dosah deti.

Kdyz je fritovaci hrnec v provozu, nenechévejte jej bez dozoru.

Fritovaci hrnec je vybaven tepelnym bezpecnostnim zarizenim. V
pripade selhani termostatu se dodavka elektriny automaticky prerusi, co
zabranuje jakémukoli nebezpeci prehrati a jinym rizikum.

KdyzZ je fritovaci hrnec zapnut, nehybejte s nim, ani jej neprenasejte na
Jiné misto.

Zarizeni nepouZivejte, pokud je poSkozeny kabel nebo zastrcka. Pokud
je kabel poskozen, je nutno jej vymenit v autorizovaném technickém
servise.

Zafizeni nesméji pouzivat déti nebo invalidni osoby, ani ti, ktefi nemaji
zkuSenosti s pouZivanim tohoto zafizeni, kromé pripadu, Ze byli nékym
pouceni nebo jsou pod dohledem nékoho, kdo zna bezpecnostni
pokyny, které jsou pfi praci se zafizenim potfebné.

Déti byste méli mit pod dozorem, nehraji-li si ze zafizenim.

DULEZITE
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% » Toto zarfizeni nemiiZe byt zasobované pres externi prepojovaci zafizeni,
jako je casovac a taky nesmi byt pfipojené k okruhu, ktery je pravidelné
zapinany a vypinani, abyste se vyhnuli riziku neumysiného vynulovani

Jistice s tepelnou ochranou.

DULEZITE: Kdyz chcete pfistroj odstranit, NIKDY jej nevyhazujte do
odpadu. Odneste jej na nejblizsi MISTO SBERU nebo do nejbliz§iho

= centra shéru odpadku pro dal§i zpracovani. PomuzZete tim Zivotnimu
prostredi.

2 HLAVNI CASTI

Odstranitelné viko s filtrem
Hlavni téleso

Ovladac pro regulaci teploty
Kontrolka

Nadrz

Drzadla

Kos

Rukojet’ kose

Odkapavaci stojan

O©CWONOONWN=

3 PROVOZ

1) pPred prvnim pouZzitim fritovaciho hrnce doporucujeme umyt ko$ (7) a
nadrz (5). Dosahnete toho vyjmutim koSe (7) z nadrze a nadrze (5). Kos
a nadrz mdzete umyvat ve vodé se saponatem nebo v myc¢ce na nadobi.
Nikdy nedovolte, aby hlavni téleso zafizeni bylo vihké (2). Jakmile
vyschne, dejte zpét vdechny soucasti pro dalsi pouZiti.

1 Zafizeni umistéte na vodorovny, plochy a stabilni povrch bez hran.
Nedovolte, aby kabel pfecnival pfes hrany stolu nebo pracovni plochy,
nebo aby pfisel do styku s horkym povrchem.

2 Do fritézy nalijte olej nebo tekuty tuk. Nezapominejte, Ze hladina se musi
nachazet nad zna¢kou minima a pod zna¢kou maxima. Tyto znacky jsou
zobrazené uvnitf nadrze.

Fritézu nikdy nezapinejte bez oleje nebo s olejem pod znackou minima!
Nadrz nikdy nevyjimejte z fritézy ani nevkladejte do fritézy v zapnutém
stavu! Pfi téchto manipulacich musi byt fritéza vzdy vypnuta ze sité!

3 Rukojet koSe (8) dejte do svislé polohy a zatlacte kovové ty¢e do otvord
podstavce na ko$ (obr. A). Dale davejte rukojet do vodorovné polohy, az
dokud nezapadne do podstavce na kos.

4 Fritovaci hrnec zapojte do sité.

HLAVNI CASTI 35
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% 5 Zapnéte regulator kontroly teploty a vyberte poZadovanou
teplotu podle druhu jidla, které budete smazit. V tomto okamziku
se rozsviti kontrolka. Kontrolka zhasne, jakmile olej dosahne

poZadované teploty.

6 Jidlo vlozte do kosSe (7) polozeného mimo fritovaci hrnec.

7 Ko$ jemné vlozte do fritovaciho hrnce a umistéte do fritovaci polohy
(obr. b). Kdyz do fritovaciho hrnce vlozite jidlo, kontrolka se zapne,
protoZe jidlo rozdilnou teplotou zplsobilo zchlazeni oleje, a znovu se
vypne, jakmile olej dosdhne teploty zobrazené na ovladaci pro regulaci
teploty.

1 Jidlo by mélo byt vzdy ponoreno v oleji.
8 Fritovaci hrnec zavrete vikem (1), abyste omezili vypary a zapach.

9 Po osmazeni jidla viko fritovaciho hrnce oteviete, vyjméte ko$ a jemné
jim zatfeste. Poté jej zahaknéte do odkapavaci pozice (obr. C), aby z
jidla odkapalo tolik oleje, kolik je mozné.

10 Jakmile olej z jidla odkape, vyjméte ko$ z fritovaciho hrnce a
vyprazdnéte jej.

11 Ovlada¢ pro regulaci teploty (3) nastavte do polohy (0). Poté zafizeni
vypojte ze sité.

12 Jakmile olej vychladne, umistéte ko$ do fritovaciho hrnce a drzadlo
umistéte do plohy pfedvedené na obr. D. Pokud jste pouZili pevny tuk,
nechte jej ztuhnout v nadrzi a ulozte fritovaci hrnec i s tukem.

4 POUZITi S PEVNYM TUKEM

= Pokud pro fritovani pouZivate pevny tuk (predtim nepouZity), musite
postupovat podle nasledujicich upozorneni:

1 Rozpustte kousky pevného tuku na panvi na mirném ohni. Panvi venujte
pozornost a drzte ji mimo dosah deti.

2 Hned po rozpusteni tuku vypnete ohen. Fritézu vioZte do umyvadla a
velmi opatrne nalijte rozpusteny tuk do nadrze.

H Pamatujte, Ze nesmite jit nad znacku maxima zobrazenou uvnitr nadrze.

3 Pokud chcete pouzit tuk, ktery je jiz ve fritéze z predchoziho pouziti,
pomoci vidlicky udelejte do tuku diry. Dejte pritom pozor, abyste
neposkodili teleso.

4 Zavrete viko fritézy, abyste se vyvarovali strikani a zapnete ovladac pro
regulaci teploty (3) na 150°, aby tuk pomalu zjemnel. Kdyz chcete,
muzete po rozpusteni tuku zvysit teplotu.
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5 CISTENi A UDRZBA
5 Pred rozebranim a cisténim fritovaciho hrnce pockejte, dokud se olej
Uplné nezchladi. Fritovaci hrnec odpojte od napéjeni.

t

1 Ko§, viko a nadrz miizete myt s mydlem a vodou nebo v my&ce nadobi.
2 Hlavni téleso mlize byt otfeno vihkou latkou.

3 Vyjméte vSechny Casti a nezapomente, ze prfed jejich opé&tovnym
vracenim musi byt UpIné vysusené.

6 PRAKTICKE RADY

1 Pred vloZenim do oleje nebo tuku musi byt jidlo uplne vysusené.
2 Abyste predesli slepeni brambor, pred fritovanim je umyjte.

3 Pokud fritézu nejdete opet pouzit, je pro olej nebo kapalnou mast
lepSi,kdyz je uskladnite v lednicce nebo na chladném miste v pevne
zavrenych nadobach. Predem pouzijte ceditko, abyste odstranili casti
jidla z oleje.

4 Olej vymente, kdyz je tmavy, zapacha nebo kdyz jidlo nechutna dobre.
Nikdy nepridavejte cerstvy olej do pouzitého oleje nebo tuku.

5 Olej/ tuk nevystavujte vysokym teplotam déle, nez je to potrebné.

6 Fritézu skladujte vzdy se zavrenym vikem, abyste predesli tomu, aby do
oleje nebo tuku napadal prach nebo neco jiné.

7 Olej nebo tuk, ktery chcete vyhodit, nevylivejte do WC nebo umyvadla.
Vlozte je do uzavrené nadoby a vyhodte do vhodného odpadového kose.
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POLSKI pl
1 WAZNE

* Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytaC ponizszg instrukcje i
zachowac jq na wypadek jakichkolwiek niejasnoSci.

* Usung¢ z wewnetrznej i zewnetrznej czeSci urzadzenia wszystkie
materiaty reklamowe oraz materiaty uzyte do ochrony urzgdzenia na
czas transportu, w tym naklejki, papier, folie oraz karton.

* Frytkownica nie powinna byc uz ywana w jakichkolwiek innych celach, niz
okreslone w niniejszej instrukcji.

* Nie nalezy wlaczac frytkownicy bez upewnienia sie, ze napiecie
okreslone na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu domowej sieci
zasilania.

* Upewnic sie, ze urzadzenie zostalo podlaczone do gniazdka
posiadajacego wlasciwe uziemienie.

* Nie podlaczac frytkownicy w sytuacji, gdy poziom oleju znajduje sie
ponizej poziomu minimalnego lub powyzej maksymalnego.

* Do frytkownicy nie nalezy wlewac jakichkolwiek innych plynéw poza
olejem.

* NIGDY nie wolno zanurzac¢ korpusu frytkownicy w wodzie.

* Upewnic sie, ze wtyczka posiada wlasciwe uziemienie.

» Po zakonczeniu pracy wylacz yc frytkownice z pradu.

* Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Nie pozostawiac pracujacego urzadzenia bez nadzoru.

* Frytkownica wyposazona jest w termiczny wylacznik bezpieczenstwa. W
przypadku uszkodzenia termostatu zasilanie elektryczne jest
automatycznie odcinane, co zapobiega miedzy innymi
niebezpieczenstwu przegrzania.

» Unikac przesuwania lub przenoszenia pracujacej frytkownicy.

* Nie uzywac urzadzenia, ktérego kabel zasilania Ilub wtyczka sa
uszkodzone. Uszkodzony kabel moze zostac wymieniony jedynie przez
pracownika autoryzowanego serwisu technicznego.

» Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby niepetnosprawne, dzieci
ani przez osoby, ktére nie majg dostatecznego doswiadczenia w jego
obstudze, za wyjagtkiem sytuacji, w ktérych zostang one poinstruowane i
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bedg nadzorowane przez osobe, ktdra jest zaznajomiona z trescig
instrukcji obstugi.
» Nalezy uniemozliwi¢ dzieciom wykorzystanie urzgdzenia do zabawy.

« W celu unikniecia niebezpieczenstwa bedgacego  wynikiem
przypadkowego przestawienia bezpiecznika termicznego nie nalezy
zasila¢ urzgdzenia za pos$rednictwem zewnetrznego wytgcznika, np.
wytgcznika czasowego lub podtgczac¢ go do obwodu regularnie
wigczanego i wytgczanego przez tego typu urzgdzenie.

WAZNE: Chcac pozbyé sie urzgdzenia, NIGDY nie nalezy wyrzucaé

B\/ go do kosza. Nalezy oddac je do najblizszego PUNKTU

= SKtADOWANIA | UTYLIZACJI odpaddéw. W ten sposéb chronimy
Srodowisko naturalne.

GLOWNE ELEMENTY

Zdjemowana pokrywka z filtrem
Korpus

Pokretto regulacji temperatury
Lampka kontrolna

Misa

Uchwyty

Koszyk

Uchwyt koszyka

Podstawka na ciecz

N

O©CWONOONWN=

3 OBSLUGA

4] Przed pierwszym wykKorzystaniem urzgdzenia zalecamy umycie
koszyka (7) i zbiornika (5). W tym celu nalezy wyjg¢ koszyk (7) ze
zbiornika i wyjgc¢ koszyk (5). Koszyk i zbiornik mogq byc¢ myte wodg z
mydtem lub w zmywarce. Nie nalezy dopuszczac¢ do zamoczenia
korpusu urzadzenia (2). Po wysuszeniu ponownie zmontowac wszystkie
czesci, aby uzyc ich ponownie.

1 Ustawi¢ urzadzenie na poziomej, ptaskiej i stabilnej powierzchni, z dala
od krawedzi. Upewni¢ sie, Zze kabel zasilajacy nie zwisa z blatu, na
ktorym ustawiono urzgdzenie i nie dotyka gorgcych powierzchni.

2 Nala¢ oleju lub ciektego ttuszczu do frytkownicy. Nalezy pamietaé, ze
poziom oleju musi znajdowac sie powyzej minimum i ponizej maksimum.
Poziomy minimalny i maksymalny sg oznaczone w zbiorniku.
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3 Umiesci¢ uchwyt koszyka (8) w potozeniu pionowym i wcisng¢ metalowe
prety do otworéw w podstawce koszyka (rys. A). Nastepnie umiesci¢
uchwyt w potozeniu poziomym, tak aby pasowat do podstawki koszyka.

4 Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

5 Przekrecajac pokretto regulacji temperatury wybra¢é Zadang
temperature, w zalezno$ci od rodzaju przygotowywanej potrawy. Zapali
sie kontrolka. Kiedy olej rozgrzeje sie do ustawionej temperatury,
lampka zgasnie.

6 Umiesci¢ produkt w koszyku (7), gdy ten znajduje sie wcigz poza
frytkownica.

7 Ostroznie wlozy¢ koszyk do frytkownicy i umiesci¢ w pozycji roboczej
(rys. B). Po wlozeniu koszyka do frytkownicy zaswieci sie kontrolka,
poniewaz olej zostanie schtodzony przez wiozone don produkty ze
wzgledu na réznice temperatur. Kontrolka zgasnie ponownie, kiedy olej
znowu osiggnie ustawiong temperature.

1> Olej powinien catkowicie zakrywac produkty.

8 Zamkna¢ pokrywke (1) frytkownicy, aby zapobiec wydostawaniu sie
zapachow i opardéw.

9 Po zakonczeniu pracy otworzy¢ przykrywke frytkownicy, podnies¢
koszyk i lekko nim potrzasna¢. Nastepnie zatozy¢ w pozycji odciekania
(rys. C), umozliwiajgc sciekanie oleju.

10 Po odcieknieciu wyja¢ koszyk z frytkownicy i oprozni¢ go.

11 Ustawi¢ regulacje temperatury (3) w pozycji 0. Odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania.

12 Po schtodzeniu oleju umiesci¢ koszyk we frytkownicy i ustawi¢ uchwyt w
potozeniu pokazanym na rys. D. Jesli uzywany byt tluszcz w stanie

statym, nalezy odczeka¢ na jego utwardzenie w zbiorniku i
przechowywac frytkownice z ttuszczem w Srodku.

4 UZYWAC Z TLUSZCZEM W STANIE STALYM

5 Jezeli do smazenia wykorzystywany jest tluszcz w stanie stalym
(poprzednio nie uzywany), nalezy pamietac o nastepujacych srodkach
ostroznosci:

1 Kawalki tluszczu powinny byc roztapiane w rondlu w niskiej
temperaturze. Nadzorowac roztapianie tluszczu i utrzymywac rondel
poza zasiegiem dzieci.

40 UZYWAC Z TEUSZCZEM W STANIE STALYM
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2 Wylaczyc podgrzewanie, kiedy tylko tluszcz zostanie roztopiony.
Umiescic frytkownice w zlewie i bardzo ostroznie przelac tluszcz do
zbiornika.

1) Pamietac, aby nie przekroczyc maksymalnego poziomu zaznaczonego
na zbiorniku.

3 Jezeli wykorzystywany jest tluszcz pozostawiony w urzadzeniu z
poprzedniego smazenia, nalezy wykonac w nim dziury widelcem.
Uwazac, aby nie uszkodzic prz y tym elementéw urzadzenia.

4 Zamknac pokrywe frytkownicy, aby uniknac rozpryskiwania sie tluszczu i
nastawic pokretlo regulacji temperatury (3) na 150 C, aby tluszcz
roztapial osie powoli. Temperatura moze zostac z wiekszona po
roztopieniu tluszczu.

5 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5 Przed przystgpieniem do oprozniania i czyszczenia urzgdzenia
zaczekac, az olej zostanie catkowicie schtodzony. Wytgczy¢ frytkownice
Z pradu.
1 Koszyk, przykrywka i zbiornik moga by¢ myte wodg z mydtem, a takze
w zmywarce.
2 Korpus mozna wytrze¢ za pomocg wilgotnej szmatki.

3 Ponownie ztozy¢ wszystkie elementy, pamietajac o ich wczesniejszym
catkowitym wysuszeniu.

6 WSKAZOWKI PRAKTYCZNE

1 Przed wlozeniem do oleju lub tluszczu jedzenie powinno byc zupelnie
suche.

2 Aby zapobiec sklejaniu sie ziemniakdw, nalez y umyc je przed
smazeniem.

3 Jezeli frytkownica nie jest ciagle uzywana, zaleca sie przechowywanie
oleju lub tluszczu w lodéwce lub innym chlodnym miejscu, w szczelnie
zamknietym pojemniku. Przed wlozeniem oleju do lodéwki nalezy usunac
z niego pozostale kawalki jedzenia, uzywajac w tym celu durszlaka.

4 Olej powinien byc wymieniany, kiedy posiada ciemny kolor, brz ydko
pachnie lub gdy jedzenie ma nieprzyjemny smak. Nigdy nie nalezy
mieszac swiezego oleju z olejem lub tluszczem juz wykorzystywanym.

5 N ie pozostawiac oleju/tluszczu w wysokiej temperaturze dluzej, niz jest
to konieczne.
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6 Prz ykrywka frytkownicy powinna zawsze byc zamknieta, aby kurz lub
inne zanieczyszczenia nie mogly dostac sie do oleju lub tluszczu.

7 Zuzyty olej lub tluszcz nie powinien byc wylewany do WC ani do zlewu.
Nalezy przelac go do zamknietego pojemnika, a nastepnie zaniesc do
odpowiedniego kosza na smieci.

42 WSKAZOWKI PRAKTYCZNE
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SLOVENCINA sk

DOLEZITE
Pred pouzitim vasho zariadenia si dbékladne predcitajte tento navod a
ulozte si ho pre budtce pouZitie.

Z vnutornej alebo vonkajsej strany zariadenia odstrante vsetok material
pouzity na ochranu pocas prepravy alebo na podporu predaja, ako st
papierové alebo plastové sacky, plastoveé folie, kartony a nalepky.

Fritovaci hrniec nikdy nepouZivajte na iné tcely ako su popisané v tomto
navode.

Fritovaci hrniec nezapinajte, pokial ste neskontrolovali, Ze napétie
uvedené v technickej charakteristike je zhodné s napétim u vas doma.

Ubezpecte sa, Ze ste zariadenie pripojili k zasuvke so spravnym
uzemnenim.

Nikdy nezapinajte fritovaci hrniec, pokial nie je hladina oleja nad
minimom a pod maximom.

Do fritovacieho hrnca nenalievajte inu tekutinu ako olej.
Hlavné teleso fritézy nikdy neponarajte do vody.

Uistite sa, Ze vaSe zariadenie je pripojené k zasuvke so spravnym
uzemnenim.

Zabezpecte, aby bola zastrcka spravne uzemnena.
Po pouziti fritézu odpojte od zdroja elektrickej energie.
Udrzujte mimo dosahu deti.

Fritovaci hrniec v necinnosti nenechavajte bez dozoru.

Tento fritovaci hrniec je vybaveny tepelnym bezpecnostnym vypinacom.
V pripade zlyhania termostatu je dodavka elektriny automaticky
preruSena, co zabranuje akémukolvek prehriatiu a inym rizikam.

Ked je fritovaci hrniec zapnuty, nehybte s nim, ani ho neprena$ajte na iné
miesto.

Zariadenie nepouZivajte, pokial je poSkodeny kabel alebo zastrcka.
Pokial je kabel poskodeny, musi byt vymeneny v autorizovanom
technickom servise.

Zariadenie nesmu pouZivat’ deti, invalidné osoby alebo ti, ktori nemaju
skusenosti s pouZivanim tohto zariadenia, okrem pripadov ak boli

DOLEZITE 43

& e @ |



‘ @ FL6410.book Page 44 Thursday, June 25,2009 5:06 PM @ ‘
niekym pouceni alebo su pod dohladom niekoho, kto pozna

bezpecnostné pokyny, ktoré su pri praci so zariadenim potrebné.

» Deti by ste mali mat’ pod dozorom, aby ste sa uistili, Ze sa so zariadenim
nehraju.

« Toto zariadenie nemb6zZe byt zasobované cez externé prepojovacie
zariadenie, ako je ¢asovac a tieZ nesmie byt’ pripojené k okruhu, ktory
je pravidelne vypinany a zapinany, aby ste sa vyhli nebezpecenstvu
neumyselného vynulovania istica s tepelnou ochranou.

DOLEZITE: Ak cheete pristroj odstranit, NIKDY ho nevyhadzujte do
odpadu. Odneste ho na najblizSie MIESTO ZBERU alebo do

= najbliz8ieho centra zberu odpadkov na dalSie spracovanie. Pomézete
tym Zivotnému prostrediu.

2 HLAVNE KOMPONENTY

Odpojitelné veko s filtrom
Hlavné teleso

Ovladac pre nastavenie teploty
Svetelna kontrolka

Nadrz

Rukovéte

Ko6s

Rukovét kosa

Stojan na odkvapkanie

O©CONOODORNWN=

3 PREVADZKA

=5 Pred prvym pouzitim fritézy, odporuéame umyt’ kés (7) a nadrz (5). Aby
ste tak mohli urobit, odstrarite k6s (7) zvnutra nadrze a vyberte nadrz (5).
K6s a nadrz mézete umyt bud’ pouzitim vody so saponatom, alebo ich
vloZte do umyvacky riadu. Hlavné teleso (2) sa nikdy nesmie namocit.
Osuste a vratte v3etky casti na svoje miesto na dalSie pouZitie.

1 Zariadenie umiestnite na horizontalny, rovny a stabilny povrch v
dostato¢nej vzdialenosti od okraja. Nedovolte, aby napajaci kabel visel
cez okraj stola ¢i pracovnej plochy, alebo aby priSiel do styku s horucimi
povrchmi.

2 Nalejte do fritézy olej alebo tekuty tuk. Pamatajte na to, Ze hladina oleja
musi byt nad miniméalnou a zaroven pod maximalnou hranicou. Tieto
znacky su umiestnené vo vnutri nadrze.

44 HLAVNE KOMPONENTY
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3 Rukovat koSa (8) dajte do zvislej polohy a zatlacte kovové tyCe do
otvorov podstavca na kés (obr. A). Potom dajte rukovat do vodorovnej
polohy, az kym nezapadne do podstavca na kos.

4 Fritézu zapojte do siete.

5 Zapnite regulator kontroly teploty a vyberte poZadovanu teplotu v
z4vislosti od druhu jedla, ktoré budete pripravovat. V tom momente sa
rozsvieti svetelna kontrolka. Svetelna kontrolka sa vypne, ked olej
dosiahne pozadovanu teplotu.

6 Vyberte koS (7) z fritézy a vlozte don jedlo.

7 KoS jemne ponorte do fritézy a umiestnite do fritovacej polohy (obr. b).
Ked vlozite jedlo dovnutra fritézy, svetelna kontrolka sa zapne, pretoze
jedlo rozdielnou teplotou spdsobi schladenie oleja. Svetelna kontrolka
sa opat vypne, ked olej dosiahne teplotu nastavenu na regulatore
kontroly teploty.

=5 Jedlo by malo byt vzdy ponorené v oleji.
8 Zatvorte veko (1) fritézy, aby ste predisli Sireniu vyparov a zapachov.

9 Po pripraveni jedla otvorte veko fritézy, vyberte kéS ajemne nim
zatraste. Potom ho zaveste do polohy na odkvapkanie (obr. C) aby
z jedla odkvapkalo €o najviac oleja.

10 Ked je jedlo odkvapkané, vyberte koS z fritézy a vyprazdnite ho.

11 Regulator teploty (3) dajte do polohy 0. Nasledne zariadenie odpojte od
napajania.

12 Ked olej vychladne, umiestnite koS do fritézy a rukovat dajte do polohy,
ktora je znazornena na obr. D. Ak ste na smazenie pouzili pevny tuk,
nechajte ho stuhnut’ a fritézu odlozte s tukom vo vnutri.

4 POUZITIE S PEVNYM TUKOM

15 Pokial na fritovanie pouZivate pevny tuk (predtym nepouzity), musite
postupovat podla nasledujucich upozorneni:

1 Rozpustite kusky pevného tuku na panvici na miernom ohni. Panvici
venujte pozornost a drzte ju mimo dosahu deti.

2 Hned po rozpusteni tuku vypnite ohen. Fritézu vloZzte do umyvadla a
velmi opatrne nalejte rozpusteny tuk do nadoby.

H Pamétajte, Ze nesmiete ist nad znacku maximum zobrazenu vo vnutri
nadrze.

Pouzitie s pevnym tukom 45
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Pokial, chcete pouzit tuk, ktory je uz vo fritéze z predchadzajuceho
pouzitia, pomocou vidlicky urobte do tuku diery. Dajte pri tom pozor, aby
ste neposkodili teleso.

Zatvorte veko fritezy, aby ste sa vyvarovali striekaniu a zapnite ovladac
pre regulaciu teploty (3) na 150°C, aby sa tuk pomaly rozpustil. Ak
potrebujete, mozZete po rozpusteni tuku zvysSit teplotu.

CISTENIE A UDRZBA

Pred rozobratim a cistenim fritézy pockajte, kym olej iplne vychladne.
Fritézu odpojte od zdroja elektrickej energie.

K&s, veko a nadrz mézete umyvat’ bud vodou so saponatom, alebo v
umyvacke riadu.

Hlavné teleso a sietovy kébel vycistite vihkou tkaninou.

Vyberte vSetky Casti a nezabudnite, Zze pred ich opatovnym vratenim
musia byt Uplne vysuSené.

PRAKTICKE RADY

Pred vloZenim potravin do oleja alebo tuku musi byt uplne vysusene.
Aby ste predisli zlepeniu zemiakov, pred fritovanim ich umyte.

Ak fritezu nejdete opatovne pouzit, je pre olej alebo tuk lepSie, ak ich
uskladnite v chladnicke alebo na chladnom mieste v pevne zatvorenych
nadobach. Najskor pouZite sitko, aby ste odstranili casti jedla z oleja.

Olej vymente ked je tmavy, zapacha alebo ked jedlo dobre nechuti. N
ikdy nepridavajte cerstvy olej do pouziteho oleja alebo tuku.

Olej / tuk nevystavujte vysokym teplotam dihsie, ako je potrebne.

Fritezu skladujte vZdy so zatvorenym vekom aby ste predisli tomu, Ze do
oleja alebo tuku napadal prach a iné necistoty.

Olej alebo tuk, ktory chcete vyhodit, nevylievajte do WC ani umyvadla.
Vlozte ho do uzatvorenej nadoby a vyhodte do vhodneho odpadkoveho
kosa.

CISTENIE A UDRZBA
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MAGYAR hu

HASZNALATI UTMUTATO

Kedves Vasarlo!

Kdszdnjuk, hogy megvasarolta készilékinket. Reméljik, hasznos tarsa
lesz otthonaban.

A megfelelo mukddés alapfeltétele a szakszeru hasznalat, ezért kérjuk,
figyelmesen olvassa at a hasznalati utasitast.

FONTOS

Olvassa el figyelmesen ezeket az utasitasokat a késziilék hasznalata
elétt, és tartsa meg Gket a j6vébeni hivatkozasok céljara.

Tavolitsa el az 6sszes, a szallitaskor vagy a bemutatéteremben hasznalt
védbelemet, példaul a papir vagy milanyag tasakokat, mianyag
lapokat, a készlilék kiilsé vagy belsé oldalan lévé kartonpapirt és
matricakat.

Az olajsiitot csak rendeltetésszeruen, a jelen hasznalati utasitasnak
megfeleloen hasznélja.

Mielott bekapcsolja az olajsiitot, ellenorizze, hogy a halézati feszliltség
megfelel-e a késziiléken feltiintetettnek.

Mindig csak megfeleloen féldelt csatlakozbhoz csatlakoztassa am
készliléket.

Az olajstitot semmiképp ne kapcsolja be, ha az olaj szintie a minimum
szint alatt vagy a maximum szint felett van.

Az olajon illetve zsiradékon kiviil tilos barmilyen mas folyadékot az
olajstitobe tenni.

Az olajsiit6-hazat SOHA NE meritse vizbe.

Gyozodjén meg arrél, hogy a halézati csatlakozé megfeleloen foldelt.
Hasznalat utan huzza ki az olajsiito dugaszat a csatlakozoéaljzatbol.
A készliléket gyermekektol tartsa tavol.

A bekapcsolt olajstitot ne hagyja felligyelet nélkiil.

A készlilék biztonsagi hofokszabalyozéval van felszerelve. A termosztat
meghibasodasa esetén a hofokszabalyoz6 megszakitia az aramkoért, és
megovja a készliléket a tulheviiléstol és egyéb veszélyektol.
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* Az olajstitot mukbdés kbzben ne mozgassa.

« Sériilt elektromos vezetékkel vagy csatlakozédugéval ne hasznalja a
készliléket! A sériilt vezetéket hivatalos szakszervizben kell javittatni.

* A fizikai, érzékszervi vagy lelki értelemben korlatozott személyek
(beleértve a gyermekeket is), illetve a késziilék hasznalatat nem ismerék
kizardlag a biztonsagukért felelés személy felligyelete mellett
hasznalhatjak a készliléket.

* A készilékkel gyermekek nem jatszhatnak.

« Nem hasznélhatjdk a késziiléket gyermekek vagy magatehetetlen
személyek, tovabba a készlilek hasznalatat nem ismeré személyek,
kivéve akkor, ha feliigyeletiiket a készliilék hasznalatahoz tartozo
biztonsagi utasitasokat ismerd személy végzi.

FONTOS: Amennyiben méar nincs sziiksége a készlilékre, SOHA ne
dobja azt a haztartasi hulladékba. A készlilék szakszert

= Aartalmatlanitasa érdekében keresse fel a legkbzelebbi
HULLADEKHASZNOSITASSAL FOGLALKOZO SZOLGALTATOT.
llyen médon is hozzéjarulhat kérnyezete megdévasahoz.

3 FO ALKOTORESZEK

Leveheté fedél sziirével
Késziilékhaz
Hémérséklet-szabalyozd
Jelzéfény

Tartéedény

Fogantyuk

Kosar

Kosar fogantyuja
Csepegtetd allvany

©CONOOONANWN=

4 MUKODTETES

5 Az olajsiitd elsé hasznalata el6tt javasoljuk, hogy mossa el a kosarat (7)
és a tartéedényt (5). Ehhez vegye ki a kosarat (7) a tartéedénybdél majd
vegye ki a tartéedényt is (5). A kosarat és az edényt mososzeres vizzel
vagy mosogatégépben is elmoshatja. Soha ne engedje, hogy maga a
készlilék (2) nedves legyen. Amikor megszaradtak, helyezze vissza az
osszes alkatrészt.

1 Helyezze a készlléket egy vizszintes, sima, stabil fellletre, tavol a
széleitdl. Ugyeljen arra, hogy a tapvezeték ne logjon le az asztalrél vagy
a munkafellletrdl, és ne érintkezzen forré fellletekkel.

FO ALKOTORESZEK
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2 Ontse az olajat vagy folyékony zsirt a siitébe. Ne feledje, hogy az

olajszintnek a minimum szint felett és a maximum szint alatt kell lennie.
Ezek a jelolések az edény belsé fellletén talalhatok.

3 Allitsa a kosar fogantyujat (8) fiiggéleges helyzetbe, majd szoritsa be a
fémrudakat a kosar tartdlyukaiba (A. abra). Ezutan allitsa vizszintes
helyzetbe a fogantyut, amig az a kosartartéba nem illeszkedik.

4 Csatlakoztassa a siit6t az elektromos hal6zathoz.

5 Forgassa el a hd&mérséklet-szabdlyozét és vélassza ki a kivant
hémérsékletet, a sutni kivant ételtdl fliggben. Ekkor kigyullad a jelz&fény.
Amikor az olaj h6mérséklete eléri a kivalasztott értéket, a jelz6fény kialszik.

6 Helyezze az ételt a kosarba (7) ugy, hogy a kosar kivil van a sitén.

7 Ovatosan engedje bele a kosarat a siit6be, és helyezze siitési helyzetbe
(b. abra). Amikor az ételt az olajsiitébe helyezi, a jelzéfény kigyullad,
mivel a behelyezett étel leh(ti az olajat a h6mérséklet-kuldnbség miatt;
és csak azutan alszik ki ismét, amikor az olaj hémérséklete Gjbol eléri a
hémérséklet-szabalyozdn jelzett értéket.

5 Fontos, hogy az olaj mindig ellepje az ételt.

8 Csukja le a fedelet (1), hogy megakadalyozza a g6zdk és szagok
szétterjedését.

9 A sutés végeztével nyissa ki az olajsuté fedelét, emelje ki a kosarat,
majd évatosan razza meg. Ezutan akassza csepegtetd helyzetbe (abra.
C), hogy az ételrdl a lehet6 legtdbb olaj lecsepegjen.

10 Miutan az olaj lecsepegett, vegye ki a kosarat és Uritse ki a tartalmat.

11 Allitsa a hémérséklet-szabalyozét (3) a 0 helyzetbe. Majd huzza ki a
készuléket a halézatbal.

12 Miutan az olaj lehdilt, helyezze a kosarat az olajsiitébe és allitsa a fogantyut
az itt abrazolt helyzetbe: D. abra. Ha zsirt hasznalt, hagyja, hogy a kih(lt
zsir a tartalyban megszilarduljon. Az olajsttét a zsirral egydtt tarolja.

5 HASZNALAT SZILARD ZSIiRRAL

5" Ha a sliitéshez (korabban nem hasznalt) zsirt hasznal, végezze el az
alabbi ovintézkedéseket:

1 Alacsony homérsékleten olvassza meg a zsirt egy serpenyoben. A muvelet
folyaman ne hagyja feligyelet nélkiil a serpenyot és tartsa tavol gyermekektol.

2 Vegye le a tuzhelyrol, amint a zsir megolvadt. Helyezze az olajsutot a
moso gatdba, és nagyon évatosan dntse a megolvadt zsirt az edénybe.

(1) Ne lépje tul az edényen jelzett maximalis szintet.

HASZNALAT SZILARD ZSIRRAL 49
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Ha az edényben lévo zsirt, ami egy korabbi sutésbol maradt, szeretné
ujbal felhasznalni, egy villa segitségével lazitsa fel, alakitson ki lyukakat
benne. Vigyazzon, nehogy megsértse a bevonatot.

A zsir kifroccsenésének megakadalyozasa érdekében zarja le az olajsiito
fedelét és allitsa a hofokszabalyozét (3) 150 °C értékre, hogy a zsir lassan
megolvadjon. Ha a zsir megolvadt, névelheti a bedllitott homérsékletet.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Az olajsiité szétszerelése és tisztitasa elbtt varja meg, mig az olaj
teljesen lehlil. Huzza ki az olajsiitét a konnektorbdl.

A kosar, a fedél és a tartbedény mosdszeres vizzel vagy
mosogatoégépben tisztithato.

A készulék maga nedves ruhaval attérélheté.

Helyezze vissza az 0sszes alkatrészt, és ne feledje, hogy teljesen meg
kell szaradniuk, miel6tt vissza helyezi 6ket.

PRAKTIKUS TANACSOK

Az ételnek teljesen szaraznak kell lennie az olajsutobe vald
behelyezéskor.

Mossa meg a burgonyat mielott kisitné, annak érdekében, hogy a
darabok ne ragadjanak 6ssze.

Ha hosszabb ideig nem hasznalja az olajslitot, az olajat vagy a zsiradékot tarolja
hutoben vagy huvés helyen, szorosan lezar t edényben. Szurje le az olajat és a
zsiradékot, hogy a stités kdzben levald ételdarabkak ne maradjanak benne.

Cserélje az olajat, ha az so6tét szinuvé valik, ha rossz szagu vagy ha az
elkészllt étel rossz izu. Soha ne adagoljon friss olajat vagy zsirt a
hasznalt zsiradékhoz.

Ne tartsa a sziikséges idonél tovabb magas hofokon az olajat vagy a zsirt.

Az olajsuitot mindig lezart fedéllel tarolja, hogy por vagy mas anyagok ne
kerulhessenek az edénybe.

A mar nem hasznalt olajat vagy zsirt ne 6ntse a WC, vagy a mosogaté
lefolyojaba. A hasznalt zsiradékot tegye zart edénybe és helyezze el a
megfelelo szeméttaroldban.

50
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A készilék tisztitasahoz hasznaljon enyhén megnedvesitett térlékendét és -
amennyiben sziikséges - enyhe tisztitdszert. A labmasszazst semmilyen
kérdlmények kézott ne meritse vizbe.

9 MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

LA HTM Kft. mint a termék forgalmazdja kijelenti, hogy a termék a 79/1997.
(X11.31.) IKIM rendeletnek megfelel.”

* Névleges feszliltség: 220-240V
* Névleges teljesitmény: 1000 W c €
+ Erintésvédelmi osztaly:  Class |

10 FORGALMAZZA

HTM Nemzetkozi Kereskedelmi Kit.
1046 Budapest, Kiss Erné u. 3.

Fax: (1) 369-0403
Tel.. (1) 370-4074
(1) 370-1041

11 GARANCIA FELTETELEK
* A garancia minden gyartasi vagy anyaghibabol ered6 mikddési
rendellenességgel kapcsolatban egy év.
« Ajotallas nem terjed ki a helytelen hasznalatbdl eredd hibakra. m
* A garancia nem érvényes, ha az Uzletben nem teljesen vagy helytelenul

toltotték ki ill. pecsételték le a garanciajegyet.

* Nem vonatkozik a garancia az olyan karosodasokra, amelyek a
helytelen hasznélatbdl vagy szallitdsbdl erednek. Ez olyan esetekre is
érvényes, amikor a készuléket nem megfelelé foldelési dugaljhoz
csatlakoztattak.

» Ugyancsak érvénytelen a garancia, ha a késziléket illetéktelen (hozza
nem érté személy) prébalja javitani, aki nem tartozik a vevészolgalathoz
vagy hivatalos szervizhez.

A meghibasodott késziiléket — beleértve a halozati csatlakozod vezetéket is —
csak szakember, szerviz javithatja.
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BAXHO

lMpoyememe eHUMamesiHO me3u UHCmMpyKuuu, npedu da npucmubiume
KbM U3riofni3gaHe Ha ypeda U au 3anazeme 3a e8eHmyarsiHu cripasku
6noelwe.

OmcmpaHeme om ebHWHamMa cmpaHa U Oom ebmpewHocmma Ha
ypeda 6CUYKU efleMeHmu, u3rosiseaHu 3a rpednasgaHe ro epeme Ha
mpaHcrnopmupaHemo unu 3a peknamMHu fMpoMouuUU, Kamo Hanpumep,
XapmueHru unu rniracmmacosu mop6u, riacmmacoeo ¢onuo, KapmoH u
cmukepu.

He usnonzealime ¢hpumiopHuUKa 3a dpyau yesu, 0C8eH ornucaHume 8
mas3su UHCMPYKYUSI.

He ekmoyealime ¢pumiopHuka npedu Oa ce ysepume, 4e
HarnpexeHuemo, rno- co4eHo Ha mabesikama cbC crieyugukayuume,
omeoeaps Ha HanpexeHuemo e doma 8u.

Yeepeme ce, de ekrousame ypeda 8 dobpe 3a3eMeH KOHmakm.

Hukoeza He ekrrougalime hpumropHUKa, ako oriuomo e nod MuHUMyma
unu Had Makcumyma.

He cnazatime eb8 ppumiopHuka Opyau meyHoCmu OC8eH Ma3HUHa.
HWKOIA He nomansitime Kopryca Ha ¢hpumiopHUKa 8b8 8oda.
Yesepeme ce, ye wencenbm e dobpe 3a3eMeH.

Cned ynompeba uskrroysalime ¢chpumiopHUKa.

Jpwxme ypeda danevye om Oeua.

He ocmassitime ¢ppumiopHuka 6e3 Had30p o epeme Ha paboma.

To3u ¢ppumropHUK e 0bopydsaH ¢ npedna3Ho MepMuU4YHO ycmpolcmeo.
B cnyyal Ha nospedeH mepmocmam, efiekmpudYyeckama gepuaa ce
rpekbcea asmomamuyHo, Koemo npedomepamsiea ornacHocmma om
npeapsisaHe, Kakmo u Opyau puckKoee.

U3bszealime mecmeHemo Ha chpumiopHuka 0oKamo yHKUUOHUpa.

He usnonssealime ypeda, ako Hezosusim kaben unu ujerncesn ca
rnospedeHu. Ako kabesibm e noepedeH, mol mpsibea da ce nooOMeHuU om
omopu3upaH MexHUK.

To3u yped He mpsibea Oa ce usnon3sa om deua u uHganudu uau om
Xopa, Koumo HsiMam onum ¢ yriompebama Ha ypeda, OC8EH aKo He ca
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HacoygaHu unu HabmwdasaHu om HAKoOU, KOUMO no3Hasa
uHcmpykyuume 3a besonacHocm, Yuemo crasgaHe e Heobxodumo 3a
u3srion3eaHemo Ha ypeoa.

» [euama mpsibsa da ce Habnodasam u da He UM ce rosgornsiea 0a cu
uepasm c ypeda.

* C oened npedomepamsieaHemo Ha pucka nopodeH om cry4alHo
3aHyrnsieaHe Ha MepMuYHUS npedna3umes, mo3u npubop He mpsibea
Oa 6b0e nocmassH 0o ycmpoulicmeo ¢ 8bHWHO MPEeBKIItY8aHe Kamo
mativep unu Oa 6b0e cebp38aH KbM eflekmpudecka eepuaa, Kosimo
pezynsipHo e eK/IrY8aHa U U3KrYeaHa 00 CbOPBbKEHUEeMO.

BAX>KHO: Koeamo uckame da usxebpriume ypeda, HE 2o
usxewbprisitime 8 06UKHO8EH KOHMeliHep 3a 6OKIyK. 3aHeceme 2o 8

—  Hal-651u3kust NMYHKT unu LUEHTBP 3A TAKVBA OTIAAOBLIN 3a da
6b0e obpabomeH. Taka noMazame 3a ora3gaHemo Ha OKOsIHama
cpeda.

2 OCHOBHW KOMINOHEHTHU

lModsuxxeH kanak ¢ ¢hunmbp
Kopnyc

Peeynamop Ha memnepamypama
CeemisuHeH uHAukamop

Cwo

Apbxku

KowHuya

Jlpbxka 3a KowHuyama

Cmolika 3a omuexoaHe

O©CWONODONWN=

3 EKCIUJIOATAUUA

=5 [Ipedu nbpeoOmMO u3rnon3eaHe Ha hpumiopHUKa, rpernopbysame Oa
uamueme KowHuuyama (7) u cuoa (5). 3a uenma maxHeme KowHuyama
(7) om cbla u ussademe cwboa (5). Moxxeme da usmueme KowHuyama
u cbn0a 0obpe ¢ nomouwjma Ha caryHeH pasmeop usiu 8 CbOOMUSI/IHa
mawuHa. Hukoaa He donyckalime Kopriyca Ha ypeda 0a ce HaMOKpUu (2).
Cnied uscywasaHe nocmaseme obpamHo yacmume Ha ¢hpumIopHUKa.

1 lNocTaBeTe ypeaa Ha XOPWU3OHTaNHa, paBHa, CTaburHa MOBBPXHOCT,
Janey oT HelHuA Kkpan. He gonyckanTe 3axpaHBawmaT kaben aa Bucu
oT pbba Ha macaTa unu paboTHaTa NOBLPXHOCT, HUTO Aa ce gonupa 4o
ropeLya noBbpPXHOCT.

OCHOBHU KOMINOHEHTHU 53
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M3cuneTe onvMoTo Unun Te4HaTa MasHMHa BbB OpUTIOpHMKA. 3anomHeTe,
HMBOTO Ha onnoTo TpsibBa Aa 6bae Hag MUHUMYMa M No4 MakcuMyma.
Tesun HMBa ca oTOeNsi3aHN BLTPE B CbAa.

MocTaBeTe ApbXkaTa Ha KOWHWLATa (8) BbB BEPTUKAMHO MOMNOXEHWE U
BKapanTe MeTanHuTe NPbYKU B OTBOPUTE 3a 3aKpernBaHe Ha KoLHUuaTa
(dour. A). Cnep ToBa nocTaBeTe ApbXKKaTa B XOPM30OHTANHO NOSIOXEHNE,
[AokaTo Briese B onopara 3a KolHuuaTa.

BkritoveTe dpuTIopHMKa B enekTpuyeckata mpexa.

3aBbpTeTe perynatopa Ha TeMmnepaTypaTa W u3bepeTe xenaHarta
TeMmrepaTtypa, B 3aBUCMMOCT OT MPUroTBsIHATa XpaHa. B To3n MomeHT
CBETNUHHUST MHAMKATOp LWe cBeTHe. KoraTo onuoTo [OCTUrHE
nsbpaHaTa TemnepaTypa, KOHTPONHUST MHOUKATOP LLE Ce MU3KITHOUN.

lMocTtaBeTe xpaHaTa B kowHuuaTa (7), AOKaTO KOLIHWLATA € W3BbH
pUTIOPHUKA.

BHumaTenHo cnycHeTe kowHMLaTa BbB (PPUTIOPHMKA U S NOCTaBETE B
nonoxeHue 3a nbpxeHe (Purypa B). Korato xpaHaTa ce nocTaBu BbB
pUTIOPHMKA, CBETNUHHUAT WHOMKATOP Le ce BKIOYMU, Tbil KaTo
XpaHaTa BOAM [0 OXnaXJaHe Ha MasHuHaTa nopaauv TemnepartypHara
pasnuka, M LlWe Cce MW3KI4YM OTHOBO, KOrato OfnunoTO [OCTUrHE
Temneparypara, 3agajeHa Ypes perynaropa.

=5 XpaHama euHaau mpsibea 0a 6b0e rokpuma om ofuomo.

3artBopeTe kanaka (1) Ha pUTIOPHKKa, 3a Ja NpedoTBpaTUTe MNyLUIEK U
MUPU3MMU.

Cnep m3nbpxBaHe Ha XpaHaTa, OTBOPETE Kanaka Ha (PUTIOPHMKA,
noBAWMrHeTE KollHMUaTa M neko 8 pa3tbpcete. Cnep ToBa, 3akadveTe
KOLLHULATa B nonoxeHue 3a otuexaaHe (dwur. C), 3a ga Mmoxe xpaHaTa
nobpe ga ce oTuean OT MasHMHaTa.

10 Cnep kaTo xpaHaTta ce oTuean, u3BageTe KowHuuata oT PUTIOPHMKA

N A n3npasHeTe.

11 MocTaBeTe TemnepaTypHus perynatop (3) B no3vuusi 0. Cnep ToBa

M3KNK4eTe ypeaa o1 3axpaHBaHETO.

12 lWom onnoTo ce oxnaau, NOCTaBeTe KOLWHWLATa BbB (PPUTIOPHMKA, a

ApbXKaTa B No3vumsiTa, nokasaHa Ha dur. D. Ako nsnonseate TBbpaa
MasHWHa, OCTaBeTe 5 [a Ce CrbCTU B CbAa U CbXpaHeTe OPUTIOPHUKA C
HeA B Hero.

EKCIJIOATALUNA
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4 W3NON3BAHE HA TBbPOA MA3HUHA

5 AKO usnonseame mebpda MasHUHa 3a MbpxxeHe (He yrnompebsisaHa
npedsapumeriHo), mpsibea da e3ememe criedHume npednasHu MEPKU:

1 PasToneTte napyeTaTta HoBa TBbpAa Ma3HWHa 3a MbpPXKeHe B TUraH npu
HWCKa Temnepatypa. HabniogasainTe TuraHa npes UANoTO Bpeme 1 ro
nasete oT Aeua.

2 WN3knodeTe KOTNOHA BeAHara crieq pasTonsBaHe Ha MasHuHaTa.
MoctaBeTe bpuTIOPHUKA B KyXHEHCKaTa MMBKA M MHOIO BHMMAaTenHo
HanenTe pasTorneHaTa Ma3HMHa B Cbaa.

(1] He Hadsuwasatime ommemkama 3a MakcuMyM Ha cboa.

3 Ako LWe wusnonsBaTe ocTaHanata BbB (PUTIOPHMKA MasHWHA OT
NpeaviHO MbPXKEeHe, HanpaBeTe HSKONKO Aynku B MasHMHaTa C
nomMoLiTa Ha Bunuua. |_|pl/l ToBa BHMMaBanTe Aa He noBpeaunTe CTeHuTe
Ha ypegna.

4 3atBopeTe kanaka Ha (puTIOpHMKA, 3a Oa usberHete npbCKATE U
3aBbpTeTE perynatopa Ha Temnepartypata (3) Ha 1500, 3a ga
pastonuTe 6aBHO MasHMHaTa. AKO XenaeTe, MOXe [a yBenuuute
TemnepartypaTa cnef Kato MasHuHaTa ce CTOnw.

5 MNOYUCTBAHE U NOOAOPBXKA

=¥ M3yakalime onuomo Hanb/iHO Oa ce oxnadu npedu Oa
npucmsrume KbM  pasanobseaHe U no4ucmeaHe  Ha
pumropHuka. MN3knrodeme hpumropHUKa om KOHmaxkma.

1 KowHunuarta, kanakbT U CbAbT MOraT ga ce M3MMBaT CbC canyHeHm
pa3TBOp MMM B CbAOMMsINIHA MaLUMHA.

KopnycbT Moxe Aa ce nsbbpcBa € BnaxHa Kbpna.

MocTaBeTe 06paTHO BCUYKM HaCTU N NOMHETE, 4Ye Te Tpﬂ6Ba na
Ca HanmbJ1HO CyXu, npegu aa rm crnobuTte oTHOBO.

6 TMPAKTUYECKU CBbBETH

1 XpaHnata TpsibBa Aa e HanbrHO cyxa, Npeau Aa A NocTaBuTe B ONMOTO
U MasHuHaTa.

2 3a pa npepnasvTte kapToduTe OT 3anenBaHe eaviH 3a Apyr, U3MUATE T
npegu NbpxeHe.

3 AkKo HeimMa ga uv3nonseaTe NMOCTOsIHHO (OpUTHOpPHUKA, Hali-gobpe e aa
ObPXKUTE ONMOTO UM Ma3HMHATa B XNaAWUITHUK UIW HA CTYAEHO MSACTO B
nobpe 3aTtBopeH cba. [lpegBaputenHo, € MOMOLWTa Ha LUedka,
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OTCTpaHeTe BCUYKM HaCTuUUuKM OT XpaHa, KOUTO eBEeHTyallHO MOXe [a Cca
nonagHanu B oninoToO.

4 CmeHeTe OnMoTO, ako MOTbMHee, 3amnoyHe Aa Mupuie nowo umnum

XpaHaTa nMa HenpusaTeH BKyc. Hukora He gobaBanTe NpsCHO ONMO Unu
Ma3HVHA KbM U3MOMn3BaHUTE.

5 He octaBsiiTe onvo/MasHuMHa Npu BUCOKa TemnepaTypa 3a Mo-Abrro
Bpeme, OTKOJIKOTO € HeOBX0AMMO.

6 BuHarv OpbxTe dpuTIOpHMKA CbC 3aTBOPEH Kanak, 3a ga npegnasurte
no NagaHeTo Ha Npax Unu Apyrv NpeamMeTy B ONMOTO UM MasHuHaTa.

7 OTnagb4yHOTO ONMO WM MasHUHA He TpsAbBa Oa ce M3XBbpnsA B
ToarneTHaTa unv B MuBkaTa. lNocTaBeTe v B 3aTBOPEH KOHTENHEpP U T
n3XBbPIIETE B NOAXOASALA kocha 3a Boknyk.

56 lMPAKTUHECKW CBBETU
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HRVATSKA hr

VAZNO

Prije uporabe aparata, paZljivo procCitajte ove upute i saCuvajte ih za
buduce potrebe.

Uklonite sve zaStitne i promotivne materijale s vanjske i unutarnje strane
aparata, kao Sto su papirne ili plasti¢ne vrecice, plasti¢ni omoti, karton i
naljepnice.

Fritezu koristite samo u svrhu koja je opisana u ovom prirucniku.

Ne ukljucujte fritezu ukoliko napon naznacen na plocici specifikacija
uredaja ne odgovara naponu vasega kucanstva.

Aparat prikljucite na propisno uzemlijenu uticnicu.

Nikada ne prikljucujte fritezu ako kolicina ulja nije iznad minimuma te
ispod maksimuma.

Ne ulijevajte u fritezu ikakve druge tekucine osim ulja.
Nikada ne uranjajte kuciste friteze u vodu.

Utikac treba biti pravilno uzemdljen.

Nakon uporabe, iskljucite fritezu iz napajanja.

Aparat drZite izvan dohvata djece.

Ukljucena friteza treba biti pod stalnim nadzorom.

Ova friteza opremljena je sigurnosnim toplinskim prekidacem. U slucaju
kvara termostata, doci ce do automatskog prekida napajanja, cime se _
sprjecava rizik od pregrijavanja i ostalih opasnosti.

Ne pomicite i ne premjeStajte fritezu tijekom rada.

Ne koristite aparat ukoliko je ostecen kabel ili utikac. Osteceni kabel smije
zamijeniti samo ovlasteni servis.

Ovaj uredaj ne smiju Koristiti osobe s posebnim potrebama i djeca, kao
ni oni koji nemaju iskustva u koristenju ovakvih uredaja, osim kada im
pomazu ili ih nadziru osobe koje poznaju sigurnosne napomene koje je
potrebno slijediti za koriStenje uredaja.

Djeca se ne smiju igrati s aparatom te moraju biti pod nadzorom.

Da biste izbjegli opasnosti povezane s neZeljenim resetiranjem termalne
sklopke, ne prikljucujte aparat na eksterni sklopni uredaj, poput
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vremenskog releja, kao ni na strujni krug koji distributer elektricne
energije redovito ukljucuje i iskljucuje.

VAZNO: NIKADA ne bacajte aparat u kantu za ofpatke. Odnesite ga
u najblize ODLAGALISTE ili deponij u blizini vaseg doma. Time

= pomaZzete u zasltiti okolisa.

2

GLAVNI DIJELOVI

Odvaojivi poklopac s filtrom
Kuciste

Regulator temperature
Pokazna lampica

Posuda

Rucke

Kosara

Rucka kosare

Stalak za istjecanje

O©CONODODORNWN=

RAD

Prije prve uporabe friteze, preporuceno je oprati koSaru (7) i posudu (5).
Kako bi to ucinili, koSaru (7) izvucite iz posude i izvadite posudu (5).
KoSaru i posudu moZete oprati vodom i sapunicom ili u perilici za sude.
Nemojte dozvoliti da se kuciste uredaja namoci (2). Kada se osusi,
vratite sve dijelove na mjesto kako biste ih koristili.

Uredaj postavite na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu, $to dalje od
rubova. Strujni kabel ne smije visjeti preko ruba pulta ili radne povrsine
te ne smije doéi u dodir s vruéim povrSinama.

Ulijte ulje ili teku¢u mast u fritezu. Pripazite da razina ulja bude iznad
minimuma i ispod maksimuma. Razine su naznacene unutar posude.

Rucku koSare (8) postavite vertikalno i utisnite metalne Sipke u otvore
nosaca na koSari (slika A). Potom postavite ru¢ku horizontalno dok ne
usjedne u nosac koSare.

Utaknite fritezu u struju.

Namjestite regulator temperature na Zeljenu temperaturu, ovisno o vrsti
hrane koju namjeravate prziti. Ukljucit ée se kontrolna lampica. Kada ulje
dostigne izabranu temperaturu, kontrolna lampica ¢e se ugasiti.

Postavite hranu u koSaru (7) koju ste izvadili iz friteze.

Lagano postavite koSaru u fritezu i namjestite ju u polozaj za przenje
(slika b). Kada postavite hranu u fritezu kontrolna lampica ¢e se iskljuciti,
buduéi da zbog razlike u temperaturi dolazi do hladenja ulja, te ¢ée
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ponovno zasvijetliti kada bude dostignuta temperatura na koju je

namjesten regulator temperature.

5 Hrana uvijek treba biti prekrivena uljem.

8 Zatvorite poklopac (1) na fritezi kako bi se sprijecili izlazak para i
neugodnih mirisa.

9 Nakon przenja hrane, otvorite poklopac friteze, izvadite koSaru i laganu
ju protresite. Potom postavite koSaru u polozaj za cijedenje (slika C)
kako bi se iz hrane iscijedilo Sto vise ulja.

10 Nakon $to je hrana ocijedena, izvadite koSaru iz friteze i ispraznite ju.

11 Namjestite regulator topline (3) u polozaj 0. Zatim izvucite kabel iz
napajanja.

12 Nakon $to se ulje ohladilo, vratite koSaru u fritezu i drSku postavite u
polozaj kao na slici D. Ako koristite krutu mast, ostavite ju da se stvrdne
u posudi, a potom pohranite fritezu zajedno s mascu.

4 UPOTREBA SA KRUTOM MASTI

1) K ada za prZenje koristite krutu mast (po prvi puta), potrebno je poduzeti
sliedece mjere opreza:

1 U tavi otopite komadice nekoriStene krute masti za przenje na niskoj
temperaturi. Uvijek drzite tavu pod nadzorom i izvan dohvata djece.

2 Iskljucite Stednjak kada je mast otopljena. Postavite fritezu u sudoper i
pazljivo ulijte otopljenu mast u posudu.

(1] Ne smijete prijeci oznaku maksimuma naznacenu unutar posude.

3 K ada Zelite koristiti mast koja je koriStena prilikom ranijeg przenja,
vilicom napravite rupe u masti. Pazite da ne ostetite posudu. _

4 Zatvorite poklopac friteze kako biste sprijecili prskanje i okrenite regulator
temperature (3) na 150° kako bi mast polako omekSala. MoZete povecati
temperaturu po zelji, nakon sto je mast otopljena.

5 CISCENJE | ODRZAVANJE

5 Ulje treba biti potpuno ohladeno prije rastavijanja i ¢is¢enja friteze.
Izvucite kabel iz napajanja.

1 KoSaru, poklopac i posudu mozete oprati vodom i sapunicom ili u perilici
za sude.

2 Kuciste se moze brisati vlaznom krpicom.
3 Svi dijelovi trebaju biti potpuno suhi prije ponovnog sklapanja.

UPOTREBA SA KRUTOM MASTI 59
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6

PRAKTICNI SAVJETI
Namirnice trebaju biti potpuno suhe prilikom stavljanja u ulje ili mast.
Kako biste sprijecili lijepljenje krumpirica, operite ih prije przenja.

Ukoliko fritezu ne namjeravate neprestano koristiti, ulje ili mast pohranite
u hladnjak ili na hladno mjesto u cvrsto zatvorenim spremnicima. Prije
pohrane, pomocu cjedila uklonite eventualne ostatke hrane iz ulja.

Ulje izmijenite kada postane tamno, kada ima neugodan miris ili kada
hrana ima lo$ okus. Nikada nemojte dodavati svjeZe ulje vec koristenom
ulju ili masti.

Ne ostavljate ulje/mast na visokim temperaturama dulje nego je
potrebno.

Poklopac friteze treba uvijek biti zatvoren, kako ne bi doSlo do kvarenja
ulja ili masti zbog praSine ili drugih tvari.

Iskoristeno ulje ili mast nikada ne ispustajte u WC ili umivaonik. Pohranite
ih u zatvoreni spremnik i odlozite u prikladnu kantu za otpatke.
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ROMANA ro

1 IMPORTANT

« Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a folosi aparatul si pastrati-
le pentru a le putea consulta pe viitor.

+ Indepértati toate elementele care au fost folosite pentru protejarea
aparatului pe durata transportului sau pentru promotii de vanzare, cum
ar fi pungi de plastic sau de hartie, foi de plastic, cartoane si etichete,
care sunt prezente atat in interiorul aparatului cat si pe exteriorul
acestuia.

* Nu folositi friteuza pentru alte scopuri decat cele descries in aceste
instructiuni.

* Nu introduceti aparatul in priza inainte de a verifica daca tensiunea din
locuinta dumneavoastrd se potriveste cu cea indicatd pe placuta cu
specificatii.

* Nu conectati friteuza decat dacéa nivelul uleiului este deasupra nivelului
minim gi sub nivelul maxim.

* Nu puneti in friteuza nici un alt lichid in afara de ulei.

* Nu scufundati niciodata friteuza in apa.

* Introduceti aparatul intr-o prizé care are o impdmdantare adecvata.
» Asigurati-va cd priza este corect impdmantata.

» Dupa folosire scoateti friteuza din priza.

* Nu lasati la indemana copiilor.

* Nu lasafi friteuza nesupravegheatd atunci cand aceasta este in_
functiune.

» Aceasta friteuza este dotatd cu un sistem termic de siguranta. In cazul
in caretermostatul se defecteaza, curentul electric este intrerupt in mod
automat — fapt ce impiedica orice risc de supraincélzire sau de aparitie
a altor pericole.

+ Evitati deplasarea sau asezarea in alt loc a friteuzei in timpul functionarii
acesteia..

* Nu folositi aparatul dacé acesta are stecherul sau cablul de alimentare
deteriorate. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit la o unitate service autorizata.

IMPORTANT 61
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» Acest aparat nu trebuie folosit de copii si persoane cu dizabilitati sau de

cei fara experienta in folosirea aparatului, cu exceptia cazului in care
sunt indrumati sau supravegheati de persoane care cunosc
instructiunile de utilizare care trebuie urmate pentru utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a fi siguri cd nu se joaca cu aparatul.

Pentru a evita pericolele ce pot apdrea in urma unei resetari accidentale
a decuplarii termice, acest aparat nu trebuie alimentat printr-un
dispozitiv de comutatie extern, cum ar fi un temporizator gi, de
asemenea, nu trebuie conectat la un circuit care este in mod regulat
inchis si deschis de cétre dispozitiv.

E IMPORTANT!! Atunci cand doriti s& aruncati aparatul

dumneavoastrd, NU IL aruncati la gunoi. Duceti-l la cel mai apropiat

== PUNCT DE COLECTARE a materialelor uzate, pentru a fi prelucrat

N

corespunzdétor. Astfel veti contribui la ingrijirea mediului inconjuréator.

COMPONENTELE PRINCIPALE

Capac detasabil cu filtru

Corp principal

Buton de reglare a temperaturii
Indicator luminos

Cuva

Ménere

Cos

Manerul cosului

Suport pentru scurgere

©CONOOORNWN=

FUNCTIONARE

Inainte de a folosi friteuza pentru prima data, vé recomand&m s& spélati
cosul (7) si cuva (5). Pentru aceasta, scoateti cosul (7) din interiorul
cuvei si apoi scoateti cuva (5). Puteti spéla cosul si cuva fie folosind apa
cu sapun, fie punéndu-le in magina de spélat vase. Nu permiteti corpului
principal al aparatului s& devind ud (2). Dupa uscare, montati toate
articolele pentru a le folosi din nou.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila, departe de
margini. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei
sau a suprafetei de lucru si sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Puneti uleiul sau grasimea lichida in friteuza. Nu uitati ca nivelul uleiului
trebuie sa fie peste minim si sub maxim. Aceste niveluri sunt indicate in
interiorul cuvei.
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3 Asezati manerul cosului (8) in pozitie verticala si introduceti tijele de

metal in orificiile de sprijinire a cosului (fig. A). Apoi agsezati manerul in
pozitie orizontala pana cand se fixeaza in suportul cosului.

4 Conectati friteuza la reteaua de alimentare cu curent electric.

5 Rotiti butonul de reglare a temperaturii si selectati temperatura dorita, in
functie de alimentele care trebuie prajite. in acest moment, indicatorul
luminos se va aprinde. Atunci cand uleiul a atins temperatura selectata,
indicatorul luminos se va stinge.

6 Asezati alimentele in cos (7), acesta fiind in afara friteuzei.

7 Coborati usor cosul in friteuza si asezati-l in pozitia de prajire (fig. b).
Atunci cand alimentele sunt asezate in interiorul friteuzei, indicatorul
luminos se va aprinde deoarece acestea fac ca uleiul sa se raceasca
datorita diferentei de temperatura si se va stinge din nou atunci cand
uleiul atinge temperatura indicata pe butonul de reglare a temperaturii.

5 Alimentele trebuie intotdeauna sa fie acoperite cu ulei.
8 inchidet,i capacul (1) friteuzei pentru a opri vaporii i mirosul.

9 Dupa préjirea alimentelor, deschideti capacul friteuzei, ridicati cosul si
scuturati-l ugor. Apoi fixati-l Tn pozitia de scurgere (fig. C) pentru ca din
alimente sa se scurga atat de mult ulei cat este posibil.

10 Dupa ce uleiul s-a scurs, scoateti cosul din friteuza si goliti-I.

11 Butonul de reglare a temperaturii (3) trebuie sa fie in pozitia 0. Apoi
scoateti aparatul din priza.

12 Dupa ce uleiul s-a racit, agsezati cosul in interiorul friteuzei si puneti
manerul in pozitia indicata in fig. D. Daca folositi grédsime solida, |asati-
o sa se solidifice Tn cuva si depozitati friteuza cu grasimea in aceasta.

4 FOLOSIREA CU GRASIME SOLIDA ro

15> Daca folositi pentru préjit grasime solidé (atunci cand respectiva grasime
nu a fost folosita anterior), trebuie sa va luati urméatoarele masuri de
prevedere:

1 Topiti bucatile de grasime solidd noua intr-o tigaie, la temperatura
scazuta. Supravegheati permanent tigaia si nu o lasati la indemana
copiilor.

2 Opriti incalzirea imediat ce grasimea s-a topit. Puneti friteuza in chiuveta
din bucatarie si turnati cu foarte multa grija grasimea topita in cuva.

HE uitati ca nu trebuie sa depdsiti nivelul maxim indicat in interiorul cuvei.
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Daca urmeaza sa refolositi grasimea care a ramas in friteuza de la
precedenta prajire, faceti gauri in grasime cu ajutorul furculitei.

Inchideti capacul friteuzei pentru a evita stropirea si rotiti dispozitivul
pentru controlul temperaturii Fig. 1 (3) la 150° astfel incat grasimea sa
se topeasca incet. Daca doriti, dupa ce grasimea s-a topit puteti creste
temperatura.

CURATAREA SI iNTRE'[INEREA

Inainte de a incepe demontarea si curatarea friteuzei, asteptati ca uleiul
sd se rdceasca complet. Scoateti friteuza din priza.

Cosul, capacul si cuva pot fi spalate cu apa si sapun sau in masina de
spalat vase.

Corpul principal poate fi sters cu o carpa umeda.

Montati din nou toate piesele. Nu uitati ca acestea trebuie sa fie complet
uscate nainte de a le fixa in pozitia initiala.

SFATURI PRACTICE

Inainte de a introduce alimentele in ulei sau in grasime, acestea trebuie
sa fie complet uscate.

Pentru a preveni lipirea cartofilor unii de altii, spalati-i inainte de a-i praji.

Daca friteuza nu urmeaza a fi folosita frecvent, este mai bine sa pastrati
uleiul sau grasimea lichida in frigider sau la loc racoros, in recipiente bine
inchise. Inainte de aceasta, cu ajutorul unei strecuratori, indepartati
toate particulele care au ramas in ulei in urma prajirii.

Schimbati uleiul atunci cand acesta se inchide la culoare, cand miroase
neplacut sau cand mancarea are un gust neplacut. Nu adaugati
niciodata ulei proaspat sau grasime proaspata peste ulei folosit sau
grasime folosita.

Nu lasati uleiul/grasimea la temperaturi ridicate mai mult decat este
necesar.

Depozitati intotdeauna friteuza cu capacul inchis, pentru a impiedica
praful sau alte elemente sa strice uleiul sau grasimea.

Uleiul consumat sau grasimea consumata nu trebuie aruncate in WC
sau in chiuvetd. Puneti-le intr-un recipient inchis gi duceti-le la
containerul de gunoi corespunzator.
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