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Afneembaar deksel
Detachable top lid

Couvercle de dessus amovible
Abnehmbarer Deckel

Tapa extraible

Coperchio superiore amovibile
Tampa superior amovivel
Lostagbart topplock

Skidljivi vrh poklopca
Avtakbart topplokk
Pasrnobsiem kanak

Levehet6 fedél

Odnimatelné horni viko
Zdejmowalna pokrywa

Capac superior detasabil
ATTOOTTWHEVO ETTAVW KATTAKI
Cikarilabilir Gist kapak
Poklopac koji se odvaja
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Op en neer knop

Up en down button

Bouton pour lever et baisser
Hoch-/Runter-Taste

Boton de subida y bajada
Tasto Su e Giu

Botdo para cima e para baixo
Upp och ned knapp

Gumb za gore i dolje

Opp og ned knapp

ByTOH B No3nuna Harope nHagony

Fel és le gomb

Horni a dolni tla¢itko
Przycisk gora/dét

Buton sus si jos

MAAKTPO ETrdvw Kal KaTw
Yukari ve asag! digmesi
Taster za gore i dole
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Handgreep
Handle

Poignée

Griff

Mango
Impugnatura
Pega

Handtag

Drska

Handtak

Opbxka

Foganty(

Rukojet

Uchwyt

Maner

Napn

Kulp

Rugica
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Olie/vet pan

Fixed bowl

Cuve intérieure
Innentopf
Recipiente interno
Contenitore interno
Recipiente interior
Inre gryta
Unutarnja posuda
Indere potte
BbTpelueH TuraH
Bels6 tartaly
Vnitfni nadoba
Zbiornik wewnetrzny
Vas interior
EowTepikd doxeio
ic kap

Fiksirana posuda
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Mand steun
Basket rest
Reposoir du panier
Korbauflage
Soporte para cesta
Supporto cestello
Cesto de repouso
Korghéngare
Oslonac kosare
Kurvstgtte

MocTaBka 3a KoLHMUaTa

Sutékosar tamasz
Zachyceni koSiku
Podstawa do koszyka
Suport cos
TomroBéTnon kahabiou
Sepet yuvasl

Postolje za korpu
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Behuizing

Outer shell

Bac extérieur
AulRengehéuse
Carcasa externa
Guscio esterno
Revestimento exterior
Yttre skal

Vanjska oplata

Ytre skall

BbHLweH kopnyc
Kilsé boritas

Vnéjsi kryt

Obudowa

Tnvelis exterior
E€wTepikd kEAUPOG
Dis gbvde

Spoljni omota¢
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Mandje

Basket

Panier

Korb

Cesta

Cestello

Cesto

Korg

KoSara

Kurv

KowHuua
Sutékosar

Kosik

Koszyk

Cos

Kahaoi

Sepet

Korpa
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Opener

Open button
Poussoir d’ouverture
Offnen-Taste
Boton de apertura
Tasto Apri

Botao de abertura
Oppningsknapp
Gumb za otvaranje
Apn opp knapp
ByToH 3a oTBapsiHe
Nyitégomb
Tlagitko otevieni
Przycisk otwierania
Buton deschidere
KoupTri avoiyparog
Acik dugmesi
Taster za otvaranje
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Verwarmingselement
Heating element
Elément électrique
Heizelement
Resistencia
Serpentina

Elemento de aquecimento
Varmeelement
Grijaci element
Varmeelement
HarpeBaten
Fitéelem

Ohfivaci prvek
Grzatka

Element de incalzire
OgppavTIKG aTOoIXEIO
Isitma elemani
Grejaé
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Controlelamp
Indicationlamp
Voyants

Leuchten

Luces

Luci

lluminagao

Lampor

Svijetla

Lys

CeeTnuHu
Jelzéfények
Kontrolky

Lampki kontrolne
Lumini

Nuyvieg

Gosterge Lambalar
Indikacijska lampica
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Temperatuurknop
Temperature button
Régulateur de température
Temperaturknopf
Rueda de temperatura
Tasto Temperatura
Bot&o de temperatura
Temperaturknapp
Gumb za temperaturu
Temperatur knapp
TemnepatypeH 6yToH
Hoémérsékletszabalyozé
Tlagitko teploty
Pokretto termostatu
Buton de temperatura
MAAKTPO Bepuokpaciog
Sicaklik digmesi
Taster za temperaturu
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Electronica kast
Control box

Boitier de Commande
Bedienelement
Cuadro de control
Pannello di comando
Comandos de controlo
Kontrollbox
Upravljacka kutija
Kontrollboks
KoHTponHa KyTus
Szabalyoz6 pult
Ridici box

Panel kontrolny

Cutia comenzi

Kouti eAéyxou

Kontrol kutusu
Kontrolna kutija
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Aan/Uit knop

Power switch

Interrupteur d’alimentation
Netzschalter

Interruptor de encendido
Tasto Alimentazione
Interruptor de ligagao
Av/P& knapp

Sklopka za ukljucivanje
Strambryter
MpeBkntoyBaTen Ha MOLLHOCTN
Aramellatas kapcsold
Spina¢ napéajeni

Przycisk mocy

Comutator alimentare
AI0KOTITNG TPOPOBOTiag
Gl digmesi

Prekida¢ dovoda napona

Bediening en onderhoud N L

Verwijder alle verpakkingen van het apparaat.

Controleer of de spanning van het apparaat overeenkomt met de netspanning van uw huis.
Voltage 220V-240V 50Hz. .

Steek de stekker nooit in het stopcontact voordat u olie in de frituurpan heeft gedaan.

Plaats het apparaat altijd op een vlakke stabiele ondergrond en zorg voor minimaal 10 cm vrije
ruimte rondom het apparaat.

Dit type frituurpan is uitsluitend geschikt voor olie of vloeibaat vet en niet voor gebruik met vast
vet. Bij gebruik van vast vet kan er water in opgesloten raken en daardoor kan bij verhitting het
hete vet zeer krachtig spatten.

Zorg er tevens voor dat het olie/vet niet verontreinigd wordt met water, bijvoorbeeld afkomstig
van diepvries produkten, want dat zal overmatig spatten veroorzaken.

Gebruik

. Reinig de accessoires en de binnenpan af in warm water. Droog deze goed voor gebruik.
Zorg dat de elektrische delen droog blijven. Open het deksel van de friteuse door de
knop(nr. 8) naar beneden te drukken.

. Vul het apparaat met de gewenste hoeveelheid olie of vet. Let goed op dat het minstens
is gevuld is tot het minimumniveau en niet hoger dan het maximumniveau, zoals is
aangegeven aan de binnenzijde van de pan. Voor het beste resultaat is het af te raden
verschillende soorten olie door elkaar te gebruiken.

. Laat het mandje in de vloeistof zakken door op knop (nr. 2) te drukken en de handgreep
(nr. 3) naar beneden te drukken.

. Kies de geschikte temperatuur voor datgene wat u wilt frituren d.m.v. de temperatuurknop
(nr. 10).

. Steek de stekker in het stopcontact en schakel de aan/uit knop(nr. 11) op stand |

. Het rode controle lampje(nr. 12) zal gaan branden.

. Als het groene indicatielampje aan gaat, is de ingestelde temperatuur bereikt.

. Haal het mandje met de handgreep uit de friteuse en plaats het te frituren voedsel in het
mandje. Voor het beste resultaat dient u het voedsel droog in het mandje te plaatsen.

. Dompel het mandje langzaam onder om sterk opborrelen te voorkomen en sluit het
deksel. Om de olie op de ingestelde temperatuur te houden klikt de thermostaat aan en
uit, tegelijk hiermee gaat ook het groene indicatielampje aan en uit.

. Als de frituurtijd is verstreken, druk op de opener(nr. 8) en haal het mandje omhoog laat
vervolgens de olie eruit lekken.

Frituurtips

Gebruik maximaal 200 gram frites per liter olie. Bij diepvriesproducten maximaal 100 gram
gebruiken i.v.m. de sterke afkoeling. Diepvriesproducten boven de gootsteen uitschudden om
overtollig ijs te verwijderen. Als u frites van verse aardappelen gebruikt, droogt u de frites na
het wassen zodat er geen water in de olie komt. Bak de frites in 2 beurten. Eerste bakbeurt
(voorbakken) 5 tot 10 minuten op 170 graden. Tweede bakbeurt (afbakken) 2 tot 4 minuten op
175 graden. Goed laten uitdruipen.



Baktabel

Gerecht Baktemperatuur
Frites voorbakken 170 C
Frites afbakken 175
Fondue parmesan 170 C
Kaaskroketten 170 C
Vlees- / vis- | aardappelkroketten 190 €
Vis 170 T
Vissticks 180 €
Kaasbeignet 180 €
Oliebollen 190 €
Frikadel 190 €T
Kip 160 T
Garnalenbeignet 180 €

Verversen van de olie

Zorg ervoor dat het apparaat en de olie goed afgekoeld zijn voordat u de olie ververst (haal de
stekker uit het stopcontact!). Ververs de olie regelmatig. Dit is zeker noodzakelijk als de olie

donker wordt of de geur veranderd. Ververs de olie in ieder geval na 10 frituurbeurten.
Ververs de olie in één keer en meng geen oude en nieuwe olie.

Afgedankte olie is milieubelastend. Gooi deze daarom niet zomaar bij het huisvuil, maar volg

de richtlijnen van de gemeentelijke afvalverwerking in uw woonplaats.

Schoonmaken van het apparaat

Verwijder de stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat volledig afkoelen.
Alle onderdelen, behalve het elektrische deel, kunnen in een warm sopje worden
schoongemaakt. Droog deze goed af voor hergebruik.

Het is af te raden om de onderdelen in de vaatwasser te reinigen.

Maak de buitenkant van de friteuse schoon met een vochtige doek en droog deze met een

zachte, schone doek. Gebruik nooit schuurmiddelen.

Belangrijke veiligheidsvoorschriften

. Lees alle instructies voor gebruik.

. Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handvatten of knoppen.

. Om u te beschermen tegen een elektrische schok; snoer, stekker of het apparaat
niet onderdompelen in water of een andere vloeistof.

. Haal de stekker uit het stopcontact indien het apparaat niet in gebruik is of voor
reiniging.

. Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen te verwijderen of te monteren.

. Het apparaat niet gebruiken met een beschadigd snoer of stekker of indien het
toestel beschadigd is op enigerlei wijze.

. Het gebruik van accessoires die niet zijn aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat kan schade veroorzaken en beéindigt iedere garantie die u heeft.

. Gebruik het apparaat niet buitenshuis of op of in de buurt van directe
warmtebronnen.

. Laat geen snoer over de rand van de tafel hangen tegen hete oppervliakken of in
contact komen met het apparaat. Plaats het product niet onder of dicht bij de
gordijnen, raambekleding enz.

. Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar het voor
bestemd is.

. Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, vlakke ondergrond.

. Dit apparaat mag alleen worden gebruikt onder toezicht van volwassenen.

. Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door personen (waaronder
kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of een gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of aanwijzingen hebben
gekregen m.b.t. het gebruik van dit apparaat door iemand die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

. Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische apparatuur mag u ze
nooit zonder toezicht bij het apparaat laten. Selecteer daarom een plek voor uw
apparaat op dusdanige wijze dat kinderen er niet bij kunnen. Zorg er voor dat de
kabel niet naar beneden hangt.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES VOOR LATERE RAADPLEGING
Garantievoorwaarden en service
. Bij schade veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing, vervalt het
recht op garantie! Voor vervolgschade die hieruit ontstaat zijn wij niet aansprakelijk.
. Voor materi€le schade of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of
het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften zijn wij niet aansprakelijk. In
dergelijke gevallen vervalt elke aanspraak op garantie.
. Anders dan het schoonmaken, zoals genoemd in deze handleiding, is aan dit
apparaat geen ander onderhoud noodzakelijk.
. Indien er reparaties moeten worden uitgevoerd, mag dit uitsluitend door een
geautoriseerd bedrijf gebeuren.
. Dit apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK gebruik en niet voor
commercieel of industrieel gebruik.
. Het product mag niet worden gewijzigd of veranderd.



. Indien zich problemen zouden voordoen gedurende 2 jaar na aankoopdatum, welke
gedekt zijn door de fabrieksgarantie, zal TRISTAR het apparaat repareren of
vervangen.

. Uitsluitend materiaal- en/of fabricagefouten zijn voorbegrepen in deze garantie.
TRISTAR is niet verantwoordelijk voor schade:

1) Ten gevolge van een val of ongeluk.

2) Indien het apparaat technisch is gewijzigd door gebruiker of derden.
3) Door oneigenlijk gebruik van het apparaat.

4) Door normale gebruiksslijtage.

. Door eventuele reparatie wordt de oorspronkelijke garantieperiode van 2 jaar niet
verlengd. Deze garantie is slechts geldig op Europees grondgebied. Deze garantie
heft de gebruikersrechten volgens Europese richtlijn 1944/44CE niet op.

. Voor vragen of klachten kunt zich melden bij uw verkooppunt.

. Bewaar altijd uw aankoopbewijs, zonder dit aankoopbewijs kunt u geen aanspraak
maken op enige vorm van garantie.

Aanwijzingen ter bescherming v an het milieu

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij het normale huisafval
worden gedeponeerd, maar dient bij een speciaal inzamelpunt voor het
hergebruik van elektrische en elektronische apparaten te worden aangeboden.
Het symbool op artikel, gebruiksaanwijzing en verpakking attendeert u hier op. De
gebruikte grondstoffen zijn geschikt voor hergebruik. Met het hergebruik van
gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke bijdrage voor de

B bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het bedoelde
inzamelpunt.

Verpakking

Het verpakkingsmateriaal is 100% recyclebaar, lever het verpakkingsmateriaal gescheiden in.

Product

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG

Inzake Afgedankte elektrische en elektronische apparaten(AEEA). Door ervoor te zorgen dat

dit product op de juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijk negatieve

consequenties voor het milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen.

EG-conformiteitsverklaring

Dit apparaat is ontworpen om in contact te komen met levensmiddelen en is ontworpen in

overeenstemming met de EG-richtlijn 89/109/EEC

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd en in de handel gebracht in overeenstemming met: de

veiligheidsdoeleinden van de “laagspanningsrichtlijn”nr. 2006/95/EC, de

beschermingsvoorschriften van de EMC-richtlijn 2004/108/EC “Electromagnetische

compatibiliteit” en de vereiste van richtlijn 93/68/EG.

Operation and maintenance U K
Remove all packaging of the device.

Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage of your home.

Rated voltage : AC220-240V 50Hz. Place the device on a flat stable surface and ensure a
minimum of 10 cm. free space around the device. This device is not suitable for installation in a
cabinet or for outside use.

This type of fryer is only suitable for use with oil or liquid fat, and not for solid fat.

Using solid fat entails the risk of trapping water in the fat which will cause it to spatter violently
when heated up. Also ensure that the oil/fat is not contaminated with water, for example from
frozen products, this will cause excessive spattering.

Never use the fryer without oil or fat as this will damage the appliance.

Never pour any liquid, such as water, in the pan.

Use

* Was the accessories and pan in warm water. Dry well before using. Ensure that all
electrical parts remain completely dry.

* Open the lid of the fryer by pressing button(no. 8).

» Fill the appliance with the required amount of oil or fat. Ensure that the appliance is filled
at least to the minimum level and not higher than the maximum level, as indicated on the
inside of the fryer. For optimal results we advice to avoid mixing different types of oil.

» Drop the frying basket into the flute by pressing button(no. 2) and let the handle(no. 3)
come down.

» Select the temperature for the food you wish to fry by turning the temperature button(no.
10). Place the plug into the outlet and set the power switch (nr. 11) to |

e The red controllight (nr. 12) will turn on, the green heating-light will turn on as soon as the
desired temperature has been reached.

* Use the handle to lift the basket from the fryer.

* Place the food to be fried in the basket. For the best results the food should be dry before
being placed in the basket. Immerse the basket into the oil or fat slowly to prevent the oil
from bubbeling up too strongly. Close the lid.

* To ensure the oil stays at the correct temperature, the thermostat will switch on and off.
The green indicator light will also go on and off.

« Lift the basket when the frying time has elapsed and hang it on the hook in the pan so the
oil can drip off.

Frying Tips

Use a maximum of 200 grams of chips per litre of oil. When using frozen products, use a
maximum of 100 grams because the oil cools off rapidly. Shake frozen products above the sink
to remove excess ice. When fresh chips are used, dry the chips after washing them to ensure
no water gets into the oil. Fry the chips in two turns. First time (blanch) 5 to 5 minutes at 170
degrees. Second time (finishing) 2 to 4 minutes at 175 degrees. Allow the oil to drip off.



Frying table

Dish Frying temperature
Pre-fry chips 170 €
Final fry chips 175
Parmasan fondue 170 C
Cheese croquettes 170 €
Meat/fish/potato crogquettes 190 €
Fish 170 T
Fish fingers 180 €
Cheese fritter 180 €
Doughnut balls 190 €
Frozen sausage 190 €
Chicken 160 €
Prawn fritter 180 €

Changing the oil

Make sure the fryer and the oil or fat have cooled down before changing the oil or fat (remove
the plug from the socket). Change the oil regularly.This is particularly necessary when the oil
or fat goes dark or the smell changes. Always change the oil after every 10 frying sessions.

Change the oil in one go. Never mix old and new oil.

Used oil is harmfull to the enviroment. Do not dispose of it with your normal rubbish but follw

the guidelines issued by the local authirities.

Cleaning and maintenance
Remove the plug from the outlet. Make sure the device has cooled down completely.
Never immerse the appliance in water or other liquid.

All the non-electrical part scan be washed in warm soapy water. Dry thoroughly before reusing.

We do not recommend that you wash the parts in the dishwasher.
Clean the outside of the fryer with a damp cloth and dry it with a soft, clean towel.
Never use abrasive detergents.

IMPORTANT SAFEGUARDS
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Read all instructions before use.
Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or appliance in water or
any other liquid.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow the device to cool
before putting on or taking off parts. Do not operate any appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions, or has been damaged in any
manner.

The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries and invalidate any warranty you may have.

Do not use outdoors, or on or near direct heat sources

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces or come
into contact with the hot parts or allow the product to be situated underneath or close
to curtains, window coverings etc.

This appliance is for household use only and only for the purpose it is made for.

The appliance must be placed on a stable, level surface.

This appliance is an attended appliance, and as such should never be left ON or
whilst hot without adult supervision.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical,sensory or mental capabilities,or lack of experience and knowledge,unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by 24 month guarantee starting on
the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories to material
or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repairing or, at our
discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail an extension of the
life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine in
the original packaging to your dealer together with the receipt.

Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing , as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the guarantee and
hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.



Guidelines for protection of th e environment

This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its
useful life, but must be disposed of at a central point for recycling of electric
and electronic domestic appliances. This symbol on appliance, instruction
manual and packaging puts your attention to this important issue. The
materials used in this appliance can be recycled. By recycling used domestic
appliances you contribute an important push to the protection of our
. environment. Ask your local authorities for information regarding the point of

recollection
Packaging
The packaging is 100% recyclable, return the packaging separated.
Product

This device is equipped with a mark according to European Directive 2002/96/EC.

On Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that the product correctly
as waste is processed, it helps you may have adverse consequences for the environment and
human health.

EC declaration of conformity

This device is designed, manufactured and marketed in accordance with the safety objectives
of the Low Voltage Directive "No 2006/95/EC, the protection requirements of the EMC
Directive 2004/108/EC "Electromagnetic Compatibility" and the requirement of Directive
93/68/EEC.

Fonctionnement et entretien F R

Retirez I'appareil de tout son emballage.

Vérifiez que la tension de I'appareil corresponde & la tension principale de votre domicile.
Tension indiquée : CA220-240V 50Hz. Posez I'appareil sur une surface plate solide et veillez a
ce gu’il y ait un minimum d’espace de 10cm autour de I'appareil. Cet appareil ne doit pas étre
installé dans un placard ou pour une utilisation extérieure.

Ce type de friteuse ne peut étre utilisé qu’avec de I'huile ou de la graisse liquide et non pas
avec de la graisse en bloc.

L'utilisation de graisse solide entraine un risque d’accumulation d’eau dans la graisse
provoquant de fortes éclaboussures lors de la chauffe. Assurez-vous que I'huile ou la graisse
ne contienne pas d'eau, exemples les produits surgelés, ce qui provoquerait énormément
d'éclaboussures.

Ne jamais utiliser la friteuse sans huile ou graisse comme cela endommagerait I'appareil.

Ne jamais verser de liquide tel de I'eau dans la cuve.

Utilisation

* Laver la cuve et les accessoires dans de I'eau chaude. Bien essuyer avant I'utilisation
Assurez vous assurer que toutes les parties électriques restent entiérement séches.

» Ouvrez le couvercle de la friteuse en appuyant le bouton (no. 8).

» Mettre la quantité nécessaire d'huile ou de graisse dans la cuve. Veillez & ce que la cuve
soit remplie au moins jusqu’au niveau minimum et pas au-dela du niveau maximum, tel
gu’indiqué a l'intérieur de la friteuse. Pour de meilleurs résultats, il est conseillé de ne
pas mélanger plusieurs genres d'huile.

« Abaissez le panier a friture dans la cuve en appuyant sur le bouton (no. 2) et laissez la
poignée (no. 3) s'abaisser.

» Sélectionnez la température des ingrédients que vous souhaitez faire frire en tournant le
régulateur de température (no. 10). Branchez la prise au secteur et allumez I'interrupteur
d’'alimentation (no. 11) sur |

* Le voyant lumineux rouge (no. 12) s’allume ; dés que la température souhaitée est
obtenue, le voyant de chauffe vert s’allumera.

» Utilisez la poignée pour relever le panier de la friteuse.

* Mettez les ingrédients a frire dans le panier. Pour de meilleurs résultats, les ingrédients
devraient étre secs avant d'étre mis dans le panier. Plongez doucement le panier dans
I'huile ou la graisse pour lui éviter de trop bouillonner. Fermez le couvercle.

» Pour s’assurer que I'huile reste a la méme température, le thermostat s'allumera et
s’éteindra. Le voyant lumineux vert s’allumera et s’éteindra aussi.

* Relevez le panier dés que la durée de friture est passée, et accrochez-le sur le crochet
de la cuve pour que I'huile puisse s'égoutter.

Astuces de Fritures

Utilisez un maximum de 200gms de frites par litre d’huile. Lors de I'utilisation de produits
surgelés, n’en mettre que jusqu’a 100gms car I'huile se refroidit trop rapidement. Secouez les
produits surgelés au dessus de I'évier pour enlever le surplus de glace. Lors de I'utilisation de
frites fraiches, essuyez les aprés les avoir lavé afin qu’aucune eau ne s’intégre a I'huile. Faites
frire les frites en deux fois. Premiére fois (les blanchir) de 5 a 10 minutes a 170 degrés.
Deuxieme fois (pour terminer) de 2 a 4 minutes a 175 degrés. Laissez I'huile s’égoutter.



Tableau de fritures

Plat

Pré-cuisson des frites
Friture de finition des frites
Fondue au Parmesan
Croquettes au fromage
Croquettes de viande/poisson/pommes de terre
Poisson

Panettes de poisson
Beignet au fromage
Beigne en boules
Saucisse surgelée

Poulet

Beignet de crevette

Changer I'huile

Veillez a ce que la friteuse et I'huile ou la graisse se soient refroidies avant de changer I'huile
ou la graisse (retirez la prise du secteur.) Changer régulierement I'huile Il faudra le faire en
particulier lorsque I'huile ou la graisse devient foncée ou I'odeur change. Il faut toujours
changer I'huile aprés toutes les 10 fritures. Changez toute I'huile a la fois. Ne mélangez jamais

la vieille et la nouvelle huile.

L’huile usagée est néfaste a I'environnement. Ne pas la jeter avec les déchets habituels, au

Température de friture
170 €
175 C
170 C
170 €
190 °C
170 C
180 €
180 €
190 C
190 €
160 €
180 C

lieu de quoi, suivez les consignes préconisées par les autorités locales.

Nettoyage et entretien

Retirez la prise du secteur. Assurez-vous que I'appareil soit complétement refroidi.

Ne jamais plonger I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.
Toutes les parties non électriques peuvent étre lavées dans de I'eau chaude savonneuse. Bien

essuyer avant la réutilisation.

Il est déconseillé de laver ces éléments dans le lave- vaisselle.

Nettoyez I'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide et I'essuyer avec une serviette douce

et propre.
Ne jamais utiliser de détergents abrasifs.

MISES EN GARDES IMPORTANTES
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Lisez toutes les instructions avant utilisation.

Ne touchez pas les surfaces chaudes, servez-vous des poignées et des boutons.
Pour vous protéger des risques d'électrocution, n'immergez ni le cordon
d'alimentation ni I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide.

Débranchez la prise lorsque vous ne vous en servez pas et avant de procéder au
nettoyage. Laissez refroidir I'appareil avant d'en retirer ou d'y ajouter des éléments.
N'utilisez jamais un appareil dont le cordon d'alimentation ou la fiche est
endommagé, ou bien aprées qu'il ai subit un dysfonctionnement ou ait été
endommage d'une quelconque fagon.

L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabriquant de I'appareil est
susceptible de provoquer des blessures ainsi que I'annulation de la garantie dont
vous bénéficiez.

Ne pas utiliser a I'extérieur ou sur ou & proximité de sources de chaleur.

Ne laissez pas le cordon pendre depuis le rebord d'une table ou d'un plan de travail,
ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes ou avec les éléments
de I'appareil qui chauffent durant I'utilisation. Ne placez pas I'appareil sous ou &
proximité de rideaux ou des garnitures de fenétres.

Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation domestique dans le but pour
lequel il a été prévu.

L'appareil doit étre placé sur une surface stable et plane.

Cet appareil nécessite la présence constante d'un utilisateur adulte lorsqu'il est en
marche ou qu'il est chaud.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) don't les capacities physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, oou
des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer gu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Afin de protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne les laissez
jamais sans surveillance a proximité de I'appareil. En conséquence, lorsque vous
choisissez I'emplacement de I'appareil, faites-le de telle maniére que I'enfant n'aura
pas acces a I'appareil. Vérifiez et assurez-vous que les cables ne pendent pas.

Pour plus de sécurité, il est conseillé de brancher I'appareil sur une prise de courant
protégée par un disjoncteur différentiel de 30 mA dans la salle de bains. Demandez
conseil a votre électricien.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS POUR REFERENCE ULTERIEURE



Garantie

. L'appareil fourni par notre société est couvert par une garantie de 24 mois a compter
de la date d'achat (recu).

. Au cours de la période de garantie, tout défaut sur I'appareil ou ses accessoires et
tout défaut de fabrication sera gratuitement réparé ou remplacé —a notre discrétion-
Les interventions couvertes par la garantie ne prolongent pas la durée de la période
de garantie et ne donnent droit a aucune nouvelle garantie !

. La preuve d'achat fait office de bon de garantie. Sans preuve d'achat aucun
remplacement ou réparation gratuite ne sera effectué.

. Si vous désirez avoir recours a la garantie, veuillez renvoyer I'appareil dans son
emballage d'origine chez votre détaillant, en y joignant votre preuve d'achat.

. Les dommages subits par les accessoires n'impliquent pas un remplacement
automatique de I'ensemble de I'appareil. Dans un tel cas, veuillez contacter notre
service d'assistance en ligne. Les éléments en verre ou en plastique qui sont cassés
donnent toujours lieu a un échange.

. Les défauts concernant les consommables ou les éléments sujets a l'usure ainsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de ces éléments ne sont pas couverts
par la garantie et sont donc a la charge du client !

. La garantie est annulée si des interventions non autorisées sont effectuées sur
I'appareil.

. Aprés expiration de la période de garantie, les réparations peuvent étre prises en
charge contre facturation par un vendeur spécialisé ou un service d'entretien.

Directives pour la préservation de I'environnement

Cet appareil ne doit pas étre mis au rebut avec les déchets ménagers lorsqu'il
arrive au terme de sa durée de vie. Il doit étre mis au rebut dans un centre de
collecte pour le recyclage des équipements ménagers électriques et
électroniques. Le symbole sur I'appareil, les instructions d'utilisation et sur
I'emballage sont |a pour vous rappeler ce point important. Les matériaux
utilisés pour la fabrication de I'appareil peuvent étre recyclés. En recyclant les
. équipements ménagés usés vous contribuez de fagon importante a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour obtenir des informations concernant les points de collectes des environs.

Emballage

L'emballage est recyclable a 100%, mettez-le au rebut en le séparant des autres déchets.
Produit

Cette appareil est doté d'une marque en fonction de la Directive Européenne 2002.96/EC sur
les Déchets d'Equipements Electriques et Electroniques (DEEE). En faisant en sorte que le
produit soit traité de fagon adéquate lors de sa mise au rebut vous pouvez contribuer a
prévenir des effets néfastes pour la santé humaine et I'environnement.

Déclaration de conformité CE

Cet appareil est congu, fabriqué et distribué en respectant les objectifs de sécurité de la
Directive Basse Tension no 2006/95/EC, les exigences de protection de la Directive EMC
2004/108/EC "Compatibilité Electromagnétique" et les exigences de la Directive 93/68/EEC.

Handhabung und Pflege DE
Entfernen Sie die Verpackung vom Gerét.

Prufen Sie, ob die Spannung des Gerates mit der Hauptspannung im Gebaude Ubereinstimmt.
Nennspannung: AC220-240V 50Hz. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile Oberflache und
wahren Sie um das Gerét herum einen Mindestabstand von 10 cm. Das Gerét eignet sich nicht
zum Einbau in einen Schrank oder fir den AuRengebrauch.

Diese Fritteuse eignet sich nur fiir Ol oder fliissiges Fett, nicht fir festes Fett.

Die Verwendung von festem Fett kann dazu fihren, dass Wasser in das Fett tropft und die
Mischung beim Aufheizen heftig spritzt. Achten Sie ebenfalls darauf, dass das Ol/Fett nicht mit
Wasser, z.B. von Tiefkuhlprodukten, in Verbindung kommt. Dies kann ebenfalls zu
Ubermafigem Spritzen fiihren.

Verwenden Sie die Fritteuse nie ohne Ol oder Fett. Dies fiihrt zu Schaden am Gerét.

GieRRen Sie keine Flussigkeiten (z.B. Wasser) in die Fritteuse.

Inbetriebnahme

* Reinigen Sie Zubehdr und Fritteuse mit warmem Wasser. Vor dem Gebrauch gut
abtrocknen. Alle elektrischen Teile missen vollstéandig trocken sein.

+ Offnen Sie den Deckel der Fritteuse durch Driicken von Knopf 8.

+ Befiillen Sie das Gerat mit der erforderlichen Menge an Ol oder Fett. Das Gerat muss bis
zur Untergrenze und nicht hdher als bis zur Obergrenze gefullt sein (siehe Anzeige im
Inneren der Fritteuse). Um optimale Ergebnisse zu erzielen, empfiehlt es sich,
verschiedene Ole nicht mteinander zu mischen.

* Senken Sie den Frittierkorb durch Driicken der Taste 2 sowie den Griff (Nr. 3) ab.

e Waéhlen Sie durch Drehen des Temperaturknopfes (Nr. 10) die Temperatur fir die zu
frittierenden Speisen aus. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie den
Netzschalter (Nr. 11) auf I.

» Die rote Kontrolleuchte (Nr. 12) schaltet sich ein. Sobald die gewinschte Temperatur
erreicht ist, geht die griine Heizleuchte an.

* Heben Sie den Frittierkorb am Griff aus der Fritteuse.

e Geben Sie die zu frittierenden Speisen in den Frittierkorb. Um beste Ergebnisse zu
erzielen, sollten die zu frittierenden Speisen zuvor gut angetrocknet werden. Tauchen Sie
den Frittierkorb langsam in das Ol oder Fett, damit das Ol nicht zu stark sprudelt.
Schliel3en Sie den Deckel.

« Das Thermostat schaltet sich ein und aus, damit das Ol stets die richtige Temperatur
behalt. Die griine Anzeigeleuchte geht ebenfalls an und aus.

* Heben Sie den Frittierkorb an, sobald die Frittierzeit abgelaufen ist und hangen Sie ihn in
am Rand des Behélters ein, damit das Ol abtropfen kann.

Tipps zum Frittieren

Verwenden Sie maximal 200g Pommes Frites pro Liter Ol. Verwenden Sie maximal 100g
Tiefkiihlware, da sich das Ol rasch abkiihlt. Klopfen Sie Tiefkiihlware tiber der Spiile ab, um
Uberflussiges Eis zu entfernen. Werden frische Pommes Frites verwendet, trocknen Sie diese
nach dem Waschen erst ab, damit kein Wasser in das Ol gelangt. Frittieren Sie die Pommes
Frites in zwei Durchgéngen. Garen Sie sie zuerst 5 bis 10 Minuten lang bei 170 vor.
Frittieren Sie sie dann 2 bis 4 Minuten lang bei 175<C fertig. Lassen Sie das Ol abtropfen.



Frittiertabelle

Speise Frittiertemperatur
Vorfrittierte Pommes Frites 170 C
Fertig frittierte Pommes Frites 175 <C
Parmesanfondue 170 T
Kasekroketten 170 C
Fleisch/Fisch/Kartoffelkroketten 190 €
Fisch 170 T
Fischstabchen 180 C
In Kése gebackene Speisen 180 €
Donuts 190 €
Gefrorene Wirstchen 190 C
Hihnchen 160 C
In Teig gebackene Garnelen 180 €

Auswechseln des Ols

Vor dem Auswechseln des Ols oder Fetts miissen Fritteuse und Ol vollstandig abgekiihlt sein
(ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose). Wechseln Sie das Ol regelméRig aus. Dies ist
insbesondere erforderlich, wenn sich das Ol dunkel farbt oder sich der Geruch verandert.
Wechseln Sie das Ol stets nach 10 Frittierdurchgéngen aus. Wechseln Sie das Ol in einem

Durchgagng aus. Mischen Sie kein altes und neues Ol.

Gebrauchtes Ol ist umweltschadigend. Entsorgen Sie es daher nicht im normalen Hausmiill.

Befolgen Sie die Entsorgungsvorschriften lhrer Gemeinde.

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Das Gerat muss vollstandig abgekuhlt sein.

Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Alle nichtelektrischen Teile kdnnen in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Vor erneutem

Gebrauch gut abtrocknen.

Reinigen Sie die Teile nicht in der Spulmaschine.

Reinigen Sie das AuRengehause der Fritteuse mit einem weichen, sauberen Tuch.
Verwenden Sie keine Scheuermittel.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

® @

s f o
s -
Lesen Sie alle Anleitungen.
Berlihren Sie keine heil3en Teile. Benutzen Sie Handgriffe oder Kndpfe.

Zum Schutz vor Stromschlag Geréat, Netzkabel oder Stecker nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten eintauchen.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, wenn Zubehorteile
ausgewechselt werden oder wenn das Gerat gereinigt wird. Sind Netzstecker oder
Netzkabel beschadigt, dann benutzen Sie das Gerat bitte nicht. Das gleiche gilt,
wenn das Geréat nicht richtig funktioniert oder in irgendeiner anderen Weise
beschadigt ist.

Die Benutzung nicht empfohlener Zubehorteile kann zu Verletzungen fuhren,
auRBerdem verlieren Sie lhre Garantieanspriche.

Nicht im Freien oder in unmittelbarer Nahe von Warmequellen benutzen.

Netzkabel nicht Uiber die Tischkante hangen lassen und von hei3en Oberflachen
entfernt halten. Betreiben Sie das Gerat nicht unterhalb oder in unmittelbarer Néhe
von Vorhéangen oder Gardinen.

Dieses Gerét ist nur fur die Verwendung im Haushalt bestimmt.

Stellen Sie das Gerat sicher auf einer ebenen Arbeitsflache auf.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fur Personen mit korperlich, sensorisch oder geistig
eingeschrankten Fahigkeiten, oder fur unerfahrene und unwissende Personen
geeignet, es sei denn, diese wurden von einer schutzbefohlenen Person in Bezug
auf den Gebrauch des Gerats beaufsichtigt oder angeleitet.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit dem Geréat, um sie vor den Gefahren im
Umgang mit elektrischen Geraten zu schiitzen. Suchen Sie flir das Gerat also einen
Platz aus, der fur Kinder unzuganglich ist. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht
herunterhéangt.

Der Einbau einer Fehlerstromschutzeinrichtung in dem Stromkreis, der das
Badezimmer versorgt, bietet zusatzlichen Schutz. Dieses Gerat muss Uber einen
Nennauslésestrom von maximal 30 mA verfligen. Lassen Sie sich von lhrem
lektroinstallateur beraten.

BITTE BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG FUR SPAT ERES
NACHSCHLAGEN AUF.



Garantie

. Dieses Gerat ist fiir 24 Monate ab Kaufdatum garantiert (bitte Kaufbeleg
aufbewahren).

. Waéhrend der Garantiezeit werden Defekte aufgrund von Material- und
Fertigungsfehlern kostenfrei repariert oder das Geréat wird ersetzt. Im Garantiefall
verlangert sich die Laufzeit der urspriinglichen Garantie nicht!

. Bitte bewahren Sie lhren Kaufbeleg auf. Ohne Kaufbeleg nehmen wir keine
Garantiearbeiten vor.

. Im Garantiefall geben Sie das Gerat bitte mit allen Zubehérteilen originalverpackt
und mit Kaufbeleg bei lnrem Fachhéandler ab.

. Beschadigte Zubehorteile flihren nicht automatisch zum Ersatz des gesamten
Gerats. Bitte wenden Sie sich in einem solchen Fall an unsere Hotline. Glas- und
Kunststoffteile unterliegen nicht der Garantie.

. Verschleif3teile, Reinigung und Wartung sind nicht durch die Garantie abgedeckt und
werden berechnet!

. Bei unerlaubtem Eingriff Dritter verlieren Sie lhre Garantieanspriiche.

. Nach Ablauf der Garantie vereinbaren Sie kostenpflichtige Reparaturen bitte mit

. lhrem Fachhéndler oder dem Kundendienst.

Hinweise zum Umweltschutz

Das Geréat darf am Ende seiner Gebrauchsfahigkeit nicht tber den Hausmull
entsorgt werden. Bitte geben Sie es an einer Sammelstelle fur Altgeréate ab.
Das Symbol auf Geréat, Bedienungsanleitung und Verpackung gibt Hinweise
zur Entsorgung.
Die Materialien sind entsprechend recyclingféhig. Durch Recycling und andere
Formen der Wiederverwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen
I Beitrag zum Umweltschutz. Bitte erfragen Sie die ndchste Sammelstelle fir
Altgeréte bei lhrer drtlichen Verwaltung.

Verpackung
Die Verpackungsmaterialien sind 100% recyclingféhig.

Produkt

Dieses Gerat entspricht der européischen Richtlinie 2002/96/EC fir elektrische und
elektronische Altgeréte (EAG). Durch korrekte Wiederverwertung helfen Sie beim Schutz
unserer Umwelt.

EU Konformitatserklarung
Dieses Gerat wurde entsprechend der Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EC und der EMC-
Richtlinie 2004/108/EC sowie der Richtlinie 93/68/EEC gefertigt und vermarktet.

Uso y mantenimiento ES
Quite todo el embalaje del dispositivo.

Compruebe si el voltaje del aparato se corresponde con el voltaje de su casa.

Voltaje nominal: CA220-240V 50Hz. Coloque el dispositivo sobre una superficie plana y
estable y deje un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del mismo. Este aparato no
puede instalarse en un armario ni utilizarse en exteriores.

Este tipo de freidora sélo puede utilizar aceite o grasa liquida, nunca grasa sélida.

El uso de grasa sdlida implica el riesgo de que quede agua atrapada en la grasa, y ésta podria
salpicar de manera violenta al calentarse. Asegurese también de que el aceite o la grasa no
estén contaminados con agua procedente de, por ejemplo, productos congelados, ya que
podria salpicar en exceso.

No utilice nunca la freidora sin aceite o grasa, ya que podria estropearse.

No vierta nunca ningun liquido, como por ejemplo el agua, en la freidora.

Uso

» Lave los accesorios y la sartén en agua caliente. Séquelos bien antes de utilizarlos.
Asegurese de que todas las piezas estén totalmente secas.

» Abra la tapa de la freidora presionando el botén (n° 8).

» Llene el aparato con la cantidad necesaria de aceite o grasa. Aseglrese de que la
freidora esté llena al menos hasta el nivel minimo y no por encima del nivel maximo, tal y
como se indica en el interior de la misma. Para obtener un resultado 6ptimo, le
recomendamos que no mezcle distintos tipos de aceite.

* Introduzca la cesta en la freidora presionando el botén (n° 2) y baje el mango (n° 3).

» Seleccione la temperatura adecuada para la comida que desee freir girando la rueda de
temperatura (n° 10). Introduzca el enchufe en la toma de corriente y ponga el interruptor
de encendido (n° 11) en la marca |

« Laluz de control roja (n® 12) se encenderd; la luz verde de calentamiento se encendera
una vez se haya alcanzado la temperatura deseada.

» Utilice el mango para levantar la cesta de la freidora.

» Coloque la comida que va a freir en la cesta. Para obtener un mejor resultado, la comida
deberé estar seca antes de colocarla en la cesta. Sumerja la cesta en el aceite o la grasa
lentamente para evitar que el aceite burbujee demasiado. Cierre la tapa.

« Para asegurar que el aceite se mantenga a la temperatura correcta, el termostato se ira
encendiendo y apagando. La luz indicadora verde también se ird encendiendo y
apagando.

« Levante la cesta cuando haya transcurrido el tiempo correspondiente y cuélguela en el
gancho para que se escurra el aceite.

Consejos para freir

Utilice un maximo de 200 gramos de patatas por cada litro de aceite. Al freir productos
congelados, utilice un maximo de 100 gramos, ya que el aceite se enfria rapidamente. Sacuda
los productos congelados sobre el fregadero para quitar el hielo. Al cocinar patatas frescas,
séquelas después de lavarlas para asegurarse de que no entre agua en el aceite. Fria las
patatas en dos turnos. Primero (calentamiento) unos 5 a 10 minutos a 170 grados. Después,
(acabado) de 2 a 4 minutos a 175 grados. Deje que se escurra el aceite.



Tabla de fritura

Plato Temperatura
Prefritura de patatas 170 C
Fritura final de patatas 175
Fondue de parmesano 170 C
Croquetas de queso 170 €
Croquetas de carne/pescado/patata 190 €
Pescado 170 T
Palitos de pescado 180 €
Rollitos de queso 180 €
Rosquillas 190 €
Salchichas congeladas 190 €
Pollo 160 C
Gambas con gabardina 180 €

Cambio del aceite

Asegurese de que la freidora y el aceite o la grasa se hayan enfriado antes de cambiar el
aceite o la grasa (quite el enchufe de la toma de corriente). Cambie el aceite con frecuencia.
Esto es especialmente necesario cuando el aceite o la grasa se vuelvan de color oscuro o
desprendan un olor diferente. Cambie siempre el aceite cada diez sesiones de fritura. Cambie
todo el aceite de una vez, no mezcle nunca aceite usado y aceite nuevo.

El aceite usado es dafiino para el medio ambiente. No lo tire a la basura comun; siga las
instrucciones facilitadas por las autoridades locales.

Limpieza y mantenimiento

Quite el enchufe de la toma de corriente. AsegUrese de que el dispositivo se haya enfriado
completamente.

No sumerja nunca el aparato en agua u otros liquidos.

Todas las piezas no eléctricas pueden lavarse en agua jabonosa caliente. Séquelas bien
antes de volver a utilizarlas.

No esta recomendado lavar las piezas en el lavavajillas.

Limpie el exterior de la freidora con un trapo hiumedo y séquelo con una toalla limpia y suave.
No utilice nunca detergentes abrasivos.

NORMAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD
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Lea todas las instrucciones antes del uso.

No toque las superficies calientes. Use las asas o los mandos.

Para protegerse contra electrocucion, no sumerja el cable, el enchufe ni la unidad
en agua u otros liquidos.

Desenchufe la unidad de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de
limpiarla. Deje enfriar el dispositivo antes de afiadir o quitar piezas. No use aparatos
con el cable o enchufe dafiado, después de que funcionen mal o se hayan dafiado
de cualquier modo.

El uso de accesorios ho recomendados por el fabricante del aparato pueden
provocar heridas y anular la garantia que pueda tener.

No lo use en exterior, ni sobre o cerca de fuentes de calor directas.

No deje que el cable cuelgue por el borde de la mesa o encimera, ni toque las
superficies calientes o entre en contacto con piezas calientes. No deje que el
producto se coloque debajo o cerca de cortinas, persianas, etc.

Este aparato es solamente para uso doméstico, y sélo para su finalidad.

El aparato debe colocarse sobre una superficie estable y nivelada.

Este aparato precisa supervision, y por lo tanto nunca debe dejarse encendido o
cuando esté caliente sin supervision por un adulto.

El aparato no estad disefiado para ser utilizado por personas con disminuciones
fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia y conocimiento (nifios
incluidos), a menos que estén supervisados o hayan sido instruidos sobre el uso del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

Para proteger a los nifios de los peligros de los aparatos eléctricos, nunca los deje
solos con el aparato sin supervision. Consecuentemente, al seleccionar el
emplazamiento del aparato, piense en un lugar fuera del alcance de los nifios.
Asegurese de que el cable no quede colgando.

Como proteccién adicional, aconsejamos que instale en el circuito que suministre
electricidad al cuarto de bafio un dispositivo de corriente residual (RCD) con una
corriente residual de funcionamiento que no exceda los 30 mA. Consulte a su
electricista.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES COMO REFERENCIA EN EL FUTURO



Garantia

. El dispositivo proporcionado por nuestra empresa esta cubierto por una garantia de
24 meses desde la fecha de compra (recibo).

. Durante la duracion de la garantia, cualquier averia del dispositivo o sus accesorios
debida a defectos de material o fabricacién sera solucionado sin coste mediante su
reparacion o, segun nuestro criterio, su cambio. El servicio de garantia no implica
una ampliacion de la duracion de la garantia ni da derecho a una nueva garantia.

. La prueba de garantia se proporciona mediante la prueba de compra. Sin la prueba
de compra no se realizara ninglin cambio ni reparacion sin coste.

. Si desea realizar una reclamacion de garantia, devuelva la maquina entera en su
embalaje original a su vendedor, junto con el recibo.

. Los dafios a accesorios no implican el cambio automatico gratuito de toda la
maquina. En tales casos, contacte con nuestra linea de atencién. La rotura de
cristales o piezas de pléastico siempre tendran cargo.

. Los defectos ds consumibles o piezas susceptibles de desgaste, asi como la
limpieza, mantenimiento o cambio de dichas piezas, no estan cubiertos por la
garantia y, por lo tanto, deben pagarse.

. La garantia queda anulada en caso de manipulacién no autorizada.

. Después del fin del periodo de garantia, las reparaciones pueden ser realizadas por
vendedores capacitados o el servicio de reparacién con el pago de los costes
correspondientes.

Normas de proteccién del medioambiente

Este aparato no debe desecharse con los residuos domésticos al finalizar su
vida util, sino desecharse en un centro de reciclaje de aparatos domésticos
eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato, manual de instrucciones
y embalaje le llama la atencién sobre este importante asunto. Los materiales
usados en este aparato pueden reciclarse. Reciclando electrodomésticos
usados, contribuye de forma importante a la proteccion del medioambiente.

I Consulte a sus autoridades locales para obtener informacién sobre el punto
de recogida.

Embalaje

El embalaje es 100% reciclable, devuelva el embalaje de forma separada.

Producto

Este dispositivo tiene una marca de cumplimiento con la Directriz Europea 2002/96/EC.
sobre Equipo Eléctrico y Electrénico de Desecho (WEEE). Garantizando que el producto de
desecho se procese correctamente, ayuda a evitar las posibles consecuencias adversas para
el medioambiente y la salud humana.

Declaracion de cumplimiento CE

Este dispositivo ha sido disefiado, fabricado y comercializado de acuerdo con los objetivos de
seguridad de la Directriz de Baja Tension "N° 2006/95/EC, los requisitos de proteccion de la
Directriz EMC 2004/108/EC de "Compatiblidad Electromagnética" y los requisitos de la
Directriz 93/68/EEC.

Funzionamento e manutenzione |T
Rimuovere I'imballaggio dall'apparecchio.

Controllare che la tensione dell’apparecchio corrisponda alla tensione di rete domestica.
Tensione nominale : CA 220-240 V 50 Hz. Collocare I'apparecchio su una superficie piana e
garantire una luce libera di 10 cm. Intorno all’apparecchio. L'apparecchio non deve essere
installato in un armadietto elettrico per uso esterno.

Questo tipo di friggitrice puo essere utilizzato soltanto con olio o grasso liquido, non con
grasso solido.

Non utilizzare grasso solido; in caso contrario, sussiste il pericolo di intrappolamento
dell’acqua nel contenitore, con rischio di schizzi violenti quando il grasso viene riscaldato
Controllare inoltre che non penetri acqua all'interno del grasso e dell'olio, ad es. in caso di
prodotti surgelati, per evitare schizzi.

Non utilizzare mai la friggitrice senza olio o grasso per non danneggiare I'apparecchio.
Non versare liquidi, come acqua, nella padella.

Utilizzo

» Riscaldare accessori e padella in acqua calda, Asciugare bene prima dell'uso. Controllare
accuratamente che tutte le parti elettriche siano asciutte.

» Aprire il coperchio della friggitrice premendo il tasto (N°8).

» Versare nella friggitrice la quantita necessaria di olio o grasso. Assicurarsi che olio o
grasso raggiungano il livello minimo e non superino quello massimo, come indicato
all'interno della padella. Per risultati ottimali, si coniglia di evitare di mescolare tipi diversi
di olio.

» Sgocciolare il cestello di frittura nel contenitore premendo il tasto (n°2) e rilasciare
'impugnatura (n°3).

» Selezionare la temperatura per gli alimenti che si desidera friggere girando il tasto
temperatura (n°10). Inserire la spina nella presa e portare l'interruttore di alimentazione
su (n°11) |I.

» La spiarossa (n°12) si accende, la spia di riscal damento verde si accende non appena &
stata raggiunta la temperatura desiderata.

» Estrarre il cestello dalla friggitrice con I'impugnatura.

* Collocare gli alimenti da friggere nel cestello. Per un migliore risultato, si consiglia di
collocare alimenti ben asciutti nel cestello. Immergere il cestello nell'olio o nel grasso
lentamente per impedire che I'olio fluisca troppo forte. Chiudere il coperchio.

» Per controllare che I'olio rimanga alla temperatura corretta. |l termostato si accende e si
spegne. Anche la spia verde si accende e si spegne.

» Estrarre il cestello al termine del tempo impostato per la frittura e appenderlo al gancio
nella padella in modo da far sgocciolare I'olio.

Consigli per la frittura

Utilizzare max 200 g di patatine per litro d’olio. Quando si utilizzano prodotti surgelati, usare
max 100 g perché I'olio si raffredda rapidamente . Agitare i prodotti surgelati sul lavandino per
rimuovere il ghiaccio in eccesso. Quando si utilizzano patatine fresche, asciugarle in modo che
non penetri acqua nell’olio. Friggere le patatine in due tempi. La prima volta (rosolatura) da 5 a
10 minuti a 1709 la seconda (finitura) da 2 a 4 minuti a 175° Far sgocciolare I'olio.



Tabella di frittura

Piatti

Patatine prefritte
Finitura patatine
Fonduta di parmigiano
Crocchette al formaggio
Crocchette carne/pesce/patate
Pesce

Bastoncini di pesce
Frittelle di formaggio
Frittelle di pastella
Salsiccia surgelata
Pollo

Gamberetti fritti

Sostituzione dell’olio

Controllare che friggitrice e olio e grasso si siano raffreddati prima di cambiare olio o grasso

Temperatura di frittura
170 €
175 C
170 C
170 €
190 €
170 C
180 €
180 €
190 C
190 €
160 €
180 C

(scollegare I'alimentazione). Sostituire I'olio periodicamente. Questa operazione €

particolarmente necessaria quando I'olio o il grasso diventano scuri o si sente un forte odore.
Cambiare sempre I'olio dopo aver utilizzato la friggitrice per 10 volte. Cambiare tutto I'olio in
una volta. Non mescolare mai olio vecchio e olio nuovo.

L’olio esausto & nocivo per I'ambiente. Non gettare I'olio esausto con | rifiuti domestici ma
seguire la normative delle autorita locali.

Pulizia e manutenzione

Scollegare I'alimentazione, Controllare che I'apparecchio si sia raffreddato.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Tutte le parti non elettriche possono essere lavate in una soluzione di acqua calda e sapone.
Asciugare accuratamente prima dell’'uso.

Sconsigliamo il lavaggio in lavastoviglie.

Pulire la parte esterna della friggitrice con un panno umido e asciugare con un asciugamento

morbido e pulito.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

@ “ _ :'_';f-\"‘

Leggere tutte le istruzioni prima dell’'uso.

Non toccare le superfici calde. Usare presine o manopole.

Per proteggersi da scossa elettrica, non immergere il cavo, la spina o il dispositivo in
acqua o in altro liquido.

Scollegare dalla presa di corrente quando non in uso e prima della pulizia.
Permettere al dispositivo di raffreddarsi prima di inserire o estrarre parti. Non attivare
alcun dispositivo che presenti un cavo o una spina danneggiata o dopo il
malfunzionamento del dispositivo, o nel caso in cui sia stato danneggiato in qualsiasi
modo.

L'uso di pezzi accessori non raccomandati dal produttore del dispositivo pud
provocare lesioni e invalida qualsiasi garanzia possiate avere.

Non usare all’esterno, o su o vicino a fonti di calore dirette.

Non lasciar pendere il cavo oltre il bordo del tavolo o del banco, o toccare le
superfici calde o venire a contatto con le parti calde o lasciare che il prodotto sia
posto sotto o vicino a tende, rivestimenti di finestre, ecc.

Questo dispositivo & per il solo uso domestico e solo per lo scopo per cui € stato
progettato.

Il dispositivo deve essere posizionato su una superficie stabile, piana.

Questo dispositivo & un dispositivo potenzialmente pericoloso, e come tale non deve
mai essere lasciato ACCESO o ancora caldo senza la supervisione di un adulto.
Questo apparecchio non & inteso per I'uso da parte di persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o mancanza di esperienza e conoscenza (inclusi
bambini), se non sono supervisionate o istruite sull'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile per la loro sicurezza.

Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non lasciarli mai
senza controllo con il dispositivo. Di conseguenza, quando si sceglie il luogo per il
dispositivo, si deve farlo in modo che i bambini non vi abbiano accesso. Fare
attenzione che il cavo non penzoli.

Per una maggiore protezione, vi consigliamo di installare sullimpianto elettrico del
bagno un dispositivo di corrente residua (RCD) non superiore a 30 mA. Per ulteriori
suggerimenti, rivolgetevi all'installatore di fiducia.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI PER UN RIFERIMENTO FUTURO



Garanzia

. Il dispositivo fornito dalla nostra Compagnia ha una garanzia che copre 24 mesi a
partire dalla data d’acquisto (ricevuta).

. Durante il corso della garanzia qualsiasi difetto del dispositivo o dei suoi accessori o
difetti di materiale o di produzione verranno eliminate gratuitamente tramite la
riparazione o, a nostra discrezione, tramite la sua sostituzione. Il servizio di garanzia
non comporta un’estensione della durata della garanzia, né da diritto ad una nuova
garanzia!

. La prova della garanzia & fornita dallo scontrino d’acquisto. Senza lo scontrino
d’acquisto non verra effettuata alcuna sostituzione o riparazione.

. Se si desidera presentare un reclamo inerente la garanzia si prega di portare I'intero
apparecchio nell'imballaggio originale al vostro rivenditore unitamente alla ricevuta.

. Danni agli accessori non implicano la sostituzione gratuita automatica dell’intero
apparecchio. In tali casi si prega di contattare il nostro numero verde. Vetro rotto o
rottura delle parti in plastica sono sempre soggetti ad una spesa.

. Difetti ai consumabili o a parti soggette ad usura, come anche pulizia, manutenzione
o sostituzione delle suddette parti non sono coperte dalla garanzia e pertanto
devono essere pagati!

. La garanzia scade in caso di manomissione non autorizzata.

. Dopo la scadenza della garanzia le riparazioni possono essere effettuate da un
rivenditore competente o da un servizio di riparazioni a fronte del pagamento dei
costi conseguenti.

Linee guida per la protezione dell’ambiente

Questo dispositivo non dovrebbe essere inserito nella spazzatura domestica
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito presso un punto centrale
per il riciclo dei dispositivi domestici elettrici ed elettronici. Questo simbolo sul
dispositivo, sul manuale d’istruzioni e sul'imballaggio centra la vostra
attenzione su questo importante argomento. | materiali usati in questo
dispositivo possono essere riciclati. Riciclando i dispositivi domestici usati
I contribuite a dare una spinta importante alla protezione del nostro ambiente.
Chiedere alle autorita locali per informazioni inerenti i punti di raccolta.

Imballaggio

L’imballaggio ¢ riciclabile al 100%, riportare I'imballaggio separatamente.

Prodotto

Questo dispositivo & dotato di un marchio secondo la Normativa Europea 2002/96/EC. sullo
smaltimento dei rifiuti elettrici ed elettronici (WEEE). Garantendo che il prodotto viene
correttamente smaltito come rifiuto, aiutate ad evitare conseguenze negative per 'ambiente e
la salute umana.

Dichiarazione di conformita EC

Questo dispositivo & progettato, prodotto e marchiato secondo gli obiettivi di sicurezza della
Direttiva sul Basso Consumo N°2006/95/EC, i requis iti di protezione della Direttiva EMC
2004/108/EC sulla "Compatibilita Elettromagnetica" e i requisiti della Direttiva 93/68/EEC.

Funcionamento e manutengao PT
Remova todas as embalagens do aparelho.

Verifique se a voltagem do aparelho corresponde a voltagem da sua casa.

Voltagem: AC220-240V 50Hz. Coloque o aparelho numa superficie estavel, assegurando um
minimo de 10 cm de espaco livre a sua volta. Este aparelho ndo é adequado para estar
fechado num armario ou para utilizar ao ar livre.

Este tipo de fritadeira é adequado para ser utilizado apenas com 6leo ou gordura liquida e ndo
com gordura sélida.

Utilizar gordura sélida aumenta o risco de manter agua na gordura, o que ird fazer com que
salpique de forma violenta quando aquecida. Assegure-se também que o 6éleo/gordura ndo
esta contaminado com agua, por exemplo de produtos congelados, isto provocara salpicos
excessivos.

Nunca utilize a fritadeira sem 6leo ou gordura pois isso danificara o aparelho.

Nunca verta liquidos, tal como agua, no recipiente.

Utilizagao

* Lave os acessorios e o recipiente em agua morna. Seque bem antes de utilizar.
Assegure-se que todos 0s componentes eléctricos permanecem completamente secos.

» Abra a tampa da fritadeira premindo o bot&o (n.° 8).

* Encha o aparelho com a quantidade necesséria de 6leo ou gordura. Assegure-se que 0
aparelho esta cheio pelo menos até ao nivel minimo e nunca mais que o nivel maximo,
conforme indicado no interior da fritadeira. Para resultados optimizados, aconselhamos
que evite misturar diferentes tipos de 6leo.

» Coloque o cesto de fritar na rannhura premindo o bot&o (n.° 2) e deixe a pega (n.° 3)
descer.

» Seleccione a temperatura para o alimento que deseja fritar rodando o botdo da
temperatura (n.° 10). Coloque a ficha na tomada e defina o interruptor de ligagéo (n.° 11)
para |

e Aluz de controlo vermelha (n.° 12) ligar-se-a e a luz verde de aquecimento também,
assim que for alcangada a temperatura desejada.

» Utilize a pega para retirar o cesto da fritadeira.

» Coloque o alimento a fritar dentro do cesto. Para melhores resultados, os alimentos
devem ser secos antes de colocados no cesto. Submerja o cesto no 6leo ou na gordura
lentamente para evitar que borbulhe agressivamente. Feche a tampa.

» Para assegurar que o 6leo se mantém a temperatura correcta, o termdstato ira ligar e
desligar. A luz verde também se ira ligar e desligar.

» Levante o cesto quando o tempo de fritura acabar e pendure-o no gancho no recipiente
para o 6leo poder pingar.

Dicas para fritar

Utilize um maximo de 200 gramas de batatas por cada litro de 6leo. Quando utilizar produtos
congelados, utilize um méaximo de 100 gramas porque o 6leo arrefece rapidamente. Abane os
produtos congelados sobre a banca para remover o gelo em excesso. Quando utilizar batatas
frescas, seque-as depois de as lavar para assegurar que ndo cai agua no 6leo. Frite as
batatas em duas vezes. Da primeira vez (aquecer), 5 a 10 minutos a 170 graus. Da segunda
vez (finalizar), 2 a 4 minutos a 175 graus. Deixe o 6leo escorrer.



Tabela de Fritura INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

Prato Temperatura de fritura )
Batatas Pré-fritas 170 Xy
Batatas de fritura final 175 N/

S8 S

Fondue de parmeséo 170 C .

Croquetes de queijo 170 C . Leia todas as instrucdes antes de utilizar o aparelho.

Croquetes de carne, peixe e batata 190 € . N&o toque nas superficies quentes. Utilize as pegas ou os botdes.

Peixe 170 T +  Para se proteger de algum choque eléctrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou o
Douradinhos 180 T aparelho em agua ou em qualquer outro liquido.

Panados de Queijo 180 T +  Desligue da tomada quando n&o o estiver a utilizar e antes de o limpar. Deixe o
Donuts 190 T aparelho arrefecer antes de montar ou desmontar as pecas. N&o cologue em
Salsishas frescas 190 C funcionamento nenhum aparelho com um cabo ou uma ficha danificados ou depois
Frango 160 T de o aparelho nao funcionar correctamente, ou ter sido danificado por qualquer
Camaréo panado 180 € forma.

. A utilizac&@o dos acessoérios incluidos ndo recomendada pelo fabricante do aparelho
pode causar ferimentos e anular qualquer garantia que possa ter.

. Né&o utilize no exterior, ou perto de fontes de calor directas.

. N&o deixe o cabo dependurado na esquina de uma mesa ou de um balcéo, ou
toque nas superficies quentes ou pecas quentes ou deixe o produto colocado
debaixo ou junto de cortinas, persianas de janelas, etc..

. Este aparelho destina-se s6 para uma utilizagdo doméstica e para os fins previstos.

. O aparelho deve ser colocado sobre uma superficie nivelada e estavel.

. Este aparelho é um aparelho que necessita de supervisdo de um adulto e, como tal,
nunca deve ser deixado ligado ou ainda quente.

Substituicéo do 6leo

Assegure-se que a fritadeira e o 6leo ou gordura arrefeceram antes de mudar o 6leo ou a
gordura (retire a ficha da tomada). Substitua o 6leo regularmente. Isto € particularmente
necessario quando o 6leo ou a gordura escurecem ou o seu cheiro mude. Mude sempre o
6leo depois de cada 10 sessdes de fritura. Substitua o 6leo de uma vez s6. Nunca misture
6leo usado com 6leo novo.

O o6leo usado é prejudicial ao ambiente. Ndo o misture com o seu lixo organico. Siga as
orientacdes estabelecidas pelas autoridades locais.

Limpeza e manutencédo

Remova a ficha da tomada. Certifique-se que o aparelho arrefeceu completamente. * Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
Nunca mergulhe o aparelho em 4gua ou noutro liquido sensoriais ou mentais reduzidas, ou com pouca experiéncia e conhecimento
Todas as pecas nao eléctricas podem ser lavadas em &gua morna com sab&o. Seque as (incluindo criancas), a ndo ser que tenham sido instruidas e supervisionadas na
pecas completamente antes de as utilizar utilizac&@o do aparelho pela pessoa responséavel pela sua seguranga.

N&o é recomendavel lavar as pecas na maquina de lavar louca. »  No sentido de proteger as criancas dos perigos dos aparelhos eléctricos, nunca as
Limpe o exterior da fritadeira com um pano hdmido e seque-a com um pano suave e limpo. deixe sem superviséo junto do aparelho. Da mesma forma, quando seleccionar o
Nunca utilize detergentes abrasivos. local onde vai colocar o aparelho, faca-o de modo a que as criangas ndo lhe

consigam aceder. Certifique-se de que o cabo néo fica suspenso.

. Para maior seguranca, aconselhamos a instalacdo de um dispositivo de corrente
residual (disjuntor) no circuito eléctrico que abastece a casa de banho. Este
disjuntor deve ter uma corrente residual nominal ndo superior a 30 mA. Aconselhe-
se com o seu electricista.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES PARA FUTURA REFERENCIA



Garantia

. O aparelho fornecido pela nossa empresa esta coberto por uma garantia de 24
meses a contar da data de compra (recibo).

. Durante a duragéo da garantia qualquer avaria do aparelho ou dos seus acessorios
até defeitos de fabrico ou de material serdo eliminados sem encargo por reparagéo
ou, se preferir, por substituicdo. Os servigos da garantia nao implicam uma
prorrogacéo da duracdo da garantia nem conferem nenhum direito a uma nova
garantia!

. O comprovativo da garantia é fornecido com o comprovativo da compra. Sem o
comprovativo da compra ndo serdo realizadas sem encargo a reparagao ou a
substituicao.

. Se desejar fazer uma reclamacéao prevista na garantia, devolva a maquina na
totalidade e com a embalagem de origem do distribuidor juntamente com o recibo.

. Os danos nos acessorios néo significam uma substituicio automética sem encargo
da méaquina na sua totalidade. Neste caso, entre em contacto com a nossa linha de
assisténcia directa. As pecas de vidro ou as pecas de plastico partidas estdo
sempre sujeitas a encargo.

. Os defeitos nos consumiveis ou nas pecas sujeitas a desgaste, assim como a
limpeza, a manutencéo ou a substituicdo das referidas pecas ndo estdo cobertos
pela garantia e por isso devem ser pagos!

. A garantia termina no caso de adulteracdo n&o autorizada.

. Depois do prazo de validade da garantia a reparagéo pode ser realizada por um
fabricante qualificado ou por um servigo de reparacao contra o pagamento dos
custos decorrentes.

Instrucbes gerais sobre a protec¢cdo do ambiente

Este aparelho ndo deve ser colocado juntamente com o lixo doméstico depois
da sua vida Uutil ter terminado, mas deve ser eliminado num ponto central de
reciclagem de electrodomésticos eléctricos e electrénicos. Este simbolo
indicado no aparelho, o manual de instru¢des e as embalagens chamam a
sua atencéo para esta importante questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos esta a contribuir

I para promover a proteccdo do nosso ambiente. Pega as suas autoridades
locais informagdes sobre os pontos de reciclagem.

Embalagens

As embalagens sdo 100% reciclaveis. Devolva as embalagens em separado.

Produto

Este aparelho vem equipado com uma marca que estd em conformidade com a Directiva
Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de Equipamentos Eléctricos e Electronicos (REEE).
Ao garantir que o produto é tratado correctamente como um residuo, esta a ajudar nas
possiveis consequéncias adversas para 0 ambiente e para a sadde humana.

Declaragéo de conformidade CE

Este aparelho foi construido, fabricado e é comercializado em conformidade com os objectivos
de seguranca da Directiva “Baixa Tens&o” N° 2006/95/EC, com as exigéncias da Directiva
CEE N° 2004/108/CE “Compatibilidade Electromagnética” e as exigéncias da Directiva N°
93/68/CEE.

Anvandning och underhall SE

Avlagsna allt férpackningsmaterial kring apparaten.

Kontrollera att apparatens spanning staimmer éverens med uttagen i ditt hem.
Spanningsniva: AC220-240V 50Hz. Placera apparaten pa en platt stadig yta och forsakra dig
om minst 10 cm fritt utrymme runt apparaten. Denna apparat &r inte [Amplig for installation i
skap eller fér utomhus bruk.

Denna typ av fritds &r endast 1amplig att anvanda med olja eller flytande fett och inte solitt fett.
Anvandningen av solitt fett riskerar att vatten fastnar inom oljan vilket kan leda till valdsamts
sténkande nar uppvarmningen ar klar. Se aven till att oljan/fettet inte &r kontaminerat med
vatten, ex fran frusna produkter, detta kan leda till kraftigt stankande.

Anvand aldrig fritdsen utan oljor eller fett d& detta kommer att skada apparaten.

Hall aldrig ner ndgra vatskor som t.ex. vatten i grytan.

Anvandning

» Diska tillbehoren och grytan i varmt vatten. Torka ordentligt innan anvandning. Se till att
alla elektriska delar halls torra.

«  Oppna locket pa fritdsen genom att trycka p& knappen (nr.8).

* Fyll apparaten med 6nskvard méngd olja eller fett. Forsékra att apparaten ar minst fylld till
minimum nivan och inte hégre an maximalnivan som indikeras inuti fritbsen. For optimalt
resultat, rader vi att undvika blandningen av olika typer av oljor.

» Slapp ned fritos korgen i flojten genom att trycka pa knappen ()nr.2) och lat handtaget
(nr.3) komma ned.

* Vélj temperaturen fér maten du vill fritera genom att vrida temperaturknappen (nr. 10).
Placera kontakten i uttaget och séatt av/pa knappen (nr.11) till |

* Den roda kontrollampan (nr.12) kommer att tAndas, den gréna varmelampan kommer att
tandas sa snart som onskad temperatur har natts.

« Anvand handtaget for att lyfta korgen fran fritdsen.

* Placera maten som ska friteras i korgen. For basta resultat bér maten torkas innan den
placeras i korgen. Sank ner korgen i oljan eller fettet Iangsamt for att forhindra oljan fran
att bubbla for mycket. Stang locket.

« For att forsékra att oljan haller ratt temperatur, kommer termostaten stangas av och pa.
Den grona indikatorlampan kommer &ven att slackas och tandas.

 Lyft upp korgen nér frityrtiden har gatt ut och hang den pa kroken i pannan sa att oljan
kan rinna av.

Frityr tips

Anvand maximalt 200 gram chips per liter olja. Vid anvandning av frusna produkter, anvand
maximalt 100 gram dé& oljan kyls ned snabbt. Skaka frusna produkter 6ver diskhon for att
avlagsna is. Nar farska chips anvands, torka chipsen efter att du skoljt dem for att forsékra att
inget vatten kommer i oljan. Fritera chipsen i tvd omgangar. Forsta gangen (blekning) 5 till 10
minuter vid 170 grader. Andra gangen (avslutning) 2 till 4 minuter vid 175 grader. Tillat oljan att
rinna av.



Friteringstabell

Ratt Friteringstemperatur
For fritera chips 170 C
Fardigfritera chips 175
Parmesan fondue 170 C
Ostkroketter 170 C
Kott/fisk/potatis kroketter 190 €
Fisk 170
Fiskpinnar 180 €
Ost struvor 180 €
Munkbollar 190 €T
Fryst korv 190 €
Kyckling 160 €
Rékstruvor 180 C
Byta oljan

Se till att fritdsen och oljan eller fettet har kylts ned innan du byter oljan eller fettet (dra ut
kontakten fran uttaget). Byt oljan regelbundet. Detta &r extra viktigt nar oljan eller fettet blir
morkt eller nér lukten &ndras. Byt alltid olja efter varje 10e fritering. Byt oljan i ett byte, blanda

aldrig gammal och ny olja.
Anvéand olja &r skadlig for miljon. Kassera den inte med dina normala sopor utan folj de
riktlinjer som finns fran dina lokala myndigheter.

Rengoring och underhall
Avlagsna kontakten fran uttaget. Se till att apparaten har kylts ned ordentligt.
Séank aldrig ner apparaten i vatten eller annan vétska.

Alla icke elektriska delar kan diskas i varmt sdpvatten. Torka ordentligt innan anvandning.

Vi rekommenderar inte att du diskar delarna i diskmaskin.
Rengor utsidan av fritdsen med en fuktig trasa och torka med en ren, mjuk handduk.
Anvand aldrig fratande reng6ringsmedel.

VIKTIGA SAKERHETSRUTINER

@ @

Lé&s alla instruktioner innan anvandning.

Ror inte varma ytor. Anvand handtag eller knoppar.

For att skydda dig mot elektriska stétar, sénk inte ner sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller ndgon annan vétska.

Dra ur kontakten nar du inte anvander apparaten och innan rengéring. Lat apparaten
kylas ner innan du satter p& eller tar loss delar. Anvand inte apparaten om den har
en skadad sladd eller kontakt eller om apparaten inte fungerar korrekt, eller har
skadats p& nagot satt.

Anvandandet av tillbehér som inte rekommenderats av apparatens tillverkare kan
orsaka skador och gor all garanti ogiltig.

Anvand inte utomhus eller pa eller nara direkta varmekallor.

L&t inte sladden hange over bordskanten eller banken eller réra varma ytor eller
komma i kontakt med varma delar eller tillata produkten att placerar under eller nara
gardiner, fonster éverdrag etc.

Denna apparat ar endast till fér hushallsbruk och det anvandningsomréde den &ar
tillverkad for.

Apparaten maste placeras pa en stadig, plan yta.

Apparaten far inte Iamnas utan évervakning av vuxen person nar den ar PA eller
varm.Apparaten bor inte anvandas av personer med nedsatt fysik, sinnen eller
mental kapacitet, ej heller av oerfarna eller personer utan kunskap (Barn inkluderat),
om de inte har instruerats i anvandandet av en person som ansvarar for deras
sékerhet.

For att skydda barn fran faror med elektriska apparater, lamna dem aldrig
odvervakade med apparaten. Nar du véaljer placering av apparaten bor du ta hansyn
till att barn inte ska ha atkomst till den. Se &ven till att kablar inte hanger ned.

Av sékerhetsskal rekommenderar vi &ven att du installerar en jordfelsbrytare fér den
krets som stromforsorjer badrummet.Jordfelsbrytaren méste ha en brytstrémstyrka
som inte dverstiger 30 mA. Kontakta en behdrig elektriker for mer information

SPARA DESSA INSTRUKTIONER FOR FRAMTIDA REFERENS



Garanti

»  Apparaten som vart féretag tillhandahéller tacks av en 24 manader lang garanti som
startar pad inképsdatumet (kvitto).

. Under garantins giltighetstid kommer alla tillverknings och materialfel pa apparaten,
dess tillbehor att atgardas utan kostnad genom reparation eller nar vi bedémer det
nddvandigt, genom utbyte. Garanti servicen forlanger inte garantins giltighetstid inte
heller ger den ratt till ny garanti!

«  Bevis pa garantin tillhandahalls genom bevis pa kopet. Utan bevis pa képet, kommer
inga kostnadsfria reparationer eller utbyten att utforas.

. Om du vill utnyttja din garanti véanligen returnera hela maskinen inkl original
férpackningen till din aterforsaljare tillsammans med kvittot.

. Skador pa tillbehdr innebar inte automatisk gratis utbyte av hela maskinen. | sddana
fall vanligen kontakta var service linje. Trasigt glas eller spruckna plastdelar &r alltid
kdparen betalningsskyldig for.

. Defekter pa forbrukningsmaterial eller delar som &r utsatta for slitage, sé val som
rengoring, underhall eller utbyte av sagda delar tacks inte av garantin och darfor ska
dessa betalas!

. Garantin forbrukas vid fall av ej auktoriserad manipulation.

. Efter utgdngen av garantin kan reparationer utféras av den kompetenta
aterforsaljaren eller reparationsservice mot betalning for att ticka kostnaderna.

Riktlinjer for skydd av miljén

Denna apparat bor inte kastas i hushallssoporna nar den slutat fungera, utan
maéste kasseras vid en atervinningscentral for elektriska och elektroniska
hushéllsapparater. Denna symbol p& apparaten, instruktionsmanualen och
forpackningen ar till for att uppmarksamma dig pa detta viktiga arende.
Materialet som anvands i apparaten kan atervinnas. Genom att atervinna
anvanda hushallsapparater bidrar du med ett viktigt steg till att skydda var

I milj6. Fraga din lokala myndighet for information rérande samlingspunkter for
atervinning.

Foérpackning

Forpackningen ar 100 % atervinningsbar, returnera férpackningen separat.

Produkt

Denna apparat &r utrustad med en méarkning enligt EU direktiv 2002/96/EC.

For kasserad elektronisk och elektrisk utrustning (WEEE). Genom att forsékra att produkten
kasseras korrekt, hjalper du till att minska konsekvenserna pa for miljon och halsan.

Tillkannagivande for dverensstammelse med EC

Denna apparat ar designad, tillverkad och marknadsford enligt de sékerhets direktiv som géller
far 1ag spanningsdirektivet "Nr 2006/95/EC, skyddskraven for EMC direktiv 2004/108/EC”
elektromagnetisk kompabilitet” och kraven for direktiv 93/68/EEC.

Rukovanje i odrzavanje H R

Odstranite svu ambalaZu s uredaja.

Provijerite da napon koji je naveden na uredaju odgovara naponu mreZze u vasem domu.
Nazivni napon: AC 220-240 V 50 Hz. Uredaj stavite na ravnu i stabilnu povrSinu te oko njega
osigurajte najmanje 10 cm slobodnog prostora. Uredaj nije predviden za ugradnju u ormaric ili
za upotrebu na otvorenom.

Ova vrsta przilice prikladna je samo za koriStenje tekucih ulja ili masti, ne i za krute masti.
KoriStenje krutih masti omoguc¢ava zadrzavanje vode u masti Sto uzrokuje burno prskanje
prilikom zagrijavanja. Takoder se pobrinite da ulje/mast ne sadrzi vodu, na primjer zamrznuti
proizvodi ¢e uzrokovati prskanje.

Nikad nemojte Koristiti przilicu bez ulja ili masti jer ¢e takva upotreba oStetiti uredaj.

U tavu nikad nemoijte ulijevati tekucine.

Upotreba

» Pribor i posudu operite u toploj vodi. Dobro ih osuSite prije upotrebe. Pobrinite se da svi
elektri¢ni dijelovi budu potpuno suhi.

» Otvorite poklopac przilice pritiskom na gumb (br.8).

e U uredaj ulite potrebnu koli€inu ulja ili masti. Pobrinite se da je uliveno barem do
minimalne i ne preko maksimalne razine, kao 3to je prikazano unutar prZilice. Za
optimalne rezultate preporucujemo da se ne mijeSaju razli¢ite vrste ulja.

* Spustite koSaru przilice pritiskom na gumb (br. 2) i dr8ka (br. 3) ¢e se spustiti.

» Odaberite temperaturu hrane po Zelji pomoc¢u gumba za temperaturu (br. 10). Umetnite
utika¢ u uti€nicu i prekida¢ za ukljucivanje (br. 11) na |

* Crveno kontrolno svjetlo (br. 12) ¢e se upaliti, zeleno svjetlo zagrijavanja ¢e se upaliti ¢&im
se postigne Zeljena temperatura.

» Za podizanje koSare iz przilice koristite drSku.

« Stavite hranu za prZenje u koSaru. Za najbolje rezultate hrana mora biti suha prije
stavljanja u koSaru. Polako uronite koSaru u ulje ili mast, kako bi sprijecili pojavljivanje
prejakih mjehuriéa. Zatvorite poklopac.

« Da bi se osigurala pravilna temperatura ulja, termostat ¢e se ukljucivati i iskljucivati.
Zeleno signalno svjetlo ¢e se takoder ukljucivati i iskljucivati.

» Podignite koSaru nakon isteka vremena przenja i objesite ju na kuku na posudi kako bi se
iscijedilo ulje.

Savjeti za prZzenje

Koristite maksimalno 200 grama krumpira po litri ulja. Kod koriStenja smrznutih proizvoda
stavite maksimalno 100 grama jer se ulje brzo hladi. Protresite smrznute proizvode iznad
sudopera kako bi uklonili viSak leda. Kod koriStenja svjezeg krumpira, nakon pranja ga osusite
kako biste osigurali da voda ne dospije u ulje. Krumpir przite u dva navrata. Prvi put 5 do 10
minuta na 170 stupnjeva. Drugi put 2 do 4 minute na 175 stupnjeva. Pustite da se ulje iscijedi.



Tablica przenja

Jelo Temperatura przenja
Przeni krumpir 170 C
Przeni krumpir 175 <C
Parmezan fondu 170 T
Kroketi od sira 170 C
Kroketi od mesa/ribe/krumpira 190 €
Riba 170 C
Riblji Stapici 180 €
Ustipci od sira 180 €
Krafne 190 €T
Smrznute kobasice 190 €T
Piletina 160 €
Przeni ragici 180 €

Promjena ulja

Prije promjene ulja ili masti provjerite dali se je ohladilo (iskopcajte utika¢ iz uti¢nice). Ulje
mijenjajte redovito. Promjena je neophodna kad se ulje ili mast zacrni ili kad poprimi neugodan
miris. Obvezno mijenjajte ulje nakon svakih 10 prZenja. Ulje promijenite odjednom. Nikad
nemojte mijeSati staro i novo ulje.

Staro ulje je Stetno za okoliS. Nemojte ga odlagati sa normalnim smec¢em nego slijedite
smijernice lokalnih vlasti.

Ciséenje i odrzavanje

Iskopc€ajte utikac iz uti¢nice. Provjerite dali se uredaj potpuno ohladio.

Nikad nemojte uranjati aparat u vodu ili druge tekucine.

Sve dijelove koji nisu elektriéni moZete oprati sapunom u toploj vodi. Temeljito ih osuSite prije
ponovnog koriStenja.

Ne preporu€ujemo pranje dijelova u perilici posuda.

Ocistite vanjski dio przilice vlaznom krpom i osuSite Cistim, mekim ru¢nikom.

Nikad ne koristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje.

VAZNE MJERE SIGURNOSTI

Prije koriStenja procitajte sve upute.

Nemoijte dodirivati vru¢e povrsine. Koristite se samo dr8kama ili ru¢icama.

Radi zastite od elektricnog udara, nemojte uranjati kabel, utikac ili uredaj u vodu ili
neku drugu tekuéinu.

Iskopéajte uredaj iz utinice kad ga ne koristite ili prije ¢iS¢enja. Uredaja ostavite da
se ohladi prije nego u njega budete stavljali ili vadili dijelove. Nemojte uredajem
rukovati ako je oStecen kabel, utika¢, nakon kvara ili se na bilo koji nacin oStetio.
Upotreba pribora kojeg ne preporucuje proizvoda¢ uredaja moze dovesti do ozljeda i
eventualno jamstvo za njegov rad uciniti nevaze¢im.

Nemojte ga koristiti na otvorenom prostoru ili u blizini neposrednih izvora topline

Ne ostavljajte kabel da visi preko ruba stola ili police, da dodiruje vru¢e povrSine ili
dolazi u kontakt s vru¢im dijelovima i nemojte ga postavljati ispod ili blizu zavjesa,
prozorskih obloga, isl..

Ovaj aparat je predviden samo za kuénu upotrebu i tako ga treba i koristiti.

Aparat se uvijek mora postaviti na ravnu i stabilnu povrSinu.

Ovaj aparat se smije koristiti samo uz prisutnost osoba i kao takav se nikad ne smije
ostaviti bez nadzora odrasle osobe dok je uklju¢en (ON) ili dok je vrué.

A keramia alkatrészek torésére nem vonatkozik a garancia.

Za dodatnu zastitu preporu¢amo da instalirate zaStitnu strujnu sklopku (RCD) u
strujni krug koji napaja kupaonicu.ZSS ne smije imati nazivnu struju prorade sklopke
vecu od 30 mA. Pitajte vaSeg instalatera za savijet.

SPREMITE OVE UPUTE ZA BUDUCE POTREBE

Jamstvo

Uredaj koji isporucuje naSa tvrtka obuhvacen je 24-mjeseénim jamstvom pocevsi od
dana kupnje (prijeme).

U jamstvenom ¢e periodu sve greske i oSte¢enja u materijalu ili izradi uredaja ili
njegovih nastavaka biti besplatno otklonjene popravkom ili zamjenom, prema nasoj
odluci. Jamstveni popravci nece produZivati jamstveni period niti se na temelju njih
ne mogu polagati prava ni na kakva nova jamstva!

Dokaz o jamstvu je dokaz o kupnji. Bez dokaza o kupnji nece se moéi ostvariti pravo
na besplatni jamstveni popravak.

Ako Zelite ostvariti popravak u jamstvenom periodu, vratite cijeli stroj u originalnoj
ambalaZi zajedno s raunom vaSem predstavniku.

Ostecenja na nastavcima ne podrazumijevaju automatsku zamjenu cijelog stroja. U
takvom slu€aju nazovite na3u sluzbu za pomo¢ korisnicima. Razbijeno staklo i
slomljeni plasti¢ni dijelovi uvijek ¢e se popraviti uz naplatu.

Ostecenja potro3nih dijelova ili dijelova koji su podloZni troSenju, kao i ¢iSéenje,
odrzavanje ili zamjena takvih dijelova nece biti obuhvaéeni jamstvom i stoga ¢e se
naplacivati!

Jamstvo ¢e prestati vrijediti u sluaju neovlastenog otvaranja.

Nakon istijeka jamstvenog perioda, popravci se mogu obavljati u stru¢nom servisu ili
servisnoj radionici uz naplatu nastalih troSkova.



Smijernice o zastiti okoliSa

Ovaj aparat se ne smije pri kraju svojega Zivotnog vijeka odloZziti u kuéni otpad

vec¢ se mora odloZiti u srediStu za recikliranje elektri¢nih i elektronickih

kuéanskih aparata. Ovaj znak na aparatu, upute za rukovanje i ambalaza vas

upozoravaju ha ovu vaznu €injenicu. Materijali od kojih je ovaj aparat izraden

se mogu reciklirati. Recikliranjem rabljenih ku¢anskih aparata ucinit ¢ete

znacajni doprinos zastiti okoliSa. Od lokalnih vlasti zatrazite informacije o
I mjestima za prikupljanje otpada radi recikliranja

Ambalaza

Ambalaza se 100% moze reciklirati, ambalazu vra¢ajte odvojeno.

Proizvod

Ovaj uredaj opremljen je oznakom koja potvrduje njegovu sukladnost s europskom direktivom
2002/96/EZ

o odlaganju elektricnog i elektroni¢kog otpada (WEEE). Pravilnim zbrinjavanjem ovog uredaja
u otpad, pomoci ¢ete smanjenju Stetnih utjecaja na okoli§ i zdravlje Covjeka.

EZ 1zjava o sukladnosti

Ovaj uredaj je izveden, proizveden i plasiran na trZiSte u skladu sa sigurnosnim ciljevima
Niskonaponske direktive br. 2006/95/EZ, zahtjevima glede zastite iz EMC direktive
2004/108/EZ "Elektromagnetska kompatibilnost" i zahtjevima direktive 93/68/EEZ.

Betjening og vedlikehold NO
Fjern all emballasjen fra apparatet.

Se etter at spenningen for apparatet stemmer overens med nettspenningen i ditt hjem.
Nominell nettspenning : AC220-240V 50Hz. Plasser apparatet pa en flat stabil flate og serg for
at det er minimum 10 cm fritt rom rundt apparatet. Dette apparatet er ikke egnet for montering i
et kabinett eller for utendgrs bruk.

Denne type stekepanne er bare egnet for bruk med olje eller flytende fett og ikke for fast fett.
Bruk av fast fett medfarer risiko for & fange vann i fette, som vil forarsake kraftig spruting nar
det varmes opp. Pass ogsa pa at olje/fett ikke er forurenset med vann, for eksempel fra
dypfryste produkter, da dette vil forarsake kraftig spruting.

Bruk aldri stekepannen uten olje eller fett, da dette vil gdelegge apparatet.

Hell aldri noen slags vaeske, s& som vann, i pannen.

Bruk

« Vask tilbehgret og pannen i varmt vann. Tark godt fer bruk. Pass pa at alle elektriske
deler forblir helt tarre..

« Apn opp stekepannens lokk ved & trykke pa knapp (nr. 8).

» Fyll apparatet med ngdvendig mengde olje eller fett. Pass pa at apparatet i det minste er
fylt opp minimumsnivaet og ikke hgyere enn til maksimumsnivaet, slik det er market p&
innsiden av pannen. For optimalt resultat rader vi til & unnga miksing av forskjellige typer
olje.

« Dropp stekekurven ned i kammeret ved a trykke pa knapp (nr. 2) og la handtaket (nr. 3)
komme ned.

« Velg temperatur for den maten du gnsker & steke ved & skru pa temperaturknappen (nr.
10) Stikk pluggen inn i kontakten og sett strambryteren (nr. 11) til |

« Den rgde kontrollampen (nr. 12) tennes. Det grgnne varmelyset tennes s snart som den
gnskede temperaturen blir nadd.

« Bruk handtaket for & lgfte kurven fra stekepannen.

» Plasser maten som skal stekes i kurven. For best resultat bgr maten veere tarr fgr den
plasseres i kurven. For & forhindre for sterk oppbobling av oljen senkes kurven sakte ned
i oljen eller fettet. Lukk lokket.

» For & sikre at oljen beholder riktig temperatur vil termostaten skru varmen p& og av. Det
granne indikatorlyset vil ogsa ga pa og av.

» Nar steketiden er omme lgftes kurven. Heng den pa kroken i pannen s oljen kan dyppe
av.

Steketips

Bruk maksimum 200 gram chips per liter olje. Nar det brukes dypfryste produkter brukes det
maksimum 100 gram fordi oljen kjgles hurtig ned. Rist dypfryste produkter over vasken for &
fierne overskuddsis. Nar det brukes ferske chips, sa tark chipsen etter at de er vasket, for &
sikre at det ikke kommer noe vann inn i oljen. Stek chipsen i to omganger. Fgrste gang (forvell)
i 5 til 10 minutter ved 170 grader. Annen gang (avslutting) i 2 til 4 minutter ved 175 grader. La
oljen f& dryppe av.



Steketabell

Rett

Forsteking (forvelling) av chips
Sluttsteking av chips
Parmesan fondue
Ostekroketter

Kjatt/fisk/potet kroketter

Fisk

Fiskepinner

Fritert ost

Smulteboller (doughnut-boller)
Dypfryst pglse

Kylling

Friterte reker

Skifting av olje

Pass pa at stekepannen og oljen har kjalt seg helt ned fer olje eller fett skiftes (fiern
strempluggen fra kontakten). Skift oljen regelmessig. Dette er spesielt ngdvendig nar oljen
eller fettet far en mark farge og lukten endrer seg. Skift alltid olje etter hver 10ende
stekeomgang. Skift all olien p& en gang. Ikke bland gammel og ny olje.

Brukt olje er skadelig for miljget. Ikke kast brukt olje sammen med ditt vanlige avfall, men fglg
retningslinjer som er gitt av dine lokale myndigheter.

Renhold og vedlikehold

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Steketemperatur )

170 T 'na
175C N/
170 T

170 C . Les alle instruksjoner far bruk.

190 C «  Ikke berar varme overflater. Bruk handtak eller knapper.

170 T «  Ikke blgtlegg ledning, kontakt eller apparat i vann eller annen vaeske for & beskytte
180 T mot elektrisk stat.

180 T «  Koble fra kontakten nar apparatet ikke er i bruk, og far rensing. La apparatet

190 T avkjgles for du setter pa eller tar av deler. Ikke bruk noe apparat med skadet ledning
190C eller kontakt, eller etter at apparatet feiler eller har blitt skadet p& noe méte.

160 C . Bruk av tilleggsutstyr som ikke er anbefalt av apparatets fabrikant kan fare til skade
180T og ugyldiggjgre en garantiordning.

. Ma ikke brukes utendars, eller pa eller i direkte naerhet av varmekilder.

. La ikke ledningen henge over kanten av bordet eller benken, eller bergre varme
overflater eller komme i kontakt med varme deler, eller la apparatet bli plassert ved
eller i neerheten av gardiner, persienner osv.

. Dette apparatet er for husholdsbruk, og bare for det formalet det er laget for.

. Apparatet ma plasseres pa et stabilt og rett underlag.

. Apparatet er et tilsluttet apparat, og som sadan skal det aldri forlates SLATT PA eller
mens det er varmt, uten en voksens tilsyn.

. Sprekker pa keramikkomponenter er utelatt fra garantien.

Fiern strempluggen fra stikkontakten. Pass p& at enheten er helt avkjgit. . For ytterligere beskyttelse, rader vi deg til & installere en ( jordfeilbryter) i den

Senk aldri apparatet ned i vann eller annen veeske.

elektriske kretsen som gar til badet . Jordfeilbryter en ma ikke ha en nominell

Alle ikke-elektriske deler kan bli vasket i varmt sdpevann. La enheten tarke ordentlig far den driftsstrem hayere enn 30mA. Sper din forhandler til rads.

igjen tas i bruk.

Vi anbefaler ikke at du vasker delene i vaskemaskinen.

TA VARE PA DENNE INSTRUKSJONEN FOR FREMTIDIG BRUK

Gjar ren utsiden av stekepannen med en fuktig klut og terk den med et mykt, rent handkle.

Bruk aldri slipende vaskemiddel.

Garanti

. Apparatet som er stilt til radighet av vart Selskap er dekt av 24 maneders garanti fra
datoen det ble kjgpt (kvittering).

. | garantitiden vil enhver feil pa apparatet eller dets tilbehgrs materiell eller fabrikkfeil
bli korrigert gratis ved & reparere det eller, etter var vurdering, ved a erstatte det.
Garantireparasjoner vil ikke innebaere en forlengelse av garantitiden, og heller ikke
medfare rettighet til en ny garantil

. Kvittering er gyldig garantibevis. Uten kvittering vil ingen gratis erstatning eller
reparasjon bli utfart.

. Hvis du gnsker & klage i garantiperioden, vennligst returner hele maskinen i
originalforpakning til forhandleren sammen med kvitteringen.

. Skade pa tilbehar betyr ikke ngdvendigvis gratis erstatning av hele maskinen. | slike
tilfeller vennligst kontakt var kundestette. Knust glass eller brudd i plastdeler blir
alltid kostnadsberegnet.

. Skader pa forbruksartikler eller kleer, s& vel som rensing, vedlikehold eller erstatning
av overnevnte deler er ikke dekt av garantien og ma falgelig betales.

. Garantien opphgrer ved uautorisert reparasjon..

. Etter garantiens utlgp kan reparasjoner bli utfgrt av en kyndig forhandler eller
servicereparater mot betaling av de palgpte kostnader.



Retningslinjer for beskyttelse av miljget

Dette apparatet ma ikke kastes i husholdningsavfallet nar det ikke lenger er i
bruk, men ma leveres pa et gjenvinningssted for elektriske apparater. Dette
symbolet p& apparatet, instruksjonsmanualen og forpakningen opplyser deg
om dette viktige temaet. Materialene brukt i dette apparatet kan gjenvinnes.
Ved gjenvinning av brukte husholdsapparater bidrar du til en viktig beskyttelse
av vart miljg. Sper dine lokale myndigheter om informasjon angaende

. innsamling.

Forpakning

Forpakningen er 100 % gjenvinnbar, lever forpakningen separert.

Produkt

Apparatet er utstyrt med et merke i samsvar med European Directive 2002/96/EC.

P& Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Ved & forsikre at produktet blir korrekt
h&ndtert som sappel vil det forhindre uheldige konsekvenser for miljg og helse.

EC Samsvarserklaering

Apparatet er laget, fabrikkert og videresolgt i henhold til sikkerhetsreglene i
Lavspenningsdirektivet "No 2006/95/EC, the protection requirements of the EMC Directive
2004/108/EC "Electromagnetic Compatibility" og kravene i direktiv 93/68/EEC

Pa6oTa u nogapbkka BG

OTcTpaHeTe usinaTa onakoBka Ha ypeaa.

MpoBepeTe Aanun BONTaXbT Ha ypeaa CbOTBETCTBA Ha BONTaxa B AOMa BU.

HomuHanHa mowHocT: AC220-240V 50Hz. MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa, cTabunHa
NOBBPXHOCT U ocurypeTe MnHumMym 10 cm pascTosiHue Ao ypeaa. YpeabT He e noaxoasiy 3a
WHcTanupaxe B wkad nnu 3a ynorpeba Ha OTKpUTO.

C T031 BUA, DUTIOPHMK € NOAXOASALLO Aa Ce U3MOoM3Ba CaMo OfIMO UMK TeYHa MasHKHa, HO He
TBbpAa MasHWHa.

M3non3BaHeTo Ha TBbpAa MasHUHa Kpve pyucka B MasHWHaTa fja uMa Boaa, KoeTo Lie
npean3BuKa CUMHO NpbCKaHe Npu npoueca Ha HarpsisaHe. CbLUO Taka ce yBeperTe, Ye
OnMoTo\MasHuHaTa He ca 3aMbpCeHU C BOAA, Hanpyumep OT 3ampaseHu NMPoAyKTU, Thid KaTo
TOBa LUe Npean3sBuka NPeKOMepHO NpbCKaHe.

Hukora He nsnonseante puTiOpHMKa 6€3 ONMO UMM MasHUHA, TbiA KaTo TOBA LUE O NOBPEAM.
Hwukora He cunBaviTe TEHYHOCTH, KaTo HaNpMmep BoAa, B TUraHa.

Ynotpeba

* V3muiiTe akcecoapuTe 1 TUraHa ¢ Tonna sBoaa. Moacylwete nobpe npeaun ynotpeba.
YBepeTe ce, Ye BCUYKW eNEKTPUYECKN HacTy ca HaMmbITHO CyXW.

« OTBOpeTe kanaka Ha (UTIOPHUKA KaTo HaTucHeTe ByToHa (8).

* HanwbnHete ypeaa ¢ He06XOANMOTO KONMYECTBO ONMO UMW Ma3HUHA. YBepeTe ce, Ye
YyPeAbT € HanbIIHEH NOHe A0 HeOOXOANUMOTO MUHMMANHO HUBO U He noBeYe oT
MaKCMMarnHoTO HMBO, KaKTO € MoKa3aHo OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha uTiopHuka. 3a
nocTuraHe Ha oNTUManHW pesynTaTi H1e BU CbBeTBaMme Ja He CMecBaTe PasnnyHm
BMAOBE OMNO.

» [ocTaBeTe KoWHMLATA 3a MbPXEHe B KadaHa KaTo HaTUcHeTe ByToHa (2) n noctasute
opbxkata (3) Hagony.

* W3bepete noaxoasila TemMnepaTypa 3a XxpaHaTa, KOATO UckaTe Aa U3NbpXuTe KaTo
3aBbpTUTE TemnepaTypHus 6yToH (10). BknioyeTe wwencena B KOHTaKTa U noctaseTe
npeBknoYBaTens Ha MowHocT (11) B noaunums |

* YepseHaTta koHTponHa namna (12) e ce BKNOYK, 3enieHaTa namna 3a HarpsBaHeTo Lie
Ce BKII0YM BeHara oM Ce JOCTUrHe XenaHarta Temneparypa.

* W3nonseante gpbxkaTa, 3a Aa n3BaguTe KOLWHMLATa OT PUTIOPHMKA.

« T[locTaBeTe B KOLWHMLATA XpaHaTa KOATO e MbpxuTe. 3a nocturaHe Ha Hai-0obpu
pe3ynTaTu xpaHaTa TpsibBa Aa 6bae cyxa npeav Aa st IoCcTaBuTe B KOLIHMLATA.
MoTtoneTe 6aBHO KOLIHMLATa B ONIMOTO UMW MasHWHaTa, 3a Aa usberHete CUNHOTO
KuneHe Ha onnoTo. 3aTBopeTe Kanaka.

» 3a noaabpxaHe NOCTOSIHHA Hy)KHaTa TemnepaTtypa Ha MasHuHaTa, TepMoCcTaThT ce
BKIMIOYBA U M3KIMIoYBa. 3eneHaTa MHAMKaTOpHa flaMna Cbluo Liie Ce BKIoYBa U U3KNoYBa.

» [oBaurHeTe KoLWHWLATa cnef CBbPLUBaHE Ha BPEMETO 3a MbPXXEHe U A oKaveTe Ha
KykaTa BbB (DUTIOPHMKA 3a Aa ce oTLeau Ma3HuHaTa.

Mone3Hu cbBeTU NPU NbPKEHETO

Manonssarte makcumym 200 rpama 4vMnc Ha eauH nutbp onuo. Mpu 3ampaseHn NpoayKTu
nonsearTe makcumyM 100 rpama, Tbi1 kaTo onmoTo 6bp3o ce oxnaxaa. Pasknatere
3ampaseHnTe NpoAyKTU Haj MMBKaTa, 3a Aa OTCTpaHuTe n3nuwHus ned. MNpu n3nonssaHeTo
Ha NpeceH Yunc, NoacyleTe kKapToduTe cres kaTo rm U3MmneTe, 3a a He JornycHeTe
rnonagaHeTo Ha BoAa B Ma3HuHaTa. ManbpxeTe unnca Ha asa etana. [bpBusT etan
(6bnaHwwupante) 5 go 10 muHyTM Npun 170 rpagyca. Bropu eTan (MbpxkeHe) 2 0o 4 MUHYTU Npuy
175 pagyca. OctaBeTe 0nNnoTo Aa ce nsueau.



Tabnuua 3a nbpxeHe

Actune Temnepatypa Ha MbpXeHe
BnaHwwupaHe 170 C
MbpxeHe 175
MapmesaH coHato 170 T
KpokeTu oT cupeHe 170 C
KpokeTu ot meco/pubal/kapTodm 190 €
Pnba 170 €
Pu6eHun npbunum 180 C
Pe3eHn cupeHe 180 €
MoHW4kn 190 C
B3ampaseHu konbacu 190 C
Mune 160 €
Pe3eHn ckapvamn 180 €

CMeHsiBaHe Ha Ma3HUHaTa

OcTtaBeTe (OUTIOPHMKA M ONIMOTO UM Ma3HMHaTa Aa ce OXNaaaT Npeau Aa CMEHUTE ONMOTO
UM MasHuHaTa (M3Kn4veTe OT koHTakTa). CMeHsiBaliTe pegoBHO onmoTo. ToBa € ocobeHo
Heobx0aMMO KOraTo OnvoTO UMK MasHWHaTa NOTbMHEST UMW NPOMEHST MUpU3maTa Cu.
BuHaru cmeHnsiBavite onvoto crieq 10 nbpxkeHusi. CMeHeTe uanoto onvo. Hukora He
CMecBaWiTe CTapo M HOBO OfNO.

M3non3eaHoTO 0Nno e BpeaHo 3a okonHaTa cpefa. He ro nsxsbpnsinte ¢ 6utoBus Goknyk, a
cneppaiTe pasnopendute, u3gageHn ot MecTHUTE BnacTu.

MouncTBaHe n noaApPBLKKA

M3kniloveTe Lwencena oT KoHTakTa. Mi3yakanTe ypeabT HambiHO Aa ce oxnaau.

Hwkora He noTansiiTe ypeda BbB BOAA UNW Apyra TEYHOCT.

BcuYku He - enekTpyUYeckn YacTu MoraT fa ce MUsiT ¢ Tonna canyHeHa Boga. MoacyweTe
MHoro fobpe npeauw nosTopHa yrnoTtpeba.

He npenopbyBame Aa MueTe YacTuTe B CbAOMUSANHA MaLUMHA.

MouncTeTe BbHLWHATa CTpaHa Ha huTIOpHUKA C BMaXHa Kbpra U NoACYyLIeTe C Meka YucTta
Kbpna.

Hwkora He nsnonaeaiite abpasnBHM NOYMCTBALLYM NpenapaTy.

BAXHU NPEANA3HU MEPKU

[MpoyeTe MHCTPyKUMKUTE Npean ynoTtpeba.

He nokocBaliTe ropeLyy NoBbPXHOCTU. M3non3Bante ApbXKUTE Unu ByToHUTE.

3a ga ce npegnasuTe OT eneKkTpUYeckun yaap, He notansawTte kabena, wencena unm
ypeaa BbB BoAa Ui B ApYrv TEYHOCTU.

M3kntouBaviTe OT KOHTaKTa, koraTo He paboTuTe € ypeaa v Npeay nodyMcTeaHe.
OcTaBeTe ypefa Aa U3CTVHe Npeau Aa nocraBaTe unn ceansate yactn. He pabotete
C ypefa ako kabenbT Unu LencenbT ca NOBPEAEHN UNN YpeabT He paboTu Jobpe,
U1 e NoBpeaeH No eanH UNu ApYyr HAYH.

YnoTpebaTa Ha akcecoapu, KOUTO HE ca NpenopbYaHu OT NPOU3BOAUTENS, MOXE Aa
[oBefe [0 NoBpeaa Ha ypeda v Aa Hanpasu HeBanuaHa rapaHuusita my.

He n3nonseainTte ypeaa Ha OTKpUTO, BbpXY UK 6rn30 40 U3TOYHULIM Ha TOMNUHA.
He ocTtaBsinTe kabena aa BMCK OT MacaTa unu Lwikada, unm aa ce gonupa ao
ropeLuy NoBbPXHOCTU 1 He NOCTaBsnTe ypeaa nog nnv 6nvso Jo nepaeTa, 3aBec,
MOKPUTUS 3a NPO30pLU 1 Ap.

YpenbT e NnpeaHasHavyeH camo 3a JoMaluHa yrnotpeba u camo 3a LenvTe, 3a KoUTo
€ Npou3BefeH.

YpenwT TpsibBa Aa 6bae noctaBeH Ha cTabunHa n paBHa NOBBbPXHOCT.

Tosu ypea He G1Ba aa ce ocTaBsi BKMHOYEH 63 KOHTPOI OT CTpaHa Ha Bb3pacTHU
xopa.

CuynBaHeTO Ha KepaMUYHUTE YaCTU HE Ce MOKPMBA OT rapaHumsiTa.

3a gonbnHUTEnNHa 3awmTa Hue BM CbBeTBaMe Aa MHCTanuparte yCTPOMCTBO 3a
oundepeHumanHa sawmTa (RCD) B enekTpuyeckaTa Mpexa B 6aHsiTa.

Tosa ycTpoiictBo RCD TpsibBa Aa UMa HOMUHArIEH OCTaTbYeH TOK He MO-CUIEH OT
30mA. MNMocbBeTBaKTe ce CbC cneumnanucT no nHcTanauumTe.

3AMNA3ETE TE3U MHCTPYKUWUU 3A BBAELLN CMTPABKU

FapaHuus

YpeabT, AocTaBeH OT HawaTa cupma, nma 24 mMecela rapaHuumsi, CHUTaHo oT
narara Ha nokynkaTa (kacoBa benexka).

B nepvopa Ha rapaHumsita ako ypeabT Uiv YacTuTe My nokaxaT chabpuyHm
nedekTu, chbluuTe Lie Ce PEMOHTMPAT UMW NO HaLLe YCMOTPEHWE Liie Ce 3aMEHSIT C
HoBW Ge3nnaTHo. PEMOHTUTE No BpeMe Ha rapaHUMOHHUS CPOK He [aBaT OCHOBaHWe
3a yabIkaBaHe cpoka Ha rapaHuusTa Unvm uckaHe Ha HoBa rapaHums!
[lokasaTencTBo 3a NpaBo Ha rapaHuus e JOKYMEHTHT 3a Nokyrnka Ha ypeaa. bes
[OKYMEHT 3a NoKyrka HAMa [a ce M3BbpLUBa Ge3nnaTeH peMOHT Unu cMsiHa Ha
ypena.

AKO vckaTe fa peknamupare ypefa B paMKuTe Ha rapaHUMOHHUSE My CPOK, BbpHETe
Lenusl ypes B opurMHanHaTa My ornakoBka U NpeacTaBeTe JOKYMEHT 3a MoKynkara.
MoBpena Ha akcecoapuTe He 03Ha4YaBa aBToMaT4Ha GeannaTHa cMsiHa Ha uenus
ypea. B Takuea cnyyau, monsa obageTe ce Ha HallaTa ropetia nuHus. CmsiHaTa Ha
CYYMNeHW CTHKMEHW UMK NIAcTMacoBM YacTy ce 3annalla.

[edekTu, NpUYMHEHN OT KOHCYMaTMBU UK B Pe3ynTaT Ha U3HOCEHMW YacTu, Uin
nopaamn HenpaBWIHO NOYUCTBAHE, MOAAPBXKA UM CMsSIHA Ha CNOMeHaTUTe YacTy,
He ce MOKpWUBAT OT Ta3un rapaHumMsi U NoAnexar Ha 3annalaHe!

apaHumsiTa ce nNpekpaTsiBa B Cryyan Ha U3BbPLUEHN PEMOHTHU AENHOCTU OT He
OTOPU3NPaHU CEPBU3U.



. Cnep n3TnyaHe Ha rapaHunaTa peMoHTU MoraT Aa ce npaBAT OT KOMNETEHTHU
CcepBuU3n cpelly CbOTBETHOTO 3annallaHe.

Yka3aHus 3a ona3BaHe Ha OKOnHaTta cpepa

Cnepn u3xebprnsiHe oT ynotpeba T03u ypea He TpsibBa Aa ce NocTassi npu
6uTOBUTE OTNaAbLM, a TpsSOBa Aa ce Npefaae 3a peLmnknupaHe B MyHKT 3a
peLMKUpaHe Ha eNeKTPUYECKU U eNEKTPOHHK BuToBM ypeau. To3u cumeon
BbPXY ypeaa, B pbkOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 BbpXy OnakoBkaTa Hacousa
BHUMaHWETO KbM TO3M BaXXeH BbNpoc. MaTtepuanuTte, nanonssaHu npu
HanpaBaTa Ha ypefa, Noasiexar Ha peumknmpaHe. Ypes peumknmpaHeTo Ha
B AOVialUHM ypeau Bue maTe OrpoMeH NPUHOC B ONasBaHeTo Ha okonHara
cpepa. MNpoBepeTe Npy MECTHUTE BNAcT! OTHOCHO MyHKTOBETE 3a
peuuknupaHe.

OnakoBka

OnakoBkaTta nognexu Ha 100% peuuknupaHe, BbpHeTe s OTAENHO.

MpoaykTt

To3u npogykT uma 3Hak cnopep EBsponericka avpektnea 2002/96/EC, oTHOCHO EnekTpuyeckn
1 enekTpoHHu otnagbum (WEEE). YUpes npaBuMnHOTO peunknupaHe Ha TO3u NPOAYKT Bue
rnomarare 3a npeanassaHe OT Bpe[HW nocrneauun 3a okornHarta cpeja v YoBEeLLKOTO 3[paBe.

EC peknapauus 3a cbrnacyBaHocCT

Tosun ypeq e KOHCTpyupaH, Npon3BeAeH 1 NpoAaBaH B CbOTBETCTBME C LienuTe 3a
6e3onacHocT Ha OupekTrBaTa 3a HUCHK BonTax "No 2006/95/EC, nsuckeaHusTa 3a 3awmra
cnopeg EMC Directive 2004/108/EC "EnektpomarHuTHa CbBMECTUMOCT" U U3NUCKBaHUSATa
cnopep Oupektuea 93/68/EEC.

Hasznélat és karbantartas H U
Tavolitsa el a késziilék csomagolasat.

Bizonyosodjon meg réla, hogy a késziilék fesziiltsége megegyezik-e az On otthonaban
rendelkezésre all6 halozati fesziiltséggel.

Névleges fesziiltség: AC 220-240 V 50 Hz. Helyezze a késziiléket szilard, egyenletes fellletre
és korulotte biztositson legalabb 10 cm-es szabad teret. A késziilék nem alkalmas
konyhapultba val6 beépitésre vagy kultéri hasznalatra.

Ez az olajstité modell kizardlag olajjal vagy folyékony zsiradékkal hasznalhaté, szilard zsiradék
nem alkalmazhat6 benne.

Szilard zsiradék esetében fennall a kockazata, hogy a zsiradékba zart viz a hevités soran
heves fréccsenést okoz. Gondoskodjon arrél, hogy az olaj/zsir ne legyen vizzel szennyezett —
példaul a fagyasztott termékektdl —, mivel ez erés frocsdgést okoz.

Ne hasznalja az olajsuitét zsiradék nélkil, mivel ez a készilék karosodasaval jar.

Soha se dntson folyadékot, példaul vizet a sitéedénybe.

Hasznélat:

* Asitbéedényt és a tartozékokat langyos vizben mosogassa el. Hasznalat el6tt alaposan
szaritsa meg. Gondoskodjon réla, hogy valamennyi elektromos alkatrész teljesen szaraz
marad.

* Nyissa fel a fedelet a nyitégomb (8) benyomésaval.

» Toltse meg a késziléket a sziikséges mennyiségi olajjal vagy zsirral. Bizonyosodjon
meg roéla, hogy a készuléket legalabb az olajsité belsejének oldalan feltiintetett minimum
szintig, de legfeljebb a maximum jelzésig toltotte fel. A legjobb eredmény érdekében azt
tanacsoljuk, ne keverjen eltéré tipusi olajokat.

« Engedje a siitékosarat a vajatba a fel/le gomb (2) segitségével és engedje a fogantyt (3)
lezarédni.

+ Allitsa be a siitni kivan élelmiszernek megfelel hémérsékletet a hémérsékletszabalyozd
gomb (10) segitségével. Helyezze a hal6zati kabel dugaszat a halézati aljzatba és allitsa
az aramellatas kapcsolot (11) | allasba.

» Ekkor kigyullad a voros jelzéfény (12), majd a f(itést jelz6 zold fény is kigyullad, amint az
olaj elérte a kivant hémérsékletet.

« A fogantyu segitségével emelje ki a siitbkosarat a sutébdl.

* Helyezze a sutni kivant éleimiszert a kosarba. A legjobb eredmény érdekében a siitni
kivant élelmiszert szarazan helyezze a kosarba. Meritse a kosarat az olajba vagy a
zsirba lassan, hogy elkerilje az zsiradék tul heves felbugyogéasat. Zarja le a fedelet.

» Az olaj megfelel6 hémérsékleten tartasa érdekében a termosztat folyamatosan ki-
bekapcsol. Ennek megfeleléen a zold jelz&fény is kialszik és felgyullad.

» Asitésiidé lejartaval emelje ki a slitékosarat és az olaj lecsepegtetéséhez akassza a
sutéedényben talalhat6é horogra.

Sutési tanacsok

Egy liter olajjal legfeljebb 200 g hasabburgonyat hasznaljon. Fagyasztott termékekbdl
legfeljebb 100 g-ot tegyen a zsiradékba, mivel az gyorsan kihdil. A fagyasztott termékeket a
mosogatétalca felett razva szabaditsa meg a felesleges jégtol. A frissen készitett
hasabburgonyat el6szér mossa meg, majd szaritsa meg, hogy ne keriljon viz az olajba. Két
szakaszban slsse a hasabburgonyat. EI6szor 5-10 percen at siisse 170C-on (el 6sutés). Ezt
kovetden 2—4 percen at susse 175T-on (készre siités). Hag yja az olajat lecsepegni.



Sutési tablazat

FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Etel Siitési hémérséklet
Elésutott hasabburgonya 170C
Készre sitdtt hasabburgonya 175C
Parmezéan fondi 170C - . .
Sajtkrokett 170C . Hasznalat elétt olvassa el az 6sszes elirast.
Hus-/hal-/burgonyakrokett 190C . Ne érjen hozza a forr6 feltletekhez. Haszndlja a készuilék fogantyujat és
Hal 170C kezel6szerveit.
Halrudacskak 180T « Az aramiités elkeriilése érdekében ne meritse a kabelt, a csatlakozot és a
Rantott sajt 180C késziiléket vizbe és mas folyadékba.
Fanklabdacs 190C «  Hasznalaton kivill, illetve tisztitas elétt hizza ki a késziiléket a hal6zatbol. A
Fagyasztott kolbasz €s hurka 190C késziiléket hagyja lehdilni, mielétt tartozékokat tesz ra vagy vesz le réla. Ne
Baromfi 160C hasznalja a készilléket, ha megsériilt a hal6zati kabele vagy a csatlakozéja, ha
Panirozott rak 180T rendellenes milkodést mutat, illetve ha barmilyen médon megsériilt.

. . A nem a késziilék gyartdja altal javasolt tartozékok hasznalata sérilést okozhat és
Olajcsere o _ ) o L érvényteleniti a garanciat.
Az olaj vagy zsir cseréje elétt bizonyosodjon meg réla, hogy a siit6 €s a benne levé zsiradek «  Ne hasznélja a késziiléket szabadtéren, illetve héforrasokon vagy azok kézvetlen

kihdlt (htzza ki a halézati kdbel dugaszat a fali aljzatbdl). Az olajat rendszeresen cserélje. Erre
kilondsen akkor van sziikség, ha a zsiradék szine sotétebb lesz, vagy illata megvaltozik. Az
olajat legalabb 10 sutésenként cserélje. Az olajat egyszerre cserélje. Soha se keverje a

hasznalt és friss olajat.

A haszndlt olaj kérnyezetre artalmas. Ne helyezze az altalanos lakosséagi hulladék kozé,
hanem kovesse a helyi hatdsagok altal kiadott itmutatasokat.

Tisztitas és karbantartas

Huzza ki a halézati kabel dugaszat az aljzatbdl. Bizonyosodjon meg réla, hogy a készulék

teljesen lehdilt.

A késziiléket soha se meritse vizbe vagy mas folyadékba.
A nem elektromos alkatrészek langyos, szappanos vizben moshatéak. A kdvetkezé hasznalat

elétt alaposan szaritsa meg.

kozelében.

. Ugyeljen arra, hogy a kabel ne Iogjon le az asztal vagy a pult szélérél és ne érjen
hozza semmilyen forr6 feliilethez. Ne tegye a késziiléket fliggdny vagy mas hasonlé
textilia ala vagy annak kozvetlen kozelébe.

. A késziiléket csak haztartasi célra és csak rendeltetésének megfelelé médon
hasznélja.

. A késziiléket stabil, vizszintes fellletre helyezze.

. A késziiléket soha ne hagyja felnétt feliigyelete nélkil BEKAPCSOLVA vagy forré
allapotban.

. A keramia alkatrészek torésére nem vonatkozik a garancia

. Tovabbi védelmi elemként javasoljuk visszamaradé aramu aramkor-megszakité
(RCD) hasznélatat a flird6szobat kiszolgalo elektromos aramkorben. Az RCD

Nem javasoljuk az alkatrészek mosogatégépben valé tisztitasat. eszkoz névleges miikodési visszamarado arama nem lehet magasabb 30mA-nél.
Az olajsiits kiilsé boritasat nedves ruhadarabbal tisztitsa, majd puha, tiszta konyharuhaval Forduljon a telepitést végz0 személyhez tovabbi tanacsert.

torolje szarazra.

Soha se hasznéljon surolészert.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT



Garancia

. Erre a cégiink altal gyartott készulékre 24 hénapos garanciat biztositunk a vasarlas
(szamla) datumatél szamitva.

. A garancia id6tartama alatt a késziiléknek és tartozékainak barmilyen anyag- vagy
gyartasi hibabdl eredé meghibasodésa esetén a késziléket ingyenesen kijavitjuk
vagy — céglink mérlegelésétél figgdéen — kicseréljik. A garancialis szervizelés nem
jelenti a garancia meghosszabbitasat vagy egy Uj garanciaidészak elkezdését!

. A garanciat a vasarlast igazol6 dokumentum igazolja. Vasarlast igazol6é
dokumentum hidnyaban nincs méd az ingyenes cserére, illetve javitasra.

. Ha érvényesiteni kivanja a garanciat, akkor kérjik, juttassa vissza az egész
késziiléket eredeti csomagolasaban az értékesitéhdz a vasarlast igazolé szamla
kiséretében.

. A tartozékok hibaja nem jelenti az egész készilék automatikus kicserélését. llyen
esetekben hivja igyfélszolgalatunkat. A torétt Gveg- vagy miianyag tartozékok
pétlasa minden esetben dijkoteles.

. A fogy6eszkozok, illetve a kopasnak kitett alkatrészek meghibasodasara, valamint
az emlitett alkatrészek tisztitdséara, karbantartdsara és cseréjére a garancia nem
vonatkozik, igy ezek kulon fizetend6k!

. A készulék illetéktelen felnyitasa esetén a garancia érvényét veszti.

. A garancia lejartat kovetéen a készilék javitdsa szakszervizben, dijfizetés ellenében
lehetséges.

Kornyezetvédelmi el 6irasok

A késziiléket élettartamanak végeztével ne a haztartasi szemétbe dobja,
hanem vigye az elektromos és elektronikus haztartasi hulladékok szamara
kijelolt kdzponti gyUjtéhelyre. Ez, a késziiléken, a hasznalati Utmutatéban és a
csomagol6anyagokon lathat6 szimbdélum erre a fontos tudnivaléra hivja fel a
figyelmet. A készlilékben felhasznalt anyagok Ujrahasznosithatéak. A hasznalt
haztartasi eszkozok Gjrahasznositasaval On is hozzajarulhat kdrnyezetiink
. védelméhez. A gyljtéhelyrdl az illetékes dnkormanyzat ad felvilagositast.

Csomagolas

A csomagolas 100%-ban Ujrafelhasznéalhatd; a csomagolast valassza kilon a készuléktdl.
Termék

Ez a késziilék megfelel az Elektromos és elektronikus késziilékek hulladékairdl sz6l6
2002/96/EC sz. EU-iranyelvnek (WEEE). A terméknek a hulladékfeldolgozas soran torténé
megfeleld kezelésével elkeriilheték a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt karos
hatasok.

EC megfelel 6ségi nyilatkozat

A késziilék tervezése, gyartasa és értékesitése soran figyelembe vették a 2006/95/EC sz.
kisfeszlltségl iranyelv, a 2004/108/EC sz. elektromagneses megfeleléségi iranyelv, valamint a
93/68/EEC sz. iranyelv biztonsagi eldirasait.

Provoz a udrzba CZ
Odstrarite veSkery obalovy material.

Ujistéte se, zda napéti na Stitku pfistroje odpovida napéti v siti ve Vasi doméacnosti.
Jmenovité napéti : ST220-240V 50Hz. Umistéte pfistroj na rovny stabilni povrch a zajistéte,
aby kolem néj bylo miniméalné 10 cm. volného prostoru. Tento pfistroj neni vhodny pro
umisténi do skiiné nebo pro venkovni pouziti.

Tento typ pfistroj je vhodny pouze pro uziti oleje nebo jiného tekutého tuku a ne pro pevny tuk.
Pouziti pevného tuku s sebou nese riziko, Ze je v ném zachycena voda, coz zpusobi, Ze po
zahréti zacne tuk stfikat ven z pfistroje. Také zajistéte, aby tuk/olej nebyl kontaminovan vodou,
napfiklad z mrazenych jidel, coz také zplsobi pfilisné strikani.

Nikdy nepouzivejte pfistroj bez oleje nebo tuku, protoze to poskodi pfistroj.

Nikdy nelijte Zadnou tekutinu, jako napfiklad vodu, do pfistroje.

Pouziti

* Umyjte dopliiky a panev v horké vodé. Ponechte pfed pouzitim uschnout. Zajistéte, aby
vSechny elektrické soucasti zUstaly zcela suché.

» Oteviete viko pristroje stiskem tlacitka (¢. 8).

» Naplnte pfistroj nutnym objemem oleje nebo tuku. Zajistéte, aby byl pfistroj naplnén k
jeho minimalni drovni a Ze hladina tuku nepfesahuje maximalni aroven, jak je uvedeno
znackami uvnitf pristroje. Pro optimalni vysledek Vam doporucujeme, abyste se vyhnuli
smichani vice rliznych druht oleje.

» Ponoftte kosik na smazeni dovnitf pomoci stisku tlacéitka (€. 2) a ponechte rukojet (€. 3)
poklesnout.

» Nastavte teplotu pro potraviny, které hodlate smazit, otoc¢enim tla¢itka teploty (¢. 10).
Dejte zastréku do zasuvky a stisknéte hlavni spinac (€. 11) na |

« Cervena kontrolka (&. 12) se rozsviti a zelena kontrolka se rozsviti poté, co bylo
dosazeno zadouci teploty.

» PoufZijte rukojet pro zvednuti kosiku z fritézy.

* Umistéte potraviny, které hodlate smazit, do koSiku. Pro optimalni vysledek by mély byt
potraviny pfed umisténim do koSiku suché. VloZte koSik do tuku pomalu, abyste predesli
pfilis silnému probublavani oleje. Zavrete viko.

» Aby se zajistilo, Ze olej zdstane na spravné teploté, termostat se bude spinat a vypinat.
Zelené kontrolka se rovnéZz bude rozsvécovat a zhasinat.

» Zdvihnéte koSik, kdyz uplynula doba smazeni a povéste ho na hék fritézy tak, aby mohl
olej odkapat.

Tipy na smazeni

Pouzivejte maximalné 200 gram0 hranolek na 1 litr oleje. Pouzivate-li mrazené produkty,
pouzijte maximalné 100 gramd, protoze olej velmi rychle chladne. Zatfeste s mrazenymi
produkty nad dfezem, abyste z nich vysypali pfebytecny led. Pouzivate-li Cerstvé hranolky,
ususte je, aby se do oleje nedostala zadna voda. Hranolky smazte nadvakrat. Poprvé
(blansSirovat) 5 az 10 minut pfi 170 stupnich Celsia. Podruhé (pro dokonéeni) 2 az 4 minuty pfi

175 stupnich. Ponechte olej odkapat.



Tabulka smazeni

Potraviny

Pfedsmazeni hranolek
Finalni smazeni hranolek
Parmezéanové fondue
Syrové krokety
Masové/rybi/bramborové krokety
Ryby

Rybi prsty

Kousky syra

Koblihy

MraZené parky

Kufe

Krevety

Vyména oleje

PFfed vyménou oleje se ujistéte, Ze pFistroj i tuk zchladly (vytdhnéte zastréku ze zasuvky). Olej
meérite pravidelné. To je zejména dulezité, kdyz olej ztmavne nebo se zméni jeho viné. Olej
vymérnite vZzdy po 10ti smazenich. Olej vymérite najednou. Nikdy nemixujte stary a novy olej.
Pouziti olej je nebezpeény Zivotnimu prostfedi. Nevyhazujte ho do norméalniho odpadu, ale
fidte se pfikazy danymi mistnimi Grady.

Cisténi a udrzba

Vyjméte zéastréku ze zasuvky. Ujistéte se, Ze pfistroj zcela vychladnul.
Nikdy pfistroj neponofujte do vody ¢&i jiné tekutiny.

DULEZITE BEZPE CNOSTNi POKYNY

Teplota smazeni

170 €

175 C

170 C - |

170 C . PFed pouzitim si prectéte vSechny pokyny.

190 T +  Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte drzadla &i knofliky.

170 T « K zajisténi ochrany proti elektrickému vyboji neponotuijte kabel, zastréku & spottebié
180 T do vody ¢&i jinych tekutin.

180 C «  Pted &isténim a pokud neni pFistroj pouZivan odpojte zastréku ze zasuvky. Pred
190 C vloZzenim & vyjmutim jednotlivych dili nechte pfistroj vychladnout. Nemanipuluijte
190C s zadnym pfistrojem, jehoZ napéjeci kabel &i zastréka je poskozena, nebo pokud je
160 C pFistroj v porue nebo jakkoliv poskozen.

180C . Pouzivani jiného pfisluSenstvi nez toho, ktery je doporuc¢en vyrobcem mize

zpuUsobit zranéni a zrusit platnou zaruku.

. Nepouzivejte venku nebo na ¢i pobliz zdroje tepla.

. Nenechavejte kabel viset pfes roh stolu ¢i pultu, dotykat se horkych povrchu &i
horkych ¢asti, nepokladejte vyrobek pod ¢i do blizkosti zaclon, jinych clon oken atd.

. Tento spotrebic je uréen pouze k pouZziti v doméacnosti a to pouze k Géeldm, pro
které byl vyroben.

. Tento spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a rovném povrchu.

. Tento spotrebi¢ je nutno stale hlidat, proto by nikdy nemél byt zapnut bez dozoru
dospélé osoby, nebo ponechan bez dozoru horky.

. Zéaruka se nevztahuje na poskozeni (prasknuti) keramickych ¢asti.

V&echny neelektrické &asti mohou byt umyvany v horké mydiové vodé. Pred dalsim pouzitim +  Pro dodatecnou ochranu Vam doporucujeme nainstalovat zafizenf pro ochranu pred

ponechte zcela uschnout.

Nedoporu¢ujeme umyvani ¢asti v myéce na nadobi.

zbytkovym proudem (RCD) do elektrického obvodu, ktery napaji koupelnu. Toto
zafizeni RCD musi mit jmenovity pracovni zbytkovy proud ne vySSi nez 30 mA. Pro

Kryt fritézy &istéte vihkou utérkou a ususte &istym mékkym rugnikem. pomoc se obratte na dodavatele.

Nikdy nepouzivejte abrazivni €istici prostfedky.

TENTO NAVOD UCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITI



Zaruka

. Na zafizeni, dodavané naSi Spolecnosti poskytujeme 24 mésiéni zaruku, pocinaje
datem nakupu (Gétem).

. Béhem této zarucni doby bezplatné odstranime jakoukoliv nefunkénost pfistroje €i
jeho prislusenstvi at jiz vadou materidlu ¢i vyrobniho postupu a to opravou pfistroje,
nebo jeho vyménou. Zaruéni servis nerozsifuje zaruéni dobu, ani neudéluje pravo na
novou zaruku!

. Doklad o zaruce je zaroven dokladem o nakupu. Bez dokladu o nakupu nebude
poskytnuta vymeéna pfistroje zdarma ani nebude zdarma provedena zadna oprava.

. Pokud si prejete uplatnit zaruku, vratte prosim celé zafizeni v originalnim baleni
spolu s dokladem o nakupu svému prodejci.

. Poskozeni pfislusenstvi neznamena automaticky bezplatnou vyménu celého
pfistroje. V takovych pfipadech prosim kontaktujte nasi zakaznickou linku. Prasklé
sklo ¢i zlomené umélohmotné dily jsou vzdy zpoplatnény.

e Zavady spotifebniho materialu ¢i dili opotfebenim, stejné tak jejich ¢isténi, Gdrzba &i
vyména téchto uvedenych dill neni zahrnuta do zaruky a proto se jedna o placenou
opravu!

*  Za&ruka se nevztahuje na neopravnénou manipulaci.

. Po skoné€eni platnosti zaruky muze vSechny opravy za odpovidajici poplatek
provadét odpovédny prodejce Ci servisni stredisko.

Pokyny k ochran & Zivotniho prost Fedi

Tento spotfebi¢ nevhazujte na konci jeho Zivotnosti do domovniho odpadu,
musi byt zlikvidovan &i recyklovan v prislusném sbérném dvore jako elektricky
spotfebic ¢i spotfebi¢ doméci elektroniky. Tento symbol na spotfebici, navod i
obal na tento dudlezity fakt upozornuji. Materialy, pouziti v tomto spotfebici Ize
recyklovat. Recyklaci domacich spotfebi¢l vyznamné pfispéjete k ochrané
zZivotniho prostfedi. Ohledné informaci o mistnim sbérném dvore pozadejte

. svou mistni samospravu.

Obalovy materidl

Obalovy material je 100% recyklovatelny, obal od spotfebi¢e oddélte.

Produkt

Tento pfistroj je zafizeni, oznacené dle Evropské smérnice 2002/96/EC.

Jako Odpad - Elektrické a elektronické zafizeni (WEEE). Pokud zajistite, Ze bude vyrobek
spravné zlikvidovan, pomuzete Zivotnimu prostredi a zabranite dopadu na lidské zdravi.

ES prohlasSeni o shod &

Toto zafizeni je navrzeno, vyrobeno a oznac¢eno v souladu s bezpe€nostnimi predpisy
Nafizeni ohledné nizkonapétovych spotfebict "C. 2006/95/EC, s pozadavky ochrany Smérnici
EMC 2004/108/EC "Elektromagneticka kompatibilita" a s pozadavky Smérnice 93/68/EEC.

Dziatanie i konserwacja P L

Usuna¢ elementy opakowania. Sprawdzi¢, czy napiecie urzgdzenia odpowiada napieciu sieci
domowej. Napiecie znamionowe: AC220-240V 50Hz. Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej stabilnej
powierzchni, zachowujgc wokét niego przynajmniej 10 cm wolnej powierzchni. Urzadzenie nie
nadaje sie do uzycia w szafce lub na zewnatrz. Do urzadzenia nalezy stosowac jedynie olej
lub tluszcze ptynne, a nie tluszcze state. Korzystanie z tluszczy statych wigze sie z ryzykiem
obecnosci wody, ktéra spowoduje mocne pryskanie ttuszczu podczas podgrzewania. Olej lub
tluszcze nie powinny réwniez zosta¢ zanieczyszczone wodg, np. z zamrozonych produktow,
co spowodowatoby mocne pryskanie. Nie wolno korzysta¢ z frytkownicy bez oleju lub tluszczu,
gdyz grozi to zepsuciem urzgdzenia. Do zbiornika nie wolno wlewa¢ ptynéw, takich jak woda.

Obstuga

* Umyc¢ akcesoria i zbiornik w cieptej wodzie. Przed uzyciem dobrze je wysuszy¢.
Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci elektryczne sg zupetnie suche.

» Otworzy¢ pokrywe frytkownicy, naciskajgc przycisk (nr 8).

* Do srodka wla¢ odpowiednig ilos¢ oleju lub ttuszczu. Urzadzenie nalezy napenié
przynajmniej do poziomu minimalnego, nie przekraczajgc poziomu maksymalnego,
zgodnie z oznaczeniami wewnatrz. W celu otrzymania optymalnych wynikéw nie nalezy
mieszac olei r6znego rodzaju.

*  Wiozy¢ koszyk w ztobek, naciskajgc przycisk (nr 2) i opusci¢ uchwyt (nr 3).

» Ustawi¢ temperature smazonych produktéw za pomocg pokretta termostatu (nr 10).
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka i ustawic¢ przycisk mocy (nr 11) w pozyciji |

* Wiaczy sie czerwona lampka kontrolna (nr 12), zielona lampka kontrolna grzatki wigczy
sie po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* Wyciggna¢ koszyk z frytkownicy za pomocg uchwytu.

* Umiescic¢ jedzenie w koszyku. Aby uzyskac najlepsze wyniki, przed wtozeniem produktu
do koszyka nalezy go wysuszy¢. Powoli zanurzyé koszyk w oleju lub tluszczu, tak aby
ograniczy¢ jego bulgotanie. Zamkng¢ pokrywe.

« Termostat bedzie sie wigczac i wytgczac, aby utrzymaé wtasciwg temperature. Wigczac i
wytgczac sie rowniez bedzie zielona lampka kontrolna.

* Po uplynieciu czasu smazenia wyjaé koszyk i powiesi¢ go w naczyniu na haczyku do
odsaczenia oleju.

Wskazéwki dotycz gce smazenia

Litr oleju pozwala na usmazenie maksymalnie 200g frytek. W przypadku produktow
mrozonych usmazy¢ mozna maksymalnie 100g ze wzgledu na szybkie studzenie oleju.
Usuna¢ l6d, potrzasajgc zamrozonymi produktami nad zlewem. Frytki $wieze nalezy osuszy¢
po umyciu, aby do oleju nie dostata sie woda. Frytki nalezy smazyé w dwoch etapach. Etap
pierwszy (blanszowanie): od 5 do 10 minut w temperaturze 170C. Etap drugi (ko ncowy): od 2
do 4 minut w temperaturze 175C. Ods gczy¢ z oleju.



Tabela temperatury sma zenia WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZ ACE BEZPIECZENSTWA

Potrawa Temperatura smazenia Fc %
Wstepne smazenie frytek 170 C Ty
Koncowe smazenie frytek 175 C N/
Fondue z parmezanem 170 € - .
Krokiety z serem 170 C . Przed pierwszym uzyciem nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.
Krokiety z migsem, rybg lub ziemniaczane 190 C . Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni. Uzywaé uchwytéw lub pokretet.
Ryba 170 *  Aby unikng¢ porazenia pragdem, nie zanurza¢ zadnej czesci urzadzenia w wodzie ani
Paluszki rybne 180 € innym plynie.
Krokiety serowe 180 C «  Odigczy¢ urzadzenie z sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem. Przed
Paczki 190 T montazem lub demontazem czesci, urzgdzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia.
Mrozona kietbasa 190 T Nie uzywac urzadzenia, jesli przewod zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone, a takze
Kurczak 160 C po zauwazeniu niepoprawnego dziatania urzadzenia lub jakimkolwiek jego
Krokiety z krewetkami 180 C uszkodzeniu.

. Stosowanie akcesoriéw, ktére nie sg zalecane przez producenta urzgdzenia, moze

] ) spowodowac obrazenia ciata oraz utrate gwaranciji.

Wymiana oleju . Nie uzywaé¢ na wolnym powietrzu lub w poblizu zrédet ciepta.

. Sznur zasilajgcy nie powinien by¢ przewieszony przez krawedz stotu lub blatu i nie
Przed wymiang oleju lub ttuszczu nalezy go ostudzi¢ (wyciggnac wtyczke z gniazdka). Olej powinien dotykaé gorgcych elementéw. Urzadzenia nie nalezy umieszczaé pod ani
nalezy zmienia¢ regularnie. Jest to wazne zwtaszcza wtedy, gdy olej lub tluszcz $ciemnieje w poblizu zaston, firanek itp.
albo zmieni zapach. Olej nalezy koniecznie zmieni¢, jesli zostat uzyty do smazenia 10 razy. . To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Wymieni¢ nalezy caty olej. Nie wolno miesza¢ starego oleju z $wiezym. . Urzadzenie nalezy umiescié na stabilnej, rownej powierzchni.

. . . i . . . . i ) . To urzadzenie nie jest urzadzeniem samoobstugowym, dlatego nie powinno by¢

Zuzyty olej jest szkodliwy dla srodowiska. Nie powinno sie wylewa¢ go razem ze zwyktymi pozostawione bez nadzoru osoby dorostej, gdy jest wiaczone lub gorace.

odpadami, lecz postepowac zgodnie z przepisami wiadz lokalnych. . Gwarancja nie obejmuje sttuczenia elementéw ceramicznych.

. W celu zapewnienia dodatkowej ochrony zaleca sie montaz wytgcznika
réznicowopradowego w instalacji elektrycznej, doprowadzajgcej prad do tazienki.
Prad dziatania tego urzadzenia powinien by¢ nie wyzszy od 30mA. Informacje na ten
temat uzyska¢ mozna u montera instalacji elektrycznej.

Czyszczenie i konserwacja

Wyja¢ wtyczke z gniazdka. Catkowicie ostudzi¢ urzadzenie. Nie wolno zanurza¢ go w wodzie
ani innych ptynach. Czesci nieelektryczne mozna umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem

detergentu. Przed ponownym uzytkiem doktadnie wysuszy¢. Nie zaleca sie mycia czesci w NALE 2Y ZACHOWAG NINIEJSZA INSTRUKCJE.
zmywarce.Obudowe frytkownicy przetrze¢ nalezy wilgotng szmatka i wysuszy¢ suchym
recznikiem. Nie korzysta¢ z ostrych $rodkéw czyszczacych. Gwarancja

. Urzgdzenie, wyprodukowane przez naszg Firme, jest objete 24-miesiecznym
okresem gwarancji, poczynajgc od dnia zakupu (na rachunku).

. W okresie obowigzywania gwarancji, wszelkie usterki urzadzenia lub jego
akcesoriéw, wynikajgce z wad materiatu lub produkcyjnych, bedg usuwane
nieodptatnie, drogag naprawy lub wymiany. Ustugi gwarancyjne nie pociggajg za
sobg rozszerzenia czasu obowigzywania gwarancji, ani praw do nowej gwarancji!

. Dowodem gwarancji jest dowdd zakupu. Bez posiadania dowodu zakupu,
nieodptatna wymiana badz naprawa, sg niemozliwe.

. Aby ztozy¢ reklamacje w ramach gwaranciji, nalezy zwrdci¢ sprzedawcy cate
urzadzenie w oryginalnym opakowaniu, razem z paragonem.

. Uszkodzenie czesci nie oznacza automatycznej nieodptatnej wymiany catego
urzadzenia. W takim przypadku mozna zadzwoni¢ na naszg infolinie. Sttuczone
szkio czy ztamane czesci plastikowe, zawsze podlegajg optatom.

. Gwarancja nie obejmuje czesci konsumpcyjnych, podlegajacych zuzyciu, a takze
czyszczenia, konserwacji czy wymiany takich czesci — te ustugi podlegajg optatom!

. Manipulacje oséb nieupowaznionych powodujg utrate gwarancji.

. Po wygasnieciu gwarancji, odptatnych napraw dokonuje sprzedawca lub warsztat
naprawczy.



Wytyczne dotycz ace ochrony s$rodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac¢ razem z odpadkami z gospodarstwa
domowego, lecz nalezy dostarczy¢ je do punktu zbiorczego domowych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol, umieszczony na
urzadzeniu, w instrukcji obstugi oraz na opakowaniu, ma za zadanie zwrécié¢
Panstwa uwage na ten wazny aspekt. Materiaty uzyte do produkcji urzgdzenia,
nadajg sie do ponownego przetworzenia. Oddajgc zuzyte urzgdzenia domowe
. do ponownego przetworzenia, przyczyniaja sie Panstwo do ochrony
$rodowiska naturalnego. O informacje dotyczace punktu przetworstwa
wtdrnego, nalezy poprosi¢ wtadze lokalne.

Opakowanie

Opakowanie nadaje sie w 100% do ponownego przetworzenia, nalezy sktadowac je oddzielnie.
Produkt

Urzgdzenie posiada oznakowanie zgodne z Dyrektywg Europejska 2002/96/EC.

w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewnienie
prawidtowego przetworzenia zuzytego produktu zapobiega niepomysinym skutkom dla
$rodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Deklaracja Zgodno sci UE

Urzgdzenie zaprojektowano, wyprodukowano i wprowadzono na rynek, zgodnie z zasadami
bezpieczenstwa, podanymi w Dyrektywie Niskiego Napiecia - nr 2006/95/EC, Dyrektywie
Kompatybilnosci Elektromagnetycznej (EMC) — nr 2004/108/EC oraz wymogami Dyrektywy
93/68/EEC.

Functionare siintre tinere RO
Indepartati ambalajul dispozitivului.

Verificati daca tensiunea aparatului corespunde cu tensiunea retelei din casa dumneavoastra.
Tensiune nominala: AC220-240V 50Hz. Amplasati aparatul pe o suprafata dreapta si stabila si
asigurati un spatiu liber de 10 cm. in jurul aparatului. Acest aparat nu este potrivit a se instala
n dulap si nici a se folosi afara.

Acest tip de prajitor este potrivit a se utiliza numai cu ulei sau grasime lichida, nu cu grasime
solida.

Folosirea grasimii solide prezinta riscul de a se strange apa in grasime, ceea ce face ca apa
sa se Improaste violent cand este Tncalzita. Asigurati-va de asemenea ca uleiul/grasimea sa
nu contina apa, de exemplu de la produse congelate, deoarece acest lucru poate determina o
stropire excesiva.

Nu folositi niciodata prajitorul fara ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate distruge
aparatul.

Nu turnati niciodata lichid n tigaie, cum ar fi apa.

Folosire

* Spalati accesoriile si tigaia Th apa calda. Uscati bine Thainte de folosire. Asigurati-va ca
toate partile electrice raman complet uscate.

» Deschideti capacul prajitorului prin apasarea butonului (nr. 8).

* Umpleti aparatul cu cantitatea necesara de ulei sau grasime. Asigurati-va ca aparatul
este umplut cel putin pana la nivelul minim si nu depaseste nivelul maxim, asa cum este
specificat pe interiorul prajitorului. Pentru rezultate optime, recomandam sa evitati
amestecul a diferite tipuri de ulei.

* Introduce cosul de prajit in locas, apasand butonul (nr. 2) si lasati manerul (nr.3) sa
coboare.

* Selectati temperatura pentru méncarea pe care doriti sa o prajiti prin rotirea butonului de
temperatura (nr.10). Introduceti stecarul in priza si setati comutatorul de alimentare (nr.
11) panalal

* Lumina rosie de control (nr. 12) se va aprinde, lumina verde de incalzire se va aprinde de
Tndata ce s-a atins temperatura dorita.

* Folositi manerul pentru a ridica cosul din prajitor.

* Introduceti in cos méancarea pe care doriti sa o prajiti. Pentru rezultate foarte bune,
mancarea trebuie sa fie uscata inainte de a o introduce n prajitor. Cufundati usor cosul in
ulei sau grasime pentru a evita formarea bulelor de ulei. Inchideti capacul.

* Pentru a va asigura ca uleiul este mentinut la temperatura corecta, termostatul se va
aprinde intermitent. Lumina indicatorului verde se va aprinde intermitent, de asemenea.

* Ridicati cosul cand s-a scurs timpul de prajire si agatati-I de carligul tigaii pentru a se
scurge uleiul.

Sfaturi pentru pr ajire

Folositi maxim 200 de grame de cartofi pe litru de ulei. Cand folositi produse congelate, folositi
maxim 100 de grame, deoarece uleiul se raceste rapid. Scuturati produsele congelate
deasupra chiuvetei pentru a indeparta gheata. Cand folositi cartofi proaspeti, uscati-i dupa
spalare pentru a va asigura ca nu ajunge apa n ulei. Prajifi cartofii ih doua randuri. Prima data
(albire) de la 5 la 10 minute la 170 grade. A doua oara (finisare) de la 2 la 4 minute la 175
grade. Asteptati ca uleiul sa se scurga.



Tabel de pr ajire

Fel Temperatura de prajire
Pre-prajire cartofi 170 C
Prajire finala cartofi 175
Parmezan fondue 170 C
Crochete cu branza 170 C
Crochete din carne/peste/cartofi 190 €
Peste 170 C
Crochete de peste 180 €
Clatite cu branza 180 €
Gogosi 190 €
Céarnati congelati 190 €
Pui 160 T
Clatite cu crevete 180 €

Tnlocuirea uleiului

Asigurati-va ca prajitorul, precum si uleiul sau grasimea, s-a racit inainte de a inlocui uleiul
(scoateti cablul de alimentare din priza). Schimbati uleiul regulat. Acest lucru este cu atat mai
important cand uleiul sau grasimea se Thnegresc sau atunci cand se schimba mirosul acestora.
Schimbati intotdeauna uleiul dupa 10 serii de prajit. Schimbati tot uleiul o data. Nu amestecati
niciodata ulei folosit cu ulei nefolosit.

Uleiul folosit este daunator mediului. Nu 1l aruncati cu resturile menajere, ci respectati regulile
autoritatilor locale.

Curatare si ntre tinere

Scoateti cablul de alimentare din priza. Asigurati-va ca aparatul s-a racit complet.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

Toate partile non-electrice trebuie spalate in apa calda cu sapun. Uscati complet aparatul
nainte de a-l refolosi.

Nu se recomanda spalarea partilor componente in masina de spalat vase.

Curatati partea exterioara a aparatului cu o carpa umeda si uscati-o cu un prosop moale si
curat. Nu folositi niciodata detergenti abrazivi.

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA
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Tnainte de utilizare, cititi toate instructiunile.

Nu atingeti suprafetele aparatului. Folositi manerele sau butoanele.

n vederea protejarii impotriva electrocutarilor, va rugdm s& nu introduceti cablul,
stecherul sau aparatul in apa sau alte lichide.

Decuplati de la priza cand nu folositi aparatul, si inainte de curatare. Lasati aparatul
sa se raceasca inainte de a introduce sau scoate componentele. Nu utilizati niciun
aparat cu cablul sau stecherul defect, daca aparatul nu functioneaza corect, sau a
fost deteriorat ntr-un fel.

Utilizarea unor accesorii nerecomandate de producatorul aparatului poate determina
accidente si anula orice garantie pe care o aveti.

Nu folositi aparatul Tn exteriorul locuintei, sau langa surse directe de caldura.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau dulapului, sa atinga suprafete
incinse, sa intre n contact cu anumite componente fierbinti, sau sa se afle sub sau
langa perdele, transperante etc.

Acest aparat este destinat doar utilizarii casnice si doar in scopul pentru care a fost
proiectat.

Aparatul trebuie asezat pe o suprafata stabila si plana.

Acest aparat trebuie supravegheat, astfel ca nu trebuie Iasat niciodata singur in
prezenta copiilor atunci cand este pornit sau cand este inca fierbinte.
Componentele ceramice sparte sunt excluse din garantie.

Pentru protectie suplimentara, va recomandam sa instalati un dispozitiv de curent
rezidual (DCR) in circuitul electric din sala de baie. Curentul rezidual nominal din
acest DCR nu trebuie sa depaseasca 30mA. Pentru indicatii, apelafi la instalatorul
dvs.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI PENTRU REFERINTE VIITOARE

Garantie

Aparatul oferit de Compania noastra este prevazut cu o garantie de 24 de luni,
incepand de la data achizitionarii lui (data de pe factura).

n timpul perioadei de garantie, orice defect de material sau de fabricatie al
aparatului sau accesoriilor lui vor fi solutionate gratuit prin reparatii sau, la cerere,
prin Tnlocuire. Serviciile de garantie nu presupun o prelungire a duratei de garantie si
nici nu dau dreptul de obtinere a unei noi garantji!

Dovada garantiei este oferita prin documentele de achizitionare ale produsului. Daca
nu detineti aceste documente, reparatiile si Tnlocuirea componentelor nu pot fi
realizate gratuit.

Daca doriti sa faceti o plangere in timpul perioadei de garantie, va rugam sa
returnati furnizorului dvs. intregul aparat, in pachetul original, impreuna cu factura.
Deteriorarea accesoriilor nu presupune automat Tnlocuirea gratuita a Intregului
aparat. Tn aceste cazuri, va rugdm sa contactati linia noastra directa de service.
Remedierea sticlei sparte sau a componentelor din plastic presupune intotdeauna
costuri suplimentare.

Defectele componetelor consumabile sau a celor care se uzeaza, ca si curatarea,
mentenanta sau Tnlocuirea acestora nu sunt acoperite de garantie si deci trebuie
platite!

Garantia este anulata in cazul interventiilor neautorizate.



. Dupa expirarea garantiei, reparatiile pot fi realizate de un furnizor competent sau un
service de reparatii, in schimbul unei sume de bani.

Masuri de protec tie a mediului inconjur ator

Acest aparat nu trebuie aruncat in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de viata,
ci trebuie transportat la un centru de reciclare a aparatelor electrice si
electronice. Acest simbol marcat pe aparat, manualul cu instructiuni si
ambalajul atrag atentia asupra acestui element important. Materialele folosite
la constructia acestui aparat pot fi reciclate. Recicland aparatele de uz casnic,
contribuiti la un pas important in vederea protejarii mediului Tnconjurator.

I Pentru mai multe informatji legate de punctele de colectare, va rugam sa
contactati autoritatile locale competente.

Ambalaj

Ambalajul este 100% reciclabil, si 1l puteti returna separat.

Produs

Acest aparat este marcat conform Directivei Europene 2002/96/EC, din documentatia
referitoare la Deseuri din Echipamente Electrice si Electronice (WEEE). Asigurandu-va ca afi
aruncat deseurile corect, sustineti campania de prevenire a consecintelor nefaste asupra
mediului si sanatatii umane.

Declaratie de conformitate UE

Acest aparat este proiectat, realizat si marcat conform obiectivelor de siguranta ale Directivei
de Curent Scazut "Nr 2006/95/EC, cerintelor de protectie ale Directivei EMC 2004/108/EC
"Compatibilitate Electromagnetica" si cerintelor Directivei 93/68/EEC.

AsiToupyia kai Zuvtipnon G R
Agaip€éoTe 6An TN OUOKEUATia TNG CUOKEUNG.

EAéyEre €dv n TGON TNG CUOKEUNG QVTIOTOIXEI OTNV TAON PEUPATOG OTO OTTITI OAG.

OvopaoTikr Tdon: AC220-240V 50Hz. TOoTToBETACTE TN OUCKEUN O€ Wia €TTiTTEdN OTABEPN
emM@Avela Kal BeRaiwBeite 6T UTTAPXEI EAEUBEPOG XWPOG ToUuAdyIoTov 10 eK. yUpw atrd TN
ouokeur). H ouokeun auth dev gival KATAAANAN yia eykaTdoTaon o€ VIOUAdTTIA A yia XpAon o€
e€wTEPIKOUG XWPOUG.

AUTOG 0 TUTTOG PPITECAG Eival KATAAANAOG pOVO yia xpron Ye Addi i uypd AiTTog Kai Ox1 JE
OTEPED AITTOG.

H xpAon otépeou AiTToug evéxel Tov Kivouvo eUTTAOKAG veEPOU OTO AITTOG yeyovog TTou Ba
TipokaAéoel Biaia mTolAiopaTa otav BepuavOei. E¢aopalioTe etmiong 611 To AddI/AiTTOg Oev €xEl
HOAUVEE PE vEPO, YIa TTAPASEIYUO ATTO KATEWUYHEVA TTPOIOVTA, YEYOVOG TToU Ba TTPOKAAETE!
£€VTOVO TTITOIAIOUQ.

MoTé punv xpnoipoTtroleite TN @PITECA Xwpig AddI A AiTTog, KaBwg pTropei va TTpokAnBei {nuia oTn
OUOKEUN.

[MoTé unv pixvere uypd, OTTWG vepd OTO TNYAVI.

Xprion
» TlAOveTe Ta e€apTApATA KOl TO TNYAVI O€ (OTO VEPOS. ZTEYVWOTE KOAG TIPIV TN XPrion.
BeBaiwbeite 0TI GAa Ta NAEKTPIKG EEAPTAPATA TTAPAPEVOUV EVTEAWG OTEYVA.

e AvoiTe T0 KATTaKI TNG PPITECOG TTATWVTAG TO TTAAKTPO(ap. 8).

e [epioTe TN oUOKeEUR PE TNV aTTapaitnTn TTO0OTNTA Aadiou 1) AiTtoug. BeBaiwBeite 611 n
OUOKEUN €XEI YEMIOEI TOUAGXIOTOV PEXPI TO EAAXIOTO ETTITTEDO Kal OXI TTAVW OTTO TO YEYIOTO
€TMITTEDO, OTTWG UTTOBEIKVUETAI OTO ECWTEPIKO TNG PPITECAG. INa kaAUTEPa aTroTEAéCUATA
oag oupBouAedoupe va punv avaplyvueTe SIapopeTikoug TUTToug AadioU.

* Pigte To KOAGO! TNYQvVioOUATOG OTOV QUAS TTATWVTOG TO KOUMTT (ap. 2) Kal a@AaTe TN AaBn
(ap. 3) va KaTéREL.

o EmA&ETE TN Beppokpaaia yia To @aynTo TTou BEAETE va TnyavioeTe yupiovTag TO KOUMTT
Beppokpaaciag (ap. 10). TomroBeTraTE TO BUCPA OTNV £€000 Kal OPioTE TOV OIAKOTITN
Tpogodoaiag (ap. 11) aTo |

* H kékkivn Auxvia eAéyxou (ap. 12) Ba avayel, n Tpdaivn Auyvia Béppavong Ba avawel
MOAIG eTTITEUXOEi N €TBUPNT Beppokpaaia.

e XpnoigotroinoTe TN AaBA yia va onKWaoeTe To KAAGO! atré 1o Tnyavi.

¢ ToTmoBetrioTe TO QaynTé TToUu Ba TNyavioTei 0To KAAAOI. MNa kaAUTEpa atmroTeAéopaTa, TO
@aynTo Ba TTPETTEI va gival OTEYVO TIPIV TO TOTTOBETACETE OTO KOAGBI. BuBioTe To KAAGOI
oT0 AGdI ] TO AiTTog apyd yia va pnv agpioel To Addi TToAU duvatd. KAgioTe To KaTTaKI.

e Ta va BePaiwdeite 6T TO AddI TTApapével OTN OCwWOTH BepPokpaaia, o BeppooTaTng Ba
evepyotroinBei kal atmrevepyotroinBei. Kai n rpdoivn evOeEIKTIKA Auxvia Ba avawel kal 6a
oBAoel.

e XnKwWwoTe To KaAGOI 6Tav TTapéABel 0 XpOvog TyaviopaTog Kal KPEMAGTE TO OTO AYKIOTPO
OTO TNYAVI OUTWG WATE Va OTAEEI TO AGdI.

ZupBouAég ThyaviopaTog

Xpnoipotroiote 200 ypappdpia atré WIAOKOUUEVES TTATATEG avd AiTpo AadioU OTo PEYIOTO.
‘O1av XpnOIYOTIOIEITE KATEWUYHEVA TTPOIOVTA, XPNOIMOTTOIEITE 0TO PEYIOTO 100 ypauudpia yiati
TO AGdI Kpuwvel ypryopa. AVaKIVAOTE TA KATEWUYUEVA TTPOIGVTA TIAVW OTTO TOV VITITHPA YIa va
QATTOJOKPUVETE TOV UTTEPPROAIKS TTayo. OTav XpnoIUOTIOIOUVTAl PPECKIEG TTATATEG, OTEYVWOTE TIG
WIAOKOMMEVEG TTATATEG aPOU TIG TTAUVETE yia va BeBaiwOeite 611 dev Ba pTTel KOBOAOU vepS aTO
AG&d1. TnyavioTte dUo QopEG TIG TTATATEG. TN TTPWTN @opd (§avOiua) yia 5 pe 10 Aetrtd oToug 170
BaBuoug. Tn deuTepn @opd (TeEAgiwpa) yia 2 ye 4 Aetrta oTtoug 175 Babuoug. AgrioTe To AddI va
OTAEEl



Mivakag Tnyavioparog

Maro Ogppokpaaia TNyaviopaTog
Mpotnyaviopéveg TTatdreg 170 C
TeNIKG TNYAVIOPEVEG TTATATEG 175 <C
Dovri TTappefavag 170 €
TupoKpoKETEG 170 C
KpoKETEG KPEATOG/WaPIOU/TTOTATOG 190 €
Wapi 170 T
WYapokpokETeg 180 €
KegaAotupi 180 €
>1pdyyuAol AOUKOUNGDEG 190 €
Katewuypévo Aoukaviko 190 €
KotémrouAo 160 €
TnyaviTég yapideg 180 €

AAAayR AadioU

BeBaiwbeite 611 N @piTéCa Kal To AddI 1} To AiTTog €xouv Kpuwaoel TIpIv aAAGEeTe To AddI i TO
Aitrog (agaipéoTe 10 BUopa aTd TNV uTTodoXN). AAAleTe To AddI TakTIKG. Eival 1diaiTepa
atrapaitnTo va cuppaivel 6tav 1o Addi i To AiTrog okoupaivel A aAAGdel n pupwdid Tou. MNavTa
va oAAGgeTe TOo AGdI peTd atd 10 Tyavioparta. ANAeTe To AGdI povopidg. Mn ouvduadete
TToTé TTOAIG Kl KaIvoUpyIo AGdI.

To xpnoiyotroinuévo Addi eivar emPBAABEG yia To TTEPIBAAAOV. Mnv TO ATTOPPITITETE PE TO
ouvnBiopéva akouTridla oag aAAG akoAouBeiTe TIG 0dnyieg TTou kSIGOUV OI TOTTIKEG APXEG.

KaBapiouég kai cuvtipnon

BydAte To Buopa amd Tnv £€§odo. BeBaiwbeite OTI N GUOKEUN £XEl KPUWOEI EVTEAWG.
Moté unv BuBieTe TN cuokeun o€ vepd R GAAO uypo.

‘OAa 1 YN nAekTPIKG pépn Ba TTPETTEl va TTAévovTal O€ (0TSO VEPO UE ATTOPPUTTAVTIKO.
>KOUTTIOTE KaAd TTPIV TNV XPNOIMOTTOINCETE Eavd.

Agv ouviaoToUpE va TTAEVETE Ta €EAPTAPATA OTO TTAUVTAPIO TIIATWV.

KaBapioTe 10 e§WTEPIKO TNG QPITECOG PE £va UYPO TTaVi KA OTEYVWOTE TO JE pia HOAOKD,
KaBapn TEToETA.

MoTé pnv xpNOIKOTTOIEITE OTIABWTIKA KOBAPIOTIKA.

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ
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. AlaBaoTe OAeg TIG 0dNyieg TTPIV TN XPrion.

. Mnv ayyiCete TIg (e0TEG TIQAVEIEG. XPNOIMOTIOIEITE TIG AABEG Kal Ta TTOPOAQ.

. MNa va mpooTateuTeite atmd mOavr nAekTpotrAngia, unv BuBileTe To KAAWSIO
TPo®od0aiag, TO PIG 1 T OUCKEUN Héaa o€ vepd ) GAAO uypd.

. ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN aTTé TNV TTPifa Tav OEV XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUN Kal
TIPIV ToV KaBapiopd. AQACTE T CUCKEUN VO KPUWAOEI TIPIV TOTTOBETATETE ETTAVW TNG
e€apTApaTa A TTPIV Ta APaIPECETE aTTd QUTH. Mnv AEITOUPYEITE TN CUCKEUR €4V TO
KaAWwdIOo gival pOapuEVo 1 GV n cUoKeUR TTapouaiddel SuaAsIToupyieg i v eival
KOTEOTPOMMEVN WE OTTOIOOATTOTE TPOTTO.

. H xpAon e€apTnudaTwy TTou deV CUCTAVOVTAI ATTG TOV KATAOKEUAOTH TNG CUOKEURG
MTTOPEI VO TTPOKOAECEI TPAUUATIOHO KOl VO OKUPWOEI TNV £yyUNCnN TTOU PTTOPEI va
£XEI QUTH.

. Mnv XpnOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ £EWTEPIKG XWPO, OUTE TTAVW OUTE KOVTA O TINYEG
BeppoTNTAG.

. Mnv a@rvete To KAAWSIO TNG GUOKEUNG VO KPEPETAI aTTd TNV GKpn Tou TpaTrediol 1
TOU TTAYKOU £PYyaiag oUTE va £PXETAI O€ TTAPN) PE (ETTEG ETMIQAVEIEG ) PE (ETTA
JEpn oUTE VO A@AVETE Tr) CUOKEUR va AEITOUPYET KATW aTTd i} KOVTA OE KOUPTIVEG,
oTépIa i} GAAa KoAUppaTa Tapabupwy.

. H ouokeur) auTtr) TTpoopideTal yia OIKIOKK XPron HOVO Kal uévo yia TOV OKOTTO yia ToV
0TT0i0 TTPOOpPICETAl.

. H ouokeun) TTpéTel va gival TorroBetnuévn TTvw o€ oTabepr), TTITTESN EMIQAVEIQ.

. H ouokeur auTh TTpoopileTal yia XpAon UTTo €TiBAEwn Kal TTOTE dev TTPETTEI VA TNV
a@AVETE va AEITOUpyEi povn TNG 1\ evw givail eaTr) Xwpig Tnv eTTiBAewn evnAikou.

. H eyyunon dev KaAUTITEI PAYICUA TWV KEPAUIKWY EAPTNUATWV.

. MNa emmAéov TTPOOTOCIA, OAG GUVIOTOUUE VO EYKATACTHOETE €va PNXAVIOUO
TpooTaciag ato diappor| peupaTtog (RCD) oTonAeKTPIKO KUKAWUA TTOU TPOPOBOTEI
TO PTTAvIo 00G. AUTOG O UNXavIouOG Ba TTPETTEl va €XEI OVOUAOTIKN TIHN
TTapaPEVOVTOG PEUPATOG AgiToupyiag Ox1 upnAoTepn atmd 30mA. MNa TepaItépw
TIANPOYOPIES, CUMPBOUAEUTEITE TOV NAEKTPOAOYO OaAG.

®YAA=TE AYTEZ TIZ OAHIIEE INA MEAAONTIKH XPHZH
Eyyunon

. H ouokeur| Trou Trapéxetal atrd TNV ETaipia pag kaAutrreTal atméd eyyunon 24 pnvwv
apxopEévng atrd TNV nUEPoUnvia ayopdg (TTou avaypageTal oTnv atrédeIgn ayopdg).

. Kard 1 didpkeia 1I0K00G TNG eyyunong otroladATTote BAGRN TNG CUOKEUAG N Twv
€€APTNUATWY TNG TTOU OPEIAETAI € EAATTWHATA UAIKWV ) KATAOKEUNG Ba
atrokaBioTaral Swped P ETTIOKEUR 1), KATA TN SIAKPITIKA HAG EUXEPEIA, PE
avTikatdoTaon TnG. O1 UTTNPECIEG TTOU TTPOKUTITOUV ATTO TNV £yyunon &ev
OUVETTAyoVTal TNV ETTIMAKUVON TNG XPOVIKAG I0XU0G TNG £yyunong oUTe TTAPEXOUV
oTrol00nToTE dIKaiwua yia véa gyyunon!

. H eyyunon moToTtroigital atd TNV atrodeign ayopds. Xwpig Tnv ammédeign ayopdg dev
10¥Uel N dwpedv avTikaTtdaTtaan r emdIépBwan TNG CUCKEUNG 0aG.

. Edv embBupeite va eyeipeTe omToIadnTTOTE O&iWON XPNOIMOTTOIWVTAG TNV £yyunon,
TTAPOKAAOUUE ETTIOTPEWTE OTOV TIPOUNBEUTH 0ag OAGKANPN TN GUCKEUN GTNV ApPXIKN
NG ouokeuaaoia padi ue TNV ammodeign ayopdg.



. Tuxdv ¢nuiég oTa eEapTrpaTa dev evvooulv TNV autduaTn avTiKatdataaon oAOKANpng
TNG CUOKEUNG. Z€ QUTEG TIG TTEPITITWOEIG TTAPAKAAOUUE ETTIKOIVWVAOTE PE TNV YPOAUMNA
€€UTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPIOG MAG. ZTTACPEvVa TCAMIA 1) OTTAgPEVa TTAAOTIKG
uépn UTTOKEIVTaI TTAVTA OE XPEWON.

. MNa eAatTwpara o€ avoAwaoiua A YEpn TNG CUCKEUNG TTOU UTTOKEIVTAI O€ @Bopd,
KaBwg Kal o€ KaBapiopod, n ouvtApnaon ) AvTIKOTAoTAON QUTWYV TWV HEPWV BEV
KOAUTITETAI OTTO TNV £yYUNGCN KAl ETTOPEVWG N AVTIKATAOTOOT) TOUG XPEWveTal!

. H eyyUnon akupwveTal O€ TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN ETTIOKEUAOTE AT un
£E0UCI000TNUEVO TEXVIKO.

. MeTd Tn Afgn TnG eyyuNoNG ol ETTIOKEUEG UTTOPOUV va yivovTtal aTrd Tov apuodio

TIPOUNOEUTH A OTTO TNV UTTNPECIA ETTIOKEUWYV KATOTTIV XPEWONG PE TO avAAOYO Tipnua.

0dnyigg yia TV TpooTaagia Tou TepIBaAAovrog

AUTA N OUOKEUN BEV TIPETTEI VO ATTOPPITITETAI OTA OIKIOKA ATTOPPIUPOTA META TN
AAgN Tou Xpdvou Cwirg TNG, GAAG TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI OTA EIBIKG ONUEia
aVOKUKAWGONG NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWYV OIKIAKWY GUOKEUWYV. AUTO TO
oUpBoAo TTou avaypd@eTal TTAVW OTrn CUCKEUR, OTO £YXEIPIOIO AEITOUPYiag Kal
TN OUCKeEUAaia £QIOTA TNV TTPOCOXN 0OG OE QUTO To onuavTike ¢ntnua. Ta
UAIKG TTOU XpNaoIhoTToIoUvTal ITTOPoUV va avakukKAwBOoUv. AVAKUKAWVOVTAG TIG
I OIKIOKEG OUOKEUEG OUUPBAAAETE ONUAVTIKA OTNV TTPOCTACIa TOU TTEPIBAAAOVTOG.

ZnTAOTE aTTO TIG TOTTIKEG APXEG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TA ONEia

avOKUKAWGNG.

YuoKeudoia

H ouokeuaoia gival avakukAwaoiun 100%, atroppiyTe Tn OTOUG AVTIOTOIXOUG KABOUG

QaVOKUKAWGNG UAIKWV.

Mpoiév

AUTA n ouokeun @épel opavon cupewva pe TNV Eupwtraiki Odnyia 2002/96/EC yia Tnv

Amoppiwn HAekTpikwv Kal HAekTpovikwy Zuokuewv (WEEE). E¢aogaAifovrag 611 To TTpoidv

£XEl UTTOOTEl £TTECEPYATIa WG ATTOPPIPMA, BonBATE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG

dnuooiag uyeiag.

AARAwon morétnTag EC

H ouokeun auTtn €xel oxedIA0TE, KATAOKEUOOTEI KAl TOTTOBETNOEI 0TNV ayopd cUPGWVa PE TIG
TPovoleg aag@aAeiag Tng Odnyiag XapunAig Tdong "Ap2006/95/EC, Tig TTpodiaypapEég
TpooTaciag TG Odnyiag EMC 2004/108/EC "HAekTpouayvnTiK ZupBatdtnta” Kai Tig
Tpodiaypa@ég NG Odnyiag 93/68/EEC.

Kullanim ve Bakim TR
Uriiniin ambalajini tamamen gikariniz.

Makinenin geriliminin evinizdeki sebeke gerilimi ile ayni oldugunu kontrol ediniz.

Anma gerilimi : AC220-240V 50Hz. Makineyi diiz ve sabit bir ylizeye yerlestiriniz ve ¢evresinde
en az 10 cm bos alan olmasini saglayiniz. Bu makine kapalil bir dolapta veya disarida
kullanima uygun degildir.

Bu tur bir fritdz sadece sivi yag ile birlikte kullaniimalidir. Kati yag ile kullanima uygun degildir.
Kati yaglarin suyu hapsetme tehlikesi bulundugundan kati yag kullanildiginda bu durum isitilan
yagin asiri sigramasina neden olacaktir. Ayrica sivi yaga su karismamasini saglayiniz
(6rnegin donmus Urunler yagin asiri sigramasina yol agacaktir).

Fritdzu kesinlikle yagsiz kullanmayiniz. Aksi takdirde fritdz zarar gorecektir.

Kesinlikle kaba herhangi bir sivi (6rn. su) dokmeyiniz.

Kullanim

* Aksesuarlari ve kabi ilik su ile yikayiniz. Kullanmadan 6nce tamamen kurulayiniz. Tim
elektrikli pargalarin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

* Dugmeye (no.8) basarak fritdziin kapagdini aginiz.

» Fritdze gereken miktarda yag ekleyiniz. Makinenin icinde gosterildigi gibi fritdziin en az
minimum seviyesine kadar ve maksimum seviyesini agsmayacak sekilde doldugundan
emin olunuz. En iyi sonucu almak icin farkl tirde yaglar karistirmaktan kaginmanizi
oneririz.

« Dugmeye (no. 2) basarak kizartma sepetini olugun icine yerlestiriniz ve kulbu (no. 3)
asag! indiriniz.

* Sicaklik dugmesini (no. 10) ¢evirerek kizartmak istediginiz gida i¢in sicakligi seginiz.
Kizartma Makinesinin fisini prize takiniz ve gu¢ dugmesini (no. 11) | konumuna getiriniz.

« Kirmizi gésterge 1s1d1 (no. 12) yanacaktir. istenen sicakliga erisildiginde yesil isitma 15131
da yanacaktir.

* Kulbundan tutarak kizartma sepetini kaldiriniz.

» Kizartilacak gidalari sepete yerlestiriniz. En iyi sonucu almak icin sepete yerlestirilecek
gidanin kuru olmasi gerekir. Yagin lizerinize sigramasini 6nlemek igin sepeti yaga
yavasca daldinniz. Kapagi kapatiniz.

* Yagin dogru sicaklikta kalmasini saglamak igin termostat acilip kapanacaktir. Ayrica yesil
gosterge lambasi da yanacak ve sonecektir.

* Kizartma iglemi tamamlandiginda sepeti kaldiriniz ve yagin sizilebilmesi igin kabin
icindeki kancaya asiniz.

Kizartma Ipuglar

Bir litre yag icin en fazla 200 gram patates kullaniniz. Donmus Urlnleri kizartirken yag hizla
soguyacagindan en fazla 100 gram donmus Urlin kullaniniz. Donmus Urtinlerin Gzerindeki buz
ve suyu lavaboda sallayarak temizleyiniz. Taze kizartmalik patates kullanirken, yaga su
karismasini dnlemek icin kizartmalik patatesleri yikadiktan sonra iyice kurulayiniz. Patatesleri
iki agsamada kizartiniz. llk asamada (soldurma) 5-10 dakika 170 derecede kizartiniz ikinci
asamada (bitirme) yaklasik 2-4 dakika boyunca 175 derecede kizartiniz Yagini stiziniiz.



ONEMLI EMNIYET TALIMATLARI
Kizartma tablosu

Yemek Kizartma sicakhgi

Kizartmalik patates (On kizartma/soldurma) 170 C

Kizartmalik patates (Bitirme) 175 :

Parmesan fond 170 € . Kullanim éncesinde talimatlari okuyunuz.

Peynirli kroketler 170 e Sicak kisimlara dokunmayiniz. Kulp veya aski kullanininz.

Et/balik/patates kroketleri 190 T «  Elektrik carpmasinidan korunmak igin, kablo, fis veya cihazi su vb baska sivilara
Balik ' 170 C batirmayiniz.

Balik fileto 180 C «  Kullanmadiginiz zamanlarda veya temizleme 6ncesinde chazi pirizden gekiniz.
Peynirli borek 180 C Parcalari yerine takarken veya parcalari sékerken dnce sogumasini bekleyiniz.
Lokma _ 190 C Cihazi bozuk kablo veya fisle ya da cihaz arizalandiginda veya herhangi ir sekilde
Donmus sosis/sucuk 190 C bozuldugunda kullanmayiniz.

Tavuk L. 160 T *  Cihaza ilave aksesuvarlarin takilmasi cihazin ureticisi tarafindan tavsiye

Karides boregi 180 T edilmemektedir zira yaralanamalara sebep olabilecegi gibi bu durum garanti digidir.

. Disarida kullanmayiniz, sicak ortamlardan uzak tutunuz

Yad dedistirmeden & fritozl AN t sudugund in ol Kineni . Ceryan kablosunun masa veya tezgahtan sarkmamasini, sicak yerlere temas
ragr degistirmecen once Iritozun ve yagin tamamen sogucugundan emin olunuz (makinenin etmemesini veya sicak kisimlara degmemesini veya cihazin perde altalrinda,
fisini prizden ¢ekiniz). Yagi dizenli araliklarla degistiriniz. Yagin 6zellikle karardiginda veya =
Kok degist.dinde dedistiril . kir. Her 10 kizartmad 9 tlaka dedistirini pencere kapaklarinda bulunmamasini saglayiniz.

oKusu degistiginde degistinimesi gerexir. Her 19 kizartmadan sonra yagl mutlaka degistiriniz. «  Bucihaz sadece evde kullani8m icindir ve bu amagla tretilmistir.
Yagin tamamini degistiriniz. Kesinlikle kullanilimis yagla taze yagi karistirmayiniz. . Cihazin sabit ve diz bir verde kullamimas: gerekir
Kullaniimig yag cevreye zararlidir. Kullaniimis yagi normal sekilde imha etmeyiniz. Yerel atik . BU cihaz kendi b yl dol | g ih .A IK K da birak
yGnetimi merkezinin talimatlarina uyunuz. u cihaz kendi basina ¢alismaz, dolayisiyla cihazi ACIK konumda birakmayiniz

veya yanindan ayriimayiniz.

Temizlik ve Bakim . Seramik pargalarin kirnimasi garanti kapsaminin disindadir.

Makinenin fisini prizden cekiniz. Makinenin tamamen sogudugundan emin olunuz. *  Ekkorumaigin, banyo elektrik tesisatina bir kagak akim rolesi (KAR) takmanizi
Makineyi kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayiniz. Oneririz. KAR esik degeri 30mA lizerinde olmamalidir. Tesisat¢iniza daniginiz.
Elektrikli olanlar diginda tim parcalar sabunlu ihk suda yikanabilir. Yeniden kullanmadan 6nce
iyice kurulayiniz.

Makinenin parcalarinin bulasik makinesinde yikanmasi énerilmez.

Fritdzun dis kismini nemli bir bezle siliniz ve yumusak temiz bir havlu ile kurulayiniz.
Kesinlikle agindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Yagin de gistiriimesi

BU TAL IMATLARI DAHA SONRA TEKRAR BAKMAK  IGIN SAKLAYINIZ

Garanti

. Firmamizca uretilen bu cihazin satin alnan (fatura) giinden baglayarak 24 ay garanti
suresi vardir.

. Garanti suresi icinde cihazin defolu kisimlar ve alsesuvarlari malzemesi ve Uretim
hatalar Ucretsiz olrak giderilir veya tamir edilir, ya da uygun gorursek, degistirilir.
Garantu suresi uzatilamayacagi gibi bu sire tekrardan da baglatilamamaktadir!

. Garantinin varhgi satin alindiginda fatura ile belgelenir. Faturasiz cihaz Ucretsi ne
tamir edilir ne de degistirilir.

. Garanti kapsaminda hitmetlerimizden faydalanmak isterseniz lutfen cihazi orijinal
ambalaji iginde faturayla birlikte satin aldiginiz yere goéturiniz.

. Aksesuvarlarin zarar gérmesi cihazin timuni degistirmek anlamina gelmez. Bu
durumlarda lutfen danisma hattimizi arayiniz. Kirik cam veya plastik kisimlar daima
Ucretli olarak degistirilir.

. Asinan veya eskiyen kisimlar, temizlik de dahil, onarim ve adi gegen parcalarin
tamiri garanti kapsamina alinmaz ve Ucrete tabiidirler!

. Uzaman olmayanlarca cihazinagilmasi garanti kapsaminin digindadir.

. Garanti suresinin sonunda cihazin tamiri ve onarimi satici veya servisi tarafindan
belli bir tcret karsiliginda yapilabilmektedir.



Cevre korumasinaili gkin esaslar

kullanim 6mru bittiginde bu cihazin normal atiklar gibi atiimamasi
gerekmektedir, geri donustiirme igin elektrik ve elktronik aletler gibi toplanmasi
gerekmektedir. Cihazin tzerinde, kullanma kilavuzunda ve ambalajda
bulunan bu simge, bu 6nemli noktay! belirtmektedir. Bu cihazda kullanilan
maddeler geri donusturulebilmektedir. Ev aletlerinin geri donusturilmesini
saglamakla ¢evre korumasina 6nemli bir katkida bulunmus olursunuz.
. Toplama noktalari ile ilgili bilgili yerele yonetiminize sorarak elde edebilirsiniz

Ambalaj

Ambalaj 100% geri donisturulebilir, ambalaji ayri olarak veriniz.

Uriin

Bu cihaz Avrupa Yo6nergesi 2002/96/EC’ne gore.

Elektrik ve elektronik aletler(WEEE) sinifina gore belgelenmistir. Cihazin uygun olarak
atilmasini saglamakla, ¢evre ve insan hayatinin kurunmasina yardimda bulunmus olursunuz.

EC uygunluk bildirisi

Bu cihaz Dusuk Voltaj Yonergesi "No 2006/95/EC’ nde yer alan emniyet kaidelerine sadik
kalinarak, EMC Yonergesi 2004/108/EC "Elektromanyetik uyumluluk" kisminda yer alan
koruma esaslarina uygun olarak ve 93/68/EEC ydnergesinin gerektirdigi esaslara gore
tasarlanmis, Uretilmis ve pazarlanmistir.

Rukovanje i odrzavanje SRB

Uklonite pakovanje sa uredaja.

Proverite da li napon uredaja odgovara naponu u vasem domu.

Voltaza: AC 220-240 V 50 Hz. Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu i obezbedite
najmanje 10 cm slobodnog prostora oko uredaja. Ovaj uredaj nije namenjen za instalaciju u
plakari¢ ili za spoljnu upotrebu.

Ovaj tip friteze namenjen je za upotrebu samo sa uljem ili maS¢u u te€nom stanju i nije za
upotrebu sa masSéu u Evrstom stanju.

Upotrebom masti u €vrstom stanju rizikujete da se zadrzi voda u masno¢i, Sto moze dovesti do
opasnog prskanja masnoce kada se zagreje. Takode obezbedite da ulje / masnoca ne bude u
kontaktu sa vodom, na primer od smrznutih proizvoda, jer ¢e to dovesti do opasnog prskanja
mashoce.

Nikada ne koristite fritezu bez ulja ili masnoc¢e, da ne biste oStetili uredaj.

Nikada ne sipajte nikakve te¢nosti kao Sto je voda u tigan;.

Upotreba

» Operite dodatke i tiganj mlakom vodom. OsusSite pre upotrebe. Proverite da li su svi
elektricni delovi ostali potpuno suvi.

» Otvorite poklopac friteze pritiskom na taster (br. 8).

* Napunite uredaj odgovaraju¢om koli¢inom ulja ili masnoce. Proverite da li je uredaj
napunjen najmanje do oznake minimalnog nivoa i ne viSe od oznake maksimalnog nivoa,
kako je to oznaceno na unutrasnjosti friteze. Za optimalne rezulteta preporucujemo vam
da meSate razli¢ite tipove ulja.

» Spustite korpu za przenje pritiskom na dugme (br. 2) i pustite da se rucice (br. 3) spusti.

* Odaberite temperaturu za hranu koju Zelite da prZite okretanjem dugmeta za temperaturu
(br. 10). Ubacite utika¢ u uti¢nicu i prebacite prekida¢ dovoda napona (br. 11) na |

* Crvena kontrolna lampica (br. 12) ¢e se ukljuciti, zelena lampica za zagrevanje ¢e se
ukljugiti ¢im se dostigne Zeljena temperatura.

* Upotrebite rucicu da podignete korpu iz friteze.

» Stavite hranu koju Zelite da przite u korpu. Za najbolje rezultate hrana treba da bude
osuSena pre stavljanja u korpu. Potopite korpu u ulje ili masnocu polako, da bi ste spre€ili
da ulje naglo proklju¢a. Zatvorite poklopac

» Da bi se obezbedilo da ulje ostane na propisnoj temperaturi, termostat ¢e se ukljucivati i
iskljucivati. Zelena lampica ¢e se takode ukljucivati i iskljucivati.

» Podignite korpu kada istekne vreme przenja i okacite je na kuku u tiganju da bi ulje moglu
da iscuri.

Saveti za prZzenje

Upotrebite maksimalno 200 grama Cipsa ha litar ulja. Kada koristite smrznute proizvode,
stavljajte maksialno 100 grama zato §to se u tom sluc¢aju ulja naglo hladi. Protresite smrznute
proizvode iznad sudobere da otresete led. Kada se koristi svez €ips, osusite €ips nakon pranja
da bi ste osigurali da nimalo vode ne ude u ulje. Prcite €ips u dve ture. Prvo (blans) 5 do 5
minuta na 170 stepeni. Drugi put (finiS) 2 do 4 minuta na 175 stepeni. Sacekajte da se ulje
ocedi.



Tabela przenja

Jelo

Pred-przenje Cipsa
Finalno prZenje Cipsa
Fondu od parmezana
Kroketi od sira
Kroketi od mesa / ribe / krompira
Riba

Riblji Stapici

Kriske sira

Knedle

Smrznute kobasice
Piletina

Ragici

Zamena ulja

Vodite racuna da su se friteza i ulje ili masno¢a potpuno ohladili pre nego Sto krenete u
zamenu ulja ili masnoce (izvucite utika¢ iz utiice). Redovno menjajte ulje. Ovo je pogotovu
vazno kada ulje ili masnoc¢a potamne ili im se promeni miris. Uvek promenite ulje nakon svakih
10 prZenja. Menjajte sve ulje odjednom. Nikada ne meSajte upotrebljeno i novo ulje.

Koris¢eno ulje je Stetno za okolinu. Ne odlazite ga sa redovnim dubretom vec¢ sledite uputstva

vaSeg lokalnog zakonodavca.

Ciséenje i odrzavanje

Izvucite utikac iz utinice. Proverite da li se uredaj potpuno ohladio.
Nikada ne potapajte uredaj u vodu ili drugu te¢nost.
Svi ne-elektri¢ni delovi se mogu prati u toploj vodi sa sapunicom. Detaljno osusite pre sledece

upotrebe.

Ne preporu€ujemo da perete delove u masSini za pranje sudova.
Spoljasnjost friteze ocistite vlaznom krpom i osusite je mekim, €istim peskirom.
Nikad ne Koristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje.

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUSTVA
Temperatura prZzenja

170C oo\
175C e
170 C tly N

190 C . Procitajte uputstvo pre upotrebe.

170C «  Ne dodirajte zagrejane povrsine. Koristite rucice ili drzace

180 C «  Da bi se zastitili od strujnog udara ne potapajte kabl, utikag ili uredaj u vodu ili bilo
180C koju drugu teénost.

190C «  lzvucite iz struje kada ne koristite uredaj i pre ¢iéenja. Sacekajte da se uredaj
190C ohladi pre nego 3to stavite ili skinete bilo koji deo. Ne rukujte uredajem ako je

160 C ostecen kabl ili utikaé ili ako je uredaj pokazivao neispravan rad ili ako je odte¢en na
180C bilo koji nagin.

. Upotreba dodataka koje nije preporucio proizvoda¢ moZe izazvati povrede i prekinuti
garanciju koji imate za proizvod.

. Ne koristite ga napolju niti na ili blizu direktnog izvora toplote.

. Ne dozvolite da kabl visi sa ivice stola ili radne povrSine ili da dodiruje zagrejane
povrSine ili da dode u kontakt sa zagrejanim delovima, niti dozvolite da se proizvod
nade ispod ili blizu zavesa, venecijanera i sli¢no.

. Ovaj uredaj je samo za kuénu upotrebu i napravljen je samo u tu svrhu.

. Uredaj mora biti postavljen na stabilnu i ravnu povrSinu.

. Ovaj uredaj mora biti po stalnim nadzorom i kao takav se nikad ne sme ostaviti
uklju€enim ili dok je zagrejan bez nadzora odraslih.

. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu lica sa smanjenim fizickim, osetnim ili
mentalnim sposobnostima, ili sa osobama koje nemaju iskustva i znanja u radu sa
njim (uklju€ujuc¢i decu), osim ako nisu pod nadzorom ili upuéeni u upotrebu uredaja
od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.

. Decu bi trebalo drzati pod nadzorom da bi se obezbedilo da se ne igraju ovim
uredajem.

SACUVAJTE OVO UPUTSTVO ZA KASNIJE POTSE CANJE

Garancija

. Ovaj uredaj koji vam dostavlja nasa kompanija ima garanciju od 24 meseca, pocev
od datuma kupovine (datuma na ra¢unu)

. Tokom trajanja ove garancije, svaka greSa na uredaju ili njegovim delovima, koja je
posledica greSaka na materijalu ili proizvodniji ¢e biti popravljena bez ikakve
nadoknade, ili ¢e uredaj biti zamenjen novim. Usluge pod garancijom ni na koji nacin
ne uti€u na trajanje garancije, niti daju pravo za produZenje ili novu garanciju!

. Dokaz o pravu na garanciju je racun o kupovini. Bez dokaza o kupovini nece biti
ostvareno pravo na popravku ili zamenu.

. Ako Zelite da uloZite Zalbu tokom trajanja garancije, molimo vas da vratite itav
uredaj u originalnom pakovanju vaSem prodavcu, zajedno sa racunom.

. OStecenje dodataka ne znaci automatsku zamenu €itavog uredaja. U takvim
slu¢ajevima molimo vas da kontaktirate na$ hot-lajn telefon. Zamena polomljenih
staklenih i plasti¢nih delova ée uvek biti naplacena.

. OStecenja delova koji se koriste, a koja su nastala kao posledica istroSenosti, kao i
¢is¢enja, odrZzavanja ili zamene re€enih delova, nisu pokrivena garancijom i njihova
zamena ili popravka ¢e morati da bude placena.

. Garancija prestaje u slu¢aju neovlas¢enog popravljanja uredaja.

. Po isteku garancije, popravke moZe sprovesti ovlasc¢eni diler ili servis prema ceni
kostanja.



Uputstvo za zastitu sredine

Ovaj uredaj ne bi trebalo odlagati u kantu za dubre nakon prestanka rada, ve¢
se mora odloziti na centralnom mestu za recikliranje elektri¢nih i elektronskih
kucnih aparata. Ovaj symbol na uredaju, uputstvu za upotrebu i pakovanju
skre¢e vam paZnju na vaznost ovoga. Materijali upotrebljeni u ovom uredaju
se mogu reciklirati. Reciklazom koriS¢enih ku¢nih aparata doprinosite zastiti
sredine. Raspitajte se kod lokalnih vlasti za informacije vezane za mesto

I sakupljanja otpada za reciklazu

Pakovanje

Ovo pakovanje se moze 100% reciklirati. Odvojeno vratiti pakovanje

Proizvod

Ovaj uredaj je opremljen u skladu sa Evropskom direktivom 2002/96/EC.

SkladiStenju elektricne i elektronske opreme (WEEE). Ako obezbedite da je proizvod propisno
odlozen kako je prilozeno, imacete Kkoristi u dobrim posledicama po sredinu i ljudsko zdravlje.

EC deklaracija o standardnosti

Ovaj uredaj je konstruisan, proizveden i distribuiran u skladu sa bezbednosnim ciljevima
Direktive o niskoj votaZi br. 2006/95/EC, zahtevima za zaStitu EMC direktive 2004/108/EC
+Elektromagnetne kompatibilnosti“ i zahtevima direktive 93/68EEC.



