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ESPANOL

Cuerpo cafetera

Deposito de agua

Boquilla para vapor y agua

Bandeja de recuperacion de agua y café
Rejilla desmontable

Control de vapor

Portafiltro

Barcream

Filtro 1 0 2 tazas

10 Cuchara de medida y para presionar café
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el

Accesorios para especiales café en monodosis

11 Barcream especial

12 Filtro especial para café monodosis

Mandos de control

13 Botdn para espresso

14 Boton ON/OFF

15 Botdn de vapor

16  Piloto luminoso temperatura café /vapor alcanzada
17  Piloto luminoso de funcionamiento

18 Piloto luminoso funcién vapor seleccionada

CONEXION A LA RED

Antes de conectar el aparato a la red compruebe que la tension
corresponde con la indicada en la placa de caracteristicas. Conecte
el a aparato a un enchufe con toma de tierra.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

e |ea detenidamente estas instrucciones. Guérdelas para futuras
consultas.

¢ No togue nunca las partes calientes. Manipule la cafetera por las
asas Y los interruptores.

¢ No ponga en funcionamiento la cafetera sin agua.

¢ Durante el funcionamiento de la cafetera es necesaria una atenta
vigilancia, especialmente cuando se usa cerca de nifios.

¢ No haga funcionar la cafetera sin bandeja y rejilla recogegotas.
e No introduzca el aparato en agua o cualquier otro liquido.

e Desconecte la cafetera de la red antes de su limpieza o si obser-
va gue no funciona correctamente.

¢ Deje enfriar las partes calientes antes de proceder a su limpieza.

¢ No deje el cable colgando. Mantenga el cable y la cafetera aleja-
dos de cualquier fuente de calor.

o Este gparato esté disefiado exclusivamente para uso doméstico.

e No ponga la cafetera en funcionamiento con el cable o el enchu-
fe dafados, si ha observado que no funciona correctamente o si ha
sufrido dafios de algun tipo.

* No deje el aparato a temperaturas inferiores a 0° ya que podria
dafiarse con el agua contenida en su interior.

e |as reparaciones o cambios de cable deberdn ser realizados ex-
clusivamente por un Servicio Técnico Autorizado.

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de usar la cafetera por primera vez lave todos los accesorios
con agua jabonosa y séquelos.

Aseglrese de que las ventosas de la base se adhieren a la super-
ficie. Haga funcionar el aparato como si fuera a preparar café es-
presso, pero sdlo con agua, sin café, para limpiar todas las partes
de la cafetera.
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PREPARACION DE CAFE ESPRESSO

1. Llene con agua fria el depdsito de agua y coldguelo en su po-
sicion correcta, presione sobre €l hasta que quede correctamente
encajado, figura 1.

9. Esta cafetera posee un dispositivo BARCREAM (8) que se coloca
en el interior del portafiltros. Este disco asegura la obtencién de un
café cremoso.

Debido a su funcionamiento se observard que dentro del filtro apa-
rece una cantidad residual de agua.

Introduzca el disco BARCREAM (8) en el portafiltro (7). Monte el fil-
tro (9) sobre el conjunto portafiltro (7) + barcream (8). Liene el filtro
mediante la cuchara dosificadora (1 medida=1 taza - 2 medidas=2
tazas), figura 2.

Limpie los restos de café que hayan podido quedar en el borde
del portafiltros.

3. Coloque el portafiltros en su alojamiento. Gire el portafiltros ha-
cia la derecha hasta notar el tope, figura 3. No lo fuerce.

4. Para la preparacion de café pulse el interruptor (14) [ @ ], los
pilotos luminosos (16) [ é 1y(d7n) [ @ ] se encenderan. Al apa-
garse el piloto luminoso (16) [ é ] la cafetera habré alcanzado la
temperatura adecuada.

Pulse el interruptor espresso (13) [ é ] para activar la salida de
café. Para detener el flujo de café pulse nuevamente el interruptor
espresso (13) [ é: 1

Atenciodn: No suelte el portafiltros con el interruptor (13) [ é ]
activado.

5. Cuando se haya terminado el agua del depdsito o tras un perio-
do de tiempo prolongado sin usar la cafetera, no es necesaria nin-
guna operacion especial ya que la cafetera dispone de un sistema
autocebante.

PREPARACION DEL CAPUCCINO

El vapor puede utilizarse para precalentar tazas, calentar liquidos o
preparar un capuccino. Un capuccino es el café espresso con un
poco de leche y una capa de espuma. Esta espuma se obtiene con
leche fria en una jarra utilizando la boquilla de vaporizacion y se
afade al café espresso.

Para evitar sobrepresiones en el interior del filtro, es ac onsejable
extraer el portafiltros antes de vaporizar.

Aseglrese que el pulsador (14) [ @ ] se encuentra activado.

Seguidamente pulse el interruptor de funcién vapor (15) [ €% 1, y
observard que los indicadores luminosos (16) [ é lya8) [z se
encenderan. Al apagarse el indicador luminoso (16) [ ] se habré
alcanzado la temperatura de vaporizacién.

1. Gire en sentido antihorario el control de vapor (6), figura 4 y coloque
un recipiente bajo la boquilla de vapor (3). Cuando haya salido el agua
contenida en la boquilla introduzca ésta en la jarra con la leche y gire el
mando de vapor para que salga vapor de nuevo, figura 5.

2. Suba y baje ligeramente la jarra. Evite que el liquido sobrepase
el extremo superior de la boquilla, pues esto impediria la entrada
de aire. Para obtener espuma, cologue el tubo de vapor justo en la
superficie. de la leche.

3. Aflada la leche con espuma al café. Si lo desea puede recubrirlo
con canela, nuez moscada o chocolate molido y decorarlo con ca-
nela en rama.

Importante: Al terminar de preparar espuma limpie los restos de
leche que queden en la boquilla. Es recomendable volver a activar
brevemente la boquilla de vapor para limpiarla.
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4. Limpie regularmente la boquilla de vaporizacién con el aparato
desconectado.

Suelte el accesorio del tubo de vaporizacién, figura 6 y limpie el
exterior de la boquilla (3) con un pafio suave y humedo. El acceso-
rio (3A) se puede lavar bajo el agua del grifo.

DE CAPUCCINO DE NUEVO A CAFE

Pulse el interruptor de presién de vapor (15) [ i’l‘] ] para desco-
nectar la vaporizacion y se apagara su indicador luminoso (18) [ <l

] permitiendo que la cafetera se enfrie.

En ese momento pulse el interruptor espresso (13) [ é 1y, al mis-
mo tiempo, gire el control de vapor (6) permitiendo que salga agua
de la boquilla de vaporizacién hasta que el piloto (16) [ ]se
ilumine de nuevo. Cierre el control de vapor (6).

COMO PREPARAR TE O BEBIDAS CALIENTES

Pulse el interruptor (14) [ (D ], los pilotos luminosos (16) [ 1y
ant @ ] se encenderan. Al apagarse el piloto luminoso (16) [ 1la
cafetera habré alcanzado la temperatura adecuada.

Ponga una taza bajo la boquilla de vaporizacion (3) y pulse el inte-
rruptor de café (14) [ @ ]. Al mismo tiempo gire el control de vapor
(6) para que salga agua caliente de la boquilla de vaporizacién (3),
figura 5

PREPARACION DE CAFE CON DISCOS MONODOSIS

Esta cafetera ademds de trabajar con cafe molido le permite utilizar
café monodosis.

Esta opcién le ofece la posibilidad de preparar un suculento café
expresso de una forma comoda y limpia. Ademés gracias a su en-
vasado individual y hermético esté garantizada la conservaciéon de
todo el aroma del café.

En el mercado podra encontrar dos tipos de variedades de cafe
en papel:

A- Las unidades monodosis, de cafe sin prensar (flexible) de 60mm
de diametro adecuados para cafeteras de goteo y semigoteo.

B- Las monodosis de cafe prensado de 44mm, especiales para ca-
feteras expresso.

El uso de unidades monodosis de café flexible de 60mm provo-
cara que su cafetera no funcione correctamente ya que la unidad
monodosis de este tamafio no asentara correctamente en el por-
tafiltros.

Para el correcto uso de este modelo de cafetera utilice siem-
pre monodosis de cafe prensado de aprox. 44mm de diame-
tro, ver figura 8.

Estos discos monodosis los podré adquirir en su establecimiento
habitual.

Para realizar la funcién café en monodosis, retire el filtro (9) y el
disco barcream (8) del portafiltros (7) y monte sobre el portafiltros
(7) el disco barcream especial (11) y el filtro (12) especial para mo-
nodosis, figura 7. Realice la funcidn de la misma manera que con el
café molido colocando en el interior del filtro el disco monodosis.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de proceder a la limpieza aseglrese de que la cafetera se
encuentra desconectada y fria.

Las partes moviles pueden lavarse con agua y jabdn. No sumerja la
cafetera en agua u otro liquido.

Limpie periédicamente con un pafio himedo la zona de asiento
del portafiltros para eliminar los restos de café que pudieran que-
dar adheridos a él.
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Retire el portafiltros con cuidado pues puede quedar agua caliente
enél.

Si no va a usar la cafetera durante cierto tiempo no vuelva a colo-
carlo con el fin de prolongar la duracion de la junta. No introduzca
ninguna pieza en el lavavajillas.

DESCALCIFICACION

La cafetera debe ser regularmente descalcificada. Para ello llene el
depdsito con una mezcla de tres partes de agua y una de vinagre.
Haga funcionar el aparato dos veces incluido el tubo de vapor.

Posteriormente para eliminar los restos de vinagre, hgala funcionar
solo con agua otras dos veces.

POSIBLES ANOMALIAS Y SU SOLUCION

La temperatura del espresso es demasiado baja:
- Caliente previamente las tazas
- Descalcifique la cafetera

Disminuye considerablemente la velocidad de paso:
- No ponga demasiado café en el filtro
- Utilice café de molido menos fino, o presione menos el café.
- Descalcifique la cafetera.

El café se desborda del portafiltro.

- Aseglrese de que el portafiltros se encuentra correctamente
colocado

- Limpie la junta o sustitlyala si fuera necesario

No sale café o lo hace demasiado lento:

- Aseglrese de que hay agua en el depdsito y que éste estad
correctamente colocado

- Compruebe que el portafiltros se encuentra correctamente
colocado
No sale vapor
- Aseglrese de que hay agua en el depdsito.
- Compruebe que la boquilla de vaporizacién no se encuentra
obstruida.
La bomba hace mucho ruido:

- Aseglrese de que hay agua en el depdsito y éste esta correc-
tamente colocado.

REPARACIONES

En caso de que el aparato se encuentre defectuoso no dude en
llevarlo a un Servicio Técnico Autorizado.

ADVERTENCIA DE DEPOSICION/ELIMINACION

Para su transporte, nuestras mercancias cuentan con un embalaje
optimizado. Este consiste -por principio- en materiales no contami-
nantes que deberdn ser entregados como materia prima secundaria
al servicio local de eliminacion de basuras.

Su ayuntamiento o municipio le informara sobre las posibilidades
de deposicion / eliminacion para los aparatos en desuso.
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ENGLISH

N

Main body
Water tank
Water/steam nozzle
Drip tray
Detachable grille
Steam control
Filter holder
Barcream
9 1 or2cup filter
10 Scoop for measuring and packing the coffee
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Accessories for special sachets of coffee
11 Special barcream disc
12 Special single serving filter

Controls

13 Espresso button

14 ON/OFF button

15 Steam button

16 Coffee/steam temperature reached lamp
17  On/Off pilot lamp

18 Steam function selected pilot lamp
CONNECTING TO THE MAINS

Before plugging the appliance into the mains, make sure that the
voltage corresponds to that stated on the characteristics plate. Plug
the appliance in to an earthed socket.

IMPORTANT NOTES

e Read these instructions carefully. Safeguard them for future refe-
rence.

¢ Do not touch any hot surfaces. Handle the coffee maker by the
handles or switches.

e Do not switch the coffee maker on without any water.

e Keep an eye on the coffee maker while it is working, especially
when there are children about.

o Never use the coffee maker without the drip tray and cup stand.
¢ Never immerse the appliance in water or any other liquid.

e Unplug the coffee maker from the mains before proceeding to
clean it or if it is not operating correcting.

e |eave the hot parts to cool down before proceeding to clean
them.

¢ Never leave the cable hanging freely. Keep the coffee maker and
the cable away from any heat sources.

¢ This appliance has been designed exclusively for domestic use.

e Do not use the coffee maker if either the cable or plug are
damaged, or if it is not operating correctly or has become dama-
ged.

¢ Do not leave the appliance in temperatures below zero, as the
water contained inside may damasge it.

e Cable repairs and replacements must be carried out exclusively
by an Authorised Technical Service Centre.

BEFORE ITS FIRST USE

Before using the coffee maker for the first time, wash all of its acce-
ssories in soapy water and dry them.

Make sure that the suckers on the base stick to the work-top. Use
the appliance as if it were about to make an espresso coffee but
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without any coffee, so as to flush through all of the parts on the
coffee maker.

PREPARING ESPRESSO COFFEE

1. Fill the tank with cold water and fit it into position, pressing on it
until it locks into position, Figure 1.

2. This coffee maker is equipped with a Barcream device (8) that
fits inside the filter holder. This disc ensures that creamy coffee is
produced.

Due to the way it works, you will see a small amount of residual
water inside the filter.

Place the barcream disc (8) in the filter holder (7). Place the filter (9)
on top of the filter holder (7) + barcream disc (8). Use the coffee
scoop to fill the filter (1 scoop = 1 cup, 2 scoops = 2 cups), Figure
2.

Clean away any coffee that might be around the edge of the filter
holder.

3. Fit the filter holder into its housing. Turn the filter holder to the
right until it stops, Figure 3. Do not force it.

4. To prepare the coffee press button (14) [ (D ], pilot lamps (16)
[ g land (17) [ (D ] will light. When the temperature lamp (16)
[ ] switches off, the coffee maker will have reached the right
temperature.

Press the espresso switch (13) [ ] to activate the coffee outlet.
Press the espresso switch (13) [ ] again to stop the coffee from
flowins.

Attention: Do not release the filter holder while switch (13) [
]is in the ON position.

5. Thanks to the self-priming system there is no special procedure
required should the water tank runs dry or if the coffee maker is not
used for prolonged periods.

PREPARING CAPPUCCINO

The steam can be used to preheat cups, warm liquids up or to pre-
pare cappuccino coffee. A cappuccino is espresso coffee with a
little milk and a layer of froth. This froth is made by using the steam
nozzle on a jug of cold milk and then added to the espresso co-
ffee.

In order to avoid excess pressure on the inside of the filter, it is advi-
sable to remove the filter holder before using the steam.

Make sure that button (14) [ (D ]is in the ON position.

Next, press button (15) [ iﬁ‘] ], pilot lamps (16) [ é land (18) [
Sﬂ\] 1 will light. When the temperature lamp (16) [ ] switches
off, the steam will be at the right temperature.

1. Turn the steam control (6) anticlockwise, Figure 4, and place a
container below the steam nozzle (3). When the water inside the
pipe finishes coming out, place the nozzle inside the jug of milk and
turn the steam control knob again so that steam comes out, Figure
5.

2. Lift the jug up and down slightly. Try not to let the liquid go above the
top of the nozzle as this will prevent air from entering. To obtain frothy
milk, place the steam pipe just on the surface of the milk.

3. Add the frothy milk to the coffee. If you want, you can sprinkle it

with cinnamon, nutmeg or grated chocolate and decorate it with a
stick of cinnamon.

Important: Clean any leftover milk off nozzle when you have finis-
hed preparing the froth. It is advisable to give the nozzle a quick
burst of steam to clean it out.

4/10/05 16:01:19



4. Clean the steam nozzle regularly but always with the appliance
unplugged and cold.

Remove the accessory from the steam pipe, Figure 6, and clean the
outside of the nozzle (3) with a soft damp cloth. The accessory
(3A) can be washed under the tap.

FROM CAPPUCCINO TO COFFEE AGAIN
Press the steam pressure switch (15) [ ‘iﬁf ] to switch the steam off,
the indicator lamp (18) [ ?ﬂ‘] ] will go out, allowing the coffee maker

to cool down.

Now, press the espresso button (13) [ é ]and, at the same time,
turn the steam control (6) to allow water to come out of the steam
nozzle so that pilot lamp (16) [ ] lights up again. Close the steam
control (6)

HOW TO PREPARE TEA OR HOT DRINKS

Press button (14) [ (D 1, pilot lamps (16)[ & Tand (17) [ D 1wil
light. When the temperature lamp (16) [ ] switches off, the co-
ffee maker will have reached the right temperature.

Place a cup below the steam nozzle (3) and press the coffee outlet
switch (14) [ (D ]. At the same time, turn the steam control (6) so
that hot water comes out through the steam nozzle (3), Figure 5.

PREPARING COFFEE WITH SINGLE SERVING DISCS

Apart from ground coffee this coffee maker can also use single sa-
chets of coffee.

This option offers you the possibility of preparing delicious espres-
so coffee, quickly and with no mess. And because the sachets are
individually packed and hermetically sealed, this guarentees that
the coffee retains all of its flavour.

There are two types of coffee pad available on the market:

A- 60mm flexible (loose) coffee pads, suitable for drip-fed coffee
makers and percolators

B- 44mm packed coffee pads, specially for espresso machines
Your coffee maker will not operate correctly with 60mm flexible
coffee pads as they do not fit properly in the filter holder.

Always use packed coffee pads of approximately 44mm dia-
meter with this coffee maker, see figure 8.

These single sachets can be found at your usual retailers.

To use the coffee sachet function: Take the filter (9) and the bar-
cream disc (8) out of the filter holder (7) and place the special bar-
cream disc (11) and filter (12) onto the filter holder (7), Figure 7. Do
the same as with the ground coffee, placing the single serving disc
inside the filter.

CLEANING & MAINTENANCE

Make sure that the coffee maker is unpluggsed and cold before at-
tempting to clean it.

The moving parts can be washed in soapy water. Do not immerse
the coffee maker in water or any other liquid.

With a damp cloth periodically clean out the area where the filter

holder sits, so as to remove any coffee that may have become stuck
toit.

Be careful when removing the filter holder as there may be hot
water left inside it.

In order to prolong the life of the seal do not refit the filter holder if
the coffee maker is going to be stored away for prolonged periods.
Do not place any of the parts into the dishwasher.
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DESCALING

The coffee maker should be descaled regularly. To do this, fill the
tank with a mix of three parts water to one part vinegar.

Operate the appliance for two cycles, including the steam pipe.

Following this, and to flush out any traces of vinegar, operate the
coffee maker for a further two cycles but with water only.

POSSIBLE FAULTS AND THEIR SOLUTION

The espresso coffee is not hot enough:
- Warm the cups up beforehand
- Descale the coffee maker

The flow rate is reduced considerably:
- Try putting less coffee in the filter.
- Use a coarser ground coffee, or pack the coffee down less.
- Descale the coffee maker.

The coffee spills out over the filter holder.
- Make sure that the filter holder is fitted correctly.
- Clean the seal or replace it if necessary.

No coffee comes out or very slowly:

- Make sure that there is water in the tank and that this has been
fitted correctly.

- Make sure that the filter holder is fitted correctly
No steam comes out:

- Make sure that there is water in the tank.

- Make sure that the steam nozzle is not blocked.

The pump makes too much noise:

- Make sure that there is water in the tank and that this has been
fitted correctly.

REPAIRS

Should the appliance become defective do not hesitate in taking it
along to an Authorised Technical Service Centre.

ADVICE ON DISPOSAL

Our goods come in optimised packaging. This basically consists in
using non-contaminating materials which should be handed over to
the local waste disposal service as secondary raw materials.

Your local town council can give you information about how to dis-
pose of obsolete appliances.

4/10/05 16:01:19



FRANCAIS

Corps cafetiere

Réservoir eau

Buse vapeur et eau

Bac de récupération eau et café

Grille amovible

Contréle vapeur

Porte-filtre

«Barcream»

Adaptateur pour 1 ou 2 tasses

10 Cuillere pour doser et pour tasser le café

Accessoires spéciaux pour monodoses café

11 Barcream» spécial

192 Filtre spécial pour monodoses café

Boutons de commande

13 Bouton expresso

14 Bouton ON/OFF

15 Bouton vapeur

16 Voyant lumineux température café/vapeur cafetiere
17 Voyant lumineux marche

18 Voyant lumineux fonction vapeur sélectionnée
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BRANCHEMENT AU RESEAU

Avant de brancher l'appareil au réseau, vérifiez si la tension corres-
pond a celle indiguée sur la plaque des caractéristiques. Cet appa-
reil doit étre branché a une prise de terre.

REMARQUES IMPORTANTES

e Lisez ces instructions tres attentivement et conservez-les pour de
futures consultations.

¢ Ne jamais toucher les parties chaudes de l'appareil, servez-vous
des poignées et des interrupteurs.

¢ Ne jamais faire fonctionner la cafetiére sans eau.

¢ Ne pas faire fonctionner I'appareil sans surveillance, cette survei-
llance sera renforcée surtout si des enfants sont présents.

¢ Ne pas faire fonctionner la cafetiere sans le plateau et la grille de
récupération des gouttes.

¢ Ne jamais introduire I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liqui-
de.

¢ Avant de nettoyer la cafetiere, débranchez-la du réseau. Faire de
méme si vous remarquez qu'elle ne fonctionne pas correctement.
* Avant de la nettoyer, laissez refroidir les parties chaudes.

* Ne laissez pas pendre le cordon. La cafetiere et le cordon do-
ivent étre suffisamment écartés de toute source de chaleur.

o Cet appareil a été congu pour une utilisation domestique exclu-
sivement.

e Ne jamais faire fonctionner la cafetiére si le cordon ou la fiche
sont ab'més, si vous remarquez que l'appareil ne fonctionne pas
correctement ou s'il a subi un dommage quelconque.

* Ne jamais laisser l'appareil a une température inférieure a 0° car
I'eau contenue dans la cafetiere risquerait de I'endommager.

o |es réparations et remplacements de cordon doivent étre obliga-
toirement réalisés par un Service Technique Agréé.

PRECAUTIONS A PRENDRE AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

Avant la premiere utilisation de la cafetiere, lavez tous les access-
oires a I'eau savonneuse et essuyez-les.

Assurez-vous que les ventouses de la base collent a la surface.
Faites fonctionner la cafetiére comme pour préparer un expresso
mais seulement avec de I'eau, sans café et ce afin de nettoyer toutes
les parties de la cafetiere.
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PREPARATION DU CAFE EXPRESSO

1. Remplir d’eau froide le réservoir et placez-le sur la position re-
quise, appuyez dessus jusqu’a ce qu'il soit complétement emba'té,
figure 1.

9. Cette cafetiere est équipée d'un dispositif « barcream » (8) pla-
cé a l'intérieur du porte-filtre qui permet de préparer un café cré-
meux.

Le filtre contient toujours une quantité résiduelle d'eau produite par
le fonctionnement du systeme précité.

Introduire le disque « barcream » (8) dans le porte-filtre (7), posez
le filtre (9) sur I'ensemble porte-filtre (7) et disque « barcream ».
Avec la cuillere de dosage (1 cuillere: 1 tasse - 2 cuilleres 2 tasses),
figure 2, remplir le filtre.

Enlever tous les restes de café déposés sur le bord du porte-filtre.

3. Placer le porte-filtre dans son logement. Tourner le porte-filtre
vers la droite jusqu’a la butée. (figure 3). Ne pas forcer.

4. Pour préparation le café, appuyer sur le bouton (14) [ (D ], les
voyants lumineux (16) [ Jet(7)[ (D ] s'allumeront. La cafetigre
sera a la température requise quand le voyant lumineux (16) [ ]
s'éteindra.

Appuyer sur le bouton expresso (13) [ é ] pour faire couler le
café et pour l'arréter, appuyer & nouveau sur le bouton expresso
(I 1

Attention: avant d'enlever le porte-filtre, le bouton (13) [ é ]
doit étre obligatoirement désactivé.

5. Cette cafetiere étant équipée d’un systeme d’amorcage automa-
tique, aucune opération spéciale n'est requise apres épuisement
de I'eau de réservoir ou apres une période prolongée de non-utili-
sationn de l'appareil.

PREPARATION DU CAPPUCCINO

La vapeur peut étre utilisée pour préchauffer les tasses, chauffer
des liquides ou pour préparer un cappuccino. Le cappuccino est
un café expresso avec un peu de lait et une couche de creme. Pour
obtenir cette creme, il faut chauffer le lait dans un récipient par
I'intermédiaire de la buse vapeur, ensuite cette creme est versée
sur le café expresso.

Avant de vaporiser il est conseillé de retirer le porte-filtre pour évi-
ter les surpressions & l'intérieur du filtre.

Veérifier si le bouton (14) [ @ ] est bien activé.

Ensuite, appuyer sur le bouton vapeur (15) [ ‘lﬂf ], les voyants lu-
mineux (16) [ Jet (18) [ €& ] s'allumeront. La température
vaporisation sera atteinte quand le voyant lumineux (16) [
Js’éteindra.

1. Tourner le bouton vapeur (6) figure 4, dans le sens contraire &
celui des aiguilles d’'une montre et placer un récipient sous la buse
vapeur (3). Des que l'eau contenue dans la buse aura coulé, in-
troduire la buse dans le récipient qui contient le lait et tourner le
bouton vapeur pour faire sortir & nouveau la vapeur, figure 5.

9. Lever et baisser légerement le récipient en évitant que le liqui-
de dépasse le bout supérieur de la buse ce qui empécherait I'air
d’entrer. Pour obtenir la creme, placer la buse vapeur juste & la sur-
face du lait.

3. Verser le lait et la creme sur le café. Vous pouvez ajouter de la
cannelle, de la noix de muscade ou du chocolat rapé et décorer
avec un baton de cannelle.

Remarque importante : apres avoir préparé la creme, nettoyer
les restes de lait collés sur la buse, il est également conseillé
d'enclencher quelques instants la buse vapeur afin de la nettoyer.

4. Nettoyer régulierement la buse de vaporisation. Pour ce faire la
cafetiere doit étre débranchée et complétement froide. Faire com-
me indiqué ci-apres: Détacher le tube de vaporisation, figure 6 et
nettoyer la partie externe de la buse (3) avec un chiffon doux et
humide. Laccessoire (3A) peut étre passé sous I'eau du robinet.
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POUR PASSER DE LA PREPARATION DU CAPPUCCINO
A CELLE DU CAFE

Appuyer sur le bouton de pression vapeur (15) [‘ll\] ] pour décon-
necter la vaporisation, le voyant lumineux (18) [ €\¢ ] s‘éteindra et la
cafetiere pourra ainsi refroidlir.

Appuyer sur le bouton expresso (13) [ é ] tout en tournant le
bouton vapeur (6) pour faire sortir 'eau de Ja buse de vaporisation
jusqu'a ce que le voyant lumineux (16) [ ] s'allume & nouveau.
Fermer la commande vapeur (6).

PREPARATION DU THE ET DE BOISSONS CHAUDES

Appuyer sur le bouton (14) [ @ ], les voyants lumineux (16) [ é ]
y A7) [ ] s'allument. La cafeti¢re sera a la température requise
quand le voyant lumineux (16) [ é ] séteindra.

Placer une tasse sous la buse de vaporisation (3) et appuyer sur
le bouton café (14) [ @ ] tout en tournant le bouton vapeur (6)
pour faire sortir I'eau chaude a travers la buse de vaporisation (3),
figure 5.

PREPARATION DU CAFE AVEC DOSETTES
Cette cafetiere accepte du café moulu et des dosettes café..

Cette option permet de préparer, de fagon pratique et propre, un
délicieux café expresso. Entre outre, le conditionnement individuel
et hermétique des dosettes conserve tout I'ardme du café.

Deux types de dosettes café sont actuellement disponibles sur le
marché:

A- Les dosettes de café non tassé (souple) de 60 mm de diametre
4 utiliser dans les cafetieres filtre et mi-filtre.

B- Les dosettes de café tassé de 44 mm de diametre, spéciales
pour cafetieres expresso.

Lemploi de dosettes de café non tassé de 60 mm empéchera le
bon fonctionnement de la cafetiére car les dosettes de cette taille
ne peuvent pas étre correctement placées dans le porte-filtre.

Pour le bon fonctionnement de ce modéle de cafetiére, utili-
sez toujours des dosettes de café tassé d’environ 44 mm de
diametre, voir figure 8..

Les dosettes café sont disponibles chez votre vendeur habituel.
Pour utiliser la fonction dosettes café: enlever le filtre (9) et le dis-
gue « barcream » (8) du porte-filtre (7) et placer le disque «bar-
cream » spécial (11) et le filtre (12) spécial dosettes, figure 7 sur le
porte-filtre (7). Préparer le café de la méme fagcon quavec du café
moulu en plagant la dosette a I'intérieur du filtre.

NETTOYAGE & ENTRETIEN

Avant tout nettoyage, s'assurer que la cafetiere est bien débranchée
et completement froide.

Vous pouvez laver les parties amovibles & I'eau et au savon. Ne
jamais immerger l'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

A laide d’un chiffon humide, nettoyer régulierement le logement
du porte-filtre pour éliminer les restes de café.

Le porte-filtre pouvant encore contenir de I'eau chaude, il est con-
seillé de retirer cet élément avec d'extrémes précautions.

Si vous nallez pas utiliser l'appareil durant une période prolongée
il est conseillé de ne pas placer le porte-filtre pour prolonger la
durée de vie du joint. N'introduire aucune piece de la cafetiére au
lave-vaisselle.

DETARTRAGE

La cafetiere doit étre régulierement détartrée: remplir le réservoir
avec un mélange composé de trois parties d'eau et une de vinai-
gre.

Faites fonctionner I'appareil deux fois y compris le tuyau vapeur.

Ensuite, afin d¢liminer les restes de vinaigre, faites fonctionner la
cafetiere deux fois et seulement avec de I'eau.
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POSSIBLES ANOMALIES & SOLUTIONS A APPORTER
La température de I'expresso est trop basse:

- Faites d'abord chauffer les tasses

- Détartrez la cafetiere
La vitesse d’écoulement est considérablement faible :

- Ne remplissez pas exagérément le filtre

- Employez un café moulu plus gros ou pressez moins fort le
café

- Détartrez la cafetiere.
Le café déborde du portefiltre.
- Veérifiez si le porte-filtre est placé correctement.
- Nettoyez le joint ou remplacez-le si nécessaire.
Le café ne coule pas ou coule trop lentement :

- Vérifiez si le réservoir contient bien de l'eau et s'il est placé
correctement.

- Vérifiez si le porte-filtre est aussi placé correctement.
La vapeur ne sort pas :

- Veérifiez si le réservoir contient bien de I'eau.

- Vérifiez si la buse vapeur est bouchée.
La pompe fait beaucoup de bruit :

- Veérifiez si le réservoir contient bien de l'eau et s'il est placé
correctement.

REPARATIONS

Pour toutes réparations de l'appareil adressez-vous & un Centre
Technique Agréé.-

REMARQUES CONCERNANT LE DEPOT/ELIMINATION
DES DECHETS

Toutes nos marchandises sont conditionnées dans un emballa-
ge optimisé pour le transport. Par principe, ces emballages sont
composés de matériaux non polluants qui devront étre déposés
comme matiére premiére secondaire au Service Local d’Elimination
des Déchets.

Pour toute information concernant le dépdt et I'€limination des
appareils usagés, adressez-vous a la mairie de votre commune ou a
la préfecture de votre département.
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PORTUGUES

Corpo méquina de café

Depdsito de 43ua

Bocal para vapor e dgua

Bandeja de recuperacdo de &gua e café

Grelha desmontével

Controlo de vapor

Porta-filtro

Barcream

Filtro 1 ou 2 chévenas

10 Colher de medida e para exercer pressao sobre o café

O 0O NONUT A WN

Acessorios para cafés especiais em mono-dose

11 Barcream especial

12 Filtro especial para café mono-dose

Comandos de controle

13 Botdo para expresso

14 Botdo ON/OFF

15 Botdo de vapor

16 Ldmpada-piloto luminosa indicadora da temperatura café
/vapor atingida

17 L&mpada-piloto luminosa de funcionamento

18 Lampada-piloto luminosa fungdo vapor seleccionada

CONEXAO NA REDE

Antes de conectar o aparelho na rede comprove que a tensdo co-
rresponde com a indicada na placa de caracteristicas. Conecte o
aparelho a uma tomada com toma de terra.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

o |eia detalhadamente estas instrucdes. Guarde-as para futuras
consultas.

¢ N&o togue nunca nas partes quentes. Manipule a cafeteira pelas
asas e os interruptores.

¢ N&o ponha em funcionamento a cafeteira sem &gua.

e Durante o funcionamento da cafeteira ¢ necessdria uma atenta
vigilancia, especialmente quando se usar perto de criangas.

* N3o faca funcionar a cafeteira sem a bandeja e a grade recolhe
gotas.

e N&o introduza o aparelho na &gua ou qualquer outro liquido.

¢ Desligue a cafeteira da rede antes da sua limpeza ou se observar
que ndo funciona correctamente.

¢ Deixe esfriar as partes quentes antes de proceder a sua limpeza.

e N&o deixe 0 cabo pendurado. Mantenha o cabo e a cafeteira
distantes de qualquer fonte de calor.

e Este aparelho estd desenhado exclusivamente para uso doméstico.

® N3o ponha a cafeteira em funcionamento com o cabo ou a to-
mada danificada, se observou que ndo funciona correctamente ou
se sofreu estragos de algum tipo.

e N&o deixe o aparelho a temperaturas inferiores a 0° ja que podia
danificar-se com a dgua contida no seu interior.

® As reparagdes ou trocas de cabo deverdo ser realizados exclusi-
vamente por um Servigo Técnico Autorizado.

ANTES DO PRIMEIRO USO

Antes de usar a cafeteira por primeira vez lave todos os acessorios
com &gua e sabdo e seque-os.

Confirme que as ventosas da base se aderem a superficie. Faga funcionar
o aparelho como se fosse preparar um café expresso, mais sé com &gua,
e sem café, para limpar todas as partes da cafeteira.

PREPARACAO DO CAFE EXPRESSO

1. Encha com 4gua fria 0 depdsito de &gua e coloque-o na posicao
correcta; aperte-o até que fique correctamente encaixado, figura 1.
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9. Esta méquina de café possui um dispositivo barcream (8) que se
coloca no interior do porta-filtros. Este disco assegura a obtengdo
dum café cremoso.

Devido ao seu funcionamento poderé verificar que dentro do filtro
aparece uma quantidade residual de 4gua.

Introduza o disco barcream (8) no porta-filtro (7). Monte o filtro
(9) sobre o conjunto porta-filtro (7) + barcream (8). Encha o filtro
usando a colher de medida (1 medida = 1 chdvena — 2 medidas =
2 chdvenas), figura 2.

Limpe os restos de café que possam ter ficado no borde do por-
ta-filtros.

3. Cologue o porta-filtros no seu alojamento. Rode o porta-filtros
para a direita até notar o tope, figura 3. N&o force.

4. Para a preparacdo de café aperte o interruptor (14) [ (D ]; as
ldmpadas-piloto luminosas (16) [ le (D) (D ] acender-se-go.
Quando a ldmpada-piloto luminosa (16) [ ]se apagar a méquina
de café terd atingido a temperatura adequada.

Aperte o interruptor expresso (13) [ é ] para activar a saida de
café. Para parg[ a saida de café aperte novamente o interruptor ex-
presso (13) [ 1.

Atengdo: N3o solte o porta-filtros com o interruptor (13) [ é ]
activado.

5. Quando tiver acabado a dgua do depdsito ou depois dum lon-
30 periodo de tempo sem usar a maquina de café, ndo é necesséria
nenhuma operagao especial dado que a méaquina de café possui
um sistema auto-iniciador.

PREPARACAO DO CAPUCCINO

O vapor pode utilizar-se para aguecer previamente as chave-
nas, aquecer liquidos ou preparar um capuccino. Um capuc-
cino é o café expresso com um pouco de leite e uma camada
de espuma. Esta espuma consegue-se com leite frio num jarro
utilizando o bocal de vaporizagdo e acrescenta-se depois ao
café expresso.

Para evitar pressdes excessivas no interior do filtro, € aconselhével
extrair o porta-filtros antes da vaporizagao.

Comprove gue o botdo (14) [ @ ] estd activado.

A seguir aperte o interruptor da fungdo vapor (15) [ i 1,
e verificard que as lampadas-piloto luminosas (16) [ ]
e (18) [ Qﬂ\] ] acender-se-§0. Quando a lampada-piloto lu-
minosa (16) [ ] se apasgar terd atingido a temperatura de
vaporizagao.

1. Rode no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio o con-
trolo de vapor (6), figura 4 e cologue um recipiente por baixo do
bocal de vapor (3). Quando a dsua existente no bocal tiver saido,
introduza-o no jarro com o leite e rode o comando de vapor para
Que novamente saia vapor, figura 5.

2. Suba e desca ligeiramente o jarro. Evite que o liquido ultrapasse
0 extremo superior do bocal, pois isso impediria a entrada de ar.
Para conseguir espuma, cologue o tubo de vapor unicamente so-
bre a superficie do leite.

3. Acrescente a leite com espuma no café. Se desejar poderé es-
palhar por cima canela, noz-moscada ou chocolate moido e deco-
rd-lo com canela em rama.

Importante: Quando terminar de preparar a espuma limpe os res-
tos de leite que tiverem ficado no bocal. Recomendamos voltar
a pdr o bocal de vapor em funcionamento durante um momento
para que este fique bem limpo.

4. Limpe com regularidade o bocal de vaporizacdo com o aparel-
ho desligado.

Solte 0 acessério do tubo de vaporizagao, figura 6 e limpe o exte-
rior do bocal (3) com um pano suave e himido. O acessoério (3A)
poderd lavar-se colocando-o por baixo da dgua da torneira.

4/10/05 16:01:22



DE CAPUCCINO NOVAMENTE A CAFE

Aperte o interruptor de pressdo do vapor (15) [ s ] para desligar
a vaporizagao e apagar-se-a a lampada-piloto luminosa (18) [ i
] permitindo que a maquina de café arrefeca.

Nesse momento aperte o interruptor expresso (13) [ é ]e, a0
mesmo tempo, rode o controlo de vapor (6) permitindo que a
4gua existente no bocal de vaporizacdo saia, até que a lampa-
da-piloto (16) [ @ ] se acenda novamente. Feche o controlo
de vapor (6).

COMO PREPARAR CHA OU BEBIDAS QUENTES

Aperte o interruptor (14) [ @ ]; as ldmpadas-piloto luminosas (16)
[ le(17)] @ ] acender-se-do. Quando a ldmpada-piloto lumi-
nosa (16) [ é; ] se apagar a méquina de café terd atingida a tem-
peratura adequada.

Ponha uma chévena por baixo do bocal de vaporizagao (3) e aper-
te o interruptor de café (14) [ @ ]. Ao mesmo tempo rode o con-
trolo de vapor (6) para que saia a d3ua quente existente no bocal
de vaporizagdo (3), figura 5

PREPARACION DE CAFE CON DISCOS MONO-DOSE

Esta maquina de café além de trabalhar com café moido permite-
lhe utilizar café mono-dose.

Esta opcéo oferece-lhe a possibilidade de preparar um suculento
café expresso de uma forma cémoda e limpa. Além disso, gragas
4 sua embalagem individual e hermética estd garantida a conser-
vagdo de todo o aroma do café.

No mercado poderd encontrar dois tipos de variedades de café
em papel:

A- As unidades mono-doses de café sem prensar (flexivel) de
60mm de didmetro, adequadas para méquinas de café de saco
€ semisaco.

B- As mono-doses de café prensado de 44mm, especiais para méa-
quinas de café expresso.

O uso de unidades mono-doses de café flexivel de 60 mm nao
permitird que sua maquina de café funcione correctamente dado
gue a unidade mono-dose deste tamanho nio assentara correcta-
mente no porta-filtros.

Para um correcto uso deste modelo de maquina de café uti-
lize sempre mono-doses de café prensado de aprox. 44mm
de diametro, ver figura 8.

Estes discos mono-dose poderd adquiri-los no seu estabelecimen-
to habitual.

Para realizar a fungdo café em mono-dose, retire o filtro (9) e o disco
barcream (8) do porta-filtros (7) e monte sobre o porta-filtros (7)
o disco barcream especial (11) e o filtro (12) especial para mono-
dose, figura 7. Realize a fungdo da mesma maneira que com o café
moido colocando no interior do filtro o disco mono-dose.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de proceder & limpeza assegure-se de que a cafeteira se
encontra desligada e fria.

As partes méveis podem lavar-se com dgua e sabdo. Ndo submirja
a cafeteira na 43ua ou em outro liquido.

Limpe frequentemente com um pano himido a zona de assento
do porta filtros para eliminar os restos de café que possam ficar
aderidos a ele.

Retire o porta filtros com cuidado pois pode ficar 4gua quente
dentro dele.

Se ndo vai a usar a cafeteira durante certo tempo ndo volte a colocar
o filtro com o fim de prolongar a duracdo da junta. Ndo introduza
nenhuma pega no lava pratos.
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DESCALCIFICACAO

A cafeteira deve ser regularmente descalcificada. Para isso encha
0 depdsito com uma mistura de trés partes de dgua e uma de vi-
nagre.

Faca funcionar o aparelho duas vezes incluido o tubo de vapor.

Posteriormente para eliminar os restos de vinagre, faga funcionar sé
com &gua outras duas vezes.

POSSIVEIS ANOMALIAS E SUAS SOLUCOES
A temperatura do expresso é demasiada baixa:
- Esquente previamente as tagas
- Descalcifique a cafeteira
Diminui consideravelmente a velocidade de passagem:
- N&o ponha café de mais no filtro
- Utilize café moido menos fino, ou pressione menos o café.
- Descalcifique a cafeteira.
O café se desborda-se do porta filtro.

- Assegura-se de que o porta filtros se encontra correctamente
colocado

- Limpe a junta ou substitua-a se for necessério
N3ao sai café ou faz-se lentamente de mais:

- Assegura-se de que tem &gua no depdsito e que este esteja
correctamente colocado

- Comprove que o porta filtros se encontre correctamente colo-
cado
Nao sai vapor
- Assegure-se de que tenha dgua no depdsito.
- Comprove que a boquilha de vaporizagdo ndo se encontra
obstruida.
A bomba faz muito ruido:

- Assegure-se de que tenha dgua no depdsito e este esteja co-
rrectamente colocado.

REPARACOES

Em caso de que o aparelho se encontre defeituoso ndo duvide em
leva-lo a um Servico Técnico Autorizado.

ADVERTENCIA DE DEPOSICAO / ELIMINACAO

Para o seu transporte, nossas mercadorias contam com uma emba-
lagem optimizada. Esta consiste -por principio- em materiais ndo
contaminantes que deverdo ser entregados como matéria prima
secundadria ao servigo local de eliminagdo de lixos.

A sua Cdmara Municipal ou municipio informa-lo-& sobre as pos-
sibilidades de deposicdo / eliminagdo para os aparelhos em des-
uso.
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DEUTSCH

Gehéause der Kaffeemaschine

Wassertank

Dampf- und Wasserduse

Auffangschale fur Wasser und Kaffee

Abnehmbares Gitter

Dampfregler

Filterhalter

Barcream

Filter fur 1 oder 2 Tassen

10 Messloffel (dient gleichzeitis zum Andriicken des Kaffees)

0 ~NOo Ul WN -

el

Spezialzubehdr fiir die Zubereitung von
(Pads)

11 Barcream Spezial

12 Spezialfilter fur Kaffee in Einzelportionen

Einzelportionen

Bedienelemente

13 Espressotaste

14 IN/AUS-Taste

15 Dampftaste

16 Leuchtanzeige flr erreichte Kaffee- bzw. Dampftemperatur
17 Betriebsleuchte

18 Leuchtanzeige fir angewahlte Dampffunktion

NETZANSCHLUSS

Bevor Sie das Gerat ans Netz anschlie3en, stellen Sie bitte sicher,
dass die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild ents-
pricht. SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete Steckdose an.

WICHTIGE HINWEISE

e |esen Sie diese Anleitung aufmerksam und bewahren Sie sie zum
spéteren Nachschlagen auf.

e Berthren Sie niemals die heien Teile des Geréts. Benutzen Sie
die Griffe und Schalter zur Handhabung der Kaffeemaschine.

e Schalten Sie das Gerét nie ohne Wasser ein.

e |assen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt laufen, insbesondere
nicht, wenn Kinder in der N&he sind.

e Benutzen Sie den Kaffeeautomaten nicht ohne Abtropfschale
und -sieb.

e Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit.
¢ Unterbrechen Sie den Netzanschluss bevor Sie das Gerét reini-
gen, oder wenn Sie feststellen, dass UnregelmaBigkeiten im Betrieb
auftreten.

o Warten Sie vor der Reinigung, bis alle heien Teile abbgekuhlt sind.
e lassen Sie das Kabel nicht herunterhdngen. Kabel und
Kaffeemaschine mussen von Warmeguellen ferngehalten werden.

e Dieses Gerét ist nur flr den hauslichen Gebrauch vorgesehen.

e Wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder wenn
UnregelmaBigkeiten im Betrieb auftreten, darf das Gerat nicht in
Betrieb genommen werden.

e Die Umgebungstemperatur des Geréts darf nicht unter 0° C
liegen, da sonst durch das in der Maschine befindliche Wasser
Beschadigungen hervorgerufen werden konnten.

e Reparaturen und Kabelaustausch drfen nur von einem zugelasse-
nen Technischen Kundendienst vorgenommen werden.

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

Bevor Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie bitte alle Zubehorteile mit Seifenwasser und trocknen Sie sie
anschlieBend.

Stellen Sie sicher, dass die Saugnépfe des Fues an der Standflache
anhaften. Nehmen Sie das Gerat in Betrieb, als ob Sie Espresso zu-
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bereiten wirden, aber nur mit Wasser und ohne Kaffee, damit alle
Teile der Kaffeemaschine gereinigt werden.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO

1. Fillen Sie den Wassertank mit kaltem Wasser und setzen Sie ihn
dann auf seine korrekte Position. Driicken Sie dabei, bis er einrastet
(Abb. ).

2. Diese Kaffeemaschine verfugt Uber eine Barcream-Vorrichtung
(8), die in den Filterhalter eingesetzt wird. Diese Scheibe garantiert
einen kremigen Kaffee.

Durch deren Funktionsweise verbleibt im Filter eine Restmenge
Wasser.

Setzen Sie die Barcream-Scheibe (8) in den Filterhalter (7).
Montieren Sie den Filter (9) auf dem Filterhalter (7) + Barcream-
Scheibe (8). Fullen Sie den Filter mit dem Messloffel (1 MaB = 1
Tasse, 2 Ma3e = 2 Tassen), Abb. 2.

Entfernen Sie moglicherweise am Rand des Filterhalters verbliebene
Kaffeereste.

3. Setzen Sie den Filterhalter in seine Aufnahme. Drehen Sie ihn bis
zum Anschlag nach rechts (Abb. 3). Achten Sie dabei jedoch da-
rauf, ihn nicht zu Gberdrehen.

4. Zum Zubreiten des Kaffees betétigen Sie bitte die Taste (14) [ @
]; die Leuchtanzeigen (16) é) Jund (17) [ @ ] leuchten auf. Wenn
die Leuchtanzeige (16) [ ] ausschaltet, hat die Kaffeemaschine
die geeignete Temperatur erreicht.

Betétigen Sie die Espressotaste (13) [ é ], damit der Kaffee in die
Tasse laufen kann. Um diesen Vorgang zy unterbrechen, betétigen
Sie bitte die Espressotaste erneut (13) [ 1.

Achtung: Nehmen Sie den Filterhalter nicht heraus, solange der
Schalter (13) [ éa ] eingeschaltet ist.

5. Wenn das Wasser im Tank verbraucht ist oder nachdem die
Kaffeemaschine Uber einen léngeren Zeitraum nicht benutzt
wurde, sind keine besonderen Ma3nahmen notwendig, da die
Kaffeemaschine Uber ein automatisches Pumpsystem verfiigt.

ZUBEREITUNG VON CAPUCCINO

Der Dampf kann zum Vorwédrmen der Tassen, Aufwarmen von
Flussigkeiten und Zubereiten von Capuccino benutzt werden.
Capuccino ist ein Espresso mit etwas Milch und einer Schicht
Schaum. Diesen Schaum, den man auf den Espresso gibt, erhalt
man mit Hilfe der Dampfdise, die man in einen Behalter mit kalter
Milch hélt.

Um Uberdruck im Innem des Filters zu vermeiden, ist es ratsam, den
Filterhalter zu entfernen, bevor man die Dampffunktion benutzt.

Vergewissern Sie sich, dass die Drucktaste (14) [ (D ] betétigt ist.

Betatigen Sie dann die Taste flr die Dampffunktion (15) [ 4[‘,( ]. Die
Leuchtanzeigen (16) [ Jund (18) [ R\ ] leuchten dann auf. Wenn
die Leuchtanzeige (16) [ é ] ausschaltet, ist die Dampftemperatur
erreicht.

1. Drehen Sie den Dampfregler (6) (vgl. Abb. 4) gegen den
Uhrzeigersinn und stellen Sie einen Behélter unter die Dampfduse
(3). Wenn das in der Dise enthaltene Wasser herausgelaufen ist,
flhren Sie die DUse in den Behélter mit der Milch und drehen Sie den
Dampfregler, damit erneut Dampf austritt (Abb. 5).

2. Bewegen Sie den Behélter mit der Milch leicht hoch und runter.
Achten Sie dabei darauf, dass die Flussigkeit nicht Glber das obe-
re Ende der Duse steigt, da dann keine Luft mehr eingeflhrt wird.
Um Schaum zu erhalten, halten Sie das Dampfrohr direkt an die
Oberflache der Milch.

3. Geben Sie dann Milch mit Schaum in den Kaffee. Wenn Sie es
wiinschen, kdnnen Sie Zimt, Muskatnuss oder geriebene Schokolade
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dariber streuen und das Ganze mit einem Stiick Zimtstange deko-
rieren.

Wichtig: Wenn Sie mit dem Zubereiten des Schaums fertig sind,
entfernen Sie bitte die Milchreste von der Duse. Es ist dartber hinaus
ratsam, die DUse erneut kurz einzuschalten, um sie zu reinigen.

4. Reinigen Sie die Dampfdise regelmaBis; dabei muss der
Anschluss des Geréts unterbrochen sein.

Losen Sie den Aufsatz vom Dampfrohr (Abb. 6) und reinigen Sie
das AuBere der Dise (3) mit einem weichen, feuchten Tuch. Das
Aufsatzteil (3A) kann unter flieBendem Wasser gereinigt werden.

NACH DEM CAPUCCINO WIEDER KAFFEE

Betétigen Sie die Dampftaste (15) [ <y ] um die Dampffunktion
auszuschalten. Die Leuchtanzeige (18) [ Qﬂ‘] ] erlischt und die

Kaffeemaschine kann abkuhlen.

Betétigen Sie dann den Espressoschalter (13) [ é Jund drehen Sie
gleichzeitis den Dampfregler (6), so dass Wasser aus der Dlse aus-
tritt, bis die Leuchtanzeige (16) [ @ ]wieder aufleuchtet. Schlie3en
Sie den Dampfregler (6).

ZUBEREITUNG VON TEE ODER WARMEN GETRANKEN

Betétigen Sie den Schalter (14) [ @ ], die Leuchtanzeigen (16) [
@ Jund (17) [ @ ] leuchten auf. Wenn die Leuchtanzeige (16)
[ é ] erlischt, hat die Kaffeemaschine die richtige Temperatur
erreicht.

Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfduse (3) und betétigen Sie die
Taste flr Kaffee (14) [ (D ]. Drehen Sie gleichzeitis den Dampfregler
(6), damit heiBes Wasser aus der Dampfduse (3) austritt (Abbildung
5).

ZUBEREITUNG VON KAFFEE MIT EINZELPORTIONEN
(Pads)

In dieser Kaffeemaschine kénnen Sie neben gemahlenem Kaffee
auch Kaffee-Pads benutzen.

Diese Option bietet Ihnen die Mdglichkeit, sich auf bequeme und
saubere Weise einen schmackhaften Espresso zuzubereiten. Dank
der hermetischen Einzelportionsverpackung bleibt auerdem das
gesamte Aroma bewahrt.

Auf dem Markt sind zwei Arten von in Papier verpackten Kaffee-
Einzelportionen erhaltlich:

A- Nicht gepresste Einzelportionen (flexible), mit einem
Durchmesser von 60 mm, die Kaffeemaschine (Briihkaffe) geeignet
sind.

B- Gepresste Einzelportionen mit einem Durchmesser von 44mm,
speziell flr Espressomaschinen geeignet.

Die Verwendung der flexiblen Einzelportionen mit dem
Durchmesser von 60 mm hat zur Folge, dass Ihre Kaffeemaschine
nicht korrekt funktioniert, da diese Kaffee-Pads nicht richtig in den
Filtertrager passen.

Um den korrekten Betrieb dieses Modells sicherzustellen,
verwenden Sie bitte stets gepresste Einzelportionen mit ei-
nem Durchmesser von ca. 44 mm (vgl. Abb. 8).

Diese Kaffee-Pads erhalten Sie bei Ihrem Handler.

Um Kaffee mit der Einzelportionen-Funktion zuzubereiten, entfernen
Sie den Filter (9) und die Barcream-Scheibe (8) aus dem Filterhalter (7)
und bringen die Spezial-Barcreamscheibe (11) und den Spezialfilter
(12) fur Pads auf dem Filterhalter an (vgl. Abb. 7). Die Zubereitung
erfolgt dann wie bei der Zubereitung mit gemahlenem Kaffee, nur
dass man die Pads in den Filter legt.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Vor der Reinigung ist sicherzustellen, dass der Netzanschluss unter-
brochen und das Gerét abgekihlt ist.
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Die abnehmbaren Teile kdnnen mit Wasser und Seife gereinigt wer-
den. Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder eine andere
Flussigkeit.

Reinigen Sie den Bereich der Aufnahme des Siebtragers regelméafis
mit einem feuchten Tuch, um Reste von Kaffee zu entfernen, die
dort anhaften kénnten.

Entfernen Sie den Siebtréger vorsichtig, da sich noch hei3es Wasser
im Innern befinden kénnte.

Wenn die Kaffeemaschine Uber einen langeren Zeitraum nicht be-
nutzt wird, setzen Sie den Siebtréger nicht wieder ein; auf diese
Weise wird die Lebensdauer der Dichtung verléngert. Keines der
Teile darf in der Sptlmaschine gereinigt werden.

ENTKALKUNG

Die Kaffeemaschine muss regelmé&gig entkalkt werden. Fillen Sie zu
diesem Zwecke den Wasserbehélter mit einer Mischung aus drei
Teilen Wasser und einem Teil Essig.

Lassen Sie diese Mischung zweimal durchlaufen, auch durch das
Dampfrohr.

Um die Essigreste zu entfernen, lassen Sie anschlieend zwei Mal
sauberes Wasser durchflieBen.

MOGLICHE STORUNGEN UND DEREN LOSUNG

Die Temperatur fiir den Espresso ist zu niedrig:
- Warmen Sie die Tassen vor
- Entkalken Sie das Gerat

Die Durchlaufgeschwindigkeit nimmt betrachtlich ab:
- FUllen Sie das Sieb nicht UbermaBig mit Kaffee

- Verwenden Sie weniger fein gemahlenen Kaffee oder driicken
Sie den Kaffe weniger an.

- Entkalken Sie das Gerét.

Der Kaffee lauft aus dem Siebtréger.

- Priifen Sie, ob der Siebtrager richtig eingesetzt ist.

- Reinigen Sie die Dichtung und ersetzen Sie diese ggf.
Es flieBt kein Kaffee oder viel zu langsam:

- Stellen Sie sicher, dass Wasser im Behalter ist und dass dieser
korrekt eingesetzt ist.

- Prufen Sie, ob der Siebtréager korrekt eingesetzt ist.
Es tritt kein Dampf aus

- Priifen Sie, ob Wasser im Wasserbehélter ist.

- Priifen Sie, ob die Dampfduse verstopft ist.
Die Pumpe macht iibermé&Bigen Larm:

- Priifen Sie, ob sich Wasser im Behélter befindet und ob dieser
korrekt eingesetzt ist.

REPARATUREN

Sollten Defekte an dem Gerét auftreten, bringen Sie es bitte zu ei-
nem zugelassenen Technischen Kundendienst.

ENTSORGUNGSHINWEISE

Unsere Waren sind fur den Transport in optimalem Material verpackt.
Dieses besteht grundsétzlich aus umweltvertréglichen Materialien,
die als sekundére Rohstoffe bei den értlichen Sammelstellen abge-
geben werden sollten.

lhre Stadt- oder Gemeindeverwaltung wird Sie gern Uber die
Méslichkeiten zur Entsorgung unbrauchbarer Geréte informieren.
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F& rész

Viztartaly

Viz/36z szivdcsd

Lecsopogd télca

Levehetd racs

Gdzszabalyozd

Filtertartd

Barcream

1 vagy 2 csészés filter

10 Mérdkanal a kdvé kiméréséhez és feltoltéséhez
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Kiegészitok specidlis kavétasakokhoz
11 Specidlis barcream korong

12 Specidlis egyadagos filter
Vezérlégombok

13 Eszpresszd gomb

14 BE/KIKAPCSOLAS gomb

15 Go6z gomb

16 Kavé/gdz hdmérséklet jelzd ldmpa
17 Be/Kikapcsolést jelzd ldmpa

18 G&z funkcid kivélasztasét jelzd ldmpa

ELEKTROMOS CSATLAKOZAS

Mieldtt mikodésbe helyezné a késziiléket, ellendrizze az adattéd-
blan, hogy a készlilék megadott feszliltsége megegyezik-e a héldza-
ti feszultséggel. Ajanlatos foldelt konnektorok hasznélata.

BIZTONSAGTECHNIKAI ELGIRASOK

e Olvassa el figyelmesen ez eldirdsokat, mieldtt elészor hasznélat-
ba veszi a kdvéfdzot, tartsa meg az Utmutatdt késébbi problémdék
tisztdzasa érdekében

o A készilék forrd részeit ne érintse meg. Haszndlja a fogantyukat
és a gombokat.

® Ne kapcsolja be a kdvefdzot viz nélkdl.

¢ Ne hagyja a kdvefézét egyedul akkor, ha hasznélatban van, vagy
ha gyerekek is jelen vannak.

* Ne kapcsolja be télca és a racs, illetve a csopogtetd tél nélkdl.
* Ne meritse a kdveéfdézot vizbe vagy més egyéb folyadékba.

e Kapcsolja ki a kavéfézot és hlizza ki a csatlakozot a tisztitésa elétt,
illetve ha nem mikodik megfelelden.

o A tisztitds elétt ellendrizze, hogy a készulék leh(lt llapotoan
van.

* Ne hagyja, hogy a csatlakozé kébel leldgjon. Ne hagyja a ké-
szliléket meleg fellletek kozelében, és ne hagyja, hogy a kdbel me-
leg részeket érintsen.

o £z akészulék csak haztartasi célra készdilt.

o Ne hasznélja a készlléket, ha a csatlakozd kdbel vagy a konnektor
bdarmilyen kdrosodast szenvedett, illetve ha bdrmilyen mikodési
rendellenességet vagy karosodast észlelt.

o Ne hagyja a késztiléket 0° IC alatti homérsékleten, mivel igy me-
grongélddhat, ha a tartdlytban még viz maradt.

* A javitast illetve a kdrosodott csatlakozé kdbelt csak a jotéllasi ja-
vitdsokkal megbizott szerviz szakemberei javithatjgk meg.

AZ ELS6 HASZNALAT ELOTT

Tisztitsa meg a kdvéfdzd részeit mosogatdszeres vizzel és szaritsa
meg Oket az elsé hasznélat elétt.
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Ellendrizze, hogy a készllék Iégtelenitd szelepe odatapadt-e az
alapra. MUkodtesse a készlléket Ggy, mintha eszpresszd kavét ké-
szitene, de csak viz hasznélatéval, kdvé nélkil, a készlilék részeinek
tisztitdsahoz.

ESZPRESSZO KAVE KESZITESE

1. Toltse fel a viztartélyt hideg vizzel és illessze a helyére, nyomja be
addig, mig a helyére nem kattan, 1. dbra.

9. Ezt a kévéfozot ellattdk egy Barcream készilékkel is (8), amely a
filtertartéba pontosan beleillik. Ez a korong biztositja, hogy a kré-
mes kavét készithessuink.

MUkoddési mddja miatt egy kis vizmennyiség marad a filterben.

Helyezze a barcream korongot (8) a filtertartéba (7). Helyezze a
filtert (9) majd a barcream korongot (8)a filtertartd tetejére (7). A
kédvé mérdkanéllal toltse meg a filtert (1 mérdkanél = 1 csésze, 2
mérékandl = 2 csésze), 2. dbra.

Takaritsa le a filtertartd széle kordli kavét.

3. Helyezze be a filtertartét a foglalatba. Forditsa el a filtertartét jo-
bbra Utkozésig, 3. dbra. Ne erdltesse.

4. A kdvékészitéshez nyomija le a gombot (14) [ @ ], a jelz6ldmpék,
16) [ é; 1és (1) [ (D ] kigyulladnak. Amikor a hémérséklet jelzd
ldmpa (16) [ ] kikapcsol, a kdvéfézd elérte a megfeleld hdmér-
sékletet.

Nyomja le az eszpresszé gombot (13) [ é 1hogy meginditsa a kévé
kifolydsat. Nyomja le az eszpresszd gombot (13) [ ] Ujra, hogy
ledllitsa a kavé folyasét.

Figyelem: Ne lazitsa ki a filtertartét, amig a gomb (13) [ é ]
BEKAPCSOLT helyzetben van.

5. Arendszernek kdszénhetden nincs sziikség semmilyen kildndse-
bb eljérasra, ha a viztartély kitrdl vagy ha a kdvéfézét huzamosabb
idejig nem hasznaljuk.

CAPUCCINO KESZITESE

A g6zt a csészék eldémelegitésére, folyadékok felmelegitésére, vagy
capuccino k&vé készitésére haszndlhatjuk. A cappuccino eszpress-
6 kévé egy kevés tejjel és egy réteg habbal. A hab készitéséhez a
g8z szivocsovet a tejkiontdben levd hides tejre helyezzik, majd a
habot hozzédadjuk az eszpresszd kdvéhoz.

Hogy elkertiljuk a tulnyomaést a filter belsejében, tandcsos levenni a
filtertartt a géz hasznélata elétt.

Gydz6djon mes réla, hogy a gomb (14) [ (D ] BEKAPCSOLAS 4l14-
sban van.

Azutdn nyomja mesg a gombot (15) [ ‘iﬂf ], akijelzd lampak, (16) [ é
1és(18) [ R\ ], kigyulladnak. Amikor a hémérsékletjelzd ldmpa (16)
[ ] kikapcsol, a 36z megfeleld hdmérsékletd.

1. Forditsa el a g6zszabdélyozét (6) az dra jardsdval ellentétes irdn-
yban, 4. dbra, és helyezzen egy edényt a gdz szivdcsd ald (3).
Amikor a csé belsejébdl teljesen kijott a viz, tegye a 36z szivocsdvet
a tejkiontdbe és forditsa el a gézszabélyozd gombot Ujra, hogy a
g6z kijojjon, 5 dbra.

2. Mozsgassa enyhén fel majd le a tejkiontét. Probélja meg elkerdl-
ni, hogy a folyadék a szivocsd folé kertljon, mivel ez a levegd be-
jutdsat akadalyozza. Ahhoz, hogy habos tejet kapjon, helyezze a
gdzcsdvet éppen csak a tej felliletére.

3. Adja hozzéa a habos tejet a kdvéhoz. Ha akarja, meghintheti fahé-
jjal, szerecsendidval vagy reszelt csokolddéval és diszitheti egy
fahéjdarabkaval.
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Fontos: Tisztitsa le a szivocsévon maradt tejet, miutdn a habkészi-
tést befejezte. Tandcsos gézzel hirtelen atfljni a szivocsovet, hogy
megtisztitsuk.

4. Tisztitsa meg rendszeresen a szivocsdvet, de ehhez mindig hiz-
za ki a készUiléket és hagyja kihaini.

Vegye le a g6zcso kiegészitdjét, 6. dbra, és tisztitsa meg kivil a szi-
vécsdvet (3) egy puha nedves ruhdval. A kiegészité (3A) a vizcsap
alatt is lemoshato.

A CAPPUCCINO-TOL VISSZA A KAVEHOZ

Nyomja meg a géznyomas kapcsoldt (15) [ g ] hogy kikapcsolja
a gézt, a jelzéldmpa (18) [ < ] kialszik, ami lehetévé teszi, hogy a
kévefézo kindljon.

Ekkor nyomja meg az eszpresszé gombot (13) [ é ]és ezzel
egyidejlileg forditsa el a gézszabalyozdt (6), hogy kiengedje a vizet
a géz szivécsébdl, igy a jelzdldmpa (16) [ é ] Ujra kigyullad. Zérja
(le a gbzszabalyozot (6

HOGYAN KESZiTSUNK TEAT VAGY MELEG ITALOKAT
Nyomja meg a gombot (14) [ @ 1, a jelzéldmpaék, (16) [ é; ]és
ant @ ], kigyulladnak. Amikor a hémérséklet jelzé 1dmpa (16) [
] kikapcsol, a kévéfézd elérte a megfeleld hdmérsékletet.

Tegyen egy csészét a gbz szivdesd (3) ald és nyomja meg a kévé
kienged® kapcsoldt (14) [ (D ]. Ezzel egyidejlileg forditsa el a 36zs-
zabélyozdt (6) hogy a forrd viz a gdzszivd csévon (3) kijdjjon, 5.
4bra.

KAVEKESZITES EGYADAGOS KORONGGAL

A dardlt kdvén tul ez a kdvéfézd egyadagos tasakokkal is hasznal-
hato.

Ez az opcid lehetdvé teszi, hogy izletes eszpresszd kavét ké-
szitstink, gyorsan és tdl sok cécd nélkil. Mivel a tasakok egyesével
vannak csomagolva és hermetikusan zértak, ez garantélja, hogy a
kévé megdrizze teljes zamatat.

Kétféle kavefdzd tomités kaphatd a boltokban:

A- 60mm-es hajlékony (kivehet®) kévéfdzéd tomités, mely csepegte-
t6s és folyadéksz(irés kavéfézdkhodz hasznélhatd

B- 44mm-es kiszerelés(l kavéfézd tomités, specidlisan presszd gé-
pekhez vald

Az On kavéfdzd gépe nem fog rendesen mikodni a 60 mm-es ru-
galmas kavefézé tomitéssel, mivel ez nem illeszkedik megfelelden
a sz(rétartéba.

Mindig hasznaljon koriilbelll 44 mm atméréji kiszerelésben
kaphato kavéfézd tomitéseket ehhez a kavéfézéhodz, lasd 8
abra.

Ezek az egyes tasakok a megszokott kereskeddjénél beszerezhetdk.

A kdvétasak funkcié hasznélata: Vegye ki a filtert (9) és a barcream
korongot (8) a filtertartobdl (7) és helyezze a specidlis barcream
korongot (11) és a filtert (12) a filtertartéra (7), 7. dbra. Ugyanugy
jarjon el, mint a dardlt kdvéval, az egyadagos korongot a filter bel-
sejébe helyezve.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tisztitds megkezdése elétt bizonyosodjon mes arrél, hogy a ké-
Véfézo ki van-e kapcsolva és hagyja kindini.

Mossa el a kivehetd részeket mosogatdszeres vizzel. Ne meritse a
kévefdzot vizbe vagy més egyéb folyadékba.

Tordlje le idénként egy vizes ruhdval a szlrdtartd kormyékét a lehu-
llott és esetleg odaragadt kdvémaradvanyok eltavolitaséra.
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Vegye ki dvatosan a sz(irétartét, esetleg forrd viz maradt a belse-
jében.

Ha hosszabb ideig nem kivanja hasznélni a k&véfézoét, ne helyezze
vissza, meghosszabbitva igy a tomités élettartalmat. Ne helyezzen
egyetlen alkatrészt se a mosogatdgépbe.

A VizZKO ELTAVOLITASA

Ajanlatos a kdvéfézdnél a rendszeres vizkd eltdvolitds. Ehhez kever-
jenel 3:1 -es ardnyban vizet és ecetet és Ontse a tartélyba.

MUkodtesse a kdvéfdzot kétszer a gbzkieresztd csével egyltt.

Az ecet eltdvolitédsa érdekében mossa &t a késziléket kétszer tiszta
vizzel.

ESE'I:LE'GI'ESEN FELLEPO MEGHIBASODASOK ES EZEK
ELHARITASA
Az eszpressz6 kavé homérséklete tulsagosan alacsony:
- Melegitse meg elézetesen a csészéket
- Vizkédmentesftse a kdvéfézot
:A kavéfézés menete nagymértékben lelassul
- Ontson kevesebb kavét a szlrdbe
- Hasznéljon durvdbbra &rolt kdvét, vagy nyomja le kevésbé a
kévet
- Vizkémentesitse a kévéfézot
A kavé kifut a sziir6bél

- Gydzddjon meg arrél, hogy a szlrétartdt megfelelden helyezte
be

- Tisztitsa meg a tomitést, vagy cserélje ki, ha ez sziikséges len-
ne
Nem folyik ki a kavé, vagy a kifolyas menete tulsagosan
lassu
- Gydzddjon meg arrdl, hogy a tartdly nem Ures, és hogy megfe-
leléen helyezte el
- Ellendrizze, hogy a szlrétartd megfelelden helyezkedik el
Nem arad ki a g6z
- Gydzddjon meg arrdl, hogy a tartély nem tres
- Ellenérizze, hogy a gézcsaplyuk nincs eldugulva
A szivattyu tulsagosan zajos:

- Gydzddjon meg arrdl, hogy a tartdly nem Ures, és hogy megfe-
leléen helyezte el

JAVITAS
Ha a készulék meghibédsodott vigye el egy a javitdssal megbizott
szervizbe.

FIGYELMEZTETES A KESZULEK ELTAVOLITASARA /
MEGSEMMISITESERE:

A sZzéllitdshoz &ruink egy optimalis csomagoléssal rendelkeznek. Ez
- lényegében - nem szennyezd anyagokbdl &ll, amelyeket a helyi
szemétlerakodd helyeken kell, mint méasodlagos nyersanyagként
leadni.

A helyi polgdrmesteri hivatalban érdekl¢dhet a mér nem hasznélt
készUlék eltévolitdsi/ megsemmisitési lehetdségérol.
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PYCCKWUH

Kopnyc

PesepByap anfA Boabl

Hocuk AnA noaayn BoAbl/conno AnA nofayu napa
MopaoH AnA copa CTeKAKOWMX Kanesnb

CbémHan pelwéTtka

Perynatop napa

[llepxatens dounstpa

YCTPONCTBO CryLeHna koge

dunbTp Ha 1 MK 2 vawku

10 CoBouek AJ1A LO3MPOBKN 1 3aCbINKKM KOthe
[lononHuTenbHbIE cneynanbHbie npucnocobnexlua ana
MHANBUAYaNbHbIX NAKETUKOB C Kohe

11 CneumanbHblit AUCK ANA CryLLEHUA Kode

12 CneumanbHblit 'HAMBUAYaANbHbIA PA30BbI (PUALTP
KHonku ynpasnexus

13 KHonka gna Kode-akecnpecc

14 KHonka “ON/OFF”

15 KHonka anA napa

16 KoHTponbHaA namnoyka Temnepatypbl kode/napa
17 CurHanbHaa namnoyka “On/Off”

18 CwrHanbHaa namnoyka Bbibopa (yHKLMK napa

BKNIOYEHME B CETb

Mepes BKMOYEHNEM KotheBapku B ceTb Y6eAnTech B COOTBECTBUM
HanpAXeHWA B Baleil CETU yKasaHHOMY Ha annapare. Vicnonbayiite
PO3YTKY C 3a3EMIIEHUEM.
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BAXHbIE NPUMEYAHUA
¢ BHMMATENbHO NMPOYTUTE HACTOALLYHO MHCTPYKLMIO MO 9KCMyaTauum.
CoxpaHanTe ee 40 KOHLa cpoka cnyx6el npubopa.

* He foTparuBaiiTech 40 ropaunx noBepxHocTen. Mpu obpatieHnn ¢
KoheBapKo NONb3yiATECh PyHKamn 1 NepeknYaTenamm.

¢ He BkntovaiiTe kodheBapky 6e3 Bogbl.

¢ HeocTaBnaiTe BK/OYEHHYIO KoheBapKy 6e3 npucMoTpa, 0Co6eHHO
B NPUCYTCTBUM AeTEN.

¢ He BkntovaiiTe kocheBapky 63 nofaoHa ANA Kanemb U PeLeTKN.

¢ 3anpelaeTcAa norpyxaTb annapar B Bogy unu N6yt Apyryo
XUAKOCT.

o OTkntounTe KodheBapky OT CeTW Mepea NPOBEeEHNEM ee YNUCTKN
1NN Npyu 06HapyXXeHUM OTKNOHEHNI B paboTe annapara.

e [loxanTecb MOMHOrO OCTHIBAHWA TOPAYMX MOBEPXHOCTEN nepes
TeM, Kak Y1CTUTb KoheBapky.

e He ocCTaBnAiTe 3neKTPOLHYp cBucaowuMm. He pasmellaiite
KO(heBapKy ¥ 3NEKTPOLLHYP BOMN3WN NCTOYHUKOB TeMna.

¢ [laHHbliA annapaT npefHasHavyeH ANA WCMOMb30BAaHWA TOMbKO B
[OMALLHMX YCIOBUAX.

¢ He BKntoyanTe KotheBapKy C NOBPEXAEHHBIM SNEKTPOLLHYPOM 1NN
BUJIKOIA; B CNy4ae, eCnvt Bbl 3aMETUNN OTKIIOHEHWA B paboTe annapara,
a TakXxe ecnv annapar UCMOpYeH.

* He ocTtaBnANTe annapart npu Temnepatype Huxe 0°, TaK Kak
HaXOAALLAACA BHYTPU annaparta BOAA MOXeT BbIBECTY ero u3 CTpoA.
¢ PeMOHT annapara 1 3amMeHy 3NeKTPOLUHYpa JOMXKeH OCYLLeCTBNATL
VCKMIOYUTENBHO aBTOPU3MPOBAHHDBIA CEPBUCHBIA LIEHTP.

NEPEQ NEPBbIM NCMOJIb3OBAHUEM KO®EBAPKU
Mepen Tem, Kak ucnonb3oBaTb KOheBapky B NEPBbIA pas, BbIMOIATE
BCE [ieTan C MbI/IOM U BbICYLUIMTE WX.

Y6eauTech, 4TO NPUCOCKM OCHOBAHMA NPUKPENAKTCA K NOBEPXHOCTH.
Bkntounte KoeBapKy Kak ANA MPUroTOBNEHNA KOGe-3cnpecco, Ho
TONbKO C BOAOW, 6e3 Kode, ANA Toro, 4Tobbl MPOYUCTUTL BCE HaCcTK
KoheBapKm.
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NPUTOTOBNIEHUE KO®E-3KCNPECC

1. Hanonnute pesepsyap X0N04HO BOAOW 11 YCTAHOBUTE €ro Ha MecTo,
HaXxaB Ha Hero [0 Wwenyka ukcauumn B npaBuibHOM NOMOXeEHUM (puc.
1).

2. [laHHaA kodeBapka CHabxeHa cneuuanbHbiM — YCTPOCTBOM
cryleHna Kode (8), KoTopoe BCTaBNAETCA BHYTPb [AepxaTend
¢unbTpa. ITO AMCKOBOE YCTPOMCTBO 06ECNEUMBaAET NPUrOTOBNEHNE
rycToro kode.

M3-3a cnocoba paboTbl 3TOrO yCTPONCTBA BHYTPU (DUNLTPA MOXHO
6yneT yBuaeTb HEBONbLIOE KONMYECTBO OCTATOYHOWN BOADI.

MomecTuTe AMCK ycTpoiicTBa ANA cryleHna Kode (8) B aepxartenb
unbtpa (7). Momectute unbTp (9) B BEPXHIO YacTb Aepxatend
cunbTpa (7) ¢ AMCKOM AnA cryweHna Kode BHYTpM (8). Vicnonb3ayiTe
COBOYEK AJ1A Kohe ANA HanonHeHua unbtpa (1 coBoyek AnA 1 vawkuy,
2 COBOYKA AN1A 2 YalleK), KaK NoKa3aHo Ha puc. 2.

CHUMMTE BCE MBMULWKI KOhe, KOTOPble MOryT 0Ka3aTbCA Ha Kpasx
aepxartena (unbTpa.

3. BcTasbTe fiepxaterns hunbtpa B ero kopnyc. [loBepHUTe Aepxarenb
¢hunbTpa BNpaso o ynopa (puc. 3). He npumensiiTe cuny.

4. inA npurotoBnennA kode Haxmute KHOMky (14) [ @ 1. Mpn
3TOM 3aropATCA CUrHanbHble Namnoykn (16) [ v’é» 1w (7) [ (D 1.
Korpa KoHTponbHaAa namnoyka temnepatypbl (16) [ ] noracHer,
970 OyAeT yKasbiBaTb Ha TO, YTO KOheBapKa Harpenach [0 Hy>HOM
Temnepartypbl.

HaxmuTe Ha Bbikmo4aTenb pexuma akenpecc (13), YT06bl OTKPbITL
BbIXOAHOE oTBepcTMe AnA Koe. CHOBA HaXmuUTe Ha BbIKNKOYaTenb
pexuma akenpecc (13) [ @ ], 4TO6bI 3aKpbITh BIXOAHOE OTBEPCTUE
AnA Koge.

BHumanue! He cHumaiite pepxatens unstpa, noka BbKNOYaTENb
(13) [é] HaxoauTcA B nonoxenun “ON”.

5. Bnaropapa cuctemMe camo3arnofiHeHWA He TPebylTCA HuKakue
cneunanbHble AENCTBUA, €CNN B pe3epByape He OCTaHeTCA BOAbI
WM eCcnu KOheBapKol He NONb30BaNUCb B TEYEHUE ANUTENBHOTO
BPEMEHMN.

NPUrOTOBNEHUE KANYYNHO

I'Iap MOXEeT WCnosb30BaTbCA ANA NpeaBapuTeNlbHOro HarpeBaHuA
yalek, HarpeBaHWA XUAKOCTEA WMW ANA MpUroTOBNEHWA Kodoe-
KanyyumHo. KanyunHo npeacTaBnAeT co6oit  kode-aKcnpece ¢
,ELOﬁaBHEHI/IeM HebOorbLIOr0 KONMYeCcTBa MOMOKA U CO CNOEM MEHbI.
OTa neHa obpasyetcA MyTéM BO3AEACTBMA C MOMOLLbIO NapOBOro
conna Ha XxonoAHoe MONoKO B éMKOCTY U 3aTeM A06aBNAETCA B Kodhe-
aKcnpecc.

YT06bI He [OoNyCTUTb Ype3MepHoe LaBjfieHWe Ha BHYTPEHHIOK 4YacTb
(hunbTpa, PEKOMEHAYeTCA CHUMaThb AepxkaTenb uibTpa nepes
1Cnonb3oBaHuem napa.

MpoBepbTe, YTO6LI KHOMKa (14) [(D] HaxoAunacb B nonoxeHun “ON”.

3arem HaxmnTe KHorky (15) [sﬂk ]. Mpwn 3TOM 3aropATCA CUrHanbHble
namnoykm (16) [ n (18) [Qﬂ‘,? ]. Koraa KoHTponbHaA namnoyka
Temnepatypsl (16) [ ] noracHer, 310 6yAeT yKasblBaTb Ha TO, Y4TO
nap AOCTUT HYXXHOW TemnepaTypbl.

1. MoBepHuTe perynATop napa (6) NpOTWB YacoBOiA CTPENKM (puc. 4) u
noMecTuTe EMKOCTb No NapoBbIM connom (3). Koraa Boaa nokaxeTca
13 TpybKM, MOMECTUTE COMMO BHYTPb EMKOCTW C MOJIOKOM M CHOBa
NOBEPHMTE PerynATop napa Ao NoABNeHuA napa (puc. 5).

2. MeAneHHO nofHWMaiTe W onyckaiiTe émkocTb. CTapaiTecb He
[ornyckaTb, 4ToObl XMAKOCTb MOAHAMANACh Bbie BEPXHEW 4acTu
conna, Tak Kak 370 NepekpoeT NocTynneHne Bosayxa. [lnA nonyyeHua
MOMOYHOW MeHbl NOMECTUTE NapoByto TPYOKY TOYHO HA MOBEPXHOCTb
MOnoKa.
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3. [lo6aBbTE MONOYHYIO NeHy B Kodbe. Mo xenaHuio MOXHO nockinatb
CBEPXy KOpWUEW, MYCKaTHbIM OPEXOM WAM TEPTHIM LIOKONAAOM W
YKPacuTb KyCOYKOM KOPULIbI.

BaxHo! Y6epuTe BCe ocTaTKi MONoKa ¢ conna nocne npuroToBneHnA
neHbl. PeKoMeHAYeTCA BbIMYCTUTL W3 COMMA HECKOMbKO GbICTPbIX
CTpyiA napa AnA O4nUCTKM conna.

4. PerynAapHo 4ucTUTE NapoBoe COMMo, HO Mpu aTOM npuGop Beeraa
DOMXEH BbiTb BbIKMIOYEHHBIM 13 CETM 1 OCTBIBLUMM.

CHUMUTe HacaaKy ¢ napoBoi TPy6Kku (puc. 6) 1 0YUCTUTE BHELLHIOW
CTOPOHY conna (3) ¢ NoMOLLbo BNaXHOM MArKoM TKaHW. Hacaaky (3A)
MOYHO MPOMBITb MOA KPaHOM.

NEPEXOA OT NPUIOTOBJIEHUA KAMYYUHO ONATb K
OBbIYHOMY KO®E

Haxxmute Bbiknioyatens naposoro fasnedusa (15) [ <l ] anA
BbIKNOYeHMA nofayn napa. Mpu aToM curHanbHaa namnoyka (18) [
Q’l\]] noracHeT, 4T0 N03BONAET KOheBapKe OCThITb.

Mocne 3TOr0 HaXmuTe KHOMKY MpUroTOBREHMA Kode-akcnpece (13)
[ ] 1 ogHOBpPeMeHHO noBepHUTe perynATop napa (6), 4Tobbl 13
napoBOro conna noAsunack Boaa. Mpn aTom curHanbHaa namnoyka (16)
[ @p | cHoBa 3aropuTcA. 3akpoiiTe perynaTop napa (6).

NPUrOTOBJIEHUE YAA U TOPAYNX HAMUTKOB

Haxmute kHonky (14) [(D]. [Mpu 3TOM CHrHanbHble namnoyku (16) [é
v (17) [CD] 3aropATcA. Korga KOHTpoNbHaA naMmnoyka Temneparypbl
(16) [é;] noracHer, 370 6yAeT 03HayaTb, 4TO KotheBapka Harpenacb
[0 HY>XKHOI Temneparypsl.

MomecTuTe YallKy NoA napoBoe conno (3) n HaXXMUTE NepeknoyaTenb
pa3bnokMpoBKM BbIXOAHOTO OTBEPCTMA AnA kode (14) [ (D 1
OpHOBPEMEHHO NMOBEepHUTE perynATop napa (6), YTobbl U3 NapoBOro
conna noABMUnach ropA4an Boaa (3), kak NokasaHo Ha puc. 5.

MNPUrOTOBJIEHME KO®E C MOMOLbIO
WHOAUBUAOYAbHbBIX PA3OBbIX ANCKOB

[laHHaA KoheBapka no3BONAET UCMONb30BaTb HE TOMBKO MOMOTbIA
Kodhe, HO TaKKe W MHANBUAYaTbHbIE Pa30Bble MAKEeTUKM C KOdhe.

OTta 0cobeHHOCTb [aéT BO3MOXHOCTb 6bicTpo U 6€3 npobnem
NPUroToBUTL  BOCXUTUTENbHbIA  KOhe-aKcnpecc. A MOCKOMbKY
NakeTUKN MELOT UHANBUAYATbHYIO YNAaKOBKY W repMEeTUYHYI0 NIoMOY,
TO 9TO rapaHTMpyeT, 4TO Kobe B HUX COXpaHAET BECb CBOM ByKeT.

Ha pbiHke umeioTcaA aBa Tna KodeiiHbix TabneTok:

A - 60-MUNIMMETPOBbIE YHNBEPCAMbHbIE WTYYHbIE (HEYNaKoBaHHbIE)
KodbeitHble TabneTkn, npefHasHayeHHble ANA WUCMONb30BaHNA B
KoheBapkax kanenbHoit nofa4n u npubopax ¢ punsTpom.

B - 44-wunnumeTpoBble ynakoBaHHble KogelHble TabneTtku,
cneuvanbHo npeaHasHaveHHbIe ANA UCMOMb30BaHWA B npubopax AnA
NpUroTOBNEHUA Kohe-aKenpecc.

Ota KoeBapka He byaeT ncnpasHo paboTtaThb Npu MCONb30BaHNM 60-
MUNNIMMETPOBbIX YHUBEPCATbHBIX KOEHbIX TaBNETOK, Tak Kak OHU He
MoryT 6bITb AOMKHBIM 06pa30M pa3meLleHbl B punbTpoaepxartene.
Bcerga wucnonb3yiTe ynakoBaHHble KodielHble TabneTku
AnameTpom 0Kono 44 Mm B 3TOi KodheBapKe (CM. puc. 8).

OTU WHAMBMAyanbHble Pa3oBble MAKETUKU C KOhe MOXHO HaiTu B
npoAaxe NOBCEMECTHO.

[lnA ucnonb3oBaHnA hyHKLNM ANA NaKeTUKOB C Kodhe:

BbiHbTe hunbTp (9) M AMCK YCTpOWCTBa AnA Crylerua kode (8)
13 aepxartena cunbtpa (7) U NOMECTUTE CrneunanbHbii AUCK ANA
crywenna kode (11) ¢ dounbtpom (12) B Aepxatens dunstpa (7), Kak
NokasaHo Ha puc. 7. BeinonHuTe Te e camble AeACTBUA, KaK 1 AnA
MOSIOTOro Koghe, MOMECTUB WHAMBUAYANbHBIA Pa3oBbIil AUCK BHYTPb
unbTpa.
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YNCTKA U yxoan
Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTb K YUCTKE KOheBapKy, ybeantech, 4To
annapat OTK/0YEH 0T CETU 1 OCThIN.

CbemHble 4acTi Nprbopa MOXHO MbiTb C MbIIOM MO CTPyeit Tennoi
BOAbl.. He norpyxante kodgesapky B Body wnu nobyto Lpyryo
XUAKOCTb.

Mepuoanyeckn npoTvpanTe BRAXHOA TPANOYKOW THE3[O ANA
nomelyeHnA unbTpoAepXKaTend, 4Tobbl yaanuTb OCTaTKM Kode,
KOTOpbIE MOTYT HaKanIMBaTbCA B HEM.

poABNANTE OCTOPOXHOCTb NPY CHATUM HUNBTPOAEPXKATENA, TaK Kak
B HEM MOXeT 0CcTaTbCA ropAYan Boaa.

Ecnu He 6yneTe nonb3oBaTbCcA KOEBapKoiA B TEHEHUE HEKOTOPOrO
BPEMEHW, He YyCTaHaBnuBaiTe (UNbTPOAEpXaTenb, B  Lenax
npoaneHnA cpoka cnyx6bl npoknaaku. He moiiTe fetanu kocesapkin
B NOCYOMOEYHOI MaLLMHE.

OEKANbUUHALMA

KocheBapky HeobxooMMo perynApHO NoABepratb AeKanbLuHauuu.
[inA aToro HaneiiTe B peaypByap CMeCb, COCTOALLYIO U3 TPexX YacTeil
BOAbI HA OAHY 4acTb yKcyca.

BkntounTe annapat B pa6oTy Ha ABa UWKNa, B TOM Yucne TPyoKy
Banopusaropa.

3arem, AnA yaaneHuA 0CTaTKoB YKCyca, BKo4YuTe KoheBapKy Ha ABa
LMKNa C YUCTON BOAON.

BO3MOXXHbIE HEMONAOKN U NX YCTPAHEHWE

Temnepatypa ko¢e-acnpecco o4eHb HU3KAA:
- MoporpeBaiTe NpeaBapUTENbHO YaLIKK.
- lNpoBeauTe AekanbLnHaumio KoeBapkm.

3HaunTenbHOe CHUXXEHUE CKOPOCTH BbixoAa Kode:
- He HacbinaitTe MHOro Koge B unbTp.

- VicnonbayiiTe Gonee KpynHo MOMOTHIA KO UK CrpeccoBbiBaiTe
MeHblLLe Koge.

-MpoBeaunTe AekanbUmHaLnio Koesapku.

Kote BbIXxoauT Yepes Kpait punbTpoaepxartens.
- Y6epuTech, 4T0 hunsTPOAEPXKATENb NPABUBLHO YCTAHOBEH.
- MpoumcTuTe NPOKNaAKY UM 3aMEHUTE ee B Cry4ae HeobXxoauMocTy.

He BbIxoAMT Kodhe UNK BbIXOAUT O4EHb MeANIEHHO:

- V6eautech, 4TO B pe3epeyape ecTb BOAA, W 4YTO pe3epsyap
NPaBUIIbHO PasMeLLeH.

- [poBepbTe, 4TO UNLTPOLAEPXKATENDb NPABUBLHO YCTAHOBMEH.
He BbixoauT nap
- Ybenutech, YTO B peaepsyape eCTb BOAA.
- lNpoBepbTe, 4TO OTBEPCTME BanopusaTopa He 3abunockb.
Hacoc npoussoaut wym:
- YbeauTech, 4TO B pesepsyape eCTb BOAA, W 4TO pesepsyap
NpaBUbHO Pa3MeLLeH.
PEMOHT

B cnysae Bbixoga W3 cTpoA
aBTOPU3UPOBAHHbI CEPBUCHBIN LEHTP.

annapata, obpawantecb B

YMNAKOBKA

KocheBapka nocTaBnAETCA B 9KONOMMYHOI ynakoske, 6e3onacHoi ana
COCTOAHMA OKPY>XaloLLeit cpefpl.
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CESKY

Télo kévovaru

Vodni nddrzka

Parni tryska

Odkapavaci tdcek

Snimatelnéd mrizka

Reguldtor pary

Drzé&k filtru

Filtr oarcream”

Kavovy filtr na 1 nebo 2 salky

10 Odmeérka na kavu (slouzi také ke stlacenf kdvy)
Prislusenstvi pro tablety porcované kavy

11 Filtr ,oarcream especial”

12 Specidlni filtr pro tablety porcované kavy
Kontrolni ovladace

13 Spinac ,espresso”

14 Spina¢ zapnuti/vypnuti

15 Spinac péary

16 Svételnd kontrolka dosazené teploty kdvy/péry
17 Svételnéa kontrolka zapnuti

18 Svételnd kontrolka péry

O ~NOoUT A~ WN -

el

ZAPOJENI NA SiT

Pred zapnutim spotrebice si ovérte, zda napéti v siti odpovida ho-
dnoté, uvedené v tabulce s technickymi Udaji. PouZivejte vyhradné
z4suvku s uzemnénim.

DULEZITA UPOZORNENI

o Prectéte si peclivé ndvod. Uschovejte ho pro pripadné konzulta-
ce.

e Nedotykejte se horkého povrchu. PFi manipulaci s kdvovarem
pouZivejte ucha a tlacitka.

o Neuvadeéjte kdvovar do chodu bez vody.

e Zapnutému spotiebici je udilejte zvysenou pozornost, zejména
v piipade, pohybuiji-li se v jeho blizkosti déti.

e Neuvddeéjte kdvovar do chodu bez sbérného podnosu a mrizky.
¢ Nevkladejte spotiebic¢ do vody ani do jiné kapaliny.

o Pred Cisténim spotiebice nebo v piipade, ze zjistite jeho vadny
chod, odpojte pfistroj ze sité.

e Spotrebi¢ omyvejte az v okamziku, kdy vychladne.

¢ Dbejte, aby pripojovaci kabel volné nevisel a byl spole¢né s ka-
vovarem dostate¢né vzdalen od jakéhokoli zdroje tepla.

o Spotiebic je ur¢en vyhradné pro pouZiti v domécnosti.

o Zjistitesli, Ze spottebic nefunguje sprévné nebo ze ma poskozeny
kabel i zastrcku, prestarite ho pouzivat.

e Opravu nebo vymeénu kabelu jsou oprdvnéni provédét vyluéné
pracovnici autorizované technické sluzby.

PRED PRVNiM POUZITIM
Pfed prvnim pouZzitim omyjte jednotlivé ¢asti kdvovaru vodou se
saponéatovym pripravkem a osuste je.

Presvéd(te se, zda viechny prisavky podkladové ¢asti prilnou k
povrchu. Uvedte spotrebi¢ do chodu jako pfi priprave kavy espres-
so, ale pouZijte ho pouze s vodou bez kavy. Timto zplsoben v
kdvovaru dokonale vycistite vsechny ¢asti.

PRIPRAVA KAVY ESPRESSO

1. Vodni nddrzku napliite studenou vodou, umistéte ji na pavodni
misto na kdvovaru a tlakem zasunte az do pfislusné pozice (obr. 1).

2. Ktomuto kdvovaru také patii filtr “barcream” (8), ktery zaruci
pripravu krémovité kavy. Tento filtr se umisti do drzéku filtru.

Po pouziti zAstdvd uvnitf filtru zbytkovd voda, kterd je pravodnim
jevem pripravy kavy.
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VloZzte filtr “barcream” (8) do drzéku filtru (7). Na tento celek, drzak
filtru (7) + filtr ,oarcream” (8), polozte kdvovy filtr (9). Kévovy filtr
napliite pomoci odmérky na kévu (1 odmérka = 1 Salek, 2 odmérky
= 2 84lky) (obr. 2).

Ocistéte zbytky kavy, které mohly z(istat na okraji drzaku filtru.

3. Umistéte drzak filtru na prislusné misto kévovaru. Drzékem otéce-
jte smérem do prava az do krajni pozice (obr. 3). Otdceni neprové-
déjte nasilim.

4. po stisknuti spinace (14) [ (D ] se rozsviti svételné kontrolky (16)
[ 1a(17) [ @ ]. Zhasnuti svételné kontrolky (16) [ é ] upo-
zorfiuje na dosazeni pozgdované teploty kdvovaru. Po stisknutim
spinace “espresso” (13) [ @ ] za¢ne vytékat kdva a tento proud kévy
prerusite opétovnym stisknutim spinace (13) [ 1.

Upozornéni! Neodstrarujte drzak filtru, jestlize je spinac (13) [ é
]v aktivni poloze.

5. Kévovar méa vlastni samonacerpdvajici systém, neni potreba
z4dné zvlastni manipulace, jestlize voda ve vodni nadrzce byla
spotiebovéna ¢i kdvovar byl dlouhou dobu bez pouziti.

PRIPRAVA CAPUCCINA

Péry je mozno vyuzivat k predehfivani 3alkd, ohfivani tekutin neto
k pripravé capuccina. Capuccino je kdva espresso s malym mnozs-
tvim miéka a s vrstvou pény. Tato péna, kterd se pridavad do kévy
espresso, se vytvori ze studeného mléka v nddobce, do které jsme
ponafili parni trysku.

Pfed pouzitim pdry se doporucuje odstranit drzék filtru a timto
zpUsobem zamezit pretlaku uvnitf filtru.

PresvédCte se, Ze spinac (14) [ @ 1je v aktivni pozici.

Vsimnéte si, Ze po stisknuti spinace pary (15) [ ‘zﬂ‘} ]se rozsviti svéte-
Iné kontrolky (16) [ 1y (18) [ ‘A‘J ]. Prislusné teploty potrebé
k vyrobé péry je dosazeno v okamziku, kdy zhasne svételnd kon-
trolka (16) [ @ 1.

1. Otocte reguldtorem péry (6) proti sméru hodinovych rucic¢ek
(obr. 4) a pod parni trysku (3) umistéte nddobku. Po vypusténi vody
obsazené ve vyvodu, vyvod vlozte do nddobky s miékem a otocte
regultorem pary a vypustte paru (obr.5).

2. Nddobkou s mlékem pohybujte pomalu smérem nahoru a dold.
Nenechejte tekutinu presdhnout horni okraj parni trysky, zabrénili by
jste vstupu vzduchu. Jestlize chcete vytvorit pénu, umistéte parni
trysku tésné na hladinu mléka.

3. Mléko s pénou piidejte do kévy. Kadvu miZete posypat skofici,
muskatovym ofiskem nebo nastrouhanou ¢okolddou ¢i ozdobit ce-
lou skofici..

Upozornéni. Po kazdém pouZziti parni trysky k pripravé pény, inned
odstrafite mléko, které ulpélo na trysce. Pro dokonalejsi vycisténi
trysky doporucujeme krétce vypustit paru.

4. Cisténi parni trysky provadéjte pravidelné a vzdy odpojte
spotrebic ze sité.

Uvolnéte pomocné Ustroji parni trysky (obr. 6) a jemnou vihkou
utérkou ocistéte povrch trysky (3). Pomocné Ustroji (3A) je mozno
umyvat pod tekouci vodou.

NAVRAT Z CAPUCCINA ZPET KE KAVE

Vypnutim spinace péry (15) [ ‘ﬂ\} ] umoZnite ochlazeni kévovaru,
svételnd kontrolka (18) <l ] zhasne. V tomto okamziku stisknéte
spinac espresso (13) [ ] a zaroveri otoCte reguldtorem pary (6).
Nechejte odtékat horkou vodu z trysky, az do nového rozsviceni
svételné kontrolky (16) [ é ]. Uzavfete reguldtor pary.

PRIPRAVA CAJE A HORKYCH NAPOJU

Stisknéte spinac (14) [ (D ]a rozsviti se svételné kontrolky (16) [ é: ]

a(In[ (D ]. Zhasnuti svételné kontrolky (16) [ ]nds upozorni na

dosaZeni pozadované teploty kdvovaru.

Umistéte Sélek pod parni trysku (3) a stisknéte spinac kdvovaru (14) [
]. Zarover otocte reguldtorem pary (6) a horkéd voda vytece parni

tryskou (3) (obr. 5).
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PRIPRAVA KAVY Z KAVOVYCH TABLET

Tento kdvovar, kromé pfipravy ndpoje z mleté kdvy, také dovoluje
pifpravu kdvy z kdvovych tablet.

Tato moznost vam nabizi zplsob, jak pohoding a isté pripravit
chutnou expresso kévu. Dal3f vyhodou téchto kdvovych tablet je
hermeticky uzaviené individualni davkovani, které zajistuje uchové-
ni veskeré ving kavy.

V obchodech si mizZete vybrat mezi dvéma druhy kévy v table-
tach:

A- jednordzové déavky nestlacené kavy, tablety o priméru 60 mm,
které jsou vhodné pro prekapévanou kévu.

B- jednordzové davky stlatené kavy, tablety o prliméru 44 mm, kte-
ré se pouzivaji k piipravé kavy espreso.

K pfipravé kdvy v tomto spotiebici nepouzivejte tablet o priméru
60 mm, velikostné neodpovidaji praméru drzéku filtru a chod
spotrebice by byl narusen.

Pro tento typ kdvovaru pouZivejte jen jednorazové tablety o
pfibliZném priméru 44 mm (obr. 8).

Tyto tablety porcované kévy jsou k dostani v béznych obchodech.
PFi pripraveé kdvy z tablet odstrarite z drzéku filtru (7) kdvovy filtr (9)
a filtr “barcream” (8) a na drzék filtru (7) polozte filtr ,oarcream spe-
cial” a filtr na tablety dévkované kévy (12) (obr.7). Déle postupuijte
stejnym zpUlsobem jako pfi piipravé napoje z mleté kavy, jen s tim
rozdilem, Ze do filtru viozite tabletu dvkované kévy.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim kdvovaru se ujistéte, zda je pfistroj odpojen ze sité
a zda vychladl.

Snimatelné ¢ésti Ize omyt vodou se sapondtovym pripravkem.
K4vovar nevklédejte do vody ani do jiné kapaliny.

Vlhkym hadfikem pravidelné otirejte misto, do néhoz se ukléda
pouzdro na filtr, aby se nezaneslo zbytky kévy.

Pouzdro na filtr vyjimejte opatrng, protoze v ném mUize byt horka
voda.

Nebudete-li kdvovar delsi dobu pouzivat, pouzgjro na filtr z ného
vyjméte, aby jste zabranili opotretovéni viozky. Z&dny dil kdvovaru
nevklddejte do mycky na nddobi.

ODVAPNENI

Kévovar je tfeba pravidelné odvépriovat. Napliite nddrzku ze tif
Ctvrtin vodou a z jedné Ctvrtiny octem.

Uvedte spotfebic, veetné trubice na paru, dvakrat do chodu.

Zbytka octa odstranite z kdvovaru tim zplsobem, Zze ho uvede
dvakrat do chodu pouze s vodou.
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VZNIKLE ZAVADY A JEJICH ODSTRANENI
Kava espresso neni dostatecné horka:
- Predehrejte salky
- Odvépnéte kavovar
Vyrazné se snizuje rychlost vystupu:
- Nevkladejte do filtru pfilis mnoho kévy
- Nepouzivejte pfilis jemnou kdvu nebo ji tolik nestlacujte
- Odvépnéte kdvovar
Kava pretéka pres okraj pouzdra na filtr:
- PresvédCte se, zda je pouzdro spravné vsazeno
- Ocistéte vlozku nebo ji vymérite za novou
Kava nevytéka nebo vytéka pfilis pomalu:

- PlesvédCte se, zda je v nddrzce voda ¢i zda je nddrzka sprévné
umisténa

- PresvédCte se, zda je sprdvné vsazeno pouzdro
Nevychazi para:
- PresvédCte se, zda je voda v nddrzce
- PresvédCte se, zda neni zanesena vaporizacni tryska
Chod cerpadla je pfilis hluény:
- PresvédCte se, zda je v nddrzce voda a zda je nddrzka sprévné
umisténa

OPRAVY

V plipadg, Ze zjistite na spotiebici zdvadu, nevahejte ho svéfit do
péce odbornikl autorizované technické sluzby.

UPOZORNENI PRO UZIVATELE

NaSe vyrobky jsou baleny do optimalizovaného obalu, urce-
ného pro prepravu. Tento obal je tvoren prevazné ekologicky
nezavadnymi materidly, které by mély byt odlozeny jako druhotnd
surovina do pifislusné mistni sbérny odpadu.

O moznostech uloZeni / odstranéni spotiebicd, vyfazenych z pro-
vozu, do vhodnych sbéren ziskéte informace na méstském Gradé
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BBbJITAPUA

1 OcHoBHO TANO
2 Pe3sepsoap 3a Boga
3 [3a 3aBoga/napa
4 BaHa 3a OTTM4aHe
5 Pasrnobaema peweTka
6 [peBknioyBarten 3a napa
7 KoHTeilHep Ha (unTbpa
8 Bar Cream
9 ®unTbp 3a 1 MK 2 vawm
10 MepuTenHa nbxuyka 3a kade
[lonbnHUTEeNHU YacTy 3a cneLnanHiu naketyerta kage
11 CneumaneH duntbp Bar Cream
12 CneuuaneH puaTbp 3a eAnHUYHA Nopuma
ByToHu 3a ynpaBneHue
13 Konue 3a ecnpeco
14 Konye 3a BKNMIOYBAHE/M3KIIIOYBAHE
15 ByToH 3a napa
16 CurHanHa namna 3a Temneparypara Ha kadeto/napata
17 Curnantsa namna 3a BKIIIOYEHO/U3KIIOYEHO
18 CwurHanHa namna 3a nycHata napa

BKIIOYBAHE B EJIEKTPUYECKATA MPEXA

Mpeau fa BKMOYMTE ypesa B KOHTaKTa, yeepeTe Cce, ue
HarnpeXeHMeTo OTrOBapA Ha HAMPEXEHUETO, MOCOYEHO Ha eTUKeTa C
XapaKTepucTUK1Te Ha ypeda. Ypeast TpAbBa 4a ce U3nonssa camo
CbC 3a3eMEH KOHTaKT.

BAXXHU CBBETU

¢ [lpoyeTeTe WHCTPYKUMUTE BHUMATENHO. 3anaseTe rv 3a 6baela
cnpaska.

* He nunaiiTe ropewnTe NOBbPXHOCTN. 3nonssaiiTe ApbXKUTe Unn
6yTOHMTE 3a ynpaBneHue.

¢ He BKNoyBaliTe KademalumHara, ako HAMa Boja B pe3epBoapa.

¢ He octaBAllTe ypena BKoYeH 6e3 Haf30p 0cobeHo, ako uma aela
Habnuao.

¢ He u3nonssaite ypeaa 6e3 fa cTe CNOXMAM BaHaTa 3a OTTUYaHe
1NK pelueTkara.

* Hukora He notanAiTe ypeaa BbB BOAA UMW ipyra TEYHOCT.

¢ VI3knioyeTe KaemallmHaTa oT KOHTaKTa npean fa 3anoyHeTe Aa A
4NCTUTE UMW aKo He paboTy KakTo TpAbBa.

¢ I34yakaiiTe AOKaTO ropelumTe MOBLPXHOCTM M3CTUHAT nMpean Aa
3arnoyHeTe Aa rv YucTuTe.

¢ Hukora He ocTaBAiTe kabema pa Bucu cB0O60AHO. [pbxTe
KadhematumHara faney oT TONAMHHY U3TOYHMLN.

¢ Tosun ypen e NpefiHa3HayeH camo 3a AomaluHa ynotpeba.

¢ He BknoyBaiTe kaemawmnHata, ako KabensT unu LeKepsbT ca
NoBpeAEHM, ako 3abenexuTe, Ye ypeasT He paboTh KakTo TpABBa nn
aKo uma fipyru noBpean.

¢ He ocTaBAiiTe ypeaa npy MUHYCOBM TEMNEPaTypu, Thid KaTo BofaTa
B HEro MoXe Aa ro noBpeau.

¢ [lonpaBku Ha kabena unu cMAHA Ha YacTu TpABBA Aa ce M3BBPLUBAT
n3KnounTenHo u camo ot OtopuaupaH TexHudecku CepauaeH
LleHTbp.

NPEOWU OA U3NON3BATE YPEJA 3A NbPBU NBT

Mpeau Aa u3nonaeate kagemalunHaTa 3a mbPBY MbT, U3MUATE BCUYKM
NPUCTaBKM B canyHeHa BOAA W T1 M3cylueTe. YBepeTe ce, Ye ryMeHuTe
Kpayeta Bbpxy AOSHATA YacT Ha KademaluHarta ca npunerHanm
34paBo KbM paBoTHaTa MOBBPXHOCT. 3a Aa U3MUETE BCUUKM YacTX Ha
KachemalumHara, nycHeTe ypeda Aa Hanpasu kade ecnpeco 6e3 aa
crarate Kace B MalMHaTa, a Camo BOAA.
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NPUrOTBAHE HA KA®E ECMNPECO

1. HanbnHeTe pe3epBoapa CbC CTyAeHa BOAA W rO MOCTaBeTe Ha
MACTOTO My B KadpemalluHaTa, KaTo ro HaTUCHeTe A0KaTO u3lipaka,

dur. 1.

2. Ta3u Kache MawwuHa e cHabaeHa ¢ duntbp Bar Cream (8) Koito
ce MNoCTaBA BbB BBLTPELWHOCTTA Ha KOHTeHepa Ha uaTbpa.
BnaroaapeHue Ha T031 (ounTbp KadheTo cTaBa no-rbero.

Mopaaw HaunHa Ha paboTa Ha TO3u PUNTBP KONMYECTBOTO OCTATbYHA
BO/JA BbB (pMATHPA € ManKo.

Cnoxete bar cream cuntbpa (8) B KOHTelHepa Ha cunTbpa (7).
MoctaBeTe unTbp (9) BBPXY KOHTEWHEpa Ha untbpa (7) + bar
cream cuntbpa (8). M3nonasaitTe meputenHata nbxuyka 3a kade,
3a Aa HambiHUTe unTbpa (1 MbXxuyka = 1 yawa, 2 MbXU4KN = 2
Yawm), ur. 2.

lMouncTeTe eBEHTyanHNTe 0CTaTbLM OT Kadbe no pbba Ha KOHTeHepa
Ha unTbpa.

3. MocTaBeTe KOHTeHepa Ha (hunTbpa B Heroata KyTuA. 3aBbpTeTe
ro HaAACHO A0KATO Cnpe Aa ce ABuxw, cur. 3. He ro HacunsanTe.

4. 3a pa npurQTeuTe Kade, HaTucHeTe Konye (14) [(D ], curhannute
namnm (16) [ @p 1 (17) [{D ] we ceeTHar. Korato curanHata namna
3a Temnepartypa (16) [ ] u3racHe, kademawmHata e gocTurHana
HeobxoAMmaTa Temnepartypa.

HatucHete konyeto 3a ecnpeco (13), 3a fa 3anoyHe
n3nu3a. HatucHete 0THOBO KonyeTo 3a ecnpeco (13) [
CnpeTe 13nn3aHeTo Ha Kade.

BHumaHme: He pa3suBaiiTe KoHTeiHepa Ha puaTbpa, JOKATO Komnye
(13) [ &> ] e Ha noanuma BKIIOYEHO.

5. BnarogapeHne Ha cuctemara 3a aBTOMATMYHO HarbfBaHe He
Ce M3NCKBAT CrieumnantHy npouesypy B Cyyaid, Ye pesepBoapsT ce
W3MpasHn WM KagemalmHata He e W3nona3BaHa MPOAbLMXUTENHO
Bpeme.

aeto ga
], 3a pa

NMPUrOTBAHE HA KAMY4YMUHO

MapaTta Moxe fa ce u3non3sa 3a NpeABapuTeNnHo 3aTonnAHe Ha
yawuTe, 3a 3aTONNAHE HA TEYHOCTY UMK 32 NPUTOTBAHE Ha Kany4uHo.
KanyuuHoTo npepcTtaenABa kade ecrnpeco ¢ Manko MNAKO U nAHa
otrope. ObpasyBaHeTo Ha nAHaTa cTaBa kaTo fto3aTa 3a napa ce
Haco4M KbM CTYAEHOTO MNAKO, KOeTo cnej ToBa ce npubaBA KbM
Kaghe ecnpecoto.

3a fausberHeTe CBPbX HaTOBapBaHe BbB BLTPELIHOCTTA Ha (OUNTHPA,
NPenopbUYMTENHO e Aa MaxHeTe KOHTEeHepa Ha hunTbpa npeau ga
usnonseare napa.

Vaepere ce, ye konue (14) [ (D ] e Ha nosuuma BKIOYEHO.

CneaToBa HaTucHeTE 6y TOH (15) [41‘3], curHanHuTe namnu (16) [é] "
(18) [¢7] we cBeTHaT. KoraTo curHanHara namna 3a temneparypa (16)
[ @p ] n3racHe, napata e focTurHana Heobxoaumara TemMneparypa.

1. 3aBbpTeTENpeBK/0YBaTeNA3anapa(6)0bpaTHo HaYacoBHUKOBaTA
cTpenka, ¢ur. 4, 1 nocTaBeTe Cbf NOA Ato3aTa 3a napa (3). Korato
BOJaTa, Hammpala ce B Tpb6aTa, crpe fa u3nu3a, nocTaBeTe Ao3ara
B KaHW4KaTa ¢ MIAKO W 3aBbPTeTE OTHOBO NPEBKII0YBATENA 3a Napa,
3a [ia 3anoyHe fa nanusa napa, wur. 5.

2. ToBAMrHETE W CMbKHETE KaHuykata neko. BHumaBaiiTe aa He
MbXHETe BbpXa Ha Ato3aTa B TEYHOCTTA, Thil KaTo TOBA LUE nonpeyn
Ha HaBNM3aHETO Ha Bb3AyX. 3a Aa NONYyYUTe MAAKO C NAHA, NoCTaBeTe
[Ato3ata 3a napa TOYHO Ha MOBBLPXHOCTTA Ha MIAKOTO.

3. MNpubaseTe MNAKOTO C NAHA KbM KadeTo. AKO xenaeTe, MOXeTe
[la CnoXeTe KaHena, UHANACKO Opexye WK HacTbpraH LWokonaa v Aa
[iekopupate CbC CTPbKYe KaHena.

BaxHo: Cnea KaTo nNpuKNouMTe C NpUrOTBAHETO Ha NAHaTa,
noyncTeTe ocTaTbUMTE OT MAAKO MO Aio3ata . 3a Ja nouucTute
[o3ata, NpenopbYMTENHO € Aa NYCHeTE napaTa 3a KpaTko.

4. MouncTsanTe Al03aTa 3a napa peAoBHO, HO CaMO KOraTo ypeawT e
M3KJIIOYEH OT KOHTAKTa U CTYAEH.
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MaxHeTe npuctaBkarta OT Tpbbata 3a napa, ¢wr. 6, U nouucteTe
BbHLUHATA YacT Ha Ato3ata (3) ¢ Mek BnaxkeH napuan. Mpucraska (3A)
MOXe [ia Ce Mue NOJ Yelumarta.

OT KAMYYNHO OBPATHO KbM KA®E

HarucHete GyToHa 3a napa (15) [l71, sa aa wskniouute napara,
curHanHata namna (18) [ %2 1 we usracke u KathemawmHata we
3anoy4He 4a M3cTuea.

Cera HaTuCHeTe Kon4yeTo 3a ecnpeco (13) [é] N eHOBPEMEHHO C
TOBa 3aBbpTETe NPEBK/OYBATENA 3a napa (6), Taka Ye fa 3anoyHe
[la n3n13a Boaa OT fto3aTa 3a napa. CurHanHarta namna (16) [ @p | we
CBeTHe 0THOBO. M3kntoyeTe npeBkoyBaTena 3a napa (6)

NPUrOTBAHE HA YA U FOPELLU HAMUTKMK

Hatucete konye (14) [ (D ], curnantute namnu (16) [@] n(17)
[ D ]uue ceetHar. KoraTo curHanHata namna 3a Temneparypa
(16) [ ] usracHe, kae mawmHaTa € AoCTUrHana HeobxoanmaTa
Temneparypa.

MocTaBeTe yvawa noa Aio3ara 3a napa (3) W HaTUCHETE KoOM4eTo
3a nyckare Ha kade (14) [ (D ]. EAHOBpeMeHHo ¢ ToBa 3aBbpTeTe
npeBkioYBaTend 3a napa (6), Taka 4ye Aa 3anoyHe aa uanusa ropella
BOAa OT Alo3ata 3a napa (3), dwr. 5.

NPUrOTBAHE HA KA®E OT MAKETYETA 3A
EANHUYHA NOPLINA

OcseH cMnAHO Kadbe, Tasn kade malmHa MOXe Aa ce 13nonssa v ¢
naketyeta Kace.

Tasu onuuA BM AaBa Bb3MOXHOCT fAa NpUroTBATe 6bP30 M 6e3 Aa
LianaTe apomaTHo kade ecnpeco. Tbit KaTo nakeT4eTaTa ca onakoBaHu
NOEANHUYHO U Ca XepPMETUYHO 3aTBOPEHM, TOBA rapaHTupa, Ye kadheTto
Lue 3anasu BCUYKNA CU apomaT.

Ha nasapa ce npeanarat aBa Buaa nakeTyeTa 3a kade:

A- 60 mm nakeTyeTa 3a Kade (CBOGOAHM), NOAXOAALM 32 KarnkoBu
KadpemaLumHn 1 nepkonaTopm 3a Kade.

B- 44 mm nakeTupaHn nakeTyeTa 3a kadhe, npefHa3HaveHn cneumanHo
3a ecnpeco kadhemalunHu.

Bawara kacemalunHa HaMa aa paboTi npasuiHo ¢ 60 mm nakeTyeTa
3akadue, Thil KaTO Te He MOraT Aa BNA3AT KakTo TPABBA B KOHTEHepa
Ha unTbpa.

C Ta3u KacthemalmHa U3nosi3BaiiTe BUHArK nakeTyeTa 3a Kadge ¢
AnameTbp OT 0KoNo 44 mm , BUX ¢ur. 8.

TakuBa nakeTyeTa Kade MOXeTe fAa HamepuTe B OOWUKHOBEH
MarasuH.

3a fia n3nonsearte yHKLMATA 3a NPUrOTBAHE Ha Kadhe OT NakeTyeTa,
HanpaseTe cnefHoto: V3Bagete duntbp (9) v bar cream untbpa
(8) oT KoHTeWHepa Ha unTbpa (7). CnoxeTe cneunanHua bar cream
untbp (11) M hunTbP (12) B KOHTEMHEPA Ha cunTbpa (7), dur. 7.
HanpaBeTe CbLOTO KaKTO Npu NPUroTBAHETO Ha CMIIAHO Kade, KaTo
noctaBute (UNTbpa 3a eAMHUYHA NOPUMA BbB BLTPELUHOCTTA Ha
untbpa.

YNCTEHE & NOAOPBXKA

Mpeawn fa 3anoyHeTe Aa yncTuTe KademalumHaTa, ysepeTe ce, Ye e
U3KIOYEHA OT KOHTaKTa W N3cTUHana.

ViamuiiTe NoABUXHUTE YacTu B canyHeHa Boaa. Hukora He noTanaiiTe
KachemalumHaTa BbB BOAA UMW Apyra TEYHOCT.

MouncTBanTe NepuoaMyHO panoHa OKONO KOHTEeHepa Ha untbpa
C BRaxeH mapuan, 3a Aa OTCTPaHWTE EBEeHTyanHWTe OCTaTbLy,
3anenHani no Hero.

M3BapeTe KoHTeHepa Ha UnTbpa BHAMATENHO, Thil KaTo BofaTa B
Hero Moxe /a e BCe OLLe ropeLya.

He cnaraiite koHTeitHepa Ha ounTbpa 06paTHO, ako He Bb3HaMepABaTe
[ia u3nonasate KademalumHata n3secTHo Bpeme. 1o To3n HaumH e
YABIKNTE NONE3HUA XMBOT Ha FyMeHWA ynibTHUTEN. He MuitTe HUTO
€/iHa OT YacTUTe Ha ypesa B CbAOMUANHA.
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OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK

M3uucTBaiiTe peAOBHO KOTNEHUA KaMbK OT KacdemalwuHata. 3a aa
HanpasuTe TOBA, HaNb/HETe pe3epBoapa 3a BoAa CbC CMeC OT Tpu
4acTu BOAA M efiHa YacT oueT.

lMycHeTe kadhemawwHaTa [a M3BBPWM ABA LMKbBNA, BKIOYUTENHO
Tpbbata 3a napa.

3a ja oTMMETE OCTaTbUUTE OT OLET, MyCHETe A Aa U3BbPLUM OLLe ABa
LKA camo ¢ BoAa.

BBb3MOXXHU NPOBJIEMU & TEXHUTE PELLEHUA
Kadhe ecnpecoTo He e 4OCTaTbYHO TONNIO

- 3atonneTe NpeABapuTENHO YawnTe

- M34mcTeTe KOTNEHNA KaMbK OT KadhemalumHaTa

CTpyATa Kadhe e 3HaYMTENHO HamaneHa
- He npenbnBaiite duntbpa ¢ Kade

- WanonssaitTe no-rpy6o CMAAHO Kade MnM ro HaTUCHETE Mo-
Manko

- N3uncTeTe KOTNEHMA KamMbK OT KadhemawmHara

KacheTo usnusa ot pbba Ha KOHTeliHepa Ha punTbpa.
- YBepeTe Ce, Ye KOHTeIiHepbT Ha (iUNTbPa e CNIOXEH NPaBUIHO.
- W3muiiTe ynnbTHUTENA UMK rO CMEHETE, ako e HeobXoanMo.

He u3nu3a kache nnu cTpyaTa e npekaneHo cnaba:

- TpoBepeTe, fanu pe3epeoapbT 3a BOAA € MbAEH W CNOXeEH
npaBuiHo.

- lMpoBepeTe, Aanu KOHTEHEPLT Ha (UNTbpa € CrOXeH
npaBunHo

He u3nusa napa.
- TpoBepeTe, Aany pe3epBoapbT 3a BOAA € MbJIEH.
- VYBepeTe ce, Ye Alo3ara 3a napa He e 3anylueHa.

Momnarta n3gaBa npeKaneHo ronAm Wwym.

- MposepeTe, Aanv pe3epsoapbT 3a BOAA € MbMeH M CHOXEH
npaBuHO.

NMOMPABKA

Mpn nospepa 3aHeceTe ypeaa BefHara B OTOpuaupaH TexHUYECKM
Cepau3eH LieHTbp.

U3XBBPNAHE HA YPEQ U3NTA3AJ1 OT YNOTPEBA
OnakoBKUTe Ha HalWWTe MPOAYKTM ca ONTUMWU3MpaHu . ToBa no
CbLUECTBO 03HAYABA, Ye CE M3MONaBaT 6e3BpeaHM 3a OKonHaTa cpefa
MaTtepuany, KOUTo e NperopbyMTesIHO fa Ce Npeaasar Ha MyHKT 3a
BTOPUYHU CYPOBUHU.

WNHdhopmauma 3a ToBa, Kak Aa U3XBBPIUTE YPeau, U3nesnu Beye ot
ynoTpe6a, MoXeTe Aa noyuuTe oT MecTHUA Mpaacku Cbaer.
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ROMAN

Corp principal

Rezervor de apa

Duza apé/abur

Tava colectoare

Grétar detasabil

Control abur

Suport filtru

Dispozitiv pentru smantana dulce

Filtru pentru 1 sau 2 cesti

10 Linguritd pentru masurarea si tasarea cafelei

Accesorii pentru pliculete speciale de cafea
11 Disc special pentru sméantand dulce

12  Filtru special pentru pliculete de cafea
Butoane

13 Buton espresso

14 Buton ON/OFF (Pornit/Oprit)

15 Buton abur

16 Lampa atingere temperaturd cafea/abur

17 Lampa pilot On/Off (Pornit/Oprit)

18 Lampa pilot selectare functie abur

O 0O NOUT A WN

CONECTAREA LA RETEA

(nainte de a conecta aparatul la retea verificati daca tensiunea co-
respunde cu cea indicata pe placa cu caracteristici. Conectati apa-
ratul la o prizd cufmpamantare.

AVERTIZARI IMPORTANTE

o Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati-le pentru viitoare con-
sultatii.

e Nu atingeti niciodatd partile calde. Manipulati aparatul de cafea
cu ajutorul tortilor si afntrerupatoarelor.

* Nu puneti s& functioneze aparatul fara apa.

e Pe durata functionarii este nevoie ca aparatul sa fie supravegheat,
mai ales cand se foloseste 'n apropierea copiilor.

o Nu faceti s functioneze aparatul fard tava si fara gratarul pentru
strdngerea picaturilor.

¢ Nu introduceti aparatul i'n apa sau orice alt lichid.

e Deconectati aparatul de la retea fnainte de a-I curdta sau daca
observati cd nu functioneaza corect.

o |3sati partile calde s& se raceasca fnainte de a proceda la curati-
rea lor.

e Nu lasati cablul s& atérne. Mentineti cablul si aparatul de cafea
departe de orice sursd de caldura.

® Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic i'n exclusivi-
tate.

* Nu puneti aparatul de cafea s& functioneze cu cablul sau fisa de
contact stricate, dacd ati observat cd nu functioneaza corect sau
dacd a suferit vreun fel de stricaciune.

¢ Nu lasati aparatul la temperaturi inferioarea 0° pentru ca astfel s-ar
putea deteriora din cauza apei continute (n interior.

e Reparatiile sau schimbarile de cablu trebuiesc realizate numai de
cétre un Serviciu Tehnic Autorizat.

INAINTEA PRIMEI FOLOSIRI

{nainte de a folosi aparatul pentru prima oara spalati toate accesorii-
le cu apa cu sdpun si stergeti-le.

Asigurati-vé ca ventuzele de la baza adera bine pe suprafata folo-
sitd. Faceti sa functioneze aparatul ca si cum ar pregéti cafea-ex-
presso, dar numai cu ap4, fard cafea, pentru a curdti toate partile
aparatului.
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PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO

1. Umpleti rezervorul cu apa rece si montati-l, apasand pe el pana
se blocheaza in pozitie (fig. 1).

Q. Aceastd cafetierd este echipatd cu un dispozitiv pentru sman-
t&na dulce (8) care se monteaza n interiorul suportului pentru filtru.
Discul asigurad producerea unei cafele cu frisca.

Datoritd modului ' care functioneaza, veti observa o mica cantitate
de apa reziduald n interiorul filtrului.

Puneti discul pentru smantana dulce (8) 'n suportul pentru filtru (7).
Puneti filtrul (9) deasupra suportului pentru filtru (7) + discul pentru
smantédna dulce (8). Utilizati lingurita pentru cafea pentru a umple
filtrul (1 linguritd = 1 ceascd, 2 lingurite = 2 cesti) (fig. 2).

Curétati orice urma de cafea din jurul marginii suportului pentru
filtru.

3. Montati suportul pentru filtru f'n carcasa sa. Rotiti suportul pentru
filtru spre dreapta, pana se opreste (fig. 3). Nu-I fortati.

4. Pentru a prepara cafeaua, apasati butonul pentru cafea (14) [ @
1, 1dmpile pilot (16) [ ]

si(17) [ @ ] se vor aprinde. Cand lampa pentru temperaturd (16)
[ ]

se stinge, cafetiera a atins temperatura corecta.

Apadsati butonul espresso (13) pentru a activa curgerea cafelei.
Apésati butonul espresso (13) [ ]din nou pentru a opri curgerea
cafelei.

Atentie: Nu eliberati suportul pentru filtru'n timp ce butonul (13) [
] estein pozitia ON (Pornit).

5. Gratie sistemului de auto-adaptare, nu este necesara nici o pro-

cedurd speciala in cazul 'n care rezervorul ramane fard apa sau ca-

fetiera nu este folosita timp fndelungat.

PREPARAREA UNUI CAPPUCCINO

Aburul poate fi utilizat pentru a prefncélzi cestile, a fncalzi lichide
sau a prepara cafea cappuccino. Un cappuccino este o cafea es-
presso cu putin lapte si un strat de spuma. Spuma se obtine apli-
cénd abur intr-un recipient cu lapte rece; laptele astfel obtinut se
adauga la cafeaua espresso.

Pentru a evita presiunea excesiva la interiorul filtrului, este recoman-
dat s& scoateti suportul pentru filtru fnainte de a utiliza aburul.

Asigurati-va ca butonul (14) [ (D ] esten pozitia ON (Pornit).
Apoi, apasati butonul (15) [ <y ], lampile pilot (16) [ é; ]

si (18) [ ‘z’,l‘] ] se vor aprinde. Cand lampa pentru temperatura (16)
[ ]

se stinge, aburul are temperatura corecta.

1. Rotiti butonul de control al aburului (6), in sens antiorar (fig. 4),
si puneti un recipient sub duza pentru abur (3). Cand apa din tub
nu mai curge, puneti duzan interiorul recipientului cu lapte si rotiti
butonul pentru abur din nou pentru ca aburul s& iasa (fig. 5).

9. Ridicati recipientul, usor, in sus sifn jos. (ncercati sa nu asati duza
sa iasa din lichid, pentru a preveni patrunderea aerului. Pentru a ob-
tine lapte spumat, puneti tubul de abur chiar pe suprafata laptelui.
3. Adaugati laptele spumat in cafea. Daca doriti, puteti sa presarati
scortisoard, alune pisate, ciocolatd rasa si sa 0 decorati cu un betisor
de scortisoara.

Important: Curatati duza de orice urméa de lapte dupé ce ati pre-
parat spuma. Este recomandat sa curdtati duza cu un jet scurt de
abur.

4. Curétati cu regularitate duza pentru abur, dar intotdeauna apara-
tul trebuie sé fie scos din priza si rece.

Scoateti accesoriul de pe tubul de abur (fig. 6), si curdtati exteri-
orul duzei (3) cu o panz& moale si umeda. Accesoriul (3A) poate
fi spalat la robinet.
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DE LA CAPPUCCINO DIN NOU LA CAFEA

Apasati butonul pentru abur (15) [ <l ] pentru a opri aburul, lampa
indicatoare (18) [ R\ ] se va stinge, permitdnd cafetierei sa se ra-
Ceasca.

Acum, apasati butonul pentru espresso (13) [ é 1si, " acelasi timp,
rotiti butonul de control al aburului (6) pentru a permite apei s& iasa
din duza de abur, astfel c& lampa pilot (16) [ é ] se aprinde din
nou. lnchideti butonul de control al aburului (6).

CUM SA PREPARATI CEAI SAU BAUTURI FIERBINTI
Apasati butonul (14) [ (D ], lampile pilot (16) [ é ]

siaNI (D ] se vor aprinde. Cand lampa pentru temperaturd (16) [
@ ] se stinge, cafetiera a ajuns la temperatura corecta.

Puneti o ceascd sub duza de abur (3) si apasati butonul pentru
curgerea cafelei (14) [ @ 1. fn acelasi timp, rotiti butonul de control
al aburului (6) astfel fncét apa fierbinte sa curgd prin duza de abur
(3) (fig. 5).

PREPARAREA CAFELEI CU DISCURI PENTRU
PLICULETE DE CAFEA

(n afard de cafea macinata, aceasta cafetierd poate utiliza pliculete
de cafea.

Aceastd optiune va oferd posibilitatea preparérii unei delicioase
cafele espresso, rapid si fard murdarie. Deoarece pliculetele sunt
fmpachetate individual si sigilate ermetic, cafeaua péstreaza in-
treaga savoare.

Pe piatd sunt disponibile doua tipuri de hértii de filtru de cafea:

A- Hartii de filtru de cafea flexibile (detasate) de 60mm, potrivite
pentru aparate de cafea cu picurétor si filtre de cafea

B- Hartii de filtru de cafea compacte de 44mm, speciale pentru
masini espresso

Aparatul dumneavoastrd pentru cafea nu va functiona corect cu
hartii de filtru de cafea flexibile de 60mm, intrucét nu se potrivesc
perfectn suportul pentru filtru.

Utilizati intotdeauna hartii de filtru de cafea compacte de
aproximativ 44mmin diametru pentru acest aparat de cafea,
vezi figura 8.

Aceste pliculete pot fi gasite la distribuitorii dvs. obisnuiti.

Pentru a utiliza functia pentru pliculete de cafea: Scoateti de pe
suportul pentru filtru (7) filtrul (9) si discul pentru sméantana dulce
(8) si punetiin loc discul special pentru sméantana dulce (11) si filtrul
special (12) (fig. 7). Procedati la fel ca in cazul cafelei macinate,
punénd discul pentru pliculete in interiorul filtrului.

CURATIREA SI PASTRAREA

{nainte de a proceda la curtirea aparatului verificati ca acesta sa fie
deconectat si rece.

Partile mobile se pot spéla cu apa si sdpun. Nu scufundati aparatul
i'n apa sau alt lichid.

Curétiti periodic cu o carpa umeda locul unde se afla porfiltrul pen-
tru a elimina resturile de cafea care ar fi putut ramane aderite.

Retrageti cu atentie protfiltul pentru c& ar putea avea apa caldaim
interiorul lui.

Daca nu veti folosi mai mult timp aparatul, nu puneti din nou por-
tfiltru pentru ca asa se realizeaza prelungirea duratei garniturii. Nu
introduceti nici o piesad ’n masina de spélat vase.

DECALCIFICAREA

Aparatul trebuie decalcificat cu regularitate. Pentru aceasta umpleti
rezervorul cu un amestec de trei parti de apa si una de otet.

Puneti s functioneze aparatul de doua ori, si tubul de abur inclu-
Siv.

Apoi, pentru a elimina resturile de otet, faceti-l sa functioneze nu-
mai cu apa de dous ori.
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ANOMALII POSIBILE S| SOLUTIONAREA LOR
Temperatura cafelei expresso este prea joasa :
- [ncalziti fnainte cestile
- Decalcificati aparatul
Se reduce in mod considerabil viteza pasului :
- Nu puneti prea multad cafean filtru

- Folositi cafea mécinatd mai mare, sau presionati mai putin ca-
feaua

- Decalcificati aparatul
Cafeaua se varsa peste portfiltru

- Verificati portfiltru daca asezat corect

- Curétiti garnitura sau inlocuiti-o daca este nevoie
Nu iese cafeaua sau o face prea lent

-Verificati daca este apéan rezervor si daca acesta se aflan po-
Zitia corectd

-Verificati daca portfiltru este corect asezat
Nu ies aburi

- Verificati daca este apa 'n rezervor

- Verificati daca este infundat orificiul de vaporizare
Pompa face mult zgomot

- Verificati dacd este apa in rezervor si dacd acesta este asezat
corect

REPARATII

{n cazul fn care aparatul are vreun defect duceti-I imediat la un
Serviciu Tehnic Autorizat.

AVERIZARI PENTRU DEPUNERE/ELIMINARE

Pentru transport lor, marfurile noastre au un ambalaj optimizat.
Acesta constd- i'n principiu- din materiale nepoluante care vor tre-
bui s& fie predate ca materie priméd secundaré la serviciul local de
eliminarea gunoaielor.

Primaria sau municipiul dumneavoastra va vor informa despre po-
sibilitatile de depunere/eliminare pentru aparatele care nu se mai
folosesc.
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