 ThemmEDls mamo

ufesa

Qs AasS en Casa

CK7355 (TYPE: C_CKO5)

INSTRUCCIONES DE USO
OPERATING INSTRUCTIONS
MODE D'EMPLOI

INSTRUGOES DE USO
GEBRAUCHSANLEITUNG
HASZNALATI UTASITAS
PYKOBO/CTBO MO 3KCMNNYATALIMK
NAVOD K POUZITi

YKA3AHUA 3A YNOTPEBA
INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Jubuil) L)
!! 2009-04-14 3:55:04.MD

0 T
N -

CK7355 manual.indd 1




‘ ‘ CK7355 manualindd 2 @ 2009-04-14 3:55:07.MD‘ ‘



%& SUAVE

* INTENSO

‘ ‘ CK7355 manualindd 3 @ 2009-04-14 3:55:11.MD‘ ‘



‘ ‘ CK7355 manual.indd 4

CK7355:
230V~50Hz 1800W

®

2009-04-14 3:55:14.MD‘ ‘



___ CEEEECIE  HamC

‘ ‘ CK7355 manual.indd 5

ESPANOL

Esta cafetera puede usarse para preparar café de filtro
tradicional, asi como espresso y cappuccino. Siga las
instrucciones otorgadas abajo para garantizar que el
aparato funcione correctamente.

DESCRIPCION DE LA CAFETERA DE
GOTEO

1. Interruptor ON/OFF iluminado

2. Placa de calentamiento

3. Jarra de café con tapa e indicador de nivel del agua
4. Deposito de agua

5. Portafiltros giratorio

6. Filtro permanente

DESCRIPCION DE LA CAFETERA
ESPRESSO

7. Deposito de agua

8. Interruptor ON/OFF iluminado

9. Selector de aroma — Selector de Café/Vapor
10. Regulador de vapor

11. Boquilla para vapor

12. Portafiltros

13. Filtro

14. Jarra de café con tapa e indicador de nivel del agua
15. Bandeja de recuperacion de agua y café

16. Cuchara para café

NOTAS IMPORTANTES

* Lea detenidamente estas instrucciones. Guardelas
para futuras consultas.

« Antes de conectar el aparato a la red compruebe que
la tension se corresponde con la especificada en la
placa de caracteristicas. Se recomienda el uso de un
tomacorrientes con conexion a tierra.

« Siempre coloque el aparato sobre una superficie
plana y nivelada. Evite mover el aparato mientras esté
funcionando.

« Las jarras de cristal se han disefiado para usarse con
esta cafetera. No deben colocarse sobre los hornillos de la
estufa o dentro de hornos de microondas. Nunca coloque la
jarra caliente sobre superficies frias o himedas. No vierta
agua fria dentro de las jarras mientras estén calientes. No
use las jarras si tienen grietas o si las asas se han aflojado.
*No deje el aparato funcionando sin supervision,
especialmente si hay nifios cerca.

* No toque las partes calientes. Use las asas o los
botones.

* Nunca sumerija el cable, el enchufe o la unidad en el
agua o en cualquier otro liquido.

« Desconecte siempre la cafetera cuando no se esté
usando y antes de limpiarla. Deje que se enfrie antes
de guardarla, retirar cualquier parte y antes de limpiar
el aparato.

* No ponga la cafetera a funcionar sin agua.

* Los interruptores deben estar en la posicion Off al
conectarlos o desconectarlos.

* No lo desconecte al tirar del cable o deje que el cable
cuelgue libremente.

» Mantenga el aparato y el cable lejos de las superficies
calientes.

« No encienda al aparato si el cable o el enchufe estan
dafiados o si no esta funcionando correctamente.

*Si el cable se dafia s6lo podra ser reemplazado
por un especialista calificado, el centro de servicios
técnicos o el fabricante.

« ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de incendio o
de descarga eléctrica, no retire ninguna de las cubiertas.
No hay piezas reparables por el usuario en el interior.

®

Las reparaciones o reemplazos deberan ser realizados
exclusivamente por un Centro de Servicios Técnicos
Autorizado.

+ Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico.

+ Este aparato no esta disefiado para usarse por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o que tengan poca experiencia y
conocimiento, a menos que se les supervise o que les
sean otorgadas instrucciones concernientes al uso del
aparato por una persona responsable de la seguridad de
los mismos.

* Los nifios deben supervisarse para garantizar que no
jueguen con el aparato.

Antes de usarlo por primera vez, lave todos los
accesorios y pongalo a funcionar una vez sin café.

PREPARACION DE CAFE DE FILTRO
(Fig. 1 - 4)

Fig. 1 Llene el depdsito (4) con agua fria, usando el
indicador de nivel de agua de la cafetera como medida.
No se recomienda una cantidad de menos de dos tazas.
Fig. 2 Coloque un filtro adecuado en el portafiltros
giratorio (5). Coloque una cucharada de café por cada
taza de agua.

Nota:

+ Para lograr un funcionamiento correcto, no use café
molido demasiado fino.

Fig. 3 Coloque la jarra de café (3), con su tapa puesta,
en la placa de calentamiento (2), conecte el aparato a la
red de alimentacion y pulse el interruptor de Café ON/
OFF (1). El indicador luminoso indica que la cafetera
esta funcionando.

Fig. 4 Puede servirse una taza de café antes de que
el ciclo de preparacién finalice. Siempre que la jarra se
retire de la placa de calentamiento, el flujo de café se
detendra temporalmente.

Coloque la jarra nuevamente sobre la placa de
calentamiento al cabo de 20 segundos.

PREPARACION DE ESPRESSO (Fig.5-9)
Conecte el aparato a la red y asegurese de que el
interruptor  ON/OFF (8) esté apagado. Cierre el
regulador de vapor (9) al girarlo en sentido antihorario.
Fig. 5 Desenrosque la tapa del depdsito (7) y vierta
la cantidad de agua deseada. Use la jarra espresso
(14) para medir. Una taza de agua equivale a una taza
de espresso.Vuelva a enroscar la tapa nuevamente y
apriétela de manera segura.

Fig. 6 Coloque el filtro (13) en el portafiltros (12). Use
las marcas del filtro de dos o cuatro tazas para medir
la cantidad de polvo que se necesita. Para obtener
tres tazas llene el filtro entre la marca de dos tazas y
cuatro tazas. Limpie los restos de café que hayan
podido quedar en el borde del portafiltros.

Nota: Para lograr mejores resultados, use un café
molido grueso, del tipo espresso italiano.

Para que funcione correctamente, NO USE café
molido fino. No presione el café en polvo hacia abajo
demasiado.

Fig. 7 Use la guia «—» para colocar el portafiltros
y girarlo hasta que encaje. Coloque la jarra del espresso
(14) debajo de modo que la abertura se alinee con la
salida para el espresso.

Asegurese de que el depdsito de agua se haya cerrado
adecuadamente antes de usar la cafetera espresso.
No trate de abrir la tapa del depésito mientras haya
presion dentro todavia (para mas informacién ver a

®
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seccion «Importante»).

Fig. 8 Gire el selector de aroma/vapor (9) hasta la
posicion deseada. La posicion «suave» produce café
normal, mientras que la posicion «intenso» produce un
café mas fuerte.

Fig. 9 Pulse el interruptor ON/OFF (8). El indicador
luminoso se encendera y después de un tiempo breve
de calentamiento el espresso comenzara salir. Cuando
el flujo se detenga, vuelva a colocar el interruptor en la
posicion OFF.

Importante:

« El depdsito s6lo se podra abrir de manera segura
cuando se haya agotado toda el agua del depdsito y
no haya presion dentro. Para asegurarse de que no
haya presién dentro del depdsito:

- Cambie el interruptor ON/OFF (8) a OFF y desconecte
el aparato.

- Coloque una jarra llena de agua debajo de la boquilla
de vapor (11).

- Elija la posicion «steam» en el selector de aroma/
vapor (9) y gire el regulador de vapor (10) en sentido
antihorario.

- Cuando no salga méas vapor, cierre el regulador de
vapor al girarlo en sentido horario.

* Después de usarse el portafiltros debe dejarse
enfriar durante algunos minutos antes de sacarlo.

PREPARACION DE UN CAPPUCCINO
(Fig. 10 - 15)

Fig. 10 - 11 Siga las instrucciones para hacer el
espresso. Use la marca de la jarra del espresso para
medir la cantidad adecuada de agua. Tan pronto como
las primeras gotas de café se fuercen a través del soporte
del filtro usted puede comenzar a hacer la espuma en la
leche.

Fig. 12 Coloque la punta de la boquilla de vapor hasta la
mitad dentro de la jarra con leche fria.

Fig. 13 Gire el selector de vapor (9) hasta la posicion
«steamy.

Fig. 14 Abra el regulador de vapor (10) al girarlo en
sentido antihorario. El agua en exceso fluira hacia fuera
a través de la salida del espresso. Una vez la espuma
esté lista, mueva la jarra hacia arriba y hacia debajo de
manera ligera para calentar la leche.

Fig. 15 Para detener el vapor que sale, cierre el
regulador de vapor (10) al girarlo en sentido antihorario.
Vierta la leche con espuma en el café.

No trate de abrir la tapa del depdsito mientras haya
presion dentro todavia. Cuando finalice recuerde
hacer que baje la presion al seguir las instrucciones
especificadas en el punto anterior.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

(Fig. 16 - 18)

Desconecte el aparato de la red de alimentacion antes
de proceder a limpiarlo.

Fig. 16 Lave las piezas movibles con agua jabonosa. La
bandeja de recuperacién de agua y café (15) y la cubierta
de la boquilla pueden retirarse para limpiarse facimente.
Limpie hacia abajo el cuerpo de la cafetera usando un pafio
himedo.

Fig. 17 Es necesario limpiar el tubo de vapor regularmente
para garantizar que no esté tapado. Para limpiar el interior del
tubo de vapor, llene el depésito de agua (7) con suficiente agua
para una taza de café espresso y haga funcionar la boquilla
de vapor sin leche hasta que deje de emitir vapor. Apague el
vapor y frote la boquilla hacia abajo usando un pafio himedo
inmediatamente después.Tenga cuidado al hacer esto ya que
podria estar muy caliente todavia.

Fig. 18 Después de usarse, verifique que ambos depositos

®

de agua (4 y 7) estén completamente vacios. No almacene
el aparato con el portafiltros del espresso (12) aun dentro.

DESCALCIFICACION

La cafetera debe descalcificarse  regularmente
dependiendo de la dureza del agua y de la frecuencia de uso.
A) Descalcificacion del filtro de la cafetera

1. Coloque la jarra de café vacia (3) en la placa de
calentamiento (2).

2. Diluya tres tazas de vinagre en nueve tazas de
agua y llene el deposito (4) con la mezcla.

3. Encienda la cafetera durante un minuto. Apaguela
y déjela reposar por media hora.

4. Vuelva a encender la cafetera de modo que salga
toda la solucion de agua/vinagre. Elimine esta Ultima y
limpie la jarra.

5. Para eliminar cualquier rastro de vinagre, ponga a
funcionar la cafetera a través de dos ciclos adicionales
usando agua del grifo.

B) Descalcificacion de la cafetera espresso

1. Antes de inciar la operacion descalcificacion, retire
el portafiltros (12) y el filtro (13).

2. Retire los restos de cualquier café que pueda estar
alrededor de la salida de café usando un pafio himedo.
3. Conlaayuda de las marcas de la jarra del espresso
(14) disuelva una parte de vinagre en tres partes de
agua y vierta la mezcla en el depésito de agua (7).
Coloque un recipiente debajo de la salida de café y
otro debajo de boquilla de vapor. Coloque el interruptor
ON/OFF en «on».

4. Coloque el selector aroma/vapor (9) en vapor. Gire
el regulador de vapor (10) y deje que el vapor salga
durante aproximadamente treinta segundos.

5. Cierre el regulador de vapor (10) y permita que
el resto de la mezcla fluya hacia fuera a través de
cabeza de salida de café.

6. Coloque la cafetera espresso en OFF y deje que se enfrie.
7. Para eliminar cualquier rastro de vinagre, ponga
a funcionar la cafetera espresso a través de dos
ciclos adicionales usando agua del grifo. Permita que
el aparato se enfrie entre un ciclo y otro.

ADVERTENCIA DE DEPOSICION/
ELIMINACION:

Nuestras mercancias cuentan con un embalaje

optimizado. Este consiste -por principio-en materiales
no contaminantes que deberan ser entregados como
materia prima secundaria al servicio local de eliminacion
de basuras.
Antes de eliminar el aparato, usted debe en primer
lugar hacer notar de manera visible que el mismo no
funciona y asegurarse de eliminarlo en conformidad
con las leyes nacionales. Su Minorista, Ayuntamiento
0 Municipio le puede suministrar informacién detallada
acerca de esto.

ﬁ Este aparato tiene una etiqueta en

conformidad con la Directriz Europea 2002/96/

EC - concemiente a los aparatos eléctricos
EEEE |y clectronicos usados (equipos eléctricos y
electrénicos de desecho — WEEE). Este producto no
debera eliminarse junto con la basura doméstica. Este
producto debera eliminarse en un lugar autorizado para
reciclar aparatos eléctricos y electrénicos. La directriz
determina el marco para devolver y reciclar aparatos
segun aplica en toda la Unién Europea. Por favor,

pregunte a su distribuidor acerca de las medidas de
deposicién/ eliminacion actuales.
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ENGLISH

This coffee maker can be used to make traditional filter
coffee as well as espresso and cappuccino. Follow the
instructions given below to ensure that the appliance
operates correctly.

DESCRIPTION OF THE DRIP COFFEE
MAKER

1. llluminated ON/OFF switch

2. Heating plate

3. Coffee jug with lid and water level indicator

4. Water tank

5. Swing filter holder

6. Permanent filter

DESCRIPTION OF THE ESPRESSO
COFFEE MAKER

7. Water tank

8. llluminated ON/OFF switch

9. Aroma selector — Coffee/Steam selector

10. Steam regulator

11. Steam nozzle

12. Filter holder

13. Filter

14. Espresso jug with lid and water level indicator
15. Drip tray

16. Coffee spoon

SAFETY INSTRUCTIONS:

* Read these instructions carefully. Safeguard them for
future reference.

« Before plugging the coffee maker into the mains supply,
check that the voltage corresponds with that stated on
the characteristics plate. The use of an earthed socket
is recommended.

« Always place the appliance on a flat, level surface.
Avoid moving the appliance while it is operating.

« The glass jugs are designed to be used with this coffee
maker. They must not be used on cooker hobs or in
micro-wave ovens. Never place the hot jug on cold or
damp surfaces. Do not pour cold water into the jugs
while they are still hot. Do not use the jugs if they are
cracked or if the handles have come loose.

* Do not leave the appliance operating unattended,
especially with children about.

« Do not touch the hot surfaces. Use the handles or
buttons.

* Never immerse the cable, plug or unit into water or
any other liquid.

« Always unplug the coffee maker when it is not in use
and before cleaning it. Leave it to cool down before
putting it away, removing any pieces and before cleaning
the appliance.

« Do not operate the coffee maker without water.

* The switches should be in the Off position when
plugging them in or unplugging them.

« Do not unplug it by tugging on the cable or leave the
plug hanging freely.

+ Keep the appliance and the cable away from hot
surfaces.

« Do not switch the appliance on if the cable or plug are
damaged or if it is not working correctly.

« If the cable becomes damaged it must only be
replaced by a qualified specialist, technical service
centre or the manufacturer.

« WARNING: To reduce the risk of fire or electric shock,
do not remove any of the covers.

®

There are no user serviceable parts on the inside.
Cable repairs and replacements must be carried out
exclusively by an Authorized Technical Service Centre.
* This appliance has been designed exclusively for
domestic use.

* This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

+ Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Before using it for the first time, wash all of the
accessories and operate it once without any coffee.

PREPARING FILTER COFFEE (Fig. 1 - 4)
Fig. 1 Fill the tank (4) with cold water, using the water
level indicator on the coffee pot for measuring. A quantity
of less than two cups is not recommended.

Fig. 2 Place a suitable filter into the swing filter holder
(5). Put in one tablespoonful of coffee for each cup of
water.

Notes:

+ For correct operation, do not use coffee with too fine
a grind.

Fig. 3 Place the coffee jug (3), with its lid fitted, on to
the heating plate (2), plug the appliance into the mains
and press the Café ON/OFF switch (1). The pilot lamp
indicates that the coffee maker is working.

Fig. 4 A cup of coffee can be served before the brew
cycle has finished. Whenever the jug is removed from
the heating plate, the coffee flow will be detained
temporarily.

Place the jug back on the heating plate within 20
seconds.

PREPARING ESPRESSO (Fig. 5 -9)

Plug the appliance into the mains and make sure that
the ON/OFF switch (8) is off. Close the steam regulator
(9) by turning it clockwise.

Fig. 5 Unscrew the lid on the tank (7) and pour in the
desired amount of water. Use the espresso jug (14) for
measuring. One cup of water equals one cup of espresso.
Screw the lid back on and tighten it securely.

Fig. 6 Place the filter (13) into the filter holder (12).
Use the filter’s two or four-cup level marks to measure
the amount of powder needed. For three cups fill the
filter between the two-cup and the four-cup level mark.
Clean off any coffee powder that may be left around
the edge of the filter holder.

Note: Forbestresults, use a coarsely ground coffee,
Italian espresso type.

For correct operation, DO NOT use fine coffee powder.
DO NOT pack the coffee powder.

Fig. 7 Use the “—” guide mark to fit the filter holder
and turn it to the right until it locks. Place the espresso
jug (14) underneath so that the opening lines up with the
outlet for the espresso.

Make sure that the water tank is closed properly before
using the espresso maker.

Do not attempt to open the lid on the tank while there
is still pressure inside (for more info see section
“Important”).

Fig. 8 Turn the aroma/steam selector (9) to the desired
position. The “suave” position produces normal coffee,
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whereas the “intenso” position produces stronger
coffee.

Fig. 9 Press the Espresso ON/OFF switch (8). The
pilot lamp will light up and after a short heat-up time the
espresso will begin to flow out. When the flow stops,
turn the switch back to the OFF position.

Important:

« The tank can only be opened safely when all the
water has been used up and there is no pressure
inside it. To be certain that there is no pressure inside
the tank:

- Switch the ON/OFF switch (8) to OFF and unplug the
appliance.

- Place a jug full of water below the steam nozzle (11).
- Choose the “steam” position on the aroma/steam
selector (9) and turn the steam regulator (10)
anti-clockwise.

- When no more steam comes out, close the steam
regulator by turning it clockwise.

« After usage the filter holder should be left to cool
down for a few minutes before taking it out.

PREPARING CAPPUCCINO (Fig. 10 - 15)
Fig. 10 - 11 Follow the instructions for making
espresso. Use the lever mark on the espresso jug to
measure the right amount of water. As soon as the first
few drops of coffee are forced through the filter holder
you can start frothing the milk.

Fig. 12 Place the tip of the steam nozzle half way into
the jug of cold milk.

Fig. 13 Set the Aroma/steam selector (9) to the
“steam” position.

Fig. 14 Open the steam regulator (10) by turning it
anticlockwise. The excess water will flow out through
the espresso outlet. Once the froth is ready, move the
jug up and down slightly to heat up the milk.

Fig. 15 To stop the steam coming out, close the steam
regulator (10) by turning it clockwise.

Pour the frothed-up milk onto the coffee.

Important: Do not attempt to open the lid on the tank while
there is still pressure inside. When you have finished
remember to bring the pressure down by following the
instructions stated in the previous point.

CLEANING & MAINTENANCE

(Fig. 16 - 18)

Unplug the appliance from the mains supply before
proceeding to clean it.

Fig. 16 Wash the moving parts with soapy water. The
drip tray (15) and the nozzle cover can be removed
for easy cleaning. Wipe down the body of the coffee
maker with a damp cloth.

Fig. 17 Itis necessary to clean the steam pipe regularly
to ensure that it does not get clogged. To clean the
inside of the steam pipe, fill the water tank (7) with
enough water for one cup of espresso coffee and
operate the steam nozzle without milk until it stops
steaming. Switch off the steam and rub the nozzle
down with a damp cloth immediately afterwards.Take
care when doing this as it may still be very hot.

Fig. 18 After use, check if both water tanks (4 and 7)
are completely empty. Do not store the appliance with
the espresso filter holder (12) still fitted.

DESCALING

The coffee maker should be descaled regularly,
depending on the water hardness and frequency of
use.

A) Descaling the filter coffee maker

1. Place the empty coffee jug (3) on the heating plate
(2).

2. Dilute three cups of vinegar in nine cups of water
and fill the tank (4) with the mixture.

3. Switch the coffee maker on for one minute. Switch
it off and let it stand for half an hour.

4. Switch the coffee maker back on so that all the
water/vinegar solution flows out. Pour this away and
clean out the jug.

5. To flush out any traces of vinegar, run the filter
coffee maker through two more cycles using clear tap
water.

B) Descaling the espresso maker

1. Before beginning the descaling operation, remove
the filter holder (12) and the filter (13).

2. Remove the remains of any coffee that might be
around the coffee outlet with a damp cloth.

3. With the help of the marks on the espresso jug
(14) dissolve one part vinegar with three parts water
and pour the mixture into the water tank (7). Place one
container below the coffee outlet and another one
below the steam nozzle. Switch the ON/OFF switch
on.

4. Set the aroma/steam selector (9) on steam. Turn
the steam regulator (10) on and let steam come out for
about thirty seconds.

5. Close the steam regulator (10) and allow the rest of
the mixture to flow out through the coffee outlet head.
6. Switch the espresso maker OFF and leave it to cool
down.

7. Toflush out any remaining vinegar, run the espresso
maker through two more cycles using clear tap water.
Let the appliance cool down between each cycle.

ADVICE ON DISPOSAL:
@ Our goods come in optimized packaging. This
basically consists in using non-contaminating
materials which should be handed over to the local
waste disposal service as secondary raw materials.
Before throwing a used appliance away, you should
first make it noticeably inoperable and be certain to
dispose of it in accordance with current national laws.
Your Retailer, Town Hall or Local Council can give you
detailed information about this.

E This appliance is labelled in accordance

with the European Directive 2002/96/EC

— concerning used electrical and electronic
HEE  appliances (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). This product must not be disposed
together with the domestic waste. This product has
to be disposed at an authorized place for recycling
of electrical and electronic appliances. The guideline
determines the framework for the return and recycling

of used appliances as applicable throughout the EU.
Please ask your dealer about current means of disposal.
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FRANCAIS

Cette cafetiére peut étre utilisée pour préparer du café
traditionnel ainsi que des expressos et cappuccinos.
Suivez les instructions fournies ci-dessous afin de vous
assurer que la cafetiere fonctionne correctement.

DESCRIPTION DE LA MACHINE A CAFE
FILTRE

1. Interrupteur ON/OFF lumineux

2. Plaque chauffante

3. Carafe a café avec couvercle et indicateur de niveau d'eau
4. Réservoir a eau

5. Porte filtre a ressort

6. Filtre permanent

DESCRIPTION DE LA MACHINE A EXPRESSO
7. Réservoir a eau

8. Interrupteur ON/OFF lumineux

9. Sélecteur d'arbme — Sélecteur Café / Vapeur

10. Régulateur de vapeur

11. Buse a vapeur

12. Porte-filtre

13. Filtre

14. Carafe a Expresso avec couvercle et indicateur de
niveau d’eau

15. Récupére-goutte

16. Cuillere a café

REMARQUES IMPORTANTES

« Lisez ces instructions trés attentivement. Conservez-les
pour de futures consultations.

* Avant de raccorder la cafetiere & une source
d’alimentation, assurez-vous que la tension de la prise
corresponde a celle indiquée sur la plaque signalétique
de la cafetiére. Il est recommandée d'utiliser une prise
possédant un systéme de mise a la terre.

* Installez toujours la cafetiére sur une surface plane. Evitez
de déplacer la machine lorsque celle-ci est en marche.

* Les carafes en verre sont congues pour étre utilisées
avec cette cafetiére. Elles ne doivent pas étre placées
sur des plaques chauffantes ou au four & micro-ondes.
Ne placez jamais les carafes chaudes sur des surfaces
froides ou humides. Ne versez pas d'eau froide dans les
carafes si celles-ci sont encore chaudes. N'utilisez pas les
carafes si elles sont fendues ou si les poignées sont mal
fixées.

* Ne laissez pas la cafetiere sans surveillance, tout
particulierement lorsque des enfants se trouvent a proximité.
* Ne touchez jamais les surfaces chaudes. Servez-vous
des poignées et des boutons.

* N'immergez jamais le cable d’alimentation, la prise
ou la cafetiére dans de I'eau ou tout autre liquide.

« Débranchez toujours la cafetiere lorsque vous
ne l'utilisez pas ou avant de la nettoyer. Laissez la
cafetiére refroidir complétement avant de la ranger, de
démonter des éléments ou de la nettoyer.

* Ne faites jamais fonctionner la cafetiére sans avoir
rempli le réservoir d’eau.

« Les interrupteurs doivent étre placés sur la position
Off avant de brancher ou débrancher la cafetiére.

* Ne débranchez pas la cafetiére en tirant sur le cable
et ne laissez pas pendre le cable.

« Gardez la machine et le cable d’alimentation a I'écart
des surfaces chaudes.

* N'allumez pas la cafetiere si le cable d'alimentation ou la
prise est endommagé ou si la cafetiere ne fonctionne pas
correctement.

« Sile cable d’alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé uniquement par un technicien qualifié, un
centre d'assistance technique ou par le fabricant.

®

+ AVERTISSEMENT : afin de réduire les risques d'incendie
et d'électrocution, ne retirez pas le revétement extérieur.
Aucun composant interne n’est réparable par
I'utilisateur. La réparation ou le remplacement du
cordon doit étre obligatoirement réalisé par un Service
Technique Agréé.

+ Cette machine a été congue uniquement pour une
utilisation domestique.

+ Cette machine n'est pas destinée aux personnes
(enfants y compris) a capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou avec un manque d'expérience et de
connaissance, sauf si elles sont encadrées ou si elle ont
regu une formation concernant I'utilisation de I'appareil par
une personne responsable de leur sécurité.

* Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer
qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Avant d'utiliser la cafetiére pour la premiere fois,
nettoyez tous les accessoires et faites fonctionner la
cafetiere une fois sans ajouter de café.

PREPARER UN CAFE FILTRE (Fig. 1 - 4)
Fig. 1 Remplissez le réservoir (4) d'eau froide, en
vous aidant de l'indicateur de niveau d’eau situé sur la
carafe pour effectuer la mesure. Ajouter I'équivalent de
moins de deux tasses est déconseillé.

Fig. 2 Placez un filtre approprié dans le porte-filtre a
ressort (5). Versez une cuillére une cuillére a soupe de
café pour chaque tasse de café.

Remarque :

+ Pour obtenir un fonctionnement optimal, n'utilisez
pas de café trop finement moulu.

Fig. 3 Placezla carafe (3), avec le couvercle correctement
installé, sur la plaque chauffante (2), raccordez la cafetiére
a une prise de courant puis appuyez sur l'interrupteur Café
ON/OFF (1). Lindicateur lumineux indique que la cafetiere
est en marche.

Fig. 4 Vous pouvez a tout moment servir une tasse de
café méme si le cycle de brassage n’est pas terminé.
Le débit de café est momentanément coupé lorsque la
carafe est retirée de la plaque chauffante.

Replacez la carafe sur la plaque chauffante dans un
délai de 20 secondes.

PREPARER UN EXPRESSO (Fig. 5 - 9)
Raccordez la cafetiére a une prise de courant et
assurez-vous que l'interrupteur ON/OFF (8) soit sur la
position OFF. Fermez le régulateur de vapeur (9) en le
tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

Fig. 5 dévissez le couvercle du réservoir (7) et versez
la quantité d’eau désirée. Utilisez la carafe a expresso
(14) pour effectuer la mesure. Une tasse d’eau équivaut
a une tasse d'expresso. Revissez le couvercle du
réservoir et assurez-vous qu'il soit bien fermé.

Fig. 6 Placez le filtre (13) dans le porte-filtre (12).
Aidez des marques de mesure 2 tasses / 4 tasses pour
mesurer la quantité de poudre nécessaire. Pour obtenir
trois tasses de café, remplissez le filtre entre la marque
2 tasses et la marque 4 tasses. Retirez la poudre de
café ayant pu se déposer sur le bord du filtre.
Remarque : Pour obtenir un résultat optimal,
utilisez un café grossiérement moulu, de type
expresso italien.

Pour l'opération de correction, N'UTILISEZ PAS de
poudre de café fine. Ne tassez pas trop le café moulu.
Fig. 7 Aidez-vous des marques “—®" pour assembler
le porte-filtre puis tournez-le vers la droite pour le
verrouiller. Placez la carafe a expresso (14) sous la
bouche de sortie expresso.

Assurez-vous que le réservoir a eau soit correctement
fermé avant d’utiliser la machine a expresso.
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N’essayez pas d’ouvrir le couvercle du réservoir si ce
dernier est encore sous pression (consultez la section
“Important” pour plus de détails).

Fig. 8 Tournez le sélecteur d'ardbme / vapeu (9) et
sélectionnez la position désirée. La position “suave”
produit un café normal et la position “intenso” produit un
café plus fort.

Fig. 9 Appuyez sur linterrupteur Espresso ON/OFF
(8). Lindicateur lumineux s'allume et votre expresso
commence a couler aprés une courte période de
préchauffage. Lorsque le café a fini de couler, replacez
I'interrupteur sur la position OFF.

Important :

* Le réservoir d’eau peut étre ouvert en toute sécurité
uniquement lorsque toute I'eau a été utilisée et que le
réservoir n’est plus sous pression. Pour vous assurer
que le réservoir d'eau n’est plus sous pression :

- Placez l'interrupteur ON/OFF (8) sur la position OFF
puis débranchez la cafetiére.

- Placez une carafe remplie d'eau sous la buse a
vapeur (11).

- Placez le sélecteur d’aréme / vapeur (9) sur la position
“steam”, puis tournez le régulateur de vapeur (10) dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.

- Une fois toute la vapeur évacuée, fermez le régulateur
de vapeur en le tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre.

« Aprés tilisation, laissez refroidir le porte-filtre
pendant quelques minutes avant de le retirer.

PREPARER UN CAPPUCCINO

(Fig. 10 - 15)

Fig. 10 - 11 Suivez les instructions pour préparer
un expresso. Aidez-vous de la marque de niveau
située sur la carafe pour mesurer la quantité d’eau.
Des que les premieres gouttes de café passent par
le porte-filtre, vous pouvez commencer a préparer la
créme de lait.

Fig. 12 Placez le bout de la buse a vapeur
approximativement au milieu de la carafe de lait froid.
Fig. 13 Réglez le sélecteur de vapeur du café (9) sur
la position “steam”.

Fig. 14 Ouvrezle régulateur de vapeur (10) en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre.
L'excédent d’eau s’écoule alors via la sortie expresso.
Lorsque la mousse est préte, déplacez doucement la
carafe de haut en bas pour réchauffer le lait.

Fig. 15 Pour couper la sortie de vapeur, fermez le
régulateur de vapeur (10) en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Versez la mousse de lait sur le café.

N'essayez pas d'ouvrir le couvercle du réservoir
lorsque celui-ci est encore sous pression. Une fois
terminé, n'oubliez pas d’évacuer la pression comme
indiqué dans la section précédente.

NETTOYAGE & ENTRETIEN (Fig. 16 - 18)
Débranchez la cafetiére de la prise de courant avant
de la nettoyer.

Fig. 16 Nettoyez les éléments amovibles a l'eau
savonneuse. Le Récupére-goutte (15) et le manchon
de la buse a vapeur peuvent étre retirés afin de faciliter
le nettoyage. Essuyez le corps de la cafetiére a l'aide
d’un chiffon humidifié.

Fig. 17 Il est nécessaire de nettoyer réguliérement le
tuyau vapeur afin de s'assurer qu'il ne soit pas obstrué.
Pour nettoyer I'intérieur du tuyau, remplissez le réservoir a
eau (7) avec I'équivalent d’eau nécessaire pour préparer
un café expresso et faites fonctionner la buse a vapeur sans
lait jusqu’a ce que toute la vapeur se soit échappée. Coupez
la vapeur et enroulez immédiatement aprés la buse dans un

®

chiffon humidifié. Prenez garde en effectuant cette opération
car la buse peut encore étre trés chaude.

Fig. 18 Aprés utilisation, vérifiez que les deux réservoirs
a eau (4 et 7) soient complétement vides. Ne rangez
pas la cafetiére si le porte-filtre pour expresso (12) est
toujours installé.

DETARTRAGE

La cafetiére doit étre détartrée réguliérement, en
fonction des propriétés de I'eau et de la fréquence
d'utilisation.

A) Détartrage de la cafetiére a filtre

1. Placez la carafe vide (3) sur la plaque chauffante (2).
2. Diluez trois tasses de vinaigre dans neuf tasses d'eau
puis versez la solution dans le réservoir a eau (4).

3. Allumez la cafetiere pendant environ une minute.
Eteignez la cafetiere et laissez-la reposer pendant
environ une demie heure.

4. Rallumez la cafetiere de sorte que la solution a
base de vinaigre et d'eau s'écoule. Jetez ensuite la
solution et nettoyez la carafe.

5. Pour éliminer les éventuels résidus de vinaigre,
faites fonctionner la machine a café filtre pendant deux
cycles en utilisant de I'eau du robinet.

B) Détartrage de la machine a expresso

1. Avant de lancer le détartrage, retirez le porte-filtre
(12) et le filtre (13).

2. Retirez les restes de café pouvant se trouver sur la
sortie de café a I'aide d’un chiffon humidifié.

3. En vous aidant des marques situées sur la carafe
a expresso (14) diluez une mesure de vinaigre pour
trois mesures d’eau puis versez le mélange dans le
réservoir a eau (7). Placez un récipient sous la sortie
de café et sous la buse a vapeur. Placez l'interrupteur
ON/OFF sur ON.

4. Réglez le sélecteur d’arome / vapeur (9) sur la
position “steam” Ouvrez le régulateur de vapeur (10)
puis laissez la vapeur s’échapper pendant environ
trente secondes.

5. Fermez le régulateur de vapeur (10) puis laissez le reste
de la solution s'écouler via la bouche de sortie du café.

6. Placez la machine a expresso sur la position OFF
et laissez-la refroidir.

7. Pour éliminer les éventuels résidus de vinaigre,
faites fonctionner la machine a expresso pendant
deux cycles en utilisant de I'eau du robinet. Laissez la
machine refroidir entre chaque cycle.

REMARQUES CONCERNANT LA MISE
AU REBUT:

Toutes nos marchandises sont conditionnées
dans un emballage optimisé. Par principe, ces
emballages sont composés de matériaux non polluants
qui devront étre déposés comme matiere premiére
secondaire au Service Local d’Elimination des
Déchets.
Avant de jeter un appareil usagé, rendez-le inutilisable et
assurez-vous de le mettre en rebut selon les lois nationales
en vigueur. Votre revendeur, mairie ou conseil local peut
avec la Directive Européenne 2002/96/EC —
concermnant les appareils électriques et
Ceproduit ne doit pas étre mis au rebut avec les déchets
domestiques. Ce produit doit &tre mis au rebut a un endroit
pour le retour et le recyclage d’appareils usagés comme
applicable dans toute 'UE. Veuillez demander a votre

vous fournir des informations détaillés sur ceci.
E Cet appareil est étiqueté en conformité
EEmm  ¢lectroniques usagés (Directive sur I'équipement

électrique et électronique usagé — WEEE).
autorisé pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques. La directive détermine le cadre de travail
revendeur des informations sur les moyens de mise au
rebut actuels.

2009-04-14 3:55:18.MD‘ ‘



___ CEEEECIE  HamC

‘ ‘ CK7355 manual.indd 11

PORTUGUES

Esta maquina de café pode ser utilizada para fazer
café tradicional filtrado, assim como expresso e
capuccino. Para se certificar que o aparelho funciona
correctamente, siga as instrugdes dadas abaixo.

DESCRIGCAO DA MAQUINA DE CAFE
DE GOTAS

1. Interruptor luminoso ON/OFF

2. Placa de aquecimento

3. Jarro de café com tampa e indicador do nivel da agua
4. Deposito de agua

5. Suporte de filtro giratério

6. Filtro permanente

DESCRIGAO DA MAQUINA DE CAFE
EXPRESSO

7. Deposito de agua

8. Interruptor iluminado ON/OFF

9. Selector de aroma — Selector de café/vapor
10. Regulador de vapor

11. Bico de vapor

12. Suporte do filtro

13. Filtro

14. Jarro de café com tampa e indicador do nivel da &gua
15. Bandeja protectora

16. Colher de café

NOTAS IMPORTANTES

« Leia estas instrugdes atentamente. Guarde-as para
referéncia futura.

* Antes de ligar a maquina de café & ficha principal,
certifique-se que a voltagem corresponde a designada
na placa de classificagao. E recomendada a utilizagéo
de uma tomada terra.

« Coloque sempre o aparelho numa superficie lisa e ao
seu nivel. Evite mover o aparelho quando este estiver
em funcionamento.

* Os jarros de café foram desenvolvidos para serem
utilizados nesta maquina de café. Ndo devem ser
utilizados em fogdes ou micro-ondas. Nunca coloque o
jarro quente em superficies frias ou humidas. N&o deite
4gua quente nos jarros, enquanto estes estiverem frios.
Nao utilize os jarros se estes estiverem partidos ou se
a pega estiver solta.

*Nao deixe o aparelho em funcionamento sem
supervisdo, especialmente com criangas perto.

*Ndo toque nas superficies quentes. Utilize os
manipulos ou os botdes.

* Nunca mergulhe aficha, atomada ou a unidade dentro
de &gua ou de qualquer outro liquido.

* Desligue sempre a ficha da maquina de café quando
esta ndo estiver a ser utilizada ou antes de a limpar.
Arrefeca-a antes de a guardar, de remover alguma
peca ou antes de limpar o aparelho.

« Nao utilize a maquina de café sem &gua.

* Os interruptores devem estar desligados, quando
ligar ou desligar da ficha.

+ Nao desligue o aparelho puxando a ficha e nunca
deixe a ficha suspensa livremente.

» Mantenha o aparelho e a ficha longe de fontes de calor.
*N&o ligue o aparelho se a ficha ou a tomada
estiverem danificadas ou se nao estiverem a funcionar
correctamente.

« Se a ficha ficar danificada, deve ser substituida por
pessoal qualificado, pelo centro de servigo técnico ou
pelo fabricante.

+ ATENGAO: para reduzir o risco de incéndio ou de
choque eléctrico, ndo remova nenhuma das tampas.

®

Em caso de anomalia nas pegas internas do aparelho,
reportar ao servigo qualificado. A reparacéo e substituido
de fichas devem ser realizadas exclusivamente por um
Centro de Servigo Técnico Autorizado.

+ Este aparelho foi desenvolvido exclusivamente para
uso doméstico.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento,
a menos que tenham sido instruidas acerca do uso do
aparelho ou que estejam sob a superviséo de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

* As criangas devem ser supervisionadas para que
n&o brinquem com o aparelho.

Antes de utilizar a maquina de café pela primeira vez,
lave todos os acessoérios e ponha-a em funcionamento
sem qualquer café.

PREPARAGAO DO FILTRO DE CAFE
(Fig. 1 - 4)

Fig.1 Encha o depdsito com &gua fria, utilizando o indicador
do nivel de agua do jarro de café para medir. Uma quantidade
inferior a duas chavenas ndo é recomendada.

Fig.2 Coloque um filtro adequado no suporte do filtro giratério
(5). Coloque uma colher cheia de café para cada chavena de
agua.

Nota:

+ Para um funcionamento correcto, ndo utilize café
com moagem muito fina.

Fig.3 Coloque o jarro de café (3) com a tampa fechada na
placa de aquecimento (2), ligue o aparelho a tomada e prima
o interruptor Café ON/OFF (1). Alémpada piloto indica que a
maquina de café esta a funcionar.

Fig.4 Podera ser servida uma chavena de café antes do ciclo
de infusdo ser terminado. Sempre que o jarro for removido
da placa de aquecimento, o fluxo de café sera interceptado
temporariamente.

Volte a colocar o jarro na placa de aquecimento dentro
de 20 segundos.

PREPARAGAO DO EXPRESSO (Fig. 5 - 9)
Ligue o aparelho a tomada e certifique-se que o interruptor
ON/OFF (8) esta desligado. Feche o regulador de vapor
(9) ao roda-lo no sentido dos ponteiros do reldgio.

Fig.5 Desaperte a tampa do deposito (7) e encha
com a quantidade de agua desejada. Utilize o jarro
do expresso (14) para medir. Uma chavena de agua
equivale a uma chavena de expresso. Volte a colocar
a tampe e aperte-a de forma segura.

Fig. 6 Coloque o filtro (13) no suporte de filtro (12).
Utilize as marcas do nivel do filtro entre duas ou quatro
chavenas para medir a quantidade de pé necessaria.
Para trés chavenas, encha o filtro entre a marca do nivel
de duas e quatro chavenas. Limpe os vestigios de p6 de
café que possam ter ficado a volta do suporte do filtro.
Nota: Para melhores resultados, utilize café de
moagem mais grossa, tipo expresso italiano.

Para um funcionamento correcto, NAO utilize um café
de moagem fina. Nao pressione muito o pé de café.
Fig.7 Utilize o guia de marcas “—" para colocar
o suporte do filtro e rode-o para a direita até prender.
Coloque o jarro do expresso (14) por baixo, com as linhas
de abertura para cima, em direcgdo a saida do expresso.
Antes de utilizar a maquina de café, certifique-se que o
depésito de agua esta bem fechado.

Nao tente abrir a tampa do depdsito enquanto ainda
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existe presséo no interior (para mais informagé&o, veja
a secgao “Importante”).

Fig. 8 Rode o selector de aromalvapor (9) para a
posicdo desejada. A posicdo “suave” produz café
normal, enquanto que a posigéo “intenso” produz café
mais forte.

Fig.9 Prima o interruptor Espresso ON/OFF (8). A
ldampada piloto acende-se e, apds um pré-aquecimento,
0 expresso comega a fluir. Quando o fluxo termina, volte
a colocar o interruptor na posicéo OFF.

Importante:

* O depdsito s6 pode ser aberto de forma segura
quando toda a &gua for utilizada e quando néo existir
pressdo no interior. Para se certificar que ndo existe
pressdo no interior do depdsito:

- Prima o interruptor ON/OFF (8) para OFF e retire a
ficha do aparelho.

- Coloque um jarro cheio de agua debaixo do bico do
vapor (11).

- No selector de aromalvapor (9) escolha a posigédo
“vapor” e rode o regulador de vapor (10) no sentido
contrario aos ponteiros do relogio.

- Quando néo sair mais vapor, feche o regulador de
vapor ao roda-lo na direcgao dos ponteiros do relogio.
* Apos utilizago, o suporte do filtro deve arrefecer durante
alguns minutos antes de ser retirado.

PREPARAQAO DO CAPUCCINO (Fig. 10 - 15)
Fig.10 - 11 Siga as instrugbes para fazer expresso.
Utilize o nivel marcado no jarro do expresso para
mediraquantidade certade agua. Logo que as primeiras
gotas de café comecem a sair pelo suporte do filtro,
pode comegar a bater o leite.

Fig.12 Coloque a ponta do bico de vapor a meio de um
jarro de leite frio.

Fig.13 Posicione o selector de vapor do café (9) na
posicéo “vapor”.

Fig.14 Abra o regulador de vapor (10) ao roda-lo no
sentido contrario aos ponteiros do relégio. A agua em
excesso ira sair pela saida do expresso. Quando a
espuma estiver pronta, mova o jarro para cima e para
baixo para aquecer o leite.

Fig.15 Para evitar que continue a sair vapor, feche
o regulador de vapor (10), rodando-0 no sentido dos
ponteiros do relogio.

Deite a espuma do leite em cima do café.

Nao tente abrir a tampa do depdsito se ainda houver
pressdo no interior. Quando terminar lembre-se de
reduzir a pressao, seguindo as instrugdes referidas no
ponto anterior.

LIMPEZA E MANUTENGAO (Fig. 16 - 18)
Antes de iniciar o processo de limpeza do aparelho,
desligue a ficha da tomada principal.

Fig. 16 Lave as pegas moviveis com agua e sab&o.
A bandeja protectora (15) e a capa do bico podem
ser removidas para uma limpeza mais facil. Limpe a
estrutura da maquina de café com um pano himido.
Fig. 17 E necessario limpar o cano do vapor regularmente
para se certificar que n&o fica obstruido. Para limpar o
cano do vapor, encha o depésito de agua (7) com agua
suficiente para uma chavena de café expresso e ponha
0 bico do vapor em funcionamento, sem leite, até o vapor
terminar. Desligue o vapor e limpe o bico com um pano
himido logo de seguida. Tenha cuidado ao limpar, pois
ainda podera estar bastante quente.

®

Fig. 18 Apds utilizacéo, verifique se ambos os depdsitos
de agua (4 e 7) estdo completamente vazios. Nao guarde
o aparelho com o suporte do filtro (12) ainda inserido.

DESCALCIFICAGAO

Amagquina de café deve ser descalcificada regularmente,
dependendo da dureza da agua e da frequéncia de
utilizag&o.

A) Descalcificagao do filtro da maquina de café

1. Coloque o jarro de café vazio (3) na placa de
aquecimento (2).

2. Dilua trés chavenas de vinagre em nove chavenas
de agua e encha o depésito (4) com essa mistura.

3. Deixe a maquina de café ligada durante um minuto.
Desligue-a e deixe-a durante meia hora.

4. Ligue novamente a maquina de café para que seja
largada a solugéo de agua e vinagre. Deite este liquido
fora e limpe o jarro.

5. Para limpar qualquer traco de vinagre, utilize o filtro
da maquina de café durante mais dois ciclos com agua
da torneira.

B) Descalcificagdo da maquina de expresso

1. Antes de comecar a operagéo de descalcificagéo,
remova o suporte do filtro (12) e o filtro (13).

2. Remova com um pano humido os vestigios de café
que possam permanecer a volta da saida de café.

3. Com a ajuda das marcas do jarro de expresso (14),
dissolva uma parte de vinagre em trés partes de agua e
deite essa mistura no deposito de agua (7). Coloque um
recipiente debaixo da saida do café e outro debaixo do
bico do vapor. Ligue o interruptor ON/OFF.

4. Posicione o selector de aroma/vapor (9) em vapor
ligado. Ligue o regulador de vapor (10) e deixe o vapor
sair durante cerca de 30 segundos.

5. Desligue o regulador de vapor (10) e deixe que o
resto da mistura saia pela saida do café.

6. Desligue em OFF a maquina expresso e deixe-a
arrefecer.

7. Para limpar qualquer trago de vinagre, utilize o filtro
da maquina de café durante mais dois ciclos com agua
da torneira. Deixe o aparelho arrefecer entre cada
ciclo.

ADVERTENCIA DE DEPOSI(}AOI
ELIMINAQAO:

Para o seu transporte, nossas mercadorias contam

com uma embalagem optimizada. Esta consiste
em materiais ndo contaminantes que deverdo ser
entregados como matéria prima secundaria ao servigo
lo cal de eliminag&o de lixos.
Antesdedescartarumaparelhousado, certifique-se que
omesmoestainoperante ededescarta-lodeacordocom
as leis nacionais vigentes. A sua Camara Municipal ou
municipio informa-lo-& sobre as possibilidades de
deposicéo/eliminagéo para os aparelhos em desuso.

E Este aparelho é rotulado de acordo com a

Directiva Européia 2002/96/EC - referente a

aparelhos eléctrico e electrdnicos usados
EEEN  (equipamento eléctrico e electrénico
desnecessario — WEEE). Este producto ndo deve ser
descartado junto com lixo doméstico. Este produto
deve ser descartado em lugar autorizado para
reciclagem de aparelhos eléctricos e electronicos. As
diretrizes determinam o sistema de retorno e reciclagem
de aparelhos usados na EU. Favor, pergunte ao

seu vendedor sobre os meios de disposicdo dos
aparelhos.
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DEUTSCH

Diese Kaffeemaschine kann sowohl fiir traditionellen
Filterkaffee als auch fiir Espresso und Cappuccino verwendet
werden. Folgen Sie den unten angegebenen Anweisungen,
um sicherzustellen, dass das Gerat einwandfrei funktioniert.

BESCHREIBUNG DER

FILTERKAFFEEMASCHINE

. Beleuchtete EIN-/AUS-Taste

. Warmeplatte

. Kaffeekanne mit Deckel und Wasserstandsanzeige
. Wassertank

. Schwenkfilter

. Permanentfilter

BESCHREIBUNG DER

ESPRESSO-KAFFEEMASCHINE
7. Wassertank

8. Beleuchtete EIN-/AUS-Taste

9. Aroma-Selektor — Kaffee-/Dampf-Selektor
10. Dampfregler

11. Dampfdiise

12. Siebtrager

13. Kaffeesieb

14. Espressokanne mit Deckel und Wasserstandsanzeige
15. Tropfschale

16. KaffeelOffel

WICHTIGE HINWEISE

*Lesen Sie diese Anleitung aufmerksam und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

« Bevor Sie das Gerat ans Netz anschlieRen, stellen
Sie bitte sicher, dass die Netzspannung den Angaben
auf dem Typenschild entspricht. Die Benutzung einer
geerdeten Steckdose wird empfohlen.

« Stellen Sie das Gerét stets auf eine flache, ebene
Oberflache. Vermeiden Sie, das Gerat wahrend des
Betriebs zu bewegen.

« Die Kaffeekannen sind fiir die Verwendung mit dieser
Kaffeemaschine bestimmt. Sie dirfen auf keinem
Kochfeld und in keiner Mikrowelle verwendet werden.
Stellen Sie die heile Kanne niemals auf kalte oder
feuchte Oberflachen. Schenken Sie kein kaltes Wasser
in die Kannen, sollten diese immer noch heil} sein.
Benutzen Sie die Kannen nicht, wenn sie gesprungen
sind, oder wenn der Griff lose ist.

« Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt, besonders wenn Kinder in der Nahe sind.
« Beriihren Sie nicht die heilen Oberflachen. Benutzen
Sie den Griff oder die Knopfe.

« Tauchen Sie das Kabel, die Steckdose oder das Gerat
niemals in Wasser oder irgendeine andere Fliissigkeit.
* Nehmen Sie das Gerét stets vom Netz, wenn es nicht
in Verwendung ist und bevor Sie es reinigen. Bevor
Sie das Geréat wegstellen, einen Teil entfernen oder es
reinigen, lassen Sie es bitte abkihlen.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine niemals ohne Wasser ein.
« Der Schalter sollte in der AUS-Position sein, wenn
Sie das Gerét einstecken oder vom Netz nehmen.

* Nehmen Sie es nicht vom Netz, indem Sie am Kabel
ziehen und lassen Sie das Kabel nicht frei hangen.

« Halten Sie das Gerat und das Kabel von heiRen
Oberflachen fern.

« Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn das Elektrokabel
oder der Stecker beschadigt ist, oder wenn Sie
vermuten, dass das Gerat nicht einwandfrei funktioniert.
« Sollte das Kabel beschadigt sein, darf es nur von
einem qualifizierten Spezialisten, dem technischen
Kundendienst oder dem Hersteller ersetzt werden.

+ WARNUNG: Um das Risiko von Feuer oder eines
Stromschlags zu mindern, entfernen Sie bitte keinen
Teil der Abdeckung.

DB WN =

®

Die Teile im Gerateinneren kannen nicht vom Benutzer
gewartet werden. Reparaturen und der Austausch des
Kabels dirfen ausschlieBlich von einem zugelassenen
technischen Kundendienst ausgefiihrt werden.

+ Dieses Gerét ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen.
+ Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich
Kindern) mit physischen, sensorischen oder geistigen
Einschrankungen oder von Personen mit mangeinder
Erfahrung oder Kenntnis benutzt werden, auler die
Benutzung erfolgt unter der Uberwachung oder nach
Erteilung der notwendigen Gebrauchshinweise einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie das Gerat nicht als Spielzeug benutzen.

Bevor Sie es das erste Mal benutzen, reinigen Sie bitte
alle Zubehdrteile und nehmen es einmal ohne Kaffee
in Betrieb.

ZUBEREITUNG VON FILTERKAFFEE
(Abb. 1 -4)

Abb. 1 Fiillen Sie den Tank (4) mit kaltem Wasser und
benutzenSiedie WasserstandsanzeigederKaffeekanne
zum MafRnehmen. Eine Menge von weniger als zwei
Tassen wird nicht empfohlen.

Abb. 2Geben Sie einen passenden Filter in den
ausschwenkbaren Filterhalter (5). Geben Sie einen
Essléffel voll Kaffee pro Tasse Wasser hinein.

Hinweise:

+ Fur einen einwandfreien Betrieb sollten Sie keinen zu
fein gemahlenen Kaffee benutzen.

Abb. 3 Stellen Sie die Kaffeekanne (3) mit eingepasstem
Deckel auf die Wéarmeplatte (2), stecken Sie das Geréat
ein und driicken Sie die Café EIN-/AUS-Taste (1). Die
Kontrollleuchte zeigt an, dass die Kaffeemaschine in
Betrieb ist.

Abb. 4Eine Tasse Kaffee kann serviert werden, bevor
der Briihvorgang beendet wurde. Beim Entfernen der
Kanne von der Warmeplatte wird der Durchlauf des
Kaffees unterbroch.

Stellen Sie die Kanne innerhalb von 20 Sekunden auf
die Warmeplatte zurlick.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO (Abb. 5 - 9)
Stecken Sie das Gerat ein und vergewissern Sie sich,
dass die EIN-/AUS-Taste (8) aus ist. SchlieRen Sie
den Dampfregler (9), indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen.

Abb. 5Schrauben Sie den Deckel des Wassertanks
(7) auf und geben Sie die gewiinschte Menge Wasser
hinein. Benutzen Sie die Espressokanne (14) zum
MaRnehmen. Eine Tasse Wasser entspricht einer
Tasse Espresso. Schrauben Sie den Deckel wieder zu
und ziehen ihn sicher fest.

Abb. 6Geben Sie das Sieb (13) in den Siebtrager
(12). Benutzen Sie die Fillstandsmarke des Siebs
fir zwei oder vier Tassen, um die gewiinschte Menge
an Pulver zu bemessen. Fir drei Tassen missen Sie
das Sieb zwischen der zwei Tassen- und vier Tassen-
Fillstandsmarke fiillen. Entfernen Sie mdglicherweise
am Rand des Siebhalters verbliebene Kaffeereste.
Hinweis: Verwenden Sie einen grob gemahlenen
Kaffee, Typ italienischer Espresso, um beste Resultate
zu erzielen.

Fir einen korrekten Betrieb verwenden Sie bitte
KEIN fein gemahlenes Kaffeepulver. Driicken Sie das
Kaffeepulver nicht zu stark an.

Abb. 7Benutzen Sie die “—®” Richtmarken, um
den Siebhalter einzusetzen und drehen Sie ihn nach
rechts, bis er einrastet. Stellen Sie die Espressokanne
(14) darunter, so dass die Offnung mit dem Auslass fiir
Espresso abschlief3t.
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Vergewissern Sie sich, dass der Wassertank ordentlich
geschlossen ist, bevor Sie die Espressomaschine benutzen.
Versuchen Sie nicht, den Deckel des Tanks zu 6ffnen,
wahrend noch Druck darin ist (fiir weitere Informationen
sehen Sie bitte den Abschnitt “Wichtig”).

Abb. 8Drehen Sie den Aroma-/Dampf-Selektor (9) bis
zur gewiinschten Position. Die Position “suave” erzeugt
normalen Kaffee, wéhrend die Position “intenso” einen
starkeren Kaffee briiht.

Abb. 9 Driicken Sie die Espresso EINJ/AUS-Taste (8).
Die Kontrollleuchte wird aufleuchten und nach einer kurzen
Aufwamzeitwird der Espresso durchlaufen. Wenn der Durchlauf
stoppt, stellen Sie die Taste wieder auf die Position AUS.

Wichtig:

* Der Tank kann nur dann sicher geéffnet werden,
wenn das Wasser vollstdndig raucht wurde und es
keinen Innendruck mehr gibt. Um sicher zu gehen,
dass im Tank kein Druck mehr ist:

- Schalten Sie die EIN-/AUS-Taste (8) auf AUS und
nehmen Sie das Gerat vom Netz.

- Stellen Sie eine Kanne Wasser unter die Dampfdiise
(11).

- Wéhlen Sie die Position “steam” des Aroma-/
Dampf-Selektors (9) und drehen Sie den Dampfregler
(10) gegen den Uhrzeigersinn.

-Wenn kein Dampf mehr herauskommt, dann
schlieRen Sie den Dampfregler, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

+ Nach Benutzung sollte man den Siebhalter fiir ein paar
Minuten abkiihlen lassen, bevor man ihn herausnimmt.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

(Abb. 10 - 15)

Abb. 10 - 11 Folgen Sie den Anweisungen zur
Herstellung von Espresso. Benutzen Sie die
Wasserstandsmarke an der Espressokanne, um die
richtige Menge Wasser einzufiillen. Sobald die ersten
Tropfen Kaffee durch den Filterhalter laufen, kénnen
Sie mit dem Aufschaumen der Milch beginnen.

Abb. 12 Sie die Dampfdiise zur Halfte in einen Krug
mit kalter Milch.

Abb. 13 Stellen Sie den Aroma/Dampt-Selektor (9) auf
die Position “steam”.

Abb. 14 Offnen Sie den Dampfregler (10),indem Sieihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen. Das (berschiissige
Wasser wird durch den Auslass fiir Espresso abflieen.
Wenn der Schaum bereitsteht, bewegen Sie den Krug
leicht auf und ab, um die Milch zu erhitzen.

Abb. 15 SchlieRen Sie den Dampfregler (10), indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Geben Sie die aufgeschdumte Mich in den Kaffee.
Wichtig: Versuchen Sie nicht, den Deckel des Tanks zu
6ffnen, wahrend noch Druck darin ist. Denken Sie nach
Beendigung daran, den Druck wieder auszulassen, indem
Sie die vorher genannten Anweisungen befolgen.

REINIGUNG & INSTANDHALTUNG

(Abb. 16 - 18)

Nehmen Sie das Gerat vom Netz, bevor Sie es reinigen.
Abb. 16 Reinigen Sie die beweglichen Teile mit
Seifenwasser. Die Auffangschale (15) und die Kappe
der Dise konnen fir eine leichtere Reinigung
herausgenommen/abgenommen werden. Reinigen Sie
das Gehause der Kaffeemaschine mit einem feuchten
Tuch.

Abb. 17 Es ist notwendig, die Dampfdiise regelmaRig
zu reinigen, um sicherzustellen, dass sie nicht
verstopft. Um die Innenseite des Dampfrohrs zu
reinigen, flillen Sie den Wassertank (7) mit genug
Wasser fir eine Tasse Espresso und nehmen die
Dampfdiise ohne Milch in Betrieb bis es aufhért zu
dampfen. Schalten Sie den Dampf ab und trocknen
Sie die Diise anschlieBend mit einem feuchten Tuch.
Geben Sie acht, da sie immer noch sehr heil} sein

®

konnte.

Abb. 18 Nach Benutzung (berprifen Sie bitte, ob
beide Wassertanks (4 und 7) vollstandig entleert
sind. Beim verstauen sollte der Siebtrager (12) nicht
eingesetzt.

ENTKALKUNG

Die Kaffeemaschine sollte regelmaRig entkalkt werden,
abhangig von der Harte des Wassers und Haufigkeit
der Benutzung.

A) Entkalken der Filterkaffeemaschine

1. Stellen Sie die leere Kaffeekanne (3) auf die
Warmeplatte (2).

2. Verdiinnen Sie drei Tassen Essig mit neun Tassen
Wasser und fiillen mit dieser Mischung den Tank (4).
3. Schalten Sie die Kaffeemaschine fiir eine Minute
ein. Schalten Sie sie aus und lassen Sie sie eine
Stunde lang stehen.

4. Schalten Sie die Kaffeemaschine wieder ein, damit
die Wasser-/Essigmischung vollstdndig abflieRen
kann. Schiitten Sie sie weg und reinigen die Kanne.

5. Lassen Sie die Filterkaffeemaschine noch zweimal
mit klarem Leitungswasser durchlaufen, um alle
Spuren des Essigs auszusplilen.

B) Entkalken der Espressomaschine

1. Entfernen Sie den Siebtrager (12) und das Sieb (13),
bevor Sie mit dem Entkalkungsprozess beginnen.

2. Entfernen Sie mdgliche Kaffeereste am Rand des
Kaffeeauslasses mit einem feuchten Tuch.

3. Mithilfe der Markierungen an der Espressokanne
(14) 16sen Sie ein Teil Essig in drei Teilen Wasser auf
und geben diese Mischung in den Wassertank (7).
Stellen Sie einen Behdlter unter den Kaffeeauslass
und einen weiteren unter die Dampfdiise. Schalten Sie
die EIN-/AUS-Taste ein.

4. Stellen Sie den Aroma-/Dampf-Selektor (9) auf
Dampf. Drehen Sie den Dampfregler (10) aufund lassen
den Dampf fiir etwa dreilig Sekunden ab.

5. SchlieBen Sie den Dampfregler (10) und lassen den
Rest der Mischung aus dem Hauptkaffeeauslass flieRen.
6. Schalten Sie die Espressomaschine aus und lassen
sie auskuhlen.

7. Lassen Sie die Espressomaschine noch zweimal mit
klarem Leitungswasser durchlaufen, um alle Spuren des
Essigs auszuspllen. Lassen Sie das Gerat zwischen
den Durchlaufen abkiihlen.

ANMERKUNG ZUR ENTSORGUNG:

@ Die Lieferung unserer Waren erfolgt in optimierter
Verpackung. Diese besteht prinzipiell aus

umweltfreundlichen Materialien, die als Sekundarrohstoffe

bei den 6rtlichen Entsorgungsunternehmen abzugeben

sind.

Bevor Sie ein Altgerat entsorgen, machen Sie es bitte

unbrauchbar und folgen Sie bei der Entsorgung den

gultigen  Vorschriften lhres Landes. Detaillierte
Informationen dazu erhalten Sie von lhrem Handler,
der Stadt- oder Gemeindeverwaltung.

Dieses Gerat verfiigt Uber die Etikettierung

geman der Europaischen Richtlinie 2002/96/

EC - fir elektrische und elektronische
mmmm Altgerdte (Entsorgung von Elektro- und

Elektronikgeraten — WEEE). Dieses Produkt
darf nicht mit dem Haushaltsabfall entsorgt werden.
Dieses Produkt muss an einer zugelassenen
Entsorgungsstatte fiir elektrische oder elektronische
Gerate entsorgt werden. Die Richtlinie legt den in der
EU anzuwendenden Rahmen fiir die Riickgabe und
das Recycling von Altgeraten fest. Fragen Sie bitte
Ihren Vertriebshéndler nach den derzeit verfligbaren
Entsorgungsmaglichkeiten.
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MAGYAR

Ez a kavéf6z0 eszpresszd és capuccino készitése
mellett hagyomanyos filteres kavé elkészitésére is
alkalmazhat6. A készilék megfeleld mikodésének
biztositdsa érdekében kdvesse a lejjebb megadott
utasitasokat.

A CSEPEGTETOS KAVEFGZ0 LEIRASA
. Kivilagitott BE/KI kapcsolo

. Melegit6lap

. Kavés féz6edény fedéllel és vizszintmutatoval

. Viztartaly

. Forgathat sz(irétartd

. Tart6s sziiré

AZ ESZPRESSZO KAVEFOZ0 LEIRASA
7. Viztartaly

8. Kivilagitott BE/KI kapcsolo

9. Aroma valtdgomb — Kavé/Géz valtégomb

10. Gézszabalyz6

11. Gézpipa

12. Sziirétartd

13. Sziiré

14. Eszpresszos f6zéedény fedéllel és vizszintmutatéval
15. Vizfogo télca

16. Kavés adagol6 kanal

FONTOS TUDNIVALOK

« Figyelmesen olvassa el az alabbi tudnivalokat. Orizze
meg jovBbeni tajékoztatas céljabol.

* A kavéf6z6 halozatra vald csatlakoztatasa el6tt
gy6z6djék meg arrdl, hogy a fesziltség megegyezik
a készllék lapjan megszabottal. Foldelt csatlakozd
hasznalata ajanlott.

« A készliléket mindig helyezze egyenletes, vizszintes
feltletre. Mkodés kdzben ne mozgassa a késztléket.
Az lveg f6z6edények ennek a kavéfézének
hasznalatara késziltek. Nem hasznélhatok tlizhely
fézélapjan, vagy mikrohullamu siitékben. Soha ne
helyezze a forr6 f6z6edényt hideg vagy nedves
feliletre. Ne 6ntsdnhideg vizetaf6z6edényekbe, migazok
melegek. Ne haszndlia a f6z6edényeket, ha meg
vannak repedve, vagy ha a fogok meglazultak.

* Ne hagyja 6rizetlenil a késztiléket mikddés kdzben,
kuléndsen, ha gyermekek vannak a kdzelben.

« Ne érjen a forr¢ felliletekhez. Haszndlja a fogokat és
a kapcsoldkat.

*Soha ne meritse a kabelt, csatlakozot vagy
gépegységet vizbe, vagy barmilyen mas folyadékba.

* Mindig &ramtalanitsa a késziléket ha nincs
hasznélatban, és tisztitasat megel6zéen. Hagyja
kihGIni a készlléket, miel6tt félretenné, eltavolitana
barmelyik alkatrészét és tisztitasa el6tt.

* A kavéfézét viz nélkil ne miikodtesse.
« Csatlakoztatds vagy aramtalanitas
kapcsoldknak Off helyzetben kell lennitik.
* Ne hlzza ki a hélézatbol a kébel kirantaséval, és ne
hagyja a csatlakoz6t szabadon logni.

« Tartsa a kavéfézét és a kabelt forré felliletektdl tavol.
* Ne kapcsolja be a készliléket, ha a kabel vagy a
konnektor hibas, vagy ha nem mikédik megfelelden.

* Ha a kabel meghibasodik csak képzett szakember,
miiszaki szervizkdzpont vagy a gyarté cserélheti ki.

+ FIGYELMEZTETES: Tiiz vagy aramiités kockazatanak
csokkentése érdekében semmilyen feddlapot ne tavolitson el.
Nem tartalmaz a felhasznal¢ altal javithatod részeket
a belsejében. Kabeljavitasokat és cseréket kizardlag

OO WN =

esetén a
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illetékes miszaki szervizkdzpont végezhet.

* Ez a kész(ilék kizarolag otthoni hasznalatra késziilt.
* Olyan személyek (gyermekeket beleértve), akik
csOkkentett testi, érzéki vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nincs elég tapasztalatuk és
ismeretik nem, vagy csak feliigyelet, vagy hasznalati
utasitas segitségével egy biztonsagért felelés személy
jelenlétében hasznalhatjak a késziiléket.

+ Agyermekeket ajanlatos feliigyelni annak érdekében,
hogy nem jatszanak a készulékkel.

Miel6tt elészor hasznalna, mossa meg tartozékait és
miikddtesse egyszer kavé hasznalata nélkl.

FILTERES KAVE KESZITESE (1 -4 abra)
1.dbra Toltse meg a viztartalyt (4) hideg vizzel,
kiméréshez hasznalja a kavés foz6edény vizszintmutatojat.
Két csészénél kevesebb mennyiség nem javasolt.

2. abra Helyezzen egy megfelel6 filtert a forgathatd
sz(rétartoba (5). Minden csésze vizhez mérten tegyen
bele egy ev6kanalnyi kavét.

Megjegyzés:

+ A megfeleld miikddés érdekében ne hasznéljon tal
finomra 6rolt kavét.

3. dbra Helyezze a kavés f6zéedényt (3) az illesztett
fedéllel a melegit8lapra (2), csatlakoztassa a késziiléket a
hélézatra és nyomja meg a Café BE/KI kapcsolét (1). Az
iranyité kapcsold jelzi, hogy a kavéfézé miikédésben van.
4. 4bra Egy csésze kavé a kifézési folyamat
befejezése el6tt felszolgalhatd. Valahanyszor a
féz6edényt eltavolitia a melegit6laprol, a kavé kifolyasa
ideiglenesen visszatartodik.

A f6z6edényt 20 masodpercen bellil helyezze vissza
a melegitdlapra.

ESZPRESSZO KESZITESE (5 - 9 abra)
Csatlakoztassa a késziiléket halozatra, és gy6zédjon
meg rola, hogy a BE/KI kapcsol6 (8) ki van kapcsolva.
Az Orajarassal egyezd elforditassal zarja le a
g6zszabalyzot (9).

5. dbra Csavarja le a tartaly fedelét (7) és toltse bele
a kivant mennyiségli vizet. Kiméréshez hasznalja
az eszpressz6 foz6edényt (14). Egy csésze viz egy
csésze eszpresszonak felel meg. Csavarja vissza a
fedelet és erésen szoritsa ra.

6. abra Helyezze a filtert (13) a sz(rétartoba (12).
Hasznélja a filter két- vagy négycsészés szintmérd
jelzéseit a szlikséges kavémennyiség kiméréséhez.
Harom csésze lefézéséhez toltse meg a filtert a
kétcsészés és négycsészés szintjelz6 kozott. Tavolitsa
el a sziirétartd peremén maradt felesleges kavéport.
Megjegyzés: A legjobb eredmény eléréséért
hasznaljon durvara 6rolt kavét, olasz eszpresszo
tipust.

Az lzemeltetés javitdsdhoz NE hasznalion finom
kavéport. Ne nyomja le a kavéport tdl erésen.

7. dbra Haszndlja az ,—“ Utmutatd jelzéseket a
sz(ir6tartd illesztésénél, és forditsa jobbra, amig nem
Utkdzik. Helyezze ald az eszpresszo féz6edényt (14)
Ugy, hogy a nyilas az eszpresszé kifolyasaval legyen
egyvonalban.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az eszpresszokészitd
hasznalata el6tt a viztartaly megfeleléen van lezarva.
Ne probalja kinyitni a tartaly fedelét, mivel belil még
nyomas alatt van (tovabbi informéaciokért lasd a
L,Fontos" részt).

8. bra Forditsa el az aroma/g6z valtdgombot (9) a
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kivant helyzetbe. A ,suave* (lagy) pozicié normal kavét
készit, amig az ,intenso” pozici6 erésebb kavét 6z le.
9. abra Nyomja meg az Eszpressz6 BE/KI kapcsolot
(8). Az irényitd kapcsold felgyullad, és egy rovid
felmelegitd id6 mulva az eszpresszd elkezd folyni.
Mikor a folyas megsz(inik, forditsa a kapcsolét vissza a
KI (OFF) pozicidba.

Fontos:

* A tartdly biztonsdgosan csak akkor nyithatd ki,
mikor minden viz elhasznalodott, és nincs nyomas a
belsejében. Hogy bizonyosra vegye a tartaly belsejében
nincs nyomas:

- Kapcsolja a BE/KI kapcsolét (8) KI (OFF) pozicidba,
és dramtalanitsa a késziiléket.

- Helyezzen egy vizzel teli kancsét a gzpipa (11) ala.
- Vélassza a ,g6z" poziciét az aroma/géz valtogombon
(9), és a gbzszabalyzét (10) forditsa az drajarassal
ellentétes iranyba.

- Mikor nem aramlik ki tébb g6z, zérja le a g6zszabalyzét
elforditassal az érajarassal egyez6 iranyba.

* Hasznélat utan a szlrétartét ajanlatos par percig
hiIni hagyni, miel6tt eltavolitanank.

CAPUCCINO KESZITESE (10 - 15 abra)
10 - 11 &bra Eszpresszd készitéshez kovesse
az utasitasokat. Haszndlia a vizszintmutatét az
eszpressz6 féz6edényen a viz pontos mennyiségének
kiméréséhez. Amint az elsd par kavécsepp atpréselddik
a sz(ir6tarton elkezdheti a tej habositasat.

12. 4bra Helyezze a g6zpipa végét félig a bogre hideg
tejbe.

13.4bra Allitsa a kavé/géz valtdgombot (9) a ,g6z"
poziciéba.

14. dbra Nyissa meg a gézszabalyzot (10) forditassal
az Grajaras ellentétes iranyaba. A folosleges viz kifolyik
az eszpressz6 kimeneten at. Mikor elkésziilt a hab,
mozgassa kicsit a bogrét fel és le, hogy felmelegedjen
atej.

15.8bra A g6z kidramladsanak megszintetéséhez
forditsa el a g6zszabalyzét (10) az 6rajarassal egyez6
iranyba.

Ontse a habositott tejet a kavéba.

Ne probalja a tartaly fedelét kinyitni, amig nyomas van
a belsejében. Mikor végzett, ne felejtse el a nyomast
csokkenteni az eléz6 pontban leirt utasitasok szerint.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

(16 - 18 abra)

Aramtalanitsa a késziiléket tisztitas elétt.

16. &bra Mossa le az eltavolithaté részeket szappanos
vizzel. Avizfogo talca (15) és a pipa burkolata a kénnyl
tisztitas céljabdl levehetdk. A kavéfézé géptestét egy
nedves ronggyal tordlje le.

17.abra Szilkséges a gbzpipa rendszeres letisztitasa
annak érdekében, hogy ne témédjon el. A gézpipa
belsejének tisztitdsahoz téltse fel a viztartalyt (17)
egy csésze eszpressz6 kavé készitéséhez elegendd
vizzel, és mikodtesse a gézpipat tej nélkil, mig abba
nem marad a géz aramlasa. Kapcsolja ki a gézt, és
utana azonnal surolja at a pipat egy nedves ronggyal.
Ekdzben legyen dvatos, mivel még forro lehet.
18.4bra Haszndlat utdn gy6z6djon meg réla, hogy
mindkét viztartaly (4 és 7) teljesen Ures. Ne tarolja a
késziléket a még beillesztett eszpresszd szlrétartoval
(12).

®

VizKO ELTAVOLITASA

Ajanlatos a kavéfézénél a vizkd rendszeres
eltavolitasa, a viz keménységétél és a hasznalat
gyakorisagatol fliggden.

A) Vizké eltavolitasa filteres kavéfézénél

1. Helyezze az ires kavés fézéedényt (3) a
melegitélapra (2).

2. Higitson fel harom csésze ectet kilenc csésze
vizben, és toltse meg a tartalyt (4) a keverékkel.

3. Egy percre kapcsolja be a kavéf6zot. Kapcsolja ki,
és hagyja allni fél orat.

4. Ismétkapcsolja be a kavéf6zd addig, mig az sszes
viz/ecet oldat ki nem folyik. Ontse azt ki, és tisztitsa &t
a f6z6edényt.

5. Az ecet nyomanak eltiintetéséhez mikddtesse
a filteres kavéf6z6t még kétszer tiszta csapvizet
hasznalva.

B) Vizké eltavolitasa az eszpresszokészitdnél

1. Miel6tt a vizkd eltavolitasat megkezdené, tavolitsa
el a szirétartot (12) és a filtert (13).

2. A kadvé kivezetd nyilasanal maradt felesleges
kavémaradékot nedves ronggyal tavolitsa el.

3. Az eszpresszd féz6edényen (14) feltintetett
jelzések segitségével oldjon fel egy rész ectet harom
rész vizzel és Ontse a keveréket a viztartalyba (7).
Helyezzen egy edényt a kavé kivezetd nyilasa ala,
és egy masikat a g6zpipa ala. Kapcsolja be a BE/KI
kapcsolét.

4. Allitsa az aromal/géz valtdgombot (9) a gbzre.
Kapcsolja be a gézszabalyzot (10) és hagyja a gézt
kiaramlani megkézelitéleg harminc masodpercig.

5. Zarja le a g6zszabalyzot (10) és engedje a keverék
maradékat kifolyni a kavé kifolyovégén at.

6. Kapcsolja az eszpresszokészitét OFF ki, és hagyja
kihdlni.

7. A maradék ecet kidblittsére mikodtesse az
eszpresszokészitdt még kétszer tiszta csapvizet hasznélva.
Hagyja a késziiléket a miikddtetési folyamatok kozétt kindini.

ELTAVOLITASI UTMUTATO:

@ Termékeink optimalis csomagolasban szallitbdnak.
Ez alapvetéen abbdl all, hogy nem hasznalunk

szennyez6 anyagot, mely a helyi szemétleraké helyen

leadhatd, mint masodlagos nyersanyag.

A készilék kidobasa el6tt eldszor jeldlie azt

észrevehtden, hogy mikddésképtelen és bizonyosodjék

meg arrol, hogy az érvényes magyar torvények szerint

semmisiti meg. Errél az On kiskereskeddje, a varoshaza

vagy a helyi tanacs részletes informaciéval szolgal.

Ez a készilék a 2002/96/EC Eurdpai

iranyelv szerint — az alkalmazott elektromos
elektronikai  tartozékokat  beleértve

HEm  (hulladék elektromos és  elektronikai
berendezés — WEEE) van cimkézve. Ez

a gyartmany nem dobhatd ki az otthoni hulladékkal
egyutt. A gyartmany az Ujrahasznosithaté elektromos és
elektronikai cikkek hivatalos telepén adhat le. Az Gtmutato
meghatérozza a hasznalt készllék szerkezetének
visszaadasat és Ujrahasznositasat az EU-ban elterjedt

alkalmazas szerint. Kérjlk érdekl6djon kereskedjénél
az aktualis visszaszolgaltatasi eljarast illetéen.
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PYCCKWUW

[laHHas kodbeBapka WCMOMb3yeTcs ANs MPUroTOBMEHNS
TPaANLIMOHHOTO ChMbTPOBAHHOTO KOGe, a Taloke 3CTIPecco
1 Kany4uHo. CriepyiTe CneayioLwyM HCTPYKLMSAM, YToOb!
obecreunTb NpaBuUnbHYHO paboTy yCTpoicTBa.

OMUCAHUE KANEJIbHOU KO®PEBAPKU
1. KHorka “ON/OFF” ¢ noacBeTkoMm

2. TepmonnactuHa

3. EMKocTb Ans kode C KpbIWKOW W MHAMKATOPOM
YPOBHSI BOAbI

4. EmkocTb Ans Bogbl

5 TloBopoTHbIN unbTpoaepxaTens

6. TMoCTOsIHHBLIN PUNLTP

OMUCAHUE 3CMNPECCO KOPEBAPKU
7. EmkocTb Anst Boapl

8. Knonka “ON/OFF” ¢ nogceeTkom

9. Perynstop kpenoct — Perynsitop nogauu kodbe/napa
10. Perynsitop napa

11. MapoBast Hacagka

12. dunbTpogepxartenb

13. dunbTp

14. EMKOCTb ANsl 3CMPECCO C KPbILLKOW 1 UHAUKATOPOM
YPOBHSI BOAbI

15. MopaoH ans kanenb

16. lloxka ans koce

BAXHO!

* BHMMaTenbHO  03HAKOMbTECH € MHCTPYKLWEN.
CoxpaHuTe ee ans nocneaytollero obpatleHus.

*[lo nopkntoveHust KkodeBapku K - 3NEeKTpoceTy
ybeauTech, YTO HanpshkeHe B CETWU COOTBETCTBYET
yKkasaHHOMy B XapakTepucTuke. PekomeHayetcs
1CMOMb30BaHNE 3a3EMMEHHON PO3eTKU.

« Mpnbop [OMKeH BCerda HaXOAWTCA Ha  MIOCKOW
nosepxHocT. He nepemetjaiite npubop Bo Bpemst paboTbl.
« CTeknsiHHble eMKOCTU Ansi kodbe paspaboTaHbl TOMbko
NS UCTONb30BaHWA C AaHHOM KkodbeBapkoln. OHM He
npeaHasHayeHb! ANS UCNOMb30BaHNS Ha KyXOHHbIX NAUTax
WNM B MUKPOBOMHOBBIX Meyax. Hukoraa He nomelyaiite
TopsYYyl0 eMKOCTb Anst kobe Ha XOMOAHYI0 MM MOKPYHO
MoBEPXHOCTb. He HanuBaiTe XonogHyt BOAY B eMKOCTb
ans kodpe, noka OHa He ocTbina. He wucnonb3ayite
€MKOCTb ANns kodbe, eCIN Ha Heii NPUCYTCTBYIOT TPELLMHbI
NN pyyKa Noxo NpUKpereHa Kk eMKOCTH.

* He octaBnsiite pabotatoLmin npubop 6e3 npucmotpa,
0CcoBeHHO B NPUCYTCTBUM AeTeil.
*He npukacaiitecb K ropsuMm
Mcnonb3ayiTe pyyKku Uim KHOMKK.

* He nomelwaiiTe LWHyp NUTaHUS, BUNKY LUHYpa U cam
npn6op B BOAY MMM Kakyto-nubo Apyryto XUAKOCTb.

* MNepep o4nCTKOM M NMPK He UCMOMNb30BaHUKM Npubopa
BCceraa OTKMoYailTe KoeBapky OT 3MeKTpOceTy.
Mepen yganeHvMem COCTaBNSIOWMX YacTen, a Takke
neper, O4NCTKOW kodheBapku, ybeanTecs, UTo ropsiume
yacTv npubopa oCTbINN.

* He Bkntovaitte kodpeBapky 6e3 Boab!.

«py BKMIOYEHWM WAM  OTKMIOYEHUM npubopa ot
3MeKTPOCeTN nepekmnioyaTeny AOMKHbI HaXoaUTLCS B
nonoxeHun “Off".

* He TsHUTE LUHYp nuTaHus npuBopa Npu OTKITKOYEHUM OT
3MEKTPOCETN 1 He OCTaBNANTE LUHYP CBOBOAHO BUCALLNM.
* flepxwuTe cam npubop ¥ LUHYp kodeBapky noaanbLue
OT ropsUYMX NOBEPXHOCTEN.

* He BkntovaiiTe npubop ¢ NoBpeXAEHHLIM LLHYPOM 1N
BUIKO SNEKTPONUTAHWS, @ Takke Npu HenpaBubHOM
yHKLMOHMPOBaHUM KOpeBapKN.

+ 3amMeHa NOBPEXAEHHOrO LUHypa MUTaHWA AOMKHA
OCYLECTBNSATECA  TOMbKO  KBANUULIMPOBAHHbBIM
CMeLmanucToM, B TEXHWYECKOM LeHTpe CryxObl

MNOBEPXHOCTAM.

®

NOAAEPXKN NI CaMUM NPOU3BOAUTENEM.
« MPEQYMNPEXOEHWE. He cHumaliTe noBEpXHOCTb
KocheBapKki [Nsi yMEHbLUEHUSI PUCKa BO3HWUKHOBEHWS!
noxapa vnv yaapa anekTpu4eckum TOKOM.

BHyTpu npubopa HeT w4acTeit Ans obcnyxuBaHWs
nonb3oBatenem. PeMOHT WHypa nUTaHUs K
3aMeHa 4acTel [OMKHA OCYLYECTBMSATHCA TOMbKO B
aBTOPM30BAHHOM LIEHTPE TEXHUYECKON NOAAEPXKKN.

* [anHblii npubop Obin pa3paboTaH ToONbKO Anst
[IOMaLLHero 1Cnob30BaHNS.

* Mpubop He npefHa3HayeH AMA WCMOMb3OBAHUA MHOABMM
(BkrMtoYas  AeTeit) C  OfpaHWHEHHbIMM  (HM3NYECK MM,
YyBCTBUTENbHBIMI UM MICUXOMOMAYECKUMI BO3MOXHOCTSAMM,
WK NIO[bMM C OTCYTCTBIEM OMbITa W 3HAHMIA, 33 UCKITKOHEHNEM,
€CI1 OHY He Bbini 0CBEOMIIEHb MO MCMOMb30BaHMIO AaHHOTO
npnbopa YernoBeKoM, OTBEHAHOLLYM 3a 11X BE30MacHOCTb.

+ Cneaute, 4TOBbI A€TU HE Urpank C YCTPOCTBOM.
Mepen ucnonb3oBaHMem KodeBapku B MNepBblil pa3
HeobX0AVMO BbIMbITb BCE COCTaBNSIOLLME YacTV npubopa
1 3anycTuTb paboTy kocbeBapku 6e3 fobaBneHns kode.

NPUrOTOBNEHWE ®UNLTPOBAHHOIO
KO®E (Puc. 1 - 4)

Puc. 1 3anonHute emkocTb (4) xomogHoW BOAOW,
1Ccnonb3yst ANs U3MEPEHUs MHAWKATOP YPOBHS BOAbI
emkocTu kodbe. Konnyectso Bodbl MeHee, YeM Ha ABe
KPYXXKU HE peKOMeHayeTCs.

Puc. 2 Momectute noaxoasLLuiA punbTp B
NOBOPOTHbIA unbTpoaepxatens (5). Ha kaxayio
KPy>XKy Heobxoanma ofjHa CTonoBas Nnoxka kode.

MpumeyvaHue:

* [Insi KoppeKTHOMN paboTbl kocheBapku He UCNoNb3yiiTe
Koche CIMULLIKOM MeNKoro nomona.

Puc. 3 YctaHoBute  emkocTb  ans kode  (3),
npeaBapuTENbHO 3aKPbIB KPBILLKY, HA TEPMONNACTUHY (2),
BKITIO4MTE YCTPOVCTBO B BNEKTPOCETh 1 HAXMUTE Ha KHOMKY
“ON/OFF” gns npurotoBneHns kode (1). BknoyeHHbINn
MHAMKaTOp 03Ha4aeT, YTo KodheBapka paboTaer.

Puc. 4 Kpyxky koe MOXHO NOMecTuTb B koceBapky
710 OKOHYaHUs npoLjecca Bapkyu kodbe. Mpu yaaneHuu
€MKOCTW [Ans Koe ¢ TepMonnacTuHbl, nogaya kode
6yneT BpeMeHHo npekpalleHa.

EmkocTb ans koe MOXHO NOMecTuTb obpaTHO Ha
TepMonnacTuHy B TeveHnn 20 cekyHa.

NMPUIrOTOBNEHUE “3CMNMPECCO”
(Puc.5-9)

Mopkntounte npubop K anekTpoceTM u  ybeawTecs,
yto wHaukatop “ON/OFF” (8) BblkntoueH. 3akpoiite
perynsTop napa (9), ToBepHYB €ro no 4acoBOW CTPESKe.
Puc. 5 OtkpoiiTe KpbIlKy pesepByapa Bogbl (7) u
HarnonHuTe ero HeobXoAMMbIM KONMUYECTBOM BOAbI.
Wcnonb3yiTe eMkocTb acnpecco (14) ans uamepeHus.
OpHa Kpyxka BOAbl paBHa OHOW KPYXKe 3Cmpecco.
[NOTHO 3aKPONTE KPBILLKY.

Puc. 6 Momectute cunbtp (13) B dunbTpoaepxatens
(12). ns amepenns HeobxoaMMOro KonudecTea kode
Ucronb3yitte  06o3HauyeHunst punbTpa Ans AByX WM
yeTbIpex Kpyxek. [ns Tpex kpyxek, ounbTp Heobxoaumo
HanonHUTb kodbe Takum 06pa3om, YToBbl OHO HaXOAMIoCH
nocepeavHe 0603HaYeHwIt NS BYX UMM YETbIPEX YalLiek.
CoTpwTe ocTaBLLMiics Kodbe BOKpYr ounbTpoaepartensi.
Mpumeyanne: [Ana  Haunyywero pesynbTaTa
ncnonbayiiTte kode KpYNnHOro NoMona, UTanbsAHCKMn
acnpecco.

[ins npaBunbHoM paboTel HE ncnonb3yiTe KodenHbii
NOPOLLUOK Menkoro nomona. He npeccyite MONoTbIi
Koche CIIMLLKOM CUIBHO.

Puc. 7 Wcnonb3yitTe  Hanpaensitowme  0603HayeHus
“—®" yTOBbI noMecTUTb M 3aKkpenuTb
unbTpoaepxaters. [loMecTiTe eMKOCTb 15 aCnpecco

®
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(14) Tak, 4Tobbl OTBEPCTUE EMKOCTW COOTBETCTBOBAIO
OTBEPCTUIO NOAAYM 3CMPECCO.

Mepen ucnonb3oBaHeM npubopa A4S NPUroTOBNEHUs
acnpecco ybeanTech, YTO EMKOCTb AMNs BOAbI 3aKpbITa.
He nbiTatTecb OTKPbITb  KPbILLKY €MKOCTU  [Ansi
BOAbI, €CM OHa BHYTPU HaXOAWUTCS Nof AaBreHueM
(nononHWTenbHble cBeaeHUsi CM. B pasaene “BaxHo!”).
Puc. 8 MosepHute perynsitop kpenoct / napa (9)
B Heobxogumoe nonoxeHue. [Monoxenne “Suave”
CNob3yeTcs AN NPUrOTOBNEHUs 06bI4HOTO Kode, a
“Intenso” 4ns NPUroTOBMEHUSA KPEMKOro HanuTKa.

Puc. 9 Haxwure kHorky “ON/OFF”  gns acnpecco  (8).
VHayKaTOp 3aCBETUTCS 1 Yepes HEKOTopOe Bpems, Heobxoaymoe
NSt HarpeBa kodbe, HaYHeTCs nopjaya acnpecco. Mo okoHYaHum
ropam Kocpe, BbIKIouuTe KocheBapky, Haxkas Ha kHomky “OFF”.

BaxHo:

*+ EMKOCTb Anst BOAbI MOXHO 6€30MacHO OTKPbITb TOMBKO
NPV OTCYTCTBIM BOAbI 1 BHYTPEHHETO AaBneHus. YTobbl
ybeanTbCs, 4TO BHYTPY EMKOCTV OTCYTCTBYET ABIEHNS,
Heobxoanmo caenaTthb criedyioLlee:

- Haxmute kHonky “ON/OFF” (8) ans oTknouveHus
npubopa v oTcoeanHUTE KodheBapKy OT SNEKTPOCETU.
- MomectuTe emKoCTb C BOZOI Mo, napoBoi Hacagkon (11).
- Boibepute nonoxenue “Steam” Ha perynstope
kpenoctu/napa (9) 1 nosepHuTe perynstop napa (10)
NPOTMB YaCOBOW CTPESKU.

- Mo 3aBepLueHUM BbIxoAa Napa, 3akpoiTe perynsrop
napa, NOBEPHYB €ro Mo 4acoBOW CTPeske.

+epen Tem, Kak BblHMMATL UNbTPOAEPXaTENb
nocrne Mcnonb3oBaHusi, ero HeobxoaMMo oxnaauTb B
TEUEHUMN HECKOMbKUX MUHYT.

NPUTOTOBNEHUE “KANYYNHO”

(Puc. 10 - 15)

Puc. 10 - 11 CrieyiiTe VHCTPYKLWSIM MO MPUFOTOBIEHWIO
kocbe acmpecco. Haneiite B emkocTb Ans acnpecco
HeoBXoaMMOe KOMMYECTBO BOAbI B COOTBETCTBIM C METKOM
yposHsi. Korga yepes dovnbTpoaepkarens HauHeT kanatb
Koche, MOXHO MPUCTYMUTL K B3GVBAHWIO MOTTOKa.

Pwc. 12 MomecTuTe HaMonoBMHY KOHYMK Hacagku napa B
€MKOCTb C XONOAHbIM MOTIOKOM.

Puc. 13 MosepHute perynstop kpenoctn / napa (9) B
nornoxeHue “Steam”.

Puc. 14 Otkpovite perynstop napa (10), noBepHyB ero
MPOTUB  4aCOBOM CTPEnkW. WM3nuwikn Boabl AOMKHbI
YOANUTLECS Yepes BbIXoA mopadn acrnpecco. Kak Tonbko
nexa bypaet rotoea, HeobXoAMMO ABMraTb EMKOCTb BBEPX/
BHW3 A5 NOAOrPeBa MOoMoKa.

Puc. 15 ins  npekpalleHust nogaus napa,  3akpoute
perynsTop napa (10), NoBepHYB €ro no 4acoBoi CTPerke.
[lo6aBbTe BCeHeHHOe MOMOKO B kode.

He nbiTaiiTech OTKPbITb KPbILLKY EMKOCTW [1151 BOAI,
€CMM  OHa BHYTPW HAXOAWTCS MOA [aBrEHUEM.
MomHuTE, 4TO MO 3aBepLUeHUN HeobXOANMO CHU3UTL
faBneHue, cneays MHCTPYKLMAM ONUCaHHBIM BbiLLe.

YUCTKA N OBCNYXXUBAHUE

(Puc. 16 - 18)

Mepen unctkoit npubopa, ybeanTech, YTO OH OTKIHOYEH
OT 3NeKTpOCeTH.

Puc. 16 CbemHble YacTv nprbopa MOXHO MbITb C YMCTALLMM
cpeacTeoM. [ins obnerdieHnst uicTkv npubopa nopnoH ans
kanernb (15) v peauHoBYto Hacazky npubopa Ans nofayum napa
MOXHO CHsiTb. Kopryc KocheBapki HeoBXoouMo MmpoTupaTtb
BINaXHO TKaHbIO.

Puc. 17 Heobxoqmo  perynsipHo  npotupatb  Tpyoky
nogauv napa Bo n3bexanue 3acoperusi. [Ins YCTKN BHYTPU
TpyBkv Nofaumn napa, HarorHUTE emKocTb Arst Bogbl (7)
OfHOI YaLLKO BOAb! KaK AN MPUrOTOBIEHMS 3CMPECCO U
3aMycTuTe MpoLEeCC Co3aaHns NeHbl 6e3 1cnonb3oBaHNst
Moroka [0 Tex rop, noka noga4a napa He MpekpaTuTCs.
OrkrtounTe nofady napa 1 cpady e MpoTpuTe Hacaaky
BNaXHOM TKaHbt0. ByabTe OCTOPOXHbI, Tak Kak OHa BCe eLle
MOXET OCTaBaTbCs 04EHb rOpsivent.

®

Puc. 18 Mocne 1cnons3oBaHus npoepsTe 06e eMkocTy (4 17)
Ha Hannume Bofbl. He xpaHuTe nprbop BMECTe C NOMELLIEHHbIM
B Hero hunbTpoaepxarenem Ans acnpecco (12).

OYUCTKA OT HAKMNU

KocbeBapky HeoBXOAMMO perymnsipHo ounwatb OoT
HaK1Mn B 3aBUCHMOCTM OT XECTKOCTW BOAbI U YAcTOThI
1CMONb30BaHNS.

A) OuuncTka cunbTpa KodeBapkiu OT HaKUMK

1. MomecTute nyctyto emkocTb Ans kode (3) Ha
TepMOnnacTuHy (2).

2. HanonHute emMKoCTb (4) 04MLLAIOLLMM COCTABOM U3
Tpex YacTen yKkcyca Ha AeBSATb Yallek BOAb.

3. Bkrtouute kocheBapky Ha MUHYTY. OTKIouUTE €€ 1
0CTaBbTe C OYMLLAIOLLMM COCTABOM Ha Mon Yaca.

4. CHoBa BKIlOUMTE KodheBapky Tak, 4YToObl CMecb
Bogbl/ykcyca Bbin a yganeHa us npubopa. Beineiite
€0 M O4NCTUTE EMKOCTb.

5. Ytobbl ypanuTb OCTaTKM yKcyca, 3amycTute
KodbeBapKy Ha [iBa Lmkna paboTbl C MCNoMnb3oBaHneM
YNCTOM BOAbI.

B) OumcTka npubopa NpUroToBNEHMS SCMPECCO OT HAKMMN
1. Nepen Havanom OYMCTKM ybepute
dunbTpopepxatens (12) n douneTp (13).

2. Ypanute Takke ocTtaBlleecs koe C NOMOLLb
BIAXHOW TKaHW.

3. C nomouwbio 0603HAYEHU Ha €EMKOCTU [Ans
acnpecco (14), HanonHuTe emkocTb Ans Bogbl (7)
OYMLLIAIOLLMM COCTABOM U3 TPeX YacTel BoAbl K OAHON
yacTu ykcyca. [MomecTute oauH cocys nop BbIXOLOM
nogayn kode, a Apyron nop Hacagkoh Ans napa.
Bkrntounte npubop.

4. ToepHute perynstop kpenoct / napa (9) B
nonoxenue “Steam”. MosepHuTe perynstop napa (10)
1 faiiTe Boge ucnaputes B TeueHnn 30 cekyHa.

5. 3akponite perynatop napa (10) wu paite
0CTaBLUEMYCA OYMLLAIOLLEMY COCTaBY BbITEYb Yepes
BbIXOA nofdauu koge.

6. BbikntounTe npubop Ans NpUroToBNeHNst 3CNPECCOo
1 AaiiTe eMy ocTbITb.

7. Yrobbl ypanutb ocTaTku ykcyca, 3anyctute npubop
ANS MPUrOTOBMIEHUS 3CMPECCO Ha fBa Lmkna pabotbl ¢
1CroNb30BaHNEM UWCTON Bofbl. B mpomexyTke Mexay
ABYMS! LKIamm npubopy HeoBXoaMMo AaTb BPEMS! OCTbITb.

COBETbI NO YTUNN3ALINU:

Hawm TOBapbI nocTaBnsoTCS B

ONTUMU3MPOBAHHONM  ynakoBke. B  OCHOBHOM
ONs ee W3rOTOBIEHWS UCMOMb3ylOTCs  MaTepuartsl,
He 3arpsi3HsIOLLME OKPYXalOLLyl Cpedy, KoTopble
[IOMXKHbI NepepabaTbiBaThCs B BaLLE MECTHOM Criyxbe
YTUNU3aLMM 1OXOL0B, B KAYECTBE BTOPUYHOTO ChIpbS.
Mepen Tem, kak BbIGPOCUTL  WUCMOMb30OBAHHbIN
annapat Heo6Xxoaumo y6eauTbCsl, YTO OH BbIWEN U3
CTposi, @ Takke, YTO anmapat GygeT yTUNuU3MpoBaH
B COOTBETCTBUM C [AENCTBYIOLMM heaeparnbHbiM
3aKkoHofaTenbCTBOM.  [lOMONHUTENbHbIE  CBEAEHUS

o6 3TOM MOAHO nonyuuTb Yy npoaaBua, B
30aHUM  MyHUUMMAnNWTeTa WUNM  MeCcTHOrO  opraHa
camoynpaBneHus.
[laHHbI  annapaT  WMeeT  MapKUpOBKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO [vpektuse EC
2002/96/EC (06 UCrONb30BaHHbIX

Emmm 2V'EKTPVMECKAX Y AMEKTPOHHLIX npuGopax
(oTX0Abl 3MEKTPOHHOTO W 3MEKTPUYECKOrO
obopynoBaHust — 330). [laHHbIA NPOAYKT He MOXeT
6bITb YTUNM3VMPOBAH BMECTE C AOMALLHUMU OTXOAaMM.
YTunusauusi JOrKHa MpoXoAuTb B aBTOPU3OBAHHOM
MecTe o nepepaboTke dNeKTPUIECKOrO 1 ANEKTPOHHOTO
obopynoBanus. B aupekTvBe ykasaHa KOHLENLMs
BO3BpAlLEeHNss 1 nepepaboTKM  WUCMONb30BAHHOTO
obopyoBaHusi, U npumeHsietca no Bcemy EC.
[ononHuTenbHble CBEAEHUS O Tekylwux crocobax
YTUNU3aLMN MOXHO Y3HaTb Y BalLero NpoAaBLia.
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CESKY

Tento kavovar Ize pouzit pro pfipravu tradiéni kavy i
espresa a capuccina. Postupujte podle niZe uvedenych
pokyn(, abyste zajistili spravny provoz pfistroje.

POPIS PREKAPAVACIHO KAVOVARU

1. Osvétleny spina& ZAPNUTI/VYPNUTI

2. Ohfivaci deska

3. Nadoba na kévu s vickem a ukazatelem hladiny
vody

4. Vodni nadrzka

5. Kyvavy drzak filtru

6. Staly filtr

POPIS PREKAPAVACIHO KAVOVARU
7. Vodni nadrzka

8. Osvétleny spinaé ZAPNUTI/VYPNUTI

9. Voli¢ viiné - voli¢ Kava/Para

10. Regulator pary

11. Parni tryska

12. Drzak filtru

13. Filtr

14.Nadoba na espreso s vickem a ukazatelem hladiny
vody

15. Odkapavaci tacek

16. Odmérka na kavu

DULEZITA UPOZORNENI

« Peclivé si prectéte tyto pokyny. Uschovejte je pro
pfipadné konzultace.

« Pfed zapojenim kavovaru do napéjeci sité si ovérte,
Ze napéti odpovidad hodnoté uvedené na Stitku s
technickymi udaji. Doporu€uje se pouZiti uzemnéné
z4suvky.

« Vzdy umistéte pfistroj na rovny povrch. Nehybejte s
pfistrojem, kdyz je v provozu.

« Sklenéné nadoby jsou navrzeny pro pouziti s
kavovarem. Nesmi byt pouzivany na varnych deskéach
nebo v mikrovinnych troubéch. Nikdy nedavejte horkou
nadobu na studené nebo vihké povrchy. Nelijte
studenou vodu do nadob, kdyz jsou jeSté horké.
Nepouzivejte nadoby, jsou-li naprasklé nebo jestlize
jsou rukojeti uvolnéné.

» Neponechavejte pfistroj v provozu bez dozoru, zejména
pokud jsou v blizkosti déti.

« Nedotykejte se horkého povrchu. PouZivejte rukojeti
nebo tlacitka.

« Nikdy neponofujte kabel, zastréku nebo spotfebi¢ do
vody ani do jiné kapaliny.

« Kavovar vzdy odpojte ze sité, kdyZ se nepouziva
a pred Ccisténim. Pred uskladnénim, demontazi
jakychkoli kust a pred ¢isténim spotfebice ho ponechte
vychladnout.

» Neuvadéjte kavovar do chodu bez vody.

« Spinacebymélybytvpoloze Viypnuti, kdyzje zapojujete
nebo vypojujete ze sité.

* Nevypojujte ze sité tahadnim za kabel nebo
neponechavejte zasuvku voiné viset.

« Dbejte, aby byl kavovar i kabel vzdalen od horkych
povrcha.

« Zjistite-li, Ze spotfebi¢ nefunguje spravné nebo ma
poskozeny kabel &i zastréku, nezapinejte jej.

* Pokud se kabel poSkodi, musi byt vyménén pouze
kvalifikovanym specialistou, technickym servisnim
stfediskem nebo vyrobcem.

* VAROVANI: Pro snizeni rizika elektrického Soku,
neodstrariujte zadny z kryt(.

®

Uvnitf nejsou zadné dily, které by mohl opravovat
uzivatel. Opravu nebo vyménu kabelu jsou opravnéni
provadétvyluénépracovniciautorizovanéhotechnického
servisniho stfediska.

+ Spotfebi¢ je uréen vyhradné pro pouziti v domacnosti.
* Tento spotiebi¢ by nemély pouzivat osoby (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi  schopnostmi nebo bez potfebnych
zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem
nebo nebyly instruovany o jeho pouziti osobami, které
jsou zodpovédné za jejich bezpecénost.

+ Je tfeba dohlizet na déti, aby si se spotfebicem
nehraly.

Pfed prvnim pouzitim omyjte veSkeré pfisluSenstvi a
pouzijte jednou bez kavy.

PRIPRAVA FILTROVANE KAVY

(Obr. 1 -4)

Obr. 1 Napliite nadrzku (4) studenou vodu a pouZijte
ukazatel hladiny vody na konvici na kavu k méfeni.
MnoZstvi mensi nez dva $alky se nedoporucuje.

Obr. 2 Umistéte vhodny filtr do kyvavého drzaku filtru
(5). Na kazdy Salek kavy dejte jednu plnou polévkovou
1Zici kavy.

Poznamka:

* Pro spravny provoz nepouzivejte pfili§ jemné
umletou kavu.

Obr. 3 Umistéte nadobu na kavu (3) s upevnénym
vickem na ohfivaci desku (2), zapojte spotfebi¢ do
sité a stisknéte spina¢ Café ZAPNUTI/VYYPNUTI (1).
Pilotni svétlo ukazuje, Ze kavovar pracuje.

Obr. 4 Salek kavy Ize servirovat pred dokon&enim
cyklu pfipravy. Kdykoli je nadoba odstranéna z ohfivaci
desky, pritok kévy bude docasné zastaven.

Vratte nadobu zpét na ohfivaci desku do 20 sekund.

PRIPRAVA ESPRESA (Obr. 5-9)

Zapojte spotfebi¢ do sité a ujistéte se, ze je spina¢
ZAPNUTI/VYPNUTI (8) vypnut. Zaviete regulator pary
(9) oto€enim ve sméru hodinovych rucicek.

Obr. 5 OdSroubujte vicko na nadrzce (7) a nalijte
pozadované mnozstvi vody. Pro odméfeni pouzijte
nadobu na espreso (14). Jeden $alek vody se rovna
jednomu $alku espresa. NaSroubujte vitko zpét a
pevné utahnéte.

Obr. 6 Umistéte filtr (13) do drzaku filtru (12). PouZijte
znacku Urovné dvou nebo Gtyf $alki pro odméfeni
mnozstvi potfebného prasku. Pro tfi Salky naplrite filtr
mezi znackami Urovné pro dva a Ctyfi 8alky. Ocistéte
zbytky kavového prasku, které mohly zUstat na okraji
drzaku filtru.

Poznamka: Pro nejlepsi vysledky pouzijte hrubé
namletou kavu typu italského espresa.

Pro spravny provoz nepouzivejte pfili§ jemné umletou
kavu. Nestlacujte kavovy prasek pfilis silné.

Obr. 7 Pouzijte "—m“ vodici znacky pro upevnéni
drzaku filtru a otacejte jim vpravo, dokud se nezablokuje.
Umistéte nadobu na espreso (14) doll tak, aby byl otvor
vyrovnan s vystupem espresa.

Ujistéte se, Ze vodni nadrzka je fadné uzaviena, nez
zacnete pouzivat kavovar na espreso.

NepokousSejte se otevfit vicko na nadrzce, dokud je
uvnitf stale tlak (vice informaci viz ,Dilezité").

Obr. 8 Otocte voli¢ viné/pary (9) do pozadované polohy.
Poloha ,suave“ pfipravuje normalni kavu, zatimco
poloha ,intenso” pfipravuje silnou kavu.
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Obr. 9 Stisknéte spina& ZAPNUTI/VYPNUTI espresa.
Rozsviti se pilotni svétlo a po kratké dobé ohfevu
zaCne espreso vytékat. Kdyz se vytékani zastavi,
vratte spinaé do polohy VYPNUTI.

Dulezité:

* Nadrzku lze bezpec¢né otevfit pouze, kdyz byla
spotfebovana vdechna voda a uvnitf neni zadny tlak.
Pro ujisténi, Ze uvnitf nadrzky neni zadny tlak:

- Uvedte spinaé ZAPNUTI/VYPNUTI (8) do polohy
VYPNUTI a odpojte spotfebic ze sité.

- Umistéte nadobu plnou vody pod parni trysku (11).

- Zvolte polohu ,steam” (para) na voli¢i viné/pary (9)
a otoCte regulatorem pary (10) proti sméru hodinovych
rucicek.

- KdyZ uz vice pary nevychazi, zaviete regulator pary
oto€enim po sméru hodinovych rucicek.

« Po pouziti by mél byt drzak filtru nékolik minut
ponechan, aby vychladl, nez se vyjme.

PRIPRAVA CAPUCCINA (Obr. 10 - 15)
Obr. 10 - 11 Postupujte podle pokynl pro pfipravu
espresa. Pouzijte znaéku vysky hladiny na konvici
pro espreso pro odmigeni spravného mnozstvi vody.
Jakmile se protlaéi nikolik kapek kavy pees drzak filtru,
muzete zaeit se zpidovanim miéka.

Obr. 12 Umistéte Spicku parni trysky z poloviny do
nadoby studeného miéka.

Obr. 13 Otocte voli¢ pary kavy (9) do polohy ,steam*.
Obr. 14 Oteviete regulator pary (10) otocenim proti
sméru hodinovych rucicek. Nadmérné mnozstvi
vody vyteCe pres vystup espresa. Jakmile je péna
pfipravend, pohybujte nadobou mirné nahoru a doll,
aby se mléko ohfélo.

Obr. 15 Pro zastaveni pary, zavfete regulator pary (10)
otoCenim po sméru hodinovych rucicek.

Miéko s pénou pfidejte do kavy.

NepokousSejte se otevfit vicko na nadrzce, dokud je
uvnitf stale tlak. Kdyz jste skondili, nezapomerite snizit
tlak podle pokynt uvedenych v pfedchozim bodu.
CISTENIi A UDRZBA

(Obr. 16 - 18)

Pred ¢isténim spotfebice ho odpojte ze sité.

Obr. 16 Pohybuijici se ¢asti omyjte mydlovou vodou.
Pro snadné cisténi Ize odstranit odkapavaci tacek (15)
a kryt trysky. Otfete télo kavovaru vihkou tkaninou.
Obr. 17 Je nutné pravidelné Cistit parni trubici, aby
se zajistilo, Ze se neucpe. Pro ¢idténi vnittku parni
trubice napliite vodni nadrzku (7) vodou v mnozstvi
dostacujicim pro jeden Salek a pouzijte parni trysku
bez mléka, dokud neprestane vychazet para. Vypnéte
paru a ihned poté otiete trysku doll vihkou tkaninou.
Pfitom davejte pozor, protoze mlze byt jesté velmi
horka.

Obr. 18 Po pouziti zkontrolujte, zda jsou obé& vodni
nadrzky (4 a 7) Upiné prazdné. Neuskladruijte spotiebi¢
se stale instalovanym drzakem filtru na espreso (12).

ODSTRANENi VODNIHO KAMENE

Vodni kédmen v kévovaru by mél byt pravidelné
odstrafiovan v zavislosti na tvrdosti vody a frekvenci
pouziti.

A) Odstrante vodni kdmen z filtracniho k&vovaru

1. Dejte prazdnou nadobu na kavu (3) na ohfivaci
desku (2).

2. Ziedte tfi Salky octa deviti Salky vody a napliite

®

nadrzku (4) touto smési.

3. Zapnéte kavovar na jednu minutu. Vypnéte jej a
ponechte stat pal hodiny.

4. Opét zapnéte kavovar, aby mohl veSkery roztok
vody/octa vytéci. Wylijte roztok a vycistéte nadobu.

5. Pro vyplachnuti v8ech stop octa nechte prob&hnout
dalsi dva cykly filtraéniho kévovaru s €istou vodou z
vodovodu.

B) Odstranéni vodniho kamene z kavovaru na
espreso

1. Pfed zaCatkem operace odstranéni vodniho
kamene odstrarite drzak filtru (12) a filtr (13).

2. Odstrarite veskeré zbytky kavy okolo vystupu kavy
vihkou tkaninou.

3. S pomoci znaéek na nadobé na espreso (14)
zfedte jeden dil octa tfemi dily vody a nalijte smés do
vodni nadrzky (7). Umistéte nadobu pod vystup kavy
a dalsi pod parni trysku. Zapnéte spina& ZAPNUTI/
VYPNUTI.

4. Nastavte voli¢ viné/pary (9) na paru. Zapnéte
regulator pary (10) a nechte vychazet paru po dobu
priblizné triceti sekund.

5. Zavfete regulator pary (10) a ponechte vytéci
zbytek smési skrz hlavu vystupu kavy.

6. Vypnéte kavovar na espreso do polohy VYPNUTI a
ponechte vychladnout.

7. Pro vyplachnuti veSkerého zbylého octa nechte
probéhnout dalsi dva cykly kadvovaru na espreso
s Cistou vodou z vodovodu. Mezi kazdym cyklem
ponechte spotrebi¢ vychladnout.

UPOZORNENI PRO UZIVATELE:

@ Nase vyrobky jsou baleny do optimalizovaného
obalu. Tento obal je pfevazné tvofen ekologicky

nezavadnymi materidly, které by mély byt odlozeny

jako druhotnd surovina do pfislusné mistni sbérny

odpadu.

Pfed vyhozenim pouzitého spotiebice je tfeba zajistit,

aby byl viditeIné nefunkéni a odstranit jej v souladu s

platnymi zakony. V tomto ohledu Vam detailni

informace poda prodejce nebo organy mistni spravy.

K Tento spotfebi¢ je oznaCen v souladu s

evropskou smérnici 2002/96/ES - ktera se

tyka pouzitych elektrickych a elektronickych
B afizeni (odpadni elektricka a elektronicka
zafizeni - OEEZ). Spotiebi¢ nesmi byt likvidovan
spole¢né s domacim odpadem. Tento spotiebi€ je tfeba
odloZit na autorizovaném misté, aby jeho elektrické a
elektronické ¢asti mohly byt recyklovany. Pokyny
stanovi ramec pro vraceni a recyklaci pouzitych

spotrebicl platny v ramci EU. Na aktuaini zpUsoby
odstranéni spotrebice se zeptejte svého prodejce.
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BbIITAPUA

Tasn kacemawuHa Moxe pda 6bae u3nonssaHa
3a MPUrOTBSIHE KAKTO Ha TPaAMLMOHHO (DUNTHPHO
kadbe, Taka W Ha ecnpeco, W kanyuuHo. Cneppaiite
VHCTPYKLUMUTE AafeHu no-Aony, 3a Ja rapaHTtuparte
npaBuriHa ekcnnoaTauus Ha ypeaa.

ONMUCAHUE HA KAMKOBATA

KA®EMALLUUHA

. Cserteuy 6yToH 3a BKITFOUBAHE/ N3KNIOYBAHE
MoarpsiBatya nnoya

KaHa 3a kadbe c kanak v MHauKaTop 3a H1BO Ha BogaTa
Pe3epsoap 3a Boaa

,ElBM)Keu.l, ce Abpxay Ha punTbp

MocTosiHeH punTbp

ONMUNCAHUE HA KA®EMALLUNHATA

3A ECINPECO

7. Pesepsoap 3a Boga

8. CeeteLly 6yToH 3a BKITKOUBAHE/ 3KMHOYBAHE
9. CenekTop 3a apomaT — cenekTop 3a kade/ napa
10. Perynatop 3a napa

11. [llo3a 3a napa

12. ibpxay Ha unTbpa

13. duntbp

14. KaHa 3a ecnpeco ¢ kanak 1 MHMKaTop 3a HUBO Ha BoAaTa
15. Cba 3a oTuexaaHe

16. JTbxuyka 3a Kade

BAXXHU 3ABEJEXKUA

« MpoyeTeTe BHUMATENHO Te3N MHCTPYKLMK. 3anaseTe
rv 3a 6baella crpaska.

* MpeauBKItouBaHeE Ha kadheMalLHaTa B ENeKTpuYeckaTa
Mpexa, NpoBepeTe [fanv BONTaxa CbOTBETCTBA Ha
MOCOYEHMUSI BbPXY €TUKETA C XapaKTEPUCTVKA Ha ypeda.
MpenopbUMTENHO € U3MOM3BaHETO Ha 3a3eMEH KOHTAKT.
* BrHaru nocTaesinTe ypeaa BbpXy paBHa, HUBenupaHa
noebpxHoCT. V3bsirBaitTe npemecTBaHeTo Ha ypeaa,
[okaTo Toit paboTu.

+ CTBbKIEHWTe KaHW canpeHa3HaYeH 3a n3nornseaHe ¢
TasnkademalumHa. Te He TpsibBa fa 6bAAT M3NON3BaHM
BbPXY T[OTBAPCKM KOTMIOHM WNW B MWKPOBBLIHOBYU
¢ypHU. Hukora He nocTaBsiTe ropellara kaHa BbpXy
CTYAEHW WU BNAXHW NOBBPXHOCTW. He HanusaiiTte
CTy[eHa BoAa B kaHWTe, JOKaTO Ca BCe OLLe ropeLyy.
He u3nonasaite kaHWTe, ako ca CrykaHU UNM ako
OPBKKUTE UM ca pasxnabeHu.

*He ocraBsite ypepa pa pabotm 6e3 Hagsop,
ocobeHo B 6nmsocT 4o geua.

* He nunainTe ropeliute noBbpXHOCTU. M3nonagaiite
LPBXKKUTE UNK ByTOHUTE.

* Hukora He notansiite kabena, wencena unu camust
ypeq BbB BOJA, UNW KakeaTo M [ja € Apyra TEYHOCT.

* BuHaru nskniouBaiTe kacdemallmHata, Korato He ce
u3nornasa unu npeau Aa s nouucteate. OctaseTe s Aa
ce Oxnagu npeau fa s npubepeTte 3a CbXpaHeHue n
npeav ja CBanuTe HKOs OT YacTUTe W UK 3anoYHeTe
[ia noyncTBaTe ypeaa.

* He paboTeTe ¢ kachemalumHaTa, korato e 6e3 Boga.
* BytoHute TpsibBa pa 6bgar  Ha  MoO3uuMS
N3KMKOYEHO, koraTo Bknto4BaTe MM U3KNKOYBaTE OT
enekTpuyeckata Mpexa.

* He n3kniouBaifTe OT erlekTpuieckaTa Mpexa kaTo gbpriate
kabena v He ocTagsiiTe kabena a Bucv cBoBOAHO.

« MaseTe ypena v kabena farey oT ropeLLy NOBbPXHOCTU.
* He BkntouBaiiTe ypena, ako kabena unu wencena ca
NoBPeAEeHn UNn ako ypeaa He paboTu NpaBumHo.

« Ako kabena ce noepeau, Tpsibea ga Gbae 3ameHeH
€0VHCTBEHO  OT  KBanuUuUMpaH  Creuuanucr,
TEXHWYECKU CEPBU3EH LIEHTBP UMW OT NPOU3BOAMTENS.
« NPEAYNPEXOEHVE: 3a pa ce Hamanu pucka ot

SR wN =

®

noxap Unu enekTpu4eckn yaap, He oTcTpaHsBaiiTe
KOWTO 1 Aa e OT KanauyuTe.

OT BbTpeLIHATa CTpaHa HaMa YacTu, KOWTO MoraT fa
6baat B nomoLy, Ha notpebutens. MNMonpaeku 1 3amsHa
Ha kabenu TpsibBa Aa ce N3BbPLLBAT U3KMKOUNTENHO U
CaMo OT OTOPU3MPAH TEXHUYECKN CEPBU3EH LIEHTBP.

+ To3u ypen e NpeaHasHayeH camo 3a AOMaLLHa ynoTpeba.
*YpeabT He TpsbBa pAa ce w3nonsea oOT NMua
(BKMIOYMTENHO W Jdeua) C Hamanewu duandecku,
CETVBHM U YMCTBEHM CnocobHocT, nnn 6es onut
1 MO3HaHWS, OCBEH aKo He ca Mof HaA3op Wnn He
Ca WHCTPYKTUPaHM 3a MON3BAHETO Ha TO3W ypend, OT
OTrOBOPHO 3a 6e30macHocTTa UM nuLe.

* [leyata TpsbBa Aa ca nop Haa3op, 3a fa ce
rapaHTipa Ye He UrpasT ¢ ypeaa.

Mpepu n3nonseaHe Ha ypeaa 3a MbpBY MbT, U3MUIATE
BCMYKM akcecoapu MW ro BkoyeTe fa pabotu
eaHokpaTHo 6e3 kade.

NPUTOTBAHE HA ®UNTHPHO KA®PE
(Pur. 1 -4)

dur. 1 HanbnHeTe pesepBoapa (4) cbe cTyaeHa Boaa,
13Mon3Balikv 3a u3MepBaHe WHAMKaTopa 3a HUBO Ha
BoAaTa BbPXy kaHaTa 3a kade. Konnyectso no-manko
OT ABE YallK He e NPenopbYNTENHO.

dur. 2 MNocTaBeTe noaxoasLy UNTLP B ABMKELLUS ce
obpxady Ha cuntbpa (5). CnoxeTte no egHa cyneHa
nbXuUa kadbe 3a BCSIKa Yalla BoAa.

3abenexka:

+ 3a npaBunHa ekcnnoarayyus, He 13non3gaiiTe MHOro
uHO cmMnsHo Kade.

dur. 3 MNocTasete kaHaTa 3a kade (3), ¢ noaurHat
Kanak, BbpXy noarpsiBaliara nnoua (2), Bkmiouere
ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa u HatucHete GyToHa
Kadbe BKIMFOYEHO/ U3KIMKOYEHO (1). KoHTponHaTta
nawmna nokasea, 4Ye kademalunHata paboTu.

dur. 4 Yawa kace moxe aa 6bae cepsupaHa npeau
npuKkrioyBaHe Ha UMKbna 3a npuroTBsiHe. BuHaru,
KoraTo OTCTpPaHWTe KaHaTa OT MmoarpsiBaliaTa nnoua,
cTpysiTa kade BpeMeHHO cnupa.

B pamkute Ha 20 cekyHam noctaBeTe 0bpaTHO kaHaTa
BbPXY NnoArpsBealyata nnova.

NMPUrOTBAHE HA ECIMNPECO (Pur. 5 -9)
BkntoyeTe ypeaa B enekTpuyeckaTa Mpexa 1 ce yeepeTe,
ye 6yToHa BKITKOYEHO/ U3KMKOYEHO (8) e Ha nosuumst
13KItodeHo. 3aTBopeTe perynaropa 3a napa (9) kato ro
3aBbPTUTE M0 YaCOBHMKOBATA CTPErKa.

dur. 5 PasswiiTe kanaka Ha peaepsoapa (7) v HanewiTe
XEenaHoTO Konn4ecTBO BoAa. V3nonsgaiiTe kaHaTa 3a
ecnpeco (14) 3a uamepaaHe. EaHa yalwa Boaa e paBHa
Ha efHa yaLua ecrpeco. 3aTBopeTe 06paTHO Kanaka u
ro 3aTerHeTe fobpe.

®ur. 6 MoctaBete untbpa (13) B AbpKava Ha
duntbpa (12). WsnonssaiTte MapkupoBkaTa  Ha
unTbpa 3a ABE UM YETUPKW Yaluw, 3a Aa nmepuTe
Heo6XoaMMOTO KONMYECTBO MISiHO Kadbe. 3a Tpu yalLum,
HambiHeTe UNTbPa MEXOy MapKUPOBKWTE 3a [Be U
4eTupm yawwu. MouncteTe MNSHOTO Kade, KOETO MOXe
[la e ocTaHaro okono pbba Ha Abpxaya Ha unTbpa.
3abenexka: 3aHan-4o06py pe3ynTaTy, u3non3sainTe
eApo CMNsAHO Kadhe, TN UTaNMaHCKO ecnpeco.

3a npaBunHa ekcnnoatauus - HE uanonseaiite ¢uHo
cMnsHo kadpe. He npecosaiite TBbpAE MHOTO MIISHOTO
Kadpe.

dur. 7 /3non3sainTte OpUEHTUPOBBYHUTE 3HaLW ,——“,
33 [ja NnocTaBUTe MPaBUIHO Obpxava Ha unTbpa U
To 3aBbpTETE HaAsICHO, jokaTo ce 3aTerHe. lNoctasete
KaHaTa 3a ecripeco (14) noa Hero, Taka Ye OTBOPBT fa e
Ha efiHa NMHKS C 0TBOpA 3a eCrpeco.

YBepeTe ce, Ye pesepeoapa 3a Bofa € MpaBUHO
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3aTBOPEH, NPeAV fja U3nonasaTe MalL1HaTa 3a ecrpeco.
He onuTaiiTe aa oTBOpUTE Kanaka Ha peaepsoapa,
fokaTo BbTpe BCE Olle MMa HansraHe (3a noseyve
MHdopMaLws, BXTe pasaen ,BaxHo)

®ur. 8 3aBbpTeTE Ccenektopa 3a apomat/ napa (9)
B XenaHaTa nocoka. [losuumsaTa ,suave‘ npuroTss
HopManHo kade, AokaTo nosvumusta intenso®
NpUroTes NO-CUNHO Kadbe.

®ur. 9 HatucHete 6yToHa Ecnpeco BKIMHOYEHO/
N3KMKOYEHO (8). KoHTponHaTa namna Lie CBeTHe
1 crnepn KpaTKO Bpeme 3a HarpsiBaHe, ecripecoto Lie
noteye. Korato cTpysita cnpe, HaTucHeTe 6yToHa
o6paTtHo Ha noauuust U3KIMKOYEHO.

BaxHo:

+ Pe3epBoapbT Moxe fa 6bae oTBopeH GesonacHo,
KoraTo BCWYKaTa BOAA € M3MON3BaHa U BbTpe HsiMa
ocTaHano HansraHe. 3a fja CTe CUIypHU, Ye HsimMa
HansraHe B pe3epBoapa:

- Hatuchete 6yTtoHa BKITKOYEHO/ U3KNKOYEHO (8)
Ha nosvums U3KNIOYEHO u uskniovete ypega ot
enekTpuyeckata Mpexa.

- MocraBeTe KkaHa IMbyHa € BOAA Nog Ato3arta 3a napa (11).
- N3bepeTe nosuums ,napa“ ot cenektopa 3a apomar/
napa (9) w 3aBbpTeTe perynatopa 3a napa (10)
06paTHO Ha YacoBHWKOBATA CTPErkKa.

- KoratouanyckaHeTo Ha napa cnpe, 3aTBOpeTe perynatopa
3a napa kaTo ro 3aBbpTuTe N0 YaCOBHUKOBATA CTPeriKa.

« Cnep ynotpeba, obpxaya Ha huntbpa Tpsbea aa ce
oXMnaju 3a HAKOIKO MUHYTM, Npeau Aa ro cBanuTe.

MNMPUTOTBAHE HA KANMYYUHO

(®wr. 10 - 15)

®ur. 10 - 11 CnepnBaiite MHCTPYKLWUTE 3@ NPUTOTBSIHE
Ha ecnpeco. Manon3eaiite nHankaTopa Ha kaHata 3a
€ecrnpeco, 3a Aa M3MepuTe NPaBUIHOTO KOMNYECTBO
Boaa. BeaHara cnep kaTo mbpBuUTE Kanky kade noTekat
npes Agbpxaya Ha GuUNTbpa, MOXe Aa 3anoyHeTe fa
NpUroTBSITE NsIHATa Ha MISIKOTO.

our. 12 MoctaBeTe Kkpas Ha [Alo3aTta 3a napa o
MOJIOBMHA B KaHaTa CbC CTYAEHO MIISKO.

®ur. 13 MocTaeeTe cenekTopa 3a napa (9) B noanuus
Jnapa“.

®ur. 14 Otsopete perynatopa 3a napa (10) kato
ro 3aBbPTUTE OOpaTHO Ha YacOBHMKOBATa CTpesKa.
MsnuwHaTa Boaa Lie notede HaBbH Mpes OTBOpa 3a
ecnpeco. LLlom kaTo nsiHaTa e roToBa, NEKo Pa3aBKETE
Harope Hafony kaHaTa, 3a 4a 3arpeete MIsikoTo.

®ur. 15 3a pa cnpeTe napara, 3aTBOpeTe perynatopa 3a
napa (10) kaTo ro 3aBbPTUTE MO YACOBHMKOBATA CTPenka.
HaneiiTe MnsikoTo € NsiHa BbpXY kadeTo.

He ce onuTBaiiTe fa OTBOpWUTE Kanaka Ha pe3epsoapa,
[0KaTo BbTPE BCE OLLE Ma HansiraHe. Korato npukntoumnte
He 3abpaBsiiTe Aa MOHWKWTE HanAraHeTo, CreaBaikit
VHCTPYKLMMTE yKa3aH B npeamLLHaTa TouKa.

MOYUCTBAHE & NOOOPBXKKA (dwur. 16 - 18)
M3knioveTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa, npeau
[ia NPUCTBNUTE KbM NOYUCTBAHETO MY.

®ur. 16 M3muiiTe NogBKHUTE NPUCTaBKW CbC canyHeHa
Bopa. Cbaa 3a oTuexaaHe (15) 1 HakpaiHvka Ha ato3aTa
moraT [a Ce OTCTpaHAT 3a MO-NIECHO MOYUCTBaHe.
M3bbpLueTe kopnyca Ha kademalumHaTa ¢ BnaxHa Kbpna.
®ur. 17 HeobxoanmMo e penoBHo Aa nouucTeate Tpubara 3a
napa, 3a ja CTe CUrypHu, Ye He ce 3anyLusa. 3a fa noumnctue
Tpbata 3a napa oTBLTpe, HaMbIHETE pe3epBoapa 3a Boa
(7) c pocTaTbyHO BOAA 3a €4Ha Yallia Cripeco 1 13nonasaiite
[Jro3aTa 3a napa - 6e3 Mnsiko - AOKaTo Cripe a U3rycka napa.
V3kntoyeTe napata 1 BeaHara crep Toa ubbpLueTe fo3aTta
C BnaxHa Kbpna. BHuMaBaiTe, Korato BbpLUMTE TOBA, Thit
KaTo MOXe BCe OLLIE Aa € MHOTO ropeLLa.

®ur. 18 Cnenynotpeba, npoBepeTe Aanu ABaTa pesepeoapa

®

3a Bofia (4 v 7) ca HambnHO NpasHu. He cbxpaHsiBaiiTe ypeaa
CMOCTaBEH Abpxad Ha ecripeco (unsp (12).

MOYNCTBAHE OT KOTJNIEH KAMBK
Kacbemawmnata TpsibBa aa ce nouncTsa pefoBHO
OT KOTNIeH KambK, B 3aBWCUMOCT OT TBbPAOCTTA Ha
BoAaTa 1 YectoTaTa Ha W3rnonasaHe.

A) MounctBaHe OT KOTMEH KaMbK Ha UNTbPa Ha
KacdhemalumHaTta

1. TocTaBeTe npasHaTta kaHa 3a kade (3) Bbpxy
noarpsiBalyata nnova (2).

2. Paspefete Tpy Yalum oLeT C AeBeT Yaluu Boaa 1
HambnHeTe pe3epsoapa (4) Cbe cmecTa.

3. BknioyeTe MawwuHaTa 3a kade 3a egHa MuHyTa.
M3kntoyeTe A 1 51 ocTaBeTe Aa NOCTOW MOMOBUH Yac.
4. BknioyeTe OTHOBO kademallmHaTta, Taka ue
BCUYKWS pa3TBOP OT OLET W BoAa Aa u3Teve. Maneitte
r0 M NOYUCTETE KaHaTa.

5. 3a pa w3nnakHeTe crneguTe OT OLUET, BKIOYETE
dunTbpHaTa kademallmHa Aa NpeMuHe olle ABa
LMKBbIIa, M3MOM3BaKK YACTa YelMsiHa Boaa.

B) MMouncTBaHe OT KOTINEH KaMbk Ha MaLLMHaTa 3a eCripeco
1. Mpeay fa 3anoyHeTe MOYMCTBAHETO OT KOTHEH
KamMbK, OTCTpaHeTe Abpxaya Ha duntbpa (12) u
duntbpa (13).

2. OrtcTpaHeTe C BnaxHa kbpna octaTbLyuTe OT kade,
KOUTO MOXe [ja MMa OKOJIo OTBOpa 3a Kade.

3. C nomolwita Ha MapkupoBkaTa Ha kaHaTa 3a
ecnpeco (14) pa3TBopeTe efjHa YacT OLeT B TPU 4acTu
BOAA W u3nenTe cmecTa B pe3epsoapa 3a Boga (7).
MoctaBeTe eauH Cba Mo oTBOpa 3a kade U olle
eduH nop Alo3ata 3a napa. Bkmioyete 6yToHa 3a
BKIMKOUBAHE/ N3KINMKOYBAHE.

4. TocraBeTe cenektopa 3a apomat/ napa (9) Ha
napa. BkntoyeTe perynatopa 3a napa (10) n octaBete
[la u3nycka napa 3a okono 30 cekyHau.

5. 3aTBopete perynatopa 3a napa (10) u nosgoriete Ha
OCTaHariaTa Yact oT CMecTa fja UsTeve Npes 0TBopa 3a kache.
6. VsknioveTe MaluMHaTa 3a ecrnpeco U s ocTaBeTe
fia ce oxnagu.

7. 3a fa v3nnakHeTe ocCTaBalus OLET, BKIOYeTe
MaluMHaTa 3a ecnpeco Aa NpeMuHe olue ABa LKbIa,
13nonaganky yncTa YelwmsiHa soga. OcTaseTe ypeaa
[la Ce OXMnaan Mexay BCEeKM LIMKbIT.

MPEMOPBKU 3A USXBBLPIAHE:
OnakoBkUTe  Ha  HawwWTe npoAykTM ca
onTumMmM3MpaHn. ToBa O3Ha4yaBa, 4e ce

nanonasat 6e3BpeaHu 3a OKonHaTa cpefia MaTepuani,

KOUTO e MpenopbYUTENHO Aa ce npejaaaT Ha MecTHa

cnyx6a 3a N3xBbpsHe Ha OTNagbLM KaTo BTOPUYHM

CYPOBUHW.

Mpean pa u3xsbpnuTe WM3na3bn oT ynotpeba ypen

TpsibBa MbPBO fa ro npueegete B HepaboTHO

CbCTOSIHME, @ Cnef ToBa Aa O W3XBbPIUTE B

CbOTBETCTBME  C  [ENCTBALIOTO  HaLMOHAIHO

3akoHopaTencteo. MoxeTte Aa nomnyuute nogpobHa

MHbopMaLsi 3a TOBa OT BalLMsS MECTEH [JOCTaBUMK,

oT obLyyHaTa UK KMETCTBOTO.

MapkupoBkata Ha TO3M ypen e B
cvotBeTcTBME ¢ [upektmBa  2002/96/
EO - «kacaewa wuanesnute ot ynotpeba
erekTpuYeckn W eneKkTPOHHU  ypeaw
(oTnagbLK OT eneKTPUYECKO M eneKTPOHHO
o6opyasaHe — OEEO). Tosn npogykT He Tpsibea Aa
ce n3xBbpns 3aegHo ¢ GutoBuTE OTMaabuuM. Toau
npoayKT TpsIbBa fja ce N3XBBLPIS B OTOPU3NPAH MyHKT
3a peuuknMpaHe Ha enekTPUYEeCKN W eneKTPOHHM
ypeau. YkalaHusiTa ONpeAensT OCHOBHUTE HAacOoKu
3a BpbLWAHETO W PELMKNMpaHeTO Ha W3nesnu ot
ynotpeba ypeau, NpUNoXvumMu Ha TepuTopusiTa Ha
uenusa EC. Mons, o6bpHeTe ce KbM BaLLMs JOCTaBYUK
OTHOCHO aKTyarHWUTe HauMHW 33 U3XBBPIISHE.
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ROMANA

Cu acest aparat de cafea puteti obtine traditionala
cafea la filtru precum si espreso si capucino. Urmati
instructiunile date mai jos pentru a v& asigura ca
aparatul functioneaza corect.

DESCRIEREA APARATULUI PENTRU
CAFEA, FUNCTIA FILTRU

1. Buton iluminat de OPRIRE/PORNIRE

. Suprafata incélzita

. Vas pentru cafea, cu capac si indicator de nivel al apei
. Rezervor de apa

. Suport filtru mobil

. Filtru permanent

DESCRIEREA APARATULUI PENTRU
CAFEA, FUNCTIA ESPRESO

7. Rezervor de apa

8. Buton iluminat pentru PORNIRE/OPRIRE

9. Selector aroma — selector Cafea/Abur

10. Regulator de abur

11. Duza abur

12. Suport filtru

13. Filtru

14. Vas espreso cu capac si indicator de nivel al apei
15. Tava colectoare picaturi

16. Lingura pentru cafea

NOTE IMPORTANTE

« Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati-le cu grija
pentru viitoare consultatii.

+Inainte de punerea in functiune, verificati daca
tensiunea la retea este conforma cu valoarea de pe
placa de caracteristici a aparatului. Este recomandat
sa conectati aparatul la o priza cu impamantare.

« intotdeauna amplasati aparatul pe o suprafata
dreaptd si platd. Evitati mutarea aparatului cat timp
acesta este in functiune.

« Vasele de sticld sunt concepute sa fie folosite cu
acest tip de aparat de cafea. Nu le utilizati la masinile
de gatit sau in cuptoarele cu microunde. Niciodata nu
puneti vasul fierbinte pe suprafete reci sau umede. Nu
turnati apa rece in vase cat timp acestea sunt inca
fierbinti. Nu utilizati vasele daca acestea sunt crapate
sau daca au ménerele slabite.

*Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii, in special cand sunt copii in preajma.

* Nuatingeti nici una din pértile fierbinti. Manipulati aparatul
de cafea cu ajutorul manerelor sau a intrerupatoarelor.

* Nu scufundati cablul, stecherul sau aparatul in apa
sau in orice alt lichid.

+ Intotdeauna scoateti din priza aparatul de cafea cand
nu il utilizati si inainte de a-l curdta. Lasati-l sa se
raceasca inainte de a-l depozita, de a demonta orice
piesa si inainte de a curata aparatul.

* Nu utilizati aparatul de cafea fara apa.

« Cand scoateti sau bagati stecherul in priza butonul
trebuie sa fie in pozitia Oprit.

* Nu scoateti aparatul din priza prin smucirea acestuia
sau nu lasati cablul sa atarne liber.

« Tineti cablul si aparatul de cafea la distanta de orice
sursa de caldura.

* Nu porniti aparatul daca stecherul sau cablul de
alimentare este defect sau dacd constatati ca nu
functioneaza corect.

+1n cazul in care cablul de alimentare s-a defectat,
acesta trebuie inlocuit doar de catre un specialist
calificat, serviciul tehnic autorizat sau de cétre fabricant.
+ ATENTIE: Pentru a reduce riscul electrocutarii nu

OO WN

®

indepartati nici una dintre carcase.

Induntru nu exista parti care pot fi reparate de utilizator.
Repararea cablului de alimentare si inlocuirea lui
trebuie realizate exclusiv numai de catre un Serviciu
Tehnic Autorizat.

+ Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice.
* Acest aparat nu este destinat folosiri de catre
persoane (inclusiv copii) cu dizabilitati fizice, senzoriale
sau mentale. Utilizatorii fara experienta si care nu cunosc
aparatul sau cei carora nu li s-au dat instructiunile de
utilizare trebuie supravegheati de o persoana care
raspunde de siguranta lor.

+ Copiii vor fi supravegheati pentru a avea siguranta ca
nu se vor putea juca cu aparatul.

Tnainte de a utiliza aparatul de cafea pentru prima data
spalati toate accesoriile sale si puneti-l s& functioneze
o data fara cafea.

PREPARAREA CAFELEI FILTRU

(Fig. 1 - 4)

Fig. 1 Umpleti rezervorul (4) cu apa rece utilizand
pentru masurare indicatorul de nivel al apei de pe vasul
de cafea. O cantitate mai mica de doua cesti nu este
recomandata.

Fig. 2 Puneti un filtru potrivit in suportul mobil pentru
filtru (5) Puneti o lingura pliné de cafea pentru fiecare
ceasca de apa.

Nota:

* Pentru o operare corecté nu utilizati cafea macinata
foarte fin.

Fig. 3 Puneti vasul de cafea (3), cu capacul montat
pe suprafata incélzita (2), introduceti aparatul in priza
si apasati butonul PORNIT/OPRIT (1) pentru cafea.
Lampa pilot va indica daca aparatul pentru cafea
functioneaza.

Fig. 4 O ceasca de cafea poate fi servita inainte ca
ciclul de spumare sa se termine. De fiecare data cand
vasul este scos de pe suprafata incalzita, scurgerea
cafelei va fi retinuta temporar.

Puneti napoi vasul pe suprafata incalzita in cel mult
20 de secunde.

PREPARAREA ESPRESO-ULUI (Fig. 5 -9)
Puneti aparatul in priza si asigurati-va ca butonul
OPRIRE/PORNIRE (8) este oprit. Inchideti regulatorul
de abur (9) prin intoarcerea acestuia in sensul acelor
ceasornicului.

Fig. 5 Desurubati capacul de pe rezervor (7) si turnati
continutul dorit de apa in interior. Folositi vasul espreso (14)
pentru masurare. O ceasca de apa este egala cu o ceasca
de espreso. Ingurubati capacul inapoi si strangeti-| bine.
Fig. 6 Puneti filtrul (13) in suportul pentru filtru (12).
Utilizati nivelul de marcaj al filtrului pentru doud sau patru
cesti, in vederea masurarii cantitatii de cafea necesara.
Pentru trei cesti de cafea umpleti filtrul intre nivelul de
marcaj de doua cesti si patru cesti. Curatati orice urma
de cafea care a ramas pe marginea suportului de filtru.
Nota: Pentru rezultate bune utilizati cafea macinata
grosier, tip espreso italian.

Pentru o functionare corecta NU UTILIZATI cafea
mécinata foarte fin. Nu impachetati cafeaua macinata
prea strans.

Fig. 7 Folositi marcajele de ghidare “—” pentru
a potrivi suportul de filtru si a-l intoarce spre dreapta
pana se va inchide. Puneti vasul espreso (14) dedesubt,
astfel incat deschiderea acestuia sa se potriveasca cu
orificiul espreso-ului.

Asigurati-va c& rezervorul de apa este inchis bine
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nainte de a utiliza aparatul.

Nu incercati sa deschideti capacul de pe rezervor
cat mai aveti presiune in interior (pentru mai multe
informatii vedeti la sectiunea “Important”).

Fig. 8 Puneti selectorul aroma/abur (9) pe pozitia
dorita. Pozitia “suave” produce o cafea normala, in
schimb pozitia “intenso” produce o cafea tare.

Fig. 9 Apasati butonul de espreso PORNIT/OPRIT (8).
Lampa pilot se va aprinde si dupa o scurta perioada de
ncalzire espreso-ul va incepe sa curgd. Cand curgerea
se va opri apasati butonul fnapoi in pozitia OPRIT.

Important:

« Rezervorul poate fi deschis in conditii de siguranta
doar cand toatd apa a fost folosita si nu mai exista
presiune in interior. Pentru a fi sigur cd nu este
presiune in interiorul rezervorului:

- Puneti butonul PORNIT/OPRIT (8) in pozitia OPRIT
si scoateti aparatul din priza.

- Puneti un vas plin de apa dedesubtul tubului de abur (11).
- Alegeti pozitia “abur” de pe selectorul aroma/abur (9)
si Tntoarceti regulatorul de abur (10) in sens contrar
acelor ceasornicului.

- Atunci cand nu va mai iesi abur, inchideti regulatorul de abur
prin intoarcerea acestuia in sensul acelor ceasomnicului.

* Dupa utilizare lasati suportul pentru filtru sa se
raceasca pentru cateva minute inainte de a-l demonta.

PREPARAREA CAPUCINO (Fig. 10 - 15)
Fig. 10 - 11 Urmati instructiunile pentru prepararea unei cafele
espresso. Folositi indicatorul de nivel de pe vasul pentru
espresso pentru a masura cantitatea corecta de apa. Imediat
ce primele picturi de cafea trec prin suportul filtrului, puteti
ncepe spumarea laptelui.

Fig. 12 Puneti varful duzei de abur la jumatate din nivelul
vasului cu lapte rece.

Fig. 13 Puneti selectorul (9) de cafea abur in pozitia “abur”.
Fig. 14 Deschideti regulatorul de abur (10) prin intoarcerea
acestuia n sensul contrar acelor ceasomicului. Apa in
exces va curge in exterior prin orificiul pentru cafea espreso.
Pentru a pregéti spuma, miscati vasul in sus si in jos, ugor,
pentru a se incalzi laptele.

Fig. 15 Pentru a opri iesirea aburului inchideti regulatorul
de abur (10) prin intoarcerea acestuia in sensul acelor
ceasornicului.

Turnati laptele-spuma peste cafea.

Nu incercati s& deschideti capacul de pe rezervor in
timpul catacesta este sub presiune. Dupa ce atiterminat
nu uitati sa reduceti presiunea urmand instructiunile
precizate in punctele anterioare.

CURATARE Sl iNTRE]’INERE

(Fig. 16 - 18)

Asigurati-va ca aparatul pentru cafea este scos din
priza si rece inainte de a-l curata.

Fig. 16 Spalati partile detasabile cu apa cu sapun. Tava
colectoare (15) si invelisul duzei pot fi detasate usor in
vederea curatarii lor. Stergeti corpul aparatului de cafea cu
0 carpa moale.

Fig. 17 Este necesar sa curatati teava de abur cu regularitate
pentru a va asigura ca aceasta nu se va infunda. Pentru a
curata interiorul tevii de abur, umpleti rezervorul de apé (7) cu
apa destula cat pentru o ceagca de cafea espreso si punei
in functiune duza de abur, fara lapte, pana se va opri aburul.
Opriti aburul si stergeti imediat duza cu o carpa moale. Aveti
grija la aceasta operatie deoarece aceasta este incé foarte
fierbinte.

®

Fig. 18 Dupa utilizare, verificati daca ambele rezervoare
(4 si 7) sunt complet goale. Nu depozitati aparatul cu
suportul de filtru espreso (12) montat pe el.

DECALCIFICAREA

Aparatul de cafea trebuie decalcifiat periodic, in functie
de duritatea apei si frecventa utilizarii acestuia.

A) Decalcificarea filtrului aparatului de cafea

1. Puneti vasul pentru cafea (3) pe suprafata incalzita
(2).

2. Diluati trei cesti de otet in noua cesti de apa si
umpleti rezervorul (4) cu aceasta solutie.

3. Puneti butonul aparatului de cafea pe pozitia pornit
pentru un minut. Opriti-| gi lasati-l asa pentru o jumatate
de ora.

4. Porniti din nou aparatul de cafea pana cand toata
solutia de apa/otet va curge afara. Aruncati solutia si
curatati vasul.

5. Pentru a spala orice urma de ofet, lasati sa
functioneze aparatul de cafea doar cu apa curata inca
doua cicluri.

B) Decalcificarea aparatului espreso

1. Inainte de a incepe operatia de decalcificare
scoateti suportul de filtru (12) si filtrul (13).

2. Indepartati orice resturi de cafea care au ramas in
jurul orificiului de curgere a cafelei cu o carpa moale.
3. Cu ajutorul marcajelor de pe vasul espreso (14)
amestecati o parte otet si trei parti apa, apoi turnati
solutia in rezervorul de apé (7). Puneti un vas dedesubtul
orificiului unde curge cafeaua si un alt vas dedesubtul
duzei de abur. Pozitionati butonul PORNIT/OPRIT in
pozitia pornit.

4. Puneti selectorul aroma/abur (9) in pozitia abur.
Porniti regulatorul de abur (10) si lasati aburul sa iasé
afara pentru treizeci de secunde.

5. Opriti regulatorul de abur (10) si lasati restul solutiei
sa se scurga prin orificiul de curgere al cafelei.

6. Puneti espreso-ul in pozitia OPRIT si lasati-l s& se
raceasca.

7. Pentru a spala orice urma de otet, lasati sa
functioneze espreso-ul doar cu apa curatd fncé doua
cicluri. Lasati aparatul s se réceasca dupa fiecare ciclu.

SFATURI PENTRU RECICLARE:
Produsele noastre se livreazd in ambalaje
optimizate. Acest lucru inseamna practic ca
ambalajul este fabricat numai din materiale care nu
contamineaza si care trebuie predate serviciului local de
gestionare a deseurilor pentru a fi utilizate ca materie
prima secundara.
inainte de a arunca un aparat uzat trebuie sa va
asigurati ca este inoperabil si sa fiti sigur ca il reciclati
in concordantd cu legislatia nationala curenta.
Vanzatorul, Primaria sau Consiliul Local va pot oferi
informatii detaliate despre acestea.

Acest produs respecta Directiva UE 2002/96/
CE - in ceea ce priveste aparatele si
]

dispozitivele electronice uzate (deseuri de
echipamente electrice si electronice DEEE).
Acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile
casnice. Acest aparat trebuie dus la un centru special de
colectare a deseurilor electrice si electronice. Ghidul va
ofera modalitatile pentru returnare si reciclare a aparatelor

uzate precum este aplicat in UE. Va rugdm s& va intrebati
comerciantul despre mijloacele curente de reciclare.
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